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COMPONENT
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HOW TO USE




Glass jar Takeaway bottle Grinder
600ml | 300ml Coffee | MAX | Max Speed
ﬁ MAX Max Speed G@ bean 60gr | (® 40sec
MAX | Max Speed ) MAX 3 ®90sec
) 06L | (®90sec Smoothie 0.6L 0.3 @ ot MAX | Max Speed
Smoothie % 80gr | ®5sec
z g;i 1[;22 10x pulse X Max Speed
Ice crush Dried MAX | ON (®5sec
* chili 209
45 10x pulse ,ﬂ! Carrot | Carrot OFF(® 3sec(x2)
lcecrush | P€S U 240gr | 120gr | Max Speed Max Speed
Water | Water | (®60sec Fresh MAX ®
CarrotSoup | 360gr ' 180gr chili 509 ON(®5sec
& OFF(® 3sec(x2)
99
W MAX | Max Speed MAX MAX Max Speed Max Speed
S S
Carrot 06L | ®60sec Warm liquid | 0.4L 0.2L ©® 60sec S 0 s::;;ne g{? gX ON(®5sec
Soup (Max 60°C) OFF(® 3sec(x2)










CLEANING AND CARE
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CbBET 3A BE3OMNACHOCT

MpoyeTeTe BHMMaTENHO CnefjHaTa NHCTPYKUMA Npean Aa n3non3sate ypeaa 3a NbpBu NbT.

- To3m ypea e npeaHa3HayeH 3a CMeCBaHe Ha XpaHa.

- To3un ypep Moxe fia ce U3MoM3Ba OT NnLa C HaManeHn GU3NYECKN, CETVBHU 1 YMCTBEHN Bb3MOXKHOCTM WU LA
6€e3 oNuT 1 NO3HaHUA, ako ca NoA HabnioAeHVe NNy 6bAAT MHCTPYKTMPaHN OTHOCHO 6e3onacHaTa ynoTpeba Ha
ypepa 1 pa3bupat BbamoxHuTe puckose. Tosu ypen He Tpsabea fa ce n3nonsga ot Aeua. CbxpaHasaiTe ypeaa u
Kabena My Ha MACTO, HELOCTBIMHO 3a Aela. [louncTBaHeTo 1 NoAAPbBKKaTa He TPAGBA Aa Ce M3BbPLUBAT OT AeLa,
aKo He ca nop HabnogeHve. [leuata He TpAGBa fa Cv UrpanT C ypepa.

- YpenbT MoXe Aa 6bAie CBbP3aH CamMo KbM 3aXpaHBaHe, Y/ETO HANPEXKEHVE U YeCTOTa OTrOBaPAT Ha
cneyndmKaummuTe Ha Tabenkarta ¢ JaHHW.

+ AKo 3axpaHsawwuAar Kaben e nospefeH, Ton Tpﬂ6Ba Aa Ce 3aMeHN OT Npou3BoanTens,
OT HEroB CePBU3€EH areHT UM nnua CbC CXoaHa KBaHVI(bVIKaLWIﬂ, 3ajace n3berHe PUCK.

- BwuHaru nocrasante ypeaa BbpXy Ni1oCKa N XOpM30OHTaIHa NOBBbPXHOCT.

BuHarun nskniousante ypena oT Kon4yeTo 1 OT eNieKTpunyeckaTa Mpexa, ako e octaBeH 6e3 HaAa3sop,
KaKTO U Npeaun MOHTaX, AEMOHTaX, NOYNCTBaHe, CMAHA Ha akcecoapu nnn AoCcTobn A0 4acTu,
KOWUTO Ce ABMXKaT Mo Bpeme Ha yn0Tpe6a.

- NPEAYNPEXAEHUE: octpuneTaTta ca MHOro ocTpu. BHMaBarTe no Bpeme Ha MOHTax,
[IeMOHTaX crefj ynoTtpeba v1nu no Bpeme Ha MOYMCTBaHe.

- To3uypep e npeaHasHaueH camo 3a AoMallHa yroTpeba. Toit He TpabBa Aa ce 13non3sa 3a ApYyrvt Lenu.

- To3wn ypep e npeHasHaueH 3a ynotpeba B JOMaLUIHN YCIOBUA U MOAOOHN NPUIOXKEHNS, KaTo:
— KYXHEHCKV 30HM 3a NepcoHan B MarasuHu, oducy 1 apyrm paboTtHu cpeau;
— CEeNCKOCTOMAHCKM KbLLW;
— OT KIIMEHTU B XOTENW, MOTEN 1 APYT BUJ, XKUIULLHO HacTaHABaHE;
— XOTenu, npeAnarally 3akycka.

- MNpwv ronamo HaToBapBaHe (MakCMManeH KanauuTeT), He ocTaBAiiTe 6neHaepa Aa paboTu noBeye OT 2 MUHYTU.
OcraBeTe ro aa ce oxnaav noHe 10 MUHYTH, Npean fa NPOABIKMTE.

- He HagBuMwaBanTe MakcMmanHus 06emM Ha MbJIHEHE, KAKTO € MOCOYEHO Ha KaHaTa.

- CTbKneHata KaHa 1 TypuctryeckaTa byTunka He ca NoAxoAALM 3a CMecBaHe Ha ropella TeuHocT (Makc. 60°C).
BnenfepbT He e NOAXOAALY 33 CMECBAHE Ha MOKPU UM ropeluym cbeTaBkm (Make. 60°C).

- Hukora He paboTete ¢ ypena 6e3 kanak.

- HuKkora He noTansiite ypeaa, kabena unw wencena Bbs BOfa WM Apyra TEYHOCT.
He n3nonseaiite 3a pa3bbpkBaHe Ha 605. TOBa MOXe fla NPUUMNHN eKCMIO3NA.

- He nosBonsgaiiTe Kabena fa ce AOKOCBA WU Aa BUCU BbPXY FOPELUM NMOBbPXHOCTH.

- M3non3Barite camo akcecoapm UM 4acTy, NpenopbyaHu 3a To3n ypes,.

MpepaHasHaueHaTa ynoTpeba Ha 6neHAepa e 3a CMUNaHe Ha TBbPAN CbCTaBKM KaTo AAKM,
Kade Ha 3bpHa U CyLIEHO Ynnn.

CTbKneHaTa KaHa 1 Typuctryeckata 6yTunka He MoraT Aa ce M3Mos3BaT 3a CMeCBaHe WU CMUaHe Ha
TBbPAW 1 CyXU BELLECTBA, OCBEH 3a NlefieHun KybueTa 1 3ampaseHu niofose.

- [pbxTe pbueTe 1 NpubopuTe M3BBLH ypeaa no Bpeme Ha paboTa, 3a a n3berHeTe pucka OT TEXKM
HapaHABaHUA UK NOBPeaa Ha ypeaa.

N3XBDBPJIAHE

To31 CUMBON BbPXY MPOAYKTA MM BbPXY OMAKOBKATa My MOKa3Ba, ue He MOXe [a Ce TPeTrpa Kato 61tos

oTnafbK. 3a fla peumKmparte NPoAyKTa Cv, MO, 3aHeceTe ro B opuumaneH NyHKT 3a cbbupaHe unm B

cepBu3eH LieHTbp Ha AEG, B KOINTO MoraT Aa Aa M3BaaaT U peunKknmpat 6atepumaTa n enekTpuyeckute

yacTy no 6e3onaceH 1 npodpecnoHaneH HaumH. CneasaiiTe NpaBunaTta Ha Bawara gbpasa 3a pa3genHo
I cb6vpaHe Ha eneKkTPUYECKN MPOAYKTN U akymMynaTopHu 6atepum.

AEG cu 3ana3Ba npaBoTo fa NPOMeHA NPOAYKTY, nHpopmMauma 1 cneundrkaummn 6e3 npeanssectme.



KOMNOHEHT ( chumka na cTpaHuua ‘2")

1 OcHoBa Ha brnieHaepa

2a ByTOH c neko HaTUcKaHe™

2b TMpeskniousaTen Ha ckopocTn™

3 KomnnekT Typuctuyecka 6yTunka n octpue

3a bneHpepa

4 Typuctuuecka 6ytunka (600mn)*

5 Kanak Ha TypucTuyeckata byTunka

*HaJIMYHO CaMO 3a onpeaeneHu mogenu.

Typuctnuecka 6yTtunka (300mm*

[

7 KaHa Ha 6neHpepa™

8 Kanak Ha 6bneHpepa*

9 KomnnekT ocTpuieTa 3a CTbKeHaTa KaHa
10 CrbkneHa kaHa*

1 Kanak Ha cTbKneHata KaHa*

HAYUNH HA YINOTPEBA ( civwvika na cTpaHuua ‘2-5")

1 MouncTBaHe - YBeperTe ce, Ye CTe 3anoyHanmn pa60Ta C YnCTa KaHa npeaun yn0Tpe6a.

2 MaKcuManeH KanaumTeT 1 HacTPoIKa Ha Nporpama/cKopocT.

CTbKJIEHA KAHA

lFoTBapcku peuenTtn

MakcumaneH Kanauurer

MpenopbunTenHa HacTponKa/nporpama

CmyTn 0.6n Makc. ckopocT 3a 90 cek
Pa36viBaHe Ha nep 4-5 6p. YBenuyenwe 10 nbTn
MopkoseHa cyna 0.6n Makc. ckopocT 3a 60 cek

BYTUNKA 3A U3NbT

lFoTBapcku peuenTtn

MakcumaneH Kanauuret
(kana 600mn )

MakcumaneH Kanauurer
(kaHa oT 300Mmn )

MpenopbunTtenHa
HacTpoliKka/nporpama

CmyTn

0.6n

0.3n

Makc. ckopocT 3a 90 cek

PaszbueaHe Ha neg

4-5 6p.

4-5 wr.

Ysennyenue 10 nbTn

MopkoBeHa cyna

2401 MOPKOBU +

120r mopkew + Makc. ckopocT 3a 60 cek

360r BOogmn 180r Bogn
Tonna TeuHocT
(makc. 60°C) 0.4n 0.2n Makc. ckopocT 3a 60 cek
BNEHAEP

lFoTBapcku peuenTtn

MakcnmaneH KanauuteTt

MpenopbunTenHa HacTpolKa/nporpama

3bpHo Kade 60r Makc. ckopocT 3a 40 cek

Apka 80r Makc. ckopocT 3a 5 cek

CyLueHu NtoTH YyLIKN 20r MakcrmanHa ckopocr 3a 10 cek BKJ1., 3 cek V3KJ1. (2 nbTn)
MpecHn noT vywKn 50r MakcmmanHa ckopocT 3a 10 cek BKIT., 3 cek U3KJ1. (2 mbTn)
CycameHO 3bpHO 80r MakcmmanHa ckopocr 3a 10 cek BKJ1,, 3 cek V3KJ1. (2 nbTn)

3 lNoaroTBeTe CbCTaBKWTE, KaTo I U3NNaKkHeTe AO6Pe 1 M HapexeTe Ha 4 Ao 6 napyeTa U NpeMaxHeTe BCUUKN
TBBHPAM UK rofemm cemeHa. OTcTpaHeTe flebenata Kopa OT MIOAJOBETE UK 3eNeHYyLuTe.

4 ocTtaBeTte CbCTaBKMTE B TypucTUueckute Gypkamu (4,6).
NPEAYNPEXAEHUE! He HaaBuMwwaBanTe MakcMManHuA o6em Ha MbiHEeHe, KaKTo e NoCoYeHo Ha KaHaTta (4,6).
NPEAYNPEXAEHUE! Typuctnueckata 6ytunka (4,6) He e noaxopasiya 3a cMecBaHe Ha ropeiua

TeuHoct (max 60°C).

5 3arerHete komnnekta Ha octpueto (3) B OTBOpeHMA Kpaii Ha 6yTunKaTa, KaTo ro 3aBbpTuTe MO MOCOoKa Ha
YacoBHUKOBATa CTpenka. O6bpHeTe TypUCTUYECKUTE BYTUNKU C MPUKPENEH KOMMIEKT Ha ocTpreTa

C rnaeata Hagony.

NPEAYNPEXAEHUE! HoxxoBeTe ca MHoOro octpu!
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HaTucHeTe ro Hagony B ocHoBaTa Ha 6neHpepa (1) 1 ro 3aBbpTeTe MO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTPeNKa,
JloKaTo ce UKCMpa Ha MACTO.

NPEAYNPEXAEHUE! YpenbT He MoXe Aa ce BK/IOYN, OCBEH aKo KaHaTa He e nfjealHo HaMecTeHa BbpXy
ocHoBaTa Ha 6neHpepa. ( TPUbIbNHNAT 3HaK U3PaBHEH CbC 3HaKa 3a 3aK/IloYBaHe BbpPXy OCHOBaTa

Ha 6neHpepa)

NPEAYNPEXAEHUE! 3a pa Hamanute pucka oT HapaHABaHe, HMKOra He NOCTaBANTe KOMMNNEKTa ocTpueTa
BbPXy OCHOBaTa 6e3 6yTunKaTta fla € HamecTeHa NpPaBUIIHO.

BkntoyeTe KbMm efl. 3axpaHBaHeTo.

3a cb3paBaHe Ha bnenpep 3 (MoTpebutencku nHtepdeiic c neceH 6yToH).
HaTucHeTe v 3aapbxTe 6yTOHa 3a necHo HaTUckaHe (2a), 3a fla 3aNoOYHeTe CMeCBaHeTo.
Cnep KaTo cTe rotoBu, ocBobofeTe 6YyTOHa 3a IeCHO HaTUCKaHe, 3a Aa CrpeTe CMecBaHeTo.

3a cb3paBaHe Ha bneHaep 4 (MoTpebuTtenckn nHTepdeiic 3a N36op Ha CKOPOCT HAa KOMYETO).

3aBbprete konyeto (2b) Ha 1w 2 cnopeg pevenTaTa/npe[noYMTaHNETO (BUXKTE HACTPOMKa Ha CkopocTTa NO 2).

3aBbpTeTe KonuyeTo B nonoxeHue “PULSE”, 3a KpaTko yBenmuyeHne Ha MOLLHOCTTA.

Cnep KaTo CTe roToBw, 3aBbpTeTe KOMyeTo Ha ,,0%, 3a Aa cnpeTe cmecBaHeTo.

Mpodecnonanum cveetu! C Myncosata GyHKLUMUA MOXKeE Aa CMeCHTE CbCTaBKMTE 6bP30, 3a fla MOCTUTHETE
XenaHaTta KOHCUCTEHLUA.

NPEAYNPEXOEHUE! Hukora He nyckaiiTe 6neHaepa ¢ ronsimo HaToBapBaHe (MakcMmaneH Kanauurer)

npwu HacTpoiika 1c Typuctuyecka 6ytunka. Hukora He nyckaite 6neHaepa npaseH n 6e3 TeyHoCT.

Te moraT fa NPUUYNHAT NperpsiBaHe 1 fia NOBPeAAT NPOAYKTa.

NPEAYNPEXOEHUE! Mo Bpeme Ha paboTa He OTCTpaHABaiiTe KaHaTa OT OCHOBaTa Ha 6neHgepa.

AKo TpsA6Ba Aa M3BaAuTe KaHaTa, MbpPBO M3K/OYeTe ypeaa u cnep ToBa A U3BageTe.

NPEAYNPEXOEHUE! Mpu ronsamo HaToBapBaHe (MakcManeH KanauuTeT), He ocTaBainTe 6neHaepa aa

pa6oTn noBeye oT 2 MMHYTU. OcTaBeTe ro Aa ce oxnaam noHe 10 MUHYTK, Npean Aa NPOAbKUTE.

M3BageTe kaHaTa (4,6) oT ocHoBaTa Ha 6neHaepa (1), KaTo A 3aBbPTUTE 06PATHO Ha YaCOBHUKOBATA CTpesikKa
1 A n3gbpnate Harope. CBaneTe KOMMEKTa OCTPYETA KaTo ro 3aBbpTMTe 06PATHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPesKa.
NPEAYNPEXAEHUE! BuHarn cBanAaiiTe KOMMNJIeKTa HOXOBE B paMKuTe Ha 1 MUHYTa cnefj cCMecBaHeTo,

3a Aa nsberHeTe TBbPAO pa3rnobaBaHe cnep ToBa.

M3MuiiTe KOMNOHEHTUTE BefjHara cnep yn0Tpe6a, 3a fa n3berHere N3CbxeaHe Ha OCTaTbyuMTe OT XpaHa Mo TAX.

I'Ipod)ecmouanHM cbBeTun! BuHaru csananTe Komnnekta ocTpreTa C KaHaTa U I u3nnaksanTe, npean aa rvn
nocTaBuTe B CbAOMMANHaTa MaliMHa. HanbnHeTe KaHaTa ¢ 0.4n Xnagka Bofa v Te4HOCT
3a CbAOMUANHA MallHa, cnej KOeTo BKKYeTe Ha MaKC. CKOpoCT 30 CeKyHau, 3a fa A
n3nnakHete.

MNocTaBeTe Kanaka Ha Typuctnyeckata 6yTI/IﬂKa (B)nce HacnafieTe Ha Bawarta HanuTKa Ha NbT.

Ynotpe6a Ha CTbK/leHaTa KaHa

a. HanbnHeTe cbcTaBKuMTe B CTbKeHaTa KaHa (10).

b. MocraseTte kanaka (11) Bbpxy cTbkneHata kaHa (10).

c. MocTaBeTe crnobeHaTta CTbK/EHa KaHa BbpXy OCHOBaTa Ha 6neHaepa (1), 3aBbpTeTe A N0 NOCOKa Ha
YaCOBHVKOBATa CTPENKa, AOKATO Ce 3aKIIoUM Ha MACTO.
NPEAYNPEXAEHUE! YpenbT He MoXe fja ce BK/IIOUYMN, OCBEH aKO KaHaTa He e hjieasiHo NocTaBeHa BbpXy
ocHoBaTa Ha 6neHpgepa.

d. 3aBbprete konueto (2b) Ha 1 unwn 2 cnopep peuenTara/npesnoyYNTaHNETO (BUXKTE HACTPOMKA HAa CKOPOCTTA
Ne 2). 3aBbpTeTe KonuyeTo B nonoxeHue ,,PULSE", 3a KpaTKo yBennyeHne Ha MOLIHOCTTa.
Cnep KaTo CTe roToBW, 3aBbpTeTe KOMYeTo Ha ,,0%, 3a Aa cnpeTe cMecBaHeTo.
NPEAYNPEXAEHUE! Hukora He paboTeTe c ypefa 6e3 kanak (11).
MNpodecnonanum cbetu! C PyHKUMATA ,NYNC”, MOXKETE Aa CMECHTE CbCTaBKUTe 6bP30, 3a fja NOCTUrHeTe

KenaHarta KOHCUCTeHLUA.

e. /3Bagete kaHata (10) oT ocHoBaTa Ha 6neHaepa (1), KaTo A 3aBbPTUTE 06PATHO Ha YACOBHMKOBATA CTPENKA,

n3gbpnanTe s, cief KOeTo U3nelTe TeYHOCTTA U A CepBurpaiiTe.

M3non3saHe Ha Gnenpepa

a. HanbnHeTe cbcTaBKUTe B KaHaTa Ha 6neHpepa (7).

b. 3aTerHete komnnekTa Ha HoXa (3) B OTBOpeHMA Kpall Ha KaHaTa, KaTo ro 3aBbpTHTe MO NOCoKa Ha
YacoBHKKOBaTa cTpenka. O6bpHeTe GneHgepa Hagony.
NPEAYNPEXAEHUE! Octpuetata ca MHoro octpu!

c. HaTtucHete crnobeHara Typuctudecka 6yTinka Hagony KbM ocHoBaTa Ha 6nergepa (1) n s 3aBbpTeTe
o MOCOKa Ha YaCOBHUKOBATa CTPEJIKa, 3a fla ce 3aK/ouu, JOKaTo LpaKHe Ha MACTOTO CU.
NPEAYNPEXAEHUE! YpeabT He MoXe ia ce BKNIOYM, OCBEH aKO KaHaTa He e naeanHo HamecTeHa BbpXy
ocHoBaTa Ha 6neHaepa. (TPMbIbIHUAT 3HAaK U3paBHEH CbC 3HaKa 3a 3aK/ilo4BaHe BbpXy OCHOBaTa Ha
6neHpepa)

d. 3aBbpTete Konueto (2b) Ha 1unu 2 cnopep peuenTarta/npeanounTaHneTo.
Crepj KaTo CTe roToBM, 3aBbpTeTe KonueTo Ha ,,0%, 3a Aa cnpeTe cMecBaHeTo.

e. 3aBbpTeTe crnobeHata TypucTnyecka byTunka o6paTHO Ha YaCOBHMKOBaTa CTPenKa,



3a fja 1 ocBob6OAWTE OT OCHOBaTa Ha 6neHpepa (1). CBaneTe komnnekTa Hoxose (3),

KaTo ro 3aBbpTuTe O6paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTpeskKa.

NPEAYNPEXAEHUE! BuHarn cBananTe KOMNNEKTa HOXXOBE B pamMKuTe Ha 1 MUHYTa cnep cMecBaHeTo,
3a aa nsberHete TBbpPAO pasrnobasaHe cnep ToBa.
NPEAYNPEXXAEHUE! He pokocBaiTe ocTpuA HOX Csiefi MeJieHe, 3aLl0TO MOXKe [ja € ropelyo ciep
HAKOMNKO LUMKba Ha CMuiaHe.
f. MpukpeneTe kanaka (8), 3a fa n3non3gare KaHaTa 3a CbXpaHeHue.

14 WUsknioueTe ypefa OT eN. 3aXpaHBaHETO.

HO‘WICTBAHE N TPUXKA ( cHUMKa Ha cTpaHuua ‘6’)

BuHaru usknioyBainTe ypeaa oT eNeKTpo3axpaHBaHETO Npeam NoYNCTBaHe.

1 Kopnyc Ha MmoTopa. HuKora He noTanAiTe ocHoBaTa Ha 6rieHAepa BbB BoAa! MouncTBaliTe A camo ¢ BllaxHa Kbpra.

He n3nonsgaiite a6pa3|/|BH|/| noyncTealiu npenapaTty, no4YncTealum rvom unn a6pa3|/|BHv| npenapatu, 4OKaTo
noyuncreate ypepa.

2 bypkanute* (4,7,10), komnnektn HoxoBe* (3,9) u kanayu* (5,8,11) 1 MepuTeNHa YaLla MOraT a ce MUAT B

CbAOMMANTHA MaLLMHa. AKO MM NOYMCTBaTe Ha PbKa, He M3M0N3BaNTe TeNIEHA YeTKa, CTOMaHEeHa Bb/lHa Unv 6envHa,

3a fja u3berHeTe pbxpaa.
3abenexku: BuHaru canainTte komnnektute HoxoBe (3,9) oT KaHWTe, 3a fia I'vi MOUNCTUTE 1 Ce yBepuTe,
ye HAMa OCTaHana XxpaHa, 3acefiHana Mexay Tax.
NPEAYNPEXOEHUE! HoXoBeTe ca MHOro ocTpu. PaboTeTe BHUMaTeNHO Mo Bpeme Ha No4ncTBaHe.

* HaNNYHO camo 3a onpepeneHn moaenu.

OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU

NPOBJIEM

Bb3MOXHA MPUYMHA

PELUEHUE

He moxeTe pga
aKTMBMpaTe unn
na pabotute ¢

BnenpepbT He e cBbp3aH KbM
eNleKTpo3axpaHBaHeTO.

MpoBepeTe 3axpaHBaHETO B JOMa CU 1 BK/lOYeTE
ypefna OTHOBO.

MocTaBunu cTe npekaneHo ronamo
KONM4eCTBO B KaHaTa, 3aToBa
NPOTEKTOPBT Ha MOTOPa Ce aKTUBMpa
aBTOMaTU4HO.

6neHpepa. ByTunkata n HoXa He ca MOHTUpPaHW YBepeTe ce, 4e HOXbT e lobpe 3aKpeneH 1 ye
NpaBuWIIHO B OCHOBaTa Ha brieHaepa. KaHaTa e NnocTaBeHa NPaBUITHO BbPXY OCHOBATa.
Cucremara 3a 6e3onacHocT (CMBONBT 33 NO3KLMA Ha OCHOBATa Ha KaHaTa
npefoTBpaTABa BKIIOUBaHE Ha TpA6Ba fla e NoApPaBHeH KbM CUMBONaA 3a
MaluMHaTa. 3aK/louBaHe BbpXy OCHOBaTa)
Mma dyHKLMOHaneH npobnem. CBbprKeTe Ce C OTOPU3MPaH CEPBM3EH LIEHTBP.

HoxoBete OcTpueTo e 3acefjHano, 3aloTo HapeieTe xpaHaTa Ha No-Manku napyerta unu

6noknpat unm napueTaTa XpaHa ca npeKkaneHo 13BajieTe yacT OT XxpaHara.

MallvHaTa rofiemMun Uau Ma npeKaneHo MHOro

cnvpa no Bpeme | XxpaHa B KaHaTa.

Ha pabora.

M3KnioueTe OT KOHTaKTa, 134aKanTe MUHUMYM
20 MUHYTW, 3BafieTe 4acT OT XpaHaTa 1 cnep Toea
pecTapTupaiiTe.

lPeLwHN CbCTaBKy, NOCTaBEHM B
6ypKaHa.

CTbKneHaTta KaHa Ha 6nieHfiepa n TypucTmyeckara
6yTunKa ca npeHa3HayYeH 3a NPON3BOACTBO Ha
HanuTkw. [lo6aBeTe NnofoBse, 3efeHuyLN Nan
nopo6Hu. HuKora He cMecBaiiTe CbCTaBKM Kato
TecTo, KapTOPeHO Nope, Meco NN NOJO6HN.
BneHpepbT e NpefHasHauyeH 3a CMUNaHe Ha TBbPAK
CbCTaBKU KaTo AAKM, Kade Ha 3bpHa 1 CyLLIEHU NIOTY
YyLKM (Ynnn).




VEILIGHEIDSADVIES

Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat je het apparaat voor het eerst gebruikt.
Dit apparaat is ontworpen voor het mengen van voedsel.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke
vermogens of met een gebrek aan ervaring en kennis, mits zij onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en als zij de mogelijke gevaren begrijpen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van
kinderen. Reiniging en onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen die niet onder toezicht staan.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een stroomtoevoer waarvan de spanning en frequentie
voldoen aan de specificaties op het typeplaatje.

Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, zijn serviceagent of een
dergelijk gekwalificeerd persoon om gevaar te voorkomen.

Plaats het apparaat altijd op een plat, vlak oppervlak.

Schakel het apparaat altijd uit. Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat onbeheerd wordt
achtergelaten en voordat je monteert, demonteert, reinigt, accessoires vervangt of onderdelen nadert die
zich tijdens het gebruik verplaatsen.

WAARSCHUWING : de messen zijn erg scherp. Wees voorzichtig bij het monteren,
demonteren na gebruik of tijdens het reinigen.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
Het mag niet voor andere doeleinden worden gebruikt.

Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en soortgelijke toepassingen, zoals:
- keukens voor personeel in winkels, kantoren en andere werkomgevingen;

- boerderijen;

- door gasten in hotels, motels en andere woonomgevingen;

- bed and breakfastaccomodaties.

De blender bij zware belasting (maximale capaciteit) niet langer dan 2 minuten aaneengesloten gebruiken.
Daarna het apparaat nog 10 minuten laten afkoelen voordat het opnieuw wordt gebruikt.

Overschrijd nooit het maximale vulvolume dat op de beker staat aangegeven.

De glazen beker en meeneembeker zijn niet geschikt voor het mengen van hete
vloeistoffen (max. temperatuur 60°C).

De blender is niet geschikt voor het mengen van natte of hete ingrediénten (max. temperatuur 60°C).
Gebruik het apparaat nooit zonder deksel.

Dompel de behuizing, het snoer of de stekker van het apparaat nooit onder in water of een andere vloeistof.
Gebruik dit apparaat niet om verf te roeren. Dit kan een explosie veroorzaken.

Laat het netsnoer niet in aanraking komen met hete oppervlakken of hieroverheen hangen.

Gebruik alleen accessoires of onderdelen die voor dit apparaat worden aanbevolen.

De blender is bedoeld voor het vermalen van taaie ingrediénten zoals noten,

koffiebonen en gedroogde chilipeper.

De glazen beker en de meeneembeker mogen niet worden gebruikt voor het vermengen of vermalen van
harde en droge stoffen, behalve voor ijsblokjes en bevroren fruit.

Houd handen en keukengerei uit de buurt van het apparaat tijdens de werking om het risico op ernstig
letsel of schade aan het apparaat te voorkomen.

VERWIJDERING

Dit symbool op het product of op de verpakking geeft aan dat het product niet als huishoudelijk

afval mag worden behandeld. Bied je product voor hergebruik aan bij een officieel inzamelpunt of

een servicecentrum van AEG dat de batterij en elektrische onderdelen op een veilige en professionele

manier kan afvoeren en recyclen. Volg de regels van je land voor het verzamelen van elektrische
I producten en oplaadbare batterijen.

AEG behoudt zich het recht voor om producten, informatie en specificaties zonder kennisgeving te wijzigen.



COMPONENT ( afbeelding pagina ‘2’)

1 Blenderbasis
2a Bedieningsknop
2b Snelheidregelknop*

3 Meeneembeker en blendermessenset

4 Meeneembeker (600ml)
5 Meeneembekerdeksel

+alleen leverbaar voor bepaalde modellen.

Meeneembeker (300ml)*

6

7 Beker*
8 Blenderdeksel*
9

Glazen beker messenset*

10 Glazen beker*

1 Deksel voor glazen beker*

HOE TE GEBRUIKEN ( afbeelding pagina ‘2-5")

1 Reiniging - Zorg ervoor dat je voor het gebruik begint met een schone kan.

2 Maximale capaciteit en programma/snelheidinstelling.

GLAZEN BEKER

Recepten Maximale capaciteit Aanbevolen instelling/ programma

Smoothie 0.6L Max. snelheid gedurende 90 sec

1Jsgruis 4-5 stuks 10x pulseren

Wortelsoep 0.6L Max. snelheid gedurende 60 sec

MEENEEMBEKER

Recepten Maximale capaciteit Maximale capaciteit Aanbevolen instelling/
(beker van 600ml) (beker van 300ml) programma

Smoothie 0.6L 03L Max. snelheid gedurende 90 sec

1Jsgruis 4-5 stuks 4-5 stuks 10x pulseren

Wortelsoep 240g wortel + 360g water | 120g wortel + 180g water Max. snelheid gedurende 60 sec

Warme vloeistof

(max. 60°C) 0.4L 0.2L Max. snelheid gedurende 60 sec
BLENDER

Recepten Maximale capaciteit Aanbevolen instelling/programma

Koffiebonen 60g Max. snelheid gedurende 40 sec

Noten 80g Max. snelheid gedurende 5 sec

Gedroogde chilipeper 20g Max. snelheid gedurende 10 sec AAN, 3 sec UIT (2 keer)

Verse chilipeper 50g Max. snelheid gedurende 10 sec AAN, 3 sec UIT (2 keer)

Sesamzaad 80g Max. snelheid gedurende 10 sec AAN, 3 sec UIT (2 keer)

3 Bereid de ingrediénten voor door ze grondig te spoelen en snij ze in 4 tot 6 stukken,
verwijder harde of grote zaadjes. Verwijder eventuele dikke delen van het fruit of de groenten.

4 Doe de ingrediénten in de meeneembekers (4,6).
WAARSCHUWING! Vul de beker nooit hoger dan het maximale vulvolume dat op de
meeneembeker is aangegeven (4,6).
WAARSCHUWING! De meeneembekers (4,6) zijn niet geschikt voor het vermengen van hete
vloeistoffen (max. temperatuur 60°C).

5 Bevestig de messenset (3) aan het open uiteinde van de beker door die rechtsom te draaien.
Zet de meeneembekers met de gemonteerde messenset ondersteboven.
WAARSCHUWING! De messen zijn erg scherp!

6 Druk de beker op de blenderbasis (1) en draai de beker rechtsom (met de wijzers van de klok mee) tot
deze vastklikt.
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WAARSCHUWING! Het apparaat kan alleen worden ingeschakeld als de beker correct op de
blenderbasis is bevestigd. (Het driehoek-symbool moet tegenover het slot-symbool op de
blenderbasis staan)

WAARSCHUWING! Om de kans op letsel te verminderen mag je de messenset nooit op de basis
plaatsen zonder dat de beker goed geplaatst is.

Steek de stekker in het stopcontact.

Voor 3 Blender (gemakkelijke drukknop UI)
Houd de gemakkelijke drukknop (2a) ingedrukt om het mixen te starten.
Laat de gemakkelijke drukknop los om het mixen te stoppen.

Voor Create 4 Blender (snelheidregelknop UD

Draai de knop (2b) in de stand 1 of 2 volgens het recept/je voorkeur (zie 2. Snelheidsinstelling).

Draai de knop in de stand “PULSEREN” voor een korte vermogensburst.

Draai vervolgens de knop naar “0” om het mixen te stoppen.

PRO-tips! Met de Pulseermodus kun je ingrediénten een snelle mix geven om de gewenste
consistentie fe bereiken.

WAARSCHUWING! Belast de blender nooit zwaar (maximale capaciteit) bij instelling 1 met de

meeneembeker. Schakel de blender nooit leeg en zonder vloeistof erin in. Daardoor kan de motor

te warm worden en het apparaat beschadigen.

WAARSCHUWING! Verwijder de beker niet van de blenderbasis terwijl het apparaat ingeschakeld is.

Schakel het apparaat altijd eerst uit en neem pas daarna de beker van de blenderbasis.

WAARSCHUWING! De blender bij zware belasting (maximale capaciteit) niet langer dan 2 minuten

aaneengesloten gebruiken. Daarna het apparaat nog 10 minuten laten afkoelen voordat het opnieuw

wordt gebruikt.

Neem de beker (4,6) van de blenderbasis (1) door deze linksom te draaien en trek hem eraf.
Verwijder de messenset door deze linksom (tegen de wijzers van de klok in) te draaien.
WAARSCHUWING! Verwijder de messenset altijd binnen 1 minuut na het blenden, om te voorkomen
dat ze later vast komen te zitten.

Spoel de onderdelen direct na gebruik af, om te voorkomen dat voedselresten op

componenten aandrogen.

PRO-tips! Maak de messenset altijd los met de beker en spoel ze af, ook als je de messen in de
vaatwasser zet. Vul de beker met 0.4L lauwwarm water en vaatwasserwasmiddel.
Laat de blender vervolgens 30 seconden draaien op de maximale snelheid.

Plaats het deksel (5) op de meeneembeker om je smoothie mee te nemen.

De glazen beker gebruiken

a. Doe de ingrediénten in de glazen beker (10).

b. Plaats het deksel (11) op de glazen beker (10).

c. Plaats de glazen beker met de messenset op de blenderbasis (1), en draai de beker rechtsom
(met de wijzers van de klok mee) tot deze vastklikt.

WAARSCHUWING! Het apparaat kan alleen worden ingeschakeld als de beker correct op de
blenderbasis is bevestigd.

d. Draai de knop (2b) in de stand 1 of 2 volgens het recept/je voorkeur (zie 2. Snelheidsinstelling).
Draai de knop in de stand “PULSEREN” voor een korte vermogensburst. Draai vervolgens de knop
naar “0” om het mixen te stoppen.

WAARSCHUWING! Gebruik het apparaat nooit zonder deksel (11).
PRO-tips! Met de Pulseermodus kun je ingrediénten een snelle mix geven om de gewenste
consistentie e bereiken.

e. Neem de beker (10) van de blenderbasis (1) door deze linksom te draaien en trek hem eraf,
giet daarna in en dien op.

De blender gebruiken
a. Doe de ingrediénten in de blenderbeker (7).
b. Bevestig de messenset (3) aan het open uiteinde van de kan door deze rechtsom te draaien.
Draai de blender ondersteboven.
WAARSCHUWING! De messen zijn erg scherp!
. Druk de beker met de gemonteerde messenset op de blenderbasis (1) en draai de beker rechtsom
(met de wijzers van de klok mee) tot deze vastklikt.
WAARSCHUWING! Het apparaat kan alleen worden ingeschakeld als de beker correct op de
blenderbasis is bevestigd. (Het driehoek -symbool moet tegenover het slot-symbool op de
blenderbasis staan)
d. Draai de knop (2b) in de stand 1 of 2 volgens het recept/je voorkeur.
Draai vervolgens de knop naar “0” om het mixen te stoppen.
e. Draai de gemonteerde blender linksom om deze los te maken van de blenderbasis (1).
Verwijder de messenset (3) door deze linksom te draaien.

(e}



WAARSCHUWING! Verwijder de messenset altijd binnen 1 minuut na het blenden,

om te voorkomen dat ze later vast komen te zitten.

WAARSCHUWING! Raak de scherpe messen na gebruik niet aan, omdat ze heet kunnen zijn na

meerdere slijpcycli.
f. Plaats het deksel (8) om de beker op te bergen.

14 Trek de stekker uit het stopcontact.

REINIGING EN ONDERHOUD ( afbeelding pagina ‘6’)

Trek de stekker altijd uit het stopcontact voordat je het apparaat reinigt.

1 Motorbehuizing. Dompel de blenderbasis nooit onder in water! Reinig het apparaat alleen met een
vochtige doek. Gebruik tijdens het reinigen van het apparaat geen schurende reinigingsmiddelen,
schuursponsjes of schuurmiddelen.

2 De bekers* (4,7,10), messensets* (3,9) en deksels* (5,8,11) en maatbeker zijn vaatwasmachinebestendig
Gebruik bij afwassen met de hand geen staalborstel, staalwol of bleekmiddel om roest te voorkomen.
Opmerkingen: Maak de messensets (3,9) altijd los van de bekers om ze schoon te maken, zodat er geen
voedselresten tussen kunnen blijven zitten.

WAARSCHUWING! De messen zijn erg scherp! Voorzichtig behandelen tijdens het reinigen.

+alleen leverbaar voor bepaalde modellen.

PROBLEMEN OPLOSSEN

PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING

Je kunt de De blender is correct aangesloten Controleer de stroomtoevoer naar je huis

blender niet op een stopcontact. en sluit het apparaat aan.

inschakelen

of gebruiken. De fles en mesassemblage zijn niet Controleer of de messenset goed bevestigd
goed op de blenderbasis geplaatst. is en de beker perfect op de blenderbasis

He veiligheidsvergrendelingssysteem | geplaatst is. (Het positiesymbool op de potbasis
zorgt dat het apparaat niet aangaat. moet tegenover het slotsymbool op de
blenderbasis staan)

Het apparaat werkt niet. Neem contact op met de bevoegde klantenservice.
De messen De messen zitten bekneld omdat de Snijd het voedsel in kleinere stukken of
blijven steken stukken voedsel te groot of omdat er | verminder de hoeveelheid voedsel wat.
of het apparaat | te veel voedsel in de beker zit.
stopt tijdens
de werking. Motor wordt te zwaar belast, Haal de stekker uit het stopcontact, wacht
waardoor de motorbeveiliging minimaal 20 minuten, verminder de hoeveelheid
automatisch wordt geactiveerd. voedsel wat en herstart.
Verkeerde ingrediénten in de De glazen beker en de meeneembeker zijn
beker gedaan. bedoeld voor het maken van dranken. Gebruik

alleen fruit, groenten en dergelijke. Meng nooit
ingrediénten zoals deeg, aardappelpuree, vlees
of iets dergelijks. De blender is bedoeld voor het
vermalen van harde ingrediénten zoals noten,
koffiebonen en gedroogde chilipeper.




SAFETY ADVICE

Read the following instruction carefully before using the appliance for the first time.
This appliance is designed for mixing food.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. This appliance shall not be used

by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision. Children shall not play with the appliance.

The appliance can only be connected to a power supply whose voltage and frequency comply with the
specifications on the rating plate.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

Always place the appliance on a flat level surface.

Always switch off and disconnect the appliance from the mains if it is left unattended and before
assembling, disassembling, cleaning, changing accessories or approaching parts that move during use.

WARNING: the blades are very sharp. Care shall be taken when assembling, disassembling after use or
during cleaning.

This appliance is intended for domestic use only. It must not be used for other purposes.

This appliance is intfended to be used in household and similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

With heavy load (maximum capacity), do not let the blender run for more than 2 minutes.
Allow it to cool down for at least 10 minutes before continuing.

Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the jar.

The glass jar and takeaway bottle jar are not suitable to blend hot liquid (max 60°C).

The grinder is not suitable to blend wet or hot ingredients (max 60°C).

Never operate appliance without lid.

Never immerse the appliance body, cord or plug in water or any other liquid.

Do not use this application to stir paint. It may cause an explosion.

Do not let cord touch or hang over hot surfaces.

Use only accessories or parts recommended for this appliance.

The grinder intended use is to grind tough ingredients like nuts, coffee bean and dried chili.

The glass jar and takeaway bottle jar cannot be used for blending or grinding hard and dry substances,
except for ice cubes and frozen fruits.

Keep hands and utensils out of the appliance during operation fo avoid the risk of severe injury
or damage to the appliance.

DISPOSAL

This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be treated

as household waste. To recycle your product, please take it to an official collection point or to

an AEGservice center that can remove and recycle the battery and electric parts in a safe and

professional way. Follow your country’s rules for the separate collection of electrical products
I ond rechargeable batteries.

AEG reserves the right to change products, information and specifications without notice.

For Switzerland:
Where should you take your old equipment?

Anywhere that sells new equipment or hand it in to official SENS collection points or official SENS recycling firms.

The list of official SENS collection points can be found at www.erecycling.ch



COMPONENT ¢ picture page ‘2")

1
2a
2b
3
4
5

Blender base
Easy Push Button*
Knob speed selector*

Takeaway bottle & grinder blade set
Takeaway bottle jar (600ml)

Takeaway bottle lid

+available in certain models only.

HOW TO USE ¢ picture page ‘2-5’)

Takeaway bottle jar (300ml)*

6

7  Grinder jar*
8  Grinder lid*
9

Glass jar blade set*

10 Glassjar*

1 Glass jar lid*

Cleaning - Make sure that you start with clean jar before use.

Maximum capacity and program/speed setting.

GLASS JAR
Recipes Maximum capacity Recommended setting/program
Smoothie 0.6L Max speed for 90 sec
Ice crush 4-5 pcs 10x pulse
Carrot Soup 0.6L Max speed for 60 sec
TAKEAWAY BOTTLE
Recipes Maximur_n capacity MaximU[n capacity Recommended setting/ program
(600ml jar) (300ml jar)
Smoothie 0.6L 0.3L Max speed for 90 sec
Ice crush 4-5 pcs 4-5 pcs 10x pulse

Carrot Soup

240gr carrof +

120gr carrot +

Max speed for 60 sec

360gr water 180gr water
Warm liquid (max 60°C) 0.4L 0.2L Max speed for 60 sec
GRINDER
Recipes Maximum capacity Recommended setting/ program

Coffee bean

60gr

Max speed for 40 sec

Nut 80gr Max speed for 5 sec

Dried chili 20g Max speed for 10 sec ON, 3 sec OFF (2 times)
Fresh chili 50g Max speed for 10 sec ON, 3 sec OFF (2 times)
Sesame seeds 80g Max speed for 10 sec ON, 3 sec OFF (2 times)

Prepare the ingredients by rinsing them thoroughly and cut them into 4 to 6 pieces and remove any hard or
large seeds. Remove any thick peel from the fruit or vegetables.

Fill in the ingredients in takeaway bottle jars (4,6).

WARNING! Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the takeaway bottle jars (4,6).
WARNING! Takeaway bottle jars (4,6) are not suitable to blend hot liquid (max 60°C).

Fasten the blade set (3) on the open end of the bottle by turning it clockwise.
Turn the takeaway bottle jars with attached blade set upside down.
WARNING! The blades are very sharp!
Push it down into the blender base (1) and rotate it clockwise unfil it locks into position.

WARNING! The appliance can’t be turned on unless the jar is perfectly fitted on the blender base.
(The triangle symbol aligned with lock symbol on blender base)
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WARNING! To reduce risk of injury, never place the blade set on the base without the bottle
properly attached.

Plug into mains.

For Create 3 Blender (Easy Push button Ul)
Push and hold the easy push button (2a) to start mixing.
Once done, release the easy push button to stop mixing.

For Create 4 Blender (Knob Speed selector Ul)

Turn the knob (2b) to 1 or 2 according to recipe/preference (see no.2 speed setting).

Turn the knob to “PULSE” for short burst of power. Once done, turn the knob to “0” to stop mixing.
Pro Tips! With Pulse mode you can give the ingredients a quick mix to achieve your desired consistency.
WARNING! Never run the blender with heavy loading (max capacity) under setting 1 with takeaway
bottle. Never run the blender empty and without any liquid. Those can cause overheating and can
damage the product.

WARNING! During operation, do not remove your jar from blender base. If it’s necessary to remove
the jar, please turn off the appliance first then remove it.

WARNING! With heavy load (maximum capacity), do not let the blender run for more than 2 minutes.
Allow it to cool down for at least 10 minutes before continuing.

Remove the jar (4,6) from blender base (1) by turning it counterclockwise and pull it off.
Take off the blade set by turning it counterclockwise.

WARNING! Always take off the blade set within 1 minute after blending to avoid hard
disassemble afterwards.

Wash the components right after use in order to avoid drying of food residue on components.

Pro Tips! Always detach blade set from jar and rinse them clean even before placing it into the dishwasher.
Fill the jar with 0.4L lukewarm water and dishwasher liquid then run MAX speed for 30 seconds
for rinsing purpose.

Attach the takeaway bottle lid (5) to enjoy your blending on-the-go.

Using glass jar
a. Fill the ingredients in the glass jar (10).
b. Place the lid (11) on the glass jar (10).
c. Place the assembled glass jar on the blender base (1), Rotate it clockwise until it locks into position.
WARNING! The appliance can’t be turned on unless the jar is perfectly fitted on the blender base.
d. Turn the knob (2b) to 1 or 2 according to recipe/preference (see no.2 speed setting).
Turn the knob to “PULSE” for short burst of power. Once done, turn the knob to “0” fo stop mixing.
WARNING! Never operate appliance without lid (11).
Pro Tips! With Pulse mode you can give the ingredients a quick mix to achieve your desired consistency.
e. Remove the jar (10) from blender base (1) by turning it counterclockwise and pull it off,
then pour and serve.

Using grinder
a. Fill the ingredients in the grinder jar (7).
b. Fasten the blade set (3) on the open end of the jar by turning it clockwise. Turn the grinder upside down.
WARNING! The blades are very sharp!
c. Push down the assembled grinder onto the blender base (1) and rotate it clockwise to lock until it clicks
info position.
WARNING! The appliance can’t be turned on unless the jar is perfectly fitted on the blender base.
(The triangle symbol aligned with lock symbol on blender base)
d. Turn the knob (2b) to 1 or 2 according to recipe /preference.
Once done, turn the knob to “0” to stop mixing.
e. Turn the assembled grinder counterclockwise to release it off from blender base (1).
Take off the blade set (3) by turning it counterclockwise.
WARNING! Always take off the blade set within 1 minute after blending to avoid hard disassemble
afterwards.
WARNING! Do not touch the sharp blade after grinding as it might be hot after several grinding cycles.
f. Attach the lid (8) to use the jar for storage.

Unplug the appliance.



CLEANING AND CARE ( picture page ‘6’)

Always unplug the appliance before cleaning.

1 Motor Housing. Never immerse the blender base in water! Clean it only with a damp cloth.
Do not use abrasive cleaners, scouring pads or abrasive detergents while cleaning the appliance.
2 Jars* (4,7,10), blade sets* (3,9) and lids* (5,8,11) and measuring cup are dishwasher safe.
If washing by hand, don’t use wire brush, steel wool or bleach to avoid rust.
Notes: Always detach the blade sets (3,9) from jars for cleaning to ensure no leftover food stuck in between.
WARNING! the blades are very sharp. Handle carefully during cleaning.

+available in certain models only.

TROUBLESHOOTING

not installed correctly in the blender
base. The safety interlock system
prevents the machine to power on.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

You cannot Blender is not connected to Check your home power supply and replug.
activate or electrical supply.

operate

the blender. The bottle and blade assembly are Make sure the blade set is fastened and

the jar is perfectly fitted on the blender base.
(The position symbol on jar base aligned with
lock symbol on blender base)

There is functional problem.

Contact authorized service centre.

Blades do not
turn when
processing.

The motor is overheated.

If the motor stalls, turn the blender off
immediately, unplug the appliance and
let it cool for at least 20 minuftes.

The blades stalls
or machine stops
during operation.

Ingredients are too large.

Cut all firm fruits and vegetables info pieces no
large than 1.8cm? to 2.5cm? or reduce some food.

Wrong ingredients.

Glass jar and takeaway bottle intended use is
production of beverages. Add fruits, vegetables
or similar. Never mix ingredients such as dough,
mashed potatoes, meat or similar.

While grinder intended use is grinding tough
ingredients like nuts, coffee bean and dried chili.




CONSIGNES DE SECURITE

Lisez attentivement les instructions suivantes avant la premiére utilisation de I'appareil.

Cet appareil est concu pour mixer les aliments.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou dénuées d’expérience ou de connaissance, si ces personnes sont correctement surveillées ou si
des instructions relatives a l'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont été données et si elles
comprennent les risques encourus. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Laissez I'appareil et
son cordon d’alimentation hors de portée des enfants. Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre
une opération de maintenance sur I'appareil sans surveillance. Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

L’appareil ne peut étre connecté qu’a une alimentation électrique dont la tension et la
fréquence sont conformes aux spécifications de la plaque signalétique.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son prestataire
de service aprés-vente ou par un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

Placez toujours I'appareil sur une surface plane.

Mettez a I'arrét et débranchez toujours I'appareil s'il est laissé sans surveillance et avant de monter,
démonter, nettoyer, changer un accessoire ou approcher des pieces mobiles lors de l'utilisation.

AVERTISSEMENT : les lames sont trés coupantes. Des précautions doivent étre prises lors du montage,
du démontage apres utilisation et du nettoyage.

Cet appareil est exclusivement destiné & un usage domestique. Il ne doit pas étre utilisé a d’autres fins.

Cet appareil est concu pour un usage domestique ou des domaines similaires, tels que :

- cuisines réservées aux employés dans les magasins, les bureaux et autres environnements de travail ;
- exploitations agricoles ;

- par les clients dans des hétels, motels et autres environnements de type résidentiel ;

- des environnements de type bed and breakfast.

Ne laissez pas le mixeur fonctionner pendant plus de 2 minutes avec une charge importante (capacité
maximale). Laissez-le refroidir pendant au moins 10 minutes avant de continuer.

Ne dépassez pas le volume de remplissage maximal indiqué sur le récipient.

Les récipients du bocal en verre et de la bouteille a emporter ne conviennent pas pour mixer des
liquides chauds (max. 60°C).

Le broyeur ne convient pas pour broyer des ingrédients mouillés ou chauds (max. 60°C).
N'utilisez jamais 'appareil sans couvercle.

N’immergez jamais le corps de I'appareil, le cordon ou la prise dans I'eau ou dans un autre liquide.
N'utilisez pas cet appareil pour mélanger de la peinture. Cela peut provoquer une explosion.

Ne laissez pas le cordon au contact d’une surface chaude ou pendre au-dessus de celle-ci.
N’utilisez que les accessoires ou les pieces recommandées pour cet appareil.

L'utilisation prévue du broyeur est de broyer des ingrédients durs comme les noix,

les grains de café et le piment sec.

Les récipients du bocal en verre et de la bouteille a emporter ne peuvent pas étre utilisés pour mixer
ou broyer des substances dures et séches, a I'exception des glacons et des fruits surgelés.

Maintenez les mains et les ustensiles éloignés de I'appareil en cours de fonctionnement afin d’éviter
tout risque de blessure grave ou de dommage a 'appareil.

MISE AU REBUT

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre jeté avec
les ordures ménageéres. Pour recycler votre produit, veuillez le transporter dans un point de
collecte officiel ou un centre de service aprés-vente AEG pouvant retirer et recycler la

pile et les composants électriques de maniére sire et professionnelle. Respectez les régles de

I otre pays pour la collecte sélective des produits électriques et des batteries rechargeables.

AEG se réserve le droit de modifier les produits, les informations et les caractéristiques techniques sans préavis.



Ou aller avec les appareils usagés ?

Partout ou des appareils neufs sont vendus, mais aussi dans un centre de collecte ou une entreprise de
récupération officiels SENS.

La liste des centres de collecte officiels SENS est disponible sous www.erecycling.ch

COMPOSANT ¢ image page ‘2’)

1 Base du mixeur Récipient de la bouteille 8 emporter (300ml)*

2b Molette de sélection de la vitesse* Couvercle du broyeur*

6
2a Bouton-poussoir* 7 Récipient du broyeur*
8
3 Bouteille & emporter et jeu de lames 9 Jeu de lames du récipient en verre*
du broyeur 10 Récipient en verre*
4 Récipient de la bouteille a emporter (600ml) 1 Couvercle du récipient en verre*
5 Couvercle de la bouteille a emporter

+disponible uniquement sur certains modéles.

COMMENT UTILISER ¢ image page‘2a5’)

1 Nettoyage - Assurez-vous que le récipient est propre avant de l'utiliser.
2 Capacité maximale et réglage programme/vitesse.
RECIPIENT EN VERRE

Recettes Capacité maximale Réglages/programme recommandé
Smoothie 0.6L Vitesse Max pendant 90 sec
Glace pilée 4 a5 morceaux Impulsion 10x
Soupe de carottes 0.6L Vitesse Max pendant 60 sec
BOUTEILLE A EMPORTER
Recettes Ca’pec.ifé maximale Ca'péc.ifé maximale Réglages/pr'ogramme
(récipient de 600ml) (récipient de 300ml) recommandé
Smoothie 0.6L 0.3L Vitesse Max pendant 90 sec
Glace pilée 4 a5 morceaux 4 a5 morceaux Impulsion 10x
Soupe de carottes iggg :Z:jrorfe * ::ggg j?e:iro”e * Vitesse Max pendant 60 sec
Liquide chaud .
(max. 60°C) 0.4L 0.2L Vitesse Max pendant 60 sec
BROYEUR
Recettes Capacité maximale Réglages/programme recommandé
Grains de café 60g Vitesse Max pendant 40 sec
Noix 80g Vitesse Max pendant 5 sec
Piment sec. 20g Vitesse Max. pendant 10 sec, pause de 3 sec (2 fois)
Piment frais 50g Vitesse Max. pendant 10 sec, pause de 3 sec (2 fois)
Graines de sésame 80g Vitesse Max. pendant 10 sec, pause de 3 sec (2 fois)

3 Préparez les ingrédients en les rincant soigneusement et en les coupant en 4 a 6 morceaux et en
éliminant les graines trop dures ou trop grosses. Enlevez la peau épaisse des fruits ou des légumes.
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Versez les ingrédients dans les bouteilles a emporter (4,6).

AVERTISSEMENT! Ne dépassez pas le volume de remplissage maximal indiqué sur les bouteilles
a emporter (4,6).

AVERTISSEMENT! Le récipient des bouteilles & emporter (4,6) ne convient pas pour mixer des
liquides chauds (max 60°C).

Fixez le jeu de lames (3) sur 'ouverture de la bouteille en le tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre. Retournez les bouteilles a emporter pour que le jeu de lames se retrouve en bas.
AVERTISSEMENT! Les lames sont trés coupantes!

Placez-le dans la base du mixeur (1) et tournez-le dans le sens des aiguilles d’'une montre

jusqu'a ce qu'il se verrouille correctement.

AVERTISSEMENT! L’appareil ne peut étre mis en fonctionnement que si le pot est parfaitement ajusté sur
la base du mixeur. (Le symbole en triangle doit étre aligné sur le symbole de verrou sur la base du mixeur)
AVERTISSEMENT! Pour réduire le risque de blessures, ne placez jamais le jeu de

lames sur la base sans y avoir fermement fixé la bouteille.

ZUVOEOTE TN OUOKEUN OTO PEVA.

Pour le mixeur Create 3 (bouton-poussoir sur l'interface).
Maintenez le bouton-poussoir (2a) enfoncé pour commencer a mixer.
Une fois terminé, reldchez le bouton-poussoir pour arréter de mixer.

Pour le mixeur Create 4 (molette de sélection de la vitesse sur 'interface).

Faites tourner la molette (2b) sur 1ou 2 selon la recette/vos préférences (reportez-vous aux paramétres de

la vitesse n° 2). Tournez la molette sur « PULSE » pour une courte montée en puissance.

Une fois terminé, tournez la molette sur « O » pour arréter de mixer.

Conseils de Pro! Le mode Pulse vous permet de mélanger rapidement les ingrédients pour obtenir la
consistance souhaitée.

AVERTISSEMENT! N’allumez jamais le mixeur avec une charge importante (capacité maximale),

le paramétre 1 et une bouteille 8 emporter. N'allumez jamais le mixeur quand il est vide et sans

aucun liquide. Cela peut provoquer une surchauffe et endommager le produit.

AVERTISSEMENT! Pendant le fonctionnement, ne retirez pas le récipient de la base du mixeur.

S’il est nécessaire de retirer le récipient, mettez d’abord I'appareil a I'arrét puis retirez-le.

AVERTISSEMENT! Ne laissez pas le mixeur fonctionner pendant plus de 2 minutes avec une charge

importante (capacité maximale). Laissez-le refroidir pendant au moins 10 minutes avant de continuer.

Retirez le récipient (4,6) de la base du mixeur (1), en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre et tirez-le. Retirez le jeu de lames en le fournant dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.
AVERTISSEMENT! Retirez toujours le jeu de lames dans la minute qui suit le mixage pour éviter un
démontage difficile par la suite.

Lavez les composants juste aprés l'utilisation afin d’éviter le séchage des résidus alimentaires sur

les composants.

Conseils de Pro! Détachez toujours le jeu de lames du récipient et rincez-le avant de le mettre dans le
lave-vaisselle. Remplissez le récipient avec 0.4L d’eau tiéde et de liquide pour lave-vaisselle,
puis faites fonctionner a vitesse MAX pendant 30 secondes pour le rincage.

Attachez le couvercle de la bouteille 8 emporter (5) pour profiter de votre mixage a tout moment.

Utilisation du récipient en verre

a. Versez les ingrédients dans le récipient en verre (10).

b. Placez le couvercle (11) sur le récipient en verre (10).

c. Placez le récipient en verre assemblé sur la base du mixeur (1), fournez-le dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu’il se verrouille correctement.
AVERTISSEMENT! L’appareil ne peut étre mis en fonctionnement que si le pot est parfaitement
ajusté sur la base du mixeur.

d. Faites tourner la molette (2b) sur 1ou 2 selon la recette/vos préférences (reportez-vous aux parametres
de la vitesse n° 2). Tournez la molette sur « PULSE » pour une courte montée en puissance.
Une fois terminé, tournez la molette sur « O » pour arréter de mixer.
AVERTISSEMENT! N'utilisez jamais I'appareil sans couvercle (11).
Conseils de Pro! Le mode Pulse vous permet de mélanger rapidement les ingrédients pour obtenir la

consistance souhaitée.

e. Retirez le récipient (10) de la base du mixeur (1) en le fournant dans le sens inverse des aiguilles

d’une montre et firez-le, puis versez et servez.

Utilisation du broyeur

a. Versez les ingrédients dans le récipient du broyeur (7).

b. Fixez le jeu de lames (3) sur 'ouverture du récipient en le tournant dans le sens des aiguilles d’'une
montre. Retournez le broyeur.
AVERTISSEMENT! Les lames sont trés coupantes!



c. Enfoncez le broyeur assemblé sur la base du mixeur (1), et tournez-le dans le sens des aiguilles
d’une montre pour le verrouiller jusqu’a ce qu’il s’enclenche en position.
AVERTISSEMENT! L’appareil ne peut étre mis en fonctionnement que si le pot est parfaitement ajusté
sur la base du mixeur. (Le symbole en triangle doit étre aligné sur le symbole de verrou sur la base
du mixeur)
d. Faites tourner la molette (2b) sur 1ou 2 selon la recette/vos préférences. Une fois terminé, tournez la
molette sur « O » pour arréter de mixer.
Tournez le broyeur assemblé dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour le détacher de la base
du mixeur (1) Retirez le jeu de lames (3) en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.
AVERTISSEMENT! Retirez toujours le jeu de lames dans la minute qui suit le mixage pour éviter
un démontage difficile par la suite.

o

AVERTISSEMENT! Ne touchez pas les lames coupantes aprés le broyage, car elles pourraient étre
chaudes apreés plusieurs cycles de broyage
f. Attachez le couvercle (8) afin d'utiliser le récipient pour le stockage.

14 Débranchez I'appareil.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN (image page ‘6’)

Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

1 Boitier du moteur. Ne plongez jamais la base du blender dans I'eau! Nettoyez-la uniquement avec
un chiffon humide. N'utilisez pas de produits abrasifs, d’éponges a récurer ou de détergents abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

2 Les récipients* (4,7,10), les jeux de lames* (3,9) les couvercles* (5,8,11) et le verre doseur sont
lavables au lave-vaisselle. En cas de lavage a la main, n’utilisez pas de brosse métallique,
de paille de fer ou de javel pour éviter la rouille.
Remarques: Détachez toujours le jeu de lames (3,9) des récipients pour le nettoyer afin de garantir
qu’aucun reste d’aliments ne reste coincé.
AVERTISSEMENT! Les lames sont trés coupantes. Manipulez-les soigneusement pendant le nettoyage.

+disponible uniquement sur certains modéles.

DEPANNAGE

activer ni faire
fonctionner le
mixeur.

PROBLEME CAUSE POSSIBLE SOLUTION
Vous ne Le mixeur n’est pas branché a la prise Vérif iez 'alimentation électrique de votre
pouvez ni murale. maison et rebranchez-le.

L’ensemble bouteille et lames

n’est pas correctement installé
dans la base du mixeur. Le systéme
d’interverrouillage de sécurité
empéche I'appareil de s’allumer.

Assurez-vous que le jeu de lames est fermement
fixé et que la carafe est parfaitement posée sur
la base du mixeur. (Le symbole de position sur
la base de la zcarafe doit étre aligné sur le
symbole de verrou sur la base du mixeur.)

Il'y a un probléme de fonctionnement.

Contactez le service aprés-vente agréé.

Les lames
calent ou
I'appareil
s'arréte
pendant son

La lame est bloguée car les aliments
sont trop gros ou parce qu’il y a trop
de nourriture dans la carafe.

Coupez les aliments en petits morceaux
ou réduisez la quantité de nourriture.

fonctionnement.

La charge est trop lourde, c’est
pourquoi le protecteur de moteur
est activé automatiquement.

Débranchez, attendez au moins 20 minutes,
réduisez la quantité de nourriture,
puis redémarrez.




PROBLEME CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Les lames Mauvais ingrédients placés Le récipient en verre et la bouteille a emporter
calent ou a l'intérieur du récipient. sont destinés a la production de boissons.
I'appareil Ajoutez des fruits, légumes ou produits similaires.
s'arréte Ne mixez jamais des ingrédients tels que de la
pendant son pate, de la purée de pommes de terre, de la
fonctionnement. viande ou autre. L'utilisation prévue du broyeur

est de broyer des ingrédients durs comme les
noix, les grains de café et le piment sec.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der ersten Nutzung des Geréats die folgenden Anweisungen sorgfaltig.
Dieses Gerat dient zum Mischen von Lebensmitteln.

Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem Wissen benutzt werden, wenn diese durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von dieser Person Anweisungen erhalten haben,
wie das Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht ordnungsgeméafer Bedienung bestehen.
Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Halten Sie Kinder vom Gerét und dem Netzkabel fern.
Reinigung und Wartung dirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefuihrt werden.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gerat darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden, deren Spannung und Frequenz den
Angaben auf dem Typenschild entsprechen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, einem autorisierten Servicetechniker
oder einer dhnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer Gefahrenquelle ersetzt werden.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine ebene Oberflache.

Schalten Sie das Gerat stets aus und trennen Sie es von der Netzversorgung, wenn es unbeaufsichtigt ist,
sowie vor dem Zusammenbau, der Demontage, der Reinigung, dem Austausch des Zubehérs und bevor
Sie sich Teilen nahern, die sich wahrend des Betriebs bewegen.

ACHTUNG: Die Klingen sind sehr scharf. Gehen Sie bei der Montage, Demontage oder beim
Reinigen vorsichtig vor.

Dieses Gerét ist nur fur den hduslichen Gebrauch bestimmt.
Es darf nicht fur andere Zwecke verwendet werden.

Dieses Gerét ist fur die Verwendung im Haushalt und &hnliche Zwecke vorgesehen, z. B.:
- Personalklchenbereiche in Geschéften, Biros und anderen Arbeitsumfeldern.

- Bauernhofe.

- durch Géste in Hotels, Motels und anderen wohnungsahnlichen Raumlichkeiten.

- in Bed-and-Breakfast-Umgebungen.

Lassen Sie den Mixer bei starker Beladung (maximaler Kapazitat) nicht langer als 2 Minuten laufen.
Mindestens 10 Minuten abkiihlen lassen, bevor Sie fortfahren.

Uberschreiten Sie nicht die maximale Filllmenge, die auf dem Behélter angegeben ist.

Der Glasbehalter und die Mitnehmflasche eignen sich nicht zum Mischen heifser Flussigkeiten (max. 60°C).
Der Zerkleinerer ist nicht geeignet, um nasse oder heifse Zutaten (max. 60°C) zu mischen.

Betreiben Sie das Gerat nie ohne Deckel.

Tauchen Sie das Gerategehduse, das Kabel oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Verwenden Sie dieses Gerat nicht zum Umrihren von Farben. Es besteht gegebenenfalls Explosionsgefahr.
Lassen Sie das Kabel nicht heifse Oberflachen beriihren oder dartber hangen.

Verwenden Sie nur fur dieses Gerat empfohlene Zubehor- oder Ersatzteile.

Der Zerkleinerer ist zum Zerkleinern von harten Zutaten wie Nissen,
Kaffeebohnen und getrocknetem Chili gedacht.




Der Glasbehélter und die Mitnehmflasche dirfen nicht zum Mischen oder Zerkleinern harter und
trockener Substanzen, mit Ausnahme von Eiswiirfeln oder gefrorenem Obst, verwendet werden.

Halten Sie wahrend des Betriebs Hande und Utensilien vom Geréat fern, um schwere Verletzungen
oder Schaden am Gerat zu vermeiden.

INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Rddern gekennzeichnet.
Das Geréat darf deshalb nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall gesammelt und zurtickgenommen werden,
es darf also nicht in den Hausmull gegeben werden.
Das Geréat kann z. B. bei einer kommunalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber (siehe zu deren
Rucknahmepflichten unten) abgegeben werden. Das gilt auch fir alle Bauteile, Unterbaugruppen und

| Verbrauch o <

‘erbrauchsmaterialien des zu entsorgenden Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf, missen alle Altbatterien und Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem selbst dafiir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat zu I6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
’\ Entsorgen Sie solche Materialien, insbesondere Verpackungen, nicht im Hausmdill sondern tiber
Z ) die bereitgestellten Recyclingbehalter oder die entsprechenden értlichen Sammelsysteme.
Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz auch elektrische und elektronische Geréte.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder sonst geschéftlich an
Endnutzer abgibt, ist verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue Gerat erfiillt, am Ort der Abgabe oder

in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zurtickzunehmen.

Das gilt auch fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Gesamtverkaufsfldche von mindestens 800 m?,

die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Solche Vertreiber missen zudem auf Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in keiner dufseren
Abmessung grofser als 25 cm sind (kleine Elektrogerate), im Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelbarer Nahe
hierzu unentgeltlich zurtickzunehmen; die Riicknahme darf in diesem Fall nicht an den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgeréates geknupft, kann aber auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat dorthin geliefert wird;
in diesem Fall ist die Abholung des Altgerétes fir den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir den Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln,
wenn die Vertreiber Lager- und Versandflachen fir Elektro- und Elektronikgeréate bzw.

Gesamtlager- und -versandflachen flir Lebensmittel vorhalten, die den oben genannten Verkaufsflachen
entsprechen. Die unentgeltliche Abholung von Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber auf Warmetbertrager
(z. B. Kuihlschrank), Bildschirme, Monitore und Geréte, die Bildschirme mit einer Oberflache von mehr als 100 cm?
enthalten, und Gerate beschrankt, bei denen mindestens eine der dufseren Abmessungen mehr als 50 cm betragt.
Fir alle ibrigen Elektro- und Elektronikgerate muss der Vertreiber geeignete Riickgabemaglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum jeweiligen Endnutzer gewéhrleisten; das gilt auch fur kleine Elektrogeréte (s.0.), die der Endnutzer
zuriickgeben will, ohne ein neues Gerat zu kaufen.

Ricknahmepflichten von Vertreibern und andere Méglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung von Neugeraten
Altgerate desselben Typs, die im Wesentlichen die gleichen Funktfionen wie die Neugerate erfillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt auch bei der Lieferung von neuen Elektro- und Elektronikgeraten oder
beim Fernabsatz. Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Altgerate, die in keiner ufseren Abmessung gréRer als 25 cm sind
(Elektrokleingerate), im Ladengeschaft oder in unmittelbarer N&he kostenlos zurtickzunehmen; die Riicknahme darf
in diesem Fall nicht vom Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates abhangig gemacht werden.

Die Riicknahme von Elektro- und Elektronikgerdten kann auch auf Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghofen erfolgen. Fur weitere Informationen wenden Sie sich bitte an lhre Gemeindeverwaltun.

Fiir die Schweiz:

Wohin mit den Altgeraten? Uberall dort wo neue Geréte verkauft werden oder Abgabe bei den offiziellen
SENS-Sammelstellen oder offiziellen SENSRecyclern.

Die Liste der offiziellen SENS-Sammelstellen findet sich unter www.erecycling.ch



KOMPONENTE (bild seite 2)

1 Mixersockel 6 Behalter der Mitnehmflasche (300ml)*

2a Easy-Push-Drucktaste* 7 Zerkleinerungsbehalter*

2b Geschwindigkeitswahlschalter* 8 Deckel des Zerkleinerers*

3 Mitnehmflasche und Klingensatz fur 9 Klingensatz fur Glasbehélter*
Zerkleinerer 10 Glasbehalter*

4 Behalter fur Mitnehmflasche (600ml) 1 Deckel des Glasbehilters*

5 Deckel der Mitnehmflasche

+nur bei bestimmten Modellen verfligbar

GEBRAUCHSANLEITUNG ¢ abbildung seite ‘2-5")

1 Reinigung - Stellen Sie vor Gebrauch sicher, dass der Behélter sauber ist.

2 Maximale Kapazitdt und Programm-/Geschwindigkeitseinstellung.

GLASBEHALTER

Rezepte Maximale Kapazitat Empfohlene Einstellung/Programme

Smoothie 0.6L Max. Geschwindigkeit fur 90 Sek

Eiscrush 4-5 Stlick 10-facher Impuls

Karottensuppe 0.6L Max. Geschwindigkeit fur 60 Sek
MITNEHMFLASCHE

Rezepte Maximale Ka"pazitéf Maximale Ka"pazitéf Empfohlene Einstellung/

(600ml Behélter) (300ml Behalter) Programme

Smoothie 0.6L 0.3L Max. Geschwindigkeit fiir 90 Sek

Eiscrush 4-5 Stlck 4-5 Stlck 10-facher Impuls

Karottensuppe %Zgg ::sc;:fn * légg l\;laar:sf:n * Max. Geschwindigkeit fur 60 Sek

x;:zg'?gigke”e“ 0.4L 02L Max. Geschwindigkeit fiir 60 Sek
ZERKLEINERER

Rezepte Maximale Kapazitat Empfohlene Einstellung/Programme

Kaffeebohnen 60g Max. Geschwindigkeit fur 40 Sek.

Nusse 80g Max. Geschwindigkeit fur 5 Sek.

Getrocknete Chili 20g Max. Geschwindigkeit fir 10 Sek. Ein, 3 Sek. Aus (zweimal)

Frische Chili 50g Max. Geschwindigkeit fiir 10 Sek. Ein, 3 Sek. Aus (zweimal)

Sesamsamen 80g Max. Geschwindigkeit fiir 10 Sek. Ein, 3 Sek. Aus (zweimal)

3 Bereiten Sie die Zutaten vor, indem Sie sie griindlich abspilen, in 4 bis 6 Stlicke schneiden und alle
harten oder grofsen Samen entfernen. Entfernen Sie die dicke Schale von Obst oder Gemse.

4 Fullen Sie die Zutaten in die Behélter der Mitnehmflasche (4,6).
WARNUNG! Uberschreiten Sie nicht die maximale Fiillmenge, die auf dem Behalter der
Mitnehmflasche angegeben ist (4,6).
WARNUNG! Behélter von Mitnehmflaschen (4,6) eignen sich nicht zum Mischen heier
Flussigkeiten (max. 60°C).

5 Befestigen Sie den Klingensatz (3) am offenen Ende der Flasche, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.
Drehen Sie die Behélter der Mitnehmflasche mit den befestigtem Klingensatz mit der Oberseite nach unten.
WARNUNG! Die Klingen sind sehr scharf!
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Driicken Sie sie nach unten in den Mixersockel (1) und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie in der
Verriegelung einrastet.

WARNUNG! Das Geréat lasst sich nicht einschalten, es sei denn, der Behilter ist perfekt auf dem
Mixersockel angebracht. (Das Dreieck-Symbol ist mit dem Verriegelungs-Symbol auf dem Mixersockel
ausgerichtet.)

WARNUNG! Um die Verletzungsgefahr zu verringern, setzen Sie den Klingensatz niemals auf den Sockel,
wenn die Flasche nicht richtig befestigt ist.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Zum Kreieren 3 Mixer (Easy-Push-Drucktaste Benutzeroberflache).
Easy-Push-Drucktaste (2a) driicken und gedriickt halten, um den Mixvorgang zu starten.
Sobald Sie fertig sind, lassen Sie die Easy-Push-Drucktaste los, um den Mixvorgang zu beenden.

Zum Kreieren 4 Mixer (Geschwindigkeitswahlschalter Benutzeroberfldche).
Drehen Sie den Schalter (2b) je nach Rezept/Vorliebe auf 1 oder 2 (siehe Nr. 2 Geschwindigkeitseinstellung).
Drehen Sie den Schalter auf ,,IMPULS*, um einen kurzen Leistungsschub zu erzeugen. Sobald Sie fertig sind,
drehen Sie den Schalter auf,,0“, um den Mixvorgang zu beenden.
Profi-Tipps! Mit dem Pulse-Modus kénnen Sie die Zutaten schnell mixen, um Ihre gewlinschte
Konsistenz zu erzielen.
WARNUNG! Niemals den Mixer in Verbindung mit der Mitnehmflasche mit schwerer Beladung
(max. Kapazitat) auf Stufe 1 betreiben. Niemals den Mixer leer und ohne Fliissigkeit betreiben.
Dies kann zu Uberhitzung fiihren und das Gerét beschadigen.
WARNUNG! Nehmen Sie den Behélter wahrend des Betriebs nicht aus dem Mixersockel.
Wenn Sie den Behélter entfernen moéchten, schalten Sie zuerst das Gerét aus.
WARNUNG! Lassen Sie den Mixer bei starker Beladung (maximaler Kapazitat) nicht lénger als
2 Minuten laufen. Mindestens 10 Minuten abkiihlen lassen, bevor Sie fortfahren.

Nehmen Sie den Behélter (4,6) aus dem Mixersockel (1) indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen und ihn dann abziehen. Den Klingensatz durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn abnehmen.
WARNUNG! Entfernen Sie den Klingensatz immer innerhalb von 1 Minute nach dem Mischen,

um eine erschwerte Abnahme danach zu vermeiden.

Reinigen Sie die Teile sofort nach dem Gebrauch, um das Antrocknen von Speiseresten

auf Bauteilen zu vermeiden.

Profi-Tipps! Entfernen Sie den Klingensatz vom Behélter und spiilen Sie ihn sauber, bevor Sie ihn in die
Spulmaschine legen. Fillen Sie den Behalter mit 0.4L lauwarmem Wasser und Spulmittel und
lassen Sie das Gerat zum Abspilen mit der MAX-Geschwindigkeit 30 Sekunden lang laufen.

Befestigen Sie den Deckel der Mitnehmflasche (5), um lhre Mischung unterwegs zu geniefzen.

Verwendung des Glasbehilters
a. Fillen Sie die Zutaten in den Glasbehalter (10).
b. Setzen Sie den Deckel (11) auf den Glasbehalter (10).
c. Setzen Sie den zusammengebauten Glasbehalter auf den Mixersockel (1) und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er in der Verriegelung einrastet.
WARNUNG! Das Gerét lasst sich nicht einschalten, es sei denn, der Behélter ist perfekt auf
dem Mixersockel angebracht.
. Drehen Sie den Schalter (2b) je nach Rezept/Vorliebe auf 1 oder 2 (siehe Nr. 2
Geschwindigkeitseinstellung). Drehen Sie den Schalter auf ,,IMPULS“, um einen kurzen Leistungsschub
zu erzeugen. Sobald Sie fertig sind, drehen Sie den Schalter auf ,,0“, um den Mixvorgang zu beenden.
WARNUNG! Betreiben Sie das Geréat nie ohne Deckel (11).
Profi-Tipps! Mit dem Pulse-Modus kénnen Sie die Zutaten schnell mixen, um lhre gewlinschte Konsistenz
zu erzielen.
Nehmen Sie den Behélter (10) aus dem Mixersockel (1), indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen
und ziehen Sie ihn ab.Giefsen Sie das Gemisch aus und servieren es.

o

o

Verwendung des Zerkleinerers

a. Fullen Sie die Zutaten in den Zerkleinerungsbehélter (7).

b. Befestigen Sie den Klingensatz (3) am offenen Ende des Behélters, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen. Drehen Sie den Zerkleinerer mit der Oberseite nach unten.
WARNUNG! Die Klingen sind sehr scharf!

c. Dricken Sie den zusammengebauten Zerkleinerer auf den Mixersockel (1) und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er in der Verriegelung einrastet.
WARNUNG! Das Gerat lasst sich nicht einschalten, es sei denn, der Behlter ist perfekt auf dem
Mixersockel angebracht. (Das Dreieck-Symbol ist mit dem Verriegelungs-Symbol auf dem
Mixersockel ausgerichtet.)

d. Drehen Sie den Schalter (2b) je nach Rezept/Vorliebe auf 1 oder 2. Sobald Sie fertig sind, drehen Sie den
Schalter auf ,,0“, um den Mixvorgang zu beenden.




e. Drehen Sie den zusammengebauten Zerkleinerer gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von dem
Mixersockel (1) zu l6sen. Den Klingensatz (3) durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn abnehmen.
WARNUNG! Entfernen Sie den Klingensatz immer innerhalb von 1 Minute nach dem Mischen,
um eine erschwerte Abnahme danach zu vermeiden.

WARNUNG! Beriihren Sie die scharfe Klinge nach dem Zerkleinern nicht, da sie nach mehreren
Zerkleinerungsvorgangen heiB sein kann.
f. Befestigen Sie den Deckel (8), wenn Sie den Behélter lagern méchten.

14 Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

REINIGUNG UND PFLEGE ( abbildung auf seite ‘6")

Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der Steckdose.

1 Motorgehduse. Tauchen Sie den Mixerboden niemals in Wasser! Reinigen Sie ihn nur mit einem feuchten
Tuch. Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine Scheuermittel, Scheuerschwdmme oder scheuernden
Reinigungsmittel.

2 Behalter* (4,7,10), Klingensatze* (3,9), Deckel* (5,8,11) und Messbecher sind spiilmaschinenfest.
Verwenden Sie bei der Handwésche keine Stahlblrste, Stahlwolle oder Bleichmittel, um Rost zu vermeiden.
Hinweise: Entfernen Sie immer die Klingensatze (3,9) von den Behaltern, um sicherzustellen,
dass keine Speisereste Ubrig bleiben.
ACHTUNG! Die Klingen sind sehr scharf. Wahrend der Reinigung vorsichtig handhaben.

*nur bei bestimmten Modellen verfiigbar.

PROBLEMBEHEBUNG

oder bedienen.

Der Behalter und das Messer sind
nicht korrekt am Mixersockel
befestigt. Die Sicherheitsverriegelung
verhindert ein versehentliches
Einschalten des Geréts.

PROBLEM MOGLICHE URSACHE LOSUNG

Sie kénnen Der Mixer ist nicht an die Uberpriifen Sie Ihr Heimnetzteil und schlieRen
den Mixer nicht | Stromversorgung angeschlossen. Sie ihn wieder an.

einschalten

Vergewissern Sie sich, dass das Messer
befestigt ist und der Behélter perfekt auf dem
Mixersockel sitzt. (Die Markierung am
Mixbehélter ist mit dem Verriegelungssymbol
auf dem Mixersockel ausgerichtet.)

Es gibt ein funktionelles Problem.

Wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicezentrum.

Das Messer
bzw. Gerat
bleibt wahrend
des Betriebs
stehen.

Die Klinge steckt fest, weil die
Lebensmittelstiicke zu grofs sind oder
sich zu viel im Behélter befindet.

Schneiden Sie Zutaten in kleinere Stiicke oder
nehmen Sie einen Teil der Zutaten heraus.

Die Beladung ist zu fest, daher
wird der Motorschutz automatisch
akfiviert.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, warten
Sie mindestens 20 Minuten, reduzieren Sie die
Menge an Lebensmitteln und starten Sie erneut.

Falsche Zutaten wurden in den
Behélter gegeben.

Glasbehalter und Mitnehmflasche sind fur die
Herstellung von Getranken gedacht. Fiigen Sie
Obst, Gemuse oder dhnliches hinzu. Mischen Sie
niemals Zutaten wie Teig, Kartoffelpuree,
Fleisch oder ahnliches. Der Zerkleinerer ist zum
Zerkleinern von harten Zutaten wie Nissen,
Kaffeebohnen und getrocknetem Chili gedacht.




2ZYMBOYAH AZOANEIAZ

Al0BACTE TPOOEKTIKA TIG AKOAOUBEG 08NYIEG TTPIV XPNOIUOTIOIOETE TN GUOKEUN YIO TTPWTN GOPA.
H ouokeun auth éxetl oxeSlaoTei yia avapeiEn eayntou.

H ouokeun autr umopei va XpnotpomnoinBei amod dTopa e PEIWUEVEG OWUATIKES, AloONTNPLOKES i} SlavVONTIKES
IKOVOTNTEG f} PE ENNEIPN EUTTEIPIAG KAl YVWOEWY, EQOTOV Bpiokovtal umd emiBAeyn 1y €xouv AAPet 0dnyieg yla TV
ao@alr Xprion TNG CUOKEUNG KAl KATAvooUV Toug KIvEUvoug mou evéxovTal. AuTr n cuokeur dev Ba xpnotyomoleital
ané madid. Kpatriote Tn 6uokeun Kat To KaAWS10 pakptd amd maidid. Ta maudia Sev mpémel va eKTeAoUV KaBapiopo
Kat ouvtripnon xwpig emiPAewn. Ta maidid dev mpémel va mai(ouv Pe TNV CUOKEUN.

H ouokeur umopei va cuvdeBEi HOVo O TAPOXT PEVHATOC HE LYV KAl CUXVOTNTA TTOU TTANPOUVV TIG TPoUTOBETEIG
oL BpiokovTal TAvw oTNV MVAKISA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY. GR

Edv To kaAwdio Tpogodoaiag €xel umooTei pOOPEC, Ba TPEMel val AVTIKATAOTABE! OO TOV KATACKEVAOTH,
Tov Tdpoxo o€pPIg Tou 1 éva KATAANNAA KATAPTIOUEVO ATOUO, WOTE Va amo@euxBoUv Tuxov Kivouvol.

Na tomoBeteite mAvta tn oUCKeLN o€ emimedn em@dvela.

Na amevepyomoleite mAvTa Tn cuokeun Kat va tnv Byadete amo tnv mpila edv dev undpyet emiBAeyn kat mptv and tn
OUVAPHOAGYNON, TNV ATTOCUVAPHOAGYNON, TOV KABAPIoPO, TRV aANayr Twv a&ecoudp i TNV TPOooEéyyion
e€0pTNUATWY Ta OTTO{a KIVOUVTAL KATA TN XPrion.

MPOEIAOMOIHZH: ot Aemideg €ival moAU Ko@TepéC. H cuvapuoAdynon Kat n amocuvappoAdynon HETa and tn
XPron f Tov Kabapiopo TPEMEL va YivovTal e TIPOOOX.

AUTH n CUOKEUN TTIPOOPIJETAL HOVO YIA OIKIAKN XPrioN. AgV TIPETEL va XPNOIUOTIOLETAL Yia AGANOUG OKOTTOUG.

AUTH n CUCKEUN TTPOOPIETAL YIa OIKIOKH XPrioN KAl TTAPOUOIEG EPAPHOYEG OTIWG:

- Xwpot kou{ivag TPOCWTTIKOU O€ KATAOTAHATA, YPa@eia Kat AAa epyactakd mepiBailovTa;
- aypoIKieg;

- and mehdateg oe Eevodoxeia, LOTEN Kal GANA OIKIOTIKA TTEPIBAANOVTQ;

- Eevlved.

Me peydAo @opTio (U€yloTn XWPENTIKOTNTA), LNV APHAVETE TO UMAEVTEP VA AEITOUPYEL yia TIEPIOCATEPO amd 2 AemTd.
AQOTE TO VA KPUWOEL Yia ToUAAxIoTov 10 AemTA TPV GUVEXIOETE.

Mnv unepBaiveTe Tov PéyloTo Gyko A Pwong 6mwg umoSelkvUETal TAVW OTo Soxeio.

To yudAwvo doxeio Kat To S0xEio TOU UMTOUKAAIOU peTa®opdg Sev gival KatdAAnAa yla T avauegn {eotol
uypoU (péy. 60°C).

O pOAog Sev gival KATAAANAOG yia TNV avdpeln vypwv f (eotwv ouoTtatikwv (péy. 60°C).

MnvV XpNOIUOTIOLEITE TIOTE TN CUOKELH XWPIG KATTAKIL.

Mn BubileTe To OWUA TNG CUOKEUNG, To KaAWS10 1) TV Tpia o€ vePO 1 o€ dMa uypd.

Mn XPNOIMOTIOLEITE TN GUOKEUN Yia TNV avapelgn pmoytdg. Mmopei va mpokAnBei ékpnén.

MnVv a@AVETE TO KAAWSIO VA AKOUMTIAEL i} VA KPEUETAL TTAVW OO (e0TEC EMPAVELEG.

Na xpnotpomnolgite pévo aecoudp Kal e£aPTHUATA TTOU CUVICTWVTAL YIA AUTAV TN GUOKEUN.

H mpoBAenduevn xprion Tou puAou givat va arédel okAnpd cuotatikd omwe Enpoi kapToi,
KOKKOL Ka@é Kal amo&npapévo toilt.

To yudAwvo Soxeio Kat To SOXEIO TOU UITOUKAAIOU PETAaPOpPAE Sev umopoUv va XpnotdomoinBolv yia tTnv avapeign
1) TO GAECHA OKANPWV Kal §NPWV OUCIWV, EKTOC amd TTAYAKIA KAl KATEYUYHEVA @poUTa.

Mnv Balete Ta xépla oag i EpYONEIQ PECA OTN CUOKEUN EVW AEITOUPYEI Yla TNV amo@uyr Tou Kivduvou coapou
TPaUUATIOUOU H TPAKANGNG {NULAG OTN CUOKEUN.

ANOPPIYH

AuTO T0 0UMPBONO OTO TIPOTOY 1y 0TA UAIKA GUOKEUAGIAC TOU UTTOSEIKVUEL OTL TO TTPOIdV Sev pmopei va
AVTIMETWTTICETAL WG OIKIAKO AmOPPIUMA. A VO AVOKUKAWOETE TO TTPOIOV 0aG, TIPETTEL VA TO PETAPEPETE

o€ éva emionpo onueio cuAoyng 1 e§ouctodotnuévo oépPig Tng AEG, drou pmopei va agatpedei kat
Va aVOKUKAWOEL n pmmatapia Kat To NAEKTPIKA OTOIXEIO UE ACPAAR KAl EMAYYENUATIKO TPOTIO.

I AKOAOUONOTE TOUG KAVOVEG TTOU I0XUOUV OTN XWPA 0aE yia TNV EEXWPLOTH GUAOYH NAEKTPIKWY
TIPOIOVTWV Kal EMAVAPOPTI(OUEVWY UITATAPLWV.

H AEG Siatnpei 1o Sikaiwpa va alalel mpoidvta, TANpopopieg Kat TpodSiaypagE xwpic
npogidonoinon.



EEAPTHMA ( cikéva oerisa2')

1 Bdon umAévtep

2a Koupmi ebkoAng xpriong*

2B AlakomTng emioyng TaxitnTac*

3 Zet AemiSwv HUAOU Kal MTTOUKANL LETAPOPAS

4 Aoxeio Tou purmoukahov petagopds (600ml)*
5  Kamdki prmoukoAiwv HETagopas

Aoxeio Tou pmoukaiov petagopdg (300mlid*
Aoxeio pulouv*
Kamaki pohouv*

O © N o

Set Aemidwv yuahvou Soxeiou*
10 Tudhwo Soxeio*
1 Kamndki yvdhivou Soygiov™

*8latiBetal pévo oe opiopéva povtéha.

TPONOX XPHXHX ( cixéva oerisa 2-5)

KaBapiopog - BeBawwbeite 6t1 o Soxeio givat kaBapd mptv and tn xprion.

Méylotn XwpnTIKOTNTA Kat PUBHION TTPOYPAMHATOG/ TAaXUTNTAG.

F'YAAINO AOXEIO

Tuvtayég Méyiotn xwpnTikoTnTa JUVICTWHEVN pUBUION/TTPdYpappa
Smoothie 0.6L Méy. Taxutnta yia 90 Seut
OpPUHHATIOHOG TIAYOU 4-5 TuY MoApog 10x

Touma KapoTou 0.6L Méy. Taxutnta yia 60 Seut

MMNOYKAAI METAQOOPAX

Méyiotn xwpnTikoTnTa

Méyiotn xwpnTiKoTnTa

JUVIOTWHEVN

Tuvrayéc (8oxeio 600ml ) (8oxeio 300ml) pUBLION/MPSypappa
Smoothie 0.6L 03L Méy. Taxotnta yia 90 Seut
OpPUHHATIONOG TIAYOU 4-5 Tpx 4-5 TpY MoApog 10x

5TO +
YoUma KapoTou 2409 kapdro

120g kaporo + Méy. TaxvtnTa yla 60 Seut

3609 vepod 180g vepd

(Z:S\Z%:;S?;Kpao{a 60°C) 0.4L 0.2L Méy. TaxotnTa yia 60 Seut
MYAOZ

Tuvtayég Méyiotn xwpnTikéTnTa JUVIOTWHEVN pUBUION/TTPOYPaApHa

Kokkog kapé 60g Méy. Taxutnta yia 40 Seut

Kapudt 80g Méy. Taxutnta yia 5 Seut

Amo&npapévo Toiht 20g Méy. Taxutnta yia 10 Seut. ENEPT., 3 Seut. ATIENEPT. (2 popéc)

Dpéoko ToiMt 50g Méy. taxutnta yia 10 Seut. ENEPT., 3 Seut. ATIENEPT. (2 @opéc)

Zndpol covcapioy 80g Méy. taxutnta yia 10 Seut. ENEPT., 3 Seut. AMIENEPT. (2 @opéc)

3 TMpoetoludote Ta UNKA E€BYACOVTAC TA OXOAAOTIKA Kal KOYTE Ta O 4 WG 6 KOMUATIA KAl AQAIPEDTE TUXOV
OKANPOUG 1 HEYANOUG OTTOPOUG. APaLPEOTE TIG TTAXIEG PAOUSEC amd Ta ppoUTa fj Ta AaXavIKA.

4 TepioTe Ta SOXEIQ TWV UTTOUKANWV HETAPOPAG PE TA OUOTATIKA (4,6).
MPOEIAOMOIHZIH! Mnv unepBaiveTe TOV HEYIOTO OYKO A PWONG OTTWG UTTOSEIKVUETAL TTAVW OTA SoXEia TwV

MITOUKOAIWOV HETAQOPAC (4,6).

MPOEIAOMOIHEH! Ta Soxgia Twv PmouKaAlwV HETaPopdg (4,6) Sev givat katdAAnAa yia Tnv avapeign

{eoto0 vypoU (Ugy. 60°C).

5 Ztepewrote 10 o€t AemiSwv (3) 0T0 AVoIKTS AKPO TNE PIEANG TTIEPIOTPEPOVTAG TNV Se€iooTpOoPa.
AvarodoyupioTe Ta SoxXeia TwWV PUITOUKANWY HETAPOPAS UE TOMTOBETNUEVO TO OET AemTidwv.

MPOEIAOMOIHZH! O1 Aenideg givanl MOAD Ko@TEPEC!




10

n
12

13

HaTucHeTe ro Hagony B ocHoBaTa Ha 6neHaepa (1) v ro 3aBbpTeTe MO NOCOKa Ha YaCOBHUKOBATa CTPesKa,
[loKaTo ce dprKcrpa Ha MACTO.

MPOEIAOMOIHZIH! YpeabT He MOXe Aa ce BKNOYM, OCBEH aKO KaHaTa He e nfeanHo HamecTeHa BbpXxy
ocHoBaTa Ha 6neHpepa. ( TPUBbIbIHUAT 3HaK U3paBHEH CbC 3HaKa 3a 3aK/iouBaHe BbpXy OCHOBaTa

Ha 6neHpepa)

MPOEIAOMOIHZH! 3a pa HamanuTe pucka OT HapaHABaHe, HUKOra He NOCTaBAlTe KOMMEeKTa ocTpueTa
BbPXy OCHOBaTa 6e3 6yTunkarta a € HamecTeHa NpaBUHO.

BkntoyeTe KbMm efl. 3axpaHBaHeTo.

Ma 1o pmAévtep Create 3 (mepiBaAlov Xpriotn KOUpmoU UKOANG XPRRGNG).
Miéote mapatetapéva To Koupri eVKoANG xpriong (2a), yia évapén Tng avauigng.
‘OTav TENEWWOETE, APrOTE TO KOUUTTE EDKOANG XPHONG Yla va SIaKOYETE TNV avauign.

Na 1o pmAévrep Create 4 (mepiBaidov xpriotn Stakomtn emAoyn¢ raxuTntag).

Tupiote Tov Siakoémtn (2B) otn Béon 11 2 cOuPwWva pe Tn cuvtayr/mpoTtipnon (BA. puBuIon TaxUTNTAG apP.2).

Tupiote Tov Slakomtn otn Béon «PULSE» yia oUvtoun 860n 10x00G. ‘OTav TEAEIWOETE, YupioTe Tov SIaKOTTN 0TNn

0¢on «O0» yla va OTAUATAOETE TNV AVAPELEN.

EmayyeApatikég oupBoulég! Me tnv MaApikn AeItoupyia, PIOPEITE va avaKATEPETE YPryopa T CUCTATIKA yia va
eMTUXETE TNV EMOUUNTH cvoTaon.

MPOEIAOMOIHZIH! Mn Aettoupyeite moté To umAévtep pe Bapl @opTio (Héy. XwpenTikOTNTA) 0T PpUBUIoN 1 pE

TO MMOUKAAL HETAPOPAG. Mn AEITOUPYEITE TTOTE TO UMAEVTEP ASELD KAl XWPIG UYPO. ITIG MEPITTWOELG AUTEG

umopei va mpokAnO&i unmepBEppavon Katl va KataoTpEPEL TO TPOIOV.

MPOEIAOMOIHZH! Katd tn Aertoupyia, pnv agpaipeite To Soxeio gag amoé tn Baon tou pmAévrep.

Edv XpelaoTei va a@alpéceTe To SOXEIO, AMEVEPYOTIOIOTE TTPWTA TN GUOKEUN Kal KATOMIV aQAIPECTE TO.

MPOEIAOMOIHZIH! Mg peydho @opTio (Hé€ylotn XweNTIKOTNTA), UNV APAVETE TO MTAEVTEP VA AEITOUPYEI yia

TIEPIOCOTEPO MO 2 AemTd. APHOTE TO VA KPUWOEL Yia TOUAdytoTtov 10 Aemtd mpiv GuvexioeTe.

Agaipéote 1o Soxeio (4,6) amd tn Bdon Tou pmAéviep (1) oTPEPOVTAG TO aploTEPOOTPOPA Kal TPABNETE TO yia
Va TO AQAIPECETE. AQAIPECTE TO OET AETIIO WV TIEPIOTPEPOVTAC TA APLOTEPOOTPOPA.

MPOEIAOMOIHZIH! A@aipeite MAvta To €T AemiSwv evtog 1 AEMTOU PETA TNV AVAMELIEN Yia va amOQUYETE TN
S8UOKOAN amocuvappoAdynon apyotepa.

MAOVETE Ta €€0PTANATA APECWG PMETA TN XPNON WOTE VA LN OTEYVWOOUV Ta UTTOAEIUHATA TPOPHE TTAVW TOUG.

EnmayyeApatiké oupBoulég! Na apaipeite mavTa 1o O€T Twv Aemidwv amod To SOxEeIo Kal va To EEMEVETE akOUN Kat
TIPLV TO TOMOOETAOETE 0TO MAUVTH PO MATWV. FEpioTe To Soxeio pe xAlapo vepd 0.4L
Kat vypd TAUVTNPIOU TATWV Kal, OTN CUVEXELD, aPrOTE va Aeltoupynoel pe METIZTH
Taxutnta yia 30 deutepdAenTa yia 1o EERyaiua.

TomoBETAOTE TO KATTAKI TOU PITOUKAALOU peTapopdc (5) yia va amoAapBAVETE TNV avapelgn ev KIVAOEL

Xprion Tou yudAivou doxegiou

a. lepiote T0 yudhivo Soxeio pe ta ouotatikd (10).

b. TomoBetrote to kamdkt (11) oto yudhivo doxeio (10).

c. TomoBeTroTe T0 cuvappoNoyNpEéVo YUdAivo Soxeio mavw otn Bdon Tou umiévtep (1), mepIoTPEPTE TO
Se€looTpoga péxpt va acpahioel otn B€on Tou.

MNPOEIAONOIHZH! H cuckeun 6ev pmopei va evepyomnoinbsi mapda pévo dtav To doxeio gival owotd
TomoBetnpévo otn BAon Tov UmAévTep.

d. Mupiote Tov Srakomtn (2B) otn Béon 11 2 cOpwva pe T cuvtayr/mpotipnon (BA. pUBuion TaxutnTag ap.2).
Tupiote Tov Siakoémtn otn Béon «PULSE» yia ouvtopn 8601 10X00G. OTav TENEIWOETE, YUPIOTE TOV SIAKOTTN
otn Béon «O» yla va oTapatrioeTe TV avaueign.

MPOEIAOMOIHZH! Mn xpnotponolgite MOTE T GUGKEUN Xwpic kamakt (11).
EmayyeApatikég oupBoulég! Me Tnv Maluikn Aettoupyia, UMOPEITE VA avaKATEPETE YPHiyopa Ta CUCTATIKA yia
Va EMTUXETE TNV EMOUUNTY cUCTAON.

e. Apaipéote To Soxeio (10) amd ™ Baon Tou pmévtep (1) OTPEPOVTAG TO APIoTEPOOTPOPA Kat TPABNAETE TO yia

VO TO AQAIPECETE, OTN CUVEXELQ AOEIAOTE TO Kal OEPPIPETE.

Xprion Touv pviov

a. Mepiote 10 Soyeio Tou pUAoU e Ta cuotatika (7).

b. Ztepewote 10 oeT Aemidwv (3) 0TO AVOIKTS AKPO TOu SoXEiOU TTEPIOTPEPOVTAG TO Se€ld0TPOPa.
AvarnodoyupioTe Tov pUAo.
MPOEIAOMOIHZH! Ot Aemidec gival mMOAU KOQTEPEG!

c. MiéoTe MPOG Ta KATW TOV GUVAPHOAOYNHEVO HUAO TTAVW OTn Baon Tou umévtep (1) Kat mepIoTPEYTE TO
Se€looTpoPa yia va acealioel otn B€on Tou P €va KAIK.
MPOEIAOMOIHZH! H cuckeun 8ev pmopei va evepyomoinBei mapd povo dtav to Soxeio €ival cwotd
TomoBetnpévo atn Baon Tou umhévrep. (To Tplywvikd cUpBolo gival euBuypappIGHEVO pE TO oUHBOAO
KAEI8WHATOG 0TN BACH TOU PUMAEVTEp)

d. Tupiote Tov Stakdmtn (2B) otn Béon 11 2 cOpewva pe T ouvtayr/mpoTipnon. OTav TEAEIWOETE, yUpPIoTE TOV
SloKOTTN 0T B€0N «0» Yla va OTOPATHOETE TNV avApelgn.




e. MepIoTPEYPTE TOV CUVAPHOAOYNUEVO HUAO OPIOTEPOOTPOPA YIa VO TOV ATTEAEUBEPWOETE amd Tn BAon Tou
umAévtep (1). Apaipéote To oeT Aemmibwv (3), TEPIOTPEPOVTAG TO APIOTEPOOTPOPA.
MPOEIAOMOIHZIH! A@aipeite TAVTa TO €T AemiSwv evtog 1 AeNTOU HETA TNV AVAUEIEN YIA VO OMTOQUYETE

TN SUoKOAN amocuvapuoAdynon apydtepa.

MPOEIAOMOIHZH! Mnv ayyilete tTnv atxpunen Aemida petd to dheopa Kabwe pmopei va givat {eoTh VoTtepa

anm6 MoAAoUG KUKAOUG AAECHATOG.

f. Tuvdéote to kamdaki (8) yia va amobnkevoete To Soxeio.

14 Bydhte T cuokeun amd tnv mpila.

KAGAPIZMOX KAl ®PONTIAA ( elkdva oehida ‘6’)

Na anmocuvééete mavta T cuokeun TPV Tov KaBapiouo.

1 NepifAnua potép. Mn Bubilete moté tn Bdon Tou pumAéviep oe vepd! KaBapilete Tn Bdon povo pe éva vwmd mavi.
Mn xpnotpomoleite AelavTiKd KOBAPIOTIKE, GYOUYYOPAKIA 1} AEIAVTIKA AITOPPUTTAVTIKA VW) KaBapileTe TN CUOKEUN.

2 Tadoxeia* (4,7,10), o oet Aemibwv* (3,9) kal ta kamakia* (5,8,11) kat To KUTTEANO PETPNONG €ival KATAMNAa yla
TAUGOIHO O€ TALVTHPLO MATWV. EQv TAEVETE UE TO XEPL, UN XPNOIHOTIOLEITE GUPUATIVN BoUpToa, atcoAdouppa iy

AEUKAVTIKO Y1a VA OTTOQUYETE T OKOUPLA.

INHEWOEIG: AQalpEiTe TAVTA TO OET Twv Aemidwv (3,9) amo ta Soxeia yia Tov KaBaplopd WOTE va pnv mapapévouy

UTTOAEIPATA TPOPNG OTO EVOIAUETO.

MPOEIAOIMOIHZH! o1 Aemideg gival TOAU KOPTEPEG. XEIPIOTEITE TIG UE TPOGOXH) KATA TOV KAOAPIGHO.

*S1atiBeTal povo o€ oplopéva povTEa.

ENMNIAYZH NPOBAHMATQN

NMPOBAHMA

MIGANH AITIA

AYZH

Agv prnopeite va
EVEPYOTIOINOETE 1
va AeltoupynoeTe
TO UMAEVTED.

To umAévtep Sev gival ouvdedepévo
0NV NAEKTPIKA TTAPOXH.

EAéy€te TNV oIKlaKN Tapoxri PEVHATOC Kal
EMAVACUVSEDTE TO.

To pmoukdMt kat n Statagn Aemidwv
Sev €xouv eykataotabei owotd otn
Bdon tou pumAévtep. To cvotnua
KAEIdWHaTOG ao@aleiag epmodilel
TO pNXavnua va tebei og Aettoupyia.

BeBaiwOeite 011 To 0T AemiSwv €xel oTEPEWOE( KAl
70 Soxeio gival owotd TomoBeTnuévo otn Bdon Tou
umAévtep. (To oupBolo Béong otn Bdon Tou Soxeiou
givat EUBUYPAUUICUEVO PE TO CUPBONO KAEISWHATOG
TAvw oTn BAcn Tou UMAEVTEP)

YTIApxEL KATTOLO AEITOUPYIKO TTPORANUA.

EmMKovwvroTe pe e£0Ua1080TNEVO KEVTPO GEPPIG.

Ot emideg
aklvnTomolouvTal
1} TO pnxavnua
OTAMATA KATA TN
S1apKela g
Aertoupyiag.

H Aemida éxel KOMRogl A\Oyw Tou OTL
TA KOMPATIA TWV VAIKWV €ival TTOAY
peydAa i umdpyxel umepBoAikn
moodTNTA UNKWV 0To Soxeio.

KoyTte Ta TpO@IUa O MIKPOTEPA KOPMATIA
HEIWOTE TNV mocoTNTA.

To @opTio gival oAU Bapu Kal €101
n Sidta&n mpootaciag Tou KivnTipa
€VEPYOTTOLEITAL AUTOMATA.

ATTOOUVSEODTE TO @IG a6 TNV TTPILQ, TTEPIPEVETE YIa
TOUANGXIOTOV 20 AEMTQ, HEIWOTE TNV TOCOTNTA TWV
UAIKWV KAl KATOTV KAVTE EMAVEKKIVNON.

TomoBetoate AaBog UAIKA péoa
oto Soxeio.

H mpoPAenodpevn xprion Tou yudAvou Soxeiou
KOl TOU YITOUKAAIOU PETAPOPAS Eival n Tapaywyn
motwv. NpooBéote PpoUTa, Aaxavikd rj mapopola.
MoTé pnv avapelyvueTe LAIKA Omwg {Upn, Toupé
Tatdtag, KPEag 1) TapOpoLa UAIKA.

Ev n mpoBAenduevn xprion Tou poAou givat va
aléBel okAnpd ouoTtatikd Omwe Enpoi kapToi,
KOKKOL Ka@é Kat amo§npapévo Toilt.




CONSELHO DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes que se seguem antes de ufilizar o aparelho pela primeira vez.
- Este aparelho foi concebido para misturar alimentos.

- Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com pouca experiéncia e conhecimento, desde que sejam supervisionadas e/ou instruidas relativamente
a utilizacdo do aparelho de forma segura e compreendam os perigos envolvidos. Este aparelho ndo pode
ser utilizado por criancas. Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance das criancas.
A limpeza e a manutencdo por parte do utilizador ndo devem ser efetuadas por criancas sem superviséo.
As criancas ndo deverdo brincar com o aparelho.

- O aparelho sé pode ser ligado a uma fonte de alimentacdo cuja voltagem e frequéncia cumpram com as
especificacdes indicadas na placa de caracteristicas.

- Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para evitar perigos.

- Coloque sempre o aparelho sobre uma superficie nivelada.

- Desligue sempre o aparelho e retire a respetiva ficha da tomada elétrica se ndo estiver sob supervisdo e
antes de montar, desmontar, substituir acessérios ou aproximar pecas que se movem durante a utilizacdo.

- AVISO: as laminas sdo muito afiadas. Deve ter cuidado ao montar, desmontar apds a utilizacdo
ou durante a limpeza.

- Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. Ndo pode ser utilizado para outras finalidades.

- Este aparelho destina-se exclusivamente a utilizacdes domésticas ou semelhantes, tais como:
- dreas de cozinha destinadas ao pessoal em lojas, escritérios e outros ambientes de trabalho;
- turismo rural;
- por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes residenciais;
- ambientes tipo bed and breakfast.

- Com uma carga pesada (capacidade maxima), ndo deixe a liquidificadora funcionar durante mais de
2 minutos. Deixe arrefecer durante pelo menos 10 minutos antes de continuar.

- N&o exceda o volume de enchimento maximo indicado no copo.
+ O copo de vidro e o copo para levar ndo sdo adequados para misturar liquido quente (max. 60°C).
O moinho néo é adequado para misturar ingredientes molhados ou quentes (max 60°C).
- Nunca utilize o aparelho sem a tampa.
- Nunca mergulhe o corpo do aparelho, o cabo ou a ficha em dgua ou outro liquido.
N&o utilize este aparelho para misturar tinta. Pode provocar uma explos&o.
- N&o permita que o cabo de alimentacdo toque ou fique pendurado sobre superficies quentes.
- Utilize apenas acessdrios ou pecas recomendadas para este aparelho.
A utilizacdo prevista do moinho é moer ingredientes duros como frutos secos, café em grdo e malagueta seca.

- O copo de vidro e o copo para levar ndo podem ser utilizados para triturar ou moer substancias duras e secas,
exceto cubos de gelo e frutas congeladas.

- Mantenha as méos e os utensilios afastados do aparelho durante o funcionamento para evitar o risco de
ferimentos graves ou danos no aparelho.

ELIMINACAO

Este simbolo no produto e na embalagem indica que o produto ndo pode ser tratado como lixo

domeéstico. Para reciclar o seu produto, leve-o a um ponto de recolha oficial ou a um centro de

assisténcia técnica da AEG, que pode remover e reciclar as baterias e as partes elétricas de uma

forma segura e profissional. Siga as regras do seu pais para a recolha separada de produtos
I clétricos e baterias recarregéveis.

A AEG reserva-se no direito de alterar produtos, informacdes e especificacdes sem aviso prévio.



COMPONENTE (imagem da pagina ‘2’)

1 Base da liquidificadora
2a Botao de pressdo facil*
2b Seletor de velocidade*

3 Garrafa para levar e conjunto de ldminas
do moinho

4 Copo para levar (600ml)
5 Tampa de garrafa para levar
*disponivel apenas em determinados modelos.

6 Copo para levar (300ml)*

7 Copo de moinho*

8 Tampa do moinho*

9 Conjunto de laminas do copo*
10 Copo de vidro*

11 Tampa do copo de vidro*

COMO UTILIZAR ¢ imagem das pdginas ‘2-5")

1 Limpeza - Certifique-se de que o copo estd limpo antes de o utilizar.

2 Capacidade maxima e definicdo de programa/velocidade

Copo de vidro

Receitas Capacidade maxima Regulacdo/programa recomendado
Smoothie 0.6L Velocidade maxima para 90 seg
Picar gelo 4-5 unidades 10x impulso

Sopa de cenoura 0.6L Velocidade maxima para 60 seg

Garrafa para levar

Capacidade maxima

Capacidade méaxima Regulacdo/programa

Receitas (copo de 600ml) (copo de 300ml) recomendado
Smoothie 0.6L 0.3L Velocidade maxima para 90 seg
Picar gelo 4-5 unidades 4-5 unidades 10x impulso

Sopa de cenoura 3609 de 4gua

2409 de cenoura +

120g de cenoura +
1809 de &gua

Liquido quente

(max. 60 °0) 0.4L 0.2L Velocidade maxima para 60 seg
Moinho
Receitas Capacidade méxima Regulacdo/programa recomendado
Café em gréo 60g Velocidade maxima para 40 seg
Frutos secos 80g Velocidade maxima para 5 seg
Mal " 20 LIGADO na velocidade maxima durante 10 seg,
alagueta seca 9 DESLIGADO durante 3 seg (2 vezes)
Malagueta fresca 50g LIGADO na velocidade maxima durante 10 seg,

DESLIGADO durante 3 seg (2 vezes)

Sementes de sésamo 80g

LIGADO na velocidade maxima durante 10 seg,
DESLIGADO durante 3 seg (2 vezes)

3 Prepare os ingredientes enxaguando-os bem e corte-os em 4 a 6 pedacos e remova quaisquer sementes

duras ou grandes. Retire qualquer casca espessa da fruta ou dos vegetais.

4 Coloque os ingredientes no copo para levar (4,6).

Velocidade maxima para 60 seg

AVISO! Nao exceda o volume de enchimento méaximo indicado no copo para levar (4,6).
AVISO! Os copos para levar (4,6) ndo sdo adequados para misturar liquidos quentes (max. 60°C).

5 Prenda o conjunto de laminas na extremidade (3) aberta da garrafa, rodando-o no sentido dos ponteiros do
relégio. Inverta os copos para levar com o conjunto de ldminas instalado.
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n
12

13

AVISO! As laminas sdo muito afiadas!

Pressione-o contra a base da liquidificadora (1) e rode-o no sentido dos ponteiros

do reldgio até encaixar na devida posicdo.

AVISO! O aparelho ndo pode ser ligado se o copo ndo estiver perfeitamente instalado na base da
liquidificadora. (O simbolo do tridngulo alinhado com o simbolo de bloqueio na base da liquidificadora)
AVISO! Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque o conjunto de ldminas na base sem a garrafa
estar devidamente fixa.

Ligue a ficha a tomada.

Para a liquidificadora Create 3 (IU de bot&o de presséo facil).
Mantenha premido o botdo de pressao facil (2a) para comecar a misturar.
Ao terminar, liberte o botdo de presséo facil para parar de misturar.

Para a liquidificadora Create 4 (IU de seletor de velocidade).

Rode o seletor (2b) para 1ou 2 de acordo com a receita/preferéncia (consulte o nivel n.° 2 da definicdo
de velocidade). Rode o botdo para “PULSE” para um impulso de poténcia curto.

Ao terminar, rode o seletor para “0” para parar de misturar.

Dicas Pro! Com o modo Pulse, pode obter uma mistura rdpida para obter a consisténcia que desejar.
AVISO! Nunca coloque a liquidificadora em carga pesada (capacidade maxima) na definicdo 1com a
garrafa para levar. Nunca coloque a liquidificadora a funcionar vazia e sem qualquer liquido.

Isto poderia causar sobreaquecimento e danificar o produto.

AVISO! Durante o funcionamento, n&o retire o copo da base da liquidificadora. Se for necesséario
retirar o copo, desligue o aparelho primeiro e remova-o.

AVISO! Com uma carga pesada (capacidade maxima), ndo deixe a liquidificadora funcionar durante
mais de 2 minutos. Deixe arrefecer durante pelo menos 10 minutos antes de continuar.

Retire o copo (4,6) da base da liquidificadora (1) rodando-o no sentido contrdrio aos ponteiros do relégio
e puxe-o para fora. Retire o conjunto de ldaminas rodando-o no sentido contrério aos ponteiros do relégio.
AVISO! Retire sempre o conjunto de ldminas até 1 minuto apds a mistura, para evitar uma desmontagem
mais dificil posteriormente.

Lave os componentes logo apds a utilizacdo, para evitar a secagem de residuos de alimentos

nos componentes.

Dicas Pro! Retire sempre o conjunto da ldmina do copo e lave-o bem antes de o colocar na maquina de
lavar loica. Encha o copo com 0.4L de d4gua morna e 4gua da maquina de lavar loica e depois
execute a velocidade MAX durante 30 segundos para enxaguar.

Coloque a tampa do copo para levar (5) para desfrutar da sua mistura em movimento.

Utilizar o copo de vidro

a. Coloque os ingredientes no copo de vidro (10).

b. Coloque a tampa (11) sobre o copo de vidro (10).

c. Coloque o copo de vidro montado na base da liquidificadora (1) e rode-o no sentido dos ponteiros do
relégio até encaixar na sua posi¢do.
AVISO! O aparelho ndo pode ser ligado se o copo ndo estiver perfeitamente instalado na base da
liquidificadora.

d. Rode o seletor (2b) para 1ou 2 de acordo com a receita/preferéncia (consulte o nivel n.° 2 da definicdo
de velocidade). Rode o botdo para “PULSE” para um impulso de poténcia curto.
Ao terminar, rode o seletor para “0” para parar de misturar.
AVISO! Nunca utilize o aparelho sem a tampa (11).
Dicas Pro! Com o modo Pulse, pode obter uma mistura rapida para obter a consisténcia que desejar.

e. Retire o copo (10) da base da liquidificadora (1) rodando-o no sentido contrario aos ponteiros do reldgio
e puxe-o para forae, em seguida, verta e sirva.

Utilizar o moinho

a. Coloque os ingredientes no copo de moinho (7).

b. Aperte o conjunto de [dminas (3) na extremidade aberta do copo, rodando-o no sentido dos ponteiros
do reldgio. Inverta o moinho.
AVISO! As laminas sdo muito afiadas!

c. Pressione o moinho montado contra a base da liquidificadora (1) e rode-o no sentido dos ponteiros do
relégios até encaixar na devida posicéo e ficar ai bloqueado.
AVISO! O aparelho ndo pode ser ligado se o copo néo estiver perfeitamente instalado na base da
liquidificadora. (O simbolo do tridngulo alinhado com o simbolo de bloqueio na base da liquidificadora)

d. Rode o seletor (2b) para 1ou 2 de acordo com a receita/preferéncia. Ao terminar, rode o seletor
para “0” para parar de misturar.

e. Rode 0 moinho montado no sentido no sentido contrario aos ponteiros do relégios para o soltar da base
da liquidificadora (1). Retire o conjunto de lIdminas (3) rodando-o no sentido contrario aos ponteiros
do reldgio.




AVISO! Retire sempre o conjunto de laminas até 1 minuto apds a mistura, para evitar uma desmontagem
mais dificil posteriormente.
AVISO! Nao toque na lamina afiada depois da moagem, porque pode estar quente apds vdrios ciclos

de moagem.

f. Fixe a tampa (8) para utilizar o copo para armazenamento.

14 Desligue o aparelho da tomada elétrica.

LIMPEZA E MANUTENCAO (imagem da pdgina ‘6’)

Desligue sempre o aparelho antes de o limpar.

1 Armac&o do motor. Nunca mergulhe a base da liquidificadora em agua! Limpe-a apenas com um pano
humido. N&o utilize produtos de limpeza abrasivos, esfregdes ou detergentes abrasivos ao limpar o aparelho.

2 Copos* (4,7,10), conjuntos de laminas* (3,9) e tampas* (5,8,11) e copo de medicdo podem ser lavados na
maquina de lavar loica. Se os lavar @ mdo, ndo utilize uma escova de arame, palha-de-aco ou lixivia,
para evitar ferrugem.
Notas: retire sempre os conjuntos de laminas (3,9) dos copos para limpar e certifique-se de que nédo
existem alimentos a obstruir os orificios.
AVISO! As laminas sdo muito afiadas. Manuseie com cuidado durante a limpeza.

+disponivel apenas em determinados modelos.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

CAUSA POSSIVEL

SOLUCAO

N&o consegue
ativar ou
utilizar a
liquidificadora.

A liquidificadora ndo est4 ligada a
alimentacdo elétrica.

Verifique a alimentacéo elétrica e volte a liga-la.

O conjunto de garrafa e Idmina ndo
estd instalado corretamente na base
da liquidificadora. O sistema de
interblogueio de seguranca impede
que a maquina se ative.

Certifique-se de que o conjunto de laminas estd
fixo e que o copo esta bloqueado na posicdo
correta na base da liquidificadora. (O simbolo da
posicdo esta alinhado com o simbolo de bloqueio
na base da liquidificadora)

Existe um problema funcional.

Contacte um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

A maquina ou
as laminas
param
durante o

A lamina esta presa, porque os
alimentos sdo demasiado grandes ou
demasiados alimentos no copo.

Corte os alimentos em pedacos mais pequenos
ou reduza alguns alimentos.

funcionamento.

A carga é demasiado pesada,
por isso, o protetor do motor
é ativado automaticamente.

Desligue a ficha, aguarde pelo menos 20 minutos,
reduza alguns alimentos e volte a ligar.

Ingredientes errados colocados
dentro do copo.

A utilizacdo prevista do copo de vidro e do
copo para levar é a producédo de bebidas.
Adicione fruta, legumes ou semelhantes.
Nunca misture ingredientes como massa,
puré de batata, carne ou semelhantes.

A utilizacdo prevista do moinho é moer
ingredientes duros como frutos secos,
café em grdo e malagueta seca.




ADVERTENCIA DE SEGURIDAD

Lea atentamente las siguientes instrucciones antes de uftilizar el aparato por primera vez.
Este aparato estd disefiado para mezclar alimentos.

.- Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales estén
disminuidas o que carezcan de la experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision sobre el uso del electrodoméstico de forma
segura y comprendan los riesgos. Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y
el cable fuera del alcance de los nifios. La limpieza y el mantenimiento correspondientes al usuario no
podran ser realizados por nifios sin supervision. Los nifios no deben jugar con el aparato.

- El aparato sélo se puede conectar a una fuente de alimentacion cuyo voltaje y frecuencia cumplan las
especificaciones de la placa de caracteristicas.

- Si el cable eléctrico sufre algun dafio, el fabricante, su servicio técnico o un profesional tendran que

cambiarlo para evitar riesgos.
- Coloque siempre el aparato sobre una superficie plana.
- Apague y desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica si estd desatendido y antes de montarlo,

desmontarlo, limpiarlo, cambiar accesorios o acercarlo a piezas que se muevan durante el uso.

- ADVERTENCIA: Las cuchillas estdn muy afiladas. Debe prestarse atencién al montaje, desmontaje tras
el uso o durante la limpieza.

- Este aparato estd disefiado exclusivamente para uso doméstico. No puede utilizarse para otros propésitos.

Este aparato estd disefiado para uso doméstico o para ser utilizado en/por:

- zonas de cocina para personal de tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo;
- granjas;

- clientes de hoteles, moteles, pensiones y otros entornos residenciales;

- entornos de tipo hostales y pensiones.

-+ Con cargas pesadas (capacidad maxima), no haga funcionar la batidora durante mds de 2 minutos.
Deje que se enfrie durante al menos 10 minutos antes de continuar.

- No supere el volumen de llenado méximo indicado en la jarra.

+ Lajarra de cristal para llevar no es adecuada para liquidos calientes (max. 60°C).

- El vaso no es adecuado para mezclar ingredientes himedos o calientes (max. 60°C).

- No utilice nunca el aparato sin tapa.

+ Nunca sumerja el cuerpo del aparato, el cable ni el enchufe en agua ni en ningtn otro liquido.

- No use este aparato para remover pintura. Puede causar una explosion.

- No permita que el cable foque o cuelgue sobre superficies calientes.

+ Utilice Unicamente accesorios o piezas recomendados para este aparato.

+ El vaso esta disefiado para triturar ingredientes duros como frutos secos, granos de café y pimientos secos.

- Lajarra de cristal para llevar no se puede utilizar para mezclar o triturar sustancias duras y secas,
salvo cubitos de hielo y frutas congeladas.

- Mantenga las manos y utensilios fuera del aparato durante el funcionamiento para evitar lesiones graves
o dafios en el aparato.

DESECHO DEL APARATO

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no se debe tratar como un

residuo doméstico. Para reciclar su producto, llévelo a un punto de recogida oficial o a un centro

de servicio técnico de AEG que pueda retirar y reciclar la bateria y las piezas eléctricas de forma

segura y profesional. Siga la normativa vigente en su pais para la recoleccion y desecho de
I roductos eléctricos y baterias recargables.

AEG se reserva el derecho de cambiar los productos, su informacion y/o especificaciones sin previo aviso.



COMPONENTE ¢ imagen pagina ‘2’)

1 Base de batidora
2a Boton Easy Push*

Jarra para llevar (300ml)*
Jarra*

2b Mando selector de velocidades*

6
7
8 Tapadelajarra
3 Conjunto de jarra para llevar y cuchillas 9 Conjunto de jarra y cuchillas*
4 Jarra para llevar (600ml) 10 Jarra de cristal*
5 Tapa de lajarra para llevar 1 Tapa de la jarra de cristal*

*disponible solo en determinados modelos.

- COMO UTILIZAR (imagen pagina ‘2-5)

Limpieza: asegurese de que empieza con la jarra limpia antes de usar el aparato.
2 Capacidad maxima y ajuste de programa/velocidad.

JARRA DE CRISTAL
Recetas Capacidad maxima Ajuste/programa recomendados
Batido 0.6L Velocidad max. durante 90 seg
Hielo picado 4-5 uds. 10 impulsos
Sopa de zanahoria 0.6L Velocidad max. durante 60 seg
JARRA PARA LLEVAR
Recetas C‘apacidad maxima C‘apacidad maxima Ajuste/programa
(jarra de 600ml) (jarra de 300ml) recomendados
Batido 0.6L 0.3L Velocidad max. durante 90 seg
Hielo picado 4-5 uds. 4-5 uds. 10 impulsos

Sopa de zanahoria

240g de zanahoria +

1209 de zanahoria +

Velocidad max. durante 60 seg

3609 de agua 1809 de 4gua
Liquido caliente 0.4L 0.2L Velocidad max. durante 60 se:
(max. 60 °C) ’ ’ ) 9
JARRA
Recetas Capacidad méxima Ajuste/programa recomendados

Granos de café

60g

Velocidad max. durante 40 seg

Frutos secos 80g Velocidad max. durante 5 seg

Pimientos secos 20g Velocidad max. para 10 seg ON, 3 seg OFF (2 veces)
Pimientos frescos 50g Velocidad max. para 10 seg ON, 3 seg OFF (2 veces)
Semillas de sésamo 80g Velocidad méx. para 10 seg ON, 3 seg OFF (2 veces)

3 Prepare los ingredientes aclarando a fondo, cértelos en 4 o 6 trozos y elimine las semillas duras o grandes.
Retire las pieles gruesas de frutas o verduras.

4 Ponga los ingredientes en las jarras para llevar (4,6).
jADVERTENCIA! No supere el volumen de llenado méximo indicado en las jarras para llevar (4,6).

iADVERTENCIA! Las jarras para llevar (4,6) no son adecuadas para mezclar liquidos calientes (max. 60°C).

5 Fije el conjunto de cuchillas (3) en el extremo abierto de la jarra girdndolas en el sentido de las agujas
del reloj. Ponga boca abajo las jarras para llevar con el conjunto de cuchillas fijado.
iADVERTENCIA! jLas cuchillas estan muy afiladas!
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Coldquela sobre la base de la batidora (1) y girela en sentido de las agujas del reloj hasta que se fije en
su posicion.

iADVERTENCIA! El aparato no se puede poner en marcha a menos que la jarra esté perfectamente
colocada en la base de la batidora. (El simbolo del tridngulo alineado con el simbolo del candado en la
base de la batidora)

iADVERTENCIA! Para reducir el riesgo de lesiones, no ponga nunca el conjunto de cuchillas en la base
sin que estén debidamente colocadas en la jarra.

Enchufe el aparato a la red eléctrica.

Para el modelo de batidora Create 3 (IU con el boton Easy Push).
Pulse y mantenga pulsado el botén Easy Push (2a) para empezar a batir.
Cuando haya terminado, suelte el botén Easy Push para detener la batidora.

Para el modelo de batidora Create 4 (IU con el mando selector de velocidades).

Gire el mando (2b) a la posicién 10 2 segun la receta/preferencia de tu eleccién (ver ajuste de

velocidad n.° 2). Gire el mando a la posicion “PULSE” para activar pequefias rafagas de actuacion.

Cuando haya terminado, gire el mando a la posicién “0” para detener la batidora.

Consejos PRO: Con el modo pulsacion, los ingredientes se mezclan rapidamente para lograr la
consistencia deseada.

iADVERTENCIA! Nunca use la batidora con la jarra para llevar a maxima carga con el ajuste 1.

Nunca use la batidora con la jarra vacia y sin ningun liquido. Podria producirse un sobrecalentamiento

y provocar alguna averia.

iADVERTENCIA! Durante el funcionamiento, no retire la jarra de la base de la batidora.

Si fuera necesario retirar la jarra, apague primero el aparato y retirela después.

iADVERTENCIA! Con cargas pesadas (capacidad maxima), no haga funcionar la batidora durante

mas de 2 minutos. Deje que se enfrie durante al menos 10 minutos antes de continuar.

Retire la jarra (4,6) de la base de la batidora (1) girandola en sentido contrario a las agujas del reloj y
extrdigala, viértala y sirva el contenido. Retire el conjunto de cuchillas girdndolo en sentido contrario a las
agujas del reloj.

iADVERTENCIA! Retire siempre el conjunto de cuchillas transcurrido al menos 1 minuto después de
triturar para facilitar la tarea.

Lave los componentes después de usarlos para evitar el secado de los residuos de alimentos en los

componentes.

Consejos PRO: Separe siempre el conjunto de cuchillas de la jarra y aclarelos con agua antes de
introducirlos en el lavavajillas. Llene la jarra con 0.4L de agua templada y detergente
de lavavajillas y seleccione después la velocidad MAX durante 30 segundos para aclarar.

Coloque la tapa (5) de la jarra para llevar para disfrutar del funcionamiento de la batidora sobre la marcha.

Uso de la jarra de cristal

a. Ponga los ingredientes en la jarra (10).

b. Coloque la tapa (11) en la jarra de cristal (10).

c. Coloque la jarra de cristal montada sobre la base de la batidora (1) y girela en sentido de las agujas
del reloj hasta que se fije en su posicion.
iADVERTENCIA! El aparato no se puede poner en marcha a menos que la jarra esté perfectamente
colocada en la base de la batidora.

d. Gire el mando (2b) a la posicidén 10 2 segun la receta/preferencia de tu eleccion (ver ajuste de velocidad
n.° 2). Gire el mando a la posicion “PULSE” para activar pequefias rafagas de actuacién. Cuando haya
terminado, gire el mando a la posicién “0” para detener la batidora.
iADVERTENCIA! No utilice nunca el aparato sin tapa (11).

Consejos PRO: Con el modo pulsacién, los ingredientes se mezclan rdpidamente para lograr la
consistencia deseada.

e. Retire la jarra (10) de la base de la batidora (1) girandola en sentido contrario a las agujas del reloj y
extrdigala, vierta y sirva el contenido.

Uso de la jarra

a. Ponga los ingredientes en la jarra (7).

b. Fije el conjunto de cuchillas (3) en el extremo abierto de la jarra girdndolas en el sentido de las agujas
del reloj. Ponga la jarra boca abajo.
iADVERTENCIA! Las cuchillas estan muy afiladas!

c. Presione hacia abajo la jarra para llevar sobre la base de la batidora (1) y girela en el sentido de las agujas
del reloj hasta que quede encajada en su sitio.
iADVERTENCIA! El aparato no se puede poner en marcha a menos que la jarra esté perfectamente
colocada en la base de la batidora. (El simbolo del friangulo alineado con el simbolo del candado en la
base de la batidora)

d. Gire el mando (2b) a la posicién 10 2 segun la receta/preferencia de su eleccion. Cuando haya terminado,
gire el mando a la posicién “0” para detener la batidora.



gire el mando a la posicién “0” para detener la batidora.

e. Gire la jarra montada en sentido contrario a las agujas del reloj para soltarla de la base de la batidora (1).
Retire el conjunto de cuchillas (3) girdndolo en sentido contrario a las agujas del reloj.
iADVERTENCIA! Retire siempre el conjunto de cuchillas transcurrido al menos 1 minuto después de
triturar para facilitar la tarea.
iADVERTENCIA! No toque las cuchillas fras la trituracion; estan afiladas y pueden estar también

calientes después de realizar varios ciclos de batido .

f. Coloque la tapa (8) para almacenar la jarra.

14 Desenchufe el aparato.

LIMPIEZA Y CUIDADO (imagen pagina ‘6’)

Desenchufe siempre el aparato antes de limpiar.

1 Carcasa del motor. iNo sumerja nunca la base de la licuadora en agua! Limpiela solo con un pafio hiumedo.
No utilice limpiadores abrasivos, estropajos ni detergentes abrasivos mientras limpia el aparato.

2 Lasjarras* (4,7,10), conjuntos de cuchillas* (3,9) y tapas* (5,8,11) y el vaso de medida pueden lavarse

en el lavavajillas. Si lava a mano, no ufilice el cepillo de alambre, la lana de acero ni la lejia para evitar el éxido.

Notas: Separe siempre el conjunto de las cuchillas (3,9) de la jarra para que no queden restos de comida.
iADVERTENCIA! Las cuchillas estan muy afiladas. Maneje el aparato con cuidado durante la limpieza.

+disponible solo en determinados modelos.

SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

La batidora
no se enciende
o no funciona.

La batidora no esta conectada a la
red eléctrica.

Compruebe el suministro eléctrico de su
hogar y vuelva a enchufarlo.

La botella y el conjunto de cuchillas
no estdn instalados correctamente

en la base de la batidora.

El sistema de bloqueo de seguridad
evita que la maquina se encienda.

Asegurese de que el conjunto de cuchillas

y la jarra queden fijados perfectamente sobre
la base de la batidora. (El simbolo de posicién
en la base de la jarra queda alineado con el
simbolo del candado en la base de la batidora)

Hay un problema de funcionamiento.

Pdngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Las cuchillas
se atascan o
la maquina
se detiene
durante el

El aspa se atasca porque los
alimentos son demasiado grandes o

hay demasiados alimentos en la jarra.

Corte los alimentos en trozos pequefios o
reduzca la cantidad de algunos alimentos.

funcionamiento.

La carga es demasiado elevada y el
protector del motor se activa
automaticamente.

Desenchufe, espere un minimo de 20 minutos,
reduzca la cantidad de algunos alimentos y
vuelva a empezar.

Ingredientes no adecuados dentro
de lajarra.

La jarra de cristal para llevar esta disefiada para
elaborar bebidas. Afiada frutas, verduras o
similares. Nunca triture ingredientes como masa,
puré de patatas, carne o similares.

La jarra estd disefiada para friturar ingredientes
duros como frutos secos, granos de café y
pimientos secos.
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2-in-1Takeaway bottle 2containers Bluetooth
300ml (2 pcs) +vacuum pump Kitchen Scale
Ref: ATBS1 Ref: AVFK1+ Ref: ABKS1

PNC: 900 923 577 PNC: 900 923 313 PNC: 900 923 154



