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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BukTe nonesHu cbBeTH 3a ynoTpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEWU3NPaBHOCTY,

MHOPMaLUst 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
.% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KITMUEHTU

BuHarun nsnonssante opurMHanHu pes3epBHn YacTu.

Korato ce cBbp3BaTe ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxBaHe”, TpabBa Aa nmaTe nog pbka
cneaHaTta uHdopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

MHdopmauusita moxe ga 6bae otkputa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHU AaHHU

Mpeaynpexaexue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
O6uwa nHopmaumst n CbBeTU
VHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpeaun MoOHTMpaHeTo 1 ynotTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefocTaBeHUTe MHCTPYKUuK. MNponssoanTenaT
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsBaHWUS UK NOBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBunHa nHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKLUMUTE Ha 6e30MacHO 1 NecHO AOCTLMNHO MSICTO 3a

cnpaBka B 6baeLe.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnonoXeHue

Toaun ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
rogviHa Bb3pacT, KakTo M OT niMua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHMU U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU U OT nvua 6e3 onnut n
NO3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnu 6baat
WMHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Be3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckoee. [leua noa 8-roguwiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa foa ce gbpXKaT ganed oT ypeaa, OCBEH ako He ca
nopa, NoOCTOAHHO HabnaeHue.

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHuwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKKU Janeye OT Aela n nsxsbpreTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
NMPEOYTPEXOEHWE: YpenobT n HeroBnte OCTBMNHM YacTu
ce HaropeludaBart no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AoMallHuTe nobumuymn ganey ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOoraTo ce oxnaxgja.

- AKo ypeabT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa fga ce akTmBMpa.

- [eua He TpabBa fa M3BbLPLUBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypefa, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wwa 6e3onacHoOcCT

To3n ypen e npeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

- Tosn ypepn e npegHasHayeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

- Tosun ypen Moxe ga ce nsnosnssa B ooucu, ctam B XoTen,
CTau B MOTeN, KbLK 3a roCTU 1 Apyrm nogobHu mecTa 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaABuLwaBa
(CpedHO) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanudmumpaHo nuue Tpabea ga nHctanvpa ypeaa u
Aa cMeHu kabena.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

He nanonaeaite ypeaa, npean ga ro MHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KMNoYeTe ypena OT eNneKkTpo3axpaHBaHETO.

AKO 3axpaHBalLmnAT kaben e nosBpeaeH, Ton TpsibBa aga ce
CMEHU OT NPON3BOAUTENS, HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudumumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTMPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute JOCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa a He ce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN MOBBPXHOCTTA Ha KyXMHaTa Ha pypHara.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNn CbAoOBE 3a NeyeHe.
i3nonaBanTe camo ceH3opa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbYaH 3a To3un ypea.

3a ga cBanuTe HocauuTe Ha padpTa, MbpPBO U3gbpnanTe
npegHarta 4YacT Ha HocauuTe, a cnef ToBa 1 3agHNA Kpan Ha
HOCauuTe OT CTpaHU4YHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HocauuTe Ha
padTa B obpaTHa nocneaoBaTenHocCT.

He nouuncTtBaliTe ypeaa c napoymcravka.

He nanonaearite rpybu, abpasnsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkn 3a NoYncTBaHe
Ha CTBLKMNOTO Ha BpaTtara, 3al0To Te MoraT Aa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa AOBeAE A0 CYYNBaHE Ha CTbKIOTO.
Mpean NMPONUTUYHO NOYNCTBAHE N3BAOETE BCUYKN
akcecoapu U NPeKoOMepHU HaTpynBaHUS/pasnmMBaHus oT
BbTPELLUHOCTTA Ha (pypHarTa.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2. UHCTPYKLUWU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 MHcTanauus

A BHUMAHMUE!
Camo ksanuduumpaH 4YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeza.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKMU.

* He mMoOHTWpaiTe 1 He M3non3BaiTe NoBpeaeH ypea.

» CnepgBaliTe MHCTPYKLUUTE 3@ MHCTanMpaHe, NPUNoXeHN KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MeCTUTE ypeaa, Tbii KaTo e Texbk. BuHaru nanonasaite
npeanasHn pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OOYBKN.

* He gobpnainTte ypeaa 3a gpbxkarta.

*  MoHTupaiiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NoaXoAsILLO MSICTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUS.

» Tpsabea ga cnasBate MUHMMANHOTO pasCcTosHME A0 APYrv ypean 1 yCTponCTBa.

* [lpeav oa moHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe Aanu BpaTtaTta Ha dpypHaTa ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 0bOpyaABaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxgaHe. Tpsbsa ga ce u3nonsea c
enekTpo3axpaHBaHeTo.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 590 (600) mm
(MuHMMarHa BMCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 560 Mm
ObnbouynHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucounHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 mm
LLnpuHa B npegHaTta YacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpnHa B 3apHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
ObnbounHa Ha ypeaa 569 mm
ObnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 548 mm
[bnbounHa npu oTBOpEHa BpaTa 1022 mm
MvHumaneH pa3mep Ha OTBopa 3a BEHTUMALUS. 560x20 mm
OTBOp pasrofioxeH B JoNHaTa 3afiHa cTpaHa
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

ObmxuHa Ha OCHOBHMA 3axpaHBall, kaben. Kabe- 1500 mm
BT € Pa3nonoXeH B AeCHUA brbN Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puck oT noxap vnv TokoB yaap.

* Bcwuuku en. Bpb3ku TpssbBa Aa ce HanpasAT OT KBanuduumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpenwbT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye NnapameTpuTe Ha Tabenkara C TEXHUYECKU JaHHW ca CbBMECTMMU C
enekTpuYecKkuTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssavite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yAap.

* He nsnonssavite pasknoHUTENN UMW aganTepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

* BHumaBaWnTe fa He NoBpeanTe 3axpaHBalLums Lencen v 3axpaHBawms kaben. Ako
3axpaHBalmAT kaben TpsbBa Aa 6bae nogmMeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckainTte 3axpaHBalyute kabenu ga ce gobnwkasar 4o BpaTUykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MO, HEro, 0COOEHO KOraTo € BKITKYEH MK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewyute 1 usonupaHu vyactu Tpsabea ga 6bae 3aterHara no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe [ja Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CsbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha MHCTanaumsTa.
YBeperTe ce, Ye LencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMEH cref NHCTannpaHeTo.

* Ako KOHTaKTBLT e pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lwencen.

* He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalLyms kaben, 3a Aa uskniouute ypega. Bunaru nsgbpneante
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3non3eanTe camo NpaBuIHN YCTPOMCTBA 3a M3onayus: npeanasHy NpekbecBayvn Ha
Mpexara, npeanasutenu (npegnasntenvTe oT BUHTOB TUN TpsibBa Aa ce u3BagsaT oT
dacyHrara), Uskno4BaTeNnn 1 KOHTaKTOpu 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpunyeckarta nHctanaums TpsibBa Aa uma usonupao yCTporucTBo, koeTo Bu nossonsisa
[a 13KNYnTe ypeaa oT en. Mpexara npy BCUYKU nosocu. M3onnpalloto ycTporcTBo
TpsibBa Aa € C WupuHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3UAN0 BpaTuyKaTa Ha ypeaa, Npean Aa cebpeTe 3axpaHsalyus kaben Kkbm
KOHTaKTa.

+ Tosu ypen ce 4OCTaBs C eNneKkTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

TunoBe kabenu, noaxogsily 3a UHCTanNauMa Unv nogmsHa 3a Espona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BuxTe o6u.|,aTa MOLLUHOCT B TabenkaTta ¢ OCHOBHU AaHHWU. MoxeTe aa
HanpaBuTe CcrnpaBKka n B Taﬁnmu,aTa:

7/628



UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

O6wa mowHocT (BT) CeueHue Ha kabena (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

mMakcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsiBaHe (3eneHo-xbnT kaben) Tpsiéea aa 6bae 2 cM No-AbiAbr OT kabenuTe 3a
dasarta u Hynata (cvH 1 kadsiB kaben).

2.3 3anon3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHust, TOKOB yaap WUIv eKCrnosus.

* He npomeHanTe NnpegHasHavYeHNeTo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPU He ca BriokMpaHu.

* He ocraBsiite ypena 6e3 Hag3op no Bpeme Ha paboTa.

* WskntouyBaiiTe ypeaa crieq BCSKO M3MNON3BaHe.

+ BbaeTte BHMMAaTENHKW, KOraTo OTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, 4okato ypeabT pabotu. Moxe
[a nsnese ropeLy, Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie UK KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaiiTe HaTWUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He na3nonssarite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UMW MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEHME.

« OrTBapsiiiTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha ypeaa. V3non3saHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxosl MoXe
[a npeamsBrka CMECBaHE Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He noseonsiBaiiTe NUCKPU MW OTKPUT Niambk Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeda, koraTo oTBapsite
BparaTa.

* He nocraBsiTe 3anannumu npoaykTu Uy npeameTi, KOMTO ca HAaMOKPEHM CbC 3ananumm
npoaykTu, B 6nn3oCT 40 ypeaa v BbpXy Hero.

& BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

» 3a pa ce n3berHaT noBpeamn n obe3uBeTsBaHe Ha eMaiina:

— He nocTaBsiTe CbAOBE 3a (hypHa nnu Apyru npegmeTv B ypeaa OUPEKTHO BbpXY
OBbHOTO.

— He nocTassaniTe anymmHMeBO ponmo ANPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.
— He nocTaBsAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuus ypea.
— He nocTassaniTe BMaXKHW CbOOBE U XpaHa B ypeaa, Crnef Kato NpUuKoYnTe C roTBEHETO.
— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo MaxaTte Uy NocTaBsATe akcecoapuTe.

» OO6e3uBeTsABaHETO Ha eMalina unu HepbXaaemaTta CTOMaHa He Oka3Ba BMMSIHME BbPXY
paboTaTta Ha ypeza.

* W3nonseanTte gbnboka TaBa 3a BNaxHu TopTu. MNnogoBuTe COKOBE NPUYMHSBAT NETHA,
KOMTO MoraT Aaa 6baat TparHu.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTUyKa Ha ypeaa.

* AKO ypenbT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsibBa BUHary ga € 0TBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKO e 3aTBOpeHa,
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

Morar fia ce akymynupart TOMnuHa 1 Brara, KouTo BrocrneAcTBME Aa NoBpeasT ypeaa,
Wwkadha unu noga. He saTeapsiiTe nperpagaTa, 4oKaTo ypedbT HE U3CTUHE HaMbIIHO Creq,
ynotpeba.

2.4 'pnxka N noyncTBaHe

A BHUMAHMUE!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, MoXap U1 nospeaa Ha ypeaa.

* [lpeav nopapbXka nsknoyeTe ypeaa v n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha en. mpexarTa.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKINeHUTe naHenu aa ce cyyns.

* CwMmeHsaNnTe He3abaBHO CTHKIEHUTE NaHenn Ha BpaTuykaTa, koraTto ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpM3npaH CePBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaWnTe, koraTo cBanste BpatuykaTa OT ypeaa. Bpatuykata e Texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa npeoTBpaTuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
mMaTtepuan.

» [louncTeTe ypeaa c Mokpa U Meka kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasaiTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMUCTBALLM KbprK, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npeameTu.

» Ao m3nonaeare crnpen 3a ypHa, cnegBante MHCTPyKUumMTe 3a 6€30nacHOCT BbpXY
onakoBkaTa Mmy.

2.5 NMnponuTU4HO NoYncTeaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMUYECKn eMmmncum (nyLiek) B NMponnMTUYeH
PEXUM.

 TMpeay n3BbpLIBaHE Ha (OYHKUMSATA 32 NMUPONUTUYHO CaMOMOYUCTBaHE UK PyHKUMATA 3a

nbpBa ynoTpeba, Monsi OTCTpaHeTe OT BbTPELLUHOCTTa Ha hypHaTa:

—  BCUYKW U3MULLIHM XPaHWUTENTHW OCTaTbLM, MAcro Uy pasfneT MasHUHW / oTnaraHus.

—  BCWYKV NOABWXKHW NpeaMeTy (BKIIOYUTESTHO CKapy, CTPAHUYHM LIKHW U T.H., AOCTABEHU
C MpoAyKTa) 1 Mo-cneyuanyy BCUYKW Hesanensally TEHXXEPW, TUraHu, Taeu, nocyaa u
ap.

 [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKN UHCTPYKLMUM 3@ MUPONUTUYHOTO NMOYMCTBAHE.

- [eua He 6uBa fa [o ypena, 4OKaTo Teye NMUPOMUTUYHOTO NoYUCTBaHE.

YpeabT cTaBa MHOMO ropety U oT NpeaHUTe OTBOPM 3a OXMnaxkaaHe ce 13nycka ropety
Bb3AyX.

TMPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE € Orepauus C BUCOKa Temreparypa, KosiTo Moxe Ja
npeaunsBrka ocBOGOXKAABAHETO Ha U3MAPEHNst OT OCTaTbLY OT FOTBEHE U CTPOUTESTHM
maTtepuanu, npenopbYuTesiHo e notTpebuTtenuTe aa:

— ocurypaTt gobpa BeHTUNaUMs No BpeME ¥ Cnes BCSKO NMPOSIMTUYHOTO MOYUCTBaHE.
— ocurypaT fobpa BeHTUNauus no BpeMe v cneg nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcumMarnHa Temneparypa.

+ 3a pasnuka oT xopaTa, HSKOM MTULM UMK BEYYTY Ca USKIIOUYUTENHO YyBCTBUTENHN KbM
noTeHUMasHy 13napeHusi, KOUTO ce OTAENSAT Mo BPEME Ha NpoLeca Ha NoYncTBaHe Ha
BCUYKM (DYPHU C MMponum3a.

— TpemaxHaT BCUYKM AOMALLHM XUBOTHM (OCOBEHO NTULM), KOUTO ca B GIM30CT A0 ypeda
no BpPeMe Ha U crieq NUPOnUTUYHOTO MOYMUCTBAHE M MbPBO M3NOoMn3BaHe npu
MakcvMmanHa TemMnepaTypa Ha 4o6pe NPOBETPEHO MSICTO.
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UHCTAJIMPAHE

*  Mankute gomaluHu niodumumM CbLio MoraT Aa 6baat MHOTO YyBCTBUTENHM KbM NOKANHUTE
NPOMEHN B TemnepaTypaTa OKOSl0 BCUYKM (hypHM C NMPONmM3a, Korato nporpamaTta 3a
MUPOSIMTUYHO caMomnoyncTBaHe paboTu.

* HesanensalwimTe NOKpUTUSA BbPXY TEHAXEPU, TUraHn, Tasu, Npubopun u T.H., MoraT aa 6baat
noBpeeHN No Bpeme Ha NMPONUTUYHO NOYMCTBAHE MPY BUCOKa TeMMnepaTypa Ha BCUYKK
hypHM € NMpOnM3a 1 CbLLO Taka moraTt ga 6baaT U3TOYHUK Ha HUCKWM HMBA Ha BpeaHu
n3napeHus.

*  M3napeHus, nanbyeHn oT ypHM C NMPOnu3a / octTaTbUM OT XpaHa, KakTo € ONucaHo, He ca
BpeadHW 3a xopa, B TOBa YNCIO Aela 1 Xopa CbC 34paBOCIIOBHU Npobnemu.

2.6 BbTpelwuHo ocBeTrieHue

/\  BHUMAHME!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

« OTHOCHO namnaTa(ute) BbTpe B TO3M NPOAYKT U Pe3epBHUTE NamMnu, NpoaaBaHu OTAENHO:
Te3un namnu ca NpegHa3HayYeHn Aa U3gbpxKaTt Ha EKCTPEMHM (U3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKUHCKV ypeau, kaTo Temneparypa, BuGpauum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHadveHn ga
cUrHanuampar uHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca NpegHasHaveHu
3a U3Mon3BaHe B APYrv NPUITOXKEHNS U He ca NOAXOAsALLYM 38 OCBETSIBaHe Ha MOMELLEHUS B
[OMaKUHCTBOTO.

+ To3su NpoayKT BKMNOYBA CBETIIMHEH U3TOYHVK C KIac Ha eHepruitHa edekTmeHocT G.

* l3nonsBaiiTe camo namnu CbC CbLMTE CreuudmKalmm.

2.7 O6cnyxBaHe

+ 3a nonpaeka Ha ypeaa ce CBbPXeTe C OTOPU3NPaHNS CEPBU3EH LIEHTBP.
* M3nonaeaite caMo OpUrMHanHU pe3epBHN YacTu.

2.8 N3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe unu 3afyLiaBaHe.

+ CBbpxeTe ce C 06LMHCKNTE BNacTu 3a MHpopmaums kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.
* W3knoueTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.
+ VsBageTe 3axpaHBalwus en. kaben B 6nn3oCT 4o ypeaa 1 ro U3xBbpreTe.

i I'lpemaXHeTe OPBXKaTa Ha BpaTudKaTa, 3a Aa NpeaoTBpaTuTe 3aknewBaHeTo Ha aeua, unn
AoMallHn ﬂIO6MMuM B ypeaa.

3. UHCTAJIMPAHE

A BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocTt".

3.1 BrpaxpaHe
A tube. /electrol
D YouTube omecomeicti

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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ONMMNCAHUE HA YPEOA

4. ONMMCAHUE HA YPEQOA

4.1 O6w nperneg

pul
[ ]

e s
. —
B @

o~

@

El KonTtponeH naHen

H EnextpoHeH nporpamarop

MHe3[o 3a BKIOYBaHE Ha TepMocoHaaTa
A HarpsiBawy enemeHt

H Namna

@ Bextunarop

Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsiemu

B Mosuyus Ha ckapa

& Bl

i

\/ ik

4.2 Akcecoapu
» CkapalpadpT
3a cboBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U NeYeHe.
* TaBa 3a neyeHe
3a TopTK 1 BUCKBUTH.
* Cbpa 3arpun/ nevyeHe
3a neyeHe unu kaTo cbpa 3a cbOUpaHe Ha MasHUHa.
+ TepmocoHaa
3a namepBaHe KOrKko e NpuroTBeHa xpaHara.
» Teneckonu4yHu Bogauun
C TeneckonuyHUTE BOgA4YM MOXETE fia MOCTaBsTe U cBanaTe pad)TOBETE NO-NECHO.

5. KAK 1A BKITIOUYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

5.1 KoHTponeH naHen
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

i
mEA

|
g

g

n BKI1. / N3KJ1. HaTucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa BKNOYUTE 1 U3KNoYUTE dypHaTa.
ﬂ Menio M3bposiBa pyHKUMUTE Ha hypHaTa.
Mpepnountanmn M3bposiBa NtobMMUTE HACTPOWKMN.

EkpaH [MokasBa TekyLUMTE HAaCTPOMKM Ha dypHaTa.

MpeBkntoyBaTen 3a
namnuykaTa

3a BKkIOYBaHE M U3KIOYBAHE Ha namnaTa.

Bbp3o HarpsiBaHe

3a BKoYBaHE 1 U3KMIoYBaHe Ha yHKumATa: Bbp3o HarpsiBaHe.

HatucHete

«)~>

MpemecTteTte

@35

HaTtucHeTe n 3agpbxTe

[okocHeTe NOBBbPXHOCTTA C
BBbPXa Ha npbCTa Cu.

Mnb3HeTe npbcTa cu no no-
BBbPXHOCTTA.

[okocHeTe NOBBbPXHOCTTa 3a
3 cekyHau.

5.2 EkpaH

150°C

O

12:30

START

Cnep BKtoYBaHe ce NokasBa OCHOBHUST eKpaH
¢ chyHKUMATa 3a HarpsiBaHe 1 TemnepaTtypa no
nogpasbupaHe.
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KAK OA BKITIOUYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

Ako He nsnonseare ypHaTa Hag 2 MUHYTH,
eKpaHbT NPeMKHaBa B PEXUM Ha FOTOBHOCT.
O
1230 Mo Bpeme Ha roTBeHe, ekpaHbT Nokasga 3aja-
’ OeHUTe YHKLMU U APYTU HANUYHW ONLmK.
8 150°C
[ TImin e STOP
A EKpaH cbe 3apagenn dyHkummn Ha 6yToHuTE.
| A. Yac oT geHoHowmeTo
12:30 B. CTAPT/CTON
C. Temnepatypa
085°C 1500(: D. ®yHKuMM HarpsisaHe
E. Tavimep
©) 15min @ START F. TepmocoHaa (camo 3a nsbpaHu mogenm)
| | | | |
F E D C B

MHauKaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM UHAOUKATOPMU - 3a HaBUrMpaHe no ekpaHa.

<

OK 3a BpblyaHe
3a noTBbpKAaBaHe Ha 136o- €[1HO HMBO
pa / HacTpoikaTa. Hasag B Me-
HIOTO.

9 »
3a oTMsHa Ha

nocnegHoTo
nencreme.

3a BKMtoYBaHE 1 U3KMHOY-
BaHe Ha onuuun.

3ByKOBa anapma MHOAMKaTOPM 3a (PYHKLMU - KOraTo 3aA4aeHOTO BpeMe 3a roTBEHEe CBbpLUU, Ce

vyBa curHar.

Q

(DyH KUunAaTa € BKn4YeHa.

STOP
PyHKUMATA € BKIHOYEHa.
[oTBEHETO Crnpa aBTOMaTUYHO.

i

3ByKoBaTa anapma e us-
KntoyeHa.

WHaukaTopu Ha Tanimepa

&

3a HacTpoliBaHe Ha dyHKkumsTa: 3abaBeH cTapT.

(%)

3a oTMsHa Ha HacTponkaTa.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

6. MPEOV NMBbPBA YNOTPEBA

A BHUMAHUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 NMbpBOHaYanHo NoYncTBaHe

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

M3BapeTe oT chypHaTa BCUYKM
NPVHAANEXHOCTY U MOABWXK-
HUTE onopu Ha ckaparta.

[MouncteTte dypHaTta u npu-

HaONEeXHOCTUTE C MeKa Kbp-

na, Tonna Boga v nek npena-
paT 3a NoYncTBaHe.

MocTaBeTe NpuUHaAneXHOCTH-
Te ¥ AEMOHTUPYEMUTE OMopY
3a ckapaTa BbB (pypHaTa.

6.2 MbpBO cCBBLpP3BaHE

[uncnneaT noka3sa NPMBETCTBEHO CbOOLLIEHNE Cred MbPBOTO CBbP3BaHE.
TpsibBa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha ByToHuTe, Cuna Ha 3ByK. curHan, Yac

OT leHOHOoLWMEeTO.

6.3 HayanHo npegBapuTenHo 3aTonssHe

3aronneTe npeaBapuUTenHo npasHata dgypHa npeau nbpeata ynorpe6a.

CTtbnka I/Issa,que oT cbypHaTa BCUYKM NPUHAOANEXHOCTU U NOABWMXHUTE OMNOPU Ha CKapaTa.
1
g"’""a 3apaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHKuusTa: |Z|
OcraBeTe pypHaTa ga pabotum 3a 1 yac.
g"’""a 3apaiite MakcumanHaTa TemnepaTtypa 3a yHKuusTa: .
OcraBeTe pypHaTa fa pabotu 3a 15 MuH.

® OT dhypHaTa MOXe Aa U3nusa mypvama 1 AuM No BpeMe Ha nNpeaBapuTenHOTO 3aTonnsiHe.
YBepeTe ce, Ye cTasTa e NpoBeTpeHa.

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak na HacTpouTe: DYHKLMN HarpsiBaHe

Ctbnka 1
He.

BknitoyeTe chypHaTa. [ucnnenT nokassa yHKUMSITA Ha 3aTonnsHe no noapasbupa-
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Ctbnka 2 HaTucHeTe cumBona Ha yHKUMATa Ha 3aToNnsAHe, 3a Aa Bne3eTe B MOAMEHIOTO.

CTtbnka 3

paTtypa.

I/I36epeTe beHKLWIﬂTa Ha 3aTtonsfigaHe U HaTucHeTe: OK EkpaHbT nokassa: Temne-

Crenkad | 5, a8ake Ha temnepatypa. Hatuchete: OK.

Crenka5 | orycuere: START

BpeMe Ha roTBeHe.

TepMOCOH,U.a — MOXeTe [ja BKI4YnuTe TepMmocoHaaTta no BCAKO Bpeme npeau nnum no

STOP — HaTucHeTe, 3a Aa usKkniouMTe PyHKUMATA 3a 3aTOMNMsHe.

Ctbnka 6 MakntoyeTe dypHaTta.

N3bepeTe knaBuLl 3a 6bp3 gocTbN!

> © YOE.) T ) smer )

7.2 Kak ga HactpouTe: NMomoLy npu roTrBeHe

Bcsiko sicTWe B ToBa NoAMEHI0 UMa npernopbynTenHa (yHKUMS 1 TemnepaTypa. MoxeTe fa

HacTpouTe BPEMETO 1 TemnepaTtypara.
3a HeAKoM ACTUS MOXe Aa roTBUTE U CbC CNESHOTO:
*  ABTOMAaTM4HO MepeHe

* TepmocoHaa
CreneHTa, Npu KOSAATO SICTUETO € NPUroTBEHO:
* AnaHrne nnu No-manko

» CpeaHo nsneyeHo
* [lo6pe n3neyeHo unu MNoeeye

Ctbnka | Bkniouete dypHara.

1
Crenka HatucHete: —.
2
.
gT'ana HaTtucHerte: /\@ BbBegeTe: MNomoLy npu rotBeHe.

Ctbnka | W3Gepete sicTve nnu Bug XpaHa.
4
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Crbnka | |yarychere: START

5

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!

XDEDED XD LLY

7.3 ®yHKUUM 3a 3aTONNAHE

CTAHOAPTHU

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

Tpun

3a 3anmyaHe Ha TbHKK XpaHu nnu npennyaHe Ha xns6.

¥

Typ6o rpun

3a neveHe Ha rofnemm napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha €HO HMBO.
3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

)

lopew Bb3ayx/

3a neveHe Ha TPV HMBa €4HOBPEMEHHO U1 3a CylleHe Ha XpaHa. 3apavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

BEHTUNUP
P 3a fa cTaHaT Xpynkasu NonyroToBUTe XpaHu (Hanp. kapTodku, kapTodu
* C KOpWYKa 1Unv NponeTHU pynua).
Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

TpaAWULUMOHHO ne-
YyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHN U MECHM XpaHun Ha egHO HUBO.

2

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3arne4eH 6nar.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

[oneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuLmn ¢ XpynkaBa O0JIHa 4YacT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

&

MeyeHe Ha xnsa6

ManonsgsaiTe Tasu yHKUMS, 3a Aa NpuroTesTe Xnsb unm dpaHsenu c
MHOro fo6Bp NpodecnoHaneH pesyntaT OTHOCHO XPYnKaBoCT, LBAT 1 3a-
rap Ha kopuykaTta.

i)

=

BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe HabyxBaHeTO Ha TecTo ¢ mas. [pegoTBpaTsaBa U3CbXxBa-
HeTO Ha NMOBBPXHOCTTA Ha TECTOTO M ro 3anasBa enacTUyHO.

CMNMEUMAIIHN

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

=

3a KoHCepBupaHe Ha 3eneHYyum (Hanp. TypLums).

3aTonnsHe Ha 4u-

KoHcepBupaHe
S S S 3a cylleHe Ha pe3eHyeTa NnoAose, 3eneHYyLmn n rsom.
CyweHe
~ 3a noarpsiBaHe Ha YMHUM Npeaun cepBupaHe.
™
uuru

HUA
3a pa3mpassBaHe Ha xpaHa (nnogose v 3eneHyyuu). Bpemeto 3a pas-
) MpassiBaHe 3aBWCK OT KONMMYECTBOTO U pa3mMepa Ha 3ampaseHara xpaHa.
Pa3mpassaBaHe
49 3a AcTna kaTo nasaHsa unm 3anedyeHn kaptodu. 3a orpeTeHn n 3a kadsisa
iy KOpUYKa.
OrpeTeH
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®YHKLUUN HA HACOBHUKA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe

3a NpUroTBsiHE Ha KPEXKO, COYHO NMEYEHO.

V°C

BaBHO roTBeHe

{ 3a nogabpxkaHe Ha xpaHaTta Tonna.

MopabpxaHe Ha
TOonnuHa

| | PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprys No BpeMe Ha roTBeHe.
‘Y Korato nsnonssate Tasu pyHKUMSA, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELLHOCTTa
MOXe fia ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Mianonssa ce octatbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve
MHopMaLums BUXTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BMaXHOCT.

Me4yeHe c BNax-
HOCT

7.4 Benexku oTHocHO: lNMeyeHe ¢ BnaxHocT

Tasn yHKumsA Gelle M3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITA 3a KNac Ha eHeprunHa
edekTUBHOCT 1 ekogmu3aaliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TecTtoBe cbrnacHo EN 60350-1.
BpaTata Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOpPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye pyHKuusiTa fa He
ce NpekbCBa 1 Aa ce rapaHTmpa, 4Ye dpypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHepruinHa
eEeKTUBHOCT.

Korato nsnonseate Tasu yHKUMs, NamnmykaTa aBToMaTnyHO ce n3kntoysa cneq 30 cekyHau.
3a UHCTpyKUMK 3a roTBeHe BuxTe rnasa ,CbeeTn, MNeveHe ¢ BnaxHOCT. 3a oL npenopbku
OTHOCHO NEeCTEHE Ha eHeprusa BKTe rnaea ,EHepruiHa edektnBHocT, [NecTeHe Ha eHeprus.

8. ®YHKUUUN HA YACOBHUKA

8.1 OnucaHuve Ha chyHKUMUTE HA YacOBHUKA

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue
Bpewme 3a rotBeHe 3a ga 3agageTte BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcMymbT € 23 4. 1
59 MuH.

MpekpaTaBaHe Ha gei- 3a HacTporiBaHe KaKkBO Aa ce Cryyv Npu Kpasi Ha oTOposiBaHETO Ha
CTBMETO Tavimepa.

3abaseH cTapT 3a otnaraHe Ha cTapTa u/unu Kpas Ha roTBeHeTO.
YobnxaBaHe Ha Bpe- 3a yBennyaBaHe Ha BPeMeTo 3a roTBeHe.
MeTo
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®YHKLUUUN HA YHACOBHUKA

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue

HanomHsiHe 3a HacTpolika Ha obpaTHo 6poeHe. MakcumymbT € 23 4. n 59 muH. Ta-
31 (PyHKLMSI He BNnsie BbpXy paboTarta Ha dypHaTa.

Bposy Cepnw konko Bpeme pabotun dyHKumnsaTa. bposiy — moxeTe ga s BKMoY-
BaTe W U3KmoyBaTe.

8.2 Kak aa HacTpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak pna HacTpoutTe YaCoOBHUKa

Ctbnka HatucHeTte: Yac ot geHoHowumeTo.
1

Ctbnka

2 Hactporite Tanmepa. HatucHere: OK,

Kak pa HacTpouTe BpemMeTo 3a rotBeHe

Ctbnka | M3bepeTte dyHKUMATA HA 3aTONSISIHE M HACTPOWNTE Temneparyparta.
1

AN
Crenka HatucHete: O

Crenka HacTtporite Tarimepa. HatucHeTe: OK,

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!

YOE.) T » © ) s )

Kak ga nsbepete onuus 3a kpan

Ctbnka | M3GepeTte yHKUMSATA HA 3aTONIISIHE U HACTPONTE TEMnepaTtypaTta.
1

(23T'ana HatucHeTe: @
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

Kak pa ns6eperte onuus 3a kpaw

Ctbnka | 3apariTe BpEMETO 3a rOTBEHE.

3

Cremka | arycHere: @ @ @

4

Ctbnka | HartucHete: [NpekpaTsaBaHe Ha AeNCTBUETO.

5

Ctbnka | W3bepete npegnoyntanus: MNpekpaTsaBaHe Ha AeNCTBMETO.

6

?"’"Ka Hatuchete: OK, [MoBTOpeTe AeiicTBMETO, AOKATO HA AUCTINES CE MOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.

Kak na otnoxute Ha4anoTo Ha roTBEHETO

Ctbnka | 3agavite yHKUMSITA 3a 3aTOMnsHE M Temnepartypara.
1

g"’"Ka HatucHerte: QD

Ctbnka | 3apaliTe BpeMeTo 3a roTBEHE.

3

Crenka | forycrere: @ @ @

4

Ctbnka | HatucHete: 3abaBeH cTaprT.

5

Ctbnka | V3bGepeTe cTOMHOCT.

6

?T'b"'(a Hatucrete: OK. [MoBTOpeTE AECTBMETO, OKATO HA AUCHNES CE MOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.

Kak pa yObLIKUTEe BpeMeTo 3a roTBeHe

Korato octaBa 10% OT BpeMeTo 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye xpaHara He e rotoBa, MoxeTe aa
YABMKUTE BPEMETO 3a roTBeHe. MoxeTe CbLLOo Aa NPOMEHNUTE 1 PYHKLUATA Ha 3aTOMMsSHE.

21/628



KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Kak ga yabmkuTe BpemeTo 3a roTBeHe

HaTtucHete +1 MuH., 3a aa YOBIDKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE.

Kak na npomeHUTe HacTPOWKUTE Ha Talmepa

f"’"Ka HatuncHete: @

Ctbnka | HacTtpownte cTo/iHOCTTa Ha TamMepa.
2

g"’"Ka Hatucrete: OK.

MoxeTe ga NpoMeHNTe BbB BCEKM MOMEHT 3a4adeHOTO BpemMe OOKaTo roTBuUTe.

9. KAK A CE N3NOJI3BA NPUHAOJIEXXHOCTU

9.1 MNocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTUHa oTrope yBenu4yaea 6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHuTe Ccblyo ca
yCTpoWicTBa NPOTUB NpeobpbLyaHe. BucokmsaT pbb okono padta npegoTepatssa
M3MNTb3BaAHETO Ha roTBapCKX CbAoBE.

Ckapal/padT:

Bkapavite padpta mexay BogewumTe pencu
Ha onopuTe My 1 ce yBepeTe, Ye e C Kpa-
yeTarta Hagony.
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KAK A CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
BkapaiiTe TaBaTa Mexay Bogauute Ha
OnopHUTE pencu.

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn60okKa
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogayuTe Ha
OMOpHUTE percy, a pelleTbyHaTa ckapa
Ha BoJauuTe oTrope.

9.2 TepmocoHaa

TepmocoHaa- n3amepsa TemnepaTypara B xpaHaTa. MoxeTe [a ro usnonssare ¢ BCska

dpyHKUMS 3a HarpsiBaHe.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C

”?

TemnepatypaTa Ha cpypHaTa MuHuMym 120°C. TemnepaTypaTa B cbpLeBuHaTa.

3a MakcumarnHo 4o6pu pe3ynTaTu npv roTBeHe:

CwcTaBkuTe TpsibBa fa ca He n3nonsgarite 3a Te4HU
CbC CTalriHa Temneparypa. ACTUS.

Mo Bpeme Ha roteeHe TpsibBa Aa
OCTaHe B YMHusITa.

dypHaTa usumcnssa NpubIM3nTENHOTO BpEME Ha NPUKITIOYBaHE Ha roTBEHETOo. 3aBUCK OT
KONMYeCTBOTO XpaHa, 3agafeHata yHKUMA Ha ypHaTa 1 Temneparypara.

HauuH Ha usnonsBaHe: TepmocoHaa

Ctbnka BkntoveTe dypHaTa.
1
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Ctbnka | 3agarite yHKUUSATA Ha 3aTOMMNsAHE K ako e HeobxoamMMo, TemnepaTtypaTa Ha ypHa-

2 Ta.

Ctbnka BbBegete: TepmocoHaa.

3

Meco, goMaluHK NTULKM U puba Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpeaa- [MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa TOYHO B Cpe-

Ta Ha MecoTo unu pubara, no Bb3MOXHOCT B nara Ha kacepona. TepmocoHaa TpsibBa fa e
HaW-nNnbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NoHe cTtabunHa no Bpeme Ha nevexe. Vianonaeawte

3/4 ot TepmocoHaa e BbTPe B ACTUETO. TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edekra. V13-

nonseaiTe pbba Ha cbaa 3a neveHe, 3a 4a nog-

npeTe CUNMKOHOBATA ApbXKa Ha TepMocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He Tpabsa ga goctura
[BHOTO Ha Cb/a 3a NneyeHe.

&N
7
7

?

.

rsS

Ctbnka | Bknioyete TepMocCOHaa B rHE30TO OT NpeaHaTa cTpaHa Ha dypHaTa.
4 [vcnnedaT nokassa Tekyllata Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.
g"’""a - HaTUCHeTe, 3a fa 3adafeTe TeMnepaTtypaTa Ha CeH3opa B CbplLieBMHaTa.
GCT"’"Ka ® ® ® _ arucHeTe, 3a Aa 3agaferte npeanovnTaHaTa onums:
+ 3ByKoBa anapma — koraTo xpaHaTa [OCTUrHe TemnepaTtypaTa B CbpLieBnHaTa,
npo3ByYaBa cUrHar.
+ 3ByKoBa anapma ¥ Kpaii Ha rOTBEHeTO — KOraTo xpaHaTa AOoCTUrHe TeMnepaTtypaTta
B CbpLeBMHaTa, Npo3ByYaBa curHan u dypHara cnvpa.
?"’"Ka W3GepeTe onuusita u Hatuckete Hsikonko mbtu: OK| 3a na otupere no ocHosHus ex-

paH.
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AOOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUN

gTb"Ka HatucHete: START .
KoraTo sicTUETO AOCTUrHe HacTpoeHaTa TeMnepaTypa, Npo3By4yaBa curHarn. Vimate
n3bop Mexay ToBa Aa crnpeTe UK Aa NPOLAbIIKATE Aa roTBUTeE, 3a fa ce yBepuTe, Ye
XpaHaTa e fobpe nsneyeHa.

Ctbnka | W3Bapete xaka Ha TepmMocoHAa OT rHE3A0TO U M3BafeTe SICTUETO OT dypHaTa.

9

/\  BHUMAHME!
ChbLecTByBa pUCK OT U3rapsiHus, ako TepMOCOHAA Ce HaropeLyy.
BHumaBaliTe, koraTo ro n3BaxagaTe OT KOHTakTa 1 ro npemaxsate OT
XpaHara.

U3bepeTe knaBuLl 3a 6bp3 gocTbn!

) © pEE-) C )2 ) T pw)

10. AONMBJIHUTENTHUA ®YHKLUUU

10.1 Kak ga 3anasute: lNpegnoynTtaHu

MoxeTe fa 3anasute nNbrMUTE CU HACTPOVKK, KaTo PYHKLMSITA Ha 3aTONMsiHE, BPEMETO 3a
roTBeHe, TemnepaTtypaTa unm yHkUuaTa 3a noumctsaHe. MoxeTe aa 3anameTtute 3 nio6umm

HaCTPOWKM.
Ctbnka BkntoueTe dypHaTa.
1
Ctbnka | V3bGepete npegnountaHata yHKUUS.
2
gn:m(a HatucHete: —=Select (136epeTe): MNpegnountanu.
Ctbnka | W3bepete: 3anasu TeKyLLUTE HACTPOWKH.
4
Ctbnka | HatucHete +, 3a ga gob6aBuTe HacTpolikaTa KbM CriMcbka cbe: [pegnoynTanu. Ha-
5

TUCHETEe OK

9. HaTWCHeTe, 3a ja HynvpaTe HacTpolikaTa.

0 - HaTUCHeTe, 3a Aa OTMEeHUTe HaCTpOﬁKaTa.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

10.2 3aknrouBaHe Ha PYHKLMA

Tasn pyHKLMA NpegoTBpaTaBa crnyvariHa NpoMsaHa Ha OyHKUMSTa 3a 3aTOnnsHe.

Ctbnka | Bkniovete dypHara.
1

Ctbnka | 3apaiite pyHKUMS 3a 3aTOMMSAHE.

>>
Crenka *, H — HaTUCHeTe eJHOBPEMEHHO, 3a [a BKN4ynTe beHKLWIHTa.

3a Aa usknounte yHKUMATa, NOBTOpeTe CTbhka 3.

10.3 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpakeHuns1 3a 6e30nacHOCT hypHaTa ce U3KIYBa aBTOMaTUYHO Clef U3BECTHO BpeMeE,
akKo e BKMtoYeHa yHKLUS 3a 3aTONIsiHe, @ HAaCTPOMKUTE He Ca MPOMEHEHM.

(°C) @ (4)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTUYHOTO M3KMIOYBaHe He AelicTea nNpu cnegHuTe dyHkyun: OcseTneHve, TepmocoHaa,
MpukntouBaHe, BaBHO roTeeHe.

10.4 Oxnaxpgaw, BeHTunaTop

Korato dypHaTa paboTu, oxnaxaallmsT BeHTUIATop ce BKIoYBa aBToMaTuYHo, 3a Aa
nopabpxa NOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa XnagHuW. AKO U3KMoUMTe PypHaTa, BEHTUNATOPBLT 33
oxnaxaaHe Moxe Aa npoAbmku Aa paboTu, AokaTo dypHaTa ce oxnaau.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

11. MPENMOPBHKU U CBbBETU

11.1 MpenopbKK 3a roTBEHE

®

TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B Tabnuuyute ca caMo OPUEHTUPOBBYHU. Te 3aBUCAT OT
peLenTnTe, Ka4eCTBOTO U KONMYECTBOTO Ha U3MON3BaHNTE CbCTaBKM.
Bawata cdypHa moxe Aa neve no-pasnmyHo ot gocerawHarta Bu dypHa. CbBetute no-gony no-
Ka3BaT nNpenopbYMTENHUTE HAaCTPOKM 3a TeMnepaTypa, Bpeme 3a roTBeHe 1 no3vums Ha padTa
3a onpefernieHy BUOOBE XpaHu.
AKO He MOXeTe Aa HaMepuTe HacTPOKWTe 3a cneumanHa pelenTa, noTbpceTe NoAo6HU peLenTy.

11.2 lNeyeHe ¢ BnaxHoCT

3a Hali-gobpu pesyntaTu cnefBaiTe npeasiokeHusaTa B JonHarta tabnuua.

¥ = (8 <
\ uru
(°C) (MuH)

Cnagkv pyna, 16 TaBa 3a NeYeHe unu cba 180 2 20 - 30

6posi 3a OTTUYaHe

Pyna, 9 6posi TaBa 3a neveHe unu cba 180 2 30-40
3a OTTUYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeYyeHe Unu cba 170 2 25-35
3a oTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeYyeHe Unm cba 175 3 25-30
3a OTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHm Ha | 200 3 25-30
ckapaTa

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa OcHoBa 3a 180 2 15-25

AvwnaHeH cnaH dnaH Ha ckapaTta

TopTta ,Bukto- cbp 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50

pl/lﬂ“

Ta
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neyeHe wnu cbg 180 3 20-25
K 3a OoTTUYaHe
Lisna puba, 0,2 kr | TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 25-35

3a OTTUYaHe
dune ot puba, TUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30
0,3 kr Ta
BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 35-45
0,25 kr 3a OTTM4YaHe
Wawnmk (www- TaBa 3a NeYeHe Unm cba 200 3 25-30
ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe
Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 20 -30
Opost 3a oTTMYaHe
MakapyHc TaBa 3a NeyeHe uUnm cbg 180 2 25-35
(cnag.), 24 6pos 3a oTTU4aHe
MbuHn, 12 TaBa 3a NnevyeHe uUnn cba 170 2 30-40
6pos 3a oTTMYaHe
ConeHn buckeu- TaBa 3a NnevyeHe unn cba 180 2 25-30
i, 20 6pos 3a oTTMYaHe
BuckBuTM OT Neko | TaBa 3a NeyeHe Ui cbg 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a OTTU4aHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NneyeHe unu cba 170 2 20-30
6pos 3a OTTUYaHe
3eneHyyuun, Ba- TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 35-45
peHwn, 0,4 kr 3a OTTUYaHe
BereTtapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpeaunsemMHoMop- | TaBa 3a NeyeHe unu cba 180 4 25-30

CKW 3eneHyyLu,
0,7 kr

3a OTTU4aHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

11.3 lNe4yeHe ¢ BNAXHOCT - NpenopbUYUTENTHN aKkcecoapu

V3nonsBarite TbMHU, HeOTpassiBawm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxkaTesHn CbAoBe.

.~

Kynuyku 3a
TaBa 3a nuua Cba 33 neueHe nevyeHe MeTtanHa ocHoBa 3a
cdonan
Kepamuyen
maTtepwuan TbMHK, HeoTpassBa-
TbMHK, HeOTpasaBaLLM TbMHN, HEOTpassBaLLM 8 cm "
28 cm gnameTtsp 26 cm gnameTbp H
anameTtsp, 5 28 cm gnameTbp

Ccm BUCOYMHA

11.4 Tabnuumn 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLM UHCTUTYLIUMN.

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn

ManuTtBaHus cbrinacHo 60350-1.

¥ = | O @
~ B =
(°C) (MUH.)
Manku Tpagu- TaBa 3a 3 170 20 - 30 -
KeMkoBe | LWMOHHO ne- | neyeHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
Mankun [opeLy TaBa 3a 3 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AyX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTUNVMP
Tabna
Mankn [opewy TaBa 3a 2un4 150 - 20-35 -
Kenkose Bb3ayX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNVP
Tabna
Abbn- Tpagu- Ckapa/ 2 180 70-90 -
KOB Man, | LMOHHO ne- | padTt
2 TaBu YyeHe
320 cm
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ 8 |= |k 80 |0
L | B o
(°C) (MUH.)

A6bN- [opeLy Ckapa/ 2 160 70-90 -
KOB naw, Bb3ayx/ padpTt
2 TaBu BEHTUNUP
@20 cm
Man- Tpagu- Ckapa/ 2 170 40 - 50 3arpelite dypHa-
avwna- LMOHHO ne- | padT Ta npegBapuTen-
HoBa YyeHe Ho 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kemnk
@26 cm
MaH- [opeLy Ckapa/ 2 160 40-50 3arpevite dypHa-
avwna- Bb3AYX/ padT Ta npegBapuTen-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
@26 cm
Man- [opeLy Ckapa/ 2n4 160 40 - 60 3arpeiite dypHa-
avwna- Bb3AYX/ padT Ta npegBapuTen-
HoBa BEHTUNMP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kemnk
326 cm
Macnen- | lopely TaBa 3a 3 140 - 20 -40 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150

BEHTUNMUP
Macnen- | lopely TaBa 3a 2n4 140 - 25-45 -
Kn Bb3ayx/ neyeHe 150

BEHTUNMP
Macnen- | Tpagu- Taga 3a 3 140 - 25-45 -
Kn LIMOHHO Ne- | neyeHe 150

yeHe
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PUXU U NOYUCTBAHE

1
e

¥ B (ERICIIO

(°C) (MUH.)

TocrT, 4 pun Ckapa/ 4 MakKc. 2 -3 Mu- 3arpevite dypHa-
— 6 6post padpTt HYyTW OT Ta npegsaputen-

efHarta HO 3a 3 MUHYTW.

CcTpaHa; 2

- 3 MUHY-

™ oT

apyrata

cTpaHa
Byprep Mpun Ckapa n 4 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapa-
oT ro- TaBa 3a Ta Ha YETBBLPTOTO
BexXao, oTuexaa- HWBO U TaBaTa 3a
6 6pos, He oTuexaaHe Ha
0,6 kr TPETOTO HMBO Ha

dypHaTa. O6bp-
HeTe SICTMETO Ha
nonosuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpeiite dypHa-
Ta npeaapuTen-
HO 32 3 MUHYTW.

12. TPUXUN N NMOYUNCTBAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXxkKn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< [MouncreTe nuuesarta vacT Ha q)ypHaTa C MeKa Kbpna C Tonna soja v nek npe-
napart 3a no4ncTBaHe.

V3anonssanTe NoYncTBaLL, pasTBop, 3a Aa NoOYNCTUTE METanHUTE NOBbPXHOCTH.

Mpenapatun
3a noumncrtea- | [loyncteTe neTHarta c niek NOYMCTBALL NnpenaparT.
He

31/628



rPUXU U NOYUCTBAHE

[MouncTBanTe BLTPELIHOCTTa cnef Besika ynotpeba. HatpynsaHust Ha MasHuHM

A U1 Apyru octaTblmM MoraT Aa Aosedat Ao noxap.
= Y]
CI BbB bypHaTa nnm no cTbknaTta Ha BpaTuykata MoXe Aa KoHAeH3upa Bnara. 3a
[a HamanuTe KoHAeH3auuaTa, octaBseTe dhypHaTta Aa pabotn 10 MuHYTV Npeawn

BcekugHeBHa | rOTBeHe. He cbxpaHsBanTe xpaHaTa BbB ypHaTa 3a nosede ot 20 MUHyTH.
ynotpe6a MopacylwasaiiTe BTPELLHOCTTa Ha ddypHaTa C Meka Kbprna cref Bcsika ynoTtpe-
6a.

[MouncTBariTe npyHagnexHocTuTe Ha oypHaTa crej BCSIKO NOn3BaHe U rm ocTa-

e, BAiTe Aa M3cbxHaT. Manon3gaiite Meka Kbpra ¢ Tonna Bofa W ek noymcTeaLy,
W npenapat. He nouncreaiite NnprHaanexXHoCTUTe B CbAOMUSITIHA.

He nouucrtarite He3anensawuTe akcecoapu C a6pa3v|BHo no4yncrTeallo cpea-

AKcecoapu | c1p0 yny npeameTy ¢ ocTpu pu6oBe.

12.2 HauuH Ha oTcTpaHaBaHe: Onopu Ha ckapaTta

OTcTpaHeTe onopuTte Ha ckaparta, 3a 4a NnoYncTmTe ypHaTa.

Ctbnka M3knoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe ga U3CTUHe.

Ctbnka | MagbpnaiTte npegHaTta vacT Ha
2 onopwuTe Ha ckapaTta oT cTpa-
HMYHaTa cTeHa.

Ctbnka M3gbpnarite 3agHaTta yacT Ha |

3 HOcaya Ha padpTa Ha ckapaTta 1 __,4 % P
OT CTeHaTa u A ussagerte. @/0 L LT T
2 a
Ctbnka | lNMocTtaBeTe HocaunTe Ha padTa %Z —
4 B oBpaTHa nocnefosaTenHocT. I
3agbpxawmTe WwWndToBe Ha Te- el ‘ d
neckonu4HWTe Bogayn Tpsibsa S

[ia co4art Hanpeg.

12.3 HauuH Ha usnonssaHe: NMMponUTUYHO NoyncTBaHe

MouncTteTe dypHaTa ¢ MMponnTUYHO NOYNCTBAHE.

/\  BHUMAHME!
Wma puck ot narapsiHusi.

A NPEAYNPEXOEHWUE!
AKO B CbLUMSA LKA MMa MOHTUPaHW APYru Ypeau, He rM u3nonssamnte
e[HOBPEMEHHO C Ta3n yHKUuusA. ToBa MOXe Aa NpuynHU noBpeda Ha dypHaTa.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

MakntoueTe dypHaTa 1 ns-

OTCTpaHeTe BCUYKM aKkcecoa-

MouncTeTe noga Ha dypHaTta u

He, UHTEH3NBHO

YakaviTe Aa U3CTuHe. pw. BBTPELUHOTO CTBLKIO Ha BpaTaTa
C Tonna BoAa, Meka Kbpna n
YMEepeH noyvcTBaLy npenapar.
Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3
BkntoyeTe dpypHaTa. HaTuchete: — / MouncTBaHe. N3bepeTe pem:elvl Ha noyncTea-
Onuusa Pexum Ha nouncTBaHe BpemeTtpaeHe
MuponuTnyHo nouncrea- Jleko nouncTBaHe 1h
He, 6bp30
MvuponnuTnyHo nouncrea- HopmanHo noyncTtBaHe 1h 30 min
He, HopMasnHo
MuponuTnyHo nouncrea- LisnoctHo nouncteaHe 2 h 30 min

® Korato nouncreareto 3anoyHe, BpataTta Ha ypHaTa ce 3aknioyBa 1 namnuykarta e usknioye-
Ha. OxnaxaalmsT BeHTunaTop paboTy Ha No-BMCOKa CKOPOCT.

STOP — HaTucHeTe, 3a Aa cnpeTe NOYUCTBAHETO NPeaW Aa e 3aBbpLUKIIO.
He usnonseaiite dypHaTa, J0KaTO CUMBOMBLT 3a 3aKMOYeHa BpaThyKa He N3Ye3He OT Aucrnes.

KoraTto uncteHeTo NpUKNIo4u:

MakntoueTe pypHaTa n ns-
YyakainTe Aa U3CTUHe.

M3uncTeTe BbTpELIHOCTTaA C
Meka Kbpna.

[MpemaxHeTe ocTaTbka OT ObHO-
TO Ha BbTpeLLHOCTTa.

12.4 HanomMHsiHe 3a noYyncTBaHe

KoraTto ce nosiBu HanomMHsIHETO, Ce npenopb4Ba No4yncTteBaHe.

M3nonssante dyHkumaTa: NMUponMTUYHO NoYnCTBaHe.
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PUXU U NOYUCTBAHE

12.5 Kak ga npemaxHeTe n uHctanupare: Bpara

Bpatata Ha dpypHaTa uma Tpu CTbkneHn naHena. MoxeTte ga oTctpaHuTe BpataTa Ha pypHaTta
N BbTPELUHUTE CTbKIeHW naHenu, 3a aa rv noynctute. lNMpoyeTtete U3usno MHCTPYKUMMTe
JV3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTaTta”, npeauv Aa U3BaguTe CTbKIEHUTE naHenu.

NPEOYNPEXOEHUE!
He nanonseavite pypHaTa 6€3 CTbKIEeHUTE NaHenu.

Ctbnka | OTBOpeTe M3LUANO BpaTarta v OTKpuii-
1 Te NaHTaTa oT AsicHaTa v cTpaHa.

Ctbnka M3nonseanTe oTBEPTKA, 3a Aa NO-
2 BOWUrHETE N 0GbpPHETE AOKpali NoCT-
YeTOo Ha NaHTaTa OT AsAcHaTa cTpaHa.

Ctbnka | OTkpuiiTe naHTaTa OT NsiBaTa YacT Ha
3 BpaTara.

CTbnka [MoBaurHeTe n 3aBbpTeTE U3LANO FO-
4 CTa Ha ndaBaTta naHTta.

Ctbnka | 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha hypHaTa Ha-
5 MOMOBMHA A0 MbPBOTO Bb3MOXHO MO-
noxeHue 3a oTBapsiHe. Cref ToBa
nosaurHeTe, ApbNHETe Hanpea 1 u3-
BafeTe BpaTaTa OT rHe3foTo.

Ctbnka [MocTaBeTe BpaTata BbpXy Meka Kbp-
6 na Ha ctabunHa NoBbPXHOCT.

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta yacT Ha
7 BpaTaTa (B) oT ABeTe 1 cTpaHu 1 Ha-
TUCHETE HaBbTPE, 3a Aa ocBoboanTe
esunyeTo.

Ctbnka | MsgbpnanTte pamkaTta Ha Bpartarta
8 KbM cebe cu, 3a Aa A usBaguTe.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka | XBaHeTe CTbKNEHUTe NaHenu Ha Bpa-

9 TUYKaTa 3a ropHaTa 4acT U BHUMa-
TeNHO ' U3abpnanTe eanH No eauH.
3anoyHeTe OT Hal-ropHUs NaHen.
YBepeTe ce, Ye CTLKIOTO ce Nibara
HanmbMHO No nognopuTe.

Ctbnka | [MouncTteTe CTBbKNEHWUTE NaHenw c Bo-

10 ha u canyH. BHumartenHo noacywerte
CTbKIeHUTe naHenu. He nouncreanre
CTBbKINEeHUTE NaHenv B CbAOMUSANHA
MalluuHa.

Ctbnka | Cnep nounctBaHe MOHTMpaWTE CTb-

1 KNeHnTe naHenu n Bpartata Ha dyp-

HaTa.

Ta.

YBepeTe ce, Ye CTe NOCTaBUIn CTbKIeHUTe
naHenu (A n B) B npaBunHara
nocnepoBaTtenHocT. [poBepeTe 3a cumson /
MapKupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHus na-
Her, BCEKU OT CTbKIEHWUTE NaHenu uarnexaa
pas3nnyHO 3a yNecHeHue Ha pasrnobsasaHeTo
n crnobsiBaHeTo.

Mpn npaBuneH MOHTax rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu CpeaHusi Bb-
TPEeLLEeH CTbKIeH NaHen NpaBuiTHO B rHe3da-

12.6 Kak ga nogmeHwuTe: Jlamna

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

BuHarun OPBXTEe XanoreHHarta iamMmna Cc Kbpna, 3a fa npeaorespatuTe U3rapaHeTo Ha
OoCTaTb4HaTa MasHMHa BbpXy NnamMmnarta.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3va- MakntoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbPXY
KanTe, gokaTo pypHaTa us- TpuyeckaTa mMpexa. OBHOTO Ha hypHaTa.

CTUHE.

3agHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTHKIEHMA Kanak, 3a Aa ro u3sagure.
1

CTbnka [MouncTeTe CTbKNEHUS Kanak.

Ctbnka | CmeHeTe kpylikaTa ¢ NOAXOAsLLa KpyLUKa, ycToiumea Ha TemnepaTypa ot 300 °C.

Ctbnka [MocTaBeTe CTbKIEHUs Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

.
i dypHaTa He ce BKIOYBa UK He 3arpsia

@ i

Bb3MoXxHa npuymMHa = PeweHune

dypHaTa He e CBbp3aHa KbM eneKkTpo3axpaH- [MpoBepeTe aanu pypHaTta e cBbp3aHa npa-

BaHETO UMK e CBbp3aHa HenpaBuITHO. BUITHO KbM €I1eKTpO3axpaHBaHeTo.
HanpaBeTe cnpaBska cbC cxemaTta 3a CBbp3Ba-
He.

YacoBHUKBT HE € HacTPOeH. HacTtpoliTe yacoBHuKka, 3a NOAPOBHOCTY BUXKTE
rnaea ,PyHKUMM Ha YacoBHMKa"; Kak aa Hanpa-
BUTE HacTpovikaTa: yHKLUM Ha YaCOBHUKA.
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.
i dypHaTa He ce BKIOYBA UMK He 3arpsiBa

Bb3moxHa npuynHa

1'%

= PelwieHune

Bpatata He e no6pe 3aTBopeHa.

3aTBopeTe MIIBTHO Bpararta.

Mpepna3utenar e nsropsn.

MpoBepeTe Aanv npeanasuTensT e NpuyHa
3a HeuanpasHoCTTa. AKO MPoBnemMbT ce NosiBx
OTHOBO, 0bafeTe ce Ha kBanMuLMpaH Tex-
HUK.

PyHKuMATa ,3awmTa 3a geua“ e BKoYveHa.

BwxTe rnasa ,MeHo“, noameHto 3a: Onuuu.

Y
KoMnoHeHTH

@ OnucaHue

vV

= PeweHune

Jlamnunykata e naropsana.

CmeHeTe namnuykartaTa, 3a nogpobHoCTN
BWXTe rnaea [ pvxa n noymcteaHe”, HaunH Ha
nogmMmsHa: Jlamna.

npeK'bCBaHeTO Ha 3axpaHBaHeTO BMHArun cnupa no4YyncTeBaHeTo. nOBTOpeTe No4YnCTBaAHETO, ako

€ NPeKbCHATO OT CNpaHe Ha TOoKa.

13.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeLuka

Mpu Hanuune Ha codpTyepHa rpeLlka Ha AUCTNes ce U3Bexaa CbobLieHne 3a rpeLuka.
B T031 pasgen Lie oTKpUeTe CrmchbK ¢ NPoGrnemu, KOUTO MOXe Aa paspeLumnte camu.

@ Koa v onucaHme

%

= OTcTpaHsiBaHe

C2 -TepmocoHAa € BbB BbTPELUHOCTTa Ha
dypHaTa no speme Ha MNponnTu4HoO nNoym-
cTBaHe.

M3Bapete TepmocoHaa.

C3 - BpaTaTa He e HambfHO 3aTBOpeHa no
Bpeme Ha [MMponnMTUYHO noyncTeaHe.

3aTBopeTe BpaTtaTa.
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EHEPTMWHA E®QEKTUBHOCT

@ Koa u onucaHme

-V

= OTcTpaHsiBaHe

F111 -TepmocoHaa He e NpaBMIHO NocTaBeHa
B rHe3goTo.

MocTaBeTte TepMOCOH,EIa n3yaAno B rte3goTo.

F240, F439 — ceH30opHWTE noneTa Ha gucnnes
He paboTHAT NpPaBUITHO.

MouncTeTe NOBBLPXHOCTTA Ha Aucnnes. YBepe-
Te ce, Ye CEH30pHUTE MNoNeTa He ca 3ambpce-
HW.

F908 — cuctemara Ha pypHaTa He e B CbCTOS-
HVe Ja ce CBbPXKe C KOHTPOIHUS NaHen.

MakntoyeTe u BkntoyeTe pypHata.

13.3 aHHM 3a cepBU3HO 0GCnyXXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHre Ha npobnema camu, o6bpHeTe ce KbM TbproseLa cu

WY KbM YMbIHOMOLLEH CEePBU3EH LEHTBLP.

[JaHHnTe, Heo6X0AMMM 3a CepBU3HUS LIeHTBP, ca NocoyeHn Ha Tabenkata ¢ AaHHU. TabenkaTa
C AaHHW Ce HammMpa Ha npegHaTa pamMka Ha BbTpeluHocTTa Ha doypHaTa. He oTcTpaHaBanTe
TabenkaTa c AaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa.

I'Ipenop'bqaame Bu pa 3anuweTe gaHHuTe TYK:

Mopen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHcpopmanusa 3a npoaykra u UHdopmaumoHeH nucT 3a

npogykra*
Mme Ha pocTaByumk Electrolux
VaeHTMGMKALMS HA MoAena EOE8P39V 949498474
EOE8P39X 949498473
MHpaekc Ha eHepruiiHa edpekTBHOCT 81.2
Knac Ha eHeprumnHa eeKkTMBHOCT A+
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EHEPT'MNHA EOEKTUBHOCT

KoHcymauus Ha eHeprua npu cTaHgapTHO HaToBapBaHe, 0.93 kWh/uuken
KOHBEHLIMOHAMNEH pexum

KoHcymauus Ha eHeprusa npu ctaHgapTHO HaToBapBaHe, 0.69 kWh/uuken
dopcupaH pexum Ha BeHTunaTopa

Bpon KyxuHu 1
TonnMHeH N3TOYHMK Enektpuyectso
Cuna Ha 3Byka 72n
Tun ypHa BrpazaeHa dypHa
EOE8P39V 32.0 kr
Maca
EOE8P39X 31.9kr

*3a Eponevickus cbioc cernacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Peny6nuka Benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AnB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epeKTUBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - JomaluHu en. ypeawm 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoHu, dypHu, ypHU Ha napa u
rpunose - HaunHu 3a n3amepBaHe Ha e(peKkTMBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTsaBalia

dypHaTa cbabpxa hyHKLMM, KOUTO BY MO3BOJISIBAT Aa CNecTsiBaTe eHeprus npu
€XeJHEBHOTO FrOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha oypHaTa e 3aTBOpeHa, koraTto dypHaTa paboTu. He otBapsiite
BpaTtaTta Ha dpypHaTa TBbpAe YeCTo No BpeMe Ha roteeHe. [logabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe PuKCMpaHo B CBOSITA NO3ULMS.

M3nonaBaiiTe meTanHu roTBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBainTe npeaBapuTenHo doypHaTa, npeau rotBeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOJIKO SICTUA HAaBEOHBbX, CBEXAAWTE MHTEPBANUTE MEXAY FOTBEHETO UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssarte PyHKUMMTE 3a rOTBEHE C BEHTUMATop, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Ako e akTuBMpaHa nporpama c usbop Ha ,BpemeTpaeHe” unm ,Yac Ha uskniousaHe” n BpemeTo
3a roTBeHe e noseye ot 30 MUHYTU, HarpsBaLLUTE ENEMEHTN Ce U3KIoYaT aBTOMATUYHO MNo-
paHo Npu HAKOM DYHKLMKU Ha dypHaTa.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

BeHTunatopbT M Nnamnuykata npoabiikasaT ga pabotar. Korato nskniouute ypHaTta,
ONCnnesaT nokasea octarbyHaTta TonnuHa. MoxeTe Aa nanonasaTe Ta3u TONMMHa, 3a Aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

Korato npogbmxkuTenHocTTa Ha roteeHe e no-ronama ot 30 MUHYTW, HamaneTe
Temnepatyparta Ha dypHaTta 4o MUHUMYM 3 — 10 MUHYTU Npean kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa TONnMHa BbTPe BbB (hypHaTa e NPOABbIKA Aa FOTBU.

M3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONAMHA, 3a A 3aTONNATE APYr XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M36epeTe Hali-HMCKaTa Bb3MOXHa TeMnepaTypHa HacTporika, 3a Aa M3nona3saTe octaTbyHaTa
TONNuMHa 1 Aa nogabpXxarte AcTusTa Tonnu. VIHAMKaTopbT 3a ocTaTbyHa TONAMHA Unn
Temnepatypa ce nosiBasa Ha gucnnes.

FoTBeHe c u3KtoYeHa naMmnuyka

M3knoyeTe namnuykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknioysarite 4 camo, Korato umaTte Hyxaa oT
Hesl.

MeyeHe ¢ BNaxHocT

DyHKUMSA, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha roTBeHe.

Korato nsnonsearte Tasu yHKUMs, NamnaTa aBTOMaTU4HO ce u3knoysa cneq 30 cekyHau.
Moxe ga BKnOYMTE NaMmnmykata OTHOBO, HO TOBa AENCTBME e HaMany 04aKBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.1 MeHi0
HatucHete ==, 3a ga orBopuTe MeHto.
EnemeHT oT MeHOTO MpunoxeHue
[MomoL npu roTBeHe M36posiBa aBTOMaTU4YHUTE Nporpa-
MU,
MouncreaHe M3bposiBa nporpamute 3a noyncTea-
He.
MNpeanountaxmn M36posiBa NtoGMMUTE HACTPOWKN.
Onuwnmn 3a 3agaBaHe Ha kKoHGUrypauusita Ha
dypHaTa.
Hactporiku Hactporika 3a 3agaBaHe Ha KOHdUrypauusta Ha
dypHaTta.
Cepsu3s [MokasBa KoHurypaumsita n Bepcus-
Ta Ha cogpTyepa.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.2 MNoameHto 3a: NMoyucreaHe

MogmeHo

MpunoxeHue

MuponnTUYHO nouncTeaHe, 6bP30

BpemeTtpaeHe: 1 h.

MUpoNMTUYHO NoYnCTBaHe, HOp-
MarnHo

BpemeTtpaeHe: 1 h 30 min.

erIpOJ'IVITVI‘-IHO no4vyncTBaHe, NHTEH-
31UBHO

BpemeTtpaeHe: 2 h 30 min.

15.3 MNoameHto 3a: Onuum

MoameHo

MpunoxeHue

OcBeTneHne

Bkntoysa v nskntoysa namnara.

3awumTa 3a geua

[MpepoTBpaTsBa cnyyariHO akTuBMpaHe Ha dypHaTta. Kora-
TO ONUUsiTa e BKIOYeHa, Npy BKItOYBaHe Ha dpypHaTa Tekc-
TbT "3awmTa 3a geya" ce nosiBsBa Ha ekpaHa. 3a Ja akTu-
Bupate pypHata, nsbepete kogosute Oyksu nNo asbyueH
pea. Korato onuusaTta ,3awurta 3a geua“ e BknoveHa n gyp-
HaTa e M3kIoYeHa, BpataTta Ha dypHaTta e 3aknoyeHa. [lo-
CTBMbT A0 Tarimepa, ANCTaHLUMOHHOTO ynpaBreHne n nam-
nuykaTa e Bb3MOXeH C BKtoyeHa 3alimTa 3a aeua.

Bbp3o HarpsiBaHe

CkbcsBa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe. [JOCTBMHO CamMo 3a HSAKOM
OT (pyHKUMUTE Ha dbypHaTa.

HanomHsiHe 3a noyncTeaHe

BkntouBaHe v U3knioYBaHe Ha HaNOMHSHETO.

[Moco4yBaHe Ha BpemeTo

BkrtouBa 1 nsknoyBa YacoBHUKA.

OurntanHeH YacoBHUK

CwmeHs dopmaTa Ha nokasBaHaTa MHAMKALMSA 3a BpeMe.

15.4 NoagmeHro 3a: HacTtpowmka

MoameHo

OnucaHue

Eaunk

3anaBa e3uka 3a onpasneHune.
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MoameHo OnucaHue
ApkocT Ha ekpaHa 3aaaBa SpKoCTTa Ha ekpaHa.
3BYK Ha ByToHUTE BkritouBa 1 M3knoyBa 3ByKa Mpw HaTUCKaHe Ha CEH30pHUTE

noneta. He e Bb3MOXHO Aa 3arnywmnTe 3Byka 3a: ®

Cwuna Ha 3ByK. curHan 3agaBa cunara Ha 3Byka Ha OYyTOHUTE U CUrHanuTe.

Yac ot OEeHOHOLWMeTo 3apaBa TeKylwuTe 4Yac n garta.

15.5 NMopgmeHio 3a: CepBuU3

MoameHto Onucanue

Hemo pexum Kopg 3a akTvBauus/oeaktuBauus: 2468
CodtyepHa Bepcus MHdopmaumsa 0THOCHO codTyepHaTa Bepcusi.
3aHynsiBaHe Ha HacTpoiknTe Bb3cTaHoBsaBa habpryHUTE HACTPOMKM.

16. JIECHO E!

Mpeau nbpBarta ynotpeba, Tpsib6Ba Aa HacTpouTe:

ApkocT Ha ekpa- | 3Byk Ha OyTOHU- Cuna Ha 3BYK. Yac ot geHoHo-
Ha Te curHan LmeTo

E3nk

3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE MKOHU Ha KOHTPOJIHMUA NaHes1 U eKpaHa:

0} = w ) y2) START /
BKJ—|K-J_/I V13- Mehio I'Ipe,u,:CMNVITa- Taiimep TepmocoHaa STOP
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3anoyHeTe ga usnonssBare ypHaTa

Bbp3 crapTt

BkntoueTe dyp-
HaTa 1 3anoyHe-
Te faa roteuTe
CbC 3ajageHaTa
TemnepaTtypa u
BpeMe o noj-
pa3bupaHe.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
Hamichete nsa- | [0 . _s6e- HartucHere:
ApPbXTe: @ peTe npeano4n- START .

TaHaTa (PyHkK-
Lms.

Bbp3o uskntou-
BaHe

MaknoyBaite
dypHaTa, BCEKn

@ - HATUCHETe U 3a4pPbXTe, AOKaTo q)ypHaTa Ce UBKIo-

un.
eKpaH 1nu cbob-
LLIeHMe MO BCSKO
Bpeme.
3anoyHeTe aa roTBuTe
Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4 Ctbnka 5
® =.. °C oK START
- HaTUCHeTe, 3a - n3bepete o - HaTUCHeTe, 3a
- 3apaunTe TeM- - HaTUCHeTe, 3a
na BKMounTe yHKUMSATA 3a [a 3anoyvHeTe
nepatypaTa. na noTebpauTe.
ypHaTa. 3aTonnsiHe. roTBEHETO.

Hayuete kak aa rotBuTe 6bp30

U3non3BaiTe aBTOMaTU4YHUTE nporpamMu, 3a ga npuroTesite 6'bp30 ACTUA C HaCTpOﬁKMTe no

nogpasbupate:
Momowy npum Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
roTBeHe

HaTucHete: (D HatucHete: —. HaTucHete: % VsBepete scTue-

[Momouy npm ro-
TBEHe.

TO.

U3non3BaiTte 6bp3uTe hyHKLUK, 3a Aa 3a4aAeTe BPeMeTo 3a FoTBeHe

10% cpuHaneH acucTeHT

Manonseante 10% duHaneH acucteHT, 3a aa
nobaBuTe AOMBIHUTENHO BPEME, KOraTo ocTa-

He 10% oT BpemeTo 3a roTBeHe.

3a ga yBenuuute BpemMeTo 3a roTBeHe, HaTuc-
HeTe +1min.
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U3BEPETE KINNABULL 3A BbP3 AOCTbI1!

17. U3BEPETE KJIABULL 3A BbP3 OCTbIN!

TyK MOXeTe Aa BUauTe BCUYKU NONe3HN Bb3MOXHOCTU 3a 61;p3 poctbn. MoxeTe ga rm
HamMmepuTe U B CbOTBETHUTE NOCBETEHWU Ha TAX IMaBn B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpe6VITeJ'IF|.

Kak ga HacTpouTe: PyHKUMM HarpsiBaHe

> © YOE.Y T sty

Kak ga HacTpouTe: MomoLwy npu roTteBeHe

XDEDED XD LLY,

Kak ga HacTpouTe: Bpeme 3a rotBeHe

YOmE.) T » O »swr )

Kak ga otnoxwure: Hayanoto u Kpaa Ha rotBeHeTo

DR

Kak na anynupare: HactpornBaHe Ha Tamepa

DY,

HauuH Ha nsnonseaHe: TepmocoHaa

) © pEE-) C )2 ) T pom)

18. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

A%
PeLMKJ'II/IpaI/ITe MartepuanntTe CbC cumBona TP, MNocTaBaiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeVIHepM 3a peuunKknmpaHeTo M. [TomorHeTe 3a onas3BaHeTO Ha OKonHaTa cpenan
YOBELLUKOTO 3[paBe, KakTo 1 3a peyuKnmpaHeTo Ha oTnaabUn OT efieKTPUYECKU N eNEKTPOHHU

ypean. He na3xsbpnsiTe ypeauTe, 03Ha4eHn cbc cumaonal :E 3aegHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHMSA NYHKT 3a peLumKknMpaHe unm ce oobpHeTe KbM Ballata obLnHcka
cnyxb6a.
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SISUKORD

MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suurepérased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.
Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

=

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:

mudel, PNC, seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave

® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......ccocrrrrmrrninneensee e 46
1.1 Laste ja haavatavate inimeste
turvalisus........ccooveeeeiiiieeee e 47
1.2 Uldine ohutus.........cooeveveveereenne. 47

2. OHUTUSJUHISED........cccocierereeresneeins 48
2.1 Paigaldamine...........ccccoooeeniiiinene 48
2.2 Elektrithendus...........cccceveeviieeen. 49
2.3 Kasutamine.........cccoecvvveeniiiieennins 50
2.4 Puhastus ja hooldus 51
2.5 PuroliUspuhastamine.................... 51
2.6 Sisevalgustus
2.7 Hooldus...............

2.8 Korvaldamine

3. PAIGALDAMINE..........cccccerremrereecneeesnennes 52
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3.2 Seadme kinnitamine
kOOGIMOODIISSE...cceeevvieeeeciiee e 54
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6.3 Algne eelkuumutamine.................. 57
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE................... 58
71

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid.. 58
7.2 Kuidas seadistada:

Juhendatud kiipsetamine.................... 58
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7.4 Markused: Niiske kiipsetus
POOrddhuga.........ccccuveiiiiiiiiiciiicciees 61
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9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD............ 64
9.1 Tarvikute sisestamine................... 64

9.2 TOIdUSENSOT.....vveiiieeeeeeeeeeeiiiiieees
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10.4 Jahutusventilaator........................ 68
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID.........ccccccuc.. 68
11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks............cocccvvernnis 68

11.2 Niiske kiipsetus po6rddhuga....... 69
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12.3 Kuidas kasutada:
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Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.
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OHUTUSINFO

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.
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- Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik ja arge
puudutage ahju sisemuses kutteelemente voi ahju
sisepinda.

- Tarvikute vdi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

- Enne puroluutilist puhastamist eemaldage ahjust kdik
tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

» Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

* Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalandusid.
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+ Arge tbmmake seadet kiepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja modbliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

« Seade on varustatud elektrilise jahutussilisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sugavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 548 mm
Suligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.
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* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade to6tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse 18puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

+ Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseluliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema véahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.

+ Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvdimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord pérast kasutamist.

» Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.
+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.
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Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise vdi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimodbli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t6otamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral voib kinnise modblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist téielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja ihendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe valja vahetada. P6érduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.
Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroliitispuhastamine

/i HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne purolldtilise isepuhastus- voi esimese kasutamise labiviimist eemaldage

ahjuddnsusest:

— koik toidujdatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, sddgiriistad jne.

Lugege hoolikalt purolidspuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

Hoidke vaikesed purolldtilise puhastamise ajal seadmest eemal

Seade laheb vaga kuumaks ja kuum dhk valjub eesmistest jahutusavadest.
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» Pduroludtiline puhastus on kdrge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul vdivad
kiipsetusjaakidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seetottu on soovitatav teha jargmist:
— purolldtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

* Erinevalt inimestest vdivad méned linnud ja roomajad puroltitilise puhastuse ajal ahjust
eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud) purolliispuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
hésti tuulutatud kohta.

+ Ka vaikesed lemmikloomad voéivad purolidtilise puhastuse ajal ahjude 1aheduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes Gsna tundlikud olla.

» Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid voi muud kddgiriistad voivad puroliditilise
puhastuse ajal kasutatava korge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

+ Ulal kirjeldatud aurud, mis piroltdtilistest ahjudest véi kiipsetusjaékidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
& Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete adrmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on méeldud edastama infot seadme té6oleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.
» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tGihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
» Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I0ksu jadmist.

3. PAIGALDAMINE

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovbecomess ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Seadme kinnitamine ko6gimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Ulevaade

R E
[ ]

(
" =
=l -

<L N
@

\/ ik

El Juhtpaneel

H Elektronprogrammeerija
Toidutermomeetri pesa
A Kuumutuselement

H Lamp

A Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav
B Riiuli asendid

4.2 Lisatarvikud

» Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
» Kiipsetusplaat
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Kookide ja kipsiste jaoks.
* Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.

* Toidusensor

Toidu kipsemisastme mddtmiseks.

» Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

5.1 Juhtpaneel

O

H))

[
HEH

LT

n SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke ahju sisse ja valja lilitamiseks.
H | Menid Kuvab ahjufunktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

B | Ekraan Naitab ahju praegusi satteid.

E Lambi [0liti Lambi sisse ja valja lUlitamiseks.

ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

5

Vajutage

4—(')? >

Liikuge

@s

Vajutage ja hoidke

Puudutage pinda sérmeotsa-
ga..

Libistage sérmeots Ule pinna.

Puudutage pinda 3 sekundit.
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5.2 Ekraan
12:30 Parast sisselllitamist kuvatakse ekraanil pohi-
’ vaade kipsetusreziimide ja vaiketemperatuuri-
o dega.
150°C
O START
Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
|&heb ekraan ootereziimi.
O
12:30 Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
’ funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
3 150°C
[ Imin e STOP
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| A. Kellaaeg
1230 B. START/STOPP
C. Temperatuur
7085°C 1500C D. Kipsetusreziimid
E. Taimer
O T5min @ START F. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)
| | | | |
F E D Cc B

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.

oK

Valiku voi seade kinnitamiseks.

<

Mendus Uhe
taseme vorra
tagasi liilkumi-

seks.

9 »

Viimase toimin-
gu tuhistami-
seks.

Funktsioonide sisse ja val-
ja lulitamiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud klipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.
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Q STOP @
) Funktsioon on sees. . )
Funktsioon on sees. Kiipsetamine peatub automaat- Helisignaal on valjas.
selt.

Taimeri indikaatorid

S %)

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tihistamiseks.

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

1. samm 2. samm 3. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi- Puhastage ahju ja tarvikuid

) . pehme lapi, sooja vee ning Pange tarvikud ja eemaldata-
kud ja eemtecl)lggtavad resti pehmetoimelise pesuvahendi- vad restitoed ahju.
' ga.

6.2 Esmakordne lihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab ekraan tervitussonumi.
Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,
Kellaaeg.

6.3 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm
2. . . oonile:
Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: |
samm Laske ahjul 1 h tdétada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: @)
samm

Laske ahjul 15 min td6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.
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7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekulpsetusreziim.
2. samm Vajutage kilpsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenuusse.
3. samm

Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.

4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm Vajutage: START .
Toidusensor — toidutermomeetri voite sisse lilitada igal ajal enne kiupsetamist voi
kipsetamise kaigus.

STOP - vajutage, et kiipsetusreziim vélja liilitada.

6. samm Lilitage ahi vélja.

Kasutage otseteed!

> ©® »OE.) C ) s )

7.2 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

+ Toidusensor

Toidu kipsetamiskraad:

» Vahekips voi Vahem

* Keskmine

» Taisklps vdi Rohkem

1. sam Lilitage ahi sisse.
m
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

2. sam

Vajutage:
m ajutage
Ir.:;sam Vajutage: % Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.

4. sam Valige toit voi toidu tutp.

5. sam Vajutage: START .

Kasutage otseteed!

XDEDED XD ELY,

7.3 Kiipsetusreziimid

TAVALINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.

Ao ad
Grill
vov Suurte kondiga liha- v6i linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
?? Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
P66rdéhk mine kuumutus.
vgg Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kiilmutatud toi-
duained
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

2

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krébeda pdhja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

&

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
krobedust, kaunist varvi ja laikivat koorikut.

i)

=

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist
ja hoiab selle elastsena.

MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

=

Hoidistamine

Kddgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

$9

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

f —
—
uru

Noude soojenda-
mine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

XYy

Sulatamine

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

§§§
sy
Gratineerimine

Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligrataan. Gratineerimiseks ja
pruunistamiseks.

V°C

Kiipsetamine ma-
dalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.

7|
Niiske kiipsetus

poo6rdohuga

Funktsioon klipsetamise ajal energia sdastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine", Markused: Niiske kupsetus
pdordoéhuga.

7.4 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,N6uanded ja napunaited”, Niiske klipsetus
poordéhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest

Energiasaast.

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon

Kasutamine

Klpsetusaeg

Klpsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse |6pp

Maarata, mis juhtub siis, kui taimer |6petab minutite lugemise.

Viitkaivitus

Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.

Klpsetusaja pikendus

Klpsetusaja pikendamiseks.
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Kella funktsioon Kasutamine

Meeldetuletus P&o6rdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-

sioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer

Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer — saate selle sisse ja valja lUlitada.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Vajutage: Kellaaeg
m
i; sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: (\D

m

::’r" sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kasutage otseteed!

YOmE.) T » O »smr )

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m
rzr; sam Vajutage: @
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Kuidas valida funktsiooni Lopp

3.sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: ® @ @

m

5. sam Vajutage: Tegevuse I6pp

m

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse 16pp

m

;I';sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. sam Seadke kiipsetusreziim ja temperatuur.
m

2. sam Vajutage: (\D

m

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: ® @ @

m

5. sam Vajutage: Viitkaivitus

m

6. sam Valige vaartus.

m

;I';sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui klipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, voite aega pikendada. Sa-
muti voite muuta kiipsetusreziimi.
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Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kulpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

:'; sam Vajutage: @

2. sam Seadke taimerivaartus.

i sam Vajutage: OK

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kdrged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.
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Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

9.2 Toidusensor

Toidusensor— mdddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C M

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist
ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Lilitage ahi sisse.
m
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2. sam Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos- Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa kes-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi- kossa. Toidusensor peaks Upsemise ajal plisima
dusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses toidu Uhes kohas paigal. Kasutage selleks monda tah-

sees. kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-
ndu pdhja.

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
i; sam /'? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
6. sam ® ® ® _ ;yjutage, et seada sobiv valik:
m « Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal.
* Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal
ja ahi peatub.
:I; sam Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et likuda p&hikuvale.
ﬁ;sam Vajutage: START .

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Voite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.
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9. sam

Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tdstke toit ahjust valja.

A HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui

selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

Kasutage otseteed!

D EDED D ED T

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Lulitage ahi sisse.

m

2. sam Valige sobiv seade.

m

z;sam Vajutage: E Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

m

f';sam Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK,

k') — vajutage, et seade lahtestada.
0 — vajutage, et seade tiihistada.

10.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam
m

Ldlitage ahi sisse.
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2. sam Seadke klpsetusreziim

3. sam

>>
m 793 H — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lulitada.

Funktsiooni valjalilitamiseks korrake 3. sammu.

10.3 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, L6pp,
Klpsetamine madalal t°.

10.4 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused s6dgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist
ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi
toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.
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11.2 Niiske kuipsetus péoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = (SN
\ uru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tukki pann

Rullid, 9 tikki klipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50

PoSeeritud kala, kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30

PosSeeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45

0,25 kg pann

Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann

Kupsised, 16 tik- | kupsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

ki

pann
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Makroonid, 24 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40

pann
Soolased kondii- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tukki pann
Muretaignakupsi- kipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Kéogiviljad, po- kipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30
sed kdogiviljad, pann
0,7 kg

11.3 Niiske kuipsetus péordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Pitsapann

7

Kiipsetusnéu

Portsjoninou

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimddduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimddduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimddduga
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11.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

%

o=
—]

CJ

e
N
uru

1

(C)

(min)

Vaike-
sed koo-
gid, 20
tk plaa-
dil

Ulemine +
alumine
kuumutus

Kipsetus-
plaat

170

20-30

Vaike-
sed koo-
gid, 20
tk plaa-
dil

P66rdéhk

Klpsetus-
plaat

150 -
160

20-35

Vaike-
sed koo-
gid, 20
tk plaa-
dil

P66rdéhk

Klpsetus-
plaat

2ja4

150 -
160

20-35

Ouna-
kook, 2
vormis
@20cm

Ulemine +
alumine
kuumutus

Traatrest

180

70-90

Ouna-
kook, 2
vormis
@20cm

P66rdéhk

Traatrest

160

70-90

Tordipo-
hi, 26

cm koo-
givormis

Ulemine +
alumine
kuumutus

Traatrest

170

40-50

Eelsoojendage
ahju 10 minutit.

Tordipo-
hi, 26

cm koo-
givormis

P66rdéhk

Traatrest

160

40-50

Eelsoojendage
ahju 10 minutit.
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% = kB 0O ©
\ i uru
(°C) (min)

Tordipd- | P&6rdéhk Traatrest 2ja4d 160 40 - 60 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
Liiva- P&6rdéhk Kupsetus- | 3 140 - 20-40 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- P&6rdohk Klpsetus- | 2ja4 140 - 25-45 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- Ulemine + | Kipsetus- | 3 140 - 25-45 -
kipsi- alumine plaat 150
sed kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 max 2-3 minu- | Eelsoojendage
leib/-sai, tit Ghelt ahju 3 minutit.
4-6 tk poolt; 2-3

minutit

teiselt

poolt
Veiseli- Grill Ahjurest 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- ja rasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keera-
ke toitu poole kip-
setusaja moodu-
misel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattikke.
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12.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
= Y] kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus vib kondenseeruda ahju vGi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise
= vahendamiseks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toi-
lgapdevane |, 5pi, kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sise-
kasutamine ;
must pehme lapiga.
Parast iga kasutuskorda puhastage kdik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid nbudepesumasinas.
. Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
Tarvikud teravate esemetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lulitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.

2. sam Tdmmake ahjuriiuli tugede esio-
m sa kulgseina kdljest lahti.

3.sam Tommake ahjuresti toe tagaosa |

m kllgseina kuljest lahti ja eemal- 1 T ———
9/; ‘

\

T

dage.

71313

4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %Z —
m vastupidises jarjekorras. ™~
Teleskoopsiinidel olevad kinni- @, ‘ q
tustihtvtid peavad olema suuna-

tud ettepoole.
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12.3 Kuidas kasutada: Piirolliispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades PurolGldspuhastamine.

/\  HOIATUS!

Eksisteerib pdletusoht.

A ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju kahjustada.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Ldlitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage kdik tarvikud.

Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi sisse.

Vajutage nuppu: E / Puhas-

Valige puhastusreziim.

tensiivne

tamine.
Funktsioon Puhastusreziim Kestus
Pilroltuspuhastamine, kii- Kerge puhastamine 1h
re
Pilrolitspuhastamine, ta- Tavaline puhastamine 1 h 30 min
valine
Pirolutspuhastamine, in- Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min

suuremal kiirusel.

@ Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud. Jahutusventilaator t66tab

"STOP - vajutage puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud.
Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku sumbol kaob ekraanilt.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh-
me lapiga.

Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
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12.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Pirollispuhastamine.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1&bi kogu peattkk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\  ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja leidke Ules uk-

samm se paremal poolel asuv hing.

2. Kasutage kruvikeerajat, et parem-

samm poolse hinge hoob Ules tosta ja I6puni
keerata.

3. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv

samm hing.

4. Tostke vasaku hinge hoob taiesti Ules

samm ja keerake seda.

5. Sulgege ahjuuks poole peale esimes-

samm se avamisasendisse. Seejarel tom-
make ust ettepoole ja tdstke oma ko-
halt ara.

6. Asetage uks tasasele pehme riidega

samm kaetud pinnale.
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7. Votke mdélemalt poolt ukseliistu (B)

samm Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusna-
ga.

8. Eemaldamiseks tommake ukseliistu

samm ettepoole.

9. Voétke kinni ukse klaaspaneelide Ule-

samm misest servast ja tbmmake need Uks-
haaval ettevaatlikult valja. Alustage
pealmisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

10. Puhastage klaaspaneele seebiveega.

samm Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Ar-
ge peske terakomplekti ndudepesu-
masinas.

1. Parast puhastamist paigutage klaas-

samm paneel ja ahjuuks tagasi kohale.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 6i-
ges jarjekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli A B
pinnalt Gles stimbol vai kiri; iga klaaspaneel

on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasipanek

kergemaks.
Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kl&ps.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-

neeli oma kohale digesti.

12.6 Kuidas asendada: lamp

& HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.
ni ahi on jahtunud.

Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
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4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

.
ﬁ Ahi ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

vV

= Korvaldamise abinou

Ahi ei ole elektrivorku thendatud vdi on valesti
Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.
Vt Ghendusskeemi.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikasjalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioonid", Kuidas seadista-
da: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, poérduge elektriku
poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Meni", alammeniil: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

< Korvaldamise abinou

Lamp on I&bi pdlenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake

puhastustoimingut.
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13.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav térkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

-V

= Lahendus

C2 - Toidusensor on ahjus, kui toimub Puro-
lGlspuhastamine.

Votke Toidusensor valja.

rolitspuhastamine.

C3 - uks ei ole korralikult kinni, kui toimub Pu-

Sulge uks.

sestatud.

F111 — Toidusensor ei ole korralikult pessa si-

Sisestage Toidusensor korralikult pessa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota oi-
gesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
véljadel ei oleks mustust.

F908 — ahjusiisteem ei loo Uhendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

13.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiiija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
Mudeli tunnus EOE8P39V 949498474
EOE8P39X 949498473
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Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatohususe klass A+
Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.93 kWh/tslkkel
Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.69 kWh/tsukkel
ziim
Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
Ahju taup Integreeritud ahi
EOE8P39V 32.0 kg
Mass
EOE8P39X 31.9kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad séasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pltidke need ahju panna voimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdéhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus voi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei lleta 30
minutit, lllituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem valja.
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.
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Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim véimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus po6rdohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lUlitub lamp automaatselt 30 sekundi pérast valja. Lambi vdib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniiii

Vajutage, Eet avadaMendiu.
Meniiii-iiksus Kasutamine
Juhendatud klpsetamine Kuvab automaatprogrammid.
Puhastamine Kuvab puhastusprogrammid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
Funktsioonid Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
Seaded Seadistamine Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.

Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-
ratsiooni.

15.2 Alammeniiii: Puhastamine

Alammeniiii Kasutamine
PurolGtspuhastamine, kiire Kestus: 1 h.
PurollGispuhastamine, tavaline Kestus: 1 h 30 min.

Plrolliuspuhastamine, intensiivhe Kestus: 2 h 30 min.

81/628




MENUU STRUKTUUR

15.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lulitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselulitamist. Kui see valik on ak-
tiivne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk” siis, kui ahi Iili-
tatakse sisse. Véimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Kui lapselukk on sisse Iili-
tatud ja ahi on valja lUlitatud, siis on ahjuuks lukustatud. Sis-
selllitatud lapseluku korral on saadaval juurdepaas taimeri-
le, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Luhendab soojendusaega. See on saadaval ainult méne
ahjufunktsiooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lulitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Lulitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

15.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammeniii

Kirjeldus

Keel

Seab ahju keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lulitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vai-
gistada valikuga: (D

Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupéeva.
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15.5 Alammeniiu: Hooldus

Alammentiii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

16. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Kellaaeg
Jéatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:

O = e ® y) START /
SEEJSA/SVAL' Mendil Lemmikud Taimer Toidusensor STOP
Alustage ahju kasutamist
Kiirkaivitus Lilitage ahi sis- 1. samm 2. samm 3. samm

se ja alustage

kiipsetamist, ka- | vajutage ja hoid- - Vajutage:

sutades funkt- jutage s - -~ valige uag
ke all: O. sobiv funktsioon. | START .

siooni vaiketem-
peratuuri ja -ae-
ga.

Kiirvaljaliilitus

Lulitage ahi vélja
Ukskoik millal,
iga nadidikukuva
voi teate puhul.

(D — vajutage ja hoidke, kuni ahi ltlitub valja.

Alustage kiipsetamist

1. samm

2. samm

3. samm

4. samm

5. samm
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Alustage kiipsetamist

©) 0 °C oK START
-;ZJngﬁj?i?aer::‘i{u - valige kiipse- -Seadke tempe- | - vajutage kinni- s;\{:#: itsag;tl;g_
tusreziim. ratuur. tamiseks. .
seks. miseks.

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine
Vajutage: ®. Vajutage: —. Vajutage: 8¢ ju. | Valige toit.
hendatud kiipse-
tamine.

Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

10% lopuabi Kulpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
Kasutage 10% Idpuabi, et lisada aega, kui kiip- | +1min.
setusaega on jarel 10%.

17. KASUTAGE OTSETEED!

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest
peatikkidest.

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

> ©® »OE.) 'C ) s )

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

XDEDED XD LLY

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg
YOE.) T » © »smr )
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Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

DR

Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

) O ) e)

Kuidas kasutada: Toidusensor

) © pBB-)C ) A )T pem)

18. JAATMEKAITLUS

A%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjdatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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CONTENIDO

PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva décadas
de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido disefiado pensando
en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad de que obtendra siempre
excelentes resultados.
Le damos la bienvenida a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:
Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y

@ reparacion:

www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, codigo numérico del producto (PNC), nimero de serie.
La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacién general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.
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1.1 Seguridad de nifnos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los niflos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifios y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.
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No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del horno.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
anicos.

- Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier deposito/derrames que haya en el interior del
horno.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

A ADVERTENCIA!
Salo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

* Retire todo el embalaje.
* No instale ni utilice un aparato dafiado.
+ Siga las instrucciones de instalacion suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el asa.
* Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.

* Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 590 (600) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del aparato 594 mm
Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del aparato 548 mm
Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamafio minimo de la abertura de ventilacion. 560x20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacion. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm
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2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

+ Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes mdltiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafos en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

+ Los mecanismos de proteccion contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

» Silatoma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

» No desconecte el aparato tirando del cable de conexién a la red. Tire siempre del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

» Cierre completamente la puerta del aparato antes de enchufar el cable de alimentacién a la
toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instalacion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la potencia total de la placa de caracteristicas. También
puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x1.5
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El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe ser 2 cm mas largo que los cables de fase y
neutro (cables azul y marron).

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

No cambie las especificaciones de este aparato.

Asegurese de que las aberturas de ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.

Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.

No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccién.

— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
Utilice una bandeja honda para pasteles himedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafos al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios o dafios al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.
Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén dafiados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!

Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.
Limpie el aparato con un pano suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones / Incendios / Emisiones quimicas (humos) en el modo pirolitico.

Antes de realizar una autolimpieza pirolitica o la funcién de Primer uso, elimine de la
cavidad del horno:

— cualquier resto de comida, aceite o grasa.

— todos los objetos desmontables (incluidos estantes, carriles laterales, etc. suministrados
con el producto), en especial todos los recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes.

Lea atentamente todas las instrucciones de la limpieza pirolitica.

Mantenga a los nifios alejados del aparato cuando se realiza la limpieza pirolitica.

El aparato alcanza altas temperaturas y se libera aire caliente de las salidas de ventilacion

delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacion a alta temperatura que puede liberar humos de los

residuos de coccion y de los materiales de fabricacion, por lo que recomendamos

encarecidamente a los consumidores:

— asegurar una correcta ventilacion durante y después de cada limpieza pirolitica.

— asegurar una correcta ventilacion durante y después del primer uso a maxima
temperatura.

A diferencia de los seres humanos, algunas aves y algunos reptiles pueden ser muy
sensibles a los posibles humos emitidos durante la limpieza de todos los hornos piroliticos.

— Retire cualquier mascota (especialmente pajaros) de las proximidades del aparato
durante y después de la limpieza pirolitica y use primero la temperatura maxima para
una zona bien ventilada.

Las mascotas de pequefio tamafio también pueden ser muy sensibles a los cambios de
temperatura localizados cerca de los hornos mientras se realiza el programa de
autolimpieza pirolitica.

Las superficies antiadherentes de recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc., pueden
danarse por las altas temperaturas de la limpieza pirolitica y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

Los humos emitidos por todos los hornos piroliticos y residuos de coccién descritos no son
dafiinos para las personas, incluidos los nifios, o personas con problemas médicos.

2.6 lluminacion interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domeésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
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INSTALACION

informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.

» Este producto contiene una fuente luminosa de la clase de eficiencia energética G.
+ Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en contacto con el centro de servicio autorizado.
» Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

/I\  ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para saber como desechar correctamente el aparato.

» Desconecte el aparato de la red.

+ Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

» Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifos o las mascotas queden atrapados en
el aparato.

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Empotrado
A tube. /electrol
D YouTube cueecomeot

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Descripcioén general

pul
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B — G =
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@

El Panel de mandos

H Pantalla

Toma de la sonda térmica
B Resistencia

E Bombilla

A Ventilador

Soporte de parrilla extraible
B Posiciones de las parrillas

& Bl

i

\/ ik

4.2 Accesorios

* Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria, asados.
+ Bandeja
Para bizcochos y galletas.
* Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.
+ Sonda térmica
Para medir la cantidad de alimentos que se han cocinado.
» Carriles telescépicos
Con los carriles telescopicos es mas facil colocar y quitar los estantes.

5. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

5.1 Panel de mandos
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

03 :
H

i
mEA o)

n Encendido/ON / Mantenga pulsado para encender y apagar el horno.
Apagado/OFF
H | Menu Enumera las funciones del horno.
Favoritos Muestra los ajustes favoritos.
B | Pantalla Muestra los ajustes actuales del horno.
E Interruptor de la Enciende y apaga la luz.
lampara
a Calentamiento ra- Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.
pido
1
N~ «)~> @35
Pulse el botéon Mover Mantener pulsado
Tocar la superficie con la pun- | Deslizar la punta del dedo so- Tocar la superficie durante 3
ta de los dedos. bre la superficie. segundos.

5.2 Pantalla

12:30 Tras encenderse, muestra la pantalla principal
’ con la funcion de coccioén y la temperatura por

/l 50 o C defecto.

) START
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

Si no usa el horno durante 2 minutos, la panta-
lla pasa al modo de espera.
O
12:30 Durante el cocinado, la pantalla muestra las
’ funciones seleccionadas y otras opciones dis-
‘:] ’ISOOC ponibles.
[ TImin e STOP
A Pantalla con conjunto de funciones clave.
! A. Hora
12:30 B. INICIO/PARAR
C. Temperatura
085°C 1500C D. Funciones de coccién
E. Temporizador
©) 15min © START F. Sonda térmica (solo en modelos seleccio-
| | | | | nados)
F E D C B

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

OK
Para confirmar la seleccion o
el ajuste.

<

Para retroce-
der un nivel
en el menu.

9 »

Para deshacer
la Ultima ac-
cion.

Para activar y desactivar
las opciones.

suena una seial acustica.

Sonar la alarma indicadores de funcion - cuando finaliza el tiempo de coccién seleccionado,

Q

La funcion esta activada.

STOP
La funcion esta activada.
La coccidén se detiene automati-
camente.

i

El sonido de la alarma es-
té apagado.

Indicadores de temporizador

@

Para ajustar la funcién: Inicio retardado.

(%)

Para cancelar el ajuste.
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ANTES DEL PRIMER USO

6. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Retire todos los accesorios
del horno y carriles laterales

Limpie el horno y los acceso-
rios con un pafio suave hume-
decido en agua templada y ja-

Coloque los accesorios y ca-
rriles de apoyo extraibles en

extraibles del horno. el horno.

bon neutro.

6.2 Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexién.
Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.

6.3 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.
Paso 2 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: E

Deje funcionar el horno 1 hora.
Paso 3 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala
esté ventilada.

7. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar: Funciones de coccion

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcion de coccién por defecto.

Paso 2 Pulse el simbolo de la funcion de coccion para entrar en el submenu.
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USO DIARIO

Paso 3 Seleccione la funcion de coccion y pulse: OK La pantalla muestra: temperatura.
Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK,
Paso 5 Pulse: START .
Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la
coccion.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccion.

Paso 6 Apague el horno.

jTome un atajo!

> © YOE.) T ) sty

7.2 Cémo ajustar: Coccidn asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcion y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:

* Peso automatico

* Sonda térmica

El grado de cocinado de un plato:
* Poco hecho o Menos

* Al punto
*  Muy hecho o Muy hecho

Paso 1 Encienda el horno.
Paso2 | pjise: =
Paso 3

Ly .. e
Pulse: /f Introduzca: Coccion asistida.

Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

Paso5 | pise: START.
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jTome un atajo!
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7.3 Funciones de coccion

ESTANDAR

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

vev Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
v Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
i)" hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo

)

Aire caliente

Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccion
convencional.

Congelados

Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
patata o rollitos de primavera) crujientes.

Coccidén conven-
cional

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

2

Funcién Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.
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Funcion de coc-
cion

Aplicacion

Z

Horneado de pan

Use esta funcion para preparar pan vy rollitos con resultados profesionales
y conseguir alimentos crujientes y dorados.

i)

=

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de
la masa se reseque y mantiene su elasticidad.

PLATOS ESPEC

IALES

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

=

Conservar

Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

§$

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

—
—
uru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.

XY

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongela-
cion depende de la cantidad y el tamafio de los alimentos congelados.

§§§
sy
Gratinar

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.

V°C

Coccioén lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.

§

Mantener Caliente

Para mantener calientes los alimentos.
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FUNCIONES DEL RELOJ

Funcion de coc-

Aplicacion

)

Horneado humedo
+ ventilador

Funcion disefiada para ahorrar energia durante la cocciéon. Cuando se uti-
liza esta funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura
programada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-
ducirse. Para mas informacién, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas
sobre: Horneado humedo + ventilador.

7.4 Notas sobre:

Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que no se interrumpa la funcion
y el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se apaga automaticamente después de 30 s.
Consulte las instrucciones de coccién en el capitulo “Consejos”, Horneado hiumedo +
ventilador. Para recomendaciones generales sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Descripcion de funciones de reloj

Funcioén de reloj

Aplicacion

Tiempo de coccién

Para ajustar la duracion de la coccion. El maximo es 23 h 59 min.

Finalizar accion

Para ajustar lo que ocurre al finalizar el temporizador.

Inicio retardado

Para posponer el inicio y/o fin de la coccién.

Anadir tiempo

Para ampliar el tiempo de coccion.

Avisador

Para ajustar una cuenta atras. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién
no influye en el funcionamiento del horno.

Tiempo de funciona-
miento

Controla el tiempo que esta activa la funcién. Tiempo de funciona-
miento - puede encenderla y apagarla.

103/628



FUNCIONES DEL RELOJ

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1

Pulse: Hora.

Paso 2

Ajuste la hora. Pulse: OK,

Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija la funcién de coccion y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

jTome un atajo!
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Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® ®

Paso 5 Pulse: Finalizar accion.

Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accion.

Paso 7

Pulse: OK, Repita la accién hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Coémo retrasar el inicio de la coccion

Paso 1 Ajuste la funcién de coccién y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® ®

Paso 5 Pulse: Inicio retardado.

Paso 6 Elija el valor.

Paso 7

Pulse: OK, Repita la accién hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como prolongar el tiempo de coccién

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede exten-
der el tiempo de coccion. También puede cambiar la funcion de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @
Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.
Paso 3

Pulse: OK

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.

9. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

9.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos antivuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de
cocina resbalen de la parrilla.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Parrilla:

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las hendiduras apuntan
hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.

Parrilla, Bandeja / Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del

carril de apoyo y la parrilla en las guias de
encima. _@

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mide la temperatura dentro de los alimentos. Puede utilizarse con cualquier
otra funcion de coccion.

Debe ajustar dos temperaturas:

C ?

La temperatura del horno: minimo 120°C. La temperatura interna.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Para obtener un resultado de coccién 6ptimo:

Los ingredientes deben estar
a temperatura ambiente.

No debe utilizarse para
platos liquidos.

Durante la cocciéon debe permane-
cer en el plato.

El horno calcula una hora final aproximada para la coccion. Esta hora dependera de la

cantidad de alimentos, de la funciéon de horno programada y de la temperatura.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Programe una funcién de coccién y, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado

Estofado

dentro del alimento.

Inserte la punta Sonda térmica en el centro
de la carne o el pescado, en la parte mas
gruesa si es posible. Asegurese de que al
menos 3/4 partes de Sonda térmica estan

Inserte la punta de Sonda térmica exactamente
en el centro del estofado. Sonda térmica La son-
da térmica debe mantenerse estable en un lugar
durante el horneado. Para ello, Usela con un ali-

mento sélido. Utilice el borde de la bandeja de

horneado para sostener el asa de silicona de
Sonda térmica. La punta de Sonda térmica no to-
que la base de una bandeja de hornear.

Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
Paso 5 /? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
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FUNCIONES ADICIONALES

Paso 6

® ® ® _uise para ajustar la opcién preferida:

* Sonar la alarma - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, suena
una sefal acustica.

« Sonar la alarma y parar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura
interna, suena una sefal acustica y finaliza la coccion.

Paso 7

Seleccione la opcion y pulse varias veces: OK para ir a la pantalla principal.

Paso 8

Pulse: START .

Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acusti-
ca. Puede finalizar o continuar la coccién para asegurarse de que los alimentos estén
correctamente cocinados.

Paso 9

Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica se calienta. Tenga mu-
cho cuidado al desconectarla y retirarla del alimento.

jTome un atajo!
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10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Como guardar: Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcion de coccién, el tiempo de coccion, la
temperatura o la funcién de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.

Paso 3 Pulse: E Seleccione: Favoritos.

Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.
Paso 5

Pulse + para afnadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK.

t) - pulse para restablecer el ajuste.

- pulse para cancelar el ajuste.
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FUNCIONES ADICIONALES

10.2 Bloqueo funcion
Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.

>>
Paso 3 * H - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcién, repita el paso 3.

10.3 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcion de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

La funcién de desconexiéon automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Sonda
térmica, Hora de fin, Coccion lenta.
10.4 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.
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11. CONSEJOS

11.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccion de las tablas son meramente orientativos. Dependen de
las recetas y de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El comportamiento de su horno puede ser diferente al del que tenia anteriormente. Las siguientes
sugerencias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la
posicion de los estantes para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

11.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = (SN
\ uru
(°C) (min)
Rollitos dulces, bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
16 piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda | 180 2 30-40
Pizza congelada, parrilla 220 2 10-15
0,35 kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda | 170 2 25-35
Brownie bandeja o bandeja honda | 175 3 25-30
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre 200 3 25-30
parrilla
Base de masa molde de base sobre pa- 180 2 15-25
brisé rrilla
Tarta Victoria bandeja de hornear so- 170 2 40 - 50
bre parrilla
Pescado pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 20-25
do, 0,3 kg
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min)
Pescado entero, bandeja o bandeja honda | 180 3 25-35
0,2 kg
Filete de pesca- molde para pizza sobre 180 3 25-30
do, 0,3 kg parrilla
Carne pochada, bandeja o bandeja honda | 200 3 35-45
0,25 kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda | 200 3 25-30
Galletas, 16 pie- bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Mostachones de bandeja o bandeja honda | 180 2 25-35
almendra, 24 pie-
zas
Muffins, 12 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 30-40
zas
Tarta salada, 20 bandeja o bandeja honda | 180 2 25-30
piezas
Galletas crujien- bandeja o bandeja honda | 150 2 25-35
tes de masa que-
brada, 20 piezas
Tartaletas, 8 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 20-30
zas
Verduras pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 35-45
das, 0,4 kg
Tortilla vegetaria- molde para pizza sobre 200 3 25-30
na parrilla
Verduras medite- | bandeja o bandeja honda | 180 4 25-30
rraneas, 0,7 kg

11.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.
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Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines

Molde para base

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

11.4 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacion para institutos de pruebas

Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

s = | O @
O —
(°C) (min)
Pasteli- Coccién Bandeja 3 170 20-30 -
llos, 20 convencio-
unida- nal
des por
bandeja
Pasteli- Aire calien- | Bandeja 3 150 - 20-35 -
llos, 20 te 160
unida-
des por
bandeja
Pasteli- Aire calien- | Bandeja 2y4 150 - 20-35 -
llos, 20 te 160
unida-
des por
bandeja
Tartade | Coccién Parrilla 2 180 70-90 -
manza- convencio-
na, 2 nal
moldes,
@20 cm
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X B |= | |B|0 |0
O —
(°C) (min)
Tartade | Aire calien- | Parrilla 2 160 70-90 -
manza- te
na, 2
moldes,
@20cm
Bizco- Coccion Parrilla 2 170 40 - 50 Precaliente el hor-
cho, convencio- no 10 minutos.
molde nal
de re-
posteria
@26 cm
Bizco- Aire calien- | Parrilla 2 160 40 - 50 Precaliente el hor-
cho, te no 10 minutos.
molde
de re-
posteria
@26 cm
Bizco- Aire calien- | Parrilla 2y4 160 40 - 60 Precaliente el hor-
cho, te no 10 minutos.
molde
de re-
posteria
@26 cm
Mante- Aire calien- | Bandeja 3 140 - 20-40 -
cados te 150
Mante- Aire calien- | Bandeja 2y4 140 - 25-45 -
cados te 150
Mante- Coccion Bandeja 3 140 - 25-45 -
cados convencio- 150
nal

Tosta- Grill Parrilla 4 max. 2 -3 mi- Precaliente el hor-
das, 4 - nutos el no 3 minutos.
6 trozos primer la-

do;2-3

minutos

el segun-

do
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¥ B = k80 6
~ B =

(°C) (min)
Hambur- | Girill Parrilla y 4 max. 20-30 Coloque la parrilla
guesa grasera en el cuarto nivel
de vacu- y la grasera en el
no, 6 tercer nivel del
trozos, horno. De la vuel-
0,6 kg ta ala comida a la

mitad del tiempo
de coccion.
Precaliente el hor-
no 3 minutos.

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

< Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua
templada y jabén suave.
Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.
Agentes lim-
piadores Limpie las manchas con un detergente suave.
Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
A duos puede provocar un incendio.
— VY|
|:| La humedad puede llegar a condensarse en el horno o en los paneles de cris-
tal. Para reducir la condensacion, ponga en funcionamiento el horno 10 minutos
Uso diario antes de cocinar. No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque
el interior con un pafio suave después de cada uso.
Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio
2, suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios
W en el lavavajillas
. No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-
Accesorios | {,q afilados.
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12.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1
que esté frio.

Apague el horno y espere a

Paso 2

Tire de la parte delantera del
carril de apoyo para separarlo
de la pared lateral.

Paso 3

Tire del extremo trasero del ca-
rril de apoyo para separarlo de
la pared y extraigalo.

Paso 4
el orden inverso.

Instale los carriles de apoyo en

Los pasadores de retencion de
los carriles telescopicos deben
apuntar hacia delante.

1
~ .
9

@%H” |

I
)

I

12.3 Instrucciones de uso: Limpieza pirolitica
Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

ADVERTENCIA!

A

Existe riesgo de quemaduras.

PRECAUCION!

A

Si hay otros aparatos instalados en el mismo armario, no los utilice al mismo

tiempo que esta funcion. El horno podria danarse.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere

Retire todos los accesorios del

Limpie el suelo del horno y la

a que esté frio. horno. puerta interior de cristal con agua
templada, un pafo suave y de-
tergente suave.
Paso 1 Paso 2 Paso 3
Encienda el horno. Pulse: E / Limpieza. Seleccione el modo de limpieza.
Opcion Modo de limpieza Duracién
Limpieza pirolitica, rapida Limpieza ligera 1h
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Limpieza pirolitica, normal Limpieza normal 1h 30 min

Limpieza pirolitica, intensa Limpieza a fondo 2 h 30 min

@ Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. El venti-
lador de refrigeracién funciona a mayor velocidad.

STOP - pulse para parar la limpieza antes de que termine.
No utilice el horno hasta que el simbolo de bloqueo de puerta desaparezca de la pantalla.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere Seque el interior con un pafio Retire los residuos de la parte in-
a que esteé frio. suave. ferior del interior.

12.4 Aviso de limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el aviso.

Use la funcion: Limpieza pirolitica.

12.5 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de cristal. Retire la puerta del horno y los paneles
internos de cristal para limpiarlos. Lea las instrucciones completas de "Extraccion e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\  PRECAUCION!
No utilice el aparato sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y loca-
lice la bisagra del lado derecho de la
puerta.

Paso 2 Utilice un destornillador para levantar
y girar completamente la palanca de
la bisagra derecha.
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Paso 3

Localice la bisagra del lado izquierdo
de la puerta.

Paso 4

Levante y gire completamente la pa-
lanca de la bisagra izquierda.

Paso 5

Cierre la puerta del horno a medio ca-
mino hasta la primera posicion de
apertura. A continuacion levante la
puerta y tire hacia adelante para de-
sencajarla.

Paso 6

Coloque la puerta sobre una superfi-
cie estable y protegida por un pafio
suave.

Paso 7

Sujete por ambos lados el acabado
de la puerta (B), situado en el borde
superior de ésta, y empuje hacia den-
tro para soltar el sello de resorte.

Paso 8

Tire del borde de la puerta hacia de-
lante para desengancharla.

Paso 9

Sujete los paneles de la puerta de
cristal por el borde superior y extrai-
galos uno a uno con cuidado. Empie-
ce por el panel superior. Asegurese
de que el cristal se desliza completa-
mente fuera de los soportes.

Paso 10

Limpie los paneles de cristal con
agua y jabdn. Seque los paneles de
cristal con cuidado. No limpie los pa-
neles de cristal en el lavavaijillas.

Paso 11

Después de la limpieza, instale el pa-
nel de vidrio y la puerta del horno.
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Asegurese de que vuelve a colocar los pane-
les de cristal (A y B) en el orden correcto.
Compruebe el simbolo/la ilustracion del lado
del panel de cristal, cada uno de los paneles
de cristal es distinto para facilitar el montaje y
desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la
puerta hace clic.

Asegurese de que coloca el panel de cristal
central en los soportes correctamente.

12.6 CoOmo cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Coja siempre la bombilla halégena con un pafo para evitar quemar los residuos de grasa.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere has- Desconecte el horno de la Coloque un pafio en el fondo
ta que el horno esté frio. red. de la cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.

Paso 4 Instale la tapa de cristal.
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13. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

13.1 Qué hacer si...

.
i El horno no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

-V

= Solucion

El horno no esta conectado a un suministro
eléctrico o estd mal conectado.

Compruebe si el horno se ha conectado co-
rrectamente a la red eléctrica.
Consulte el diagrama de conexiones.

El reloj no esta ajustado.

Ajuste el reloj, para mas detalles consulte el
capitulo, "Funciones del reloj", Cémo ajustar:
Funciones de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del proble-
ma. Si el problema persiste, péngase en con-
tacto con un electricista cualificado.

El bloqueo de seguridad del horno estéa activa-
do.

Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opcio-
nes.

Y
Componentes

@ Descripcion

v

= Solucién

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles con-
sulte el capitulo "Mantenimiento y limpieza",
Cémo cambiar: Bombilla.

El corte de corriente siempre detiene la limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe por un

corte de corriente.

13.2 Como administrar: Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.
En esta seccidén, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.
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@ Codigo y descripcion

-V

= Solucion

C2 - la Sonda térmica esta en la cavidad del
horno durante la Limpieza pirolitica.

Saque la Sonda térmica.

C3: la puerta no esta completamente cerrada
durante la Limpieza pirolitica.

Cierre la puerta

F111 - la Sonda térmica no esta introducida
correctamente en la toma.

Conecte completamente la Sonda térmica en la
toma.

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla
no funcionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese
de que no haya suciedad en los campos tacti-
les.

F908: el sistema del horno no puede conectar-
se con el panel de mandos.

Apague y vuelva a encender el horno.

13.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase en contacto con su distribuidor o un centro de

servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor Electrolux
Identificacion del modelo EQEBP39V 949498474
EOE8P39X 949498473
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indice de eficiencia energética 81.2

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo con- | 0.93 kWh/ciclo
vencional

Consumo de energia con una carga estandar, modo de 0.69 kWh/ciclo
ventilador forzado

Numero de cavidades 1
Fuente de energia Electricidad
Volumen 72 L
Tipo de horno Horno empotrable
EOE8P39V 32.0 kg
Masa
EOE8P39X 31.9 kg

* Para la Union Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.

Para la Republica de Bielorrusia segun STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos Ay
B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor
y grills - Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de
cada dia.

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccion. Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccidn con ventilador para ahorrar energia.
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Calor residual

En algunas funciones del horno, si esta activado un programa con seleccion de tiempo
(Duracién o Fin) y el tiempo de coccion es superior a 30 minutos, las resistencias se desactivan
antes automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccion. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala Unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funcién disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
Puede volver a encender la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.

15. ESTRUCTURA DEL MENU
15.1 Menu

Pulse == para abrir el Menu.

Elemento del menu Aplicacion

Coccion asistida Muestra los programas automaticos.

Limpieza Muestra los programas de limpieza.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Opciones Para programar la configuracion del
horno.

Ajustes Configuracion Para programar la configuracion del
horno.

Asistencia Muestra la configuracion y la version

del software.
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15.2 Submenu de: Limpieza

Submenu

Aplicacion

Limpieza pirolitica, rapida

Duracién: 1 h.

Limpieza pirolitica, normal

Duracién: 1 h 30 min.

Limpieza pirolitica, intensa

Duracién: 2 h 30 min.

15.3 Submenu de: Opciones

Submenu

Aplicacion

Luz

Enciende y apaga la luz.

Bloqueo de seguridad

Evita la activaciéon accidental del horno. Con esta opcién
activada, en la pantalla aparece "Bloqueo de seguridad”
cuando se enciende el horno. Para activar el uso del horno,
seleccione las letras del codigo en orden alfabético. Cuan-
do el Bloqueo seguridad esta activado y el horno esta apa-
gado, la puerta del horno esta bloqueada. Acceda al tempo-
rizador, el funcionamiento remoto y la lampara esta disponi-
ble con el bloqueo de seguridad para nifios activado.

Calentamiento rapido

Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible
para algunas de las funciones del horno.

Aviso de limpieza

Activa y desactiva el recordatorio.

Indicacién tiempo

Enciende y apaga el reloj.

Opcion de hora digital

Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.

15.4 Submenu de: Configuracién

Submenu

Descripcion

Idioma

Ajusta el idioma del horno.

Brillo de la pantalla

Ajusta el brillo de la pantalla.
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Submenu Descripcion

Tono de teclas Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es po-
sible silenciar el tono de: @

Volumen del timbre Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Hora Ajusta la hora y la fecha actuales.

15.5 Submenu para: Asistencia

Submenu Descripcion

Modo demostracién Cadigo de activacion/desactivacion: 2468
Version del software Informacion sobre versién de software.
Restaurar todos los ajustes Restaura los ajustes de fabrica.

16. jES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Brillo de la pan- Tono de teclas Volumen del tim- Hora

Idioma talla bre

Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:

O)

Encendido/O = ve © < START /
N/ M;L’J Favoritos Temporizador Sonda térmi- STOP
Apagado/OF P ca
F
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Empiece a usar el horno

Inicio rapido

Encienda el hor-
no y comience a
cocinar con la
temperatura y el
tiempo por de-
fecto de la fun-
cion.

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Mantenga pulsa- | [ ... _selec- | Pulse: START .
do: @ cione la funcién

preferida.

Apagado rapi-
do

Apague el horno
en cualquier
pantalla, mensa-
je o momento.

@ - mantenga pulsado hasta que el horno se apague.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
® 0... °C oK START
- seleccione la ) .
- pulse para en- - - ajuste la tem- - pulse para con- | - pulse para ini-
funcién de coc- - : L
cender el horno. cion peratura . firmar. ciar la coccion.

Aprenda a cocinar

rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por de-

fecto:
Coccién Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
asistida

puise: . Pulse: —. Puise: ¥ Coc. | Eliia el plato.

cion asistida.

Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 %

Use el Asistente de acabado 10 % para afadir
tiempo extra cuando quede un 10 % del tiempo

de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse
+1min.

17. i;TOME UN ATAJO!

Aqui puede ver todos los atajos Utiles. También puede encontrarlos en los capitulos
especificos del manual del usuario.
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Como ajustar: Funciones de coccién

> © YOE.) T ) sty

Como ajustar: Coccidn asistida

XDEDED XD ELY,

Como ajustar: Tiempo de coccién

DOmE.) T » O »swr )

Instrucciones para retrasar: Inicio y fin de la coccién

DR

Instrucciones para cancelar: Ajuste de temporizador

DY,

Instrucciones de uso: Sonda térmica

S0 Yomy €y Ay Y

18. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A . .
Recicle los materiales con el simbolo TO. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados

con el simbolo E junto con los residuos domeésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pongase en contacto con su oficina municipal.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été pensé
pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir d'excellents
résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux

Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur

le service et les réparations :
www.electrolux.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des pieces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sar et accessible pour vous y référer

ultérieurement.
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1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, @a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants et
les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

- Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hoétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.
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. Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

- Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d’alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité du four.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou mettre
des accessoires ou des plats allant au four.

- Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée pour
cet appareil.

- Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer I'appareil.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

- Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les accessoires
et les dépdbts/déversements excessifs de la cavité du four.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec l'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

* Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

* Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.

* Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte du four s’'ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’'un systéme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 590 (600) mm
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'appareil 594 mm
Hauteur de I'arriére de I'appareil 576 mm
Largeur de I'avant de I'appareil 595 mm
Largeur de I'arriére de I'appareil 559 mm
Profondeur de I'appareil 569 mm
Profondeur d’encastrement de I'appareil 548 mm
Profondeur avec porte ouverte 1022 mm
Dimensions minimales de I'ouverture de ventila- 560x20 mm
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriére

Longueur du cable d’alimentation secteur. Le ca- 1500 mm
ble est placé dans le coin droit de la face arriére

Vis de montage 4x25 mm
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2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.

» L’appareil doit étre relié a la terre.

» Assurez-vous que les paramétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

» Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous l'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible aprés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

» N'utilisez que des systémes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les pdles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

* Fermez bien la porte de l'appareil avant de brancher la fiche a la prise secteur.

» Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'installation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pour la section du cable, consultez la puissance totale sur la plaque signalétique. Vous pouvez
également consulter le tableau :

Puissance totale (W) Section du cable (mm?)
maximum 1 380 3x0.75

maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre 2 cm plus long que les cables de phase et neutre
(cables bleu et marron).
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2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De l'air
chaud peut se dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec l'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a
I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou d'autres objets directement dans le fond de
I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans |'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé
la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de

I'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches

qui peuvent étre permanentes.

Cuisinez toujours avec la porte de I'appareil fermée.

Si I'appareil est installé derriére la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la

porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I'humidité peuvent

s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur

I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n'a

pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

Avant toute opération d'entretien, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.
Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.
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* Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommagées. Contactez le
service aprés-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de I'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

» Nettoyez l'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniguement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

» Sivous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, d'incendie, d'émissions chimiques (fumées) en mode
pyrolyse.

» Avant d'utiliser la fonction de nettoyage par pyrolyse ou la fonction Premiére utilisation,
retirez de la cavité du four :

— tout résidu excessif de nourriture, tout dépoét ou toute éclaboussure de graisse ou
d'huile.

— tout objet amovible (y compris les grilles, les rails, etc., fournis avec le produit), en
particulier les récipients, plateaux, plaques, ustensiles, etc. anti-adhésifs.

» Lisez attentivement toutes les instructions relatives au nettoyage par pyrolyse.

+ Tenez les jeunes éloignés de l'appareil lorsque le nettoyage par pyrolyse est en cours.
L'appareil devient trés chaud et de I'air chaud s'échappe des fentes d'aération avant.

* Le nettoyage par pyrolyse est un processus a haute température qui peut dégager de la
fumée provenant des résidus alimentaires et des matériaux dont est fait le four. Par
conséquent, nous recommandons a nos clients de suivre les conseils ci-dessous :

— assurez-vous que la ventilation de I'appareil est adéquate pendant et apres chaque
phase de nettoyage par pyrolyse.

— assurez-vous que la ventilation de l'appareil est adéquate pendant et apres la premiére
utilisation a température maximale.

+ Contrairement aux humains, certains oiseaux et reptiles sont extrémement sensibles aux
fumées pouvant se dégager lors du processus de nettoyage des fours a pyrolyse.

— Ne laissez aucun animal, en particulier aucun oiseau, a proximité de I'appareil pendant
et aprés un nettoyage par pyrolyse ; la premiére fois, utilisez la température de
fonctionnement maximale dans une piece bien ventilée.

* Les animaux de petite taille peuvent également étre trés sensibles aux changements de
température survenant a proximité d'un four a pyrolyse lorsque le processus de nettoyage
est en cours.

» Les surfaces antiadhésives des ustensiles de cuisine (poéles, casseroles, plaques de
cuisson, etc.) peuvent étre endommagées par la trés haute température nécessaire au
nettoyage par pyrolyse et peuvent également dégager, dans une moindre mesure, des
fumées nocives.

* Les fumées dégagées par les fours a pyrolyse / les résidus de cuisson sont décrites comme
étant non novices pour les étres humains, y compris pour les enfants et les personnes a la
santé fragile.
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2.6 Eclairage interne

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

» Concernant la/les lampe(s) a I'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

» Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

» Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Service

» Pour réparer |'appareil, contactez le service aprés-vente agréé.
» Utilisez uniquement des pieces de rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour obtenir des informations sur la marche a suivre pour
mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.

» Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les jeunes et les animaux de
s'enfermer dans l'appareil.

3. INSTALLATION

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

3.1 Encastrement
A tube. /electrol
@D VouTube oicsmecomesst

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Présentation générale
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El Bandeau de commande

H Programmateur électronique
Prise pour la sonde & viande
B Résistance

B Eclairage

@ Chaleur tournante

Support de grille, amovible
B Niveaux de la grille

4.2 Accessoires

Grille métallique

Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux, les rotis.

Plateau de cuisson

Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir

Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer la graisse.

Sonde de cuisson

Pour mesurer le degré de cuisson des aliments.

Rails télescopiques

Grace aux rails télescopiques, les grilles peuvent étre insérées et retirées plus facilement.

5. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

5.1 Bandeau de commande
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i
mEA

|
g

g

Activez / Désacti-
vez

Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre le four.

Menu

Indique les fonctions du four.

BN R

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Affichage

Affiche les réglages actuels du four.

Curseur de I'éclai-
rage

Pour allumer et éteindre I'éclairage.

Préchauffage rapi-
de

Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.

Appuyez sur la touche

*O-P @35

Déplacez Maintenez la touche

Appuyez sur la surface du
bout du doigt.

Faites glisser le bout de votre Appuyez sur la surface pen-
doigt sur la surface. dant 3 secondes.

5.2 Affichage

150°C
O

12:30 Aprés avoir allumé I'appareil, I'écran principal
’ s’affiche avec le mode de cuisson et la tempé-
rature par défaut.

START
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Si vous n’utilisez pas le four dans les 2 minutes
qui suivent, I'affichage se met en veille.
O
12:30 Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique les
’ fonctions définies et d’autres options disponi-
‘:] fl 5 O o C bles.
[ TImin e STOP
A Affichage avec les principales fonctions réglées
! A. Heure actuelle
12:30 B. DEMARRER/ARRETER
C. Température
#085°C 1500C D. Modes de cuisson
E. Minuteur
©) 15min @ START F. Sonde de cuisson (uniquement sur cer-
| | | | | tains modeles)
F E D C B

Voyants de I’affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

OK

Pour confirmer la sélection/le
réglage.

¢ 2

Pour remon-
) ) Pour annuler la
ter d’'un ni- L
derniére ac-
veau dans le .
tion.
menu.

Pour activer et désactiver
les options.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le

signal sonore retentit.

Q

La fonction est activée.

STOP
La fonction est activée.
La cuisson s’arréte automatique-
ment.

i

Le son alarme est désacti-
vé.

Voyants du minuteur

@

Pour régler la fonction : Démarrage retardé.

Pour annuler le réglage.

o
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6. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Nettoyage initial

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Nettoyez le four et les acces-

soires avec un chiffon doux,

de I'eau tiede et un détergent
doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans le four.

Retirez du four les accessoi-
res et les supports de grille
amovibles.

6.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiére connexion.
Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Heure
actuelle.

6.3 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.

Etape 2 Réglez la température maximale pour la fonction : E]
Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.
Etape 3 Réglez la température maximale pour la fonction : @)

Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous
que la piéce est ventilée.

7. UTILISATION QUOTIDIENNE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

7.1 Comment régler : Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.
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Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : températu-
re.

Etape 4 Reéglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5

Appuyez sur START .
Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pen-
dant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6

Eteignez le four.

Prenez un raccourci !

> ©® »OE.) C ) s )

7.2 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :

» Poids automatique

» Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :

» Saignant ou Moins

+ A point

» Bien cuit ou Plus

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 Appuyez sur E

Etape 3 Appuyez sur % Saisissez : Cuisson assistée.
Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.
Etape 5

Appuyez sur START .
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Prenez un raccourci !

XDEDED XD LLY,

7.3 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD
Mode de cuisson Application
vvv Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
vov Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
?? niveau. Pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffa-
ge Haut/Bas.

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
tiers et nems.

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Fonction Pizza

Chauffage

Haut/Bas
(Y) Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un
\Y/J dessous croustillant.

Cuisson de sole

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.
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Mode de cuisson Application
Utilisez cette fonction pour préparer de tres bons pains et petits pains et
ﬁ obtenir un excellent résultat professionnel en matiére de croustillant, de

. . couleur et de brillance de la croGte.
Cuisson du pain

0 Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de
lf, sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

Levée de pate/pain

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson Application
]E[ Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).
Stérilisation
Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tran-
S S S ches.
Déshydratation

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

[ —
—
uuru

Chauffe-plats

Pour décongeler des aliments (fruits et léegumes). Le temps de décongéla-
I tion dépend de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

Décongélation

4 Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre.
iy Pour gratiner et faire dorer.
Gratiner
¢° C Pour préparer des rotis tendres et juteux.
Cuisson basse
température
{ Pour maintenir les aliments au chaud.

Maintien au chaud
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Mode de cuisson Application
Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuis-
s 6 son. Lorsque vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la

cavité peut différer de la température sélectionnée. La chaleur résiduelle
est utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour plus d’informations, con-
sultez la partie sur les remarques du chapitre « Utilisation quotidienne ».
Circulation d'air humide.

Circulation d'air
humide

7.4 Remarques sur : Circulation d'air humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign selon les normes EU 65/2014 et UE 66/2014. Tests conformément a la
norme EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la plus grande efficacité énergétique possible.
Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de

30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson, reportez-vous au chapitre « Conseils », Circulation
d'air humide. Pour obtenir des recommandations générales sur I'économie d'énergie, reportez-
vous au chapitre « Efficacité énergétique », « Economie d'énergie ».

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Description des fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horlo- Application

ge

Heure de cuisson Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.

Fin de I'action Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.

Démarrage retardé Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la du- Pour prolonger le temps de cuisson.

rée

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionnement du four.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction. Compteur - vous
pouvez I'activer et la désactiver.
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8.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1

Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Prenez un raccourci !

YOE.) T » © ) s )

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Fin de I'action.

Etape 6 | Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7

Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.
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Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.

Etape 2 | Apouyez sur .

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 | Appuyez sur Démarrage retardé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7 Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits,
vous pouvez prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuis-
son.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 | Appuyez sur: O.

Etape 2 | Réglez la valeur du minuteur.

Etape 3 | Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

9. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser sur la grille.
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Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille et assurez-vous
que les pieds sont orientés vers le bas.

Plateau de cuisson / Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille.

Grille métallique, Plateau de cuisson /
Plat a rétir:

Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille et glissez la grille métallique
entre les rails se trouvant juste au-dessus.

9.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a I'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser avec

tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

C

Température du four : 120 °C minimum.

”?

La température au coeur.
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Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre
a température ambiante.

Ne l'utilisez pas pour des
plats liquides.

Pendant la cuisson, I'aliment doit
rester dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 | Allumez le four.
Etape 2 | Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson

Ragoiit

Insérez la pointe de la Sonde de cuisson au
centre de la viande ou du poisson, dans la
partie la plus épaisse si possible. Assurez-
vous qu'au moins les 3/4 de la Sonde de
cuisson se trouve a l'intérieur du plat.

Introduisez la pointe de la Sonde de cuisson
exactement au centre du rago(t. La Sonde de
cuisson doit étre stabilisée en un seul endroit
pendant la cuisson. Pour y parvenir, utilisez un

ingrédient solide. Utilisez le bord du plat de cuis-
son pour soutenir la poignée en silicone de la

Sonde de cuisson. La pointe de la Sonde de
cuisson ne doit pas toucher le fond du plat de

cuisson.

=\

7 .
N ~ E—

Etape 4 | Branchez-la Sonde de cuisson dans la prise & l'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.
Etape 5 /'? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
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Etape 6 ® ® ® _5ppuyez pour définir option préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température au coeur, le signal so-
nore retentit.
« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température au coeur, le
signal sonore retentit et le four s'arréte.
Etape 7 Sélectionnez I'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a I'écran
principal.
Etape 8 Appuyez sur: START .
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous
pouvez choisir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment
est bien cuit.
Etape 9 Retirez la fiche de la Sonde de cuisson de la prise et retirez le plat du four.

AVERTISSEMENT!
Attention au risque de brdlure car la Sonde de cuisson devient chau-
de. Faites attention en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

Prenez un raccourci !

) © pEB-) C ) 1) T pom)

10. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

10.1 Comment sauvegarder : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages

favoris.
Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré.
Etape 3 Appuyez sur : E Sélectionnez : Mes programmes.
Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
Etape 5 | Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la

touche OK,
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k') - appuyez pour réinitialiser le réglage.
- appuyez pour annuler le réglage.

10.2 Verrouillage des touches
Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape1 | Allumez le four.

Etape 2 | Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3 7«'\‘7 H» - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

10.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 -maximum 3

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Sonde de cuisson,
Fin de cuisson, Cuisson basse température.
10.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement continue a fonctionner jusqu'a ce que le four refroidisse.
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11. CONSEILS

11.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre
indicatif. lls varient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.
Votre four peut cuire les aliments d'une maniere complétement différente de celle de votre ancien
four. Les conseils ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et

les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.
Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui

s'en rapproche.

11.2 Circulation d'air humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les suggestions indiquées dans le tableau ci-dessous.

¥ = e D
\ uuru
(°C) (min)
Petits pains su- Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
crés, (16 pieces) plat a rétir
Petits pains, Plateau de cuisson ou 180 2 30-40
(9 pieces) plat a rétir
Pizza, surgelée, grille métallique 220 2 10-15
0,35 kg
Gateau Roulé Plateau de cuisson ou 170 2 25-35
plat a rétir
Brownie Plateau de cuisson ou 175 3 25-30
plat a rétir
Soufflé, (6 pie- ramequins en céramique | 200 3 25-30
ces) sur une grille métallique
Fond de tarte en moule a tarte sur une 180 2 15-25
génoise grille métallique
Géateau a étages Plat de cuisson sur la 170 2 40 - 50
grille métallique
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)

Poisson poché, Plateau de cuisson ou 180 3 20-25
0,3 kg plat a rétir
Poisson entier, Plateau de cuisson ou 180 3 25-35
0,2 kg plat a rétir
Filet de poisson, plaque a pizza sur la gril- | 180 3 25-30
0,3 kg le métallique
Viande pochée, Plateau de cuisson ou 200 3 35-45
0,25 kg plat a rétir
Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou 200 3 25-30

plat a rétir
Cookies, (16 pie- Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
ces) plat a rétir
Meringues, Plateau de cuisson ou 180 2 25-35
(24 piéces) plat a rétir
Muffins, (12 pie- Plateau de cuisson ou 170 2 30-40
ces) plat a rétir
Petite patisserie Plateau de cuisson ou 180 2 25-30
salée, (20 pieces) | plat a rotir
Biscuits a pate Plateau de cuisson ou 150 2 25-35
sablée, (20 pie- plat a rétir
ces)
Tartelettes, Plateau de cuisson ou 170 2 20-30
(8 pieces) plat a rétir
Légumes, po- Plateau de cuisson ou 180 3 35-45
chés, 0,4 kg plat a rétir
Omelette végéta- plaque a pizza sur la gril- | 200 3 25-30
rienne le métallique
Légumes médi- Plateau de cuisson ou 180 4 25-30

terranéens, 0,7
kg

plat a rétir
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11.3 Circulation d'air humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

.~

L. Ramequins
Plaque & pizza Plat de cuisson a Moule pour fond de
tarte
P Céramique P
Sombre, non réfléchis- Sombre, non réfléchissant 8 om de dia- Sombre, non réfléchis-
sant Diamétre : 26 cm métre, 5 cm de sant
Diamétre de 28 cm ' ha;uteur Diamétre de 28 cm

11.4 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les organismes de contréle

Tests conformément a la norme IEC 60350-1.

¥ = K O ®
B e
(°C) (min)
Petits Chauffage Plateau 3 170 20-30 -
gateaux, | Haut/Bas de cuis-
20 par son
plateau
Petits Chaleur Plateau 3 150 - 20-35 -
gateaux, | tournante de cuis- 160
20 par son
plateau
Petits Chaleur Plateau 2et4 150 - 20-35 -
gateaux, | tournante de cuis- 160
20 par son
plateau
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X B |= | |B|0 |0
~ B o
(°C) (min)
Tarte Chauffage Grile mé- | 2 180 70-90 -
aux Haut/Bas tallique
pom-
mes,
2 mou-
les
@20 cm
Tarte Chaleur Grille mé- | 2 160 70-90 -
aux tournante tallique
pom-
mes,
2 mou-
les
@20 cm
Génoi- Chauffage Grille mé- | 2 170 40-50 Préchauffez le
se, mou- | Haut/Bas tallique four pendant
le a ga- 10 minutes.
teau
@26 cm
Génoi- Chaleur Grille mé- | 2 160 40-50 Préchauffez le
se, mou- | tournante tallique four pendant
le a ga- 10 minutes.
teau
@26 cm
Génoi- Chaleur Grile mé- | 2et4 160 40 - 60 Préchauffez le
se, mou- | tournante tallique four pendant
le a ga- 10 minutes.
teau
@26 cm
Sablé Chaleur Plateau 3 140 - 20-40 -
tournante de cuis- 150
son
Sablé Chaleur Plateau 2et4 140 - 25-45 -
tournante de cuis- 150
son
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X B = k@0 |0
O =
(°C) (min)
Sable Chauffage Plateau 3 140 - 25-45 -
Haut/Bas de cuis- 150
son
Pain Gril Grille mé- | 4 max. 2 a3 mi- Préchauffez le
grillé, 4 tallique nutes sur | four pendant 3 mi-
a 6 mor- la premié- | nutes.
ceaux re face ; 2
a 3 minu-
tes sur la
seconde
face.
Steak Gril Grile mé- | 4 max. 20-30 Placez la grille
haché tallique et métallique sur le
de lechefrite quatrieme niveau
boeuf, et la lechefrite sur
6 pie- le troisiéme ni-
ces, veau du four. Re-
0,6 kg tournez les ali-
ments a la moitié
du temps de cuis-
son.
Préchauffez le
four pendant 3 mi-
nutes.

12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/N AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Remarques concernant I'entretien

<

Agents net-
toyants

Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiede et un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.
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Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-

224

Accessoires

A
=Y tres résidus peut provoquer un incendie.
| I De I'hnumidité peut se déposer dans I'enceinte du four ou sur les vitres de la por-
— te. Pour diminuer la condensation, laissez fonctionner le four pendant 10 minu-
Utilisation tes avant la cuisson. Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus
quotidienne | 4o 50 minutes. Sécher la cavité avec un chiffon doux aprés chaque utilisation.
Apres chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un
e, chiffon doux avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-

soires au lave-vaisselle.

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif
ou des objets tranchants.

12.2 Comment retirer : Supports de grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 Eteignez le four et attendez
qu'il soit froid.

Etape 2 | Ecartez 'avant du support de ¢
grille de la paroi latérale.

Etape 3 | Ecartez l'arriére du support de ‘

grille de la paroi latérale et reti- 1/'%?
rez-le. 0 .L _
()

Etape 4 | Installez les supports de grille

dans l'ordre inverse.

Les goupilles de retenue sur les Ced ‘
rails télescopiques doivent

pointer vers I'avant.

I

12.3 Comment utiliser : Nettoyage par pyrolyse

Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

A AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

& ATTENTION!
Si un autre appareil est installé dans le méme meuble, ne 'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez d’'endommager le four.
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Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et atten-
dez qu'il soit froid.

Retirez les accessoires .

Nettoyez la sole du four et la vitre

interne de la porte avec de I'eau
tiede, un chiffon doux et un dé-
tergent doux.

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Allumez le four.

Appuyez sur : E / Nettoyage.

Sélectionnez le mode de nettoya-

ge.
Option Mode de nettoyage Durée
Nettoyage par pyrolyse, Nettoyage léger 1h
rapide
Nettoyage par pyrolyse, Nettoyage normal 1 h 30 min
normale
Nettoyage par pyrolyse, Nettoyage complet 2 h 30 min

renforcée

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Le venti-

lateur de refroidissement fonctionne a vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le nettoyage avant qu'il ne soit terminé.
N’utilisez pas le four avant que le symbole de verrouillage de la porte ait disparu.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et atten-
dez qu'il soit froid.

Nettoyez la cavité avec un
chiffon doux.

Retirez les résidus du fond de la
cavité.

12.4 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.
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12.5 Comment démonter et installer : Porte

La porte du four est dotée de trois panneaux de verre. Vous pouvez retirer la porte du four ainsi
que les panneaux de verre intérieurs afin de les nettoyer. Lisez toutes les instructions du
chapitre « Retrait et installation de la porte » avant de retirer les panneaux de verre.

/N ATTENTION!
N’utilisez pas le four sans les panneaux en verre.

Etape 1 Ouvrez la porte en grand et identifiez
la charniére située a droite de la por-
te.

Etape 2 Servez-vous d'un tournevis pour sou-
lever et faire pivoter le levier de la
charniére droite.

Etape 3 | Identifiez la charniére & gauche de la
porte.

Etape 4 | Soulevez et faites complétement tour-
ner le levier sur la charniére gauche.

Etape 5 | Fermez la porte du four & la premiére
position d'ouverture (mi-parcours).
Puis soulevez et tirez la porte vers
I'avant et retirez-la de son logement.

Etape 6 | Déposez la porte sur une surface sta-
ble recouverte d'un tissu doux.

Etape 7 | Tenez la garniture de porte (B) sur le
bord supérieur de la porte des deux
coOtés et poussez vers l'intérieur pour
libérer le joint du clip.

Etape 8 | Tirez la garniture de porte vers l'avant
pour la déposer.
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Etape 9

Prenez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur et tirez-
les doucement, un par un. Commen-
cez par le panneau supérieur. Assu-
rez-vous que la vitre glisse entiére-
ment hors de ses supports.

Eta-
pe 10

Nettoyez les panneaux de verre avec
de I'eau savonneuse. Séchez soi-
gneusement les panneaux de verre.
Ne nettoyez pas les panneaux de ver-
re au lave-vaisselle.

Eta-
pe 11

Aprés le nettoyage, installez les pan-
neaux de verre et la porte du four.

Veillez a replacer les panneaux de verre (A et
B) dans le bon ordre. Cherchez le symbole /
I'impression se trouvant sur le c6té du pan-
neau de verre. Tous les panneaux ont un
symbole différent pour faciliter le démontage
et le montage.

Lorsque le cadre de la porte est installé cor-
rectement, il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de
verre du milieu dans son logement.

12.6 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Tenez toujours I'ampoule halogene avec un chiffon afin d'éviter que des résidus de graisse ne
brdlent sur I'ampoule.
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Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Eteignez le four. Attendez que
le four ait refroidi.

Débranchez le four de I'ali-
mentation secteur.

Placez un chiffon au fond de
la cavité.

Lampe arriére

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 | Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant & une température de
300 °C.

Etape 4 Installez le diffuseur en verre.

13. DEPANNAGE

A AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

13.1 Que faire si...

.
ﬁ Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

%

= Solution

Le four n’est pas branché a une source d’ali-
mentation électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que le four est correctement branché a
une source d’alimentation électrique.
Reportez-vous au schéma de connexion.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, consultez le chapitre « Fonc-
tions de I'norloge » pour avoir tous les détails,
Comment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probléeme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifié.
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Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

1'%

= Solution

La Sécurité enfants du four est activée.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.

Y
Composants

@ Description

v

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il

est interrompu par une coupure de courant.

13.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des probléemes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

-V

= Solution

C2 - la Sonde de cuisson se trouve dans la ca-
vité du four pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Sortez la Sonde de cuisson.

C3 - La porte n’est pas correctement fermée
pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - La Sonde de cuisson n'est pas correc-
tement insérée dans la prise.

Enfoncez complétement la Sonde de cuisson
dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage
ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F908 - le systeme du four ne peut pas se con-
necter au panneau de commande.

Eteignez le four et rallumez-le .
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13.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probleme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agrée.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque
signalétique de la cavité du four.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modéle (Mod.) | e

Référence produit (PNC) | e

Numéro de série (S.N.) | e

14. RENDEMENT ENERGETIQUE

14.1 Informations produit et fiche d’informations produit*

Nom du fournisseur Electrolux

Identification du modéle EOE8P39V 949498474
EOE8P39X 949498473

Indice d’efficacité énergétique 81.2

Classe d’efficacité énergétique A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode | 0.93 kWh/cycle
conventionnel

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode | 0.69 kWh/cycle
chaleur tournante

Nombre de cavités 1
Source de chaleur Electricité
Volume 721
Type de four Four encastrable
EOE8P39V 32.0 kg
Masse
EOE8P39X 31.9 kg
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* Pour I'Union européenne conformément aux Réglements UE 65/2014 et 66/2014.

Pour la République de Biélorussie conformément a STB 2478-2017, Annexe G ; STB 2477-2017,
Annexes A et B.

Pour I'Ukraine conformément a 568/32020.

La classe d’efficacité énergétique n’est pas applicable pour la Russie.

EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a
vapeur et grils : Méthodes de mesure des performances.

14.2 Economie d'énergie

Ce four est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de I'énergie
lors de votre cuisine au quotidien.

Lorsque le four est en fonctionnement, assurez-vous que la porte est bien fermée. Evitez
d'ouvrir la porte trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez réguli€rement le joint de porte et
assurez-vous qu'’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Pour certaines fonctions du four, si un programme avec sélection du temps (Durée ou Fin) est
activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes, les éléments chauffants se
désactivent automatiquement plus tét.

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous mettez a 'arrét le four,
I'affichage montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au
chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur du four poursuivra la
cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec l'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
Circulation d'air humide

Fonction congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint automatiquement au bout de

30 secondes. Vous pouvez rallumer I'éclairage, mais cela réduira les économies d'énergie.

15. STRUCTURE DES MENUS
15.1 Menu

Appuyez sur == pour ouvrir Menu .
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Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automati-
ques.

Nettoyage

Indique les programmes de nettoya-
ge.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options Pour régler la configuration du four.
Configurations Configuration Pour régler la configuration du four.
Service Affiche la version et la configuration

du logiciel.

15.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Nettoyage par pyrolyse, rapide

Durée : 1 h.

Nettoyage par pyrolyse, normale

Durée : 1 h 30 min.

Nettoyage par pyrolyse, renforcée

Durée : 2 h 30 min.

15.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle du four. Lorsque I'option
est activée, le texte « Sécurité enfants » s’affiche lorsque
vous allumez le four. Pour permettre I'utilisation du four,
choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
Lorsque la Sécurité enfants est activée et que le four est
éteint, la porte du four reste verrouillée. L’accés au minu-
teur, a la télécommande et a I'éclairage est possible avec la
Sécurité enfants activée.
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Sous-menu

Application

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. Uniquement disponible
avec certaines fonctions du four.

Nettoyage conseillé

Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

15.4 Sous-menu pour

: Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue du four.

Affichage Luminosité

Reégle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est
pas possible de couper la tonalité pour : @

Volume alarme

Reégle le volume des signaux sonores et des tonalités des
touches.

Heure actuelle

Reégle I'heure et la date actuelles.

15.5 Sous-menu pour : Service
Sous-menu Description
Mode démo Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d’usine.
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16. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue

Affichage Lumi-
nosité

Son touches

Volume alarme

Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

A @ / = M * Q') S /c:?d START /
ctivez - es pro- . onde de
Désactivez Menu grammes Minuteur cuisson STOP
Pour commencer a utiliser le four
Démarrage ra- Pour mettre en Etape 1 Etape 2 Etape 3
pide fonctionnement

le four elt com- Maintenez la (] sélec Appuyez sur :

mencer la cuis- e ~

touche (D tionnez la fonc- START .

son avec la du-
rée de la fonc-
tion et la tempé-
rature par dé-
faut.

tion préférée.

Arrét rapide

Eteignez le four,
désactivez un

@ - appuyez et maintenez enfoncé jusqu'a ce que le four

A s’éteigne.
écran ou un
message a tout
moment.
Pour lancer la cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
0] ’ E °C oK START
- appuyez pour | - Selectionnezle | o 10 tem- - appuyez pour - appuyez pour
ppuyez p mode de cuis- g ppuyez p démarrer la cuis-
allumer le four. pérature. confirmer.

son.

son.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages

par défaut :
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Apprenez a cuisiner plus vite

Cuisson as-
sistée

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Etape 4

Appuyez sur : @

Appuyez sur :

Appuyez sur :

sistée.

Ly )
/\9 Cuisson as-

Choisissez le
plat.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 %

Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour pro-
longer la cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du
temps de cuisson.

Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez

sur +1 min.

17. PRENEZ UN RACCOURCI !

Tous les raccourcis utiles vous sont présentés ici. Vous les trouverez également dans les

chapitres correspondants du manuel d'utilisation.

Comment régler : Modes de cuisson

> © YOE.) T ) sty

Comment régler Cuisson assistée

XDEDED XD ELY,

Comment régler : Heure de cuisson

DOmE.) T » O »swr )

Comment différer : Début et fin de cuisson

DR

Comment annuler : Régler le minuteur

D

°)
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PRENEZ UN RACCOURCI !

Comment utiliser : Sonde de cuisson

) © pEE-) C )1 ) T pow)

18. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

. A 7
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole ;E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.

@ Concerne la France uniquement :

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

[——>]
ses accessoires
et cordons

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

popravcima:
E

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:
www.registerelectrolux.com

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliede¢e podatke: Model, PNC (part number

code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.
Podaci se mogu nacéi na nazivnoj plocici.

Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
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mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati Cis¢enje uredaja i
korisniCko odrzavanje.

1.2 Opca sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je iskljuCivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljuCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oSte¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
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UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemoijte dirati grijace ili
povrsinu unutrasnjosti pecnice.

Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za CiSCenje uredaja ne koristite uredaj za parno CiS¢enje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i sve
naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti pecnice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENUJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteéeni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata peénice bez ograni¢enja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
ria ispod radne ploce)
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Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesSten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjesten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrSiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreZnog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

» Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pri¢vrS¢ena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrsetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemojte prikljucivati utikac.
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» Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje iskljuCivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

» Vrata uredaja do kraja zatvorite prije prikljuCivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.

* Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploCi. Mozete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

/N UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

+ Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MozZe se osloboditi vru¢i zrak.
* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne Kkoristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrSinu za odlaganje.

+ Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili ostecenije ili promjenu boje emajla:
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— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrsSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg ¢elika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploC€e i uzrokovati naknadna
oStecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStec¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utika¢ izvucite iz uti€nice mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.

Staklene ploce vrata odmah zamijenite kada su o$tecene. Obratite se ovlaStenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!l

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrsSine.

Uredaj oCistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.
Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢iSéenje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

Prije uklju€enja funkcije Piroliticko samociséenje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pe¢nice
izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci police, bo¢ne vodilice itd. isporuene s uredajem) te

posebno sve neprijanjajuce posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko CiS¢enje.

Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko ¢iSéenje djeluje.

Uredaj postane vrué, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruéi zrak.

Piroliticko CiS¢enje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje
dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:

— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitickog CiS¢enja.

— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.
Za razliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na moguce dimove koji
se javljaju tijekom postupka ¢iSéenja svih pirolitickih pe¢nica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i nakon pirolitickog

¢iS¢enje i prvog koristenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozra¢enom podrucju.
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+ Mali kuc¢ni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini
pirolitickih pe¢nica kada je program pirolitickog samoci§¢enja u radu.

* Neprianjajuce povrsine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., moze ostetiti visoka
temperatura pirolitiCkog ¢iS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

+ Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pe¢nica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/I UPOZORENJE!
Opasnost od elektriénog udara.

« Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u ku¢anstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Servis

« Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili guenja.

» Obratite se opéinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

» |IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.

3. POSTAVLJANJE

/N UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
www.youtube.com/electrolux
EYouTube wormecomies

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. OPIS PROIZVODA

4.1 Op¢i pregled

pul
[ ]

”

(S
B =
Y

@

El Upravljacka ploga

H Elektronski programator
Uti¢nica za senzor za hranu
B Toplinski element

B Zarulja

A Ventilator

Nosa¢ polica, uklonjiv

B PoloZaji polica

4.2 Dodatna oprema
* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pe€enje.
* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.
» Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenje ili kao plitica za skupljanje masnoce.
+ Senzor za hranu
Za mijerenje koliko je hrana kuhana.
» Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete lakSe staviti i ukloniti police.

5. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

5.1 Upravljacka plo¢a
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03 :
H

i
mEA o)

n l:lklju(“:eno / 1sklju- Pritisnite i zadrzite za uklju€ivanje i iskljuCivanje pecnice.
¢eno

H | 1zbornik Navodi funkcije pecénice.

Favoriti Navodi omiljene postavke.
Zaslon Prikazuje trenutacne postavke peénice.

Prekidac za svjetlo | Za ukljucivanje i isklju¢ivanje svjetla.

Brzo zagrijavanje Za ukljucivanje i isklju€ivanje funkcije: Brzo zagrijavanje.

1
N~ «O~> @35

Pritisnite Pomicanje Pritisnite i drzite
Dodirnite povrsinu vrhom pr- Kliznite vrhom prsta po povr- Dodirnite povrsinu na 3 se-
sta. Sini. kunde.
5.2 Zaslon
12:30 Nakon uklju€ivanja, na zaslonu se prikazuje

glavni zaslon s funkcijama pecnice i zadanom

150°C temperaturom.

O START
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Ako ne koristite pe¢nicu 2 minute, zaslon ¢e se
prebaciti u stanje pripravnosti.
O
12:30 Kad kuhate, na zaslonu se prikazuju postavlje-
’ ne funkcije i ostale dostupne opcije.
8 150°C
[A Nmin @ STOP
A Zaslon s postavljenim kljuénim funkcijama.
| A. Sat_
12:30 B. POCETAK/ZAUSTAVI
C. Temperatura
085°C 150°C D. Funkcije peénice
E. Tajmer
©) 15min @ START F. Senzor za hranu (samo odabrani modeli)
| | | | !
F E D C B

Indikatori zaslona

Osnovni indikatori - za kretanje po zaslonu.

OK

Za potvrdu odabira / postavke.

Za povratak k).,
. Za ponistava-
za jednu raz- ) P
] nje posljednje
inunazad u p
) ) radnje.
izborniku.

»
Za ukljucivanje i iskljuciva-
nje opcija.

signal.

Zvuéni alarm indikatori funkcije - na kraju postavljenog vremena ku

hanja, oglasava se zvucni

Q

Funkcija je uklju¢ena.

STOP
Funkcija je ukljucena.
Kuhanje se automatski zaustav-
lja.

i

Zvucni alarm je iskljucen.

Indikatori tajmera

@

Za postavljanje funkcije: Odgodeno pokretanje.

%)

Za ponistavanje postavke.
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6. PRIJE PRVE UPORABE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno Ciscéenje

Korak 1 2. korak Korak 3

Pecénicu i pribor ocistite me-
kom krpom, mlakom vodom i
blagim deterdZzentom.

Uklonite sav pribor i sve uklo-
njive nosace polica iz pecnice.

Vratite pribor i uklonjive nosa-
Ce polica u peénicu.

6.2 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se prikazuje poruka dobrodoslice.
Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona, Tonovi tipki, Glasnoc¢a zujalice, Sat.

6.3 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]

Pustite pe¢nicu da radi 1 sat.

3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @,

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

1. korak Ukljucite pecnicu. Na zaslonu se prikazuje zadana funkcija pecnice.

2. korak Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol funkcije pecnice.
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3. korak Odaberite funkciju pecnice i pritisnite: OK Na zaslonu se prikazuje: temperatura.

4. korak Podesavanje temperature. Pritisnite: OK.

5. korak Pritisnite: START .
Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuha-
nja.

STOP - pritisnite za iskljugivanje funkcije pe¢nice.

6. korak Iskljucite pecnicu.

Precac!

> © YOE.) T ) sty

7.2 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

» Automatska tezina

+ Senzor za hranu

Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Slabo peceno ili Manje pec¢eno

» Srednje peCeno

» Dobro peceno ili Vise

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | piicnite: —.

3. korak Pritisnite: % Unesite: Pomo¢ pri kuhanju.

4. korak | Odaberite jelo ili vrstu hrane.

5.korak | ppiticnite: START .
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Precac!

XDEDED XD LLY,

7.3 Funkcije pec¢nice

STANDARD
Funkcija pe¢nice Aplikacija
vvv Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
vov Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
% police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za su$enje hrane. Podesi-
@ te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
i proljetnih rolada).

Zamrznuta hrana

—_— Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pe-
cenje

(Y) Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grija¢
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Z

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i peciva s jako dobrim rezultatima
poput profesionalnih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

i)

=

Dizanje tijesta

Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. Sprje€ava povrsinu tijesta od suse-
nja i odrzava tijesto elasti¢nim.

POSEBNO

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

=l

Konzerviranje

Za konzerviranje povrca (npr. krastavaca).

349

Dehidracija

Za suSenje narezanog voca, povréa i gljiva.

[ —
—
uuru

Zagrijavanje tanju-

Za prethodno zagrijavanje tanjura za posluzivanje.

ra
Za odmrzavanje (povrée i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i ve-
e li¢ini zamrznute hrane.
Odmrzavanje
45 Za jela poput lazanja ili zape¢enog krumpira. Za pripremu zapecenih jela i
oy tamnjenje.
Au gratin
1°C Za pripremu mekanog, soénog pecenja.

Sporo pecenje

§

Odrzavanje topline

Za odrzavanije topline hrane.

184/628




FUNKCIJE SATA

Vlazno pecenje

Funkcija pe¢nice Aplikacija
Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
‘Y stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-

stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanjiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

7.4 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguéom energetskom ucinkovito$¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Opis funkcija sata

Funkcija sata

Aplikacija

Vrijeme kuhanja

Postavljanje trajanja kuhanja. Maksimalno je 23 h i 59 min.

ZavrSetak postupka

Kako biste postavili Sto se dogada kad tajmer zavrsi s odbrojavanjem.

Odgodeno pokretanje

Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

Produzenje vremena

Za produzenje vremena kuhanja.

Podsjetnik

Za postavljanje odbrojavanja. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija
ne utjeCe na rad pecnice.

Tajmer prema gore

Prati koliko dugo funkcija radi. Tajmer prema gore - mozete ga ukljuciti
i iskljuciti.

8.2 Kako postaviti:

Funkcije sata

Kako postaviti sat

1. korak | Pritisnite: Sat
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Kako postaviti sat

2. korak | pogtavite vrijeme. Pritisnite: OK

Kako postaviti vrijeme kuhanja

1. korak | Odaberite funkciju peénice i postavite temperaturu.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | postavite vrijeme. Pritisnite: OK

Precac!

DOmE.) T » O »swr )

Kako odabrati opciju zavrSetka

1. korak | Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.

4.korak | ppisisnite: ® ® ®

5. korak | Pritisnite: ZavrSetak postupka

6. korak | Odaberite preferirani: ZavrSetak postupka

7. korak Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako odgoditi pocetak kuhanja

1. korak | Postavite funkciju peénice i temperaturu.

2. korak Pritisnite: @
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Kako odgoditi po¢etak kuhanja

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.
4.korak | pitichite: @ @ @

5. korak | Pritisnite: Odgodeno pokretanje
6. korak | Odaberite vrijednost.

7. korak

Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako produziti vrijeme kuhanja

Kad je preostalo 10% vremena kuhanja a hrana ne izgleda kao da je gotova, mozete produziti vri-
jeme kuhanja. Takoder mozete promijeniti i funkciju peénice.

Pritisnite +1min za produzenje vremena kuhanja.

Kako promijeniti postavke tajmera

1. korak Pritisnite: @
2. korak | Postavite vrijednost tajmera.
3. korak

Pritisnite; OK

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.

9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprje€ava klizanje posuda s police.
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Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Peka¢ za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pe€enje na
vodilicama iznad.

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane. MozZete ga koristiti sa svakom funkcijom
pecnice.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C M

Temperaturu peénice minimum 120 °C. Temperaturu jezgre.
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Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj
temperaturi.

Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

Pecnica izracunava priblizno vrijeme kraja kuhanja. To ovisi o koli¢ini hrane, postavljenoj

funkciji pecnice i temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite pe¢nicu.

2. korak

Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste me-

sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-

brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra-
nu unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sloZenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije

dodirivati dno posude za pecenje.

N \\\\\

% :

4. korak | UkopcCajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
5.korak | #)_ . itisnite za postavijanje temperature jezgre senzora.
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6.korak | o o @ _ pritisnite za postavljanje preferirane opcije:
e Zvulni alarm - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, zacut e se signal.
* Zvucni alarm i zaustavljanje kuhanja - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, za-
Cut Ce se signal a pecnica se zaustavlja.
7. korak Odaberite opciju i nekoliko puta pritisnite: OK 24 prijelaz na glavni zaslon.
8. korak | piticnite: START .
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. Mozete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.
9. korak | Uklonite utikaé Senzor za hranu iz uti€nice i izvadite jelo iz peénice.
A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.
Precac!

) O pEEB-) C )1 )T pom)

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kako ustedjeti: Favoriti

Mozete spremiti svoje omiljene postavke, poput funkcije peénice, vremena kuhanja,
temperature ili funkcije CiSc¢enja. Mozete spremiti 3 omiljene postavke.

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Odaberite Zeljenu postavku.

3. korak Pritisnite: E Odaberite: Favoriti.

4. korak | Odaberite: Spremi trenutacne postavke.
5. korak

Pritisnite + da biste postavku dodali na popis: Favoriti. Pritisnite OK,

k) - pritisnite da biste resetirali postavku.
0 - pritisnite da biste ponistili postavku.
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10.2 Blokiranje tipki

Ova funkcija sprjecava nehoti¢nu promjenu funkcije pecnice.

1. korak | Ukljucite pecnicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice.

3. korak * H» - pritisnite istovremeno za uklju¢enje funkcije.

Za iskljucivanje funkcije ponovite korak 3.

10.3 Automatsko iskljucivanje

1z sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Automatsko isklju¢ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutradnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme zavrSetka, Sporo pecenje.

10.4 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljuCuje da ohladi povrSine peénice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se peénica ne ohladi.
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11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli-
¢ini koristenih sastojaka.

Va$a pecnica moze ped¢i ili prziti drugacije od pecnice koju ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporucene postavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vr-
ste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = (SN
\ uru
(°C) (min)
Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40
da s cjedilom
Pizza, smrznuta, reSetka za pecCenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom
Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za peCenje
Biskvitna podloga | podloga za flan na reSet- | 180 2 15-25
za flan ki za peCenje
Biskvitna torta posuda za pecenje nare- | 170 2 40 - 50
Victoria Setki za peCenje
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¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (min)
Posirana riba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za peée- | 180 3 25-30
nje
Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30
s cjedilom
Kolagici, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- | pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za peCe- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekaé za pecivo ili plitica 180 4 25-30

vrée, 0,7 kg

s cjedilom
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11.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Ramekin po-

Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Keramlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.4 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

¥ 8B = Kk O ®
\ i ru

(°C) (min)
Mali ko- Tradicio- Pekac za 3 170 20-30 -
lagi, 20 nalno pe- pecivo
po plitici | €enje
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicio- Mreza za 2 180 70-90 -
jabuka, nalno pe- pecenje
2 kalupa | cenje
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
jabuka, pecenje
2 kalupa
@20 cm
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¥ B = |E D
\ i uru
(°C) (min)
Biskuvit, Tradicio- Mreza za 2 170 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za | nalno pe- pecenje no zagrijte 10 mi-
torte cenje
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte
@26 cm
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 20-40
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 25-45
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Tradicio- Pekac za 3 140 - 25-45
jesto nalno pe- pecivo 150
cenje

Tost, 4 - | RoSstilj Mreza za 4 maks. 2 - 3 mi- Pec¢nicu prethod-
6 koma- pecenje nute prva | no zagrijte 3 mi-
da strana; 2

- 3 minute

druga

strana
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| ODRZAVANJE

¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (min)
Govedi Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, pecenje i pecenje na Cetvrtu
6 koma- posuda razinu a posudu
da, 0,6 za sakup- za sakupljanje
kg lianje masnoce na trecu
masnoce razinu u pecnici.

Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena ku-
hanja.

Pecénicu prethod-
no zagrijte 3 mi-
nute.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

/N UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene o ¢is¢enju

<

Prednju stranu pec¢nice ocistite mekom krpom namocenom u mlaku vodu i bla-
gim deterdzentom.

Za ¢iSc¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSéenje.

Sredstva za

ciséenje Mrlje ocistite blagim deterdzentom.
A Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
=V ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u pecnici ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite pec¢nicu da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
Svakodnevna | o 4 pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite unutradnjost
uporaba mekanom krpom.
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oy Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
/_"/ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-
Z24 | rilici posuda.
Dodatna Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
oprema Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak | Predniji kraj police povucite da-
ljie od bo¢ne stijenke.

3. korak | Straznji kraj nosaca police po- |

vucite dalje od bocne stijenke i 1/ ‘L\/{ E -
uklonite ga. 0 _L ) _

() ‘2 — I

4. korak | Nosace polica vratite na mjesto %Z |

obrnutim redoslijedom. Il
Zatike za drzanje na sklopivim Ced ‘ q
vodilicama morate usmijeriti pre- S
ma naprijed.

12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko €iS¢enje
Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.
/\  UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina.

/\  OPREZ!
Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati ostecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price- Izvadite sav pribor iz peénice. Ocistite dno pecnice i unutrasnje
kajte da se ohladi. staklo vrata toplom vodom, me-
kom krpom i blagim deterdzen-

tom.
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1. korak 2. korak 3. korak
Ukljucite pecnicu. Pritisnite: E / Giscenje. Odaberite nacin za ¢is¢enje.
Opcija Nacin ¢iSéenja Trajanje
Piroliticko Cis¢enje, brzo Lagano &iséenje 1h
Piroliticko ¢iS¢enje, nor- Normalno ¢iséenje 1h 30 min
malno
Piroliticko ¢iSéenje, inten- Temeljito ¢iSc¢enje 2 h 30 min

zivno

@ Kad CiS¢enje zapocne, vrata pecénice su zaklju€ana i svjetiljka je isklju¢ena. Ventilator za hla-

denje radi najvec¢om brzinom.

STOP — pritisnite za zaustavljanje &iséenja prije zavrsetka.
Ne upotrebljavajte peénicu dok simbol za zaklju¢ana vrata ne nestane sa zaslona.

Kada ¢iSéenje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Unutra$njost ocistite mekanom
krpom.

S dna unutrasnjosti uklonite
ostatke.

12.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Ciséenje se preporucuje kad se pojavi podsjetnik.

Koristite funkciju: Piroliticko CiScenje.

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploce. Vrata pecnice i unutarnje staklene plo¢e mozete skinuti
kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i

postavljanje vrata".

A OPREZ!

Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.
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rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Krenite od gornje ploce. Provjerite
je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.

. korak | Otvorite vrata do kraja i pronadite Sar-
ku s desne strane vrata.
. korak | Pomocu odvijaca podignite i potpuno
okrenite polugu desne bo¢ne Sarke.
. korak | Pronadite Sarku na lijevoj strani vrata.
. korak | Podignite i potpuno okrenite polugu
na lijevoj Sarki.
. korak | Zatvorite vrata pecnice napola, do pr-
vog polozaja. Zatim podignite i povu-
cite vrata prema naprijed i izvadite ih
iz lezista.
. korak | Stavite vrata na stabilnu povrSinu za-
Sticenu mekom krpom.
. korak | Uhvatite okvir (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema \
unutra kako biste oslobodili kopcu.
. korak | Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli. ( N
~ N\~
. korak | Drzite staklene ploce vrata za gornji
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10. ko- Staklene ploce odistite sapunom i vo-

rak dom. Pazljivo osusite staklene ploce.
Staklene ploce ne perite u perilici po-
suda.

11. ko- Nakon ¢iSc¢enja, postavite staklene

rak ploce i vrata peénice.

Pazite da staklene plo¢e (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploCe, svaka staklena
ploc¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza

i montaza olak$ale.

vite ispravno na mjesto.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnje staklene plo¢e posta-

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/N UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pricekajte
dok se pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektric-
nog napajanja.

Na dno unutrasnjosti peénice
stavite krpu.
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Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju svjetilijke odgovarajuéom zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

=
LJ

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

@ Moguci uzrok

1"

= Rjesenje

Pecénica nije povezana na napajanije ili nije pra-
vilno prikljuena.

Provjerite je li pe¢nica ispravno prikljucena na
napajanje.
Pogledajte shemu povezivanja.

Sat nije postavljen.

Postavite sat, za detalje pogledajte poglavlje
"Funkcije sata", Kako postaviti: Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Zatvorite vrata do kraja.

Osigurac je pregorio.

Uvjerite se da je osiguraC uzrok kvara. Ako se
problem ponovi, obratite se kvalificiranom elek-
tricaru.

Funkcija pe¢nice Roditeljska zastita je ukljuce-
na.

Pogledajte poglavlje "lzbornik", podizbornik za:
Opcije.
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Y
Komponente

@ Opis

1'%

= Rjesenje

Zarulja je pregorjela.

Zamijenite Zarulju, za detalje pogledajte po-
glavlje "Odrzavanije i CiS¢enje", Kako zamijeniti:
Zarulja.

Prekid napajanja uvijek zaustavlja ¢iS¢enje. Ponovite CiS¢enje ako je prekinuto prekidom

napajanja.

13.2 Kako upravljati: Siframa pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci.
U ovom ¢ete odjeljku pronaci popis problema koje mozete sami rjesiti.

@ Kodovima i opisima

'

= Rjesenje

C2 - Senzor za hranu je u unutrasnjosti pecni-
ce tijekom PirolitiCko ¢iSéenje.

Izvadite Senzor za hranu.

C3 - vrata nisu potpuno zatvrena tijekom Piroli-
ticko Ciscenje.

Zatvorite vrata.

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u
uti€nicu.

Potpuno utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade
ispravno.

Ocistite povrsinu zaslona. Provjerite da na do-
dirnim poljima nema prljavstine.

F908 - sustav pec¢nice ne moze se povezati s
upravljackom ploc¢om.

Iskljucite i ukljucite pecnicu.

13.3 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti pe¢nice. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti

pecnice.
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ENERGETSKA UCINKOVITOST

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) | s

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija modela EOEBP39V 949498474
EOE8P39X 949498473

Indeks energetske ucinkovitosti 81.2

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potrosnja energije uz standardno opterecenje, konven- 0.93 kWh/ciklus

cionalni nacin rada

Potrosnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada | 0.69 kWh/ciklus
s ventilatorom

Broj Supljina 1
Izvor topline Struja
Glasnoca zvuka 721
Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
EOE8P39V 32.0 kg
Mass
EOE8P39X 31.9kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.
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STRUKTURA IZBORNIKA

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice precesto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro priévr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pe¢nicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu $to
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom trajanja ili zavrSetka, a vrijeme kuhanja je dulje od 30 min,
kod nekih se funkcija pe¢nice grijaci automatski ranije iskljucuju.

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pe¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu pec¢nice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanije s iskljuéenim svjetiom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA

15.1 I1zbornik

Pritisnite E da otvorite Izbornik.

Stavka izbornika Aplikacija
Pomoc¢ pri kuhanju Navodi automatske programe.
Ciséenje Navodi programe ¢iSéenja.

204/628



STRUKTURA IZBORNIKA

Stavka izbornika Aplikacija
Favoriti Navodi omiljene postavke.
Opcije Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.
Postavke Postavljanje Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.
Servis Prikazuje verziju softvera i konfigura-

ciju.

15.2 Podizbornik za: Ci$éenje

Podizbornik

Aplikacija

Piroliticko CiSc¢enje, brzo

Trajanje: 1 h.

Piroliticko ¢is¢enje, normalno

Trajanje: 1 h 30 min.

Piroliticko ¢is¢enje, intenzivno

Trajanje: 2 h 30 min.

15.3 Podizbornik za: Opcije

Podizbornik

Aplikacija

Osvijetljenje unutradnjosti

Ukljucuije i iskljucuje svijetlo.

Roditeljska zastita

Sprje€ava slu¢ajno ukljucivanje peénice. Kad je opcija uklju-
¢ena, na zaslonu se pojavljuje tekst "Roditeljska zastita"
kad ukljucite pecnicu. Da biste omogucili uporabu pecnice,
odaberite kodna slova abecednim redom. Kad je roditeljska
zastita uklju¢ena i pec¢nica iskljuéena, vrata pecnice su blo-
kirana. Pristup tajmeru, daljinskom radu i svjetlu je dostupan
kad je uklju¢ena opcija roditeljska zastita.

Brzo zagrijavanje

Skracuje vrijeme zagrijavanja. Dostupno samo za neke
funkcije pecnice.

Podsjetnik Za Cis¢enje

UkljuCuje i iskljuCuje podsjetnik.
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Podizbornik

Aplikacija

Prikaz vremena

Uklju€uje i iskljuCuje sat.

Digitalni sat

Mijenja format prikazanog prikaza vremena.

15.4 Podizbornik za: Postavljanje

Podizbornik

Opis

Jezik

Postavlja jezik pecnice.

Svijetlina zaslona

Postavlja svjetlinu zaslona.

Tonovi tipki

UkljuCuije i iskljuCuje ton dodirnih polja. UtiSavanje tona nije

moguce za: (D

Glasnoca zujalice

Postavlja glasno¢u tonova tipki i signala.

Sat

Postavlja trenutacno vrijeme i datum.

15.5 Podizbornik za: Servis

Podizbornik

Opis

Demo nacin rada

Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468

Verzija softvera

Informacije o verziji softvera.

Resetiraj sve postavke

Vracanje na tvornic¢ke postavke.

16. LAKO JE!

Prije prve upotrebe morate postaviti:

Jezik Svjetlina zaslona

Glasnoca zujali-
ce

Tonovi tipki Sat
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Upoznajte se s osnovnim ikonama na upravljackoj ploc€i i zaslonu:

UkI_CP / — e © . M START |
juceno . " ) enzor za
Iskljugeno Izbornik Favoriti Tajmer hranu STOP
Pocnite koristiti pe¢nicu
Brzi pocetak Ukljucite peénicu | 1. korak 2. korak 3. korak
i pocnite kuhati
sa zadanom Pritisnite i drzite: Pritisnite:
temperaturom i ® |:' -+ - odabe-
vremenom funk- . rite preferiranu START .
funkciju.

cije.

Brzo iskljuciva-
nje

Iskljucite pecni-
cu, bilo koji za-
slon ili poruku u
bilo kojem tre-
nutku.

CD - pritisnite i drzite dok se pec¢nica ne iskljuci.

Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
i (? . B.. C OK START
kIF')L:L':Ii?/gIn('eezaelz- - odaberite funk- - postavite tem- - pritisnite za po- | - pritisnite za po-

J jep ciju pecnice. peraturu. tvrdu. Cetak kuhanja.

nice.

Naucite kako brzo kuhati

Upotrijebite automatske programe da brzo pripremite jelo sa zadanim postavkama:

Pomo¢ pri
kuhanju

1. korak

2. korak

3. korak

4. korak

Pritisnite: @

Pritisnite: ——.

Pritisnite: ‘/3 Po-
moc¢ pri kuhanju.

Odaberite jelo.
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Koristite brze funkcije za postavljanje vremena kuhanja

10% pomoc¢i pri zavrSetku Da biste produljili vrijeme kuhanja pritisnite
Koristec¢i 10% Finish assist dodajte dodatno vri- | +1min.
jeme kad vam ostane 10% vremena kuhanja.

17. PRECAC!

Ovdje mozete vidjeti sve korisne precace. Mozete ih pronaci i u namjenskim poglavljima u
korisni¢kom priru¢niku.
Kako postaviti: Funkcije pe¢nice

> ©® »OE.) C ) smer)

Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

XDEDED XD LLY,

Kako postaviti: Vrijeme kuhanja

>OE.) C » © »swr)

Kako odgoditi: Pocetak i zavrSetak kuhanja

DR

Kako ponistiti: Postavi tajmer

)0 ) @)

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

XD EEDED YD XD ES
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18. BRIGA ZA OKOLIS

aY%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznagene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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TARTALOM

GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a

benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

=

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok

@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 211
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6

személyek biztonsaga....................... 212
1.2 Altalanos biztonsag...................... 212
2. BIZTONSAGI UTASITASOK.........ccco..... 213
2.1 Uzembe helyezés........................ 213

2.2 Elektromos csatlakozas....
2.3 Haszndlat..............ccccoeniinnen 215
2.4 Apolas és tisztitas........................ 216
2.5 Pirolitikus tisztitas
2.6 Belsd vilagitas.......cccceevveeeeennnnn.
2.7 Szolgaltatasok...........ccceeeeveveeennn.
2.8 Artalmatlanitas...........c.ccocevveen... 218
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4.1 Altalanos attekintés............coco......
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6.2 Els6 csatlakoztatas...................... 223
6.3 Kezdeti el6dmelegités................... 223
7. NAPI HASZNALAT......ccooeeerercereeereeenns 223
7.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 223
7.2 Hogyan allitsa be: Elére
programozott SUt€S.........ccceeevuveeernnns 224
7.3 SUEFUNKCIOK. ......eeeeeiiie 225

7.4 Megjegyzések a Konvekcids levegd
(nedves) funkcidhoz............ccccceeueeee.

8. ORAFUNKCIOK......ceceeeeeeeeeeereseeeeerseaneeens

8.1 Qrafunkciék LY (= T T
8.2 Orafunkciok beallitasa

9.1 Tartozékok behelyezése.............. 229
9.2 Hashémeérd szenzor..................... 230
10. TOVABBI FUNKCIOK........ccovenrenirrenrenee 232
10.1 Hogyan mentheti: Kedvencek....232
10.2 FUnkCiOzar........cooeeeeiiiieee 233
10.3 Automatikus kikapcsolas........... 233
10.4 Hitéventilator..........cccceeeevveen. 233
11. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK. ... 234
11.1 Sitési javaslatok........................ 234

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves)......234
11.3 Konvekcios levegé (nedves) -

ajanlott tartozékok...........cccoeeeeennnn. 236
11.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 236
12. APOLAS ES TISZTITAS.......ccccceeerrunee. 238
12.1 Tisztitassal kapcsolatos
MEegJEgYZESEK....ccovvrriiiiriiiiiiieiee 238

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 239

12.3 Hogyan hasznalja:

Pirolitikus tisztitas...........cccveevivneenne 239

12.4 Tisztitas emlékeztet6................. 240

12.5 Eltavolitas és

visszaszerelés: Ajtd.........cccoeveevinnene 240

12.6 Hogyan cserélje: Lampa............ 242
13. HIBAELHARITAS........oootreererererearenens 243

13.1 Miateendd, ha.......................... 243

13.2 Hogyan kezelje: Hibakodok....... 243
13.3 A szerviz szamara szlikséges

adatok........cccuviiiiiie 244
14. ENERGIAHATEKONYSAG........ccceeurnne 244
14.1 Termékismertetd és
Termékismertet6 adatlap®.................. 244
14.2 Energiatakarékossag................. 245
15. A MENU FELEPITESE
15 A1 Menl.....oooociiiiieieeeeeeeee
15.2 Almeni ehhez: Tisztitas............ 246
15.3 Almenu ehhez: Egyéb funkciok. 247
15.4 Almeni ehhez: Bedllitas............ 247
15.5
Almenl a kovetkez6hoz: Szerviz....... 248
16. EGYSZERU!.......coeerrrreeeerereeeeeeeenennes 248

17. HASZNALJON PARANCSIKONT!........ 249
18. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK. 250

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérlulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy szikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allando fellugyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek feligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kdzben, és
mikodés utan, lehlléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlo6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.
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- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a késziléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

. Ha a halozati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon elb.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

- FIGYELEM: Hasznalat kzben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

- Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémeéré szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polctartdk eltavolitasahoz el6szoér a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkdozt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

- A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutétérbol, és tavolitsa el a lerakddasokat/
kiomlott anyagot a készulékbdl.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!
A készUléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
* Ne helyezzen (izembe, és ne is hasznaljon sériilt késziléket.
» Tartsa be a készllékhez mellékelt izembe helyezési utmutatdban foglaltakat.
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» A készilék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

» Soha ne huzza a készliléket a fogantydjanal fogva.

» A készlléket az lizembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készuléktdl és egységtdl.

* A készulék felszerelése elétt ellendrizze, hogy a sutd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

» A készilék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mUkdodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elllsé részének magassaga 594 mm
Késziilék hatulso részének magassaga 576 mm
Készllék eluls6 részének szélessége 595 mm
Készllék hatulso részének szélessége 559 mm
Késziilék mélysége 569 mm
Készllék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszisaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Rogzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/N FIGYELMEZTETES!
Tilz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.

* A készuléket kotelezd foldelni.

» Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.
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* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbitoé kabeleket.

+ Ugyeljen a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a késziilék

mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz izembe helyezés utan is

kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot

hozza.

» A készilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva hiizza ki a
csatlakozodugot. A kabelt mindig a csatlakozédugonal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést alkalmazzon: haldzati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot

és védorelét.

» Az elektromos késziiléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

+ Teljesen csukja be a készlilék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati aljzatba.

» Ez a készilék halozati csatlakozokabellel és dugasszal kerul szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhatoé vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szereplé dsszteljesitményt. Hivatkozhat

a tablara is:

Osszteljesitmény (W)

Vezeték keresztmetszet (mm?)

maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x15

A foldel (zdld/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna

vezeték).

2.3 Hasznalat

/N FIGYELMEZTETES!

Sérllés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki jellemzait.
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+ Ugyelijen arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.

* MduUkodés kdzben ne hagyja feliigyelet nélkil a késziiléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket.

« Korultekintéen jarjon el, ha mikoddés kdzben kinyitja a késziilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy tarolofeliiletként.

+ Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

/N FIGYELMEZTETES!
A készulék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinezé6désének megel6zéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenul a készulék sutbéterének aljara.
— ne tegyen aluféliat kdzvetlenil a készilék sutbterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6ézés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a késziilékben.
— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinez6dése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu sitemények esetében mély tepsit hasznéljon a siitéshez. A
gyumolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

+ F6zés kdzben a készulék ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a késziléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a késziilék mikddik. A hé és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tliz vagy a készlilék karosodasanak veszélye all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozdaljzatbdl.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

* A sitéajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
+ Legyen o6vatos, amikor az ajtét leszereli a készllékrdl. Az ajtd nehéz!
* Rendszeresen tisztitsa meg a készUlléket, hogy elkerilje a felllet karosodasat.

+ A késziléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitészert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, surolészivacsot, oldészert vagy fém targyat.

» Amennyiben s(it6tisztitd aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitészer csomagolasan feltlintetett
biztonsagi utasitasokat.
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2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitdas lzemmaddban sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

A Pirolitikus 6ntisztito funkcio vagy az elsd hasznalat el6tt tavolitsa el a sitétérbél az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes feliletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos 0sszes utasitast.

A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kozben tartsa tavol a kiskort a késziléktol.

A késziilék nagyon felmelegszik, és forrd leveg6t bocsat ki az ellils6 szell6zdnyilasain
keresztul.

A pirolitikus tisztitds magas hdmérseékletl funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl és a készllék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfelel6 szell6zést.

— az elsd, maximalis héfoku Uzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szellézést.
Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a haziallatokat (ktlonésen a madarakat) a készilék kdzelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6z6 helyen hasznalja.

A kistestl haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kbzelében
fellepé hdmérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus Ontisztitast végez.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai eszkdzok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tzhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabaduld gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Belsé vilagitas

VAN FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon kaphat6 pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélsbséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készilék mikodési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi osztalyu féenyforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miiszaki jellemzékkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

A késziilék javitasat bizza a markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.
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2.8 Artalmatlanitas

/A FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatosagokkal.

» Valassza le a készlléket ez elektromos halézatrol.
+ Akészilék kdzelében vagja at a haldzati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok késziilékben
rekedését.

3. UZEMBE HELYEZES

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

&% @ﬁ

R E
[ ]

R

& Bl

i

|7
@

\/ ik

Bl Kezelpanel

H Elektronikus programkapcsold
Hushéméré szenzor csatlakozoja
[ Fitobetét

H Lampa

[ Ventilator

Polctarto, eltavolithato

B Polcpoziciok

4.2 Tartozékok

Siitéracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hissutéshez.

Siito6 talca

Tortékhoz és siteményekhez.

Mély tepsi

Siutemények és husok slitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
Hushéméré szenzor

Az ételek elkészitési folyamatanak ellenérzéséhez.
Teleszkopos sinek

A teleszkdpos sitdsinek segitségével konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.

5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Kezel6épanel
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B —

an

|
g

g

n BE /Kl Tartsa nyomva a siitd be- és kikapcsolasahoz.
H | Meni Sutéfunkciok listazasa.
Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Kijelzd A sit6 aktualis beallitasait mutatja.

Vilagitaskapcsolo

A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyors felflités

A kovetkez6 funkcio be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.

N\,

Nyomja meg a

«()~>

Athelyezés

@35

Tartsa nyomva

Erintse meg ujjheggyel a fel-
Uletet.

Huzza végig az ujjat a fellle-
ten.

Erintse meg a feliiletet 3 ma-
sodpercre.

5.2 Kijelz6

150°C
O

12:30

START

Bekapcsolas utan a kijelz6n megjelenik a 6
képerny6 a sitéfunkcioval és az alapértelme-
zett hdmérséklettel.
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A kijelz6 készenléti allapotba lép, ha 2 percen
at nem haszndlja a slt6t.
O
12:30 Fézéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott funk-
’ ciokat és az egyéb rendelkezésre all6 kiegészi-
‘:] ’ISOOC t6 funkciokat.
[ TImin e STOP
A Kijelzé a beallitott nyomégombfunkciokkal.
! A. Pontosidé
12:30 B. START/LEALLITAS
C. HOmérséklet
#285°C 150°C D. Sitsfunkciok
E. 1d6zitd
©) 15min @ START F. Hushéméré szenzor (csak a kijeldlt model-
| | | | | lek esetén)
F E D C B

Kijelz6 visszajelzo6i

Alapveto6 visszajelzdk - a kijelzdn valé mozgashoz.

o LS
Valasztas / bedlitas meger6si- | oo bes
. egy szinttel a
tése. .
menuben.

b.)

Az utolsé miv-
elet visszavo-
nasa.

A kiegészitd funkciok be-
és kikapcsolasa.

Figyelmezteté hangjelzés funkcié visszajelzi - amikor a beallitott fé6zési id6 véget ér, hangjel-

zés hallhato.

Q

A funkcié be van kapcsolva.

A funkcio6 be van kapcsolva.
A f6zés automatikusan leall.

i

A figyelmezteté hangjelzés
ki van kapcsolva.

STOP

1d6zit6 visszajelz6k

@

A funkcié beallitasa: Késleltetett inditas funkcid.

(%)

A bedllitas torlése.
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6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatoszerrel
tisztitsa meg a sltét és a tar-
tozékokat.

Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbél és a kivehetd polc-
tartét is tavolitsa el.

Helyezze a siitébe a tartozé-
kokat és a kivehet6 polctarto-
kat.

6.2 Elso csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén dvozI6 lGzenet jelenik meg.
A kovetkezoéket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd fényer6, Nyomoégomb Hang, Figyelmeztetd
hangerd, Pontos id6.

6.3 Kezdeti elébmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1. 1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kivehet6 polctartét.

2.1épés | Ajiitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (=,
Hagyja egy 6raig mikodni a sutét.
3.16pés | Ajiitsa be a maximalis hémérseklet ennél a funkcional: (@),

Hagyja 15 percig miikddni a sutét.

@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Siitéfunkciok beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a sitét. A kijelz6n megjelenik az alapértelmezett siitéfunkcio.

2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almeniibe |épéshez.
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3. lépés Valassza ki a stt6funkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelzén ez latha-
té: hémeérseéklet.

4. lépes Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciét.

5. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Hushéméré szenzor - a hushémérd szenzor a f6zési folyamat el6tt vagy alatt barmi-
kor csatlakoztathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés Kapcsolja ki a sitét.

Hasznaljon parancsikont!

> ©® »OE.) C ) s )

7.2 Hogyan allitsa be: Elére programozott siités

Az almeniiben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcié és hémérséklet. Beallithatja az id6t
és a hdmeérsekletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:

* Sulyautomatika

*  Hushémeérd szenzor

Az étel megf6zottségének szintje:

» Véres vagy Kevesebb

* Kodzepes

» Jol atsiitve vagy Tovabb

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés Nyomja meg: — funkciot.

3. lépés Nyomja meg: % Adja meg ezt: Elére programozott siités funkciot.

4. lépés | Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5.16pés | \yomjameg: START funkciot.
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Hasznaljon parancsikont!

XDEDED XD LLY,

7.3 Sitoéfunkciok

HAGYOMANYOS
Sitéfunkcio Alkalmazas

vvv Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
vov Nagy sllt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sutéséhez egy
?? polcszinten. Csében sltéshez és piritashoz.

Infrasiités

Sités egyszerre maximum harom sutdszinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a h6mérsékletet, mint Also + felsd sutés ese-
Hélégbefavas, | ©™

nagy héfok
vvv Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
* gossa tételéhez.

Fagyasztott ételek

—_— Egy sutdszinten torténd sitéshez, valamint porkdléshez.

Also + felsé siités

Pizza siitéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitésehez.

2

Pizza funkcio

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

Z

Kenyér

A funkcidval kenyér és zsemle készitheté nagyon jo, professzionalis ming-
ségben a ropogdssag, a szin és a kéreg fényének szempontjabdl.

i)

=

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta felliletét a
kiszaradastol, és megtartja a tészta puhasagat.

SPECIALIS BEALLITASOK

Sitéfunkcio

Alkalmazas

=l

Tartositott z6ldségek, példaul savanyusag készitéséhez.

Edény Melegités

Tartositas
Szeletelt gyiimdlcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.
§§§
Aszalas
— A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.
Lo

XYy

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz (zoldségek és gyiimolcsok). A felolvasztas
id6tartama a fagyasztott étel méretétél és mennyiségétdl fugg.

54§

g
Cso6ben siités

Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Csé-
ben sutéshez és piritashoz.

Melegen tartas

»LOC Kuléndsen porhanyds, szaftos siltek készitéséhez.
Hélégbefuvas, Kis
Héfok
{ Elelmiszerek melegen tartasahoz.

226/628




ORAFUNKCIOK

Siutéfunkcio Alkalmazas
A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A
‘Y funkcié hasznalatakor a sttétér hémérséklete eltérhet a beallitott hdmér-

séklettdl. A készulék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-
csOkkenhet. Tovabbi tudnivalokért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcids levegé (nedves) funkciot.

Konvekcios levegd
(nedves)

7.4 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6kologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sitdajtot stités kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sité
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim(i fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcié Alkalmazas
Fézési id6 A slités hosszusaganak beallitasahoz. Maximum 23 ¢ 59 perc.
Muvelet befejezése Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az id6ézitd befejezte

a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.
Id6 kiterjesztés A sltési id6 meghosszabbitasa.
Emlékeztetd Visszaszamlalas beallitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio

nincs hatassal a siité mikodésére.

Miko6désidézitd Megfigyeli, hogy milyen hosszan miikddik a funkcio. Mikddésidozitd -
be- és kikapcsolhato.
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8.2 Orafunkciok beallitasa

Az 6ra beallitasa

1. lépés

Nyomja meg: Pontos idé funkciot.

2. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkcict.

F6zési idotartam beallitasa

1.1épés | Valassza ki a sttéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. lepés Nyomja meg: @ funkciot.
3. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

YOE.) T » © ) s )

A befejezés kiegészité funkcié kivalasztasa

1. 1épés | Valassza ki a sutéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépes Nyomja meg: @ funkciét.

3. lépés | A sutésiidd beallitasa.

4. lépes Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Mivelet befejezése funkciot.

6. lépés | Valassza ki a megfeleld értékeket: Mlvelet befejezése funkciot.
7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a
kijelzén.
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F6zés inditasanak késleltetése

1.1épés | Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: QD funkciot.

3. lépés | A siitésiid6 beallitasa.

4. lépés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Késleltetett inditas funkciot.

6. lépés | Valassza ki az értéket.

7. lépés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a

kijelzén.

F6zési idotartam kiterjesztése

Ha a fézési idétartambdl 10% maradt fenn, és az étel nem tlnik késznek, az idétartam meghosz-
szabbithatd. A sutéfunkciot is médosithatja.

A siitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1-1épés | Nyomja meg: O funkciot.
2.1épés | Allitsa be az id6zitési értéket.
3.1épés | Nyvomja meg: OK funkciot.

A sutés alatt barmikor médosithaté a beallitott id6.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll taldlhaté mélyedés a biztonsagot noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.
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Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-

sinjei kdzé, és a huzalpolcot a felettik levé
vezetdsinekre. _gs&g

9.2 Hishéméro szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében. Valamennyi sitéfunkcié mellett
hasznalhatja.

Két homérsékletet kell beallitani:

C ?

A suté hémérsekletét: minimum 120 °C. A maghdmérsékletet.
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A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sutés kdzben az érzékelbének vé-
bahémérsékletliek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

A suté kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétdl, a beallitott stitéfunkciotol és hémérséklettdl.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a sitét.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suté hémérsekletét.

3.lépés | Helyezze be: Hishémérd szenzor funkciot.

Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus
vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta-
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus-
héméré szenzor legalabb 3/4 része az étel
belsejében legyen.

Nyomja a Hushéméré szenzor hegyét pontosan a
z6ldség/hus felfujt kozepébe. A Hushémeérd
szenzor maradjon a sutés alatt stabilan, ugya-
nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-
vel tAmassza ala a Hishéméré szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sitéedény aljaval.

4. lépés | lllessze a Hushémérd szenzor dugaszat a siitd elején |évd aljzatba.
A kijelzdn a pillanatnyi hdmérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

/? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.
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6. lépés

® ® @ _yomja meg a megfeleld kiegészitd funkcid beallitasahoz:

« Figyelmezteté hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelelé maghémeérsékletet,
hangjelzés hallhaté.

« Figyelmeztet6 jelzés és sités vége - amikor az étel eléri a megfelelé maghémeér-
sékletet, hangjelzés hallhatd, és a st leall.

7. lépés

Valassza ki a kiegészit6é funkciot, majd tdbbszdr nyomja meg ezt a gombot: OK 3 &
képernyére lépéshez.

8. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhat6é. Dénthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.

9. lépés

Huzza ki a Hishéméré szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt
a sutébdl.

A\ FIGYELMEZTETES!
Egésveszeély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-
gyen 6vatos, amikor kihGizza és eltavolitja azt az ételbdl.

Hasznaljon parancsikont!

) © pEB-) C ) 1) T pom)

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc bedllitasait, mint példaul a sltéfunkcidt, a f6zés idétartamat, a h6mérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készllék memoriadjaba. 3 kedvenc beallitas tarolhaté.

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valassza ki a megfeleld beallitast.

3. lepés Nyomja meg: E Valassza ezt: Kedvencek funkciot.

4. lépés | Valassza ezt: Aktudlis beallitasok mentése funkciét.

5.1épés | Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kovetkezdk listdjahoz: Ked-

vencek. Nyomja meg ezt: OK.
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k') - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.
- nyomja meg a beallitas torléséhez.

10.2 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio véletlen megvaltoztatasat.

1.1épés | Kapcsolja be a siitét.

2.lépés | Allitson be egy siitéfunkciot.

3. lépes * H» - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. lépést.

10.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen bedllitason.

(°C) @ (9)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Befejezési id6, Holégbefuvas, Kis H&fok.

10.4 Hiitéventilator
Amikor a siité Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd

feltletét. Amikor kikapcsolja a sitét, a hitéventilator tovabbra is miikoédni fog, amig a suté le
nem hl.
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11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szerepl6 hémérseékleti értékek és sitési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. Ezek a receptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék minéségétdl és mennyiségétdl fligge-
nek.

Elsfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétél eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siite-
ményeket. Az alabbi tanacsok a kilonféle ételekhez javasolt bedllitasokat mutatjak a hdmérséklet,
fézési id6tartam és polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a bedllitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = 1 O
\ uru
(°C) (perc)
Edes roladok, 16 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
Péksitemény, 9 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs siUtétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca
Csokoladés sute- | sitétalca vagy csepptal- 175 3 25-30
mény ca
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskétatorta sttéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca
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¥ = (SN
\ uru
(°C) (perc)

Hal egészben, sutétalca vagy csepptal- 180 3 25-35

0,2 kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny® huzalpol- 180 3 25-30
con

Parolt hus, 0,25 sUtétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca

Sos aprosiite- sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-30

mény, 20 db ca

Teasutemeény sutétalca vagy csepptal- 150 2 25-35

omlds tésztabol, ca

20 db

Kosarka, 8 db sitétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca

Parolt z6ldségek, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 35-45

0,4 kg ca

Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30

lett con

Mediterran zold- sutétalca vagy csepptal- 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg

ca
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11.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkrozé fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képessegliek, mint a vilagos szinl és visszatikrozd fellletld edények.

7

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatlikrozd Keranya i Sotét, nem visszatik-
e g . 8 cm-es atmé- e e
r6zd felllettel felllettel 6. 5 om ma- rozd felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd ’gasség 28 cm-es atmérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Informacio a bevizsgalé intézetek szamara
Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfelelen.

¥ 8 = Kk O ®
\ ﬁ uuru

(°C) (perc)
Aproésu- Also + fel- Sit6 talca | 3 170 20-30 -
temeény, s sltés
20 db/
tepsi
Aprosi- Hoélégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temeény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Aprosii- Holégbefu- | Sité télca | 2 és 4 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sutéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s sltés
ma,
atmeéro:
20 cm
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (perc)

Almaspi- | Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atmeéré:
20 cm
Piskota Alsé + fel- Sutéracs 2 170 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm s6 sutés sutét 10 percig.
kerek
sutéfor-
maban
Piskota Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm véas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sutéfor-
maban
Piskota Hélégbefu- | Sitéracs 2eés4 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sUtéfor-
maban
Linzer Hoélégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Holégbefu- | Sité talca | 2 és 4 140 - 25-45 -

vas, nagy 150

hoéfok
Linzer Alsé + fel- Suté talca | 3 140 - 25-45 -

s6 sltés 150
Toast Grill Sutéracs 4 max. 2 -3 perc | Melegitse el6 a
kenyér, egyik ol- sutét 3 percig.
4-6db dal;2-3

perc ma-
sik oldal
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¥ B = E O ®
\ i uru

(°C) (perc)
Marha- Grill Huzalpolc | 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
hus és csepp- polcot a negyedik
hambur- talca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
db, 0,6 madik szintre. A
kg sutési id6 félidejé-

ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sitét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

A

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sut6 elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.
A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.
Tisztitosze- A szennyezddéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.
rek
A A sltéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb
= Y[ maradvany tlizet okozhat.

L]

Napi haszna-

A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy az ajto Uveglapjain. A paralecsa-
pbédas csokkentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltes-
se a slitét. Ne tarolja az ételeket tébb, mint 20 percig a sttében. Minden hasz-

lat nalat utan puha térléruhaval tordlje szarazra a suté belsejét.
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
A A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
Tartozékok

éles targyakkal.
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12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A slit6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1.1épés | Kapcsolja ki a sttét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés | Huzza el a polctarto ellilsé ré-
szét az oldalfaltol.

3.lépés | Huzza el a polctart6 hatuljat az

oldalfaltél, majd vegye ki a polc- 1 —
=S
9 ‘2 i
4. 1épés | A polctartdkat a kiszereléssel = # U
ellentétes sorrendben helyezze I
vissza. o ‘ {

A teleszkopos sitdsineken ta-
lalhato végallas tkozok elére
nézzenek.

12.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A sitét a Pirolitikus tisztitas funkcioval tisztitsa.

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/N VIGYAZAT!
Amennyiben a készllék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikddik. Ez kart tehet a sitében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és Vegyen ki minden tartozékot a Puha ruhaval, langyos vizzel és
varja meg, hogy leh(ljon. sutétérbdl is tavolitsa el. enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a sutétér aljat és a sutdajto

Uivegének belsé oldalat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja be a sitét. Nyomja meg: = / Tisztitas. Valassza a tisztitas Gzemmodot.
Kiegészité funkcié Tisztitas izemmod Idétartam
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Pirolitikus tisztitas, gyors Enyhe tisztitas 1h
Pirolitikus tisztitas, normal Normal tisztitas 1 h 30 min
Pirolitikus tisztitas, intenziv Alapos tisztitas 2 h 30 min

@ Amikor megkezdddik a tisztitas, a siitd ajtaja reteszelédik, és a sitdvilagitas kikapcsol. Maga-
sabb fordulatszamon mukddik a hitéventilator.

STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége elétt barmikor lellithaté.
A sutét ne hasznalja, amig az ajtézar szimbdlum el nem tlinik a kijelz6rol.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és Egy puha kendével tisztitsa A sutétér aljarol tavolitsa el az
varja meg, hogy lehdiljon. meg a slitéteret. ételmaradvanyokat.

12.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd lizenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkez6 funkciot: Pirolitikus tisztitas.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sutéajtoban harom Gveglap talalhato. A siitd ajtaja és a belsd Uiveglapok a tisztitashoz
kivehetdk. Az liveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajtod eltavolitasa és visszaszerelése” c.
rész sszes utasitasat.

/N VIGYAZAT!
Ne hasznadlja a siitét az Gveglapok nélkul.

1.1épés | Nyissa ki teljesen az ajtot, és keresse
meg az ajté jobb oldalan 1évé zsanért.

2. lépés | Egy csavarhuzoval emelje fel és telje-
sen forditsa el a jobb oldali zsanér-
kart.
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3. lépés

Keresse meg az ajté bal oldalan 1évé
zsanért.

4. lépés

Emelje meg és forditsa el teljesen a
bal oldali zsanéron 1évé kart.

5. lépés

Csukja vissza félig a sutdajtot az elsé
nyitasi pozicioig. Ezutan emelje fel és
huzza el6re, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

6. lépés

Helyezze az ajtét egy stabil fellletre
leteritett puha ruhara.

7. lépés

Tartsa meg két oldalon az ajté felsé
szélénél levd B diszlécet, majd nyom-
ja befelé a tomitésrogzitd kapocs kiol-
dasahoz.

8. lépés

Hulzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

9. lépés

Egyenként fogja meg az ajto Gveglap-
jait a fels® széliknél fogva, és 6vato-

san huzza ki 6ket. A felsé uveglappal
kezdje. Ugyeljen arra, hogy az iiveg-

lap teljesen kicsusszon a sinbdl.

10. lé-
pés

Tisztitsa meg az liveglapokat moso-
gatészeres vizzel. Ovatosan szaritsa
meg az ajt6 Uveglapjait. Az Gveglapo-
kat tilos mosogatogépben tisztitani.

11. 1é-
pés

A tisztitas utan tegye vissza az liveg-
lapokat és a sutdajtét a helyére.
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Ugyelien arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfelelé sorrendben tegye vissza. Ellenériz-
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kiildnb6zéképpen
néz, igy a szét- és dsszeszerelés konnyebb.
Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsd Uveglapot meg-
felel6en helyezte-e az agyazatba.

12.6 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés

3. lépés

meg, mig a suté lehdl.

Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj-

zatbol.

Tegyen egy kendét a siitétér
aljara.

Hats6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.

2. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | Szerelje fel az livegburat.
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13. HIBAELHARITAS

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...

=
ﬁ A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

-V

= Megoldas

A sutd nincs csatlakoztatva az elektromos ha-
|6zathoz, vagy nincs megfeleléen csatlakoztat-
va.

Ellendrizze, hogy a siité megfeleléen van-e
csatlakoztatva az elektromos hal6zathoz.
Lasd a bekétési rajzot.

Az 6ra nincs beéllitva.

A!Iitsa be az orat. A részletekért olvassa el az
»Ora funkciok” fejezet ,Hogyan allitsa be:” ciml
szakaszat Orafunkciok funkciot.

Az ajté nem csukddik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtot.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy nem a biztositék okozza-e a
hibat. Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.

A sltén a Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az alme-
nut: Egyéb funkcidk funkciot.

Y
Alkotoelemek

@ Leiras

v

U Megoldas

Kiégett az izzé.

Cserélje ki az izzot. A részletekért olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezetben ezt a sza-
kaszt: Hogyan cserélje: Lampa.

Az aramkimaradas mindig leallitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.

13.2 Hogyan kezelje: Hibakoédok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibatzenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.
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@ Kod és leiras

-V

= Javitasi mod

C2 - Hushémérd szenzor van a sitétérben Pi-
rolitikus tisztitas kdzben.

Tavolitsa el a Hiushémérd szenzor-t.

C3 - az ajto6 nincs teljesen becsukva Pirolitikus
tisztitas kézben.

Zarja be az ajtét.

F111 - A Hishé6méré szenzor nincs megfelels-
en az aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hishéméré szenzor-t az
aljzatba.

F240, F439 - a kijelzd érzékelémezbi nem mi-
kdédnek megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelzé feliletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyezddés az érzékels-
mezdékon.

F908 - a siité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a sutét.

13.3 A szerviz szamara sziikséges adatok
Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan taldlhatéak. Az adattabla a siitétér
elllsé keretén talalhatd. Ne tavolitsa el az adattablat a készlilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertetd és Termékismertetd adatlap*

Gyarté neve Electrolux

Modellazonosité EOE8P39V 949498474
EOE8P39X 949498473

Energiahatékonysagi szam 81.2
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Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + fels6é 0.93 kWh/ciklus
sités mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses 0.69 kWh/ciklus
Uzemmaod mellett

Sutbterek szama 1
Héforras Elektromossag
Hangerd 721
A sit6 fajtaja Beépithetd siité
EOE8P39V 32.0 kg
Témeg
EOE8P39X 31.9kg

* Az Europai unio szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllékek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsiitdk és gril-
lezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A sutd tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerlilje a sité elémelegitését.

Ha egyszerre t0bb ételt készit, a suitések kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sitéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

Amikor egy suitéfunkciot vagy programot idébeallitassal (Id6tartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sutés id6tartama 30 percnél hosszabb, a fitéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcioknal.
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A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikodik. Amikor kikapcsolja a sutét, a kijelzé jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csOkkentse a
sité hémeérsékletét a minimum értékre. A siitében levé maradékhd tovabb folytatja a sutést.
A maradékh6t mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitdst. A maradékhé visszajelzd vagy a hémérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sutés kdzben kapcsolja ki a stutdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a lIépés csotkkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE

15.1 Menii

Nyomja meg a = gombot a Menu megnyitasahoz.
Meniipont Alkalmazas
Elére programozott sutés Automatikus programok listazasa.
Tisztitas Tisztitoprogramok listazasa.
Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.
Egyéb funkciok A sitéparaméterek beallitasa.
Beallitasok Beallitas A sitéparaméterek beallitasa.

Szerviz A szoftver verziészam és a konfigu-
racié megjelenitése.

15.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almenii Alkalmazas
Pirolitikus tisztitas, gyors Idétartam: 1 h funkciot.
Pirolitikus tisztitas, normal Id6tartam: 1 h 30 min funkciot.
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Almenii Alkalmazas

Pirolitikus tisztitas, intenziv Id6tartam: 2 h 30 min funkci6t.

15.3 Almenii ehhez: Egyéb funkciok

Almenii Alkalmazas
Suté vilagitas A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.
Gyerekzar Megakadalyozza a siité véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-

szit6 funkcio be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés meg-
jelenik a kijelzén a sutd bekapcsolasakor. A sité hasznala-
tahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben. Ha a Gye-
rekzar aktiv, és a siité ki van kapcsolva, a siitéajto reteszel-
ve van. Bekapcsolt gyerekzar mellett is hozzaférheté az id6-
zit6, a taviranyitas és a sitévilagitas.

Gyors felftités Leroviditi a felftési id6ét. Ez csak bizonyos sutéfunkcidknal
all rendelkezésre.

Tisztitas emlékeztetd Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.
1d6 kijelzés Az 6ra be- és kikapcsolasa.
Digitalis ora stilus Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

15.4 Almenii ehhez: Beallitas

Almenii Megnevezés

Nyelv A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fényerd A kijelzd fényerejének beallitasa.

Nyomoégomb Hang Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-

némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: ® funkciot.

Figyelmeztetd hangeré A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Pontos id6 A pontos id6 és datum beallitasa.
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15.5 Almeni a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenii

Leiras

Demo lizemmod

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzio

Szoftver verziéra vonatkozé informaciok.

Osszes beallitas térlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.

16. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kijelz6 fényers |  \yomogomb Figyelmezteto Pontos idé
Hang hangerd
Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzon talalhaté alapveté ikonokkal:
® - ¥ © | 2 | sTaRTy
. e Ushdémérd
BE /Kl Menii Kedvencek 1d6zit6 szenzor STOP
A siit6 hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditas Kapcsolja be a 1. lépés 2. lépés 3. lépés
sutét, majd
kezdjen sutni Tartsa meg- . Nyomja meg:
alapérteimezett | nyomva az alab- - o - valasz- _
hémérséklettel sza ki a kivant START funkci-
és funkcio idé- bi gor_n'bot: @ funkciot. ot.
tartammal. funkciot.

Gyors kikap-
csolas

A siitét barmi-
kor, barmilyen
képerny6rél
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.

(D - tartsa nyomva a gombot, amig a suté ki nem kap-
csol.

Fo6zés elinditasa

1. lépés

2. lépés

3. lépés 4. lépés 5. lépés
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Fo6zés elinditasa

O)

- nyomja meg a
suté bekapcso-
lasahoz.

O...

- valassza ki a
sutéfunkciot.

°C
- allitsa be a ko-

vetkez6t: hdmér-
séklet.

oK
- nyomja meg a
megerdsitéshez.

START
- nyomja meg a
f6zés elinditasa-
hoz.

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

allitasokkal:

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett be-

El6re progra-
mozott siités

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Nyomja meg: (D Nyomja meg: == | Nyomja meg: % Ytéll'ctlssza ki az
funkciot. funkciot. El6re programo- etelt

zott sltés.

A siités id6tartamanak beallitdsahoz hasznalja a gyors funkciékat

10% befejezési segéd
Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy to-
vabbi idétartamot adjon hozza, amikor a fé6zési
idébdl 10% maradt fenn.

A sutési id6 meghosszabbitasahoz nyomja
meg a +1min gombot.

17. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az aldbbiakban az 8sszes hasznos parancsikon lathatd. Ezek a felhasznaloi kézikdnyv
vonatkozo fejezeteiben is megtalalhatok.

Hogyan allitsa be: Siit6funkciok

> © YOE.) T ) sty

Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

XDEDED XD LLY,

Hogyan allitsa be: F6zési ido

DOmE.) T » O »smr )
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Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a siités befejezése

DR

Hogyan torolje: 1d6zité beallitasa

) O ) e)

Hasznalata: Hashéméré szenzor

) © pBB-)C ) A )T pem)

18. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A Lo kévetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A :E tiltd
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosité telepre, vagy Iépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felel6s hivatallal.
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TURINYS

MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo

rezultato.
Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.
Apsilankykite musy interneto svetainéje.

=

ir remonta:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE

PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:

prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........c.cccrrrneenne 252
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy
SAUJA. ..o 253
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 253
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS...........ccevvueenne 254
2.1 [rengimas........cceeeeveeeeeiveeeeeennenn 254

2.2 Elektros prijungimas
2.3 Naudojimas.......cccceeeeevreeeeecnneeenns
2.4 Prieziura ir valymas
2.5 Pirolizinis valymas............ccc..c.....
2.6 Vidinis apSvietimas..............c.......
2.7 Paslauga..........ccoceeeeeeiiieeeciieenne 258

2.8 ISmetimas...........ccooeeeeeecviiiieee
3. IRENGIMAS........oooireeereeee e

3.1 [rengimas balduose
3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo.260

4. GAMINIO APRASYMAS.........cccceveeuernnen. 260
4.1 Bendra apzvalga.........c.c.ccccveennnn. 260
4.2 Priedai......ccccoooeviiieeieeeee e 260
5. KAIP [JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 261
5.1 Valdymo skydelis.............cccveeee.. 261
5.2 Valdymo skydelis......................... 262
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6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,..... 263

6.1 Pirminis valymas ............ccccccceue. 263
6.2 Pirmasis prijungimas.................... 263
6.3 Pirminis pasildymas.................... 263
7. KASDIENIS NAUDOJIMAS..........cccccueun. 264

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 264
7.2 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas...264

7.3 Kaitinimo funkcijos............ccccce... 265

7.4 Pastabos: Drégnas

konvek. kepimas..........ccccocveriiiennnene 267
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........cccevurennne 268

8.1 Laikrodzio funkcijy apraSymas.....268
8.2 Kaip nustatyti

Laikrodzio funkcijos.........cccceecvvveeennnne 268
9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........cccocemrrurnns 271
9.1 Priedy naudojimas.............cc....... 271
9.2 Maisto termometras..................... 272
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.................. 274
10.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios 274
10.2 Funkcijy uzraktas...........ccccu..... 274
10.3 Automatinis iSsijungimas........... 275
10.4 Ausinimo ventiliatorius............... 275
11. PATARIMAL.....ooriiieeirecneeecaenas 276
11.1 Gaminimo rekomendacijos........ 276

11.2 Dregnas konvek. kepimas......... 276
11.3 Drégnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai.................... 278
11.4 Maisto gaminimo lentelés patikros
[staigoms......coviiiiiii 278
12. VALYMAS IR PRIEZIURA..................... 280
12.1 Pastabos dél valymo.................. 280

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos .....281
12.3 Kaip naudoti:
Pirolizinis valymas...........ccccccceeniennns 281
12.4 Priminimas apie valyma............. 282
12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Dureles......... 282
12.6 Kaip pakeisti: Lempute.............. 284
13. TRIKCIY SALINIMAS
13.1 Kg daryti, jeigu.......ccccevveeriennns 285
13.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai........... 286
13.3 Naudojimo informacija............... 287
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 287
14.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas*............... 287
14.2 Energijos taupymas................... 288
15. MENIU STRUKTURA.......ccocereeerreennnes 289
15.1 MeniU......ccoeiviiiiiiiiiiiceccee 289
15.2
Papildomas meniu, skirtas: Valymas. 289
15.3
Papildomas meniu, skirtas: Parinktys 290
15.4
Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkim
8BS 290
15.5
Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavim
BS ittt 291
16. TAI PAPRASTAL......ooiirrrieinieeies 291
17. PASINAUDOKITE NUORODA.............. 292
18. APLINKOS APSAUGA.............ccoeeenee 293

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

- Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.
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Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad nepaliestuméte kaitinimo
elementy ar jkaitusiy orkaités ertmés pavirsiy.
Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir  jg
dékite muvédami karsciui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurk$ciu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries atlikdami pirolizinj valymg iSimkite i$ prietaiso visus
priedus ir iSvalykite didesnius iSsipylusio maisto likucius.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\  ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.
Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.
» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.
PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
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+ Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés desSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smigio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizdg.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezilros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebity arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.
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« Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukag blty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

* Noredami iSjungti prietaisa, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

« |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kiStuka | elektros tinklo
lizda.

+ Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

/\  ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smiigio arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos nebiity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

» Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.
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Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirk$¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.
Salia prietaiso, j prietaisa arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

A |SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitéems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregmé, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziurra ir valymas

/A ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrukti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centra.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dregna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamuyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dumuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie§ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojimg, pasalinkite i$
orkaités:
— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / likuCius;
— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;
Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.
Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.
Prietaisas labai jkaista ir karStas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.
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+ Pirolizinis valymas yra aukstos temperatiros procesas, kurio metu i$ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatura ir po to uztikrinti gerg vedinima.

» Kitaip nei Zmonés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkaic€iy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvinus (ypa¢ pauks¢ius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirma kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinama plota.

* Mazi naminiai gyvinai gali bati labai jautris lokalizuotiems temperatiros pokyc¢iams Salia
visy piroliziniy orkaiciy, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

» Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auks$ta temperatura gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

» Ddmai, kylantys i$ visy piroziliniy orkai€iy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
nesSvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.

2.6 Vidinis apSvietimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracija, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotgjj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/N |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisg, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.

+ IStraukite maitinimo laido kiStukg i§ maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
EYouTube wormecomees

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendra apzvalga

puli
[ ]

c
N =
J =f =

<L N
@

El Valdymo skydelis

H Elektroninis valdymo pultas
Maisto termometro lizdas
B Sildymo elementas

H Lemputé

A Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama
B Vietos lentynoje

\/ ik

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
* Kepimo skarda
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Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Maisto termometras
Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
» Teleskopiniai bégeliai
Del teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.
5.1 Valdymo skydelis

= EeS

O

i
apa 56

H))

n lijungta / I1Sjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
H | Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sgrasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sarasas.
a Valdymo skydelis Parodo orkaités nuostatas.
(ekranas)
H | Lemputés jungiklis | Lemputei jjungti ir i§jungti.
@ | Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.
_\l/_ 4_0_» @35
Laikykite nuspaude Perkelti Paspauskite ir palaikykite
nuspaude.
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirstu per pavirsiy. Lieskite pavirSiy 3 sekundes.

261/628



KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

5.2 Valdymo skydelis

12:30 liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane
’ pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-

/ISOOC matytajg temperatura.
© START

Jeigu orkaités nenaudosite 2 minutes, jsijungs
budéjimo rezimas.

12:34

12:30 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
’ pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.

B 150°C

[ Imin e STOP
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
! A. Paros laikas
1230 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatira
1085°C 1500C D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
O T5min @ START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuo-
| | | | | se)

F E D C B

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK < P) »

Sugrijzti meniu Panaikinti pa-

vienu lygiu at- skutinj veiks-
gal. ma.

Patvirtinti pasirinkimg / nustaty-
ma.

Parinktims jjungti ir iSjung-
ti.

Ispéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui
suveikia garsinis signalas.
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Q

Funkcija jjungta.

STOP
Funkcija jjungta.

tiskai.

Kepimas sustabdomas automa-

i

|spéjamasis signalas pasi-
baigus laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

@

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas.

%)

AtSaukti nustatyma.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

6.1 Pirminis valymas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite
minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

|dékite priedus ir iSimamas
lentyny atramas | orkaite.

6.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.
Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, [spéjamo signalo

garsas, Paros laikas.

6.3 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?:: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E]

veiks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

34_15 Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘rf;ss' Palikite orkaite veikti 15 min.
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Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa
baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
veiksmas
2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildoma meniu.
veiksmas
3-i_as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas -
peratirg.
4-as : - 4+ OK
veiksmas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .
5'a.|j Paspauskite: START .
Vvelksmas. | Maisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, priesS ruosiant maistg ar
ji ruosdami.

STOP - paspauskite, kad i§jungtuméte kaitinimo funkcijg.

6-as ISjunkite orkaite.
veiksmas

Pasinaudokite nuoroda!

> ©® »OE.Y C ) s )

7.2 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatra.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

* Pagal svorj
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* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
* Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as
veiks-
mas

liunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: —.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: % |veskite: Kepimo vadovas.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite patiekalg arba maisto tipg.

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: START .

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDED XD LLY

7.3 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija Paskirtis

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc€iams kepti grilyje.

Grilis
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

¥

Terminis kepintu-
vas

Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dziovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

v

*

Saldytas maistas

TrasSkiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

2

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Z

Duona

Naudokite Sig funkcijg traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus
duonai ir bandeléms kepti.

i)

=

Teslos kildinimas

iSlieka elastinga.

SPECIALIOS FU

NKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

=l

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Dziovinimas

Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

[ —
—
uuru

Léks&iy pasildy-
mas

Skirta IékStéms pasildyti pries patiekiant maista.

YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
Saldymo maisto kiekio.

§§9
Ry
Apkepas "Au Gra-
tin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C

Kepimas zemoje
temperatiroje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaiky-
mas

Palaikyti Siltg maista.

Al

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija ruo$iant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
mas.

7.4 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.
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ODZIO FUNKCIJOS

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio funkcija Paskirtis
Kepimo laikas Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Didziausia trukmeé 23 val. 59 min.
Nutraukti veiksmg Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.
Atidétas paleidimas Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.
Laiko pratgsimas Pratesti gaminimo laika.
Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija. Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjung-
ti.
8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos
Kaip nustatyti laikrodj
1-as Paspauskite: Paros laikas.
veiks-
mas
2-as : ! #a- OK
Nustatykite laikg. P kite: .
veiks- ustatykite laikg. Paspauskite
mas
Kaip nustatyti gaminimo trukme
1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
veiks-
mas
2-as Paspauskite: O,
veiks-
mas
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Kaip nustatyti gaminimo trukme

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Pasinaudokite nuoroda!
DOE.) T » © ) s )

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatura.
veiks-
mas

2'?5 Paspauskite: O,
veiks-

mas

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiks-
mas

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® ® @

5-as Paspauskite: Nutraukti veiksma.
veiks-
mas.

6-as Pasirinkite norima Nutraukti veiksma.
veiks-
mas

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9.
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Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: @

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Atidetas paleidimas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite reikSme.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratesti
gaminimo laikg. Jus taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laikg.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: @
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Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikmacio rodmen;.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: OK,

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatyta laika.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-

myn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

[stumkite padékla tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperatirai matuoti. Galite naudoti su kiekviena kaitinimo

funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura: nuo 120 °C.

”?

Temperatura patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati - nenaudokite skystiems
kambario temperatiros. patiekalams.

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-
duje.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,

nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as ljunkite orkaite.
veiks-
mas

veiks-
mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

3-ias |dékite: Maisto termometras.
veiks-
mas

mésa, paukstieng ar zuvj

Uzkepélés
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Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar Zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-

mometras buty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi iSlik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabartine temperatirg: Maisto termometras.
mas.
‘51;:;;5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatira.
mas.
6'?; ® ® ® _ haspauskite, kad pasirinktuméte norimag parinktj:
veiks- * |spéjamasis signalas pasibaigus laikui — pasiekus pasirinktg temperatiirg pasigirs
mas .
signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui — pasiekus pasirink-
ta kepimo temperatirg pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
7-as L . .. L 4. OK - L e .
veiks Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: , kad sugrjztuméte | pagrindinj meniu.
mas
8-a_: Paspauskite: START .
‘rll::ss- Pasiekus nustatytg temperatlrg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto

ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
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9-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
‘:;';s /\  ISPEJIMAS!

Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

Pasinaudokite nuoroda!

XDELDED D KD LY,

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcija, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite norima nuostatsg.
veiks-
mas

3-as Paspauskite ——. Pasirinkite: Mégstamiausios.

veiks-
mas

4-as Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
veiks-
mas.

5-as
veiks-
mas

Paspauskite + ir pridékite nuostatg | sgrasg: Mégstamiausios. Paspauskite OK,

k) — paspauskite nuostatai atkurti.
— paspauskite nuostatai atSaukti.

10.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.
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1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite kaitinimo funkcija.
veiks-
mas

3-ias
veiks-
mas

793, H» — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Noredami i§jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

10.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumg po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

val.
(°C) @(al)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras, Pabaiga, Kepimas zemoje temperaturoje.

10.4 AusSinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiSkai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.
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11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo receptuy,
naudojamy produkty kokybés ir kiekio.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksciau turéta orkaité. Toliau pateikiamos reko-
menduojamos temperaturos, gaminimo trukmés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patie-
kalams.

Jei nerandate nuostaty konkre€iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = (B =
\ uru
(°C) (min.)
Kavos bandelés, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda
Pica, Saldyta, grotelés 220 2 10-15
0,35 kg
Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35
nis renkamoji skarda
Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30
sainéliai renkamoji skarda
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy
Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25
das liy
Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50
tinis
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoiji skarda ar su- 170 2 3040
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda

Darzoves, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45

ant nedidelés ug- renkamoji skarda

nies, 0,4 kg

Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30

letas groteliy
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¥ = B X O
\ uru

(°C) (min.)
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30

darzoves, 0,7 kg

renkamoji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

 _~

Picos kepimo skarda

Kepimo indas

Indeliai atski-
roms valgio
porcijoms pa-
ruosti

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé
8 cm skers-
mens, 5 cm

aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.4 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ = B O | ®
B =

(°C) (min.)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
¢iai, 20 virsutinis skarda
vienety kaitinimas
padekle
Pyragai- | Karsto oro Kepimo 3 150 - 20-35 -
¢iai, 20 srautas skarda 160
vienety
padekle
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\/f

:(

(°C)

(min.)

Pyragai-
ciai, 20
vienety
padékle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

2ir4

150 -
160

20-35

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Apatinis +
virSutinis
kaitinimas

Grotelés

180

70-90

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

70-90

Biskviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Apatinis +
vir§utinis
kaitinimas

Grotelés

170

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

160

40-50

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Biskuviti-
nis pyra-
gas,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Grotelés

2ir4

160

40 - 60

|kaitinkite orkaite,
10 minuciy

Trapios
teSlos
kepiniai

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

140 -
150

20-40
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o = | O @
~ B o
(°C) (min.)
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teSlos virSutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Grotelés 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma te 3 minutes.
vienetai pusé; 2-3
minutés
antra pu-
sé
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle
nis su lentynélé jdékite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 ius su- treCiame. Pragjus
kg renkantis pusei gaminimo
indas laiko apverskite.
Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo prie-
moneés

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
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A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
=Y sukelti gaisra.
| I Dregme gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploksciy. Kon-
— densavimuisi sumazinti prieS gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkai-
Kasdienis te. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno naudojimo
naudojimas | jzxj,ostykite ertme minkéta Sluoste.
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
e, minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti
W negalima .
o Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
Priedai daikty.

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atves.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés 1/-%:
mas ir iStraukite ja. 0 _L =

9 ‘2 I
4-as Padekly laikiklius atgal sudékite %X |
veiks- priesinga tvarka. I
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai ol (

kaisciai turi buti atsukti  prieki.

12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

A |SPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

A\  DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.
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Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atveés.

ISimkite visus priedus .

ISvalykite orkaités dugng ir vidinj
dureliy stikla minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

ljunkite orkaite.

Paspauskite: ==/ Valymas.

Pasirinkite valymo rezima.

Parinktis Valymo rezimas Trukmé
Pirolizinis valymas, greita Lengvas valymas 1h
Pirolizinis valymas, jprasta |prastas valymas 1 h 30 min

2 h 30 min

Pirolizinis valymas, inten-
Syvi

Intensyvus valymas

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Ausinimo venti-
liatorius pradeés veikti didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytuméte valymo programa jai nepasibaigus.
Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj, orkaite nesinaudokite.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atves.

ISvalykite vidines sieneles
Svelnia Sluoste.

Pasalinkite nuo orkaités dugno
visus neSvarumy likucius.

12.4 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcijg: Pirolizinis valymas.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad nuvalytumeéte jas. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcija ,Dureliy

iSémimas ir j[déjimas"“.
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DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo plokS¢iy.

1 veiks- | Iki galo atidarykite dureles ir raskite

mas lankstg desinéje dureliy puseje.

2 veiks- | Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite

mas desSinés puseés lanksto svirtele.

3 veiks- | Raskite dureliy kairéje puséje esantj

mas lanksta.

4 veiks- | Pakelkite ir iki galo pasukite svirtele,

mas esancig ant kairiojo lanksto.

5 veiks- | Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki

mas pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
kelkite, patraukite | priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.

6 veiks- | Padékite dureles ant minkstu audiniu

mas uztiesto stabilaus pavirSiaus.

7 veiks- | Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-

mas ju pusiy dureliy virsutiniy kampy, pa-
spauskite j vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.

8 veiks- | Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir

mas nuimkite ja.
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9 veiks- | Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy

mas virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng
paskui kit iStraukite. Pradékite nuo
virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas buty visiSkai iStrauktas i$ atra-
my.

10 Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir

veiks- muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo

mas plokstes. Neplaukite stiklo plok&¢iy in-
daplovéje.

1 Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

veiks- orkaités dureles.

mas

Atkreipkite démesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstes Sono yra kitoks, kad buty lengviau
ardyti ir vél surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste j savo vieta.

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.
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Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atves. mo tinklo. skudurelj.

Galiné lemputé

1-as
veiks-
mas

Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2-as
veiks-
mas

ISvalykite stiklinj gaubtel].

3-as
veiks-
mas

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

4-as
veiks-
mas

Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

13. TRIKCIY SALINIMAS

A

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...

B
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

Vv
@ Galima priezastis = Veiksmai

Orkaité neprijungta arba netinkamai prijungta
prie elektros tinklo. elektros tinklo.

Zr. prijungimo schema.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta prie

Nenustatytas laikrodis.

Laikrodzio funkcijos.

Nustatykite laikrodj. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Laikrodzio funkcijos®. Kaip nustatyti:
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=
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

1'%

= Veiksmai

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedi-
mo pasalinti nepavyksta, kreipkités j kvalifikuo-
tg elektrika.

liungtas orkaités apsaugos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu“. Papildomas meniu: Parink-
tys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

vV

= Veiksmai

Perdegé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Valymas ir prieziura“. Kaip pakeisti:
Lempute.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo

nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

13.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemy, kurias galite iSspresti patys, sgrasa.

@ Kodas ir aprasas

%

= Atitaisymo budas

C2 — Maisto termometras yra orkaités ertmeéje
per Pirolizinis valymas.

ISimkite Maisto termometras.

C3 - durelés néra iki galo uzdarytos per Piroli-
zinis valymas.

UZzdarykite dureles.

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkis-
tas j lizda.

Visi$kai jkiskite Maisto termometras j lizda.
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-V

@ Kodas ir aprasas = Atitaisymo budas

F240, F439 — tinkamai neveikia ekrano jutikli- Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant
niai laukai. jutikliniy lauky néra neSvarumuy.

F908 - orkaités sistemos negalima prijungti ISjunkite ir jjunkite orkaite.

prie valdymo skydelio.

13.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés prieZitros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezilros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite

orkaitéje pritvirtintos duomeny lenteles.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.) | L

Prekés numeris (PNC) | L

Serijos numeris (S.N.) | L

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

o . . EOE8P39V 949498474
Modelio identifikatorius EOE8P39X 949498473
Energijos efektyvumo rodykle 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovag
ir rezimg

0.93 kWh(/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg
ir ventiliatoriaus rezimag

0.69 kWh/ciklas
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Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721
Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOE8P39V 32.0kg
Masé
EOE8P39X 31.9kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G prieda; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padeés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistqg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami orkaités i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu pasirinksite nustatytos trukmés arba numatytos pabaigos laiko programa, kurios maisto
gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min, kai kuriy orkaités funkcijy atveju kaitinimo elementai
automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min, likus 3—10 min iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatira iki minimumo. Dél likusiojo orkaités kars¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kar$¢io indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg

Gamindami maistag ap$vietima i$junkite. [junkite jj tik tuomet, kai to reikés.

288/628



MENIU STRUKTURA

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.
Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taCiau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

Paspauskite E kad atvertuméte Meniu.

Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy
sgrasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sara-
Sas.

Mégstamiausios

Pateikiamas megstamiausiy nuosta-
ty sagrasas.

Parinktys

Orkaités konfiguracijai nustatyti.

Nustatymai

Pasirinkimas

Orkaités konfiguracijai nustatyti.

Aptarnavimas

Rodo programinés jrangos versijq ir
sgranka.

15.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu Paskirtis

Pirolizinis valymas, greita Trukmé: 1 h.
Pirolizinis valymas, jprasta Trukmeé: 1 h 30 min.
Pirolizinis valymas, intensyvi Trukmé: 2 h 30 min.
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15.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu Paskirtis
Orkaités apSvietimas liungia ir iSjungia lempute.
Vaiky saugos uzraktas Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai $i funkcija

jjungta, ekrane jjungus orkaite jsijungia tekstas: ,Vaiky sau-
gos uzraktas®. Norédami naudotis orkaite, pasirinkite kodo
raides. Kai vaiky saugos uzraktas jjungtas, iSjungus orkaite
durelés automatiskai uzsirakina. Laikmatj, nuotolinio valdy-
mo funkcijas ir apSvietimg galite valdyti, net kai jjungtas vai-
ky saugos uzraktas.

Greitas jkaitinimas Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai ku-
riomis orkaités funkcijomis.

Priminimas apie valymag liungiamas ir iSjungiamas priminimas.
Laiko rodmuo ljungiamas ir iSjungiamas laikrodis.
Laikrodzio stilius Pakeicia rodomo laiko formata.

15.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu Aprasymas

Kalba Nustato orkaités kalba.

Ekrano rySkumas Nustato ekrano ryskuma.

Mygtuky tonai ljungia ir idjungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutil-

dyti negalima: ®

|spéjamo signalo garsas Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Paros laikas Nustato esama laikg ir datg.
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15.5 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programineés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

16. TAIl PAPRASTA!

Prie$ naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Kalba

Ekrano rysku-
mas

Mygtuky tonai

|spéjamo signalo
garsas

Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

O)

liungta / 13-

jungta

Meniu

A

Mégstamiau-

sios

O

Laikmatis

”?

Maisto ter-
mometras

START /
STOP

Pradéti naudoti orkaite

Spartusis palei-
dimas

liunkite orkaite ir
pradékite gamin-
ti, naudodami
funkcijos numa-
tytajg temperatu-
ra ir laika.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

Paspauskite ir
palaikykite nus-

paude @

IZ\ ... —pasi-

rinkite norimg
funkcija.

Paspauskite:
START .

Spartusis iSjun-
gimas

ISjunkite orkaite
bet kada, neprik-
lausomai nuo to,
kas parodyta
ekrane.

jungs.

(D — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité iSsi-

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.
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Gaminimo pradzia

® 0 °C OK START
— paspauskite, s . . — paspauskite, — paspauskite,
- . — pasirinkite kai- — nustatyti tem- o . -
kad jjungtuméte e » _ kad patvirtintu- kad pradétuméte
. tinimo funkcija. peratura. . o
orkaite. méte. gaminti.

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numaty-
tujy nuostaty:

Kepimo va- 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas
dovas
Paspauskite: (D Paspauskite: —=. | Paspauskite \/\@ Ilzalsirinkite patie-
Kepimo vado- ag.
vas.
Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparciasias funkcijas
»10 % Finish Assist* Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite

Naudokite ,10% Finish Assist" funkcijg, kad pri- | +1 min.
detuméte papildomo laiko, kai iki pabaigos lie-
ka 10 % viso laiko.

17. PASINAUDOKITE NUORODA!

Cia rasite visas naudingas nuorodas. Jas taip pat rasite atitinkamuose naudotojo vadovo
skyriuose.

Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

> © YOE.) T ) sty

Kaip nustatyti Kepimo vadovas

XDEDED XD LLY,

Kaip nustatyti Kepimo laikas

DOmE.) T » O »swr )
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Kaip atidéti laika: Maisto gaminimo pradzia ir pabaiga

DR

Kaip atSaukti: Nustatyti laikmatj

) O ) e)

Kaip naudoti: Maisto termometras

) © pBB-)C ) A )T pem)

18. APLINKOS APSAUGA

A%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote | atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg

ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. Neismeskite Siuo Zenklu E
pazymeéty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SATURS

MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.
Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
@ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
% originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA.........oerumnenee 295 3. UZSTADISANA........oourimreeereerenreeeearennens 301
1.1 Bérnu un neaizsargatu personu 3.4 0eblve... .o 301
droSiba.......ccceveiiiieeennns
1.2 Vispariga droSiba

2. DROSIBAS NORADIJUMIL.............cuen.... 4. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.......cccceu... 303
2.1 UzstadiSana.........ccceeevvveeeeennnen. 4.1 Visparéjs parskats.............cceee... 303
2.2 Elektrotikla savienojums 4.2 Papildpiederumi.........cccceeeennnen. 303
2.3 LletE)sana..._..:.v .............................. 299 5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN
2.4 Aprupe un tiIrfSana.........cccceeeeneeee. 300 IZSLEGSANA 303
2.5 Pirolitiska fifiana e
2.6 lek$@&jais apgaismojums............... 301 5.1 ngTbgs panelis...........cccceeveeens 303
2.7 SEIVISS.....oviirieeieisieeieeieseens 301 5.2 Displejs........covvrinieiiic, 304
2.8 UHIlIZ&CA....ovvvvooevns 301 6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 306

6.1 Sakotn€ja firnsana .........ccccceeenee. 306
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6.2 Pirmreiz€jais savienojums........... 306
6.3 Sakotnéja uzkarsésana............... 306
7. IZMANTOSANA IKDIENA........................ 306

7.1 KarséSanas funkcijas iestatiSana.306
7.2 lestatiS8ana GatavoS$anas paligs...307

7.3 KarsésSanas funkcijas................... 308
7.4 leslégtas piezimes. Ventilatora kars.
ar MItrUMU......ece 310
8. PULKSTENA FUNKCIJAS..........cocueuueeee 310
8.1 Pulkstena funkciju apraksts......... 310

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana....311
9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMIL....
9.1 Papildpiederumu ievieto$ana....... 312

9.2 Termozonde.........cccccevevveeriinennnn. 313
10. PAPILDFUNKCIJAS.........ccieererraeenens 315
10.1 Saglabasana: Izlase.................. 315
10.2 Funkciju blokéSana.................... 316
10.3 Automatiska izslégSanas........... 316

10.4 Dzesésanas ventilators.............. 316
11. PADOMI UN IETEIKUML...............

11.1 Gatavosanas ieteikumi
11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 317
11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi..........ccccceevennen. 319
11.4 GatavoS$anas tabulas parbaudes
iestadem........ccoeviiiiie e 319

12. KOPSANA UN TIRISANA

12.1 Piezimes par firsanu.................

12.2 IznemSana. Plauktu balsti ......... 322
12.3 Funkcijas Pirolitiska tirisana
izmantoSana.........cccoceeiiiiiiieeiees 322
12.4 TinSanas atgadinajums.............. 323
12.5 IznemSana un uzstadisana:
DUIVIS...eeieeeeeeee e

13.1 Ka rikoties, ja......ccccovvveeiininenenne
13.2 Ka parvaldit: Kltdu kodi
13.3 Servisadati.........ccevveeeeei.

14. ENERGOEFEKTIVITATE.......ccccceevrurnne

14.1 Produkta informacija un Produkta

informacijas lapa®..........ccceceeiiiene 328
14.2 Elektroenergijas taupisana........ 329
15. IZVELNES STRUKTURA........cccecerenenene. 329
15.1 1zveIne.....ooiiiiiieee 329
15.2 ApaksSizvelne: Tirisana............... 330
15.3 ApakSizvélne: lespéjas.............. 330

15.4 Apaksizvelne: UzstadiSana........ 331
15.5 ApakSizvélne: Servisa izvélne... 331

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
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pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosSu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. Siierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.
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UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. levérojiet piesardzibu un nepieskarieties
sildelementiem un cepeskrasns iekS€jai virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tinsanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju tirnsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas tirnsanas iznemiet piederumus no
izstradajuma un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/N BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém piemeérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$§a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapi$a platums 560 mm
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Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices iebuvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skraves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

» Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|at.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

+ Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrvéjami drosSinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.
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» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabat vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

+ Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x15

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un brunas krasas kabeli).

2.3 Lietosana

/N BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

» Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

+ LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

» |zsledziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kamér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplaSana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijjums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai nonakt saskare ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

A BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novéerstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:
— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;
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— nelejiet tdeni karsta ierice.
— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.
— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.
» Emaljas vai neriséjosa teérauda krasas maina neietekme ierices darbibu.
+ Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam ierices durvim.
+ Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices

darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvetas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tirisana

/N BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

+ Jadurvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

* Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.

» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzek|us.

priekSmetus.

» Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai paredzetus aerosolus, ieverojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tirisana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko izmesu (diimu) risks pirolitiskaja rezima.

» Pirms pirolitiskas pasattiriSanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns
iekSpuses jaiznem:
— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.
— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.
» Rupigi izlasiet visas norades par pirolitisko firiSanu.
* Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamér darbojas pirolitiska firisana.
lerice klUst |oti karsta, un no priekS€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.
» Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperatiras un var izraisit dumu veidoSanos no
&diena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:
— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodrosinat labu ventilaciju.
— nodrosinat labu ventilaciju ierices pirmas lietosanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperaturu.
» Atskiriba no cilvekiem, dazi putni un rapuli var bat |oti jutigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu firiSanas procesa laika.
— NodroSinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
finSanas laika un péc tas, un vispirms ieslegt maksimalo temperaturu labi ventiléta telpa.
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* Mazie majdzivnieki art var but |oti jutigi pret lokalam temperattras izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska pasattiriSsanas programma.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu
temperattru, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegos$as virsmas var tikt bojatas
un var izdalit nedaudz kaitigus izgarojumus.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilveékiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 lekSéjais apgaismojums

& BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta esoso lampu (lampam) un atsevisSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzéetas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
 Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainoSanas vai nosmaksanas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

* Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. UZSTADISANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 lebiuve
www.youtube.com/electrolux
°YBUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Vispareéjs parskats

pul
[ ]

e s
. —
B @

o~

@

El Vadibas panelis

H Elektroniskais programmétajs
Termozondes kontaktligzda
A Sildelements

H Lampa

A Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams
B Plauktu imeni

& Bl

i

\/ ik

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kiku formam, cepeSiem.
» Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.
* Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cep$anai vai ka paliktnis tauku savaksanai.
¢ Termozonde
Ediena gatavibas pakapes noteikSanai.
» Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat értak ievietot cepeSkrasni un iznemt no tas
paplates.

5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA
5.1 Vadibas panelis
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B —

an

|
g

g

n ISELSELCI;ETGT /1Z- Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
H | 1zvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.
Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

Displejs Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.

Lampas slédzis

Lai ieslégtu un izsleégtu lampu.

Atra uzsilSana

Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.

e @~ @z
Piespiediet Pavirziet Nospledlet.un turiet no-
spiestu
Pieskarieties virsmai ar pirksta Slidiniet pirksta galu pari virs- Pieskarieties virsmai uz 3 se-
galu. mai. kundém.
5.2 Displejs

150°C
O

12:30

START

Péc ierices ieslégSanas displeja ir redzams gal-
venais ekrans ar karsé$anas funkciju un noklu-
séjuma temperaturu.
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Ja nelietojat cepesSkrasni 2 minutes, displejs
parslédzas gaidstaves rezima.
O
12:30 GatavoSanas laika displejs att€lo iestafitas
’ funkcijas un citas pieejamas iespéjas.
8 150°C
[ TImin e STOP
A Displejs ar galveno funkciju kopu.
| A. Diennakts laiks
12:30 B. SAKT/PARTRAUKT
C. Temperatura
085°C 150°C D. Karsésanas funkcijas
E. Taimers
©) 15min @ START F. Termozonde (tikai atseviskiem modeliem)
| | | | !
F E D C B

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

<

oK IzvéIné at-
Izvéles/iestatijumu apstiprina- griezties vie-
Sana. nu limeni at-
pakal.

© ‘»
Pédéjas darbi- lespéju ieslégSana un iz-
bas atcelSana. slégSana.

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskan ska-

nas signals.

Q

Funkcija ir ieslégta.

STOP
~ Funkcija ir ieslégta. @
Ediena gatavosana beidzas au-
tomatiski.

Skanas signals ir izslégts.

Taimera indikatori

@

Funkcijas iestafiS8ana: Atliktais starts.

%)

lestatijuma atcel$ana.

305/628



PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

1. solis. 2. solis 3. solis.

. o= . Notiriet cepeskrasni un piede- C oo
Iznemiet no cepeskrasns vis- - : levietojiet cepeSkrasni piede-
rumus ar mikstu dranu, siltu

us piederumus un nonema- L R - rumus un iznemamos plauktu
Udeni un maigu tirisanas ldz-
mos plauktu balstus. okli balstus.

6.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni lidzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas.
lestatiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Diennakts
laiks.

6.3 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsegjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietosanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.

2.s0lis | |ostatiet maksimalo temperataru funkcijai: (=

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3.s0lis | |ostatiet maksimalo temperataru funkcijai: (@]

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 mindtes.

@ lepriek$€jas uzkarsé$anas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet
telpa ventilaciju.

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus€juma karséSanas funkcija.

2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizveélni.
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3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK, Displejs rada iestafito temperataru.
4. solis Temperaturas iestatiSana. Nospiediet OK,
5. solis

Nospiediet START .
Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavosanas vai
tas laika.

STOP — nospiediet, lai izslégtu karsé$anas funkciju.

6. solis

Izslédziet cepeskrasni.

Izmantojiet saisni!

> © YOE.) T ) sty

7.2 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram €dienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatura. Jus varat mainit laiku un

temperatiru.

DaZzus édienus var gatavot ari ar:
» Automatisks svars

* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:

* Pusjéls vai Mazak

. Vidgjs

» Labi izcepts vai Vairak

1. solis. | leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: E

3. solis Nospiediet: ‘/\@ levadiet: GatavoSanas paligs.
4. solis. | Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solis

Nospiediet START .
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Izmantojiet saisni!

XDEDED XD LLY,

7.3 Karsésanas funkcijas

STANDARTS

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

Infratermiska grilé-
Sana

vvv Planu produktu grileSanai un maizes grauzdésanai.

Grils

v Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
i)" plaukta imeni. Sacepumu pagatavoSana un apbruninasana.

@

Karsésana ar ven-
tilatoru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai lidz pat tris plauktu limenl. les-
tatiet temperatiru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsé-
Sana.

v
*
Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankucinas) panaksanai.

Augs./Apakskarsée-
Sana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.

2

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbruninasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Apakskarsésana

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.
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Karsésanas funk- LietoSana
cija
Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala
ﬁ konditora izpildijumam pielildzinamu kraukSkigumu, krasu un garozas spi-
dumu.

Maizes cep$ana

T Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novéers rauga miklas virspu-
lf] ses izz($anu un saglaba miklas elastigumu.

Miklas raudzésana

SPECIALIE

Karsésanas funk- LietoSana
cija

'E[ Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).

Konservésana

Skeles sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltésanai.

Skivju uzsildisanai pirms &diena pasniegsanas.

Trauku uzsildisana

Ediena atkauséSanai (darzeni un augli). Atkausé3anas laiks ir atkarigs no

ss sasaldétas partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
4 Tadiem édieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagata-
ey voSana un apbrininasana.
Sacepums
¢°C Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.

Léna gatavosana
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

Ediena uzturé$ana siltuma.

§
Siltuma uzturésa-
na
I 87 funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot
‘Y So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestatitas
Ventilato:kars ar temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mitrumu ' mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “lkdienas lietoSana” snieg-

tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

7.4 leslégtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizveértam cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

Gatavos$anas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija

LietoSana

GatavoS$anas laiks

Ediena gatavo$anas ilguma iestatiana. Maksimalais ilgums ir 23 st.
59 min.

Darbibas beigas

Darbibu iestatiSana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts

Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika reguléSana

GatavoSanas laika pagarinasana.

Atgadinajums

Laika atskaites iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. S
funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana

Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaitiSana — jus varat to ie-
slégt un izslégt.
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8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestatiSana

1. solis Nospiediet: Diennakts laiks.

2.solis. | |estatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavo$anas laika iestatisana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: O.

3.solis | |ogtatiet laiku. Nospiediet: OK.

Izmantojiet saisnil
YOE.) T » © ) s )

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.

4. solis Nospiediet © © @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solls Nospiediet: OK, Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.
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Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperatiras iestafiSana.

2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® © @

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vertibu.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neskiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-
Sanas laiku. Tapat ir iesp€jams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavosanas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1.solis | Nospiediet: O.

2. solis lestatiet taimera vertibu.

3. solis Nospiediet: OK.

lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
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Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu ver-
stas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas

funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiuras:

C ?

cepeskrasns temperattru: minimala — 120 °C ediena iek$€jo temperaturu.
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Labakam gatavosanas rezultatam:

ediena sastavdalam jabat is- Neizmantojiet to Skidru Gatavo$anas laika tam ir japaliek
tabas temperatura. edienu pagatavoSanai. ediena.

Cepeskrasns apréekina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperatiras.

Funkcijas Termozonde izmantoSana

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.

3. solis levietoSana. Termozonde.
Gala, putnu gala un zivis Sautéjums terine
levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen- levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada- tra. Cep$anas laika Termozonde jabut stabili no-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to
édiena. cieta eédiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksSai.

@ :
///m\ \\\\\

SSSSS

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizé€ja temperatira: Termozonde.

5.solis. | ) _ospiediet, lai iestatitu sensora iek&jo temperatiiru.
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6. solis ® ® ® _ospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals — édienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskan skanas sig-
nals.
» Skanas signals un partraukt gatavot — €dienam sasniedzot iestatito temperaturu,
atskan skanas signals un cepeskrasns beidz darboties.
7. solis

Atlasiet iespéju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.

8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet &dienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.

lzmantojiet saisni!

) O pEEB-) C )1 )T pom)

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Saglabasana: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, kars€Sanas funkciju, gatavoSanas laiku,

temperatiru vai firisanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis. | lzvélieties vélamo iestatijumu.

3. solis. Nospiediet =—=. Atlasiet: I1zlase.

4. solis. | Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestatijumus.

5. solis. Nospiediet +, lai pievienotu iestatijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.
0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.
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10.2 Funkciju blokéSana

St iespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet cepeSkrasni.

2. solis lestatiet karsé$anas funkciju.

3. solis 72? H» — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslegtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

10.3 Automatiska izslegsanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatjumus.

(°C) @ (st)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.
10.4 DzeséSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.
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11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.
Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriek$€ja cepeskrasns. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie temperatiiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju ies-
tatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, mekléjiet tai lidzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = (B =
\ uru
(°C) (min.)

Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

16 gabali panna

Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna

Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15

0,35 kg

Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna

Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30

riekstiem panna

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta

Biskvitkikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkika ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40-50

dijumu

tota plaukta
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ni, 0,7 kg

panna

¥ = B X O
\ uru
(°C) (min.)

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

li panna

Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 25-35

bali panna

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila | 170 2 30-40
panna

Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30

gabali panna

SmilSu miklas ce- | cepama paplate vaidzila | 150 2 25-35

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vaidzila | 170 2 20-30
panna

Darzeni, vartti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45

0,4 kg panna

Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta

Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30
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11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

7

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

11.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

\/3/

uru

O

(°C) (min.)
Kdcinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-30 -
20 pa- Apakskar- Paplate
platé sésana
Kucinas, | KarséSana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
plate toru
Abolu Augs./ Restots 2 180 70-90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes sésSana
@20 cm
Abolu Karsésana | Restots 2 160 70-90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
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X B |= | |B|0 |0
L | B o
(°C) (min.)
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks sakarsée-
kika, Apakskar- plaukts jiet cepeskrasni
kukas séSana 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2 160 40 - 50 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeSkrasni
kikas toru 10 minates.
veidne
@26 cm
Smilsu KarséSana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Karsé$ana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150
séSana
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 mind- | lepriek$ sakarsé-
maize, plaukts tes no jiet cepeskrasni
4-6 ga- vienas 3 minutes.
bali puses, 2—
3 minutes
no otras
puses
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¥ = K O @
L | B o
(°C) (min.)

Liellopa Grils Restotais 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepes$-
6 gabali, un dzila krasns ceturtaja li-
0,6 kg cepes- meni, bet dzilo ce-

panna peSpannu — tre-

Saja imeni. Kad
pagajusi puse no
gatavoSanai atve-
leta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.

leprieks sakarsé-
jiet cepeSkrasni

3 minutes.

12. KOPSANA UN TIRISANA

A

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemeérkta silta Gdent ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.
Metala virsmu firi$anai izmantojiet firisanas skidumu.
TiriSanas
Iidzekli Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas ldzekli.
A Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
= Y[ palieku uzkraganas var izraisit ugunsgréku.
| I Cepeskrasns iekSpusé vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai
B . samazinatu kondensaciju, pirms gatavoSanas ieprieks uzkarséjiet tukSu cepes-
LietoSana ik- | yrasni 10 mindtes. Neuzglabajiet adienu cepedkrasni ilgak par 20 mindtém. No-
diena susiniet cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietosanas reizes.

321/628



KOPSANA UN TIRISANA

N Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
/_"/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem

rumi vai asiem priekdmetiem.

12.2 IznemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis Izsleédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, l'dz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-
nas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas 1/ *L(?
un iznemiet to. ‘ =
A O |=p fi=—=
2

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-

cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba. Cad ‘

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz
priekSu.

I

12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana izmantosana
Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

A UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas 81
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un Iznemiet no cepeskrasns visus Notiriet cepeskrasns iek$éjo
uzgaidiet, lidz ta atdziest. piederumus. apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu

dranu un maigu firisanas lidzekli.
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1. solis 2. solis 3. solis
leslédziet cepesSkrasni. Nospiediet E / Tirfigana. Atlasiet tirfiSanas rezimu.
lespéja Tirsanas rezims ligums
Pirolitika tiriSana, atra Viegla firnsana 1h
Pirofitika tirisana, normala Vid€ji intensiva tirSana 1h 30 min
Pirolitika firiSana, intensiva Padzilinata tirisana 2 h 30 min

@ Kad sakas tiriSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas un lampa ir izslégta. Dzesésa-
nas ventilators darbojas atraka tempa.

Nospiediet STOP | lai apstadinatu tiri$anu pirms programmas beigam.
Nelietojiet cepeSkrasni, kamér displeja nav nodzisis durvju blokéSanas simbols.

Kad tiriSana beidzas:

Iztiriet cepes$krasns ieksieni ar Notiriet atlikumus no cepes-

Izsledziet cepeskrasni un
mikstu dranu. krasns apak$éjas virsmas.

uzgaidiet, lldz ta atdziest.

12.4 Tirisanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama firiSana.

Izmantojiet funkciju Pirolitiska tirisana.

12.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. CepesSkrasns durvis un iek§€jo stikla paneli var nonemt,
lai tos nofiritu. 1zlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla

panelu iznems$anas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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1. solis Atveriet durvis idz galam un atrodiet
labas puses durvju engi.
2. solis Izmantojiet skruvgriezi, lai paceltu
un atliektu lidz galam labas puses en-
ges sviru.
3. solis Atrodiet engdi pa kreisi no durvim.
4. solis Paceliet un pagrieziet pilniba kreiso
engu sviru.
5. solis Daléji aizveriet cepeskrasns durvis,
lidz tas atrodas pirmaja atvérSanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priekSu un izceliet durvis ara.
6. solis Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.
7. solis Satveriet durvju apmali (B) durvju
aug$éjas malas abas pusés un spie- \
diet uz ieksu, lai atbrivotu spraudna
blvi.
8. solis Pavelciet durvju apmali uz priekSu, lai ( N
to izceltu. —
9. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-

§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslide-
tu ara no balsta pilniba.
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10. so- Notiriet stikla panelus ar tiriSanas lidz-
lis ekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla pa-
nelus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgasanas masina.

11. so- Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus
lis un cepeskrasns durvis.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznemsana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka vid€jais stikla panelis ligzda
ir uzstadits pareizi.

12.6 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.
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Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepesSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

.
ﬁ Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

%

= Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai ta
ir pieslégta nepareizi.

Parbaudiet, vai cepeskrasns ir pareizi pieslégta
stravas piegadei.
Skatiet savienojuma diagrammu.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni; detalizéta informacija pieeja-
ma nodalas “Pulkstena funkcijas” sadala “Ka
iestatit: Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pareizi.

Aizvért durvis lldz galam.

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar drosinataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir ieslegta cepesSkrasns Bérnu drosibas funkci-
ja.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksizvelni: lespée-
jas.
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Y
Detalas

® i
Apraksts = Risinajums

Spuldze ir izdegusi. Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pie-
ejama nodalas “Kop$ana un tirisana" sadala
“Ka nomainit: lampu”.

Stravas padeves partraukums vienmér aptur tiriSanu. Atkartojiet tiriSanu, ja noticis elektribas
padeves partraukums.

13.2 Ka parvaldit: Kltadu kodi

Rodoties programmatiras k|udai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

'
@ Kods un apraksts = Risinajums

C2 - Termozonde atrodas cepeskrasns iekSpu- | Iznemiet Termozonde.

sé Pirolitiska tiriSana laika.

C3 - durvis nav kartigi aizvértas Pirolitiska tirl- Aizveriet durvis.

Sana laika.

F111 - Termozonde nav pareizi ievietots ligz- Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.
da.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
pareizi. skarienlaukiem nav netirumu.

F908 - cepeskrasns sisttma nevar savienoties leslédziet un izslédziet cepeskrasni.
ar vadibas paneli.

13.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek§é€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) e
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leteicams datus pierakstit Seit:

Izstradajuma Nr. (PNC) | e

Sérijas numurs (S.IN.) e

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux

. P EOEB8P39V 949498474
Modela identifikacija EOESP39X 949498473
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala-
jarezima

0.93 kWh(/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu
ventilatora reZima

0.69 kWh(/cikla

Kameru skaits

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

lebivéjama cepeskrasns

Svars

EOE8P39V

32.0 kg

EOE8P39X

31.9kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-

kums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.
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EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika
cepeskrasnis un grili — veiktsp€jas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
maltites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabat aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupisanu.

Kad iespé€jams, neuzsildiet cepeSkrasni pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, elektroenergijas taupiSanas nollka izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Dazu cepeskrasns funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavoSanas laiks parsniedz 30 minutes, karséSanas elementi automatiski
izslédzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsledzot cepesSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatira tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu ST darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 lzvélne

Nospiediet E lai atvértu Izvélne.
Izvélnes elements IzmantosSana
GatavoSanas paligs Uzskaita automatiskas programmas.
Tirnsana Uzskaita tiri§anas programmas.
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lzvélnes elements

IzmantosSana

Izlase

Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

lespéjas

Cepeskrasns konfiguracijas iestatiSa-
na.

lestatijumi UzstadiSana

Cepeskrasns konfiguracijas iestatiSa-
na.

Servisa izvélne Rada programmaturas versiju un

konfiguraciju.

15.2 ApaksSizvélne: TiriSana

Apaksizvéelne

LietoSana

Pirolitika firisana, atra

llgums: 1 h.

Pirofitika firisana, normala

llgums: 1 h 30 min.

Pirolitika firiSana, intensiva

llgums: 2 h 30 min.

15.3 ApaksSizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Izmanto$ana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosSibas funkcija

Novérs nejausu cepeskrasns ieslegSanu. Ja iespé€ja ir ie-
sléegta, iesleédzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bér-
nu droSibas funkcija”. Lai varétu lietot cepesSkrasni, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Kad ir ieslégta bérnu drosi-
bas funkcija un cepeskrasns ir izslégta, tas durvis ir bloké-
tas. Péc Bérnu droSibas funkcijas aktivizéSanas piekluve
taimerim, talvadibas darbibai un lampai ir pieejama.

Atra uzsilSana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam
cepeskrasns funkcijam.

TirSanas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.
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Apaksizvelne

IzmantosSana

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

15.4 ApaksSizvélne: UzstadiSana

Apaksizvéelne

Apraksts

Valoda

lestata cepeskrasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp&jams iz-

slégt Sadu skanu: CD

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.

15.5 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne

Apraksts

Demonstracijas rezims

AktivizéSanas/deaktiviz€éSanas kods: 2468

Programmaturas versija

Informacija par programmatdras versiju.

Nodzést visus iestatijumus

Atjauno rapnicas iestatijumus.

16. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda

Displeja spilg-
tums

Taustinu skana

Skanas signala
skalums

Diennakts laiks
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lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

ma temperatiru
un laiku.

0}

O, = e © o START
IESLEGT/ IZ\Ene Izlase Taimers Termozonde
IZSLEGT STOP
Saciet lietot cepeskrasni
Atra ieslégsana | leslédziet cepes- | 1. solis 2. solis 3. solis
krasni un saciet
atavot €dienu, iedi iediet:
o | Notioon | S otasr | st
cijas noklus&ju- vélamo funkciju. .

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu (D lidz cepeskrasns izsle-

dzas.

Saciet gatavot eédienu

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

5. solis

O)

— nospiediet, lai
ieslegtu cepes-
krasni.

g..

— atlasiet karsé-
Sanas funkciju.

C
— iestatiet: tem-
peraturu .

OK
— nospiediet, lai
apstiprinatu iz-
veli.

START
— nospiediet, lai
uzsaktu édiena
gatavoSanu.

Uzziniet, ka atri pagatavot edienu

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatljumus:
Gatavosanas | 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
paligs
Nospiediet ® Nospiediet —. Nospiediet \/\“ Atlasiet édienu.
Gatavosanas
paligs.
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Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu ediena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavo$anas laiku, no-
Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pa- spiediet +1 min.

garinatu laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo-

Sanas laika.

17. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas salsnes. Tas var atrast ari attiecigajas lietotaja rokasgramatas
sadalas.
lestatiSana Karsésanas funkcijas

> ® YOE.) C ) s )

lestatiSana Gatavosanas paligs

XDEDED XD LLY

lestatiSana Gatavosanas laiks

YOE.) T » © ) s )

AtlikSana. Gatavos$anas sakums un beigas

DX

AtcelSana Taimera iestatiSana

) O e

Izmantosana. Termozonde

) © pEE-) C )R ) T pow)
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18. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

a%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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COOPXUNHA

HUWUE MUCJIUME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. 36paBTe npounssog koj co cebe Hocu
AeleHnn npodecnoHanHo UCKyCcTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH M CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € UMajkun v
Ha ym BawmTe noTpebu. Kora v Aa ro kopuctute, MoxeTe Aa buaete curypHu feka cekojnat ke
NOCTUrHETE OANUYHK pe3ynTaTu.

[ob6pe pojoosTe BO Electrolux.

[MoceTeTe ja Hawara cTpaHuua 3a aa:

[obueTte coBeTn 3a kOpUCTEHE, OPOLLYPK, BOAMY 3a peluaBare npobnemu,

nHopmaLmn 3a cepBucUpare U nonpaeka:
www.electrolux.com/support
PerucTtpupajte ro BawmoT Npor3Bog 3a nogobpo cepBucupatse:

7
a/ www.registerelectrolux.com

KynyBajTe gononHuteneH npubop, NoTPOLIHW MaTepujany UM OpuruHasniu pe3epBHU
% [enoBy 3a BalUMOT anapar:

www.electrolux.com/shop

PUXA 3A KOPUCHULIL U CEPBUCUPAKBE

Bv npenopadyBame ga KopucTuTe OpuUrmHasniiHu pe3epsHu AefoBU.

Kora ke kOHTaKTMpaTe CO HaLUMOT OBMACTEH CEPBUCEH LIEHTap, NOrpwkeTe ce Aa rv uvaTte Ha
pacnonarawe cnegHvse nogatoun: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6po;j.
MHdopmauumTe moxar ga ce HajaaT Ha eTMkeTaTa co MHhopmaumm.

Mpenynpenysare / BHnmaHue-besbenHocHu nHgpopmaumnm
OnwTn nHdopmauum n coBeTn
WNHdopmaLmm 3a xrBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a npomeHu e 3agpXKaHa.

COAOPXUHA

1. BESBBEAHOCHU UHPOPMALIUM.......... 336 3. MOHTAXA.........cccc..

1.1 CurypHocT 3a feua v paHnvea 3.1 BrpagyBame

KaTeropuja Ha MULA.........ccueeeerneeeeenn. 337 3.2 MNpuuBpcTyBake Ha ne4vkaTta 3a

1.2 OnwTta 6e36e4HOCT.....ccceeeeeeeeee. 337 (BT R E= e o S 344
2. BEBBEOQHOCHMU YMATCTBA.............ce. 338 4. ONMUC HA MPOU3BOAOOT.......ccvvueernnnnns 345

2.1 MOHT@XKA...eeeeeeeiiieee e 338 4.1 T'eHepaneH NPerned.......cccceeeeuees 345

2.2 lNoBp3yBake Ha cTpyjaTta............ 340 4.2 [100aTOUM. ...cveeeeeeee e 345

2.3Ynotpe6a..................... 5. KAKO A CE BKNYYM U UCKNYYU

2.4 Hera vt uncTerbe........00.... MEUKATA . ..ooeeeeeeeeseeeesesseseessssesesessssssssns 345
2.5 Yucteme co nuponuaa.....

2.6 BHaTpellHa CBETUNKA... 5.1 KOHTpOMHa MnoYa.......ccceeuveeeenes 345
2.7 CEPBUC.......coeeeeeeann. 5.2 EKPAH....ccocvieeciieeeiee e 346

2.8 OTCTPaHYBaHE......eveeeeeneeeeeaanneen
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6. NPEQO NPBATA YNOTPEBA................... 348
6.1 NPBUYHO YNCTEHE ...oveeeenerieenns 348
6.2 [NpBO NOBP3YBAHE......ccevveveernnees 348
6.3 NpBO NpepsarpeBamse................. 348

7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA................. 348
7.1 Kako ga nocrasute: ®yHKLuN Ha
TPEEHSE. ..ceeiueiieeeeitieeeeeieeeeeaennreae e 348
7.2 Kako ga noctaeuTte: [0TBEHE CO
TIOMOLLL. ..ttt e 349
7.3 OYHKUMMN 38 TPEEHE. ... 350
7.4 3abenewku 3a: NeveTe co BnaxeH
BOBYX-weeeeiiieeeeeeeeee e 352

8. ®YHKUUN HA YACOBHUKOT............... 352
8.1 Onuc Ha yHKUMK Ha
YACOBHUKOT ....evtieeeeeeeaeeeea e 352
8.2 Kako ga nocraBute: ®yHKLUMN HA
YACOBHUIK. ...t 353

9. HAYMH HA KOPUCTEHE: AOOATOUM.....
355

9.1 BmeTHyBame Ha gogatoum.......... 355
9.2 CeH30p 3a XPaHA......cvvveeerreeeannns 356
10. JONONMHUTENHU ®YHKLIUM.............. 358

10.1 Kako ga sawrtegute: OMmunenn..358
10.2 3aknyyyBare Ha Konymhara.....358

10.3 ABTOMATCKO UCKIy4yBame......... 359
10.4 BeHTunartop 3a nagetwe............ 359
11. NOMOLL U COBETM........occcevrerrnene 359
11.1 MNMpenopaku 3a rotTeemE............. 359
11.2 lNMeyeTe co BnaxeH BO3QyX........ 359
11.3 lNMeyeTe co BRnaxkeH BO3AyX -
npenopayaHn 40AaTOUN.........c.c.n...... 361
11.4 Tabenu 3a rotBewE 3a UHCTUTYTH
38 TECTUPAHDE. ..eeeeeueiieeeeiieeeeeeieeeeanns 362

12. HETA UYUCTEHKE.............rereeeee. 364
12.1 3abeneLuKkun 3a YNCTEHETO........ 364
12.2 Kako ga otctpaHeTe: [ipxayum Ha
PELUETKM .eeeevieaeeeiieeeeeireeeeeenreaae e 365
12.3 HaunH Ha kopucTemne: Yucterwe co
MAPOIINBA. ...eeeeeeerieeeeieeeeeeeieeeee e 365
12.4 TOTCETHUK 3@ YUCTEHE.............. 366
12.5 Kako ga nsBagute u ga MoHTMpaTe:
BpaTta.....coeiieee e 366
12.6 Kako ga samenute: CeTno....... 368

13. PELLABAHE HA NPOBIEMM............. 369
13.1 WUTo ga ce Hanpasu ako............ 369
13.2 HaunH Ha kopucTtere: LLndpu 3a
TPELLKM. ... 370
13.3 CepBUCHM NOAATOUM. ................. 370

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 37

14.1 Vincbopmauum 3a nponssBoaoT 1
ANCT COo nHdopmaLun 3a

(3oTe]7k1:ToTa (] LR 371
14.2 3awTena Ha eHepruja................ 372
15. CTPYKTYPA HA MEHM...............cueeee. 373
15.1 MEHW....oooiiiiiieiiieeeeeeee. 373
15.2 Noamenu 3a: Yucrteme.............. 373
15.3 Moagmenun 3a: Onymm.................. 373
15.4 Noamenu 3a: MNocTaBka............. 374
15.5 Moa-menu 3a: CepBucupatse.... 375
16. IECHO El......oereriererecereeeceee e 375
17. OOBEPETE BP30 AJOCTANMHA
/1] 100 ] o I 376
18. TPUXA 3A OKOJIMHATA..................... 377

1. A BESBEAHOCHU NHO®OPMALIUU

Mpen MOHTMpPaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuroXKeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoaANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeda unu wteTa Kom ce pesyntaTt Ha HenpasBuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcreaTa Ha
cUrypHo n 6e3begHo MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUAN

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnuBa KaTeropuja Ha
niua

OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTASHK
CnocobHOCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npasart noA HaA30p Unu JOKOSKY UM bune gageHu
ynaTcTBa kako 6e3beaHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, U
AOKOIKY rn pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBp3aHu CO Hero. He
cMmee ga buge Ha godpaT Ha geuya nomanu og 8 roanHu n
nnua co MHory o6emMHm 1 CRoXXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce nof nocTojaH Haa3op.

- Heuata Tpeba ga bugat noa Hag3op Aa He urpaat co
anaparor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua u dpnete ja
COOABETHO.
NMPEOYTIPEOYBAHE: YpeooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaaT XeLKku npu ynotpeba. dpxeTte v
aeuara n MMneHuuMTe noganeky o4 anaparoT Kora pabotu
WUnn Kora ce nagu.

- Ako anapaTtoT uma ypeq 3a 3awTuiTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKIyu4M.

- [euata He Tpeba aa ro uicTaT unu ga ro ogapxKyesaat
anapartot 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTta 6e3b6egHOCT

OBoj anapat € HaMeHeT caMO 3a roTBEH-E.

- YpenoTt e HaMeHeT fa ro KOpucTn egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

- YpenoT MoOxe Ja ce KOpUCTU BO KaHLenapum, XoTercku
cobu, rocTunHUumM, dapmMm co roCTUMHULM U APYrN CIIUYHN
CMecTyBaH-a KaZle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HAAMUHYBa
(MPOCEeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBanudunkyBaHo nmue MOXe [ia ro MOHTMpa ypeaoT U
Aa ro saameHu kabenor.
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BE3BEQHOCHUW YNATCTBA

He kopucTteTe ro anapatoT npeg ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

Mpen ogopXyBawe, UCKNyYeTe ro anapaToT o4
HanojyBaweTo.

- [Jokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIACTEH CEPBUCEH LlEHTap WUn CIIMYHO KBaNngUKyBaHu
nnua 3a ga ce nsberHe enekrTpmyHa onacHoCT.
MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
MCKIyYeH npea Aa ja 3aMeHuTe ceeTunkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

NMPEOYTNPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLwku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe ga He ' JonpeTe rpejHuTe enemMeHTn unm
NOBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha pepHara.

Cekoralu cTaBajTe 3alITUTHN pakaBuLM 3a BageHe Unu
CcTaBah-€e JoAaTouM Unm cagosu 3a BO pepHa.

KopucTeTe ro camo ceH30poT 3a xpaHa (CEeH30poT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeauHaTa) npenopayaH 3a OBOj anapar.
- [la rn oTCcTpaHnTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYETE ro NPeaHnoT

Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosu. CtaBeTe rm nonuuute no obpaTteH pegocnes.

He kopucTeTe uncTad Ha napea 3a YiCTewe Ha ypeaor.

He kopucteTte cunHo abpasnBHM cpeacTBa unm ocTpu
MEeTasnHu CTpyranku 3a ga ro YACTUTE CTakNoTo Ha
KanauuTe CO LWapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a NpeansBurKa NpcKkake Ha CTaknoTo.

M3BageTe ro cMoT gononHutTeneH npnbop o pepHarta u
HenoTpebHnTe paboTU/MCTypeHNTE TEYHOCTUN NPea YNCTEHE
CO Nuponusa.

2. BESBE[JHOCHW YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

NPEOYNPEOYBAHE!
AnapaToT Mopa Aa ro MOHTMpa caMo KBanuguKyBaHo NuLe.
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BESBENHOCHW YINATCTBA

M3BapeTe ja uenata ambanaxa.

HeMOjTe Aa MOHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLUTETEH anapar.

CnefeTe r'v IHCTPYKUMUTE 3a MOHTUpake AafeHU CO anapaTorT.
Cekorall BHMMAaBjTe Kora ro NnpeHecyBaTe arnapaTtoT 3aToa LUTo e Texok. Cekorall HoceTe

3alUTUTHU pakaBuUn N NPUNOXEHUTE O6yBKI/I.
He Bneyvete ro anapartoT 3a padkaTta.

MoHTUpajTe ro anapaToT BO CUIYpHO U MOrOAHO MECTO KOe v UCMonHyBa notpebute 3a

MOHTaXa.

O,qp)KyBajTe MUHUMalHa ogganedyeHocCT o4 ApyruTte anapaTt n 4enoBu.
I'Ipe/:la Aa ro MoOHTMpaTe anapartoT, NnpoBepeTe Aanu BpaTtaTta Ha pepHaTa ce oTBapa Co

necHoTwja.

AnapaToT e onpemMeH Co CUCTEM 3a eneKkTpuYHO nagewe. Mopa 4a ce pakysa co

HanojyBame.

MwvHumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa
BMCWHA Ha nnakap nofj nospLUMHaTa 3a roteer-e)

590 (600) mm

[omkuHa Ha nnakap

560 mm

[naboynHa Ha nnakap

550 (550) mm

BucuHa Ha npegHuoT gen og anapaTtoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHWOT aen og anapatoT 576 mm
LLinpounHa Ha npegHUOT Aen of anapartot 595 mm
LLinpoynHa Ha 3agHMOT Aen of anapaTtoT 559 mm
[naboynHa Ha anapaToT 569 mm
BrpageHa gnabounHa Ha anapatoT 548 mm
[na6oynHa co oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwuH1ManHa ronemMmHa Ha oTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTUNaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa

HomkuHa Ha kabenoT 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO IECHUOT arof o 3agHaTta cTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTUpake 4x25 mm
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

2.2 NoBp3yBame Ha cTpyjaTa

A NMPEOYNPEOYBAHKE!
Pusuik og noxap 1 cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBahe CO CcTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHo of KBanuduKyBaH enekTpuyap.

* AnapaToT Mopa Aa ouae 3asemjeH.

+ T[poBepeTe fanu napaMmeTpuTe Ha NoYkaTa co cneumdukaLum ce KoMnaTMeunHM co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

+ Cekorawl KopucTteTe NpaBUIIHO MOHTMPAH LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

* He kopucTeTe agantepu co noBeke NPUKNy4oLu U NPOAOIIKHU Kabnu.

» T[orpwxeTe ce Aa He rn owTeTUTE NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 1 KabenoT. [Jokonky kabenot 3a
cTpyja Ha anapatoT Tpeba fa ce 3amMeHu, Toa Mopa Ada ro Hanpasu HawmoT OBnacTeH
CepBUCEH LieHTap.

» He posBonyBajTe kabenoT fa Aojae BO Aonvp co unu aa buge 6nunsy oo Bpatata Ha
anapaToT, ocobeHo kora paboTu UnK Kora BpartaTta e XeLuka.

+ 3awTnTaTa Of enekTpuyeH yaap Ha akTUBHUTE 1 U30NMpaHUTe AENOBKU MOpa Aa ce NoBp3e
Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa Aa MOXe Aa ce ussaaun 6e3 anatku.

+ [loBp3eTe ro NpMKMY4YOKOT 3a CTPyja CO LUTEKEPOT Ha KpajoT oA MoHTaxaTa. MNposepeTe
Oanu NpUKNy4YoKoT 3a CTpyja € npuctaneH No MOHTUPaHkEeTo.

+ [Jlokonky wTekepoT e nabas, He NPUKNYyYyBajTe ro NPUKITY4OKOT 3a CTpyja.

* He Bneyete ro kabenoT 3a 4a ro Uckny4mTe anapaToT o4 cTpyja. Cekorall noBnekysajTe ro
MPUKNY4OKOT 3a CTpyja.

» KopucTtete camo coogBeTHM ypean 3a usonauuja: 3aTUTHU NPEKUHYBAYM Ha NUHK]a,
ocurypyeaydun (OCUrypyBayu Ha BpTere U3BafeHu of APXKayoT), 3a3eMjyBare N KOHTaKTOPW.

« EnekTpuyHaTa MHCTanauuja mopa ga vMma M3onauucky ypen Koj LUTO BY OBO3MOXYBa Aa ro
UCKNy4uTe anapaToT O NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 04 CUMTe NOonoBu. VisonaumncknoT ypea mopa
[ia MMa KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA 0f HajMarsky 3 MM.

* LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha anapaTtoT npej Aa ro NnoBp3uTe rmaBHUOT LUTEKEP CO
NPUKY4OKOT 3a CTpyja.

* AnapaTtoT e cHabaeH co NpuKIy4oK 1 kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha kKabnu KoM MOXe Aa ce MOHTUpPaaT Uu Aa ce 3ameHyBaart 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTta MOKHOCT Ha nroykaTa co cneundukauynm. Moxete
Aa nornefHeTe u Bo Tabenata:

BkynHa jauunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xxonT kaben) Mmopa Aa 6uge 2 cm nogonr of gasHMoT kaben
N HeyTpanHuoT kaben (CuH 1 kadea kaben).
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2.3 YnoTtpeba

A NMPEOYNPEOYBAHKE!
MocTou onacHoCT oA noepeaa, U3ropeHnLM Un CTPYEH yaap Uim ekcrnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaumjata Ha OBOj anapar.

» OcurypajTe ce Aeka OTBOpUTE 3a BeHTUNauuja He ce GokupaHu.
* He ro octaBajte anapatot Aa paboTu 6e3 Haa3op.

* WcknyyeTe ro anapatoT No cekoja ynotpeba.

» bBuperte BHMMaTenHu kora ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha anapaTtoT gogeka pabotu. Moxe aa
n3nese Bpen BO3AyX.

* He pakyBajTe co anapaTtoT CO MOKpPU paLie Unm Kora uma KOHTakT co Boaa.

* He ja nputuckajte otBOpeHaTta BpaTa.

* He ynotpebyBajTe ro anapaToT kako paboTHa NOBpLUMHA UK NOBPLUWHA 3a CKnaavpame.

* BHumaTtenHo oTBoOpeTe ja BpaTaTa Ha anapaTtoT. KOpUCTEHETO COCTOjKM CO arikoXomn Moxe
[a npeanssrKa MeLlake Ha ankoxon v BO3ayX.

* He posBonyBajTe UCKpUTE UNM OTBOPEH OraH Aa A4ojaaTt BO KOHTAKT CO anapaToT kora Ke ja
oTBOpUTE BpaTaTa.

* He craBajTe 3ananusn Nnpon3soan Unu NpeaMeTy Kou ce MOKpU 3aefiHO CO 3ananvsu
npon3BoAM BO anapaToT, Ui Bo Herosa 6nmanHa.

A NMPEAYNPEOYBAHKSE!
OnacHOCT of OLUTETyBake Ha anaparor.

*+ 3a ,qa cnpeyunTe owTeTyBawe nnm M36nequaH:e Ha eMaJJ'IOT
He CTaBajTe CcafoBK 3a BO pepHa unu gpyru npeameT BO anapaTtoT ANPEKTHO Ha OHOTO.

— He cTaBajTe anymvHuymMmcka onmja AMPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATPELLUHOCTa Ha anaparoT.
— He CcTaBajTe BoAa AVPEKTHO Ha XKELLKMOT anapart.

— He 4YyBajTe BNaXHW jaera 1 XxpaHa BO anapatoT OTKaKOo Ke 3aBpLUNTE CO rOTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rv OTCTpaHyBaTe Unnm MOHTMpaTe agogartoumTe.

* 006e360jyBaH-€TO Ha €MajNOT UK Ha He'pFoCyBaYkMOT Yenuk Hema edoekT Bp3 paboTaTta Ha
anaparor.

« Kopuctete gnabok cag 3a BnaxHu konayn. OBOLIHUTE COKOBW Npean3BuKyBaaT AaMKu KOM
MoXe Aa buaaTt TpajHu.

« Cekorall roTBeTe kora BpataTa Ha anapaToT € 3aTBOpeHa.

* Ako anapaTtoT e MOHTMpaH 3aj nroya o meben (Ha np. BpaTa), BpaTarta He cMmee Jia ce
3aTBOpa Kora anapaTtoT € Bo doyHkUuja. Moxe fa ce HacoGepe TonnuHa 1 Bnara 3ag
3aTBOpeHa nnoya Ha MebenoT LWTo MoXe Aa Npeaun3BrKa NOcneoBaTeNHo OWTETYBake Ha
anapaToT, Ha MebenoT unu Ha NofoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha mebenoT goaeka
anapaToT LenocHO He ce u3naau no ynotpebara.

2.4 Hera v yucrteme

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT oa noBpeau, NoXxap Wnv oLTeTyBake Ha anaparor.

 TMpep oapxyBate, UCKIyYeTe ro anapaTtoT v U3BafeTe ro NMPUKIYYOoKOT 3a CTpyja of
LITEKEPOT.

 [posepeTe ganu anapatoT e nageH. NocTon onacHOCT 0 KpLUeHe Ha CTakNeHnTe nioyu.

+ BepHalu 3aMeHeTe v CTakneHuTe NoYn Ha BpaTtaTa ako ce owTeTeHn. CtaneTe BO KOHTAKT
co OBnacTeH cepB1CEH LieHTap.
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BupeTte BHUMaTenHu kora ja BaguTe BpaTaTta o4 anapatot. BpataTa e Teluka!

PepnoBHO uMcTeTe ro anapaToT 3a Aa CnpeynTe OWTeTYBake Ha NOBPLUMHCKMOT MaTepujarn.
YucTeTe ro anapartoT Co Meka, BrnaxHa kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu getepreHTu. He
kopucteTe abpasnBHM Npou3Boan, abpasnBHU CyHrepy 3a YUCTeHe, pacTBOPYBaYM Unn
MeTasnHu NpeameTy.

[okonky kopucTuTe crpej 3a neyka, cnegete rv 6€36e4HOCHATE UHCTPYKLUMM Ha
nakyBaH€eTO.

2.5 Yucrtewe co nuponusa

/\  MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT of nospeaw / MNoxapu / Xemnckn ncnapysatrba (racoBu) BO PEXUM Ha
nuponusa.

Mpepn pa ja cnpoBefeTe OyHKLMjaTa CaMOCTOJHO YMCTEHE CO NUPOMM3a Unn nNpea npearta

ynoTtpeba, og BHaTpeLUHOCTa Ha neykarta u3BageTe r crnegHuTe paboTu:

— CuUTe ocTaToLM Of XpaHa, Macro UvM UCTYPEeHU MacHOTUM / Hacnaru.

— CcuTe NpeaMeTy LWTO MOXaT Aa ce M3BaaaTt (BKIyYMTENHO PELLETKUTE, CTPaHUYHNUTE
LUMHW UTH., 06e3befeHn Co NPon3BOAO0T), 0COBEHO HENENnMUBNTE TEHLIEPUHA, TaBUTE,
TauHuTe, NPUBOPOT UTH.

BHumaTtenHo npounTajTe rm ynatcrteata 3a YACTeHE CO NMPONnu3a.

[pxeTe rv geuaTa noganeky og anapatoT gogeka paboTu MMpOTUYKOTO YMCTERE.
AnapaToT CTaHyBa MHOTY JXEXOK M UCMYLUTA XEXOK BO34yX O NPefHUTe BEeHTUnaTopu 3a
nagemwe.

YucTeneTo co NMpon13a e onepauuja Ha BUCOKa TeMrnepaTypa LTo Moxe Aa ocrnoboam

ncnapyBsama o OCTaTouMTe o rOTBEHETO M MaTEpPUjanuTe Ha CagoBuUTe, 1 3aToa Ha

KynyBauuTe UM ce npenopadyBa Crie4HOBO:

— o06e3beneTe fobpa BeHTUNaLMja 3a BpEME M MOCHE CEKOe YNCTEHE CO MMPOIM3a.

— o06e3benete 4OOPO NpoBeTpyBake 3a BpeMe 1 Mo npearta ynotpeba npu makcumanHa
Temnepatypa 3a pabora.

3a pasnuvka og nyfreTo, HEKOW NTMLUM 1 BRekaun Moxe aa buaat KpajHO YyBCTBUTENHU Ha

noTeHuujanHuTe ncnapyBakba LUITO Ce UCMyLITaaT 3a BpeMe Ha YACTEHETO Ha cUTe

NUPONUTUYKN PEPHN.

— OTcTpaHeTe rn cute MuneHnyntsa (nocedHo nTuum) og 6nmanHaTa Ha MeCTOTO Ha
anaparoT 3a Bpeme 1 nocrne MMponuTUYKoTO YNCTEHE 1 Ha NMOYETOK MyLUTETE FO Aa
paboTu Ha MakcumarnHa TemrepaTtypa Bo 4o6po npoBeTpeHa npocTopuja.

Manute AOMaLLHW XMBOTHM MOXaT UCTO Taka Aa 6uaaT MHOTY YyBCTBUTENHW Ha NOKanHuTe

NPOMEHN BO TeMmneparyparta Bo Onn3nHa Ha cuTe NMPONUTUYKK pepHU Kora paboTu

nMponuTMYKaTa nporpama 3a CaMounCTEHE.

HenennuenTe NOBpLUMHM Ha TEHLIEpUHATA, TaBUTE, TaLHUTE, NPUBOPOT 1 CN. MOXe Aa ce

owiTeTaT o MMPOSIMTUYKOTO YNCTEHE HA BUCOKA TEMMNepaTypa Kaj cuTe NUPONUTUYKA PEPHU

1 moxat Aa bugaT v u3Bop Ha ncnapyBaka co Mana LUTETHOCT.

McnapyBaraTta WTo rn ucnywTtaat cute Muponutudkmn pepHn / OctaToum oA roteere ce

OMULLIAHM KaKO HELUTETHM 3a NyfeTo, BKNyYUTENHO U 32 Manu Aeua, Unm nvua co XpoHUYHU

oonectu.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

A NPEOYMNMPEOYBAHE!

OnacHocCT of CTpyeH yaap.
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+ B0 0AHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTA Ha OBOj MPOU3BOA U PE3EPBHUTE CBETUIIKA LUTO
ce npopasaart nocebHo: OBMe CBETUMKY Ce NPeABUAEHN 4a U3LAPXKAT eKCTPEMHN OUSUYKMA
YCINOBM BO anaparuTe 3a JOMakMHCTBO, KaKo LUTO ce TeMnepaTtypa, BUubpawum, BnaxHOCT
Unu ce NpeBUAEHM 3a JaBake cUrHanu 3a pabotHaTta cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He ce
npeaBUaeHN Aa ce KopucTaT 3a APYrv HaMEHU 1 He Ce NMOrof4HM 3a OCBEeTIyBake NMPOCTOPUM
BO [JOMOT.

« OBOj NPOM3BOA COAPXU U3BOP HA CBETIIMHA Of Knaca Ha eHepreTcka edmkacHocT G.

+ KopucTeTe caMo CBETUMKU CO UCTUTE CrielndmrKaLmm.

2.7 CepBuc

+ 3a fgaro nonpasBuTe anapaToT, KOHTAKTUMPajTe CO OBNACTEHUOT CEPBUCEH LieHTap.
« KopucTeTe camo opurMHaniu pesepBHu 4eSoBu.

2.8 OTcTpaHyBame

A NPEAYMNPEOYBAHSE!
Pusuk og noeBpena vnu 3agyluyBatse.

» KoHTakTMpajTe co BalLUMTE OMLUTUHCKM OpraHu 3a Aa gobvete nHgopmauum 3a Toa kako aa
ce ocnoboaunTe oa anaparor.

* VcknyyeTe ro anapaToT of NPUKIYy4OKOT 3a CTpyja.

+ VsBageTe ro enekTpmMyHMOT kaben 6nMcky 4o anapaToT v dpneTe ro.

» V3BageTe ja KBakaTa Ha BpaTaTta 3a [ja CnpeyuTe 3aTBapare Ha Aela Unm MUNeHnLm Bo
anaparor.

3. MOHTAXA

A NMPEAYMNPEOYBAHKSE!
Bugete BoO nornasjaTa 3a 3awwlTuTa U CUrypHOCT.

3.1 BrpapyBakwe
A tube. /electrol
@D YouTube Loloueecomecctotex

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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ornuc HA NPOU3BOOOT

4. OlNUC HA NPOUN3BOAOOT

4.1 T'eHepaneH npernen

pul
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B @
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@

El KonTponHa Ta6na

H EnextpoHcku nporpavep
LLITekep 3a ceH30pOT 3a XpaHa
A EnemeHT 3a rpeetbe

H Ceetunka

@ Bextunarop

Motnopa 3a nonuum, MobunHa
B MNosvunn Ha nonvuym

& Bl

i

\/ ik

4.2 opatoum
* PeweTtka
3a cagoBu 3a roTBEHE, NNIEXOBU 3a KOnayu, neyetrsa.
* [nex 3a neyewe
3a konauun n BUCKBUTMW.
+ TaBa 3a ckapa/neyew-e meco
3a neyerbe gecepTi U Meco UNK Kako nrex 3a cobrnpare Ha MacHoTUMTE.
» CeH30p 3a xpaHa
3a Meperse KoMKy € 3roTBeHa xpaHara.
* Teneckoncku WUnKu
Co TeneckonckuTe LUMHN MOXETE NOMECHO Aa MM cTaBaTe U BaguTe peLleTkuTe.

5. KAKO OA CE BKITYYU N UCKITYYU MNMEYKATA

5.1 KoHTponHa nno4a
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03 :
H

an o)

B —

n Bknyueno / MpuTncHeTe 1 3agpxeTe 3a BKyvyBake 1 UCKIyYyBake Ha
Vckny4eHo neykara.

E MeHun 'n nucTa dyHKUMUTE Ha neykaTa.

Owmunenn "M nincTa OoMWUNIEHNTE NOCTaBKM.

B | Expan 'v NpukaxxyBa TEKOBHWUTE NMOCTaBKU Ha neykara.

5] MpomeHa Ha 3a BKIydyBaHe 1 UCKIy4vyBake Ha CBETIIOTO.
CBeTINO

@ | 5ps3o sarpearse 3a BKnydyBaHe 1 Ucky4vyBake Ha neykarta: bp3o 3arpeBarse.

e «Q~ (RE

MpuTtucHeTte Ha OBwvxun MpuTtnucHeTe u gpxeTte

[onpeTe ja noBpLunMHaTa co Mponuarajte co NpcT Hag [onpeTe ja noBpwuHaTa 3

BPB Ha MpcCT. nospLunHaTa. CeKyHau.
5.2 EkpaH
12:30 [Mocne Bkiy4YyBameTO, EKPAHOT ro MOKaxyBa

TMaBHUOT €KPaH CO (PYHKLUMM 3a rpeetse 1

/I 50 o C noyeTHa Temneparypa.
) START
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AKO He ja KopucTuTe nevkaTa 2 MUHYTH,
€KpaHOT OAN BO PEXVM Ha MUPYyBak-e.

12:34

1230 Kora rotuTe, €KpaHoT rv nokaxysa
’ noctaBeHnUTe YHKLMU U APYTr1 AOCTamNHN

‘:] /ISOOC onumm.

[ TImin e STOP
A EkpaH co nocTaBeHu Kiy4YHU OyHKLUK.
| A. Bpeme Bo geHoOT
12:30 B. MOYETOK/KPAJ
C. Temnepatypa
085°C 150°C D. ®yHKUMM Ha rpeetbe
E. Tajmep
®© 15min @ START F. CeHsop 3a xpaHa (ce ogHecyBa camo Ha
|

oabpaHu mopgenu)
F E D C B

Moka3aTenu 3a ekpaHoOT

OCHOBHM Nnoka3saTenu - 3a ABWXKeHe Ha €KpaHoT.

€ P)
OK 3a Bpakatbe 3a paja &
3a noTtBpaa Ha n3bopor / Hasaj efHo NoHVLITUTE 3a BknyyyBarbe 1
nocrtaBkaTta. HVBO BO nocneaHarta NCKNny4dyyBak€ Ha onuyunTte.
MEHUTO. akuuja.

3BYy4eH anapm nokasarenu 3a (pyHKLMM - Kora Ke ucteve NocTaBeHOTO BpEMe 3a roTBeHEe Ce
ornacyBa 3ByYeH curHan.

Q @
BkrnyueHa e dyHkumjaTa. BknydyeHa e dpyHkuujaTa. 3BY4YHMOT anapm e
[oTBEHETO 3anupa aBTOMaTCKM. VCKITy4eH.

Moka3aTenu 3a Tajmep

< o
[MocTaBeTe ja pyHKumjaTa: OgnoxeHo

3a OTKaXyBaH-€ Ha nocTtaBKaTa.
aKTBMpaHe.
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6. MPEM MNMPBATA YINOTPEBA

A NMPEOAYMNPEOYBAHSE!
Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awiTuTa U CUrypHOCT.

6.1 NMpBUYHO YnNCTEHE

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

McuncrteTe ja neykata n
M3BageTe ru cute gogartoum u CrtaBeTe rv gogarounte u
AopartouumTe co Meka Kpna

Apxaynte Ha pelleTknuTe WTo Apxaynte Ha peleTknuTe WTo
HaToneHa co Tonna soja un

Ce Baaart o neykara. Ce Baaart BO nedkara.
CpencTBo 3a YNUCTeHe.

6.2 NpBo noBp3yBaH-e

EkpaHoT nokaxxyBa nopaka 3a gobpeaojae nocne npBoTo NOBP3yBak-€.
Mopa fga ro nocrasute: Jasuk, OCBETNEHOCT Ha eKpaHOT, TOHOBW Ha KON4Yuka, JadunHa Ha
3BYYHMOT curHan, Bpeme Bo aeHorT.

6.3 lNpBo npen3arpeBame

3arpejte ja npa3Harta neuka npep npeBara ynotpe6a.

1 YeKkop M3Bapgete ru cute Aogartoun v apxxavynuTte Ha pelleTkuTe WTO Ce BaaaT o[ nevkarta.

2 4eKOP | o ragere ja MakcuManHaTa TemnepaTypa 3a dyHkumjaTa: (.
OcTaBeTe ja neykata fia paboTu OOy eeH yac.
3 4eKOP | (5craete ja MakcumantaTa Temnepartypa sa dyHkymjata: (@

OcTtaBeTe ja neykata Aa pabotu 15 MuHyTw.

@ MeykaTa moxe ga ncnywTa MMpMSﬁa 1 Yaj 3a Bpeme Ha npepgsarpesamne. [lorpuxete ce ga
nma 0BOJIEeH NMPOTOK Ha BO34YyX.

7. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

A NMPEAYMNPEOYBAHSE!
Bugete BoO nornasjaTa 3a 3awiTuTa U CUrypHOCT.

7.1 Kako pa noctaBute: ®yHKLUUN Ha rpeete

Yekop 1 Bknydete ja neykarta. Ha ekpaHOT ce npukaxyBa cTaHAapaHaTa dyHkuvja 3a
rpeete.

348/628



CEKOJOHEBHA YMNOTPEBA

Yekop 2 [MpuTncHeTe ro cumbonoT Ha PyHKUMjaTa 3a rpeere 3a Aa BrneseTe BO NOAMEHUTO.

Hekop 3 M3bepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere 1 NpUTUCHeTE: OKHa eKpaHoT ce Mnpukaxysa:
Temneparypa.

Hekop 4 MocTtaByBame: Temnepatypa lNpuTtncHeTe: OK.

Yekop 5

MputucHete: START .
CeH30p 3a xpaHa - MOXeTe [1a ro NPUKIy4Y1Te CeH30pOT BO Koe 6uno Bpeme npea
WNW 32 BpeMe Ha roTBEHETO.

STOP - nputucHeTe ro 3a aa ja UcknyuuTe pyHKUMjaTa 3a rpeekse.

Yekop 6

VcknyyeTe ja neukarta.

Opb6epeTe 6p30 AocTanHa MKoHa!

> © YOE.) T ) smer )

7.2 Kako ga noctaBute: FloTBeHe co nomMmolLl

Cekoe jagene BO 0Ba NogmMeHu uma npenopavaHa dyHkuuja n Temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunaroguTe BpeMeTo 1 Temneparypara.

Kaj Hekown jagerna, UCTO Taka, MoXe Aa roTBuTe Co:

* ABTOMaTCKa TeXuHa

» CeH30p 3a xpaHa

CTeneHoT [0 KOj jaaeHeTo ke buae 3roTBeHO:
* [lenymHo ne4veHo nnu Momanky

» CpepaHo

» [lo6po neyveHo nnu NMoseke

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Hekop 2 MpuTncHeTe: E

Hexop 3 MputucHerte: % BHeceTe: [0TBEH:E CO MOMOLLL.
Yekop 4 | OpnbepeTe jagere nnu Tmn xpaxa.

Yekop 5

MputucHete: START .
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Opb6epeTe 6p30 AocTanHa MKoHa!

XDEDED XD LLY,

7.3 ®yHKUMM 3a Fpeere

DyHKUMM 3a MpumeHa
rpeeme:
vV 3a neyere Ha ckapa Ha TEHKV Nap4nka XpaHa 1 3a neyere TOCTOBU
ne6.
Ckapa
vov 3a neverse ronemv napynHa Meco Wnm XmuBMHa CoO KOCKU Ha edHa

¥

Typ6o-neyerwe

nosuuuja Ha pelueTka. 3a 3anekyBare 1 NoTneKyBake.

)

FoTBewe co

3a neverse Ha TpU peLLETKN NCTOBPEMEHO U 3a CyLLeHE XpaHa.
MocTaBeTe ja TemnepaTtypaTta 3a 20 - 40 °C noHWCKka OTKOMKyY 3a
KoHBeHLOHaNHo roTeeHse.

3ampa3Hara xpaHa

BeHTMNaTop
vvv 3a fa ja Hanpasu NecHO NpuUroTnueBaTa XpaHa (Ha np. NPXeHu
* KOMNVPYMH-A, NeYEHV KOMNMPW UMW KPLKaBW POMTHWUYKM) KpLiKaBa.

KoHBeHUuMoHanHo
roTreBeme

3a nevewe XpaHa n Meco Ha egHO HMBO Ha nonuuarta.

2

®dDyHKUuMja 3a nMua

3a neuewse nmua. 3a I'IOjaKO ne4vyewe N Kpukas AONeH aen.

[oneH rpejay

3a neyetse Konaym co KpLKas JOSEH Aen 1 3a KOH3epBupakse XpaHa.
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CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

DyHKUMM 3a MpumeHa
rpeeme:
KopucTeTe ja oBaa dyHkumja 3a npaBetse ned 1 KUYk co MHory
ﬁ [06pu pe3yntati CNnYHN Ha NPoeCcnoHanHUTe BO OJHOC Ha KPLKaBoCT,

Meyekse Ha ne6 60ja u cjajHa kopa.

T 3a fa ce 3a 3abp3a KMCHEHETO Ha TeCTOTO co kBacel,. Crnpeyysa
[i] CylLeH€e Ha NoBpLUMHATA Ha TECTOTO ¥ rO OAPXKyBa TECTOTO €NacTUYHO.

KucHarto Tecto

CMEUNJAIIHN ®YHKLUNU

DyHKUMM 3a MpumeHa
rpeeme:
'E[ 3a KoH3epBUpaHe 3eneHYyK (Ha Np. KUCenm kpacTaBuum).
KoHsepBupame

3a cyluete KceLikaHo OBOLLjE, 3eNIEHYYK 1 rabu.

)

Cyuwere

3a npeasarpeBatse nopumja npes cepsupatse.

—
—
uru

Tonnewe Ha

YMHUK
3a oAMp3HyBame Ha XpaHa (3eneHyyk v osoluje). BpemeTo Ha
) 0Mp3HyBak-€ 3aBUCK Of KONMYMHAaTa 1 roneMuHaTta Ha sampsHartaTta
XpaHa.
OamMp3HyBake P
4 3a jagerba Kako LWTO € nasara 1nu noTrneyeHn komnupu. 3a 3anekyBame
iy 1 noTneKkyBame.
MoTneyeHo
1°C 3a noaroTByBake MEKO, COYHO NEYEHO MeCO.

BaBHO roTeewe
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKOT

DyHKUMM 3a MpumeHa
rpeeme:

{ 3a yyBarbe Ha xpaHaTa Tonna.

OppxyBawe Ha

TonnuHa
I PyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeeHe Ha eNekTpuyHa eHepruvja 3a Bpeme
1\ 6 Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa yHKUMja, TemnepaTypaTa Bo
MeueTe co Bnaxen | BHaTPELHOCTa Moxe Aa 6uae pasnuyHa of noctaBeHaTa Temneparypa.
BO3AYX lMpeocTaHaTta TonnvMHa € UckopucTeHa. JaumHarta Ha TonnmHaTa Moxe aa

6uae HamaneHa. 3a noBeke MHMOPMaLMK BUAETE BO MOrnasjeTo
»CekojaoHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BNaxeH BO3AYX.

7.4 3a6enewku 3a: NeyeTe co BNaxxeH BO3ayXx

OBaa dyHKumja GeLle NCKOPUCTEHa 3a ycornacyBakbe CO Knacarta 3a eHepreTcka ecpukacHoCT
n 6aparaTa 3a ekogmsajH Bo cornacHocT co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopeg EN
60350-1.

Bpartarta Ha pepHaTta Tpeba Aa 6uae 3aTBopeHa 3a BpemMe Ha roTBeHETO CO LWTO yHKUMjaTa
He 6K ce NpeknHana n 3a Aa ce ocurypaTe Aeka pepHaTa paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka epmMKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHKUMja, CBETIOTO aBTOMATCKN ce Uckiy4vyBa nocrne 30 cekyHau.
3a ynaTcTBa 3a rotBene BMaeTe BO nornasjeto ,CoBeTn 1 nomoLu“,lNeveTe co BNaxeH BO3ayX.
3a onwTi Nnpenopaku 3a 3awTena Ha eHepruja BuaeTe Bo nornasjeTo ,EHepreTcka
edmkacHocT”, 3awwTena Ha eHepruja.

8. ®YHKLUMUN HA YACOBHUKOT

8.1 Onuc Ha (pyHKL MM HA YAaCOBHUKOT

®dyHKUMja Ha MpumeHa

YaCOBHUK

Bpewme Ha rotBewe 3a noctaByBare Ha BpeMeTo Ha roteere. Makcumymot e 23 4 59
MVH.

3aBpLum ro 4ejcTBoTO 3a noctaByBak-€ Ha TOa LUTO Ke Ce Cry4yu Kora TajMepoT Ke npectaHe
na 6pow.

OpnoxeHo 3a oanoxyBare Ha NOYETOKOT U/MMKN KPajoT Ha roTBEHETO.

aKTMBUpaHe

[JononHutenHo Bpeme 3a fa ce NpoAoMmKM BPEMETO Ha roTBeHE.
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®YHKUUN HA HACOBHUKOT

®dyHKUMja Ha MpumeHa
YaCOBHMK
[MoTceTHuk 3a na ce noctaeu oabpojyBame. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa

dyHKLMja HeMa BnvjaHue Bp3 paboTaTa Ha nedkaTta.

Bpeme Ha paboTtere HagrnenyBa konky ke Tpae dyHkuujaTa. Bpeme Ha paboTtetbe -
MOXeTe Aa ro BKIy4YnTe U UCKNyuuTe.

8.2 Kako pa noctaBute: ®yHKLUMN HA YaCOBHMUK

Kako ga ce noctaBu YaCOBHUKOT

Yekop 1 | MputucHeTe: Bpeme Bo AeHOT

Hekop 2 | rocragete ro spemerto. Mpmuctete: OK

Kako aa noctaBute BpemMe Ha rotBewe

Yekop 1 | OpbepeTe ja byHKUMjaTa 3a rpeere M NOCTaBETE ja TemnepaTypara.

Hekop 2 MNputucHeTe: @

Hexop 3 [MocTaseTe ro BpemeTo. [putncHeTe: OK

Opb6epeTte 6p30 AocTanHa UKoHa!
YOE.) T ) © ) s )

Kako na nsbeperte onuuja 3a 3aBpLuyBame

Yekop 1 | OpnbepeTe ja dyHKUMjaTa 3a rpeere 1 NoCTaBeTe ja Temnepartyparta.

Hekop 2 MputucHeTe: @

Yekop 3 | lNocTaBeTe ro BPpEMETO Ha rOTBEHE.
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®YHKUUUN HA YACOBHUKOT

Kako na nsbeperte onuuja 3a 3aBpluyBaHe

Hekop 4 MputucHete: © © @

Yekop 5 | MNputucHeTe: 3aBpLum ro 4ejcTBOTO

Yekop 6 | OpbepeTe ja npeTtnountaHarta: 3aBpLun ro 4ejcTBOTO
Yekop 7

MpuTncHeTe: OK, [MoBTOpPYBajTE rO AEJCTBOTO CE AOAEKA HA EKPaHOT He Ce MoKaxe
rMaBHUOT eKpaH.

Kako aa ce ognoxm no4eTokoT Ha rOTBEHETO

Yekop 1 | MNocTaBeTe ja yHKUMjaTa 3a rpeere u Temnepartypa.

Hekop 2 MpuTncHeTe: QD

Yekop 3 | lNocTaBeTe ro BpEMETO Ha rOTBEH-E.

Hexop 4 MputucHeTe: © @ @

Yekop 5 | MputucHeTe: OQNoXeHO akTUBUpare

Yekop 6 | OpnbepeTe ja BpegHocTa.

Hexop 7 MpuTncHeTe: OK. MoBTOpYyBajTe ro AejcTBOTO CE AoAeKa Ha EKPaHOT He Ce MoKaxe

rMaBHUOT eKpaH.

Kako pa ro npoaofKnute BpemMmeTo Ha roteeme

rpeetse.

Kora e npeoctaHato 10 % of BpemeTo 3a roTBewe v U3rfnefa Aeka xpaHarta He e NoaroTeeHa,
MOXe [a ro NPoJOoKNTE BPEMETO Ha roTBewe. VICTo Taka, Moxe Aa ja cMeHuTe dpyHKuujaTa 3a

[MpuTncHeTe Ha +1min 3a 4a ro NPOAOMKNTE BPEMETO HA FOTBEH:E.

Kako aa ru npomMeHuTe NoCcTaBKATE Ha TajMepoT

Yekop 1

N
MpuTncHeTe: O

Yekop 2

[MocTaBeTe ja BpegHoOCTa Ha TajMepoT.
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HAYUH HA KOPUCTEHE: NOOATOLN

Kako aa ru npomMeHuTe NocTaBKATE Ha TajMepoT

Hexop 3 MputucHerte: OK

[MocTaBeHOTO BpeMe MOXeTe Aa ro CMEHUTE KOra cakaTe 3a Bpeme Ha rOTBEHETO.

9. HAYNH HA KOPUCTEHE: AOOATOUU

9.1 BMeTHYBak€ Ha goaaTouum

Mario BoBnekyBare Ha ropH1OT e ja sronemyea curypHocTa. Cute BanabHysara ce 1
ypeau 3a crnipedyBare nNpeBpTyBatbe. [onemMnoT pab okosy nonuuara ro cnpedysa cafoT 3a
roTBetbe Aa ce U3nuara.

PeweTka:

TypHeTe ja pelleTkata Mefy BOAWUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkata 1 nposepeTe anu
HorankvTe ce CBPTEHU HagJony.

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkaTa Mefy BOOAWUNKUTE Ha
ApXKayoT 3a pelueTkara.
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HAYUH HA KOPUCTEHWE: NOOATOLN

PeweTka, MNnex 3a nevyewe / naboka
TaBa:

TypHeTe ro nnexot 3a nevere nomery
BOOWMKMTE Ha OpXayoT U pelueTkaTta Ha
BOOUNKUTE rope.

9.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH30p 3a xpaHa- ja Mepu TemnepaTypaTta BHaTpe Bo xpaHaTta. Moxe fa ro kopuctute co
cekoja (PyHKUMja 3a rpeekse.

WUma aBe TeMnepaTypu 3a noctaByBam€:

TemnepaTypara Ha neykata (MUHUMYM Temnepatypata Ha cpeavHara.
120 °C),

3a Hajao6pu pe3ynTaTy NpU roTBeHETO:

Cocrojkute Tpeba aa ce Ha - He KopUcTeTe ro co - 3a BpeMe Ha rotBemeTo, Mopa Aa
cobHa Temneparypa. TeYHU jagema. OCTaHe BO jageHeTo.

MeykaTa NnpecmeTyBa NPUBNMKHO BPEMe Ha 3aBpLUyBakbe Ha roTBEHETO. Toa 3aBUCK 04
KONMMYMHaTa Ha XpaHa, noctaseHaTta yHKLMja Ha neykaTa U TemnepaTypara.

HauuH Ha KopucTewe: CeH30p 3a XpaHa

Yekop 1 | Bknydete ja neykara.

Yekop 2 | lNMocTaBeTe hyHKUWja 3a rpeerse u, No notpeba, TemnepaTtypaTa Ha nevkaTa.

Yekop 3 | CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xuBuHa u puba lyseu
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HAYUH HA KOPUCTEHE: NOOATOLN

CraBeTe ro BpBoT o CeH30p 3a xpaHa BO MocTaBeTe ro BpBoT Ha CeH30p 3a xpaHa BO
LileHTapoT Ha MecoTo unu pubarta, no LeHTapoT Ha Tencujata. CeH3op 3a xpaHa Tpeba
MOXHOCT BO Hajaebenvot gen. MNposepeTe na ce ctabunusmpa Bo €4HO MeCTO 3a BpeEMe Ha
nanu 6apem 3/4 on CeHsop 3a xpaHa e neyere10. YnotpebeTte UBpCTa cocTojKa 3a Aa
BHaTpe BO CafoT. ro HanpasuTte Toa. Kopucrete ro paboTu Ha

cafoT 3a neyetse 3a fa ja nogapxuTe
cUnMKoHckaTa payka Ha CeH3op 3a xpaHa. Bpeot
Ha CeH30p 3a xpaHa He Tpeba aa ro gonpe
[AHOTO Ha CcafoT 3a neyetse.

Yekop 4 | CtaBeTe ro npukny4okoT Ha CeH30p 3a XxpaHa BO LUTEKEPOT LUTO Ce Haofa Ha
NPEeSHNOT AeN Ha neykara.
Ha expaHOT e npukaxaHa MoMeHTanHaTa Temnepatypa Ha: CeH3op 3a XpaHa.
Hekop5 | #)_ npUTUCHeTE 3a Aa ja NocTaBUTe TeMnepaTypaTa Ha CpeavHaTa Ha CEH30pOT.
Hekop 6 | e e @ _p mychere 3a aa ja nocTaBuTe npeTrouMTaHaTa (yHKUMA:
«  3ByyYeH anapm - Kora xpaHarta ja JOCTUrHyBa TemnepaTypaTa Ha CpeanHara, ce
ornacysa 3ByK.
«+  3ByYeH anapm 1 3arnpeTe Co rOTBEHETO - KOra XpaHaTa ja AoCTUrHYBa
TeMnepaTtypara Ha CpeaMHaTa, ce ornacysa 3ByK 1 nedkata sanupa.
Hekop 7 | o Gepere ja onujata n nputuckete Hekonky natv: OK 3a na opuTe Ha rnasHmor
eKpaH.
Yekop 8

MputncHete: START .

Kora neukata ja 4OCTUrHyBa nocTaBeHaTa TemnepaTypa, ce ornacysa curHar. Mosxe
pa onbepeTe Aa sanpete Unu Aa NPOLOIKUTE CO FOTBEH-E 3@ Aa Ce ocurypate Jeka
xpaHaTa e Aobpo nevena.
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AOONOJNMHUTENHU ®YHKLIUU

Yekop 9 | Ncknyuete ro CeH3op 3a xpaHa of NpuknyyHuuarta n u3sagerte ro cagoTt of neykara.

A MPEOYNPEOYBAHKE!
MocTojat pusnum o MsropeHmum 3atoa wro CeHsop 3a xpaHa ce
BXelTyBa. BHMMaBajTe kora ro ucknydyBsare v kora ro BaguTe of
XpaHara.

Opb6epeTte 6p30 AocTanHa UKOHa!

XDELDED D KD LY,

10. AOMOJIHUTEJTHU ®YHKLUWUN

10.1 Kako ga 3awTtegute: OMmmuneHu

MoxeTe aa rv 3adyyBaTe BalLUMTe OMUIIEHM NOCTaBKM, Kako LUTO e (pyHKUmMjaTa 3a rpeeme,
BPEMETO 3a roTBeH-e, TemnepaTypara, unu dyHkumjata 3a yncterwe. Moxe ga codysate 3
OMWIEHN MOCTaBKN.

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Yekop 2 | OpbepeTe ja omuneHaTa nocraska.

Hekop 3 MpuTtucHeTe: —. U3bepeTte: OMUNEHMN.

Yekop 4 | N3b6epeTe: 3avyBaj MOMEHTanNHW HarogyBaha.

Yekop 5 | MNpuTucHeTe + 3a Aa ja gogageTe nocraBkaTa BO CMMCOKOT Ha: OMuneHu.

MputucHete OK.

9. npuTUCHeTE 3a Ja ja peceTupare nocraskara.

Q. npuTUCHeTE 3a Ja ja OTkaxeTe nocTaekara.

10.2 3aknyyyBare Ha KonumkwaTa

OBaa hyHKLMja cnpedyBa CryyajHO MeHyBahe Ha (PyHKUMjaTa 3a rpeemse.

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Yekop 2 | lMocTaBeTe hyHKUWja 3a rpeers-e.

>>
Hekop 3 72? ﬂ - NPUTVUCHETE MCTOBPEMEHO 3a Aa ja BKIyunte dyHKumjaTa.
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NMOMOLL U COBETH

3a Aa ja ucknyumTe pyHKUMjaTa, NOBTOPETE ro Yekop 3.

10.3 ABTOMAaTCKO UCKITyYyBaHe

3apagu 6e36egHOCHM NpUYMHK, NeYkaTa aBTOMATCKM Ce UCKITyYyBa Mocrne Hekoe Bpeme, ako
dyHKUMjaTa Ha rpeere Ha neykata paboTu U He ce NPOMEHETU NOCTaBKUTE.

(°C) @ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMAaTCKOTO UCKIyYyBake He paboTu co cnegHuTe dyHkumn: Ceetno, CeH3op 3a xpaHa,
Kpaj Ha roTBene, baBHO roTeeme.

10.4 BeHTMnarop 3a nagexe

Kora paGoTu neykaTa, BEHTMIATOPOT 3a NlafeHe ce BKIyvyBa aBTOMAaTCKM 3a Aa 1 oapxysa
NafHU NOBPLUMHUTE Ha neykaTta. AKO ja UCKIy4YMTe neykaTa, BEeHTUaTopOT 3a NadeHe Moxe
[a npodomku aa paboTu ce goaeka neykaTta He ce onagu.

11. MOMOLU U COBETWU

11.1 Npenopaku 3a roTBewe

®

TeMﬂepaTypaTa 1 BpemMnwaTta Ha neyere BO TabenuTe ce camo Boauy. Tue 3aBucart o,
peuenTnuTe U KBarnnTeToT U KBaHTUTETOT Ha yn0Tpe6eHV|Te COCTOjKI/I.

Bawarta neyka moxe Aa ru neye TeCToTO UM MECOTO pas3nn4yHo oA nevkaTa WTo CTe ja nvane
nopaHo. Hacokute noaony nokaxyesaat npenopaYvaHu NoCTaBkK 3a TemMnepartypa, Bpeme Ha
roteewe n nosmumja Ha pelleTKkn 3a oapeneHn BnaoBn Ha XxpaHaTta.

AKo He MoxeTe Aa v Haj,u,eTe HarogyesakwaTa 3a ogpeneH peuent, noGapajTe HeLWTO CNUYHO.

11.2 lNeyeTe co BnaxeH BO3aQyX

3a Hajgobpw pe3ynTaTu criefeeTe rv npenopakuTe fafgeHu Bo Tabenata nogony.
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NMOMOLLU U COBETHU

nap4ynHsa

nnaboka TaBa

¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)
Kudpnunukn, nrex 3a nevyexe unm 180 2 20 - 30
6naru, 16 nnaboka TaBa
napynka
Kudpnvnukn, 9 nnex 3a nevewe nnm 180 2 30-40
napunka Anaboka Tasa
Muua, pelueTtka 220 2 10-15
3ampsHaTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku nnex 3a nevewe nnu 170 2 25-35
ponat Anaboka TaBa
Konauve nnex 3a nevewe nnu 175 3 25-30
nnaboka Taea
Cydone, 6 KEepaMnyKo TaB4e Ha 200 3 25-30
napynka peLleTka
®dnaH co OCHOBa 3a naH Ha 180 2 15-25
naHavwnaH peLlieTka
BukTopujaHcka NnoTneYyeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
TOpTa Co Liem pelueTka
OwnHcTaHa puba, nnex 3a nevyexe Unm 180 3 20-25
0,3 kg nnaboka TaBa
Llena pn6a, 0,2 nnex 3a neyexe unm 180 3 25-35
kg anaboka TaBa
dunetun ox puba, TaBYe 3a nuua Ha 180 3 25-30
0,3 kg pelueTtka
OwuHcTtaHo meco, nnex 3a nevewe nnu 200 3 35-45
0,25 kg nnaboka TaBa
LWacnuk, 0,5 kg nnex 3a neyexe unm 200 3 25-30
nnaboka TaBa
Konaunma, 16 nnex 3a nevewe nnu 180 2 20-30
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (MuH)
MakapoH-konauy, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-35
24 napuunkba nnaboka TaBa
MadwmHu, 12 nnex 3a nevewe nnu 170 2 30-40
napynka Anaboka TaBa
ConeHo neuyueo, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-30
20 napuura Anaboka TaBa
Konaunka og nrnex 3a neyexe unm 150 2 25-35
cyBo TecTo, 20 nnaboka TaBa
napynka
Manu TopThyKy, nnex 3a neyexe nnm 170 2 20-30
8 napuurba Anaboka TaBa
3eneHuyk, nnex 3a neyexe nnm 180 3 35-45
avHcTaH, 0,4 kg nnaboka TaBa
BeretapujaHcku TaBye 3a nuua Ha 200 3 25-30
omnet peLueTka
3eneHuyk Ha nnex 3a nevewe nnu 180 4 25-30
MeauTepPaHCKn Anaboka TaBa
HauwH, 0,7 kg

11.3 MNMeueTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayaHu goaatoum

YnotpebeTte TEMHM NNEXOBU U CA0BM KoM ja ogbuBaat cBeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u of ceeTnarta Boja U cagoBuUTe Ko ja ogbuBaat cBeTnvHara.

.~

Kepamunuku
TaBue 3a nuua Can 3a nevere can Pavna TaBa 3a
neyere Konauu
. . Kepamuka .
TeMHa, koja He oabuBa TeMmHa, koja He oabuBa g om TeMmHa, koja He
CBeTNMnHa CBeTNnHa . onbusa cBeTnmHa
28 cm gujametap 26 cm gujameTap Avjamerap, 5 28 cm gujametap
cm BUCUHA
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11.4 TaGenu 3a roTBew€ 3a MHCTUTYTU 3@ TECTUPaHE

UHdopmauum 3a TecTupame
TectoBu crnopeg IEC 60350-1.

¥ B = Kk O @®
\ L I
(°C) (MuMH.)
Manu KoHBeHumno | lNnex 3a 3 170 20-30 -
Konaim HanHo neyexe
Ha, 20 roTBex-e
napynk
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konaim co neyexe 160
wa, 20 BEHTWUMATo
napunt p
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 2un4 150 - 20-35 -
Konauu co neyewe 160
ta, 20 BEHTUNaTo
napunt p
ano
nnex
lMutaco | KonBeHuuno | PelweTka 2 180 70-90 -
jabonka, | HamHO
2 nnexa rotTBexe
@20 cm
Mutaco | MNoTeewe PeweTtka 2 160 70-90 -
jabonka, | co
2 nnexa BEeHTUNaTo
@20 cm p
Manguw | KonBeHumo | PeleTka 2 170 40-50 MpeTtxoaHo
na, HanHo 3arpejte ja
Kanan rotTeex-e pepHaTta 10
3a MUHYTHU.
konayu
@26 cm
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W = |E O @®
O =
(°C) (MUH.)
Mangnw [oTBEHE PeweTka 2 160 40 - 50 [MpeTxoagHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHata 10
3a p MUHYTH.
Konauu
@26 cm
Mananw | FoTBewe PelwweTka 2n4 160 40 - 60 MpeTxoagHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHaTta 10
3a p MUHYTHU.
konaiu
@26 cm
Ile6 [oTBewe Mnex 3a 3 140 - 20-40 -
co neyerse 150
BEHTUNaTo
p
Ie6 [oTBEHE Mnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
co neyere 150
BEHTUNaTo
p
Ie6 KoHBeHumo | lMnex 3a 3 140 - 25-45 -
HanHo neyexe 150
roteBere
Toct, 4 - | Ckapa Pewwetka 4 MakKc. 2-3 MpeTtxoagHo
6 MUHYTU 3arpejte ja
napuvk npBea pepHaTta 3
a CTpaHa; 2 | MUHYTW.
-3
MUHYTU
BTOpa
cTpaHa
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¥ B = k| EH | O O

(°C) (MUH.)
Byprep Ckapa Ha 4 Makc. 20-30 CraBete ja
co pelueTka pelleTkaTa Ha
roBeAcK 1 TaBa 3a 4YeTBPTOTO HUBO 1
a cobupar TaBaTa 3a
nneckas e cobvpare
uua, 6 MacHOTUM MaCHOTUW Ha
napunk TPETOTO HWBO Of
a, 0,6 kg neykara. Csprete
ro jagereTo Ha
cpeaviHa o
BpeMeTo 3a
roTBEH-E.
[MpeTxoagHo
3arpejte ja
pepHaTta 3
MUHYTH.
12. HETA W YNCTEHKE
A MPEOYNPEOYBAHKE!
Bupgete Bo nornasjata 3a 3altuTa U CUrypHoCT.
12.1 3abeneluku 3a YNCTEHETO
< MpenHWOT Aen Ha neykaTta YMCTETE ro CO MeKa Kpra HaToneHa co Tonna Boga u

CpeacTBO 3a YNCTEHE.

KopucTeTe pacTBop 3a YncTere 3a Aa M UCHUCTUTE MeTanHUTe NOBPLUNHU.

CpepncrtBa 3a
yncrtewe YucTeTe rm gamkmTe co bnar 4eTeprexT.

YuncTeTe ja BHATpELLHOCTa Mo cekoja ynotpe6a. HacobupareTo MpCHOTUM Unn

A
= VY| ApYyrv ocTaToLm of XpaHa Moxe Aa pe3yntupa co noxap.
Ha neukaTa nnu Ha cTakneHuTe MoYn Ha BpaTaTa Moxe Aa KoHAeH3upa Bnara.
Cexol 3a fa ja HamanuTe KoHAeH3auujaTa, nywTeTe ja neykaTa ga pabotu okony 10
eKomHegHa MWHYTV Npeq roTBereTo. He UyBajTe ja xpaHaTa Bo neykaTa nogonro of 20
ynotpeba MUHYTU. McylleTe ja BHaTpeLLUHOCTa Co Meka Kpna rnocrne cekoja ynorpeba.
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YuncTeTe ro uenvoT npnbop nocne cekoja ynotpeba n octaBeTe ro aa ce
e, ucylum. KopucteTe Meka Kpna HaToneHa co Tonna Bofa W CpeacTso 3a
W yuctewe. He uucrete ro an60p0T BO MallMHa 3a Mnexw-e cagoBu.
He uncTeTe r1 gopartouuTe WITO He ce nenart co ynotpeba Ha abpasusHu
Aopatoun CPEe/CTBA 33 YNCTEHE UMW CO NPEAMETU CO OCTPU PaBoBY.

12.2 Kako pna otcTpaHeTe: [ip>Kaum Ha peLueTKu

Vi3BageTe ru gpxxadmte 3a peLlleTku 3a Aa ja UICHUCTUTE neydkarta.

Yekop 1

VcknyyeTe ja neukaTta u

noyekajTe gogeka He ce onagu.

Yekop 2

MosneueTe ro NpeaHUOT Aen
0f ApXaynTe HacTpaHa of
CTPaHUYHUOT SU.

Yekop 3

MoBneueTe ro 3agHWOT Aen o
ApXaynTe Ha pelueTkuTe
HacTpaHa of CTPaHU4YHUOT sua
1 n3BagerTe ja.

Yekop 4

CraBeTe 1 nonuuuTe no
obpateH pegocnes.

WrnuTe 3a notnupare Ha
TEenecKornckuTe WWHK Mopa Aa
6uaaT Haco4eH KOoH npeaHaTa
cTpaHa.
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12.3 HauuH Ha KopucTtekwe: Ynctewe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co YucTterwe co nuponuaa.

& MPEOYNPEOYBAHKE!
MocToM PU3NK Of N3TOPEHNLM.

A BHUMAHME!
AKO UMa apyrv anapaTv MOHTUPaHM BO UCTUOT Makap, HEMOjTE Aa M KOpUcTuTe
NCTOBPEMEHO CO OBaa hyHkuuja. Toa Moxe Aa ja owTeTn nevkara.

Mpea Yucrewe co nuponusa:

VcknyyeTe ja neykata n
rovekajte Aa ce onagu.

M3BageTe rv cute gogatouu.

WcuucTeTe ro nogot Ha pepHaTta
1 CTaKrnoTo Ha BHaTpellHaTa

BpaTa COo Tonna BoAda, Meka Kpna

n 6nar OeTepreHT.
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HEFA W YNCTEHWE

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

BknyyeTe ja neukara.

MputucHeTe: ==/ Yncreme.

M3bepeTe ro pexxumoT Ha

UYNCTEHE.
Onuuja Pexum Ha yncrewe BpemeTtpaere
MponUTUYKO YnCTEHE, JlecHo unctemne 1h
6p30
MuponnuTnyKo YncTere, HopmarnHo unctere 1 h 30 min
HOpMarHo
MponuUTUYKO YncTEHE, TemenHo ynuctewe 2 h 30 min

WHTEH3UBHO

® Kora ke sanoune YMCTereTo, BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa 1 ceeTukata He paboTu.
BeHTtunartopor 3a nagerbe paboTtu co norosniema 6pauHa.

STOP - nputucHeTe ro 3a Aa ro 3alipeTe YNCTEHETO Npesd Aa 3aBpLUN.
He KopucTeTe ja nedkaTta goaeka cMMBOIIOT 3a 3aKrydeHa BpaTa He NCHe3He Off eKpaHoT.

Kora ke 3aBpLuM 4YncremeTo:

VcknyyeTe ja neykarta n
noyekajTe goaeka He ce
onagum.

McuncTteTe ja BHaTpelLlHocTa
CO Meka Kpna.

OTCTpaHeTe ' ocTtatoyunTe og

OHOTO Ha BHATpeLUHOoCTa.

12.4 NoTceTHUK 3a YMCTEH-€

Kora ce nojaByBa NOTCETHUK, CE MPENopayyBa YNCTEHE.

KopucteTe ja dpyHKkumjaTa: Yucterwe co nuponuasa.

12.5 Kako na usBagute n ga moHtuparte: Bpara

BpaTata Ha pepHaTta nma Tpu nioum of ctakno. 3a Aa rm UcHMCTUTe, MOXeTe Aa v u3BaguTe
BpaTaTta Ha pepHaTta U BHaTPELLUHWUTE CTakneHu nnoyn. MNpoymntajte ro LenocHOTo ynaTcTBo
.Bagere 1 MoHTMpame BpaTa“ npea Aa rv u3BaauTe CTakNeHUTe nnoyun.

BHUMAHME!

He kopucTeTe ja pepHaTa 6e3 cTakneHmTe nnoyu.
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1 yekop

LlenocHo oTBOpeTe ja BpaTtata u
HajaeTe ja WwapkaTta Ha gecHaTa
CcTpaHa Ha BpaTarta.

2 yekop

YnotpebeTe wrpadumrep 3a aa ja
KpeHeTe 1 LienocHo Aa ja 3aBpTuTe
Ha[eCcHoO LlapkaTa Ha padkara.

3 yekop

HajpoeTte ja wapkaTa Ha nesaTa
CTpaHa Ha Bparara.

4 yekop

KpeHeTe 1 3aBpTeTe ro nocToT Ha
nesarta Luapka.

5 yekop

3aTBOpETE ja Bpatata Ha pepHaTa Ao
npBaTta nosuumja Ha oTBopakE.
[MoToa kpeHeTe 1 nosneyeTe Hanpeq,
1 n3BageTe ja BpaTaTta Ha
nexuLTeTo.

6 yekop

CTtaBeTe ja BpataTa Bp3 Meka kpna
Ha cTabunHa nospLuMHa.

7 yekop

[pxeTe ja gekopayumnjata Ha BpaTata
(B) Ha ropHvoT pab Ha BpaTaTa o
[ABeTe CTPaHU 1 NPUTUCHETE ja
HaBHaTpe 3a Aa ja ocnoboauTe
crojkaTa 3a 3anevatyBate.

8 yekop

[MoBneyeTte ja gekopauujata Ha
BpaTaTta Hanpej v u3BagerTe ja.

\ H\

9 yekop

[pxeTe rm cTakneHuTe nioYn Ha
BpaTarta Ha HMBHWOT ropeH pab un
BHVMMATENHO NoBrieveTe rm egHa no
efHa. 3anoyHeTe co ropHarta nnoua.
OcurypeTe ce geka CTaknoTo
LIefIoCHO Ce M3Nu3raso of ApxadvTe.
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10 McuncreTe rn ctakneHuTe Nnoym co
yekop BoAa u canyH. BHumatenHo vcylete
rM cTakneHuTe nnoyn. He yncrete rm
CTaKneHuTe NnoYyn Bo MallvHa 3a
MUEeH€e CafoBMU.

1 Mo yncTerweTo, MOHTUPAjTE TN
Yyekop CTakIieHaTu Nno4un 1 BpaTtarta Ha
pepHaTa.

MorpwxeTe ce fa rvu BpaTuTe CTakneHuTe
nnouyn (A n B) Hasag no ToyeH pegocnea.
MpoBepeTe ro cumbonoT / neyaToT Ha
CTpaHaTa Ha cTakneHarta nnoya, cekoja
CTakfleHa nnova uarnega pasnuyHo 3a aa
MOXe NeCHO Aa ce MOHTVpa U AeMOHTMPA.
Kora ke ce MoHTUpa npaBunHo nopaboT Ha
BpaTaTa KIuKHyBa.

BHumagajTe aa ja MoHTMpaTe cpegHaTta
CTakfieHa nnova TOYHO BO ceauiTaTa.

12.6 Kako na sameHuTe: CBeTno

A MPEOYNPEOYBAHE!
OnacHoCT of, CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

Cekoralll ipXeTe ja XxaroreHaTa CBETUIIKA CO TKAeHWHa 3a [Ja CpeynTe Ha CBeTunkaTta aa
nsropaT 0CTaToLmM 0f MacHoTHja.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKarta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neykarta. OTkayeTe ja neykaTa of, CraBeTe Kpna Ha OHOTO Ha
MouekajTe nofdeka neykata He €IeKTPUYHOTO HarojyBak-e. BHaTpeLLUHOCTA.
ce onaaw.
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3agHo cBeTno

Yekop 1 | CepTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a ga ro n3sagure.

Yekop 2 | VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 | 3ameHeTe ja cBeTunkarta cCo COOABETHA CBETUIIKa OTNOpHa Ha TonnuHa go 300°C.
Yekop 4 | CraBeTe ro CTakneHoTo Kanade.

13. PELUABAHE HA MNMPOBJIEMU

& NPEAYMNPEOYBAHE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3alTnTa n CUrypHocCT.

13.1 Lto ga ce HanpaBwu ako...

.
ﬁ MeukaTa He ce BKNy4yBa UK He ce 3arpesa

@ Mo>xHa npuuuHa

%

= PelweHue

PepHaTa He e noBp3aHa co Hanojysax-e 3a
CTpyja Unn He e NPaBuUIHO NoBp3aHa.

MpoBepeTe Aanv neykarta e NpaBuIIHO
noBp3aHa Co eNIeKTPUYHO HamnojyBahe.
[MornegHeTe ro AnjarpamoT 3a BPCKWU.

YacoBHUKOT He € MNOCTaBEH.

[MocTaBeTe ro YacoBHUKOT, BUAETE BO
nornasjeTto ,PyHKLMM Ha YaCOBHUK" 3a NnoBeke
netanu, Kako ga noctasute: OyHKUMM Ha
YaCOBHMK.

BpataTta He e nobpo 3aTBOpEHa.

LlenocHo 3aTBopeTe ja BpaTaTta.

M36un ocurypysau.

[poBepeTe Aanv ocurypyBayoT e npuymHa 3a
npobnemoT. AKo Npo6nemMoT 1 NoHaTamy ce
nojaByBa, CTaneTe BO KOHTaKT CO
KBanudukyBaH TeXHUYap.

AKTVBMpaHa e 6nokapara 3a Aeua BO nevkara.

Bugete Bo nornasjeto ,MeHu*, nogmeHun 3a:
Onuyun.
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Y
KoMnoHeHTH

® one

1'%

= PelwieHune

CeeTurnkara e nperopeHa.

CMeHeTe ja cBeTurnkata, 3a noseke getanm
BMAETe BO nornaejeTto ,Hera n ynctewe”, Kako
na cmeHute: CBeTunka.

MpeknH Ha enekTpUyHaTa eHepruja cexorall ro 3anvpa YnucTerneTo. NoBTopeTe ro YNCTeHETO
aKo He e NPeKNHaTO of NPEKUHOT Ha eNleKTpUYHa eHepruja.

13.2 HauuH Ha Kopuctewe: LLncpwm 3a rpeLukun

Kora ke ce nojaeu kof, CO rpeLlka, eKpaHoT NoKaxKyBa nopaka co rpeLuka.
Bo oBa nornasje, uma nucta co Npobnemu Ko MoXe caMmu a rv peLueTe.

@ Kog n onuc

'

= PewweHue

C2 - CeH30p 3a XxpaHa e BO BHaTpeLLHOCTa Ha
nevkarta 3a Bpeme Ha YucTerse co nuponuaa.

MsBagete rn CeHsop 3a xpaHa.

C3 - BpaTaTa He € LiefocHo 3aTBOpeHa 3a
Bpeme Ha YucTerbe o NMponuaa.

3aTBopeTe ja BpaTarta.

F111 - CeH30p 3a xpaHa He e TOYHO CTaBeH
BO LUTEKEPOT.

CTaBeTe ro npukiy4HukoT CeHsop 3a xpaHa 4o
Kpaj BO LUTEKEpOT.

F240, F439 - nonuwaTa co Jonmp Ha ekpaHoT
He paboTaTt cooaBeTHO.

Mcuncrete ja noBpLInHaTa Ha eKpaHoT.
I'IpOBepeTe parnce nonuvkwarta 3a gonuvp ce
BalnkaHu.

F908 - cucrtemoTt 3a pepHa He Moxe Aa ce
noBp3e CO KOHTPOMHaTa niova.

BknyyeTe n ucknyyete ja pepHarta.

13.3 CepBUCHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo

OBJIaCTEHNOT CEPBUCEH LIeHTap.

MoTpebHUTE NogaToLm 3a CEPBUCHUOT LieHTap ce Ha nnoykarta co crneyudukaumu. Mnoykarta
CO creundukauum e Ha npegHaTa pamka Ha BHaTpeLlHOCTa Ha pepHaTa. He oTctpaHyBajTe ja
nrnoykarta co crneyudukaLmm o BHaTpPELLUHOCTa Ha pepHaTa.
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MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuweTe nogaTouuTe:

Mogen (MOD.) |

Bpoj Ha npoussog (PNC) | L

Cepuckn 6poj (SN |

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcpopmanmum 3a npousBoaOT U NUCT €O UHdopmauum 3a

npousBogoT*

Mme na gobasyBayoT Electrolux

VaeHTMdMkamja Ha mogen EOE8P39V 949498474
EOE8P39X 949498473

Knaca Ha eHepreTcka edoukacHoCT 81.2

Knaca Ha eHepreTcka edoukacHOCT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMasiHO NosHeHe,
KOHBEHLIMOHANEH pexum

0.93 kWh/uyuknyc

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHoO NosHeHe,
PEXUM Ha BEHTUnaTop

0.69 kWh/uyuknyc

Bpoj Ha BanabHaTuHu

M3Bop Ha TonnuHa

EnektpuyHa eHepruvja

JauynHa Ha rnac

721

Twun Ha nevka

BrpageHa nedka

Maca

EOE8P39V 32.0kg

EOE8P39X 31.9kg

371/628



EHEPITETCKA E®UKACHOCT

* 3a EBponcka YHuja cornacHo Perynatusara Ha EY 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuka Benopycuja cornacHo STB 2478-2017, JonaTok G; STB 2477-2017, JopaTtoun A n
B.

3a YkpavHa cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka edukacHocT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTu 3a roTBek-€ 3a foMakuHCTBa - [len 1: Oncesau, neyku, neyvku
Ha napea u ckapu - MeToam 3a Mepere Ha nepopmaHcuTe.

14.2 3awtena Ha eHepruja

[MeykaTa ma yHKUMM KOM B NomaraaT ga 3awteaute eHepruja npu
CEeKOjAHEBHOTO roTBEH-E.

MpoBepeTe fanu BpaTaTa Ha neykaTta e NpaBUMHO 3aTBOpeHa kora paboTu neykara. He ja
OTBOpajTe Bpatata MHOry YecTo 3a Bpeme Ha rotBereto. OaapxyBajTe ro YACT AUXTYHIOT Ha
BpaTaTa 1 npoBepeTe fanu e 4o6po UKCMpaH Ha cBojaTa nosuuuja.

KopucteTe meTanHu cafoBm 3a Aa ro 3rofieMute WTEAEHETO HA eHepruja.

Kora e MoxHo, He ja Npea3arpeBajTe neykaTta npes roTeexe.

MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO MOoManu naysm Mefy roTBEHETO Kora npaBuTe NoBeke jafera
NCTOBPEMEHO.

FoTBewe co BeHTUNaTop

Kora e MoxHO, KopucteTe rm yHKLMUTE 3a FOTBEHE CO BEHTMNATOP 3a Aa 3aliTeaute
eHepruja.

MpeocTaHaTa TonnuHa

Kaj Hekon (oyHKLMKM Ha neykaTa, ako ce BKIy4u nporpama kako BpemeTtpaewe nunu Kpaj Ha
roteewe e nogonro of 30 MWH., rpeadnTe ce UCKydyBaaT aBTOMaTCKW Kaj HEKoM PYHKLUM Ha
neykara.

BeHTunaTtopoT n cBeTunkata npogosikysaaTt co pabota. Kora ke ja ucknyuurte neykaTta,
€KpaHOoT ja nokaxxyea npeoctaHaTaTa TonnvHa. MoxeTe ga ja ynotpebuTe TonnuHata 3a aa ja
oapXWUTE XpaHaTa Tonna.

Kora TpaereTo Ha rotBerweTo e nogonro of 30 MMHYTH, HamaneTe ja TemnepaTypara Ha
neukara 3a MMHUMyM 3 - 10 MUHYTW Npea KpajoT of roTBereTo. [peocTaHaTata TonnnHa Bo
pepHaTa Ke NpOAOMKY Aa roTBu.

KopucTeTe ja npeoctaHaTaTa TONnMHa 3a 3arpeBane XpaHa.

OppKyBake Ha TONMMHA Kaj XpaHaTta

OpbepeTe ja HajHUCKaTa NocTaBka 3a TeMnepaTtypa 3a [a ja MICKOpPUCTUTE npeocTaHaTta
TONMMHA ¥ Aa ro ofApXuTe jagerweTo Tonno. MNMokasatenoT 3a npeoctaHaTta ToNAMHa unu
TemnepaTypa ce NnojaByBa Ha €KpPaHoT.

FoTBewE CO UCKIyYeHa cBeTUNKA

VcknyyeTe ja cBeTUnkaTa 3a Bpeme Ha rotBeweTo. BknyyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

dyHKUMja 3a WTedeHe Ha ENEKTPUYHA eHepruja 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Kora ja kopuctute oBaa yHKumja, namnarta aBTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKnyuuTe cBeTMnKaTa NOBTOPHO HO OBaa akumja Ke rv Hamanu oYekyBaHWUTe LTeaeHa Ha
eHepruja.
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15. CTPYKTYPA HA MEHMA
15.1 MeHn

MpuTHCHeTe Ha —— 3a ga oTBopute MeHu.

CTtaBKa BO MeHMU MpumeHa

[oTBEHE CO NOMOLLI ' nucTa aBTOMaTCKUTE NPOrpamMu.

Yucterse 'v nucTa nporpamuTe 3a YucTeHe.

Omunexu ' nucTa omuneHuTe NOCTaBKu.

Onunn 3a nocTtaBka Ha nevkara.

HaropyBatsa MocTaBka 3a nocraBka Ha nevkaTa.

Cepsucupare 'n npukaxyBsa Bep3ujaTta Ha

coTBEPOT U KOHUrypaumjaTa.

15.2 NoameHu 3a: Yucrtewe

Moamexu MpumeHa

MuponnTtnyko Yncterse, 6p3o BpemeTpaemne: 1 h.

MuponuTnuko Ynctewe, HopmanHo | Bpemetpaerne: 1 h 30 min.

MnponuTnyko YncTeme, BpemeTpaemne: 2 h 30 min.
WNHTEH3VBHO

15.3 NMNoameHu 3a: Onuun

MoamexHn MpumeHa

CseTno "o BKIy4YyBa U UCKITy4YyBa CBETIIOTO.
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Moamexu

MpumeHa

Bnok. 3a 6e36egHoCT Ha geuaTa

CnpeyyBa HeHaejHO BkydyBake Ha neykata. Kora e
BKITy4YeHa OBaa onuuja, Ha ekpaHoT ce nojaByBa ,bpasa 3a
Oeua“ kora ke ja BKnyyuTe neykarta. 3a Aa OBO3MOXUTE
ynoTpeba Ha neykarta, oabepeTe kogupaHu 6ykBu BO
a3by4yeH peq. Kora bpaBaTta 3a geua e BknyveHa 1 kora
neukarta e UCkIlyyeHa BpaTaTta Ha neykata e 3aknyyeHa.
MpuctanoT o TajMepoT, paboTerETO Ha AaneynHa u
cBeTWmnKaTa ce AoCTanHu 1 Kora e BKyyeHa 6paBaTta 3a
feua.

Bp3o 3arpeBare

"o HamanyBa BpemeTo Ha 3arpeBatbe. OBa e JocTanHo
caMo 3a Hekou pyHKLMK Ha neykaTa.

[MoTceTHUK 3a Ynctere

"o BKny4yBa 1 UCKIy4yBa NOTCETHUKOT.

OsHaquarbe Ha Bpeme

"o BKIy4YyBa 1 UCKIYy4yBa YaCOBHUKOT.

[OurntaneH 4acoBHUK

"o meHyBa popmaTtoT Ha Noka3aTenoT 3a o3HavyBawe Ha
Bpeme.

15.4 NMNoameHun 3a: NocTaBKa

Moamexu

Onwuc

Jasuk

"0 nocTaByBa ja3uKoT Ha neykaTa.

OCBeTNEHOCT Ha ekpaHoT

Ja nocraByBa OCBETNIEHOCTA Ha EKPaHOT.

TOHOBM Ha KON4YMHa

"0 BknyyyBa U MCKINy4vyBa TOHOT Ha NONuk-aTa 3a 4onup.
He e MOXHO fa ce nckny4yaT TOHOBUTE 3a: @

JaunHa Ha 3BYYHUOT CUTHan

o nocTtaByBa BONMYMEHOT Ha TOHOT Ha Kon4Yunwata u
curHanuTe.

Bpeme BO aeHoT

o nocTaByBa MOMEHTAINIHOTO BpemMe 1 AaTyMm.
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15.5 Noa-meHu 3a: CepBucupame

Mog meHun Onuc

Odemo-pexum Kopa 3a aktBauuja / geaktuBauuja: 2468

Bepauja Ha codbTBEp MHdopmaumm 3a Bepanjata Ha copTBEPOT.

PeceTupaj rn cute HarogyBara 'v Bpaka dabpunyknTe NocTaBku.

16. JIECHO E!

Mpen npBaTa ynotpe6a Mopa ga nocraBuTe:

JaymHa Ha
3BYYHUOT CUrHan

ToHOBM Ha
KOM4YnHb-a

OcBeTrneHocT Ha

Bpeme BO aeHoT
eKpaHoT

Jasuk

Hayque 'M OCHOBHUTE MKOHU Ha KOHTpOJHaTa nyo4Ya U eKpaHoT:

1 ® / = e © . M START /
Kny4eHo ) eH30p 3a
VckrydeHo MeHu Omunexn Tajmep XpaHa STOP
MNMoyHyBaKe co KopUCTeHE Ha Nneykara
Bpso Bknyyerte ja Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
noyHyBawe neykara u
3arno4HeTe co MputucHeTe 1 5 MputucHeTe:
roTBeH€ CO T
cTaHaapaHata apxeTe: @ onbepeTe ja START .
TemnepaTtypa u npeTnouMTaHaTa
Bpeme Ha yHKUMja.
dyHKUMjaTa.
Bpso Vicknyqere ja O - npuucreTe 1 sappxete cé noneka nevkara He ce
UCKNyYyBake neukara, Koj Mcknyum.
Ou1no exkpaH unu
nopaka BO Koe
6uno Bpewme.
MoyeToK Ha roTBEH-ETO
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
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MoyeTOK Ha roTBeHETO

o,

® 8. C oK START

- MPUTKCHETE 3a - opbeperTe ja HocTaseTe - NDUTUCHETE 33 - NpUTHCHETE 3a

Aa ja Bknyynte dyHKUmjaTa 3a Temneparypa ,u:nomp,qme [a ro 3anoyHete
neykara. rpeewe. ypa. ' roTBEH-ETO.

HayyeTe kako aa rotBute 6p3o

KopucTeTe ru aBTOMaTCcKMTE Nporpamu 3a Aa NoaroTeute 6p30 jagere Co cCTaHAapAHUTe
nocTaBKu:

FoTBewE CO Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
nomouu
MputncHeTe: (D n_p”TV'CHeTe: MputncHerte: % Q,q6epe1'e ro
ju— [oTBeHE CO lapereto.
MOMOLLI.
Kopucrete ru 6p3uTe cpyHKLMM 3a Aa NnocTaBUTE BpeMe 3a roTBeke
10 % Momow Ha kpaj 3a Aa ro Nnpogonmk1MTe BPEMETO 3a rOTBEH:E,

Ynotpebete 10% MNomoLu Ha kpaj 3a Aa npuTucHeTe Ha +1min.
AopafeTe AOMNONHUTENHO Bpeme Kora
npeoctaHyBa 10 % of BpeMeTo 3a roTBeHe.

17. OOBEPETE BP30 JOCTANHA UKOHA!

OBae Moxe aa rm BuanuTe cute KopucHM 6p3o JocTanHu ukoHu. VcTo Taka Moxe [a ru Hajoete
BO COOABETHUTE MNOrnasja BO ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba.

Kako pa nocrtaBure: q)yHKI.IVIVI Ha rpeemwe

> © YOE.) T ) sty

Kako pa noctaBute: FloTBeHwe co NnomMoLl

XDEDED XD LLY,

Kako pa nocraBure: Bpeme Ha roreBew€e

DOmE.) T » O »swr )
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Kako na oanoxwure: lNo4yeToK u Kpaj Ha roTBeH-€TO

DR

Kako pa otkaxeTte: lNocTaBu Tajvep

) O ) e)

HauuH Ha kopucTerse: CeH3op 3a XpaHa

) © pBB-)C ) A )T pem)

18. FTPUXXA 3A OKOJIMHATA

. . ™ .
Peuvknupajte ru matepujanute co cumbonot LA, CTaBeTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTejHepu 3a Aa ja peumknuparte. [lomorHeTe Bo 3aluTutTaTa Ha XvWBTHaTa cpeavHa u
YOBEKOBOTO 3/pasje 1 peuuKknuMpajTe ro oTnagoT Of eNeKTPUYHN 1 eNleKTPOHCKM anapaTu. He

chpnajte ri anapatute o3aH4eHn co cumbonoT & go 0TNafoT of AOMaKUHCTBOTO. BparteTe ro
NpoM3BOA40T BO BALLMOT NOKArNeH kanauuTeT 3a peuuknmpare Unm KOHTakTUpajTe ja BalaTa
OMLITUHCKA KaHLenapuja.
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MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest on owocem dziesigcioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w $wiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
% urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac¢ oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
@® Ogolne informacje i wskazowki
Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
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12.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 407
12.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice
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13.2 Jak postepowac: Kody btedow.. 412
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14.1 Informacje o produkcie i karta
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15. STRUKTURA MENU
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzagdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

W przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
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gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory piekarnika.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagna¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggnac tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywacé sprzetéw
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.
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- Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjgc¢ z komory
piekarnika wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowa¢ wytacznie wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

» Nie instalowac¢ ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowa¢ ostroznos$¢ podczas przenoszenia urzagdzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

* Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

Minimalna wysokos$c¢ szafki (minimalna wysokos$¢ 590 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos¢ czesci urzagdzenia do zabudowy 548 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1022 mm
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Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

+ Wszystkie potaczenia elekiryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

+ Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

» Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

» Nie stosowac rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

» Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonac¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

+ Podigczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtaczaé do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowg.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikow obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikéw topikowych (typu wykrgcanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

+ W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odtaczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtaczeniem wtyczki przewodu zasilajgcego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkna¢ drzwi urzadzenia.

» Urzgdzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Przekroj przewodu zalezy od tacznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna réwniez
zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x15

Przewod ochronny (zielony/zotty) musi by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodoéw fazowych i
neutralnych (niebieskie i bragzowe przewody).

2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych urzadzenia.

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wytgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢ do
uwolnienia goragcego powietrza.

+ Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikow zawierajgcych alkohol moze
powodowac zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszcza¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

/\  OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczaé naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.
— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzadzenia.
— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.
— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.
— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac¢ ostroznosé.
» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.
* Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.
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Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowa (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac¢ drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymienic¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscié.

Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywaé produktow $ciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

/N OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych (oparéw).

Przed witaczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego lub przed pierwszym uzyciem
urzadzenia nalezy usuna¢ z komory piekarnika:
— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej lub ttuszcz.
— wszystkie dajace sie wyjac¢ przedmioty (ruszty, prowadnice itp. dostarczone wraz
z urzadzeniem), w szczegolnosci garnki, patelnie, tace i inne przybory kuchenne
z powtokg zapobiegajgca przywieraniu.
Nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzadzenie mocno sie nagrzewa, a z otworéw wentylacyjnych wydostaje sie gorgce
powietrze.
Czyszczenie pirolityczne jest procesem przebiegajgcym w wysokiej temperaturze, podczas
ktorego resztki zywnosci oraz materiaty, z ktérych wykonano urzadzenie, mogg uwalnia¢
opary. W zwigzku z tym:
— podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzy¢ pomieszczenie.
— podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia do maksymalnej temperatury oraz po
zakonczeniu nagrzewania nalezy zapewnic¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.
W odréznieniu od ludzi niektore ptaki oraz gady sg bardzo wrazliwe na opary, ktére mogag
uwalnia¢ sie podczas czyszczenia pirolitycznego piekarnika.
— Podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu w poblizu urzgdzenia nie
powinny przebywac zwierzeta domowe (szczegolnie ptaki); na poczatku wybrac
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najwyzsza temperature, pamietajac o koniecznosci zapewnienia dobrej wentylacji
pomieszczenia.
Ponadto niewielkie zwierzeta domowe mogg by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury, ktére wystepujg w poblizu piekarnikow z funkcjg czyszczenia pirolitycznego
podczas dziatania tej funkcji.
Wysoka temperatura wystepujgca podczas czyszczenia pirolitycznego moze uszkodzic¢
powierzchnie garnkow, patelni, tac i innych przyborow kuchennych z powtokg zapobiegajaca
przywieraniu; ponadto powtoki te mogg by¢ zrédtem oparéw o niewielkim stopniu
toksycznosci.
Opary uwalniane podczas czyszczenia pirolitycznego lub wypalania resztek potraw
klasyfikuje sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z problemami
zdrowotnymi.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy o$wietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos¢) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzagdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczeh domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto swiatta o klasie efektywnos$ci energetycznej G.

Uzywac wytgcznie zarowek tego samego typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
Nalezy stosowac¢ wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczgce prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

Odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

Odcig¢ przewaod zasilajgey blisko urzadzenia i oddac do utylizaciji.

Wymontowacé zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamknigcie sie dziecka lub zwierzecia

w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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INSTALACJA

3.1 Zabudowa
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube yerbecomeos "

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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OPIS URZADZENIA

3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Widok urzadzenia

R E
[ ]

(
o T
J =f =

<L N
@

El Panel sterowania

H Sterowanie elektroniczne
Gniazdo termosondy

B Grzatka

H Lampa

@ Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
B Poziomy umieszczania potraw

\/ ik

4.2 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
» Blacha do pieczenia ciasta
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WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha

Do pieczenia miesa i miesa lub do zbierania ttuszczu.
+ Termosonda

Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.

* Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie potek.

5. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

5.1 Panel sterowania

O

H))

[
HEH

516

nie

n Wigczone / Wytg- Nacisng¢ i przytrzymac, aby wigczy¢ lub wytgczy¢ piekarnik.
czone
ﬂ Menu Wyswietlenie listy funkcji piekarnika.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
n Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.
Przetacznik oswiet- | Wigczanie i wytaczanie oswietlenia.
5 lenia
E Szybkie nagrzewa- | Wigczanie i wytgczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.

N\

¥

Naciskaj przycisk

«{j’j @s

Przesuniecie Nacisng¢ i przytrzymac
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Dotkna¢ powierzchni placem.

Przesuna¢ palcem po po-

Dotkng¢ powierzchni przez 3

wierzchni. sekundy.
5.2 Wyswietlacz
12:30 Po wigczeniu urzagdzenia na wyswietlaczu po-
’ jawia sie ekran gtowny z funkcjg pieczenia i do-
o mysIng temperatura.
150°C
O START
Jesli uzytkownik nie wykona zadnej czynnosci
przez 2 minuty, wysSwietlacz przetaczy sie w
1234 tryb czuwania.
O
12:30 Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje usta-
’ wione funkcje i inne dostepne opcje.
8 150°C
[ 1imin @ STOP
A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funk-
! cjami.
1230 A. Aktualna godzina
B. START/STOP
085°C 150°C C. Temperatura
D. Funkcje pieczenia
®© 15min @ START E. Timer
| | | | | F. Termosonda (tylko wybrane modele)
F E D C B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

oK

Potwierdzenie wyboru lub us-
tawienia.

<

Powrét do po-
przedniego
poziomu me-
nu.

b)

Anulowanie os-
tatniej czyn-
nosci.

Wigczanie i wytgczanie
opcji.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

dzwiekowy.

Wskazniki Alarm dzwigkowy — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie si¢ sygnat

Q

Funkcja jest wigczona.

STOP
Funkcja jest wigczona.
Pieczenie konczy sie automa-
tycznie.

i

Alarm dzwiekowy jest wy-
taczony.

Wskazniki timera

@

niem.

Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opdznie-

(%)

Anulowanie ustawienia.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wyjac z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.

Umy¢ piekarnik i akcesoria
migkka szmatkg zwilzong
cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
wane prowadnice blach w pie-
karniku.

6.2 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie wiadomos$é

powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwigki przyciskow, Gtosnos¢ sygnatu, Aktualna

godzina.

6.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1

Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.

Krok 2 Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 3 Wybraé¢ funkcje pieczenia i nacisngg: OK. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
temperatury.

Krok 4 Ustawic: temperature. Nacisnag¢: OK.

Krok 5 Nacisngé: START .

Termosonda — termosonde mozna podigczy¢ w dowolnej chwili przed lub po roz-
poczeciu pieczenia.

STOP — nacisna¢, aby wytaczyé funkcje pieczenia.

Krok 6 Wytgczy¢ piekarnik.

Mozna uzy¢ skrétu!

> © YOE.) T sty

7.2 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna rowniez uzy¢ funkgciji:

* Automatyka wag.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

» Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

» Lekko wypieczone albo Mniej

+  Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Nacisng¢: —.

Krok3 | Nacisna¢: ¥, Wprowadzié: Gotowanie wspomagane.

Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5 Nacisngé: START .

Mozna uzy¢ skrétu!

XDEDED XD ELY,

7.3 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE
Funkcja pieczenia Zastosowanie
v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vev Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub drobiu z kosémi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
Termoobieg grzatka.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

v

*

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkosc.

Goérnal/dolna grzat-
ka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

2

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywno$-
ci.

4

Chleb

Tej funkcji mozna uzyé do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki
czemu zyskajg chrupigcg skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjo-
nalnej piekarni.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysycha-
niu powierzchni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

=

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

99

Suszenie

Do suszenia krojonych owocéw, warzyw i grzybow.

—
—
uuru

Podgrzewanie tale-
rzy

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

XYy

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

§§§
g
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

V°C

Termoobieg (niska

temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie
temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw.

Al

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja zapewnia oszczedno$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie rozni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.

7.4 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z

normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczace pieczenia znajdujg si¢ w rozdziale ,Wskazéwki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednos¢ energii.

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Czas pieczenia

Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna wartosé: 23 godz. i 59 minut
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FUNKCJE ZEGARA

Funkcja zegara Zastosowanie

Zakoncz dziatanie Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

Uruchomienie z op6- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Znieniem

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funk-
cja ta nie ma wptywu na dziatanie piekarnika.

Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper — mozna wigczy¢ i wytgczyc.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2 Ustawi¢ czas. Nacisngc: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngc: QD
Krok 3

Ustawic¢ czas. Nacisna¢: OK.

Mozna uzy¢ skrotu!

>OE.) T » © Yswr )

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
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FUNKCJE ZEGARA

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 2 Nacisna¢: @

Krok 3 Ustawic czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © @ @

Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.

Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.
Krok 7

Nacisng¢: OK. powtarzaé¢ te czynnos¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ opoéznienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawic funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @

Krok 3 Ustawic¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisng¢: © @ @

Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z op6znieniem.
Krok 6 Wybra¢ wartos$é.

Krok 7

Nacisng¢: OK. powtarza¢ te czynnos¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydluzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydiuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna réwniez zmienié¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1

Nacisnagc: QD
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Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 2 Ustawi¢ wartos¢ dla timera.

Krok3 | Nacisnac: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sie, ze no6zki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-

boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-

Zszym poziomie.

9.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji

pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika: minimum 120°C.

”?

Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mieé¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac¢ do potraw
ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozostaé
w potrawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby Zapiekanki
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Wiozy¢ koncowke Termosonda w srodek Umiesci¢ koncowke Termosonda doktadnie w
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub- Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
szg czes¢. Upewni¢ sie, ze co najmniej 3/4 na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

Termosonda znajduje sie w potrawie. celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-

systencji.Za pomoca krawedzi naczynia do pie-
czenia podpierac silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

e g
-
]‘ ,.\-\-\-P\‘\\\\\\\\

&S

Krok 4

Podtaczyé Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5

/'? — nacisna¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6

® ® ® __ nacisnac, aby wybrac preferowang opcje:

» Alarm dzwigkowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

« Alarm dzwiekowy i wylgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie us-
tawiong warto$¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik wytaczy sie.

Krok 7

Wybra¢ opcje i kilkakrotnie nacisng¢: OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

Krok 8

Nacisngé: START .

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytgczyé piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 9

Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowacé ostrozno$é podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.
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DODATKOWE FUNKCJE

Mozna uzy¢ skrétu!

) © pEE-) C )1 ) T pow)

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisac¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Wybraé preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisna¢: E Wybra¢: Ulubione.
Krok 4 Wybraé opcje: Zapisz aktualne ust..
Krok 5

Nacisngc¢ +, aby doda¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ przycisk OK.

k) — nacisngg, aby zresetowac ustawienie.
0 — nacisngg, aby anulowac ustawienie.

10.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3

>>
*, H — nacisna¢ jednoczesnie, aby wigczy¢ funkcje.

Aby wytaczyé funkcje, nalezy powtérzy¢ krok 3.

10.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.
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(°C) @ (godz.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska temp.).

10.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby utrzymywaé
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepisow oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszych wskazoéwkach podano
zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw
potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobne;j
potrawy.

11.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = 5§ | O

(°C) (min)

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 - 30
szt. ta lub gteboka blacha
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15

0,35 kg

Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35

towa ta lub gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie

Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

spod tarty

Biszkopt krélowe;j naczynie do pieczeniana | 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cataryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg Zy na ruszcie

Migso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35

szt.

ta lub gteboka blacha

403/628



WSKAZOWKI | PORADY

L B |k O
\ uru
(°C) (min)
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30
20 szt. ta lub gteboka blacha
Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20 - 30
ta lub gteboka blacha
Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45
dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha
Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30
rianski Zy na ruszcie
Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- | 180 4 25-30
dziemnomorskie, ta lub gteboka blacha
0,7 kg

11.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- C’eramlcz.ne W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa cm. WySokosé: matowa
Srednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ srednica: 28 cm
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11.4 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

¥ B = |E O D
\ CJ =
(°C) (min)
Ciastka, | Gérna/ Blachado | 3 170 20-30 -
20 sztuk | dolna pieczenia
na bla- grzatka ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 3 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Ciastka, | Termoo- Blachado | 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Szarlot- Gorna/ Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- | dolna
remki grzatka
@20 cm
Szarlot- Termoo- Ruszt 2 160 70-90 -
ka, 2 fo- bieg
remki
@20 cm
Bisz- Gorna/ Ruszt 2 170 40-50 Nagrzewac
kopt, fo- | dolna wstepnie piekar-
remka grzatka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
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X B |= | |B|0 |0
~ B =
(°C) (min)
Bisz- Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Butka Termoo- Blachado | 3 140 - 20-40 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Termoo- Blachado | 2i4 140 - 25-45 -
maslana | bieg pieczenia 150
ciasta
Butka Gorna/ Blachado | 3 140 - 25-45 -
maslana | dolna pieczenia 150
grzatka ciasta
Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minu- | Nagrzewac
4-6 szt. ty pierw- wstepnie piekar-
sza stro- nik przez 3 minu-
na; 2-3 ty.
minuty
druga
strona
Burger Grill Ruszt i 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 szt., mie, a ociekacz
0,6 kg na trzecim pozio-
mie piekarnika.
Obroci¢ produkt w
potowie czasu go-
towania.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

uzytkowanie

< Umy¢ przéd piekarnika miekka $ciereczka zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ta-

godnego detergentu.
Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Srodki czy-

szczace Usungc¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
A brudzeh moze skutkowac¢ pozarem.
— Y|

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ piekarnik

Codzienne na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw

w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore migkkg
Sciereczka.

3wy
c24

Wyposazenie

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
Do czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
kiem fagodnego detergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac $ciernych srodkdw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

12.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach
Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczys$ci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.

ki.

Krok 2 Odciggna¢ przedniag czes$¢ pro-
. S 4
wadnic blach od bocznej $cian-
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)
]

Krok 3 Odciggnac tylng czes¢ prowad-
nic blach od bocznej $cianki
i wyjac je w catosci.

Krok 4 Zamontowa¢ prowadnice blach

w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni-
cach teleskopowych muszg by¢
skierowane do przodu.

2a

12.3 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie pirolityczne

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie pirolityczne.

/N OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowaé uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczyé piekarnik i za-

Wyija¢ z piekarnika wszystkie

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrz-

czekac, az ostygnie. akcesoria . na szybe drzwi miekkg $cierecz-
kg zwilzong wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.
Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wigczy¢ piekarnik.

Nacisng¢: =/ Czyszczenie.

Wybra¢ tryb czyszczenia.

Intensyw.

Opcja Tryb czyszczenia Czas
Czyszczenie pirolityczne, Lekkie czyszczenie 1h
krotkie
Czyszczenie pirolityczne, Standardowe czyszczenie 1 h 30 min
normalne
Czyszczenie pirolityczne, Dokfadne czyszczenie 2 h 30 min

@ Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a oswietlenie wytgcza sie.
Wentylator chtodzacy pracuje z wieksza predkoscia.
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STOP — nacisnaé¢, aby przerwaé procedure czyszczenia przed jej zakonczeniem.
Nie uzywac piekarnika, dopoki z wyswietlacza nie zniknie symbol blokady drzwi.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczy¢ piekarnik i za-
czekac, az ostygnie.

Wyczysci¢ komore migkka
Sciereczka.

Usuna¢ zanieczyszczenia z dna
komory.

12.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wys$wietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkciji: Czyszczenie pirolityczne.

12.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie trzy szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowaé do wyczyszczenia. Przed przystagpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznaé
sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!

Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢
zawias po prawe;j stronie drzwi.

zawiasie.

Krok 2 Za pomocg $rubokreta unies¢ i catko-
wicie obrocic¢ dzwignig przy prawym

drzwi.

Krok 3 Znalez¢ zawias po lewej stronie

Krok 4 Podnies¢ i catkowicie obréci¢ dzwig-
nie przy lewym zawiasie.
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Krok 5 Przymkna¢ drzwi piekarnika do poto-
wy, do pierwszej pozycji otwarcia. Na-
stepnie unoszac i pociagajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 6 Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierz-
chni przykrytej miekkg szmatka.

Krok 7 Chwycié¢ z obu stron gérng listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

Krok 8 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjac.

Krok 9 Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac je po kolei.
Zaczac od gornej szyby. Upewni¢ sie,
ze szyba catkowicie wysunie si¢ z
prowadnic.

Krok 10 | Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Doktadnie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 11 | Po umyciu zamontowac szyby i drzwi
piekarnika.
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symbo|

Umiesci¢ szyby (A i B) we wiasciwych miejs-
cach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzic¢

wyglada inaczej, aby utatwi¢ procedure de-
montazu i montazu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-
no byto styszalne kliknigcie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szybe prawidtowo
umieszczono w mocowaniu.

I/nadruk na boku szyby; kazda z szyb

12.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie

A

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac ja przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytaczyé piekarnik. Odcze- Odtaczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ $ciereczke na dnie
kac¢, az piekarnik ostygnie. nia. komory.
Tylne oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.
Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

B
ﬁ Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

-V

*__J Srodek zaradczy

Piekarnika nie podtgczono do zasilania lub
podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik podtagczono prawidto-
wo do zasilania.
Patrz schemat potaczen.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawic aktualny czas. Szczegétowe informa-
cje znajduja sie w rozdziale ,Funkcje zegara”.
Jak ustawi¢: Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkng¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany

z bezpiecznikiem. Jesli problem wystapi po-
nownie, nalezy skontaktowac¢ sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

Wigczona jest blokada uruchomienia piekarni-
ka.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opc;ji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

vV

*__J Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke oswietlenia; szczegotowe
informacje znajdujg sie w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposéb wymiany: Lampa.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli
zostato przerwane na skutek przerwy w zasilaniu.

13.2 Jak postepowaé: Kody btedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
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W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

'

*__J Srodek zaradczy

C2 - Termosonda pozostata w piekarniku pod-
czas dziatania funkcji Czyszczenie pirolitycz-
ne.

Wyja¢ Termosonda.

C3 — drzwi nie sg catkowicie zamkniete pod-
czas dziatania funkcji Czyszczenie pirolitycz-
ne.

Zamknij drzwi.

F111 — Termosonda nie jest prawidtowo podtg-
czona do gniazda.

Podtgczy¢ doktadnie Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu
nie dziatajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upew-
ni¢ sie, ze na polach dotykowych nie ma zabru-
dzen.

F908 — ukfad elektroniczny piekarnika nie mo-
ze nawigzac potgczenia z panelem sterowa-
nia.

Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.

13.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sig na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy

Electrolux
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Dane identyfikacyjne modelu EOEBP39V 949498474
yhkacy] EOE8P39X 949498473

Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 0.93 kWh/cykI
wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.69 kWh/cykI
muszonej wentylacji

Liczba komér 1
Zrédta ciepta Elektrycznosé
Pojemnos¢ 721
Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
EOE8P39V 32.0kg
Masa
EOE8P39X 31.9kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — cze$¢ 1: Gamy, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac¢ energig.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.
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Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektérych funkgji piekarnika, jesli wybrano program z wyborem czasu (Czas lub
Koniec), a czas pieczenia przekracza 30 min, grzatki wytaczajg sie wczesniej.

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziataé. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢ energii.

15. STRUKTURA MENU
15.1 Menu

Nacisng¢ E aby otworzy¢ Menu.

Pozycja menu

Zastosowanie

Gotowanie wspomagane

Wyswietlenie listy programow auto-
matycznych.

Czyszczenie

Wyswietlenie listy programow czy-
szczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych usta-
wien.

Opcje Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Ustawienia Konfiguracja Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Serwis

Wyswietlanie informacji o wersji op-
rogramowania i konfiguraciji.
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15.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu

Zastosowanie

Czyszczenie pirolityczne, kroétkie

Czas trwania: 1 h.

Czyszczenie pirolityczne, normal-
ne

Czas trwania: 1 h 30 min.

Czyszczenie pirolityczne, Inten-
Syw.

Czas trwania: 2 h 30 min.

15.3 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu wigczeniu piekarnika. Gdy ta
opcja jest wigczona, po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawia sie wskazanie ,Blokada uruchomienia”. Aby ko-
rzystac z piekarnika, nalezy wybrac litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej. Gdy blokada uruchomienia jest aktywna i pie-
karnik zostanie wytgczony, jego drzwi zostang zablokowa-
ne. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowania i oswiet-
lenia mozliwy jest z wigczong opcjg Blokada uruchomienia.

Szybkie nagrzewanie

Skroécenie czasu nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko
dla niektérych funkcji piekarnika.

Przypomnienie o czyszcz.

Wigczanie i wytaczanie przypomnienia.

Wskazanie czasu

Wiaczanie i wytgczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wys$wietlanego wskazania czasu.

15.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk piekarnika.
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Podmenu

Opis

Jasnos¢ wyswietlacza

Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Dzwieki przyciskow

Wiacza i wytgcza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe
wytaczenie sygnalizacji dzwiekowej dla: @

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzing i date.

15.5 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod wtaczenia/wytaczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

16. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jasnosc wy-

Jezyk Swietlacza

kow

Dzwieki przycis-

Gtosnosc¢ sygna-

tu

Aktualna godzina

Zapoznac sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

O)

Wigczone /
Wytaczone

Menu

kg

Ulubione

O

Timer

/0?

Termosonda STOP

START /
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Rozpoczecie uzytkowania piekarnika

nie lub komuni-
kacie

kimkolwiek ekra-

Szybkie uru- Wiaczy¢ piekar- Krok 1 Krok 2 Krok 3
chomienie nik i rozpoczac¢
pieglzenig z Ct|°‘ Nacisna¢ i przy- 0. _ wy- Nacisng¢:
mysinym usia- trzymac: @ bra¢ preferowa- START .
wieniami tempe- .
ratury i czasu ng funkcje.
dla danej funkgiji.
Szybkie wyla- Wytaczenie pie- (D_ . . P -
czenie karnika przy ja- nacisna¢ i przytrzymac, az piekarnik sie wytaczy.

Rozpoczecie pieczenia

nik.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
o g.. °C oK START
— nacisngg¢, aby . .. . . — nacisngg¢, aby
wiaczvé piekar- — wybra¢ funk- - ustawi¢ tempe- | — nacisng¢, aby [0Z00CZAE Die-
aczyc p cje pieczenia. rature. potwierdzic. poczac p

czenie.

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca sie korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z
wykorzystaniem domysinych ustawien:

Gotowanie
wspomagane.

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

wspomaga-

ne —_ ]
Nacisngc: @. Nacisngé: —. Nacisngc: Y Wybra¢ potrawe.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

Czasu.

10% — wykonczenie potrawy
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozli-
wia wydtuzenie czasu pieczenia, gdy do zakon-
czenia pieczenia pozostato 10% ustawionego

Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisng¢
+1 min.
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MOZNA UZYC SKROTU!

17. MOZNA UZYC SKROTU!

Ponizej przedstawiono wszystkie przydatne skréty. Mozna je rowniez znalezé w odpowiednich
rozdziatach instrukcji obstugi.

Jak ustawié: Funkcje pieczenia

> © YOE.Y T sty

Jak ustawié: Gotowanie wspomagane

XDEDED XD LLY,

Jak ustawi¢: Czas pieczenia

YOmE.) T » O »swr )

Jak ustawi¢ opoznienie: Rozpoczecie i zakonczenie pieczenia

DR

Jak anulowac¢: Ustawianie timera

DY,

Obstuga urzadzenia: Termosonda

) © pEE-) C )2 ) T pom)

18. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami miejskimi.

419/628



INDICE

ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com ele
décadas de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar
em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera sempre 6timos

resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o0 nosso site para:

=

assisténcia e reparagdes:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

aparelho:
www.electrolux.com/shop

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugéo de problemas e informagées sobre

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pecgas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Nimero de série.
Esta informacgao encontra-se na placa de identificagao.

AN Aviso/Cuidado — Informacgdes de segurancga
® Informacgoes gerais e sugestoes
Informacdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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11.3 Ventilado com Resisténcia -
acessorios recomendados................. 446
11.4 Tabelas de cozedura para

testes. . 446

12

13

14

15

16
17
18

. MANUTENGAO E LIMPEZA................. 449
12.1 Notas sobre a limpeza............... 449
12.2 Como remover: Apoios para
prateleiras .........coeeeeeeeiiieeeeiie e 449
12.3 Como utilizar: Limpeza pirolitica450
12.4 Aviso de limpeza............cccueee... 451

12.5 Como remover e instalar: Porta.451
12.6 Como substituir: Lampada......... 453

. RESOLUGAO DE PROBLEMAS........... 454
13.1 O que fazerse.......cccevvenceenns 454
13.2 Como gerir: Cédigo de erro....... 454
13.3 Dados de assisténcia técnica.... 455

. EFICIENCIA ENERGETICA................... 455
14.1 Informagéo do produto e ficha
informativa do produto*...................... 455
14.2 Poupanga de energia................. 456

. ESTRUTURA DO MENU........cccccvrurrns 457
151 MeNU...ooviiiiiiiieeee e 457
15.2 Submenu para: Limpeza............ 458
15.3 Submenu para: Opgdes............. 458
15.4 Submenu para: Configuragao....458
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Assisténcia Técnica..........ccoccveerieenns 459

CEFACILL et 459

. UTILIZE UM ATALHOL.........ccoeerrrnnen 460

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacdo ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢cées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
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INFORMACOES DE SEGURANGA

instruidas no que respeita a utilizagao do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.
Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.
Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de hdspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagdo doméstica (médios).

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.
N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.
Desligue o aparelho da fonte de alimentacao antes de
realizar qualquer manutencao.
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INSTRUCOES DE SEGURANGA

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&do. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do forno.

Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do forno.

2. INSTRUGOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao

AVISO!
A instalagao deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.
Nao instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.
Siga as instrucdes de instalagéo fornecidas com o aparelho.

* Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protecao e calgado fechado.

Nao puxe o aparelho pela pega.
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* Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com os requisitos da
instalagao.

* Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.

» Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagoes.

O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a
alimentagéao elétrica.

Altura minima do armario (altura minima do arma- 590 (600) mm
rio debaixo do balcao)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm
Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre do aparelho 548 mm
Profundidade com a porta aberta 1022 mm
Dimens&o minima da abertura de ventilagao. 560x20 mm
Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentagéo elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagoes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.
» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.
» Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
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« Certifique-se de que ndo danifica a ficha e o cabo de alimentacgao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

» As protecgdes contra choques eléctricos das pegas isoladas e nao isoladas devem estar
fixas de modo a néo poderem ser retiradas sem ferramentas.

+ Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagéo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue a ficha.

» Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

 disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

« Alinstalagéo eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os pdlos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentacgao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para informagdes sobre a sec¢éo do cabo, consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a tabela:

Poténcia total (W) Seccgao do cabo (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x1.5

O cabo de terra (cabo verde/amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do que os cabos de fase
e neutro (cabos azul e castanho).

2.3 Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

* Nao altere as especificagoes deste aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de ventilagdo nao ficam obstruidas.
* Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

+ Desative o aparelho apos cada utilizagao.

» Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.
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N&o utilize o aparelho com as maos molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizagéo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no esmalte:
— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.

— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos hiumidos no aparelho apés acabar de cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.
A eventual descoloragéo do esmalte ou do ago inoxidavel ndo afeta o desempenho do
aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos humidos. Os sumos de fruta provocam manchas
que podem ser permanentes.

Cozinhe sempre com a porta do aparelho fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os méveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho nao tiver arrefecido completamente apos utilizagao.

2.4 Manutencgao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer agao de manutencao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta é pesada!
Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza por pirdlise

AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emisséo de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.
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Antes de executar a fungao de autolimpeza Pirolitica e antes da primeira utilizagdo, remova
o seguinte da cavidade do forno:

— todos os excessos de residuos de alimentos, 6leos e derrames ou depdsitos de
gordura;

— todos os objetos amoviveis (incluindo as prateleiras e as calhas laterais fornecidas com
o produto) e todos os tachos anti-aderentes, panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrugdes relativas a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do aparelho quando a limpeza pirolitica estiver a funcionar.

O aparelho fica bastante quente e liberta ar quente pelas ranhuras de ventilagao frontais.
A limpeza pirolitica € uma operagéo efetuada com temperatura elevada e pode libertar
fumos dos residuos alimentares e dos materiais do aparelho, pelo que recomendamos
vivamente o seguinte:

— providencie boa ventilagao durante e apds a limpeza pirolitica.

— providencie boa ventilagado durante e apos a primeira utilizagdo com a temperatura
maxima.

Ao contrario das pessoas, algumas aves e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.

— Leve todos os animais de estimagao (especialmente as aves) para uma area bem
ventilada, afastando-os do aparelho durante e apds a limpeza por pirélise e a primeira
utilizagdo com a temperatura maxima.

Os animais de estimagao pequenos também podem ser muito sensiveis as mudangas de
temperatura localizadas nas proximidades dos fornos piroliticos durante o funcionamento do
programa de auto-limpeza pirolitica.

As superficies anti-aderentes de tachos, panelas, assadeiras, utensilios e outros objetos
podem ser danificadas pela temperatura elevada da limpeza pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de fumos nocivos em baixo grau.

Os fumos libertados pelos fornos piroliticos/residuos de alimentos ndo sdo nocivos para
pessoas, incluindo criangas e pessoas enfermas.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lAmpada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragéo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagao relativamente ao estado operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagdes e ndo se adequam a iluminagéo de espagos
domeésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas ldampadas com as mesmas especificagoes.

2.7 Assisténcia técnica

Para reparar o aparelho, contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Utilize apenas pegas sobressalentes originais.

4271628



INSTALAGAO

2.8 Eliminacao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para saber como descartar o aparelho corretamente.

» Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.

» Corte o cabo de alimentagéao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criangas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.

3. INSTALAGAO

/N AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranca.

3.1 Encastre
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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DESCRIGAO DO PRODUTO

4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Descrigao geral

&% @ﬁ

pul
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\/ ik

El Painel de commandos

H Programador eletronico
Tomada para a sonda térmica
B Elemento de aquecimento

H Lampada

[ Ventilador

Apoio para prateleira, amovivel
B Nivel das prateleiras

4.2 Acessorios

Prateleira em grelha

Para tachos, formas de bolos, assados.

Tabuleiro para assar

Para bolos e biscoitos.

Tabuleiro para grelhar/assar

Para cozer e assar ou como tabuleiro para recolher gordura.

Sonda térmica

Para medir o grau de cozedura dos alimentos.

Calhas telescopicas

Com as calhas telescopicas, pode colocar e remover as grelhas mais facilmente.

5. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

5.1 Painel de comandos
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COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

B —

an

|
g

g

n On / Off Mantenha premido para ativar e desativar o forno.
H | Menu Lista as fungdes do forno.
Favoritos Lista as definicdes favoritas.

Visor Apresenta as defini¢des atuais do forno.

Interruptor da lam-
pada

Para acender e apagar a lampada.

Aquecimento rapi-
do

Para ativar e desativar a funcdo: Aquecimento rapido.

Prima

«(N~+> @35

Prima e segure continua-

Deslocar
mente

Toque na superficie com a
ponta do dedo.

Faca deslizar a ponta do de- Toque na superficie durante 3
do sobre a superficie. segundos.

5.2 Visor

150°C

O

12:30 Apo6s a ativagao, o visor apresenta o ecra prin-
’ cipal com a fungéo de aquecimento e a tempe-
ratura predefinida.

START
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COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

Se néo utilizar o forno durante 2 minutos, o vi-
sor entra em espera.
O
1230 Quando cozinhar, o visor apresenta as defini-
’ ¢Oes das fungdes e outras opgdes disponiveis.
B 150°C
[ TImin e STOP
A Visor com fungdes chave definidas.
! A. Hora
1230 B. INICIAR/PARAR
C. Temperatura
#085°C 1500C D. Tipos de aquecimento
E. Temporizador
©) 15min @ START F. Sonda térmica (apenas modelos selecio-
| | | | | nados)
F E D C B

Indicadores do visor

Indicadores basicos — para navegar no visor.

0] ¢

Para confirmar a selecao/defi-
nigoes.

¢ 2

Para voltar
. Para desfazer
um nivel no e -
a ultima agéo.
menu.

Para ativar e desativar as
opgoes.

Alarme sonoro Indicadores de
do um sinal sonoro.

fungao — quando o tempo de confegao definido termina, é emiti-

Q

A funcao esta ativada.

STOP
A funcao esta ativada.
O cozinhar para automaticamen-
te.

i

O alarme sonoro esta de-
sativado.

Indicadores do temporizador

&

do.

Para as definicdes da funcéo: Inicio programa-

%)

Para cancelar as definigdes.
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6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

6.1 Limpeza inicial

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Limpe o forno e os acessorios
com um pano macio, agua
morna e um detergente sua-
ve.

Remova todos os acessorios
e apoios para prateleiras
amoviveis do forno.

Coloque os acessorios e
apoios de prateleiras amovi-
veis do forno.

6.2 Primeira ligagao

O visor exibe a mensagem de boas-vindas depois da primeira ligago.
E preciso definir: Idioma, Brilho do visor, Sons “teclado”, Volume do alarme, Hora.

6.3 Pré-aquecimento inicial

Pré-aquega o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungao. E

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3 Regule a temperatura maxima para a fungéo. .

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
pago é ventilado.

7. UTILIZAGAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Ligue o forno. O visor mostra as fungdes de aquecimento padrao

Passo 2 Prima o simbolo da fungéo de aquecimento para entrar no submenu.
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UTILIZAGAO DIARIA

Passo 3

Selecione a fungao de aquecimento e prima: OK. 0 visor apresenta: temperatura.

Passo 4 Definir: temperatura. Premir: OK.

Passo5 | piima: START.

céao.

Sonda térmica — pode ligar a sonda a qualquer momento antes ou durante a confe-

STOP - prima para desativar a fungdo de aquecimento.

Passo 6 Desligue o forno.

Utilize um atalho!

> © YOE.) T ) sty

7.2 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungao e uma temperatura recomendadas. Pode

ajustar o tempo e a temperatura.
Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:
» Peso automatico

* Sonda térmica

A temperatura a que um prato é cozinhado:
* Mal passado ou Menos

+ Médio
* Bem passado ou Mais

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 —

Prima:

Passo 3 Prima: % Introduzir: Cozedura assistida.

Passo 4 | Escolha um prato ou um tipo de alimento.

Passo5 | piina: START
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UTILIZAGAO DIARIA

Utilize um atalho!

XDEDED XD LLY,

7.3 Fungoes de aquecimento

NORMAL

Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

Grelhador ventila-
do

vvv Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
v Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ss0s numa posigao da
i)" prateleira. Para fazer gratinados e alourar.

@

Ventilado + Resis-

Para cozer em até trés posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para
secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza

com Calor superior/inferior.

téncia Circ
v Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
i batatas em cunha ou crepes) estaladicos.

Congelados

Calor superior/
inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigao de prateleira.

2

Funcgao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.
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UTILIZAGAO DIARIA

Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

Aquecimento infe-

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.

rior
Utilize esta fungéo para confecionar pao e Pastéis com resultados profis-
ﬁ sionais muito bons, com a cor perfeita e a codea brilhante e estaladica.
Pao
T Para acelerar o crescimento da massa levedada. Previne a secagem da

Massa de pao

superficie da massa e mantém a elasticidade da massa.

ESPECIAIS

Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

E|

Para conservar legumes (por exemplo, pickles).

Aquecer pratos

Conservar
SSS Para secar frutos, legumes e cogumelos fatiados.
Secar
- - Para pré-aquecer pratos para servir.
™
uru

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongela-
¢ao depende da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

54§

R
Gratinado

Para pratos como lasanha ou batatas gratinadas. Para fazer gratinados e
alourar.
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FUNCOES DE RELOGIO

Tipo de aqueci- Aplicacao
mento
¢°C Para preparar assados tenros e suculentos.
Aquecimento a
baixa temp.
{ Para manter os alimentos quentes.
Fungao manter
quente

Al

Ventilado com Re-
sisténcia

Esta fungéo foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
Quando utilizar esta fungao, a temperatura na cavidade pode diferir a
temperatura definida. E utilizado o calor residual. A poténcia do aqueci-
mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-
lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.

7.4 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecolégico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com

a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta fungéo, a ldampada é automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instrugoes de cozedura, consulte o capitulo “Sugestbes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendacgoes gerais sobre poupanga de energia, consulte o capitulo
"Eficiéncia Energética", Poupanga de Energia.

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Descrigao das fungoes do reldgio

Funcoes do relégio

Aplicacao

Tempo para cozinhar

Para definir a duragédo da cozedura. O maximo é de 23 h 59 min.

Finalizar acéo

Para definir o que acontece quando o temporizador termina a conta-
gem.

Inicio programado

Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Prolongar tempo

Para prolongar o tempo de cozedura.
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FUNCOES DE RELOGIO

Funcgodes do relégio Aplicacao

Aviso Para definir uma contagem decrescente. O maximo € de 23 h 59 min.
Esta fungédo néo afeta o funcionamento do forno.

Temporizador crescen- Monitoriza o tempo de atividade da fungdo. Temporizador crescente —
te pode ligar ou desligar.

8.2 Como definir: Fungoes do relégio

Como acertar o relogio

Passo 1 Premir: Hora.

Passo 2 Acertar as horas. Premir: OK

Como definir o tempo de cozedura

Passo 1 | Escolha a fungédo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: QD

Passo 3 Acertar as horas. Premir: OK,

Utilize um atalho!

>OE.) C ) © Yswr)

Como escolher a opgao final

Passo 1 | Escolha a fungédo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 | Defina o tempo da cozedura.

Passod | pomi. @ @ @
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Como escolher a opgao final

Passo 5 | Prima: Finalizar agao.

Passo 6 | Escolha o preferido: Finalizar agao.

Passo 7 Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 1 | Defina a fungdo de aquecimento e a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 | Defina o tempo da cozedura.

Passo4 | pomi- @ @ @

Passo 5 | Prima: Inicio programado.

Passo 6 | Escolha o valor.

Passo 7 Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como prolongar o tempo de cozedura

Quando faltar 10% do tempo de cozedura e os alimentos parecerem nao estar prontos, pode pro-
longar o tempo de cozedura. Pode também mudar a fungéo de aquecimento.

Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.

Como alterar as definicoes do temporizador

Passo 1 Premir: @

Passo 2 | Defina o valor do temporizador.

Passo 3 Premir: OK.

Pode alterar o tempo definido durante o cozinhado a qualquer momento.
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COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

9. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a seguranga. Os entalhes sdo também
dispositivos anti-inclinagéo. A armagéao elevada a volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e certifique-se
de que os pés de apoio ficam para baixo.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para
grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.

Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar / Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente
acima.

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mede a temperatura no interior dos alimentos. Pode utiliza-la com cada fungéo
de aquecimento.
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COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

Devem ser definidas duas temperaturas:

C

A temperatura do forno: minimo de 120°C.

”?

A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar Nao a utilize para pratos Durante a cozedura, deve perma-
a temperatura ambiente. liquidos. necer no prato.

O forno calcula uma hora de fim de cozedura aproximada. Depende da quantidade de
alimentos, da fungéo do forno e da temperatura.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.

Passo 3 | Introduzir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe

Cacarola

Introduza a extremidade da Sonda térmica
no centro da carne ou do peixe, na parte
mais grossa que for possivel. Certifique-se
de que introduz pelo menos 3/4 da Sonda
térmica no interior do prato.

Introduza a extremidade da Sonda térmica exata-
mente no centro da cagarola. Sonda térmica de-
ve ficar estavel no mesmo sitio durante a coze-

dura. Utilize um ingrediente solido para conseguir
isso. Utilize a borda da assadeira para apoiar a
pega de silicone do Sonda térmica. A ponta do

Sonda térmica nao deve tocar no fundo da assa-

deira.

441/628



FUNGOES ADICIONAIS

Passo 4

Ligue o Sonda térmica na tomada da parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual de: Sonda térmica.

Passo 5

/'? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.

Passo 6

® ® ® _ yrima para regular a opgéo preferida:

» Alarme sonoro - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa o si-
nal.

* Alarme sonoro e fim de cozedura - quando os alimentos atingem a temperatura do
nucleo, soa o sinal e o forno para.

Passo 7

Selecione a opgéo e repetidamente prima: OK para ir para o ecra principal.

Passo 8

Prima: START .

Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro.
Pode escolher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos es-
tdo bem cozinhados.

Passo 9

Retire a Sonda térmica ficha da tomada e retire o prato do forno.

AVISO!
Existe o perigo de queimaduras porque o Sonda térmica fica quen-
te. Tenha cuidado quando a desligar e retirar do alimento.

Utilize um atalho!

) © pEB) C )2 ) T pum)

10. FUNGCOES ADICIONAIS

10.1 Como guardar: Favoritos

Pode guardar as suas defini¢des favoritas, como a fungdo de aquecimento, o tempo de
confegao, a temperatura ou a fungao de limpeza. Pode guardar 3 defini¢des favoritas.

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione a definigéo preferida.

Passo 3 Premir: E Selecione: Favoritos.
Passo 4 | Selecione: Guardar as definigdes atuais.
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Passo 5 Prima + para adicionar a defini¢éo a lista de: Favoritos. Prima OK.

k) — prima para repor a definigao.
— prima para cancelar a definicao.

10.2 Bloqueio de fungoes

Esta funcao evita uma alteragao acidental do tipo de aquecimento.

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Definir uma fungao de aquecimento.

Passo 3 Sﬁ( §. prima em simultaneo para ligar a fungao.

Para desligar a funcéo, repita o passo 3.

10.3 Desligar automatico

Por questdes de seguranca, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
funcéo de aquecimento ativa e ndo houver alteragao de quaisquer configuragdes.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

A Desativagdo Automatica néo funciona com as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica, Hora
de fim, Aquecimento a baixa temp..

10.4 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno esta a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento
pode continuar a funcionar aé o forno arrefecer.
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11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Recomendagoes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sao apenas valores de referéncia.
Dependem das receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O forno pode ter um processo para cozer ou assar diferente do forno que utilizava anteriormente.
As sugestdes abaixo exibem as definicdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura
e posicdes da prateleira para tipos especificos de alimentos.

Se ndo encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

11.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as sugestoes indicadas na tabela abaixo.

lev.

prateleira em grelha

¥ = (SN
\ uru
(°C) (min.)
Pastéis doces, 16 | tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de
gorduras
Pastéis, 9 unida- tabuleiro para assar ou 180 2 30-40
des tabuleiro para recolha de
gorduras
Pizza, congelada, | prateleira em grelha 220 2 10-15
0,35 kg
Torta Suica tabuleiro para assar ou 170 2 25-35
tabuleiro para recolha de
gorduras
Brownie tabuleiro para assar ou 175 3 25-30
tabuleiro para recolha de
gorduras
Soufflé, 6 unida- formas pequenas de ce- 200 3 25-30
des ramica na prateleira em
grelha
Base flan massa forma de base de flanna | 180 2 15-25
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Bolo Victoria assadeira na prateleira 170 2 40 - 50

em grelha
Peixe escalfado, tabuleiro para assar ou 180 3 20-25
0,3 kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Peixe inteiro, 0,2 tabuleiro para assar ou 180 3 25-35
kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Filete de peixe, forma de piza na prate- 180 3 25-30
0,3 kg leira em grelha
Carne escalfada, tabuleiro para assar ou 200 3 35-45
0,25 kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou 200 3 25-30

tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos, 16 uni- tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Macarons, 24 tabuleiro para assar ou 180 2 25-35
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Queques, 12 uni- | tabuleiro para assar ou 170 2 30-40
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Pastelaria salga- tabuleiro para assar ou 180 2 25-30
da, 20 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos de mas- | tabuleiro para assar ou 150 2 25-35
sa fina, 20 unida- | tabuleiro para recolha de
des gorduras
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Tarteletes, 8 uni- tabuleiro para assar ou 170 2 20 - 30
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Legumes, escal- tabuleiro para assar ou 180 3 35-45
fados, 0,4 kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Omeleta de legu- | forma de piza na prate- 200 3 25-30
mes leira em grelha
Legumes medi- tabuleiro para assar ou 180 4 25-30
terranicos, 0,7 kg | tabuleiro para recolha de

gorduras

11.3 Ventilado com Resisténcia - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loica de cor clara e refletora.

.~

Forma para pizza

Assadeira

Formas indi-
viduais

Forma com base pa-
ra flan

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

26 cm de diametro

Escuro, nao refletor

Vitroceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Escuro, nao refletor
28 cm de didmetro

11.4 Tabelas de cozedura para testes

Informacgéo para institutos de teste

Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.
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W = |E O @®
O =
(°C) (min)
Bolos Calor su- Tabuleiro 3 170 20-30 -
peque- perior/infe- para as-
nos, 20 rior sar
por ta-
buleiro
Bolos Ventilado + | Tabuleiro 3 150 - 20-35 -
peque- Resistén- para as- 160
nos, 20 cia Circ sar
por ta-
buleiro
Bolos Ventilado + | Tabuleiro 2e4 150 - 20-35 -
peque- Resistén- para as- 160
nos, 20 cia Circ sar
por ta-
buleiro
Tarte de | Calor su- Prateleira | 2 180 70-90 -
maga, 2 perior/infe- em grelha
formas, rior
@20 cm
Tarte de | Ventilado + | Prateleira | 2 160 70-90 -
maga, 2 Resistén- em grelha
formas, cia Circ
@20 cm
P&o-de- | Calor su- Prateleira | 2 170 40-50 Pré-aqueca o for-
-16, for- perior/infe- | em grelha no durante 10 mi-
ma de rior nutos.
bolo de
@26 cm
Pao-de- Ventilado + | Prateleira | 2 160 40 - 50 Pré-aqueca o for-
-lo, for- Resistén- em grelha no durante 10 mi-
ma de cia Circ nutos.
bolo de
@26 cm
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¥ 8 |= |80 |0
~ B o
(°C) (min)
Pao-de- Ventilado + | Prateleira | 2e 4 160 40 - 60 Pré-aqueca o for-
-lo, for- Resistén- em grelha no durante 10 mi-
ma de cia Circ nutos.
bolo de
@26 cm
Pao pe- Ventilado + | Tabuleiro 3 140 - 20 - 40 -
queno Resistén- para as- 150
cia Circ sar
Pao pe- Ventilado + | Tabuleiro 2e4 140 - 25-45 -
queno Resistén- para as- 150
cia Circ sar
Pao pe- Calor su- Tabuleiro 3 140 - 25-45 -
queno perior/infe- | para as- 150
rior sar
Tosta, 4 | Grelhador Prateleira | 4 max. 2 - 3 mi- Pré-aqueca o for-
- 6 uni- em grelha nutos pa- | no durante 3 mi-
dades ra o pri- nutos.
meiro la-
do;2-3
minutos
para o
segundo
lado
Hambdar- | Grelhador Prateleira | 4 max. 20-30 Coloque a prate-
guer de em grelha leira em grelha no
vaca, 6 e tabulei- quarto nivel e o
unida- ro de re- tabuleiro de reco-
des, 0,6 colha de Iha de gorduras
kg gorduras no terceiro nivel

do forno. Vire os
alimentos a meio
do tempo de co-
zedura.
Pré-aqueca o for-
no durante 3 mi-
nutos.
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12. MANUTENGAO E LIMPEZA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranga.

12.1 Notas sobre a limpeza

< Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um
detergente suave.
Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.
Agentes de
limpeza Limpe manchas com um detergente suave.
A Limpe a cavidade apos cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
=Y siduos pode provocar incéndios.
| I Pode ocorrer condensagao de humidade no forno ou nos painéis de vidro da
- - porta. Para diminuir a condensagéo, deixe o forno funcionar durante 10 minutos
Utilizagdo di- | ntes da cozedura. N&o guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos.
aria Seque a cavidade com um pano macio ap6s cada utilizac3o.
Limpe todos os acessorios do forno apés cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-
e ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-
=
W sérios na maquina de lavar loiga
L. Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-
Acessorios

tos afiados.

12.2 Como remover: Apoios para prateleiras
Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1 | Desligar o forno e aguardar até
estar frio.

Passo 2 | Puxe a parte da frente do apoio £
para prateleiras para fora da
parede lateral.
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Passo 3 | Puxe a parte de tras do apoio
para prateleiras para fora da
parede lateral e retire-o.

Passo 4 | Instale os apoios para pratelei-

ras na sequéncia inversa.

Os pinos de fixagdo das calhas
telescépicas devem ficar vira-
dos para a frente.

|

i

12.3 Como utilizar: Limpeza pirolitica

Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

/\  AVISO!

Existe o risco de queimaduras.

/I CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados no mesmo armario, nao os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungdo. Isso pode danificar o forno.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Remova todos os acessorios.

Limpe a base do forno e a porta

interna de vidro com agua mor-

na, um pano macio e detergente
suave.

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Ligue o forno.

Prima: ==/ Limpeza.

Selecione o modo de limpeza.

Limpeza pirolitica, intensa

Opgao Modo de limpeza Duragao
Limpeza pirolitica, rapida Limpeza ligeira 1h
Limpeza pirolitica, normal Limpeza normal 1h 30 min

Limpeza completa 2 h 30 min

@ Quando a limpeza iniciar, a porta do forno é bloqueada e a lampada fica apagada. A ventoi-
nha de arrefecimento funciona com uma velocidade superior.

STOP — prima para parar a limpeza antes do fim.
Nao utilize o forno até o simbolo de bloqueio da porta desaparecer do visor.
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Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio. no macio.

Limpe a cavidade com um pa-

Retire os residuos do fundo da
cavidade.

12.4 Aviso de limpeza

Quando o aviso aparecer, a limpeza é recomendada.

Usar a fungéo: Limpeza pirolitica.

12.5 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de vidro
internos para os limpar. Leia todas as instrugdes sobre "Remocéo e instalagéo da porta" antes
de remover os painéis de vidro.

CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 | Abra totalmente a porta e localize a
dobradica no lado direito da porta.

Passo 2 | Utilize uma chave de fendas para le-
vantar e rodar totalmente a alavanca
da dobradica do lado direito.

Passo 3 | Localize a dobradi¢a no lado esquer-
do da porta.

Passo 4 | Levante e rode totalmente a alavanca

na dobradica esquerda.
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Passo 5

Feche a porta do forno até meio, pa-

rando na primeira posi¢ao de abertu-

ra. Em seguida, levante e puxe a por-
ta e remova-a dos encaixes.

Passo 6

Coloque a porta numa superficie es-
tavel protegida por um pano macio.

Passo 7

Segure no friso da porta (B) no rebor-
do superior da porta, nos dois lados,
e pressione para dentro para soltar o
fecho de encaixe.

Passo 8

Puxe o friso da porta para a frente
para o remover.

Passo 9

Segure nas extremidades superiores
dos painéis de vidro da porta e puxe-
-o0s para fora, um de cada vez, com

cuidado. Comece pelo painel superi-
or. Certifique-se de que o vidro desli-
za totalmente para fora dos suportes.

Passo
10

Limpe os painéis de vidro com agua e
sabdo Seque cuidadosamente os pai-
néis de vidro. Nao lave os acessorios
na maquina de lavar loiga.

Passo

ApOs a limpeza, instale os painéis de
vidro e a porta do forno.
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Certifique-se de que coloca os painéis de vi-
dro (A e B) pela ordem correcta. Verifique o
simbolo/impressao no lado do painel de vi-
dro, cada um dos painéis de vidro parece di-
ferente para facilitar a desmontagem e a
montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para
porta emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro
do meio corretamente nos respetivos encai-
Xes.

12.6 Como substituir: Lampada

AVISO!
Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Segure sempre a lampada de halogéneo com um pano para evitar a queima de residuos de

gordura na lampada.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

que o forno esteja frio.

Desligue o forno. Aguarde até Desligue o forno da corrente

elétrica.

Coloque um pano no fundo da

cavidade.

Lampada posterior

Passo 1 | Rode a protecao de vidro para a

retirar.

Passo 2 | Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 | Substitua a lAmpada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 4 | Instale a cobertura de vidro.
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13. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.

13.1 O que fazer se...

.
i O forno nao liga ou ndao aquece

@ Causa possivel

-V

= Solugao

O forno nao esta ligado a corrente elétrica ou
nao esta ligado corretamente.

Verifique se o forno esta ligado corretamente a
corrente elétrica.
Consulte o diagrama de ligagdes.

O reldgio néo esta acertado.

Acerte o reldgio; para mais informagdes, con-
sulte o capitulo “Fungbées de relégio”, Como
acertar: Fungdes do relégio.

A porta néo fecha bem.

Feche a porta completamente.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que é o fusivel a causa do
problema. Se o problema persistir, contacte um
eletricista qualificado.

O Bloqueio para Criangas do forno esta ativa-
do.

Consulte o capitulo “Menu”, Submenu para:
Opcgoes.

Y
Componentes

@ Descricao

v

= Solugao

A lampada esta fundida.

Substitua a lampada; para mais informacgdes,
consulte o capitulo “Manutengao e limpeza”,
Como substituir: Lampada.

Os cortes de corrente param sempre a limpeza. Repita a limpeza se esta for interrompida por

uma falha de corrente.

13.2 Como gerir: Cédigo de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro.
Nesta secgao, encontrara a lista dos problemas que pode resolver por si.
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@ Codigo e descrigao

-V

= Solugao

C2 - a Sonda térmica esta na cavidade do for-
no durante Limpeza pirolitica.

Retire a Sonda térmica.

C3 - a porta nao esta totalmente fechada du-
rante Limpeza pirolitica.

Feche a porta.

F111 - Sonda térmica nao esta corretamente
inserida na tomada.

Ligue totalmente Sonda térmica a tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor ndo
funcionam devidamente.

Limpe a superficie do visor. Certifique-se de
que nao existe sujidade nos campos tateis.

F908 - o sistema do forno néo se consegue li-
gar com o painel de controlo.

Desligue e ligue o forno.

13.3 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificacdo do aparelho. A placa de caracteristicas estd na moldura frontal da cavidade do
forno. Nao remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC)

Numero de série (S.N.)

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacgao do produto e ficha informativa do produto*

Nome do fornecedor Electrolux

Identificagdo do modelo EOE8P39V 949498474
¢ EOE8P39X 949498473

indice de Eficiéncia Energética 81.2
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Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo con- 0.93 kWh/ciclo
vencional

Consumo de energia com uma carga padréo, modo de 0.69 kWh/ciclo

ventilagéo forgada

Numero de cavidades 1
Fonte de calor Eletricidade
Volume 721
Tipo de forno Forno encastrado
EOE8P39V 32.0 kg
Massa
EOE8P39X 31.9kg

* Para a Unido Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB
2477-2017, Anexos A e B.

Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética ndo se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor
e grelhadores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifique-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. Nao abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
confegoes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.
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Aquecimento residual

Em algumas fungdes do forno, se for activado um programa com selec¢ao de Duragéo ou Fim
tempo e o tempo de cozedura for superior a 30 min, as resisténcias desligam-se
automaticamente antes do fim do tempo.

O ventilador e a lampada continuam ligadas. Quando desligar o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno continuara a
cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeicao quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Funcao concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta funcao, a lampada é desligada automaticamente ap6s 30 seg. Pode ligar
a lampada novamente, mas isso reduz a poupanca de energia esperada.

15. ESTRUTURA DO MENU
15.1 Menu

Prima == para abrir Menu.

Artigo do menu Aplicacao

Cozedura assistida Lista os programas automaticos.

Limpeza Lista os programas de limpeza.

Favoritos Lista as definicdes favoritas.

Opgoes Como definir a configuragao do for-
no.

Definigoes Configuragéao Como definir a configuragao do for-
no.

Assisténcia Técnica Apresenta a configuragéo e a versao

do software.
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15.2 Submenu para: Limpeza

Submenu

Aplicagao

Limpeza pirolitica, rapida

Duragao: 1 h.

Limpeza pirolitica, normal

Duragéo: 1 h 30 min.

Limpeza pirolitica, intensa

Duragéo: 2 h 30 min.

15.3 Submenu para: Opgoes

Submenu

Aplicacao

Luz

Acende e apaga a lampada.

Bloqueio para criangas

Previne a ativagao acidental do forno. Quando a opgéo esta
ativada, o texto "Bloqueio para criangas" aparece no visor
quando liga o forno. Para ativar a utilizagéo do forno, esco-
Iha as letras do cédigo na ordem alfabética. Quando o Blo-
queio para Criancas estéa ativado.e o forno esta desligado,
a porta do forno esta bloqueada. Aceda ao temporizador,
ao funcionamento remoto e a ldampada esta disponivel com
o Bloqueio para Criangas ativado.

Aquecimento rapido

Encurta o tempo de aquecimento. Esta disponivel apenas
para algumas fungdes do forno.

Aviso de limpeza

Liga e desliga o aviso.

Indicagao do tempo

Liga e desliga o relégio.

Estilo Relégio Digital

Altera o formato da indicagédo da hora apresentada.

15.4 Submenu para: Configuragao

Submenu

Descrigao

Idioma

Definir o idioma do forno.

Brilho do visor

Define a intensidade do visor.
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Submenu

Descrigao

Sons “teclado”

silenciar o som para: @

Liga e desliga o som dos campos de toque. Nao é possivel

Volume do alarme

Define o volume dos tons das teclas e sinais.

Hora

Definir a hora e a data atuais.

15.5 Submenu para: Assisténcia Técnica

Submenu

Descrigao

Modo Demo

Cddigo de activacéo / desactivagao: 2468

Versao do software

Informagéao sobre a versao do software.

Restaurar configuragdes

Restaura as definicdes de fabrica.

16. E FACIL!

Antes da primeira utilizagao, tem de definir:

Volume do alar-

Idioma Brilho do visor Sons “teclado” me Hora
Familiarize-se com os icones basicos no painel de comandos e no visor:
0 = % S A2 | sTART
On/ Off Menu Favoritos Temporizador Sondg;erml- STOP

Comegar a utilizar o forno

Inicio rapido Ligue o forno e Passo 1 Passo 2 Passo 3
comece a cozi-
nhar com a tem- - inuA-
peratura e tem- Prima continua O.. . sele- Prima: START
po padréo da mente: @ cione a fungao
funcao. preferida.
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Comegar a utilizar o forno

Arranque

Desligue o for-
no, qualquer
ecra ou mensa-
gem a qualquer
momento.

@ - prima continuamente até o forno se desligar.

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
0] d o °C oK START
) . - selecione a ) . - prima para co-
- prima para li- ~ - defina a tem- - prima para :
funcao de aque- ) megar a cozi-
gar o forno. cimento peratura. confirmar. nhar

Saber como cozinhar rapidamente

Utilize os programas automaticos para preparar um prato rapidamente com as definigoes

zedura assistida.

padrao:
Cozedura Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
assistida

Premir: @ Prima: . Premir: ¥ Co- Escolha o prato.

Utilize as fungdes rapidas para definir o tempo de cozedura.

Assisténcia nos 10% finais
Utilize a Assisténcia dos 10% finais para acres-
centar tempo extra quando restarem 10% do

tempo de cozedura.

+1min.

Para prolongar o tempo de cozedura prima

17. UTILIZE UM ATALHO!

Aqui pode ver todos os atalhos uteis. Pode também encontra-los nos capitulos dedicados no
manual do utilizador.

Como definir: Tipos de aquecimento

> © YOE.) T ) sty
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Como definir: Cozedura assistida

XDEDED XD LLY,

Como definir: Tempo para cozinhar

SEe) € ) o Y

Como retardar: Inicio e fim de cozedura

DR

Como cancelar: Definir o temporizador

)0 ) @)

Como utilizar: Sonda térmica

) O pBEE-) C )2 )T peom)

18. PREOCUPAGCOES AMBIENTAIS

. e - A
Recicle os materiais que apresentem o simbolo TO. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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NE GANDIM LA DVS

V& multumim cé ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea unor
rezultate extraordinare de fiecare data cand 1l folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:

www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:

7
a/ www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
% www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

& Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
©) Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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6.2 Prima conectare...........ccccocueenuneen. 475
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7.1 Modul de setare: Functii de
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8.2 Modul de setare: Functiile
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9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII.... 481
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Faft e 491
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12.5 Cum se scoate si se monteaza:
US@. .o 492
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.
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1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.
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- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire sau suprafata cavitatii cuptorului.

- Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

- Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

. Tnainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea cuptorului.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

A AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

+ Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fira oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

Inaltimea minima a dulapului (In&ltimea minima a 590 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnél'gimea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 548 mm
Adancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
peschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm
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2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutérii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5
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Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decéat cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

« Nu modificati specificatiile acestui aparat.

 Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte n aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

 Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

+ Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula in spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.
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« Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!
» Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitici sau Prima utilizare va rugam s&
scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu
produsul) Tn special tigaile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

+ Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

 Tineti copiii la distanta de aparat in timpul functionarii curatarii Pirolitice.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

» Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalté care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.

— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.

» Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

- Indepaértati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

» Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este in functiune.

» Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

» Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
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privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

* Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.
» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.

+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

+ Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.

+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Incorporarea
A tube. /electrol
@D VouTube ieecomae "

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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(*mm)
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548 21
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

pul
[ ]

e s
. —
B @

o~

@

El Panou de comand&

H Dispozitiv de programare electronic
Priza pentru senzorul de gatire

B Element de incalzire

H Bec

A Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

B Pozitii raft

& Bl

i

\/ ik

4.2 Accesorii

* Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.
» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.
* Senzor de gatire
Pentru a masura cat de bine este gatita mancarea.
* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.

5. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

5.1 Panou de comanda
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B —

an

|
g

g

n Pornit / Oprit Apasati lung pentru a porni si a opri cuptorul.
H | Meniu Listeaza functiile cuptorului.
Favorite Listeaza setarile favorite.

Afisaj Afiseaza setarile curente ale cuptorului.

Comutator bec

Pentru a porni si a opri becul.

incalzire rapida

Pentru activarea si dezactivarea functiei: incélzire rapida.

N\,

Apasati butonul

«()~>

Mutare

@35

Apasati lung

Atingeti suprafata cu varful
degetului.

Glisati varful degetului pe su-
prafata.

Atingeti suprafata timp de 3
secunde.

5.2 Afisaj

150°C
O

12:30

START

Dupa pornire, afisajul prezinta ecranul principal
cu functia de gatire si temperatura implicita.
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Daca nu folositi cuptorul 2 minute, afisajul intra
n asteptare.
O
12:30 Atunci cand gatiti, afisajul prezinta functiile se-
’ tate si alte optiuni disponibile.
B150°C
[ TImin e STOP
A Afisaj cu functiile cheie setate.
| A. Timpul
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura
085°C 1500(: D. Functii de incalzire
E. Cronometru
©) 15min © START F. Senzor de gatire (doar la modelele selecta-
| | | | | te)
F E D C B

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza - pentru a naviga pe afisaj.

<

oK Pentru a reve-
Pentru confirmarea selectiei / ni la nivelul
setarii. anterior din
meniu.

k)

Pentru a anula
ultima actiune.

Pentru a porni si a opri
optiunile.

lul sonor.

Sonor alarma indicatorii functiei - cand durata setata pentru gatit se incheie, este emis semna-

Q

Functia este pornita.

Functia este pornita.
Gatirea se opreste automat.

i

Sonorul alarmei este oprit.

STOP

Indicatoare cronometru

@

Pentru a seta functia: Pornire intarziata.

(%)

Pentru anularea setarii.
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6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Scoateti toate accesoriile din
cuptor si suporturile pentru
raftul mobil.

Curatati cuptorul si accesorii-
le cu o laveta moale, apa cal-
da si un detergent neutru.

Puneti in cuptor accesoriile si
suporturile raftului detasabil.

6.2 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.
Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate display, Tonul de la taste, Volum la apasare taste,

Timpul.

6.3 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.
Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: a

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

ventilata.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

Pasul 1

Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.

Pasul 2

Apasati simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.
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Pasul 3 Selectati functia de gatire si apasati: oK. Afisajul indica: temperatura.

Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK.

Pasul 5 Apasati: START .
Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment inainte sau in timpul ga-
tirii.

STOP - apasati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6 Opriti cuptorul.

Luati-o pe scurtatura!

> © YOE.) T ) sty

7.2 Modul de setare Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperaturé recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

» Stab. auto a greutatii

» Senzor de gatire

Gradul pana la care este gatit un preparat:

* In sange sau Suculent

* Mediu

+ Bine facut sau Bine facut

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul2 | Apasati: =.

Pasul 3 Apasati: % Accesati: Gatire asistata.

Pasul 4 | Alegeti un preparat sau un tip de aliment.

Pasul5 | apzsati: START .
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Luati-o pe scurtatura!

XDEDED XD LLY,

7.3 Functii de gatire

STANDARD

Functia de incalzi-
re

Utilizare

Grill

Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.

¥

Gatire intensiva

Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe
un singur raft. Pentru gratinare si rumenire.

)

Aer cald cu venti-

Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshid(ata alimentele.
Seteaza temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru Incalzire sus si
jos.

latie
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti,
* cartofi wedge sau rulouri crocante.
Preparate congela-
te

incalzire sus si jos

Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.

2

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri cu blat crocant si pentru a conserva alimentele.
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Functia de incalzi-
re

Utilizare

Z

Coacere paine

Folositi aceasta functie pentru a prepara péine si chifle cu rezultate ase-
ménatoare profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta, culoarea
si stralucirea crustei.

i)

=

Dospire aluaturi

Pentru a accelera dospirea aluatului cu drojdie. Aceasta previne uscarea
suprafetei aluatului si Ti mentine elasticitatea.

SPECIALITATI

Functia de incalzi-
re

Utilizare

=l

Conservare

Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).

)

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.

—
—
uru

Incalzire farfurii

Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de servire.

XY

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar deconge-
|arii depinde de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

§§§
sy
Au Gratin

Pentru preparate precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru gratinare si
rumenire.

V°C

Gatire la temp.
scazuta

Pentru prepararea fripturilor fragede si suculente.
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Functia de incalzi- Utilizare
re

{ Pentru a pastra preparatele calde.

Mentine cald

l_ Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
‘Y tului. Atunci cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate
. fi diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consulta capitolul , Uti-

=n

lizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Aer cald umed

7.4 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign n conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

Functia ceas Aplicatie

Durata gatire Pentru a seta durata gatirii. Maximul este 23 h 59 min.

Actiunea de finalizare Pentru a seta ce se intampla cand cronometrul termina numaratoarea.

Pornire intérziata Pentru a aména pornirea si/sau terminarea gatirii.

Extindere timp Pentru a extinde durata gatirii.

Reamintire Pentru a seta o numaratoare inversa. Maximul este 23 h 59 min.
Aceasta functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

Cronometru numara- Monitorizeaza durata de rulare a functiei. Cronometru numaratoare di-

toare directa recta - 1l puteti porni si opri.
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8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1 Apasati: Timpul.

Pasul2 | setarea timpului. Apasati: OK.

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1 | Alegeti functia de gatire si setati temperatura.

Pasul 2 Apasati: @

Pasul3 | setarea timpului. Apasati: OK.

Luati-o pe scurtatura!

YOE.) T » © ) s )

Cum se alege optiunea de final

Pasul 1 | Alegeti functia de gatire si setati temperatura.

Pasul 2 Apasati: @

Pasul 3 Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: ® © © .

Pasul 5 | Apasati: Actiunea de finalizare.

Pasul 6 | Alegeti optiunea preferata: Actiunea de finalizare.

Pasul 7 Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.
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Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.
Pasul 2 Apasati: @

Pasul 3 Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: ® © @,

Pasul 5 | Apasati: Pornire intarziata.

Pasul 6 | Alegeti valoarea.

Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti
durata gatirii. De asemenea, puteti modifica functia de gatire.

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasul 1 Apasati: @
Pasul 2 | Setati valoarea cronometrului.
Pasul 3

Apasati: oK.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.

9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe

raft.
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Raft sarma:

Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca picio-
rusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sarma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

impingeti tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de s&rma pe ba-
rele de ghidaj de sus.

9.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului. Se poate folosi cu fiecare
functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C ?

Temperatura cuptorului: minim 120°C. Temperatura zonei de mijloc.
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Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la Nu se va utiliza pentru in timpul gatirii trebuie sa ramana
temperatura camerei. preparate lichide. in preparat.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru sfarsitul gatirii. Aceasta depinde de cantitatea
de alimente, functia setata la cuptor si de temperatura.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte-

riorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de géatire exact in mijlo-
cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
marginea vasului de copt pentru a sustine mane-
rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.

Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5

/? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
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Pasul 6 ® ® ® _pasati pentru a seta optiunea preferata:
« Sonor alarma - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis
un semnal.
« Sonor alarma si terminare gatire - cdnd méancarea ajunge la temperatura zonei de
mijloc, este emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 7

Selectati optiunea si apasati in mod repetat: OK pentru a accesa ecranul principal.

Pasul8 | Apssati: START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

Pasul 9 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

/\  AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

Luati-o pe scurtatura!

) O pEEB-) C )1 )T pom)

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Cum se salveaza: Favorite

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia de gatire, durata gatirii, temperatura sau functia
de curatare. Puteti salva 3 setari favorite.

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Selectati setarea preferata.

Pasul 3 Apasati: —. Selectati: Favorite.

Pasul 4 | Selectati: Salvare setari curente.

Pasul 5 Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK.

k) - apasati pentru a reseta setarea.
0 - apasati pentru a anula setarea.
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10.2 Functia blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de gatire.

Pasul 3

>>
727, H - apasati in acelasi timp pentru a porni functia.

Pentru a opri functia blocare, repetati pasul 3.

10.3 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire, Timp
de terminare, Gatire la temp. scazuta.

10.4 Suflanta cu aer rece
Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci

suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana
cand cuptorul se raceste.
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11. INFORMATII S| SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele au rol consultativ. Acestea depind de retete si de cali-
tatea si cantitatea ingredientelor utilizate.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt comportament la coacere/frigere fata de cuptorul de
pana acum. Sfaturile de mai jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si
pozitia raftului pentru anumite tipuri de alimente.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta speciala, cautati alta similara.

11.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = (SN
\ uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20 - 30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare
Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35
kg colectare
File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30
kg sarma
Carne fiarta, 0,25 | tava de gatit sau tava de 200 3 35-45
kg colectare
Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 3 25-30
colectare
Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 2 30-40
colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30

raneene, 0,7 kg

colectare
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11.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

11.4 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

¥ = B O ®
B e
(°C) (min)
Prajituri | Tncalzire Tava de 3 170 20 - 30 -
mici, 20 Sus si jos gatit
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Placintd | Tncalzire Raftsar- | 2 180 70 - 90 -
cu mere, | sus sijos ma
2 forme
@20 cm
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X B |= | |B|0 |0
L | B o
(°C) (min)

Placinta Aer cald cu | Raft sar- 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie ma
2 forme
@20 cm
Pan- Incalzire Raft sar- 2 170 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, Sus si jos ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu | Raft séar- 2 160 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu | Raft sar- 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Aercald cu | Tavade 3 140 - 20-40 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Aercaldcu | Tavade 2si4 140 - 25-45 -
sfarémi- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tava de 3 140 - 25-45 -
sfarami- | sus sijos gatit 150
cios
Paine Grill Raft séar- 4 maxim 2 -3 mi- Preincalziti cupto-
prajita, 4 ma nute pe o | rul timp de 3 mi-
- 6 bu- parte; 2 - nute.
cati 3 minute

pe cealal-

ta parte
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¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (min)
Burger Grill Raft de 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, sarma si sarma pe al patru-
6 bucati, tava de lea nivel si tava
0,6 kg colectare de colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 mi-
nute.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

Consultati

AVERTISMENT!

capitolele privind siguranta.

12.1 Note cu privire la curatare

<

Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Agenti de cu-

ratare Curatati petele cu un detergent neutru.
A Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
= Y[ te reziduuri poate produce un incendiu.

L

Utilizarea zil-
nica

Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute
fnainte de gatire. Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minu-
te. Uscati cavitatea cu o laveta moale dupa fiecare utilizare.
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aeS

Accesoriile

Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de

W spalat vase.

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Pasul 1

Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Pasul 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Pasul 3

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si inde-
partati.

Pasul 4

Instalati suporturile pentru raft
in ordine inversa.

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie
indreptate spre fata.

I
)

1
.
9

@%H” |

I

12.3 Modul de utilizare: Curatare pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

A AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

& ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si

geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o laveta moale si
un detergent neutru.
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Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Porniti cuptorul.

Apasati: ==/ Curatare

Selectati modul de curatare.

Curatare pirolitica, intensa

Optiune Mod de curatare Durata
Curatare pirolitica, rapida Curatare usoara 1h
Curatare pirolitica, norma- Curatare normala 1 h 30 min

1a
2h 30 min

Curatare profunda

® Cand incepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge. Ventilatorul de racire
functioneaza la o viteza mai ridicata.

STOP - apasati pentru a opri curatarea inainte de finalizare.
Nu utilizati cuptorul Thainte ca simbolul de blocare a usii sa dispara de pe afisa;.

La terminarea curatarii:

Opiriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Curatati cavitatea cu o laveta
moale.

Indepértati reziduurile de la baza
cavitatii.

12.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Céand apare semnalul de reamintire, se recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare pirolitica.

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si

instalarea usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

/\  ATENTIE!

Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.
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Etapa 1

Deschideti complet usa si localizati
balamaua din partea dreapta a usii.

Etapa 2

Folositi o surubelnita pentru a ridica
si rotiti complet manerul balamalei de
pe partea dreapta.

Etapa 3

Localizati balamaua din partea stan-
ga a usii.

Etapa 4

Ridicati si rotiti complet parghia de pe
balamaua din stanga.

Etapa 5

Tnchidet,i pe jumatate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

Etapa 6

Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.

Etapa 7

Apucati garnitura profilata a usii (B)
de pe partea superioara a usii, de
ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera carligul.

Etapa 8

Trageti in afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.

Etapa 9

Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. incepeti cu pa-
noul de sus. Asigurati-va ca sticla ie-
se complet din suporturi.
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Etapa Curatati panourile de sticla cu apa

10 calda si sapun. Uscati cu grija panou-
rile de sticla. Nu curatati panourile de
sticla in masina de spalat vase.

Etapa Dupa curatare, instalati panourile de
1" sticla si usa cuptorului.

Verificati daca ati pus la loc panourile de sti-
cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim-
bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla. Fiecare panou de sticla arata diferit pen-
tru a usura dezasamblarea si asamblarea.
Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul de sticla din mijloc.

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

nainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.
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Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperaturé de 300 °C.
Pasul 4 | Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

.
ﬁ Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

@ Cauza posibila

%

=__J Solutie

Cuptorul nu este conectat la o sursa electrica
sau este conectat incorect.

Verificati daca cuptorul este conectat corect la
sursa de curent.
Consultati schema de conectare.

Ceasul este nesetat.

Setati ceasul, pentru detalii consultati capitolul
,Functiile ceasului”’, Modul de setare: Functiile
ceasului.

Usa nu este inchisa corect.

Inchideti usa complet.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza problemei.
Daca reapare problema cu siguranta, contac-
tati un electrician calificat.

Dispozitivul Blocare acces copii de la cuptor
este activat.

Consultati capitolul ,Meniu”, Submeniu pentru:
Optiuni.
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Y
Componente

@ Descriere

1'%

=__J Solutie

Becul este ars.

Tnlocuiti becul, pentru detalii consultati capitolul
LIngrijirea si curatarea”, Cum se inlocuieste:
Bec.

Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curatarea daca a fost intrerupta de o

pana de curent.

13.2 Modul de gestionare: Coduri de eroare

Cand apar erorile software, afisajul prezinta mesajul de eroare.
In aceasta sectiune veti gasi lista cu probleme pe care le puteti gestiona singuri.

@ Codul si descrierea

'

= Solutie

C2 - Senzor de gatire se afla in cavitatea cup-
torului in timpul Curatare pirolitica.

Scoateti Senzor de gatire.

C3 - usa nu este inchisa complet in timpul Cu-
ratare pirolitica.

Inchideti usa.

F111 - Senzor de gatire nu este introdus co-
rect in priza.

Introduceti complet Senzor de gatire n priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu
functioneaza corect.

Curatati suprafata afisajului. Asigurati-va ca nu
exista mizerie pe campurile tactile.

F908 - sistemul cuptorului nu se poate conecta
la panoul de comanda.

Opiriti si porniti din nou cuptorul.

13.3 Date pentru service

Dacé nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru de

service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din

interiorul cuptorului.
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EFICIENTA ENERGETICA

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC) | ...

Numarul de serie (S.N.) | L

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea modelului EOE8P39V 949498474
EOE8P39X 949498473

Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul
conventional

0.93 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul
ventilatie

0.69 kWh(/ciclu

Numar de cavitati

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOE8P39V 32.0 kg
Masa
EOE8P39X 31.9kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.

Pentru Ucraina conform cu 568/32020.
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STRUCTURA MENIULUI

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des in timpul gatirii. Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunat&ti economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Daca este activat un program cu selectare Durata sau Sfarsit si durata de gatire este mai mare
de 30 de min, elementele de incalzire se opresc automat mai devreme la unele functii ale
cuptorului.

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizatd pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-l doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

Apasati == pentru a deschide Meniu.

Element din meniu Utilizare
Gatire asistata Listeaza programele automate.
Curatare Listeaza programele de curatare.
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STRUCTURA MENIULUI

Element din meniu Utilizare
Favorite Listeaza setarile favorite.
Optiuni Pentru a seta configuratia cuptorului.
Setari Configurare Pentru a seta configuratia cuptorului.
Service Indica versiunea software si configu-
ratia.

15.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu Utilizare

Curatare pirolitica, rapida Durata: 1 h.
Curatare pirolitica, normala Durata: 1 h 30 min.
Curatare pirolitica, intensa Durata: 2 h 30 min.

15.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu Utilizare
lluminare cuptor Aprinde si stinge becul.
Blocare acces copii Previne activarea accidentala a cuptorului. Cand optiunea

este pornita, textul ,Blocare acces copii” apare pe afisaj
cand porniti cuptorul. Pentru a permite utilizarea cuptorului,
alegeti literele din cod in ordine alfabetica. Atunci cand Blo-
care acces copii este pornita si cuptorul este stins, usa cup-
torului este blocata. Accesul la cronometru, utilizarea de la
distanta si becul este disponibil cu Blocare acces copii.

Tncalzire rapida Scurteaza durata incalzirii. Acest lucru este valabil doar
pentru anumite functii ale cuptorului.

Semnal De Reamintire La Cu- Porneste si opreste reamintirea.
ratare
Indicare timp Porneste si opreste ceasul.
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ESTE SIMPLU!

Submeniu

Utilizare

Stil ceas digital

Schimba formatul indicarii timpului afisat.

15.4 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu

Descriere

Limba

Seteaza limba cuptorului.

Luminozitate display

Seteaza luminozitatea afisajului.

Tonul de la taste

Porneste si opreste tonul cdmpuirilor tactile. Nu este posibila

oprirea tonului pentru: (D

Volum la apasare taste

Seteaza volumul tonurilor si semnalelor de la taste.

Timpul

Seteaza ora si data curenta.

15.5 Submeniu pentru: Service

Submeniu

Descriere

Modul demo

Codul de activare / dezactivare: 2468

Versiunea software

Informatii despre versiunea software.

Resetati toate optiunile

Restabileste setarile din fabrica.

16. ESTE SIMPLU!

inainte de prima utilizare trebuie sa setati

Luminozitate

Limba display

Volum la apasa-

Tonul de la taste
re taste

Timpul
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ESTE SIMPLU!

Familiarizati-va cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afisaj:

0 — e © M START |
Pornit / Oprit Meniu Favorite Cronometru Segn;ci)rrede STOP
incepeti sa folositi cuptorul
Pornire rapida Porniti cuptorul Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

si incepeti gati-

rea cu tempera- | Apasati lung: Apasati:

tura si durata im- pasatiung |:' -+ - selec- pasat
@. tati functia pre- START .

plicita pentru
functie.

ferata.

Oprire rapida

Opreste cuptorul
in orice moment,
din orice ecran

CD - apasati lung pana cand cuptorul se stinge.

sau mesaj.
incepeti gatirea
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
® d.. °C OK START
- apasati pentru | - selectati functia | - setati tempera- | - apasati pentru - apasati pentru
a porni cuptorul. de gatire. tura . a confirma. a porni gatirea.

Aflati cum sa gatiti rapid

Folositi programele automate sau aplicatia pentru a gati rapid un preparat cu setarile pre-

definite:
Gatire asis- Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
tata
Apasati: . Apasati: =. Apasati: ¥ Ga- | Alegeti prepara-

tire asistata.

tul.
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Pentru a seta durata de gatit folositi functiile rapide

10% Ajutor finisare Pentru a prelungi durata de gatire apasati
Folositi 10% Ajutor finisare pentru a adauga o +1min.

extindere de timp cand a mai ramas 10% din
durata gatirii.

17. LUATI-O PE SCURTATURA!

Aici puteti vedea toate scurtaturile utile. Le puteti gasi si in capitolele dedicate din manualul
utilizatorului.
Modul de setare Functii de incalzire

> ® YOE.) C ) s )

Modul de setare Gatire asistata

XDEDED XD LLY

Modul de setare Durata gatire

YOE.) T » © ) s )

Intarzierea: Pornirea si terminarea gatirii

DX

Anularea: Setarea cronometrului

) O e

Modul de utilizare: Senzor de gatire

) © pEE-) C )R ) T pow)
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18. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul 0. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol : impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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KAZALO

MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasSa
vecCdesetletne strokovne izku$nje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne

rezultate.
Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.
Obiscite nase spletno mesto za

=

informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

napravo:
www.electrolux.com/shop

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.

Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije
@® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb
1.2 Splosna varnost

505
506

2. VARNOSTNA NAVODILA.........cccreeneene 507
2.1 Montaza.......ccceeeeeeiieeieeee e 507
2.2 Elektricne povezave..................... 508
2.3 Uporaba

2.4 VVzdrzevanije in CiSCenje
2.5 Piroliticno Cis€enje
2.6 Notranja osvetlitev
2.7 Servis
2.8 Odlaganje

3. NAMESTITEV

3.1 Vgradnja
504/628

3.2 Pritrditev pecice v omaro
4. OPIS IZDELKA..........coiriireereeneeeaes

4.1 Splosni pregled
4.2 Pripomocki

5. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

5.1 Nadzorna plosc¢a
5.2 Prikazovalnik

6. PRED PRVO UPORABO
6.1 Zacetno ¢iS¢enje
6.2 Prva povezava
6.3 Zacetno predgrevanje




VARNOSTNE INFORMACIJE

7. VSAKODNEVNA UPORABA.................. 516
7.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 517
7.2 Nastavitev: Kuharski pomoc¢nik....517
7.3 Funkcije peCice........ccovveevivenrnnn. 518
7.4 Opombe v zvezi s:
VIazno peCenje......ccceevvieeeeecnineennns 520
8. CASOVNE FUNKCIJE.........cceeeenererernne. 520
8.1 Opis Casovnih funkcij................... 520
8.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 521
9. UPORABA: PRIPOMOCKOWV.................. 522
9.1 Vstavljanje opreme.............c...... 522
9.2 Sonda za hrano...........ccccccueeenen. 523
10. DODATNE FUNKCIJE.........cccccceriieennnes 525
10.1
Nacin shranjevanja: Priljubljene......... 525
10.2 Zaklepanije tipK........cccceevriieeeenne 526
10.3 Samodejni izKlop...........cceevveennn. 526
10.4 Ventilator za hlajenje................. 526
11. NAMIGI IN NASVETI.....cccoitrrerrrirnnnes 527
11.1 Priporocila za pecenje............... 527
11.2 Vlazno pecenje.........cccccevenunenn. 527
11.3 Vlazno pecenje -
priporoceni pripomMOoCKi............cccueenne 529
11.4 Razpredelnice za pecCenje za
preizkuSevalne institute..................... 529
12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 531
12.1 Opombe glede Cis€enja............. 531

12.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk ..o 532
12.3 Uporaba: Piroliticno ¢iscenje..... 532
12.4 Opomnik za CiSCenje.................. 533
12.5 Odstranjevanje in
namescanje: Vrat.........ccceevveeiieeennn. 533
12.6 Zamenjava: LUCi..........cccvvveennee 535
13. ODPRAVLJANJE TEZAV.......cooceveerrune. 536
13.1 Kaj storite v primeru ................. 536
13.2 Obvladovanje: Kod napak.......... 536
13.3 Servisni podatki............cceeeennn. 537
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 537
14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list
zaizdeleK ... 537
14.2 VarCevanje z energijo................ 538
15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni.............. e
15.2 Podmeni za: CiSCenje
15.3 Podmeni za: Moznosti
15.4 Podmeni za: Nastavitev
15.5 Podmeni za: Servis
16. PREPROSTO JE!.....iiieeeeeeecccneeees

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejsSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
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VARNOSTNE INFORMACIJE

nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

. Ce je naprava opremljena z za$éito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je hamenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€is¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.
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OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecite moznost elektriChega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine pecice.

- Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

Ce Zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadnji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obrathnem zaporedju.
Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

. Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti pecice odstranite
vso opremo in odvecéno razlito olje ali mas€obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namesc¢aijte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne rokavice in
prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
UpoStevajte predpisano najmanjSo razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo pecice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektricnim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.
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VARNOSTNA NAVODILA

Najmanjsa viSina omarice (najmanjsa viSina oma- 590 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
Najmanjsa velikost prezraevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm
na na dnu hrbtne strani

DolZina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\  OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

+ Elektri¢no priklju¢itev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektri¢éno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names$¢eno varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

+ Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

+ Zascita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektri¢éno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoc¢e odstraniti brez orodja.
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Vti¢ vtaknite v vticnico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vti¢a.
Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (taliine varovalke odvijte iz
nosilca), zas¢itne naprave na diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

Preden vtaknete vti€ v vti€nico, povsem zaprite vrata naprave.
Ta naprava je dobavljena z vtiCem in napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

preglednico:

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na plos¢€ici za tehnicne navedbe. Ogledate si lahko tudi

Skupna mo¢ (W)

Presek kabla (mm?)

maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x15

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumeni kabel) mora biti 2 cm dalj$i od faznega in nevtralnega

vodnika (moder in rjav kabel).

2.3 Uporaba

/i OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vro¢ega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i mesanico
alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.
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/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.
— Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali names$¢anju opreme bodite previdni.

» Sprememba barve emaijla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok peka¢. Sadni sokovi povzro€ijo madeze, ki so lahko trajni.

» Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

+ Ce napravo namestite za plo$¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plos¢o pohiStvenega elementa se
lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/N OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vti¢nice.
* Prepricajte se, da je naprava hladna. VroCe steklene ploS¢e lahko pocijo.

+ Ko se steklene plosc¢e v vratih poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
CiS€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

«+ Ce uporabljate razprsilo za &is&enje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Piroliti€no €is€enje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvajanjem funkcije samodejnega CiSCenja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice

odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas¢obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vklju¢no z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so priloZeni
izdelku), Se posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

« Pazljivo preberite vsa navodila za piroliticno ¢iscenje.

* Med pirolitiénim CiS€enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se moc¢no segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se spro$¢a vro¢ zrak.

» Pri piroliticnem ciS€enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov
hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi
naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem ¢iS€enju poskrbi za dobro prezraevanje.

510/628



NAMESTITEV

« Zarazliko od ljudi so nekateri ptici in plazilci lahko izredno obcutljivi na morebitne hlape, ki
se sprosc¢ajo med Ciscenjem piroliticnih pecic.

— Med in po piroliticnem ¢iS¢enju umaknite zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,
prostor pa naj bo po €iS€enju ob prvi uporabi pecice pri najvisji temperaturi dobro
prezracevan.

* Majhne domace zivali so prav tako lahko ob¢utljive na krajevne temperaturne spremembe v
blizini vseh piroliticnih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega Cis¢enja.

» Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poSkodujejo visoke
temperature pri piroliti€nem ciS¢enju vseh piroliticnih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

+ Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za
ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Notranja osvetlitev

/i OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te Zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le zarnice z istimi specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na ob¢insko upravo.

» Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3. NAMESTITEV

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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3.1 Vgradnja
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovbecomess ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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OPIS IZDELKA

3.2 Pritrditev pecice v omaro

4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

puli
[ ]

(
(= §
J=[ 1=

<L N
@

El Upravljaina plosca

H Elektronski programator
Vti¢nica za tipalo za jedi
A Grelnik

H Luc

[ Ventilator

Nosilec police, snemljiv
B Polozaji polic

\/ ik

4.2 Pripomocki

Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo, pecenke.
Pekac za pecivo
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ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

Za pecivo in biskvit.
* Posoda za zar/pekac

Za peko in prazenje ali kot posoda za zbiranje mascobe.

* Sonda za hrano

Za merjenje stopnje kuhanosti hrane.

+ Teleskopska vodila

Teleskopski vodili omogocata lazje vstavljanje in odstranjevanje resetk.

5. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

5.1 Nadzorna plosc¢a

O

H))

[
HEH

LT

n VKLOP / IZKLOP Pritisnite in zadrzite za vklop in izklop pecice.
H | Meni Nasteva funkcije pecice.
Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.
n Prikazovalnik Prikazuje trenutne nastavitve pecice.
H | Stikalo za lu¢ Priziganje in gasenje luéi.
ﬂ Hitro segrevanje Za vklop in izklop funkcije: Hitro segrevanje pecice.

pecice

1
e «0~> @3
Pridrzite tipko Premaknite Pritisnite in zadrzite

S konico prsta se dotaknite
povrsine.

S konico prsta podrsajte po
povrsini.

Dotaknite se povrsine in po-
Cakajte 3 sekunde.
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ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

5.2 Prikazovalnik

12:30 Po vklopu se na prikazovalniku prikaze glavni
’ zaslon s funkcijo pecice in privzeto temperatu-
o ro.
150°C
O START
Ce pegdice ne uporabljate dve minuti, prikazo-
valnik preide v stanje pripravljenosti.
O
12:30 Med pecenjem se na prikazovalniku prikazejo
’ nastavljene funkcije in druge razpolozljive moz-
E /I 5 OOC nosti.
[ Imin e STOP
A Prikazovalnik z nastavljenimi klju¢nimi funkcija-
| mi.
12:30 A. Ura
B. ZACETEK/ZAUSTAVITEV
#o8seC 1500C C. Temperatura
D. Funkcije pecice
O 15min © START E. Casovnik
| | | | | F. Sonda za hrano (samo izbrani modeli)
F E D Cc B

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji — za pomikanje po prikazovalniku.

oK

Za potrditev izbire/nastavitve.

Za vrnitev za Za preklic za-

eno sto_pnjo v dnjega dejanja.
meniju.

Za vklop in izklop funkcij.

Indikatori funkcije Aktiviraj alarm — ko nastavljeni ¢as kuhanja potecCe, se sprozi zvocni signal.

Q

Funkcija je vklopljena.

STOP
Funkcija je vklopljena.
Pecenje se samodejno konca.

i

Zvocni alarm je izklopljen.
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PRED PRVO UPORABO

Prikazovalniki programske ure

S %)

Za nastavitev funkcije: Zakasnjen vklop. Za preklic nastavitve.

6. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno CiScenje

1. korak 2. korak 3. korak
Iz pecice odstranite pripomoc- Pecico in pripomocke ocistite . o .
: - . . Pripomocke in odstranljive no-
ke in odstranljive nosilce re- z mehko krpo, toplo vodo in ) . o -
. I silce reSetk polozite v pecico.
Setk. blagim Cistilom.

6.2 Prva povezava

Po prvi povezavi na napajanje se na prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.
Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk, Glasnost, Ura.

6.3 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce resetk.
rak:

2, II(('O- Nastavite najvijo temperaturo za funkcijo: E

rak: Pecica naj deluje eno uro.

?z.llr?- Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: .

Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-
nje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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VSAKODNEVNA UPORABA

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Vklopite pecico. Na prikazovalniku se prikaze privzeta funkcija pecice.

2. korak Pritisnite simbol funkcije pecice za vstop v podmeni.

3. korak Izberite funkcijo pecice in pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze: temperatura.
4. korak Nastavite: temperaturo. Pritisnite: OK.

5. korak

Pritisnite: START .
Sonda za hrano - senzor lahko vkljuCite kadar koli pred ali med kuhanjem.

STOP — pritisnite za izklop funkcije pecice.

6. korak

Izklopite pecico.

Uporabite bliznjico!

> © YOE.) T ) sty

7.2 Nastavitev: Kuharski pomo¢nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo¢eno funkcijo in temperaturo. Nastavite lahko ¢as in

temperaturo.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:
* Teza - Avtomatika

» Sonda za hrano

Stopnja zapecenosti jedi:

* Manj pe€eno aliMan;j

* Srednja

» Bolj peceno aliVe¢

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak Pritisnite: E

3. korak Pritisnite: % Odprite: Kuharski pomocnik.
4. korak | Izberite jed ali vrsto hrane.

5. korak

Pritisnite: START .
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VSAKODNEVNA UPORABA

Uporabite bliznjico!

XDEDED XD LLY,

7.3 Funkcije pecice

STANDARD

Funkcija pecice

Aplikacija

Infra pecenje

vvv Za pecenje tankih zZivil na zaru in popekanje kruha.
Zar
vov Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gra-

tiniranje in dodatno zapecenost.

)

Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in susenje zivil. Temperatu-
ro nastavite za 20—-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Vroci zrak
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah
* ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi

Gretje zgoraj/
spodaj

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

2

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za moc¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Gretje spodaj

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.
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VSAKODNEVNA UPORABA

Funkcija pecice

Aplikacija

Z

Peka kruha

To funkcijo uporabite za pripravo kruha in zemelj s profesionalnimi rezul-
tati glede hrustljavosti, barve in sijaja skorje.

i)

=

Vzhajanje testa

Za pospesitev vzhajanja kvasenega testa. Preprecuje izsusitev povrsine
testa in ohranja testo elasti¢no.

POSEBNOSTI

Funkcija pecice

Aplikacija

=l

Za ohranjanje zelenjave (npr. kislih kumaric).

Ohranjanja
Za suSenje narezanega sadja, zelenjave in gob.
{9
Susenje
— Za predhodno segrevanje kroznikov za postrezbo.
Lo

Gretje kroznikov

XYy

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od
koli€ine in velikosti zamrznjene hrane.

54§

g
Gratiniranje

Za jedi, kot sta lazanja ali gratiniran krompir. Za gratiniranje in dodatno za-
pecenost.

o Za pripravo mehkih, so€nih pecenk.
°C
Pecenje z nizko
temp.
{ Za ohranjanje tople hrane.

Ohrani toploto
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CASOVNE FUNKCIJE

Funkcija pecice Aplikacija
Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

7.4 Opombe v zvezi s: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pelice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija »Pecenje z
ventilatorjem in zadrzevanjem vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila za varéevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost«, Varéevanje z energijo.

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Opis €asovnih funkcij

Casovne funkcije Aplikacija

Cas priprave Za nastavitev dolzine pecenja. Najve€ je 23 ur in 59 minut.

Kon¢aj Za nastavitev posledice konca Stetja programske ure.

Zakasnjen vklop Za zamik zaCetka in/ali konca pecenja.

PodaljSanje ¢asa Za podaljsanje ¢asa kuhanja.

Opomnik Za nastavitev odStevanja. Najvec je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne
vpliva na delovanje pecice.

Cas delovanja Nadzoruje &as delovanja funkcije. Cas delovanja - lahko nastavite po-
lozaj za vklop in izklop.
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CASOVNE FUNKCIJE

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev ure

1. korak

Pritisnite: Ura.

2. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev ¢asa kuhanja

1. korak | Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @
3. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Uporabite bliznjico!

YOE.) T » © ) s )

Izbira funkcije konca

1. korak | Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak | Nastavite ¢as kuhanja.

4.korak | pitichite: @ @ @

5. korak | Pritisnite: Koncaj.

6. korak | lIzberite Zeleni: Koncaj.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni za-

slon.
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UPORABA: PRIPOMOCKOV

Zamik vklopa kuhanja

1. korak | Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak | Nastavite ¢as kuhanja.

4.korak | pitichite: @ @ @

5. korak | Pritisnite: Zakasnjen vklop.

6. korak | lIzberite vrednost.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni za-
slon.

PodaljSanje ¢asa priprave

Ko preostane e 10 % €asa kuhanja in se vam zdi, da hrana $e ni pripravljena, lahko ¢as kuhanja
podaljSate. Spremenite lahko tudi funkcijo pecice.

Pritisnite +1min, da podalj$ate ¢as kuhanja.

Sprememba nastavitev programske ure

1. korak Pritisnite: @
2. korak | Nastavite vrednost programske ure.
3. korak

Pritisnite: OK.

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite med kuhanjem.

9. UPORABA: PRIPOMOCKOV

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevrac¢anju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.
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UPORABA: PRIPOMOCKOV

Mreza za pecenje:

MreZo potisnite med vodili nosilca re$etk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene na-
vzdol.

Peka¢ za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /
Globok pekac¢:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na zgornjih vodilih.

9.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C

Temperaturo pecice: najmanj 120 °C.

/0?

Temperaturo jedra.
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UPORABA: PRIPOMOCKOV

Za najboljSe rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob-
no temperaturo.

Ne uporabljajte za tekoce Med pecenjem mora ostati v jedi.
jedi.

Pedica izraCuna priblizen kon¢ni ¢as kuhanja. Odvisen je od koli¢ine zivil, nastavljene funkcije

pecice in temperature.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka
Konico Sonda za hrano potisnite v sredino Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
mesa ali ribe, ¢e je mozno, v najdebelejsi zloZzenke. Sonda za hrano med pe¢enjem mora
del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno
Sonda za hrano. sestavino. Z robom posode za pecenje podprite

silikonski rocaj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.

4. korak | Vkljucite Sonda z

a hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.

Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5.korak | #) _ pritisnite, d

a nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
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DODATNE FUNKCIJE

6.korak | o o @ _ pritisnite, da nastavite Zeleno moznost:
« Aktiviraj alarm — ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvoCni signal.
» Aktiviraj alarm in kon€aj s kuhanjem — ko hrana doseze temperaturo jedra, se ogla-
si zvocni signal in pecica se izklopi.
7. korak

Izberite funkcijo in pritiskajte: OK, da odprete glavni zaslon.

8.korak | pyitisnite: START .
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. I1zberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.

9. korak | Iztaknite vti€ Sonda za hrano iz vti¢nice ter vzemite jed iz pecice.
/\  OPOZORILO!

Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
¢itvi in odstranjevaniju iz jedi bodite previdni.

Uporabite bliznjico!

) © pEE) C )2 ) T p)

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Nacin shranjevanja: Priljubljene

Svoje priljubljene nastavitve, kot so funkcija pogrevanja, ¢as kuhanja, temperatura ali funkcija
¢iS€enja, lahko shranite. Tri (3) najljubSe nastavitve lahko shranite.

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Izberite Zeleno nastavitev.

3. korak Pritisnite: E Izberite: Priljubljene.

4. korak | Izberite: Shrani trenutne nastavitve.

5. korak Pritisnite +, da dodate nastavitev na seznam: Priljubljene. Pritisnite OK,

k) — pritisnite za ponastavitev nastavitve.
0 — pritisnite za preklic nastavitve.
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DODATNE FUNKCIJE

10.2 Zaklepanje tipk

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije pecice.

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavitev funkcije pecice.

3. korak

*, H» — pritisnite so¢asno, da vklopite funkcijo.

Za izklop funkcije ponovite 3. korak.

10.3 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po doloCenem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne

spremenite nastavitev.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec,

Pecenje z nizko temp..

10.4 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.
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11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporo¢ila za pecenje

®

Temperature in Casi peCenja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovo-
sti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Lastnosti vase pecice so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih so pri-
kazane priporo€ene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in poloZaj reSetk za dolocene vrste
hrane.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev, poiséite podobne.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = = E
\ uru
(°C) (min.)

Bubhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda

Pizza, zamrznje- mreza za pe€enje 220 2 10-15

na, 0,35 kg

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda

Cokoladni kolaé z | Pekad ali prestrezna po- 175 3 25-30

lesniki soda

Soufflé/Narastek, Keramiéni ramekini na 200 3 25-30

6 kosov mrezi za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ 180 2 15-25
na mrezi za pe€enje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi | 170 2 40-50
za pecCenje
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¥ = = ¢ O
\ uru
(°C) (min.)

Posirana riba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 3 20-25

kg soda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35
soda

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 3 25-30
za pecenje

Posirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 3 35-45

0,25 kg soda

Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 3 25-30
soda

Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30

sov soda

Makaroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35

sov soda

Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda

Slano pecivo, 20 Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-30

kosov soda

Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 2 25-35

testa, 20 kosov soda

Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 20-30
soda

Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45

na, 0,4 kg soda

Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi 200 3 25-30

omleta za pecenje

Mediteranska ze- Pekac ali prestrezna po- 180 4 25-30

lenjava, 0,7 kg

soda
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11.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Posoda za pico

Pekac za peko

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

Model za testo za ko-

nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vi&ina 5 cm premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za pec¢enje za preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

¥ B

fp S—
f S—
uuru

1

(°C)

O

(min.)

®

Drobno Gretje zgo-
pecivo raj/spodaj

(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za
pecivo

170

20-30

Drobno Vroci zrak
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za
pecivo

150 -
160

20-35

Drobno Vrodi zrak
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Pekac za
pecivo

2in4

150 -
160

20-35
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X B = k@0 |0
~ B o
(°C) (min.)

Jabol¢- Gretje zgo- | Mreza za 2 180 70-90 -
na pita, raj/spodaj pecenje
2 mode-
la za pe-
Cenje @
20 cm
Jabol¢- Vrodi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
na pita, pecenje
2 mode-
la za pe-
cenje @
20 cm
Biskvit, Gretje zgo- | Mreza za 2 170 40-50 Pecico 10 minut
tortni raj/spodaj pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Biskvit, Vrodi zrak Mreza za 2 160 40-50 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Biskvit, Vrodi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Masleni Vrodi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
piskoti pecivo 150
Masleni Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 25-45 -
piskoti pecivo 150
Masleni Gretje zgo- | Pekac za 3 140 - 25-45 -
piskoti raj/spodaj pecivo 150
Toast, Zar Mreza za 4 Najvec¢je | 2-3 minu- | Pecico predhodno
4-6 ko- pecenje te prva segrevajte 3 mi-
sov stran; 2-3 | nute.

minute

druga

stran
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o = | O @
~ B =
(°C) (min.)

Goveji Zar Mreza za 4 Najvecje | 20-30 Mrezo za pecenje
burger, pecenje postavite na Cetrti,
6 kosov, in pre- prestrezno ponev
0,6 kg strezna pa na tretji nivo

ponev pecice. Hrano ob-

rnite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno
segrevaijte 3 mi-
nute.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

A

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe glede ¢iS€enja

< Spredniji del pecice oCistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim cistilom.
Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.
Cistilna sred- | Madeze ocistite z blagim Gistilnim sredstvom.
stva
A Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki lahko
= Y] povzrogijo pozar.
| I Vlaga lahko v pegici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kon-
denzacijo, naj pecica deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shra-
Vsakodnevna | i it v pegici dije kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko
uporaba krpo.
Vso opremo o istite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
s , krpo s toplo vodo in blago Cistilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-
W valnem stroju.
. - Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
PripomoCki | g oqstyi ali ostrimi predmeti.
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12.2 Odstranjevanje: nosilcev resetk

Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.

1. korak

Izklopite pecico in poCakajte, da
se ohladi.

2. korak

Spredniji del nosilca reSetke po-
vlecite stran od stranske stene.

3. korak

Zadniji del nosilca reSetke po-
tegnite s stranskih sten in ga
odstranite.

4. korak

Nosilce reSetk namestite v ob-
ratnem zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskop-
skih vodilih morajo biti obrnjeni

1
-
9

@%H” |

naprej.

I
)

i

12.3 Uporaba: Piroliti€no ¢is€enje
Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno ¢iScenje.

/I OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin.

/\  POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte soasno s
to funkcijo. To lahko poskoduje pecico.

Pred Piroliticno ¢iScenje:

Izklopite pecico in poca-
kajte, da se ohladi.

Odstranite pripomocke.

Dno pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim Cistilnim sredstvom.

1. korak

2. korak

3. korak

Vklopite pecico.

Pritisnite: = / Ci&&enje.

Izberite nacin ¢iscenja.

Moznost

Nagcin ¢iSéenja

Trajanje

Piroliti¢no ¢is¢enje, kratka

Rahlo ¢idcenje

1h
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Piroliticno ¢is¢enje, nor- Obicajno Ciscenje 1 h 30 min
malno

Piroliticno CiS¢enje, inten- Temeljito CiS¢enje 2 h 30 min
zivno

@ Ko se zazene CiS¢enje, so vrata pecice zaklenjena in lu¢ je ugasnjena. Ventilator za hlajenje
deluje z vi§jo hitrostjo.

STOP — pritisnite, e Zelite prekiniti ¢iScenje, preden se konéa.
Pecice ne uporabljajte, dokler s prikazovalnika ne izgine simbol zapore vrat.

Ko se ¢iSéenje konca:

Izklopite pecico in po€akaj- Notranjost pecice ocistite z Z dna pecice odstranite ostanke.
te, da se ohladi. mehko krpo.

12.4 Opomnik za ¢iS¢éenje

Ko se prikaze opomnik, je priporoceno ¢is¢enje.

Uporabite funkcijo: Piroliticno ¢is¢enje.

12.5 Odstranjevanje in namescanje: Vrat

Vrata pecice so sestavljena iz treh steklenih ploS¢. Za CiSCenje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene ploS¢e. Preden odstranite steklene ploS¢e, preberite celotna
navodila »Odstranjevanje in namescanje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih plos¢.

1. ko- V celoti odprite vrata in poiS¢ite tecaj
rak: na desni strani vrat.

2. ko- Z izvijacem dvignite in povsem obrni-
rak: te desni vzvod tecaja.
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3. ko- Poiscite te€aj na levi strani vrat.

rak:

4. ko- Dvignite in povsem zavrtite vzvod na
rak: levem tecaju.

5. ko- Vrata pecice zaprite do polovice do
rak: prvega polozaja odpiranja. Potem jih

dvignite in povlecite naprej ter snemi-
te s teCajev.

6. ko- Vrata polozite na mehko krpo na trd-
rak: no povrsino.

7. ko- Primite okvir vrat (B) na zgornjem ro-
rak: bu vrat na obeh straneh in pritisnite

navznoter, da sprostite zaponko.

8. ko- Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
rak: stranite.

9. ko- Drzite steklene ploS¢e vrat za zgorniji
rak: rob in jih previdno izvlecite eno za

drugo. Zacnite z zgornjo plos¢o. Po-
skrbite, da steklene plo$¢e povsem
zdrsnejo iz nosilcev.

10. ko- Steklene plosce odistite z vodo in mi-

rak: lom. Temeljito jih osusite. Steklenih
ploS¢ ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

11. ko- Po &is€enju namestite steklene plo-

rak: SCe in vrata pecice.
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Pazite, da stekleni ploS&i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plo$¢e; vsaka stekle-
na plos¢a je drugacna, da je razstavljanje in
sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plos¢a
vstavljena na pravo mesto.

12.6 Zamenjava: Luci

/I OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo, da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da
se pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pedice polozite krpo.

Zarnica na zadniji steni

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak | Ocistite stekleni pokrov.

3. korak | Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak | Namestite stekleni pokrov.
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13. ODPRAVLJANJE TEZAV

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

.
ﬁ Pecica se ne vklopi ali segreje

@ Mozni vzrok

-V

= Resitev

Pecica ni priklju€ena na napajanje ali je priklju-
¢ena nepravilno.

Preverite, ali je pecica pravilno priklju¢ena na
napajanje.
Oglejte si vezalno shemo.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro; za podrobnosti si oglejte poglav-
je »Casovne funkcije«, Nastavitev: Casovne
funkcije.

Vrata niso pravilno zaprta.

Povsem zaprite vrata.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce
se tezave ponovijo, se obrnite na usposoblje-
nega elektricarja.

Funkcija pecice Varovalo za otroke je vkloplje-
na.

Oglejte si poglavje »Meni«, Podmeni za: Moz-
nosti.

Y
Komponente

@ Opis

v

< Resitev

Lug je pregorela.

Zamenjajte Zarnico; za podrobnosti si oglejte
poglavje »Vzdrzevanije in CiS€enje«, Zamenja-
va: Luc.

Izpad elektri¢ne napetosti vedno prekine &is&enje. Cis&enje ponovite, e ga je prekinil izpad

elektri¢ne napetosti.

13.2 Obvladovanje: Kod napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.
V tem razdelku boste nasli seznam tezav, ki jih lahko odpravite sami.
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@ Koda in opis

-V

= Resitev

C2 - Sonda za hrano je v pecici med Piroliticno
Ciscenje.

Izvlecite Sonda za hrano.

C3 - vrata med Piroliti¢no ¢iScenje niso po-
vsem zaprta.

Zaprite vrata.

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vklju¢ena v
vti€nico.

Sonda za hrano povsem vkljucite v vti€nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku
ne delujejo pravilno.

Ocistite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da
na poljih na dotik ne bo umazanije.

F908 - sistem pecice se ne more povezati z
upravljalno plosco.

Pecico izklopite in ponovno vklopite.

13.3 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na plos¢ici za tehni¢ne navedbe. PloS¢ica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti pecice. PloS€ice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek*

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EOE8P39V 949498474
g EOE8P39X 949498473

Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
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Razred energijske ucinkovitosti A+
Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni na¢in | 0.93 kWh/cikel
Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z venti- | 0.69 kWh/cikel
latorjem
Stevilo votlin pedice 1
Toplotni vir Elektricna energija
Prostornina 721
Vrsta pecice Pedica, v vgrajenem Stedilniku
EOE8P39V 32.0kg
Masa
EOE8P39X 31.9kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.
Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pe-
Cice in zari — Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varCevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat peCice med pecenjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro names¢eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo &im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri nekaterih funkcijah pecice se v primeru, da vklopite program z izbiro Trajanje ali Konec ter
pecenje traja vec kot 30 minut, grelnika samodejno izklopita prej.

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici pece napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.
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Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali

temperatura.
Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu€. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem.
Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjsalo pri¢akovani prihranek energije.

15. STRUKTURA MENIJA

15.1 Meni

Pritisnite E da odprete Meni.

Element menija

Aplikacija

Kuharski pomoc¢nik

Nasteva samodejne programe.

Cisgenje Nasteva programe ciS€enja.
Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.
Moznosti Za nastavitev konfiguracije pecice.
Nastavitve Nastavitev Za nastavitev konfiguracije pecice.
Servis Prikaze razli€ico in konfiguracijo pro-
gramske opreme.

15.2 Podmeni za: Ci$éenje

Podmeni

Aplikacija

Piroliticno ¢is¢enje, kratka

Trajanje: 1 h.

Piroliti¢no ¢is¢enje, normalno

Trajanje: 1 h 30 min.

Piroliti¢no ¢is¢enje, intenzivno

Trajanje: 2 h 30 min.
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15.3 Podmeni za: Moznosti

Podmeni

Aplikacija

Osvetlitev

Vklopi in izklopi lug.

Varovalo za otroke

Preprecuje nenameren vklop pecice. Ko je funkcija vkloplje-
na, se ob vklopu pecice na prikazovalniku prikaze besedilo
»Varovalo za otroke«. Ce Zelite omogogiti uporabo pegice,
izberite kodne ¢rke po abecednem vrstnem redu. Ko je
vklopljeno varovalo za otroke in je pecica izklopljena, so
vrata pecice zaklenjena. Dostop do programske ure, daljin-
skega upravljanja in luci je na voljo z vklopljenim varovalom
za otroke.

Hitro segrevanje pecice

Skraj$a ¢as segrevanja. Na voljo je samo za nekatere funk-
cije pecice.

Opomnik za CisCenje

Izvede vklop in izklop opomnika.

Prikaz ¢asa

Izvede vklop in izklop ure.

Stil digitalne ure

Omogoca spremembo oblike prikaza ¢asa na prikazovalni-
ku.

15.4 Podmeni za: Nastavitev

Podmeni Opis

Jezik Nastavi jezik pecice.

Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.

Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. I1zklop zvoka ni mozen
za: @.

Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signalov.

Ura Nastavi trenutni ¢as in datum.
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15.5 Podmeni za: Servis

Podmeni

Opis

Predstavitveni nacin

Koda za vklop/izklop: 2468

Razli¢ica programske opreme

Informacije o razli€ici programske opreme.

Ponastavi vse nastavitve

Ponastavi tovarniske nastavitve.

16. PREPROSTO JE!

Pred prvo uporabo morate nastaviti:

Jezik Osvetlitev Zvok tipk Glasnost Ura
Seznanite se z osnovnimi ikonami na upravljalni plosci in prikazovalniku:
VKng/ 1Z E * @ S /c:> START /
- . S X . onda za
KLOP Meni Priljubljene Casovnik hrano STOP
Zacetek uporabe pecice
Hitri zacetek Vklopite pecico 1. korak 2. korak 3. korak
in zaénite s pe-
Cenjem s privze- | pritisnite in drzi- | [ .| Pritisnite:
... —lzberi-
to temperaturo to: @ START

in ¢asom funkci-
je.

te Zeleno funkci-
jo.

Hitri izklop

Pedico izklopite

kadarkoli, s ka-

teregakoli zaslo-
na ali s sporoci-
lom.

CD — pritisnite in drzite, dokler se pecica ne izklopi.

Zacetek pecenja

1. korak

2. korak

3. korak

4. korak

5. korak
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PREPROS

TO JE!

Zacetek pecenja

..

° oK TART
. @ — izberite funkci- C - S .
— pritisnite za i0 pedice in ori- — nastavite tem- — pritisnite za — pritisnite za za-
vklop pecice. lop tisnite P peraturo. potrditev. Cetek kuhanja.
Spoznaijte, kako hitro peci

Uporabite samodejne programe ali aplikacijo za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitva-

mi:
Kuharski po- | 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
mocnik

pritisnite: . Pritisnite: —. Pritisnite: X Ku- | 1ZPerite jed.

harski pomo¢nik.

S hitrimi funkcijami nastavite ¢as pecenja

10-odstotno dodatno zapekanje

Z 10-odstotnim dodatnim zapekanjem dodajte
Cas, ko je preostalo Se 10 % Casa pecenja.

Za podalj$anje ¢asa pecenja pritisnite +1 min..

17. UPORABITE BLIZNJICO!

Tukaj si lahko ogledate vse uporabne bliznjice. Najdete jih tudi v posebnih poglavjih v navodilih

za uporabo.

Nastavitev: Funkcije pecice

> ©® »OE.) 'C ) s )

Nastavitev: Kuharski pomo¢nik

XDEDED XD LLY

Nastavitev: Cas priprave

>OE.) T » O Yswr)
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UPORABITE BLIZNJICO!

Zamik: Vklopa in konca kuhanja

DR

Preklic: Nastavljene programske ure

) O ) e)

Uporaba: Tipalo za hrano

) © pBB-)C ) A )T pem)

18. SKRB ZA OKOLJE

A
Reciklirajte materiale, ki jih oznaguje simbol 2. Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte za$¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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PERMBAJTJA

NE MENDOJME PER JU

Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me vete
dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté projektuar duke ju
pasur ju né mendje. Késhtu gé sa heré gé ta pérdorni, mund té bazoheni né faktin se do té
merrni rezultate optimale ¢do heré.

Miré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé problemeve,

shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support
g Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:
a/ www.registerelectrolux.com

mélélseecst?ﬁhgiiil;gﬂil:’mi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t&€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né dispozicion té
dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

VAN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
( T& dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.

PERMBAJTJA

1. INFORMACIONI | SIGURISE................... 545 3. INSTALIMLI........cocoirirercereee e 552
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7. PERDORIMI | PERDITSHEM................... 557
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
Iéndimet apo demet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbaijini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té

ardhmen.
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INFORMACIONI | SIGURISE

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési té
kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérveg¢se kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

- Fémijét duhet t& monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

. PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

- Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

- Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

546/628



UDHEZIMET PER SIGURINE

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim t& ngjashém.

- PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni qé pajisja té fiket pérpara se té ndérroni
llambén.

. PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé furrés.

- Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té futur
aksesorét ose enét pér furré.

- Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

- Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

- Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

- Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

- Hiq té gjithé aksesorét dhe derdhjet e tepérta nga pajisja
pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje.

» Higni té gjithé paketimin.

547/628



UDHEZIMET PER SIGURINE

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje t&€ démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t& dhéna me pajisjen.

+ Gjithmoné béni kujdes kur e I€vizni pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni gjithnjé doreza
sigurie dhe képucé té mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

* Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat e
instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe njésité e tjera.

» Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni nése dera e furrés hapet pa pengesé.

» Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje. Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga priza.

Lartésia minimale e mobilies (Mobilia nén lartésiné 590 (600) mm
minimale té suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 594 mm
Lartésia e pjesés s€ pasme té pajisjes 576 mm
Gjerésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 595 mm
Gjerésia e pjesés sé€ pasme té pajisjes 559 mm
Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e hapjes sé ventilimit. Hapja e 560x20 mm
vendosur né pjesén e pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore té furnizimit. Kablloja 1500 mm
éshté vendosur né kéndin e djathté té pjesés sé

pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

» Té& gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga njé elektricist i kualifikuar.
» Pajisja duhet tokézuar.
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+ Sigurohuni gé parametrat né pllakén e specifikimeve té pérkojné me vlerat elektrike té rrjetit
elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina dhe kabllo zgjatuese.

» Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike duhet
zévendésuar, kjo duhet béré nga Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

» Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo hapésirés
poshté pajisjes, veganérisht kur €shté né puné ose dera éshté e nxehté.

» Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent dhe té izoluara duhet té shtréngohet né ményré té
tillé gé t& mos higet pa vegla.

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e arritshme
pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur nga spina.

+ Pérdorni mjetet e duhura izoluese: ¢elésat mbrojtés, siguresat (siguresat gé vidhosen duhet
té higen nga foleja), salvavitat dhe kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje instaluese e cila ju lejon té shképusni pajisjen nga
rryma elektrike né té gjitha polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé hapje kontakti me
gjerési minimale 3 mm.

» Mbylleni plotésisht derén e paijisjes, pérpara se té lidhni spinén e rrymés me prizén e
rrymés.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuging totale né pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni edhe
tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit (mm?)
maksimumi 1380 3x0.75

maksimumi 2300 3x1

maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé) duhet té jeté 2 cm mé i gjaté se kabllot e fazés dhe
nulit (kabllot blu dhe kafe).

2.3 Pérdorimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos jené bllokuar.
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Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

Tregoni kujdes né hapjen e derés sé pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té clirohet
avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar té lagura ose kur keni pasur kontakt me ujin.
Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e paijisjes me kujdes. Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té krijojé njé
pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé paijisja té bjeré né kontakt me shkéndija apo flaké té& hapura kur hapni derén.
Mos vendosni produkte gé marrin flaké ose sende té lagura me produkte t& ndezshme
brenda, prané pajisjes ose mbi té.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose g¢gngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té tjera né pajisje drejtpérsédrejti né fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né pjesén e poshtme té hapésirés sé pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté. Léngjet e frutave shkaktojné njolla g€ mund té
mbesin pérgjithmoné.

Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes t& mbyllur.

Nése pajisja €shté instaluar pas njé paneli mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé dera té
mos mbyllet asnjéheré kur pajisja €shté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur mobilieje mund té
akumulohet nxehtési dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si rrjedhim déme né pajisje,
banesé apo dysheme. Mos e mbylini panelin e mobilies derisa pajisja té jeté ftohur plotésisht
pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té pajisjes.

Pérpara se té kryeni mirémbajtjen e pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga priza.
Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté. Ka rrezik qé€ panelet prej xhami té thyhen.

Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té derés kur jané té démtuara. Kontaktoni gendrén
e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga pajisja. Dera éshté e réndé!
Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té parandaluar démtimin e materialit té sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té lagésht. Pérdorni vetém detergjente neutrale. Mos
pérdorni produkte gérryese, materiale pastruese té ashpra, tretés ose objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni udhézimet e sigurisé€ né paketim.
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2.5 Pastrimi pirolitik

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje/zjarri/lemetimesh kimike (avuj) né regjimin pirolitik.

Pérpara se té kryeni funksionin Vetépastrim pirolitik ose pérpara pérdorimit té paré ju lutemi

higni nga hapésira e furrés:

— ¢do ushgim té& mbetur, mbetje/rrjedhje vaji ose yndyre.

— ¢do objekt té Iévizshém (pérfshi raftet, shinat anésore etj., gé kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢cdo tenxhere, tigan, tavé, takéme etj., g€ nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér pastrim pirolitik.

Mbajini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés qé pastrimi pirolitik €shté né funksionim.

Pajisja nxehet shumé dhe del ajér i nxehté nga fletét e pérparme té ajrimit.

Pastrimi pirolitik €shté njé operacion me temperaturé té larté dhe mund té I€shojé tymra nga

mbetjet e gatimit dhe materialet e ndértimit, prandaj konsumatorét késhillohen té veprojné si

mé poshté:

— té sigurojné ajrosje té miré gjaté dhe pas ¢do pastrimi pirolitik.

— té sigurojné ajrosje té miré gjaté pérdorimit t& paré dhe pas tij, né njé temperaturé
maksimale pune.

Né ndryshim nga njerézit, disa zogj dhe zvarraniké mund té€ jené jashtézakonisht té&

ndjeshém ndaj avujve té forté gé dalin gjaté procesit té pastrimit né té gjitha furrat pirolitike.

— Largoni ¢do kafshé shtépiake (veganérisht zogjté) nga zona prané pajisjes gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik dhe né fillim pérdorni funksionimin né temperaturé maksimale né njé
zoné té ajrosur miré.

Edhe kafshét e vogla shtépiake mund té jené té ndjeshme ndaj ndryshimeve té lokalizuara

té temperaturave né aférsi té furrave pirolitike kur €shté né puné programi pirolitik i

vetépastrimit.

Sipérfaget jo ngjitése né tenxhere, tigané, tabaka, takéme etj., mund t€ démtohen nga

pérdorimi i funksionit t& pastrimit pirolitik né temperaturé té larté né té gjitha furrat pirolitike

dhe mund té jené gjithashtu burim pér avuj t&é démshém té nivelit té ulét.

Avuijt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané t& démshme

pér njerézit, duke pérfshiré fémijét ose personat me probleme mjekésore.

2.6 Ndrigimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe llambat e pjeséve té kémbimit té shitura vegmas:
Kéto llamba jané prodhuar pér kushte ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si p.sh.
temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit té& pérdorimit t€ pajisjes. Ato nuk jané prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndricim né ambiente shtépiake.

Ky produkt pérmban njé burim drite té klasit G té efikasitetit t& energjisé.

Pérdorni vetém llamba me té njéjtat specifike.

2.7 Shérbimi

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezerveé origjinale.
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2.8 Hedhja

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

» Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér informacion se si ta hidhni pajisjen.

» Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit me energji.

» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané pajisjes dhe hidheni até.

» Higni kapésen e derés pér té parandaluar qé fémijét kafshét shtépiake t& ngecin brenda
pajisjes.

3. INSTALIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

3.1 Montimi inkaso
@D YouTube vyovene comees "™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT

4.1 Pamje e pérgjithshme

Blc 2 =
@ IS
& N

pul
[ ]

R

& Bl

@

El Panelii kontrollit

H Programuesi elektronik

Priza e sensorit t&€ ushqgimit
B Elementi i ngrohjes

H Llamba

@ Ventilimi

Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém
B Poyicioni i raftit

4.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté

Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e pjekjes

Pér keké dhe kulegé.

Tava e skarés/pjekjes

Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e yndyrés.
Sensori i ushqimit

Pér té matur se sa gatuhet ushqimi.

Korridori teleskopik

Me shinat teleskopike mund t'i vendosni dhe higni raftet mé lehté.

5. S| TE NDEZIM DHE TE FIKIM FURREN

5.1 Paneli i kontrollit
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|
g

g

i
mEA

n AKTIV / JOAKTIV Shtypeni dhe mbajeni pér t& ndezur e fikur furrén.
ﬂ Menyja Listé e funksioneve té furrés.
Té preferuara Listé e cilésimeve té preferuara.
B | Ekrani Tregon cilésimet aktuale té furrés.
H | Celésiillambés Pér té ndezur dhe fikur llambén.
E Nxehje e shpejté Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté.
1
N~ «M)~> @3
Shtypni Lévizni Shtypni dhe mbani
Prekni sipérfagen me majén e Rréshgisni gishtin mbi Prekni sipérfagen pér 3
gishtit. sipérfage. sekonda.
5.2 Ekrani
12:30 Pas aktivizimit, ekrani shfaq panelin kryesor

me funksionin e nxehjes dhe temperaturén e

’IBOOC parazgjedhur.

) START
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12:34

Nése nuk e pérdorni furrén pér 2 minuta, ekrani
kalon né gjendje gatishmérie.

Kur gatuani, ekrani shfaq funksionet e caktuara

1230 dhe opsione té tjera té& disponueshme.
B 150°C
[ TImin e STOP
A Cilésimet me funksionet e panelit kryesor.
! A. Ora Ditore
1230 B. NISJA/STOP
C. Temperaturé
085°C 150°C D. Funksionet e nxehjes
E. Kohématési
©) 15min @ START F. Sensori i ushqimit (vetém pér modele té
| | | | | zgjedhura)
F E D C B

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé - pér té naviguar né ekran.

OK
Pér té konfirmuar
pérzgjedhjen / cilésimin.

<

Pér té shkuar
njé nivel pas
né menu.

9 »

Pér té zhbéré
veprimin e
fundit.

Pér té aktivizuar dhe
caktivizuar opsionet.

Bjeri alarmit treguesit e funksioneve - kur koha e vendosur e gatimit pérfundon, bie sinjali.

Q

Funksioni éshté i aktivizuar.

&

STOP

Funksioni &shté i aktivizuar. Alarmi i sinjalit éshté i
Gatimi ndalon automatikisht. fikur.

Treguesit e kohématésit

&

Pér té caktuar funksionin: Shtyrja e programit.

%)

Pér té anuluar parametrin.
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6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Higni

mbajtéset e rafteve gé mund
té higen nga furra.

Pastroni furrén dhe aksesorét

me njé copé té buté me ujé té

ngrohté dhe njé detergjent té
buté.

té gjithé aksesorét dhe Vendosni né furré aksesorét
dhe mbajtéset e rafteve gé

mund té higen.

6.2 Lidhja e paré

Né ekra

n shfaget mesazhi i miréseardhjes pas lidhjes sé paré.

Duhet té caktoni: Gjuha, Drita e ekranit, Tingujt e butonave, Volumi i ziles, Ora Ditore.

6.3 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e rafteve g€ mund té higen nga furra.
Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Léreni furrén té punojé pér 1 oré.
Hapi 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

@ Furra mund té nxjerré eré té kege dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té
jeté e ajrosur miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

A

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Si ta programoni: Funksionet e nxehjes
Hapi 1 Ndizni furrén. Né ekran shfaget funksioni i parazgjedhur i nxehjes.
Hapi 2 Shtypni simbolin e funksionit t&€ nxehjes pér té hyré né nénmeny.
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Hapi 3 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe shtypni: OK. N& ekran shfaget: temperatura.
Hapi 4 Vendosja e: temperaturés. Shtypni: OK.
Hapi 5

Shtypni: START .
Sensori i ushgimit - mund ta fusni sensorin né ¢do moment pérpara ose gjaté
gatimit.

STOP - shtypeni pér té gaktivizuar funksionin e nxehjes.

Hapi 6

Fikni furrén.

Pérdorni menyné e shpejté!

> © YOE.) T ) sty

7.2 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té€ rekomanduar. Mund ta
pérshtatni kohén dhe temperaturén.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani gjithashtu me:

* Peshé automatike

» Sensori i ushqgimit

Niveli i gatimit té njé gjelle:

* | pjekur pak ose Mé pak

» | gatuar mesatarisht

* | gatuar miré ose Mé shumé

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi2 | ghyoni =,

Hapi 3 Shtypni: € Fusni: Gatim i asistuar.
Hapi 4 Zgjidhni njé gatim ose lloj ushgimi.
Hapi 5

Shtypni: START .
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Pérdorni menyné e shpejté!

XDEDED XD LLY,

7.3 Funksionet e nxehjes

STANDARD
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
vev Pér té pjekur né skaré ushqgime té sheshta dhe pér té thekur bukeé.
Skara

<44

Skaré turbo

Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé
pozicion rafti. Pér t& béré gratina dhe pér té karamelizuar.

)

Ventilator i ploté

Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé
ushgimin. Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim
tradicional.

S

Ushqime té ngrira

Pér té gatuar ushqime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me
prerje trekéndore ose kuleg) krokante.

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

2

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e
poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.
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Funksionet e
nxehjes

Aplikimi

&

Pjekja e Bukés

Pérdoreni kété funksion pér té pjekur buké dhe simite me rezultate shumé
té mira sa i pérket fortésisé, ngjyrés dhe shkélgimit té kores.

i)

=

Ardhja e brumit

Pér té shpejtuar ardhjen e brumit me maja. Parandalon tharjen e
sipérfages sé brumit dhe e mban brumin elastik.

SPECIALE
Funksionet e Pérdorimi
nxehjes
E Pér té konservuar perime, (p.sh. turshi).
Konservimi
S S S Pér té tharé frutat e prera né feta, zarzavatet dhe kérpudhat.
Tharja
pa— Pér té ngrohur paraprakisht pjata qé do té& shérbehen.
Lo

Ngrohja e pjatave

XY

Pér té shkriré ushgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga
sasia dhe madhésia e ushqgimit t& ngriré.

Shkrirja
4 Pér gatime si lazanja apo gratin me patate. Pér té béré gratina dhe pér té
ey karamelizuar.
Au Gratin
¢°C Pér té pérgatitur rosto té buta dhe me léng.

Gatim i ngadalté

§

Mbaj ngrohté

Pér ta mbaijtur ushgimin té& ngrohté.
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Funksionet e
nxehjes

Pérdorimi

Al

Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur
pérdorni kété funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té
ndryshojé nga temperatura e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur.
Fugia e ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér mé shumé informacion,
referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém"”, "Shénime mbi": Pjekje vent.
me lagéshtiré.

7.4 Shénime mbi: Pjekje vent. me lagéshtiré

Ky funksion éshté pérdorur pér té€ gené né pajtim me klasin e efikasitetit energjetik dhe kérkesat
e ekodizajnit sipas BE 65/2014 dhe BE 66/2014. Testet sipas EN 60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté t&€ mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me lagéshtiré.
Pér rekomandime té pérgjithshme té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit "Efikasiteti i
energjisé", Kursimi i energjisé.

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

Funksioni i orés

Aplikimi

Koha e gatimit

Pér té vendosur kohézgjatjen e gatimit. Maksimumi éshté 23 oré e 59
minuta.

Pérfundo veprimin

Pér té vendosur se ¢faré ndodh kur pérfundon numérimi i kohématésit.

Shtyrja e programit

Pér té shtyré fillimin dhe/ose pérfundimin e gatimit.

Kohé shtesé

Pér té zgjatur kohén e gatimit.

Kujtesé

Pér vendosjen e njé numérimi mbrapsht. Maksimumi éshté 23 oré 59
minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e furrés.

Kohématési me rritje

Monitoron kohézgjatjen e funksionit. Kohématési me rritje - mund ta
aktivizoni dhe gaktivizoni.
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8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e regjistrimit té orés

Hapi 1

Shtypni: Ora Ditore.

Hapi 2

Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Si té vendosni kohén e gatimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi2 | gpiypni O,
Hapi 3

Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Pérdorni menyné e shpejté!

YOE.) T » © ) s )

Ményra e zgjedhjes s€ opsionit té pérfundimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 Shtypni: @

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: ® ® @

Hapi 5 Shtypni: Pérfundo veprimin.

Hapi 6 Zgjidhni té preferuarén: Pérfundo veprimin.

Hapi 7

Shtypni: OK. p&rsériteni veprimin derisa ekrani té shfaqé panelin kryesor.
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Si té vonojmé nisjen e gatimit

Hapi 1 Vendosni njé funksion ngrohjeje dhe temperaturén.

Hapi2 | gpiypni O,

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapid | gpioni: @ @ @

Hapi 5 Shtypni: Shtyrja e programit.

Hapi 6 Zgjidhni vlerén.

Hapi 7 Shtypni: OK . pérsériteni veprimin derisa ekrani té shfaqé panelin kryesor.

Zgjatja e kohés sé gatimit

Kur ka mbetur 10% nga koha e gatimit dhe ushqgimi nuk duket té jeté gati, mund ta zgjasni kohén
e gatimit. Ju gjithashtu mund té ndryshoni funksionin e nxehjes.

Shtypni +1min pér té€ zgjatur kohén e gatimit.

Si té ndryshojmé parametrat e kohématésit

Hapi 1 Shtypni: @
Hapi 2 Vendosni vlerén e kohématésit.
Hapi 3 Shtypni: OK.

Mund ta ndryshoni kohén e caktuar gjaté gatimit né gdo moment.

9. MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu pajisje
kundér animit. Buzét e ngritura pérreth skarés parandalojné rréshgqitjen nga rafti.
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Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé
kémbét té jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbaijtéses sé raftit.

Rafti me rrjeté, Tava e pjekjes / Tigan i
thellé:

Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese
té mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrjeté _gs&g

né shufrat udhézuese mé sipér.

9.2 Sensori i ushqimit

Sensori i ushgimit- mat temperaturén brenda ushqimit. Mund ta pérdorni me ¢do funksion
nxehje.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C M

temperatura e furrés: minimumi 120 °C. Temperatura e brendshme.
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Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né
temperaturé dhome.

mos e pérdorni pér gatime
té Iéngshme.

gjaté gatimit duhet t& mbetet né
ené.

Furra llogarit me aférsi kohén e pérfundimit t& gatimit. Kjo gjé varet nga sasia e ushqimit,
funksioni dhe temperatura e vendosur e furrés.

Si ta pérdorni: Sensori i ushqgimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.

Hapi 3 Futni: Sensori i ushgimit.

Mish, pulé dhe peshk

tave

Vendosni majén e Sensori i ushqgimit né
gendér té mishit ose peshkut, né pjesén mé
té trashé nése éshté e mundur. Sigurohuni
qé té paktén 3/4 e Sensori i ushqgimit té jeté

brenda gatimit.

Futni majén e Sensori i ushgimit saktésisht né
gendér té tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i
palévizur né njé vend gjaté gatimit. Pérdorni njé
pérbérés té ngurté pér té arritur kété. Pérdorni
skajin e enés sé pjekjes pér t& mbéshtetur
dorezeén e silikonit té Sensori i ushgimit. Maja e
Sensori i ushgimit nuk duhet té preké pjesén e
poshtme té enés sé pjekjes.

Hapi 4 Futni Sensori i ushqgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaqg temperaturén e aktuale té: Sensori i ushgimit.

/?— shtypni pér t& vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
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Hapi 6

® ® ® _shiypni pér té caktuar opsionin e preferuar:

< Bjeri alarmit - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, dégjohet sinjali.

« Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, bie
sinjali dhe furra ndalon.

Hapi 7

Zgjidhni opsionin dhe shtypni né ményré té pérséritur: OK pér té shkuar tek ekrani
kryesor.

Hapi 8

Shtypni: START .
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni té
ndaloni ose té vazhdoni gatimin pér t'u siguruar gé ushqimi €shté gatuar miré.

Hapi 9

Nxirreni fishén e Sensori i ushqimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

A PARALAJMERIM!
Ekziston rreziku i djegieve duke gené se Sensori i ushgimit nxehet.
Kini kujdes kur e shképusni nga priza dhe kur e higni nga ushqimi.

Pérdorni menyné e shpejté!

) O pEEB-) C )1 )T pom)

10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Si ta ruani: Té preferuara

Ju mund té ruani cilésimet tuaja té preferuara, si p.sh. funksionin e nxehjes, kohén e gatimit,
temperaturén, ose funksionin e pastrimit. Ju mund té ruani 3 cilésime té preferuara.

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Zgjidhni cilésimin e preferuar.

Hapi 3 Shtypni: E Zgjidhni: T€ preferuara.
Hapi 4 Zgjidhni: Ruaj cilésimet aktuale.
Hapi 5

Shtypni + pér té shtuar cilésimin né listén e: Té preferuara. Shtypni OK,

k) - shtypni pér té rivendosur cilésimin.

0 - shtypni pér té anuluar cilésimin.
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10.2 Bllokimi i funksionit

Funksioni parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit t€ nxehjes.

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje.

Hapi 3 72? H» - shtypni né té njéjtén kohé pér té aktivizuar funksionin.

Pér té gaktivizuar funksionin, pérséritni hapin 3.

10.3 Fikja automatike

Pér arsye sigurie furra fiket pas njé faré kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim dhe
ju nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°C) @ ()

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet: Té lehta, Sensori i ushgimit, Koha e pérfundimit,
Gatim i ngadalté.

10.4 Ventilatori i ftohjes

Kur furra €shté né puné, ventilatori ftohés ndizet aktivizohet pér t'i mbajtur sipérfaget e furrés té
ftohta. Nése fikni furrén, ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé derisa té ftohet furra.
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11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia
dhe sasia e pérbérésve té pérdorur.

Furra juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga furra juaj e méparshme. Udhézimet e
méposhtme tregojné cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin
e skarés pér lloje té veganta ushgimi.

Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té veganté, kérkoni pér njé té pérafért.

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e listuara né tabelén mé poshté.

¥ = E |k
\ uru
(°C) (min)

Role té émbla, 16 | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30

copé e thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 30-40
e thellé

Picé, e ngriré, rafti rrieté 220 2 10-15

0,35 kg

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé 170 2 25-35
e thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé 175 3 25-30
e thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftine | 200 3 25-30
telit

Bazé pudingu tavé baze pandispanje 180 2 15-25

pandispanje né raft teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me 170 2 40 - 50
rrieté
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Peshk i zier, 0,3 tavé pér pjekje ose tavé 180 3 20-25
kg e thellé
Peshk i ploté, 0,2 | tavé pér pjekje ose tavé 180 3 25-35
kg e thellé
Fileta peshku, 0,3 | tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30
kg
Mish i zier, 0,25 tavé pér pjekje ose tavé 200 3 35-45
kg e thellé
Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé 200 3 25-30
e thellé
Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30
e thellé
Amareta, 24 copé | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-35
e thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 30-40
copé e thellé
Pasta me kripé, tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-30
20 copé e thellé
Biskota me kore tavé pér pjekje ose tavé 150 2 25-35
té shkrifét, 20 e thellé
copé
Tarta té vogla, 8 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 20-30
copé e thellé
Perime, té ziera, tavé pér pjekje ose tavé 180 3 35-45
0,4 kg e thellé
Oméleté tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30
vegjetariane
Perime tavé pér pjekje ose tavé 180 4 25-30

mesdhetare, 0,7
kg

e thellé
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11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té gelur dhe reflektuese.

.~

Tasa e - -
Tavé pice Tavé gatimi qeramike Tave pér bazé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qergmlke“ E errét, joreflektuese
) . ) . 8 cm diametér, ) .
28 cm diametér 26 cm diametér 5 cm lartési 28 cm diametér

11.4 Tabelat e gatimit pér institutet e testimit

Informacion pér institutet e testimit

Testet sipas IEC 60350-1.

¥ = K O @
O (] o
(°C) (min)
Keké té Gatim Tava e 3 170 20-30 -
vegjél, tradicional pjekjes
20 pér
tepsi
Keké té Ventilator i Tava e 3 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Keké té Ventilator i Tava e 2 dhe 4 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Embélsir | Gatim Rafti me 2 180 70 -90 -
€ me tradicional rrieté
mollg, 2
tava
@20 cm
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X B |= | |B|0 |0
~ B o
(°C) (min)
Embélsir | Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
éme ploté rrieté
mollg, 2
tava
@20 cm
Pandisp | Gatim Rafti me 2 170 40-50 Ngroheni furrén
anjé, tradicional rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 160 40-50 Ngroheni furrén
anjé, ploté rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
anjé, ploté rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Amareta | Ventilatori Tavae 3 140 - 20-40 -
ploté pjekjes 150
Amareta | Ventilator i Tavae 2 dhe 4 140 - 25-45 -
ploté pjekjes 150
Amareta | Gatim Tava e 3 140 - 25-45 -
tradicional pjekjes 150
Buké e Skara Rafti me 4 maks. 2-3 Ngroheni furrén
thekur, 4 rrieté minuta paraprakisht pér 3
- 6 copé njéra angé; | minuta.
2-3
minuta
ana tjetér
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¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (min)
Qofte Skara Rafti 4 maks. 20-30 Vendosni raftin
prej rrieté dhe me rrjeté né
mish tava e nivelin e katért
lope, 6 kullimit dhe tavén e
COpé, kullimit né nivelin
0,6 kg e treté té furrés.

Rrotullojeni
ushqgimin pasi té
keté kaluar
gjysma e kohés
sé gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér 3
minuta.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime mbi pastrimin

< Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé copé té buté me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.
Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.
Agjentét e
pastrimit Pastroni njollat me njé detergjent té buté.
A Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés
=V ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé zjarr.
| I Né furré ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér
- — .. té ulur kondensimin, Iéreni furrén té punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e
Pérdorimi i ruani ushgimin né furré pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni brendésiné me njé
pérditshém

lecké té buté pas ¢do pérdorimi.
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Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |érini té thahen. Pérdorni
e , njé lecké té buté me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni
W aksesorét né lavastovilje.

Aksesorét

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues agresivé ose
objekte me majé t& mprehté.

12.2 Ményra e heqjes: Mbajtéset e rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar furrén.

ftohet.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore té
mbajtéses nga pareti anésor.

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té
mbaijtéses sé rafteve jashté
murit anésor dhe higeni.

pérpara.

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né
rendin e kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen

1
-
9

At

I
)

I

12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

A PARALAJMERIM!

Ekziston mundésia e djegies.

/\  KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni
derisa té ftohet.

Higni té gjithé aksesorét.

Pastroni dyshemené e furrés dhe
xhamin e brendshém té derés
me ujé té ngrohté, lecké té buté
dhe detergjent té buté.
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Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Ndizni furrén.

Shtypni: E / Pastrimi.

Zgjidhni modalitetin e pastrimit.

Opsioni Regjimi i pastrimit Kohézgjatja
Pastrimi pirolitik, i shpejté Pastrim i lehté 1h
Pastrimi pirolitik, normal Pastrim normal 1 h 30 min
Pastrimi pirolitik, intensive Pastrim i ploté 2 h 30 min

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kyget dhe llamba fiket. Ventilatori funksionon me shpejtési mé té

larté.

STOP - shtypeni pér t& ndaluar pastrimin pérpara se té pérfundojé.
Mos e pérdorni furrén derisa simboli i kygjes sé derés té zhduket nga ekrani.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni
derisa té ftohet.

Fshijeni pjesén e brendshme
me njé lecké té buté.

Higni mbetjet nga fundi i pjesés
sé brendshme.

12.4 Kujtuesi i pastrimit

Kur shfaget kujtuesi, rekomandohet pastrimi.

Pérdorni funksionin: Pastrimi pirolitik.

12.5 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés éshté e pérbéré nga tre panele xhami. Mund ta higni derén e furrés dhe panelet e
brendshme prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Heqgja dhe instalimi i derés"
pérpara se té higni panelet prej xhami.

/N\  KUJDES!

Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.
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Hapi 1

Hapeni derén deri né fund dhe gjeni
menteshén né anén e djathté té
derés.

Hapi 2

Pérdorni njé kacavidé pér té ngritur
dhe rrotulluar plotésisht levén e
menteshés sé djathté.

Hapi 3

Gjeni menteshén né anén e majté té
derés.

Hapi 4

Ngrini dhe rrotulloni plotésisht levén
mbi menteshén e majté.

Hapi 5

Mbylleni derén e furrés deri né
gjysmé né pozicionin e paré té
hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni
pérpara dhe higeni derén nga vendi.

Hapi 6

Vendoseni derén mbi njé lecké té
buté né njé sipérfage té
géndrueshme.

Hapi 7

Kapeni kornizén (B) né buzén e
sipérme té derés nga té dyja anét dhe
shtyjeni nga brenda pér té ¢liruar
mbértheckén.

Hapi 8

Térhigeni kornizén e derés pérpara
pér ta hequr.

Hapi 9

Mbajini panelet prej xhami té derés
nga pjesa e sipérme dhe nxirrini
jashté me kujdes njé nga njé. Filloni
nga paneli i sipérm. Sigurohuni qé
xhami té rréshqasé jashté
mbéshtetéseve krejtésisht.
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Hapi 10 | Pastrojini panelet prej xhami me ujé
dhe sapun. Thajini me kujdes panelet
prej xhami. Mos i pastroni panelet e
xhamit né lavastovilje.

Hapi 11 Pas pastrimit, instaloni panelet prej
xhami dhe derén e furrés.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej
xhami (A dhe B) né rendin e duhur.
Kontrolloni pér simbolin/printimin né secilén
ané té panelit t& xhamit, secili prej paneleve
té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé té instaloni panelin e mesit té
xhamit si¢ duhet né vendet e tij.

12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
yndyrshme mbi llambé.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra | Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund
té jeté ftohur. korrentit. té zgavrés.
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Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

=
ﬁ Furra nuk ndizet ose nuk nxehet

@ Shkaku i mundshém

%

= Ndreqgja

Furra nuk éshté e lidhur me rrjetin elektrik ose
nuk éshté lidhur sakté.

Kontrolloni nése furra éshté lidhur si¢ duhet me
rrietin elektrik.
Shihni diagramén e lidhjes.

Nuk éshté vendosur ora.

Vendosni orén, pér detaje referojuni kapitullit
“Funksionet e orés”, “Ményra e vendosjes”:
Funksionet e orés.

Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.

Mbylleni térésisht derén.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gé shkaku i problemit éshté
siguresa. Nése problemi pérséritet, kontaktoni
njé elektricist té kualifikuar.

Eshté aktiv "Bllokimi pér fémijét" i furrés.

Referojuni kapitullit “Menyja”, nénmenyja pér:
Opsionet.
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Y
Komponentét

@ Pérshkrimi

1'%

= Ndreqgja

Llamba éshté djegur.

Ndérroni llambén, pér detaje referojuni kapitullit
“Kujdesi dhe pastrimi”, “Ményra e ndérrimit”:
Llamba.

Ikja e dritave e ndalon gjithmoné pastrimin. Pérséritni pastrimin nése ndérpritet nga ikja e

dritave.

13.2 Ményra e menaxhimit: Kodet e defekteve

Kur ndodh njé gabim softueri, ekrani shfag mesazhin e gabimit.
Né kété pjesé, do té gjeni listén e problemeve qé mund t'i zgjidhni veté.

@ Kodi dhe pérshkrimi

'

+ ) Zgjidhja

C2 - Sensori i ushqgimit ndodhet né brendési té
furrés gjaté Pastrimi pirolitik.

Nxirrni Sensori i ushgimit.

C3 - dera nuk éshté mbyllur plotésisht gjaté
Pastrimi pirolitik.

Mbylle derén.

F111 - Sensori i ushqimit nuk éshté futur miré
né prizé.

Fusni plotésisht Sensori i ushgimit né prizé.

F240, F439 - fushat me prekje né ekran nuk
funksionojné miré.

Pastroni sipérfagen e ekranit. Sigurohuni gé té
mos keté papastérti né fushat me prekje.

F908 - sistemi i furrés nuk mund té lidhet me
panelin e kontrollit.

Fikni dhe ndizni furrén.

13.3 Te dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi

té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén ballore té brendésisé sé furrés. Mos e higni pllakén e

specifikimeve nga pjesa e brendshme e furrés.
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Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD) | e,

Numri i produktit (PNC) | L

Numriiserisé (SN) | L

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit*

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi i modelit EQEBP39V 949498474
EOEB8P39X 949498473

Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi 0.93 kWh/cikli

tradicional

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me 0.69 kWh/cikli

ventilim té detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
EOE8P39V 32.0 kg

Sasi
EOE8P39X 31.9kg

* Pér Bashkimin Evropian sipas Rregulloreve té BE-sé 65/2014 dhe 66/2014.
Pér Republikén e Bjellorusisé sipas STB 2478-2017, Shtojca G; STB 2477-2017, Anekset A dhe

B.
Pér Ukrainén sipas 568/32020.
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Kategoria e efikasitetit t& energjisé nuk aplikohet pér Rusiné.

EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull
dhe skarat - Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Furra ka disa karakteristika gé ju ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém.

Sigurohuni qé dera e furrés té jeté e mbyllur kur furra &shté né puné. Mos e hapni derén e
furrés shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe sigurohuni gé té
jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni furrén pérpara se té gatuani.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur pérgatisni
pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator

Kur &shté e mundur, pérdorni funksionet e gatimit me ventilator pér t& kursyer energji.
Nxehtésia e mbetur

Nése aktivizohet njé program me pérzgjedhjeje té€ kohés Kohézgjatja ose Pérfundimi dhe koha
e gatimit i kalon 30 minuta, elementet nxehése gaktivizohen automatikisht mé shpejt né disa
funksione té furrés.

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té funksionojné. Kur fikni furrén, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur. Mund ta pérdorni kété nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta, reduktoni temperaturén e furrés né minimum, 3 - 10
minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit. Nxehtésia e mbetur brenda furrés do té vazhdojé té
gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t&€ ngrohur gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té temperaturés pér té€ pérdorur nxehtésiné e mbetur
dhe pér ta mbajtur ushgimin té€ ngrohté. Né ekran shfaqet treguesi ose temperatura e
nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur

Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta ndizni
llambén sérish, por ky veprim do té reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

15. STRUKTURA E MENYSE

15.1 Menyja

Shtypni == pér té& hapur Menyja.

Artikulli i menusé Pérdorimi

Gatim i asistuar Liston programet automatike.
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Artikulli i menusé

Pérdorimi

Pastrimi

Listé e programeve té€ pastrimit.

Té preferuara

Listé e cilésimeve té preferuara.

Opsionet Pér té vendosur konfigurimin e
furrés.
Cilésimet Konfigurimi Pér té vendosur konfigurimin e

furrés.

Servisi

Tregon versionin dhe konfigurimin e
softuerit.

15.2 Nénmenuja pér: Pastrimi

Nénmenyja

Aplikimi

Pastrimi pirolitik, i shpejté

Kohézgjatja: 1 h.

Pastrimi pirolitik, normal

Kohézgjatja: 1 h 30 min.

Pastrimi pirolitik, intensive

Kohézgjatja: 2 h 30 min.

15.3 Nénmenuja pér: Opsionet

Nénmenyja

Aplikimi

Té lehta

Ndez dhe fik llambén.

Bllokimi pér fémijét

Parandalon aktivizimin aksidental té furrés. Kur funksioni
éshté aktiv, né ekran shfaget teksti “Bllokimi pér fémijét” kur
ndizni furrén. Pér té aktivizuar pérdorimin e furrés, zgjidhni
shkronjat e kodit né rend alfabetik. Kur "Bllokimi pér fémijét"
éshté aktiv dhe furra éshté e fikur, dera e furrés kycet. Hyrja
né kohématés, funksionimi né distancé dhe llambé éshté e
mundur me Bllokimin pér fémijét té aktivizuar.

Nxehje e shpejté

Shkurton kohé&n e ngrohjes. Eshté e disponueshme vetém
pér disa funksione furre.
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Nénmenyja

Aplikimi

Kujtuesi i pastrimit

Aktivizon dhe gaktivizon kujtesén.

Treguesi i orés

Aktivizon dhe ¢aktivizon orén.

Stili i orés elektronike

Ndryshon formatin e orés.

15.4 Nénmenuja pér: Konfigurimi

Nénmenuja

Pérshkrimi

Gjuha

Vendos gjuhén e furrés.

Drita e ekranit

Vendos ndrigimin e ekranit.

Tingujt e butonave

Aktivizo dhe gaktivizo tingullin e fushave me prekje. Nuk

mund ta vendosni né heshtje tonin pér: @

Volumi i ziles

Vendos volumin e tingujve dhe sinjaleve té tasteve.

Ora Ditore

Vendos orén dhe datén aktuale.

15.5 Nénmenyja pér: Servisi

Nén-menyja

Pérshkrimi

Modaliteti demo

Kodi i aktivizimit / gaktivizimit: 2468

Versioni i softuerit

Informacion rreth versionit té softuerit.

Rivendos té gjitha cilésimet

Rivendos cilésimet e fabrikés.

16. ESHTE E LEHTE!

Pérpara pérdorimit té paré, duhet té vendosni:

Gjuha Drita e ekranit

Tingujt e

Volumi i ziles Ora Ditore
butonave
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ESHTE E LEHTE!

Familjarizohuni me imazhet kryesore qé shfagen né panelin e kontrollit dhe né ekran:

® — * @ /‘? START /
AKTIV / MeT'a Té Kohématési Sensori i sTO
JOAKTIV vl preferuara ushqgimit TOP
Nisni té pérdorni furrén
Ndezja e Ndizni furrén Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
shpejté dhe filloni té
gatuani me Shtypni dhe o | Shtypni:
temperaturén mb;’r?\i shtypur: = -+« - Zgjidhni ST/):I)QT
dhe kohén e @ funksionin e .
parazgjedhur té : preferuar.
funksionit.

Fikja e shpejté

Fikeni furrén né

(D - shtypni dhe mbani shtypur derisa furra té fiket.

¢do moment,
¢do ekran apo
mesazh.
Nisja e gatimit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
O) ) E..('j't; . C OK START
- shtypni pér té . zgydnni - vendosni - shtypni pér ta - shtypni pér té
.. unksionin e .. ! ) . }
ndezur furrén. nxehjes temperaturén. konfirmuar. filluar té gatuani.

Mésoni si té gatuani shpejt

Pérdorni programet automatike pér té pérgatitur njé gatim me shpejtési me ané té

parametrave té parazgjedhura:

Gatim i
asistuar

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Hapi 4

shtypni: O.

Shtypni: =—.

Shtypni: ¥
Gatim i asistuar.

Zgjidhni gatimin.
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ESHTE E LEHTE!

Pérdorni funksionet e shpejta pér té vendosur kohén e gatimit

10% Finish assist Pér té zgjatur kohén e gatimit shtypni +1min.
Pérdorni 10% Finish Assist pér té zgjatur
kohén e gatimit kur mbetet vetém 10% nga
koha e gatimit.

17. PERDORNI MENYNE E SHPEJTE!

Kétu mund té shikoni té gjitha shkurtoret e dobishme. Mund t'i gjeni ato gjithashtu né kapitujt e
dedikuar né manualin e pérdorimit.

Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

> ® YOE.) C ) s )

Ményra e vendosjes: Gatim i asistuar

XDEDED XD LLY

Ményra e vendosjes: Koha e gatimit

YOE.) T » © ) s )

Si té shtyhet: Nisja dhe pérfundimi i gatimit

DX

Si té anulohet: Vendosja e kohématésit

) O e

Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

) © pEE-) C )R ) T pow)
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PERDORNI MENYNE E SHPEJTE!

18. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

a%
Ricikloni materialet me simbolin TF. Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e riciklimit nése ka.
Ndihmoni né mbrojtien e mjedisit dhe shéndetit té njerézve dhe né riciklimin e mbetjeve té

pajisjeve elektrike dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin E e
mbeturinave shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit ose kontaktoni me zyrén
komunale.
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CAOPXAJ

MUCITUMO HA BAC

XBana wro cte kynunu Electrolux ypehaj. sabpanu cte nponssog koju ca cobom goHocu
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. [eHnjanaH je, eneraHTaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balle notpebe. byaute yBepeHnu aa hete npu cBakoM kopuwherwy 40OUTK n3BaHpeaHe
pesynTare.

Ho6po pownu y Electrolux.

MMoceTute Haw cajT Aa:

IMpubasuTe caseTe 3a kopuwwhene, bpoLuype 1 nHopmaumje 3a pellaBare

npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:
www.electrolux.com/support
g Peructpyjte npoussopg paau 6orse ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npnbop, MOTPOLIHK MaTepujan u opurMHasiHe pesepBHe [efnoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPUCHUYKA NOAPLWKA U CEPBUC

YBEK KOPUCTUTE OPUTMHANHEe pe3epBHe AenoBe.

Kapa koHTakTupaTte oBnawheHn CEpBUCHM LieHTap, BOAMTE padyHa Aa kof cebe nvate
cnepehe nopatke: Mogen, 6poj nponasoaa, cepujckn 6po;j.

Mogauu mory Aa ce npoHahy Ha NoYMLUM ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama.

Ynosopetre/onpes — nHpopmaumje o 6e3benHocTm
® OnwTe nHdopmauuje n casetn
MHdopmauuje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3apgpkaHo nNpaBo n3meHa.

CAOPXAJ

1. AHPOPMALWJE O BE3BEAHOCTM.....587 2.8 OAnarambe. ....ccceeeveeinieieiieeiee 594
1.1 be3benHocCT geLe 1 oceTrbUBMX 3. UHCTANALMUJA .
OCOD@. ... 588
3.1 YrpafuBare. .....coovveeeiieeee 594
1.2 OnwTte mepe 6e3begHOCTH.......... 588 3.2 MpuuspuihvBarse pepHe 3a
2. BEBBEOHOCHA YNYTCTBA.........cccue. 589 KYXVUHSCKU €MEMEHT ... 595
2.1 MOHT@XKA. e eeeeiveeeiie e 589 4. OMUC NMPOU3BOOA.........cccoerrrrnnrrnnns 596
2.2 MNpukrby|ete Ha eNnekTpuHy 4.1 ONWTY NPUKAS.....eeeeeeeeiieeeeeanneeens 596
4.2 TTPUBOP.....eveeeeeeiiiee e 596
5. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE
2.5 nI/IpOJ'IVITVILIKO ynwhemwe.............. 593 PEPHA....... e 596
2.6 YHyTpalut-e OCBETIbEHE. ............ 593 5.1 KomaHaHa Tabna.....cccoeeeeeveenenn... 596
2.7 CepBUCHPaHE. ..o, 594 5.2 [lucnnej
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MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

6. NPE MNMPBE YMNOTPEBE...........ccccccvvueines 599
6.1 NpBO YNLNEHE .....vvvveeeieeeeee 599
6.2 [NpBO NPUKIbYYMBAHSE.................. 599
6.3 NHnumjanHo npearpeBamse.......... 599
7. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA................. 599
7.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
BAMPEBAMDA. ..veeeeeeeirieeeaairieeeeeieeeaeseeees 599
7.2 Kako ga nogecute: lNoTnoMorHyTa
MPUMPEMA.....eeeeeeiiieeeeeiiieeeeeereaaeenees 600
7.3 OyHKUMje 3arpeBamba................... 601
7.4 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyerse y3 BEeHTUNATOP. .......cooveeeen.. 603
8. ®YHKUWUJIE CATA......cccerrrrrrirneninenne 603
8.1 Onuc dyHKUMja caTa.................... 603
8.2 Kako ga nogecute: ®yHkunje
(o7 - PSSP UPPRPRN 604
9. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 606
9.1 Y6auusame npubopa................... 606
9.2 TemnepaTypHU CEH30P................ 606
10. AOOATHE ®YHKLUWUJE...........ccoriurrnnen 608
10.1 Kako ga cadyBate: OMurbeHo....608
10.2 KoHTposnHa 6paBa...........ccceevees 609
10.3 AyTOMaTCKO UCKIby4MBaHLE....... 609
10.4 BeHTunartop 3a xnahemwe........... 609
11. KOPUCHU CABETM.........ccccvrrirrrnrrrnnen 610
11.1 lMpenopyke y Be3n ca
MEUEHDEM.....vveiinirieiriesrie et 610
11.2 BnaxHo neyere y3
BEHTUIIATOPD..eeeeenviereeeiiieeeaaneeaeeeneeeans 610
11.3 BnaxHo neyere y3 BeHTMnaTop -
npenopyyeHn NPUBOP.......cceveeeeeeeee.. 612

11.4 TaGene kyBaha 3a UHCTUTYTE 3a
TECTUPAHE. ..eeeneireiieeaieeeaieeaieeeneeeenes

12. HETA W YAWWREKE

12.1 HanowmeHe y Be3u ca

UNLLIAEHEM. ... 615
12.2 Kako ga ussagute: Hocaun
PELLETKE ..oviiiiieeeiiieiiiiiereee e e e e e 615
12.3 Kako ga kopuctute: MNnuponmtunyko
UNLLAEHSE. ... 616
12.4 MNopaceTHUK 3a ynwhetse............ 617
12.5 Kako ga ckvHeTe n nHectanmpare:
BpaTa. ..o 617
12.6 Kako ga 3ameHnuTe: Jlamnuuya.... 619
13. PELLABAHE MPOBJIEMA................... 620
13.1 LUTa YYMHUTN QKO- 620
13.2 Kako ga noctynare y cniyyajy:
KOOOBU MPELLKE......cevveeeeeeiieae e 620
13.3 Mogauu o cepBucHpary............ 621
14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 621

14.1 Vindbopmauumje o npomssoay v nucT
ca nHdopmauumjama o nponssogy*.... 621
14.2 Ywtena eHepruje

15. CTPYKTYPA MEHUJA...........ccrrernes

15 A MEHM. ...
15.2 Noamenu 3a: Ynwhewe............. 624
15.3 MoameHun 3a: Onuyje................. 624

15.4 Moamenn 3a: Kondurypauyuja.... 624
15.5 MoagmeHn 3a: Cepaucupatrse......625

16. JIAKO JE!.....coiirirrnenr s 625
17. NOBUTE NPEYULIOM............cerrrnee 626
18. EKOJIOLWKA MUTAHA.................ce. 627

1. A UHOOPMALIUJE O BESBENHOCTW

lMpe nHcTtanaumje u kopuwhewa ypehaja, NaxrbLneo
npoynTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaunje unu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTY

3a 6yayhe kopuwhete.
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MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTIbLMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op nunu v ce aajy
ynyTCTBa Yy Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH HaumH
N YKOJIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leyy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CITOXKEHUM
nHBanuguteTom, Tpeba gpxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

- Opxute ceBy ambanaxy garoe og geue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj n herosm gocTynHu AenoBu Mory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

- Ako oBaj anapaTt uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

. OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH€.

- OBaj ypehaj je HameneH 3a ynotpeby y jegHOM
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMA.

- Ypehaj ce MoXe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTesnCckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahrMHCTBMMA U CNYHMM 06jeKkTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npoce4vaH) HMBO
NOTPOLLH-E NO AOMahUHCTBY.

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpa oBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
Nckrbyunte ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa ga
3aMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnndHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHoCT.

- YINIO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernu
mMoryhHOCT ga gohe 4o eneKTpUYHOr LIoKa.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n herosu JOCTyrnHM 4eroBu Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoaguTn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHyTpawHwOocTn nehHuue.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe unm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a 0Baj ypeha;.

- [la BucTe yKNoHUMM LWKHE Koje ApXe peLlleTke, NpBo
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunu og 604HMX 3ngosa. lNoctasrbame LWnHa 3a
NOAPLUKY pelueTKe BpLn ce OOpHYTUM peaocrnesom.
HemojTe kopuctntn napoymcray 3a ymwhewe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat nospLunHy 36or
Yyera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka CTakna.

[Mpe nuponuTnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmudop m3
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap nehHuue.

2. BEBBE[JHOCHA YNYTCTBA

2.1 MoHTaxa

YMNO30PEHE!
Cawmo kBanugukoBaHa ocoba Moxe Aa nHctanvpa oeaj ypeha;.
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BE3BEHOCHA YNYTCTBA

*  YKIOHWUTE KOMMINETHY ambanaxy.

* Hewmojte ga nHctanupate nnu kopuctute owTeheH ypehaj.

+ T[pugpxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTMpame Koje cTe fobunu y3 ypehaj.

* YBeKk BOOUTE payvyHa NpuUInkom nomepama ypehaja 3ato LWTO je Texak. YBeK kopuctute
3alUTUTHE pykaBuLie 1 3aTBOPEHy 0byhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UCryH-aBa 3axTeBe 3a
WHCTanauujy.

* HeonxoaHo je npuapxaBaTy ce MUHUMAIHOT pacTojaka of Apyrux ypehaja u KyxmkCKux
enemMeHara.

+ Tpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe ga nu ce BpaTa nehHuue otBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH CUCTEMOM 3a eneKkTpu4Ho xnanewe. Mopa ce ynotpebrbaBatu ca
N3BOPOM ENIeKTPUYHOr Hanajara.

MuHumanHa BUCHHA KyXMHCKOT enemeHTa (MUHK- 590 (600) mm
MarHa BUCWMHa enemeHTa ucnog pagHe nnoye)

LLinpuHa KyxvhsCcKor enemeHTa 560 mm
[ybrHa KyxuHCKor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegne ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme ctpaHe ypehaja 576 mm
LLinpuHa npeatse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agHe ctpaHe ypehaja 559 mm
[Oy6uHa ypehaja 569 mm
Oy6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6buHa ca oTBOpeHUM Bpatuma 1022 mm
MwuHMManHa BennynMHa BEHTUNALMOHOr OTBOpA. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha A0H0j 3a4H0j CTPaHN

OyxuHa kabna 3a Hanajatbe. Kabn je noctaBrbeH y 1500 mm
[leCHOM Yrry ca 3afhe CTpaHe

MOHTaXHW 3aBpTHM 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yere Ha eNeKTPUYHY Mpexy

/\  YNO3OPEHE!
Pu3vk of noxapa u cTpyjHor yaapa.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

+ C.a npukrbyymBama cTpyje Tpeba ga o6aBu KBanMguKoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepute ce Aa Cy NnapameTpu Ha NNOYULM Ca TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama KoMnaTtuounHm
ca ogrosapajyhum napameTprmMa enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajare.

*  YBeK KOpucTUTE NPOMUCHO yrpaheHy YTUYHMLY Cca 3alTUTOM Of CTPYjHOT yaapa.

* HewmojTe aa kopuctTuTe agantepe ca BuLIe YTUYHMLA U NPOAYXHE Kabnose.

+ [lpoBepuTte Aa HACTE OLUTETUMM FMAaBHO Hanajake 1 kKabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHN
kabn Tpeba ga ce 3ameHu, To Tpeba Aa ob6aBu Hal oBnawheHn CeEpBUCHU LieHTap.

* He possonuTte ga kabn 3a Hanajarwe Aoanpyje unu gohe 6nusy Bpatuma ypehaja unu Huwm
ucnop ypehaja, HapounTo Kaga ypehaj pagu unmn kaga cy Bparta Bpena.

+ 3awTuTa oA yaapa Aenosa noj HarnoHOM U M30M0oBaHMX AenoBa Mopa Aa ce Npu4BpcTU
Tako Aa He MoXe Aa ce yknoHu 6e3 anara.

* [pukrbyunTte rnaBHM kabn 3a Hanajakwe Ha 3MOHY YTUYHWLY TEK Ha Kpajy UHCcTanauumje.
Boaute pavyHa Aa nocToju NpUCTyn MPEXHOM YTUKayy HakoH nHctanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HEMOjTe a NPUKIbyYyjeTe MPEXHN yTuKay.

* He ByuuTe kabn 3a Hanajake Kako bucte nckbyunnu ypehaj. Kabn nckreyunTte Tako wto
heTe nsByhu ytrkay us ytmyxumue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pacTtaBHe npekuaaye: 3alTUTHe npekuaade, ocurypaye
(ocurypaye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayTomMaTCcKe 3aliTUTHe npekngaye un
KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanauuju mopa nocTojaTn pacTaBHU NpekMaad koju Bam omoryhasa aa
nckrby4mTe cBe (pase Hanajawa ypehaja. Paamak namehy koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

» [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe Hero LUTO NoBeXeTe MPEXHWU yTuKad y 3uaHy
yTUYHULLY.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM yTuKayem n CTpyjHUM Kabnom.

TunoBwu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu sameHy 3a Eespony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTke O YKyMHOj CHAa3W Ha NAOYMLM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama: Takohe moxeTe nornegatv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanto 2300 3x1

makcumarsnHo 3680 3x1.5

MpoBoAHUK 32 y3eMrberse (3eNeHN/XKyT! NPOBOAHMK) Mopa 6uTK 3a 2 UM OyXu o4 NPOBOAHMKA
3a pasy u Hyny (nnaeu 1 6paoH NPOBOAHMK).
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BE3BEHOCHA YNYTCTBA

2.3 YnoTtpeba

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmnk og noBpenmBama, ONEKOTMHA U CTPY]HOT yaapa Unun ekcnosuje.

* Hewmojte ga mewate cneundukayujy osor ypehaja.

* Bopgute payyHa ga oTBOpM 3a BeHTWnaumjy He Oyay 3anyLueHu.

* He ocraBrsajte ypehaj 6e3 Hagsopa TokoM paja.

* Ypehaj Tpeba Uckby4mTn HakoH cBake ynoTpebe.

» byauTe onpesHu kag oTBapaTe BpaTta ypehaja ok oH pagu. Moxe ce gecutun ga nsahe
BpEeO Ba3adyXx.

* HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpPe pyke UNu Kafa je OH Yy KOHTakTy ca BOAOM.

* HemojTe nsnaratu oTBOpeHa BpaTta Benunkom ontepehemy.

* HewmojTe kopucTut ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY UK MPOCTOP 3a oAfarake.

* [MaxmuBo oTBOpUTE BpaTta ypehaja. Kopuwhere cactojaka Koju cagpe ankoxorn MOXe
[OBECTU 40 1cnapaBakba ankoxosna n Mellara ca Bas3fyxoMm.

* BapHuue unun otBopeHu nnameH He cmejy Aa 6yay y 6nusuHu ypehaja kaga otsapate
Bpara.

« 3anar-vBe maTepuvje unu npegMeTe HaToMbEHE 3anarbMBNM MaTepujama HemojTe
CTaBrbatu yHyTap u nopep ypehaja nnu Ha mera.

YMNO3O0PEHE!
[MocToju pusnk oa owtehewa ypehaja.

» [la 6ucte cnpeuunu owrteherwe nnu rybutak 6oje Ha emajnmpaHnm noBpLUMHama:
— Hewmojte cTaBreaTtv nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npegmete y ypehajy AMpeKkTHO Ha AHO.
— He cTaBmajte anymmnHujymcky onujy QUPEeKTHO Ha AHO yHYTpawHOoCcTh ypehaja.
Hewmojte cunatu Bogy AvpekTHo y Bpyh ypehaj.
Hewmojte apxatun y ypehajy BnaxHo nocyfe n xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa KyBaha.
— byaute naxrbuBm Kaga ckmgarte unm noctaerbate Npudop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum noBpLIMHama unu Hephajyhem yenuky He yTuye Ha cam paj
ypehaja.

+ Kopuctute gy6oku nnex 3a sanveeHe konaye. BohHn cok Moxe Aa ocTasu TpajHe MpIbe.

+ [Jlok cnpemare jeno, BpaTta ypehaja Tpeba yBek aa 6yay 3aTBopeHa.

* AKo je ypehaj MOHTMpPaH n3a naHena HameluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beante ga NpuInMKom
paga BpaTa Hukaga He Gyay 3aTBopeHa. /13a 3aTBOpeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TonnoTa 1 Bnara u Npoy3pokyjy HakHagHo owTtehere ypehaja, kyhuwta nnu noga.
He 3aTBapajTe naHen HameluTaja cBe JOK ce ypehaj y noTnyHOCT! He oxnaan HaKoH
Kopuwhera.

2.4 Hera u ynwhewe

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmnk og o3nefuBamna, noxapa nnu owTtehena ypehaja.

* [lpe ynwhemna nckrbyunTe ypehaj n ussyuuTe ytmkad us augHe yTuyHule.

» [lpoBepute aa nu je ypehaj xnagaH. MNocToju pu3nk ga ce NofioMe CTakneHe nnove.

+ Opmax 3aMeHWTe CTakrneHe ninoye Ha BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce OsnawheHom
CEepPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxreuBm Kaga ckvaaTe BpaTta ca ypehaja. Bpara cy Tewka!

» PepoBHo unctute ypehaj aa bucrte cnpevnnu nponagaxe NoBpLUMHCKOr MaTepujana.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

Ypehaj unctute BNaxxHOM MeKOM KproM. KopucTuTe NCKIbYYMBO HeyTpanHe AeTeplieHTe.
Hemojte kopuctntn abpasneHe nponssoae, abpasusHe jacTyumhe 3a yiwheme,
pacTBapaye unv metanHe npegmere.

YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy, NpuapxaeajTe ce ynyTcraBa o 6e3deqHocTy Ha
ambanaxu.

2.5 NMuponutnyko ynwhewe

/\  YNO3OPEHKE!

Pu3vk og noBpepe/noxapa/xemmjcke emucuje (racosa) y MMPONMUTUHKOM PEXUMY.

[Mpe obaBrbara yHKUMje NMponNMTUYKOr camoumnhera unu npe npee ynotpebe, 13
YHYTPaLUHOCTU PEPHE YKIMOHUTE:

— bwuno kakse octatke xpaHe, yrbe unn MacHohe Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe.

— Ce npeamerte koje je Mmoryhe yknoHuTu (ykrby4yjyhu nonvue, 604He WwrHe UTA.,
MCnopy4yeHe ¢ NPOM3BOAOM) HAPOYMTO Nocyae, Nexose, TauHe, Npubop, UTa. Koje
1Umajy Henenrbmee NOBpPLUNHE.

[MaxrbmBO NpounTajTe cBa ynyTcTBa 3a NMPONUTUYKO YnLhere.

OpxuTte geuy nogarse of ypehaja 4ok pagy NMponuMTUYKo Ynwhekrse.

Ypehaj nocraje Bpeo v Bpeo Ba3gyx ce ocnobaha ns npegrnx oteopa 3a xnaheme.
Onepauyuja nuponutuykor Ymwhewa oBuja ce Ha BUCOKOj TemnepaTtypu, 360r yera moxe
nohu fo ocnobahara ncnapexa HacTanux of octaTaka XxpaHe 1 matepujana of Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te Bam cTora npenopyyyjemo cnegehe:

— O6e3beaute 0o6PY BEHTUMALM]Y TOKOM U HAKOH CBAKOr MUPONUTUYKOT Ynwhersa.

— 0O6es3beaunTe 0obpy BeHTUNALM]y Y TOKY M HAKOH NpBe ynotpebe Ha MakCMMarnHoj
pafHoj TemnepaTypum.

3a pasnuky of byau, Heke NTuue 1 rmmsasLy Mory GUTHN N3y3eTHO OCeTIbMBM Ha

noTeHuWjanHa ucnapera Koja ce eMuTyjy Y TOKy npoueca Yvwhera CBUX NMUPONUTUYKNX

pepHu.

— Cknonute cBe kKyhHe rbybumue (nocebHo NTuue) koju ce Hanase y 6nm3nHn ypehaja
TOKOM W HAaKOH MUPOMUTUYKOT YnLhera 1 NPBO NOAECUMTE MaKCUManHy TemnepaTypy Yy
[06po NpoBETPEHOM MPOCTOPY.

Manwu kyhHU rby6umum Takohe Mory GUTK OCETIBUBU Ha NOKarHe NPoOMeHe Temnepartype y

OnMU3NHW NMPONNTUYKNX PEPHU Kada je nporpaM camoumhera NMponiM3oM Yy TOKY.

Henenrsyee noBpLUMHe Nocyaa, Nnexosa, TauHu, Npubopa, UTh. MOry OLITETUTU BUCOKE

TemnepaType NocTymnKa NMpPONUMTUYKOr Yiwhera y CBUM pepHamMa ca NnMponu3om u Takohe

Mory 6uTn n3Bop cnabujux LUTETHMUX Ucnapema.

Vcnapersa koja reHepuLLy CBe NUPONUTUYKE pepHe/ocTalm KyBaka OnvMcaHn cy kao

0e3beaHu 3a rbyae, ykbydyjyhn geuy vnu nuua ca 3gpaBcTBeHMM npobnemuma.

2.6 YHyTpawHe oCBeTI/behe

/\  YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

Kapa ce pagm o cujanuuyama yHyTap npousBoda v pe3epBHUX 4enoBa, cujanuue Koje ce
npoaajy 3acebHo: OBe cujanuue cy HamereHe Aa U3[pXKe eKCTpeMHe hu3nyKe ycrnose y
kyhHuUM anapatuma, Kao LWTo cy Temneparypa, Bubpauuje, Bnara, unm cy HamekweHe ga
curHanuaunpajy nHdopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma v HACYy norogHe 3a ocBeTrbaBame NpocTopuja y AOMannHCTBY.

OBaj Npoun3Bo cagpv U3BOp CBETIIOCTM Yuja je knaca eHepreTcke emkacHoctn G.
Kopuctute camo cujanuue Koje umajy ucTy crieumduxauujy.

593/628



UHCTAJIALUNJA

2.7 CepBucupame

* Papgu onpagke ypehaja obpaTtuTte ce oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
* Kopuctute camo opurmHanHe pesepsHe [erose.

2.8 Ognaramwe

/\  YNO3OPEHE!
Pu3vik o noBpefe wunu ryliersa.

» O6paTunTe ce ONWTUHCKMM opraHuma Aa 6ucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj y otnag.
*  WckmbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajamwe ypehaja 13 mpexHe yTuiHuLe.

*  WceunTte MpexXHN enekTpuyHM Kabn Ha MecTy Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxuTe ra.

* YKnoHwuTe KBaky Aa 6ucte cnpeunnu aa ce Aeua unu kyhHn reybumum 3arnaee y ypehajy.

3. UHCTANTALUNJA

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3.1 YrpahuBamwe
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovmecomiacs

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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onumc NPOU3BOOA

4. ONUC NPOU3BOAOA

4.1 OnwTKn NpuKas
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El KomanpHa Tabna

H EnextpoHckv nporpamatop
YTu4HMLA TeMMepaTypHOTr ceHsopa
B pejHy enemeHT

H Namna

@ Bextunarop

Hocau peLueTke, NOKPeTH

B Monoxajn pewwetke

& Bl

i

\/ ik

4.2 NMpubop

* PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a KyBase, NIEX0BE 3a TOPTE, NeYeHe.
* [nex 3a neyewe
3a Konaye u Kekce.
* pun/ipy60kn TUramw
3a neyetrbe TECTa U Meca WUnu kao Nocyaa 3a CKkynibake MacHohe.
* TemnepaTypHU ceH3O0p
3a Meperse KONUKO je XpaHa ncneyeHa.
» Teneckoncke Bohuue
Ca 0oBUM TENecKonckMm BofuLiama MOXeTe NakLle Aa NocTaBrbaTe U yknawaTte pelueTke.

5. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

5.1 KomaHgHa Tabna
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KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

|
g

g

i
mEA

n YkrbyyeHo / Uc- MpuTucHUTE 1 3appxuTe Aa BUCTe YKIbYUUNN U UCKIBYYNIIN PEPHY.
Krby4YeHo
E MeHun Mpukasyje yHKLMje pepHe.
OmurseHo lMpukasyje omnrbeHa nogeluaBsama.
n Owucnnej [Mpukasyje TpeHyTHa nogeLlaBama pepHe.
5] Mpekvaay namnu- 3a yKIby4MBame 1 UCKIbyUMBaHe namnuue.
ue
@ | 5ps3o sarpearse 3a ykrbyunBame 1 UckibyumBare yHkumje: Bp3o sarpeBamse.
e «Q~ (RE
MpuTucHuTe ayrme Momepute MpuTUCcHUTE N 3agpxuTe
[oavpHMTE NOBPLUKHY BPXOM MpeByLWTE NPCTOM NpEKo Mno- HoavpHuTe NoBpLUKHY Ha 3
npcra. BpLUMHE. cekyHAe.
5.2 Alucnnej
12:30 HakoH ykrbyumBatrba, Ha gucnnejy ce npukasyje

rMaBHY ekpaH ca (yHKLMjOM 3arpeBatrsa v noa-

/I 50 o C pasymeBaHOM TeMnepaTypoM.
) START
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KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

AKO pepHy He KOpUCTUTE 2 MUHYTa, AUCNIE]
npenasu y pexum npunpaBHOCTY.
O
12:30 Kapga kyBaTe, Ha avcnnejy ce npukasyjy nog-
’ eweHe dyHKUMje n apyre AOCTyMNHe onuuje.
8 150°C
[ TImin e STOP
A [wncnnej ca nogeLwweHnm Kiby4HUM pyHKUMja-
! Ma.
12:30 A. [oba pnaHa
B. MOKPETAHE/3AYCTABIbAHE
085°C 150°C C. Temnepatype
D. ®yHkuuje 3arpeBarba
®© 15min @ START E. Tajmep
| | | | | F. TemnepatypHu ceH3op (camo Ha ogabpa-
F E D C B

HVYM Mogenuma)

WUHpukaTopu aucnneja

OCHOBHM MHAMKATOPW — 32 HaBurauujy no gucrnnejy.

<
OK 3a Bpahame
3a notBphuBame n3abpaHe 3a jegaH HMBO
cTaBke/nofellaBama. yHa3ag y me-
HUjy.

k)

»
3a noHuwTa-
Bak€ nocnepg- 3a yKibyumBame U nc-
H€e aKTUBHO- KrbyyMBarse onuuja.
CTW.

Ce 3BYYHU cuUrHan.

WHaukaTopm dpyHKumje Ornacu 3ByYHU CUTHanM — Kaj UCTEKHE MOAELLEHO BpPEME KyBakba, Yyje

Q

DyHKUMja je yKibyyeHa.

STOP @
PyHKUMja je YKIbyyeHa. "
KyBame ce ayTomaTtcku npeku- 3ByK anapma je UCKIby4eH.
na.

WHaukaTopu BpemeHa

3a nogelwaBame

&

dyHKuuje: OgnoxeHun cTapT.

(%)

3a oTkasnBam€e noaeLlaBama.

598/628




NMPE MNPBE YNOTPEBE

6. NMPE NPBE YNOTPEBE

A YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

6.1 NMpBo unwhemwe

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

OuucTnTe pepHy 1 npmubop To-
YknoHute caB npubop 1 Ho- PEpHy 1 Nprbop Bpatute npubop n Hocave
nnom Bogom, bnarum getep-

cave peLleTKn n3 pepHe. ELUETKUN EPHY.
P pep LIEHTOM U MEKOM Kprom. P Y pepHy

6.2 lNMpBO NpuUKIbyYnBaH-€

[uncnnej npukasyje NopyKy AoOpoaoLLNNLIE HAKOH MPBOT NOBE3VBaksa.
Tpeba ga nogecute: Jesuk, OcBeTrbeHOCT Aucnneja, 3ByKoBM TacTepa, JaumHa 3By4YHOr
curHana, [loba gaHa.

6.3 UHnuumjanHo npearpeBawe

lMpeTxoaHo 3arpejTe pepHy nNpe npBe ynortpebe.

Kopak 1 | YknoHuTe cae npuGop v NOAPLUKE PELLETKU U3 PepHe.

Kopak 2 | r410cure makenmanty Temneparypy 3a dyHkumiy: (.
OcraBuTe pepHy Aa paav 1 car.
Kopak 3 | o necure makcumanty Temnepatypy 3a dymkuuy: (@]

OcTtaBuTe pepHy Aa pagun 15 muHyTa.

@ PepHa moxe ga ucnywita MMpmuc 1 Aum TOKOM npearpeBama. YBepuTe ce fa je npoctopuja
npoBeTpeHa.

7. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

YNO3OPEHE!
Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBamta

Kopak 1 YkrbyunTe pepHy. Ha gucnnejy je npukasaHa nogpasymeBaHa dyHKUWja 3arpesa-
Hoa.
Kopak 2 MputucHuTe cumbon dyHKuUwje rpejawa aa bucte ywnu y nogMeHu.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Kopak 3 OpabepuTe dyHkumjy sarpesarsa u nputucknte: OK. Aucnnej npukasyje: Temnepa-
Typy.
Kopak 4 Mopecute Temnepatypy. MNputucHuTe: oK.

Kopak 5 Mputuchnte: START |
TemnepaTypHI CEH30p — MOXKETe Aa NPUKIbYYUTE CEH30p Y BUIO KOM TPEHYTKY npe
UV TOKOM KyBaksa.

STOP - nputucHuTe Aa 6rcTe UCKIbYUMnM PyHKLM]Y 3arpeBarsa.

Kopak 6 VckrbyunTe pepHy.

Mohute npeunuom!

> ©® »OE.) C ) s )

7.2 Kako na nogecuTte: lMoTnoMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBOM NogMeHujy nma npenopydeHy dyHkuujy u temnepatypy. MoxeTte oa
nogecute Bpeme v Temneparypy.

MpunnKom KyBaka HEKMX jena, MOXeTe Aa KOPUCTUTE U:

* AyTomaTcka TexuHa

»  TemnepaTtypHu ceH30p

CTeneH [o Kor ce jeno kyea:

» Cnabo neveHo unu Mawe

* Cpeamna

* [o6po neyeHo nnu Buwe

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 —

MputucHute:

.
Kopak 3 MputucHuTe: /\¢ YHecute: [NoTnomorHyTa npunpema.

Kopak 4 | V3abepuTe jeno nnu BpCTy XpaHe.

Kopak 5 Mputuchnte: START |
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

MohuTte npeunyom!

XDEDED XD LLY,

7.3 ®yHKUMje 3arpeBata

CTAHOAPOHO

®yHKumja 3arpeBa- | lMpumena

Ha
vV 3a rpunoBame TaHKMX KoMaga XpaHe 1 TocTupakrse xneba.
FpunoBae
vvv 3a neyer-e BEMUKMX KOMaJa Meca UM X1BKHE ca KOCTUMA Ha jeHoj pe-
Y weTkM. 3a cnpemarbe rpaTuHMpaHuX jena v 3a 3aneuame.

Typ60 rpunoBamwe

3a neyere Ha HajBuLLE TPY NONOXaja pelleTke NCTOBPEMEHO 1 3a Cylle-
@ e xpaHe. [NogecuTe Temnepatypy aa 6yae Hwxa 3a 20—40°C Hero 3a
3arpeBarse 04,03ro/0A03a0.

Meyernse y3 paBHU

BEHTUN.
vvv 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. noMmdpuTa, NCEYEHOT KPOM-
* nupa unu nponehHyx ponHuua), Tako Aa byae xpckasa.

CMp3HyTa xpaHa

—_— 3a neyerse Ha je4HOM MOMoXajy peLueTke.

3arpeBate 0403-
ro/ogosno

3a neyetbe nuLe. 3a MHTEH3UBHO 3aneLare 1 fobujarbe XpCkaBor AHa.

2

®dDyHKUMja 3a nuLy

3a neverse konaya ca XpCKaBM OHOM U 3a KOH3epBUCaH€ XpaHe.

3arpeBawe 0003-
Ao
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

®dyHKuMja 3arpeBa-
Hba

MpumeHa

Z

Meyewe xneba

Kopuctute oBy yHKUMjy 3a npunpemy xneba u xnebHux 3emMmuykn ca Bp-
no fobpum pesyntaTuma Hanuk NpoecnoHanHUm y norneay Xpckaso-
ctn, 6oje u cjaja kopuue.

i)

=

Ou3awe TecTta

3a ybp3aBare am3ara kBacHor Tecta. Cnpeyasa Aa ce nospLUMHa Tecta
OCyLLM 1 YyBa enacTUYHOCT TecTa.

OEJNIMKATECHU
®yHKumja 3arpeBa- | MpumeHa
Ha
E 3a koH3epBupatrbe nospha (HNp. kucenux kpacrasawa).
KoHsepBucame

)

Cyuwere

3a cyweme celkaHor Boha, nospha u nevypku.

—
—
uru

3arpeBame nocy-

3a 3arpeBatbe nocyha npe cepsupatsa.

Cnopo neuyewe

ha
3a ogmp3aBane xpaHe (nospha u Boha). Bpeme ogmp3asatrba 3aBucK of
) KOINMYMHE N BENIMYMHE CMP3HYTE XpaHe.
Opmp3aBambe
4 3a jena kao WTo cy nasakbe Unu rpaTuHMpaHn kpomnup. 3a cnpemMarse
iy rpaTMHUPaHVX jena v 3a 3aneuarse.
paTuHupaHo
1°C 3a npunpemare MeKor, COYHOT NneYyersa.
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®YHKUUJE CATA

®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Hba

{ 3a ogpxaBane TOMMoTe XpaHe.

OppxaBake TO-

nnorte
I OBa chyHKUWja je npeaBufeHa 3a ywTeay eHepruje TokoM KyBaka. Kaga
‘Y KOpUCTUTE OBY (DyHKLMjy, TeMnepaTypa yHyTap pepHe Moxe Aa ce pasnu-

Kyje o 3apate TemnepaType. Kopuctu ce 3aoctana Tonnota. CHara 3a-
rpesara Moxe 61T ymamweHa. 3a Bulie nHdopmaluja norneqajte no-
rnaerbe ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HarnomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyere
y3 BeHTUnarop.

BnaxHo nevewe
y3 BeHTUnatop

7.4 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo nevyewe y3 BeHTUNaTop

OBa dyHKuMja je kopuwheHa 3a ycknahyBare ca Knacom eHepreTcke eUKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TectoBu npema
crtaHgapay EN 60350-1.

Bpata nehnuue Tpeba na byay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u buna
npekugaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha HajsuweM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmkacHoCcTH.

Kaga koprctute oBy hyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTcku UCkIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBawe nornegajre ogerbak ,HanomeHe n caBetn”, BnaxHo neyene y3
BeHTUnaTop. 3a onwTe npenopyke y Be3u ca yLTeoM eHepruje norrnenajte ogerbak
+EHepreTcka ecmkacHocT”, YwwuTena eHepruje.

8. ®YHKLUWUJE CATA

8.1 Onuc dyHKumja caTta

®dyHKUMja caTa MpumeHa

Bpewme kyBara 3a nogeluaBare ayxvHe KyBawa. MakcumanHo je 23 h 59 min.

Kpaj aktmBHOCTU 3a nogeluaBame LWTa he ce AelaBaTy kaj TajMep 3aBpLUn ca ogdpo-
jaBamem.

OpnoxeHu ctapT 3a opnarake cTapTa u/unu Kpaja KyBarba.

[HopaTtHo Bpeme 3a npoayxene BpeMeHa KyBatba.

MopceTHuk 3a nogeluaBame ogbpojaBarba. MakcmumanHo je 23 h 59 min. Osa
dyHKLMja He yTuye Ha pag pepHe.
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®YHKLUUJE CATA

®dyHKUMja caTa MpumeHa

Tajmep Tokom paga Haprnepa konuko gyro dyHkumja pagu. Tajmep TOkOM paga — MoxeTe
ra yKrbyu4uTv ¥ UCKIbYYUTH.

8.2 Kako na nogecute: ®dyHKUMje caTa

Kako na nopecurte car

Kopak 1 | MNpwutuchHute: [loba aaHa

Kopak 2 Mopecute Tajmep. MputncHure: OK

Kako na nogecute Bpeme KyBawa

Kopak 1 M3abepute cyHKUWjy 3arpeBarba 1 nogecute TemnepaTtypy.

Kopak 2 MpuTtncHuTe: @

Kopak 3 Mopecute Tajmep. MputncHute: OK

MohuTte npeunyom!

D DD

Kako aa nsabepete onuujy 3a 3aBpLueTak

Kopak 1 | V3abepuTe cpyHKUWjy 3arpeBarba 1 nogecute TemnepaTtypy.

Kopak 2 MpuTtncHute: @

Kopak 3 | 3a nogeliaBane BpeMeHa KyBakba.

Kopak4 | noyruchnre: © © @

Kopak 5 | lMputucHute: Kpaj aktuBHoOCTM
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®YHKUUJE CATA

Kako na nsa6epete onuujy 3a 3aBpLietak

Kopak 6

M3abepuTte xerbeHn: Kpaj akTuBHOCTU

Kopak 7

MputucHuTe: OK. [MoHaBrbajTe pagmwy AOK Ce Ha AUCTINE]y HE NPUKaXe rMaBHU eKpaH.

Kako na oanoxurte noyertak KyBaha

Kopak 1 | MNogecute dyHKUMjy 3arpeBarba 1 Temneparypy.
Kopak 2 MputncHute: @

Kopak 3 | 3a nogelwaBane BpeMeHa KyBaba.

Kopak4 | noyruchnre: ® ® @

Kopak 5 | MNputucHute: OgnoxeHun ctapT

Kopak 6 | 3abepwuTte BpeaHocT.

Kopak 7

MpuTtncHute: OK, [MoHaBrbajTe pagky OOK Ce Ha AUCMNEjy He NPUKaXe rNaBHU eKpaH.

Kako ce npoayxaBa BpeMeHa KyBaha

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa kyBaha, a XpaHa He usrnefa kao ga he yckopo 6utu rotoa, Mo-
XeTe Aa NpoayxuTe Bpeme KyBaka. Takohe MoxeTe Aa NpoMeHnTe yHKUMjy 3arpeBama.

MputucHute +1min ga 6ructe NpoayXunM BpemMe KyBaa.

Kako na npomMeHUTe nogellaBake Tajmepa

Kopak 1 MpuTtncHute: QD
Kopak 2 | MNogecwTe BpegHoOCT Tajmepa.
Kopak 3

MputucHuTe: OK

3anaTto Bpeme MoXeTe fia MPOMeHUTe y GUIo KOM TPEeHYTKY Y TOKY KyBaka.
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KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

9. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

9.1 Y6aumBamwe npubopa

Mano yaybrbere ca rophwe ctpaHe nosehasa 6e3beaHocT. Yaybrberwa Takohe cnpedaBajy
npeBpTare. Y3aurHyta nBuLa oko nonuue cnpeyasa knusake nocyha Ha nonuum.

PeweTkacTa nonuua:

YrypajTe nonvuy nsmehy Bohuua Ha Ho-
cauvy peLeTKke 1 BOAUTE padyHa Aa HOXK-
ue 6yay okpeHyTe Hagone.

Mnex 3a neyewe / [lybokun Turam:
['ypHuTe nnex namehy Bohuua Ha Hocady
peLueTke.

PeweTkacTta nonuua, MNnex 3a neyewe /
[y6oku Turam:
'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocady

pelueTke, a pelleTky Ha Bohuue nsHag,. .&

cil

\Wagy

9.2 TemnepaTypHU CeH30p

TemnepatypHu ceH30p- Mepu TeMnepaTypy yHyTap xpaHe. MoxeTe Aa je KopucTuTe ca cBakom
dyHKLMjOM 3arpeBamsa.
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KAKO OA KOPUCTUTE: NPUBOP

Tpe6a aa ce nogece ABe Temneparype:

C

Temnepatypa pepHe: muHumym 120°C.

”?

TemnepaTypa y cpeavHu.

3a Hajborbe pe3ynrTaTte KyBaka:

Cacrojum Tpeba ga 6yny Ha
co6Hoj TemnepaTypu.

He kopuctuTe 3a TeuHa
jena.

Tokom KyBara MOpa fa ocTaHe
YHyTap xpaHe.

PepHa uspadyHaBa npuGnvmkHO Bpeme 3aBpLueTka nevera. OHO 3aBUCK Of KOTIMYMHE XpaHe,
nogeLleHe yHKUMje pepHe 1 Temneparype.

Kako aa kopuctute: TemnepaTypHU CeH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 | lNMogecuTe cbyHKUWjy 3arpeBarba 1 no noTpebu TemnepaTtypy pepHe.

Kopak 3 | NoctaBuTe: TemnepaTypHU CEH30P.

Meco, xxuBuHa u puba

Kacepona

Y6auuTte Bpx TemnepaTypHu CEH30p Y LieH-

Tap Meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbun

neo. Boaute pavyHa ga 6apem 3/4 Temne-
paTypHu ceHsop byae yHyTap jena.

Y6auuTe Bpx TemnepaTypHM CEH30p Ta4YHO Y
LeHTap kacepone. TemnepaTypHu ceHsop Tpeba
[a CcToju cTabunHo Ha je4HOM MECTY TOKOM
neyerba. [la 6ucte To NOCTUMMM, KOPUCTUTE YBP-
cTe cacTojke. Kopuctute obog nocyae 3a
neyerse Kao NoApPLLKY 3@ CUIMKOHCKY py4dumLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
ceHsop He Tpeba fa goavpyje AHO nocyae 3a

neyemwe.

&
=
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Kopak 4 | lMpukrbyunte TemnepaTypHU CEH30pP Y YTUYHWLY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[wucnnej npukagyje TpeHyTHY TeMmnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.

Kopak5 | #9_ npuUTUCHUTE fa BrcTe NoAecunu Temnepartypy ceH3opa yHyTap XpaHe.
Kopak6 | e e e _ NPUTUCHWUTE Aa BUCTE NOAECUNN KETbeHY Onuujy:
« Ornacy 3ByYHW CUTHaN - kKaa XxpaHa JOCTUTHe MOAELLEHy TeMMeparypy, Jyje ce
3BYYHU CUTHAr.
« Ornacy 3ByYHW CUTHAM 1 3ayCTaBu NPUNPEMy - Kaaa XpaHa JOCTUrHe MoAeLLeHy
Temneparypy, Jyje ce 3By4HU curHan u nehHuua npecraje ca pagom.
Kopak 7

Naa6epure onuujy u ysactonHo nputnchute: OK ga 6ucte npewwnu Ha rashn expat.

Kopak 8 Mputuchute: START |

Kapa xpaHa gocTurHe nogelleHy TemMnepaTypy, dyje ce 3ByYHu curHan. Moxerte nsa-
6paTu fa NpekuHeTe UNu [ja HacTaBuTe ca KyBar-eM Kako 6ucTe 6unu curypHu aa je
XpaHa [106po cKyBaHa.

Kopak 9 | M3Byuute ytukay TemnepaTypHU CEH30p U3 YTUYHULIE U U3BaguTe jeno u3 nehHuue.

/I YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk og onekoTrHa jep TemnepaTypHu CeH30p nocrtaje
Bpeo. byanTe naxronBu Kaga ra UCKIbyyyjete 1 Bagute us jena.

MohuTte npeunyom!

) © pEB) C )2 ) T pum)

10. AOOATHE ®YHKUWUJE

10.1 Kako pa cayyBarte: OMUrLeHo

MoxeTe cayyBaTn OMUIbEHa NoellaBara, Kao LWTO Cy PyHKUMja 3arpeBara, Bpeme KyBaha,
Temnepatypa unu dyHkumja umwhera. MoxeTte ga cavyBate 3 oMurbeHa nogellaBarba.

Kopak 1 | Ykmbyuute pepHy.

Kopak 2 | /3abepwuTe xerbeHo nofellaBame.

Kopak 3 MputucHute: ==. M3abepute: OMurbLeHo.

Kopak 4 | V3abepute: CauyBaj TpeHyTHa nofellaBata.
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KopaK 5 anITI/ICHI/ITe + fa bucte goganu nogellaBame Y NUCTY: OmMuIseHo. rlpI/ITI/ICHVITe OK

I‘) — NPpUTUCHUTE Aa OuMCTEe NOHULUTUNY NOAELLABAHE.
0 — NPpUTUCHUTE Aa OucTe oTKasanu nofeLlaBar-e.

10.2 KoHTponHa 6paBa

OBa hyHKLMja cnpeyaBa cny4dajHy NpoMeHy yHKUuje 3arpeBatba.

Kopak 1 | Ykmbyuute pepHy.

Kopak 2 | MNogecute dyHKUMjy 3arpeBarsa.

Kopak 3 72? §. NPUTUCHUTE NCTOBPEMEHO paam YKibyumnBarsa pyHKLmje.

[a bucTe uckrbyunnu yHKUmMjy, NTOHOBUTE KOpak 3.

10.3 AyTOMaTCKO UCKIbyunBaH:e

M3 6e3begHOCHMX pasnora nehHuua ce UCKmby4yje HaKoH HEKOr BpeMeHa ako (pyHKumja
3arpeBatba pagu, a BU He NPOMEHUTE NoAeLlaBam-a.

(°C) @ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumanHo 3

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBake He paan ca yHkumnjama: Ceetno, TemnepaTtypHu ceHsop, Kpaj,
Cnopo neverse.

10.4 BeHTunartop 3a xnahemwe

[ok pepHa pagy, BeHTUNaTop 3a xnahere ce ayToMaTCku ykIbydyje y uuriby xnahera
CMOJSbHMX NOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbYYUTE PEPHY, BEHTUNATOP 3a Xnahewe MoXe HacTaBuTy
[a pagu ceBe JOK Ce pepHa He oxnaau.
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11. KOPUCHU CABETU

11.1 Npenopyke y Be3u ca nevyewem

®

TemnepaTypa v BpeMe KyBatba HaBefeHu y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of
pelienara, KBanuTeTa u KonuumHe ynoTpebrbeHux cacTtojaka.

Balua pepHa moxaa nede Ha Apyravumju HauvH y OOHOCY Ha PEpHY KOjy CTe paHuje noceaoBanu.
CaBeTu ucnopa npukasyjy npenopyyeHa nogellasara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBaka 1 Nnosoxaj
pelueTke 3a oapefeHe BpcTe XpaHe.
Ako He MoxeTe Aa npoHaheTe nogeluaBara 3a ogpeheHn peuenT, NOTpaXnTe 3a CNYaH.

11.2 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTa, NpuapxaBajTe ce caBeTa HaBe4eHUX y Tabenn y

HacTaBky.

peLIeTKacToj nonmum

¥ = e D
\ uru
(°C) (min)

CnaTke 3eMuuke, nnex 3a nevere unum no- 180 2 20-30
16 komaga CyAa 3a CcKynrbame ma-

cHohe
Ponnuue, 9 koma- | nnex 3a neyewe unu no- 180 2 30-40
aa cy[a 3a CKynrbame ma-

cHohe
Muua, pelueTkacta nonuua 220 2 10-15
3amp3HyTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku po- nnex 3a neyexe unm no- 170 2 25-35
nat CyAa 3a CKynrbake mMa-

cHohe
BpayHu konay nnex 3a nevere nnum no- 175 3 25-30

CyAa 3a CKynrbame ma-

cHohe
Cydne, 6 komaga | kepamuyke nocyge Ha 200 3 25-30
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Kopwua 3a dpnaH nnex 3a dnaH Ha pewet- | 180 2 15-25

KacToj nonuum
CeHpaBuny-TopTa nocyga 3a nevewe Ha 170 2 40 - 50
BukTopuja peLueTKacToj nonuum
MowmwmpaHa puba, nnex 3a nevere nnum no- 180 3 20-25
0,3 kg cyfa 3a Ckynbake Ma-

cHohe
Llena pnba, 0,2 nnex 3a neyexe unm no- 180 3 25-35
kg cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Pubrsn dunetn, nnex 3a nuuy Ha peLueT- 180 3 25-30
0,3 kg KacToj nonuum
MNowwmpaHo meco, nnex 3a neyexe unn no- 200 3 35-45
0,25 kg cyfa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unn no- | 200 3 25-30

cyda 3a CKynrbake mMa-

cHohe
Konaun, 16 koma- | nnex sa neverwe unu no- 180 2 20-30
na CyAa 3a CKynrbame mMa-

cHohe
Konauun-makapo- nnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-35
HU, 24 Kxomaga cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
MacdpuHu, 12 ko- nnex 3a neyexe unn no- 170 2 30-40
mMaga CyAa 3a CKynrbame ma-

cHohe
CnaHo neumBo, nnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-30
20 komaga cyAa 3a ckynibake Ma-

cHohe

611/628



KOPUCHU CABETHU

¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)

Kekc og cunkaBor | nnex 3a nevexse unm no- 150 2 25-35
TecTa, 20 kOMaga | cyda 3a ckynrbake mMa-

cHohe
TopTuue, 8 koma- | nnex 3a nevyerse Unm no- 170 2 20-30
aa CyAa 3a cKynrbame ma-

cHohe
Mosphe, nrnex 3a neyexe unm no- 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 | cypa 3a ckynrbake mMa-
kg CHohe
BeretapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueT- 200 3 25-30
omnet KacToj nonuum
MeguTepaHcko nnex 3a nevyerwe unm no- 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe

11.3 BnaxHo neyewe y3 BEHTUNaTop - npenopyyeHu npuéop

KopucTuTe TamHe n HepednekTyjyhe numenke n nocyge. OHe 6orby ancopbyjy TonnoTy Hero
cBeTne 6oje 1 pednektyjyhe nocyge.

 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neverbe 3a nevewe Mnex 3a donaH
TamaH, Hef?jd)nemyjy- Taman, HepednexTyjyhu n:)(:ss;nkw;iwm TamaH, HeﬁscpneKTny-
MpeyHunk 28 cm Mpeuik 26 cm BUcMHa 5 cm MpeyHunk 28 cm

11.4 Tabene KyBamwa 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpPaHE

UHdopmauumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame
TecTtoBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.
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¥ = K O | ®
L | B o
(°C) (MuH)
CutHn 3arpeBa- Mnex 3a 3 170 20-30 -
Konauu, e 0[03ro/ | neyewe
20 no 040310
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauu, paBHM BEH- | neyere 160
20 no ™.
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 2né4 150 - 20-35 -
Konauu, paBHM BEH- | neyere 160
20 no T™n.
nnexy
Mutac 3arpeBa- PeweTka- | 2 180 70-90 -
jabyka- e 0go3ro/ | cTa nonu-
ma, 2 000340 ua
nnexa
@20 cm
Mutac Meyewe y3 | Pewetka- | 2 160 70 -90 -
jabyka- paBHU BEH- | cTa nomu-
ma, 2 TN, ua
nnexa
@20 cm
Buckeut | 3arpeBa- PeweTtka- | 2 170 40 - 50 MpeTxogHo 3arpe-
TopTa, He 04o3ro/ | cTa nomu- BajTe pepHy 10
Kanyn 3a | ogosgo ua MUHYyTa.
TOpTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | PeweTka- | 2 160 40 - 50 [MpeTxoaHo 3arpe-
TOpTa, paBHM BEH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tum. ua MUHyTa.
TOpPTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | Pewetka- | 2n4 160 40 - 60 [MpeTxoaHo 3arpe-
TopTa, paBHU BEH- | CTa nomu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tun. ua MUHYyTa.
TOpPTY
@26 cm
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¥ 8 |= |k 800
L | B o
(°C) (MuH)
Wkotckn | MNevewe y3 | lNnex 3a 3 140 - 20-40 -
Konaunh | paBHM BEH- | neyere 150
TUI.
LkoTtckn | lMedvewe y3 | lNnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
konayvh | paBHU BeH- | neyewe 150
TIN.
LkoTckn | 3arpeBa- Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
konaduh He 0003ro/ | nedvewe 150
040340
Toct, 4— | punosa- Pewetka- | 4 Makc. 2-3 Mu- MpeTtxogHo 3arpe-
6 koma- e cTa nonu- HyTa np- BajTe pepHy 3 Mu-
na ua By CTpa- HyTa.
Hy; 2-3
MUHyTa
apyry
cTpaHy
[oBeha punosa- PeweTka- | 4 Makc. 20-30 CraBuTe pelueT-
nrbecka- | e cTa nonu- KacTy nonuuy Ha
BuUa, 6 ua v no- YeTBPTU HUBO U
Komaga, cyda 3a nocyay 3a ckyn-
0,6 kg CKyniba- rbake MacHohe
e Ma- Ha Apyru HUBO
CHohe pepHe. OkpeHuTe
XpaHy Ha nona
neyerba.
MpeTxopHo 3arpe-
BajTe pepHy 3 Mu-
HyTa.

12. HETA W YHULUThEHE

YNO3OPEKE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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12.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem

< OO6puwnTe nNpeaty CTpaHy pepHe MeKOM Kprom, TOMmom BogoM 1 6narum
CcpeacTBoM 3a vnwhetse.

3a unwhere meTanHnx NOBPLUMHA KOPUCTUTE paCTBOp CpeacTBa 3a unwheme.

CpepncrtBa 3a

ynwheke OuuncTtnte Mprbe bnarum geTepLeHTOM.
A OuncTnTe yHYTpaLLKOCT pepHe HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha
= Y[ UM Apyru ocTaum Mory npoy3poKoBaTu noxap.

| I Y pepHu unu Ha cTakneHuM nnovama Ha Bpatnma Moxe Aohu [0 KoHAEeH30Ba-
ta Bnare. [la 6u ce cmarbuna koHaeH3auuja, octaBute pepHy ga pagu 10 mu-

CBaKoAHEBHA | 15 pe noueTka kyBarba. He oanaxuTe xpaHy y pepHin Ayxe of 20 MUHyTa.
ynoTpeba HakoH ceake ynoTpebe, ocylu1Te yHyTPALLHOCT MEKOM KPIOM.
HakoH caake ynoTpebe, ouncTuTe cas nMBop 1 ocTaBuTe ra Aa ce ocylun. Ko-
e , puUCTUTE MEKY Kpry ca TonnomM BoAom v bnarum getepreHTom. Hemojte npatu

W npvBop y MallMHK 3a npakse cyaosa.

n He uuctute npnbop ca HenenrbeM npemasom nomohy abpasmsHux cpeacTa-
puGop Ba 3a YNLLREH-E UMW NPEeAMETa Ca OLLITPUM MBULAMA.

12.2 Kako pa usBagute: Hocaum pelietke

W3BaguTe nogpluke peluetaka Aa GucTe 04UCTUIN PEPHY.

Kopak 1 | Wckrbyunte pepHy n cayekajte
Aa ce oxnagu. |

Kopak 2 | W3Byuute npeatun Aeo noa-
pLUKe pelueTke n3 6o4Hor 3uaa.
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Kopak 3 | VsByuute 3agmu Aeo nogpLuke
pelueTke M3 604HOr 3uaa u
YKIOHWTE ra.

Kopak 4 | MNocTaBrbame LWMHa 3a noa-

PLUKY pelueTke BpLK ce 06pHy-
TUM pefocnenoMm.

KnvHoBW Ha Teneckonckum Bo-
Auuama Mopajy 6UTH OKpPeHYTK
Ka npeaH0j CTpaHu.

2a

|

12.3 Kako pga kopucture: Nuponutnyko ynwhemwe

Ounctute neyHuyy kopuctehu Muponnutnyko Ynwherse.

A

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmk og onekoTuHa.

A

ONPE3
AKo cy apyru ypehaju nHcTanupaHu y UCTU KyXUHsCKN €NEMEHT, HE KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf, 1 oBY pyHKUMjy. TO MOXe Aa usasose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnuko unwheme:

VckrbyunTe pepHy u
cayekajTe ga ce oxnaau.

YknoHute cas npubop.

OuncTUTE OHO PEPHE 1 YHYTpaLL-
K€ CTakmno BpaTta pepHe TOMmom
BOZIOM M MEKOM KPIOM.

WHTEH3UBHO

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
YKIbyunTe pepHy. MpUTHCHUTE: E / Unuihetrse. MN3abepute pexum ynwhetsa.

Onuuja Pexum ynwhera Tpajame

Muponutuyko ynwheme, Bnaro unwhere 1h
6p30
Muponutuyko ynwheme, HopmanHo unwhemne 1 h 30 min
HopMarnHo

MuponnTtnyko ynwhetwe, TemerbHo ymwhene 2 h 30 min

@ Kapa unwhetrbe noyHe, BpaTa pepHe ce 3akibyvaBajy U namnuua ce uckrbydyje. BeHtunatop
3a xnaheke pagm Behom 6p3vHoMm.
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STOP — nputucHuTe aa sayctaBuTe YmiLhere npe 3aBplLueTka.
He kopuctuTe pepHy 4OK cMMOOn 3a 3akibyyaHa BpaTa He HecTaHe ca gucnneja.

Kapa ce ynwheme 3aBpLum:

Vckrbyunte pepHy n O6puLLNTE YHYTPaLUHOCT Me-
cavekajTe Aa ce oxnagw. KOM KprOM.

YKnoHuTe ocTaTke ca AHa pepHe.

12.4 NMNoaceTHUK 3a yuwhexwe

Kapn ce nojaBv nogceTHuK, npenopy4yje ce ynwheme.

Kopuctute dyHkumjy: MNMuponntnyko unwheme.

12.5 Kako na ckuHeTe n uHctanupare: Bpara

Bpata pepHe nmajy Tpu ctakneHe nnoye. MoxeTte oa CKMHeTe BpaTa pepHe U yHyTpallhe
cTakneHe nnoye pagu unwhewa. MNpoynTajte Leno ynytcteo 3a ,Ckuaame v MHcTanvparwe
BpaTa“ npe Hero LITO CKMHETE CTaKMeHe nnove.

OMPE3
Hewmojte oa pepHy 6e3 cTakneHux nnova.

Kopak 1 | OTBopuTe BpaTa Ao Kpaja u npoHahu-
Te WapKy Ha AecHoj CTpaHe BpaTa.

Kopak 2 | Kopuctute opBujay ga nogurHete n
[0 Kpaja OKpeHeTe nonyry Lapke ¢
[ecHe cTpaHe.

Kopak 3 | lNpoHahuTe wapky Ha NeBoj cTpaHu
Bpara.

Kopak 4 | lNMoaurHunTte n Ao Kpaja okpeHuTe no-

nyry Ha neBoj LWapKm.
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Kopak 5 | 3atBopuTte BpaTa pepHe go nona, Ao
npBOr Mornoxaja 3a oTBapame. 3aTum
noaurH1uTe n noByuuTe Bparta npema

cebu 1 n3BaguTe UX U3 nexuiTa.

Kopak 6 | CtaBute BpaTa Ha MeKy Kprny Ha cTa-
GUITHOj NOBPLUMHM.

Kopak 7 | lMputucHute okBup Bpata (B) ca obe
CTpaHe roptse MBMILIE Ka YHyTpa Aa
BUcTe OTMYCTUIN CTE3HY 3anTUBKY.

Kopak 8 | lMoByuuTte okBup BpaTa Hanpes Aa
6ucTe ra yknoHmnu.

Kopak 9 | YxBatute ctakneHe nnoye 3a ropky
MBULY W jedHY MO jegHy UX NaXrbuBO
nsByLmTe Harope. lNoyHnTe of ropke
nnove. Ysepute ce Aa Cy crtakneHe
nnoye NCKNU3Hyne A0 kpaja u3 Ho-

cava.
Kopak OuncTuTe cTakneHe nno4ve BoAoM U
10 canyHuyom. NaxrbnBo ocyLumTe cTa-

KrneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nnoye y MaluMHW 3a Npakse CyaoBa.

Kopak HakoH uuwhewa, MOHTUpajTe cTakne-
1 He nnoye v BpaTa pepHe.
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KIMNKHe.

Bopaute pavyHa aa ctakneHe nnoye (A u B)
BpaTuTe ogrosapajyhvm pegocnenom. MNpo-
BepuTe Koju je cumbon/wramna Ha 604HOj
CTpaHu CTaKrneHe nroye jep cBaka crtakneHa
nnova marneaa gpyraduje kako 6u ce onak-
Liana AeMoHTaxa U MOHTaxa.

Kap ce npaBunHo nHcTanvpa, oksup Bpata

BoauTe payyHa fa npasunHo noctasuTe
cpeatby CTakneHy nnouvy y nexuiira.

12.6 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

/N YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XanoreHy namny yBek OpXuUTe yMOTaHy Yy Kpry kako Bucte cnpeunnn caropeBare octataka
MacHohe Ha namnu.

Mpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
WckmbyunTe pepHy. Cavekajte VckrbyunTe yTukay kabna 3a [lHO yHyTpaLlH0CTN pepHe
[a ce pepHa oxnaau. Hanajatbe pepHe 13 MpexHe npeKkpwujTe Kprom.

yTUYHMLE.

3apgwa cujanuua

Kopak 1 | OkpeHute cTakneHu noknonai, Aa 6ucrte ra yknoHunu.

Kopak 2 | OuucTute cTtakneHu noknonaw,.

Kopak 3 | 3ameHute cujanuuy ogroapajyhom cujanvuom koja je oTnopHa Ha TemnepaType 40
300°C.

Kopak 4 | lNocTtaBuTe cTakneHu noknonaw,.
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13. PELLABAHE NMPOBJIEMA

A YNO3OPEKE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 lUTa y4ynmHUTHM aKo...

=
ﬁ PepHa ce He yKibyudyje Unu ce He 3arpeBa

@ Moryhu y3pok

-V

= Pewene

PepHa Huje npukrbyyeHa Ha enekTpu4HoO Hana-
jare nnu Huje NpaBuIHO NPYKIbYYeHa.

[MpoBepuTe Aa nu je pepHa NpaBuIHO Npu-
KIbyYeHa Ha eneKTPUYHO Hanajare.
[Mornepajte enekTpuyHy Lemy.

Car Huje nogeLueH.

Mopecute cart, 3a nojeAnHOCTM norneaajte no-
rnaeree ,®yHkumje cata’, Kako nogecutu:
dDyHKUMje caTa.

Bpara Hucy npaBumnHo 3aTBOpeHa.

Ckpo3 3aTBOpuTE BpaTa.

Ocurypadu je nperopeo.

[MpoBepuTe fa ocurypay Huje y3pok npobnema.
Ykonuko ce npo6rieM noHasrba, No30BUTe
oBnawheHor enekTpuyapa.

AKkTUBMpaHa je dyHKuuja pepHe briokaga 3a
6e3benHoCT dele.

Mornenajte ogervak ,MeHn”, nogmenn 3a: On-
uvje.

Y
KomMmnoHeHTe

® one

v

= Pewene

Jlamnuua je nperopena.

3ameHuTe namnuuy, NojeaAMHOCTY NoTpaxuTe y
onersky ,Hera n ynwhene”, Kako 3ameHuTun:
Cujanuua.

Mpekna Hanajakwa yBek npekmaa ynwheme. MNoHoBKTe Ynwhere ako je NpeknHyTo 36or

HecTaHka cTpyje.

13.2 Kako pa noctynare y cny4ajy: KogoBu rpewke

Kapa nofe oo codreepcke rpeLuke, Ha AUCNIejy ce npukasyje nopyka o rpeLuyu.
Y oBom oferbky Hahu hete nucTy npobnema Koje MoXxeTe caMmu fa pelumTe.
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EHEPITETCKA E®OUKACHOCT

@ Koéa v onuc

-V

Pewene

C2 - TemnepaTypHUW CEH30p je Yy YHyTpaLLHO0-
CTN pepHe TokoM [MNnponutnyko unwhemne.

M3BaguTe TemnepaTypHu ceH3op.

C3 - BpaTta HUCY [0 Kpaja 3aTBOpEHa TOKOM
MuponnTtuyko ynwhetse.

3aTtBOpuTE Bpata.

F111 - TemnepaTypHu CeH30p Huje NpaBuITHO
ybayeH y yTuuHuLy.

o kpaja ybaunTte TemnepaTypHU CEH30p Y
YTUYHALY.

F240, F439 - norba oceTrbmBa Ha goaup Ha
Aavcnnejy He page nNpaBuIHo.

OuuncTuTe NOBPLUMHY AWcnneja. YBepute ce Aa
Hema NnpreaBLUTUHE Ha NOrbYMa OCETILUBUM Ha
noavp.

F908 - cuctem pepHe He MOXe Aa ce NnoBexe
ca KOMaHZHOM Tabnom.

VckrbyunTe na NOHOBO YKIbYUNUTE PEPHY.

13.3 NMopauwm o cepBUcUupamy

YKONMKO HE MOXeTe camu ja NpoHaneTe peluetbe Npobrnema, obpaTtuTe ce NpoaasLy Unu

oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Moaauym noTpe6HM CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NnoYuLmu ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama. MNnoynua ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha NpeaHs0j CTpaHu
OKBUpA YHYTPaLLHOCTU pepHe. HemojeT yknamati NioymLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama

13 YHYTPaLUHOCTU PEPHE.

I'Ipenopy-lyjeMO BaM fia oBAe 3anuuieTe nopartke:

Mogen (MOD.)

Bpoj npoussoaga (PNC)

Cepujckn 6poj (S.N.)

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcdpopmaumje o nponsBoay M NUCT ca Hopmaumjama o

npousBoay*

Hasue pobasrbava

Electrolux
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EHEPIETCKA E®OUKACHOCT

VaeHTudMkaLmja Moaena EOE8P39V 949498474
EOE8P39X 949498473

MHaekc eHepreTcke edhrkacHOCTH 81.2

Knaca eHepreTcke edpnkacHOCTU A+

[MoTpolra eHepruje ca cTaHgapgaHUM NyHeeM, yo- 0.93 kWh/uuknyc

BuyajeH pexum

MoTpowka eHepruje ca ctaHgapAHUM nykerwseM, pexxum | 0.69 kWh/unknyc
ca dopcupareM BeHTUNaTopa

Bpoj wynrenHa y pepHu 1
M3Bop Tonnote EnekTpuyHa cTpyja
JauuHa 3Byka 721
Tun pepHe YrpagHa pepHa
EOE8P39V 32.0 kr
Maca
EOE8P39X 31.9 kr

* 3a EBponcky yHujy npema Ypen6ama Komucuje (EY) 6p. 65/2014 n 66/2014.

3a Penybnuky benopycujy npema ctangapay STB 2478-2017, Oopatak I'; STB 2477-2017, AHek-
cnAnb.

3a YkpajuHy npema ctangapgy 568/32020.

Knaca eHepreTcke edukacHOCTU He Baxu 3a Pycujy.

EN 60350-1 — Enextpuynn ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTBy — Aeo 1: LLnopeTu, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBmM — NOCTYMNLUY 32 MEPEHEe YUMHKA.

14.2 YwTtena eHepruje

OBa nehHuua nma yHkumje koje BaM NoMaxy Aa yLTeauTe eHeprujy TOKOM
CBaKOAHEBHOT KyBakba.

[MpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHuua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuue cyByLLe 4eCTO TOKOM KyBara. OgpxaBajTe 3anTMBKY BpaTa YMCTOM M Nnoctapajte ce
na 6yne nobpo npuyBpluheHa Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBame Aa bucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe Aa 3arpesate nehHuly npe KyBaha.

[MpaBuTe WTO Kpahe pa3make n3Meny neyerwa kaga UCTOBPEMEHO NpunpemaTte HEKONNKO jena.
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CTPYKTYPA MEHUJA

KyBame ca BeHTMnaTtopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBaka ca BEHTUNATOpOM Aa bucte ywutenenu eHeprujy.
MpeocTana TonnoTta

AKO je akTuBMpaH nNporpam ko kora cy usabpaxe onuuje Tpajarwe unu Kpaj, a Bpeme KyBara
je ayxe og 30 MUHYyTa, rPejHN eNemMeHTn ce ayTOMaTCKM UCKIbYYyYjy paHuje KOA4 HEKMX hyHKUmja
nehHuue.

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga nckrbyunte nehHudy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe Aa KOpUCTUTE Ty TONMOTY Kako GucTe XxpaHy ogpxanv TOMmoM.
Kapa je Bpeme neversa ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy nehHuuye Ha MuHuMym, 3—10
MUHYTa Npe ucteka kpaja Kysawa. Meco he HacTaBuTu ga ce neye kopuctehu npeocrany
TOMMOTY Y PEPHM.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBane Apyre XpaHe.

OppkaBake XpaHe TOnsom

M3abepuTe HajHuKe Moryhe nofelaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane Tonsorte
oapxanu TonnoTty obpoka. Ha avcnnejy ce npukasyje nHamMkaTop npeocrarne TonnoTe unm
TemnepaTypa.

KyBame ca UCKrby4eHOM namMnuLomM

Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaka. YKIby4uTe je caMo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyerwe y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je NnpedBuneHa 3a ylTeay eHepruje TOKOM KyBaka.

Kapga koprctute oBy chyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTcku Uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKUBAHY YLITEAY eHepruje.

15. CTPYKTYPA MEHUJA
15.1 MeHn

MpuTncHuTe == ga 6ucte otBopUnM MeHu.

CrtaBKa y MeHujy

MpumeHa

nOTI'IOMOI'HyTa npunpema

[Mpukagyje aytomartcke nporpame.

Ynwhere Mpukasyje nporpame ynwhema.

OmMurbeHo Mpukadyje oMmurbeHa nogellaBama.

Onuuje 3a nogeluaBane KOHUrypauuje
nehHuue.

Mopgewasana KoHdurypauuja 3a nogeluaBane KOHUrypauuje

nehHuue.

CepBucupare

Mpuka3syje Bep3unjy codTBEpPA U KOH-
curypauujy.
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CTPYKTYPA MEHUJA

15.2 MNoameHun 3a: Yuwhewe

MogmeHn

MpumeHa

MuponnTtnuko Ynwhere, 6p3o

Tpajane: 1 h.

MuponuTtunyko ynwhewe, Hopman-
HO

Tpajane: 1 h 30 min.

MuponuTnyko ynwherwe, NHTEH-
31BHO

Tpajane: 2 h 30 min.

15.3 NMoameHu 3a: Onuuje

Moamexu

MpumeHa

CeeTno

3a YKIby4nBak-€ N UCKIby4nBaH-€ namne.

Brok. 3a 6e36. feue

CnpeyaBa HEXOTUYHO akTuBUpare nehHuue. Kag je oa on-
uMja ykrbydeHa, Ha aucniejy ce nojaerbyje TekcT ,bnokaga
3a 6e3begHOCT Aeue” kaa ykibyuuTe pepHy. [la 6ucte omo-
ryhunu ynotpeby nehnuue, nsabepute crnosa wudpe no
abeuenHom peny. Kag je 6nokapga 3a 6e3benHocT geue yk-
rbyyeHa, a nehHuua NckrbyyeHa, BpaTa pepHe cy 3a-
krbyyaHa. Mpuctyn Tajmepy, AarbMHCKOM yrpaBrbakby U
namnu je moryh kaga je 6nokaga 3a 6e36enHOCT AeLe yk-
rbyyeHa.

Bp3o 3arpeBan-e

Ckpahyje Bpeme 3arpeBara. [IoCTyMnHO je caMo 3a Heke
dyHKumje nehHuue.

MNopaceTHuk 3a Yynwhewe

YKIbyuyje 1 UCKIbyuyje NOACETHUK.

[MokasuBare BpemeHa

YKrby4yje 1 uckrbydyje car.

CTun gurutanHor caTa

Metba chopmaT npukasa BpemeHa.

15.4 NMoameHu 3a: Kondurypaumja

Moamexu

Onuc

Jesunk

Mopelwaa je3vk nehHuue.
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JTAKO JE!

Moamexu Onuc
OcBeTrbeHOCT gucnneja [MopelaBa OCBETILEHOCT AuUcnneja.
3ByKkOBU TacTepa YKrby4yje 1 UCKiby4yje 3BYK Nnorba OCETIbMBUX Ha A0AMP.

3ByK Huje Moryhe nckrbyunTH 3a: @

JauuHa 3By4HOr curHana [Mopelwasa jaunHy 3BykOBa Tactepa u curHana.

[ob6a paHa MopelaBa TpeHYTHO BPEME U AaTyMm.

15.5 NMopmeHu 3a: CepBucupame

MoameHn Onuc

Hemo pexum Kbépa 3a akTvBauujy/aeaktusauujy: 2468
Bepauja codpTtBEpa MHdopmaumje o Bepsunju codTaepa.
MoHnwTM cBa nogelwaBana Bpaha Ha pabpuyka nogeluaBamsa.

16. JIAKO JE!

Mpe npBee ynotpe6e Tpe6a ga nogecure:

OcBeTrbeHocT 3ByKOBU TacTe- JaunHa 3By4HOr
Jesuk A [oba pnaHa
avcnneja pa curHana
Yno3HajTe ce ca OCHOBHMM MKOHaMa Ha KOMaHAHOj Tabnu u gucnnejy:
YKn:S?eHo / — > ) Temnepa- START /
MckrbyueHo Meru OmurseHo Tajvep Typl;g;eH- STOP
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JNTAKO JE!

lMoyHuTe ga KopUcTUTE PEPHY

Bp3u noyeTak

YKrbyuuTe pep-
HY 1 NoYHUTE Oa
neyeTe Ha nog-
pa3yMeBaHoj
Temnepatypu n

BpeEMeHy PyHK-
uuje.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

MpuTncHuTe 1 O ... -ysabe- | MputvcHuTe:

3a0pXuUTE: @ pyTeE XerbeHy START .
YHKUMY.

Bp3o uc-
KIby4uBaHe

Vckrbyunte pep-
Hy, 6Uno Koju
ekpaH unu nopy-
Ky y 61no kom
TPEHYTKY.

@ - MPUTUCHUTE U 3aPXUTE [OK Ce pepHa HE UCKIbY4N.

MoyHuTe pa kyBaTte

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
0, a.. °C OK START
- NpUTUCHWTE Aa - n3abepute - NpUTUCHWTE Aa | - NPUTUCHWTE Ja
6ucTe ykibyumnm | dyHKumjy sarpe- | roaecuTe Tem- | Gucre noTepAu- oucte novenun
pepHy. Baka. nepatypy. nm. Oa KysarTe.

Ca3sHajTe Kako Aa 6p30 KyBaTe

Kopucture ayToMaTCKe nporpame ga, ca nogpasymeBaHuM nogelnasambunma, 6p30 npunpe-

[MoTnomorHyTa
npunpema.

MuTe jeno:
MoTtnomorHy- | Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
Ta npunpema
MputucHuTe: (D n_p”TMCHMTe: MputucHuTe: % Wsabepure jeno.

KopucTtute 6p3e chyHKuMje 3a nocTaBrbake BpeMeHa KyBakba

®dyHkumja ,,10% Finish Assist”
Kopuctute dyHkumjy ,10% Finish Assist” na

6ucTe goaanu jow BpemeHa kaga npeoctaHe
10% BpemeHa KyBama.

[a bucTe npoayxunu Bpeme KyBama, Nputu-
CHuTe +1min.
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NOHUTE NPEYULIOM!

17. NTOBUTE NPEY4YULIOM!

OBpe moxeTe Aa BMAWTE CBE KOPUCHe npeyue. Takohe moxeTe Aa nx HaheTe y HaMEHCKUM
nornaerbuMa y ynyTcTey 3a ynotpeby.

Kako pa nogecute: ®yHKumMje 3arpeBatba

> © YOE.Y T sty

Kako pa nogecure: nOTnOMOI‘HyTa npunpema

XDEDED XD LLY,

Kako aa nogecute: Bpeme KyBama

YOmE.) T » O »swr )

Kako ognoxwutu: MNoyeTak 1 Kpaj KyBata

DR

Kako pna otkaxeTe: Noaecute Tajmep

DY,

Kako pna kopuctute: TemnepaTypHu ceH30p

) © pEE-) C )2 ) T pom)

18. EKOJIOLLKA NMUTAHA

. . A . .
Peuuknupajte matepujane ca cumbonom L. [MNakosare oanoxurte y ogrosapajyhe KoHTejHepe
pagv peunknupana. llomosunTe y 3alITUTK XXMBOTHE CpeauHe 1 TbYACKOr 34paBriba Kao u'y
peuvknupary OTNagHor maTtepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHnx ypenaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom E HemojTe GauaTtu 3ajeaHo ca cmehem. [pon3Bog BpaTUTe y NOKanHu
LieHTap 3a peuuknMpare unv ce obpatuTte OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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