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3A OTJIMYHU PE3YINITATU

Bnarogapvm Bu, 4ye nsbpaxrte npoaykt Ha AEG. Hue ro cb3gagoxme, 3a aa By npegoctasum
©e3ynpeyHa ekcnnoatauus B NpoabImMKEHNE Ha MHOMO FOAWHN, C MHOBATUBHW TEXHOMNOruU,
KOUTO MPaBsAT XMBOTA NO-NeceH — hyHKLMU, KOUTO HE MOXKETE Aa OTKpUeTe nNpu 0BUKHOBEHUTE
ypeaun. Mons, otgeneTte HAKOMKO MUHYTU 3a YeTeHe, 3a Aa u3BnedeTe Han-4obpoTo.
MoceTteTe Hawwsa yebcawT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTU 3a ynotpeba, 6poLLypu, OTCTpaHsiBaHE HA HEU3NPaBHOCTY,
@ MHOPMaLMs 3a CepBU3 Y PEMOHT:
www.aeg.com/support
g Peructpuparite Bawusi npogykT 3a no-gobpo obcnyxeaHe:
a/ www.registeraeg.com

KyneTte akcecoapwu, KOHCyMaTMBU 1 OPUrMHANHW pe3epBHU YacTu 3a Bawws ypea:
www.aeg.com/shop
OBCJ1Y>)KBAHE HA KITMUEHTU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHU YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Halwusi otopuanpaH otgen ,06cnyxeaHe”, TpsibBa Aa umaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wa nHopmaumsa 1 cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO 1 ynotTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefocTaBeHUTe MHCTPYKUMK. MNponssoanTenaT
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWUS UK NOBPeAW B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbMHO MSCTO 3a

crnpaBka B Obaelle.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnonoXeHue

Toaun ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
rogviHa Bb3pacT, KakTo M OT niMua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHMU U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU U OT nvua 6e3 onnut n
NO3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnu 6baat
WMHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Be3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckoee. [leua noa 8-roguwiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa foa ce gbpXKaT ganed oT ypeaa, OCBEH ako He ca
nopa, NoOCTOAHHO HabnaeHue.

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHuwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKKU Janeye OT Aela n nsxsbpreTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
NMPEOYTPEXOEHWE: YpenobT n HeroBnte OCTBMNHM YacTu
ce HaropeludaBart no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AoMallHuTe nobumuymn ganey ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOoraTo ce oxnaxgja.

- AKo ypeabT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa fga ce akTmBMpa.

- [eua He TpabBa fa M3BbLPLUBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypefa, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wwa 6e3onacHoOcCT

To3n ypen e npeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

- Tosn ypepn e npegHasHayeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

- Tosun ypen Moxe ga ce nsnosnssa B ooucu, ctam B XoTen,
CTau B MOTeN, KbLK 3a roCTU 1 Apyrm nogobHu mecTa 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaABuLwaBa
(CpedHO) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanudmumpaHo nuue Tpabea ga nHctanvpa ypeaa u
Aa cMeHu kabena.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

He nanonaeaite ypeaa, npean ga ro MHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KMNoYeTe ypena OT eNneKkTpo3axpaHBaHETO.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsabea aa ce
CMEHU OT NPON3BOAUTENS, HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudumumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTMPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute JOCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpsaBaluuTe ce
ernemMeHTn.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNu CbAoOBE 3a NeyeHe.
3nonaBaiTe caMo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbYaH 3a To3un ypea.

3a fga cBanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnef ToBa 1 3agHNA Kpan Ha
HOCauuTe OT CTpaHUYHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HoCcaunTe Ha
padTa B obpaTHa nocneaoBaTenHocT.

He nouuncTtBalite ypeaa c napoymcravka.

He nanonaearite rpybu, abpasnsHu, noymcTaaLim
npenapaTu UNn ocTpu, MeTanHU CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKMNOTO Ha BpaTaTa, 3al0To Te MoraT Aa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa AOBeAE A0 CYYNBaHEe Ha CTbKOTO.

2. UHCTPYKLUWU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 MHcTanauus

& BHUMAHMUE!
Camo ksanuduumpaH YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypesa.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.
He MOHTMpaWTe n He nanonasanTe NOBpeAEH ypea.
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MHCTPYKLUUUN 3A BE3OINACHOCT

+ CnepgBaiiTe MHCTPYKLUAUTE 3@ MHCTanMpaHe, NpUNoXeHn KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MeECTUTE ypeaa, Tbii KaTo e Texbk. BuHaru nanonasante
npeanasHu pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OBYBKN.

* He gbpnaiiTe ypena 3a gpbxkara.

*  MoHTupaiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NOAXOAsLLO MSICTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUS.

+ Tpsibea oa cnassaTe MUHMMANHOTO PA3CTOsIHUE A0 APYrY YPEAM 1 YCTPOICTBa.

« [peav oa MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpaTaTa Ha hypHaTa ce oTBaps
6e3npobnemMHo.

* YpeobT e oboOpyaABaH C enekTpmyecka cuctema 3a oxnaxgaHe. Tpsabsa ga ce u3nosnsea c
enleKTpo3axpaHBaHEeTO.

* BrpagenusT ypen TpabBa ga oTroBapsi Ha usmckBaHusita 3a ctabunHoct Ha DIN 68930.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxxaaHe 578 (600) mm
(MuHMmManHa BMCO4YMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxgaHe 560 Mm
OwbnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucounHa B npegHata vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa 4YacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLinprHa B NnpeaHaTta yacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 Mm
ObnbounHa Ha ypega 567 mm
ObnbounHa Ha BrpaxgaHe Ha ypeaa 546 Mm
Ovn6ounHa npu oTBOpeHa BpaTta 1027 mm
MwvHumaneH pa3vep Ha oTBopa 3a BeHTuUnauums. 560x20 mm
OTBOp pa3nonoXeH B fgonHaTta 3agHa cTpaHa

[bmknHa Ha OCHOBHUS 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
TbT € pPasnonoXeH B IECHNS bIbl Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaXHn BUHTOBE 4x25 mm
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

A BHUMAHMUE!
Puck OT noxap unv ToKoe yaap.

* Bcwuykun en. Bpb3ku Tpsibea Aa ce HanpasAT OT KBanMuumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha Tabenkara ¢ TEXHUYECKN AaHHW Ca CbBMECTUMMU C
eneKTpUYecKUTe AaHHW Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssavite npaBunHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3aluTa OT TOKOB yAap.

* He nanonsearite pasknoHUTENN Unn agantepu ¢ MHOro BXO40Be.

+ BHumaBaliTe fa He noBpeanTe 3axpaHBalLMA LWencen n 3axpaHaalyus kaben. Ako
3axpaHBawusT kaben TpAbBa ga 6bAe NnoaMeHeH, ToBa Tpsbea Aa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3UPaH CePBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckanTte 3axpaHBalyute kabenu aa ce gobnmkaear 4O BpaTMykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, 0COBEeHO KOraTo € BKIYEH UK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLya.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTe 1 usonupaHu vYactu Tpsbea fa 6bae 3aterHara no
TaKbB Ha4MH, Ye Ja He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CpbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa AMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanauumsTa.
YBepeTe ce, Ye WencenbT 3a 3axpaHBaHe € AOCTbMNEH Cfef UHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTBLT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lencen.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBawua kaben, 3a Aa uskniovuTe ypega. BuHarn nsgbpnsaite
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* Ksnonaearite camo npasBunHM yCTPOMCTBA 3a U3onauns: npegnasHu npekbcBadn Ha
mpexara, npeanasutenu (npeanasntenvTe oT BUHTOB TUM TpabBa Aa ce n3BaaaT oT
hacyHrara), U3knoYBaTeNM 1 KOHTaKTOPM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsabsa ga uma nsonupatlo ycTponcTso, koeTo Bu nossonsisa
[a U3KNYnTe ypeaa oT en. Mpexarta npy BCUYKM Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
TpsbBa Aa e ¢ WupuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.

+ To3u ypen ce AOCTaBsi C eNeKTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

2.3 N3non3BaHe

A BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, N3rapsiHusi, TOKOB yaap WUIv eKCrnnosus.

* He npomeHsinTe NnpegHa3HavYeHMeTo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPK He ca BnokMpaHu.

* He ocraBsiite ypena 6e3 Haasop no Bpeme Ha paborTa.

* WskniouBanTe ypena cne BCSKO U3MOM3BaHe.

+ BbaeTte BHMMaTENHK, KOraTo OTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, [okato ypeabT pabotu. Moxe
0a nanese ropeLy Bb3ayx.

* He paboteTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa BpaTa.

* He usnonseaiite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UM NOBBPXHOCT 3@ CbXpaHeHMe.

« OrtBapsiTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha ypeaa. V13non3saHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxos Moxe
Aa npeansBrKa CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossongBavite NCKPU MK OTKPUT NNamMbK Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeaa, KoraTo oTBapsate
BparaTa.

* He noctassaiTe 3ananvMmv NPOAYKTN UMK NpegMeTn, KOUTO ca HAMOKPEHW CbC 3ananumu
npoaykTu, B Gnn3oCT A0 ypeaa uiv BbpXy Hero.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

/\  BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

» 3a pga ce nsberHat nospean un obesLBeTaBaHe Ha emanna:

— He NocTaBsiTe cbaoBe 3a oypHa UNu ApYru NpeaMeTn B ypeaa AMPEKTHO BbPXY
OBbHOTO.

— He NoCcTaBsinTe anyMUHUEBO (DONMMO AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B ropeLumst ypes.

— He MOCTaBsINTE BNaXkHN CbAOBE U XpaHa B Ypeaa, crnej KaTto NpUKIioYUTE C TOTBEHETO.

— 6baeTe BHMMATESHU, KoraTo MaxaTe U NocTaBsTe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTABaHETO Ha eMalina UM HepbXxagaemarta CToMaHa He OKa3Ba BIUSIHME BbPXY
paboTtaTa Ha ypeaa.

* W3nonseaiTe gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnNogoBuTe COKOBE NPUYMHSABAT NETHa,
KOMTO MoraT Aa obaat TpanHu.

* BwHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTuyka Ha ypeaa.

* Ako ypeObT e UHCTanupaH 3ag nperpaga ot meberneH Tun, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lkag,
Tasu BpaTuyka TpsibBa BUHArM ga € 0TBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBOpeHa,
MoraT Aa ce akymynupaT TOMnuHa 1 Bnara, KouTo BNocneacTsue Aa noBpeasT ypeaa,
Wwkadha unv noga. He 3aTBapsiiTe nperpagaTa, oKaTo ypeabT He U3CTMHE HaMbiHO cnes
ynotpeba.

2.4 'pnxa n noyncTBaHe

A BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Unu nospeaa Ha ypeaa.

* [lpeav nogapbXka nsknoyeTe ypeaa v n3BageTe Lerncena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKNeHuTe naHenu aa ce cyynsr.

*  CwMmeHsaNnTe He3abaBHO CTHbKIIEHUTE NaHeNn Ha BpaTuykaTa, korato ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpM3NPaH CePBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaiTe, koraTo cBanste BpatuykaTa oT ypega. Bpatuykata e Texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa npeoTBpaTuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
mMaTtepwuan.

» [louncTeTe ypena ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonssarite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasaTte abpasnBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npeameTy.

+ Ako n3nonseare cnpei 3a pypHa, crnegsante MHCTPYKUMUTE 3a 6e30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.

2.5 N'oTBeHe Ha napa

& BHUMAHUE!
OnacHoCT OT usrapsiHe 1 nospega B ypeaa.

* W3nyckaHaTta napa Moxe [a npeansBuka nsrapsHus:
— bbaeTe BHMMaTENHW, KOrato OTBapsATe BpaTuikata Ha ypeaa, AokaTto yHKUusaTa e
akTuBmpaHa. Moxe ga nsnese napa.
— Cnep roTBeHe Ha napa, 0TBapsanTe BHUMATENHO BpaTuykara Ha ypeaa.
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OMMUCAHUE HA YPEOA

2.6 BbTpelwHo ocBeTneHue

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHOCHO NamMnaTa(uTte) BbTpe B TO3W NPOAYKT U Pe3epBHUTE Namnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Tesaun namnu ca npegHasHayYeHn Aa U3 bpKaT Ha EKCTPEMHM (OU3NYECKM YCIOBUS B
JOMaKUHCKM ypeau, kaTo Temnepatypa, BubpaLmm, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHu ga
cUrHanuampar nHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca npeaHasHaveHu
3a W3Mosi3BaHe B APYr MPUIIOKEHNS U HE Ca MOAXOASLLM 32 OCBETSIBAHE Ha MOMELLEHS B
[OMaKUHCTBOTO.

+ To3u NpoAyKT BKNOYBA CBETNIMHEH U3TOYHUK C KIac Ha eHepruiiHa edekTnBHocT G.
* M3non3eainte camo namnu CcbC CblUnTe cneymdurkaumm.

2.7 O6enyxBaHe

+ 3anonpaska Ha ypefa ce CBbpXeTe C OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

* W3nonsBaiTe camo opurmHanHu pe3epBHU YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Puvick oT HapaHsiBaHe Unu 3agyluaBaHe.

« CBbpkeTe ce ¢ 06LWMHCKMTE BacTy 3a MHGOpMaLmMs Kak 4a UXBbpnuTe ypega.

*  WsknioveTe ypeaa OT eNlekTpo3axpaHBaHeTo.

- W3BapeTe saxpaHBalms en. kaben B 6n130CT 40 ypeaa U ro n3xsbpreTe.

+ [pemaxHeTe ApbXKKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a Aa NpedoTBpaTMTe 3akneLlBaHeTo Ha Aeua, uim
JoMaluHu NbuMum B ypeaa.

3. ONMNCAHUE HA YPEOA
3.1 06w, npernen

- R_#
' []

NG

KoHTponeH naHen

EkpaH

Bopgocbvabpxaren

He3go 3a BKOYBaHE Ha TepmMmocoHaaTa

1
SN
A |l Harpsisaly enemeHT
L’% %| || —ﬂ Namna
n BeHTtunatop
/ﬁ\ OTBOA 3a OTCTP. Ha KOTI. KaMbK OT
> Tpb6aTa

Bopaun 3a ckapa, oTcTpaHsemu

B NBEBENANE

[Mo3unumsa Ha ckapa
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ONMMNCAHUE HA YPEOA

3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt
3a cboBe 3a roTBeHe, TaBU 3a TOPTU U NEeYeEHe.

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTN 1 BUCKBUTMK.

CbAa 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe M kaTo cbf 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

TepmocoHpa
3a n3mepBaHe Ha TemnepaTtypara B XxpaHara.

Teneckonu4yHn Bogauun
3a necHo noctaBsHe W U3BaXgaHe Ha TaBuTe U
ckapara.

KomnnekT 3a roTBeHe ¢ napa

EnvH HenepdopvpaH v eanH nepdopupaH
KOHTelHep 3a xpaHa.

KomMnnekTsT 3a rotBeHe ¢ napa M3toysa
KOHAEH3MpaHaTa Bofa Aaneye oT xpaHaTta no
BpeMe Ha rotBeHe Ha napa. /anonssaviTte ro 3a
NpUroTBsAHE Ha 3eneHvyuu, puba, NUneLKn rpav.
KomnnekTbT He e NoAXOoAsLY 3a XpaHa, KoATo
TpsAbBa Aa ce HaknCHe BbB BOAA, KaTo Harp.
opu3, noneHTa, nacra.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

4. KAK OA BKITIOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 KoHTporeH naHen

—= ges

H))

1 \
HHA ] 516

n BKI1. / N3KI. HaTucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa BKIIOUUTE U U3KMIOUMTE ypHaTa.
ﬂ MeHto M3bposiBa pyHKUMUTE Ha bypHaTa.
MpepnounTann M36posiBa NobrMUTe HaCTPOWKM.

EkpaH [MokasBa TekyLuMTe HAaCTPOWMKM Ha dypHaTa.

[MpeskntoyBaTen 3a 3a BKMoYBaHe 1 U3KMoYBaHe Ha namnara.

namnuykaTa
Bbp3o HarpsiBaHe 3a BKrtoYBaHe 1 UsknoYBaHe Ha yHKumsaTa: bbp3o HarpsiBaHe.
N/
_ﬁ- «o[] > (nﬂ) 55
HaTtucHete MpemecTteTe HaTtucHeTe n 3agpbxTe
[lokocHeTe NoBbPXHOCTTa C [nb3HeTe npbCTa cu no no- [lokocHeTe NoBbPXHOCTTa 3a
BBbpXa Ha npbCTa Cu. BBbPXHOCTTA. 3 cekyHaum.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUYBATE ®YPHATA

4.2 EkpaH
12:30 Cnep BKNtoYBaHe Ce Noka3Ba OCHOBHUST eKpaH
’ C doyHKUMATa 3a HarpsiBaHe U TemnepaTtypa no
o nogpasbupane.
150°C
O START
Ako He nsnonseate ypHaTa Hag 2 MUHYTH,
eKpaHbT NPeMUHaBa B PEXUM Ha FOTOBHOCT.
O
12:30 Mo Bpeme Ha roTBeHe, ekpaHbT Noka3Ba 3aaa-
’ AeHnTe (OYHKLMM 1 APYT HANMYHK ONLMN.
3 150°C
[) Nmin @ STOP
A EKpaH cbc 3apgafeHn dpyHKUMM Ha GyTOHUTE.
| A. Yac oT geHoHoWwmeTo
12:30 B. CTAPT/CTOIN
C. Temnepatypa
#085°C 1500C D. ®yHKkuun HarpsiBaHe
E. Tanmep
) 15min © START F. TepmocoHaa (camo 3a nsbpaHu mopenm)
| | | | |
F E D (o4 B

MHauKaTopu Ha eKpaHa

OCHOBHM WHAOWKATOPM - 3a HaBUrMpaHe no ekpaHa.

<

OK 3a BpbLyaHe
3a noTBbpxaaBaHe Ha usbo- €[HO HUBO
pa / HacTporikaTa. Ha3ag B Me-
HIOTO.

9 »

3a oTMsiHa Ha
nocnegHoTo
nencreume.

3a BKIOYBAHE U U3KITHOY-
BaHe Ha onuuu.

YyBa curHar.

3ByKOBa anapma uHaQuKaTopm 3a beHKLl,VIVI - KOraTto 3afjaeHoTo BpemMe 3a rotBeHe CBbpLUn, ce
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

Q

(DyHKLWIﬂTa € BKJTo4YeHa.

STOP
PyHKUMATA € BKIHOYEHa.
[oTBEHETO Crnpa aBTOMAaTUYHO.

i

3ByKOoBaTa anapma e us-
KntoyeHa.

WHaukaTopu Ha Tanimepa

S

3a HacTpoliBaHe Ha dyHKumsTa: 3abaBeH cTapT.

3a oTMsHa Ha HacTponkaTa.

(%)

5. MPEOU NBbPBA YINOTPEBA

BHUMAHUE!

A

Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 MbpBOHaYanHo nNno4YncTBaHe

=

4

Z2s

Ctbnka 1

CTbnka 2

Ctbnka 3

V3BageTe OoT dhypHaTa BCUYKM
NPUHaANEXHOCTN N NOABUXK-
HWUTE OMOpM Ha ckaparTa.

MouncteTte dypHaTta u npu-

HaanexXHoCTMTe C Meka Kbp-

na, Tonna BoAa v nek npena-
paT 3a no4ncTBaHe.

MocTaBeTe NnpuHagnexHoOCTH-
Te U AeMOHTUpyeMUTe onopwu
3a ckapara BbB (pypHaTa.

5.2 NbpBO cBBLp3BaHe

[vcnneaTt nokasea NpMBETCTBEHO CbOOLLEHVE Cref MbPBOTO CBbP3BaHE.
Tpsbsa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha 6yToHuTe, Cuna Ha 3ByK. curHan,
TBbpAOCT Ha BoaaTa, Yac oT AeHOHOoLMETO.

5.3 HayanHo npeaBapuTenHo 3aTonsifiHe

)

3aTonneTte npeABapuUTeNHO NpasHaTta ypHa Npeau mbpeata ynotpeta.

Ctbnka | WM3BageTte oT dpypHaTa BCUYKM NPUHAOMIEXHOCTM 1 NMOABUXKHUTE OMNOPY Ha ckapaTa.
1
g"’"Ka 3apaniTe makcumanHarta Temneparypa 3a yHkumaTa: E

OcTtaBeTe pypHaTa Aa pabotu 3a 1 yac.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

555

3artonnerte npeaBapuTenHo npasHarta dypHa npeay nbpearta ynorpeta.

CTbnka

w

3apaiite MakcumanHaTa TemnepaTtypa 3a yHKuusTa:
OcraBeTe pypHaTa fa pabotu 3a 15 MuH.

® OT dhypHaTa MOXe Aa U3nusa MypvaMa 1 MM No BpeMe Ha npeaBapuTenHOTO 3aTomnnsiHe.
YBepeTe ce, Ye cTasTa e NpoBeTpeHa.

5.4 Kak ga HacTpouTte: TBbpPAOCT Ha Boaarta
Korato Bkntounte dhypHaTa B enekTpmyeckaTa Mpexa, Tpsabsa ga HacTpouTe HUBOTO Ha

TBbPAOCT Ha BoAaTta.

ManonsBarite TectoBaTa XapTud, KOATO ce nNnpenocTtaBd C KOMMJIeKTa 3a rotBeHe C napa.

2

(s

£

Ctbnka 1

Ctbnka 2

CTtbnka 3

CTtbnka 4

[MocTaBeTe TecToBa-
Ta XxapTusl BbB BoAa
3a okono 1 cekyHaa.
He cnaravite Tecto-
BaTa xapTus nog Te-
Yawja Boga.

M3Tpbckarite TecTo-

BaTa XxapTus, 3a Aa

npemMaxHeTe Usnuii-

HOTO KONNYECTBO BO-
na.

Cnep 1 MyH. npoBe-
peTe TBbpAOCTTa Ha
BofaTa c nomotiyTa
Ha TabnuuaTa no-go-

ny.

HacTtpoliTe HMBOTO Ha
TBBPAOCT Ha BoJaTa:
MeHtio / HacTpoiikn /
Hactporika / TBbpgocT
Ha BoAaTa.

@ LiBeToBETE Ha TECTOBATaA XapTuUs e NpoabIbkaT Aa ce NpoMeHsAT. He npoBepsiBaiiTe TBbp-
[JOCTTa Ha BogaTa Mo-KbCHO OT 1 MUH. cnef TecTa.

[I0CT Ha BoAaTa.

Moxe Aa NpomeHVTe HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha BoAaTa B MeHIoTo: HacTpoiiku / Hactpoiika / Tebp-

Tabnuuata nokassa AnanasoHa Ha TBbPAOCT Ha BodaTta (dH) cbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanumii u knacudukaumsTa Ha BogaTta. Perynvpaiite HUBOTO Ha TBBPAOCT Ha
BOJaTa CbrracHo tabnuuara.

TBBPAOCT Ha BoAaTa TectoBa xap- OTnaraHe Ha OTtnaraHe Ha Knacudumka-
™S Kanuui Kanumn (mr/n) Lusi Ha Boga-
Hugo dH (Mmon/n) Ta
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 Meka
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

TBBPAOCT Ha BogaTa TecToBa xap- OtnaraHe Ha OrtnaraHe Ha Knacuduka-
™A Kanuui Kanumn (mr/n) ums Ha Boda-
Hueo dH (Mmon/n) Ta
2 8-14 EI 1,4-25 51-100 yMepeHo
TBbpAA

3 15-21 |E 26-3,8 101 - 150 TBbpAA
4 222 @ 239 2151 MHOrO TBBbp-

aa

KoraTo HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha YeluMsHaTa Boaa € 4, HanmbHETe BOAOChbAbPXKATENS C
OyTunupaHa Boga.

6. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 Kak aa HacTpouTe: DYHKLMN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BkntoyeTe dpypHaTa. [ucnnesT nokassa yHKUMSATA Ha 3aTOMIsiHE No nogpasdupa-
He.

Ctbnka 2 HaTtucHete cumBona Ha (byHKLlI/ISlTa Ha 3aTonnsaHe, 3a Aa Bnes3ete B NOOAMEHKTO.

Crenka 3 M3bepeTe dYHKUMSATA Ha 3aTOMNSAHE N HaTUCHeTE: OK EkpaHbT nokassa: Temne-

paTtypa.

Cronka 4 3apaBaHe Ha Temneparypa. HatucHete: OK,

Crbnka 5 Hatucrete: START .
TepMocoHaa — MoXeTe [ia BKIoYNTE TEPMOCOoHAAaTa Mo BCAKO BPEME Npeau Unm no
BpPEeMe Ha roTseHe.

STOP — HatucHeTe, 3a Aa N3KMOYMTE (OYHKUMSATa 3a 3aTOMMSAHE.

Ctbnka 6 MakntoyeTe dypHaTta.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

N3bepeTe knaBuLl 3a 6bp3 gocTbn!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Kak ga HacTtpoute: Steamify - ®yHKLMA Ha 3aTONNAHe ¢ napa

Ctbnka | Bkniovete dypHara.

1 M36epeTe cMMBONBT Ha DYHKLMSATA Ha 3aTOMNIIsSIHE U FO HAaTUCHETe, 3a [ia Brie3eTe B
NMOAMEHIOTO.

g"’"Ka HatucHete . 3apante yHKUMATA Ha 3aTOMNsSHe C napa.

g"’"Ka Hatucrete: OK. [ucnnesaT noka3ea HACTPOVKUTE Ha TemnepaTyparta.

4 fapeHata Temnepartypa.

Ctbnka 3apaiite Temnepartyparta. TunbT Ha beHKLI,VIHTa 3a 3atoniigaHe ¢ napa 3aBucu OT 3a-

Mapa 3a 3anapBaHe
50 - 100°C

3a NpuroTesiHe Ha Napa Ha 3eneHYyLm, 3bpHeHu, 6o-
60BW, MOPCKM AapOBE, TEPUHU U AeCepTy.

Mapa 3a 3agywasaHe
105 -130°C

3a npuroTeaHe Ha BapeHo Vnu 3adyLUeHo Meco 1nm
punba, xns6 n NTu4e Meco, KakTo 1 YNA3KENKOBE N Ka-
ceponu.

Mapa 3a HexHa XpynkaBocCT
135-150°C

3a meco, kKaceponu, MbIIHEHW 3eneHYyLun, puba un
orpeTeH. bnarogapeHune Ha koMbuHaumATa OoT napa u
TOMMMHa, MeCOTo NpuaobrBa coYHa N Meka KOHCU-
CTEeHLMA € XpynkaBa Kopuyka.

AKo HacTpouTe Tarimepa, rpun yHKUMATa ce BKITHY-
Ba aBTOMaTWU4YHO B NMOCINeAHUTE MUHYTU Ha npoLieca
Ha roTBeHe, 3a [ja Nonyyn SCTUETO HeXHa Xpynkasa
KOopuYKa.

Mapa 3a neueHe u 3anuyaHe
155 -230°C

3a neyeHu AcTusi, meco, puba, LoMaLLHW NTUUK, By-
Tep TeCTO C MbIHEX, TapToBe, MbMUHN, OrPETEHM,
3eneHYyLmn 1 neymBea.

Ako 3agageTe Tanumepa 1 NocTaBuUTE XpaHaTta Ha
MbPBO HMBO, PYHKLUMATA C HarpsiBaHe ce BKITHOYBA
adBTOMATU4HO B NocnegHnTe MMHYTU Ha npoueca Ha
roTBeHe, 3a Aa nosy4yum iCTMeTo Xpynkasa gonHa
4yacT.

Crunka Hatucrerte: OK.
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Ctbnka | HaTucHeTe kanaka Ha BOOOCBbAbPXATENS, 3a Aa ro OTBOpUTE.
6
Ctbnka | HanbnHete BogocbabpXkaTens CbC CTyAeHa BoAa 40 MAKCUMArHOTO HUBO (OKOMO
7 950 mn), 4oKaTo NPO3BY4YM CUrHanN UK Ha ekpaHa ce nokaxe cbobLyeHne. BogHoTo
CbObpXaHWe € JOCTaTbyHO 3a NpmbnuantenHo 50 MnHyTU. He nbnHeTe BOJoChAbP-
aTens Hag MakcumanHua My kanaumTeT. CbliecTByBa pUCK OT U3TUYaHe Ha BoAa,
npenueaHe U WweTn no ob63aBexgaHeTo.
& BHUMAHUE!
M3nonsBarite camo cTyaeHa vyelwmMsHa Boga. He nanonssante dun-
TpupaHa (AeMuHepanuavpaHa) unu gectunmpana soga. He nanons-
BaviTe Apyrn TeYHOCTWU. He nanueante 3ananumm Unm ankoxonHu
TEYHOCTUN B OTAENEHNETO 3a BOAaA.
Ctbnka | HatucHeTe BogocbabpaTensi B MbpBOHAYanHo My NMOMOXEHUE.
8
QCT'ana HatucHete: START .
MapaTa ce nosiBsiBa cnep okono 2 MuH. KoraTto dpypHaTa AOCTUrHe HacTpoeHaTta TeM-
nepartypa, ce YyBa curHar.
Ctbnka | Korato BbB BoAOCbAbpXKaTENs HAMa BOAa, ce YyBa curHan. HanbnHete otaeneHue-
10 TO 3a Boaa.
Ctbnka MakntoyeTe dypHaTta.
1
Ctbnka | V3npasHeTe BogocbAbpkKaTens, Crnea Kato NpUKoYMTe C roTBEHETO.
12 BwxTe rnasa ,['pwxu 1 nouncteaHe”, MianpassaHe Ha KOHTelHepa.
Ctbnka | BbB BbTpelHOCTTa Ha hypHaTa MOXe [a ce KOHAEH3Mpa U3BECTHO KONMUYECTBO BO-
13 faa. Cnep roTBeHe BHUMATENHO OTBOPETe BpaTaTta Ha dypHaTa. Korato dypHaTa us-

CTUHe, noAacylleTe BbTpeLlHOoCTTa " C Meka Kbpna.

N36epeTte knaBuLl 3a 6bpP3 gocTbN!

20 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.3 Kak ga HacTpouTe: NMomouwy npu roTrBeHe

Bcsko AcTne B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa yHKUna n temnepatypa. Moxete aa
HacTpouTe BpeMeTo 1 TemnepaTyparta.

3a HsIKOU SACTNA MOXe [ia FOTBUTE U CbC CNEQHOTO:

* ABTOMaTM4HO MepeHe

* TepmocoHaa
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CreneHTa, NpU KOSAATO SICTUETO € NPUroTBEHO:
* AnaHrne nnu No-manko

» CpeaHo uanevyeHo
* [lo6pe n3neyeHo unu MNoeeye

Ctbnka | Bkniovete dypHara.

1

g"’"Ka HatucHete: ——.

gT'ana HaTtucHerTe: ‘/\@ BbBegeTe: MNomoLy npu rotBeHe.
Ctbnka | W3bepete sicTve unu Bug XpaHa.

4

gT'ana Hatucrete: START .

U36epeTe knaBuw 3a 6bpP3 gocTbN!

XDEDED XD LLY,

6.4 dyHKUMM 3a 3aTONNSAHE

PyHKUMSA 3a 3aTo- [MpunoxerHve
nnsHe
vvv 3a 3anuyaHe Ha TbHKW XpaHu unu npennyaHe Ha xnso.
Mpun
vvv 3a neyeHe Ha ronemu napveta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO.
b()" 3a orpeTeHn 1 3a kadaBa KopuyKa.
Typ6o rpun
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PyHKLUMA 3a 3aTo-
nnsHe

[MpunoxerHve

)

lopewy Bb3ayx/

3a neyeHe Ha TpW HMBa €4HOBPEMEHHO U 3a CylLeHe Ha xpaHa. 3agavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKOMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

BeHTUNUp
e 3a ga cTaHaT xpynkasu NonyroToBUTe XpaHu (Hanp. kKapTodku, kapTogu
’X‘ C KOpUWYKa U1 NponeTHY pynua).
Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

TpaAuLUMOHHO ne-
YyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHM U MECHU XpaHun Ha egHO HKUBO.

2

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3ane4eH 6nar.

DoneH HarpeBaTten

3a neveHe Ha crnagkuwm ¢ XpynKaBa O0J1Ha 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

CNEUMNATIHUN

PyHKLUMA 3a 3aTo-
nnsHe

[MpunoxeHve

=l

3a KoHCcepBUpaHe Ha 3eneHyyun (Hanp. TypLuns).

3aTtonnsiHe Ha 4u-
HusA

KoHcepBupaHe
SSS 3a cyleHe Ha pe3eH4YeTa NnofoBse, 3eneHYyLm 1 reou.
CywieHe
- , 3a noArpsiBaHe Ha YMHWUM NPean cepBrpaHe.
e
ru
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PyHKLUMA 3a 3aTo-
nnsHe

[MpunoxerHve

YY)

3a pa3mpassBaHe Ha xpaHa (nnogose 1 3eneHyyuu). Bpemeto 3a pas-
MpassiBaHe 3aBWCK OT KONMMYECTBOTO U pa3mMepa Ha 3ampaseHaTa xpaHa.

Pa3mpassBaHe
49 3a AcTna kaTo nasaHsa unn 3anedyeHn kaptodu. 3a orpeTeHn u 3a kadsisa
iy KOpUYKa.
OrpeTeH

V°C

BaBHO roTBeHe

3a NpuroTBsiHe Ha KPEXKO, COYHO NMEYEHO.

§

MopabpxaHe Ha
TOonnuHa

3a noaabvpXaHe Ha XpaHaTta Tonna.

Al

Me4yeHe c Bnax-
HOCT

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.
Korato n3nonssate Tasu yHKUKMs, TEeMNepaTypaTa BbB BbTPELLHOCTTA
MOXe [a ce pa3nuyaBa OT 3agajeHara. Manonaea ce octaTbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve
MHopMaLuus BUxTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BNaXHOCT.

NAPA

PyHKUMA 3a 3aTo-
nnsHe

[MpunoxerHve

W3nonssaiite napa 3a 3anapsaHe, BapeHe, HeXHa Xpyrnkasa Kopuika u
neyeHe.

Bb3cTaHoBsiBaHe ¢
napa

Steamify
(n) 3aTonnsHeTo Ha XpaHa ¢ napa npegoTBpaTsaBa U3cyLuaBaHeTo n. Tonnu-
)} HaTa ce pa3npeaens rno HeXeH 1 paBHOMEPEH HauuH, KOMTO N03BONABa

Oa ce Bb3CTaHOBAT BKyCa M apoMaTa Ha XpaHaTa KaTo Ha TOKY-Ll0 npuro-
TBeHa. Tasu beHKLWIﬂ MOXe [ia Ce U3noJsi3ea 3a 3aTtonsidHe Ha XpaHa au-
PEKTHO B YMHUA. Mosxe fa 3aTonnsite noBeye OT eHa YMHUS eaHoBpe-
MEHHO, 13MNon3Bankn pasnn4HnTe HMUBa.
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PyHKLUMA 3a 3aTo- [MpunoxerHve
nnsHe

M3nonsBaiTe Tasu yHKUMS, 3a Aa NpuroTesATe Xns6 unm dpaHsenm c
MHOro fo06Bp NpodecnoHaneH pesynTat OTHOCHO XPYnKaBoCT, LBAT 1 3a-
rap Ha kopu4kaTta.

N

MeyeHe Ha xna6

T 3a yckopsBaHe HabyxBaHeTO Ha TecTo ¢ mas. [pegoTBpaTsiBa U3cbXxBa-
Ej HeTO Ha NMOBBPXHOCTTA Ha TECTOTO W ro 3anasBa enacTUyHO.

BracsaHe Ha TecTo

< 3a npuroTBaHE Ha napa Ha 3eneHYyum, rapHuTypu, puda
\I/
FULL’
Camo napa
o dyHKUMATA € noaxoasiya 3a roTBeHe Ha AenukaTHU ACTUS KaTo KpeMm,

dnaHoBe, TepuHn 1 puba.

Bucoka BnaxHocTt

) Tasu yHKUMA € NOAXOAsALLA 38 Meco, NTULK, ACTUS Ha dypHa U 3agyLue-
LLI‘IN Ho. BnaronapeHve Ha koMBuHaLWsATa OT napa v TOMnMHa, MecoTo NPUIo-

61Ba MeKa 1 COYHa KOHCUCTEHLUSI C XpyrKaBa Kopuyka.
Hucka BnaxHocT

6.5 Benexkun oTHocHo: lNeyeHe ¢ BNaXxXHoCT

Tasn yHKumsA Gelle M3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITa 3a KNac Ha eHeprunHa
edekTUBHOCT 1 ekopmu3aliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TecTtoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatata Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye pyHKUusiTa fa He
Ce NpekbcBa U ia ce rapaHTupa, vYe pypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHepruHa
eEeKTUBHOCT.

Korato nsnonseate Tasu yHKUMs, NamnmuykaTa aBToMaTn4HO ce nakntoysa cned 30 cekyHau.
3a UHCTpyKUMK 3a roTBeHe BmxTe rnasa ,CbeeTn, MNeveHe ¢ BnaxHOCT. 3a oL npenopbku
OTHOCHO NEeCTEHE Ha eHeprus BKXTe rnaea ,EHepruiHa edektnBHocT®, [NecTeHe Ha eHeprus.

7. DYHKUUWUN HA YACOBHUKA

7.1 OnucaHuve Ha chyHKUMUTE HA YacOBHUKa

DyHKUMA HYacoBHMK [MpunoxeHune
Bpewme 3a rotBeHe 3a ga 3agageTte BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcMymbT € 23 4. 1
59 MuH.

MpekpaTaBaHe Ha gew- 3a HacTporiBaHe KaKkBO Aa ce Cryyv npu Kpasi Ha oTOposiBaHETO Ha
CTBMETO Tavimepa.
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®YHKLUUUN HA YHACOBHUKA

PyHKUMA YacoBHUK [MpunoxeHve

3abaBeH cTapt 3a oTnaraHe Ha cTapTa U/unu kpasi Ha roTBEHETO.

YabnkaBaHe Ha Bpe- 3a yBenuyaBaHe Ha BPeMEeTO 3a roTBEHE.

mMeTo

HanomHsaHe 3a HacTpolika Ha o6paTHo B6poeHe. MakcuMmymbT € 23 4. 1 59 muH. Ta-

31 PyHKUMS He Bnnsie BbpXy paboTtarta Ha dypHaTa.

Bposiy Ceaw konko Bpeme paboTu yHKuuATa. Bposy — MoxeTe Aa s BKIOY-
BaTe v U3KIoYBarTe.

7.2 Kak ga HacTpouTte: ®YHKLMUM Ha YaCOBHUKA

Kak pa HacTpouTe 4YaCoBHUKa

Ctbnka HatucHeTte: Yac ot geHoHowumeTo.
1

Crenka Hactporite Tanvepa. HatucHeTe: OK,

Kak ga HacTpouTe BpemMeTo 3a rotBeHe

Ctbnka | W3bGepeTe chyHKUMATA Ha 3aTOMMSIHE U HACTpOKiTe TemnepaTypara.
1

AN
g"’"Ka HatuncHete: O

CTbnka

3 HacTtporite Tarimepa. HatucHete: OK,

N36epeTe knaBuw 3a 6bpP3 gocTbN!

>OE.) C ) © Yswr )
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

Kak na nsbepete onuus 3a kpai

Ctbnka | M3bepeTte dyHKUMATA Ha 3aTONSISIHE M HACTPOWNTe Temneparyparta.
1

g"’"Ka HaTtucHerte: @

Ctbnka | 3apaliTe BpEMETO 3a rOTBEHE.

3

Crenka | orycHere: @ @ @

4

Ctbnka | HatucHete: MNpekpaTsiBaHe Ha AENCTBMETO.

5

Ctbnka | W3bepete npegnounTanus: MpekpaTsiBaHe Ha AENCTBUETO.

6

?"’"Ka Hatuchete: OK, [MoBTOpETE AECTBMETO, AOKATO HA AUCTNES CE MOKaXe OCHOBHUSAT

eKpaH.

Kak ga otnoxure HayanoTo Ha roTBEHETO

Ctbnka | 3apaliTe pyHKUMATaA 3a 3aTOMMNSHE M TemnepaTtyparTa.
1
AN
g"’"Ka HatucHerte: O
Ctbnka | 3apaliTe BpeMeTo 3a roTBEHE.
3
Crenka | |orycrere: @ @ @
4
Ctbnka | HatucHete: 3abaBeH cTapT.
5
Ctbnka | V3GepeTe cTOMHOCT.
6
?"’"Ka Hatuchete: OK, [MoBTOpETE AECTBMETO, OKATO HA AUCHNES CE MOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

Kak ga yabnmxute BpeMeTo 3a roTBeHe

Korato octaBa 10% OT BpeMeToO 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye xpaHarta He e rotoBa, MoxeTe Aa
YABIDKMTE BPEMETO 3a roTBeHe. MoxeTe CbLUo Aa NPOMEHUTE U PyHKUMSATA Ha 3aTOMMsHE.

HatucHete +1 MuH., 3a aa YOBIDKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE.

Kak ga npomeHuTe HacTpowikute Ha Tarimepa

?Tb""a HatucHete: @

Ctbnka | HactpoinTe cTo/iHOCTTa Ha TamMepa.
2

CTtbnka

3 Haruchere: OK,

MoxeTe ga NpoMeHNTEe BbB BCEKM MOMEHT 3a4aAeHOTO BpemMe OOKaTo roTBuUTe.

8. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

8.1 lNocTaBsAHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yaea 6e3onacHocTTa. BanbbHaTtMHuTe cblyo ca
yCTpoKcTBa NPOTUB NpeobpbLiaHe. BucokmsaTt pbb okono padta npegoTepatssa
M3Nb3BaHETO HA rOTBAPCKN CbAOBE.

Ckapal/padT:
Bkapavite padpta Mmexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My.

24/520



KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

OrnopHUTEe pencu.

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
BkapaiiTe TaBaTa Mexay Bogauute Ha

TaBa:

Ha BO4a4vnTe oTrope.

Ckapal/padT, TaBa 3a neueHe / I bn6oka

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay Bogaunte Ha
OMOPHUTE pencu, a pelleTbyHaTa ckapa

8.2 TepmocoHaa

TepMOCOHJJ,a- n3amepBa TemnepartypaTta B XpaHaTa. MoxeTe ga ro usnonsearte ¢ Bcsika

dyHKUMA 3a HarpsiBaHe.

TpsibBa Aa ce HAaCTPOST ABe TEMMEPaTypu:

C

TemnepatypaTa Ha pypHaTa MuHUMym 120°C.

TemnepaTypata B CbpLeBmHaTa.

”?

3a MakcvMmarnHo [o6py pesynTaTui Mpu roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa fa ca
CbC CTalriHa TemnepaTtypa.

He nsnonseanTte 3a Te4HN
ACTUS.

Mo Bpeme Ha roTeeHe Tpsibea aa
ocTaHe B YMHUATA.

dypHaTa nsuncnssa NpUBNU3MTENHOTO BPEME Ha NPUKMIYBaHe Ha roTBEHETO. 3aBUCK OT
KONMYeCTBOTO XpaHa, 3agafeHarta (yHKUMUA Ha ypHaTa 1 Temneparypara.

HaumH Ha usnonsBaHe: TepmocoHAa

Ctbnka | Bknouete dypHaTta.

1

Ctbnka | 3apaiite yHKUMsATa HA 3aTOMMSIHE U ako e HeoBXoAMMO, TeMnepaTyparta Ha dypHa-

2 Ta.
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CTbnka
3

BbBepete: TepmocoHaa.

Meco, gomalwHu nTuum u puba

Kacepona

MocTtaBeTe BbpXa Ha TepmocoHAa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubaTa, No Bb3MOXHOCT B
Hal-nbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NnoHe
3/4 ot TepmocoHaa e BbTPe B ACTUETO.

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMoCcoHAa TOYHO B Cpe-
nara Ha kaceporna. TepmocoHaa TpsibBa fa e
cTtabunHa no Bpeme Ha neveHe. ManonaeaiTte

TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edekra. M3-
nonaeanTe pbba Ha cbha 3a neyeHe, 3a aa noa-
npeTe CUNMMKOHoBaTa ApbXka Ha TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa gocTura

OBbHOTO Ha CbAa 3a NeveHe.

Ctbnka | Bkniovete TepmocoHga B rHE340TO OT NpegHaTta cTpaHa Ha doypHaTa.
4 [vcnnesT nokasea TekyllaTa TemnepaTtypa Ha: TepMocoHaa.
g"’""a /? — HaTUCHeTe, 3a Aa 3ajafeTe TemnepaTyparta Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.
g"’"“a ® ® ® _ arucHeTe, 3a [a 3aadeTe npeanodnTaHaTa onums:
» 3BykoBa anapma — korato xpaHata AOCTUrHe TemnepartypaTta B CbpLeB/HaTa,
nposByyaBa curHar.
« 3ByKkoBa anapma u Kpai Ha roTBEHeTO — KOraTo XxpaHaTa [AoCTUrHe TemnepaTypaTa
B CbpLEeBMHAaTa, Npo3ByYaBa curHan u dpypHata cnupa.
?"’"Ka M3bepeTe onuusita v HATUCHETE HAKOMKO MbTW: OK | 3a na otuaete 40 0CHOBHUS! k-
paH.
gT'ana HatucHete: START .

KoraTo sicTMeTo JOCTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, npo3syyasa curHar. Mivarte
136op Mexay ToBa Aia CrpeTe UK Aa NPOoALIKUTE Aia roTBUTE, 3a Aa Ce yBepuTe, Ye

XpaHaTa e fobpe nsneyena.
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OOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUAN

CTbnka
9

M3BapeTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe340To M M3BageTe ACTMETO OT dypHaTa.

BHUMAHUE!
ChbluecTByBa pyCK OT U3rapsiHis, ako TepmMocoHaa ce HaropeLum.
BHuMaBaliTe, koraTo ro n3Baxgaare oT KOHTaKkTa 1 ro npemaxsare oT

XpaHara.

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!

XDELDED D KD LY,

9. AONBJIHUTENTHU ®YHKLUUUN

9.1 Kak ga 3anasure: lNpegnoyntanm

MoxeTe ga 3anasute nobYMUTE CU HACTPOWKK, KaTo PYHKLUMSATA Ha 3aTONMsHE, BPEMETO 3a
roTBeHe, TemnepartypaTa unm yHkumsiTa 3a nouncTeaHe. Moxete ga sanameTute 3 nobumm

HaCTPOWKM.
Ctbnka BkntoyeTe dhypHaTa.
1
Ctbnka | V3bepeTe npegnountaHaTa yHKUMS.
2
g"’"Ka HatucHeTte: —=Select (13b6epeTe): MpeanounTtaHu.
Ctbnka | W3bepete: 3ana3uv TeKkyLLMTE HACTPOWKH.
4
Ctbnka | HatucHete +, 3a fa no6aBuTe HacTpolikaTa KbM criMcbka cbe: MpeanoynTanun. Ha-
5

TUCHETEe OK

9. HaTWCHeTe, 3a ja HynupaTe HacTpoiikaTa.

0 - HAaTUCHeTe, 3a Aa OTMeHuTe HaCTpoﬁKaTa.

9.2 3akntouBaHe Ha hyHKUUs

Tasu cyHKUMs NpesoTBpaTsBa cryyanHa npoMsiHa Ha (yHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

CTbnka
1

BkntoyeTe dpypHaTa.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

Ctbnka | 3apalite pyHKUMA 3a 3aTOMMSAHE.
2

CTbnka

>>
3 *, H — HaTUCHeTe eJHOBpPEMEHHO, 3a Aa BKN4yuTe qayHKU'VIFlTa.

3a ga nsknynTte QyHKUusaTa, noBTopeTe cTbnka 3.

9.3 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

or C'bO6pa)KeHVIF| 3a 6e3onacHocT cbypHaTa Ce U3KInK4Ba aBTOMATUYHO cnej n3BeCTHO Bpeme,
aKO € BKIlo4YeHa d)yHKLU/I;I 3a 3artonnsdHe, a HaCTpOI7IKI/ITe He Ca NPOMEHEHMN.

(°C) @ ()

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

ABTOMaTUYHOTO M3KMIOYBaHE He AecTBa nNpu cnegHuTe dyHkumn: OcseTneHne, TepmocoHaa,
MpukntoyuBaHe, baBHO roTeeHe.

9.4 Oxnaxpaal, BeHTunaTtop

KoraTo oypHaTa paboT, OXNaxaalmaT BEHTUATop ce BKMoYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noadbpka NoBbPXHOCTUTE Ha dpypHaTa xnagHu. AKO U3KNoUMTe ddypHaTa, BEHTUNATOPbLT 3a
oxNaxzdaHe MoXxe a Npoabiikn Aa paboTu, okaTto dpypHaTa ce oxnaau.

10. MPENMOPBHKU U CBbBETU

10.1 Mpenopbku 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTa n BpemMeTo 3a roTBeHe B TabnmumTe ca camo OPUEHTUPOBBLYHMW. Te 3aBUCAT OT
peLienTuTe, KA4EeCTBOTO U KONMYECTBOTO Ha U3MOMN3BaHUTE CbCTaBKM.

Bawwata cypHa Moxe fa neve no-pasnuyHo ot AoceraiiHaTta Bu dypHa. CeBetute no-gony no-
Ka3BaT npernopbYMTENHUTE HAacTPOIKM 3a TeMnepaTypa, BpemMe 3a roTBeHe 1 no3vums Ha padTa
3a onpefeneHn BUaoBe XpaHu.

AKO He MOXeTe Ja HamepuTe HaCTPOMKUTE 3a cneuuanHa pelenTa, noTbpceTe NoAo6HM pelenTu.
3a noseye NpernopbK/ 3a roTBEHe BUXKTe TabnuuuTe 3a rotBeHe Ha Hawus yebcant. 3a ga oT-
KpueTe nopxoasiyarta kHukka ¢ peuentu, npoepete PNC (HoMep Ha NpoAyKT) Ha dmpmeHaTa
Tabena oT npegHaTa YacT Ha ypeaa.
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10.2 NeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Han-gobpw pe3yntaTtu cneaBanTe NpennoXxeHusaTa B AonHarta Tabnuua.

¥ = g |k
\ Ly
(°C) (MUH)

Cnagku pyna, TaBa 3a NnevyeHe unu cba 180 2 25-35
16 6posi 3a oTTU4aHe
Pyno TaBa 3a neveHe unu cbf 180 2 15-25

3a OTTUYaHe
Lisana pu6a, 0,2 TaBa 3a NeyeHe unm cbj 180 3 15-25
KF 3a OTTUYaHe
Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20-30
6post 3a OTTU4aHe
MakapyHc TaBa 3a neveHe unu cba 160 2 25-35
(cnap.), 24 6pos | 3a oTTnYaHe
Mbdunn, 12 TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 20-30
Opost 3a OTTUYaHe
ConeHun 6uckeu- TaBa 3a NeYyeHe Unu cbAa 180 2 20-30
i, 20 6pos 3a oTTU4aHe
BuckBuTK OT Ne- | TaBa 3a nevyeHe Unu cba 140 2 15-25
Ko TecTo, 20 3a OTTUYaHe
6post
Taptanetu, 8 TaBa 3a fnevyeHe unu cba 180 2 15-25
6pos 3a oTTUYaHe

10.3 Ne4yeHe ¢ BRAXHOCT - NpenopbUYUTESTHU aKkcecoapu

M3nonsBarite TbMHW, HeOTpassBaLm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxaTernHu CbAoBe.

 ~

TaBa 3a nuua

Kynuukm 3a

neveHe MeTanHa ocHoBa 3a

cdonaH

Cbpa 3a neyeHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

TbMHKM, HeOTpasaBaLyn

28 cm gnameTtbp

TbMHU, HEOTpasABaLLn
26 cm gnameTbp

Kepamunyer
maTtepwuan
8cm
anameTtsp, 5
Ccm BMCOYMHA

TbMHK, HeoTpassBa-
wm
28 cm grnameTbp

10.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLUM UHCTUTYLIUWN.

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn
ManuTtBaHus cbrinacHo: EN 60350, IEC 60350.

@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNMeyeHe B nnuTKa TaBa

¥ = O |k
N =

(°C) (MUH)
Manpguwnanosa TopTa opely Bb3ayx/ 140 - 150 35-50 2
6e3 MasHuHa BEHTUNVP
MangunwnaHosa TopTta TpaguumoHHO neyve- 160 35-50 2
6e3 MasHuHa He
A6bnkos nau, 2 Tasn lopely Bb3ayx/ 160 60 - 90 2
@20 cm BEHTUNNP
A6bnkoB nau, 2 TaBu TpaanumoHHO neye- 180 70-90 1
@20 cm He

@I’IEHEHE HA EOHO HMBO. Buckeutn

V3nonsBanTe nosuumaTa Ha Tpetus padrT.

XX | [

(MUWH)

npbYnLM

MacneHku / Cnagkuwn Ha

[opeLy Bb3ayXx/BEHTUNNP

25-40
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@I’IEHEHE HA EOHO HMBO. Buckeutun

V3nonsBanTe nosuumaTa Ha Tpetus padT.

>R |

= O
(°C) (MUH)

MacneHku / Cnagkuwn Ha TpaguunoHHO neveHe 160 20-30
npbYMLK, NOArpenTe npas-
HaTa cypHa
Manku kerikose 20 6pos/ [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 150 20-35
Tabna, noarpeiTe npasHa-
Ta dypHa
Manku kerikoBe 20 6pos/ TpaavuMoHHO neyeHe 170 20 -30
Tabna, noarpenTte npasHa-
Ta dpypHa

%I‘IEHEHE HA HAKOJIKO HUBA. Buckeutun

\/3/

(°C) (MuH)
MacneHku / Cnagkuium [opeLy Bb3OyX/BEHTU- 140 25-45 174
Ha NpbuMLn nvp
Manku kerikose 20 6posi/ [opeLy Bb3ayX/BEHTU- 150 23 -40 174
Tabna, noarpente npas- nvp
HaTa cypHa
MangunwnaHoBa TopTta [opeLy Bb3ayx/BEHTU- 160 35-50 1/4

6e3 masHuHa

nvp
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@ELWIHW-IEH revn

3arpeiTe npasHaTa pypHa NnpeaBapUTENHO 3a 5 MUHYTH.

H))
punoBaiTe Ha MakcMMarnHara Temneparypa.

¥ O I

(MU1H)
Toct Mpun 1-3 5
[oBexaa nbpxona, oobpHeTe | pun 24 - 30 4
no cpegarta Ha BpeMeTo 3a
npuroTBsiHe

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn

ManutBaHua Ha dyHkumaTa: Camo napa.
M3nutBaHus cernacHo IEC 60350.

Hactpolite TemnepaTtyparta Ha 100°C.

¥ @ E O @
A w—
KoHTenHep (kr) (MUWH.)
(Gastronorm)
Bpokonu, 1x 2/3 nep- 0,3 3 8-9 CnoxeTe TaBa-
noarpevite copupaH Ta 3a nevyeHe
npasHara Ha MbPBOTO
dypHa HUBO Ha dyp-
HaTa.
Bpokonu, 1 x 2/3 nep- MaKc. 3 10-11 CnoxeTe TaBa-
noarpevirte copupaH Ta 3a neyeHe
npasHara Ha MbpBOTO
dypHa HUBO Ha yp-
HaTa.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Hactpoiite Temnepatypara Ha 100°C.

Y @ |k O @
X "
KoHTenHep (kr) (MUWH.)
(Gastronorm)
'pax, 3ampa- 2 x 2/3 nep- 2x15 2n4 Hokato CnoxeTe TaBa-
3eH dopupaH Temnepa- Ta 3a neyeHe
TypaTa B Ha MbpBOTO
Han-CTy- HUBO Ha yp-
[EeHOTO HaTa.
MSICTO He
[OCTUTrHE
85° C.

11. TPUXKU N NMOYNCTBAHE

A

BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 BeneXkKn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

<

Mpenapatu
3a nouucTea-

MouuncTteTe NuUeBaTa YacT Ha pypHaTa C Meka Kbpra ¢ Tonna Boaa v ek npe-
napaTt 3a No4ncTBaHe.

M3nonssaiite nouncTBaly pa3TBop, 3a Aa NoYNCTUTE MEeTanHUTE NOBBPXHOCTY.

[MouncreTe neTHara c nek no4yncrTealy npenapar.

|:”|I] z
A

BcekungHeBHa
ynoTtpe6a

MouncTBanTe BLTPELIHOCTTa crej Besika ynotpeba. HatpyneaHusi Ha MasHUHK
UV Apyru octaTbUyM MoraT Aa AoBefat Ao noxap.

He cbxpaHsiBaliTe xpaHaTta BbB (pypHaTa 3a noseye oT 20 muHyTu. MNoacyLua-
BaliTe BbTPELUHOCTTA Ha hypHaTa C Meka Kbpna crnef Bcsika ynotpeba.
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30

MouncTBanTe NprHagnexHocTuTe Ha dpypHaTa cneq BCAKO NOM3BaHe v rv ocTa-
BAVTe Aa M3CbXHaT. ManonaBaiite Meka Kbpna ¢ Tonna Bofda W nek noymcTealy,

W npenapar. He nouncrearite NpuHaOnNexXHoCcTuTe B CbAOMUANHA.

He nouncrearite He3anensawmuTe akcecoapu ¢ aGpaC’MBHO no4umcrTeaLlo cpea-

AKcecoapn | ;154 yny npegmeTy ¢ ocTpu prBoBe.

11.2 HauuH Ha oTcTpaHaBaHe: Onopu Ha ckaparta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckaparta, 3a Aa NnoYncTuTe ypHarta.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTa 1 n3vakante ga UscTuHe.
1
Ctbnka M3Tternete onopute Ha ckapaTa
2 BHUMaTENHO Harope u oT npep-
HOTO OKayBaHe.
Ctbnka | W3gbpnainTte npegHaTa 3agHa-
3 Ta yacT Ha onopuTe Ha ckapara
OT CTpaHM4HaTa CTeHa.
Ctbnka 3BageTe onopute ot 3ag4HOTO
4 oKayBaHe.

[MocTaBeTe HocaunTe Ha padTa B 06paTHa nocneaoBaTenHoCT.

11.3 Kak ga ce nanonssa: lNouncreaHe C lNMapa

MNpeou pga 3anoyHerTe:

MakntoveTe bepHaTa n ns- OTCTpaHeTe BCUYKM akcecoapu un MouncTteTe gonHaTa YacT Ha
yakarnTe ga u3cTuHe. NoABWMXHU CKapw. BbTPELIHOCTTa U BbTPELHOTO

CTBbKINO Ha BpaTn4ykata ¢ Meka
Kbpna Cc Tonna Boga n Mmexk
npenapart 3a no4ncTeaHe.

Ctbnka | HanbnHeTe BogocbhbabpXaTens 4O MakCUManHoOTO HMBO, JOKATO NPO3BYYN CUrHan
1 UM Ha AMCnnes ce nokaxe cbobLyeHue.

Ctbnka N3bepeTte: MeHto / MNouncteaHe.

2

DyHKUMNA OnucaHue BpemerTp.
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MouuncteaHe C lMapa Jleko nouncreaHe 30 MuH

MouncTteane ¢ MNapa Plus HopmanHo nouncteaHe 75 MyH
Hanpbckante BbTpeLHOCTTa ¢ npe-
napar 3a NoYncTBaHe.

gT'ana Hatucrete START . Cnepgaiite nHCTpyKuMsATa Ha aucnnes.
CurHambT Npo3ByYaBsa, Korato NoYMCTBAHETO MPUKIHOYN.

Ctbnka HatucHete npon3BoSieH CMMBOI, 3a Aa U3KIMNK4YnNTe curHana.
4

@ KoraTto Tasu dyHkumsa pabotu, namnara naracsa.

Korato nounctsaHeTo NPUKIHOYN:

M3kntoyeTe dypHaTa. Korato dypHata n3ctuHe, noacy- OcTaBeTe BpaTuykaTa Ha
LeTe BbTPELUHOCTTa N C MeKa Kbp- dypHaTa oTBOpEHa 1 usva-
na. KaWTe, 4OKaTO BbTPELLHOCTTa
N3CbXHE.

11.4 HanoMHsAHe 3a noYyucTBaHe

KoraTto ce nosiBu HanoMHsIHETO, Ce NpenopbyBa NOYUCTBAHE.

ManonseanTte dyHkuyusTa: MNMouncreare c MNapa Plus.

11.5 HauuH Ha usnonssaHe: OTCTP. Ha KOTN. KaMbK

Mpean ga sanoyHeTe:

W3knioyeTe doypHaTta n usya- | M3Bagerte BCUYKM akcecoa- YBeperte ce, Ye BOLOCbAbPXKA-
KaiiTe aa n3cTuHe. pw. TenAT e npaseH.

BpemeTpaeHe Ha nbpBarta 4act: okono 100 MuH.

CTbnka MocTaBeTe Abnboka TaBa Ha NMbPBOTO HMUBO Ha cbypHaTa.
1

Ctbnka | Hanevite 250 mn npenapat 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTNeH KaMbKk BbB BOAOCbAbpKaTe-
2 ns.
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Ctbnka | HanbnHeTe ocTaHanaTa 4acT OT BOAOCbAbpXKaTENs C BOAA A0 MaKCMMasHOTO HUBO,
3 [0KaTO NMPO3BYYMN CUrHAN UM Ha AMCHnes ce nokaxe cbobLueHue.

Ctbnka | M3bepete: MeHto / MouncteaHe.

4

Ctbnka | Bkniouete dyHKUMATa M cneaBarite MHCTPYKUMWTE Ha AUCTnes.
5 [TbpBaTa YacT Ha OTCTPaHABaHETO Ha KOTMEH KaMbk 3anoysa.

Ctbnka Crepn nbpBaTa 4YacT n3npasHeTe nbnbokaTa TaBa U A CroXeTe nak Ha MbPBOTO HUBO

6 Ha ypHaTa.

BpemeTpaeHe Ha BTopaTta 4acT: OKOno 35 MuH.

Ctbnka | HanbnHeTe ocTaHanaTa 4acT OT BOAOCbAbPXKAaTENs C BOAA A0 MAKCMMasHOTO HUBO,
7 [0KaTO NPO3BYYM CUrHAN NN Ha AMChnes ce nokaxe cbobLueHue.

Ctbnka | Korato hyHKUUsiTa NpukIoyum, n3Bagete Abnbokata TaBa.

8

@ Korato Tasu dyHkums

paboTu, namnaTa u3racsa.

Korato OTCTPaHABAHETO Ha KOTJNIEH KaMbK MPUKITHOYU:

MaknoyeTe ypHaTa.

Korato cypHaTa nsctute, OcraBeTe BpaTuykarta Ha
noAcyLleTe BbTPELLHOCTTA N C ypHaTa oTBOpeHa 1 n34a-
MeKa Kbpra. KanTe BbTPELUHOCTTa Aa U3-
CbXHe.

® Axo Creq, OTCTPaHsIBAHETO Ha KOTIIEH KaMbK OCTaHe BapoByK BbB ypHaTa, avcnnesT Bu
noaKaHsi a NoBTOpUTE npoLeaypara.

11.6 HanoMmHsiHe 3a oTCcTpaHsABaHe Ha KOTNEeH KaMbK

Vima aBe HanoMHsAHMSA, konTo B nogceluar Aa oTcTpaHMTe KOTNEHUs KaMbk OT pypHaTta. He
MOXeTe Aa U3KNI0YNTE HAaNOMHSHETO 3a OTCTPaHsABaHE Ha KOTNEH KaMbK.

Tun

OnucaHue

Jleko HanomHsiHe

HanomHs Bu fa oTcTpaHuTe KOTNEHWs! KaMbK OT pypHaTa.

CepmosHo HanomHAHe

HanomHs Bu oa oTcTpaHnTe KOTNeHNs KaMbK OT dpypHaTa. AKo He OT-
CTpaHUTE KOTNEHMUS KaMbK OT pypHaTa, Korato € BKIIIOYEHO CEPUO3HOTO
HamnoMHsiHe, He MOXeTe Aa u3nonaearte QyHKUMUTE 3a napa.
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11.7 HaunH Ha nsnonsBaHe: M3nnakBaHe

Mpean goa sanovHeTe:

M3knioyeTe dypHaTa 1 n3vakante ga u3ctuHe. M3BageTe BCUYKM akcecoapu.
Ctbnka | NoctaBeTe gbnboka TaBa Ha MbPBOTO HUBO Ha pypHaTa.
1
Ctbnka | HanbnHete BogocbabpxkaTens c Boga A0 MakCUMarnHOTO HUBO, 4OKATO NMPO3BYyYK
2 CUrHan unu Ha aucnnes ce nokaxe cbobLyeHne.
Ctbnka N36epeTe: MeHto / MNouncteare / MannakeaHe.
3 BpemeTpaeHe: okono 30 MuH.
Ctbnka | BxnoveTte dyHKUMSATa U cneaBaiiTe UHCTPYKUUUTE Ha Aucnnes.
4
Ctbnka | Korato dyHKUusiTa Npuknoym, n3Bagete Abnbokata Tasa.
5

® Koraro tasmn yHKUMA paboTy, namnaTa maracea.

11.8 HanomHsiHe 3a uscywaBaHeToO

Cnep roTBeHeTo C (byHKLl,VIHTa 3a 3atonndaHe ¢ napa gucnnear Bu nogkaHsa pga n3cywnTe

dypHarta.

HaTtucHete [A, 3a oa nogcywmte cpypHaTta.

11.9 HauuH Ha nsnonseaHe: CyweHe

M3nonseaiiTe cnef rotBeHe ¢ pyHKLMS 3a 3aTONMsHE C Napa Ui noYncTBaHe ¢ napa, 3a aa
M3CYLLUUTE BbTPELLUHOCTTA.

Ctbnka | YBeperte ce, Yye dypHaTa e CTyaeHa.

1

Ctbnka | [MpemaxHeTe BCUYKM NPUHALANEXHOCTY.

2

Ctbnka | M3bepete meroTO: MNMouncteare / CylueHe.
3

Ctbnka | CneppaviTe MHCTPYKUMUTE HA eKpaHa.

4
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11.10 HaunH Ha nanonsBaHe: M3npa3BaHe Ha KOHTeMHepa

V3nonasawTe cnen pyHKUMATa 3a 3aTONNAHE € nNapa, 3a Aa oTCTpaHuUTe ocTaTbyHaTa BoAa oT
BOAOCHAbPXKaTENS.

Mpeau ga sanovHeTe:

M3knioyeTe dypHaTa 1 n3vakante ga U3cTuHe. M3BageTe BCUYKM akcecoapum.

Ctbnka MocTaBeTe Abnboka TaBa Ha NbPBOTO HMUBO Ha cbypHaTa.
1

Ctbnka M3bepeTe: MeHto / MouncTBaHe / ianpa3sBaHe Ha KoHTelHepa.
2 BpemetpaeHe: 6 MuH.

Ctbnka | BknioueTe yHKUMATA U CriefBaiTe MHCTPYKUMUTE Ha AWCTes.
3

Ctunka | KoraTo doyHKUMSITA NPUKNioum, U3sadeTe AbnbokaTa Tasa.
4

® Koraro tasm yHKuMA paboTu, namnaTa maracea.

11.11 Kak ga npemaxHeTe n MOHTUpaTte: BpaTtunuka

MoxeTe na OTCTpaHUTEe BpataTa U BbTPELUHUTE CTbKINEeHU NaHenu, 3a aa rm no4YncTuTe. EpOHT
Ha CTBbKIEeHUTe NaHenn e pasnnyeH 3a pasnmmyHnuTe moaenu.

/\  BHUMAHME!
BpataTta e Texka.

A NPEOYNPEXOEHUE!
[MNoaxoxpaliTe ¢ BHUMaHWE, KOraTo NOYMCTBATE CTbKIOTO, 0COBEHO OKOMNO
pbboBeTe Ha NpegHus naHen. CTbKNOTO MOXe Aa Ce CYYNu.

Ctbnka | OTBOpeTe BpaTaTa M3LdAmno.
1

CTbnka [NoBaurHeTe n HaTucHeTe 3a-
2 KpensaLyuTe nocryeta (A) Ha
OBeTe NaHTu Ha BpaTuykara.
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Ctbnka | 3aTBOpeTe BpaTuykaTta Ha dpypHaTa 4O MbPBOTO Bb3MOXHO NOMOXEHWE 3a OTBapsiHe
3 (nog vrvn ot okono 70°). 3agpbXTe BpaTUyKaTa OT ABETE CTPaHU U 51 OTCTpaHeTe OT
dypHaTa nop bren Harope. NoctaBeTe BpaTMykaTa C BbHLUIHATa CTpaHa HaJosny Bbp-
Xy MeKa Kbpra Ha cTaburiHa NoBbpXHOCT.
Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa
4 yacT Ha BpaTtaTa (B) ot aBeTe
" CTPaHM U HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa oceoboauTe e3u-
yeTo.
Ctbnka M3abpnainite pamkaTta Ha Bpa-
5 TnykaTa KbMm cebe cu, 3a aa s
n3BaguTe.
Ctbnka | XBaHeTe CTbKNEHUTE NaHemnu
6 B rOPHWSA Kpar eavH no eanH
1 I n3BageTe Harope oT BO-
fauuTe.
Ctbnka [MouncreTe CTbKNEHUs naHen
7 € BoAa u canyH. BHumarenHo
NoAcyLUeTe CTbKNeHUs na-
Hen. He nouncTeaniTe CTbKNe-
HWTE NaHenu B CbAOMUAIHA
MaLlumHa.
Ctbnka | Cnep nounctBaHe U3MbIHETE
8 ropHWTE CTbNKN B obpaTHa
nocnefoBaTesiHoCT.
Ctbnka | [locTaBeTe MbpBO NO-Masnkus naHersn, nocne no-rofnemMmmns 1 Bpatuykara.
9 YBepeTe ce, Ye CTbkiaTa ca NoCTaBEHW Ha NPaBUMHUTE MECTa, MHa4Ye MOBbPXHOCTTA

Ha BpaTuykaTa MOXe fa nperpee.

11.12 Kak ga nogmeHuTte: Jlamna

/\  BHUMAHME!
OnacHocT oT TOKOB yaap.
JlamnaTa Moxe fa e ropeLua.

I'Ipe/:wl Aa CMEHUTE JNamnarta:

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3
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lMpeon oa cmeHuTe namnaTta:

M3kntoueTe dypHaTa. M3ua- MakntoyeTe coypHaTa oT enek- | [NocTaBeTe napye nnat Bbpxy
KanTe, gokaTo ypHaTa us- TpuyeckaTa mpexa. OBbHOTO Ha dypHaTa.
CTUHE.

FNopHa namna

Ctbnka | 3aBbpTeTe CTbKIEHUs Kanak, 3a aa

1 ro n3gaguTe.

Ctbnka | MaxHeTe MeTanHusa NPbCTEH U NOYUCTETE CTHKIIEHUS Kanak.

2

Ctbnka | CwmeHeTe kpyLuKaTa ¢ MoaxoAsiia KpyLlka, ycTondmea Ha Temneparypa ot 300 °C.
3

Ctbnka [MocTaBeTe MeTanHUsi NPBbCTEH HA CTHKMNEHNS Kanak 1 ro MOHTUpanTe.

4

CtpaHnyHa namna

Ctbnka | OTcTpaHeTe nNeBust HOcay Ha ckapara, 3a [a nonyyvTe JoCTbN A0 namnara.
1

Ctbnka | WMsnonasaliTe oTBepTKa TMN ,3Be3ada 207, 3a Aa cBanuTe Kanaka.

2

Ctbnka | OTcTpaHeTe v NoyncTeTe MeTanHarta paMka U yrnibTHEHUETO.

3

Ctbnka | CwmeHeTe kpyLuKaTa ¢ moaxoAsiia KpyLluka, ycTondmBa Ha Temnepartypa ot 300 °C.
4

Ctbnka [MocTaBeTe MeTanHaTa pamka 1 ynimbTHEHUETO. 3aTerHeTe BUHTOBETE.

5

Ctbnka [MocTtaBeTe nsiBaTa onopa Ha ckapaTa.

6
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12. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

A

12.1 Kak ga noctbnuTre, akKo...

.
ﬁ dypHaTa He ce BKIIOYBa UMK He 3arpsiea

@ Bb3moxHa npuymnHa

-V

= PeweHune

dypHaTa He e CBbp3aHa KbM eNnekTpo3axpaH-
BAHETO UK e CBbp3aHa HenpaBuItHo.

[MpoBepeTe Aanu pypHaTta e cBbp3aHa npa-
BUITHO KbM €f1eKTpo3axpaHBaHeTo.

YacoBHUKBLT HE € HACTPOEH.

HacTpoliTe YyacoBHuMKa, 3a NOAPOGHOCTN BUXKTE
rnaea ,®yHKUMM Ha YacoBHMKa®; Kak aa Hanpa-
BMTE HacTponkaTa: PyHKUUM Ha YaCOBHMKA.

BpataTta He e nobpe 3aTBOpEHa.

3aTBopeTe NNbTHO Bpartara.

Mpepnasuntensar e nsropsn.

[MpoBepeTe Aanu npeanasnTensT e npuynHa

3a HeumanpasBHoCTTa. Ako NpobnemMbT ce NosiBM
OTHOBO, 0bafeTe ce Ha kBanMULMpPaH Tex-
HWK.

PyHkumMATa ,3awmTa 3a geua“ e BkoYveHa. BwxTe rnaea ,MeHo", noameHto 3a: Onuun.

Y

KoMnoHeHTn

® v
OnucaHue =

CmeHeTe namnuykaraTa, 3a nogpobHOCTN
BWXTe rnaea [ pvxa n noymcteaHe", HaunH Ha
nogmsiHa: lamna.

PeweHune

Jlamnuykata e nsropsna.

MpekbCcBaHETO Ha 3axpaHBaHETO BMHArM crnvpa noYvMcTeaHeTo. MNoBTopeTe NoYNCTBaHeTo, ako
€ NpeKbCHaTOo OT CrMpaHe Ha Toka.

12.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeluka

Mpy Hanuune Ha copTyepHa rpeLlka Ha ANUCTNes ce U3Bexaa CbobLLeHe 3a rpeLuka.
B T031 pasgen Lie oTKpUeTe CNMCHK C NPOGNeMu, KOUTO MOXeE [a pa3peLunTe camu.
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@ Koa u onucaHme

-V

OTcTpaHsiBaHe

F111 -TepmocoHaa He e NpaBMIHO NocTaBeHa
B rHe3goTo.

MocTaBeTte TepMOCOH,EIa n3yaAno B rte3goTo.

F240, F439 — ceH30opHWTE noneTa Ha gucnnes
He paboTHAT NpPaBUITHO.

MouncTeTe NOBBLPXHOCTTA Ha Aucnnes. YBepe-
Te ce, Ye CEH30pHUTE MNoNeTa He ca 3ambpce-
HW.

F908 — cuctemara Ha pypHaTa He e B CbCTOS-
HVe Ja ce CBbPXKe C KOHTPOIHUS NaHen.

MakntoyeTe u BkntoyeTe pypHata.

12.3 [laHHM 3a cepBU3HO obCcnyXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHre Ha npobnema camu, o6bpHeTe ce KbM TbproseLa cu

WY KbM YMbIHOMOLLEH CEePBU3EH LEHTBLP.

[JaHHnTe, Heo6X0AMMM 3a CepBU3HUS LIeHTBP, ca NocoyeHn Ha Tabenkata ¢ AaHHU. TabenkaTa
C AaHHW Ce HammMpa Ha npegHaTa pamMka Ha BbTpeluHocTTa Ha doypHaTa. He oTcTpaHaBanTe
TabenkaTa c AaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa.

[MpenopbyBame Bu ga 3anvweTe gaHHUTE TyK:

Mopen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

13. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHcpopmanusa 3a npoaykra u UHdopmaumoHeH nucT 3a

npogykra*

Mme Ha pocTaByumk

AEG

MaeHTndrkaumsa Ha mogena

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

MHpekc Ha eHeprunHa eheKTUBHOCT

61.9

Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT

A++
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KoHcymauus Ha eHeprua npu cTaHgapTHO HaToBapBaHe, 1.09 kWh/umkbn

KOHBEHLIMOHAMNEH pexum

KoHcymauus Ha eHeprusa npu ctaHgapTHO HaToBapBaHe, 0.52 kWh/uuken

dopcupaH pexum Ha BeHTunaTopa

Bpon KyxuHu 1

TonnMHeH N3TOYHMK Enektpuyectso

Cuna Ha 3Byka 70n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
BSE782380B 36.0 kr

Maca BSE782380M 36.5 kr
BSK782380M 36.0 kr

*3a EBponevickus cbioc cbrnacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Penybnuka benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, MNMpunoxenne G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AunB.

3a YkpariHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - flomaluHun en. ypeau 3a roteeHe - Yact 1: lnanasoHun, dypHu, pypHu Ha napa u
rpunose - HaunHu 3a namepBaHe Ha eheKTMBHOCTTA.

13.2 EHeprocnecTtaBawa

d)ypHaTa cbabpxXa beHKLI,VIVI, KOUTO BW NO3BONABAT Aa crecTtdaBaTe eHeprua npu
€XXeJHEBHOTO roTBeHe.

YBepeTe ce, 4ye BpaTaTa Ha (oypHaTa e 3aTBOpeHa, korato dpypHaTa pabotu. He oTBapsiiTe
BpaTaTa Ha dypHaTa TBbpAE YECTO MO BPeEME Ha roTBeHe. MNoaabpxanTe ynimbTHEHMETO Ha
BpaTaTa 4YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe hMKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.

M3nonasanTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTsBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsiBaniTe npeasapuTenHo ypHarta, npeauy rotseHe.

KoraTo npuroTBATe HAKOMKO SCTUA HaBeOHBbX, CBEXAANTe UHTEPBanuTe Mexay roTBEHETO UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

Mpy BL3MOXHOCT n3nonssarTe PyHKLMUTE 3a FOTBEHE C BEHTUNaTop, 3a Aa nectute
enekTpoeHeprus.
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OcTaTb4Ha TonNMHa

Ako e akTMBMpaHa nporpama c usbop Ha ,BpemeTpaeHe” unm ,Yac Ha uskniousaHe” n BpemeTo
3a roTBeHe e noseye ot 30 MUHYTK, HarpsBaLLUTE ENEMEHTN Ce U3KIoYaT aBTOMATUYHO No-
paHo Npu HAKOWM DYHKLMKM Ha dypHaTa.

BeHTunatop®sT M namnuykata npoabiikasaTt ga pabortart. Korato nsknounte dpypHaTta,
OWCNNesaT nokasea ocTaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTte Aa usnonssate Tasu TonNnuHa, 3a ga
ObpXUTE XpaHaTta Tonna.

KoraTo npoabmkMTENHOCTTa Ha roTBeHe e no-ronsima o1 30 MUHYTK, HamaneTe
Temnepatyparta Ha dypHaTa 4o MUHUMYM 3 — 10 MUHYTU Npean Kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa TONnMHa BbTPEe BbB (hypHaTa e NPOABLIMKA Aa rOTBI.

M3nonaBaiiTe octaTb4HaTa TONMUHA, 3a Aa 3aTonnsaATe ApYrn XpaHu.

MoarpsaBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Haii-HMUCKaTa Bb3MOXHa TeMrepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa U3nonsearte octaTbyHaTa
TONMWHa 1 Aa nogabpxaTe AcTuaTa Tonnu. VIHAMKaTopbT 3a ocTaTbyHa TONMMHA UK
TemnepaTypa ce nosisaBa Ha AuCnIes.

FoTBeHe ¢ U3kKnoYeHa naMmnuyka

M3knioveTe namnmykarta no Bpeme Ha rotseHe. BknoysaiTe a9 camo, Korato nmaTte Hyxaa oT
Hes.

MeyeHe ¢ BNaxHocT

DyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NECTEHE HA EHeprus No BpeMe Ha roTBEHE.

KoraTo usnonssate 1a3u dyHKUMSA, NnamMmnara aBToMaTu4Ho ce uakntousa cneg 30 cekyHaw.
Moxe Aa BknoUMTE NamnmykaTta OTHOBO, HO TOBa AENCTBUE LLie HaMman 04akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHio
HaTtucHete =, 3a ga otBopuTe MeHio.
EnemeHT OT MeHioTO [MpunoxeHne
[MomoLw, npu roTBeHe M36posiBa aBTOMaTNyHUTE Mporpa-
M.
MouncreaHe M3bposiBa nporpammTe 3a No4McTBa-
He.
MpegnounTtann M36posBa nodMmMnTe HaCTPOWKN.
Onuwun 3a 3agaBaHe Ha KoHdUrypauusta Ha
dypHaTa.
HacTtporiku HacTtporika 3a 3apgaBaHe Ha KoHdUrypauusaTa Ha
dypHaTta.
CepBus [MokasBa koHurypaumsita n Bepcus-
Ta Ha codpTyepa.
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14.2 NMoameHto 3a: NMoyucreaHe

MogmeHo

MpunoxeHne

CyleHe

Mpouepypa 3a noAcyluaBaHe Ha BbTPELLHOCTTA OT KOHAEH-
3auus cnef ynotpe6a Ha dyHKuuUTE C napa.

M3npasBaHe Ha koHTelHepa

Mpoueaypa 3a oTCTpaHsiBaHe Ha ocTaTbyHaTa BoAa OT BO-
nocbabpKaTens crnef u3nonasBaHe Ha HAKOW YHKLMK 3a
napa.

Mouncteane C MNMapa

Jleko noyncTBaHe.

MouncrteaHe c MNapa Plus

[MbnHO nouncTeaHe.

OTCTp. Ha KOTJl. KaMbK

[MouncTBaHe Ha naporeHepaTopa OT OCTaTbyeH BapOBUK.

M3nnakBaHe

Mpoueaypa 3a usnnaksaHe 1 NoYNCTBaHe Ha Bepurata Ha
naporeHepaTopa creg Yecrta ynotpe6a Ha yHKLuMTe 3a
roTBeHe Ha napa.

14.3 MNMoameHro 3a: Onuun

MNogmeHo

[Mpunoxenne

OcBeTneHne

BkntoyBa v 13kntoyBa namnaTa.

3awwTa 3a geua

[MpepoTepaTsBa cnyyaniHo akTuBMpaHe Ha dypHaTta. Kora-
TO OMNuusiTa e BKIoYeHa, NMpy BKIOYBaHe Ha pypHaTa Tekc-
TbT "3alymTa 3a geua" ce nosiesiBa Ha ekpaHa. 3a ga akTu-
BupaTe dypHaTta, nsbepete kogosute Gyksu no asdyyeH
pea. JocTbnbT A0 TariMepa, QUCTaHUMOHHOTO ynpaBneHne
M NamnuykaTa e Bb3MOXeH C BkIoveHa 3awumTa 3a geua.

Bbp3o HarpsisaHe

CkbcsiBa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe. [JoCTbMHO camMo 3a HSIKOM
OT PyHKUMNUTE Ha dpypHaTa.

HanomHsiHe 3a nouncTBaHe

BkntouBaHe v n3knioYBaHe Ha HanoMHSAHETO.

[MocouyBaHe Ha BpemeTo

BkntoyBa 1 U3kntoYBa YacoBHMKa.

ﬂ,VIFI/ITaJ'IHeH YaCoOBHUK

CwmeHs cbopmaTa Ha NnokasBaHaTa MHAMKauunA 3a Bpeme.
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14.4 NoagmeHro 3a: HacTponka

MogmeHo

Onucaxune

Eaunk

3apaBa e3uka 3a onpasneHune.

ApkocT Ha ekpaHa

3agaBa ApKOCTTa Ha ekpaHa.

3ByK Ha byToHUTE

BkntouBa 1 nsknoysa 3BYKa Npu HaTUCKaHe Ha CEH30pHUTE

noneta. He e Bb3MOXHO ga 3arnywuTe 3Byka 3a: ®

Cuna Ha 3BYK. curHan

3apaBa cunata Ha 3BYyKa Ha 6yTOHVITe N curHanuTe.

TBbpAOCT Ha BoAaTa

3apaBa TBbPAOCTTA Ha BoaaTta.

Yac ot OEeHOoHOoLWMeTo

3apaBa TekyluTe Yac v gara.

14.5 NMopgmeHio 3a: CepBU3

MNoameHo

OnucaHune

Oemo pexum

Kop 3a akTvBauvs/geaktmsaums: 2468

CoTyepHa Bepcusi

MHdopmauma 0THOCHO codTyepHaTa Bepcusi.

3aHynsiBaHe Ha HacTpoviknTe

Bb3cTaHoBsiIBa habpuyHUTE HACTPOWKN.

15. JIECHO E!

Mpeow mbpBaTa ynotpeba Tpsbsa Aa HacTpouTe:

Eank ApkocT Ha 3BykK Ha by- Cuna Ha 3ByK. TBbpAOCT Ha Yac ot ge-
ekpaHa TOHUTE curHan Bogata HOHOLLMETO
3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE MKOHWU Ha KOHTPOJTHUA NMaHern u eKkpaHa:
© = lad © # | staRTy
BKHKJ_/l W3- MeHto I'Ipe,u,:(;qma- Taiimep TepmocoHaa STOP
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3anoyHeTe ga n3nonssarte ypHaTa

Bbp3 crapTt

BkntoueTe dyp-
HaTa 1 3anoyHe-
Te faa roteuTe
CbC 3ajageHaTa
TemnepaTtypa u
BpeMe o noj-
pa3bupaHe.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
Hamichete nsa- | [0 . _s6e- HartucHere:
ApPbXTe: @ peTe npeano4n- START .

TaHaTa (PyHkK-
Lms.

Bbp3o uskntou-
BaHe

MaknoyBaite
dypHaTa, BCEKn

@ - HATUCHETe U 3a4pPbXTe, AOKaTo q)ypHaTa Ce UBKIo-

un.
eKpaH 1nu cbob-
LLIeHMe MO BCSKO
Bpeme.
3anoyHeTe ga rotBute
Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4 Ctbnka 5
® =.. °C oK START
- HaTUCHeTe, 3a - n3bepete o - HaTUCHeTe, 3a
- 3apaunTe TeM- - HaTUCHeTe, 3a
na BKMounTe yHKUMSATA 3a [a 3anoyvHeTe
nepatypaTa. na noTebpauTe.
ypHaTa. 3aTonnsiHe. roTBEHETO.

[oTBeHe Ha napa — Steamify

3apauTte TeMnepartypara. TunbT Ha (*)yHKLIMﬂTa 3a 3aTonnsAHe € napa 3aBUCU OT 3agafeHa-

Ta TemnepaTtypa.

MNapa 3a 3anapBaHe

Mapa 3a 3apgyuwaBa-
He

Mapa 3a HeXxHa
XpYynKaBOCT

Mapa 3a nevyeHe u
3anuyaHe

50 -100°C

105-130°C

135-150°C

155 -230°C

Hayuete kak aa rotBute 6bp30

M3nonsBanTte aBToOMaTU4YHUTE nporpamu, 3a ga npuroTesaTe 6'bp30 ACTUA C HachOI?IKI/ITe no

nogpasbupaHe:
Momowy npum Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
rotBeHe

HatucHeTe: (D HartucHete: /. HatucHerte: % Visbepere scTue-

Momouy npwu ro-
TBEHE.

TO.
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JIECHO E!

M3nonaBaiite 6bp3nTe yHKLMK, 3a Aa 3afafeTe BPEMETO 3a FOTBEHE

10% cpuHaneH acucTeHT

He 10% OT BpemeTo 3a roTBeHe.

3a pa yBenm4ynuTe BpemMeTo 3a roteBeHe, HaTtuc-

Manonseante 10% duHaneH acucteHT, 3a aa HeTe +1min.
nobaBuTe AOMBIHUTENHO BPEME, KOraTto ocTa-

Mouncrete dpypHaTa ¢ napa

Ctbnka 1 Ctbnka 2
HatuchHete: HatucHerte:

= wl

Ctbnka 3
M3bepeTe pexum:

MouunctBaxe C MNapa

3a neko noyncTeaHe.

MouuctBaHe c Mapa Plus

3a MbJIHO NOYUCTBAHE.

OTCTp. Ha KOTJl. KaMBbK

3a nouncreaHe Ha naporeHepartopa OT OCTaTb4€H BapOBUK.

U3nnakBaHe

3a n3nnaksaHe v No4YMCTBaHe Ha naporeHepartopa crej Yyecta
ynotpeba Ha yHKLMUTE C napa.

16. USBEPETE KJIABULU 3A BbP3 JOCTbI1!

TyK MOXeTe Aa BuanTe BCUYKM None3Hn Bb3MOXHOCTU 3a 6'bp3 poctbn. MoxeTe ga rm
HaMepute U B CbOTBETHUTE NOCBETEHU HaA TAX INMaBu B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpe6I/ITeJ'I9I.

Kak ga HacTpouTe: ®yHKUUM HarpsiBaHe

> © »OE.» C

2

Kak pga HacTpouTe: Steamify — rotBeHe ¢ chyHKLMA 3a 3aTONNsIHE C Nnapa

20 2B ) C Y& psm) ) b)

Kak pa HacTpouTe: Momouy npu roTteBeHe

XDEDED XD LLY,
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U3BEPETE KINTABULU 3A BbP3 JOCTbI!

Kak pa HacTpouTe: BpeMe 3a roreBeHe

>OE.) T » © Yswr )

Kak na otnoxurte: Hayanoto u Kpasa Ha rotBeHeToO

DR

Kak pa aHynupare: HactponBaHe Ha Taimepa

)0 ) @)

HauuH Ha nanonssaHe: TepmocoHaa

D EEDED YD XD ES

17. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

V%
Peuvknupaiite matepuanute cbe cumsona L. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEeHepu 3a peuyuknmpaHeTo uM. NMoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKoMHaTa cpeaa u
YOBELUKOTO 3ApaBe, KakTo 1 3a PELMKIIMPAHeTO Ha OTNadbLUmn OT eIEKTPUYECKN N eNEKTPOHHM

ypeau. He n3xebpnsiite ypeaute, o3HayeHu cbe cumaonal E 3aegHo ¢ 6uToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA MYHKT 3a peuuknMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BallaTa obLiMHCcKa
cnyxoba.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadriuji Zivot, a vybavili funkcemi,
které u obycejnych spotiebicll nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par

minut ¢teni.
Navstivte nase webové stranky:

ziskate na:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

spotrebic:
www.aeg.com/shop

WO @

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

Zaregistrujte sv(j spotiebic a ziskejte lepsi servis:

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naSeho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici

udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.
Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
(D vaeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.
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BEZPECNOSTNI INFORMACE

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

- Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebiC Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotiebi€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vymenit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

- VAROVANI: Pied vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotiebi& a jeho pfistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lankau.
Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocCnich stén
nejdFiv jejich prfedni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovoveé Skrabky. Mohly by posSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veSkery obalovy material.

Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je téZky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic¢ za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢u a nabytku.
Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se dvirka trouby oteviraji bez omezeni.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

» Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.
» Vestavna jednotka musi splfiovat pozadavky na stabilitu dle normy DIN 68930.

Minimalni vyska skfifky (minimalni vyska skfinky
pod pracovni deskou)

578 (600) mm

Sitka skiifiky

560 mm

Hloubka skfinky

550 (550) mm

VySka predni ¢asti spotrebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1027 mm
Minimalni velikost ventilaéniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrickeé siti

VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikafrem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.
» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym

proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

« Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrc¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebie nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroja.

Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

Pouzivejte pouze spravnd izola¢ni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicu spotiebice. Toto izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alesporn
3 mm Sirokou.

Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.

Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mdze uniknout horky
vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smeés alkoholu a vzduchu.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny oheri.
Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.
Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.
— Po dokonceni pripravy jidla nenechavejte ve spotfebici vihké talife ani jidlo.
PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

Pfi peceni viacnych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.
VZzdy varte se zavienymi dvirky spotfebice.
Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviend, kdyz je spotfebic v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem mize
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

+ Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité vymérite. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebiCe budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

+ Spotrebit Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

+ Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpe€nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskozeni spotrebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Je-li funkce zapnuta, budte pfi otevirani dvifek spotiebice opatrni. Mlze dojit k tniku
pary.
— Po ukonéeni varfeni v pare otvirejte dvifka spotfebice opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto Zzarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace ¢i vihkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

+ Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické uc¢innosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Servis

+ Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni urady.

» Odpojte spotrebi€ od elektricke sité.

» QOdfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikviduijte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.
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POPIS SPOTREBICE

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

e

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

~
B BB ENBENE

Ovladaci panel

Displej

Zasobnik na vodu

Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Vyvod hadice odstrafiovani vod. kamene

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

Polohy mrizky

=
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JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

Pecici sonda

Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy

Pro snazsi vkladani a vyjimani plecht a

tvarovaného rostu.

Sada pro vareni v pare

Jedna nedérovana a jedna dérovana nadoba na

potraviny.

Sada pro vareni v pare odvadi kondenzovanou
vodu z jidla béhem jeho pfipravy v pare.
Pouzivejte ji k pfipravé zeleniny, ryb, kufecich
prsou. Tato sada neni vhodna pro jidla, ktera je
zapotfebi namacet ve vodé, napf. ryze, polenta,

téstoviny.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

4.1 Ovladaci panel

1
mEA

|
g

g

Kl | Zapnout/ Vypnout

Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete troubu.

HF | Nabidka

Zobrazi funkce trouby.

Oblibené

Zobrazi oblibena nastaveni.
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JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

B | Displej

Zobrazi aktualni nastaveni trouby.

H | Spinac osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

@ | Rychlé zanhrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahfati.
1
N~ «~~> @35
Mackejte tlacitko Posunte Stisknéte a podrzte
Dotknéte se povrchu kone¢- Posurite kone¢kem prstu po Dotknéte se povrchu na tfi se-
kem prstu. povrchu. kundy.
4.2 Displej
. Po zapnuti se na displeji zobrazi hlavni obra-
12:30 o LN ;
zovka s pecici funkci a vychozi teplotou.
o
150°C
O START
Pokud troubu nepouzijete b&éhem 2 minut, dis-
plej se pfepne do pohotovostniho rezimu.
O
. PFi peceni se na displeji zobrazi nastavené a
12:30 o .
dal$i dostupné funkce.
3 150°C
L) Nmin e STOP
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PRED PRVNIM POUZITIM

A Displej s nastavenymi kliCovymi funkcemi.
| A. Denni gas
12:30 B. ZAPNOUT/VYPNOUT
C. Teplota
#085°C /ISOOC D. Pecici funkce
E. Casoval
©) 15min @ START F. Pecici sonda (pouze u vybranych modeld)
| | | | |
F E D C B

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele — slouzi k navigaci na displeji.

K potvrzeni volby/nastaveni.

oK

<

b.)

. - »
K navratu o K vraceni po-
jednu uroven sledniho Uko- K zapnuti a vypnuti funkci.
v nabidce. nu.

Ukazatele funkce Zvukovy signal — kdyz skon¢i nastaveny ¢as pfipravy pokrmu, zazni zvukovy

signal.

Q

Funkce je zapnuta.

STOP

Funkce je zapnuta.
Peceni se automaticky vypne.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazatele ¢asovace

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start.

@

(%)

Ke zru$eni nastaveni.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Prvni cisténi

T
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PRED PRVNIM POUZITIM

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Odstrarite z trouby veSkere
pFisluenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty.

Troubu a pfisluSenstvi otfete
mékkym hadfikem, teplou vo-
dou a Setrnym mycim pro-
stfedkem.

PFisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty vlozte do trou-

by.

5.2 Prvni pfFipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.
Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlaCitek, Hlasitost zv. signalizace, Tvrdost vody, Denni

Gas.

5.3 Prvni predehrati

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehfrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2

Nastavte maximalni teplotu pro funkci E]
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3

Nastavte maximalni teplotu pro funkci .
Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani muze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

5.4 Jak nastavit: Tvrdost vody

Po zapojeni trouby do sité musite nastavit stupen tvrdosti vody.
Pouzijte zkuSebni papir dodany se sadou pro vareni v pare.

&

A
W
4

K9

(nl]
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
ZkuSebni papir vioz- | Ze zku$ebniho papiru Po jedné minuté Nastavte stupen
te do vody na zhru- otfepejte prebytecnou zkontrolujte tvrdost tvrdosti vody: Nabidka /
ba jednu sekundu. vodu. vody dle nize uvede- | Nastaveni/ Nastaveni /
Zku$ebni papir ne- né tabulky. Tvrdost vody.

davejte pod tekouci
vodu.
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DENNi POUZiIVANI

@ Barvy na zkuSebnim papiru se budou dale ménit. Nekontrolujte tvrdost vody pozdéji nez jednu
minutu po provedeni zkousky.

Stupen tvrdosti vody mlzete zménit v nabidce: Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a klasifikaci vody.
Nastavte stupen tvrdosti vody podle tabulky.

Tvrdost vody Zkusebni pa- Ukladani vap- Ukladani vap- Klasifikace
pir niku (mmol/l) niku (mg/l) vody
Stupen dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 mékka
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 stfedné tvrda
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 tvrda
4 =22 m 239 =151 velmi tvrda

Kdyz stupen tvrdosti dodavané vody dosahne hodnoty 4, napliite zasobnik na vodu neperlivou
lahvovou vodou.

6. DENNi POUZiVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.
Krok 2 Stisknutim symbolu pedici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.
Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK,
Krok 5 Stisknéte: START .
Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.
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DENNi POUZiVANI

STOP — stisknutim vypnete pecici funkei.

Krok 6

troubu vypnéte.

Vyuzijte zkratku!

> ©® »OE.Y) C ) s )

6.2 Jak nastavit: Steamify — Parni pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim prejdéte do dil¢i nabidky.
Krok2 | siisknate @], Nastavte pari pecici funkci.
Krok 3 stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.
Krok 4 Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pfipravu
50-100 °C

Pro pfipravu zeleniny, obilovin, lusténin, mofskych
plodu, pastik terrine a dezertli v pare.

Para pro duseni
105-130 °C

K peceni duSeného masa nebo ryb, chleba a driibe-
ze stejné jako tvarohovych kolacu a dusenych/zapé-
kanych jidel.

Para pro kiupavou kurku
135-150 °C

Pro maso, dusena/zapékana jidla, plnénou zeleninu,
ryby a zapékani. Diky kombinaci pary a horkého
vzduchu maso ziska kfehkou a Stavnatou strukturu a
zaroven kfupavou karku.

Pokud nastavite ¢asovac, funkce grilu se automatic-
ky zapne b&hem poslednich minut peceni, aby se po-
krm jemné zapekl.

Para pro peceni
155-230 °C

Pro peceni masa a moucnych jidel, ryb, driibeze,
plnéného malého listového peciva, kolacu, muffind,
zapékani, pfipravu zeleninovych pokrm( a pekar-
skych vyrobku.

Pokud nastavite ¢asovac a vlozite jidlo na prvni polo-
hu ro$tu, automaticky se b&€hem poslednich minut
peceni zapne funkce spodniho ohfevu, ktera pokrmu
doda kfupavy spodek.
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DENNi POUZIVANI

Krok 5 | stisknate: OK.

Krok 6 Stisknutim krytu zasobniku na vodu ho otevrete.

Krok 7 Zasobnik na vodu naplite studenou vodou na maximalni uroven (asi 950 ml), dokud
nezazni zvukovy signal nebo se na displeji nezobrazi hlaSeni. Zasoba vody vystaéi
priblizné na 50 minut. Nepfeplnujte zasobnik na vodu nad maximalni kapacitu. Hrozi
nebezpedi Uniku vody, preteceni a posSkozeni nabytku.

/\  VAROVANI!
Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouziveijte filtrova-
nou (demineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné
tekutiny. Do zasobniku na vodu nenalévejte hoflavé Ci alkoholické
tekutiny.

Krok 8 Zatlacte zasobnik na vodu do plGvodni polohy.

Krok9 | stisknate: START .

Para se objevi pfiblizné za dvé minuty. Kdyz trouba dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal.

Krok 10 | Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni signal. Doplite zasobnik na vodu.

Krok 11 | troubu vypnéte.

Krok 12 | Po kazdém dokonceni peceni zasobnik na vodu vyprazdnéte.

Viz kapitolu ,Cisténi a udrzba“, Vyprazdnéni zasobniku.
Krok 13 | Uvnitf trouby mGze dochazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokonéeni peceni

opatrné otevrete dvifka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci
mékkého hadfiku.

Vyuzijte zkratku!

20 2B ) C & psm) O ) &)

6.3 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci a teplotu. MGzZete upravit ¢as a teplotu.
U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:

* Automaticka vaha

» Pecici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:

* Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velké
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DENNi POUZiVANI

» Dobfe propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok2 | stisknate: —.

Krok 3 Stisknéte: \/\@ Zadejte: Podporované Vareni.
Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok 5

Stisknéte: START .

Vyuzijte zkratku!

XDEDED XD LLY,

6.4 Pecici funkce

STANDARDNI

Pecici funkce Pouziti
vvv Ke grilovani tenkych kusl potravin a opékani chleba.
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
Y zapékani a peceni dozlatova.

Turbo gril
K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 20—40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.
Pravy horky
vzduch

vvv K ptipravé polotovart do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
* nebo jarnich zavitku).

Mrazené potraviny
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DENNi POUZiIVANI

Peci

ci funkce

Pouziti

Horni/spodni

K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

ohrev

(Y) K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kifupavé-
N/ ho korpusu.

Pizza

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

SPECIALITY
Pecici funkce Pouziti
E K zavafovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).
Zavarovani
K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
§§
Suseni
— K predehfati talifu k servirovani.
L

Ohrev talifa

YY)

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.

Rozmrazovani
59 Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni
oy dozlatova.
Gratinované po-
krmy
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DENNi POUZiVANI

Pecici funkce

Pouziti

V°C

Nizkoteplotni pe-
ceni

K pFipravé mékkych a Stavnatych peceni.

§

Uchovat teplé

K udrzeni teploty jidla.

N
VIhkyErko-
vzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi peCeni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitrku trouby mGze lisit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-
kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dalsi informace nale-
znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.

PARA

Pecici funkce

Pouziti

((\) Paru pouzijte k pfipravé pokrm( v pare, duseni, jemnému prazeni a pece-
\l/ ni a opékani.
Steamify
(n) Opakovany ohfev v pare brani vysychani povrchu jidel. Teplo je rozvadé-
§§ no $etrn& a rovnomérné, coz umoziuje obnoveni chuti a viing praveé pii-
Regenerace pravenych pokrma. Tuto funkci Ize pouzit k opakovanému ohfevu jidel pfi-

mo na talifi. Najednou Ize ohfat nékolik talifli umisténych na rtiznych polo-
hach rosta.

4

Peceni chleba

Pomoci této funkce mlzete pfipravovat chléb a housky s velmi dobrymi
profesionalnimi vysledky co do kfupavosti, barvy a kirky.

i)

=

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho
pruznost.

G

FULL’
Vareni v pare

K pfipravé zeleniny, pfiloh &i ryb v pare
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FUNKCE HODIN

Pecici funkce

Pouziti

Gp

HIGH
Vysoka vihkost

Tato funkce je vhodna pro pfipravu delikatnich pokrmu jako jsou krémy,
kolace s naplni, pastiky terrine a ryby.

(<]

Low
Nizka vihkost

Funkce je vhodna pro maso, dribez a dusena/zapékana jidla a jidla z
trouby. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska kfehkou a
St'avnatou strukturu a zaroven kiupavou kurku.

6.5 Poznamky: VI

hky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavk(l na ekodesign podle

smérnice EU 65/2014 a

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba

EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

fungovala co nejuspornéji.
Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.
Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a rady*, VIhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni

ohledné Uspory energie

viz kapitolu ,Energeticka ucinnost*, Uspora energie.

7. FUNKCE HODIN

7.1 Popis funkci hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Cas pedeni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Ukongit akci K nastaveni toho, co se stane po dokonceni pocitani ¢asovace.
Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pfipravy jidla.

Prodlouzeni doby pece-
ni

K prodlouzeni doby pfipravy.

PFfipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz trouby.
Casovaé Kontroluje, jak dlouho je tato funkce v provozu. Casovaé — mizete jej

zapnout a vypnout.
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7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Stisknéte: Denni ¢as.

Krok 2 Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pfipravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok2 | siisknate: O.

Krok 3 Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Vyuzijte zkratku!
YOE.) T » © ) s )

Jak zvolit funkci ukoncéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: © © @

Krok 5 Stisknéte: Ukon it akci.

Krok 6 Zvolte upfednostriované: Ukongit akci.

Krok 7 stisknate: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.
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Jak odlozit zacatek pfipravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4 | giisknste: ® @ @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7 stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pfipravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouzit dobu pfipravy. Ta-
ké muzete zménit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 1 Stisknéte: @
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3 stisknéte: OK.

Nastaveny €as Ize zménit kdykoliv b&éhem pfipravy jidla.

8. POUZITIi: PRISLUSENSTVIi

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vys$Si bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z
rostu.
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Tvarovany rost:
Rost zasurte mezi vodici listy drazek ro-
Sta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

)/

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekac:
Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné

roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

\\\Y///////////////////?Z

~

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby: minimalné 120 °C.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.
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POUZITi: PRISLUSENSTVi

Pro dosazeni nejlepSich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekuté
pokrmy.

V prubéhu pfipravy musi zGstat
v pokrmu.

Trouba vypocita priblizny ¢as konce pe€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci

trouby a teploté.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spi¢ku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilnéjSi ¢asti.

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte Spicku Pecici sonda pfesné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pedici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
Krok 5 /P — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
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DOPLNKOVE FUNKCE

Krok 6

® ® ® _ siisknutim nastavte upfednostfiovanou volbu:

* Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy
signal.

» Zvukovy signal a ukonceni pe€eni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené te-
ploty, zazni zvukovy signal a trouba se vypne.

Krok 7

Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok 8

Stisknéte: START .

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MiZete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.

Krok 9

Zastrcku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.
VAROVANI!
Pedici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi
vytahovani zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

Vyuzijte zkratku!

) © pEE-) C )2 ) T p)

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Jak ulozit: Oblibené

MizZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Cistici funkci. MGzete ulozZit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.
Krok 3 Stisknéte: E Zvolte: Oblibené.
Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.
Krok 5

Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte tlaitko OK.

t) — stisknutim resetujete nastaveni.
0 — stisknutim zruSite nastaveni.
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9.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci.

>>
Krok 3 Soucasnym stisknutim * a H zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpecnostnich divodu vypne.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Peéici sonda, Cas ukondeni,
Nizkoteplotni peceni.

9.4 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do uplného
ochlazeni trouby.
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TIPY A RADY

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k peceni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi

pouzitych pfFisad.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. Nize uvedené rady predstavuji
doporuéena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrm.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro
vareni naleznete pomoci vyrobniho &isla PNC, které je uvedeno na typovém $titku na prfednim ra-

mu vnitfku trouby.

10.2 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

\/\

fp S—)
—
uuru

O

(min)

Sladkeé pecivo,
16 kusU

plech na peceni nebo pe-
kac¢ na zachyceni tuku

25-35

PiSkotova rolada

plech na peceni nebo pe-
kac¢ na zachyceni tuku

180

15-25

Celaryba, 0,2
kg

plech na peceni nebo pe-
kac¢ na zachyceni tuku

180

15-25

Susenky, 16 ku-
sl

plech na peceni nebo pe-
kac¢ na zachyceni tuku

180

20-30

Makronky, 24
kust

plech na peceni nebo pe-
kac na zachyceni tuku

160

25-35

Muffin, 12 kusu

plech na peceni nebo pe-
kac na zachyceni tuku

180

20-30

Slané pecivo, 20
kusu

plech na peceni nebo pe-
kac na zachyceni tuku

180

20-30
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¥ = B = O
\ uru

(°C) (min)
Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 140 2 15-25
kého tésta, 20 kac¢ na zachyceni tuku
kust
Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pe- | 180 2 15-25
8 kusu kac na zachyceni tuku

10.3 Vlhky horkovzduch — doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo I1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.

.~

. T Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Iferfimlka Tmavy, nereflexni
A o0 Pramér 8 cm, P
Pramér 28 cm Pramér 26 cm o Pramér 28 cm
vyska 5 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.

%PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

%

o=
—]

L)
(°C) (min)
Piskotovy kola¢ bez tuku | Pravy horky vzduch 140 - 150 35-50 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku | Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
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@PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

%

o=

—]

O

L]
(°C) (min)
Jable¢ny kolag, 2 formy Pravy horky vzduch 160 60 - 90 2
na peceni, @ 20 cm
Jable¢ny kolag, 2 formy Horni/spodni ohfev 180 70-90 1

na peceni, @ 20 cm

%PECEM NA JEDNE UROVNI. Sugenky

Pouzijte treti polohu rostu.

>R | [

(°C) (min)
Maslové susenky / Prouzky Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové susenky / Prouzky Horni/spodni ohfev 160 20-30
tésta, pfedehrejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kouskul na Pravy horky vzduch 150 20-35
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kousku na Horni/spodni ohfev 170 20-30

plech, predehfejte prazdnou
troubu
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@PE(‘:EM NA VICE UROVNICH. Susenky

LY — «
\ L]
(°C) (min)
Maslové susenky / Prouz- | Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4
ky tésta
Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
na plech, predehfejte
prazdnou troubu
Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4

Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

H))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

\/\

=]
—]

obratte

L)
(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4

Informace pro zkusebny

Testy pro funkci: Vareni v pare.
Testy podle normy IEC 60350.
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Nastavte teplotu 100 °C.

%

=7

Nadoba (Ga- (kg) (min.)
stronorm)
Brokolice, 1 x 2/3 déro- 0,3 3 8-9 Vlozte plech
predehfejte vana na peceni do
prazdnou prvni polohy
troubu rostu.
Brokolice, 1 x 2/3 déro- max. 3 10-11 Vlozte plech
predehfejte vana na peceni do
prazdnou prvni polohy
troubu rostu.
Hrasek, zmra- | 2 x 2/3 déro- 2x1,5 2a4 Dokud te- Vlozte plech
zeny vana plota na peceni do
Vv nej- prvni polohy
chladnégj- rostu.
§im misté
nedosah-
ne 85 °C.

11. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici pro-
stiredky

PFedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostredku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.
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CISTENi A UDRZBA

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel
muze zpUsobit pozar.

A\

<>

Neuchovavejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym

Kazdodenni | | ;4rem po kazdém pouziti.
pouziti

Vycistéte vSechno prislusenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
e mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prislusen-

W’ stvi v mycce nadobi

o .| Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich &isticich prostfedk nebo
PrisluSenstvi | strych predmatu.

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vy¢isténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.

Krok 2 Drazky na rosty opatrné nad-
zvednéte a vytahnéte z predni-
ho uchytu.

Krok 3 Odtahnéte predni konec kon-
strukce rostovych drazek od
postranni stény.

Krok 4 Vytahnéte konstrukci rostovych
drazek ze zadniho uUchytu.

Drazky na rosty nainstalujte stejnym postupem v opac¢ném poradi.

11.3 Jak pouzivat: Cisténi parou

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a Spodni ¢ast vnitiku trouby a
dokud nevychladne. vyjimatelné drazky rosta. vnitini sklo dvifek ocCistéte
meékkym hadfikem namoce-
nym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostredku.
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Krok 1 Zasobnik na vodu napliite na maximalni Uroven, dokud nezazni zvukovy signal nebo
se na displeji nezobrazi zprava.
Krok 2 Zvolte: Nabidka / Cisténi.
Funkce Popis Délka
Cisténi parou Lehké &isténi 30 min
Cisténi parou plus Normalni ¢isténi 75 min

Vnitfek trouby postfikejte mycim pro-

stredkem.
Krok 3 Stisknéte START . Ridte se pokyny na displeji.
Po ukonceni ¢isténi zazni zvukovy signal.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolny symbol.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu.

Jakmile je trouba chladna, vysuste
jeji vnitfek pomoci mékkého hadru.

Dvitka trouby nechte otevie-
na a vyckejte, dokud vnitfek
trouby nevyschne.

11.4 Pfripominka ¢isténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno provést Cisténi.

Pouzijte funkci: Ciéténi parou plus.

11.5 Pokyny k pouziti: Odstranovani vod. kamene

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckeijte,
dokud nevychladne.

Vyjméte veskeré prisluSen-
stvi.

Zkontrolujte, zda je zasobnik na
vodu prazdny.

Trvani prvni €asti: zhruba 100 min

81/520



CISTENi A UDRZBA

Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml pfipravku na odstranéni vodniho kamene.

Krok 3 Zbyvaijici objem zasobniku na vodu dolijte plné vodou, dokud nezazni zvukovy signal
nebo se na displeji nezobrazi zprava.

Krok 4 | Vyberte: Nabidka / Cisténi.

Krok 5 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.
Spusti se prvni ¢ast odstranovani vodniho kamene.

Krok 6 Na konci prvni ¢asti vyprazdnéte hluboky plech a viozte jej zpét na prvni polohu rostu.

Trvani druhé ¢asti: zhruba 35 min

Krok 7 Zbyvajici objem zasobniku na vodu dolijte pIné vodou, dokud nezazni zvukovy signal
nebo se na displeji nezobrazi zprava.
Krok 8 Po dokonceni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

Po dokonceni odstrafiovani vodniho kamene:

troubu vypnéte. Jakmile trouba vychladne, vy- Dvirka trouby nechte oteviena
suste jeji vnitfek pomoci mék- a vyckejte, dokud vnitfek trou-
kého hadfiku. by nevyschne.

@ Pokud v troubé zlistanou néjaké zbytky vodniho kamene i po dokonéeni jeho odstranovani, na
displeji se zobrazi vyzva k zopakovani postupu.

11.6 Pripominka odstranéni vodniho kamene

K odstranéni vodniho kamene vas vyzvou dvé pfipominky. Pfipominku odstranéni vodniho
kamene nelze vypnout.

Typ Popis

Mékka pfipominka Doporuéi vam, abyste z trouby odstranili vodni kamen.

Tvrda pfipominka Ulozi vam povinnost odstranit z trouby vodni kdmen. Pokud neodstrani-
te vodni kdmen z trouby, kdyZ se zobrazuje dirazna pfipominka, nebu-
dete moci pouzivat parni funkce.
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11.7 Pokyny k pouziti: Proplachovani

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. Vyjméte vesSkeré prislusenstvi.

Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Zasobnik na vodu naplnte vodou na maximalni droven, dokud nezazni zvukovy signal
nebo se na displeji nezobrazi zprava.

Krok 3 Vyberte: Nabidka / Citéni / Proplachovani.
Délka: pfiblizné 30 min

Krok 4 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Krok 5 Po dokonceni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.8 Pfipominka suseni

Po pfipravé s funkci peceni v pare se na displeji zobrazi vyzva k vysuseni trouby.
Stisknutim ANO troubu vysusite.

11.9 Jak pouzit: Suseni

Po pfipravé s funkci peceni v pafe nebo po Cisténi parou vysuste vnitfek trouby.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Vyjméte veskeré prisluSenstvi.

Krok 3 Zvolte nabidku: Ciéténi / Suseni.
Krok 4 Ridte se pokyny na obrazovce.

11.10 Pokyny k pouziti: Vyprazdnéni zasobniku

Pouzitim po pFipravé v pafe odstranite ze zasobniku zbylou vodu.

Nez zacnete:

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. Vyjméte vesSkere prisluSenstvi.
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Krok 1 Vlozte hluboky plech na prvni polohu rostu.

Krok 2 Vyberte: Nabidka / Cisténi / Vyprazdnéni zasobniku.
Délka: 6 min

Krok 3 Zapnéte funkci a fidte se pokyny na displeji.

Krok 4 Po dokongeni funkce hluboky plech vyjméte.

@ Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je vypnuté.

11.11 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za tcelem Cisténi demontovat. Pocet sklenénych paneld se

liSi dle modelu.

/N VAROVANI!
Dvitka jsou tézka.

/\  POZOR!
Se sklem manipulujte opatrné, pfedevsim u hran predniho sklenéného panelu.
Sklo mGze prasknout.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3 Priviete dvifka trouby do prvni polohy otevreni (pfiblizné do Uhlu 70°). Podrzte dvifka
na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhuru od trouby. Dvitka polozte vnéj-
$i stranou dolt na mékkou latku na rovné podloZce.
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DRZBA

c

Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyijte v
myc&ce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vyse uve-
dené kroky v opacném pora-
di.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vioZzeny do spravné polohy, jinak by se mohl po-

vrch dvifek prehfivat.

11.12 Jak vyménit: Osvétleni

A VAROVAN:I!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, do-
kud trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické
site.

Na dno vnitiku trouby polozte
utérku.
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Horni zarovka

Krok 1 _SI_(Ienénym krytem otocte a sejméte —
J€. T
Z &5 N/
N =
Krok 2 Sejméte kovovy krouzek a vycistéte sklenény kryt.
Krok 3 K vymeéné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Na sklenény kryt nasadte kovovy krouzek.

Boéni zarovku

Krok 1 Odstranénim levé drazky na rost ziskate pfistup k zarovce.

Krok 2 Pomoci Sroubovaku Torx 20 sejméte kryt.

Krok 3 Odmontujte a vycCistéte kovovy ram a tésnéni.

Krok 4 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 5 Namontujte kovovy ram a tésnéni. Utahnéte Srouby.

Krok 6 Namontuijte levou drazku na rost.

12. ODSTRANOVANIi ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Trouba se nezapne nebo se neohfiva

v
-
@ Mozna pricina = Reseni

Trouba neni zapojena do elektrické sité nebo Zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena
je zapojena nespravné. do elektrické sité.
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Trouba se nezapne nebo se neohriva

@ Mozna pfricina

1'%

*__JReSeni

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny. Instrukce naleznete v kapitole
LFunkce hodin“ v ¢asti Jak nastavit: Funkce ho-
din.

Dvifka nejsou spravné zavrena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pficinou zavady pojistka.
Pokud problém pretrvava, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.

Détska bezpecnostni pojistka trouby je zapnu-
ta.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funk-
ce.

Y
Soucasti

@ Popis

v

=__JReseni

Spalena zarovka.

Vyméiite Zarovku. Podrobnosti naleznete v ka-
pitole ,CiSténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit:
Osvétleni.

Vypadek proudu vzdy Cisténi zastavi. Je-li Cisténi prerusené vypadkem proudu, zopakuijte jej.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.
V této ¢asti naleznete seznam problém, které mizete zvladnout sami.

@ Kod a popis

%

*__JReseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zastréena
do zasuvky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-
funguji spravné.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Ze na do-
tykovych poli¢cich nejsou necistoty.
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® v,
Kod a popis = Reseni

F908 - systém trouby se nemohl pfipojit k ovla- | Troubu vypnéte a zapnéte.
dacimu panelu.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku trouby. Nesundavejte typovy stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) | e

Vyrobni islo (PNC)

Sériove &islo (SIN.) | e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele AEG
BSE782380B 944188683
Oznaceni modelu BSE782380M 944188676

BSK782380M 944188677

Index energetickeé ucinnosti 61,9

TFida energetické ucinnosti A++

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, konvenc¢ni 1,09 kWh/cyklus
ohrev

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce- 0,52 kWh/cyklus

ného vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
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Hlasitost 701

Typ trouby Vestavna trouba
BSE782380B 36.0 kg

Hmotnost BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

TFida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, Ze jsou dvifka trouby zaviena. BEhem peceni neotvirejte
dvitka trouby pfili§ ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro uc€inné&jsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe¢enim nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s volbou ¢asu Trvani nebo Ukonéeni a doba peceni je delSi nez 30
minut, topné ¢lanky se u nékterych funkci trouby automaticky vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pfed
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.
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14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

Stisknutim E oteviete Nabidka.

Polozka nabidky

Pouziti

Podporované Vareni

Zobrazi automatické programy.

Cisténi Zobrazi Cistici programy.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.
Funkce K nastaveni konfigurace trouby.
Nastaveni Nastaveni K nastaveni konfigurace trouby.

Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfigura-
ci.

14.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Diléi nabidka

Pouziti

Suseni

Postup pro vysous$eni vnitfku trouby od kondenzace zbyva-
jici po pouziti parnich funkci.

Vyprazdnéni zasobniku

Program k odstranéni zbytkové vody ze zasobniku po pou-
Ziti parnich funkci.

Cisténi parou

Lehké Cisténi.

Cisténi parou plus

Dukladné ¢isténi.

Odstrafiovani vod. kamene

Vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho
kamene.

Proplachovani

Program k oplachnuti a vycisténi okruhu generatoru pary
po ¢astém pouzivani parnich funkci.

90/520




STRUKTURA NABIDKY

14.3 Dil¢i nabidka pro: Funkce
Dil¢i nabidka Pouziti
Osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. pojistka

Brani nahodnému zapnuti trouby. Kdyz je tato funkce za-
pnutd, na displeji se po zapnuti trouby zobrazi text ,Détska
bezp. pojistka“. Abyste mohli troubu pouzivat, zvolte pisme-
na kédu v abecednim poradi. Pfistup k ¢asovaci, dalkové-
mu ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se za-
pnutou détskou bezpecnostni pojistkou.

Rychlé zahrati

Zkracuje €as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u
nékterych funkci trouby.

PFipominka cisténi

Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.

Casové tdaje

Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.

Format digitalnich hodin

Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udaji.

14.4 Dil¢i nabidka pro: Nastaveni
Dil¢i nabidka Popis
Jazyk K nastaveni jazyka trouby.
Displej jas K nastaveni jasu displeje.
Tony tladitek K zapnuti a vypnuti ton( dotykovych policek. Ozvuceni ne-

Ize vypnout u: (D

Hlasitost zv. signalizace

K nastaveni hlasitosti ton( tlacitek a signalizace.

Tvrdost vody

K nastaveni tvrdosti vody.

Denni ¢as

K nastaveni aktualniho ¢asu a data.
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14.5 Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka

Popis

Rezim demo

Aktivacéni / deaktivaéni kdd: 2468

Verze software

Informace o verzi softwaru.

Zrusit vSechna nastaveni

K obnoveni tovarniho nastaveni.

15. JE TO SNADNE!

Pfed prvnim pouzitim musite nastavit:

Jazyk Displej jas Tony tladitek H!as't".St zv. Tvrdost vody Denni ¢as
signalizace
Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:
Dol = ¥ © 2| staRTy
apnout . . . = N .
Vypnout Nabidka Oblibené Casovac Pecici sonda STOP
Zahajeni pouzivani trouby
Rychlé spusté- Zapnéte troubu Krok 1 Krok 2 Krok 3
ni a zacnéte varit
s vychozi teplo- Stisknéte a pod- Stisknéte:
tou a délkou e O H... ~zvolte
trvani funkce. rzte: \U. uprednostriova- START .
nou funkci.

Rychlé vypnuti

Troubu mizete
kdykoliv vypnout
na jakékoliv ob-
razovce nebo pfi
jakékoliv zobra-
zené zprave.

(D — stisknéte a podrzte, dokud se trouba nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

Krok 5
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Zahajeni vareni

O)

— stisknutim za-
pnéte troubu.

a.. °C OK
- zvolte pecici — nastavte teplo- — potvrdte stis-
funkeci. tu. knutim.

START
— stisknutim
spustte vareni.

PFiprava v pare — Steamify

Nastavte teplotu. Typ parni peéici funkce zavisi na nastavené teploté.

Para pro parni pfi-
pravu

Para pro duseni

Para pro kifupavou
kirku

Para pro peceni

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Zjistéte, jak vairit rychle

K rychlé pripravé pokrmi s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:

Podporova-
né Vareni

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

stisknéte: .

Stisknéte: ——.

Stisknéte: &
Podporované
Vareni.

Zvolte pokrm.

K nastaveni doby pfipravy pouzijte rychlé funkce.

Podpora dokonc¢eni pripravy pfi 10 %
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte

moznost Podpora dokon&eni pripravy pfi 10 %,

ktera pfida dodate¢ny cas.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Vycisténi trouby pomoci parniho cCisténi

Krok 1
Stisknéte: —

Krok 2
Stisknéte: rm/

Krok 3

Zvolte rezim:

Cisténi parou

Pro lehké ¢isténi.

Cisténi parou plus

Pro dikladné ¢isteni.

Odstranovani vod. kamene

kamene.

Pro vycisténi okruhu generatoru pary od usazeného vodniho
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Vycisténi trouby pomoci parniho Cisténi

Proplachovani Pro oplachnuti a vy¢isténi okruhu generatoru pary po ¢astém
pouzivani parnich funkci.

16. VYUZIJTE ZKRATKU!

Zde se mUzete podivat na vSechny uzite¢né zkratky. Najdete je také ve vyhrazenych kapitolach
navodu k pouziti.
Jak nastavit: Pecici funkce

> © YOE.) T sty

Jak nastavit: Steamify — Priprava s funkci peceni v pare

20 2B ) C & psm) O ) &)

Jak nastavit: Podporované Vareni

XDEDEDEDTL)

Jak nastavit: Cas peéeni

>OE.) T ) © ) s )

Jak odlozit: Zacatek a konec pripravy

DX

Jak zrusit: Nastaveni casovace

) O e
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Pokyny k pouziti: Pe€ici sonda

) © pEE-) C )1 ) T pow)

17. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

a%
Recyklujte materialy oznatené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdeijte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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SISUKORD

PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid nautida
laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone, mida te tavaliste
seadmete juures ei pruugi leida. Leidke moni minut aega ning lugege, kuidas seadmega
parimaid tulemusi saavutada.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

6l nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.aeg.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registeraeg.com

maoezéciﬁfs?ils lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......ccooiiirrrrere s 97 3. TOOTE KIRJELDUS...........ccocerrrnernnnne
1.1 Laste ja haavatavate inimeste 3.1 Uldine Ulevaade..............ccceu.......
turve_\_lisus .............................................. 98 3.2 Lisatarvikud...........cccooeviivriennnnnn..
1.2 Uldine ohutus............cccoooe 98 4 AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE...

2. OHUTUSJUHISED.........cooceeeereeeeeeeneneens 99 4.1 JUNtPANGEI oo
2.1 Paigaldamine...........ccccoooeeniiiinene 99 4.2 EKraan........cccoeceeiiiiiiiieeee
2.2 EIeKUrIUNGNUS. oo 100" 5 ENNE ESIMEST KASUTAMIST.............
2.3 Kasutamine.........ccccoevvveeerniinenenne 101 .

2.4 Puhastus ja hooldus.................... 102 5.1 Esmane puhastamine .................

2.5 Auruklpsetus 5.2 Esmakordne thendamine...
2.6 Sisevalgustus 5.3 Algne eelkuumutamine................
2.7 Hooldus............... 5.4 Kuidas seada: Vee karedus.........

2.8 Korvaldamine
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6. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 108

6.1
Kuidas seadistada: Kipsetusreziimid 108
6.2 Kuidas seadistada: Steamify —

AurukUpsetusreziim..........ccccceeeceeeenn. 109

6.3 Kuidas seadistada:

Juhendatud kipsetamine................... 111

6.4 Klpsetusreziimid..............cccee..... 111

6.5 Markused: Niiske kiipsetus

POOrdOhuga.......ceveeeiiiieeeciie e 114
7. KELLA FUNKTSIOONID.........ccccceeeuenne 115

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus........ 115
7.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid..........cccceeeeeeeeeeeeenn. 115

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine..................
8.2 TOIdUSENSOr......vvvveiceeeeeeeeeeeeeeees

9. LISAFUNKTSIOONID.......ccccevenmrerrrcnneenne 120
9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud..... 120
9.2 Nuppude lukustus...............c....... 121
9.3 Automaatne valjalilitus................ 121
9.4 Jahutusventilaator........................ 121

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................. 122
10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks............cccecceens 122

10.2 Niiske kipsetus po6rddhuga..... 122
10.3 Niiske kipsetus p66rddhuga —
soovitatavad lisatarvikud.................... 123
10.4 Kupsetustabelid
testimisasutustele............ccccccoooone.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS
11.1 Juhised puhastamiseks............. 126

1. A\ OHUTUSINFO

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed .... 127
11.3 Kuidas kasutada:
Puhastamine auruga..............cccveee... 127
11.4 Puhastamise meeldetuletus....... 128
11.5 Kuidas kasutada:

Katlakivi eemaldamine....................... 128
11.6 Katlakivi eemaldamise

meeldetuletus.............ccooviiiiiiennn. 129
11.7 Kuidas kasutada: Loputus......... 130
11.8 Kuivatamise meeldetuletus........ 130

11.9 Kuidas kasutada: Kuivatus........ 130
11.10 Kuidas kasutada:

Veepaagi tihjendus...........cccceeenneen. 131
1.1
Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uk
.. 131
........... 132
.......................................... 134
12.1 Mida teha, Kui............ccccvvereennns 134
12.2 Kuidas hallata: veakoodid.......... 134
12.3 Hooldusandmed..............ccc....... 135
13. ENERGIATOHUSUS........c.cceevevrrerrrnnne 135
13.1 Tooteinfo ja toote infoleht™......... 135
13.2 Energia kokkuhoid..................... 136
14. MENUU STRUKTUUR.......ceeveerrrrrrrnane 137
14.1 MenUU.....cccoovvveeeieieeeeeeeees 137
14.2 Alammenu: Puhastamine......... 137
14.3 Alammenuu: Funktsioonid......... 138
14.4 Alammenii: Seadistamine........ 138
14.5 Alammenui: Hooldus................ 139

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult Iabi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.
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1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.
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Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
+ Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalanousid.
+ Arge tbmmake seadet kiepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja modbliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.
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« Seade on varustatud elektrilise jahutussilisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoitestisteemiga.
* Integreeritud seade peab vastama standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 578 (600) mm
minimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa korgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Sligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektriiihendus

& HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

+ Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.
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Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.

Kasutage ainult igeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib vabaneda.
Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.

Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke véi tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

/i HOIATUS!

Seadme vigastamise v6i kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme podhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t66tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral v6ib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, modblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli vdi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiilrimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

» Eralduv aur voib pdhjustada poletust:
— Olge tootava seadme ukse avamisel ettevaatlik. Aur vaib vélja paiskuda.

— Parast auruklpsetust olge ukse avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete aarmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on mdeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tGihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja visake ara.
» Eemaldage uksesulgur, et véltida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksu jadmist.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

-
1 O

[ h\@_ﬁ

) -~ [
\J| I/

| g

i

8

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Katlakivieemaldi aravoolutoru

Riiulitugi, eemaldatav

Juhtpaneel

Ekraan

Veesahtel
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement

E Lamp

Ventilaator

8]

0]

Riiuli asendid

\\\\
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Toidusensor

Toidu sisetemperatuuri méotmiseks.

Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

Aurukomplekt

Uks augustamata ja iiks augustatud toidunéu.
Aurukomplekti abil eemaldatakse kipsetuse ajal
kogunev kondensvesi nérgumise teel. Kasutage
seda juurvilja, kala voi kanarinna kupsetamiseks.
See ei sobi toitude puhul, mida peab vees
valmistama, nt riis, polenta, pasta.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Juhtpaneel

1
mEA

|
LT

El | SEES/VALJIAS

Vajutage ja hoidke ahju sisse ja valja lulitamiseks.

H | Menid

Kuvab ahjufunktsioonid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.
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B | Ekraan

Naitab ahju praegusi satteid.

H | Lambi liliti

Lambi sisse ja valja lulitamiseks.

Kiirkuumutus

Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

Vajutage

«)~>

Liikuge

@35

Vajutage ja hoidke

Puudutage pinda sérmeotsa-

Libistage sdérmeots lle pinna.

Puudutage pinda 3 sekundit.

ga..
4.2 Ekraan
. Parast sisselllitamist kuvatakse ekraanil pohi-
12:30 " TS .
vaade kupsetusreZiimide ja vaiketemperatuuri-
o dega.
150°C ’
O START
Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
|&heb ekraan ootereziimi.
O
12:30 Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
’ funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
3 150°C
L) Nmin e STOP
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0
1230
A285°C 150°C
LD Tsmin © START
F E D C B

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
Kellaaeg

START/STOPP

Temperatuur

Kupsetusreziimid

Taimer

Toidusensor (ainult valitud mudelitel)

mmoow>

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.

<

9 »

OK Mendds ‘fhe Viimase toimin- - . R
. .. T taseme vorra o . Funktsioonide sisse ja val-
Valiku voi seade kinnitamiseks. e . gu tdhistami- e
tagasi liilkumi- seks ja ltlitamiseks.
seks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

Funktsioon on sees.

STOP
D Funktsioon on sees. Z
Klpsetamine peatub automaat-

Helisignaal on valjas.
selt.

Taimeri indikaatorid

S

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus.

(%)

Seade tiihistamiseks.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmane puhastamine

[g

106/520




ENNE ESIMEST KASUTAMIST

1. samm

2. samm

3. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud ja eemaldatavad resti-

Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-

Pange tarvikud ja eemaldata-
vad restitoed ahju.

toed.

ga.

5.2 Esmakordne iihendamine

Péarast esmakordset Uhendamist kuvab ekraan tervitussénumi.
Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus, Vee
karedus, Kellaaeg.

5.3 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm
2. . : ioonile: I—)
Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: /.
samm Laske ahjul 1 h tdétada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

5.4 Kuidas seada: Vee karedus

Ahju vooluvorku Ghendamisel tuleb valida vee kareduse tase.
Kasutage aurukomplektiga kaasnevat testriba.

A
ﬁ «
3. samm

K9

4. samm

& X

1. samm 2. samm

Parast 1 minuti moo-
dumist kontrollige

Pange testriba um-
bes 1 sekundiks vet-

Raputage testriba, et
ligne vesi eemalda-

Valige vee karedus:
Menli / Seaded / Sea-

te. Arge pange tes- da. vee karedust tabeli distamine / Vee kare-
triba jooksva vee al- abil. dus.
la!
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testi 16ppu.

@ Testriba vérvid jatkavad muutumist. Arge kontrollige vee karedust hiliem kui 1 minut parast

Veekareduse satteid saate muuta menlus: Seaded / Seadistamine / Vee karedus.

Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse tasemed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee

kehtiva klassifikatsiooniga. Reguleerige vee kareduse taset vastavalt tabelile.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade | Kaltsiumi sade Vee klassifi-
(mmoll/l) (mg/l) katsioon
Tase dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 pehme
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 mdoodukalt
kare
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 kare
4 =22 m 23,9 =151 vaga kare

Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel gaasita pudeliveega.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/I HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekulpsetusreziim.

2. samm Vajutage kipsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenddisse.

3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.

4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5.samm | \/5ijtage: START
Toidusensor — toidutermomeetri voite sisse lUlitada igal ajal enne kipsetamist voi
kiipsetamise kaigus.
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STOP - vajutage, et kiipsetusreziim valja liilitada.

6. samm Lilitage ahi valja.

Kasutage otseteed!

> ©® »OE.Y) C ) s )

6.2 Kuidas seadistada: Steamify — Aurukiipsetusreziim

1. sam Lilitage ahi sisse.

m Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenilsse.

ﬁ sam Vajutage nuppu . Seadke aurukipsetuse reziim.

:r.’;sam Vajutage: OK | Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

4. sam Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiiip oleneb seatud temperatuu-
m rist.

Aur (aurutamiseks)
50 - 100 °C

Kddgiviljade, teraviljade, kaunviljade, mereandide,
terriinide ja vaikeste magustoitude aurutamiseks.

Aur (hautamiseks)
105-130°C

Hautatud ja mooritud liha vi kala, leiva ning linnuli-
ha, samuti juustukookide ja vormiroogade valmista-
miseks.

Aur (tulemus 6rnalt krobe)
135-150 °C

Liha, vormiroogade, taidetud kddgiviljade, kala ja gra-
taani valmistamiseks. Auru ja kuumuse kombinat-
siooni tulemusel kiipseb liha mahlaseks ja 6rnaks
ning omandab krébeda pinna.

Taimeri seadmisel lulitub grilli funktsioon automaat-
selt sisse toiduvalmistamise protsessi viimasel minu-
til, et anda roale érnalt krébe pind.
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Aur (kiipsetuseks ja rostimiseks) Réstitud ja klpsetatud liha, kala ja linnuliha, taidetud
155-230 °C lehttaignakipsetiste, lahtiste kookide, muffinite, gra-

taanide, kddgiviljade ja pagaritoodete valmistami-
seks.

Taimeri seadmisel ja toidu asetamisel esimesele ta-
sandile ltlitub alumine kiipsetusreziim automaatselt
sisse toiduvalmistamise protsessi viimasel minutil, et
anda roale ornalt krobe pind.

5. sam Vajutage: OK.
m
6. sam Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.
m
7. sam Taitke veesahtel kiilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 950 ml vett), kuni ko-
m lab helisignaal voi ekraanil kuvatakse vastav teade. Vett jatkub ligikaudu 50 minutiks.
Arge taitke veesahtlit Gle maksimumtaseme. Vesi voib vélja valguda ja seadme osi
kahjustada.
A HOIATUS! )
Kasutage ainult kilma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demine-
raliseeritud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke.
Arge kallake veesahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.
8. sam Likake veesahtel oma kohale.
m
9. sam Vajutage: START .
m Aur tekib ligikaudu 2 minuti parast. Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kdlab sig-
naal.
Samm Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.
10
Samm Lulitage ahi valja.
1
Samm Tlhjendage veesahtel parast klipsetuse 16ppu.
12 Vt jaotist "Puhastus ja hooldus", Veepaagi tiihjendus.
Samm Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kiipsetamise 16ppu avage ettevaat-
13 likult uks. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.
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Kasutage otseteed!

2028 ) C Y& psm) O ) )

6.3 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

» Toidusensor

Toidu kiipsetamiskraad:
» Vahekips voi Vahem
*  Keskmine

» Taisklps vdi Rohkem

1. sam Lilitage ahi sisse.
m
2. sam : j—
Vajutage: —.
m ajutage
Ir.’;sam Vajutage: % Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.
4. sam Valige toit voi toidu tutp.
m
f:sa'“ Vajutage: START .

Kasutage otseteed!

XDEDED XD LLY,

6.4 Kiipsetusreziimid
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TAVALINE

Klpsetusreziim

Kasutamine

Ulemine + alumine

vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vov Suurte kondiga liha- v6i linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
ﬁ? Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
P66rdéhk mine kuumutus.
v’}v{‘v Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kiilmutatud toi-
duained
—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Pitsa funktsioon

kuumutus
(Y) Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

MUU

Kipsetusreziim

Kasutamine

=l

Hoidistamine

Kédgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).
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Kupsetusreziim

Kasutamine

§§9

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

[ —
—
uuru

Noude soojenda-

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

Gratineerimine

mine
Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kilmutatava
) toidu kogusest ja suurusest.
Sulatamine
59 Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja
oy pruunistamiseks.

V°C
Kiipsetamine ma-
dalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.

N

Funktsioon kupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.

[ Y S - P .
Niiske kiipsetus Kgsutgtak'se Ja?kkuqmust. Kuumutus'vol'msu"s voib v.elh?neda."Llsateavet
. leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kipsetus
po66rdohuga e i
pdordéhuga.
AURUTATUD

Klpsetusreziim

Kasutamine

G

Steamify

Kasutage auru aurutamiseks, moorimiseks, 6érna krébeduse saavutami-
seks, kipsetamiseks ja rostimiseks.
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Kupsetusreziim

Kasutamine

G

Kuumutamine au-

Toidu auruga soojendamine hoiab &ra pinna kuivamise. Kuumus levib or-
nalt ja Ghtlaselt, véimaldades maitsete ja I6hna esiletoomist sarnaselt &s-
javalminud toidule. Selle funktsiooni abil saate toitu soojendada ka otse
taldrikul. Korraga saate soojendada ka mitu taldrikutait, kui kasutate erine-

=

Taina kergitamine

ruga vaid ahjutasandeid.
Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
ﬁ krébedust, kaunist véarvi ja laikivat koorikut.
Leib
T Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist

ja hoiab selle elastsena.

G

FULL’
Tugev aurutus

Kddgiviljade, lisandite, kala aurutamiseks

G

HIGH
Korge niiskus

Funktsioon sobib hdrkude toitude nagu piimakreemide, puuviljatortide, ter-
riinide ja kala kiipsetamiseks.

G

LOW
Madal niiskus

Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Tanu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha 6rnaks ja mahlaseks, kuid oman-
dab krobeda pinna.

6.5 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju t6tamine voimalikult suure energiatbhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,Nouanded ja ndpunaited, Niiske kipsetus
pddrddhuga. Uldiseid energiasdastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest

Energiasaast.
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7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon Kasutamine

Klpsetusaeg Klpsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse I6pp Méérata, mis juhtub siis, kui taimer [6petab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/voi klipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.

Klpsetusaja pikendus Klpsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus P&o6rdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-
sioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer — saate selle sisse ja valja lUlitada.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Vajutage: Kellaaeg
m

2. sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: QD

3. sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK
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Kasutage otseteed!

>OE.) C ) © Yswr)

Kuidas valida funktsiooni L6pp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

m

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: ® ® @

m

5. sam Vajutage: Tegevuse I6pp

m

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse I16pp

m

z;sam Vajutage: OK Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kupsetuse alguse edasilikkamine

1. sam Seadke kilipsetusreziim ja temperatuur.
m

2. sam Vajutage: QD

m

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: ® @ @

m

5. sam Vajutage: Viitkaivitus

m

116/520




KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

Kulpsetuse alguse edasilikkamine

6. sam Valige vaartus.
m
;I';sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vdite aega pikendada. Sa-
muti voite muuta kiipsetusreziimi.

Klpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. sam Vajutage: (\D

m

2. sam Seadke taimerivaartus.
m

fr" sam Vajutage: OK

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abinoud. Korged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

117/520



KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

Kiipsetusplaat / Stigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

)/

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

\\\Y///////////////////?Z

~

8.2 Toidusensor
Toidusensor—- méddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C ”?

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.
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Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Ahi arvutab vélja kipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist
ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke kilipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos- Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa kes-

sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi- kossa. Toidusensor peaks lipsemise ajal pusima

dusensor oleks véhemalt 3/4 ulatuses toidu Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
sees. kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist

Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-
ndu pdhja.

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
i; sam /? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
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6. sam ® ® ® _ ;yjutage, et seada sobiv valik:
m « Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal.
» Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kblab signaal
ja ahi peatub.
;Ir; sam Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et likuda péhikuvale.

8. sam Vajutage: START .
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vdite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tdstke toit ahjust valja.

HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

Kasutage otseteed!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Ldlitage ahi sisse.
m

2. sam Valige sobiv seade.

3. sam Vajutage: —. Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

5. sam Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.
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k') — vajutage, et seade lahtestada.
0 — vajutage, et seade tiihistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam Ldlitage ahi sisse.
m
2. sam Seadke kilipsetusreziim
m
>>
:r,’r.l sam * R — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjallitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjaliilitus
Turvakaalutlustel IUlitub ahi m&ne aja parast vélja, kui kiipsetusreziim td6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automaatne valjalilitus ei to6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Lopp,
Klipsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.
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10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused s6dgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdéltuvad retseptist
ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus ahi voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi
toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid kupsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovi-
tuste leidmiseks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil ahjuédnsuse esikdljel.

10.2 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

% = I [
\ uuru
(°C) (min)
Magusad rullid, kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
16 tukki pann
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
pann
Terve kala, 0,2 kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 15-25
kg pann
Kupsised, 16 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
tukki pann
Makroonid, 24 kiipsetusplaat voi rasva- 160 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tikki | klpsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
pann
Soolased kondii- | kilpsetusplaat vdi rasva- 180 2 20-30
tritooted, 20 tik- pann
ki
Muretaignakup- kipsetusplaat voi rasva- 140 2 15-25
sised, 20 tukki pann
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takki

pann

¥ = & |k O
\ uru

(°C) (min)
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25

10.3 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kipsetusnou

Portsjonindu

28 cm labimdéoduga

Tume, mittepeegelduv

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Pirukavorm
Keraamiline
8 cm labi- Tume, mittepeegelduv
moodduga, 5 28 cm labimddduga
cm korged

10.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele

Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

LY = €
\ ()
(°C) (min)
Rasvatu keeks P&6rdohk 140 - 150 35-50 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P&6rdohk 160 60 - 90 2
20 cm
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@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

%

=
LJ

O

(min)

Ounakook, 2 vormis @
20 cm

Ulemine + alumine 180
kuumutus

70-90

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

>R | [

(°C) (min)
Liivakupsised / Taignaribad P&6rdéhk 140 25-40
Liivakiipsised / Taignaribad, | Ulemine + alumine kuu- 160 20-30
tlhja ahju eelkuumutamine mutus
Vaikesed koogid, 20 tk P66rdohk 150 20-35
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- 170 20 -30

plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine

mutus

%KUPSETAMINE M

ITMEL TASANDIL. Kiipsised

\/f'

(°C)

(min)

Liivakupsised / Taignari-
bad

P66rddhk 140

25-45

1/4
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@KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

LY — &
\ L]
(°C) (min)
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 23-40 1/4
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Rasvatu keeks P66rddhk 160 35-50 1/4

@GRILLIMINE

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

L} = <
\ ]
(min)
Rostleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, pédrake poole val- Grill 24 - 30 4
mistusaja méodudes

Teave testimisasutustele

Funktsioonid testimiseks: Tugev aurutus.
Testid vastavalt standardile IEC 60350.
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Seadke temperatuur tasemele 100 °C.

%

=7

®

Mahuti (Gas- (kg) (min)
tronorm)
Brokkoli, tihja | 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Pange kupse-
ahju eelkuu- reeritud tusplaat esime-
mutamine sele tasandile.
Brokkoli, tihja | 1 x 2/3 perfo- max 3 10-11 Pange kipse-
ahju eelkuu- reeritud tusplaat esime-
mutamine sele tasandile.
Herned, kiil- 2 x 2/3 perfo- 2x15 2ja4 Kuni tem- Pange kupse-
mutatud reeritud peratuur tusplaat esime-
kdige kul- sele tasandile.
memas
kohas
jouab
85 °C-ni.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusva-
hendid

Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-

hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
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[
X

i

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-

lgapdevane | gt ahjy sisemust pehme lapiga.
kasutamine
Parast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid ndudepesumasinas.
X Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi
Tarvikud

teravate esemetega.

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

m

1. sam Ldlitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.

2. sam Témmake restitoed ettevaatli-
m kult Ules ja eesmisest fiksaato-
rist valja.

3. sam Tdmmake ahjuriiuli tugede
m esiosa kulgseina kuljest lahti.

4. sam Toémmake toed ettevaatlikult ta-
m gumisest fiksaatorist valja.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

11.3 Kuidas kasutada: Puhastamine auruga

Enne alustamist:

Lilitage ahi valja ja ooda- Eemaldage koik tarvikud ja ee- Puhastage ahju sisemus ja si-
ke, kuni see on jahtunud. maldatavad restitoed. semine ukseklaas soojas vees

ja drnas pesuvahendis niisuta-
tud pehme lapiga.

1. Taitke veesahtel kuni maksimumtasemeni, kuni k&lab helisignaal voi ekraanil kuvatak-
samm se vastav teade.
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2. Valige ekraanil: Men(ii / Puhastamine.
samm
Funktsioon Kirjeldus Kestus
Puhastamine auruga Kerge puhastus 30 min
Puhastamine auruga Tavaline puhastamine 75 min
Pluss Pihustage ahju pesuvahendit.

3. Vajutage START . Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

samm Puhastuse I6ppedes kdlab helisignaal.

4. Vajutage mdénda sumbolit, et signaal valja lilitada.

samm

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

Kui puhastamine 16peb:

Lilitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage see | Jatke ahjuuks lahti ja oodake,

pehme lapiga. kuni sisemus on Kkuiv.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Puhastamine auruga Pluss.

11.5 Kuidas kasutada: Katlakivi eemaldamine

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, Eemaldage koik tarvikud. Veenduge, et veesahtel on tuhi.

kuni see on jahtunud.

Esimese osa kestus: ca 100 min

1. sam
m

Pange siigav pann esimesele restitasandile.
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2. sam Kallake veesahtlisse 250 ml katlakivieemaldit.

m

3. sam Taitke veesahtli Ulejadnud osa kilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kdlab heli-
m signaal voi ndidikul kuvatakse vastav teade.

4. sam Valige: Menul / Puhastamine.

m

5. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

m Kaivitub katlakivieemalduse esimene jark.

6. sam Kui esimene jark on I6petatud, kallake vesi pannist vélja ja pange pann tagasi esime-
m sele tasandile.

Esimese osa kestus: ca 35 min

7. sam Taitke veesahtli Ulejadnud osa kilma veega kuni maksimumtasemeni, kuni kdlab heli-
m signaal voi ndidikul kuvatakse vastav teade.

8. sam Kui funktsioon 16peb, votke stuigav pann valja.

m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

Katlakivieemalduse |6ppedes:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage Jatke ahjuuks lahti ja oodake,

sisemust pehme lapiga. kuni sisemus on Kkuiv.

@ Kui ahju jaab parast puhastamist endiselt katlakivi, iimub naidikule teade, et toimingut tuleks
korrata.

11.6 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Ahju katlakivieemalduse labiviimiseks tehakse kaks meeldetuletust. Katlakivieemalduse
meeldetuletusi valja lulitada ei saa.

Tiiip

Kirjeldus

Rahulik meeldetuletus | Soovitab katlakivieemaldust Iabi viia.
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Tiiip

Kirjeldus

Range meeldetuletus

Kohustab katlakivieemaldust labi viia. Kui te parast ,ranget‘ meeldetule-
tuse ilmumist ahju katlakivieemaldust 18bi ei vii, ei saa te aurufunktsioo-
ne kasutada.

11.7 Kuidas kasutada: Loputus

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu- Eemaldage koik tarvikud.
nud.
1. sam Pange stigav pann esimesele restitasandile.
m

2. sam Taitke veesahtel veega kuni maksimumtasemeni, kuni kdlab helisignaal voi naidikul
m kuvatakse vastav teade.

3. sam Valige: Menul / Puhastamine / Loputus.

m Kestus: ligikaudu 30 min

4. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
m

5. sam Kui funktsioon I6peb, votke stigav pann valja.

m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

11.8 Kuivatamise meeldetuletus

Parast kiipsetamist aurufunktsiooniga kuvatakse ekraanil sonum palve ahi kuivatada.
Ahju kuivatamiseks vajutage nuppu JAH.

11.9 Kuidas kasutada: Kuivatus

Kasutage seda parast aurufunktsiooni voi aurupuhastust, et ahi kuivatada.

1. Veenduge, et ahi oleks maha jahtunud.
samm

2. Eemaldage koik tarvikud.

samm
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3. Valige meniu: Puhastamine / Kuivatus.
samm

4. Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
samm

11.10 Kuidas kasutada: Veepaagi tithjendus

Kasutage seda parast auruga kiipsetamist, et eemaldada veesahtlist sinna jaanud vesi.

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu- Eemaldage koik tarvikud.
nud.
1. sam Pange siigav pann esimesele restitasandile.
m

2. sam Valige: Menuu / Puhastamine / Veepaagi tiihjendus.
m Kestus: 6 min

3. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

4. sam Kui funktsioon 16peb, votke stiigav pann valja.
m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

11.11 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb
konkreetsest mudelist.

A HOIATUS!
Uks on raske.

/N ETTEVAATUST!
Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib puruneda.
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1. sam Sulgege uks korralikult.
m
2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-
m kult sisse kinnitushoovad (A),
mis paiknevad kahel uksehin-
gel.
3. sam Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mo&-
m lemalt poolt ja tdmmake see llespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg
allpool, pehmele ja tasasele pinnale.
4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-
m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.
5. sam Eemaldamiseks tommake uk-
m seliistu ettepoole.
6. sam Hoidke ukse klaaspaneele
m Ulaservast thekaupa kinni ja
tdbmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.
7. sam Puhastage klaaspaneeli see-
m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske
klaaspaneele ndudepesuma-
sinas.
8. sam Parast puhastamist korrake
m eeltoodud samme vastupidi-
ses jarjestuses.
9. sam Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
m Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on &igetpidi, vastasel korral véib ukse pind
Ule kuumeneda.
11.12 Kuidas asendada: lamp

A

HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.
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Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku-
ni ahi on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.

Ulemine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake
m seda.
=
2. sam Eemaldage metallrdngas ja puhastage klaaskate.
m
3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
m
4. sam Kinnitage metallréngas klaaskattele ja kinnitage see.
m
Kiiljelamp
1. sam Lambile ligipddsemiseks eemaldage vasak riiulitugi.
m
2. sam Kasutage katte eemaldamiseks ristpea-kruvikeerajat nr 20.
m
3.sam Eemaldage metallraam ja tihend ning puhastage need éra.
m
4. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
m
5. sam Paigaldage metallraam ja tihend tagasi oma kohale. Pingutage kruvid.
m
6. sam Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.
m
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12. VEAOTSING

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

12.1 Mida teha, kui...

.
i Abhi ei lilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

-V

= Korvaldamise abinou

Abhi ei ole elektrivorku Ghendatud véi on valesti
Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikasjalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioonid", Kuidas seadista-
da: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, p66rduge elektriku
poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Menui", alammenuu: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

-V

= Korvaldamise abinou

Lamp on labi pélenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake

puhastustoimingut.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega véite ise hakkama saada.
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@ Kood ja kirjeldus

-V

Lahendus

F111 — Toidusensor ei ole korralikult pessa si-
sestatud.

Sisestage Toidusensor korralikult pessa.

F240, F439 — ekraani puutevaljad ei toota Oi-
gesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
véljadel ei oleks mustust.

F908 — ahjusiisteem ei loo Uhendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

Energiatdhususe indeks

61.9

Energiatdhususe klass

A++

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.09 kWhitsiikkel
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I;_nergiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.52 kWh/tsukkel

Ziim

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 701

Ahju taip Integreeritud ahi
BSE782380B 36.0 kg

Mass BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed - 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse modtmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju téétamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kiupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltddke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdéhuga klpsetusreziime.

Jadkkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus voi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei uleta 30
minutit, lGlituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem vélja.
Ventilaator ja valgusti jadavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jadkkuumust.
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Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lllitub lamp automaatselt 30 sekundi parast vélja. Lambi vib
soovi korral sisse lillitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR

14.1 Meniiii

Vajutage, Eet avadaMendiu.
Menuii-tksus Kasutamine
Juhendatud kiipsetamine Kuvab automaatprogrammid.
Puhastamine Kuvab puhastusprogrammid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
Funktsioonid Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
Seaded Seadistamine Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.

Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-
ratsiooni.

14.2 Alammeniiii: Puhastamine

Alammen(i Kasutamine

Kuivatus Toiming ahju sisemuse kuivatamiseks kondensveest, mis
koguneb ahju parast aurufunktsioone.

Veepaagi tihjendus Toiming Uleligse vee eemaldamiseks veesahtlist parast au-
rufunktsioonide kasutamist.

Puhastamine auruga Kerge puhastamine.

Puhastamine auruga Pluss P&hjalik puhastamine.
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Alammen(a

Kasutamine

Katlakivi eemaldamine

Auru genereerimise slisteemi puhastamine katlakivist.

Loputus

Toiming auru genereerimise susteemi loputamiseks ja pu-
hastamiseks parast mitut aurufunktsiooni kasutamist.

14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammen(d

Kasutamine

Sisevalgustus

Lilitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselulitamist. Kui see valik on ak-
tiivne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk® siis, kui ahi IUli-
tatakse sisse. Véimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Sisselilitatud lapseluku
korral on saadaval juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja
lambile.

Kiirkuumutus

Lihendab soojendusaega. See on saadaval ainult méne
ahjufunktsiooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lulitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Lilitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammen(d

Kirjeldus

Keel

Seab ahju keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lulitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vai-
gistada valikuga: .
Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.
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Alammen(a

Kirjeldus

Vee karedus

Seab vee kareduse.

Kellaaeg

Seab praeguse kellaaja ja kuupéeva.

14.5 Alammeniiiu: Hooldus

Alammenuu

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekrazzlshele- Nuputoonid Helitugevus Vee karedus Kellaaeg
Jatke meelde juhtpaneelil ja naidikul olevad po6hiikoonid:
® — D¢ ) Vi START /
SEES / VAL- . . : .
JAS MenUi Lemmikud Taimer Toidusensor STOP
Alustage ahju kasutamist
Kiirkaivitus Lulitage ahi sis- 1. samm 2. samm 3. samm
se ja alustage
kipsetamist, ka- i i id- i .
sufades furkt Vajutage ja hoid 0. _ valige Vajutage:
ke all: ©. sobiv funktsioon. | START .

siooni vaiketem-
peratuuri ja -ae-
ga.
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Alustage ahju kasutamist

Kiirvaljalilitus

Lulitage ahi valja
Ukskoik millal,
iga naidikukuva
voi teate puhul.

@ — vajutage ja hoidke, kuni ahi lUlitub valja.

Alustage kupsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
©) 0 °C oK START
-sviz]sue}ﬁj?i(taa?:i{u - valige kiipse- -Seadke tempe- | - vajutage kinni- s-c-z\t/::# itsag:ﬂtig-
tusreziim. ratuur. tamiseks. .
seks. miseks.

Auruga kupsetus — Steamify

Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiilip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (aurutamiseks)

Aur (hautamiseks)

krobe)

Aur (tulemus 6rnalt

Aur (kiipsetuseks ja
rostimiseks)

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230°C

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud
kiipsetamine

1. samm

2. samm

3. samm

4. samm

Vajutage: CD

Vajutage:

tamine.

Vajutage: ‘/f Ju-
hendatud klpse-

Valige toit.

Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

10% Iopuabi

Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kip-
setusaega on jarel 10%.

+1min.

Klpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
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Puhastage ahju aurupuhastusfunktsiooniga

1. samm 2. samm 3. samm

Vajutage: == | Vajutage: rrrr/ Valige reZiim:

Puhastamine auruga Kergeks puhastuseks.

Puhastamine auruga Pluss Pdhjalikuks puhastuseks.

Katlakivi eemaldamine Auru genereerimise slisteemi puhastamiseks katlakivist.

Loputus Auru genereerimise slisteemi loputamiseks ja puhastamiseks
parast mitut aurufunktsiooni kasutamist.

16. KASUTAGE OTSETEED!

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest
peatukkidest.

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

> ® YOE.) C ) s )

Kuidas seadistada: Aurutamine — kiipsetamine aurutusfunktsiooniga

20 2B ) C R psm) O ) &)

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

XDEDED XD ELY

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

YOE.) T » © ) s )

Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

DR
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Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

) O e

Kuidas kasutada: Toidusensor

) © pEE) C )2 ) T pw)

17. JAATMEKAITLUS

a%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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NMEPIEXOMENA

INA TEAEIA ATTIOTEAEZMATA

Euxapiatoupe 1ou emmAéEaTe autd 1o TTPoiov AEG. To éxoupe dnUIOUPYNOEl yia va 006
TTAPEXOUKE TEAEIQ ATTOB0AT YIA TTOAAG XPpOVvIa, PE KAIVOTOUEG TEXVOAOYIEG TTOU BonBouv va
atTAOTTOIEITE TN {WH TAG — dUVATOTNTEG TTOU PTTOPEI VO PNV BPEITE O€ TUVNBIOUEVEG TUTKEUEG.
206 TTAPOKAAOUME va a@IEPWAOETE Aiya AETTTA Kal va dIaBAaeTe TIg 0dnyieg, waTe va S1a0@aAITETE

TNV KAAUTEPN duVATR XPNaOn TNG CUOKEUNG TAG.
ETTioke@BeiTe TOV IGTOTOTTO YOG YIa Va:

=

TTANpoopieg €PPRIG Kal ETTIOKEUNG:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cUUBOUAEG yia Tnv eTTiAuan TTpoBANUdTwY,

KaraxwpiogeTe T0 TTpoidv gag, WAOTe VA EXETE KAAUTEPO TEPPIG:

Ayopagaete ageaoudp, avOAWaIPa Kal YVATIA avTAAAGKTIKA yIO TN GUOKEUN OAG:

E=YNHPETHZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA HOVO YVATIO AVTOAAQKTIKA.

Orav etmkoivwveite pe To E€ouaiodotnuévo Kevipo ZEpPIG, BeBaiwbeite OTI £xeTe dIaBETIUA TA
akoAouBa atoixeia: Movtého, PNC, ApiBuog ogipag.
MTropeite va BpEiTe TIG TTANPOQOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPITTIKWV.

AN Mpoeidotroinan / Mpoagoxn - MAnpo@opieg yia TNV ag@aleia

® Ievikég TTANPOPOPIEG KAl GUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXETIKA WE TO TTEPIBAANOV

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
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11.1 Znueiwoeig yia Tov Kabapigpo... 174
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'lA THN AZOQAAEIA

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTAOHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBA0TE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMEVES 00nYies. O
KATAOKEUAOTHG OEV gival UTTEUBUVOC yIa TUXOV TPAUMATIOUOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng eyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQANEG PEPOG PE EUKOAN TTPOCRaACN YIa WEANOVTIKN avagpopa.
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1.1 Ao@dAsgia TTaIdiwV Kal EUVTTadwV atouwyv

- H ouokeun autr ptropei va xpnaoigotroinBei ammo maidid
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUOKEUNG PE QOQPOAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN GUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

- Ta Taidid TTPETTEI VO ETTOTTTEUOVTAI WOTE Va dlag@aAileTal OTI
oev TTaiouv PE TN TUOKEUN).

- QuAdooeTe OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYPTE Ta KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoagBAaiya pepn NG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpardre ta aidid kai ta
KaTolKidla wa PakpId atrd T CUOKEUR OTaV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

- Edav n guokeun diabgTel diatagn acealciag yia maidia, 6a
TTPETTEI VA EivVAl EVEPYOTTOINUEVN.

- Ta Taidid dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KOBAPIOHO Kal TN
QUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTiIRAEWN.

1.2 M'eviKéG TTANPOYOPIES YIA TNV ACPAAEIT

- AuTr) n gugkeun TTPOOPIZETAI YOVO YIA PAYEIPIKA XPAON.

- H guokeur) autr £xel oxedlaaTei HOVO yIa OIKIOKN XPHon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

- H ouokeun autr) ptTopei va xpnaoiyoTtroinBei o€ ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAa TTapOpoIa
KATaAupaTa OTToU TETOIA XPron dev utrepPaivel Ta eTTiTTEdA
NG (HEONG) OIKIAKAG XPRONG.
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- H eykaradoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AvTIKATAOTACN TOU
KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATAPTITPEVO ATOWO.

- Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN) GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNV EVOWUATWHEVN doUN.

- [Mpiv atro otToIadnTTOTE EPYATia GUVTHPNONG, ATTOTUVOEETE
TN OUOKEUN a1t TNV TTPIdA.

- Eav 10 KaAwdio Tpopodoaiag Exel UTTOaTEI YOOPEC, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpPIG A Eva KatdAAnAa
KATOAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOG
a1Td TO NAEKTPIKO pEUA.

- MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guokeun ival
QATTEVEPYOTTOINUEV TTPOTOU AVTIKATATTACETE TOV AQUTITH PO
yla TV aTTOQUYN TTIBAVOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoadBAaiya pepn NG
BeppaivovTal Kata Tn xpenan. Xpelaletal TTpoooxn yia va punv
ayyiceTe TIC QVTIOTACEIG.

- XpNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA POUPVOU OTAV APAIPEITE I
BadleTe e€apTRATA 1) OKEUN.

- XpnaolPoTrolEiTE dVOo TOoV AIgBNnNTAPA PaynTou (aiIodnTripa
BepuoKpaaiag TTUPrva) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th
OUOKEUN.

- Na va agaipéaete Ta oTNPIYMOTA OXapwy, TPARAETE TTpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAQIVA TOIXWHATA. TOTTOBETAOTE TO OTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAVW dIadIKagia PE TNV avTioTpo®n
asipa.

- Mn xpnaoiyotroieite atpokabapiaTn yia TOV KaBapIouo TG
OUOKEUNRG.

- Mn xpnoiyotrolgite 1I0XUPG AcIaVTIKA KABAPIOTIKA 1 QIXUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapioeTe TN YUAAIvn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOI QUTO UTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.
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2. OAHI'EZ T'IA THN AZ®AAEIA

2.1 EykatdoTaon

A MPOEIAOMOIHZH!
H eykaTAOoTAON QUTAG TNG GUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO OTTO KATAAANAQ
KOTAPTIOPEVO GTOO.

*  A@aipéaTe 6Aa Ta UAIKA TNG TUTKEUATIAG.
« Edv n guokeun éxel uttoaTei {nuId, pnv TTPoReiTe g€ ykatdaTaan n xprnon mg.
* AkoAoubgiTe TIG 0Onyieg £yKATAOTATNG TTOU TTAPEXOVTAI JIE TN TUTKEUN.

+ TlavTa va TTIPOCEXETE OTAV WETOKIVEITE TN GUOKEUR KaBwg gival Bapid. Na xpnaiyoTroigite
TTAVTO YAVTIO A0@OAEiag Kal KAEIOTA TTaTToUTala.

*  Mnv TpaBarte Tn guokeun atd Tn Aapn.

*  TomoBeTaTE TN GUOKEUN € KATAAANAO KQI 0OQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITHOEIG
€YKATAOTATNG.

»  Tnpeite TNV €EAAXIOTN OTTOOTACN ATTO AAAEG TUOKEUEG KOl HOVADEG.

* Tpiv TOTTOBETACETE TN OUCKEUN, EAEYETE AV N TTOPTA TOU POUPVOU AVOIYEl XWPIG TUYKPATNON.

* H ouokeun gival eEoTAIOPEVN PE NAEKTPIKO oUOTNUA WUENG. MpETTel va AeIToupyei pe TNV
NAEKTPIKN TTAPOXN.

*  H evowpatwpévn povada TTPETTEN va IKAVOTTOIET TIG aTTaiTaelg aTabepdTtnTag Tou DIN 68930.

EAdyioTo Uwog vrouAatriou (EAdyioTo Uwog vTou- 578 (600) mm
AatmioU KATw aTTd TOV TTAYKO)

MAdToG vTouAaTttiou 560 mm
Bd6og vrouAatiou 550 (550) mm
YWog PTTpoaTIivOU PEPOUG TNG CUTKEUNRG 594 mm
YWog Tmiow PEPOUG TNG GUTKEUNG 576 mm
MAGTOG PTTPOATIVOU PEPOUG TNG TUTKEUNG 595 mm
MAGTOG TTioOW PEPOUG TNG CUTKEUNG 559 mm
Bdabog Tng ouokeung 567 mm
Bd6Bog evToixigpoU TNG CUGKEUNG 546 mm
Bdbog pe avoixt) mopta 1027 mm
EAaxioTo péyebog avoiyuatog e€agpiguou. Avolypa 560x20 mm
aT0 KATW PEPOG TNG TTITW TTAEUPAG
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Mrkog KaAwdiou NAEKTPIKAG TPOPOdOTiag. To Ka- 1500 mm
Awdio givail ToTToBeTNpéVo aTn BeCId ywvia aTnv TTi-

ow TTAeupa

Bideg ToTroBETNANG 4x25 mm

2.2 HAeKTpIKR oUVOEON

/N NPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog Trupkayidg Kai nAekTpoTTAngiag.

OAEG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA TTPAYUOTOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAATIO NAEKTPOAOYO.
H guakeun TTpéTTel va gival yeiwpévn.

BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI TNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPOAKTNPICTIKWY €ival GUUBATEG PE TIG
OVOUOOTIKEG TIUEG NAEKTPIKOU PEUKATOG TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA CWAOTA EYKATEATNUEVN TTPICA PE TTPOOTACIA KATA TNG NAEKTPOTTANEIOG.
Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kal UTTOAOVTELEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANBei {nNuId aTo QIS TPOPOdOTiag Kal TO KAAWDIO TPOPOdOaiag. &
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VA AVTIKATAGTABEI TO KAAWDIO TPOPOdOTiag TNG TUTKEURG, N
QVTIKOTAOTAON TIPETTEN Va Yivel atro To E§ouaiodoTtnuévo Kévrpo Z€pBIg pag.

Mnv emTpémeTe 0 KaAwdIa TPOPodOTiag va PPITKOVTAI KOVTA i} VO €pYXOVTal O€ ETTAQPN PE TNV
TTOPTA TNG GUOKEUNG N E TNV E00XT KATW ATTO TN GUOKEUN, 181aiTEPa OTAV BPITKETAI OE
AeiToupyia ) n TopTa gival {eaTn.

H mpoaTagia amrd nAekTpoTTANgia Twv UTTO TAON | HOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival dUvaTh N apaipear TG Xwpig epyaleia.
ZUVOEQTE TO PIG TPOYOBOTIaG TNV TTPICa HOVOV a@oU £xel OAOKANPwOEi N eykatdaTaaon.
MeTtd Tnv eykataaTtaan, BeRaiwdeite OTI €ival duvarn n TpdaBaan aTo QIg TPoPodoaiag.

Edv n mpica gival xahapr, un ouvoEETE TO QIS TPOPODOTING.

Mnv TpaBaTte To KOAWBIO TPOPODOTIAG YIa va aTroguvOETETE TN uakeun. TpaBarte Travra 1o
QIG TPOPOdOTiag.

XPNOIUOTTOIEITE HOVO OWATEG HOVWTIKEG DIATAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIES (BIBWTEG
QOQAAEIEG AQAIPOUNEVES ATTO TNV UTTOD0XT), OIGKOTITEG OIAQUYAG PEUMOTOG KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN EYKATAGTAGN TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKH SIATAgN TTOU Va
EMTPETTEI TNV ATTOTUVOEDN TNG TUTKEUNG aTTd TO SiKTUO PEUPATOG atrd OAOUG Toug TTOAOUG. H
HOVWTIKA SIATAEN TTPETTEI VO £XEI EAAXIOTN ATTOCTACN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

AUTI N OUOKEUR TTOPEXETAI PE PIG KAl KAAWDIO TPoPodoaiag.

2.3 XpAion

/N\  NPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTIoPoU, EYKAUPATWY Kal NAEKTPOTTANEIOG A €KpNnENG.

Mnv aAAGZeTE TIG TTPODIAYPAPES QUTAG TNG TUTKEUNG.

PdpovTiaTe Ta AvoiypaTa agpIopoU va gival eEAeUBepa atrd ePTTOdIA.

Mnv a@rVveTe TN CUOKEUR XWPIG ETTITAPNAON KATA TN AEITOUPYia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUR PETA aTTO KABE Xpnon.

[MpoagxeTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG PE TN GUOKEUR ag AeiToupyia. Mtropei va
ateAeuBepwOEi {eaTOG AEPAG.

Mnv AeITOUpyEiTE TN CUTKEUN PE BPeypEVa XEPIQ N OTAV Eival OE ETTAPN) PE VEPO.
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* Mnv aokeite TTriEan aTNV AVOIXTH TTOPTA.

* Mn XPNOIYOTTOIEITE TN TUOKEUN WG ETTIPAVEIQ EPYATIAG N WG ETTIPAVEIQ ATTOBAKEUTNG
QVTIKEIMEVWV.

* AvO0iTe TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG TIPOTEKTIKA. H Xprian GuaTATIKWY PE GAKOOAN PTTOPEI Va
ONUIOUPYATEI £va peiypa aAKOOANG pE agpa.

*  Mnv a@rAveTte aTTIBEG 1 YUPVEG PAOYEG va €pBOUV O€ ETTOQN YE TN TUTKEUN OTAV AVOIYETE TV
TOPTA.

*  Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA ) OTOIXEIQ TTOU €ival BPEYUEVA PE EUPAEKTA TTPOIOVTO
METQ, KOVTA 1) TTAVW OTN GUOKEUN).

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TrpokAnang {nuIdG aTn GUOKEUN.

* Ta Tnv ammopuyn BAARNGS N ATTOXPWHATITPOU OTO OUAATO:

— Mnv TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ QVTIKEINEVA PECA OTN GUOKEUN aTTEUBEiag oE ETTAPr) PE TO
KATW PEPOG TNG.

— MNV TOTTOBETEITE ANOUMIVOXOPTO OTTEUDEING OE ETTAPNA HE TO KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPS QTTEUBEIOG PETA OTN (EOTH GUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAI TPOQPIUA 0T GUOKEUH AQOU TEAEIWTETE TO PAYEIPEHA.

— TTPOCEXETE OTAV AQPAIPEITE 1} TOTTOBETEITE TO AgeTOUAp.

* O ammoXpWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING N TNG ETTIPAVEIAG OTTO AVOLEIdWTO aTTAAI dev
€TTNPEALE TNV ATTOd00N TNG GUOKEUNG.

«  XpnaipotroinaTte £va Babu Tawi yia uypa KEIK. O1 XUPOoi @POoUTwY TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU
MTTOPEI va gival povipol.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG KAEITTH.

* Av n guokeun €xel eykaTaoTabei TTiow atro éva TTAIaIo TTITTAOU (TT.X. IO TTOPTA) QPOVTIOTE N
TOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEIOTA 600 n cuakeun BpigkeTal ae Aeiroupyia. MTropei va
OUOOWPEUTEI BEPUOTNTA KAl UyPACia g éva KAEITTO TTAQICIO ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEi ¢npid
aTn GUOKEUN, TNV Katoikia r) To datredo. Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO0 TOU €TTITTAOU TTPOTOU N
OUCOKEUN KPUWAOEI JETA TN XPHON.

2.4 ®povrida Kal kaBdapioua

MNPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, TTUpKayIdg, i BAABNG TNG GUOKEUNG.

* [lpiv oTT6 TNV TTPAYPATOTTOINGN GUVTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN GUCKEUN KAl ATTOOUVOETTE
TO @IG TPOPOodOTiag amoé Tnv Tpida.

*  BeBaiwbeite 0TI N guakeun ival kpua. YTTapxel Kivduvog Bpalang Twv TCaMIWV.

* AvTIKQTAOTAOTE AUETA TO TCAMIA TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nUId. ETTIKOIVWVATTE pE TO
E¢ouaiodortnuévo Kévtpo ZepRig.

« ATTaiteiTal TTPOCOXN KATA TNV AQaipean TnG TTOPTAG ATTO TN GUOKEUN. H TopTa gival Bapid!

*  KaBapileTe TAKTIKA TN CUCKEUR YIa va atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TNG ETTIQAVEIAG.

»  KabBapioTe TN CUOKEUN WE Eva UypO HAAAKO TTavi. XpnailpoTTolgiTe Ovo oudéTepa
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNOIMOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA, TPOUYYAPAKIO TTOU XapAdaaouy,
OIOAUTEG 1 HETAAAIKG QVTIKEIYEVA.

* Av xpnalpoTrolgite aTrpél KaBapITUOU yIa POUPVOUG, OKOAOUBEITE TIG 0dnyieg ao@aAgiag aTn
OUOKeUQaia.
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2.5 Mayeipgpa pe ATpéd

MPOEIAOMOIHZH!
YTrdpyxel KivOuvog eyKQUPATWY, KaBwg Kal {nUIAG aTn UTKEUN.

* O atpog ToU OTTEAEUBEPWVETAI UTTOPEI VO TTPOKOAETEI EYKAUMATA:
— TMpoggxete 6TAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG OTAV N AEIToupyia gival
evepyotroinuévn. Mtopei va diaguyel aTpog.
— AvoiyeTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG YE TTIPOTOXN HETA TNV OAOKARPWAN TNG AEITOUPYIOG
MOYEIPEPOTOG PE ATHO.

2.6 ECWTEPIKOG QWTICHOG

/\  MPOEIAONOIHZH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

o ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITHPOA/AQUTITAPES EVTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QVTOAAGKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTwAOUVTaI EEXWPIOTA: AUTOI O AQUTTTHPEG TTPpoopiovTal
WATE VA AVTEXOUV O€ EEAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG O€ OIKIOKEG OUTKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, dovATEIg, uypaaia i TTPoopifovTal va anpAaTtodoTouV TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TN AEITOUPYIKA KOTAOTAON TNG CUOKEUNG. Agv TTpoopidovTal yia Xpan g€ GAAEG EQAPHOYEG
Kol eV €ival KATAAANAOI yIa TOV QWTIGUO OIKIAKWY XWPWV.

+  To TpoidV auTtd TTEPIEXEI QWTEIVA TTNYRA TNG TAENG EVEPYEIAKAG atrodoang G.

*  XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTITAPEG PE TIG IDIEG TTPODIY POPEG.

2.7 ZépPig

» Tla TNV €MOKEUR TNG TUOKEUNG, ETTIKOIVWVAOTE e To E€ouaiodotnuévo Kévipo ZEpPRIG.
*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO YVNTIA AVTAAAOKTIKA.

2.8 Aroppiyn

/\ NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtiopou i agguéiag.

+  EmKOIVWVACTTE PE TIG DNUOTIKEG APXEG TNG TTEPIOXNG TAG VIO TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TOV
TPOTTO ATTOPPIYNG TNG CUTKEUNG.

* ATTOOUVOETTE TN GUOKEUN QTTO TV TTAPOXK PEUMOTOG.

*  Kowre 10 KaAwdI0 TPoYodoaiag KOVTA aTn CUOKEUR KAl ATTOPPIYTE TO.

*  Ag@aipéate To YAvTaho TNG TTOPTAG YIA VO OTTOTPATTEN O EYKAEIONOG TTaIdIWY 1) {WwV Péaa aTn
OUOKEUN.
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NMEPIrPA®H NPOIONTOZ

3. NEPIFPA®H MPOIONTOX

3.1 I'evikA €TIOKOTTNON
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3.2 A¢eooudp

MeTaAAIKR oxdpa
Ma payelipika akeun, @OPUES YIa KEIK, YynTd.

Tayi ynoipatog
Ma KEIK Kol PTTIoKOTA.

Tayi ynoiparog / ykpiA
Ma 1o YAGIPO i WG €va OKEUOG Yia T dUAAoyr) Tou
AiTroug.

Ag@aipean aAdTwy aTré €000 cwAnva

ZTAPIEN POPIOU, APAIPOUNEVN

Mivakag xeipiaTnpiwyv

086vn

Onkn vepou

YTrodoxr aigbnTtipa @ayntou
AvTigTaon

ﬂ NapTrTmpag

AvepioTipag

8]

0]

O¢aeig pagiol
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NA ENEPIrorno’lHzH KAI ANMENEPIOrno’iHzH TOY
OO YPNOY

Ai106. ®aynTtou
Ma péTpnan Tng BeppoKPATiag OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTikoi Bpayioveg
a TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNAN KAl aQaipean
TAWIWV KOl HETAAAIKWY TXAPWV.

ZET YNOiNATOG OTOV ATHO

‘Eva pn diatpnto kai £va didrpnto doxeio aynTou.
To ZeT wnaoiyarog aTov atyd ammoaTpayyidel To
OGUUTTUKVWHEVO VEPO OTTO TO PAYNTO KOTA TN
SIGPKEI HAYEIPEPATOG OTOV OTHO. XPNOIMOTIOINDTE
TO VIO VA JOYEIPEWETE AAXAVIKA, Wapl, aTB0g
KOTOTTOUAOU. To OET dev gival KATAAANAO yia
PaynTa T OTTOIO XPEIAETAI VO JAYEIPEUOVTAl HETT
g€ vepO TT.X. PUCI, KOAQUTTOKI TTOAEVTA, CUHAPIKA.

4.T1A ENEPIrOno’iHzH KAI ANMENEPIOnoO’IHzH TOY
PO YPNOY

4.1 Nivakag XeipioTnpiwv

0 :
H

1
HHA @

n ON / OFF [MEaTe TTAPATETAPEVA VIO VA EVEPYOTTOINTETE KAI VO OTTEVEPYOTTOIN-
JETE TOV POUPVO.

ﬂ Mevou MapaBETel TIG AsiTOoUpyieg PoUpvou.
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OO YPNOY

Ayatrnuéva MapaBéTel TIG ayatrnuéveg pubuicelg.

<]

0Bovn Epgavilel TiIg Tpéxouaeg pubuigelg Tou poupvou.

AlakoTTng AapttA- | o evepyoTToingn Kail atrevepyoTToinan Tou AauTiThpa.
pa

Tayeia TpoBéppav- | Ta evepyoTToinan Kal atrevepyoTroinan Tng Acitoupyiag: Taxeia

an TPOBEPUAvan.
|
N~ «)~> @35
MiéoTe TO KOUTTI MeTakivioTe MéoTe TTapaATETAMEVA
Ayyigte TNV emQAveIa PE TNV Y UpeTe TO OAKTUAO OTNV ETTI- Ayyite TNV em@aveia yia 3
dKkpn Tou dAKTUAOU. @aveia. OEUTEPOAETTTAL.
4.2 006vn
12:30 MeTd TNV evepyoTroinan, n 0Bovn eugavider Tnv

KUpIa 000VN JE TO TTPOYPAUKA KOl TNV TTPOETTI-

/l SOOC Aeypevn Beppokpaaia.
) START

Av dgv XpPNCIPOTIOINTETE TOV GOUPVO YIa 2 Ae-
TITd, N 006vn peTapaivel g€ KATAOTOTN AVARO-

12:34 e

. Orav payeipeUeTe, n 000vn ep@aviel TIiG puBUI-
12:30 . ] ) .
gpEVeEG AeIToupyieg Kal AAAEG BIOBETIPEG ETTIAO-

B 150°C v

[ Imine STOP
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MPIN THN NPQTH XP'HXH

A 0B06vn pe PUBUITUEVEG AEITOUPYIEG TIARKTPWV.
| A. Qpa
1230 B. ENAP=H/AIAKOMH
C. Ogpuokpaagia
#085°C /ISOOC D. Tpoypapparta Bppavang
E. XpovodiakoTttng
©) 15min @ START F. AigB8. ®ayntou (pOvo Ot ETTIAEYUEVA POVTE-
| | | | | \a)
F E D C B
Ev&eigeig 086vng

Baoikég evdeigelg - yia Tnv TAoriynan atnv o0bévn.

€ P) »
OK Ma petaBaon MNa avaipeon r .
. . - . . 10 TNV EVEPYOTTOINGN Kal
MNa emBePaiwon TNG €TAOYAG / |  KOTA éva €TTi- NG TTPONyou- ATTEVEOVOTIOINGN TWV ETTI-
pubuIongG. medOo TTiow HEVNG EVEP- Py Ao (?Nn
aTo pevou. YEIOG. YWV

HxnTikn mpoeidomroinon evdeifeig Acitoupyiag - HOAIG TTAPEABEI O PUBUICUEVOG XPOVOG PayEIpE-
HaTOG, OKOUYETQI TO ONHA.

a & 2
H Aermoupyia ivar evepyorroin- | H AeiToupyia eival evepyotroinué- | 4 nynriky mpoeidotroinon

pévn. ) vn. ) gival aTrevepyoTToINuévn.
To payeipepa aTaPATd QUTOUATA.

Evdeigeig xpovodiakoTTn

&
MNa puBpion Tng Aeimoupyiag: XpovokaBuaTtépnan 0

EVaPENG. MNa akUpwan TG puBUIoNG.

5. MPIN THN NMPQTH XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpeETe aTa KEQPAAQIO TXETIKA pE TNV ATQAAEIa.
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5.1 ApXIKOG KaBapIou6g

=

e

Z24

BApa 1

BARpa 2

BApa 3

AgaipéaTe OAa Ta aggaoudp
KQI TO a@aIpOUpEVa aTnpiyUa-
TO OXOPWY aTTd TOV POUPVO.

KaBapioTe Tov gpoUpvo kai Ta
€CAPTAMATA PE EVa HOAOKO TTA-
vi, (eaTO VEPO Kal £va ATTIO
ATTOPPUTTAVTIKO.

TotoBeTAOTE Ta ECAPTAMATA
KQI TO ATTOCTTWHEVA OTNPIYHA-
TO OXOPWYV GTOV GOUPVO.

5.2 NMpwTtn oUvdeon
H 006vn epgavidel éva PAVURO KOAWOOPIOHATOG PETA TNV TTPWTN aUVOED.

Mpétrel va pubpioete Ta €¢ng: MNwaoa, PwreivotnTa OBovNg, Hyol MARKTpwy, Evtacn BouBntA,
>kAnpotnTa vepou, Qpa.

5.3 Apxikn TTpoBépuavon

)

MpoBeppdvete TOV AdEIO GOUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XENHON.

BApa 1 A@aipéaTe OAa Ta EEOPTANATA KAl TO ATTOCTIWHEVA OTNPIYUATA OXAPWY OTTO TOV POoUp-
vo.

Bripa 2 PuBpioTe Tn péyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: @
A@naTe TOV QOoUpVOo va Asitoupynael yia 1 w.

Biua 3 PuBpiaTe Tn peyioTn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: .
ApnaTte Tov oUpvo va Asitoupynael yia 15 AeTrTd.

@ ATTO TOV POUpPVO PTTOPE] VO avaduBei pia ogpr Kal KaTrvog Katd Tn SIdpKela TnG TTPoBEppavang.
BeBaiwBeite 611 TO dwpdTio agpideTal.

5.4 Tpoé1TOg PUBMIONG: ZKANPOTNTA VEPOU

Otav guvdEeTe TOV POUPVO aTNV TTPICa, TTPETTEI VO pUBUITETE TO ETTITTEGO TKANPOTNTAG TOU
vepou.

XpNoIYoTToINaTE TO OOKIYACTIKO XAPTi TTOU TTAPEXETAI PE TO OET WYNOiUATOG OTOV ATUO.

& %

(an

el

Ny
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KAOHMEPIN'H XP'HzXH

Brpa 1

Bripa 2

Brjpa 3

Brjpa 4

TotroBeTnaTe TO dO-
KIUAOTIKO XOPTi OTO
VEPO yIa TTEPITTOU 1
deutepOAeTTTO. MV
ToTTOBETEITE TO BOKI-
HaaTIKO XOpTi KATW
aTro TPEXOUUEVO Ve-
po.

Tivagre TO dOKIMAQTI-
KO XapTi yia va agal-
PETETE TO ETMITTAEOV
VEPO.

MeTé atrd 1 AetrTo,
eAEyETE TN OKANPOTN-
TO TOU VEPOU HE TOV
TTOPAKATW TTIVAKA.

PuBpiaTe 1o eTTiTredo
gKANPOTNTAG TOU Ve-
pouU: Mevou /
PuBpioeig / PuBuion /
ZKAnpPOTNTA VEPOU.

@ Ta xpwpaTa Tou dOKIPACTIKOU XapTIoU auvexifouv va aAAadouv. Mnv eAEyxeTe Tn okANPOTNTA
VEPOU a@oU TTaPENBEI 1 AeTTTO WETA TN OOKIN.

poTNTa veEPOU.

Mrropeite va aAAageTe TO €TiTTEd0 TKANPOTNTAG TOU VEPOU aTO Pevou: PuBpiaeig / PUBuIoN / ZkAn-

O mivakag epavidel To Upog akANPOTNTAG vePoU (dH) pe To avTiaToiXo £TTiTTEdO ETMIKABIONG
AaBeaTiou Kal TNV Tagivounan Tou vepou. PuBuiaTe To €TTiTTEd0 OKANPOTNTAG VEPOU TUUPWVA HE

TOV TTiVOKQ.
2KANPOTNTA VEPOU AOKIPATTIKO Emikadion Emikadion Tagivopnan
XapTi aoBeatiou aoBeatiou vepou
Emimedo dH (mmoll) (mg/1)

1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 HaAaKO

2 8-14 El 1,4-25 51-100 pETNG OKAN-
poTNTaG

3 15-21 E 26-3,8 101 - 150 gKANPO

4 222 m 239 TTOAU aKANpPO

Ortav 10 eTiTTEd0 TKANPOTNTAG TOU vEPOU Bpuang sival 4, yepidete Tn OAKn vepou Je

EMPIAAWEVO VEPO.

6. KAOHMEPIN'H XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpeETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA e TNV ATQAAEIa.
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6.1 Tpoétrog pUuBMIoNG: MpoypduuaTta BEpuavong

BApa 1 Evepyotroinate Tov oUpvo. H 086vn TpoBdaAAel To TTPOETTIAEYPEVO TTPOYPAUKA.
BApa 2 MéaTe TO gUPBOAO TOU TTPOYPAPHOTOG YIa VA UETABEITE OTO UTTOPEVOU.

Brjpa 3 EmAEETE TO TTIPOYPOPMO KAl TTIEDTE: OK. H 00dvn epgavidel: Beppokpaaia.
Briua 4 PUBuion: Bsppokpaaia. MatAaTe: OK.

BAua 5 Méote: START |

Aig6. PaynToU - PTTopEiTe VO JUVOETETE TOV AIOBNTAPA OTTOINOATTIOTE OTIYUN TTPIV I
KOTA T OIGPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG.

STOP - méoTe yia va OTTEVEPYOTTOITETE TO TTPOYPAUHA.

BApa 6

ATTEVEPYOTTOINAOTE TOV POUPVO.

XpPNOIMOTTOINCTE HIA CUVTOpEUCT)!

> ©® »OE.) C ) smer)

6.2 Tpoé1rog pUBMIoNG: Steamify - Mpdéypappa arpou

BApa 1 Evepyotroinate Tov goupvo.
EmAEETE TO GUPPBOAO TOU TTPOYPAUKATOG CETTAPATOG KAl TTIECTE TO VIO VO LETAREITE OTO
uTTOpEVOU.
Bripa 2 Méate 10 KOUTTI . PuBpiaTe 10 TPOYpPAUMa aTpoU.
Brua 3 Miéote: OK. 21NV 086vn guavidovTal ol pubuigelg Bepuokpaaiag.
BAua 4 PuBpioTe Tn Beppokpaaia. O TUTTOG TOU TTPOYPAPHATOG ATHOU EEAPTATAI ATTO Th PUBUI-
gpévn Bepuokpaaia.
Mayeipgpa pévo pe atpod Mo payeipepa aTov aTPo AaXaVIKWY, SNUNTPICKWY,
50-100 °C 00TTpiwyY, BaAaaaivwy, TEPIV KAl YAUKWY TOU KOUTQ-
ANiou.
ATp6G yia MayeipguTd @aynTd Mo payeipepa alyoBpacuévou Kal alyoywnuéVou KPEQ-
105-130 °C TOG | YapIou, YwpIoU Kal TTOUAEPIKWY, KABWG Kal yia
cheesecake ka1 gaynTwv aTn yaaTpa.
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ATpOG yia PoSiopa MNa kpéag, eaynTd atn yaoTpa, YEMIOTA AaXavIKd, Wa-
135-150 °C pI Kol oyKpaTév. Xapn aTov guvduaaud aTuou Kal

BepPOTNTAG, TO KPEAG ATTOKTA I TPUPEPH KAl {OUpE-
P UQN HE HIO TPAYAVH ETTIQAVEIQ.

Av puBpiceTe TOV XPOVOBIOKOTITN, N AEITOUpYia YKPIA
EVEPYOTTOIEITAI QUTOPOTA TO TEAEUTAIO AETITA TNG DIadI-
KOOIOG POYEIPEPATOG Yia Eva EAAPPU YKPATIVAPITHA
TOU @aynTou.

ATpoG yia WAoipo MNa ynta @aynTd, KpEag, WApI, TTIOUAEPIKA, YEUIOTA
155-230 °C OQONIATA, TAPTEG, HAPIV, OYKPATEV, AAXAVIKA KOl ap-
TOTTOPATKEUATHATA.

Av puBuigETE TOV XPOVOBIOKOTITN KOl TOTTOBETHTETE TO
@aynTd aTO TTPWTO ETTITTEDO, N KATW AVTIOTOON EVEP-
YOTTOIEITAI QUTOPATA Ta TEAEUTAIA AETTTA TNG BIadIKa-
giag JayeIpEPATOG yia va SnUIoUPYRJEl GTO GaynTo
Mia Tpayavh KpoUaTa atro KATwW.

Bipa 5 Miéote: OK.

BApa 6 MéaTe To KAGAUPPA TNG BAKNG vEPOU YIa va TNV AVOIEETE.

BApa 7 [epioTe TN BrKn vepoU pe KpUO vepd PEXPI TO pEyIaTo eTriTredo (Trepitrou 950 ml) péxpl
Va AKOUOTEI TO GAKA 1 VA EUPAVITTEI Pvupa atny o8o6vn. H ToagdtnTa vepou eTTAPKEI
yia 50 Aetrta mepitrou. Mn yepioeTe Tn Bnkn vepoU TTAvw atrd TN PEYITTN XWPENTIKOTNTA
TNG. YTTApPXEl Kivduvog diappong vepou, UTTEPXEIAIoNG Kail TTPOKANGNG {nNHIGG OTO VTOU-
AaTI.

A MPOEIAOMNOIHZH!
XpnaoiJoTrolgiTe pOVO KpUOo vePO Bpuang. Mn XpnaoIUOTIOIEITE QIATPA-
PICUEVO (QATTIOVIOPEVO) ) ATTOOTAYHMEVO VEPO. Mn xpnaipoTrolgite GAAa
uypd. Mn xpnaipoTroigite eU@AEKTA 1) aAKOOAOUXa Uypa aTn BRKn ve-
pou.

BApa 8 STpwETe TN BKn vepoU aTnVv apxIki Tng B<an.

BAua 9 Marote: START .

O atpog epavideTal petd atd Tepitmou 2 AeTrtd. OTav o @oUpvog QTaael aTn Beppo-
Kpaaia TTou €XETe pUBUITEl, aKOUYETAl TO OAUA.

BApa Orav TeAelwael To vepod aTn BKn vepoU, akoUyeTal TO ORUA. =avayepiaTe Tn Bnkn ve-

10 pou.

BAupa ATTEVEPYOTTOINATTE TOV POUPVO.

1
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BAipa AdeidaTe TNV BAKN vEPOU aou oAoKANPwOEi TO payeipepa.

12 AvaTtpé€te aTto kepalaio «Ppovrida kal kabBdpigpay, Adelagpa doxeiou.
BAipa To UTTOAEITTOEVO VEPO UTTOPET VO TUPTTUKVWOEI 0TO E0WTEPIKO TOU PoUpvou. MeTd TO
13 payeipePa, avoigTe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA TOU Goupvou. OTav KPUWael 0 oUpvog,

OKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU PE £VA JAAAKO TTAVi.

XpNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT)!

20 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.3 Tpotrog pUBuIoNG: Mayeipepa pe Bondeia

MNa k&dBe eaynTd g€ auTd TO UTTOPEVOU TTOPEXETAI TTPOTEIVOUEVO TTPOYPAMHA KAl BEpUOKpaTia.
MTTopeiTe va puBpigeTe Tov XpOVO Kal T BepPoKpaaia.

Mo kamola atrd Ta PAYNTA PTTOPEITE ETTIONG VO JAYEIPEWETE E:

* Autoyp. Mpoyp. Bapoug.

* AigB. dayntou

O BaBudg aTov OTToI0 PAYEIPEUETAI TO PAYNTO:

+ Aiyo wnuévo r Aiyotepo

*  Meaoaia Wnuévo

+  Kahownuévo n Mepioadrepo

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov goupvo.

Bripa 2 MéoTe: —.

Bripa 3 Méare: ‘/\@ Eigayayete: Mayeipepa pe Borbeia.

BAua 4 EmAECTE Eva @aynTo A évav TUTTO @aynTou.

BAMOS | niegre: START.

XpNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT!

XDEDED XD LLY,

6.4 MNMpoypduparta
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BAZIKO
Mpoypappa Egappoyn
vvv MNa WARoIpo aTo YKPIA AETITWV KOUPOTIWY paynTou KaBwg Kal yio ¢puyavi-
gHa Ywyiou.
FkpIA
v MNa WARoIpo PEYAAwY PEPIBWY KPEQTOG 1 TIOUAEPIKWY PE KOKaAa O€ pia B¢-
ﬁ? an axapag. [Na ykpaTivapigua Kai yia podigua.
I'KpIA pe Oepuod Aé-
pa
Ma wnaoipo péxpl Kal g€ TPEIG BETEIG OXapwyV TaUTOXPOVA Kal Yia Efpavan
@ @aynTou. PuBpiate tTn Beppokpaaia katd 20 - 40 °C xaunAoTepa atrod 6,
@cppée Aépac yia Tn Asiroupyia Mavw/Kdarw Oépuavan.
vvv Ma va yivouv Tpayavd Ta £ToIPa aynTa (TT.X. Ol TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-
i OWVATEG TTATATEG ) T GTTPIVYK POAG).
Kartayuyuéva 1po-
@Ipa

Mavw/Katw Oép-
Havon

MNa wnoipo oe pia B€on axdpag.

2

Asgitoupyia Mitoa

MNa ynaoipo mitoag. MNa evraTtiko podigua Kai Tpayavr) Baan.

Kdartw Oépuavon

MNa 1o YAaIpo KEIK pe Tpayavr BAaan Kai T GuVTAPNAON TPOQiHwV.

EIAIKA MTPOrPAMMATA
Mpoypappa E@appoyn
E Ma T dilatpnan Aaxavikwy (TT.X. Toupai).

AlatApnon
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ZéoTOMA TIATWV

Mpoypaupa Egappoyn
MNa gnpavan @poUTwy, AaXAVIKWY Kal JAVITAPIWY KOUUEVWY OE QETEG.
{9
Amoipavon
— MNa Tnv mpobéppavan maTwy yia gepRipigpa.
L

YY)

Ma v amowuén Tpoipwy (Aaxavika kai @pouTa). O xpdvog atrowuéng
€COPTATAI ATTO TNV TTOCOTNTA KAl TO PEYEBOG TWV KATEWUYHEVWY TPOPIUWV.

Améyuén
55 Ma mara omwg Aagavia ) TaTdreg oykpartév. MNa ykpaTivapiopa Kai yia po-
iy digpa.
OykpaTév
¢° C Ma TNV TposToINadia TPUPEPWY, (OUPEPWY WNTWV.
XaunAn Ogppo-
Kpagoia
{ Ma va diatnpeite To paynTéd {eaTod.
Alatipnon Oeppuo-
™mrag
AuTt n Aeimroupyia oxedIACTNKE yIa VO EEOIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO YN al-
‘Y po. OTtav XpnalPoTTolgiTe auTr) TN AeIToupyia, n BepUOKPACia OTO ETWTEPIKO
Yypég Oepudg Aé- TOU @oUpvou pTropei va 5Id(p€p£I’G1TO ™ pueplousvr) GEp}JOKpGOIq. Xpnat-
ag JoTToIEiTaI N UTTOAEITTOPEVN BepUOTNTA. H BEPUAVTIKN I0KUG PTTOPE va PEIW-
p B¢i. MNa TepIgadTEPEG TTANPOPOPIEG, avaTPEETE aTO KEPAAaIo «KaBnuepivn
XPNaN», ZNUEIWTEIG OXETIKA PE: YYPOG Oeppog AEpag .
ATMOZ
Mpoypaupa Egappoyn
((\) XpNOIYOTToINaTE aTHO YIA JayEIPEPA HOVO PE ATUO, alyoBpaalpo, dnuioup-
\I/ yia KpouaTag Kal Ynaiyo.
Steamify
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Mpdypapua Egappoyr
(n) To avadéaTapa @aynTou pe aTHO ATTOTPETTEI TNV APAvan TNG ETTIPAVEING.
§§ H BgpuotnTa SiavéUETal Pe £Vav NTTIO TPOTIO, TIPAYHA TO OTTOIO ETTITPETTEI

TNV avaKTnaon NG YEUGNG KOl TOU APWHATOG TOU PaynToU gav va gival gpe-
OKOpaYEIPEUEVO. AUTHA N AsITOoUpyia PTTOPEi va xpnaipotroindei yia Eavadeé-
agTapa Tou gayntou atreuBeiag aTo maTo. Mrropeite va EavaleaTaveTe TTe-
PITOOTEPO ATTO £va TTIATA TAUTOXPOVA, XPNTIUOTTOIWVTAG OIAPOPETIKEG BE-
gEIg OXAPaAg.

ZéoTOMO UE ATUO

XpNnaiPoTroInaTe auTh TN AEITOUPYia YIO VO TTAPACKEUATETE WWHI KAl Yw-
ﬁ MAKIO e aXeDOV ETTAYYEAUOTIKA OTTOTEAETUATA OTOV APOPA TNV TPAYAVO-
TNTA, TO XPWHA Kal TN yuaAada TnG KpouaTag.

YAoiuo Ywpiol

T Ma Tnv emTdyUVan Tou @OUTKWHATOG TNG CUUNG PE PayId. ATTOTPETTEI THV
[fj gnpavan Tng £TMQAvelag TNG {UNg Kai diatnpei T CUUN EAATTIKE.
®ovokwpa {UuUNg

oy Mo payeipepa aTov aTHO AOXAVIKWY TUVODEUTIKWY TTIATWY, Wapioy
\If
FULL’
ATpog Vital
oy H Asitoupyia gival KaTGAANAN yia pJayegipepa euaiobnTwy eaynTwy OTTwg
\I/ KQEWES, TAPTEG, TEPIV KAl WAPL.

HIGH
YynAn Yypacia

o H Asitoupyia gival KaTGAANAN yia KPEAG, TTOUAEPIKA, GayNnTA GOUPVOU Kal
\If @aynTa aTn yaoTpa. Xapn aTov guvOUaapo aTpoU Kal BeppoTtnTag, To

row KPEAG OTTOKTA pIa TPUPEPN KAl {OUPEPT UQPT) PE YIO TPAYAVH) ETTIQAVEIQL.

XaunARn Yypaoia

6.5 ZnueIwoEeIg OXETIKA pE: YYpOg Oepuog Aépag

AuTH n AgiIToupyia XpnaIUOTTOIoUVTAV VIO GUPHOP@WAN HE TNV TAEN EVEPYEIAKAG ATTOd00NG KAl
TIG ATTQITHOEIG YIQ TOV OIKOAOYIKO OXEBIQTUO GUPGWVa e Ta TTPoTUTTa TNG EE 65/2014 kai EE
66/2014. Aokipég oupewva pe To EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival KAEITTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, £TAT WOTE
n AeiIToupyia va pn SIOKOTITETAI Kal O OUPVOG va AEITOUPYEI Pe TNV uwnAdTEPN duvaTn
EVEPYEIAKNA aTTddo0n.

Otav XpNOIYOTIOIEITE AUTHV TN AEITOUPYIQ, O AQUTITAPOG QTTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOUOTA PETA aTTd 30
OEUTEPOAETTTAL.

Ma 116 00nyieg PayeIpépaTog avaTpéSTe 1o KEPAAAIO «YTTODEIEEIG Kal CUPBOUAEGY, YYpOg
Oeppog Aepag . lMNa yevikKEG aUATATEIG EE0IKOVOUNTNG EVEPYEING, AVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«Evepyeiakr) Atrodoany», E¢oikovounaon Evépyeiag.
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7. AEITOYPI'IEZ POAOIIOY
7.1 Mepiypaen AsiToupyiwv poAoyiou

Aerroupyia poAoyiou Egappoyn

XpOvog PayEIPEPATOG Ma puBuion Tng didpkelag Tou payelpgparog. MéyiaTtn didpkeia 23 h 59
min.

TéNog evépyelag Ma pUBUION TWV EVEPYEILWY OTAV O XPOVODIAKOTITNG OTAPOTHJEI.

XpovokaBuaTépnan MNa avaBoArn Tng évapéng n / Kai Tou TEAOUG TOU POYEIPEUATOG.

gvapeéng

Maparaon Xpdvou Ma TNV €TTEKTOCN TOU XPOVOU HAYEIPEPATOG.

YTrevOuuion MNa va pubuioete avtioTpogn péTpnan. H péyiatn didpkeia ival 23 h 59
min. H Asitoupyia autr dev €xel Kapia eTidpaan aTtn Asitoupyia Tou
@oupvou.

XpovodIakoTTNG A€l- MapakoAouBei Tn diapkeia Asitoupyiag. XpovodiakoTrTng Asitoupyiag -

Toupyiag UTTOPEITE VO TO EVEPYOTTOINTETE KAI VO TO OTTEVEPYOTTOINTETE.

7.2 TpoétTOog pUBMIONG: AciTOUupyieg poAoyioU

Mwg va pubpigete To POAOI

BApa 1 Méarte: Qpa.

Briua 2 PuBpiaTe Tov xpovodiakoTrTn. MiEaTe: OK.

Mwg va pubpigeTe TOV XPOVO HAYEIPEPATOG

BApa 1 EmAECTE TO TTPOYPOUMa Kal pubpioTe T Beppokpaaia.

Bripa 2 Méare: @

Bripa 3 PuBuiaTe Tov xpovodiakoTrTn. MigaTe: OK,
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XpnNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT)!

>OE.) C ) © Yswr)

Mwg va opigete TNV €AoY TEAOUG

BApa 1 EmAECTE TO TTPOYPOPMa Kal pubpioTe T Beppokpaaia.

Bripa 2 Méare: @

BApa 3 PuBpiaTe Tov xpbdvo payeipéuaTog.

Bripa 4 Mariore: © @ @

BApa 5 Meéate: TEAOG evépyelag.

BApa 6 EmAEETE TIG TTPOTINWUEVEG: TEANOG EVEPYEIOG.

Bua 7 Miéote: OK. EtravaAdaBete 10 Brpa péxpl n 086vn va epgavigel Tnv Kupia o0ovn.

Mwg va puBpigete TNV KOBUGTEPNON £vapENG TOU HAYEIPEUATOG

BApa 1 PuBpioTe 10 TpOYpappa Kai Tn Beppokpaaia.

Bripa 2 Méare: @

BApa 3 PuBpiaTe Tov xpdvo payeipéuaTog.

Bripa 4 Mariore: © © @

BApa 5 Méate: XpovokaBuaTepnan Evapeéng.

BApa 6 EmAEETE TNV TIpN.

BAMA7 | nieore: OK. ErravaaBere o Bria péxpl n 080V va epeavice! T KUpia 086vn.

MWg va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO HAYEIPEPATOG

Ortav éxel atropeivel To 10% TOu XPOVOU POYEIPEUATOG KAl TO GaynTO OEV €ival £TOIUO, UTTOPEITE VA
TTOPATEIVETE TOV XPOVO payelpéuaTtog. MTropeite eTTiang va aAAAgeTE TO TTPOYPAPHA.
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MWg va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO HAYEIPEPATOG

MéaTe To +1min yia va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO PAYEIPEPATOG.

Mwg va aAAGEETE TIG PUBITEIG TOU XPOVODIOKOTITN

Brpa 1 Méare: @

BAipa 2 PuBpioTe TNV TIPAR TOU XPOVOSIaKOTITN.

Bripa 3 Migore: OK,

Mrropeite va aAAageTe TOV pUBUITUEVO XPOVO KATA T SIAPKEIN TOU PAYEIPEPATOG avd TTATA aTIYUN.

8. TPOMNOZ XP'HZHZ: AZEZOYAP

8.1 Eicaywyn agsocoudp

Mia pIKpr) €YKOTIH) OTO TTAVW PEPOG AUEAvel TNV ag@aAeia. O1 eyKOTTEG AEITOUPYOUV ETTIONG WG
A0QAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUWWHEVO TTAQITIO YUPW ATTO TN OXAPQ OTTOTPETTEI TNV OAIBNan
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV ATTO QUTHV.

MeTaAAIKA oxdpa:
ZTTPWETE TN aXApa avapeaa aTig pAapdoug
0drynang Tou aTnpiyHaTog TG axapag .

Tayi ynoiparog / Babu Tayi:
ZTTPWETE TO TAWI avapeaa aTig paRdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy.
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00 Tayi:

ynong.

MeTaAAIkA oxdpa, Tayi ynoiparog / Ba-

ZITPWETE TO TAWi avapeoa aTig paBdoug
00 ynang Tou aTnpiyHaTog OXapwy Kal Tn
METAAAIKA Oxapa aTig TTAvw papRdoug 0dn-

8.2 Ai06. ®aynrTou

Aig0. ®aynTouU- peTpdel Tn BepUOKPaTia aTo ETWTEPIKO TOU PpaynTou. MTTopeite va 1o
XPNOIUOTTOINTETE E KABE TTPOYPAUKAL.

YTapyouv U0 BepUoKPaTieg TTOU TTPETTEI VA PUOUIOTOUV:

C

H Beppokpaaia poupvou TouAdyiaTtov 120 °C.

”?

H Beppokpaaia Tou TTUprva Tou GaynTou.

MNa KaAUTEPQ ATTOTEAETPOTA PAYEIPEUATOG:

pariou.

Ta UAIka Ba TTpéTTEl va Bpi-
gkovTal gg Beppokpagia dw-

MnV Tov XPNGCIUOTTOIEITE E
uypd eaynTa.

Kara Tn didpKeia Tou JayeipENATog
TTPETTEl VA TTOPAMEVEI HETT OTO QA
ynTo.

O @oUpvog uTToAOYICEl TOV XPOVO OAOKARPWANG TOU HAyEIPEUOTOG KATA TTpoaEyyian. E¢aptdral
aTrd TNV TTO0OTNTA TOU GaynToU, TN AEIToupyia Kail Tn BepUOKPATia GOUPVOU TToU pubuigare.

Tpoétrog xpRong: Aio6. ®aynrtou

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov goupvo.

BAua 2 PuBpioTe éva Tpoypappa kal, av Xpeladetal, Tn Beppokpaagia goupvou.

Bipa 3 Eioayayete: Aiof. daynrou.

Kpéag, TToulepikd Kai ydpl

FdoTpa
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Eigayayete 10 dkpo Tou AigB. daynTou aTto
KEVTPO TOU KPEQTOG R TOU Wwaplou, aTo TTIo
TTaXU pEPOG, av gival duvaTov. BeBaiwbeite
oTI TouAdyiaTov Ta 3/4 Tou AioB. PaynTou &i-
val EVvTog Tou gaynTou.

Eigayayete 10 akpo Tou AigB. PaynTou akpIBwWG
aTo KEVTpo Tng yaaTpag. O AigB. daynTtou Ba
TIPETTEI VA €ival GTABEPOTTOINUEVOG O€ Jia BEan
KaTé TN JIAPKEIQ TOU payelpépaTog. MNa va To Tre-
TUXETE, XPNOIUOTIOINATE éva OTEPEO UAIKO. Xpnal-
MOTTOINaTE TO X€IAOG TOU OKEUOUG WNUOiUATOG YId
va aTnpigete Tn xeipoAaBn alkikévng Tou Aigb.
®dayntou. H dkpn tou AigB. dayntou dev Ba TTpé-
TIEI VA EPYXETAI O€ ETTAPN PE TOV TTATO EVOG
OKEUOUG YnaipaTog.

BAua 4 TomoBetAaTe TO BUapa Tou AigB. PaynTol aTnv UTTOdOXK TTOU BPICKETAI OTO PTTPOCTI-

VO PJEPOG TOU (pOUPVOU.

>Tnv 08dvn gpgavideTal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: AigB. daynTou.

Bripa 5 /? - TMEQTE VIO VO OpigETE TN BEPUOKPATIia TTUPAVA TOU aigdnTrpa.
Brpa 6 ® ® ® _i£gTE VIa VA OPITETE TNV TIPOTILWUEVN ETTIAOYA:
* HxnTikn Tpoegidotroinan - éTav To aynTé GTACEl TN BEPUOKPATia TTUPHVA, AKOU-
YETQI éva afua.
*  HxnTikn TpoeIdoTToinan Kal TEPUATIOPOG HAYEIPEUATOG - OTAV TO PayNTO GTATEI OTN
Beppokpaaia TTUpPrva, OKOUYETAI €Va ONUa Kal 0 @OUPVOG OTAHATA.
BAua 7

OpiaTe TNV €TMIAOYN KaI TECTE ETTAVEIANUMEVQ: OK yia va PeTaBeite aTNV KUPIa 086vn.

BAMO 8 | negre: START.

TO QAYNTO EXEI HOAYEIPEUTEI KOAA.

Otav 10 @aynTo @TAgEl TN BEPUOKPATIa TTOU £XETE PUBUITEI, akoUyETal TO onpa. MTro-
PEITE va ETTIAEEETE VA DIOKOWETE I VA GUVEXIOETE TO Payeipepa waTe va BeRaiwOeite OTI
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BAipa 9

AgaipéaTe To BUapa Tou AigB. PaynTou atrod Tnv UTTOSOXN Kal BYGATE TO OKEUOG aTTO
TOV QOUpPVO.

A MPOEIAOMOIHZH!
Y1dpxel Kivouvog eykaupatwy kKabwg o Aigb. dayntou BepuaiveTal.
Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV TOV ATTOTUVOEETE KAl TOV AQAIPEITE ATTO TO

@aynTo.

XpNOIMOTTOINCTE HIa CUVTOpEUGCT)!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9. MPOZOETEZ AEITOYPI'IEZ

9.1 Tpémrog amobikeuong: Ayarrnuéva

MTTopeite va atroBnKeUTETE TIG AYATTNUEVEG TAG PUBUITEIG, OTTWG TTPOYPANUA (ETTAPATOG,
SIGPKEIa PayeipéuaTog, Beppokpaaia i Asitoupyia kaBapigpou. Mropeite va amroBnkeuaeTe 3
aAyaTTnUEVEG PUBUITEIG.

BApa 1 EvepyotroinaTte Tov gpoupvo.

BApa 2 EmIAEETE TNV TTPOTIHWpEVN PUBUIAN.

BApa 3 Matnare: E EmA£gTe: Ayarnpéva.

BAua 4 EmAEETE: ATTOBAKEUDT TWV TPEXOUTWV PUBUITEWV.

Bua 5 Méate + yia va TpoaBéaeTe TN pUBUIGN aTn AigTa: Ayartnpéva. MeEaTe To KOupTTi OK,

k) - TMEDTE VIO VA ETTAVOQEPETE TN PUBUITN.
0 - TMEQTE VIO VA OKUPWOETE TN pUBUION.

9.2 KAgidwpa TTARKTpWV

AuTA N AgIToupyia ATTOTPETTEI TNV OKOUAIA aAAQyr TOU TTPOYPAUUATOG.

BApa 1 Evepyotroinate Tov gpoupvo.
BApa 2 PuBuigTe éva mpoypauua.
Brna3 | 5% 87 . miore rautoxpova yia va evepyoroinage T Aermoupyia.
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MNa va amevepyoTroinoeTe TN Acitoupyia, emavaiafere 1o BApa 3.

9.3 AutépaTn artrevepyoTroinon

Mo Adyoug aog@aAeiag, 0 poUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA ATTO Aiyn Wpa av éva TTPOYPAUHT
CeatapaTog Asitoupyei kal Oev aAAGEETE TIG pUBICEIG.

(°C) @ (w)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

H Autoparn atrevepyotroinan dev Asiroupyei pe TIg Aeitoupyieg: Pwtiopdg Poupvou, Aiob.
daynTou, TéAog, XaunAr Oeppuokpagia.

9.4 AvepioTAPAG

Otav AeItoupyei 0 @oUPVOG, O AVEPITTAPASG WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA YIa VA JIOTNPOUVTAI
WUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU. EQv aTTEVEPYOTTOINTETE TOV POUPVO, O AVEUITTIPAG UTTOPEI
VA UVEXITEI VO AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI O POUPVOG.

10. YITOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EX

10.1 ZuoTdOoEIG HAYEIPENATOG

®

O1 TIpéG BepUOKPATiag Kal XPOVOU PAYEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVOo eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal
Q1o TIG CUVTAYEG, KABWG Kal aTré TNV TToIOTNTA KAl TTOOOTNTA TWV UAIKWY TTOU XPNOIUOTToIoUVTal.
O KaIvoupIlog 0ag PoUPVOG PTTOPET VA WHAVEI JE DIAPOPETIKO TPOTTO OE XECN PE TOV POUPVO TTOU
gixare. O1 TTapaKATW UTTOBEICEIG BEIXVOUV TIG CUVIOTWHEVEG PUBPITEIG BEPUOKPATIAg, XPOVOUG pa-
YEIPEUATOG KA BTN OXAPAG VIO GUYKEKPIUEVOUG TUTTOUG paynToU.

Edv dev prropeite va Bpeite TIG pUBPITEIG yIa PIa GUYKEKPIPEVN aUVTAYT, avalnTATTE Pia TTAPOUOIA.
MNa mepIgadTePES TTPOTATEIG HAYEIPEPATOG, AVATPEETE OTOUG TTIVOKEG PAYEIPEUATOG OTOV ITTOTOTTO
pag. MNa va Bpeite TIG ZupPBouAég Mayeipéparog, deite Tov apiBpo PNC aTtnv mivakida TEXVIKWY Xa-
PAKTNPICTIKWY TTOU BPITKETAI OTO PTTPOTTIVO TTAQITIO TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

10.2 Yyp6g Oepuog Aépag

Mo KaAUTEPQ ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (min)

FAuKd Ywpakia, TaWi Ynaipatog r Toyi 180 2 25-35
16 KoppaTIa yia Ta AiTTn
Kéik Koppog TaWi Ynaiparog r Towi 180 2 15-25

yia Ta AiTTn
Yapi ohokAnpo, TaWi Ynaipatog r Towi 180 3 15-25
0,2 kg yia 1o AiTTn
Mmokota, 16 TaWi Ynaiparog r Towi 180 2 20-30
KopdTIa yia 1o AiTTn
Makapov, 24 TaWi Ynaipatog r Towi 160 2 25-35
KOMMATIO yia Ta AiTTn
Kéik Muffins, 12 TaWi Ynaipatog r Towi 180 2 20-30
KopudTIa yia T AiTTn
AApupd apto- TaWi Ynaiparog ) Towi 180 2 20-30
okeuagpara, 20 yia Ta Aitrn
KOMMATIO
MmokoéTta Bou- TaWi Ynaipatog r Toyi 140 2 15-25
TUpou, 20 Kop- yia Ta AiTTn
paTia
Taptdkia, 8 KoP- | Tawi Ynaoiyatog n Tawi 180 2 15-25
pata yia Ta Aitrn

10.3 Yypog Oepuog Aépag - TTpoTEIVOHEVA ageooudp

XpnoIyoTrolgiTe akoUPa Kal hn avakAAaoTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
ATTOPPOPNATN BEPUOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG OKEUN.

.~

Tayi itToag

Kepapika . — .
(POPHAKIA Bab0 Tayi/@épua Ba-

ong TapTag

Mupipayo Taypi
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. Kepapiko .
>Koupo, pzécch)\aon- KOUPO, N AVAKAGTTIKG Alapétpou 8 2koupo, HE(')GVGK)\GOTI-
AlapéTpou 28 cm Aiayierpog 26 om em. Léqrfnoug S AlapéTpou 28 cm

10.4 MNMivakeg payEIPEPATOG VIO IVOTITOUTA SOKINWV

MAnpo@opicg yia IVOTITOUTA SOKINWV
Aokipég auppwva pe 1o: EN 60350, IEC 60350.

%‘PHZIMO 2E ENA ENIMNEAO. WRoipo o€ Babid Tayia/@opueg

s B O
N =

(°C) (AetTTar)
AQpATo KEIK XWpIg AITTa- Oepuog Aépag 140 - 150 35-50 2
pa
AQPATo KEIK XWPIG AITTa- Mavw/Katw @¢éppav- | 160 35-50 2
pa an
MnAoTTITQ, 2 OPUES Oepuog Aépag 160 60 - 90 2
@20 cm
MnAoTTITQ, 2 OPUES Mavw/Katw G¢ppav- | 180 70-90 1
@20 cm an

@‘PHIIMO 2ZE ENA ENIMEAO. MmiokéTa

XpNaIPoTIoIRNGTE TNV TPITN B£0N OXAPAG.

O

(°C) (AetrTdM)

>R | [

Mmmiok. Zup. Koupou / Zupun Oeppog Agpag 140 25-40
ge Awpideg
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@wHZIMO ZE ENA ENIMNEAO. MmiokéTa

XpNaIPOTIOINGTE TNV TPITN B€0N OXAPAG.

>R |

= D

(°C) (AeTTdh)
Mmmiok. Zup. KoupoU / ZOun Mavw/Katw O¢puavan 160 20 -30
ge Awpideg, TTPOBEPUAVETE
Tov adelo poupvo
Mikpd kEIK, 20 Tepdyio/Tayi, | Oepuodg Aépag 150 20-35
TTPOBEPUAVETE TOV AdEI0
@oupvo
Mikpa kEIK, 20 Tepaxia/Tawi, | Mavw/Katw Oépuavan 170 20 -30
TTPoBepPAVETE TOV AdEIO
poupvo

%‘PHIIMO ZE NOAAA ENIMEAA. MtiokéTa

\/3/

8

(°C) (AeTTTM)
Mmmiok. Zup. KoupoU / Z0- | Oeppog Aépag 140 25-45 174
pn g€ Awpideg
Mikpd KEIK, 20 Tepdyia/ Oeppdg Aépag 150 23-40 1/4
TAWi, TTPOBEPPAVETE TOV
adelo poupvo
A@paTo KEIK Xwpig AIrapd | Oepuodg Aépag 160 35-50 1/4
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MpoBepudvere TOV ASE10 POUPVO Yia 5 AeTTTd.

>»>
H WYRveTe 0TO YKPIA PE TN PEYIOTN pUBHIOTN BeppoKpaaTiag.

%

O

TNV AAAN TTAEUPA POAIG TTEPQ-
0l 0 JITOG XPOVOG

(AetrTdM)
Toot IkpIA 1-3
Bodivr) ptrpifoAa, yupiaTe ammo | TkpiA 24 - 30

MAnpo@opicg yia 1I3pUpaTa SOKIMWV

Aokipég yia Tn Aeitoupyia: ATpog Vital.

Aokipég aupgwva pe 1o TTpoTutro IEC 60350.

PuBpiaTe Tn Beppokpaaia atoug 100 °C.

e @ E O @
A g
Onkn (kg) (AeTTTdM)
(Gastronorm)
MrrpokoAo, 1 x 2/3 dia- 0,3 3 8-9 TotoBetnaTe
TpoBepudveTe | TPNTO TO TAWi Ynai-
TOV GBEI0 paTog aTNV
poupvo TPWTN B€an
axapag.
MrrpokoAo, 1x 2/3 dia- HEY. 3 10 - 11 TotrobetnoTe
TTPOoBepUAVETE | TPNTO TO TOWi Ynai-
TOV €10 paTog aTnv
@oupvo TPWTN B€an
axXapag.
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PuBpiaTe Tn Beppokpaaia atoug 100 °C.

% & | |0 |®
A —
Onkn (kg) (AeTTTdM)
(Gastronorm)
Apakdg, kate- | 2 x 2/3 dia- 2x15 2 ka1 4 Méxpi n TomoBeTnaTe
WUYpEVOG TPNTO Bepuokpa- | TO TAWI Ynai-
gia aTo paTog aTnv
YUxXpoTe- TPWTN B€an
po anueio axXapag.
va QTACEl
Toug 85°
C.

11. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA e TNV ATQAAEI.

11.1 ZnUEIWOEIS VIO TOV KOBapIoHO

<

Mpoiévra Ka-
Bapiopou

KaBapioTte Tnv Tpdaoyn Tou @oupvou P Eva HaAakO TTavi, (EaTo vepd Kal Eva
ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

XpnaoigotroinaTe éva diGAupa KaBapigpoU yia va KaBapigeTe TIG HETAANIKEG €TTI-
PAVEIEG.

KaBapioTe Toug AekEDEG PE Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

[

Kabnuepivi
Xprion

KaBapilete To e0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA OTTO KABE Xpron. H cucawpeuan Ai-
TTOUG 1) GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

Mnv atmoBnkeUeTe GayNTO GTOV POUPVO YIA TTEPITAOTEPO ATTO 20 AETTTA. ZKOUTTI-
{eTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE EVa PAAAKO TTavi PETA aTTd KABE Xpran.
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KaBapidete 6Aa Ta agegoudp peTd atrd KABE Xpran Kal GQAVETE TA VA OTEYVW-
4 , gouv. XpnaIUoTIoIEiTE Eva HAAAKO TTavi, XAIapo vepo Kal éva ATTIO aTTOPPUTTAVTI-
W KO. Mnv kaBapilete Ta aegoudp ae TTAUVTPIO TTIATWV.
. Mnv kaBapideTe Ta avTIKOAANTIKA aggoudp XPNOIHOTTOIWVTAG IOXUPG KaBapIaTi-
A%egoudp K& A aIxUned avTIKEieva.

11.2 Tpé1OGg APAipEONG: ZTNPIYHATA OXAPWV

AQaIpETTE TA OTNPIYUOTA OXAPWY YIO VO KOBAPITETE TOV (POUPVO.

BApa 1

2BACTE TOV POUPVO KOl TIEPIUEVETE VA KPUWOEL.

BAupa 2

TpaBn&Te TTPOTEKTIKG TA OTNPIY-
HOTa OXOPWV TTPOG TO TTAVW KAl
TTPOG Ta £§W ATTO TNV PTTPOCTIVA
TOUG aoQAAIan.

BAua 3

TpaBngre To uTTPOATIVO AKPO
TOU OTNPIiyHaTOg OXapwy yia va
TO ATTOOTIACETE OTTO TO TTAQIVO
TOiXWHA.

BApa 4

TpaBngte Ta aTnpiypaTta yia va
Byouv atrod TV Tiow ao@aAian.

asipd.

ToToBeTAOTE TA ATNPIYHATA OXAPWY, AKOAOUBWVTAG TNV TTapatravw S1adIKagia Pe TNV avTiaTpoen

11.3 Tpé1rog xpAong: Kabdpioua pe aruoé

MpoTou &ekivnoeTe:

ZBA0TE TOV GOUPVO Kal TTE-
PIMEVETE VO KPUWOEI.

A@aipéaTe OAQ TA EEAPTAIATA KOl
TO ATTOOTTWHEVA TTNPIYUOTA OX0-
pWV.

KaBapioTe To KATW PEPOG TOU
£0WTEPIKOU TOU POUPVOU Kal
TO E0WTEPIKO TCAMI TNG TTOPTAG
JE éva HOAOKO TTavi, eaTO ve-
PO KaI €va ATTIO ATTOPPUTTAVTI-
KO.

BApa 1 [epioTe TN Brikn vepoU aTo PEYIOTO ETTITTESO PEXPI VO AKOUTTEI TO OAPA ) VO EPPAVIOTEI
uAvVUPa aTnv 00ovn.

BApa 2 EmAégTe: Mevou / KaBapiopog.
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AsiToupyia Meprypaen Ailapkeia
KaBdpiopa pe atpo EAa@pug kabapiopdg 30 Aetr.
KaBdpiopa pe atuo Plus Kavovikog kabapiapog 75 Aetr.

WekaaTe TO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU

HE €va ATTOPPUTTAVTIKO.

BAMa3 | niegre START. AkoAOUBAATE TIC 0dNyieg ATV 086VN.
Otav oAokAnpwOEi 0 KABAPITPOG AKOUYETAI TO GHJA.
BAua 4 Méate omro100ATTOTE GUUBOAO YIa VA ATTEVEQYOTTOINTETE TO GAKA.

@ Ortav exTeAeiTal QUTH N A&IToupyia, 0 AQUTTTAPAG Eival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

Otav oAokAnpw6ei 0 kaBapIgpog:

ATTevEPYOTTOINTTE TOV
@oupvo.

OTav Kpuwael 0 YoUPVOG, TKOUTTI-
aTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
£va JaAako TTavi.

AQRaTE TNV TTOPTA TOU POUP-
VOU QVOIXTR KOl TIEPIPEVETE
MEXPI VO OTEYVWOEI TO E0WTE-
PIKOG TOU POUPVOU.

11.4 YmrevOouion KaBapiouou

Orav gpgavi¢etal n utrevlUpIaN, guviaTaTal KaBapIopog.

Xpnaipotroinate T Aeiroupyia: KaBapiopa pe atpo Plus.

11.5 Tpoétog XpRong:

A@aipeon aAdTwyv

Mpotou &ekivnaoeTe:

>BraTe ToV OoUPVO KAl TTEPI-
MEVETE VO KPUWOEI.

AQaipéaTe Ta EGAPTAATA.

BeBaiwBeite 011 N BKN vepou ei-
val adeia.

Aldpkeia TpwTou pépoug: Tepitrou 100 A.

BApa 1

TotroBeTAaTE TO BOBU TOWi TNV TTPWTN BECN OXAPAG.

BAua 2

TotoBethaTe 250 ml atré 1o TPOoidy agaipeang aAdTwy atn Brkn vepou.
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BApa 3 [epioTe TO UTTOAOITTO TNG BKNG VEPOU HE VEPO PEXPI TO PEYITTO ETTITTEDO PEXPI VA OKOU-
aTei TO OAPA N VO EPOAVIOTET PVUPa aTnVv 006vn.

Brpa 4 EmAégTe: Mevou / KaBapiopog.

BApa 5 EvepyotroinaTe Tn Aeitoupyia Kal akoAouBnaTe Tig 0dnyieg aTnv obovn.
To TTPWTO aTAdIO TNG APAIPETNG AAATWYV EEKIVA.

BAua 6 MeTd TNV 0AoKApwan Tou TTpwTou atadiou, adeldaTe To BabU Tawyi Kal TOTTOBETAATE TO
ANl aTNV TTPWTN B€0N OXAPaG.

Aidpkela euTepou pépoug: Trepitrou 35 A.

BApa 7 [epioTe TO UTTOAOITTO TNG BrKNG VEPOU WE VEPO PEXPI TO PEYIATO ETTITTESO PEXPI VO OKOU-
gTEl TO OAPA A VO EPPAVIOTEI Jvupa atnv 00ovn.

BApa 8 Otav oAokAnpwBei n AsiToupyia, agaipéaTe To BadU Tawi.

@ Orav ekTeAeital auth n AeIToupyia, o AQUTITAPAG €ival ATTEVEPYOTTOINPEVOG.

Otav oAokAnpwbei N agaipean aAdTwy:

ATTevepyoTTOINGTE TOV POUP- Otav KpUWael 0 oUpPVog, AQNaTE TNV TTOPTA TOU POUP-
Vo. OKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU VOU QVOIXTR KOl TIEPIUEVETE Jé-
@OUPVOU UE EVa JAAOKO TTOVi. XP! VA OTEYVWOEI TO ETWTEPIKO

TOU @OoUpVOU.

@ AV TTAPAPEVOUV KATTOIEG ETTIKABICEIG AAATWY GTOV QOUPVO PETA TNV a@aipean aAdTwy, n 0Bovn
utrodelkvUEl va eTTavaAdfeTe Tn dladikaaia.

11.6 YrevOupion a@aipeong aAdrwyv

YTrapxouv dU0 UTTEVBUUITEIG TTOU 0OG UTTOBEIKVUOUV VA AQAIPETETE TO AAOTA TOU POUPVOU. Agv
UTTOPEITE VA ATTEVEPYOTTOINTETE TNV UTTEVOUMION a@aipeang aAdTwy.

TOmog Meprypapn
MpoaipeTikr UTTEVOU- >0G TTPOTEIVEI VO AQAIPETETE TA AAATA TOU YOUPVOU.
pian

YTToxpewTIKA UTTEVOU- | ZaAG UTTOXPEWVEI VO APAIPETETE TA AAATA TOU PoUpPVoU. Av dev apalpEae-
pion TE TA GAATA TOU GOUPVOU OTAV N UTTOXPEWTIKA UTTEVOUHION €ival Evepyo-
TTOINUEVI, Ol AEITOUPYIEG OTHOU QTTEVEPYOTTOIOUVTAI.
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11.7 Tpé1rog Xprong: =ZéRyaAua

Mpotou &ekivnoeTe:

2BACTE TOV POUPVO KOl TIEPIUEVETE VA KPUWOEL. AgaipéaTe Ta €apTAPATA.

BApa 1 TotoBetRaTe To BabU Tawi aTnV TTPWTN BEaN OXAPAG.

Bipa 2 [epioTe TN Bk vEPOU PE VEPO PEXPI TO PEYIOTO ETTITTEDO PEXPI VO AKOUJTEI TO ONHa )
Va EPQAVIOTEI PRVUPA aTnV 006vn.

BAipa 3 EmAégTe: Mevou / KaBapiopog / Z€Byalua.
Alapkela: epitrou 30 AeTrtd

BAipa 4 Evepyotroinate Tn AsiToupyia Kal akoAoUBRATE TIG 0dnyieg aTnv 0Bovn.

BApa 5 Otav oAokAnpwBei n Asitoupyia, agaipéaTe To BabU Tawi.

@ Orav ekTeAeital auth n AeIToupyia, o AQUTITAPAG €ival OTTEVEPYOTTOINPEVOG.

11.8 Y1revOupion oTEyVWHATOG

MEeTA TO POYEIPEPA PE TTPOYPAPMA ATUOU, N 000V TTPOTEIVEI TO TTEYVWUA TOU POUPVOU.
MatraTte NAI yia va gTeyvWaETE TOV OUPVO.

11.9 Tpé1Og XPAONG: =RPOVON

XPNOIYOTTOINCTE TO PETA TO PAYEIPEPA PE TTPOYPAUUA ATUOU 1 AEITOUPYIOG KABAPITUOU pE aTuo
YIO VO OTEYVWOETE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

BAipa 1 BeBaiwBeite 0TI 0 PoUPVOG €ival KPUOG.

BApa 2 A@aipéaTe OAa Ta eEapTAATA.

BAupa 3 EmAéETE TO pevou: KaBapiopog / ZApavan.

Bipa 4 AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg aTnv 0Bovn.

11.10 Tpoétrog Xpriong: Adsiaopa doxeiou

XpNOIYOTTIOINGTE TNV HETA OTTO PAYEIPEPA UE TTPOYPAUMA ATHOU YIO VO AQAIPETETE TO
UTTOAEITTOPEVO VEPO ATTO TN BKN VEPOU.

Mpotou &ekivnoeTe:

>BACTE TOV POUPVO KAl TIEPIPEVETE VA KPUWOEL. ApaipéaTe Ta §apTAPATA.
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BApa 1 TotmoBetaTe To BabU Tawi aTnv TTPWTN BTN OXAPAG.
BApa 2 EmAECTE: Mevou / KaBapiopog / Adeiaapa doxeiou.
Aidipkela 6 Aetr.
BApa 3 EvepyotroinaTte Tn Aeiroupyia Kal akoAouBnaTe Tig 0dnyieg aTnv obovn.
BAua 4 Otav oAokAnpwBei n Asitoupyia, agaipéaTe To BadU Tawi.

@ Ortav exTeAeiTal QUTH N A&IToupyia, 0 AQUTTTAPAG Eival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

11.11 Tpé1rog agaipeong kai TomroféTnong: Mopra

MTTOpEiTE VO aQAIPETETE TNV TTOPTA KAl TA ETWTEPIKA TCAMIA yIa va Ta KaBapigeTe. O apiBuodg
TWV TCaPIWV JIaPEPEI AVAAOYA HE TO JOVTEAO.

A MPOEIAOMOIHZH!
H mopTa gival Bapid.

/N NPOZOXH!
METOXEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO T{AWI, EIOIKA OTIG AKPEG TOU PTTPOATIVOU T{aiou. To
TCAWI YTTOPEI Va OTTATEL.

BApa 1 AvoigTe TTARPWG TNV TTOPTA.
BApa 2 AvaoonKwATE Kal TTETTE TOUG
poxAoUg auogigng (A) aToug
OU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.
BApa 3 KAgigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV TTPWTN BECN AVoiyHaTOS (0€ ywvia TTEPITTOU

70°). KpatwvTtag Tnv TopTa Kal a1rod TIG dUO TTAEUPEG, TPARAETE YIa VA TNV AQAIPETETE
aTTO TOV POUPVO ME Ywvia TTPOG Ta TTAVW. TOTTOBETATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £va ATTA-
AO TTavi Kal gg aTaBePn ETTIPAVEIA PE TNV EEWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TA KATW.

179/520




OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

Brpa 4

KpatioTe 10 TTACicio Tng Top-
106 (B) 01O TAVW GKPO TNG
TOPTOG OTIG BUO TTAEUPEG Kall
aTTPWETE TTPOG TA PETA YA VO
ATTaTQAAICTEI TO KAITT.

BAua 5

TpaBngre To TAGiTIO TNG TTOP-
TOG TTPOG TA EUTTPOG YIA VA TO
AQAIPETETE.

BApa 6

Kpartiate Ta 1¢apia tngG mop-
TOG ATTO TO TTAVW AKPO, éVa—
€va, Kal TpapnéTe Ta TPog Ta
TTAVW, YIa VA TA OQAIPETETE
aTro Tov 0dnyo.

BApa 7

KaBapioTe 10 T¢I pe vepo
Kal oaTrouVI. ZKOUTTIOTE TO
1AW TTPOTEKTIKA. Mnv TTAEve-
T€ T T¢AMIA GTO TTAUVTAPIO
TATWV.

BApa 8

MeTd TOV KABOPITUO, EKTEAE-
agTE TA TTAPATTAVW BAPOTA PE
TNV avtioTpon aelpd.

BAipa 9

ToTTOBETAOTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAMI KO JETA TO PEYOAUTEPO Kal TV TTOPTA.
BeBaiwBeite 611 Ta T¢aMIa £X0oUV TOTTOBETNOEI OTN TWATH BTN, SIAPOPETIKA N ETTIPAVEIN
TNG TTOPTAG PTTOPEI va uTrEPBEPUavOEi.

11.12 Tpé1rog avrikatdoTaong: AGUTTTAPAG

/\  MPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog nAekTpoTrAngiag.
O AauTrmpag ptropei va gival {eaTtog.

[MpoTOU QVTIKATAOTATETE TOV AQUTITAPA:

BApa 1

BARpa 2

BApa 3

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO.
MepipéveTe va KPUWOEI O

®oupvog.

ATTOOUVBETTE TOV POUPVO OTTO
TO pEUa.

TotoBeTAOTE éva TTavi aTo KA-
TW MEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou.
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ANTIMETQIMIZH MNPOBAHMATQN

Etrdvw AapmrTipag

BApa 1 ZTPEWTE TO YUGAIVO KAAUpUA I VO

TO AQPAIPETETE. f%ﬁl"

BApa 2 A@aipéaTe TOV JETOAAIKO SAKTUAIO Kal KABaPIaTe TO YUAAIVO KAAUMQ.

BAipa 3 AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA PE Evav KATAAANAO AQUTITAPa avBEKTIKO g BEPPOKPa-
gieg €wg 300 °C.

BApa 4 MpoagaptraTe Tov PeTaAAIKO SAKTUAIO GTO YUAAIVO KAAUPMA Kl TOTTOBETAOTE TO 0T B€-
an Tou.

MAdivog AaptrThRpag

BApa 1 AQaIpETTE TO APITTEPO OTMPIYHA OXAPWV VIO VO ATTOKTATETE TTPOCRACN OTOV AQUTITH-
pa.

BAipa 2 Xpnaipotroinate éva kataafidl Torx 20 yia va apaipéTETe TO KAAUPMA.

BApa 3 A@aipéaTe Kal KABaPIaTe TO PETAAAIKO TTAQICIO KOl TO OTEYAVOTTOINTIKO.

BAipa 4 AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA PE Evav KATAAANAO AQUTITPa avBEKTIKO Og BEPPOKPa-
gieg €wg 300 °C.

BAua 5 TotoBeTAaTE TO PETAAAIKO TTAQITIO KAl TO OTEYAVOTTOINTIKG. X@iETe TIG BidEG.

BApa 6 TOTTOBETAOTE TO APICTEPO TTHPIYHA TXAPWV.

12. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA e TNV ATQAAEIa.
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ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

12.1 T1 va KAVETE QV...

B
ﬁ O @ouUpvog dev evepyoTroigital 1} Sev BeppaiveTal

@ Meéavn airia

v

= AvTipeT@OTION

O @oUpvog dev gival auvdedepévog ae NAEKTPI-
Kr) TTapoxn f Oev €ival owaTd GUVOEDEUEVOG.

EAéyETe av 0 poupvog gival owaTd guVOEdENE-
VOG OTNV NAEKTPIKNA TTAPOXT).

To poAoI dev €xel pUBUIOTEI.

PuBpiaTe T0 poAoI, yia AeTITOpEPEIEG AVaTPEETE
aTo ke@ahaio «/\eitoupyieg PoAoyioU», TpoTtrog
pUBpIaNnG: Aeitoupyieg poAoyiou.

H mopTta dev éxel kKAgioel cwaTd.

KAgigTe evieAwg Tnv TOPTA.

‘Exel kaei n ag@aheia.

EAéyETe 0TI N ag@dAgia gival n aitia Tou TTpo-
BAAuarog. Av To TTPORANUA HE TNV ao@AAEIa
ETTAVAANPOE, ETTIKOIVWVNAOTE PE ETTAYYEAPOTIO
NAEKTPOAOYO.

Eivar evepyotroinpévo o «KAeid. aag. yia
TTa13.» TOU GOUPVOU.

AvaTpe€te aTo ke@aAaio «Mevouy, YTTopevou
yia: ETriAoyég.

Y
ESapTtipara

@ Mepiypaen

1"

= AvTipeTQOTTION

O AapTITAPAG EXEI KAE.

AVTIKOTAOTHOTE TOV AQUTITAPQ, VIO AETITOMEPEIEG
avaTpégTe aTo ke@aAalo «PpovTida kal Kabdapi-
apax», TPOTTOG avTIKOTAOTAONG: AQUTTTHPAG.

H 31aKOTT pEUPATOG TTAVTA JIGKOTITEI TOV KOBAPITUO. ETrTavaAdBeTe Tov KaBapIGUO av dIOKOTTEI

a1rd dIAKOTTH PEUHATOG.

12.2 Tp61TOG AVTINETWTTIONG: KWOIKOI 0@AApaTOg

Ortav mpokuwel Eva a@AApa AoyIopIKoU, N 086vn TTPoRAAAEl €va PAVUPA GOAAPATOG.
>& auTn TNV evoTnTa Ba Bpeite TN AioTa TwV TTPORANUATWY TTOU UTTOPEITE VO AVTIUETWTTIOETE POVOI

0aG.
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ENEPIrEIAK'H AITOAOzH

@ Kwdikog kal mepiypaen

-V

= AvTipgTOTION

F111 - o AigB. ®aynTou dev xel TOTTOBETN Ok
OwaTA aTNV UTrodOoXN.

Eigayayete TARpwg Tov AigB. ®ayntou atnv
uTTOdOXH.

F240, F439 - ta media agng atnv 086vn dev
A€ITOUPYOUV KAVOVIKA.

KaBapiaTe Tnv em@aveia Tng 066vng. Befaiw-
Beite OTI Oev UTTAPXEl BpopId aTa TTedia APNG.

F908 - To guaTtnua Tou @oupvou dev PTTOpPE va
guvdebei pE TO XEIPITTAPIO.

ATTEVEPYOTTOINATTE KAl EVEPYOTTOINTTE TOV POUP-
vo.

12.3 Aedopéva oépBig

Edv dev ptropeite va avTIETWTTIOETE TO TTPOBANMA POVOI TAG, ETTIKOIVWVAJTE E TOV
QVTITTPOOWTTO ag ) To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta amapaitnTa aToIxXEia yIa TO KEVTPO T€PRIG BpigkovTal aTnVv TTIvVaKida TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKIOa TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI OTO UTTPOCTIVO TTAGICIO TOU
E0WTEPIKOU TOU poUpvou. Mnv a@Qaipegite TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIGTIKWY OTTd TO

ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

Y UuVIOTOUWE va ypaweTe Ta dedopéva eOw:

Movtédo (Mod.):

Kwdikog Mpoiovtog (PNC)

ApIBpog aeipdg (S.N.)

13. ENEPIEIAK'H AITOAOZH

13.1 NMAnpo@opieg NMpoidvrog ka1 DUAAo MAnpoopiwyv Mpoidvrog*

Ovopa TpounBdeuTn

AEG

TautdTnTa YovTéAOU

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

AgikTng evepyelakng amodoang

61.9

Tagn evepyelakng amoédoang

A++
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ENEPIElIAK'H AIMTOAOzH

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gpoptio, cUPBATIKA A€l- 1.09 kWh/kUkAo
Toupyia

KaravaAwan evépyelag pe Baaiko goprio, AeIToupyia pe 0.52 kWh/kUkAo
uttoBonenan aveuioThpa

ApIBPOG KOINOTATWV 1

Mnyr) BeppdmTag HAekTpIKN EVEpyEia

‘Evraon 701

TUTOG POoUpVOU EvToix1{opevog @oupvog
BSE782380B 36.0 kg

Maga BSE782380M 36.5 kg

BSK782380M 36.0 kg

* Ta Tnv Eupwrrdikn) Evwaon oupewva pe Toug Kavoviagpoug tng EE 65/2014 kai 66/2014.

MNa 1N Anpokparia Tng Aeukopwaiag aUuppwva pe To TTpoTutro STB 2478-2017, Mapaptnua G kai
10 TPOTUTTO STB 2477-2017, MNapaptuata A kai B.

lMNa tnv Oukpavia gupewva Pe Tov kavoviapo 568/32020.

H 1a€n evepyeiakng amdédoang dev 1axUel yia TN Pwaia.

EN 60350-1 - Oikiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG PayelpEpaTog - Mépog 1: Zeipég, oUupvol, eoupvol
aTpoU Kal YKPIA - MéBodol péTpnang TG amodoang.

13.2 E§oikovOunon evépyeiag

O @oUpvog dIaBETEI BUVATOTNTEG TTOU GUMPBAAAOUV OTNV EE0IKOVOUNTN EVEPYEIOG
Katd 1n S1GpKEIa TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEPATOG.

BeBaiwBeite OTI N TTOPTA TOU POUPVOU gival KAEITTr) VW O POUpPVOG BpigkeTal ae Aeitoupyia. Mnv
QVOIYETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU GUXVA KOTA TN SIAPKEID TOU POYEIPEUATOG. AlOTnPEiTE KOBAPO
TO AAaTIXO TNG TTOPTAG KAl BeRaiwbeite OTI €ival KOAG aTEPEWPEVO OTN BETN TOU.

XpnaoiyoTroigite PETAAAIKA PaYEIPIKE TKEUN VIO VO BEATIWOETE TNV £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

Ortav eival eQIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TOV POUPVO TTPIV TO HAYEIPEUQ.

Otav payelpeUeTe YEPIKA AYNTA TN QOPA, PNV AQAVETE Va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO dIAaThUa
METAEU TOU WNCiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTe €ival QIKTO, XPNOIUOTIOINAOTE TIG AEITOUPYIEG HAYEIPEPATOG UE AEPA VIO VO EE0IKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.
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AOMH MENOY

YtroAeimropevn 8gpudTnTa

Av €va TTpoypappa pe TIG eTTIAOYEG Alapkela 1) TEAOG evepyoTToINBEi Kal 0 XPOVOG JAYEIPEUATOG
eival PeyaAUTeEPOG atrd 30 AETITA, Ol AVTIOTATEIG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI VWPITEPA QUTOUATA O
HEPIKEG AIToupyieg poupvou.

O avepioTpag Kal 0 AauTITRPAg egakoAouBbouv va Aeitoupyouv. OTav aTTEVEPYOTTOIEITE TOV
@OoUpVo, N 000vN gupavidel TNV UTTOAEITTOPEVN BepPOTNTA. MTTOPEITE VO XPNTIHOTTOINTETE TN
BeppoTnTa VIO va dlaTnPHACETE ETTO TO YAYNTO.

Ortav n diapkela payeipépaTog gival peyaAuTepn atro 30 AeTITd, PEIWATE TN BEPUOKPATia TOU
@oupvou aTo eAaxIaTo 3 - 10 AeTrTd TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H uttoAeimopevn
BepUOTNTA ETWTEPIKA TOU GOUPVOU Ba guveyxigel TO Payeipepa.

XPNOIYOTTIOINGTE TNV UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA YIa va (ETTAVETE GAAQ QaynTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciog Tou @aynTou

EmAEEeTe TN xaunAdTePn duvaTr pUBUIoN BEPPOKPATIag yia va XPNOIUOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA Kal va dIoTNPATETE CaTO TO PaynTO. H £vOEIEN UTTOAEITTOMEVNG
BeppodTNTAG N N BeppoKpadia epavifeTal atnv 0BovN.

Mayeipgpa He TOV AQUTTTAPO OTTEVEPYOTTOINPEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTTTHPA KOTA TN SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIAETTE.

Yypog Oepudg Aépag

Neiroupyia TTou axedIAATNKE YIA VO EEOIKOVOUEITE EVEPYEIA KATA TO PAYEIPEUQ.

Otav XpNaIPOTTOoIEITE QUTHV TN AEITOUPYIQ, O AQUTITAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOUOTA PETA aTrd 30
deuTepOAeTTTa. MTTOPEITE VA avAWETE TOV AAUTITAPO Eava aAAG aUTR N evEPyEIa Ba PEILWTE! TNV
TTPOCTOOKWUEVN £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

14. AOM'H MENOY
14.1 Mevou

MéaTte To = yIa va avoiete To Mevou.

>T0IXEIO YEVOU Epappuoyn

Mayeipepa pe Bondeia MapaBETel Ta auUTOPATA TTPOYPAUHA-
Q.

KaBapiopdg MapabeTel Ta TpoypduuaTa kabapi-
guou.

Ayatrnuéva MapaBétel TIG ayatrnpéveg puBUITEIG.

EmiAoyég MNa n pUBUIaN TNG SIAPOPPWACNG TOU
@oupvou.

PuBpioeig PUBuion lMNa n pUBUIoN TNG SIAPOPPWACNG TOU
poupvou.

2€pPIg [MpoBdAAel Tnv €kdoan Tou AoyiguI-

KoU Kal Tn SIauopewan.
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AOMH MENOY

14.2 Ytropevou yia: KaBapiopoég

YTropevou

E@appoyn

=npavan

Aladikagia yia To gTEYVWHA TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU
QTTO TN GUPTTUKVWAON TTOU TTAPAUEVEI JETA aTTO TN XPNON
TWV AEITOUPYIWV ATUOU.

Adelaopa doxeiou

Aladikagia yia TNV a@aipean TOU UTTOAEITTOPEVOU VEPOU OTTO
TN BNAKN VEPOU PETA TN XPARON TWV AEITOUPYIWVY OTHOU.

KaBdpiopa pe atpod

EAagppUg kaBapIopog.

KaBdpiopa pe atuo Plus

2X0AaaTIKOG KaBapITHOG.

Agaipean aAdTwy

KaBapiopog Tou KUKAWPATOG TG YEVVATPIAG OTHOU OTTO ETTI-
KaBigeIg aAdTwv.

Z¢ByaAua

Aladikaaoia yia EERyaApa Kal KaBapIguo Tou KUKAWHATOG TNG
YEVVATPIOG aTPOU ETTEITA ATTO GUXVI XPrON TWV AEITOUPYIWV
aTHOU.

14.3 Ytropevou yia: EmiAoyég

YTropevou

Epappoyn

Pwrigpdg Poupvou

EvepyoTrolgi kal atrevepyoTTolE TOV AQUTITAPA.

KAeid. agg. yia Taid.

ATTOTPETTEI TNV AKOUTIA EVEPYOTTOINAN TOU Goupvou. Otav n
€TmIAoyn €ival evepyoTToinpeévn, 1o Keipevo «KAeid. aag. yia
Taid.» egavigetal aTnv 0Bovn ATV EVEPYOTTOIEITE TOV YOUP-
vo. lNa va yivel duvaTh n xprnaon Tou eoupvou, eTTIAECTE Ta
ypdupata KwdIkoU pe aA@aBnTikr geipd. H TTpoaBaan aTtov
XPOVOOJIOKOTITN, TNV ATTOPOKPUTHEVN AEITOUPYIa Kal TOV Aap-
TTAPa gival duvarr pe To KAeid. aag@. yia TTaid. evepyoTroin-
pévo.

Taxeia TpoBEpuavan

Meiwvel Tov xpovo mpobéppavang. Eival diabéaipog povo
YIa HEPIKEG ATTO TIG AEITOUPYIEG TOU POUPVOU.

YmevOuuion KaBapiaopou

EvepyoTrolei kal atrevepyoTTolEi TNV UTTEVOUMION.

‘Evdeign Xpovou

EvepyoTrolei Kal atrevepyoTTolgi TO POAOI.

Wneiako aTuA pohoyiou

AANNGCZEI TN pop®r) TNG ep@avICOpEVNG EVOEIENG WPAG.
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E'INAI MANE'YKOAO!

14.4 Y1ropevou yia: PUOuion

Y1ropevou

Mepiypaen

M\wooa

PuBpicel Tn yA\woaoa Tou @oupvou.

QwreivotnTa OB6VNG

PuBpicel Tn pwrtevotnTa TG 0806VNG.

‘Hyxo1 MAAKTpWY

EvepyoTrolgi kal atrevepyoTTolei TOV AXO Twv TTEdiwV aPng.
Aev gival duvarn n giyoan Tou RxXou yia: @

‘Evraon BopBntn

PuBpicel Tnv évraan Tou AXOU TwV TTARKTPWY Kal TwV onud-
TWV.

>kAnpdTNTa VEPOU

PuBpicel T akAnpdTNTA TOU VEPOU.

Qpa

PuBuicel TNV TpExouoa wpa Kal NUEPOpNvia.

14.5 Ytropevou yia: ZépBig

YTopevou

Meprypagn

Nerroupyia Demo

KwdIkog evepyoTroinang / atrevepyotroinang: 2468

‘Ekdoan Aoyiguikou

MAnpogopieg aXeTIKA Pe TNV €kdOAN AOYIOHIKOU.

Etravagpopd 0Awv Twv pubpigewyv

Etravagépel TIg EpyoaTACIOKEG PUBUITEIG.

15. EINAI MTANE'YKOAO!

Mpiv a1ré TNV TTPWTN XPron TTPETTEI VO PUBUITETE Ta €ENG:

GO d)unayomm Hxor MAnk- Evraon ’Bop- ZK)\I‘]pOT’I']T(X Qpa
08dvng TPWV Bnm vepou
EgoikeiwOeiTe pe Ta Baoikd gIkovidia GTO XEIPICTHAPIO KAl OTNV 006vN:
O) = % O e/;? START /
— . Xpovodiakd- Ai06. dayn-
ON / OFF Mevou Ayartrnuéva e 00 STOP
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=Z€eKIVAOTE Va XPNOIUOTTOIEITE TOV POUPVO

Ipriyopn évap-
én

Evepyotroinate
TOV QOUPVO Kal

BApa 1

BApa 2

BApa 3

gekivnaTe 1O pa-
yeipepa pe TV
TTpoKaBopIgUEVN
Beppokpaaia Kai
TOV XpOVO ToU
TTPOYPAUHATOG.

Méate Tapare-
Tapéva: @

O.. . ETTINEE-
TE TNV TTPOTIUW-
pevn Agiroupyia.

Méate: START .

Ipriyopn Ame-
vepyoTroinon

ATtevepyoTroin-
aTe TOV QoUpVO,

@ - TNECTE TTAPATETAPEVA TO JEXPI VA ATTEVEPYOTTOINOEI O

ot oTroladnTToTE poupvos.
008dvn N pRvUpa
OTTOIOdNTTOTE
aTIyn.
=€EKIVIOTE TO PAYEIPEUT
BApa 1 BARpa 2 BApa 3 BAupa 4 BAupa 5
O] 0 °C oK START
- METTE yIA Va ) . - METTE yIA Va
. - ETMIAEETE TO - puBpiaTe T - TMETTE yIA ETTI- .
EVEPYOTTOINTETE TTpypaua BEpuOKpasia BeBaiwon gekivnael 1o pa-
TOV QOUpPVO. povp ' ' ' Yeipepa.

Mayeipepa pe atuoé - Steamify

Bepuokpaaia.

PuBpioTe Tn Beppokpacia. O TUTTOG TOU TTPOYPAPMATOG aTHOU £§apTATAI OTTO T PUBUICUEVN

aTHoO

Mayeipgpa pévo pe

T4 PaynTa

ATpOG yia Mayeipgu-

ATpOG yia Pédiopa

ATpog yia WAoipo

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

MaBeTe TTWG va PayeIpeUETE ypriyopa

XPNOIYOTTOINCTE TA AUTOUOTA TTPOYPGMMATA VIO VO HOYEIPEWETE EVA PAYNTO YPRYOPO HE TIG
TTpoKaBopIouéveG pUBpiITEIG:
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E'INAI MANE'YKOAO!

MaBeTe TTWG va payelpeVETE ypriyopa

Mayeipgpa
ue Bondeia

BApa 1

BApa 2

BApa 3

BApa 4

Matnare: (D

Méare:

MartAoTe: ¥ Ma-

yeipepa pe Bory-
Beia.

EmAECTE TO @ayn-
10.

XPNOIUOTIOINGTE TIG YPHYOPEG AEITOUPYIEG YIa VO PUBUITETE TOV XPOVO PAYEIPEPATOG

BonB86g oAokARpwong 10%

Xpnaipotroinate Tov Bon86 OAokApwang 10%

YIO VO TTPOTBETETE ETTITTAEOV XPOVO OTAV EXEI
atropeivel To 10% Tou XPOVOU PayEIPEPOTOG.

o va TTapareiveTe Tov XpOvo PayEIPEPOTOG,
TETTE TO +1AETT..

KaBapioTe Tov @oupvo pe 1o Kabapiopa pe aTuo

BApa 1

Méare:

BARpa 2

Méarte: rrrr/

BAupa 3

EmA£ETe TN AerToupyia:

KaBdpiopa pe atpd

MNa ehappu kabapiouod.

KaBdpiopa pe arpo Plus

MNa axoAaaTIKG KaBapiaguo.

A@aipeon aAdTwv

MNa Tov KaBapIgPd TOU KUKAWUATOG TNG YEVVATPIAG OTHOU aTTd
€TMIKABiTEIG aAATWV.

=ZéByaApa

MNa 1o &ERyaApa kal KaBapITPO Tou KUKAWHATOG TNG YEVVATPIAG
QTHOU ETTEITA ATTO GUXVH XPNON TwV AEITOUPYIWY OTHOU.

16. XPHZIMOMNOI'HZTE MIA ZYNTOMEYZH!

EdSw ptropeite va deite OAEG TIG XPNOIKEG ouvTopeUaelS. MTTopeiTe eTTiong va TIG Bpeite aTa
OXETIKA KEQAAAIO OTO €YXEIPIOIO XPNATN.
Tpotrog pubpiong: Mpoypdupara Béppavong

> ® YOE.) T » s )

Tpotrog pubuiong: Steamify - Mayegipepa pe éva Tpoypaupa arpou

20 2B ) C Y psm) O ) &)
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XPHZIMOIMOI'HZTE MIA 2YNTOMEYZH!

Tpoétrog pubuiong: Mayeipepa pe Bondeia

XDEDED XD LLY,

Tpoé1rog pUBHIONG: XpOVOG HAYEIPEUATOG

SEe) € ) o Y

Tpoétrog kabuoTépnong: 'Evapén kai TEAog payeipéuaTog

DR

Tpoétog akUpwong: PuBuiopévog XpovodIakOTITnG

)0 ) @)

Tpoétrog xpRong: Aig8. ®aynrou

) O pBEE-) C )2 )T peom)

17. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

A%
AVAKUKAWATE Ta UANIKA TTOU PEPOUV To UHBOAC Lo, TotroBeTraTe Ta UNIKA GUuaKeuaaiag as
KOTAAANAQ doxeia yia avakUuKAwan. ZUPBAAETE aTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOpWITIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE PE TA OIKIAKA ATTOPPIUUOTA GUOKEUEG TTOU PEPOUV TO GUHBOAO E EmoTpéyTe TO
TIPOIGV TNV TOTTIKF 0AG JOVAda avaKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVNAJTE PE TN dNUOTIKA apxh.
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TARTALOM

A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN

K&szonjlk, hogy ezt az AEG készUléket valasztotta. Terméklnk gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyujt
hosszu éveken keresztil, kdszonhetéen az alkalmazott innovativ technologiaknak, amelyek az
életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas késziilékeken nem talal meg. Kérjuk,
szanjon néhany percet az utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki
készilékébdl.

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

informaciok kérése:

www.aeg.com/support
g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
a/ www.registeraeg.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
www.aeg.com/shop
UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
(® Altalanos informaciok és tanacsok
Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérllésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allando fellugyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek feligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kdzben, és
mikodés utan, lehlléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlo6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.
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- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a késziléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a halézati kabel megséril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon elb.
FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fatéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémeéré szenzort
(maghdmeérséklet-érzékelbt) hasznalja.

A polctartok eltavolitasahoz elészér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!
A készUléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.

Ne helyezzen Gizembe, és ne is hasznaljon sérult készuléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt izembe helyezési Utmutatdban foglaltakat.
A készilék nehéz, ezért legyen koriltekinté a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

Soha ne huzza a késziléket a fogantyujanal fogva.

194/520



BIZTONSAGI UTASITASOK

A készuléket az izembe helyezési kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi készuléktdl és egységtol.
A készUlék felszerelése el6tt ellenérizze, hogy a sitd ajtaja akadalytalanul nyithaté-e.

A készllék elektromos hlitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikaodtetni.

A beépithet6 készuléknek meg kell felelnie a DIN 68930 stabilitasi kdvetelményeinek.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 578 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elllsé részének magassaga 594 mm
Késziilék hatuls6 részének magassaga 576 mm
Keészllék ellls6 részének szélessége 595 mm
Készllék hatulso részének szélessége 559 mm
Késziilék mélysége 567 mm
Készllék beépitett mélysége 546 mm
Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszisaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Rogzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.
A készuléket kotelezd foldelni.

Ellendrizze, hogy az adattablan szerepl6é adatok megfelelnek-e a helyi elektromos hal6ézat
paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.
Ne haszndljon haldzati elosztokat és hosszabbitd kabeleket.
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+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
haldzati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

+ Ugyelijen arra, hogy a halézati kabelek ne kerlilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
halézati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

» A készilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva hizza ki a
csatlakozodugot. A kabelt mindig a csatlakozédugonal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védbrelét.

» Az elektromos késziléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

* Ne véltoztassa meg a készulék miszaki jellemzéit.

+ Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat ne zarja el semmi.

» Mdukddés kézben ne hagyja felugyelet nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikddtesse a késziléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a késziilékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

A FIGYELMEZTETES!
A készllék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetleniil a késziilék sutéterének aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a készilék sutéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.
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— atartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinez6dése nincs hatassal a készilék
teljesitményére.
A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sitéshez. A
gyumolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

F6zés kozben a készlilék ajtajat mindig tartsa csukva.

Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mogott helyezi el, Ggyeljen arra, hogy az ajtdé soha ne
legyen becsukva, amikor a készillék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készllék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérllés, tliz vagy a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a halézati csatlakozdédugot a
csatlakozéaljzatbol.

Ellendrizze, hogy lehllt-e a készulék. Maskilonben fennall a veszély, hogy az tveglapok
eltérnek.

A sutbajto sérdlt tveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

Legyen ovatos, amikor az ajtot leszereli a készlilékrél. Az ajtdé nehéz!

Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket, hogy elkerllje a felllet karosodasat.

A készUléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, suroldszivacsot, olddszert vagy fém targyat.

Amennyiben sitétisztité aeroszolt haszndl, tartsa be a tisztitészer csomagolasan feltlintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Gozsiités

/N FIGYELMEZTETES!

Egési sérlilés és a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

A kiszabaduld g6z égési sérilést okozhat:

— Koriltekintden jarjon el, ha a funkcié mikddése kdzben kinyitja a készulék ajtajat. Goz
szabadulhat ki.

— G0z sltés utan dvatosan nyissa ki a készUlék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

/N FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramutés-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon kaphat6 pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélsbséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a késziilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megyvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi osztalyu féenyforrast tartalmaz.

Kizardlag az eredetivel megegyez6 miszaki jellemzdkkel rendelkezd lampat hasznaljon.
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2.7 Szolgaltatasok

* A készllék javitasat bizza a markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

+ Valassza le a készliléket ez elektromos halozatrdl.

+ Akésziilék kdzelében vagja at a haldzati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok késziilékben
rekedését.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

Kifolyécsd vizkémentesitése

Polctarto, eltavolithatd

Kezel6panel
Kijelzd
n Viztartaly
Hushémérd szenzor csatlakozoja
" Fiitdbetét
—ﬂ ﬂ Lampa
E Ventilator
(8
9]

Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussutéshez.
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Siité talca
Tortakhoz és sliteményekhez.

Mély tepsi
Sitemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfog6 edénykeént.

Hashéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hémérséklet
méréséhez.

Teleszkoépos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

G620616 készlet
Egy perforalatlan és egy perforalt edény.

A g6z0616 készlet elvezeti a lecsapodé vizet az

ételrdl parolas kdzben. Zoldségek, halak,

csirkemell elkészitésénél hasznalandé. A készlet

nem alkalmas vizben aztatandé étel

elkészitéséhez, pl. rizs, polenta (arpalisztbdl és

kukoricalisztbdl késziilt kasa), tészta.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Kezel6panel
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B —

an

|
g

g

n BE /Kl Tartsa nyomva a siitd be- és kikapcsolasahoz.
H | Meni Sutéfunkciok listazasa.
Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Kijelzd A sit6 aktualis beallitasait mutatja.

Vilagitaskapcsolo

A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyors felflités

A kovetkez6 funkcio be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.

N\,

Nyomja meg a

«()~>

Athelyezés

@35

Tartsa nyomva

Erintse meg ujjheggyel a fel-

Huzza végig az ujjat a fellle-

Erintse meg a feliiletet 3 ma-

150°C
O

START

Uletet. ten. sodpercre.
4.2 Kijelzé
12:30 Bekapcsolas utan a kijelzén megjelenik a fé

képerny6 a sitéfunkcioval és az alapértelme-
zett hdmérséklettel.
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A kijelz6 készenléti allapotba lép, ha 2 percen
at nem haszndlja a slt6t.
O
12:30 Fézéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott funk-
’ ciokat és az egyéb rendelkezésre all6 kiegészi-
‘:] ’ISOOC t6 funkciokat.
[ TImin e STOP
A Kijelzé a beallitott nyomégombfunkciokkal.
! A. Pontosidé
12:30 B. START/LEALLITAS
C. HOmérséklet
#285°C 150°C D. Sitsfunkciok
E. 1d6zitd
©) 15min @ START F. Hushéméré szenzor (csak a kijeldlt model-
| | | | | lek esetén)
F E D C B

Kijelz6 visszajelzo6i

Alapveto6 visszajelzdk - a kijelzdn valé mozgashoz.

o LS
Valasztas / bedlitas meger6si- | oo bes
. egy szinttel a
tése. .
menuben.

b.)

Az utolsé miv-
elet visszavo-
nasa.

A kiegészitd funkciok be-
és kikapcsolasa.

Figyelmezteté hangjelzés funkcié visszajelzi - amikor a beallitott fé6zési id6 véget ér, hangjel-

zés hallhato.

Q

A funkcié be van kapcsolva.

A funkcio6 be van kapcsolva.
A f6zés automatikusan leall.

i

A figyelmezteté hangjelzés
ki van kapcsolva.

STOP

1d6zit6 visszajelz6k

@

A funkcié beallitasa: Késleltetett inditas funkcid.

(%)

A bedllitas torlése.
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5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

= <
=) "

& <

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Puha ruhaval, langyos vizzel Helyezze a siitébe a tartozé-

ese nyhe moso_ga}'t o§zerrel kokat és a kivehet6 polctartd-
tisztitsa meg a sutét és a tar- Kat

tozékokat.

Vegyen ki minden tartozékot a
sitétérbdl és a kivehetd polc-
tartot is tavolitsa el.

5.2 Els6 csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzdn idvozlé Gzenet jelenik meg.
A kovetkezoéket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd fényer6, Nyomoégomb Hang, Figyelmeztetd
hangeré, Vizkeménység, Pontos id6.

5.3 Kezdeti eldmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures s(itét.

1.1épés | Vegyen ki a sitébdl minden tartozékot és kiveheté polctartét.

2. lépes Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E

Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.

3.16pés | Ajitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (@]
Hagyja 15 percig mikddni a sutét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

5.4 Hogyan allitsa be: Vizkeménység

Amikor csatlakoztatja a siitét az elektromos haldézathoz, be kell allitania a vizkeménységet.
Hasznalja a g6z0616 készlethez mellékelt indikatorpapirt.
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2

(s

A
S
4

EY

1. lépés

2. lépés

3. lépés

4. lépés

Tartsa az indikator-
papirt a vizbe kb. 1
masodpercig. Ne te-
gye az indikatorpa-
pirt folyd viz ala.

A felesleges viz elta-

volitasahoz razza
meg az indikatorpa-
pirt.

1 perc elteltével el-
lendrizze a vizke-
ményseget az alabbi
tablazat segitségeé-
vel.

A vizkeménység bealli-
tasa: Mend / Beallita-
sok / Beallitas / Vizke-

ménység.

@ Az indikatorpapir szinei folyamatosan valtoznak. A vizkeménység ellendrzését a tesztet kdve-
téen egy percen belll végezze el.

ség.

A vizkeménység szintjét a kovetkezé meniiben modosithatja: Beallitasok / Beallitas / Vizkemény-

A tablazat ismerteti a vizkeménységi tartomanyt (dH) a hozza tartozé kalciumtartalommal és
vizmin&ségi besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a tablazatnak megfeleléen.

Vizkeménység Indikatorpapir Kalciumtarta- Kalciumtarta- Vizmindség
lom (mmol/l) lom (mg/l) szintje
Szint dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 lagy
2 8-14 El 1,4-25 51-100 mérsékelten
kemény
3 15-21 E 26-3,8 101 - 150 kemény
4 =22 m >3,9 =151 nagyon ke-
mény

Amikor a csapviz keménységének értéke 4, palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

6. NAPI HASZNALAT

A

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

203/520



NAPI HASZNALAT

6.1 Sutéfunkciok beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a sutét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett stitéfunkcio.
2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almeniibe lépéshez.
- lépé alassza ki a sutéfunkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: . A kijelzén ez latha-
3.1épés | vy ki a siitéfunkcist, majd t bot: OK. A kijel lath
t6: hémeérséklet.
4. lépés Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.
5. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Hushémérd szenzor - a hushéméré szenzor a fézési folyamat el6tt vagy alatt barmi-
kor csatlakoztathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés

Kapcsolja ki a sttét.

Hasznaljon parancsikont!

> © YOE.) T sty

6.2 Hogyan allitsa be: Steamify - G6zo6lés sutéfunkcio

1. lépés | Kapcsolja be a siit6t.
Valassza ki a sit6funkcioé szimbdlumat, majd nyomja meg az almentbe lépéshez.

2. lépes Nyomja meg a % gombot. Allitsa be a gézben siités funkciét.

3.1€pés | Nvomja meg: OK. A kijelz6 a hémérséklet-beallitasokat mutatja.

4.1épés | Allitsa be a hémérsékletet. A gézdléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettdl
flgg.

G6z g6zoléshez Idedlis zOldségek, gabonafélék, huvelyesek, tenger
50-100 °C gylimolcsei, pastétomok és kanalas desszertek g6z6-
|éséhez.

Goz siitéshez Idealis dinsztelt és parolt hus vagy hal, kenyér és
105-130 °C szarnyas, valamint sajttorta és z6ldség/hus felfijtak
készitéséhez.
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G6z gyenge piritashoz
135-150 °C

Idedlis hus, zoldség/hus felfujtak, toltott zoldségek,
hal és cs6ben siltek készitéséhez. A géz és a hd
kombinalasa révén a hus porhanyossa, szaftossa és
ropogés feliletlvé valik.

Ha bedllitja az id6ézitét, a grill automatikusan bekap-
csol a slités utols6 néhany percében, hogy az ételt
gyengéden megpiritsa.

Goéz siitéshez (tészta vagy hus)
155-230 °C

Idealis porkdlt és sult ételekhez hus, hal, szarnyas,
leveles tésztabol késziilt toltott aprositemény, gyi-
molcslepény, muffin, csében sult ételek, zoldségek
és péksitemények készitéséhez.

Ha bedllitja az id6zit6t, és az ételt az elsé polcszintre
helyezi, az also6 siités funkcioé automatikusan bekap-
csol a sitési folyamat utolsé néhany percében, hogy
az etelnek ropogos aljat adjon.

5.1épés | Nvomja meg: OK funkciot.

6. lépés | Nyomja meg a viztartaly fedelét a kinyitashoz.

7. 1épés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig (kb. 950 ml), mig hangjelzés
nem hallhato, vagy mig a kijelz6 nem jelenit meg tzenetet. Ez a vizmennyiség kb. 50
percre elegendd. Ne toltse a viztartalyt a maximalis szinten tul. Ellenkezd esetben viz
szivaroghat ki, és tdnkremehet a késziiléket burkolé butor.

A FIGYELMEZTETES!
Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne hasznaljon szlrt (deminerali-
zalt) vagy desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb folyadékokat. Ne
toltson a viztartalyba gyulékony vagy alkoholtartalmu folyadékot.

8. lépés | Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

9. lépes Nyomja meg: START funkciét.
A gbz kb. 2 perc elteltével megjelenik. Amikor a sutd eléri a beallitott h6mérsékletet,
hangjelzés hallhato.

10. lé- Amikor a viztartaly kitrdl, hangjelzés hallhat6. Toltse fel Ujra a viztartalyt.

pés

11. lé- Kapcsolja ki a stt6t.

pés

12. lé- A slités befejezése utan dritse ki a viztartalyt.

pés Lasd az ,Apolas és tisztitas” cimi fejezetet, Tartaly Uritése.
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13. lé- A maradék viz lecsapodhat a sutétérben. Sités utan évatosan nyissa ki a sutd ajtajat.
pés Miutan a siité leh(lt, puha kenddvel tordlje szarazra a sutéteret.

Hasznaljon parancsikont!

2O 2B ) C )& psm) ) b)

6.3 Hogyan allitsa be: Elére programozott siités

Az almeniben szerepld 0sszes ételhez van javasolt funkcid és hdmérséklet. Beallithatja az idét
és a hémeérsekletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:

» Sulyautomatika

*  Hushéméré szenzor

Az étel megf6zottségének szintje:

» Véres vagy Kevesebb

+ Kodzepes

» Jol atsiitve vagy Tovabb

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2.1épés | Nyomja meg: = funkciot.

3. lépés Nyomja meg: % Adja meg ezt: Elére programozott siités funkciot.

4. lépés | Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5.16pés | \yomjameg: START funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

XDEDEDEDTL)

6.4 Sutéfunkciok
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HAGYOMANYOS
Sutéfunkcio Alkalmazas

v Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
vov Nagy siilt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
ﬁ? polcszinten. Csében siitéshez és piritashoz.

Infrasiités

Sités egyszerre maximum harom sutészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a h6mérsékletet, mint Also + felsd sutés ese-
Hélégbefavas, | ©™

nagy héfok
vvv Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.

Fagyasztott ételek

—_— Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint porkdléshez.

Also + felso siités

(%?) Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitésehez.

Pizza funkcié

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités

SPECIALIS BEALLITASOK

Sutéfunkcio Alkalmazas
H Tartositott z6ldségek, példaul savanyusag készitéséhez.
Tartositas
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Edény Melegités

Sutéfunkcio Alkalmazas
Szeletelt gyiimdlcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.
§§§
Aszalas
— A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.
Lo

YY)

Elelmiszerek felolvasztasahoz (zoldségek és gyiimolcsok). A felolvasztas
id6tartama a fagyasztott étel méretétél és mennyiségétdl fugg.

Cso6ben siités

Kiolvasztas
49 Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Csé-
gy ben sutéshez és piritashoz.

Melegen tartas

»LOC Kuléndsen porhanyds, szaftos siltek készitéséhez.
Hélégbefuvas, Kis
Héfok
{ Elelmiszerek melegen tartasahoz.

N

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémeér-

Konvek‘cg levedé séklettdl. A készulék a maradékhét hasznalja fel. A fitési teljesitmény le-
(nedves) 9 csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.
GOzZOLES
Sutéfunkcio Alkalmazas
(n) A g6z gbézoléshez, parolashoz, gyengéd barnitashoz, tészta- és hussutés-
/] hez hasznadlja.
Steamify
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Regeneralédas

Sutéfunkcio Alkalmazas
(n) A gbzzel torténd melegités meggatolja az ételek fellletének kiszaradasat.
§§ A hokozlés finoman, egyenletesen torténik, és biztositja, hogy az ételnek

olyan ize és aromaja legyen, mintha most késziilt volna el. Ez a funkcié
az étel kdzvetlendl tanyéron torténd melegitésére hasznalhato. Egyszerre
egynél tobb tanyér étel melegithetd fel kiilénb6zé polcmagassagokban.

A

Kenyér

A funkcioval kenyér és zsemle készitheté nagyon jo, professzionalis miné-
ségben a ropogossag, a szin és a kéreg fényének szempontjabal.

IE

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta felliletét a
kiszaradastodl, és megtartja a tészta puhasagat.

>

I/
F

ULl
Vital Siités

=

Zoldségek, koretek és hal parolasa

(n) A funkcio alkalmas olyan finom ételek elkészitéséhez, mint a pudingok, le-
H}L{H pények, Terrine (pastétom) és halak.
Paratartalom, ma-
gas
(n) A funkcié hus, szarnyasok, tepsiben siltek és felfujtak készitéséhez alkal-
Lg‘lN mas. A g6z és a hé kombinalasa révén a hus porhanydssa, szaftossa és
Paratartalom, ala- kérges fellletlveé valik.
csony

6.5 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6kologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sitdajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy a funkcid ne legyen megszakitva, és hogy a sité
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.
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7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcio

Alkalmazas

Fézési idd

A slités hosszusaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.

Muvelet befejezése

Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az id6ézitd befejezte
a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas

Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

Id6 kiterjesztés

A sltési id6 meghosszabbitasa.

Emlékeztetd

Visszaszamlalas beallitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio
nincs hatassal a suté mikodésére.

Mikodésidozitd

Megfigyeli, hogy milyen hosszan miikddik a funkcio. Mikddésidozitd -
be- és kikapcsolhato.

7.2 Orafunkciok beallitasa

Az 6ra beallitasa

1.1épés | Nyomja meg: Pontos id6 funkciot.

2. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkcict.

F6zési idétartam beallitasa

1.1épés | Valassza ki a stt6funkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés

Nyomja meg: @ funkciét.

3. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

DOE.) T » © ) s )

210/520




ORAFUNKCIOK

A befejezés kiegészitd funkcid kivalasztasa

1.1épés | Valassza ki a stt6éfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: QD funkciot.

3.lépés | A sutésiidd beallitasa.

4. lépés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. lépés | Nyomja meg: Miivelet befejezése funkciot.

6. lépés | Valassza ki a megfelel6 értékeket: Mivelet befejezése funkciot.

7. 1épés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a

kijelzén.

F6zés inditasanak késleltetése

1. 1épés | Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hémersékletet.

2. lépes Nyomja meg: @ funkciét.

3. lépés | A sutésiido beallitasa.

4. lépes Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Késleltetett inditas funkciot.

6. lépés | Valassza ki az értéket.

7. lépés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a fé6 képernyé meg nem jelenik a

kijelzén.

F6zési id6tartam kiterjesztése

Ha a fézési idétartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tlnik késznek, az idétartam meghosz-
szabbithatd. A sutéfunkciot is modosithatja.

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.
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Az id6zit6 beallitasanak médositasa

1.16pés | v omia meg: O funkciot.

2. 1épés | Allitsa be az idézitési értéket.

3.1épés | Nvomja meg: OK funkciot.

A sltés alatt barmikor médosithaté a beallitott id6.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Siitéracs:
Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei koze,.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.
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vezetdsinekre.

Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettik levé

8.2 Hishéméro6 szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében. Valamennyi sitéfunkcié mellett

hasznalhatja.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C

A siité hémérsékletét: minimum 120 °C.

”?

A maghémérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo-
bahémérsékletlek.

Ne hasznalja folyékony al-
lagu ételekhez.

Siités kozben az érzékeldnek vé-
gig az ételben kell maradnia.

A sit6 kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fliigg az étel

mennyiségétol, a beallitott sitéfunkciotdl és hdmérséklettél.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a sité hémérsékletét.

3.lépés | Helyezze be: Hishéméré szenzor funkciét.

Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfajtak
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Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus Nyomja a Hish6méré szenzor hegyét pontosan a

vagy a hal kdzepébe, lehetbleg a legvasta- z6ldség/hus felfujt kozepébe. A Hishémérd
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus- szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
héméré szenzor legalabb 3/4 része az étel nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
belsejében legyen. jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-

vel tdmassza ala a Hushémérd szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

lllessze a Hushéméré szenzor dugaszat a sité elején 1évé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépés

/? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémeérsékletét.

6. lépés

® ® ® _yomja meg a megfeleld kiegészité funkcié beallitasahoz:

» Figyelmezteté hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelelé6 maghémérsékletet,
hangjelzés hallhato.

* Figyelmeztet6 jelzés és sités vége - amikor az étel eléri a megfelelé maghémér-
sékletet, hangjelzés hallhato, és a sutd leall.

7. lépés

Valassza ki a kiegészitd funkciot, majd tébbszér nyomja meg ezt a gombot: OK afs
képernyére lépéshez.

8. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhatd. Donthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.

9. lépés

Huzza ki a Hishémérd szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt
a sutébdl.

A\ FIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-

gyen ovatos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.
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Hasznaljon parancsikont!

) © pEE-) C )1 ) T pow)

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc beallitasait, mint példaul a sitéfunkciot, a f6zés idétartamat, a hémérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készilék memoridjaba. 3 kedvenc beallitas tarolhaté.

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valassza ki a megfeleld beallitast.

3. lépés Nyomja meg: —=. Valassza ezt: Kedvencek funkciot.

4. lépés | Valassza ezt: Aktudlis beallitasok mentése funkciét.

5. 1épés | Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a beallitast a kdvetkezdk listajahoz: Ked-
vencek. Nyomja meg ezt: OK.

k) - nyomja meg a beallitas visszaallitdsahoz.

- nyomja meg a beallitas torléséhez.

9.2 Funkciozar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio véletlen megvaltoztatasat.

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. 1épés | Allitson be egy siit6funkciot.

3. lepeés * ﬂ» - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. Iépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy siitéfunkciéo mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.
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(°C) @ ©)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Befejezési id6, Hblégbefuvas, Kis H&fok.

9.4 Hitoventilator

Amikor a sité Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szerepld hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. Ezek a receptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék minéségétdl és mennyiségétdl fligge-
nek.

Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétél eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siite-
ményeket. Az alabbi tanacsok a kilonféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hdmérséklet,
fézési id6étartam és polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Tovabbi sltési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhaté sutési tablazatokat. A sutési
javaslatok megkereséséhez tekintse meg a sutétér eliilsé keretén talalhaté adattablan szerepld
termékszamot (PNC).

10.2 Konvekcios levegd (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.

D24 = O

(°C) (perc)

Edes roladok, 16 | siitétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
db ca
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (perc)

Keksztekercs sutétalca vagy csepptal- 180 2 15-25
ca

Hal egészben, sutétalca vagy csepptal- 180 3 15-25

0,2 kg ca

Cookie (amerikai | sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), ca

16 db

Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptal- 160 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
ca

Sos aprosiite- sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

mény, 20 db ca

Teasutemény sutétalca vagy csepptal- 140 2 15-25

omlés tésztabol, | ca

20 db

Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 15-25
ca

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képessegliek, mint a vilagos szinl és visszatiikrdzd fellletld edények.

 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatlikrozd Kerarrya i Sotét, nem visszatik-
M . 8 cm-es atmé- MU
rozd felllettel felllettel 6. 5 om ma- rozd felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd ’gasség 28 cm-es atmérd

2171520



HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.4 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati moédszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.

%SUTES EGY SZINTEN. Siités siit6formakban

\/f'

O

érd: 20 cm

(°C) (perc)

Piskoétatészta (zsiradék Holégbefuvas, nagy 140 - 150 35-50 2
nélkal) héfok

Piskotatészta (zsiradék Alsé + felsd sités 160 35-50 2
nélkal)

Almaspite, 2 forma, atm- | Hoélégbefuvas, nagy 160 60 - 90 2
ér6: 20 cm héfok

Almaspite, 2 forma, atm- | Alsé + felsd sités 180 70-90 1

@SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

XX | I

5 D
(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Hoélégbefuvas, nagy hé- 140 25-40
fok
Linzer / Omlos tésztak, me- | Also + felsé sutés 160 20-30
legitse el6 az Ures sutét
Aprésiutemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, nagy hé- 150 20-35
melegitse el6 az ures sitét fok
Aprésiutemény, 20 db/tepsi, Also + fels6 sutés 170 20-30
melegitse el6 az ures sitét
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@TOBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

%

=]
—

O

nélkiil)

fok

L)
(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 140 25-45 1/4
fok
Aprésiutemény, 20 db/ Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 150 23-40 1/4
tepsi, melegitse el6 az fok
Ures sutét
Piskotatészta (zsiradék Hélégbefuvas, nagy hé- | 160 35-50 1/4

@GRILL

Melegitse el6 az ures siitét 5 percig.

H))
Grillezés maximalis hémérséklettel.

R

meg

(perc)
Toast kenyér Grill 1-3 5
Bifsztek, félidében forditsa Grill 24 - 30 4

Informacio a bevizsgal6 intézetek szamara

A funkcié tesztjei: Vital Sités.
Az |IEC 60350 szabvanynak megfeleld tesztek.
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Allitsa be a hémérsékletet 100 °C-ra.

%

=7

®

Tartaly (Gast- | (kg) (perc)
ronorm)
Brokkoli, me- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Helyezze a si-
legitse el6 az ralt tétalcat az elsé
Ures sutét polcszintre.
Brokkoli, me- 1 x 2/3 perfo- max. 3 10 - 11 Helyezze a si-
legitse el6 az ralt tétalcat az els6
Ures sitét polcszintre.
Borsé, gyors- 2 x 2/3 perfo- 2x15 2és4 Amig a Helyezze a su-
fagyasztott ralt hémérsék- | tétalcat az elsé
let a leghi- | polcszintre.
degebb
ponton el
nem éri a
85 °C-t.

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

<

Tisztitosze-
rek

A sitd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyez6déseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el.
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[
X

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tiizet okozhat.

i

Napi haszna-

Ne tarolja az ételeket t6bb, mint 20 percig a sutében. Minden hasznalat utan
puha torléruhaval tordlje szarazra a sutd belsejét.

lat
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-

W kokat tilos mosogatogépben tisztitani.

Tartozékok

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
éles targyakkal.

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A siitd tisztitdsahoz vegye ki a polctartokat.

1.lépés | Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon.

gesztésbdl.

2. lépés | A polctartokat dvatosan hiuzza

3.lépés | Huzza el a polctarto eliilsé re-
szét az oldalfaltol.

fel- és kifelé az eliilsé felfiig- |

4. lépés | Huzza ki a tartokat a hatso fel-
fliggesztésbol.

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

11.3 Hogyan hasznalja: G6z tisztitas

Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozékot és a
kivehet6 polcvezet6 sineket.

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatodszerrel
tisztitsa a sttétér aljat és a su-
t6ajto tvegeének belsd oldalat.

1. lépés | Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhaté, vagy mig a
kijelz6 nem jelenit meg lzenetet.
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2. lépés | Valassza ezt: Menu / Tisztitas.

Permetezzen mosogatoszert a st

belsejének fellletére.

Funkcio Leiras Idétartam
Goz tisztitas Enyhe tisztitas 30 perc
Goz tisztitas plusz Normal tisztitas 75 perc

3. lépés

Nyomja meg a START gombot. Kévesse a kijelz6n lathaté utasitasokat.
A tisztitas befejezésekor hangjelzés hallhato.

4. lépés | A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik szimbdélumot.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a stitélampa nem vilagit.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sut6t.

Miutan a sité lehdlt, puha ruhaval
tordlje szarazra a sutd belsejét.

Hagyja nyitva a sit6 ajtajat,
és varja meg, hogy a sutétér
teljesen kiszaradjon.

11.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd lizenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkez6 funkciot: Géz tisztitas plusz.

11.5 Hasznalata: Vizkdmentesités

Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

Vegyen ki minden tartozeé-
kot a sutétérbol.

Ellenérizze, hogy a viztartaly
Ures-e.

Az els6 szakasz id6tartama: korulbelul 100 perc

1.1épés | Helyezze a mély tepsit az elsd polcszintre.
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2. lépés | Toltson 250 ml vizkdoldoét a viztartalyba.

3. lépés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhato,
vagy mig a kijelzé nem jelenit meg Uzenetet.

4. lépés | Vélassza ezt: Menu / Tisztitas.

5.1épés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathatd utasitasokat.
A vizkételenités elsé szakasza megkezdddik.

6. lépés | Az elsd szakasz végén Uritse ki a mély tepsit, majd helyezze vissza az elsé polcszint-
re.

A masodik szakasz id6étartama: korulbelll 35 perc

7.1épés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhato,
vagy mig a kijelzé nem jelenit meg lGzenetet.

8.lépés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a sit6lampa nem vilagit.

Amikor a vizkételenités véget ér:

Kapcsolja ki a sit6t. Miutan a sité lehdlt, puha ru- Hagyja nyitva a sUt6 ajtajat, és
haval tordlje szarazra a sitéte- | varja meg, hogy a sitétér tel-
ret. jesen kiszaradjon.

@ Ha vizké-maradvanyok talalhatok a sitében a vizkémentesités utan, a kijelzén az eljaras is-
mételt futtatasara felszdlitd zenet jelenik meg.

11.6 Vizkotelenitési emlékezteto

Két emlékeztetd figyelmezteti a siit6 vizkbtelenitésének elvégzésére. A vizkbtelenitési
emlékeztetd6 nem kapcsolhatd ki.

Tipus Leiras

Finom emlékeztetd Javasolja, hogy vizkételenitse a sitét.

Hatarozott emlékezte- | Kotelezi, hogy vizkételenitse a sitét. A késziilék letiltja a géz funkciokat,
té ha nem hajtja végre a siit6é vizkételenitését a hatarozott emlékeztetd
megjelenésekor.
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11.7 Hasznalata: Oblités

Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sut6t, és varja meg, hogy leh(l- Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbol.
jon.

1. lépés | Helyezze a mély tepsit az els6 polcszintre.

2. lépés | Vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig, mig hangjelzés nem hallhaté, vagy
mig a kijelzdé nem jelenit meg lzenetet.

3.1épés | Valassza ezt: Menii / Tisztitas / Oblités.
Id6tartam: 30 perc koril

4. lépés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathato utasitasokat.

5.1épés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a stitélampa nem vilagit.

11.8 Szaritasi emlékezteto

Gbzben sutés funkcio hasznalata utan a kijelzén Gzenet jelenik meg, amely a sutd kiszaritasat
javasolja.
Nyomja meg az IGEN gombot a siitd kiszaritasahoz.

11.9 Hasznalata: Szaritas

Alkalmazza ezt g6ézben sutés funkcid vagy g6z tisztitds hasznalata utan a sttétér
kiszaritasahoz.

1.1épés | Ellendrizze, hogy lehiilt-e a sité.

2. lépés | Vegye ki az 6sszes tartozékot.

3. lépés | Valassza ki a menlt: Tisztitas / Szaritas.

4. lépés | Kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

11.10 Hasznalata: Tartaly lritése
Ezt a gézdléses f6zés utan hasznalja, hogy eltavolitsa a maradék vizet a viztartalybol.
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Elinditas el6tt:

Kapcsolja ki a sit6t, és varja meg, hogy leh(l- Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbol.
jon.

1.lépés | Helyezze a mély tepsit az els6 polcszintre.

2. lépés | Valassza ezt: Menu / Tisztitas / Tartaly Uritése.
Id6tartam: 6 perc

3.1épés | Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a kijelzén lathatd utasitasokat.

4. 1épés | A funkcio befejezése utan tavolitsa el a mély tepsit.

@ Amikor ez a funkcié aktiv, a stitélampa nem vilagit.

11.11 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto

A tisztitashoz az ajto és a belsd lveglapok eltavolithatok. Az tveglapok szama kilénb6z8
modellek esetén eltérd.

A FIGYELMEZTETES!
Az ajté nehéz.

/N VIGYAZAT!
Ovatosan kezelje az liveget, kiilbndsen az eliilsé lap pereménél. Az iveg eltérhet.

1.1épés | Teljesen nyissa ki az ajtot.

2. lépés | Emelje meg, majd nyomja a
rogzitékarokat (A) az ajt6 két
zsanérjara.

3. 1épés | Csukja be a slt6ajtot az elsd nyitasi pozicidig (kb. 70°-os sz6g). Fogja meg az ajtoé
mindkét oldalat, és felfelé iranyuld szégben huzza le a siitérél. Helyezze a siit6ajtot
klls6 oldalaval lefelé forditva egy puha és egyenletes felliletre.
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4. lépés

Tartsa az ajté burkolatat (B)
az ajto fels6 szélénél a két ol-
dalan, és nyomja befelé, hogy
levalassza a zarosint.

5. lépés

Hulzza elére a diszlécet az el-
tavolitashoz.

6. lépés

Egyenként fogja meg az ajtd
Uveglapjait a fels6é széluknél,
és felfele huzva vegye ki ket
az oldalsé vezetdsinbdl.

7. lépés

Tisztitsa meg az lveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ova-
tosan tordlje szarazra az
Uveglapot. Az Uveglapokat ti-
los mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés

Tisztitas utan ismételje meg
forditott sorrendben a fenti 1é-
péseket.

9. lépés

El6sz0r a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az lGveglapok a megfelel6é helyzetben legyenek behelyezve, mas-
kildnben az ajto felulete tulmelegedhet.

11.12 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A sutdvilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja
meg, mig a suté lehdl.

Huzza ki a sitét a haldzati alj-

zatbol.

Tegyen egy kend6t a siitotér
aljara.
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Fels6 lampa

1.1épés | Az lvegbura eltavolitasahoz fordit-
sa azt az 6ramutatoé jarasaval el- o=
lentétes iranyba. k

2. lépés | Tavolitsa el a fémgydirdit, és tisztitsa meg az lvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | lllessze a fémgydirit az Gveg lampaburkolatra, majd szerelje a helyére.

Oldalsé lampa

1. 1épés | Alampahoz valé hozzaféréshez tavolitsa el a bal oldali polctartot.

2. lépés | 20-as torx csavarhuzo segitségével tavolitsa el a burkolatot.

3.1épés | Tavolitsa el és tisztitsa meg a fémkeretet és a tomitést.

4. lépés | Cserélje ki az izzot egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

5.lépés | Szerelje fel a fémkeretet és a tomitést. Hizza meg a csavarokat.

6. lépés | Helyezze be a bal oldali polctartét.

12. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendo, ha...

B
ﬁ A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Vv
@ Lehetséges ok = Megoldas

A sité nincs csatlakoztatva az elektromos ha- Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen van-e
|6zathoz, vagy nincs megfeleléen csatlakoztat- csatlakoztatva az elektromos halozathoz.
va.
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=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

1'%

= Megoldas

Az éra nincs bedllitva.

A!Iitsa be az orat. A részletekért olvassa el az
,Ora funkcidk” fejezet ,Hogyan allitsa be:” cim(
szakaszat Orafunkciok funkciot.

Az ajté nem csukddik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtot.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a
hibat. Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.

A sitén a Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az alme-
nut: Egyéb funkcidk funkciot.

Y
Alkotéelemek

@ Leiras

v

= Megoldas

Kiégett az izzo6.

Cserélje ki az izzot. A részletekert olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezetben ezt a sza-
kaszt: Hogyan cserélje: Lampa.

Az aramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibalizenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

'

S Javitasi mod

F111 - A Hish6méré szenzor nincs megfelel6-
en az aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hishémérd szenzor-t az
aljzatba.
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@ Kod és leiras

-V

= Javitasi mod

F240, F439 - a kijelz6 érzékeldmez&i nem mi-
kdédnek megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelzé feliletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyezédés az érzékelds-
mezdkon.

F908 - a slité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a sitét.

12.3 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedul a problémara, forduljon a markakeresked6héz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellls6 keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutdéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismertetdé és Termékismerteté adatlap*

Gyartd neve

AEG

Modellazonositd

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

Energiahatékonysagi szam

61.9

Energiahatékonysagi osztaly

A++

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + fels6é 1.09 kWh/ciklus

stés mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, [égkeveréses 0.52 kWh/ciklus

Uzemmdd mellett
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Sutbterek szama 1

Héforras Elektromossag

Hangerd 701

A suté fajtaja Beépithetd siitdé
BSE782380B 36.0 kg

Toémeg BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

* Az Eurdpai uni6é szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlzhelyek, sttdék, gézsutdk és gril-
lezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A st tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kézben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sutd elémelegitését.

Ha egyszerre tObb ételt készit, a siitések kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a siitéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékhé

Amikor egy suitéfunkciot vagy programot idébeallitassal (Id6tartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sités id6étartama 30 percnél hosszabb, a f(itéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcioknal.

A siutévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikodik. Amikor kikapcsolja a sutét, a kijelzd jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
sité hdmeérsékletét a minimum értékre. A siitében levé maradékhd tovabb folytatja a sutést.

A maradékhdét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.
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Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmeérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sttdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor szlikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a lIépés csokkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

14. A MENU FELEPITESE
14.1 Menii

Nyomja meg a = gombot a Menl megnyitasahoz.

Mentpont Alkalmazas

Elére programozott sités Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitoprogramok listazasa.

Kedvencek Kedvenc bedllitasok listazasa.

Egyéb funkciok A sitéparaméterek beallitasa.

Beallitasok Beallitas A sitéparaméterek beallitasa.
Szerviz A szoftver verziészam és a konfigu-

racié megjelenitése.

14.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almeni Alkalmazas

Szaritas A sutétér szaritasa a gézfunkciok hasznalata utan a mara-
deék lecsapodas eltavolitasahoz.

Tartaly Uritése A g6z funkcidk hasznalata utan a maradék viz eltavolitasi
eljarasa a viztartalybol.

Goz tisztitas Enyhe tisztitas.

GOz tisztitas plusz Alapos tisztitas.
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Almeni

Alkalmazas

Vizkébmentesités

A gbézfejlesztd rendszer vizké-lerakddasoktol valé megtisz-
titasa.

Oblités

A gbézfejlesztd rendszer atoblitési és tisztitasi eljarasa a g6z
funkcidk gyakori hasznalata esetén.

14.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidok

Almenu

Alkalmazas

Sutd vilagitas

A sutdvilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a siit6 véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-
szitd funkcié be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés meg-
jelenik a kijelzén a siité bekapcsolasakor. A siité hasznala-
tahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben. Bekap-
csolt gyerekzar mellett is hozzaférhetd az id6zitd, a tavira-
nyitas és a sutévilagitas.

Gyors felf(ités

Lerdviditi a felflitési id6t. Ez csak bizonyos suitéfunkcidoknal
all rendelkezésre.

Tisztitas emlékeztetd

Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.

1d6 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis ora stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

14.4 Almenii ehhez: Beallitas

Almenu

Megnevezés

Nyelv

A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fényerd

A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomoégomb Hang

Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-
némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: @ funkciot.
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Almeni

Megnevezés

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Vizkeménység

A vizkeménység beallitasa.

Pontos idé

A pontos id6 és datum beallitasa.

14.5 Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenu

Leiras

Demo lizemmédd

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzio

Szoftver verzidra vonatkozé informaciok.

Osszes bedllitas

torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.

15. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kuelzo"feny- Nyomogomb Flgyelmez’t’eto V|zke[’neny- Pontos idé
erd Hang hangerd ség
Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzén talalhato alapveté ikonokkal:
® - ¥ © | 2 | sTaRTy
" e ushémeérd
BE /Kl Menii Kedvencek 1d6zitd szenzor STOP
A sité hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditds | Kapcsolja be a 1. lépés 2. lépés 3. lépés
stét, majd
kezdjen stitni Tartsa meg- . Nyomja meg:
alapértelmezett | nyomya az alab- - e - valasz- START .
hémérséklettel : . ® Sza kl’a kivant : funkci-
és funkcio idé- bi gom’bot. funkciot. ot.
tartammal. funkciot.
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A sutd hasznalatanak megkezdése

Gyor's kikap- A s[]t(’j't barmi- @ - tartsa nyomva a gombot, amig a sité ki nem kap-
csolas kor, barmilyen csol
képerny6rol '
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.
Fézés elinditasa
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
® 0 C oK START
- nyomja meg a - valassza ki a - allitsa be a ko- - nyomja meg a - nyomja meg a
suté bekapcso- o e vetkez6t: hémér- e fézés elinditasa-
sutéfunkciot. megerdsitéshez.

lasahoz.

séklet.

hoz.

Gozoléses f6zés - Steamify

Allitsa be a hémérsékletet. A gézoléses siitéfunkciok tipusa a beallitott hémérséklettsl

fligg.

Go6z g6zoléshez

Goz siitéshez

G6z gyenge piritas-

hoz

Géz siitéshez (tész-

ta vagy hus)

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett be-

allitasokkal:

El6re progra-
mozott siités

zott sltés.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Nyomja meg: (D Nyomja meg: == | Nyomja meg: ‘/f thé\llf:\ssza ki az
funkciot. funkciot. El6re programo- etelt.

A sutés idétartamanak beallitasahoz hasznalja a gyors funkcidkat

10% befejezési segéd

Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy to-
vabbi idétartamot adjon hozza, amikor a f6zési

id6bdl 10% maradt fenn.

A sutési id6 meghosszabbitasahoz nyomja
meg a +1min gombot.

234/520




EGYSZERU!

Sutétisztitas gbztisztitassal

1. lépés 2. lépés
Nyomja meg Nyomja meg
ezt: — ezt: mr/

3. lépés
Valasszon lizemmodot:

Goz tisztitas

Enyhe tisztitas.

GOz tisztitas plusz

Alapos tisztitashoz.

Vizkémentesités

A gbzfejlesztd rendszer vizk lerakodasoktol vald megtisztita-
sahoz.

Oblités

A gbézfejlesztd rendszer atoblitése és tisztitasa a géz funkcidk
gyakori hasznalata esetén.

16. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az alabbiakban az 0sszes hasznos parancsikon lathat6. Ezek a felhasznaloi kézikdnyv
vonatkozo fejezeteiben is megtalalhatok.

Hogyan allitsa be: Siité6funkcidk

> © »OE.» C

2

Hogyan allitsa be: G6z6lés - F6zés gézfunkcidval

2O 2B ) C Y& psm) O ) L)

Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

XDEDED XD LLY,

Hogyan allitsa be: F6zési ido

Y@y T » O

W smarr )
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Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a siités befejezése

DR

Hogyan torolje: 1d6zité beallitasa

) O ) e)

Hasznalata: Hashéméré szenzor

) © pBB-)C ) A )T pem)

17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A Lo kévetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A :E tiltd
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosité telepre, vagy Iépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felel6s hivatallal.
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NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu nevainojamu
izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas palidz vienkarsot dzivi —
iespéjas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas minutes tam, lai izlasitu So
materialu un gutu labakus rezultatus.
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju:

www.aeg.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
@ www.registeraeg.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
% originalas rezerves dalas:

www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA..................... 238 3.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS................ 244
1.1 Bérnu un neaizsargatu personu 3.1 Visparéjs parskats
droSiba.......ccceveiiiieeennns 3.2 Papildpiederumi.........ccccceeevveennn.

1:2 Vispariga drosiba 4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN

2. DROSIBAS NORADIJUMIL.......ccccerereenene 240 1ZSLEGSANA.........cooeertrerereressseeeesneens 245
2.1 UzstadiSana.........ccceeevvveeeeennnen. 4.1 Vadibas panelis..........ccccevvcvneennn. 245
2.2 Elektrofikla savienojums 4.2 Displejs.......oooviiiiiiiiiiiiees 246
2.3 LIet0SANA. ..o 242 5 pIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 247
2.4 Aprupe un tiIrfSana.........cccceeeeneeee. 242 B .

2.5 Gatavosana ar tvaiku 5.1 Sakotnéja tirisana ...........cc.cee....

2.6 lek$&jais apgaismojums............... 243 5.2 Pirmreizéjais savienojums...
2.7 SEIVISS.....oviirieeieisieeieeieseens 243 5.3 Sakotnéja uzkarsésana...............

2.8 UtiliZaCHja.....cveveveeeiieiieicne 243 5.4 lestatidana Udens cietiba
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6. IZMANTOSANA IKDIENA............cccorunenee. 249

6.1 KarséSanas funkcijas iestatiSana.249
6.2 lestatiSana. Steamify- Tvaika
karséSanas funkcija..........c.c..cceveennn. 250
6.3 lestatiSana Gatavosanas paligs...252
6.4 KarséSanas funkcijas................... 252
6.5 leslegtas piezimes. Ventilatora kars.
ar MItrUMU. ..o

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts......... 255
7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana....

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI....

8.1 Papildpiederumu ievietoSana....... 257
8.2 Termozonde...........cccoeeuuvvvveennnn...

9. PAPILDFUNKCIJAS.........coeirrriecaennns

9.1 Saglabasana: Izlase
9.2 Funkciju blokésana......................

9.3 Automatiska izslégSanas............. 261
9.4 DzeséSanas ventilators................ 261
10. PADOMI UN IETEIKUMIL.........cc.cvreueeenn. 262
10.1 Gatavosanas ieteikumi.............. 262

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 262
10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeueee.. 263
10.4 GatavoS$anas tabulas parbaudes
iestadem........cccoeeeiiiee e 263
11. KOPSANA UN TIRISANA............c........ 266
11.1 PiezZimes par finSanu................. 266

11.2 IznemSana. Plauktu balsti ......... 267

11.3 IzmantoSana: Tiri8ana ar tvaiku.267
11.4 TinSanas atgadinajums.............. 268
11.5 lerices lietoSana. AtkalkoSana... 268
11.6 AtkalkoSanas atgadinajums....... 269

1.7 I:ietoéana Skalo$ana................. 270
11.8 Zavésanas atgadingjums........... 270
11.9 IzmantoSana: Zavésana............ 270
11.10 LietoSana Tvertnes
iztukSoSana.........cccceeeeeiiiiiiiie 270
1.1
Iznems$ana un uzstadisana: Durvis....271
11.12 Ka nomainit: Lampa................. 272
12. PROBLEMRISINASANA..........cccoveeeenne 273
12.1 Ka rikoties, ja......ccccovcvveeviinennn. 273
12.2 Ka parvaldit: Klidu kodi............. 274
12.3 Servisa dati.........ccvvvveeeeeeeennnnnn. 275
13. ENERGOEFEKTIVITATE.....cccoeeereemrnene 275
13.1 Produkta informacija un Produkta
informacijas lapa*.........cccccevvveennns 275
13.2 Elektroenergijas taupisana........ 276
14. 1ZVELNES STRUKTURA......cceeeerrerrenne. 277
14.1 Izvélne................... 277
14.2 ApakSizvélne: Tinsana............... 277
14.3 Apaksizvelne: lespéjas.............. 278
14.4 ApakSizvélne: UzstadiSana........ 278
14.5 Apaksizvelne: Servisa izvélne... 279
15. TAS IR VIENKARSI!.......cceevrrerrrrenenns 279
16. IZMANTOUJIET SAISNIL......cooeemrerrcnrnne 281
17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

v

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai
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pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosSu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

. Siierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.
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UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto €diena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abraZzivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

levérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiS8anas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmeér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiS8anas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.
lebuveétajau iericei jaatbilst standarta DIN 68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 578 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapi$a dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
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lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1027 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skruves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklut.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

+ Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.
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2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

* Nemainiet ST produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplasana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblveétas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
* Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.
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+ Jalietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzéetus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

+ Izplustosais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta funkcija, rikojieties uzmanigi. Var izplust tvaiks.
— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet ierices durvis piesardzigi.

2.6 leksejais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta esoso lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
« Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

& BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaksanas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.
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3. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéjs parskats

T

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts

GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesSiem.

Cepama Paplate
Kikam un biskvitiem.

Grila/lcepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksanai.
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Atkalko$anas izvadcaurule

Plaukta atbalsts, iznemams

Vadibas panelis

Displejs

Udens atvilktne
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

ﬂ Lampa

Ventilators
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Plauktu imeni
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CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

Termozonde
Temperatlra mérisanai €diena iek$puseé.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

Komplekts gatavosanai ar tvaiku

Viena partikas tvertne bez perforacijas un viena ar
perforaciju.

Gatavojot ar tvaiku, komplekts gatavosanai ar
tvaiku lauj novadit no €diena kondensacijas
rezultata guto tdeni. Izmantojiet darzenu, zivs,
vistu kratinu pagatavo$anai. Komplekts nav
piemérots édienam, kas jagatavo adent (piem.,
risiem, polentai, makaroniem).

4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.1 Vadibas panelis

&

H))

B —

mn

g

n IESLEGT/ I1Z- Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
SLEGT

H | 1zvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
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Displejs

Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.

Lampas slédzis

Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

Atra uzsilSana

Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsildana.

N\,

Piespiediet

«(N)~+>

Pavirziet

@35

Nospiediet un turiet no-
spiestu

Pieskarieties virsmai ar pirksta

Slidiniet pirksta galu pari virs-

Pieskarieties virsmai uz 3 se-

galu. mai. kundém.
4.2 Displejs
12:30 Péc ierices ieslégsSanas displeja ir redzams gal-
’ venais ekrans ar karsésanas funkciju un noklu-
o s€éjuma temperatdru.
150°C
O START
Ja nelietojat cepeskrasni 2 minutes, displejs
parslédzas gaidstaves rezima.
O
12:30 GatavoSanas laika displejs att€lo iestafitas
’ funkcijas un citas pieejamas iespéjas.
8 150°C
[ TImin e STOP
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A Displejs ar galveno funkciju kopu.
! A. Diennakts laiks
12:30 B. SAKT/PARTRAUKT
C. Temperatira
085°C 150°C D. Karsésanas funkcijas
E. Taimers
©) 15min @ START F. Termozonde (tikai atseviskiem modeliem)
| | | | |
F E D C B

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

<
oK IzvéIn at- 9 >
|zvéles/iestatijumu apstiprina- griezties vie- Pédéjas darbi- lespéju ieslégSana un iz-
Sana. nu limeni at- bas atcelSana. slégSana.
pakal.

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskan ska-
nas signals.

Q STOP @
Funkcija ir ieslégta.
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavo3ana beidzas au- Skanas signals ir izslégts.
tomatiski.

Taimera indikatori

S %)

Funkcijas iestatiS8ana: Atliktais starts. lestatijuma atcelSana.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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5.1 Sakotnéja tiriSana

=

e

Z24

1. solis.

2. solis

3. solis.

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus un nonema-
mos plauktu balstus.

Notiriet cepeskrasni un piede-
rumus ar mikstu dranu, siltu
Udeni un maigu tirisanas lidz-
ekli.

levietojiet cepeskrasni piede-
rumus un iznemamos plauktu
balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savienos$anas. _
lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Udens

cietiba, Diennakts laiks.

5.3 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsgjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.
1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepesSkrasns.
2. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: Z]
Laujiet cepeSkrasnij darboties 1 stundu.
3. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minutes.

telpa ventilaciju.

@ lepriekSejas uzkarséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet

5.4 lestatiSana Udens cietiba

Pieslédzot cepeskrasni elektrofiklam, jums ir jaiestata tdens cietibas pakape.

Izmantojiet tvaika aprikojuma komplekta ieklauto testa strémeli.

&

&

A
W
4

K9

1. solis

2. solis 3. solis

4. solis
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levietojiet testa stre-
meli Gdent uz aptu-
veni 1 sekundi. Ne-
novietojiet testa
stréemeli zem tekosa

Nopuriniet no testa
strémeles lieko tdeni.

Péc 1 minutes nosa-
kiet tdens cietibas
pakapi, izmantojot
turpmak sniegto ta-

bulu.

lestatiet dens cietibas

pakapi: I1zvélne / lesta-

fijumi / Uzstadisana /
Udens cietiba.

udens.

@ Testa strémeles krasas turpina maintties. Parbaudiet Gdens ciefibu ne vélak ka vienu minati
péc testa veikSanas.

Jis varat mainit Gdens cietibas pakapi izvélné: lestatijumi / Uzstadidana / Udens cietiba.

Turpmak esos$aja tabula ir noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar atbilstoSo kalcija nogulSnu
lfmeni un tdens kvalitates klasifikaciju. Korigéjiet Gidens ciefibas pakapi saskana ar tabulu.

Udens cietiba Testa stréme- | Kalcija noguls- | Kalcija noguls- | Udens klasifi-
le nes (mmol/l) nes (mg/l) kacija
Pakape dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 miksts
2 8-14 E 1,4-2,5 51-100 vidéji ciets
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 ciets
4 222 m 23,9 > 151 loti ciets

Ja Udens cietibas pakape ir 4, piepildiet Gdens atvilktni ar negazétu pudelés pilditu tdeni.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus€juma karséSanas funkcija.
2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.
3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.
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4. solis

Temperatiras iestatiSana. Nospiediet OK,

5. solis

Nospiediet START .

tas laika.

Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavoSanas vai

STOP - nospiediet, lai izslégtu karsésanas funkciju.

6. solis

Izslédziet cepeskrasni.

lzmantojiet saisni!

> ® YOE.) T » s )

6.2 lestatiSana. Steamify- Tvaika karséSanas funkcija

1. solis leslédziet cepeskrasni.
Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvelne.
2. solis. Nospiediet . lestatiet tvaika karséSanas funkciju.
3. solis. Nospiediet: OK, Displeja bus redzami temperaturas iestafijumi.
4. solis lestatiet temperaturu. KarséSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestafitas

temperatiras.

Tvaiks tvaicésanai

50-100 °C

Darzenu, graudaugu, pak3augu, juras velSu, terinu
un pusskidro desertu tvaicé$anai.

Tvaiks sautésanai

105-130 °C

Sautétas un sutinatas galas, zivju, maizes un putnu
galas, ka ar siera kiiku un sautéjumu gatavoS$anai.

Tvaiks vieglai grauzdésanai

135-150 °C

Galai, sautéjumiem, pilditiem darzeniem, zivim un sa-
cepumiem. Pateicoties tvaika un karstuma kombina-
cijai, gala klust miksta un suliga un tai izveidojas
kraukskiga garozina.

lestatot taimeri, grila funkcija ieslédzas automatiski
gatavo$anas procesa pédéjas minutés, lai nodrosina-
tu édienam maigu garozinu.
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Tvaiks cepSanai un grauzdésanai Ceptiem édieniem, galai, zivij, putna galai, pilditiem

155-230 °C

kartainas miklas izstradajumiem, tartém, mafiniem,

sacepumiem, darzeniem un maizes izstradajumiem.
lestatot taimeri un novietojot édienu pirma plaukta Ii-
ment, karséSanas no apaksas funkcija ieslédzas au-
tomatiski gatavoSanas procesa péd€jas minutés, lai
nodroSinatu édienam krauk$kigu apaks$éjo garozinu.

5. solis. Nospiediet OK.
6. solis Nospiediet udens atvilktnes vaku, lai to atvertu.
7. solis Piepildiet udens atvilktni ar aukstu tdeni lidz maksimalajam limenim (aptuveni
950 ml), lidz atskan skanas signals vai displeja paradas pazinojums. Udens padeve
pietiks apméram 50 minatém. Neuzpildiet Gdens atvilktni pari tas maksimalajai ietilpi-
bai. Pastav tdens noplides, parplisanas un mébelu bojajumu risks.
& BRIDINAJUMS!
Izmantojiet tikai aukstu krana tudeni. Neizmantojiet filtrétu (no mine-
ralvielam atfiritu) vai destilétu Gdeni. Neizmantojiet citu veidu Skidru-
mus. Neiepildiet tdens atvilktné uzliesmojoSus vai spirtu saturoSus
Skidrumus.
8. solis levietojiet udens atvilktni tas sakotnéja pozicija.
9. solis Nospiediet START .
Péc aptuveni 2 miniGtém paradas tvaiks. Cepeskrasnij sasniedzot iestatito temperati-
ru, atskan skanas signals.
10. so- Ja udens atvilktné beidzas tdens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.
lis
11. so- Izslédziet cepeskrasni.
lis
12. so- Péc gatavoSanas iztukSojiet ideni no atvilktnes.
lis Skatiet nodalu "Kop$ana un tirisana", Tvertnes iztukSo$ana.
13. so- Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atlikusa udens kondensats. Péc gatavoSanas uz-
lis manigi atveriet cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas ieks-
pusi ar mikstu dranu.

Izmantojiet saisni!

2028 ) C & psm) O ) &)
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6.3 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram édienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperattra. Jus varat mainit laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot art ar:

* Automatisks svars

* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:

» Pusjéls vai Mazak

+ Videjs

» Labiizcepts vai Vairak

1. solis. | leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: =—.

3. solis Nospiediet: % levadiet: GatavoSanas paligs.

4. solis. | Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solis Nospiediet START .

Izmantojiet saisni!

XDEDED XD LLY,

6.4 Karsésanas funkcijas

STANDARTS

Karsésanas funkcija | LietoSana

vvv Planu produktu grilé§anai un maizes grauzdésanai.

Grils

v Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cepSanai viena
if plaukta imeni. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

Infratermiska grile-
Sana
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Karsésanas funkcija

LietoSana

)

Karsésana ar ven-
tilatoru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limeni. les-
tatiet temperatiiru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarse-
Sana.

A oad
*
Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankicinas) panaksanai.

Augs./Apakskarsée-

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

Apakskarsésana

Kaku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

SPECIALIE

Karsésanas funkcija

LietoSana

=

Konservésana

Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).

Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kalté$anai.

Trauku uzsildisana

SKivju uzsildisanai pirms &diena pasnieg$anas.

XYy

Atkausésana

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no
sasaldétas partikas daudzuma un izméra.
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Karsésanas funkcija

LietoSana

§§§
g
Sacepums

Tadiem édieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagata-
voSana un apbrininasana.

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.

§

Siltuma uzturésa-
na

Ediena uzturé$ana siltuma.

Al

Ventilatora kars. ar
mitrumu

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. lzmantojot
$o funkciju, temperatlra cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestafitas
temperaturas. Tiek izmantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var sa-

mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

TVAIKS

Karsésanas funkcija

LietoSana

Izmantojiet tvaiku tvaicé$anai, sautéSanai, maigai grauzdésanai un cepS$a-
nai.

Ediena uzsildisana
ar tvaiku

Steamify
(r\) Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklist sausa.
55§ Karstums izplatas 1&ni un vienmérigi, laujot tam iegdt tadu garSu un smar-

Zu, ka tikko pagatavotam édienam. So funkciju var izmantot édiena uzsil-
diSanai tieSi uz Skivja. Jus varat vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus Skiv-
jus, izmantojot dazadus plauktu limenus.

&

Maizes cep$ana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala
konditora izpildijumam pielidzinamu kraukSkigumu, krasu un garozas spi-
dumu.

i)

=

Miklas raudzésana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novers rauga miklas virspu-
ses izzuSanu un saglaba miklas elastigumu.
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KarséSanas funkcija | LietoSana

Darzenu, piedevu un zivju tvaicéSana
Cm) U, p )

FULL
Tikai tvaicésSana

(n) Si funkcija ir piemérota tadu maigu &dienu gatavosanai, ka vanilas olu
H}LIH mérces, apgrieztie piragi, terines un zivis.

Augsts mitrums

Cn) Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un sauté-
Lg‘lN jumu teriné pagatavo$anai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara ga-

Zems mitrums Ju suligu un mikstu, ar kraukskigu garozinu.

6.5 leslegtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizveértam cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

Gatavos$anas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupisanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

GatavoS$anas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestatiana. Maksimalais ilgums ir 23 st.
59 min.

Darbibas beigas Darbibu iestatiSana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika reguléSana GatavoSanas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. S
funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaifiSana — jus varat to ie-
slégt un izslégt.
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7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestafiSana

1. solis

Nospiediet: Diennakts laiks.

2. solis.

lestatiet laiku. Nospiediet: OK,

Ediena gatavo$anas laika iestati$ana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.
2. solis. Nospiediet: ®
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Izmantojiet saisni!

YOmE.) T » O »swr )

Funkcijas beigu iesp€jas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperatdru.
2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4.solis | Nospiediet ® @ ©

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.
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GatavoSanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperatiras iestafiSana.

2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® © @

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vertibu.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.

GatavoSanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neskiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-
Sanas laiku. Tapat ir iesp€jams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavosanas laiku.

Taimera iestatijumu maini$ana

1.solis | Nospiediet: O.

2. solis lestatiet taimera vertibu.

3. solis Nospiediet: OK.

lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-

sta rezga vadotném. %

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-

pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va- &
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug- AN

stak eso$ajiem vadotnes stieniem.

\\\Y/////////////////W
X\«%’/

8.2 Termozonde
Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

C M

cepeskrasns temperaturu: minimala — 120 °C ediena iek$éjo temperaturu.
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Labakam gatavoSanas rezultatam:

ediena sastavdalam jabat is- Neizmantojiet to Skidru Gatavo$anas laika tam ir japaliek
tabas temperatura. edienu pagatavoSanai. ediena.

Cepeskrasns apréekina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperatiras.

Funkcijas Termozonde izmantoSana

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.

3. solis levietoSana. Termozonde.
Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen- levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada- tra. Cep$anas laika Termozonde jabut stabili no-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to
édiena. cieta eédiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksSai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama paSreiz€ja temperatira: Termozonde.

5. solis. /P - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperaturu.
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6. solis ® ® ® _ospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals — édienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskan skanas sig-
nals.
» Skanas signals un partraukt gatavot — €dienam sasniedzot iestatito temperaturu,
atskan skanas signals un cepeskrasns beidz darboties.
7. solis

Atlasiet iespéju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.

8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet &dienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.

lzmantojiet saisni!

) O pEEB-) C )1 )T pom)

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Saglabasana: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, kars€Sanas funkciju, gatavoSanas laiku,

temperatiru vai firisanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis. | lzvélieties vélamo iestatijumu.

3. solis. Nospiediet =—=. Atlasiet: I1zlase.

4. solis. | Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestatijumus.

5. solis. Nospiediet +, lai pievienotu iestatijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.
0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.
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9.2 Funkciju blokésana

St iespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet cepeSkrasni.
2. solis lestatiet karsé$anas funkciju.
3. solis

727, H» — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslegtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegsanas

DroSibas noluka cepesSkrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus

nemainat nekadus iestatijumus.

(°C)

@ (st.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),

Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.

9.4 DzesésSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzesésanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns

atdziest.
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10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 GatavosSanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriek$€ja cepeskrasns. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie temperatiiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju ies-
tatijumi noteiktiem €dienu veidiem.
Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, mekléjiet tai lidzigu.
Sikakus gatavosanas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas musu vietné. Lai
atrastu GatavoSanas padomus, parbaudiet izstradajuma numuru uz ierices datu plaksnites cepes-
krasns iekSienes priek$puse.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
16 gabali panna
Rulete cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
panna
Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 15-25
kg panna
Cepumi, 16 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
bali panna
Makaruni, 24 ga- | cepama paplate vai dzila 160 2 25-35
bali panna
Mufini, 12 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
gabali panna
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¥ = B 1 O
\ uru

(°C) (min.)
SmilSu miklas cepama paplate vai dzila 140 2 15-25
cepumi, 20 ga- panna
bali
Tartletes, 8 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 15-25

bali

panna

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

.~

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.

%CEPSANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

\/fl

(°C) (min.)
Biskvitkika bez taukvie- Karsésana ar venti- 140 - 150 35-50 2
lam latoru
Biskvitkiika bez taukvie- Augs./Apakskarse- 160 35-50 2
lam $ana
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@CEPéANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

Q = <
\ ]
(°C) (min.)
Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru
Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarse- 180 70-90 1
@20 cm $ana

%CEPéANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R | [

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Miklas loks- Karsésana ar ventilatoru 140 25-40
nes
Smilsu mikla / Miklas loks- Augs./Apakskarsésana 160 20-30
nes, uzkarséjiet tukSu ce-
peskrasni
Kicinas, 20 paplate, uzkar- Karsésana ar ventilatoru 150 20-35
séjiet tukSu cepeskrasni
Kicinas, 20 paplate, uzkar- Augs./Apakskarsésana 170 20-30

s€jiet tukSu cepeskrasni
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@CEPéANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

%

=]
—

O

)
(°C) (min.)

Smilsu mikla / Miklas Karsé$ana ar ventilato- 140 25-45 1/4
loksnes ru

Kicinas, 20 paplate, uz- Karsésana ar ventilato- 150 23-40 1/4
karsé€jiet tukSu cepeskras- | ru

ni

Biskvitkuka bez taukvie- Karsésana ar ventilato- 160 35-50 1/4

lam

ru

@G RILS

leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minates.

H))
Grils ar maksimalas temperaturas iestatijjumu.

R

(min.)
Karstmaize Grils 1-3 5
Liellopa steiks, gatavosanas Grils 24 - 30 4

laika vidu apgrieziet

Informacija parbaudes iestadém

Parbaudita funkcija: Tikai tvaicéSana.
Parbaudes saskana ar IEC 60350.
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lestatiet temperatiru uz 100 °C.

s ® |k O ®
X —
Tvertne (Gas- | (kg) (min)
tronorm)
Brokoli, uz- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Novietojiet ce-
karséjiet tuk- réts pamo paplati
Su cepeSkras- pirma plaukta
ni iment.
Brokoli, uz- 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10-11 Novietojiet ce-
karséjiet tuk- réts pamo paplati
Su cepeSkras- pirma plaukta
ni iment.
Zirni, saldéti 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2un4 Lidz tem- Novietojiet ce-
réts peratura pamo paplati
aukstaka- pirma plaukta
ja punkta liment.
sasniedz
85 °C.

11. KOPSANA UN TIRISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tirisanu

< Tiriet cepeSkrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta udenr ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet tirsanas skidumu.

TiriSanas
lidzekli Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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[
X

i

LietoSana ik- | ;355 ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietoganas reizes.

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-

diena
Y Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
,i/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.

224

Papildpiede-

rumi

Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem
vai asiem priekSmetiem.

11.2 IznemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest.
2. solis Uzmanigi, velkot plauktu bal-
stus uz augsu, izceliet tos no
priek$€ja fiksatora.
3. solis Pavelciet plaukta atbalsta
priek$€jo galu prom no sanu
sienas.
4. solis Izvelciet balstus no priek$€ja

fiksatora.

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

11.3 Izmantosana: TiriSana ar tvaiku

Pirms sakt:
Izsledziet cepeskrasni un Iznemiet visus piederumus un Tiriet tilpnes apaksu un durvju
nogaidiet, lidz ta ir atdzisu- plauktu balstus. iekS€jo stiklu ar mikstu drani-

nu, kas iemérkta silta adenrt ar

si.
mazgasanas lidzekli.

1. solis

Piepildiet tdens atvilktni ldz maksimalajam limenim, lldz atskan signals vai displeja
tiek paradits zinojums.

267/520



KOPSANA UN TIRISANA

Izsmidziniet tilpni ar mazgasanas

2. solis Atlasiet: 1zvélne / TiriSana.
Funkcija Apraksts Darb. laiks
TiriSana ar tvaiku Viegla tiriSana 30 min.
Tvaika firisanas Plus Normala tirisana 75 min.

lidzekli.
3. solis Nospiediet START . levérojiet displeja redzamas norades.
Atskan skanas signals, kad tiriSana biedzas.
4. solis Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu signalu.

@ Kad §i funkcija darbojas, lampa ir izslégta.

Tirisanai beidzoties:

Izslédziet cepeskrasni.

Kad cepeskrasns ir auksta, notiriet

iekSieni ar mikstu dranu.

Atstajiet cepesSkrasns durvis
vala un gaidiet, lidz tilpne ir
sausa.

11.4 TiriSanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tiriSana.

Izmantojiet funkciju Tvaika firiSanas Plus.

11.5 lerices lietoSana. AtkalkoSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uz-
gaidiet, lidz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus.

Parbaudiet, vai tdens atvilktne ir

tukSa.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min.

1. solis

Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.
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2. solis lelejiet tdens atvilktné 250 ml atkalkoSanas lidzekla.

3. solis Piepildiet atlikuSo Gdens atvilkines dalu ar Gdeni lldz maksimala limena atzimei, lidz
atskan signals vai displeja tiek paradits zinojums.

4. solis Atlasiet: 1zvélne / TiriSana.

5. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
Sak darboties atkalkoSanas procesa pirmais posms.

6. solis IztukSojiet dzilo cepeSpannu péc Sis pirma posma beigam un ievietojiet to atpakal ieri-

cé pirma plaukta pozicija.

Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

7. solis Piepildiet atlikuSo Gdens atvilktnes dalu ar Gdeni ldz maksimala limena atzimei, lidz
atskan signals vai displeja tiek paradits zinojums.
8. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izsl&gta.

Kad atkalko$anas process ir beidzies:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, Atstajiet cepeSkrasns durvis
notiriet tas iekSpusi ar mikstu atvértas un uzgaidiet, idz tas
dranu. iekSpuse izzust.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepeskrasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradi-
sies noradijums atkartot proceduru.

11.6 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.

Veids Apraksts
Nestingrs atgadina- lesaka atkalkot cepeskrasni.
jums

Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeSkrasns. Ja jus neveicat cepeSkrasns atkalkosa-

nu, kad darbojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.
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11.7 LietoSana SkaloSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta at- Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
dziest.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

2. solis Uzpildiet Gdens atvilktni ar tdeni ldz maksimalajam limenim, lidz atskan signals vai
displeja tiek paradits zinojums.

3. solis Atlasiet: Izvélne / TiriSana / Skalo$ana.
llgums: aptuveni 30 min.

4. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

5. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.8 Zavésanas atgadinajums

Péc gatavosanas ar tvaika funkciju, displejs vedina izzavét cepeskrasni.
Spiediet JA, lai izzavetu cepeskrasni.

11.9 Izmantos$ana: Zavésana

Izmantojiet to péc tvaika kars€Sanas funkcijas vai tirisanas ar tvaiku, lai izzavetu cepeskrasni.

1. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir auksta.

2. solis Iznemiet visus piederumus.

3. solis Izvélieties izvélni: Tiriana / Zavésana.

4. solis levérojiet ekrana redzamas norades.

11.10 LietoSana Tvertnes iztukSoSana

Izmantojiet to péc édiena pagatavoSanas ar tvaika karséSanas funkciju, lai iztukSotu adens
atvilktne atlikuSo tdeni.

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta at- Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
dziest.

270/520



KOPSANA UN TIRISANA

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

2. solis Atlasiet: 1zvélne / TiriSana / Tvertnes iztukSoSana.
llgums: 6 min

3. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

4. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izsl&gta.

11.11 IznemsSana un uzstadiSana: Durvis

Lai nofiritu durvis un iekS€jos stikla panelus, jis varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atSkirigs stikla panelu skaits.

A BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

/N UZMANIBU!
Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo pasi priek$€ja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.

1. solis Atveriet durvis lidz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).

3. solis Aizveriet cepeSkrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki).
Satveriet durvis no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns.
Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu sa-
skartos to arpuse.
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4. solis

blvi.

Turiet durvju augsdala esosSo
apmali (B) no abam pusém

un bidiet to iekSup veérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus
aiz to augséjas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-
nu péc otra virziena uz augsu.

7. solis

gajamaja masina.

Notiriet stikla panelus ar tde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-

8. solis

seciba.

Péc tirSanas veiciet ieprieks
minétas darbibas apgriezta

9. solis

karst.

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var par-

11.12 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi-
SUSi.

Atsledziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-
nu.
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Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz-
nemtu. f%ﬁ—.
N7
Z &5 N/

N =
2. solis Nonemiet metala gredzenu un nofiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemeérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.

Sanu lampa

1. solis Lai iegUtu piekluvi lampai, iznemiet kreisas puses plaukta balstu.
2. solis Lai nonemtu apvalku, izmantojiet 20. izméra krustina skravgriezi.
3. solis Nonemiet un notiriet metala korpusu un blivi.
4. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
5. solis. | Uzstadiet metala korpusu un blivi. Pievelciet skrives.
6. solis Uzstadiet kreiso plaukta balstu.

12. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

.
ﬁ Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

v

@ lespéjamais célonis = Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai ta Parbaudiet, vai cepeskrasns ir pareizi pieslégta
ir pieslégta nepareizi. stravas piegadei.
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.
i Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

1'%

= Risinajums

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni; detalizéta informacija pieeja-
ma nodalas “Pulkstena funkcijas” sadala “Ka
iestafit: Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pareizi.

Aizvért durvis lldz galam.

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar droSinataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir ieslégta cepeskrasns Bérnu droSibas funkci-
ja.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksizvelni: lespe-
jas.

Y
Detalas

@ Apraksts

v

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pie-

ejama nodalas “KopSana un tirisana" sadala
“Ka nomainit: lampu”.

Stravas padeves partraukums vienmer aptur tirisanu. Atkartojiet tiriSanu, ja noticis elektribas

padeves partraukums.

12.2 Ka parvaldit: Kltadu kodi

Rodoties programmatiras k|udai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

'

= Risinajums

F111 - Termozonde nav pareizi ievietots ligz-
da.

Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.
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@ Kods un apraksts

v

Risinajums

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas
pareizi.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
skarienlaukiem nav netirumu.

F908 - cepeskrasns sisttma nevar savienoties
ar vadibas paneli.

leslédziet un izslédziet cepeSkrasni.

12.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek$éja ramja. Nenonemiet cepeskrasns

iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums AEG
BSE782380B 944188683
Modela identifikacija BSE782380M 944188676

BSK782380M 944188677

Energoefektivitates indekss

61,9

Energoefektivitates klase

A++

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala-

jarezima

1,09 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu

ventilatora rezZima

0,52 kWh/cikla
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Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 701

Cepeskrasns veids lebuvejama cepeskrasns
BSE782380B 36.0 kg

Svars BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika
cepeskrasnis un grili — veiktsp€jas mérisanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
maltites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas nollika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Dazu cepeSkrasns funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavoSanas laiks parsniedz 30 minutes, karséSanas elementi automatiski
izslédzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu, lai uzturétu €dienu siltu.

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam. CepeSkrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.
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Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad

nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
St funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $T darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

Nospiediet =, lai atvértu Izvéine.

Izvélnes elements

Izmanto$ana

GatavoS$anas paligs

Uzskaita automatiskas programmas.

Tirsana Uzskaita tiriSanas programmas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

lespéjas Cepeskrasns konfiguracijas iestatiSa-
na.

lestatijumi UzstadiSana Cepeskrasns konfiguracijas iestatiSa-

na.

Servisa izvélne

Rada programmataras versiju un
konfiguraciju.

14.2 Apaksizvélne: TiriSana

Apaksizvelne

LietoSana

Zavésana

Kartiba, kada tvertne tiek zavéta, lai likvidétu kondensatu,
kas rodas péc tvaika funkciju lietoSanas.

Tvertnes iztukSoSana

Atlikusa udens novadiSanas no udens atvilktnes kartiba pec
tvaika funkcijas lietoSanas.

Tiri$ana ar tvaiku

Viegla tifisana.
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Apaksizvelne

LietoSana

Tvaika firnsanas Plus

Padzilinata tirisana.

AtkalkoSana

Tvaika generatora kontdra tiri$ana, lai likvidétu kalkakmens
nogulsnes.

Skalo$ana

Tvaika generatora kontlra skalo$anas un tirisanas kartiba
péc biezas tvaika funkciju izmantoSanas.

14.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Izmanto$ana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Noveérs nejausu cepeskrasns ieslégSanu. Ja iespéja ir ie-
slégta, ieslédzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bér-
nu droSibas funkcija”. Lai varétu lietot cepeskrasni, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Péc Bérnu droSibas funkci-
jas aktivizeéSanas piekluve taimerim, talvadibas darbibai un
lampai ir pieejama.

Atra uzsilSana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam
cepeskrasns funkcijam.

Tir$anas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.4 Apaksizvélne: Uzstadisana

Apaksizvelne

Apraksts

Valoda

lestata cepeskrasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

278/520




TAS IR VIENKARSI!

Apaksizvelne

Apraksts

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iespéjams iz-
slégt Sadu skanu: CD

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Udens cietiba

lestata udens cietibas pakapi.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.5 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne

Apraksts

Demonstracijas rezims

AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468

Programmaturas versija

Informacija par programmataras versiju.

Nodzést visus iestatijumus

Atjauno rapnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lieto§anas reizes jaiestata:

Valoda D!spleja Taustinu Skanas signa- Odens cietiba Dlen_nakts
spilgtums skana la skalums laiks
lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:
O) = . START /
IESLEGT/ IZ\Ene Iz?fse Tai(rgers Term/o‘z?onde
IZSLEGT STOP
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Saciet lietot cepeskrasni

Atra ieslégsana

leslédziet cepes-
krasni un saciet
gatavot édienu,
izmantojot funk-
cijas nokluséju-
ma temperatlru
un laiku.

1. solis 2. solis 3. solis
No.spiediet.un . 0. _ atlasiet Nospiediet:
turiet nospiestu: vélamo funkciju. START .

0)

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu @ lidz cepeskrasns izslé-

dzas.

Saciet gatavot edienu

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

5. solis

O]

— nospiediet, lai
ieslegtu cepes-
krasni.

..

— atlasiet karsé-
§anas funkciju.

’C
— iestatiet: tem-
peratiru .

OK
— nospiediet, lai
apstiprinatu iz-
veli.

START
— nospiediet, lai
uzsaktu édiena
gatavoSanu.

Ediena gatavo$ana ar tvaiku — Steamify

ratiiras.

lestatiet temperatiiru. KarséSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas tempe-

Tvaiks tvaicésanai

Tvaiks sautésanai

Tvaiks vieglai
grauzdésanai

Tvaiks cepsanai un
grauzdésanai

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Uzziniet, ka atri pagatavot édienu

iestatljumus:

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma
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Uzziniet, ka atri pagatavot eédienu

Gatavosanas
paligs

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
Nospiediet (. Nospiediet =. | Nospiediet 3¥ | Atlasiet édienu.
GatavoS$anas
paligs.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu édiena gatavo$anas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist”

Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pa-
garinatu laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo-

Sanas laika.

Lai pagarinatu édiena gatavosanas laiku, no-
spiediet +1 min.

Cepeskrasns tirisana, izmantojot tiriSanu ar tvaiku

1. solis
Nospiediet:

2. solis
Nospiediet:

wl

3. solis
Atlasiet rezimu:

Tiri$ana ar tvaiku

Viegla tiriSana.

Tvaika tirisanas Plus

Padzilinata tirisana.

Atkalkosana

Tvaika generatora kontira tiriSana, lai likvidétu kalkakmens at-

liekas.

Skalosana

Tvaika generatora kontiira skalo$ana un firfiSana péc biezas

tvaika funkciju izmanto$anas.

16. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas saisnes. Tas var atrast arf attiecigajas lietotaja rokasgramatas

sadalas.

lestatiSana Karsésanas funkcijas

> © YOE.) T ) sty
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lestatiSana Steamify funkcija — gatavosana ar tvaika karsésanas funkciju

2028 ) C Y& psm) O ) )

lestatiSana Gatavosanas paligs

XDEDED XD ELY,

lestatiSana Gatavosanas laiks

DOmE.) T » O »swr )

AtlikSana. Gatavo$anas sakums un beigas

DR

Atcel$ana Taimera iestatiSana

DY,

Izmantosana. Termozonde

S0 Yomy €y Ay Y

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

a%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu g kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkote §j AEG gaminj. Mes jj sukiréme taip, kad nepriekaistingai veikty daugelj
mety — jame naudojamos pazangios technologijos ir naudingos unikalios funkcijos, kurios
palengvins jusy kasdienybe. Skirkite kelias minutes Siai instrukcijai perskaityti, kad
pasinaudotumeéte visais joje pateiktais patarimais.
Apsilankykite musy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
@ ir remonta;

www.aeg.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
@ www.registeraeg.com

Jusy prietaisui skirty priedu, nusidévingéiy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite cia:
% www.aeg.com/shop

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

/N [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija

® Bendroji informacija ir patarimai

Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

- Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.
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Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir | jg
dékite muvédami karsciui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurk$c€iu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

A\ ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.
Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.
[montuojamasis prietaisas privalo atitikti standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.
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Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 578 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekines dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1027 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugareles apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés desiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\  ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizdag.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamuyjy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg buty lengva pasiekti.
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Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi buti maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smgio arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bikite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.

Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

Atidarydami dureles pasirtipinkite, kad Salimais nebuty kibirksciy ar atviros ugnies Saltiniy.
Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

A\ ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasiripinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.
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2.4 Prieziuira ir valymas

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstés.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkités | jgaliotajj
technines prieziuros centra.

+ Bukite atsargls, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisg, kad apsaugotumeéte pavirsiy nuo nusidévejimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Troskinimas garuose

/A ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

» ISsiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Veikiant Siai funkcijai, bikite atsargus atidarydami prietaiso dureles. Garai gali iSsiverZti.
— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines saglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apS3viesti.

«  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

+ Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotgjj techninés priezitros centra.

» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso viduje.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

= -
1 O

@

Valdymo skydelis

Valdymo skydelis (ekranas)

StalCius vandeniui

Maisto termometro lizdas

(ﬁ e )

vy%ﬁ

o H

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

ONE AN

Kalkiy nuosédy Salinimo vamzdis

AN
L

Lentynos atrama, iSimama

~
B BB ENBENE

Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis Z
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléems lengviau jdeti ir iSimti.

Garinimo rinkinys

Vienas maisto indas su angomis, kitas be.
Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys padeda
iSgarinti maiste besikondensuojantj vanden;.
Naudokite jj darzovéms, Zuviai ir vistienos
kratinélei ruosti. Rinkinys netinka maistui, kuris turi
bati mirkomas vandenyje, pvz., ryziai, kukurizy
kruopos, makaronai.

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 Valdymo skydelis

&
T))

1
mEA

g

n lijungta / ISjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
ﬂ Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sgrasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sarasas.
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(4] Valdymo skydelis
(ekranas)

Parodo orkaités nuostatas.

Lemputés jungiklis

Lemputei jungti ir iSjungti.

@ | Greitas jkaitinimas

Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.

Laikykite nuspaude

«)~>

Perkelti

@35

Paspauskite ir palaikykite
nuspaude.

Palieskite pavirsiy pirstu.

Braukite pirStu per pavirsiy.

Lieskite pavirsiy 3 sekundes.

4.2 Valdymo skydelis
1230 liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane
’ pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-
o matytajg temperaturg.
150°C
O START
Jeigu orkaites nenaudosite 2 minutes, jsijungs
budéjimo rezimas.
O
12:30 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
’ pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.
8 150°C
[ TImin e STOP
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
! A. Paros laikas
12:30 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatira
#085°C /ISOOC D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
©) 15min @ START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuo-
| | | | i se)
F E D C B

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK < 9

Sugrizti meniu Panaikinti pa-

vienu lygiu at- skutinj veiks-
gal. ma.

Patvirtinti pasirinkimg / nustaty-
ma.

»
Parinktims jjungti ir iSjung-
ti.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui

suveikia garsinis signalas.

D STOP
L Funkcija jjungta.
Funkcija jjungta. Kepimas sustabdomas automa-
tiskai.

i

|spéjamasis signalas pasi-
baigus laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

(%)

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas
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1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
|Slm|.(lt9'.ls orkaités visus prie- O_rkavlte ir jos prl_e(:IHS V?|yk|t§ |dékite priedus ir iSimamas
dus ir iSimamas lentyny atra- minksta Sluoste ir Siltu Svelniu ) .
. ) : lentyny atramas | orkaite.
mas. plovikliu skiestu vandeniu.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma karta prisijunge ekrane matysite pasveikinimo pranesima.
Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.3 Pirminis pasildymas

PrieS pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i'a:(s Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘:a'ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir diimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirlpinkite, kad patalpa
baty védinama.

5.4 Kaip nustatyti: Vandens kietumas

Prijunge orkaite prie elektros tinklo turite nustatyti vandens kietumo lygj.
Naudokite garinimo rinkinyje esantj tikrinimo lapelj.

& % k9

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

294/520



KASDIENIS NAUDOJIMAS

|kiskite tikrinimo la-
peli mazdaug 1 sek.
| vandenj. Nekiskite
tikrinimo lapelio po
tekanciu vandeniu.

Papurtykite tikrinimo

lapelj, kad pasalintu-

méte vandens pertek-
liy.

Palaukite 1 min., pa-
tikrinkite vandens
kietumg pagal toliau
pateiktg lentele.

Nustatykite vandens
kietumo lygj: Meniu /
Nustatymai / Pasirinki-
mas / Vandens kietu-
mas.

@ Tikrinimo lapelio spalva ir toliau keisis. Vandens kietumg matuokite praéjus ne daugiau nei

1 min. po testo.

Gallite pakeisti vandens kietumo lygio nustatymg Siame meniu: Nustatymai / Pasirinkimas / Van-

dens kietumas.

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo lygio intervalg (dH), atitinkamag kalkiy nuosédy lygj ir
vandens kokybe. Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatymg vadovaudamiesi lenteléje

pateiktais duomenimis.

Vandens kietumas Tikrinimo la- Kalcio nuosé- Kalcio nuose- Vandens kla-

pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija
Lygis dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 minkstas
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 vidutiniSkai
kietas
3 15-21 @ 2,6-3,8 101-150 kietas
4 222 m 239 2151 labai kietas

Jei vandens kietumo lygis 4, j stalCiy vandeniui jpilkite buteliuose parduodama minkstg

geriamajj vanden;.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!

A

Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as
veiksmas

liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
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2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildomg meniu.
veiksmas
3-i_as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas =
peraturg.
4-as . = 1o OK
Nustatyti t tara. P kit .
veiksmas. ustatyti temperatirg. Paspauskite
5-as Paspauskite: START .
veiksmas.

Maisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, prie$ ruosiant maista ar
ji ruosdami.

STOP - paspauskite, kad i§jungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as
veiksmas

ISjunkite orkaite.

Pasinaudokite nuoroda!

> ® YOE.) C ) s )

6.2 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo garuose funkcija

1-as liunkite orkaite.

veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomg me-
mas niu.

3:;;5 Paspauskite . Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.

mas

3::8 Paspauskite: OK, Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

mas

4-as Nustatykite temperaturg. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos
veiks- temperattros.

mas.

Garai virimui Darzovéms, kruopoms, pupoms, juros gérybéms, vy-
50-100 °C niotiniu ir vieno Sauksto desertams virti garuose.
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Garai troskinimui Mésai ar zuviai troskinti, duonai ir paukstienai, surio
105-130 °C pyragams ir troSkiniams gaminti.

Garai lengvam apkepimui Mésai, troskiniams, jdarytoms darzovéms, zuviai ir
135-150 °C apkepams. Dél gary ir kar$¢io mésa taps minksta ir

sultinga, o jos pavirSius apskrus.

Jeigu nustatysite laikmatj, grilio funkcija jsijungs auto-
matiSkai paskutinéms gaminimo proceso minutéms,
kad patiekalas Svelniai apskrusty.

Garai kepimui ir skrudinimui Mésos, zuvies, paukstienos patiekalams, sluoksniuo-
155-230 °C

tos teslos kepiniams su jdaru, tortams, keksiukams,
apkepams, darzovems ir kepiniams kepti.

Jeigu nustatysite laikmatj ir padésite patiekalg pirma-
me lentynos lygyje, apatinio kaitinimo funkcija jsi-
jungs automatiskai paskutinems gaminimo proceso
minutéms, kad patiekalo pagrindas tapty traskiu.

5-as Paspauskite: OK.
veiks-
mas.
6-as Norédami atidaryti vandens stal€iuka, paspauskite jo dangtel].
veiks-
mas
7-as Pripilkite | vandens stal€iukg didziausig leisting Salto vandens kiekj (mazdaug 950 ml);
veiks- iSgirsite garsinj signalg arba ekrane pamatysite atitinkamg pranesima. Vanduo bus tie-
mas kiamas mazdaug 50 min. Neperpildykite stal€iaus vandeniui. Vanduo gali pratekéti ir
sugadinti baldus.
A |SPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skysciy nenaudokite.
| stal€iy vandeniui nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy géerimy.
8-as |stumkite vandens stalCiukg j pradine jo padétj.
veiks-
mas
9'?: Paspauskite START .
velks- Garai pasirodys mazdaug po 2 min. Orkaitei pasiekus nustatytg temperatira, pasigirs
mas .
signalas.
10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiks-
mas
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11-as ISjunkite orkaite.

veiks-

mas

12-as Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$ stalCiaus vandeniui.

veiks- Zr. skyriy ,Valymas ir priezitra“, Bakelio iStustinimas.

mas

13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidary-
veiks- kite orkaités dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta Sluoste.

mas

Pasinaudokite nuoroda!

2028 ) C & psm) O ) &)

6.3 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Gallite koreguoti laikg ir temperattrag.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

» Pagal svorj

* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

» Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as
veiks-
mas

ljunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite:

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: ‘/\9 |veskite: Kepimo vadovas.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
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5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: START .

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDEDEDTL)

6.4 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Terminis kepintu-

vas

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis

vov Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Karsto

)

oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytems ar rytietiSkiems suktinukams).

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

2

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

SPECIALIOS FU

NKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

=l

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

§9$

Dziovinimas

Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

—
—
uru

Léks&iy pasildy-
mas

Skirta IékStéms pasildyti pries patiekiant maista.

YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
Saldymo maisto kiekio.

54§

>

Apkepas "Au Gra-
tin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C

Kepimas zemoje
temperatiroje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaiky-
mas

Palaikyti Siltg maista.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Al

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
mas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Virimui garuose, troskinimui, Svelniam skrudinimui, kepiniy ir kepsniy kepi-
mui naudokite garus.

Pasildymas garais

pasiskirsto, todél sukuriamas ka tik pagaminto maisto skonis ir kvapas.
Sig funkcijg galima naudoti maistui Sildyti tiesiog lekStéje. Naudodamiesi
skirtingomis groteliy padétimis vienu metu galite Sildyti daugiau nei vieng
lekste.

Z

Duona

Naudokite Sig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus
duonai ir bandeléms kepti.

i)

=

Teslos kildinimas

iSlieka elastinga.

G

FULL’
Kepimas garuose
(100)

Darzovems, garnyrui ir zuviai kepti garuose

G

HIGH
Drégmé didelé

Funkcija tinkama kepti skanius patiekalus, pvz., saldZius kremus, vaisinius
apkepus, vyniotinius ir Zuvj.

G

LOW
Drégmé maza

Funkcija tinkama mésai, paukstienai, orkaités patiekalams ir troskiniams
ruosti. Del gary ir kars¢io mésa pasidaro minksta ir sultinga, o jos pavir-
Sius apskrunda.
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6.5 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimames, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas"“.

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Kepimo laikas

Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Didziausia trukmé 23 val. 59 min.

Nutraukti veiksma

Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratesimas

Pratesti gaminimo laikg.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija. Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjung-

ti.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

veiks-
mas

1-as Paspauskite: Paros laikas.

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.
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Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
veiks-
mas

2-as Paspauskite: O,
veiks-

mas

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Pasinaudokite nuoroda!
YOE.) T » © )smr )

Kaip pasirinkti pabaigos parinkj

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
veiks-
mas

2'?5 Paspauskite: O,
veiks-

mas

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiks-
mas

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @

5-as Paspauskite: Nutraukti veiksma.
veiks-
mas.

6-as Pasirinkite norima Nutraukti veiksma.
veiks-
mas
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Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzig

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: QD

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® ® @

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Atidetas paleidimas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite reikSme.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.

Kaip pratesti maisto gaminimo laikg

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratesti
gaminimo laika. JUs taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laikg.
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Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: (\D

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikmacio rodmenj.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: OK,

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatyta laika.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:
[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.
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Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

[stumkite padékla tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperattrai matuoti. Galite naudoti su kiekviena kaitinimo
funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C A

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatura patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati - nenaudokite skystiems - gaminant jis turi bati patiekalo vi-
kambario temperattros. patiekalams. duje.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatara.
veiks-
mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.
veiks-
mas

mésa, paukstieng ar zuvj Uzkepélés
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Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar Zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-

mometras buty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi iSlik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
‘51:;:5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatira.
mas.
6'?:: ® ® ® _ haspauskite, kad pasirinktuméte norimag parinktj:
veiks- * |spéjamasis signalas pasibaigus laikui — pasiekus pasirinktg temperattrg pasigirs
mas signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui — pasiekus pasirink-
tg kepimo temperatirg pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
\7/:;Ijs Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugriztuméte j pagrindinj meniu.
mas
8'{‘; Paspauskite: START .
‘:z:ss- Pasiekus nustatytg temperaturg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto

ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
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9-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
‘:;';s /\  ISPEJIMAS!

Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

Pasinaudokite nuoroda!

XDELDED D KD LY,

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcija, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite norimg nuostata.
veiks-
mas

3-as Paspauskite ——. Pasirinkite: Mégstamiausios.

veiks-
mas

4-as Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
veiks-
mas.

5-as
veiks-
mas

Paspauskite + ir pridékite nuostatg | sgrasg: Mégstamiausios. Paspauskite OK,

k) — paspauskite nuostatai atkurti.
— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.
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1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite kaitinimo funkcija.
veiks-
mas

3-ias
veiks-
mas

793, H» — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Noredami i§jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumg po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

& val.
(C) @(al)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras, Pabaiga, Kepimas zemoje temperaturoje.

9.4 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, auSinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai islikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.
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10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo receptuy,
naudojamy produkty kokybés ir kiekio.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksciau turéta orkaité. Toliau pateikiamos reko-
menduojamos temperaturos, gaminimo trukmés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patie-
kalams.

Jei nerandate nuostaty konkre€iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetainéje maisto gaminimo lente-
lése. Noredami rasti maisto gaminimo patarimy, patikrinkite PNC numerj, esantj techniniy duome-
ny ploksteléje, ant orkaités priekinio rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min.)
Kavos bandelés, | kepamoji skarda ar su- 180 2 25-35
16 vnt. renkamoji skarda
Biskvitinis vynio- | kepamoji skarda ar su- 180 2 15-25
tinis renkamoji skarda
Visa Zuvis, 0,2 kepamoiji skarda ar su- 180 3 15-25
kg renkamoji skarda
Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 160 2 25-35
niai, 24 vnt. renkamoji skarda
Keksiukai, 12 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
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renkamoji skarda

¥ = B kO
\ uru

(°C) (min.)
Sméliniai sau- kepamoiji skarda ar su- 140 2 15-25
sainiai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. | kepamoiji skarda ar su- 180 2 15-25

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

.~

Picos kepimo skarda

Indeliai atski-
roms valgio

Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio

10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

%

o=
—

CJ

(min.)

Biskvitinis pyragas be
riebaly

Karsto oro srautas

35-50 2
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@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

%

=
LJ

(°C) (min.)
Biskvitinis pyragas be Apatinis + virSutinis 160 35-50 2
riebaly kaitinimas
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Karsto oro srautas 160 60-90 2
mo formos @20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Apatinis + virSutinis 180 70-90 1

mo formos @20 cm

kaitinimas

%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai

Naudokite trecig lentynos padétj.

XX |

(°C) (min.)
Trapios teslos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-40
smélio juostelés
Trapios teSlos kepiniai / Apatinis + virSutinis kaiti- | 160 20-30
smeélio juostelés, jkaitinkite nimas
tuscig orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas 150 20-35
dekle, jkaitinkite tuscig or-
kaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- | 170 20-30

dekle, jkaitinkite tuscig or-
kaite

nimas
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@KEPIMAS KELIAIS LYGIAIS. Sausainiai

%

=]
—

O

baly

L)
(°C) (min.)

Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-45 1/4
smelio juostelés
Pyragaiciai, 20 vienety Karsto oro srautas 150 23-40 1/4
padeékle, jkaitinkite tuscig
orkaite
Biskvitinis pyragas be rie- | Karsto oro srautas 160 35-50 1/4

@GRILIS

=]

Kaitinkite tuscia orkaite 5 minutes.

H))
Grilis nustacius didziausig temperatiira.

\/f'

séjus apverskite

(min.)
Skrebutis Grilis 1-3 5
Jautienos kepsnys, laikui jpu- Grilis 24-30 4

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai, skirti funkcijai: Kepimas garuose (100).

Bandymai pagal IEC 60350 standarta.
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Nustatykite 100 °C temperatura.

¥ @ | O @
X "
Talpyklée (kg) (min.)
(Gastronorm)
Brokoliai, jkai- | 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Padékite kepi-
tinkite tuscig ruota mo padéklg
orkaite pirmoje lenty-
nos padétyje.
Brokoliai, jkai- | 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10-11 Padékite kepi-
tinkite tuscig ruota mo padeéklg
orkaite pirmoje lenty-
nos padétyje.
Zirniai, Saldyti | 2 x 2/3 perfo- 2x1.5 2ir4 Kol tem- Padékite kepi-
ruota peratura mo padéklg
SalCiausio- | pirmoje lenty-
je vietoje nos padétyje.
pasieks
85 °C.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo prie-
moneés

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
sukelti gaisrg.

[
X

i

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo i$-

Kasdienis $luostykite ertme minksta $luoste.
naudojimas
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
4 , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti

W negalima .

o Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
Priedai daikty.

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves.
veiks-

mas

2-as Lentyny atramas atsargiai ist-
veiks- raukite j virSy i$ priekiniy laikik-
mas liy.

3-as Atitraukite lentynos atramos
veiks- priekine dalj nuo Soninés siene-
mas lés.

4-as IStraukite atramas i$ galiniy lai-
veiks- kikliy.

mas

Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

11.3 Kaip naudoti: Valymas garais

Prie$ pradedami:

ISjunkite orkaite ir palauki- | I8imkite visus priedus ir iSimamas | Orkaités apadig ir vidinj dureliy
te, kol atves. lentyny atramas. stiklg valykite minksta Sluoste
ir Siltu vandeniu su $velniu plo-

vikliu.
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1-as Pripildykite vandens stal€iy iki maksimalaus lygio, kol pasigirs signalas arba ekrane
veiks- bus rodomas pranes$imas.
mas
2-as Pasirinkite: Meniu / Valymas.
veiks-
mas
Funkcija ApraSas Trukmé
Valymas garais Lengvas valymas 30 min.
Intensyvus valymas garais |prastas valymas 75 min.
ISpurkskite ertme plovikliu.
3-i.aks Paspauskite START . Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
veiks- Kai valymas baigiamas, girdisi signalas.
mas
4-as Paspauskite bet kokj simbolj ir iSjunkite signala.
veiks-
mas

@ Veikiant Siai funkcijai, lemputé nesviecia.

Kai valymas baigiasi:

ISjunkite orkaite.

Kai orkaité atvésta, nusausinkite
ertme Svelnia Sluoste.

Palikite orkaités dureles ati-
darytas ir palaukite, kol ertmé
iSdzius.

11.4 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcijg: Intensyvus valymas garais.

11.5 Kaip naudoti: Kalkiy nuosédy salinimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite,
kol ji atves.

ISimkite visus priedus i$ or-
kaités.

Patikrinkite, ar vandens stalCius
tuscias.
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Pirmosios dalies trukmé: mazdaug 100 min.

1-as Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.

veiks-

mas

2-as | stal€iy vandeniui jpilkite 250 ml kalkiy nuosédy Salinimo priemonés.

veiks-

mas

3-ias Pripildykite likusig stal€iaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs
veiks- signalas arba atitinkamas praneSimas pasirodys valdymo skydelyje.

mas

4-as Pasirinkite: Meniu / Valymas.

veiks-

mas

5-as liunkite funkcijg ir vadovaukites tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.

veiks- Paleidziamas pirmasis kalkiy nuosédy Salinimo ciklas.

mas.

6-as Pirmajam ciklui pasibaigus iStustinkite gily kepimo inda ir vel jdékite jj pirmoje lentynos
veiks- padétyje.

mas

Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min.

7-as Pripildykite likusig stalCiaus vandeniui dalj vandens iki maksimalaus lygio, kol pasigirs
veiks- signalas arba atitinkamas pranesimas pasirodys valdymo skydelyje.

mas

8-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.

veiks-

mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

Pasibaigus kalkiy nuosédy Salinimo ciklui:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvesus nusausinkite Palikite orkaites dureles atida-
jos vidy minksta Sluoste. rytas ir palaukite, kol vidus is-
dZius.

@ Jeigu po kalkiy nuosédy $alinimo ciklo orkaitéje lieka kalkiy, valdymo pultelyje matysite ragina-
ma ciklg pakartoti.
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11.6 Priminimas Salinti kalkiy nuosédas

Du priminimai primena apie tai, kad reikia Salinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Priminimo Salinti
kalkiy nuosédas isjungti negalima.

Tipas Aprasas

Negrieztas priminimas | Rekomenduoja pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaités.

Grieztas priminimas Privaloma pas$alinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Jeigu nepasalinsite i$
orkaités kalkiy nuosédy, kai rodomas grieztas priminimas, gary funkcijos
bus neaktyvios.

11.7 Kaip naudoti: Gary sistemos praplovimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atvés. ISimkite visus priedus i$ orkaités.
1-as Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
veiks-
mas
2-as | stal€iy vandeniui pilkite vandens, kol neidgirsite garsinio signalo arba kol valdymo
veiks- pultelyje nepamatysite praneSimo apie maksimaly lygj.
mas
3-ias Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary sistemos praplovimas.
veiks- Trukmé: mazdaug 30 min.
mas
4-as lijunkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
veiks-
mas
5-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
veiks-
mas.

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

11.8 Dziovinimo priminimas

Po maisto ruo$imo naudojant kaitinimo garuose funkcijg, ekrane paraginama iSdziovinti orkaite.
Spauskite TAIP orkaitei iSdZiovinti.
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11.9 Kaip naudoti: Orkaités dziovinimas

Naudokite jg po maisto ruoSimo naudojant kaitinimo garuose funkcijg arba valymo garais ertmei

iSdziovinti.

1-as
veiks-
mas

Patikrinkite, ar orkaite atvesusi.

2-as
veiks-
mas

ISimkite visus priedus.

3-ias
veiks-
mas

Pasirinkite meniu: Valymas / Orkaités dZiovinimas.

4-as
veiks-
mas

Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.

11.10 Kaip naudoti: Bakelio iStustinimas

Naudokite po kaitinimo garuose, kad i$ stalCiaus vandeniui pasalintuméte likusj vanden.

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves. ISimkite visus priedus i$ orkaités.
1-as Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
veiks-
mas
2-as Pasirinkite: Meniu / Valymas / Bakelio iStustinimas.
veiks- Trukmé: 6 min.
mas
3-ias liunkite funkcijg ir vadovaukités nurodymais valdymo pultelyje.
veiks-
mas
4-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
veiks-
mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.
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1.1

Dureles

Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo plok§¢iy

skaicCius gali skirtis.

A

]SPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

A

DEMESIO
Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac prie priekinés plokstés briauny. Galite jskelti
arba sudauzyti stikla.

1-as Iki galo atidarykite dureles.
veiks-
mas
2-as Pakelkite ir prispauskite su-
veiks- verziamasias svirtis (A) prie
mas abiejy dureliy vyriy.
3-as Priverkite orkaités dureles iki pirmos padeéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme
veiks- dureles uz abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles
mas iSorine puse ant minksto audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
4-as Laikydami dureliy apdailg (B)
veiks- abiejuose krastuose paspaus-
mas kite ja j vidu, kad atsilaisvinty
tarpine.
5-as Patraukite dureliy apdailg j
veiks- save, kad nuimtumeéte.
mas
6-as Po vieng suimkite dureliy stik-
veiks- lo plokstes uz virsutinés
mas briaunos ir iStraukite iS Soni-
niy kreiptuvy.
7-as Stiklo plokstes plaukite van-
veiks- deniu ir muilu. Atsargiai nu-
mas sausinkite stiklo plokstes. Ne-
plaukite stiklo ploks&iy inda-
plovéje.
8-as ISvale pasiruoskite sudéti
veiks- plokstes atgal ta pacia tvarka.
mas
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9-as
veiks-
mas

Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.

11.12 Kaip pakeisti: Lemputé

/N ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atvés. mo tinklo. skudurélj.

Virsutiné lempute

1-as
veiks-
mas

Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite
i- —

N ‘

2-as
veiks-
mas

Nuimkite metalinj Ziedg ir iSvalykite stiklinj gaubtelj.

3-as
veiks-
mas

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

4-as
veiks-
mas

|kiSkite metalinj zieda j stiklinj gaubtelj ir jj jtaisykite.

Soniné |

emputé

1-as
veiks-
mas

ISimkite kairigjg lentynéle, kad pasiektuméte lempute.
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veiks-
mas

2-as Gaubteliui nuimti naudokite , Torx* 20 atsuktuva.

veiks-
mas

3-as Nuimkite metalinj remelj bei tarpine ir iSplaukite juos.

veiks-
mas

4-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperaturai atsparia lempute.

veiks-
mas.

5-as |dekite lemputés metalinj rémelj ir tarpine. Priverzkite varztus.

veiks-
mas

6-as Sumontuokite kairés lentynélés atrama.

12. TRIKCIY SALINIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Ka daryti, jeigu...

=
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

vV

= Veiksmai

Orkaité neprijungta arba netinkamai prijungta
prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta prie
elektros tinklo.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,LaikrodZio funkcijos”. Kaip nustatyti:
Laikrodzio funkcijos.

Nevisiskai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedi-
mo pasalinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuo-
tg elektrika.
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=
ﬁ Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

1'%

= Veiksmai

liungtas orkaités apsaugos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu“. Papildomas meniu: Parink-
tys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

Veiksmai

Perdegé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Valymas ir prieziura“. Kaip pakeisti:
Lemputé.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo

nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemuy, kurias galite iSspresti patys, sgrasa.

@ Kodas ir aprasas

-V

= Atitaisymo budas

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkis-
tas j lizda.

VisiSkai jkiSkite Maisto termometras j lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikli-
niai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant
jutikliniy lauky néra neSvarumuy.

F908 — orkaités sistemos negalima prijungti
prie valdymo skydelio.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.

12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova arba jgaliotajj

techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite

orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti Cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

Energijos efektyvumo rodyklé

61,9

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova
ir rezimg

1,09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovag
ir ventiliatoriaus rezimg

0,52 kWh(/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 701

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
BSE782380B 36.0 kg
Masé BSE782380M 36.5 kg

BSK782380M 36.0 kg
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* Europos Sagjungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvieng dieng ruosiant maistg padeés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energijg.

Jei jmanoma, prieS gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu pasirinksite nustatytos trukmés arba numatytos pabaigos laiko programa, kurios maisto
gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., kai kuriy orkaités funkcijy atveju kaitinimo elementai
automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperaturg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karsc¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite zemiausios temperattros nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg

Gamindami maistg apSvietima iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maistg.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

Paspauskite E kad atvertuméte Meniu.
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Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy
sgrasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sara-
Sas.

Mégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuosta-

ty sgrasas.
Parinktys Orkaités konfiguracijai nustatyti.
Nustatymai Pasirinkimas Orkaités konfigUracijai nustatyti.

Aptarnavimas

Rodo programinés jrangos versijq ir
sgranka.

14.2 Papildomas meniu, ski

rtas: Valymas

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités dziovinimas

Viduje po gaminimo garuose likusio kondensato dziovinimo
procedura.

Bakelio istustinimas

Likusio vandens pasalinimo i$ vandens stalCiaus procesas
po gary funkcijy naudojimo.

Valymas garais

Lengvas valymas.

Intensyvus valymas garais

Intensyvus valymas.

Kalkiy nuosédy $alinimas

Gary generatoriaus sistemoje likusiy kalkiy nuosédy valy-
mas.

Gary sistemos praplovimas

Gary generatoriaus sistemos plovimo ir valymo procesas
po dazno gary funkcijy naudojimo.
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14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités apsSvietimas

liungia ir iSjungia lempute.

Vaiky saugos uzraktas

Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai $i funkcija
jjungta, ekrane jjungus orkaite jsijungia tekstas: ,Vaiky sau-
gos uzraktas®. Norédami naudotis orkaite, pasirinkite kodo
raides. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir apSvietimg
galite valdyti, net kai jjungtas vaiky saugos uzraktas.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai ku-
riomis orkaités funkcijomis.

Priminimas apie valymag

liungiamas ir iSjungiamas priminimas.

Laiko rodmuo

liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

Laikrodzio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Nustato orkaités kalbg.

Ekrano ryskumas

Nustato ekrano ryskuma.

Mygtuky tonai

ljungia ir i$jungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutil-
dyti negalima: ®

|spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Vandens kietumas

Nustato vandens kietuma.

Paros laikas

Nustato esama laikg ir datg.
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14.5 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programineés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

15. TAI PAPRASTA!

PrieS naudodami pirma kartg, turite nustatyti:

Kalba Ekrano rys- Mygtuk.q to- [spéjamo sig- Vandens kie- Paros laikas
kumas nai nalo garsas tumas
Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:
i (D/ | —_ " w ® " M START /
jungta / I$- — égstamiau- ) ) aisto ter-
jungta Meniu sios Laikmatis mometras STOP

Pradéti naudoti orkaite

Spartusis palei-
dimas

liunkite orkaite ir
pradékite gamin-
ti, naudodami
funkcijos numa-
tytajg temperatu-
ra ir laika.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

Paspauskite ir
palaikykite nus-

paude @

IZ\ ... —pasi-

rinkite norimg
funkcija.

Paspauskite:
START .

Spartusis iSjun-
gimas

ISjunkite orkaite
bet kada, neprik-
lausomai nuo to,
kas parodyta
ekrane.

jungs.

(D — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité iSsi-

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.
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Gaminimo pradzia

® 0 °C OK START
— paspauskite, s . . — paspauskite, — paspauskite,
- . — pasirinkite kai- — nustatyti tem- o . -
kad jjungtuméte e » _ kad patvirtintu- kad pradétuméte
. tinimo funkcija. peratura. . o
orkaite. méte. gaminti.

Maisto ruoSimas garuose — Steamify

Nustatykite temperatiira. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos tem-

peraturos.

Garai virimui

Garai troskinimui

Garai lengvam ap-
kepimui

Garai kepimui ir
skrudinimui

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Suzinokite, kaip greitai paruosti maistg

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numaty-

tujy nuostaty:

Kepimo va-
dovas

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

Paspauskite: @

Paspauskite: —=. | Paspauskite ‘/\@ II:alsirinkite patie-
Kepimo vado- alg.
vas.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparcigsias funkcijas

»10 % Finish Assist*

Naudokite ,10% Finish Assist” funkcija, kad pri-
detuméte papildomo laiko, kai iki pabaigos lie-

ka 10 % viso laiko.

Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite
+1 min.

ISvalykite orkaite naudodamiesi valymo garais funkcija.

1-as veiks-
mas
Paspauskite

2-as veiks-
mas
Paspauskite

wl

3-ias veiksmas
Pasirinkite rezima:

Valymas garais

Lengvam valymui.
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ISvalykite orkaite naudodamiesi valymo garais funkcija.

Intensyvus valymas garais Kruop$¢iam valymui.

Kalkiy nuosédy Salinimas Likusioms gary generatoriaus sistemos kalkiy nuosédoms va-
lyti.

Gary sistemos praplovimas Gary generatoriaus sistemos plovimui ir valymui po dazno ga-
ry funkcijy naudojimo.

16. PASINAUDOKITE NUORODA!

Cia rasite visas naudingas nuorodas. Jas taip pat rasite atitinkamuose naudotojo vadovo
skyriuose.
Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

> ® YOE.Y °C ) s )

Kaip nustatyti ,,.Steamify“ — maisto ruosimas naudojant kaitinimo garuose funkcija

20 2B ) C & psm) O ) &)

Kaip nustatyti Kepimo vadovas

XDEDED XD LLY

Kaip nustatyti Kepimo laikas

YOE.) T » © ) s )

Kaip atidéti laika: Maisto gaminimo pradzia ir pabaiga

DR

Kaip atSaukti: Nustatyti laikmatj

) O ) e)
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Kaip naudoti: Maisto termometras

) © pEE-) C )1 ) T pow)

17. APLINKOS APSAUGA

a%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu . ISmeskite pakuote | atitinkama
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei Zzmoniy sveikatg

ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo zenklu i
pazymety prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj  vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybdr produktu AEG. ZaprojektowaliSmy go z myslg o wieloletniej bezawaryjnej
pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce zycie — nie wszystkie
z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy o po$wigcenie kilku minut na
zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcja, aby jak najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.

Przejdz na naszg witryne internetowa:
©

www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

urzgdzenia:
www.aeg.com/shop

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac¢ oryginalnych czesci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.
AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

@® Ogolne informacje i wskazowki

Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......coooeerrreerrererrereanens 333

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o

ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych......... 334
1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 334

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA.......c.ocoverererrernessresnenns 336

2.1 Instalacja......cccceeeveeeeeiciieeee.
2.2 Podtgczenie elektryczne
2.3 Sposoéb uzywania..........cccceeennee.

2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 338
2.5 Pieczenie parowe..............cee..... 338
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2.6 Oswietlenie wewnetrzne.............. 339

2.8 Utylizacja.....cceeevcuveeeeiiiieeeeeieenne 339
3. OPIS URZADZENIA..........oooereeeereeeneene 340

3.1 Ogdlne informacje........ccccccveeuneen. 340

3.2 AKCESOTia.....eiiiiiiiiiiciiiceceee 340
4. WLACZANIE | WYLACZANIE
PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania............cccccceenne. 341

4.2 Wyswietlacz.........cccceeeevveeeaennnn. 342
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 343

5.1 Czyszczenie wstepne
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5.2 Pierwsze pofgczenie.................... 344
5.3 Wstepne nagrzewanie................. 344
5.4 Jak ustawi¢: Twardosé wody....... 344
6. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 345

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 345
6.2 Jak ustawi¢: Steamify — funkcja

pieczenia parowego............ccccecueeennen. 346
6.3 Jak ustawi¢:
Gotowanie wspomagane................... 348
6.4 Funkcje pieczenia............cccccueee. 348
6.5 Uwagi dotyczgce funkcji:
Termoobieg wilgotny.........c.ccceeeeeenee. 351
7. FUNKCJE ZEGARA.........coreereeeenee 352
7.1 Opis funkgji zegara............ccc....... 352
7.2 Jak ustawic: Funkcje zegara........ 352
8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 354
8.1 Wktadanie akcesoriow................. 354
8.2 Termosonda.........c.cceeevverineenneene 355
9. DODATKOWE FUNKCJE............cccvnucen. 357
9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione 357
9.2 Blokada panelu...........ccccceeennneen. 357
9.3 Automatyczne wytgczanie........... 357
9.4 Wentylator chtodzacy................... 358
10. WSKAZOWKI | PORADY...........cccceeumne. 358
10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia..358
10.2 Termoobieg wilgotny.................. 358
10.3 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria.........ccooceeeeeennen. 359

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajgcych testy. 360

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 363

11.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 363

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice

blach ..o 364
11.3 Sposéb uzycia:

Czyszczenie parowe.............ccccceeee. 364
11.4 Przypomnienie o czyszcz.......... 365
11.5

Obstuga urzadzenia: Odkamienianie.365
11.6 Przypomnienie o odkamienianiu366
11.7 Obstuga urzadzenia: Ptukanie... 366
11.8 Przypomnienie o osuszeniu....... 367
11.9 Sposéb uzycia: Osuszanie........ 367
11.10 Obstuga urzadzenia:

Oprdéznianie zbiornika.............cccee.... 367
11.11

Sposob demontazu i montazu: Drzwi 368
11.12 Sposo6b wymiany: Oswietlenie. 369

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 370

12.1 Co zrobi€, gdy.....ccceveviieveeannen. 370
12.2 Jak postepowac: Kody btedéw.. 371
12.3 Dane serwisowe...........ccccecueennee 371
13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....372
13.1 Informacje o produkcie i karta
Produktu™........eveeiiiiee e 372
13.2 Oszczedzanie energii................ 373
14. STRUKTURA MENU..........ccccevirrrnene 373
141 MenuU.....coeoviiiiiiiieecee 373
14.2 Podmenu: Czyszczenie............. 374
14.3 Podmenu: Opcje................. ... 374
14.4 Podmenu: Konfiguracja ... 375
14.5 Podmenu opcji: Serwis.............. 375
15. TO PROSTEL........oiieereeeereeeeeeees 376
16. MOZNA UZYC SKROTUL!.......ocrerencrnee 377
17. OCHRONA SRODOWISKA................... 378

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacii
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i fatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

W przysztosci.

333/520



INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
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gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosc¢, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoridow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagna¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywacé sprzetéw
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdéw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowac urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktore spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢ wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wysokos$c¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 578 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$c tylnej czesci urzadzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1027 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

336/520



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikow ani przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani przebiegac¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposob, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikdw obwodu zasilania: wytacznikow
automatycznych, bezpiecznikdw topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

W instalaciji elektrycznej nalezy zastosowaé wytacznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzagdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszace minimum 3 mm.

Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Spos6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Wytaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢ do
uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwaé urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
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* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

+ Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowaé zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszczac¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzgdzeniu.

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoridow nalezy zachowac¢ ostroznosé.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewni¢ sie, ze urzagdzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy ja niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

+ Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowaé wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

» Woydostajaca sie para moze wywota¢ poparzenia:
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— Gdy funkcja jest wigczona, nalezy zachowa¢ ostrozno$c¢ przy otwieraniu drzwi
urzgdzenia. Moze dojs¢ do uwolnienia pary.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego otworzy¢ drzwi z zachowaniem ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy o$wietleniowe sa
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$é) w urzadzeniach domowych lub sa przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzadzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczeh domowych.

W ten produkt wbudowano zZrédto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

Uzywac wytgcznie zarowek tego samego typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy skontaktowac sig z autoryzowanym centrum serwisowym.
Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczgce prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

Odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

Odcig¢ przewdd zasilajgey blisko urzadzenia i odda¢ do utylizaciji.

Wymontowaé zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamknigcie sie dziecka lub zwierzecia

w urzgdzeniu.
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3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogodlne informacje

Panel sterowania

I Ia ? Wyswietlacz
]

@

Szuflada na wode

Gniazdo termosondy
Grzatka
Lampa

= oS )

\Jl//éﬂg

ONE AN

Wentylator

Otwor rury odkamieniajacej

Prowadnice blach, wyjmowane

~
B BB ENBENE

Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Gteboka blacha
Do pieczenia migsa i migsa lub do zbierania
ttuszczu.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek. i Z ;
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Termosonda

Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe

Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

Zestaw do gotowania na parze
Jeden nieperforowany i jeden perforowany

pojemnik na zywnos¢.

Podczas gotowania zestaw do gotowania na
parze odprowadza skraplajgcg sie pare wodng od
potraw. Do przyrzgdzania warzyw, ryb, piersi
kurczaka. Zestawu nie nalezy uzywa¢ do
gotowania potraw, ktére muszg znajdowac sie w
wodzie np. ryz, polenta, makaron.

4. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania

1
mEA

|
LT

Wigczone / Wytg-
1 czone

Nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢ lub wytgczyé piekarnik.

Menu

Wyswietlenie listy funkgcji piekarnika.

Ulubione

Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
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A | Wyswietlacz

Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.

Przetacznik oswiet-
5 lenia

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Szybkie nagrzewa-
a3 .

Wigczanie i wytaczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.

nie
S «N~> @ 3s
Naciskaj przycisk Przesuniecie Nacisna¢ i przytrzymac
Dotknaé powierzchni placem. Przesun\;lice :)Zac!rcic::n po po- Dotknaé p;)‘;/\i/(lLe"r\zdc;hnl przez 3
4.2 Wyswietlacz
12:30 Po wigczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu po-
’ jawia sie ekran gtowny z funkcjg pieczenia i do-
o mysIng temperatura.
150°C
O START
Jesli uzytkownik nie wykona zadnej czynnosci
przez 2 minuty, wyswietlacz przetaczy sie w
1234 tryb czuwania.
O
12:30 Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje usta-
’ wione funkcje i inne dostepne opcje.
8 150°C
L) NMmin e STOP
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A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funk-
! cjami.

1230 Aktualna godzina

START/STOP

A
B.
Ao8see /ISOOC C. Temperatura
D
| :
F

Funkcje pieczenia
Timer
Termosonda (tylko wybrane modele)

®© 15min @ START
| | | | |
F E D C B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

¢ 9 -

OK Powrét do po- .

. . ) Anulowanie os- . .
Potwierdzenie wyboru lub us- przedniego tatniei czyn- Wigczanie i wytgczanie
tawienia. poziomu me- noJéci Y opciji.

nu. ’

Wskazniki Alarm dzwiekowy — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

o) 2 [25

o ~ Funkcja jest wigczona. Alarm dzwigkowy jest wy-
Funkcja jest wigczona. Pieczenie konczy sie automa- laczony.
tycznie.

Wskazniki timera

S
Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opdznie- 0

: Anulowanie ustawienia.
niem.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

=

e

Z24

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wyija¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.

Umy¢ piekarnik i akcesoria
miekka szmatkg zwilzong
cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
wane prowadnice blach w pie-
karniku.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podtagczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie wiadomos¢é

powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnos$¢ sygnatu,

Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.

5.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.
Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: @

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.
Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

5.4 Jak ustawi¢: Twardos¢ wody

Po podtgczeniu piekarnika do gniazda zasilania nalezy ustawi¢ twardo$¢ wody.
Uzy¢ paska testowego dotgczonego do zestawu do gotowania na parze.

(an]

| %

N

K9
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Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

Zanurzy¢ pasek tes-
towy w wodzie na
ok. 1 sekunde. Nie
umieszczacé paska
testowego pod bie-

z3cg woda.

Strzasnagc¢ z paska
testowego nadmiar
wody.

Po uptywie 1 minuty
sprawdzi¢ twardos¢
wody w ponizszej ta-

beli.

Ustawic¢ twardosé wo-
dy: Menu / Ustawienia /
Konfiguracja / Twar-

dos¢ wody.

@ Kolory na pasku testowym beda w dalszym ciggu sie zmienia¢. Nie sprawdzac twardosci po-

Zniej niz w ciggu 1 minuty od wykonania testu.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardos¢ wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody (dH) odpowiadajgcy zwartosci wapnia i klasyfikacji

wody. Ustawi¢ twardo$¢ wody zgodnie z tabela.

Twardos¢ wody Pasek testo- Zawartosc Zawartosc Klasyfikacja
wy wapnia wapnia (mg/l) wody
Poziom dH (mmol/l)
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 miekka
2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 $rednio twar-
da
3 15-21 |E 2,6-3,8 101-150 twarda
4 222 @ 239 2151 bardzo twar-
da

Jesli twardos¢ wody wynosi 4, nalezy napetnia¢ szuflade na wode wodg butelkowana.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawic¢: Funkcje pieczenia

Krok 1

Wigczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi si¢ domysina funkcja pieczenia.

Krok 2

Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.
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Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisnac: OK. Na wys$wietlaczu pojawi sie¢ wskazanie
temperatury.

Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisng¢: OK,

Krok 5

Nacisngé: START .
Termosonda — termosonde mozna podigczy¢ w dowolnej chwili przed lub po roz-
poczeciu pieczenia.

STOP — nacisnaé, aby wytgczy¢ funkcje pieczenia.

Krok 6

Wytaczy¢ piekarnik.

Mozna uzy¢ skrétu!

> ©® »OE.) C ) s )

6.2 Jak ustawic: Steamify — funkcja pieczenia parowego

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Wybraé symbol funkcji pieczenia i nacisna¢ go, aby przej$¢ do podmenu.
Krok 2 Nacisng¢ . Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.
Krok 3 Nacisngc¢: OK. Na wyswietlaczu pojawig sie ustawienia temperatury.
Krok 4 Ustawi¢ temperature Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej tempe-
ratury.
Para do gotowania na parze Do gotowania na parze warzyw, produktéw zbozo-
50-100 °C wych i stragczkowych, owocéw morza, terrin i legumin.
Para do duszenia Do przyrzadzania potrawek i duszonego migsa lub
105-130 °C ryb, pieczenia chleba i drobiu, a takze sernikow i cas-
serole.
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Para do zapiekania Do pieczenia migsa, casserole, faszerowanych wa-
135-150 °C rzyw, ryb i zapiekanek. Dzieki potgczeniu dziatania

pary i gorgcego powietrza migso zyskuje delikatng i
soczystg konsystencje, a jednoczesnie chrupigcg
skorke.

Ustawienie timera spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wtagczy sie automatycznie grzatka grilla,
aby delikatnie przyrumienic potrawe.

Para do pieczenia Do pieczenia dan mies, ryb, drobiu, wypiekow ciasta
155-230 °C francuskiego z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw

oraz innych wypiekdw.

Ustawienie timera i umieszczenie potrawy na pierw-
szym poziomie piekarnika spowoduje, ze na ostatnie
minuty pieczenia wigczy si¢ automatycznie dolna
grzatka, aby potrawa miata chrupigcy spod.

Krok 5 Nacisna¢: OK.

Krok 6 Nacisng¢ pokrywe szuflady na wode, aby ja otworzyc¢.

Krok 7 Napetni¢ szuflade na wode zimng wodg do maksymalnego poziomu (okoto 950 ml),
az rozlegnie sie sygnat dzwiekowy lub pojawi sie komunikat na wyswietlaczu. Taka
ilos¢ wody wystarcza na okoto 50 minut.Nie napetia¢ szuflady na wode powyzej
maksymalnego poziomu. Grozi to wyciekiem wody, jej rozlaniem i uszkodzeniem me-
bli.

/\  OSTRZEZENIE!
Uzywac wytgcznie zimnej wody z kranu. Nie uzywac filtrowanej (zde-
mineralizowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac innych ptynéw.
Nie wlewac¢ do szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy za-
wierajgcych alkohol.

Krok 8 Wsuna¢ szuflade na wode do pierwotnego potozenia.

Krok 9 Nacisngé: START .

Para pojawi sie po uptywie ok. 2 min. Gdy piekarnik osiagnie ustawiong temperature,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Krok 10 | Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ponownie napetic
szuflade.

Krok 11 | Wytaczyc¢ piekarnik.

Krok 12 | Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade na wode.

Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszczenie”, Opréznianie zbiornika.
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Krok 13 | W komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otwo-
rzy¢ drzwi piekarnika. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore miekkg szmatka.

Mozna uzy¢ skrétu!

2O 2B ) C )& psm) ) b)

6.3 Jak ustawié¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna rowniez uzy¢ funkgciji:

* Automatyka wag.

+ Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

» Lekko wypieczone albo Mniej

+  Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 j—

Nacisna¢:

Krok 3 Nacisnac: ¥ Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.

Krok 4 Wybraé potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5 Nacisngé: START .

Mozna uzy¢ skrétu!

XDEDEDEDTL)

6.4 Funkcje pieczenia
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STANDARDOWE
Funkcja pieczenia Zastosowanie

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vov Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$émi na jednym po-
ﬁ? ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.

Turbo grill

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywno$-

@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna

Termoobieg grzatka.
vvv Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkosc¢.

Potrawy mrozone

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Goérnal/dolna grzat-
ka

(%?) Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
N/ chrupigcym spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$-

- ci.
Grzatka dolna
SPECJALNE
Funkcja pieczenia Zastosowanie
E Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).
Pasteryzowanie
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

§9

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

[ —
—
uuru

Podgrzewanie tale-
rzy

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

YY)

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

§§9
oy
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

°C
Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie
temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw.

Al

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie rézni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.

PAROWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

G

Steamify

Do gotowania na parze, duszenia, delikatnego opiekania oraz pieczenia
ciast i mies.
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Funkcja pieczenia Zastosowanie
(n) Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierz-
§§ chni. Ciepto rozprowadzane jest delikatnie i rbwnomiernie, dzieki czemu
Regeneracja smak i aromat potraw sg takie same jak potraw $wiezo przyrzadzonych.

Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy na wiecej niz jednym talerzu, na
réznych poziomach piekarnika.

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki
czemu zyskajg chrupigcg skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjo-
nalnej piekarni.

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysycha-
niu powierzchni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

RS

Wyrastanie ciasta

(f\) Do gotowania na parze warzyw, przystawek lub ryb
\I/

n
c
e
=

Gotowanie na pa-

rze
Funkcja stuzy do gotowania delikatnych potraw, takich jak krem, tarty, ter-
(ﬁb riny i
y i ryby.
HIGH
Duza wilgotnos¢
(0) Funkcja jest przeznaczona do pieczenia miesa, drobiu, potraw z piekarni-
\If ka i typu casserole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza

Low

Mata wilgotnosé migso jest delikatne i soczyste, a jednoczesnie chrupigce na zewnatrz.

6.5 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzgdzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z
normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji osSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednos$¢ energii.
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7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

Czas pieczenia Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$c¢: 23 godz. i 59 minut

Zakoncz dziatanie Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

l'Jr.uchomienie Z opo- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Znieniem

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funk-
cja ta nie ma wptywu na dziatanie piekarnika.

Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper — mozna wigczy¢ i wytgczyc.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2 Ustawi¢ czas. Nacisng¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @
Krok 3 Ustawic¢ czas. Nacisna¢: OK.

Mozna uzy¢ skrétu!

D DD
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Wybér opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngc: QD

Krok 3 Ustawic czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © © @

Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.

Krok 6 Wybraé preferowane: Zakoncz dziatanie.

Krok 7

Nacisna¢: OK. powtarza¢ te czynnos¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ op6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 Nacisngc: QD

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © © @

Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z op6znieniem.
Krok 6 Wybraé wartos¢.

Krok 7

Nacisng¢: OK powtarzaé¢ te czynnos$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.
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Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: @

Krok 2 Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.

Krok 3 Nacisna¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

Ruszt:
Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
Zszym poziomie.

8.2 Termosonda
Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C P

Temperatura piekarnika: minimum 120°C. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mieé¢ tem- Nie uzywac¢ do potraw Podczas pieczenia musi pozostaé
perature pokojowa. ptynnych. w potrawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Zapiekanki

Mieso, dréb i ryby
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Wiozy¢ koncowke Termosonda w srodek Umiesci¢ koncowke Termosonda doktadnie w
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub- Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
szg czes¢. Upewni¢ sie, ze co najmniej 3/4 na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

Termosonda znajduje sie w potrawie. celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-

systencji.Za pomoca krawedzi naczynia do pie-
czenia podpierac silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

Podtaczyé Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5

/? — nacisna¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6

® ® ® __ nacisnac, aby wybrac preferowang opcje:

« Alarm dzwiekowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

« Alarm dzwiekowy i wylgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie us-
tawiong wartosc, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik wytgczy sie.

Krok 7

Wybraé opcje i kilkakrotnie nacisng¢: OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

Krok 8

Nacisngé: START .

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna
wytaczy¢ piekarnik lub kontynuowaé pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 9

Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowacé ostrozno$é podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.
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Mozna uzy¢ skrétu!

) © pEE-) C )1 ) T pow)

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisac¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Wybraé preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisna¢: E Wybra¢: Ulubione.
Krok 4 Wybraé opcje: Zapisz aktualne ust..
Krok 5

Nacisngc¢ +, aby doda¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ przycisk OK.

k) — nacisngg, aby zresetowac ustawienie.
0 — nacisngg, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3

>>
*, H — nacisna¢ jednoczesnie, aby wigczy¢ funkcje.

Aby wytaczyé funkcje, nalezy powtérzy¢ krok 3.

9.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.
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(°C) @ (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska temp.).

9.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy witgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepiséw oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszych wskazéwkach podano
zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw
potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobne;j
potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby zna-
lez¢ odpowiednie wskazowki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) pod-
any na tabliczce znamionowej umieszczonej na obramowaniu komory piekarnika.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

24 = B I D

°C) (min)

—

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- 180 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25
towa ta lub gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 blacha do pieczenia cias- | 180 3 15-25
kg ta lub gteboka blacha
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 -30
ta lub gteboka blacha
Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- 160 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia cias- 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- 180 2 20-30
20 szt. ta lub gteboka blacha
Kruche ciastecz- | blacha do pieczenia cias- | 140 2 15-25
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25
ta lub gteboka blacha

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

7

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- (?erarmcz.ne W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa oM. Wysokosé: matowa
$rednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ $rednica: 28 cm
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10.4 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacje dla osSrodkéw przeprowadzajacych testy
Testy zgodnie z norma: EN 60350, IEC 60350.

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

¥ B O
N =

(°C) (min)
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 140 - 150 35-50 2
Beztluszczowy biszkopt Gorna/dolna grzatka 160 35-50 2
Szarlotka, 2 foremki @20 | Termoobieg 160 60 - 90 2
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 | Gorna/dolna grzatka 180 70-90 1
cm

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

>R | [

B O
(°C) (min)

Butka maslana / Paski cias- | Termoobieg 140 25-40
ta
Butka maslana / Paski cias- | Gorna/dolna grzatka 160 20-30
ta, wstepnie nagrza¢ pusty
piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Termoobieg 150 20-35
wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik
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@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzyc¢ trzeciego poziomu piekarnika.

>R |

(min)

Ciastka, 20 sztuk na blasze,
wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik

Gornal/dolna grzatka

20-30

%PIECZENIE NA KILKU POZIOMACH. Ciasteczka

¥ = O |k
N =

(°C) (min)
Butka maslana / Paski Termoobieg 140 25-45 1/4
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg 150 23-40 1/4
sze, wstepnie nagrzaé
pusty piekarnik
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 160 35-50 1/4
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@GRILL

Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

H))
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury.

%

potowy czasu

(min)
Tosty Grill 1-3
Befsztyk, obréci¢ po uptywie Grill 24 - 30

Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy funkcji: Gotowanie na parze.
Testy zgodne z normg IEC 60350.

Ustawi¢ temperature na 100°C.

%

7

1O

®

Naczynie (kg) (min)
(Gastronorm)
Brokuty, 1 x 2/3 perfo- 0.3 3 8-9 Umiesci¢ bla-
wstepnie na- rowana che do piecze-
grzac pusty nia na pierw-
piekarnik szym poziomie
piekarnika.
Brokuty, 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10 - 11 Umiesci¢ bla-
wstepnie na- rowana che do piecze-
grza¢ pusty nia na pierw-
piekarnik Sszym poziomie
piekarnika.
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Ustawi¢ temperature na 100°C.

% @ | [0 |®
A "
Naczynie (kg) (min)
(Gastronorm)
Groszek, mro- | 2 x 2/3 perfo- 2x15 2i4 Az tempe- | Umiesci¢ bla-
zony rowana ratura w che do piecze-
najzim- nia na pierw-
niejszym szym poziomie
miejscu piekarnika.
osiggnie
85°C.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/N OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czy-
szczace

Umy¢ przéd piekarnika migkkg Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

[

Codzienne
uzytkowanie

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych za-
brudzeh moze skutkowac pozarem.

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kaz-
dym uzyciu osuszy¢ komore miekka Sciereczka.
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Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
<y Do czyszczenia nalezy uzyé migkkiej $ciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
— kiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriow w zmywarce.

c24
Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
Wyposazenie | uzywac Sciernych srodkow czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az ostygnie.

Krok 2 Ostroznie pociggnaé¢ prowadni-
ce blach w gére i zdjg¢ z przed-
niego zaczepu.

Krok 3 Odciagna¢ przedniag czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-
ki.

Krok 4 Wyciagna¢ prowadnice z tylne-
go zaczepu.

Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.3 Sposéb uzycia: Czyszczenie parowe

Przed rozpoczeciem:

Wyltaczy¢ piekarnik i za- Wyjac¢ wszystkie akcesoria i wy- Umy¢ dno komory i wewnetrz-

czekac, az ostygnie. jmowane prowadnice blach. ng szybe drzwi miekkg szmat-
kg zwilzong cieptg wodg z do-
datkiem ftagodnego detergen-

tu.
Krok 1 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sie sygnat lub
pojawi sie komunikat na wys$wietlaczu.
Krok 2 Wybraé: Menu / Czyszczenie.
Funkcja Opis Czas
Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie 30 min
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Czyszczenie parowe plus Standardowe czyszczenie 75 min
Spryska¢ komore detergentem.

Krok 3 Nacisngé START . Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyséwietlaczu.

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢ sygnat.

@ Gdy dziata funkcja, oswietlenie jest wytaczone.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ Pozostawi¢ otwarte drzwi pie-
komore migkkg szmatka. karnika do czasu wyschniecia
komory.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkgcji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Obstuga urzadzenia: Odkamienianie

Przed rozpoczeciem:

Wytaczy¢ piekarnik i zacze- Wyja¢ wszystkie akcesoria. Upewnic¢ sie, ze szuflada na wo-
ka¢, az ostygnie. de jest pusta.

Czas trwania pierwszej czesci: ok. 100 min

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 WiIa¢ 250 ml $rodka do usuwania kamienia do szuflady na wode.

Krok 3 Napetni¢ pozostatg cze$¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie
sie sygnat lub pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.
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Krok 5 Wigczy¢ funkcje i postgpowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.

Rozpocznie sie pierwsza czes$é procedury odkamieniania.

Krok 6 Po zakonczeniu pierwszej czesci procedury nalezy oprozni¢ gteboka blache i ponow-

nie umiescic jg na pierwszym poziomie piekarnika.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min

Krok 7 Napetni¢ pozostatg czes¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie

sie sygnat lub pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.

Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytgczone.

Po zakonczeniu odkamieniania:

Wytaczy¢ piekarnik.

Gdy piekarnik ostygnie, osu-
szy¢ komorg migkkg szmatka.

Pozostawi¢ otworzone drzwi
piekarnika do czasu wyschnig-
cia komory.

@ Jesli po przeprowadzeniu procedury odkamieniania w piekarniku pozostanie jeszcze kamien,

na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka, aby powtérzy¢ procedure.

11.6 Przypomnienie o odkamienianiu

Piekarnik wyswietla dwa rodzaje przypomnien o odkamienianiu. Przypomnienia o
odkamienianiu nie mozna wytaczyc.

Typ

Opis

Wstepne przypomnie-
nie

Informuje o zalecanym odkamienieniu piekarnika.

Wiasciwe przypom-
nienie

Informuje o wymaganym odkamienieniu piekarnika. Jesli po wyswietle-
niu wtasciwego przypomnienia piekarnik nie zostanie odkamieniony, na-

stapi wytaczenie funkcji parowych.

11.7 Obstuga urzadzenia: Plukanie

Przed rozpoczeciem:

Wyltaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie.

Wyja¢ wszystkie akcesoria.
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Krok 1 Umiesci¢ gtebokg blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu, az rozlegnie sie sygnat lub
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu.

Krok 3 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Ptukanie.
Czas trwania: okoto 30 minut

Krok 4 Wigczy¢ funkcje i postgpowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.

Krok 5 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, oSwietlenie jest wytgczone.

11.8 Przypomnienie o osuszeniu
Po zakonczeniu pieczenia parowego na wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby osuszy¢

piekarnik.

Nacisna¢ TAK, aby osuszy¢ piekarnik.

11.9 Sposéb uzycia: Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po zakonczeniu pieczenia parowego lub czyszczenia

parowego.
Krok 1 Upewnic¢ sie, ze piekarnik ostygt.
Krok 2 Wyjac¢ wszystkie akcesoria.
Krok 3 Wybraé menu: Czyszczenie / Osuszanie.
Krok 4 Postepowac zgodnie ze wskazowkami wyswietlanymi na ekranie.

11.10 Obstuga urzadzenia: Opréznianie zbiornika

Nalezy uzywac tej funkcji po zakonczeniu pieczenia parowego, aby usunaé pozostatosci wody
z szuflady na wode.

Przed rozpoczeciem:

Wytaczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Wyjac¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1

Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.
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Krok 2 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Oproznianie zbiornika.
Czas trwania: 6 minut
Krok 3 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.

Krok 4 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, oswietlenie jest wytaczone.

1.1

Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Liczba szyb rézni sie
w zaleznosci od modelu.

A

OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

A

UWAGA!
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami, uwazajgc zwtaszcza na krawedzie przedniej
szyby. Szkto moze pekngc.

Krok 1

Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2

Unies¢ i docisng¢ dzwignie
zaciskowe (A) na obu zawia-
sach drzwi.

Krok 3

Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwycic
drzwi po obu stronach i odciggna¢ je pod katem do goéry od piekarnika. Umiescic¢ drzwi
zewnetrzng strong w dot na migkkim i stabilnym podtozu.

Krok 4

Chwycic¢ listwe drzwi (B) za
gorng krawedz drzwi po obu
stronach i nacisng¢ do $rod-
ka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 5

Pociagna¢ listwe drzwi do
przodu, aby ja zdjg¢.

Krok 6

Przytrzymujac pojedynczo
szyby w gornej krawedzi, wy-
ciggnac je z prowadnicy.
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Krok 7

Umy¢ szybe wodg z dodat-
kiem mydta. Ostroznie wy-
trze¢ szybe do sucha. Nie
my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8

Po zakonczeniu czyszczenia
wykonaé powyzsze czynnosci
w odwrotnej kolejnosci.

Krok 9

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a nastepnie wiekszg oraz drzwi.
Wktadajac szyby, nalezy upewnic sig, ze znajdujg sie one w prawidlowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze dojs¢ do przegrzania sie drzwi piekarnika.

11.12 Spos6b wymiany: Oswietlenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbéwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zarowki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczyé piekarnik. Odcze-
kac, az piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-

nia.

Umiesci¢ Sciereczke na dnie
komory.

Oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go
zdjac.
N iz
Krok 2 Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie wyczyscic szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zamocowaé metalowy pierscien do szklanego klosza i zamontowac go.

Lampa boczna

Krok 1

Wymontowa¢ prowadnice blach po lewej stronie, aby uzyskac dostep do lampy.
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Krok 2 Do demontazu ostony uzy¢ Srubokreta z koncoéwkag Torx 20.
Krok 3 Zdja¢ i wyczysci¢ metalowg rame i uszczelke.

Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 5 Zamontowa¢ metalowg rame i uszczelke. Dokreci¢ wkrety.
Krok 6 Zamontowa¢ prowadnice blach po lewej stronie.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/N OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

i

Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

-V

Srodek zaradczy

Piekarnika nie podtgczono do zasilania lub
podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik podtagczono prawidto-
wo do zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas. Szczegdtowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale ,Funkcje zegara”.
Jak ustawié: Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domknag¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy problem nie jest zwigzany

z bezpiecznikiem. Jesli problem wystapi po-
nownie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

Wigczona jest blokada uruchomienia piekarni-
ka.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.
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Y
Podzespoty

@ Opis

1'%

*__J Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke o$wietlenia; szczegdtowe
informacje znajdujg si¢ w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposob wymiany: Lampa.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtérzyé czyszczenie, jesli
zostato przerwane na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Jak postepowaé: Kody btedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

'

*__J Srodek zaradczy

F111 — Termosonda nie jest prawidtowo podtg-
czona do gniazda.

Podtgczy¢ doktadnie Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu
nie dziatajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upew-
nic sie, ze na polach dotykowych nie ma zabru-
dzen.

F908 — ukfad elektroniczny piekarnika nie mo-
ze nawigzac potgczenia z panelem sterowa-
nia.

Wytaczy€ i ponownie wigczyc¢ piekarnik.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sig na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac¢ tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy AEG
BSE782380B 944188683
Dane identyfikacyjne modelu BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.9
Klasa sprawnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 1.09 kWh/cykl
wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.52 kWh/cykI
muszonej wentylacji

Liczba komoér 1

Zrédta ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé¢ 701

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
BSE782380B 36.0 kg

Masa BSE782380M 36.5 kg

BSK782380M 36.0 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — cze$¢ 1: Gamy, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.
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13.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzaé energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektérych funkcji piekarnika, jesli wybrano program z wyborem czasu (Czas lub
Koniec), a czas pieczenia przekracza 30 min, grzatki wytaczajg sie wczesniej.

Wentylator i oswietlenie bedg nadal dziata¢. Po wytgczeniu piekarnika na wys$wietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigcza¢ tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.

14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu
Nacisng¢ ==, aby otworzy¢ Menu.
Pozycja menu Zastosowanie
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy programow auto-
matycznych.
Czyszczenie Wyswietlenie listy programow czy-
szczenia.
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Pozycja menu

Zastosowanie

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych usta-
wien.

Opcje Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Ustawienia Konfiguracja Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Serwis

Wyswietlanie informacji o wers;ji op-
rogramowania i konfiguraciji.

14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu

Zastosowanie

Osuszanie

Procedura osuszania komory z pozostato$ci skroplonej pa-
ry wodnej po uzyciu funkcji parowych

Oprdéznianie zbiornika

Procedura usuwania pozostato$ci wody z szuflady na wode
po uzyciu funkcji parowych.

Czyszczenie parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie parowe plus

Doktadne czyszczenie

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego ka-
mienia

Ptukanie

Procedura czyszczenia obwodu generatora pary po regu-
larnym korzystaniu z funkcji parowych.

14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.
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Podmenu

Zastosowanie

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu wigczeniu piekarnika. Gdy ta
opcja jest wigczona, po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawia sie wskazanie ,Blokada uruchomienia”. Aby ko-
rzystac z piekarnika, nalezy wybrac litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowa-
nia i oswietlenia mozliwy jest z wigczong opcja Blokada uru-
chomienia.

Szybkie nagrzewanie

Skroécenie czasu nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko
dla niektérych funkcji piekarnika.

Przypomnienie o czyszcz.

Wigczanie i wytaczanie przypomnienia.

Wskazanie czasu

Wiaczanie i wytgczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

14.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk piekarnika.

Jasnosc¢ wyswietlacza

Ustawia jasnos¢ wyswietlacza.

Dzwieki przyciskow

Wiacza i wytgcza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe
wytaczenie sygnalizacji dzwigkowej dla: CD

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.

Twardos$¢ wody

Ustawia twardo$¢ wody.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzine i date.

14.5 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod wigczenia/wytgczenia: 2468
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Podmenu

Opis

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

kimkolwiek ekra-
nie lub komuni-
kacie

Jasnos$¢ wy- | Dzwiegki przy- | Gto$nos¢ syg- | Twardos¢ wo- | Aktualna go-
Jezyk o O )
Swietlacza ciskow natu dy dzina
Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:
Wl = ¥ © M| SRty
gczone ) )
Wylaczone Menu Ulubione Timer Termosonda STOP
Rozpoczecie uzytkowania piekarnika
Szybkie uru- Wiaczy¢ piekar- Krok 1 Krok 2 Krok 3
chomienie nik i rozpoczg¢
pieczenie z do- Nacisng¢ i przy- 5 Nacisngé:
mys$Inymi usta- . (D s Wy START
wieniami tempe- trzymac: \U. brac¢ preferowa- .
ratury i czasu na funkcje.
dla danej funkciji.
Szybkie wyla- Wytgczenie pie- . ’ . P .
czenie karnika przy ja- (D nacisna¢ i przytrzymac, az piekarnik sie wytaczy.

Rozpoczecie pieczenia

nik.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
oy 0. °C oK START
— nacisnag¢, aby brac funk i . ¢ ab — nacisnag¢, aby
wlaczyé piekar- | —_ Wypraciunk - ustawic tempe- | — nacisnac, aby rozpoczaé pie-
cje pieczenia. rature. potwierdzic.

czenie.
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Gotowanie na parze - Steamify

Ustawi¢ temperature. Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatu-
ry.

Para do gotowania

Para do duszenia Para do zapiekania Para do pieczenia
na parze

50 - 100°C 105-130°C 135-150°C 155 -230°C

Jak szybko przyrzadzaé potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z
wykorzystaniem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
wspomaga-
ne f— &
Nacisna¢: @ Nacisngé: —. Nacisnag¢: ¥ Wybra¢ potrawe.
Gotowanie
wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisna¢
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozli- +1 min.

wia wydtuzenie czasu pieczenia, gdy do zakon-
czenia pieczenia pozostato 10% ustawionego
czasu.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia parowego

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nacisnat: — | Nacisnac:m/ | VYPraétryb:

Czyszczenie parowe Czyszczenie lekkich zabrudzen

Czyszczenie parowe plus Doktadne czyszczenie.

Odkamienianie Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia
Ptukanie Czyszczenie obwodu generatora pary po czestym korzystaniu

z funkcji parowych
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16. MOZNA UZYC SKROTU!

Ponizej przedstawiono wszystkie przydatne skréty. Mozna je rowniez znalezé w odpowiednich
rozdziatach instrukcji obstugi.

Jak ustawié: Funkcje pieczenia

> © YOE.Y T sty

Jak ustawi¢: Steamify — funkcja pieczenia parowego

2OPBYC Y& pwr) © ) &)

Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

XDEDEDEDTL)

Jak ustawic¢: Czas pieczenia

DOE.) T » O »swr )

Jak ustawi¢ opoznienie: Rozpoczecie i zakonczenie pieczenia

DR

Jak anulowac¢: Ustawianie timera

) O e

Obstuga urzadzenia: Termosonda

D EDED D KDL

17. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
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przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wladzami miejskimi.
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Criamo-lo para lhe proporcionar um desempenho

impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que tornam a sua vida mais facil —

funcionalidades que podera nao encontrar em aparelhos comuns. Continue a ler durante
alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.
Visite o nosso website para:

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugéo de problemas e informagdes sobre

assisténcia e reparacodes:
www.aeg.com/support

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
@ www.registeraeg.com

Adquira acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
% aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem

disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.
Esta informagao encontra-se na placa de identificagao.

AN Aviso/Cuidado - Informagdes de seguranga
@® Informagdes gerais e sugestoes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcoes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.
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INFORMACOES DE SEGURANGA

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancgas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho nao devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizacao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de hdspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).
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INSTRUCOES DE SEGURANGA

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Desligue o aparelho da fonte de alimentacéo antes de
realizar qualquer manutencao.

- Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

- Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

- Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

- Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

- Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

- Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

2. INSTRUGOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

AVISO!
A instalagédo deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

* Retire a embalagem toda.
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INSTRUGOES DE SEGURANGA

* Na&o instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.
» Siga as instrugdes de instalagao fornecidas com o aparelho.

* Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protegao e calgado fechado.

* Na&o puxe o aparelho pela pega.

* Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com os requisitos da
instalagao.

* Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.

* Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagdes.

+ O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a
alimentagao elétrica.
* A unidade de encastrar tem de cumprir os requisitos de estabilidade da norma DIN 68930.

Altura minima do armario (altura minima do arma- 578 (600) mm
rio debaixo do balcao)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm
Profundidade do aparelho 567 mm
Profundidade de encastre do aparelho 546 mm
Profundidade com a porta aberta 1027 mm
Dimens&o minima da abertura de ventilagao. 560x20 mm
Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentagao elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagoes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.
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INSTRUCOES DE SEGURANGA

O aparelho tem de ficar ligado a terra.

Certifique-se de que os paradmetros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.

Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha e o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

As protecgdes contra choques eléctricos das pecas isoladas e nao isoladas devem estar
fixas de modo a ndo poderem ser retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagéo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apds a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao ligue a ficha.

Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os pdlos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentacao.

2.3 Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

Nao altere as especificagdes deste aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de ventilagéo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

Desative o aparelho apés cada utilizagéo.

Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.

Nao utilize o aparelho com as maos molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizagao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.
Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragéo no esmalte:
— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.

— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.

385/520



INSTRUGOES DE SEGURANGA

— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.
— nao mantenha pratos e alimentos humidos no aparelho apds acabar de cozinhar.
— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.

» A eventual descoloragao do esmalte ou do ago inoxidavel néo afeta o desempenho do
aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos humidos. Os sumos de fruta provocam manchas
que podem ser permanentes.

» Cozinhe sempre com a porta do aparelho fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os moéveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho néo tiver arrefecido completamente apds utilizagao.

2.4 Manutencao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

» Antes de qualquer acao de manutencgao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

» Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

» Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

* Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta é pesada!
» Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.

* Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

+ Se utilizar um spray para forno, siga as instru¢gdes de seguranca da embalagem.

2.5 Cozinhar a vapor

AVISO!
Risco de queimaduras e danos no aparelho.

» O vapor libertado pode causar queimaduras:
— Tenha cuidado sempre que abrir a porta do aparelho com a fungao ativada. Pode sair
vapor.

— Apds uma cozedura a vapor, tenha muito cuidado quando abrir a porta do aparelho.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

» Relativamente a(s) lampada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragdo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagao relativamente ao estado operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagoes e nao se adequam a iluminagao de espagos
domésticos.

» Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética G.

+ Utilize apenas lampadas com as mesmas especificagoes.

386/520



DESCRIGAO DO PRODUTO

2.7 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
» Utilize apenas pecgas sobressalentes originais.

2.8 Eliminacgao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal para saber como descartar o aparelho corretamente.

+ Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.

» Corte o cabo de alimentagao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criangas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Visao geral

Painel de commandos

Visor

Gaveta da agua

J

( — = N\ . Tomada para a sonda térmica
r® WY, __E Elemento de aquecimento
|| —ﬂ Lampada
E Ventilador

Saida do tubo de descalcificagéo

Apoio para prateleira, amovivel

~
B BB ENEANE

Nivel das prateleiras

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.
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COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.

Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

Sonda térmica
Para medir a temperatura no interior dos
alimentos.

Calhas telescépicas
Para inserir e retirar tabuleiros e a prateleira em
grelha mais facilmente.

Conjunto de vapor

Um recipiente ndo perfurado e um recipiente
perfurado para alimentos.

O conjunto para cozer a vapor drena a agua
condensada e afasta-a dos alimentos durante a
cozedura a vapor. Utilize para preparar legumes,
peixe e peito de frango. O conjunto ndo é

adequado para alimentos que tenham de estar
mergulhados em agua, por exemplo, arroz,

polenta, massa.

4. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

4.1 Painel de comandos
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COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

B —

an

|
g

g

n On / Off Mantenha premido para ativar e desativar o forno.
H | Menu Lista as fungdes do forno.
Favoritos Lista as definicdes favoritas.

Visor Apresenta as defini¢des atuais do forno.

Interruptor da lam-
pada

Para acender e apagar a lampada.

Aquecimento rapi-
do

Para ativar e desativar a funcdo: Aquecimento rapido.

Prima

«(N~+> @35

Prima e segure continua-

Deslocar
mente

Toque na superficie com a
ponta do dedo.

Faca deslizar a ponta do de- Toque na superficie durante 3
do sobre a superficie. segundos.

4.2 Visor

150°C

O

12:30 Apo6s a ativagao, o visor apresenta o ecra prin-
’ cipal com a fungéo de aquecimento e a tempe-
ratura predefinida.

START
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COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

Se néo utilizar o forno durante 2 minutos, o vi-
sor entra em espera.
O
1230 Quando cozinhar, o visor apresenta as defini-
’ ¢Oes das fungdes e outras opgdes disponiveis.
B 150°C
[ TImin e STOP
A Visor com fungdes chave definidas.
! A. Hora
1230 B. INICIAR/PARAR
C. Temperatura
#085°C 1500C D. Tipos de aquecimento
E. Temporizador
©) 15min @ START F. Sonda térmica (apenas modelos selecio-
| | | | | nados)
F E D C B

Indicadores do visor

Indicadores basicos — para navegar no visor.

0] ¢

Para confirmar a selecao/defi-
nigoes.

¢ 2

Para voltar
. Para desfazer
um nivel no e -
a ultima agéo.
menu.

Para ativar e desativar as
opgoes.

Alarme sonoro Indicadores de
do um sinal sonoro.

fungao — quando o tempo de confegao definido termina, é emiti-

Q

A funcao esta ativada.

STOP
A funcao esta ativada.
O cozinhar para automaticamen-
te.

i

O alarme sonoro esta de-
sativado.

Indicadores do temporizador

&

Para as definicdes da funcéo: Inicio programa-

do.

%)

Para cancelar as definigdes.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGCAO

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.

5.1 Limpeza inicial

4

Z24

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Remova todos os acessorios
€ apoios para prateleiras
amoviveis do forno.

Limpe o forno e os acessorios
com um pano macio, agua
morna e um detergente sua-

Coloque os acessorios e
apoios de prateleiras amovi-

veis do forno.
ve.

5.2 Primeira ligagao

O visor exibe a mensagem de boas-vindas depois da primeira ligagao.

E preciso definir: Idioma, Brilho do visor, Sons “teclado”, Volume do alarme, Dureza da agua,
Hora.

5.3 Pré-aquecimento inicial

Pré-aquecga o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungéo. E

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.
Passo 3 Regule a temperatura maxima para a fungao. .

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
paco é ventilado.

5.4 Como definir: Dureza da agua

Quando ligar o forno a corrente elétrica pela primeira vez, tera de definir o nivel de dureza da
agua.

Utilize o papel de teste fornecido com o conjunto para cozinhar a vapor.
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UTILIZAGAO DIARIA

2

(s

EY

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Passo 4

Coloque o papel de
teste na agua du-
rante cerca de 1 se-
gundo. Nao coloque
o papel de teste sob
agua corrente.

Agite o papel de teste
para remover 0 ex-
cesso de agua.

Apds 1 minuto, con-
firme a dureza da
agua com a tabela

abaixo.

Selecione o nivel de
dureza da agua: Me-
nu / Definigées / Confi-
guracao / Dureza da
agua.

@ As cores do papel de teste continuam a mudar. Nao confirme a dureza da agua mais de 1
minuto passado sobre o teste.

Pode alterar o nivel de dureza da agua no menu: Defini¢des / Configuragéo / Dureza da agua.

A tabela apresenta o indice de dureza da agua (dH) com o correspondente nivel de depdsito
de célcio e a classificagao da agua. Ajuste o nivel de dureza da agua de acordo com a tabela.

Dureza da agua Papel de tes- Deposito de Deposito de Classificagao
te calcio (mmol/l) calcio (mg/l) da agua
Nivel dH

1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 macia

2 8-14 m 1,4-25 51-100 moderada-
mente dura

3 15-21 E 26-3,8 101 -150 dura

4 222 m 239 2151 muito dura

Quando o nivel de dureza da agua for 4, encha a gaveta da 4gua com agua engarrafada.

6. UTILIZAGCAO DIARIA

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a seguranca.
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UTILIZAGAO DIARIA

6.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Ligue o forno. O visor mostra as fungdes de aquecimento padrao

Passo 2 Prima o simbolo da fungéo de aquecimento para entrar no submenu.

Passo 3 Selecione a fungao de aquecimento e prima: OK. 0 visor apresenta: temperatura.
Passo 4 Definir: temperatura. Premir: OK.

Passo 5

Prima: START .
Sonda térmica — pode ligar a sonda a qualquer momento antes ou durante a confe-
¢ao.

STOP - prima para desativar a fung&o de aquecimento.

Passo 6

Desligue o forno.

Utilize um atalho!

> ©® »OE.) C ) smer)

6.2 Como definir: Steamify - - Fung¢ao de aquecimento a vapor

Passo 1 | Ligue o forno.
Selecione o simbolo da fungao de aquecimento e prima-o para entrar no submenu.
Passo2 | pina [@ selecione o tipo de aquecimento a vapor.
Passo 3 Prima: OK. 0 visor apresenta as definicdes da temperatura.
Passo 4 | Defina a temperatura. O tipo de fungéo de aquecimento a vapor depende da tempera-
tura definida.
Vapor para vaporizar Para cozinhar vegetais, sementes, vegetais, marisco,
50-100 °C terrinas e sobremesas de colher com vapor.
Vapor para estufar Para cozinhar carne ou peixe estufado ou braseado,
105-130°C pao ou aves, assim como cheesecakes e cagarolas.
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Vapor para uma crosta suave Para carne, cacgarolas, legumes recheados, peixe e
135-150 °C gratinados. Com a combinagéo de vapor com ar

quente, a carne fica suculenta e tenra e com uma
crosta estaladiga.

Se definir o temporizador, a fungéo de grelhador liga-
-se automaticamente nos ultimos minutos do proces-
so de cozedura para conferir ao prato um leve grati-

nado.
Vapor para cozer e assar Para pratos assados e cozidos, carne, peixe, aves,
155-230 °C pastéis de massa folhada, tartes, queques, gratina-

dos, legumes e pratos de padaria.

Se definir o temporizador e colocar os alimentos no
primeiro nivel, fungéo de aquecimento da base liga-
-se automaticamente nos ultimos minutos do proces-
so de cozedura para conferir ao prato uma base cro-

cante.

Passo 5 Prima: OK.

Passo 6 | Premir a tampa da gaveta da agua para a abrir.

Passo 7 | Encha a gaveta da agua com agua fria até ao nivel maximo (cerca de 950 ml de
agua), até ouvir o sinal sonoro ou até que o visor apresente a mensagem correspon-
dente. O fornecimento de agua é suficiente para aproximadamente 50 min. Nao en-
cha a gaveta da agua acima da sua capacidade maxima. Ha o risco de fuga de agua,
transbordo e danos no mobiliario.

A AVISO!
Usar apenas agua fria da torneira. Nao usar agua filtrada (desmine-
ralizada) ou destilada. Nao usar outros liquidos. Nao verta liquidos
inflamaveis ou alcodlicos na gaveta da agua.

Passo 8 | Empurrar a gaveta da agua para a posic¢ao inicial.

Passo9 | pomir: START .

O vapor aparece apds aproximadamente 2 minutos. Quando o forno atinge a tempe-
ratura definida, o sinal soa.

Passo Quando a gaveta da agua fica sem agua, o sinal soa. Volte a encher a gaveta da

10 agua.

Passo Desligue o forno.

1

Passo Esvazie a gaveta da agua apds a cozedura terminar.

12 Consulte o capitulo ,“Manutengéo e limpeza”, Esvaziam. do depésito.
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Passo Pode condensar-se agua residual na cavidade. Depois de cozinhar, abra cuidadosa-
13 mente a porta do forno. Quando o forno arrefecer, limpar a cavidade com um pano
macio.

Utilize um atalho!
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6.3 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungao e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura.

Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:

» Peso automatico

+ Sonda térmica

A temperatura a que um prato é cozinhado:

* Mal passado ou Menos

+ Médio

* Bem passado ou Mais

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 —

Prima:

Passo 3 Prima: \/f Introduzir: Cozedura assistida.

Passo 4 | Escolha um prato ou um tipo de alimento.

Passo 5 | pina: START.

Utilize um atalho!

XDEDED XD LLY,

6.4 Funcoes de aquecimento
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NORMAL

Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

Grelhador ventila-
do

v Para grelhar alimentos finos e tostar pao.

Grelhador
v Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0ss0s numa posi¢ao da
Y prateleira. Para fazer gratinados e alourar.

)

Ventilado + Resis-

Para cozer em até trés posicdes de prateleira ao mesmo tempo e para
secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza
com Calor superior/inferior.

téncia Circ
vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
i batatas em cunha ou crepes) estaladicos.

Congelados

Calor superior/
inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigao de prateleira.

2

Funcgao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento infe-
rior

Para cozer bolos com bases estaladigas e conservar alimentos.
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ESPECIAIS

Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

E|

Para conservar legumes (por exemplo, pickles).

Conservar
SSS Para secar frutos fatiados, legumes e cogumelos.
Secar
- - Para pré-aquecer pratos para servir.
e
uru

Aquecer pratos

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongela-
¢ao depende da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

Para pratos como lasanha ou batatas gratinadas. Para fazer gratinados e

.&, alourar.
Gratinado
¢°C Para preparar assados tenros e suculentos.
Aquecimento a
baixa temp.
{ Para manter os alimentos quentes.
Fungao manter
quente
I Esta funcéo foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
‘V Quando utilizar esta fungao, a temperatura na cavidade pode diferir a
Lo temperatura definida. E utilizado o calor residual. A poténcia do aqueci-
Ventilado com Re- - S . p o e
sisténcia mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-

lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.
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VAPOR

Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

(n) Utilize o vapor para vaporizar, estufar, efeito estaladico suave e assar.
\I/
Steamify
(n) O reaquecimento de alimentos a vapor impede as superficies da seca-
§§§ gem. O calor é distribuido de forma uniforme e suave, permitindo recupe-
R rar sabores e aromas que os alimentos tinham quando acabados de cozi-
egenerar

nhar. Esta fungao pode ser utilizada para reaquecer alimentos diretamen-
te num prato. Pode reaquecer mais do que um prato em simultaneo, utili-
zando diferentes posicdes de prateleira.

Utilize esta fungéo para confecionar pao e Pastéis com resultados profis-
sionais muito bons, com a cor perfeita e a codea brilhante e estaladiga.

IES

Massa de pao

Para acelerar o crescimento da massa levedada. Previne a secagem da
superficie da massa e mantém a elasticidade da massa.

>

I/

n
c
e
=

Aquecimento a va-
por

Para cozer legumes, guarni¢des ou peixe a vapor

Gp

Humidade elevada

Esta fungado é adequada para cozinhar pratos delicados, como creme,
flans, terrinas e peixe.

G

Low
Humidade pouca

Esta funcdo é adequada para carne, aves, pratos de forno e cagarolas.
Gragas a combinagéo de vapor com ar quente, a carne fica com uma tex-
tura suculenta e tenra e com uma crosta estaladica.

6.5 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecologico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com

a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta fungéo, a lAmpada é automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instru¢des de cozedura, consulte o capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagoes gerais sobre poupanga de energia, consulte o capitulo
"Eficiéncia Energética", Poupanca de Energia.
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7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Descrigao das fungoes do relégio

Funcdes do reloégio Aplicacao

Tempo para cozinhar Para definir a duragéo da cozedura. O maximo é de 23 h 59 min.

Finalizar acao Para definir o que acontece quando o temporizador termina a conta-
gem.

Inicio programado Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Prolongar tempo Para prolongar o tempo de cozedura.

Aviso Para definir uma contagem decrescente. O maximo ¢é de 23 h 59 min.
Esta fungédo nao afeta o funcionamento do forno.

Temporizador crescen- Monitoriza o tempo de atividade da fungdo. Temporizador crescente —

te pode ligar ou desligar.

7.2 Como definir: Fungées do relégio

Como acertar o relégio

Passo 1 Premir: Hora.

Passo 2 Acertar as horas. Premir: OK,

Como definir o tempo de cozedura

Passo 1 | Escolha a fungdo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 Acertar as horas. Premir: OK,

Utilize um atalho!

DOE.) T » © ) s )
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Como escolher a opgéo final

Passo 1 | Escolha a fungdo de aquecimento e defina a temperatura.

Passo 2 Prima: QD

Passo 3 | Defina o tempo da cozedura.

Passo4 | pomi. @ @ @

Passo 5 | Prima: Finalizar agdo.

Passo 6 | Escolha o preferido: Finalizar agao.

Passo 7 Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 1 | Defina a fungdo de aquecimento e a temperatura.

Passo 2 Prima: @

Passo 3 | Defina o tempo da cozedura.

Passo4 | pomi- @ @ @

Passo 5 | Prima: Inicio programado.

Passo 6 | Escolha o valor.

Passo 7 Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como prolongar o tempo de cozedura

Quando faltar 10% do tempo de cozedura e os alimentos parecerem nao estar prontos, pode pro-
longar o tempo de cozedura. Pode também mudar a fun¢do de aquecimento.

Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.
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Como alterar as definicdes do temporizador

Passo 1 Premir: Q')
Passo 2 | Defina o valor do temporizador.
Passo 3

Premir: OK.

Pode alterar o tempo definido durante o cozinhado a qualquer momento.

8. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

8.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a seguranga. Os entalhes sdo também

dispositivos anti-inclinagéo. A armagéao elevada a volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.

Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para

grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.
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Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar / Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente
acima.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mede a temperatura no interior dos alimentos. Pode utiliza-la com cada fungao
de aquecimento.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C A

A temperatura do forno: minimo de 120°C. A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar N&o a utilize para pratos Durante a cozedura, deve perma-
a temperatura ambiente. liquidos. necer no prato.

O forno calcula uma hora de fim de cozedura aproximada. Depende da quantidade de
alimentos, da fungéo do forno e da temperatura.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.

Passo 3 | Introduzir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe Cacarola
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Introduza a extremidade da Sonda térmica Introduza a extremidade da Sonda térmica exata-
no centro da carne ou do peixe, na parte mente no centro da cagarola. Sonda térmica de-
mais grossa que for possivel. Certifique-se ve ficar estavel no mesmo sitio durante a coze-

de que introduz pelo menos 3/4 da Sonda dura. Utilize um ingrediente solido para conseguir
térmica no interior do prato. isso. Utilize a borda da assadeira para apoiar a

pega de silicone do Sonda térmica. A ponta do
Sonda térmica nao deve tocar no fundo da assa-
deira.

Passo 4 | Ligue o Sonda térmica na tomada da parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual de: Sonda térmica.
Passo 5 /? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo6 | e e e _ prima para regular a opgéo preferida:
« Alarme sonoro - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa o si-
nal.
« Alarme sonoro e fim de cozedura - quando os alimentos atingem a temperatura do
nucleo, soa o sinal e o forno para.
Passo 7 Selecione a opgéo e repetidamente prima: OK para ir para o ecra principal.
Passo8 | piina. START
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro.
Pode escolher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos es-
tdo bem cozinhados.
Passo 9 | Retire a Sonda térmica ficha da tomada e retire o prato do forno.

AVISO!
Existe o perigo de queimaduras porque o Sonda térmica fica quen-
te. Tenha cuidado quando a desligar e retirar do alimento.
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Utilize um atalho!

) © pEE-) C )1 ) T pow)

9. FUNCOES ADICIONAIS

9.1 Como guardar: Favoritos

Pode guardar as suas defini¢gdes favoritas, como a fungao de aquecimento, o tempo de
confegao, a temperatura ou a fungéo de limpeza. Pode guardar 3 defini¢des favoritas.

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione a definigdo preferida.

Passo 3 Premir: ——. Selecione: Favoritos.

Passo 4 | Selecione: Guardar as definigdes atuais.

Passo 5 Prima + para adicionar a defini¢éo a lista de: Favoritos. Prima OK.

k) — prima para repor a definigao.
— prima para cancelar a definicao.

9.2 Bloqueio de fungoes

Esta fungao evita uma alteragao acidental do tipo de aquecimento.

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Definir uma fungao de aquecimento.

Passo 3 Sﬁ( §. prima em simultaneo para ligar a fungao.

Para desligar a funcéo, repita o passo 3.

9.3 Desligar automatico

Por questdes de seguranca, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
funcéo de aquecimento ativa e ndo houver alteragao de quaisquer configuragdes.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

A Desativagao Automatica nao funciona com as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica, Hora
de fim, Aquecimento a baixa temp..

9.4 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno esta a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento
pode continuar a funcionar aé o forno arrefecer.

10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sdo apenas valores de referéncia.
Dependem das receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O forno pode ter um processo para cozer ou assar diferente do forno que utilizava anteriormente.
As sugestdes abaixo exibem as definigdbes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura
e posicdes da prateleira para tipos especificos de alimentos.

Se néo encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

Para mais recomendagées de cozedura, consulte as tabelas de cozedura no nosso site. Para en-
contrar as Sugestdes de cozedura, anote o nimero PNC que se encontra na placa de caracteris-
ticas da moldura frontal da cavidade do forno.

10.2 Ventilado com Resisténcia
Para obter os melhores resultados, siga as sugestdes indicadas na tabela abaixo.

24 = E O

(°C) (min.)
Pastéis doces, tabuleiro para assar ou 180 2 25-35
16 unidades tabuleiro para recolha de
gorduras
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dades

tabuleiro para recolha de
gorduras

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min.)

Torta Suica tabuleiro para assar ou 180 2 15-25

tabuleiro para recolha de

gorduras
Peixe inteiro, 0,2 | tabuleiro para assar ou 180 3 15-25
kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos, 16 tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Macarons, 24 tabuleiro para assar ou 160 2 25-35
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Queques, 12 tabuleiro para assar ou 180 2 20 -30
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Pastelaria salga- | tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
da, 20 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos de tabuleiro para assar ou 140 2 15-25
massa fina, 20 tabuleiro para recolha de
unidades gorduras
Tarteletes, 8 uni- | tabuleiro para assar ou 180 2 15-25

10.3 Ventilado com Resisténcia - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do

que a loiga de cor clara e refletora.

406/520




SUGESTOES E DICAS

7

Forma para pizza

Assadeira

Formas indi-
viduais

Forma com base pa-
ra flan

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

10.4 Tabelas de cozedura para testes

Informacgéao para testes
Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.

%COZEDURA NUM NiVEL Bolos em formas

¥ B O | E
N =
(°C) (min)
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resis- 140 - 150 35-50 2
téncia Circ
P&o-de-6 sem gordura Calor superior/inferi- | 160 35-50 2
or
Tarte de maga, 2 for- Ventilado + Resis- 160 60 - 90 2
mas, & 20 cm téncia Circ
Tarte de maga, 2 for- Calor superior/inferi- | 180 70-90 1
mas, & 20 cm or
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@COZEDURA NUM NIVEL Biscoitos

Utilize a terceira posigao de prateleira.

>R |

= D
(°C) (min)

Pao pequeno / Tiras de Ventilado + Resisténcia 140 25-40
massa folhada Circ
Pao pequeno / Tiras de Calor superior/inferior 160 20-30
massa folhada, pré-aquecer
o forno vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Ventilado + Resisténcia 150 20-35
buleiro, pré-aquecer o forno | Circ
vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Calor superior/inferior 170 20-30
buleiro, pré-aquecer o forno
vazio

%COZEDURA EM VARIOS NIVEIS Biscoitos

%

(°C) (min)
Pao pequeno / Tiras de Ventilado + Resisténcia 140 25-45 174
massa folhada Circ
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resisténcia 150 23 -40 174
tabuleiro, pré-aquecer o Circ
forno vazio
Pao-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia | 160 35-50 1/4

Circ
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@GRELHAR

Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.

H))
Grelhador com a regulagao de temperatura maxima.

¥ O

(min)
Tosta Grelhador 1-3
Bife de vaca, vire a meio do Grelhador 24 - 30

tempo

Informacgao para testes

Testes para a fungao: Aquecimento a vapor.
Testes de acordo com a norma IEC 60350.

Regule a temperatura para 100 °C.

¥ @ | O @
X —
Recipiente (kg) (min)
(Gastronorm)
Brocolos, pré- | 1 x 2/3 perfu- 0,3 3 8-9 Coloque o ta-
-aquecer o rado buleiro para
forno vazio assar na pri-
meira posicao
de prateleira.
Brocolos, pré- | 1 x 2/3 perfu- max. 3 10 - 11 Coloque o ta-
-aquecer o rado buleiro para
forno vazio assar na pri-
meira posicao
de prateleira.
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Regule a temperatura para 100 °C.

% @ | [0 |®
A —
Recipiente (kg) (min)
(Gastronorm)
Ervilhas, con- | 2 x 2/3 perfu- 2x15 2e4 Até atem- | Coloque o ta-
geladas rado peratura buleiro para
no ponto assar na pri-
mais frio meira posicao
atingir de prateleira.
85 °C.

11. MANUTENGAO E LIMPEZA

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.

11.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de
limpeza

Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um
detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

A

[

Utilizagao di-
aria

Limpe a cavidade apos cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
siduos pode provocar incéndios.

N&o guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade
com um pano macio apos cada utilizagao.

i

Acessorios

Limpe todos os acessorios do forno apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-
ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-
sérios na maquina de lavar loiga

Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-
tos afiados.
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11.2 Como remover: Apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1

Desligar o forno e aguardar até estar frio.

Passo 2

teiro.

Puxe cuidadosamente os
apoios para prateleiras para ci-
ma e para fora do suporte dian-

Passo 3

da parede lateral.

Afaste a parte da frente do
apoio para prateleiras para fora

Passo 4
seira.

Retire os apoios da patilha tra-

Instale os apoios para prateleiras na sequéncia inversa.

11.3 Como utilizar: Limpeza a vapor

Antes de comegar:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Remova todos os acessorios e
guias amoviveis.

Limpe o fundo da cavidade e o

vidro interno da porta com um

pano macio, agua morna e um
detergente suave.

Passo 1 | Encha a gaveta da agua até ao nivel maximo, até ouvir o sinal sonoro ou até que o
visor apresente a mensagem correspondente.
Passo 2 | Selecione: Menu / Limpeza.
Fungao Descrigao Duragao
Limpeza a vapor Limpeza ligeira 30 min.
Limpeza a vapor Plus Limpeza normal 75 min.

Pulverize a cavidade com um deter-

gente.
Passo3 | piina START . Siga as instrugbes apresentadas no visor.
O sinal soa quando a limpeza termina.
Passo 4 | Prima qualquer simbolo para desligar o sinal.

411/520



MANUTENGAO E LIMPEZA

@ Quando esta fungéo esta em funcionamento, a lampada esta apagada.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno.

Quando o forno estiver frio, limpe a
cavidade com um pano macio.

Deixe a porta do forno aberta
e aguarde até a cavidade es-
tar seca.

11.4 Aviso de limpeza

Quando o aviso aparecer, a limpeza é recomendada.

Usar a fungao: Limpeza a vapor Plus.

11.5 Como utilizar: Descalcificagao

Antes de comegar:

Desligue o forno e aguarde
até estar frio.

Remova todos os acesso-
rios.

Certifigue-se de que a gaveta da
agua esta vazia.

Duragao da primeira parte: cerca de 100 minutos

Passo 1 | Coloque a assadeira profunda no primeiro nivel de prateleira.

Passo 2 | Verta 250 ml de agente descalcificador na gaveta da agua.

Passo 3 | Encha o resto da gaveta da agua com agua até ao nivel maximo, até ouvir o sinal so-
Nnoro ou o visor apresentar a mensagem correspondente.

Passo 4 | Selecione: Menu / Limpeza.

Passo 5 | Ligue a fungéo e siga as instru¢des no visor.
A primeira parta da descalcificagéo inicia.

Passo 6 | ApOs a primeira parte estar concluida, esvazie a assadeira profunda e volte a coloca-
-la na primeira posigao da prateleira.

Duragao da segunda parte:

cerca de 35 minutos

412/520




MANUTENGCAO E LIMPEZA

Passo 7 | Encha o resto da gaveta da agua com agua até ao nivel maximo, até ouvir o sinal so-
noro ou o visor apresentar a mensagem correspondente.

Passo 8 | Quando a funcéo terminar, retire a assadeira profunda.

@ Quando esta fungéo esta em funcionamento, a I1ampada esta apagada.

Quando a descalcificagao termina:

Desligue o forno.

Quando o forno estiver frio,
limpe a cavidade com um pa-
no macio.

Deixe a porta do forno aberta
e aguarde até a cavidade es-
tar seca.

@ Se alguns residuos de calcario permanecerem no forno apds a descalcificagéo, o visor pede

que repita o procedimento.

11.6 Aviso de descalcificagao

Existem dois avisos que Ihe pedem que realize a descalcificagdo do forno. Nao & possivel
desactivar o aviso de descalcificagao.

Tipo Descrigao
Aviso suave Recomenda-lhe que descalcifique o forno.
Aviso grave Obriga-o a descalcificar o forno. Se nao descalcificar o forno quando o

aviso grave surgir, as fungdes de vapor sdo desativadas.

11.7 Como utilizar: Enxaguamento

Antes de comecar:

Desligue o forno e aguarde até estar frio.

Remova todos os acessorios.

Passo 1 | Coloque a assadeira profunda no primeiro nivel de prateleira.

Passo 2 | Encha a gaveta da agua com agua até ao nivel maximo, até ouvir o sinal sonoro ou o
visor apresentar a mensagem correspondente.

Passo 3 | Selecione: Menu / Limpeza / Enxaguamento.
Duracgao: cerca de 30 minutos
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Passo 4 | Ligue a fungao e siga as instrugdes no visor.

Passo 5 | Quando a fungéo terminar, retire a assadeira profunda.

@ Quando esta fungéo esta em funcionamento, a lampada esta apagada.

11.8 Aviso de secagem

Depois de cozinhar com uma fungéo de aquecimento a vapor, o visor pede que se seque 0
forno.
Prima SIM para secar o forno.

11.9 Como utilizar: Secagem

Utilize depois de cozinhar com uma fungao de aquecimento a vapor ou limpe o vapor para
secar a cavidade.

Passo 1 | Certifique-se de que o forno esta frio.

Passo 2 | Remova todos os acessorios.

Passo 3 | Selecione o menu: Limpeza / Secagem.

Passo 4 | Siga as instru¢des no ecra.

11.10 Como utilizar: Esvaziam. do depésito

Utilize-a depois de cozinhar com a fungéo de aquecimento a vapor para retirar a agua residual
da gaveta da agua.

Antes de comegar:

Desligue o forno e aguarde até estar frio. Remova todos os acessorios.

Passo 1 | Coloque a assadeira profunda no primeiro nivel de prateleira.

Passo 2 | Selecione: Menu / Limpeza / Esvaziam. do depdsito.
Duragéo: 6 min

Passo 3 | Ligue a fungéo e siga as instrugdes no visor.

Passo 4 | Quando a funcéo terminar, retire a assadeira profunda.

@ Quando esta fungao esta em funcionamento, a I1ampada esta apagada.
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11.11 Como remover e instalar: Porta

Pode remover a porta e os painéis de vidro internos para os limpar. O nimero de painéis de
vidro varia consoante o modelo.

A AVISO!
A porta é pesada.

A CUIDADO!
A forga exercida, sobretudo nas extremidades do painel frontal, pode provocar a
quebra do vidro. O vidro pode quebrar.

Passo 1

Abrir a porta totalmente.

Passo 2

Levante e prima as alavancas
de fixagéo (A) nas duas do-
bradigas da porta.

Passo 3

Feche a porta do forno até a primeira posigao de abertura (dngulo aproximado de
70°). Segure na porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo
ascendente. Coloque a porta com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e

sobre uma superficie estavel.

Passo 4

Segure no friso da porta (B)
no rebordo superior da porta,
nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fe-
cho de encaixe.

Passo 5

Puxe o friso da porta para a
frente para o remover.

Passo 6

Segure os painéis de vidro da
porta, um apds o outro, pela
extremidade superior e puxe-
-0s para cima, para fora da
guia.
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Passo 7 | Limpe o painel de vidro com
agua e sabdo. Seque o painel
de vidro com cuidado. Nao la-
ve 0s acessorios na maquina
de lavar loiga.

Passo 8 | Apods a limpeza, efetue os
passos descritos acima na
sequéncia inversa.

Passo 9 | Insira primeiro o painel mais pequeno, depois o0 maior e por fim a porta.
Certifique-se de que introduz os painéis de vidro nas posi¢des correctas, para que a
superficie da porta ndo aquega demais.

11.12 Como substituir: Lampada

AVISO!
Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até Desligue o forno da corrente Coloque um pano no fundo da
que o forno esteja frio. elétrica. cavidade.

Lampada superior

Passo 1 | Rode a protecao de vidro para a re-
tirar. S——

N ‘

Passo 2 | Remova o anel metdlico e limpe a protegéo de vidro.

Passo 3 | Substitua a lAmpada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 4 | Encaixe o anel de metal na tampa de vidro e instale-a.
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Lampada lateral

Passo 1 | Remova o suporte para prateleiras do lado esquerdo para ganhar acesso a lampada.
Passo 2 | Utilize uma chave de parafusos Torx 20 para remover a tampa.

Passo 3 | Remova e limpe a estrutura metalica e o vedante.

Passo 4 | Substitua a lAmpada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 5 | Instale a estrutura metélica e o vedante. Aperte os parafusos.

Passo 6 | Instale o suporte da prateleira do lado esquerdo.

12. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/N AVISO!

Consulte os capitulos relativos a segurancga.

12.1 O que fazer se...

o=
—]

L

O forno nao liga ou ndo aquece

@ Causa possivel

-V

= Solugao

O forno nao esta ligado a corrente elétrica ou
néo esta ligado corretamente.

Verifique se o forno esta ligado corretamente a
corrente elétrica.

O relégio néo esta acertado.

Acerte o relégio; para mais informagdes, con-
sulte o capitulo “Fungbées de relégio”, Como
acertar: Fungdes do relogio.

A porta nao fecha bem.

Feche a porta completamente.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que é o fusivel a causa do
problema. Se o problema persistir, contacte um
eletricista qualificado.

O Bloqueio para Criangas do forno esta ativa-
do.

Consulte o capitulo “Menu”, Submenu para:
Opgoes.
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Y
Componentes

® iV
Descricao = Solugao

A lampada esta fundida. Substitua a lampada; para mais informacgdes,
consulte o capitulo “Manutengao e limpeza”,
Como substituir: Lampada.

Os cortes de corrente param sempre a limpeza. Repita a limpeza se esta for interrompida por
uma falha de corrente.

12.2 Como gerir: Cédigo de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro.
Nesta secgao, encontrara a lista dos problemas que pode resolver por si.

4
@ Codigo e descrigao = Solugao

F111 - Sonda térmica néo esta corretamente Ligue totalmente Sonda térmica a tomada.
inserida na tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor ndo Limpe a superficie do visor. Certifique-se de
funcionam devidamente. que nao existe sujidade nos campos tateis.
F908 - o sistema do forno nao se consegue li- Desligue e ligue o forno.

gar com o painel de controlo.

12.3 Dados de assisténcia técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagado do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
forno. Nao remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.) | e

Numero do produto (PNC) | e

Numero de série (S.N.) |

418/520



EFICIENCIA ENERGETICA

13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informacgéo do produto e ficha informativa do produto*

Nome do fornecedor

AEG

Identificagédo do modelo

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

indice de Eficiéncia Energética

61.9

Classe de eficiéncia energética

A++

Consumo de energia com uma carga normal, modo con-
vencional

1.09 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga padréo, modo de
ventilagéo forcada

0.52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

701

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

BSE782380B 36.0 kg
BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

* Para a Unido Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB

2477-2017, Anexos A e B.
Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética nao se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor

e grelhadores - Métodos para medir o desempenho.
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13.2 Poupanca de energia

O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifiqgue-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. Nao abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
confegoes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.

Aquecimento residual

Em algumas fungdes do forno, se for activado um programa com selec¢ao de Duragéo ou Fim
tempo e o tempo de cozedura for superior a 30 min, as resisténcias desligam-se
automaticamente antes do fim do tempo.

O ventilador e a lampada continuam ligadas. Quando desligar o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno ira continuar a
cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeicao quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Funcao concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungao, a lampada é desligada automaticamente ap6s 30 seg. Pode ligar
a lampada novamente, mas isso reduz a poupanca de energia esperada.

14. ESTRUTURA DO MENU
14.1 Menu

Prima == para abrir Menu.

Artigo do menu Aplicacao

Cozedura assistida Lista os programas automaticos.
Limpeza Lista os programas de limpeza.
Favoritos Lista as definicdes favoritas.
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Artigo do menu

Aplicacao

Opgoes

Como definir a configuragao do for-
no.

Definigoes

Configuragéo Como definir a configuragao do for-

no.

Assisténcia Técnica Apresenta a configuragéo e a versao

do software.

14.2 Submenu para: Limpeza

Submenu

Aplicagéao

Secagem

Procedimento para secagem da cavidade relativamente a
condensagao remanescente apés uma utilizagao das fun-
¢Oes de vapor.

Esvaziam. do depdésito

Procedimento para remover a agua residual da gaveta da
agua apos a utilizagao de fungdes de vapor.

Limpeza a vapor

Limpeza ligeira.

Limpeza a vapor Plus

Limpeza completa.

Descalcificagéo

Limpeza de residuos de calcario do circuito de geracao de
vapor.

Enxaguamento

Procedimento para enxaguar e lavar o circuito de geragéo
de vapor apés utilizagéo frequente das fungdes de vapor.

14.3 Submenu para: Opgoes

Submenu

Aplicagao

Luz

Acende e apaga a lampada.
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Submenu

Aplicagao

Bloqueio para criangas

Previne a ativagao acidental do forno. Quando a opgao esta
ativada, o texto "Bloqueio para criangas" aparece no visor
quando liga o forno. Para ativar a utilizagéo do forno, esco-
Iha as letras do cédigo na ordem alfabética. Aceda ao tem-
porizador, ao funcionamento remoto e a lampada esta dis-
ponivel com o Blogueio para Criangas ativado.

Aquecimento rapido

Encurta o tempo de aquecimento. Esta disponivel apenas
para algumas fungdes do forno.

Aviso de limpeza

Liga e desliga o aviso.

Indicacao do tempo

Liga e desliga o reldgio.

Estilo Reldgio Digital

Altera o formato da indicagédo da hora apresentada.

14.4 Submenu para: Configuragao

Submenu

Descricao

Idioma

Definir o idioma do forno.

Brilho do visor

Define a intensidade do visor.

Sons “teclado”

Liga e desliga o som dos campos de toque. Nao é possivel
silenciar o som para: @

Volume do alarme

Define o volume dos tons das teclas e sinais.

Dureza da agua

Define a dureza da agua.

Hora

Definir a hora e a data atuais.

14.5 Submenu para: Assisténcia Técnica

Submenu

Descrigao

Modo Demo

Cédigo de activacgéo / desactivagéo: 2468
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Submenu

Descricao

Versao do software

Informagéao sobre a versao do software.

Restaurar configuragdes

Restaura as definigdes de fabrica.

15. E FACIL!

Antes da primeira utilizagao, tem de definir:

. Brilho do vi- Sons “tecla- Volume do Dureza da
Idioma » . Hora
sor do alarme agua
Familiarize-se com os icones basicos no painel de comandos e no visor:
0 = % S A2 | sTART
On/ Off Menu Favoritos Temporizador Sondiaterml- STOP
Comecar a utilizar o forno
Inicio rapido Ligue o forno e Passo 1 Passo 2 Passo 3
comece a cozi-
nhar com atem- | prima continua- I
peratura e tem- @ |:' -+ - sele- Prima: START .
po padrdo da mente: \U. cione a fungéo
funcao. preferida.
Arranque Desligue o for- CD - prima continuamente até o forno se desligar.

no, qualquer
ecra ou mensa-
gem a qualquer
momento.

Comecar a cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
0] (| - °C oK START
. . - selecione a ) . - prima para co-
- prima para li- = - defina a tem- - prima para .
fungao de aque- ) megar a cozi-
gar o forno. cimento peratura. confirmar. nhar
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Cozinhar a vapor - Steamify

definida.

Defina a temperatura.: O tipo de funcao de aquecimento a vapor depende da temperatura

Vapor para vapori-
zar

Vapor para estufar

Vapor para uma
crosta suave

Vapor para cozer e
assar

50-100 °C

105-130°C

135-150 °C

155-230°C

Saber como cozinhar rapidamente

Utilize os programas automaticos para preparar um prato rapidamente com as definigoes

zedura assistida.

padrao:
Cozedura Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
assistida

premir: . Prima: E Premir: % Co- Escolha o prato.

Utilize as fungdes rapidas para definir o tempo de cozedura.

tempo de cozedura.

Assisténcia nos 10% finais
Utilize a Assisténcia dos 10% finais para acres-
centar tempo extra quando restarem 10% do

Para prolongar o tempo de cozedura prima

+1min.

Limpar o forno com a Limpeza a vapor

Passo 1

Prima: ==

Passo 2

Prima: rrrr/

Passo 3

Escolha o modo:

Limpeza a vapor

Para a limpeza da luz.

Limpeza a vapor Plus

Para uma limpeza completa.

Descalcificagao

de calcario.

Para limpar o circuito de geragéo de vapor e remover residuos

Enxaguamento

Para enxaguar e lavar o circuito de geragéo de vapor apés uti-
lizagao frequente das fungdes de vapor.
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16. UTILIZE UM ATALHO!

Aqui pode ver todos os atalhos Uteis. Pode também encontra-los nos capitulos dedicados no
manual do utilizador.

Como definir: Tipos de aquecimento

> © YOE.Y T sty

Como definir: Steamify - Cozinhar com uma fungao de aquecimento a vapor

2OPBYC Y& pwr) © ) &)

Como definir: Cozedura assistida

XDEDEDEDTL)

Como definir: Tempo para cozinhar

DOE.) T » O »swr )

Como retardar: Inicio e fim de cozedura

DR

Como cancelar: Definir o temporizador

) O e

Como utilizar: Sonda térmica

D EDED D KDL

17. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

. e ’ A
Recicle os materiais que apresentem o simbolo L. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a saude publica através da
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reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znacky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam poskytol
bezchybny vykon na mnoho rokov, pri€om sme pouzili inovacné technologie, ktoré pomahaju
zjednodusSovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beznych spotrebiCov. Venuijte, prosim,
niekolko minut tomuto navodu a dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat
¢o najlepsie.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:

www.aeg.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:

www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Ze mate k dispozicii
nasledujuce udaje: Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

Tieto informacie najdete na typovom S§titku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
® VSeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania moézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt’ zapnuta.

- Deti nesmu spotrebiC bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
v interiéri.

- Tento spotrebic sa mbze pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
a ranajkami, v domovoch poinohospodarskych hosti a |nych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainsStalovanim do nabytku
uréeného na zabudovanie.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred akoukolvek Udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.

- Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia

spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas

pouzivania mOzu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

- Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bo¢nych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné Cistice.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mbéze spbsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.
Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.
DodrzZiavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.
» Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.
Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe&né a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebiCov a nabytku.
Pred namontovanim spotrebica skontrolujte, €i sa dvierka rury otvaraju bez odporu.
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+ Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napéjany z elektrickej

siete.

+ Vstavana jednotka musi spifiat’ poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 578 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej Casti spotrebica 594 mm
VySka zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej asti spotrebica 559 mm
Hibka spotrebica 567 mm
Hibka zabudovaného spotrebic¢a 546 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1027 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/I VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku s kompatibilné s elektrickym napatim zdroja

napéjania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predizovacie kable.

» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su poskodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebica treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného

servisného strediska.
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Nedovolte, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych Casti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

Sietovu zastrcku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonceni instalacie. Po intalacii sa
uistite, Ze mate pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvoinend, nezapajajte do nej sietovi zastréku.

Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovl zastréku.
Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektricka siet’' v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym pridom alebo
vybuchu.

Nemente technické parametre tohto spotrebica.

Uistite sa, ze nie su otvory vetrania zablokované.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebic¢a po¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6Ze z neho uniknut’
horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom méze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu iskier alebo otvoreného plamena so spotrebic¢om.
Horlavé latky ani predmety, ktoré si nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.

A VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti spotrebi¢a riad alebo iné objekty.

Nedavaijte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.

Nedavajte priamo do hortiiceho spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure nenechavajte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instaléacii prisluSenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo usfachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebiga.

Na vihké kolage pouzite hlboky pekac. Ovocné stavy spésobuju Skvrny, ktoré mézu byt
trvalé.

Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebica vzdy zatvorené.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

+ Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebi¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit’ teplo a vihkost' a moézu spdsobit’' nasledné poskodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a ¢istenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mozu prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.

« Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su t'azké!

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.

+ Spotrebi¢ Cistite vihkou mékkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Parné pecenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo popalenin a poSkodenia spotrebica.

+ Uvolnena para moze sposobit’ popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani dvierok spotrebi¢a postupujte opatrne. Para moze
uniknut’.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka spotrebi¢a opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/I VAROVANIE!
Hrozi nebezpecCenstvo zasahu elektrickym prudom.

» Informéacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto zZiarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie st ur€ené na pouzivanie inym spésobom
a nie su vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej Ucinnosti G.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

» Ak treba dat spotrebi€ opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo poranenia alebo udusenia.
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POPIS VYROBKU

+ O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na mestskom alebo obecnom Urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

+ Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

» Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.

3. POPIS VYROBKU

3.1 VSeobecny prehiad

"_u &
E@

Ovladaci panel

Displej

Zasuvka na vodu

( —— N Zasuvka pre teplotnd sondu
®) N \J _E Ohrevny prvok
| o Osvetlenie
E Ventilator

Odvapnovacia odtokova rara

ZasUvacia lista, odstraniteina

~
B BB NANE

Urovne rostu v rure

3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kolaoveé formy, nadoby na
pecenie.

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vlozenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

Parna suprava

Jedna neperforovana a jedna perforovana
nadoba.

Parna suprava odvadza z pokrmu skondenzovanu
vodu pocas pecenia s parou. PouzZite ju na
pripravu zeleniny, ryb, kuracich pfs. Suprava nie
je vhodna pre jedla, ktoré maju nasiaknut’ vodou,
napr. ryza, polenta, cestoviny.

4. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU
4.1 Ovladaci panel

o3 :
H

mn o)

B —

n ZAP./VYP. Stlacte a podrzte na zapnutie a vypnutie rury.
H | Ponuka Zoznam funkgii rary.
Obiubené Zoznam oblibenych nastaveni.
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

Displej

Zobrazuje aktualne nastavenia rary.

Spina¢ osvetlenia

Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

Rychle zohrievanie

Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

Stlacajte

«)~>

Presunutie

@35

Stlacte a podrzte tlacidlo

Dotknite sa povrchu konéekom

Posunite koncek prsta po po-

Dotknite sa povrchu na 3 sek-

prsta. vrchu. undy.
4.2 Displej
12:30 Po zapnuti sa na displeji zobrazi hlavna obra-
’ zovka s funkciou ohrevu a predvolenou teplo-
[¢] tou.
150°C ’
O START
Ak ruru nepouzivate 2 minuty, displej sa pre-
pne do pohotovostného rezimu.
O
12:30 Ked peciete, na displeji sa zobrazuju nastave-
’ né funkcie a ostatné dostupné volitelné funkcie.
3 150°C
L) Nmin e STOP

436/520




PRED PRVYM POUZITIM

A Displej s nastavenymi kiu¢ovymi funkciami.
! A. Presny ¢as
1230 B. START/STOP
C. Teplota
0857 /ISOOC D. Funkcie ohrevu
E. Casoval
©) 15min @ START F. Teplotna sonda (len vybrané modely)
| | | | |
F E D C B

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.

< 9 »

OK Navrat o jed- Vratenie po- . . Ly

Lo . . Y o Zapnutie a vypnutie volitel-
Potvrdenie vyberu/nastavenia. nu uroven sledného uko- . "
v ponuke nu nych funkcii.

Ukazovatele funkcie Zvukovy signal — ked' uplynie nastaveny €as pripravy pokrmu, zaznie zvu-
kovy signal.

a & 2
Funkcia je zapnuta. Funkcia je zapnuta. . Zvukovy signal je vypnuty.
Varenie sa automaticky zastavi.

Ukazovatele casovaca

S Q

Nastavenie funkcie: Odlozeny $tart. Ak chcete zrusit' nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

5.1 Prvé cistenie
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PRED PRVYM POUZITIM

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vyberte z rary vyberatelné za-
suvacie listy a vSetko prislu-
Senstvo.

Ruru a jej prislusenstvo pou-

tierajte vlihkou handrou namo-

¢enou vo vlaznej vode s mier-
nym Cistiacim prostriedkom.

Prisludenstvo a vyberateiné
zasuvacie listy vlozte do rary.

5.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.
Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlaCidiel, Hlasitost' zvuku, Tvrdost' vody, Presny Cas.

5.3 Pociatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.
Krok ¢ Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a prislugenstvo.
1
2Krok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E]
Ruru nechaijte spustenu jednu hodinu.
§r°k ¢. Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: @
Ruru nechajte spustent 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

5.4 Nastavenie: Tvrdost’ vody

Po zapojeni rary do elektrickej siete je potrebné nastavit' trover tvrdosti vody.
Pouzite testovaci papierik dodany s parnou supravou.

&

&

A
S
4

K9

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok ¢. 3

Krok ¢. 4

Testovaci papierik
vlozte do vody na
priblizne 1 sekundu.
Testovaci papierik
nedavajte pod tecu-
cu vodu.

Potraste testovacim
papierikom, aby ste
odstranili nadbyto¢nu
vodu.

Pockajte 1 minutu
a skontrolujte tvrdost’
vody pomocou tabui-

ky nizSie.

Nastavte droven tvrdo-

sti vody: Ponuka / Na-

stavenia / Nastavenie /
Tvrdost' vody.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

tu po skuske.

@ Farby testovacieho papierika sa nadalej menia. Tvrdost' vody nekontrolujte neskér ako 1 minud-

Urovei tvrdosti vody mozete zmenit' v ponuke: Nastavenia / Nastavenie / Tvrdost’ vody.

Uvedena tabuika zobrazuje $kalu tvrdosti vody (dH) s prislusnou droviou usadenin vapnika

a klasifikaciou vody. Nastavte tvrdost’ vody podia tabulky.

Tvrdost' vody Testovaci pa- | Usadenie vap- | Usadenie vap- Klasifikacia
pierik nika (mmol/l) nika (mg/l) vody
Urovefi dH
1 0-7 |:] 0-13 0-50 makka
2 8-14 m 1,4-25 51-100 stredne tvrda
3 15-21 E 26-3,8 101 -150 tvrda
4 222 EEEN 239 = 151 velmi tvrda

Ked je Groven tvrdosti vody 4, zasuvku na vodu pliite neperlivou vodou balenou vo flasiach.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Krok ¢. 1 Zapnite ruru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.

Krok ¢. 2 Stlacte symbol funkcie ohrevu, aby ste vstupili do podponuky.

Krok €. 3 Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK Na displeji sa zobrazi: teplota.

Krok ¢. 4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlacidlo: OK.

Krok &5 | stiatte tlagidlo: START | )
Teplotna sonda — teplotni sondu mézete zasunut’ kedykolvek pred alebo pocas pri-
pravy pokrmu.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Stlagenim STOP vypnite funkciu ohrevu.

Krok ¢. 6 Vypnite raru.

Pouzite skratku!

> ©® »OE.Y) C ) s )

6.2 Nastavenie: Steamify — Funkcia ohrevu parou

Krok €. Zapnite ruru.

1 Do podponuky vstupite po vybere a stlaGeni symbolu funkcie ohrevu.

grok ¢ Stlacte . Nastavte funkciu ohrevu parou.

grok ¢ Stlagte tlagidlo: OK. Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.

Krok €. Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.
4

Para na parnu pripravu
50-100 °C

Na parné pecenie zeleniny, obilnin, strukovin, mor-
skych plodov, terin a dezertov.

Para na dusenie
105-130 °C

Na pripravu duseného masa alebo ryb, chleba a hy-
diny, ako aj tvarohovych kola¢ov a dusenych po-
krmov.

Para na chrumkavu kérku
135-150 °C

Na méso, dusené pokrmy, plnenu zeleninu, ryby a
gratinované pokrmy. Vdaka kombinacii pary a tepla
ziska maso Stavnatu a jemnu texturu a zaroven
chrumkavy povrch.

Ak nastavite asovac, po¢as poslednych minut pro-
cesu pripravy sa automaticky zapne funkcia grilu,
aby bol pokrm mierne gratinovany.

Para na pecenie
155-230 °C

Pre pecené a zapekané pokrmy, maso, ryby, hydinu,
pecivo z listkového cesta, torticky, muffiny, gratinova-
né pokrmy, zeleninu a pekarenské vyrobky.

Ak nastavite ¢asovac a vlozite jedlo do prvej Urovne,
pocas poslednych minut procesu pripravy sa auto-
maticky zapne funkcia dolného ohrevu, aby mal po-
krm chrumkavy povrch.
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?mk S | stladte tiagidlo: OK.
Krok €. ZatlaGenim na kryt otvorte zasuvku na vodu.
6
Krok €. Zasuvku na vodu naplrite studenou vodou po maximalnu uroven (priblizne 950 ml),
7 kym nezaznie zvukovy signal a na displeji sa nezobrazi hlasenie. MnoZstvo vody po-
stacuje priblizne na 50 minut. Zasuvku na vodu nenaplnajte nad jej maximalnu kapaci-
tu. Hrozi nebezpecéenstvo netesnosti, pretekania vody a poskodenia nabytku.
A VAROVANIE!
Pouzivajte iba studenu vodu z vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu
(demineralizovanu) alebo destilovanu vodu. NepouZivajte iné tekuti-
ny. Do zasuvky na vodu nelejte horlavé kvapaliny ani kvapaliny s ob-
sahom alkoholu.
Krok €. Zasuvku na vodu zasunte do jej pévodnej polohy.
8
gmk € | stladte tiagidio: START .
Priblizne po 2 minutach sa objavi para. Ked dosiahne rura nastavenu teplotu, zaznie
zvukovy signal.
Krok €. Ked dbjde voda v zasuvke na vodu, zaznie signal. Znova napliite zasuvku na vodu.
10
Krok €. Vypnite raru.
1
Krok €. Po dokonéeni pecenia vyprazdnite zasuvku na vodu.
12 Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a Cistenie“, Prazdna nadrzka na vodu.
Krok €. V dutine méze kondenzovat’ zvySkova voda. Po pe€eni opatrne otvorte dvierka rury.
13 Ked rara vychladne, vycistite dutinu makkou handri¢kou.

Pouzite skratku!

20 2B ) C & psm) O ) &)

6.3 Nastavenie: Sprievodca pec¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporu¢anu funkciu a teplotu. Mézete upravit’ ¢as a teplotu.
Na pripravu niektorych pokrmov mézete pouzit’ aj:

Hmotnostny program

Teplotna sonda
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Uroveni uvarenia pokrmu:

* Neprepeceny aleboMene;j
» Stredne
* Prepeceny aleboViac

Krok €. Zapnite ruru.

1

gmk € | stlaste tiagidio: —.

grok ¢ Stlacte tlacidlo: ‘/3 Zadajte: Sprievodca pecenim.
Krok €. Vyberte pokrm alebo druh potraviny.

4

?m" € | Stlacte tlagidio: START .

Pouzite skratku!

XDEDED XD LY,

6.4 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

¥

Turbo gril

vvv Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
v Na pedenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.

Na gratinovanie a zapekanie.

)

Teplovzdusné Pe-

¢enie

Na pecenie na 3 Urovniach su€asne a na susenie potravin. Nastavte o
20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

*

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranol¢ekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Tradi¢né pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

2

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
korpus.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

SPECIALNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

El

Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).

Ohrev tanierov

Zavaranie
Na suSenie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.
{9
Susenie
— Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.
Lo

YY)

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi
od mnozstva a velkosti mrazenych potravin.

§§9
Ry
Gratinované jedla

Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené zemiaky. Na gratinovanie a za-
pekanie.
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, stavnatého pec¢eného masa.

§

Uchovat’ teplé

Na uchovavanie jedla teplého.

N

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked' pouzi-
jete tuto funkciu, teplota v dutine sa moze lisit’ od nastavenej teploty. Pou-

VIhI: E raci Zije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii
vz):iuch najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k: VIhky horuci
vzduch.
PARA

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Pouzite paru na parnu pripravu, dusenie, jemné zapekanie a pecenie.

Regeneracia

Steamify
(n) Opétovné zohrievanie jedla parou zabranuje vysu$eniu jeho povrchu.
§§ Teplo sa rozlozi jemne a rovnomerne, ¢o umoziuje obnovit’ chut' a arému

jedla tak, ako keby bolo prave pripravené. Tuto funkciu mdzete pouzivat
na priame zohrievanie jedla na tanieri. Naraz mézete zohrievat' viac tanie-
rov na réznych urovniach rostov.

Z

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouZiva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadi-
ska chrumkavosti, farby a lesku kérky dosahuje velmi dobré vysledky ako
od profesionalov.

i)

=

Kysnutie cesta

Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabraruje vysuSeniu povrchu
cesta a zachovava ho pruzné.

G

FULL
Vlhka para

Na parnu pripravu zeleniny, priloh, ryb
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

Gp

HIGH
Vihkost’ vysoka

Funkcia je vhodna na pripravu delikatnych jedal ako su nakypy, oblozené
kolace, teriny a ryby.

(<]

Low
Vihkost' nizka

Tato funkcia je vhodna na méso, hydinu, pe¢ené jedla a dusené/zapeka-
né jedla. Vdaka kombinacii pary a tepla ziska méso jemnu a Stavnatu
konzistenciu a zaroven chrumkavy okraje.

6.5 Poznamky k:

VIhky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do triedy energetickej ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podla predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podla normy EN

60350-1.

Dvierka rury maju byt poCas pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecena Co najefektivnejSia prevadzka rary.

Ked pouZzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch. VSeobecné
odporuéania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka uginnost™, v asti Uspora

energie.

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Popis éasovych funkcii

Funkcia ¢asovaca

Aplikacia

Cas pripravy

Nastavenie dizky varenia. Maximalne 23 h 59 min.

Kritéria skoncenia

Nastavenie, ¢o sa ma stat, ked ¢asovac¢ skon¢i odpocitavanie.

Odlozeny Start

Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

PrediZzenie pegenia

PrediZenie ¢asu varenia.

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximalne 23 h 59 min. Tato
funkcia nema vplyv na €innost’ rury.
Casovad Sleduje, ako diho je funkcia v ¢innosti. Casovaé — moZete ju zapnut a

vypnut'.
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7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok €. Stlacte tlac¢idlo: Presny ¢as.
1
;(rok ¢ Nastavte Gas. Stlaéte tlagidlo: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
1

gmk € | stiacte tiagidio: O.

§'°" €| Nastavte cas. Stlagte tlacidlo: OK.

Pouzite skratku!

YOE.) T » © ) s )

Vyber funkcie koniec

1Krok [ Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
Krok & | stiacte tiacidio: O.

Krok €. Nastavte ¢as varenia.

3

4Krok € | Stiagte tlagidio: ® ® ®

?rok c. Stlacte tlacidlo: Kritéria skoncenia.
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Vyber funkcie koniec

Krok €. Zvolte pozadované: Kritéria skongenia.

6

?rok ¢ Stlagte tlagidlo: OK. Ukon opakuijte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.
Odlozeny Start varenia

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

1

Krok & | stacte tiacidlo: O.

Krok €. Nastavte ¢as varenia.

3

fmk S | Stiadte tiagidio: ® ® ® .

Krok €. Stlacte tlacidlo: Odlozeny Start.

5

Krok €. Vyberte hodnotu.

6

$rok ¢ Stlacte tlacidlo: OK. Ukon opakuijte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Predizenie ¢asu varenia

Ked zostava 10 % ¢asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mozete prediZit ¢as varenia. MéZete
tiez zmenit' funkciu ohrevu.

Stlaganim + 1 min prediZite éas varenia.

Zmena nastaveni ¢asovaca

Krok €.
1

Stlate tlagidio: O.
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Zmena nastaveni ¢asovaca

Krok €. Nastavte hodnotu ¢asovaca.
2

Krok €.

3 Stlaéte tlagidlo: OK.

Nastaveny ¢as mozete zmenit' kedykolvek po¢as varenia.

8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Droéteny rost:
Rost zasurte medzi vodiace tyCe zasuva-
cich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.

448/520



POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Dréteny rost, Plech na pecenie / Hiboky

pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny. M6ze sa pouzit’ pri kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

Teplota rary: minimalne 120 °C. Teplota vo vnutri.

C M

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu Nepouzivajte s tekutymi Pocas varenia musi zostat’ v po-
teplotu. pokrmami. krme.

Rura vypocita priblizny ¢as skon&enia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavenej funkcie
rary a teploty.

Spoésob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.

1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rary.

2

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

3

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu
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Spicku Teplotna sonda viozte do stredu méa-

sa alebo ryby, podia moznosti do najhrubej

Casti. Uistite sa, ze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-
nie silikénovej rukovate Teplotna sonda pouzite

okraj zapekacej formy. Spi¢ka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby.

Krok €. Teplotna sonda zasurite do zasuvky v prednej Casti rury.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
?rok ¢ Stlacte /‘? , aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Erok ¢ Stlaéte ® ® ® aby ste nastavili pozadovanu funkciu:
e Zvukovy signal — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri pokrmu, za-
znie zvukovy signal.
« Zvukovy signal a skonCenie pecenia — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu
vnutri pokrmu, zaznie zvukovy signal a rdra sa vypne.
$rok ¢ Vyberte volitelnti funkciu a opakovane stladte: OK, aby ste sa vratili na hlavnu obra-
zovku.
Emk € | Stlacte tlacidio: START .
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat,
¢i budete v vareni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-
na.
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Krok €.

Vytiahnite zastrc¢ku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.

A VAROVANIE!
Pretoze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-
ni.

Pouzite skratku!

XDELDED D KD LY,

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ako ulozit: Obiibené

Mézete uloZit’ svoje oblibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,
teplotu alebo funkciu Cistenia. MdZzete ulozit' 3 oblubené nastavenia.

Krok €. Zapnite ruru.

1

Krok €. Vyberte preferované nastavenie.

2

§’°k €. | Stiacte tlagidio: —. Vyberte: Obltbene.

Krok €. Vyberte moznost”: Ulozit aktualne nastavenia.

4

?rok c. Stlaéte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Obitibené. Stlacte tla¢idlo OK.

k) — stlacte, ak chcete obnovit nastavenie.
0 — stlacte, ak chcete zrusit’ nastavenie.

9.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.

Krok €.
1

Zapnite ruru.
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Krok €. Nastavte funkciu ohrevu.

x >>
Krok €. | stiaste suzasne Y a 8, aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych
dévodov po urcitom €ase vypne.

°C @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie rury,
Teplotna sonda, Koniec, Pomalé pecenie.

9.4 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete ruru, chladiaci ventilator méze zostat’ v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach st iba orientadné. Zavisia od konkrétneho re-
ceptu a mnozstva a kvality pouzitych prisad.

Vasa rdra moze pri peceni fungovat’ inak ako rura, ktoru ste pouzivali doteraz. Rady niZSie zobra-
zuju odporuc¢ané nastavenia teploty, Casu pecenia a Urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhiadajte nastavenie pre podobny recept.
Viac odport&ani tykajlicich sa peéenia najdete v tabuikach pedenia na nasej webovej lokalite. Pri
hiadani tipov pre pegenie budete potrebovat &islo vyrobku (PNC) uvedené na typovom $titku na
prednom rame dutiny rary.
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10.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.

¥ = = <
\ Ly
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, plech na pecenie alebo 180 25-35
16 kusov peka¢ na zachytavanie

tuku
Piskétova rolada | plech na pecenie alebo 180 15-25

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Celaryba, 0,2 plech na pecenie alebo 180 15-25
kg peka¢ na zachytavanie

tuku
Susienky, 16 ku- | plech na pecenie alebo 180 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Mandiové su- plech na pecenie alebo 160 25-35
Sienky, 24 kusov | pekac na zachytavanie

tuku
Muffiny, 12 ku- plech na pecenie alebo 180 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Slané pecivo, 20 | plech na pecenie alebo 180 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Susienky z kreh- | plech na pecenie alebo 140 15-25
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 180 15-25
kusov peka¢ na zachytavanie

tuku

10.3 VIhky horuci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.
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 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna 8}22’3?;22 Tmava, matna
priemer 28 cm priemer 26 cm 5 cmpvyéka ’ priemer 28 cm

10.4 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skusobne
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

%PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

¥ B O | E
N =
(°C) (min)

Piskotovy kolac bez tuku | Teplovzdusné Pece- | 140 - 150 35-50 2

nie
Piskotovy kolac bez tuku | Tradi€né pecenie 160 35-50 2
Jablkovy kola¢, 2 formy Teplovzdusné Pece- | 160 60 - 90 2
@20 cm nie
Jablkovy kola¢, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 70-90 1
@20 cm
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@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Susienky
——J Pouzite tretiu Grover v rdre.
¥ = D
N =
(°C) (min)
Linecké kolaciky / Prazky Teplovzdusné Pecenie 140 25-40
peciva
Linecké kolaciky / Pruzky Tradi¢né pecenie 160 20-30
peciva, predhrejte prazdnu
raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 20-35
predhrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Tradi€né pecenie 170 20-30
predhrejte prazdnu raru
%VIACUROVNOVE PECENIE. Susienky
LY — «
\ L]
(°C) (min)
Linecké kolaciky / Prazky Teplovzdus$né Pecenie 140 25-45 1/4
peciva
Malé kolaciky, 20 ks/ Teplovzdusné Pecenie 150 23-40 1/4
plech, predhrejte prazdnu
raru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 35-50 1/4
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Prazdnu ruru predhrievajte 5 minut.

H))
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

%

polovice ¢asu obratte

(min)
Hrianky Gril 1-3
Hovadzi steak, po uplynuti Gril 24 - 30

Informacie pre skusobné ustavy

Testy pre funkciu: Vihka para.
Testy podla normy IEC 60350.

Teplotu nastavte na 100 °C.

%

7

®

prazdnu ruru

Nadoba (Gas- | (kg) (min)

tronorm)
Brokolica, 1 x 2/3 dierko- | 0,3 3 8-9 Plech na pece-
predhrejte vana nie zasurite do
prazdnu ruru prvej urovne

v rare.

Brokolica, 1 x 2/3 dierko- | Max. 3 10-11 Plech na pece-
predhrejte vana nie zasurite do

prvej urovne
vrire.
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Teplotu nastavte na 100 °C.

¥ @ |k O ®
X —
Nadoba (Gas- | (kg) (min)
tronorm)
Hrasok, mra- 2 x 2/3 dierko- | 2x 1,5 2a4 AZ kym Plech na pece-
zeny vana najchlad- nie zasurite do
nejsi bod prvej urovne
nedosiah- | vrure.
ne teplotu
85 °C.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

11.1 Poznamky k Cisteniu

<

Cistiace pro-
striedky

Prednd stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom ¢istiaceho prostriedku.

Na ¢istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom.

A

[

Kazdodenné
pouzivanie

Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze
mat’ na nasledok vznik poziaru.

Jedlo v rure neskladujte dlhSie ako 20 minut. Dutinu po kazdom pouziti vysuste
jemnou handri¢kou.

i

PrisluSenstvo

Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut. Pouzi-
te makkd handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.
PrisluSenstvo sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

Nelepivé prisluSenstvo necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani pred-
metmi s ostrymi hranami.

457/520



OSETROVANIE A CISTENIE

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’ riru.

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne.
1

Krok €. Zasuvacie listy opatrne vytiah-

2 nite nahor z predného zavesu.

Krok €. Odtiahnite predny koniec zasu-

3 vacich list od bo¢nej steny.

Krok €. Vytiahnite zasuvacie lity zo za-

4 dného zavesu.

Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

11.3 Pouzivanie: Parné Cistenie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a pockaijte,
kym nevychladne.

Vyberte vSetko prisluSenstvo a

vyberatelné zastvacie listy.

Dutinu rury a vnatorny sklene-

ny panel dvierok ocistite mak-

kou tkaninou namocenou v te-

plej vode s pridavkom Cistiace-
ho prostriedku.

Dutinu nastriekajte Cistiacim pro-
striedkom.

Krok €. Zasuvku na vodu napliite po maximalnu uroven, kym nezaznie zvukovy signal alebo
1 sa na displeji nezobrazi hlasenie.
Krok &. | Vyberte: Ponuka / Cistenie.
2
Funkcia Popis Trvanie
Parné Cistenie Lahké &istenie 30 min
Parné Cistenie plus Normalne Cistenie 75 min

Krok €.

Stladte START . Postupujte podia pokynov na displeji.
Po skonceni Cistenia zaznie signal.
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Krok &. | Signal sa vypina stlagenim lubovoiného symbolu.

4

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skonéeni Cistenia:

Vypnite ruru.

Ked rura vychladne, vycistite duti-
nu jemnou handri¢kou.

Dvierka nechajte otvorené a
pockajte, kym nevyschne du-
tina.

11.4 Pripomienka cCistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, odporuc¢a sa Cistenie.

Pouzitie funkcie: Parné Cistenie plus.

11.5 Spdsob pouzivania: Odvapriovanie

Skoér ako zacnete:

Ruru vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Odstrante vSetko prislusen-
stvo.

Uistite sa, Ze je zasuvka na vodu
prazdna.

Doba trvania prvej €asti: priblizne 100 min

Krok €. Hlboky pekac zasurite do prvej Urovne v rure.

1

Krok €. Do zasuvky na vodu nalejte 250 ml pripravku na odvaprovanie.

Krok €. Zostavajucu Cast' zasuvky na vodu napliite ¢erstvou vodou po maximalnu Urover, kym
3 nezaznie zvukovy signal alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.

Krok €. Vyberte moznost”

Ponuka / Cistenie.

4
Krok €. Funkciu zapnite a postupujte podia pokynov na displeji.
5 Spusti sa prva ¢ast odvapnovania.
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Krok €. Po skonCeni prvej Casti vyprazdnite hiboky pekac a polozte ho spat’ na prva uroven
6 v rure.

Doba trvania druhej €asti: priblizne 35 min

Krok €. Zostavajucu Cast' zasuvky na vodu naplite ¢erstvou vodou po maximalnu droveri, kym
7 nezaznie zvukovy signal alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.

Krok €. Po skonceni funkcie vyberte hiboky pekac.
8

@ Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

Po skonceni odvapnovania:

Vypnite raru. Ked rura vychladne, vycistite Dvierka rury nechajte otvorené
dutinu mékkou handri¢kou. a pockajte, kym dutina ne-
vyschne.

@ Ak po odvapnovani zostanu v rdre este zvysky vodného kamena, na displeji sa zobrazi vyzva
na zopakovanie postupu.

11.6 Pripomienka odvapnenia

Na odvapnenie rury vas vyzvu dve pripomienky. Pripomienka odvapnenia sa neda deaktivovat'.

Typ Popis
Upozorfiovacia pripo- Odporuci vam odvapnit’ raru.
mienka

Blokovacia pripomien- | Nariadi vam odvapnit raru. Ak pri zobrazeni blokovacej pripomienky ruru
ka neodvapnite, zablokuju sa parné funkcie.

11.7 Spoésob pouzivania: Oplachovanie

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a poc€kajte, kym nevychladne. Odstrante vSetko prislusenstvo.

Krok €. Hlboky pekac zasurte do prvej urovne v rure.
1

460/520



OSETROVANIE A CISTENIE

Krok €. Zasuvku na vodu naplite vodou po maximalnu uroven, kym nezaznie zvukovy signal
2 alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.

Krok €. Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Oplachovanie.

3 Trvanie: priblizne 30 min

Krok €. Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.

4

Krok €. Po skonéeni funkcie vyberte hlboky pekac.

5

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

11.8 Pripomienka susenia

Po vareni s funkciou ohrevu parou vas displej vyzve na vysusenie rury.
Stlacte ANO, aby ste vysusili raru.

11.9 Spoésob pouzivania: Susenie

Pouzite ho po vareni s funkciou ohrevu parou alebo parnom Cisteni na vysusenie dutiny.

1Krok [ Skontrolujte, ¢i je rdra studena.

2Krok [ Vyberte vSetko prislusenstvo.

grok &. | Zvoite ponuku: Cistenie / Susenie.

4Krok C. Postupuite podia pokynov na obrazovke.

11.10 Spoésob pouzivania: Prazdna nadrzka na vodu

Tuto funkciu pouzite po vareni s funkciou ohrevu parou na odstranenie zvySkovej vody zo
zasuvky na vodu.

Skor ako zacnete:

Ruru vypnite a po€kajte, kym nevychladne. Odstrarnte vSetko prislusenstvo.

Krok €.
1

Hlboky pekac zasurte do prvej urovne v rure.
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Krok €. Vyberte moznost: Ponuka / Cistenie / Prazdna nadrzka na vodu.
2 Trvanie: 6 min

Krok €. Funkciu zapnite a postupuijte podia pokynov na displeji.

3

Krok €. Po skonceni funkcie vyberte hiboky pekac.

4

@ Pocas cinnosti tejto funkcie je osvetlenie vypnuté.

11.11 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mbzete vybrat, aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
panelov dvierok je pre rodzne modely odliSny.

A VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

/I UPOZORNENIE!
So sklom zaobchadzajte opatrne, predovsetkym okolo okrajov predného panela.
Sklo méze prasknut.

Krok €. Dvierka uplne otvorte.
1
Krok €. Nadvihnite a stlacte upinacie
2 paky (A) na oboch pantoch
dvierok.
Krok €. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka
3 rdry uchopte po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka polo-

zte vonkajSou stranou nadol na makku tkaninu na rovny povrch.
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Krok €.

Uchopte ram dvierok (B) po
4 stranach v hornej Casti a za-
tlacte ich smerom dnu, aby sa
uvoinila upeviovacia zapad-

ka.
Krok €. Ram dvierok vyberte potiah-
5 nutim smerom dopredu.
Krok €. Sklenené panely dvierok

6 uchopte na ich hornej hrane a
po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z Uchytiek.

Krok €.

Skleneny panel vycistite vo-
7 dou s pridavkom saponatu.
Skleneny panel dokladne
osuste. Sklenené panely ne-
umyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. Po ¢&isteni zvolte opaény po-

8 stup.

Krok €. Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

9 Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.12 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!

A

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt hortca.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite raru. Poc¢kajte, kym
nebude rura studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte hand-
ricku.
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Horné osvetlenie

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. Vyberte kovovy krizok a vycistite skleneny kryt.

Krok €. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.

Krok €. Kovovy krizok nasadte spat’ na skleneny kryt a nasadte ho.

Bocna ziarovka

Krok €. Aby ste ziskali pristup k Ziarovke, vyberte favi zastvaciu listu.
1

Krok €. Pomocou skrutkovaca na skrutky s hlavou Torx 20 odstrarite kryt.

Krok €. Vyberte a vycistite kovovy ram a tesnenie.

Krok €. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.

Krok €. Namontujte kovovy ram a tesnenie. Utiahnite skrutky.
5

Krok €. Namontujte favi zastvaciu listu.

6

12. RIESENIE PROBLEMOV

A VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.
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12.1 Co robit’, ak...

.
ﬁ Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pri€ina

v

= Naprava

Rura nie je pripojena k zdroju elektrického na-
pajania alebo je pripojena nespravne.

Skontrolujte, ¢i je rdra spravne pripojena
k zdroju elektrického napajania.

Hodiny nie su nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti najdete v Casti
Nastavenie v kapitole ,Casové funkcie“: Caso-
vé funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Dvierka Uplne zatvorte.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, ¢i je pricinou poruchy poistka. Ak
sa problém objavi znovu, kontaktujte kvalifiko-
vaného elektrikara.

Je zapnuta detska poistka rury.

Pozrite si kapitolu ,Ponuka®“, podkapitoly: Voli-
telné funkcie.

Y
Komponenty

@ Popis

%

= Naprava

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymefite, bliz$ie informacie najdete
v Casti Vymena v kapitole ,Starostlivost’ a Ciste-
nie“: Osvetlenie.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie. Zopakujte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim

napajania.

12.2 Ako postupovat’: Poruchové kody

Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.
V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mézete vyriesit' sami.
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® v
Kod a popis = RiesSenie

F111 — Teplotna sonda nie je spravne zasunu- | Plne zasunite Teplotna sonda do zasuvky.
ta to zasuvky.

F240, F439 — dotykové polia na displeji nefun- Vygistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su
guju spravne. na dotykovych poliach Ziadne necistoty.

F908 — systém rury sa nedokaze pripojit’ k Ruru vypnite a znova zapnite.
ovladaciemu panelu.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokaZete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné
stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy &titok sa
nachadza na prednom rame dutiny rdry. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny rary.

Odporu¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.) | e

Cislo produktu (PNC) | e

Sériové Cislo (S.IN.) e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*

Nazov dodavateia AEG
BSE782380B 944188683
Identifikacia modelu BSE782380M 944188676

BSK782380M 944188677

Index energetickej uc¢innosti 61.9

Trieda energetickej u¢innosti A++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re- 1.09 kWh/cyklus
zim
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Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim venti- 0.52 kWh/cyklus

latorovej nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich Casti 1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 701

Typ rary Zabudovana rura
BSE782380B 36.0 kg

Hmotnost’ BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

*Pre Eurépsku uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.
Pre Ukrajinu podla 568/32020.

Trieda energetickej u€innosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost’ — Cast’ 1: Sporaky, riry, parné riry a
grily — metody merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Rura ma funkcie, ktoré vam pomozu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni.

Uistite sa, ze dvierka rury su pocas jej prevadzky zatvorené. Pocas pecenia dvierka rdry
neotvarajte prili§ ¢asto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozne, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi pe¢enim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Pri niektorych funkciach rary sa ohrevné Clanky automaticky vypnu skér, ak je zapnuty program
s ¢asovou funkciou Trvanie alebo Koniec a ¢as pecenia je dlhSi ako 30 minut.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut, znizte teplotu rdry na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvyskového tepla v rure bude pecenie pokracovat'.

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.
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Uchovanie teploty jedla ;

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o¢akavanu Usporu energie.

14. STRUKTURA PONUKY

14.1 Ponuka

Stlacte tlacidlo E aby ste otvorili Ponuka.

Polozka ponuky Aplikacia
Sprievodca pecenim Zoznam automatickych programov.
Cistenie Zoznam programov Cistenia.
Obitibené Zoznam obitibenych nastaveni.
Volitelné funkcie Nastavenie konfiguracie ruary.
Nastavenia Nastavenie Nastavenie konfiguracie rary.

Servis Zpk?razenie verzie softvéru a konfigu-

racie.

14.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka Aplikacia

Susenie Postup na vysu$enie dutiny od skondenzovanej vody po
pouziti parnych funkcii.

Prazdna nadrzka na vodu Postup na odstranenie zostatkovej vody zo zasuvky na vo-
du po pouziti parnych funkcii.

Parné Gistenie Lahké ¢istenie.

Parné Cistenie plus Dokladné Cistenie.
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Podponuka

Aplikacia

Odvapnovanie

Cistenie systému vyrobnika pary od zvy$kového vodného
kamena.

Oplachovanie

Postup na oplachnutie a vycCistenie systému vyrobnika pary
po C¢astom pouzivani parnych funkcii.

14.3 Podponuka pre: Voliteiné funkcie

Podponuka

Aplikacia

Osvetlenie rury

Zapina a vypina lampu.

Detska poistka

Zabrafiuje nahodnému zapnutiu rary. Ked je tato volitelna
funkcia zapnuta, po zapnuti rary sa na displeji zobrazi napis
,Detska poistka“. Na zapnutie pouzivania rary vyberte pis-
mena kodu v abecednom poradi. Pristup k ¢asovadu, dial-
kovému ovladaniu a osvetleniu je mozny so zapnutou det-
skou poistkou.

Rychle zohrievanie

Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funk-
cie rary.

Pripomienka Cistenia

Zapnutie a vypnutie pripomienky.

Casové Udaje

Zapnutie a vypnutie hodin.

Format digitalnych hodin

Zmena formatu zobrazenia ¢asu.

14.4 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavenie jazyka rury.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Toény tlacidiel Zapnutie a vypnutie ténu dotykovych poli. Nie je mozné

stimit’ hlasitost’ tonu pre: @
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Podponuka

Popis

Hlasitost’ zvuku

Nastavenie hlasitosti tonov tlacidiel a signalov.

Tvrdost' vody

Nastavenie

tvrdosti vody.

Presny ¢as

Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.

14.5 Podponuka pre: Servis

Podponuka

Popis

Rezim Demo

Aktivacny/deaktivacny kod: 2468

Verzia softvéru

Informacie o verzii softvéru.

Zrusit' vSetky nastavenia

Obnovte nastavenia z vyroby.

15. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit:

Jazyk Jas displeja Tény tlacidiel HIasﬂEzt 2V Tvrdost’ vody Presny ¢as
Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:
o - * O A | sty
ZAP./VYP. | Ponuka Oblibené Gasovad Teplotna STOP
sonda

Zacatie pouzivania rary

Rychly Start Zapnite raru Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
a zacnite varit’
s predvolenou Stladte a podrzte . Stlate tlagidlo:
teplotou a nasta- <dio: D g -+ —2zvolte START
venym &asom tlacidlo: \. pozac_iovanu .
funkcie. funkciu.
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Zacatie pouzivania rary

Rychle vypnu-
tie

Vypnite ruru ke-
dykoivek, na kto-
rejkolvek obra-
zovke alebo hla-
seni.

Stlacte a podrzte @ kym sa rura nevypne.

Spustit’ varenie

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5
® 0 °C OK START
— stlagenim tla- o — nastavenie po- | - stlagenim tla-
. o - vyberte funkciu | - nastavte teplo- . L Y. .
Cidla zapnite ru- tvrdte stlacenim | cidla spustite va-
ohrevu. tu. " ;
ru. tlacidla. renie.

Parné varenie — Steamify

Nastavte teplotu. Druh funkcie parného ohrevu zavisi od nastavenej teploty.

Para na chrumkavu

Para na parnu pri-

Para na dusenie

Para na pecenie

pravu korku

50-100°C 105-130°C 135-150 °C 155-230°C

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4

pecenim

Stlacte tlacidlo: Stlacte tlacidlo:

f— % Sprievodca
pecenim.

Stlacte tlacidlo:

0)

Vyberte pokrm.

Pouzite rychle funkcie na nastavenie ¢asu varenia

10 % sprievodca dokoncenim Na prediZenie 8asu varenia stlaéte + 1 min.
Pouzite 10 % sprievodcu dokon&enim na pred-
Izenie doby varenia ked zostava 10 % Casu va-

renia.
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JE TO JEDNODUCHE!

Ruru vycistite s funkciou parné Cistenie

Krok €. 1 Krok ¢. 2
Stlacte tlacid- Stlacte tlacid-

lo: E lo: rrrr/

Krok €. 3
Vyberte rezim:

Parné cistenie

Pre Tahké &istenie.

Parné cistenie plus

Pre dokladné Eistenie.

Odvaprovanie

Na Cistenie systému vyrobnika pary od zvySkového vodného
kamena.

Oplachovanie

Na preplachnutie a Cistenie systému vyrobnika pary po ¢astom
pouzivani parnych funkcii.

16. POUZITE SKRATKU!

Tu sU zobrazené vsetky uzitocné skratky. Najdete ich aj v prislusnych kapitolach v navode na

pouzivanie.
Ako nastavit: Funkcie ohrevu

> © »OE.» C

2

Ako nastavit: Steamify — varenie s funkciou ohrevu parou

2O 2B ) C Y& psm) O ) L)

Ako nastavit’: Sprievodca pec¢enim

XDEDED XD LLY,

Ako nastavit’: Cas pripravy

Y@y T » O

W smarr )
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POUZITE SKRATKU!

Odlozenie: Zaciatok a koniec pripravy

DR

ZruSenie: Nastavte ¢asovac

) O ) e)

Sposob pouzivania: Teplotna sonda

) © pBB-)C ) A )T pem)

17. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materialy oznacené symbolom odovzdajte na recyklaciu. To. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte spotrebice oznacené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. E Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklanom zariadeni alebo sa
obrat'te na obecny alebo mestsky urad.
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CONTENIDO

PARA UNOS RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por elegir este producto AEG. Lo hemos creado para brindarle un rendimiento
impecable durante muchos afios, con tecnologias innovadoras que lo ayudan a simplificar la
vida, caracteristicas que quizas no encuentre en los electrodomésticos comunes. Dedique
unos minutos a leer este documento para sacarle el maximo partido.

Visite nuestro sitio web para:

~ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.aeg.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
@ www.registeraeg.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.aeg.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC), nimero de serie.

La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.
/N Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos

Informacién relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

[ VISTO R 0] V.Y 3] [ J R 486
6.1 Como ajustar: Funciones
de COCCION.....cvieiiiieeiiee e 487
6.2 Como ajustar: Steamify - Funcion de
COCCION Al VaPOr......ccceviiiieeeiiiieaennnes 487
6.3 Como ajustar: Coccion asistida... 489
6.4 Funciones de coccion.................. 489
6.5 Notas sobre: Horneado humedo
+ ventilador.........ooccveiiiiee 492
7. FUNCIONES DEL RELOJ.........ccccceeumennen 492

7.1 Descripcion de funciones de reloj492
7.2 Como ajustar: Funciones de reloj493

8. INSTRUCCIONES DE USO:

ACCESORIOS........coorceeeeereeeeessnnneresnneens 495
8.1 Insercioén de accesorios............... 495
8.2 Sonda térmica............ccccvvvveeee.... 495
9. FUNCIONES ADICIONALES............cc..... 497
9.1 Cémo guardar: Favoritos............. 497
9.2 Bloqueo funcion............cccceeeneee. 498
9.3 Desconexion automatica............. 498
9.4 Ventilador de enfriamiento........... 498
10. CONSEJOS........ccooeerrceeeerrcmereeesanneeenns 499

10.1 Recomendaciones de coccidn...499
10.2 Horneado humedo + ventilador. 499
10.3 Horneado humedo + ventilador -

accesorios recomendados................. 500
10.4 Tablas de coccién para organismos
de control........ccccveveiiiieee e 500
11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA............ 503
11.1 Notas sobre la limpieza............. 503

11.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo 504

11.3 Instrucciones de uso:

Limpieza vapor.........cccoccceeeiiiieeennns
11.4 Aviso de limpieza
11.5

Instrucciones de uso: Descalcificacio

11.6 Avisador para descalcificacion.. 506
11.7 Instrucciones de uso: Aclarado..507
11.8 Recordatorio de secado............. 507
11.9 Instrucciones de uso: Desecar.. 507
11.10 Instrucciones de uso: Vaciado

del depdsito......cceeevveriiiiiiiieiiece 507
11.11 Como quitar e instalar: Puerta. 508
11.12 Coémo cambiar: Bombilla.......... 509
12. SOLUCION DE PROBLEMAS............... 510
12.1 Qué hacer Si......c.ccoevvevveeniienens 510
12.2 Cémo administrar: Codigos de
L= o] S 511
12.3 Datos de servicio.............ccueee... 512
13. EFICACIA ENERGETICA........c.cocevevnrne. 512
13.1 Informacién del producto y hoja de
informacion del producto®.................. 512
13.2 Ahorro energético.............cc....... 513
14. ESTRUCTURA DEL MENU ..514
141 MenU.....oooviiiiii 514
14.2 Submenu de: Limpieza.............. 514
14.3 Submenu de: Opciones............. 515
14.4 Submenu de: Configuracion...... 516
14.5 Submenu para: Asistencia......... 516
15. JES FACILL....ooveeeeeereeeeeee e 516
16. ;TOME UN ATAJOL.......ccirirerrinns 518

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.
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INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

1.1 Seguridad de nifnos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los niflos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifios y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafnado.
Siga las instrucciones de instalaciéon suministradas con el aparato.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

» Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

» No tire nunca del aparato sujetando el asa.
* Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.

* Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

» Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

* La unidad empotrada debe cumplir los requisitos de estabilidad de la norma DIN 68930.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 578 (600) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del aparato 594 mm
Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del aparato 546 mm
Fondo con la puerta abierta 1027 mm
Tamafo minimo de la abertura de ventilacion. 560x20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacion. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.
» El aparato debe conectarse a tierra.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.

No utilice adaptadores de enchufes mdltiples ni cables prolongadores.

Asegurese de no provocar dafios en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del cable de conexién a la red. Tire siempre del enchufe.
Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccion contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

No cambie las especificaciones de este aparato.

Asegurese de que las aberturas de ventilacion no estan bloqueadas.
No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.

Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.

No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

A ADVERTENCIA!

Podria danar el aparato.

Para evitar dafos o decoloraciones en el esmalte:
— no coloque recipientes ni otros objetos directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

— no ponga agua directamente en el aparato caliente.
— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccion.
— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.
» La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
+ Utilice una bandeja honda para pasteles hiumedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.
» Cocina siempre con la puerta del aparato cerrada.

» Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafios al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/I\  ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios o dafios al aparato.

» Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

» Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

« Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén dafados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

» Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!

» Limpie periodicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.

» Limpie el aparato con un pafno suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.

+ Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Coccion al vapor

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones y dafos en el aparato.

» El vapor liberado puede causar quemaduras:
— Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato cuando la funcion esté activada. Pueden
liberarse vapores.
— Abra la puerta del aparato con cuidado después del funcionamiento de la coccién al
vapor.

2.6 lluminacioén interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

« En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.

» Este producto contiene una fuente luminosa de la clase de eficiencia energética G.

+ Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

2.7 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en contacto con el centro de servicio autorizado.
» Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para saber como desechar correctamente el aparato.

» Desconecte el aparato de la red.

» Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.
» Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifos o las mascotas queden atrapados en

el aparato.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general
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3.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.

~
B BB ENEANE

Panel de mandos

Pantalla

Compartimento de agua

Toma de la sonda térmica
Resistencia

Bombilla

Ventilador

Descalcificacion de tubo de salida

Soporte de parrilla extraible

Posiciones de las parrillas
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

Sonda térmica
Para medir la temperatura interior de los
alimentos.

Carriles telescopicos
Para insertar y retirar bandejas y alambres mas
facilmente.

Utensilios de coccién al vapor

Un contenedor de alimentos perforado y sin
perforar.

Los utensilios de coccién al vapor drenan el agua
de condensacion de los alimentos durante la
coccion al vapor. Utilicelos para preparar
verduras, pescado, pechugas de pollo. El ajuste
no es adecuado para alimentos que deban
remojarse en agua, p. €j., arroz, polenta, pasta.

4. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

4.1 Panel de mandos
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

03 :
H

i
mEA o)

n Encendido/ON / Mantenga pulsado para encender y apagar el horno.
Apagado/OFF
H | Menu Enumera las funciones del horno.
Favoritos Muestra los ajustes favoritos.
B | Pantalla Muestra los ajustes actuales del horno.
E Interruptor de la Enciende y apaga la luz.
lampara
a Calentamiento ra- Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.
pido
1
N~ «)~> @35
Pulse el botéon Mover Mantener pulsado
Tocar la superficie con la pun- | Deslizar la punta del dedo so- Tocar la superficie durante 3
ta de los dedos. bre la superficie. segundos.

4.2 Pantalla

12:30 Tras encenderse, muestra la pantalla principal
’ con la funcion de coccioén y la temperatura por

/l 50 o C defecto.

) START

483/520



COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

Si no usa el horno durante 2 minutos, la panta-
lla pasa al modo de espera.
O
12:30 Durante el cocinado, la pantalla muestra las
’ funciones seleccionadas y otras opciones dis-
‘:] ’ISOOC ponibles.
[ TImin e STOP
A Pantalla con conjunto de funciones clave.
! A. Hora
12:30 B. INICIO/PARAR
C. Temperatura
085°C 1500C D. Funciones de coccién
E. Temporizador
©) 15min © START F. Sonda térmica (solo en modelos seleccio-
| | | | | nados)
F E D C B

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

OK
Para confirmar la seleccion o
el ajuste.

<

Para retroce-
der un nivel
en el menu.

9 »

Para deshacer
la Ultima ac-
cion.

Para activar y desactivar
las opciones.

suena una seial acustica.

Sonar la alarma indicadores de funcion - cuando finaliza el tiempo de coccién seleccionado,

Q

La funcion esta activada.

STOP
La funcion esta activada.
La coccidén se detiene automati-
camente.

i

El sonido de la alarma es-
té apagado.

Indicadores de temporizador

@

Para ajustar la funcién: Inicio retardado.

(%)

Para cancelar el ajuste.
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ANTES DEL PRIMER USO

5. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

= S

! <

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Limpie el horno y los acceso-

rios con un pafio suave hume-

decido en agua templada y ja-
bon neutro.

Retire todos los accesorios
del horno y carriles laterales
extraibles del horno.

Coloque los accesorios y ca-
rriles de apoyo extraibles en
el horno.

5.2 Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexion.

Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Dureza del
agua, Hora.

5.3 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.

Paso 2 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: E

Deje funcionar el horno 1 hora.

Paso 3 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala
esté ventilada.

5.4 Como configurar: Dureza del agua

Cuando conecte el horno a la corriente eléctrica, debera ajustar el nivel de dureza del agua.
Use el test reactivo suministrado junto con los utensilios de coccién al vapor.
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Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
Introduzca el test Agite el test reactivo Tras 1 minuto, com- Ajuste el nivel de dure-
reactivo en el agua para eliminar el exce- pruebe la dureza del za del agua: Menu /
durante aproxima- so de agua. agua de acuerdo con Ajustes / Configura-
damente 1 segundo. la siguiente tabla. cion / Dureza del agua.

No ponga el test
reactivo bajo el gri-
fo.

@ Los colores del test reactivo seguiran cambiando. No verifique la dureza del agua mas de 1 un
minuto después de la prueba.

Puede cambiar el nivel de dureza del agua en el menu: Ajustes / Configuracion / Dureza del agua.

En la tabla se muestra el rango de dureza del agua (dH) junto con el nivel correspondiente de
depdsito de calcio y la clasificacion del agua. Ajuste el nivel de dureza del agua de acuerdo
con la tabla.

Dureza del agua Test reactivo Depésito de Depésito de Clasificacion
calcio (mmol/l) calcio (mg/l) del agua

Nivel dH

1 0-7 |:] 0-13 0-50 blanda

2 8-14 E 14-25 51-100 intermedia

3 15-21 @ 26-38 101 - 150 dura

4 =22 m >3,9 =151 muy dura

Cuando el nivel de dureza del agua sea 4, llene el compartimento de agua con agua
embotellada.

6. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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6.1 Como ajustar: Funciones de coccion

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcion de coccion por defecto.

Paso 2 Pulse el simbolo de la funcion de coccion para entrar en el submenud.

Paso 3 Seleccione la funcion de coccion y pulse: OK La pantalla muestra: temperatura.
Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK.

Paso 5

Pulse: START .
Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la
coccion.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccién.

Paso 6

Apague el horno.

jTome un atajo!
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6.2 Cémo ajustar: Steamify - Funcién de coccién al vapor

Paso 1 Encienda el horno.
Seleccione el simbolo de la funcién de coccién y pulselo para entrar en el submenu.
Paso 2 Pulse . Ajuste la funcién de coccién al vapor.
Paso 3 Pulse: OK La pantalla muestra los ajustes de temperatura.
Paso 4 Ajuste la temperatura. El tipo de funcién de coccion al vapor dependera de la tempe-
ratura ajustada.
Vapor para cocinar al vapor Para cocinar al vapor verduras, granos, legumbres,
50-100 °C mariscos, terrinas y postres de cuchara.
Vapor para guisar Para cocinar carne o pescado estofados y asados,
105-130°C pan y aves, asi como pasteles de queso y cazuelas.
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Vapor para un crujiente suave Para carnes, cazuelas, verduras rellenas, pescado y
135-150 °C gratinado. Gracias a la combinacién de vapor y calor,

la carne queda mas tierna y jugosa, con una superfi-
cie crujiente.

Si ajusta el temporizador, la funcién de grill se activa
automaticamente en los uUltimos minutos del proceso
de coccion para dar al plato un gratinado suave.

Vapor para hornear y asar Para platos asados y horneados carnes, pescados,
155-230 °C aves, hojaldre relleno, tartas, muffins, gratinado, ver-

duras y platos de panaderia.

Si ajusta el temporizador y colocado en la comunidad
en el primer nivel, el calor inferior se activa automati-
camente en los Ultimos minutos del proceso de coc-
cion para dar al plato una base crujiente.

Paso 5 Pulse: OK,

Paso 6 Presione la tapa del compartimento de agua para abrirla.

Paso 7 Llene el depésito de agua con agua fria hasta el nivel maximo (unos 950 ml) hasta
que suene la sefal 0 aparezca el mensaje en la pantalla. La reserva de agua es sufi-
ciente para unos 50 minutos. No llene el compartimento de agua por encima de su
capacidad maxima. Existe el riesgo de fuga de agua, derrames y dafios al mobiliario.
A ADVERTENCIA!

Utilice unicamente agua fria del grifo. No utilice agua filtrada (desmi-
neralizada) ni destilada. No utilice otros liquidos. No vierta liquidos
inflamables o con alcohol en el compartimento de agua.

Paso 8 Empuje el compartimento de agua hasta su posicion inicial.

Paso9 | pise: START .

El vapor aparece después de aproximadamente 2 minutos. Cuando el horno alcanza
la temperatura establecida, suena la sefial.

Paso 10 | Una sefial acustica avisa de que el compartimento de agua se queda sin agua. Relle-
ne el compartimento de agua.

Paso 11 | Apague el horno.

Paso 12 | Vacie el compartimento de agua después de cada coccion.

Consulte el capitulo "Mantenimiento y limpieza", Vaciado del depésito.
Paso 13 | El agua residual puede condensarse en el interior. Después de cocinar, tenga cuida-

do siempre que abra la puerta del horno. Cuando el horno este frio, seque el interior
con un pafo suave.
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jTome un atajo!
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6.3 Coémo ajustar: Coccidn asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcion y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:
+ Peso automatico

» Sonda térmica

El grado de cocinado de un plato:
* Poco hecho o Menos

* Al punto
*  Muy hecho o Muy hecho

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Pulse: E

Paso 3 Pulse: *. Introduzca: Coccion asistida.
Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

Paso 5

Pulse: START .

jTome un atajo!
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6.4 Funciones de coccion

ESTANDAR

Funcién de coccion Aplicacion

v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.

Grill
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Funcion de coccion

Aplicacion

yov

¥

Grill turbo

Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.

)

Aire caliente

Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccion
convencional.

Congelados

Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
patata o rollitos de primavera) crujientes.

Coccién conven-
cional

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

)

Funcién Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

PLATOS ESPECIALES

Funcion de coccion

Aplicacion

=l

Conservar

Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

99

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

—
—
uuru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.
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Funcion de coccion

Aplicacion

XYy

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongela-
cion depende de la cantidad y el tamafo de los alimentos congelados.

§§§
sy
Gratinar

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.

V°C

Coccioén lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.

§

Mantener Caliente

Para mantener calientes los alimentos.

N
Horneado humedo

+ ventilador

Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se uti-
liza esta funcién, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura
programada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-
ducirse. Para mas informacion, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas
sobre: Horneado humedo + ventilador.

VAPOR

Funcién de coccion

Aplicacion

Use el vapor para cocinar al vapor, guisar, dorar suavemente, hornear y
asar.

Regenerar con va-
por

Steamify
(n) El recalentamiento de los alimentos con vapor evita que se reseque su
§§§ superficie. El calor se distribuye de forma suave y uniforme, recuperando

el sabor y el aroma de los alimentos como si estuvieran recién hechos.
Esta funcién se puede usar para recalentar alimentos directamente en el
plato. Puede recalentar mas de un plato al mismo tiempo usando diferen-
tes niveles.

&

Horneado de pan

Use esta funcion para preparar pan y rollitos con resultados profesionales
y conseguir alimentos crujientes y dorados.
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Funcién de coccion Aplicacion

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de
la masa se reseque y mantiene su elasticidad.

IE

Leudar masas

Para cocinar al vapor verduras, guarniciones, pescado.

E:>

FULL
Vapor solo

Esta funcién es adecuada para cocinar platos delicados como pudin, flan,

H}LIH terrinas y pescado.

Humedad alta

£

Cn) Esta funcion es adecuada para carne, aves, platos al horno y estofados.
Lg‘lN Gracias a la combinacién de vapor y calor, la carne queda mas tierna y

Humedad baja jugosa, con una superficie crujiente.

6.5 Notas sobre: Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que no se interrumpa la funcion
y el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se apaga automaticamente después de 30 s.
Consulte las instrucciones de coccioén en el capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de funciones de reloj

Funcién de reloj Aplicacion

Tiempo de coccién Para ajustar la duracién de la coccién. El maximo es 23 h 59 min.

Finalizar accion Para ajustar lo que ocurre al finalizar el temporizador.

Inicio retardado Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Afnadir tiempo Para ampliar el tiempo de coccion.

Avisador Para ajustar una cuenta atras. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcion
no influye en el funcionamiento del horno.
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Funcién de reloj Aplicacion
Tiempo de funciona- Controla el tiempo que esta activa la funcién. Tiempo de funciona-
miento miento - puede encenderla y apagarla.

7.2 Como ajustar: Funciones de reloj

Cémo ajustar el reloj

Paso 1 Pulse: Hora.

Paso 2 Ajuste la hora. Pulse: OK,

Coémo programar el tiempo de coccion

Paso 1 Elija la funcién de coccion y la temperatura.

Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste la hora. Pulse: OK,

>z>> C ) © ) s )

Coémo elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcion de coccién y la temperatura.

Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® @

Paso 5 Pulse: Finalizar accion.
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Cémo elegir la opcion de final

Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accion.

Paso 7 Pulse: OK, Repita la accién hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como retrasar el inicio de la coccion

Paso 1 Ajuste la funcién de coccién y la temperatura.

Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® @

Paso 5 Pulse: Inicio retardado.

Paso 6 Elija el valor.

Paso 7 Pulse: OK, Repita la accién hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Cémo prolongar el tiempo de coccién

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede exten-
der el tiempo de coccion. También puede cambiar la funcién de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Coémo cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @

Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.

Paso 3 Pulse: OK.

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.
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8. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

8.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos antivuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de
cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.

Parrilla, Bandeja / Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del

carril de apoyo y la parrilla en las guias de N
encima. ~

\\W////////////////,y///
X//

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mide la temperatura dentro de los alimentos. Puede utilizarse con cualquier
otra funcion de coccion.
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Debe ajustar dos temperaturas:

C

La temperatura del horno: minimo 120°C.

”?

La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccién 6ptimo:

Los ingredientes deben estar
a temperatura ambiente.

No debe utilizarse para
platos liquidos.

Durante la cocciéon debe permane-
cer en el plato.

El horno calcula una hora final aproximada para la coccién. Esta hora dependera de la
cantidad de alimentos, de la funciéon de horno programada y de la temperatura.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Programe una funcién de coccion y, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado

Estofado

Inserte la punta Sonda térmica en el centro

de la carne o el pescado, en la parte mas

gruesa si es posible. Asegurese de que al

menos 3/4 partes de Sonda térmica estan
dentro del alimento.

Inserte la punta de Sonda térmica exactamente
en el centro del estofado. Sonda térmica La son-
da térmica debe mantenerse estable en un lugar
durante el horneado. Para ello, usela con un ali-

mento sélido. Utilice el borde de la bandeja de

horneado para sostener el asa de silicona de
Sonda térmica. La punta de Sonda térmica no to-
que la base de una bandeja de hornear.

496/520




FUNCIONES ADICIONALES

Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
Paso 5 /'? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6 ® ® ® _,uise para ajustar la opcion preferida:
* Sonar la alarma - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, suena
una sefal acustica.
» Sonar la alarma y parar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura
interna, suena una sefal acustica y finaliza la coccion.
Paso 7 Seleccione la opcion y pulse varias veces: OK para ir a la pantalla principal.
Paso8 | pyise: START .
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acusti-
ca. Puede finalizar o continuar la coccion para asegurarse de que los alimentos estén
correctamente cocinados.
Paso 9 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica se calienta. Tenga mu-
cho cuidado al desconectarla y retirarla del alimento.

jTome un atajo!
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9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Cémo guardar: Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcién de coccién, el tiempo de coccién, la
temperatura o la funcion de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.

Paso 3 Pulse: E Seleccione: Favoritos.

Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.
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Paso 5 Pulse + para afadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK,

k) - pulse para restablecer el ajuste.
- pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Bloqueo funcién
Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.

>>
Paso 3 * H - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcién, repita el paso 3.

9.3 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcion de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

La funcion de desconexién automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Sonda
térmica, Hora de fin, Coccion lenta.
9.4 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.
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10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccion de las tablas son meramente orientativos. Dependen de
las recetas y de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El comportamiento de su horno puede ser diferente al del que tenia anteriormente. Las siguientes
sugerencias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la
posicion de los estantes para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccion en nuestro sitio web. Para
encontrar los consejos de coccién, compruebe el nimero de PNC de la placa de datos del marco

frontal del interior del horno.

10.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min)
Rollitos dulces, bandeja o bandeja honda | 180 2 25-35
16 piezas
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda | 180 2 15-25
Pescado entero, bandeja o bandeja honda | 180 3 15-25
0,2 kg
Galletas, 16 pie- | bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Mostachones de | bandeja o bandeja honda | 160 2 25-35
almendra, 24
piezas
Muffins, 12 pie- bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Tarta salada, 20 bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
piezas
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¥ = B kO
\ uru

(°C) (min)
Galletas crujien- bandeja o bandeja honda | 140 2 15-25
tes de masa
quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 pie- | bandeja o bandeja honda | 180 2 15-25
zas

10.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

 ~

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines

Molde para base

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

10.4 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacién para los institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.

%HORNEADO EN UN NIVEL. Horneado en moldes

%

nal

(°C) (min)
Bizcocho sin grasa Aire caliente 140 - 150 35-50 2
Bizcocho sin grasa Coccion convencio- 160 35-50 2
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@HORNEADO EN UN NIVEL. Horneado en moldes

%

o=
—]

]
(°C) (min)
Tarta de manzana, 2 Aire caliente 160 60 - 90 2
moldes, @ 20 cm
Tarta de manzana, 2 Coccién convencio- 180 70-90 1

moldes, @ 20 cm

nal

%HORNEADO EN UN NIVEL. Galletas

Use el tercer nivel.

>R | [

(°C) (min)
Mantecados / Pastel de ho- Aire caliente 140 25-40
jaldre
Mantecados / Pastel de ho- Coccidn convencional 160 20-30
jaldre, precaliente el horno
vacio
Pastelillos, 20 unidades por | Aire caliente 150 20-35
bandeja, precaliente el hor-
no vacio
Pastelillos, 20 unidades por Coccidén convencional 170 20-30

bandeja, precaliente el hor-
no vacio
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@HORNEADO EN VARIOS NIVELES. Galletas

LY = €«
\ )
(°C) (min)
Mantecados / Pastel de Aire caliente 140 25-45 1/4
hojaldre
Pastelillos, 20 unidades Aire caliente 150 23-40 1/4
por bandeja, precaliente
el horno vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 35-50 1/4

@GRILL

=

Precaliente el horno vacio 5 minutos.

H))
Grill con la temperatura ajustada al maximo.

% B[O

ta a media coccion

(min)
Tostadas Grill 1-3 5
Bistec de vacuno, dar la vuel- Grill 24 - 30 4

Informacion para los institutos de pruebas

Pruebas para la funcién: Vapor solo.
Pruebas conforme a IEC 60350.
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Ajuste la temperatura a 100 °C.

¥ @ | O @
X "
Contenedor (kg) (min)
(Gastronorm)
Brocoli, pre- 1 x 2/3 perfo- 0.3 3 8-9 Coloque la
caliente el rado bandeja en la
horno vacio primera posi-
cién.
Brocoli, pre- 1 x 2/3 perfo- Max. 3 10 - 11 Coloque la
caliente el rado bandeja en la
horno vacio primera posi-
cién.
Guisantes 2x2/3 perfo- | 2x1,5 2y4 Hasta que | Coloque la
congelados rado la tempe- bandeja en la
ratura en primera posi-
el punto cion.
mas frio
alcance
85 °C.

11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes lim-
piadores

Limpie la parte delantera del horno con un pafo suave humedecido en agua
templada y jabén suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

503/520



MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

[
X

i

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
duos puede provocar un incendio.

No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque el interior con un

Uso diario pafio suave después de cada uso.
Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio
s , suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios
W en el lavavajillas
. No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-
Accesorios

tos afilados.

11.2 Coémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté frio.

Paso 2 Tire con cuidado de los sopor-
tes hacia arriba y hacia afuera
del tope delantero.

Paso 3 Tira del extremo delantero del
carril de apoyo para separarlo
de la pared lateral.

Paso 4 Extrae los carriles de la suje-
cién posterior.

Instale los carriles de apoyo en el orden inverso.

11.3 Instrucciones de uso: Limpieza vapor

Antes de empezar:

Apague el horno y espere Retire todos los accesorios y ca- | Limpie el fondo de la cavidad y
a que esteé frio. rriles laterales extraibles. el cristal interior de la puerta

con un pafio suave con agua
tibia y un detergente suave.

Paso 1 Llene el compartimento de agua hasta el nivel maximo hasta que suene la sefial o
aparezca el mensaje en la pantalla.
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Paso 2 Seleccione: Menu / Limpieza.
Funcion Descripcién Duracién
Limpieza vapor Limpieza ligera 30 min
Limpeza a vapor Plus Limpieza normal 75 min
Rocie la cavidad con un detergente.
Paso 3 Pulse START _Siga las instrucciones que aparecen en pantalla.
La sefal suena cuando termina la limpieza.

Paso 4 Pulse cualquier simbolo para desactivar la sefal.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz esta apagada.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno.

Cuando el horno este frio, limpie el
interior con un pafo suave.

Deje la puerta del horno
abierta y espere a que el inte-
rior esté seco.

11.4 Aviso de limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el aviso.

Use la funcion: Limpeza a vapor Plus.

11.5 Instrucciones de uso: Descalcificacion

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a
que esté frio.

Retire todos los accesorios.

Asegurese de que el comparti-
mento de agua esta vacio.

Duracién de la primera parte: unos 100 minutos

Paso 1

Coloque la bandeja honda en la primera posicién.

Paso 2

Anada 250 ml de descalcificador al compartimento de agua.
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Paso 3 Vierta agua en el compartimento de agua hasta alcanzar el nivel maximo, hasta que
suene la sefal o aparezca el mensaje en la pantalla.

Paso 4 Seleccione: Menu / Limpieza.

Paso 5 Active la funcion y siga las instrucciones de la pantalla.
Se inicia la primera parte de la descalcificacion.

Paso 6 Cuando finalice la primera parte, vacie la bandeja honda y vuelva a colocarla en el
primer nivel.

Duracién de la segunda parte: unos 35 minutos

Paso 7 Vierta agua en el compartimento de agua hasta alcanzar el nivel maximo, hasta que
suene la sefal o aparezca el mensaje en la pantalla.

Paso 8 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz esta apagada.

Cuando finalice la descalcificacion:

Apague el horno. Cuando el horno este frio, se- Deje la puerta del horno abier-
que el interior con un pafo ta y espere a que el interior
suave. esté seco.

@ Si queda algun residuo de cal en el horno después de la descalcificacién, la pantalla indicara
que se debe repetir el procedimiento.

11.6 Avisador para descalcificacion

Hay dos recordatorios que le recuerdan que descalifique el horno. El avisador de
descalcificacion no puede desactivarse.

Variedad Descripcion

Avisador suave Recomienda que descalcifique el horno.

Avisador fijo Obliga a descalcificar el horno. Si no descalifica el aparato cuando el
avisador fijo esta activo, las funciones de vapor se desactivan.

506/520



MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

11.7 Instrucciones de uso: Aclarado

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que esté frio. Retire todos los accesorios.

Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicién.

Paso 2 Vierta agua en el compartimento de agua hasta alcanzar el nivel maximo, hasta que
suene la sefal o aparezca el mensaje en la pantalla.

Paso 3 Seleccione: Menu / Limpieza / Aclarado.
Duracion: unos 30 minutos

Paso 4 Active la funcion y siga las instrucciones de la pantalla.

Paso 5 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz esta apagada.

11.8 Recordatorio de secado

Después de cocinar con una funcion de coccién al vapor, la pantalla indica que se debe secar

el horno.

Pulse Si para secar el horno.

11.9 Instrucciones de uso: Desecar

Utilicelo después de cocinar con una funcion de vapor o de limpieza de vapor para secar la

cavidad.
Paso 1 Asegurese de que el horno esté frio.
Paso 2 Retire todos los accesorios.
Paso 3 Ajuste el menu: Limpieza / Desecar.
Paso 4 Siga las instrucciones de la pantalla.

11.10 Instrucciones de uso: Vaciado del depésito

Utilice esta funcion después de cocinar con la funcion de coccion con vapor para eliminar el
agua residual del compartimento de agua.

Antes de empezar:

Apague el horno y espere a que esté frio. Retire todos los accesorios.
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Paso 1 Coloque la bandeja honda en la primera posicion.

Paso 2 Seleccione: Menu / Limpieza / Vaciado del dep6sito.
Duracion: 6 minutos

Paso 3 Active la funcion y siga las instrucciones de la pantalla.

Paso 4 Cuando la funcion finalice, retire la bandeja honda.

@ Cuando esta funcion esta activa, la luz esta apagada.

11.11 Cémo quitar e instalar: Puerta

Es posible retirar la puerta del horno y los paneles de cristal interiores para limpiarlos. El
numero de paneles de cristal es diferente segun los modelos.

A ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.

/\  PRECAUCION!
Maneje con cuidado el cristal, especialmente alrededor de los bordes del panel
frontal. El cristal puede romperse.

Paso 1 Abra la puerta por completo.
Paso 2 Levante y presione al maximo
las palancas de bloqueo (A)
de ambas bisagras de la
puerta.
Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera posicion de apertura (aproximadamente a

un angulo de 70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia
arriba y hacia afuera. Ponga la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio
suave en una superficie nivelada.
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Paso 4

Sujete el marco de la puerta
(B) por el borde superior de la
puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar
el cierre.

Paso 5

Tire del borde del acabado de
la puerta hacia delante para
desengancharla.

Paso 6

Sujete uno tras otro los pane-
les de cristal de la puerta por
su borde superior y extraiga-
los de la guia.

Paso 7

Limpie el panel de cristal con
agua y jabon. Seque el panel
de cristal con cuidado. No
limpie los paneles de cristal
en el lavavajillas.

Paso 8

Tras la limpieza, lleve a cabo
los pasos anteriores en orden
inverso.

Paso 9 Introduzca primero el panel mas pequefio y luego el de mayor tamafio y la puerta.
Asegurese de que los cristales se introducen en la posicion correcta para evitar el so-
brecalentamiento de la superficie de la puerta.

11.12 Coémo cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Apague el horno. Espere has-
ta que el horno esté frio.

Desconecte el horno de la
red.

Coloque un pafio en el fondo
de la cavidad.
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Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraer-
—
la. r®7r'
I\ k{f
\\ Z : : = /
Paso 2 Retira el anillo metalico y limpia la tapa de vidrio.
Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Coloque el anillo metalico en la cubierta de cristal e instalela.

Luz lateral

Paso 1 Retira el carril de apoyo izquierdo para acceder a la bombilla.

Paso 2 Retira la tapa con un destornillador Torx 20.

Paso 3 Retira y limpia el marco metalico y la junta.

Paso 4 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 5 Vuelve a colocar el marco metalico y la junta. Apriete los tornillos.
Paso 6 Instala los carriles izquierdos de apoyo.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

.
ﬁ El horno no se enciende o no se calienta

v
@ Posible causa = Solucién

El horno no esta conectado a un suministro Compruebe si el horno se ha conectado co-
eléctrico o estd mal conectado. rrectamente a la red eléctrica.
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El horno no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

1'%

= Solucion

El reloj no estéa ajustado.

Ajuste el reloj, para mas detalles consulte el
capitulo, "Funciones del reloj", Cémo ajustar:
Funciones de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del proble-
ma. Si el problema persiste, pdngase en con-
tacto con un electricista cualificado.

El bloqueo de seguridad del horno estéa activa-
do.

Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opcio-
nes.

Y
Componentes

@ Descripcion

v

= Solucion

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles con-
sulte el capitulo "Mantenimiento y limpieza",
Cémo cambiar: Bombilla.

El corte de corriente siempre detiene la limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe por un

corte de corriente.

12.2 Cémo administrar: Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.
En esta seccion, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

@ Codigo y descripcion

'

S Solucion

F111 - la Sonda térmica no esta introducida
correctamente en la toma.

Conecte completamente la Sonda térmica en la
toma.
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@ Codigo y descripcion

-V

= Solucion

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla
no funcionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese
de que no haya suciedad en los campos tacti-
les.

F908: el sistema del horno no puede conectar-
se con el panel de mandos.

Apague y vuelva a encender el horno.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase en contacto con su distribuidor o un centro de

servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacién del producto y hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor

AEG

Identificacion del modelo

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

indice de eficiencia energética

61,9

Clase de eficiencia energética

A++

Consumo de energia con una carga estandar, modo con-

vencional

1,09 kWh(/ciclo
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Consumo de energia con una carga estandar, modo de 0,52 kWh/ciclo

ventilador forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad

Volumen 70L

Tipo de horno Horno empotrable
BSE782380B 36.0 kg

Masa BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

* Para la Unién Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.

Para la Republica de Bielorrusia segun STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos Ay
B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor
y grills - Métodos de medida del rendimiento.

13.2 Ahorro energético

El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de
cada dia.

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccion. Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccion con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

En algunas funciones del horno, si esta activado un programa con seleccion de tiempo
(Duracién o Fin) y el tiempo de coccién es superior a 30 minutos, las resistencias se desactivan
antes automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.
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Para una duracion de la coccién superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccién. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
Puede volver a encender la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.

14. ESTRUCTURA DEL MENU
14.1 Menu

Pulse == para abrir el Menu.

Elemento del menu

Aplicacion

Coccidn asistida

Muestra los programas automaticos.

Limpieza Muestra los programas de limpieza.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Opciones Para programar la configuracion del
horno.

Ajustes Configuracion Para programar la configuracion del

horno.

Asistencia

Muestra la configuracion y la version
del software.

14.2 Submenu de: Limpieza

Submenu Aplicacion

Desecar Procedimiento para secar la condensacion restante en el

interior después de usar las funciones de vapor.
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Submenu

Aplicacion

Vaciado del depdsito

Procedimiento para retirar el agua residual del comparti-
mento de agua después de utilizar las funciones de vapor.

Limpieza vapor

Limpieza ligera.

Limpeza a vapor Plus

Limpieza a fondo.

Descalcificacion

Limpieza de los restos de cal del circuito de generacién de
vapor.

Aclarado

Procedimiento para aclarar y limpiar el circuito de genera-
cion de vapor después de un uso frecuente de las funcio-
nes de vapor.

14.3 Submenu de: Opciones

Submenu

Aplicacion

Luz

Enciende y apaga la luz.

Bloqueo de seguridad

Evita la activacion accidental del horno. Con esta opcion
activada, en la pantalla aparece "Bloqueo de seguridad”
cuando se enciende el horno. Para activar el uso del horno,
seleccione las letras del cédigo en orden alfabético. Acceda
al temporizador, el funcionamiento remoto y la ldmpara esta
disponible con el bloqueo de seguridad para nifios activado.

Calentamiento rapido

Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible
para algunas de las funciones del horno.

Aviso de limpieza

Activa y desactiva el recordatorio.

Indicacién tiempo

Enciende y apaga el reloj.

Opcion de hora digital

Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.
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14.4 Submenu de: Configuracién

Submenu

Descripcion

Idioma

Ajusta el idioma del horno.

Brillo de la pantalla

Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas

Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es po-
sible silenciar el tono de: (D

Volumen del timbre

Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Dureza del agua

Ajusta la dureza del agua.

Hora

Ajusta la hora y la fecha actuales.

14.5 Submenu para: Asistencia

Submenu

Descripcion

Modo demostracion

Cadigo de activacion/desactivacion: 2468

Version del software

Informacion sobre version de software.

Restaurar todos los ajustes

Restaura los ajustes de fabrica.

15. jES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

) Brillo de la Tono de tec- Volumen del Dureza del
Idioma . Hora
pantalla las timbre agua

Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:
Encendido/O = % ) Vol START /

N/ M;u Favoritos Temporizador Sonda térmi- STO
Apagado/OF P ca TOP

F
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Empiece a usar el horno

Inicio rapido

Encienda el hor-
no y comience a
cocinar con la
temperatura y el
tiempo por de-
fecto de la fun-
cion.

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Mantenga pulsa- | [ ... _selec- | Pulse: START .
do: @ cione la funcién

preferida.

Apagado rapi-
do

Apague el horno
en cualquier
pantalla, mensa-
je o momento.

(D - mantenga pulsado hasta que el horno se apague.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
® 0... °C oK START
- seleccione la ) .
- pulse para en- - - ajuste la tem- - pulse para con- | - pulse para ini-
funcién de coc- - : L
cender el horno. cion peratura . firmar. ciar la coccion.

Coccion al vapor - Steamify

Ajuste la temperatura. El tipo de funcién de coccidon al vapor dependera de la temperatura

ajustada.

Vapor para un cru-

Vapor para cocinar
al vapor

Vapor para guisar

jiente suave

Vapor para hornear
y asar

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Aprenda a cocinar rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por de-

fecto:
Coccion Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
asistida

Pulse: @ Pulse: E Pulse: % Coc- Elija el plato.

cion asistida.
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Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccién

de coccion.

Asistente de acabado 10 %
Use el Asistente de acabado 10 % para anadir +1min.
tiempo extra cuando quede un 10 % del tiempo

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse

Limpie el horno con limpieza vapor

Paso 1

Pulse: ——

Paso 2

Pulse: mr/

Paso 3
Seleccione el modo:

Limpieza vapor

Para limpieza ligera.

Limpeza a vapor Plus

Para una limpieza a fondo.

Descalcificacion

Para limpiar los restos de cal del circuito de generacion de va-
por.

Aclarado

Para aclarar y limpiar el circuito de generacién de vapor des-
pués de un uso frecuente de las funciones de vapor.

16. i;TOME UN ATAJO!

Aqui puede ver todos los atajos utiles. También puede encontrarlos en los capitulos
especificos del manual del usuario.

Como ajustar: Funciones de coccién

> o > D...>> °C >>START>

Como ajustar: Steamify - Cocinar con una funcién de coccién al vapor

20 2B ) C Y& psm) ) b)

Como ajustar: Coccion asistida

XDEDED XD LLY,
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Como ajustar: Tiempo de coccion

>OE.) T » © Yswr )

Instrucciones para retrasar: Inicio y fin de la coccién

DR

Instrucciones para cancelar: Ajuste de temporizador

)0 ) @)

Instrucciones de uso: Sonda térmica

) © pBB-)C ) A )T psm)

17. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A . .
Recicle los materiales con el simbolo TO. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados

con el simbolo E junto con los residuos domeésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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