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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BukTe nonesHu cbBeTH 3a ynoTpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEWU3NPaBHOCTY,

MHOPMaLUst 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
.% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KITMUEHTU

BuHarun nsnonssante opurMHanHu pes3epBHn YacTu.

Korato ce cBbp3BaTe ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxBaHe”, TpabBa Aa nmaTe nog pbka
cneaHaTta uHdopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

MHdopmauusita moxe ga 6bae otkputa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHU AaHHU

Mpeaynpexaexue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
O6uwa nHopmaumst n CbBeTU
VHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO 1 ynotTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefocTaBeHUTe MHCTPYKUMK. MNponssoanTenaT
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsBaHWUS UK NOBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbMHO MSCTO 3a

crnpaBka B Gbaelle.

1.1 Be3onacHocCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO

noJsioxeHue

- To3m ypen moxe aa 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo M OT nmua ¢ HamaneHn usnyeckn,

3/508



MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

CETUBHUN M YMCTBEHU BH3MOXXHOCTU UK OT nnua 6e3 onut n
NO3HaHUs, CaMo ako Te ca nog HabnogeHue nnun 6baar
WMHCTPYKTMpPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTta ynotpeba Ha ypeaa u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckoBe. [leua nog 8-roguiiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa ga ce gbpxaT ganed ot ypeda, OCBEH ako He ca
noa NoCToOsAHHO HabnaeHne.

- [Jeuata Tpsibea ga 6baat nog HabnogeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT C ypeaa.

- [pbXXTe BCMYKM OMNAKOBKM Aaneye oT geua n n3xebpreTte
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE Nnpasuna.
NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce Haropeludasar no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypea, korato ce n3nonssa
N KOraTo ce oxnaxaga.

- AKO ypeabT MMa yCTpOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHoCT, To
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpLIBAT NOYMUCTBAHE UMK
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hag3op.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

Toau ypen e npegHasHa4yeH camo 3a roTBeHe.
To3n ypea e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

- Tosun ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B XoTern,
cTan B MOTEN, KbLUM 3a rocTu 1 gpyrn nogobHn mecta 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa U3MNosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(CcpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanudguuymnpaHo nuue Tpsabea ga nHctanupa ypega u
Aa cmeHu kabena.

He nsnonseante ypeaa, npeauv Aa ro uHctanuparte BbB
BrpageHata KOHCTPYKLMS.

[Mpeoun n3BbPLUIBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NogapbXKKa,
N3KN4veTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

- AKo 3axpaHBawmAT kaben e noBpeeH, Ton Tpsbea oa ce
CMEHMU OT NPOU3BOAUTENS, HEFOB OTOPU3NPaH CePBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, 4e ypeabT € U3KINIYEH,
npeauv ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTIPEXOEHWE: Ypeabt n Herosute JOCTBIMHN YacTu
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpsaBaluuTe ce
ernemMeHTn.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu UM Cb40BeE 3a NeYeHe.

He akTuBupanTe MUKpOBBNHOBATA (PYyHKUUSA, KOraTo ypeabT
e npaseH. MetanHuTe YyacTn BbB BbTpeLLHaTa 4acTt morar
Aa cb3gagar enekrpuyecka gbra.

MeTanHun KOHTENHEPW 3a XpaHa U HaMuUTKK He ce
paspeluaBaT 3a rotBeHe B MUKPOBbSIHOBA. /3nckBaHETO He
€ MPUNoXMMo, ako NMPOn3BOaUTENSA KOHKpeTU3npa pasmep u
dopma Ha MeTanHUTe KOHTernHepn NoaxXo4sLwm 3a
MWKPOBbBJTHOBA pypHa.

MPEOYTMNPEXOEHWME: Ako BpaTaTa nnu ynimbTHEHUATa Ha
BpaTaTa ca nospeaeHu, ypeabT He TpsabBa fa paboTu,
Aokato He 6bae nonpasBeH OT KBanM@ULMpaHo nuue.
MPEOYMNPEXOEHWE: Camo kBanupuumpaHo nuue moxe
Aa U3BBbPLUN KakBaTO U a € CEPBU3HA UM PEMOHTHA
onepaumsi, KOATO BKIOYBA OTCTPaHsIBaHe Ha Kanak, KOUTO
ocurypsiea sawura cpeLly nanaraHe Ha MUKpPOBbBJTHOBaA
eHeprus.

NMPEOYTIPEXOEHWE: He 3arpasanite Te4HOCTU U Opyru
XpaHu B 3aTBOPEHM CbAoBe. Te moraT ga ekcrnnoaupar.
M3non3ssanTte camo cbaoBe, KOUTO ca NOAXo4ALM 3a
ynoTpeba B MUKPOBBLITHOBU (PYPHN.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

[Mpu 3aTonnsiHe Ha xpaHa B NNacTMacoBu NN XapTUEHU
ONakoBKMW, NpoBepsiBanTe 4ecTo dpypHaTa, nopaam onacHocT
OT 3anarneaHe.

YpeabT e npegHasHayvyeH 3a 3aTonnsiHe Ha XpaHu K

HanuTkW. CylleHeTO Ha XpaHa Unu Apexu n HarpsiBaHeTo Ha
noarpsiBaLLy NoASIOXKKM, Yexnn, rbun, BNaxKHU Kbpnu 1
Apyrvn nogobHn Moxe ga gosede A0 PUCK OT HapaHsiBaHe,
3anansaHe unu noxap.

- AKO ce oTaensa aum, U3KmnYeTe ypeaa oT Kon4yeTo unm ot
KOHTaKTa M ApbXTe BpaTaTta 3aTBopeHa, 3a Aa NoTylunTe
nnambuuTe, ako UMa TakuBa.

MWKPOBBITHOBOTO 3aTONSISIHE HA HANUTKX MOXe Aa AoBeae
0o 3abaBeHo epynTUBHO KuneHe. TpsibBa ga ce BHUMaBa
npu paboTa c KOHTenHepa.

CbaobpxaHneTo Ha ByTuUnknTe 3a xpaHeHe n bypkaHuTe 3a
6ebellka xpaHa ce pa3bbpkBa uUnu pasknawa, kato
TemneparypaTa um TpsibBa ga ce nposepu npeau
KOHCyMauus, 3a aa ce nsberHaT narapsHus.

- Ahua c yepynka u Lenu TBbpLO CBapeHu gaiua He Tpsabsa
Aa ce 3aTonnsaT B ypeaa, Tbi KaTo MoraT ga ekcnnoaupar,
Aopu cneq nNpuknioYBaHe Ha 3arpsiBaHeTo B
MUKpPOBBITHOBATa pypHa.
3a fa ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a crnej ToBa U 3aHUS Kpaun Ha
HOCauuTe OT CTpaHU4YHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HOocaunTe Ha
padTa B obpaTHa nocnegoBaTenHocT.

YpeawT TpsabBa ga ce novncTea peJoBHO U fa ce
OTCTpaHsiBaT OCTaTbLMTE OT XpaHa.

He nouncTteanTe ypeaa ¢ napoyncradka.

He nanonseanite rpybun, abpasnsHu, noymcTaaLim
npenapaTty UnNn ocTpu, MeTanHU CTbprasnky 3a NoYnUCcTBaHe
Ha CTBbKMOTO Ha BpaTtaTa, 3all0To Te MoraT fAa HagpackaT
MOBBLPXHOCTTA U TOBA Aa 4OBeAe A0 CYYNBaHe Ha CTbKIOTO.
HenogabpxaHeTo Ha ypeaa B YACTO CbCTOSIHME MOXe fa
AoBefe [0 BrowaBaHe Ha NOBBbPXHOCTTa, KOETO MOXe Aa
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

NnoBnvsie HebnaronpuATHO Ha XNBOTAa Ha ypeaa u
eBeHTyarnHo [ia oBee 10 onacHa cutyauus.

2. UHCTPYKLUWUU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 MHcTanauus

BHUMAHME!
Camo kBanuuumpaH YOBEK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCMYKM OMaKOBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonseanTe NoBpeaeH ypena.

» CnepaBaiiTe UHCTPYKUMUWTE 3@ UHCTanuMpaHe, NpuoXeHn KbM ypeaa.

*  BwuHarn BHUmaBawite, korato MecTute ypeaa, Tbil Kato € TexbK. BuHaru nsnonssante
npegnasHn pbkaBuLmM 1 3aTBOPEHM OBYBKU.

* He abpnante ypena 3a Apbxkara.

* MoHTuparite ypeaa Ha 6e30nacHo 1 NoaxoasaLo MSACTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTe
N3NCKBaHUS.

* Tpsabea ga cnasBate MUHMMANHOTO PasCcTosHME A0 APYrv ypean 1 yCTponcTBea.

* [lpeav na moHTUpate ypeaa, NpoBepeTe Aanu BpaTtaTta Ha dypHaTa ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 0bopyaBaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxgaHe. Tpsabsa fa ce u3nonsea c
enekTpo3axpaHBaHETo.

* BrpageHnusiT ypen TpsibBa ga oTroBapsi Ha usmckBaHusita 3a ctabunHoct Ha DIN 68930.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 444 (460) mm
(MuHMManHa BMCOYMHa Ha OTBOpaA 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs NnoT)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxgaHe 560 Mm
Ovn6ounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxxaaHe 550 (550) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 455 mm
BucouunHa B 3agHaTa yacT Ha ypeaa 440 mm
LLinpuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 595 Mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
ObnbounHa Ha ypeaa 567 Mm
OwvnbounHa Ha BrpaxxgaHe Ha ypeaa 546 Mm
[bn6oynHa npu oTBOpeHa BpaTta 882 mm
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

MuHMmaneH pasmep Ha oTBopa 3a BeHTUnauus. 560x20 MM
OTBOp pa3nonoxeH B AonHarta 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHUSA 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
NbT € pasnonoXeH B AECHUS BIbT Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaXHu BUHTOBE 3.5x25 mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvick oT noxkap unu TokoB yaap.

* Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpaeAT OT kBanuduumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpeawbT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkarta ¢ TEXHUYECKN AaHHN Ca CbBMECTUMM C
€NeKTPUYECKUTE AaHHM Ha 3axpaHBallaTta Mpexa.

* BwuHaru nanonasante NpaBUIHO MOHTMPAH KOHTAKT CbC 3allmTa OT TOKOB yaap.

* He n3nonseaniTe pas3knoHUTENN UK aganTepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

* BHumaBaiTe fa He NoBpeanTe 3axpaHBaLLms Lencen v 3axpaHBawus kaben. Ako
3axpaHBalLmAT kaben TpsbBa Aa 6bAe NogMeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae U3BbPLUEHO OT
HaLUMsi OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTHP.

* He ponyckarite 3axpaHBalwumTe kabenu ga ce gobnwkaeaT 4o BpaTMykaTa Ha ypeda unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEero, ocobeHo KoraTo € BKIKYEH UK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.

* 3awwuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLwute n n3onupaxun Yactn tpabea ga 6bae 3aterHaTta no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja HEe MOXe [a Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanayusTa.
YBepeTe ce, Ye LEencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMEH cref MHCTannpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lencern.

* He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalLyms kaben, 3a Aa uskniouute ypega. Bunaru nsgbpneante
Liencena Ha 3axpaHBaHeTO.

* V3nonsBealiTe camo nNpaBuIHW YCTPOMCTBA 3a M3onauus: npeanasHu NpekbeBaym Ha
mMpexara, npeanasutenu (npeanasutennte oT BUHTOB TUN TpsAOBa Aa ce u3BagsaT ot
hacyHrara), U3kno4BaTenu 1 KOHTaKTOpY 3a yTeyka Ha 3a3eMsiBaHeTo.

» EnekTpuyeckarta uHcTanauusi TpsibBa fa uma n3onmpallo yCTponcTeo, koeto Bu nossonsea
[a U3KNYnTe ypeaa ot en. Mpexara npuy BCUYKM NOSCK. 130nnpalloTo yCTporcTBO
TpsbBa Aa e ¢ WupuHa Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

» Tosu ypen ce 4OCTaBsA C enekTpo3axpaHBally wencen n kaden.

2.3 Usnon3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsaBaHe, nsrapsiHus, TOKOB yap Uim eKcniosusi.

* He npomeHsiiiTe npegHa3HayYeHMETO Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPU He ca BrokMpaHu.
* He ocrassanTte ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

« VsknouBaiTe ypena crnen BCSKO M3MNON3BaHe.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

+ BbaeTte BHMMAaTENHK, KOraTo OTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, Jokato ypeabT pabotu. Moxe
Aa nsnese ropeLy Bb3gyX.

* He paboTteTe c ypeaa ¢ MOKpM pbLie UMK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXY OTBOpeHaTa Bpara.

* He na3nonseavite ypeaa kaTto paboTHa NOBBPXHOCT UMW MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEHME.

+ OrTBapsiTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha ypeaa. V13non3saHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxos Moxe
Aa npeansBrKa CMecBaHe Ha ankoxosn v Bb3ayX.

* He nossonsBawiTe UCKPU MW OTKPUT NNambk Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeda, koraTo oTBapste
BparaTa.

* He nocraBsnTte 3anannumu NpoaykTy Uy NnpeameTi, KOMTO ca HaMOKPEHMW CbC 3ananumm
npoayKkTu, B Gnn30CT A0 ypeaa uiu BbpXy Hero.

* He n3nonssarite MMKpoOBBIIHOBaTa PYHKLMA 3a NOArpsABaHe Ha dypHarTa.

/N BHUMAHME!
OnacHocT oT nospefaa B ypeaa.

» 3a pga ce nsberHat nospean n obeslBeTsBaHe Ha emanna:
— He nocTaBsiiNTe anyMUHUEBO (DONNO AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.
— He NocTaBsiNTe BoAa AUPEKTHO B ropeLums ypea.
— He NoCTaBsifNTe BNaXkHN CbOBE U XpaHa B Ypeaa, crnes KaTto NpUKIioYnTe C rOTBEHETO.
— ObaeTe BHMMATESHKU, KOraTo MaxaTe UM NocTaBsATe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTABaAHETO Ha EMaiiNa UM HepbXxaaemaTta CToMaHa He Oka3Ba BIUSIHUE BbPXY
paboTtaTa Ha ypeaa.

* V3nonsealite gbnboka TaBa 3a BNaxHW TopTu. [NoLoBUTE COKOBE NMPUYMHABAT NETHA,
KouTo morat fa 6baaT TpaniHu.

* BwHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka Ha ypea.

* Ako ypeObT e UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tun, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsibBa BUHArM Aa e 0TBOpeHa, A4oKaTo ypeabT paboTtu. AKo e 3aTBOpeHa,
MoraT [ia ce akymynupaT TOMnuHa 1 Bnara, KouTo BNocneacTBue Aa NoBpeasT ypeaa,
Wwkada unv noga. He 3aTBapsiiTe nperpagaTa, 4oKaTo ypeabT He U3CTMHE HaMbiHO cnes
ynotpeba.

2.4 N'pnxka N noyncTBaHe

A BHUMAHUE!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, MoXap U1 nospeaa Ha ypeaa.

 [penw nogapbkKa U3KIOYETe ypeaa v n3BageTe Liencena Ha 3axpaHBaHETO OT KOHTaKTa
Ha en. Mpexara.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT e CTyAeH. VIMa onacHOCT CTbKIEHWTE NaHenu aa ce cyynsr.

+ CwmeHsiiiTe He3aGaBHO CTHKIEHUTE NaHenu Ha BpaTMykaTa, korato ca NoBpeaeHu.
CBbpKeTe Ce C 0TOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

+ BHumaBaiiTe, koraTo cBansTe BpaTuykaTta oT ypeaa. Bpatuykarta e Texka!

 [oacywasaiiTe BbTPELIHOCTTA U BpaTUyKaTa cref BCAKO uanonssaHe. ManyckaHaTa no
BpeMe Ha paboTaTta Ha ypeaa napa ce KoHAeH3Mpa BbpXy CTEHUTE Ha BbTPeLUHOCTTa U
MOXe [ia Npean3BrKa Kopo3sust.

+ [ouncTBaiiTe pefoBHO ypeaa, 3a fa NpeaoTBpaTUTe pasBansiHe Ha NOBbPXHOCTHUS
maTepuan.

+ OcTtaTb4HM MasHUHW U XpaHW B ypeaa, MoraT [a NPUYMHAT noxap Ui TOKOB yaap, korato
paboTu MUKPOBBIHOBaTA (OYHKLMS.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

» [louncTeTe ypeda ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonssarite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonseante abpasnMBHU NPOAYKTU, rpanasu, NOYUCTBALLM KbpnX, pa3TBOPUTENM U
MeTanHu npegmeTy.

* Ao u3nonasate crnpen 3a ypHa, crneaBante MHCTPYKUUUTE 3a 6€30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.

2.5 YnoTpeba Ha cTbKIeHa nocyaa

AKO He ce BHMMaBa CbC CTbKIeHaTa nocyaa ToBa MoXe fa foBefe [0 CHynBaHe, OTPOHBaHe,

nyKBaHe U1 CUINHO HafpacKBaHe:

* He pasnuBaiiTe cTyaeHa Boga Unu Apyrn TEYHOCTU BbPXY CTbKIEeHaTa nocyaa, 3aLoTo
BHe3anHarta npomMsiHa B TeMrnepaTyparta Moxe fa cyynu cbknoto. CuyneHute napyeta
CTBKIO MOXe Ja Ca MHOTO OCTPY U TPYAHW 3@ OTKPUBAHE.

* He noctaBsinTe HaropelyeHa CTbKNeHa nocyaa BbpXy MOKpa uUnu cTygeHa NoBbPXHOCT,
OVIPEKTHO BbPXY NMOT UAN MeTanHa NoBbPXHOT UMW B MUBKA; UMW M3MNON3BanTe MOKbP
napuan.

» He usnonseaiite unu nonpassiiTe CTbKNeHa Nocyaa, KosiTo € nykHaTa, OTPOHEHa U CUIMHO
HagpackaHa.

* He usnyckaite unu ygpsiiTe cTbkieHa nocyaa KbM TEXbK NpeaMeT unu aa s yapsTe ¢
npubopu.

* He 3aTonnsiitTe B MMKPOBBIIHOBA Npa3Ha UMy NOYTM Npa3Ha CTbKieHa nocyaa unu He
NpeTonnaAnTe ONMO UM Macno B Hesl (M3Mnon3BarTe MUHMMANHOTO KOIMYECTBO BPEME 3a
roTBeHe).

MosBoneTe Ha HaropelleHaTa CTbkIleHa Nocyaa Aa ce OXNaam Ha NocTaBka, CToMKa Unu cyx

napuan. YBepeTte ce, Ye CTbKIleHaTa nocyaa e u3cTvHana AocTaTbyHo nNpeau Aa s u3mueTe,

nocTaBuTe B XMaauIHUK unu dpusep.

WN3bsreanTe Aa obpxuTe ropella CTbkneHa nocyaa (BKMHOYUTENHO CbC CUIIMKOHOBU

pbkoxBaTku) 6e3 cyxu pbKOXBaATKU.

M3bsireainTe rpeluHa ynotpeba Ha MMKPOBBIHOBA (HanpymMep Aa st nycHeTe 6e3 HULLO B Hes

WIN C Marnko KONIM4YecTBO).

2.6 BbTpelwHo ocBeTrieHune

& BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHOCHO namnaTa(MTe) BbTpe B TO3M NPOAYKT U PE3EPBHUTE Namnu, NpoAaBaHU OTAENHO:
Tesaun namnu ca NpegHasHayYeHn Aa UObpXKaT Ha EKCTPEMHU (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OOMaKVHCKM ypeau, kaTto TeMmnepaTypa, Bubpauum, BNaXHOCT UK ca NpefHasHavyeHun ga
cUrHanuampar nHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca NpeaHasHaveHu
3a U3Mon3BaHe B APYrv MPUITOXEHNS U HEe ca NoAXOAsLLM 32 OCBETSIBaHe Ha NMOMELLIEHUS B
[OMaKVHCTBOTO.

» To3v NPOAYKT BKMOYBA CBETNIMHEH M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiiHa edektneHocT G.
* M3non3saiTe camo Nnamnu cbC CblUnTE cneymdurKaumm.
2.7 O6bcnyxBaHe

« 3anonpaeka Ha ypeda ce CBbpPXKETe C OTOPU3MPAHUS CEPBU3EH LIEHTBLP.
* VanonsBaiiTe camo OpuUrMHanHu pe3epBHu YacTu.
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OMMUCAHUE HA YPEOA

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyLlaBaHe.

« CebpxkeTe ce ¢ 0OLUMHCKUTE BNacTu 3a MHopMaLyms Kak fia U3XBbpnnTe ypeaa.

* WskniovyeTe ypeaa OT eNnekTpo3axpaHBaHeTo.

+ V3BapeTe 3axpaHBalyyus en. kaben B 6MM30CT 40 ypeaa U ro UsxebprieTe.

+ [pemaxHeTe OpbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a Aa NpefoTBpaTMTe 3akneLLBaHeTo Ha Aeua, uim
JomaluHu nobumum B ypeaa.

3. ONMUCAHUE HA YPEOA
3.1 O6w, npernep

KoHTponeH naHen

| EkpaH
HarpsiBaLy enemeHT
(\—%l_n MUKpOBBIHOB reHepaTop
@ Jlamna
% E ﬂ BeHTtunatop
Gk)é 7 Bopnauu 3a ckapa, oTcTpaHaemm

[Mo3numsa Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBW 3a TOPTU U NEYeHe.

TaBa 3a ne4yeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTMK.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

CTbK/eHa YMHUsI/OCHOBA 32 MUKPOBBLIIHOBA
dypHa

3a npuroTesiHe Ha XxpaHa B PEXuUM
MWKPOBBIHOBA.

4. KAK OA BKITIOUYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 KoHTponeH naHen

1
BB

n BKI1. / N3KI1. HaTucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa BKNOYUTE U U3KITIOYMTE dypHaTa.
ﬂ MeHto M3bposiBa byHKUMUTE Ha bypHaTa.
MpepnoynTtann M36posiBa NtobMMUTE HACTPOWKN.

EkpaH [MokasBa TekyLUMTE HAaCTPOMKM Ha dypHaTa.

MpeBkntoyBaTen 3a | 3a BkOYBaAHE M U3KIKOYBAHE Ha namnaTa.

namnuykata
Bbp3o HarpsiBaHe 3a BKNioYBaHe 1 U3kMNoYBaHe Ha PyHKUusiTa: Bbp3o HarpsiBaHe.
Bbp3 crapt Ha mu- 3a BktoyBaHe Ha MuKkpoBbHoBaTta dyHkuus (1000 W n 30 cekyH-
KpoBb/IHOBaTa an).
N,
_ﬁ- «nﬁ > @ 55
HatucHete MpemecTeTe HatucHeTe n 3appbxTe
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

[okocHeTe NOBBbPXHOCTTA C Mnb3HeTe npbcTa cu No no- [okocHeTe NOBBbPXHOCTTA 3a
BbpXxa Ha npbCcTa Cu. BbPXHOCTTA. 3 cekyHau.
4.2 ExpaH
12:30 Cnep BKNtoYBaHe ce NMoka3Ba OCHOBHUAT ekpaH
’ ¢ hyHKUMATa 3a HarpsiBaHe U TemnepaTtypa no
’ISOOC nogpasbupaHe.
O START
Ako He nsnonseate pypHaTa Hag 2 MUHYTH,
eKpaHbT NpemMnHaBa B PEXUM Ha rOTOBHOCT.
@
12:30 Mo Bpeme Ha roTBeHe, ekpaHbT NokasBa 3afa-
’ OeHUTe PYHKLUM U APYTY HANUYHN OMNLUN.
B 150°C
[ Timin @ STOP
A EKpaH cbe 3agageHn dyHkunm Ha ByToHuTE.
| A. Yac oT geHoHowmeTo
12:30 B. CTAPT/CTOIN
o C. TemnepaTtypa / TaiiMep Ha MUKPOBBIHOBa-
O 150°C Ta
D. ®yHKuMun HarpsiBaHe
®© 15min @ START E. Taimep
| | | |
E D C B

MHauKaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM UHAMKATOPM - 32 HaBUTpaHe Mo ekpaHa.

oK

3a noTebpxaaBaHe Ha u3bo-
pa / HacTpoiikaTa.

<

3a BpblyaHe
€[1HO HMBO
Hasaj B Me-
HIOTO.

) »
3a oTmMsiHa Ha

nocnegHoTo
nencreme.

3a BKMoYBaHe 1 U3KMHOY-
BaHe Ha onuuun.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

3ByKOBa anapmMa MHAUKaTopu 3a hYHKLMM - KOraTo 3aafleHOTO BpeMe 3a FOTBEHE CBBbPLUU, Ce
yyBa curHan.

D STOP z
DyHKLWSTa € BKIIoYEHa. PyHKUMATA € BKIlIoYeHa. Ssykosara anapwma e u3-
[oTBEHETO CUpa aBTOMaTUYHO. Knto4exa.

WHaukaTopu Ha Talimepa

& (%)

3a HacTpoiiBaHe Ha hyHKuMsATa: 3abaBeH cTapT. 3a oTMsiHa Ha HacTpoiikaTa.

5. MPEOU NBbPBA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 MbpBOHaYanHo no4yncTBaHe

== < =3r
7~ /é >
- j

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

MouncteTte dypHaTta u npu-
M3BapeTe oT dhypHaTa BCUYKM MocTaBeTe npuHagnexHoOCTH-
HaAnexXHoCTMTe C MeKa Kbp-

NPUHAANEXHOCTU U MOABUXK- Te ¥ AeMOHTUPYEMUTE OMopw
na, Tonna BoAa 1 fnek npena-
HUTe oropu Ha ckapara. 3a ckapaTta BbB (hypHaTa.
part 3a nouucTBaHe.

5.2 bpBO cBBLp3BaHe

[vcnneaTt nokasea NpMBETCTBEHO CbOOLLEHVE Cref MbPBOTO CBbP3BaHe.
Tpsabsa ga 3apgapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha OyToHuTe, Cuna Ha 3Byk. curHan, Yac
OT AEHOHOLLMETO.

6. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

6.1 Kak aa HacTpouTte: DYyHKLMN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BkntoyeTe dpypHaTa. [lucnnesT nokassa yHKUMSATA Ha 3aTOMNIsiHE No noapasdupa-
He.

Ctbnka 2 HaTtucHete cumBona Ha (byHKLlI/ISlTa Ha 3aTonnsaHe, 3a Aa Bne3eTe B NOOAMEHKTO.

Crenka 3 M3bepeTe dYHKUMSATA Ha 3aTOMNSAHE N HAaTUCHeTE: OK EkpaHbT nokassa: Temne-

paTtypa.

Cronka 4 3apaBaHe Ha Temnepatypa. Hatuctete: OK,

Crenka5 | orychere: START

STOP — HatucHeTe, 3a Aa N3KMiouMTE OyHKUMSATA 3a 3aTOMMSAHE.

Ctbnka 6 MskntoyeTe dypHaTa.

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!
> O) > = >> C >> START>

6.2 Kak ga HacTpouTte: ®YyHKLMNM 3a HarpsiBaHe C MUKPOBbJTHU

Ctbnka 1 V13BageTe BCUYKM akcecoapu 1 BKoveTe oypHaTa.
[NocTaBeTe cTbkNeHaTa YHMA Ha 4BHOTO HA MUKPOBBLITHOBATA.

Ctbnka 2 HaTtucHete cumBona Ha beHKLU/ISITa Ha 3aTonnsaHe, 3a Aa Bne3eTe B NOAMEHKTO.

Crenka 3 MN3GepeTe yHKUMATA Ha MUKPOBBITHOBO 3aTOMMSHE U HATUCHETE: OK. Exparst

nokKasea: MOLWHOCTTa Ha MUKpPOBbBbJTHOBATA.

Cronka 4 3apaliTe: MOLLHOCT Ha MUKpoBbIIHOBaTa. HaTtucHeTe: OK

Crenka5 | orycuere: START

STOP - natucHeTe, 3a fa usknounTe yHKUMATA.

Ctbnka 6 MskntoyeTe dpypHaTa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

MakcumanHoTo BpemMeTpaeHe Ha MUKpPpOBbITHOBATa d)yHKLI,I/IFl 3aBuUCKn oT

3afjageHarta MOLLHOCT:

MOLUHOCT HA MUKPOBbJIHOBA

MAKCUMAIJTHO BPEME

100 - 600W

59 MUHyTH

[Noseye ot 600W

7 MUHYTN

HaTucHete START .

Ako oTBOpWTE BpaTuyKaTa, (yHKLMsATa cnupa. 3a Aa cTapTupate OTHOBO,

U3bepeTe knaBuLl 3a 6bpP3 gocTbn!

> @® YED.) W ) s )

6.3 HaumH Ha usnonsBaHe: bbp3 cTapT Ha MMKPOBBLIIHOBaTa

CTbnka
1

HartucHeTe n 3agpbxTe. <D MwukpoBbnHoBaTa dyHKUmS e paboTu 30 cek.

2

CTbnka 3a ga yBenuuute BpeMeTO 3a roTBeHe:

HaTuncHeTe cToHOCTTa 3a Bpeme, 3a
0a NnpeMuHeTe Ha HacTporknuTe 3a
Bpeme. 3agaliTe Ha BpEMETO 3a ro-
TBEHe.

HaTtucHete +30 s.

Ta.

MuvikpoBbnHOBaTa Moxe Aa ObAe BKMoYeHa No BCSKO BpeMme c/bC: Bbp3 cTapT Ha MUKPOBBLIIHOBA-

6.4 Kak ga HacTpowuTe: NMomoLwy npu roTrBeHe

Bcsako sacTve B ToBa NOAMEHIO MMa nNpenopbYnTenHa yHKUns n Temnepatypa. Moxete ga

HacTpouTe BpemeTo U Temnepartypara.

3a HSAKOW SICTMS MOXe [a rOTBUTE U CbC CrNeaHOTO:

* ABTOMaTU4HO MepeHe

Ctbnka | Bkmiovete dypHara.
1

CTbnka
2

HatucHeTe:
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

CTbnka
3

.
HaTtucHerTe: /\@ BwbBegeTe: MNomoLy, Npu rotBeHe.

Ctbnka | W3bepete sicTve unu B XpaHa.

4

Crbnka | |yarychere: START

5

U36epeTe knaBuw 3a 6bp3 gocTbN!

XDEDED XD ELY

6.5 ®dyHKUMM 3a 3aTONNSAHE

CTAHOAPTHU
®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHne
nnsHe
v 3a 3anny4aHe Ha TbHKM XpaHu UnNn NpenuyaHe Ha xnso.
Mpun

¥

Typ6o0 rpun

3a neveHe Ha ronemm napyeta Meco MM NTUUM C KOCTUTE Ha €4HO HMBO.
3a orpeTeHu 1 3a kagsiBa Kopuyka.

@

lNopewy Bb3ayx/

3a neyeHe Ha ABe HMBa e4HOBPEMEHHO U 3a CylUeHe Ha XpaHa. 3agavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

BEHTUNUP
~v~ 3a fa cTaHar xpyrnkasu NonyroToBMTE XpaHu (Hanp. KapTogku, kKapTogu
* C KOpWYKa Unu NPONeTHU pynua).

Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

TpaAuUMOHHO ne-
YyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHM U MECHU XpaHun Ha egHOo HKUBO.

2

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3ane4eH 6nar.

DoneH HarpeBaTten

3a neveHe Ha crnagkuwm ¢ XpynKkaBa O0J1Ha 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

CNEUMATIHUN

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

E|

3a koHCcepBUpaHe Ha 3eneHYyuUm (Hanp. TypLums).

3aTtonnsiHe Ha 4u-
HusA

KoHcepBupaHe
SSS 3a cyleHe Ha pe3eH4YeTa NnofoBse, 3eneHYyLm 1 reou.
CywieHe
- , 3a noArpsiBaHe Ha YMHWUN NPean cepBrpaHe.
e
ru

i)

=

BracBaHe Ha TecTo

3a yCKopsiBaHe HaGyXBaHeTO Ha TecTo ¢ Mas. [pegoTBpaTsABa U3CbXBa-
HETO Ha NOBBPXHOCTTa Ha TECTOTO M ro 3anasea eflaCcTU4Ho.

54§

g
OrpeTteH

3a acTusa kaTo nasaHs unu 3aneyeHn kaptodu. 3a orpeTeHn n 3a kadsisa
KOpuYKa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

V°C

BaBHO roTBeHe

3a NpUroTBsiHE Ha KPEXKO, COYHO NMEYEHO.

§

MopabpxaHe Ha
TOonnuHa

3a nogabpxkaHe Ha xpaHaTta Tonna.

Z

Me4yeHe Ha xnn6

V3nonsBaiTte Tasn yHKUMS, 3a Aa NpuroTBsATe xnsb unm dpaHsenu c
MHOro gobbp npodecroHaneH pedyntaT OTHOCHO XPYynKaBoCT, LUBAT U 3a-
rap Ha kopu4kaTta.

MUKPOBBJTHU
®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHne
nnsHe
—_— 3arpsiBaHe, rotBeHe, 06xeaT Ha motyHoctTa: 100 - 1000 W
MUKpOBBIHU
;& PasmpassiBaHe Ha Meco, puba, keiikoBe, 06xBaT Ha MowyHocTTa: 100 -
266 200 W
Pa3mpassaBaHe

9
=

3aTtonnsiHe

3aTonnaHe Ha nNpeaBapuUTesiHO NPUroTBEHN U hUHU XpaHu, obXBaT Ha
moLHocTtTa: 300 - 700 W

§9
-

TeyHoCTH

3arpsiBaHe Ha HaNUTKK 1 cynu, o6xBaT Ha MowHocTTa: 800 - 1000 W
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®YHKUUN HA YHACOBHUKA

KOMBUHUPAHO MUKPOBBJIHOBO

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

&

lNopew Bb3gyx/
BeHT. + MB

lMeveHe Ha egHO HMBO. PyHKUMSA ¢ gonbrHUTENHU MW.

)

TpaAULMOHHO ro-

3a neyeHe Ha TECTEHW XpaHM U Meca Ha egHO HUBO. PyHKLMSA C
oonbnHuTenHn MW.

TBeHe + MB
== 3a rotBeHe Ha xpaHa 3a kpaTko Bpeme 1 npenuyaHe. PyHkuus ¢
| | nonbnHuUTENnHU MW,

Mpun + MB

&I%

Typ6o rpun + MB

3a neyeHe Ha no-roniemy nap4yeta Meco Ha e4HO H1BO. 3a OrpeTeHn U 3a
KadpsiBa kopuyka. PyHKUMA ¢ gonbnHuTenHn MW.

7. DYHKUUUN HA YACOBHUKA

7.1 OnucaHue Ha (hyHKUMUTE HA YaCOBHMUKA

®DyHKUMA YacoBHUK

MpunoxeHne

Bpewme 3a roteeHe

3a fa 3apafeTe BpeMeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcumymbT e 23 Y. 1
59 MuH.

MakcMmymbT 3a KOMOBUHMpPaHU YHKLUK (MUKPOBBITHOBA + CTaHAapT-
Ha) e 119 muH 59 cek.

[NpekpaTsiBaHe Ha aen-

CTBMETO

3a HacTporiBaHe KakBO Aa ce Cry4v npuv kpast Ha 0T6posiBaHETO Ha
Tanwvepa.

3abaBseH cTapT

3a otnaraHe Ha cTapTa u/vnu Kpast Ha roTBeHeTo.

YpabmxaBaHe Ha Bpe-
MeTo

3a yBenn4yaBaHe Ha BPEMeTO 3a rotBeHe.

HanomHsaHe

3a HacTpolika Ha o6paTHo B6poeHe. MakcumymbT € 23 4. 1 59 MuH. Ta-
31 PyHKUMS He Bnnsie BbpXy paboTtarta Ha dypHaTa.
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue

Bposu Cepm konko Bpeme paboTtun yHkumsTa. bposiy — MoxeTe ga s BKIOY-
BaTe U U3KIYBATE.

I'IperaTﬂBaHe Ha OEeNCTBUETO U 3abaBeH CTapT He ca HalmlM4YHU 3a MUKPOBBITHOBUTE (byHKLI'I/II/I.

7.2 Kak ga HacTpouTte: DYHKLMM Ha YaCOBHUKA

Kak pa HacTpouTe YaCoOBHUKa

Ctbnka HatucHeTte: Yac ot geHoHowumeTo.
1

CTbnka

2 HacTtporite Tarimepa. HatucHeTe: OK,

Kak ga HacTpouTe BpemeTo 3a roTBeHe

Ctbnka | W3bBepeTe chyHKUMATA Ha 3aTOMMsSIHE U HACTpoliTe TemnepaTypaTta.
1

AN
Crenka HartuncHete: O

Crenka HacTtporite Tarimepa. HatucHeTe: OK,

U3bepeTe knaBuL 3a 6bp3 gocTbn!
DYOE.) T ) © s )

Kak na nsbepete onuus 3a kpan

Ctbnka | M3bepeTe dyHKUMATA HA 3aTONSISIHE M HACTPOWNTE TemneparypaTta.
1

g"’"Ka HatucHete: @
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®YHKLUUUN HA YHACOBHUKA

Kak pa ns6eperte onuus 3a kpaw

Ctbnka | 3apariTe BpEMETO 3a rOTBEHE.

3

Cremka | arycHere: @ @ @

4

Ctbnka | HartucHete: [NpekpaTsaBaHe Ha AeNCTBUETO.

5

Ctbnka | W3bepete npegnoyntanus: MNpekpaTsaBaHe Ha AeNCTBMETO.

6

?"’"Ka Hatuchete: OK, [MoBTOpeTe AeiicTBMETO, AOKATO HA AUCTINES CE MOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.

Kak na otnoxute Ha4anoTo Ha roTBEHETO

Ctbnka | 3agavite yHKUMSITA 3a 3aTOMnsHE M Temnepartypara.
1

g"’"Ka HatucHerte: QD

Ctbnka | 3apaliTe BpeMeTo 3a roTBEHE.

3

Crenka | forycrere: @ @ @

4

Ctbnka | HatucHete: 3abaBeH cTaprT.

5

Ctbnka | V3bGepeTe cTOMHOCT.

6

?T'b"'(a Hatucrete: OK. [MoBTOpeTE AECTBMETO, OKATO HA AUCHNES CE MOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.

Kak pa yObLIKUTEe BpeMeTo 3a roTBeHe

Korato octaBa 10% OT BpeMeTo 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye xpaHara He e rotoBa, MoxeTe aa
YABMKUTE BPEMETO 3a roTBeHe. MoxeTe CbLLOo Aa NPOMEHNUTE 1 PYHKLUATA Ha 3aTOMMsSHE.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTU

Kak ga yabmkuTe BpemeTo 3a roTBeHe

HaTtucHete +1 MuH., 3a aa YOBIDKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE.

Kak na npomeHUTe HacTPOWKUTE Ha Talmepa

f"’"Ka HatuncHete: @

Ctbnka | HacTtpownte cTo/iHOCTTa Ha TamMepa.
2

g"’"Ka Hatucrete: OK.

MoxeTe ga NpoMeHNTe BbB BCEKM MOMEHT 3a4adeHOTO BpemMe OOKaTo roTBuUTe.

8. KAK 1A CE U3NOJI3BA NPUHAOJIEXXHOCTU

8.1 lNocTaBsAiHe Ha akcecoapu

M3nonasaiTe camo NoaxoAsium roTBapcki cbaose U matepuan. BuxTe rnaea ,lonesHu
cbBeTn, Cbaose U maTepunanu, NOAXOoAALLM 38 MUKPOBBLITHOBU (DYPHMU.

Mankata BanbbHaTUHa oTrope yBenu4yaea 6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLyo ca
yCTponcTBa NpoTUB nNpeobpbluaHe. BucokusaT pbb okono padgta npegorepartssa
M3NMb3BaAHETO HAa rOTBAPCKN CbAOBE.

Ckapal/padT:

Bkaparite padpta mexay BogewmTe pencu
Ha onopuTte My 1 ce yBepeTe, Ye e C kpa-
yeTaTa Hagony.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

TaBa 3a ne4eHe:
BkapaiiTe TaBaTa Mexay BogadmTe Ha
OMOpHUTE perncu.

Ckapal/padcpT, TaBa 3a ne4yeHe:
Mnb3HeTe TaBaTa Mexay Bogaunte Ha
OMopHUTE percy, a peleTbyHaTa ckapa
Ha BoAauuTe oTrope.

CTbKIeHa YnHuA/oCHOBa 3a MUKPOBBII-
HoBa ¢ypHa:

M3nonsBaiTe cTbkneHaTa YMHUS 3a AbHO
Ha MUKPOBBIHOBA pypHa camo C pyHk-
umaTa 3a MUKpOBBIHKW. TS He e noaxoas-
Lia 3a KOMBUHMpaHa PYHKLMSA Ha MUKPO-
BbITHOBaTa pypHa (Hanp. rpun Ha MUKpPO-
BBJIHOBA).

[MocTaBeTe akcecoapa BbpXy AbHOTO Ha
BbTPELLUHOCTTA.

MoxeTe ga noctaBuTe xpaHata AMPEKTHO
B CTbKMeHaTa YMHUs 3a AbHO Ha MUKPO-
BbIHOBaTa ypHa.

9. AONBJIHUTENTHU ®YHKLUUUN

9.1 Kak ga 3anasure: lNpegnoyntanm

MoxeTe ga 3anasute nobMMUTE CU HACTPOWKK, KaTo PYHKLMSTA Ha 3aTONMsHE, BPEMETO 3a
roTBeHe, TemnepartypaTa unm yHkumsTa 3a nouncTeaHe. Moxete ga sanameTute 3 nobumm

HaCTPOWKM.

Ctbnka BkntoyeTe dpypHaTa.
1

Ctbnka | W3bBepeTe npegnounTaHaTta yHKLyS.
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AOOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUN

gn:m(a HatucHete: ——Select (136epeTe): NMpegnountanHu.

Ctbnka | W3bepete: 3anasu TeKyLLUTE HACTPOWKH.

4

Ctbnka HaTtucHeTe + , 3a na fo6aBuTe HacTpolikaTa KbM cnucbka cbe: MNMpegnounTann. Ha-
5

TUCHETE OK

k) - HaTucHeTe, 3a ga Hynuparte HacTpoiikaTa.
0 - HaTUCHeTe, 3a fja OTMeHWUTe HacTponkaTa.

9.2 3akntouBaHe Ha hyHKUUA

Tasn beHKU.I/IFl npenorepartdaBa cnyqaﬁHa npomMdaHa Ha beHKuMﬂTa 3a 3aTonndaHe.

Ctbnka BkntoyeTe dypHaTa.
1
Ctbnka | 3apaiite pyHKUMS 3@ 3aTOMMSHE.
2
>>
g"’"Ka ﬁf ﬂ — HaTUCHeTe eAHOBPEMEHHO, 3a [ia BKMIOUNTE (PYHKLUSTA.

3a fa usknounTe yHKUUATa, NoBTOpETE CTHIKA 3.

9.3 ABTOMaTU4HO M3KIIOYBaHe

OT cbobpaxeHusi 3a 6e30MacHOCT pypHaTa ce U3KMNoYBa aBTOMaTUYHO Cried U3BECTHO Bpewme,
aKo e BKMoYeHa yHKLMS 3a 3aTOoMNssAHe, a HACTPOMKUTE He ca MPOMEHEHU.

(°C)

@ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

ABTOMaTMYHOTO M3KMOYBAHE He AelicTBa npun cnegHnte (byHKLI,I/IVII OcBeTneHue,

MpukntoyBaHe, BaBHO roTeeHe.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

9.4 Oxnaxpgawi BeHTunarop

KoraTo hypHaTa paGoTu, OXNaxaaluaT BEHTUNATOp Ce BKMOYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noAabpKa NOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnagHu. AKo U3KMuMTe hypHaTa, BEHTUNaToOpPbT 3a
oxnaxaaHe Moxe Aa npoAbmku Aa paboTu, 4okaTo dypHaTa ce oxnaau.

10. MPENMOPBHBKU U CBbBETU

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B Tabnuuyute ca caMo OPUEHTUPOBBYHN. Te 3aBUCAT OT
peuenTuTe, KAYeCTBOTO N KONMMYECTBOTO Ha M3MON3BaHUTE CbCTaBKMU.

Bawara cpypHa Moxe Aa neye no-pasnunyHo oT gocerawHaTta Bu dpypHa. CbBeTuTe no-gony no-
Ka3BaT NpenopbYMTENHUTE HAaCTPOKM 3a TeMnepaTypa, BpemMe 3a roTBeHe 1 no3vums Ha padTa
3a onpefernieHy BUAOBE XpaHu.

AKO He MOXeTe Aa HaMepuTe HacTPOoKWTe 3a cneumanHa pelenTa, NnoTbpceTe NoA06HU peLenTy.
3a noseye NpenopbKN 3a roTBEHe BUXKTE Tabnuuyute 3a rotBeHe Ha Hawms yebcant. 3a ga oT-
KpueTe noaxosiiara kHuxka ¢ peuentn, nposepete PNC (Homep Ha npodyKT) Ha donpmeHaTta
Tabena oT npegHaTa YacT Ha ypeaa.

10.2 NMpenopbkn 3a MUKPOBBLITHOBO rOTBEHe

@ Xanpge ga rorBum!

lMocTaBeTe xpaHaTa BbpXY CTbKieHaTa nno4va Ha AbHOTO Ha MUKpPOBbBIHAaTa dypHa B AonHaTa
4YacT Ha BbTpELUHOCTTA.

MocTaBeTe xpaHaTa BbPXY YMHMS B AONHATa YacT Ha BbTPELLHOCTTA.

O6bpHeTe nnu pa3bbpkaiiTe xpaHaTa Mo cpefarta Ha BpeMeTO 3a pa3MpassiBaHe Unn roTBeHe.
OT Bpeme Ha BpeMe pas3bbpKkBaniTe TEUHUTE ACTUS.

Pa3bbpkBaniTe xpaHaTta npeaun cepBupaHe.

[MokpuiTe xpaHaTa nNpy roTBEHe 1 NPeTonsHeE.

MocTaBeTe nbxuuaTa KbM OyTUnkata unu Yawara, Korato 3aTonnsTe HaNnUTKX, 3a Aa ce
rapaHTupa no-4obpo pasnpefeneHue Ha TonnvMHaTa.

lMocTaBeTe xpaHaTa BbB (pypHaTa 6e3 onakoBku. [akeTvpaHnTe roToBM XpaHu MoraTt Aa obaat
noctaBeHn BbB (hypHaTa camo, KoraTo onakoBkaTta e noaxoasiua 3a MUMKpPOoBbIIHOBa ypHa
(npoyeTeTe MHbopMaumaTa BbPXY OnakoBKaTa).

=

== loTBeHe B MUKpPOBBLIIHOBa hypHa

[oTBeTe B NOKpUT CbA. AKO 1CKaTe XpaHaTa Aa e Xpynkasa, rotseTe 6e3 kanak.

He npekansiBaiite C roTBEHETO Ha SICTUSITA, KAaTO U3GepeTe NpekaneHo BUCOKa HacTpoka Ha
MOLLHOCTTa U NpeKaneHo AbMro Bpeme. XpaHaTa MoXe Aa U3CbxHe, Aa U3ropu unm ga
npeanssrKa noxap.

He n3nonssante dypHaTa 3a NpUMroTBAHE Ha ANLA NN OXITIOBU C YepynKu, 3aLloTo Te morat
Aa ce npbcHaT. [poaynyeTe XbATbKa Ha MbpXeHWUTe ArLa, Npean aa rv npetonnuTe.
[Mpeou roTBeHe NpogynyeTe XxpaHaTta C Koxa Unn Kopa HAKOMNKO MbTW.

HapexeTe 3eneH4vyuute Ha napyeHua ¢ nogobHu pasmepu.

Cnep kaTo uskniounTe oypHaTa, n3BageTe xpaHata 1u 9 ocTaBeTe Aa NPeCcTon HAKOMKO MUHYTH,
KaTo Taka TonnuHaTa Le ce pasnpeaenyu paBHOMEPHO.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

XY

Pa3mpa3ssiBaHe B MUKPOBbIHOBA hypHa

MocTaBeTe 3aMpaseHaTa 1 Hepa3onakoBaHa XpaHa BbpXy Manka obbpHaTa HaobpaTHO YMHUS
CbC Cb/ MOA Hesl, Ha NocTaBkaTa 3a pa3MpassiBaHe Unv nnacTMacoBo cUTo, 3a Aa ce cbbupa
TEYHOCTTa OT pa3Mpb3siBaHe.

OTcTpaHeTe pasmpaseHuTe napyeta nocrnefoBaTenHo.

3a npuroTBsiHe Ha nnogoBe U 3eneHyyum 6e3 aa rv pa3mpasseaTe, MoOXe Aa U3nonasare
MUKPOBBIIHOBaTa pypHa Ha No-BUCOKA MOLLHOCT.

10.3 NMopaxoasAwm roTBapcku cbaoBe U MaTepuanu 3a
MUKPOBBLIIHOBA
M3nonaeavite camo noaxo4dLin rotBapcCkm CbaoBe U MaTtepumann 3a MUKPpOBbBITHOBaTa bepHa.

M3nonasBsaiiTe gonHaTta Tabnvua 3a cnpaeka.
lMpoBepeTe cneundmKkauunTe Ha CbAOBETE 3a roTBEHE / MaTepuana npeau ynotpeba.

FoTe Kku cbpoBe / MaTe- — B =E=E=E
| | ESG | BOTE

OrHeonopHo CTLKIO My nopue- \/ \/ \/
naH 6e3 meTasnHu Yactu, Hanp.
OrHeynopHO CTHLKIIO

HeorHeynopHo cTbk0 1 nopuie- \/ X X
naH 6e3 cpebbpHK, 3naTHK, nna-
TUHEHW UK Apyru MeTanHu ge-
Kopauum

CTbKIO U CTbKIIOKEpaMuKa, 13- v v v
paboTeHn OT OrHeynopeH /
YCTONYMB Ha 3aMpb3BaHe MaTe-
pvan

OrHeynopHu KepaMmmnyHu 1 rnu- \/ \/ \/
HeHun cbaoBe 6e3 KBapLoOBM Unu
MeTarnHu KOMMOHEHTU U NOKPW-
TUS, KOUTO CbhAbPXKaT MeTan

Kepamuka, nopuenaH v rnHeHn X X X
CbAOBE C HernasmpaHo AbHO
UMK ¢ Marnky oTBOpW, Hanp. Ha
ApBXKKMTE

Mnactmaca, yctonumea Ha TO- \/ \/ X
nnuHa go 200°C

KapToH, xapTtus \/ X X
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

FoTBapcku cbaoBe / Marte-
puan

Kk
f

[JomaknHcKo npospayHo (onmo

[omaknHcko honmo 3a MUKPO-
BbIIHOBA pypHa

CbaoBe 3a neveHe ot meTarn, X X X
Hanp. emain, YyryH

TaBwu 3a neyeHe, NOKPUTK C Ye- X X X
PEeH nak Unm CUNKOH

TaBa 3a neyeHe X X X
Ckapa X X \/

CTbKIIeHa YMHUS 32 ObHO Ha
MUKPOBbBIHOBA (hypHa

[oTBapcku cbaose 3a ynotpeba
B MVKPOBbHOBA (hypHa, Hanp.
nnuTka Tasa

10.4 NMpenopbUYUTENTHU HACTPOMKN HA MOLLHOCTTA 3a pPasfiu4yHu

BMOoBe XpaHa

[OaHHuTe B Ta6n1/|ana Cca CamMO OpPUEHTUPOBBYHU.

700 - 1000 W

§§§
ooy

TBEHE

3aneyartsaHe B Ha4anoTo Ha npoleca Ha ro-

§9
(-

3aTonnsiHe Ha TeYHOCTH
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

500 — 600 W
& S §§§ st
@ 0 9] = PaswvpassBaHe

[oTBEHe Ha 3e-
neH4YyLm

[oTBeHe Ha
SCTUS C AnLa

3agyleHo meco
Ha 6aBeH OrbH

3aTonnsiHe Ha
SACTUS B €IMH Cb[,

1 3aTONnsiHe Ha
3ampaseHu xpa-
HU

300 - 400 W

&

em—
0000,

0

§§§
=

§58666

loteeHe / 3aTo- =r"
ToneHe Ha cupe- BapeHe Ha
3aronnsHe Ha nnsHe Ha OuHU Mpogbmkuten-
He, LWoKonag, opu3 Ha TUX
6ebeluka xpaHa XpaHUTENHN Npo- HO rOTBEHE
macno OrbH
AyKTU
100 - 200 W
G @;‘.‘3

-
PasmpassiBaHe Ha
xns6

%

-

PasmpassiBaHe Ha
nnogoBe 1 criagkuwmy

PasmpassiBaHe Ha cu-
peHe, cMeTaHa, Mac-
no

PasmpassBaHe Ha
meco, puba

10.5 Tabnnum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLM UHCTUTYLIUWN.

MHdopmaumsa 3a usnureawm nabopartopum

ManuTtBaHus cwrinacHo IEC 60705.

M3non3BanTte ckapa, OCBEH aKko He e MOoCOYEHO ApPYyro.

MWKPOBBJTHO- P@R == « @ @
BA ®YHKLMS OWES I:
(W) (xr) (MuH)
ManpguwnaxHos 600 0.475 [onHa 7-9 O6GbpHeTe KOHTEN-
KEenK vyact Hepa ¢ 1/4 no cpe-

AaTta Ha BpemMeTo 3a
roTBeHe.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

M3non3Bante ckapa, OCBEH aKo He € NOCO4YEeHO APYro.

MUKPOBBJIHO- P@R = - @ @
BA ®YHKLIS & I:
(W) (kr) (MuH)
Pyno ,Ctecanun" 400 0.9 2 25-32 O6bpHETE KOHTEN-
Hepa ¢ 1/4 no cpe-
[arta Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe.
AnyeH kpem 500 1 Honna 18 -
vact
PasmpassiBaHe Ha 200 0.5 OonHa 7-8 O6bpHETE MecoTo
Meco vact no cpepara Ha Bpe-
METO 3a rOTBEHE.
M3non3Bante ckapara.
KOMBU- =m 7\
2= £ O @
MUKPO- W °C
BBITHO- (W) (°C) (MuH)
BA
DYHK-
LuAa
Kekc, 0,7 | Tpagw- 100 200 2 23-27 O6bpHeTe KoHTEN-
Kr LIMOHHO ro- Hepa ¢ 1/4 no cpe-
TBEHe + MB Jarta Ha BpeMeTo
3a roTBEHE.
3aneuve- [opewy BB3- | 300 180 2 38-42 OObbpHeTE KOHTEN-
HU KapTo- | AyX/BEHT. + Hepa ¢ 1/4 no cpe-
dn, 1,1 MB Aarta Ha BpemeTo
Kr 3a roTBEHE.
Mune, 1,1 | Typ6o rpun | 400 230 1 35-40 CnoxeTe MecoTo
K + MB B KPbIbS CTbKMEH
CbA 1 ro obbpHeTe
no cpepata Ha
BpEMeTO 3a roTee-
He.
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PUXU U NOYUCTBAHE

11. TPUXKU N NMOYNCTBAHE

A BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouncTeTe nuueBaTa YacT Ha pypHaTa c Meka Kbpna Cc Tonna Boaa v nek npe-
napart 3a noyncTeaHe.
M3nonaBainTte nouncTaaLl pa3TBop, 3a Aa NOYNCTUTE MeTanHUTe NOBbPXHOCTU.
Mpenapatn
3a nounctBa- | lloyncrete neTHaTa c nek NoyncTealy npenapar.
He
A MouncTBanTe BLTPELIHOCTTa cnea Besika ynotpeba. HatpyneaHust Ha MasHUHK
=V UM Apyru octaTbLyM mMoraT Aa Aoefat Ao noxap.
|:| BHumaTenHo noyncTBanTe TaBaHa Ha pypHaTta OT ocTaTbLy 1 Ma3HMHA.
BcekugHeBHa | He cbxpaHsBaiiTe xpaHaTta BbB (hypHaTa 3a noseye ot 20 MuHyTU. Moacylia-
ynoTpeba BaliTe BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa C Meka Kbpna crnej Bcsika ynotpeba.
MouncTBanTe NpUHaaNexXHoCTUTe Ha dypHaTa cref BCAKO Non3BaHe u ry octa-
e, BAWTE a U3CbXHaT. V3nonsBante Meka kbpra C Tonna BoAa 1 fek noYncTealy
W npenapat. He nouncTBainTe NpuHaAnNeXHoCTUTE B CbAOMUSITIHA.
He nouunctBanTte HesaneneawuTe akcecoapu ¢ abpas3vMBHO NMOYMCTBALLO CPea-
Axkcecoapu

CTBO MM NpeaMeTH ¢ oCTpy pbboBe.

11.2 HauuH Ha oTcTpaHaBaHe: Onopu Ha ckapaTta

OTcTpaHeTe ornopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa NouYncTuTe dypHara.

Ctbnka M3knoyeTe dypHaTa 1 n3yakante ga U3cTuHe.

1
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rPUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka | M3ternerte onopuTe Ha ckapaTa
2 BHMMAaTENHO Harope 1 oT Npea- \

HOTO OKayBaHe.

L )

Ctbnka | MsgbpnaiiTe npegHata 3agHa- 2 )
3 Ta 4acT Ha onopuTe Ha ckaparta =

OT CTpaHM4yHaTa CTeHa. D
Ctbnka V3BageTe onopute ot 3agHOTO
4 oKayBaHe.

MocTaBeTe HocaunTe Ha padTa B 06paTHa NocrneaoBaTeNHOCT.

11.3 Kak ga nogmeHnwuTe: Jlamna

A BHUMAHUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa Moxe Aa e ropelya.

BuHaru gpbxkTe xanoreHHaTa namna ¢ Kbprna, 3a fa npefoTBpaTuTe U3rapsiHeTo Ha
ocTaTbyHaTa MasHWHa BbPXY namnara.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namMmnarta:

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

MskntoveTe dypHaTa. M3va-
KanTe, gokaTo pypHaTa us-
CTUHE.

MakntoyeTe doypHaTa OT enek-
TpuyeckaTa mpexa.

MocTtaBeTe napye nnaT BLPXY
OBHOTO Ha dpypHaTa.

FNopHa namna

CTbnka | 3aBbpTeTe CTbKMEeHUs kanak, 3a Aa ro ussagure.

1

Ctbnka | lMoyncTeTe CTbKMEHUS Kanak.

2

Ctbnka | CmeHeTe KpylikaTa c NoAXoAsiiua KpyLuka, ycToiumea Ha TemnepaTypa ot 300 °C.
3

Ctbnka | lMocTaBeTe CTbKMNEHUS Kanak.

4
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OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTHU

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

A

12.1 Kak ga noctbnuTre, akKo...

.
ﬁ dypHaTa He ce BKIIOYBa UMK He 3arpsiea

@ Bb3moxHa npuymnHa

-V

= PeweHune

dypHaTa He e CBbp3aHa KbM eNnekTpo3axpaH-
BAHETO UK e CBbp3aHa HenpaBuItHo.

[MpoBepeTe Aanu pypHaTta e cBbp3aHa npa-
BUITHO KbM €f1eKTpo3axpaHBaHeTo.

YacoBHUKBLT HE € HACTPOEH.

HacTpoliTe YyacoBHuMKa, 3a NOAPOGHOCTN BUXKTE
rnaea ,®yHKUMM Ha YacoBHMKa®; Kak aa Hanpa-
BMTE HacTponkaTa: PyHKUUM Ha YaCOBHMKA.

BpataTta He e nobpe 3aTBOpEHa.

3aTBopeTe NNbTHO Bpartara.

Mpepnasuntensar e nsropsn.

MpoBepeTe Aanv NpeanasnTensT e NpuyvHa
3a HeumanpasBHoCTTa. Ako NpobnemMbT ce NosiBM
OTHOBO, 0bafeTe ce Ha kBanMULMpPaH Tex-
HWK.

PyHkumMATa ,3awmTa 3a geua“ e BkoYveHa.

BwxTe rnaea ,MeHo", noameHto 3a: Onuun.

Y
KoMnoHeHTn

@ OnucaHue

v

= PeweHune

Jlamnuykata e nsropsna.

CmeHeTe namnuykaraTa, 3a nogpobHOCTN
BWXTe rnaea [ pvxa n noymcteaHe", HaunH Ha
nogmsiHa: lamna.

12.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeLuka

Mpun Hannuue Ha copTyepHa rpeLuka Ha gUcnres ce u3Bexaa cbobLLEeHNe 3a rpeLuka.
B T031 pa3gen Lie oTkpueTe CNUCHK ¢ Npobnemun, KOUTO MOXe Aa pa3peLunTe camu.

33/508



EHEPTMWHA E®QEKTUBHOCT

@ Koa u onucaHme

v

OTcTpaHsiBaHe

F240, F439 — ceH30pHWTE NoneTa Ha gucnnes
He paboTAT NpaBuIHO.

MouncTeTe NoBLPXHOCTTA Ha Aucnnes. Yeepe-
Te ce, Ye CEH30pHMTE noneTa He ca 3ambpce-
HU.

F908 — cuctemara Ha pypHaTa He e B CbCTOSI-
HWe ja Ce CBbPXe C KOHTPOSHUA NaHen.

MakntoyeTe u BkntoveTe pypHata.

Korato Hsikoe oT Te3n cbobLLeHNs 3a rpeLuka NPOABLIKA Aa ce u3Bexaa Ha aucnnes, Toa
03HayaBa, 4Ye BEPOSATHO € feaKTUBMpPaHa HAKOSt OT MOACUCTEMUTE C HEM3MNPABHOCT. B Takbs
crny4an ce cBbpxeTe ¢ Bawma 4ocTaByvK Unu € YMbIHOMOLLEH CepBU3EH LieHTbP. AKO ce
NOSIBM HAKOS OT Te3M rpeLlKkmn, ocTaHanmTe pyHKUMM Ha oypHaTa We npoabrxaT Aa

dyHKLUMOHMpPaT.

@ Kop 1 onucanue

v

OTcTpaHsiBaHe

F131 — Temnepatyparta Ha gatyunka Ha marHe-
TPOHa € NpekaneHo BUCOKa.

M3kntoveTe dpypHaTa M u3yakanTe aa U3CcTuHe.
BkntoyeTe dypHaTa OTHOBO.

12.3 [laHHM 3a CepBU3HO O0bCnyXBaHe

Ako He moxeTe fa HamMepuTe pellueHne Ha npo6nema camu, 06'preTe Ce KbM Tbproeeya cun

WM KbM YMbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[aHHuTe, HeobxoaMMM 3a CEPBU3HUS LLEHTBP, Ca NOCOYEeHN Ha TabenkaTa ¢ JaHHW. TabenkaTa
C AaHHM Ce HammMpa Ha npegHaTa pamka Ha BbTpeLllHoCcTTa Ha doypHaTa. He oTcTpaHsBanTe
TabenkaTa ¢ AaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC)

CepuieH Homep (S.N.)

13. EHEPTMWMHA E®EKTUB

HOCT

13.1 EHeprocnecTaBalia

YBepeTe ce, 4Ye BpaTaTa Ha (oypHaTa e 3aTBOpeHa, korato dpypHaTa pabotu. He oTBapsiiTe
BpaTaTta Ha pypHaTa TBbpAe YecTo Mo Bpeme Ha roTBeHe. MNogabpxaiTe ynmbTHEHNETO Ha
BpaTaTa Y1CTO 1 ce yBepeTe, Ye e 4obpe PUKCpaHo B CBOSITA MO3ULIMS.

M3nonaBaiTe meTanHu rotBapckv cboBe, 3a Aa NogobpuTe eHeprocnecTsiBaHeTo (camo npu

13ron3BaHe Ha HEMUKPOBBITHOBA (hYHKLWS).
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsiBaviTe npeasapuTenHo ypHaTta, npeaun rotseHe.

Korato npuroTBsiTe HAKOSIKO SAICTUSA HAaBEAHBbXK, CBEXAANTe NHTepBanuTe Mexay rotBEHeTO UM
00 MVHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTOp

Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssarnTe QyHKLMMTE 3a rOTBEHE C BEHTUMATOP, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Ako e akTuBMpaHa nporpama c usbop Ha ,BpemeTpaeHe” unu ,Yac Ha usknioysaHe” 1 BpemeTo
3a roTBeHe e noseye oT 30 MUHYTU, HarpsiBaLUTE eNeMeHTU ce U3KYaT aBTOMaTUYHO MNo-
paHo Npu HAKOWM PYHKLMKN Ha dypHaTa.

BeHTunatopbT M namnuykata npoabikasaT ga pabortar. Korato nskniounte pypHaTta,
OncnneaT nokasesa octarbyHaTta TonnuHa. MoxeTe aa nanonaesaTe Tas3u TONMMHa, 3a Aa
ObpXnUTE XpaHaTa Tonna.

Korato npogbmkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsma ot 30 MUHYTW, HamaneTe
TemnepaTypara Ha dpypHaTa A0 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTK Npeaun Kpas Ha roTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa ToNnMHa BbTpe BbB (hypHaTa e NPOABIKA Aa FOTBK.

M3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONAMHA, 3a Aa 3aToNnaATe APYr XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M36epeTe Hali-HMCKaTa Bb3MOXHa TeMNnepaTypHa HacTporika, 3a Aa M3nona3saTe octaTbyHaTa
TONMAVHa 1 Aa noaabpxarte ActuaTa Tonnu. MIHaukaTopbT 3a ocTaTbyHa TONNMHa Unu
TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha Aucnnes.

FoTBeHe ¢ u3KIoYeHa naMmnuyka

MsknoyeTe namnuykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknioysavite 4 camo, Korato umaTte Hyxaa oT
Hesl.

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHi0
HatucHeTte ——, 3a ga orBopuTe MeHto.
EnemeHT oT MeHOTO MpunoxeHue
Momolw npu roTBeHe M3bposiBa aBTOMaTU4YHUTE Nporpa-
M.
MNpeanountanmn M36posiBa NtoGMMUTE HACTPOWKN.
Onuwnmn 3a 3agaBaHe Ha kKOHGUrypauusita Ha
dypHaTa.
Hactporiku HacTtporika 3a 3agaBaHe Ha KoHdUrypauusata Ha
dypHaTa.
Cepsu3s [MokasBa KoHpurypaumsita n Bepcus-
Ta Ha cogpTyepa.
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14.2 MNMoagmeHro 3a: Onuun

MogmeHo

MpunoxeHue

OcBeTneHne

Bkntoysa 1 uskntoysa namnara.

3awwTa 3a geua

[MpegoTBpaTsaBa cnyyariHO akTMBMpaHe Ha dypHaTta. Kora-
TO onumMsiTa e BKNoYeHa, Npy BKNoYBaHe Ha pypHaTa Tekc-
TbT "3awmTa 3a geua" ce nosiBsABa Ha ekpaHa. 3a ga aktu-
Bupate pypHata, n3bepete kogosute Oyksu nNo asby4eH
pea. ,ﬂOCT‘bI‘I‘bT Ao TaVlmepa, ONCTAaHUMOHHOTO ynpaBleHne
N namnmnykaTta € Bb3MOXeH C BKIo4YeHa 3aLIJ|I/ITa 3a geua.

Bbp3o HarpsiBaHe

CkbcsBa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe. [JOCTBMHO CamMo 3a HSAKOM
OT (pyHKUMUTE Ha dpypHaTa.

[MocouBaHe Ha BpemeTo

BkntouBa 1 nsknoyBa YacoBHUKA.

[vrutanHeH YacoBHUK

CwmeHs dopmaTa Ha nokassaHaTa MHAMKaLMA 3a Bpeme.

14.3 NMopgmeHio 3a: HacTtponka

MoameHo

OnucaHue

E3unk

3apaBa e3uka 3a onpasneHune.

SApkocT Ha ekpaHa

3apaBa APKOCTTa Ha eKpaHa.

3ByK Ha BbyToHUTE

BkroyBa 1 13kMoYBa 3BYyKa MPU HATUCKAHE Ha CEH30pHUTE
noneta. He e Bb3MOXHO Aa 3arnylumTe 3Byka 3a: @.

Cwuna Ha 3ByK. curHan

3apaBa cunata Ha 3BYyKa Ha 6yTOHI/ITe N curHanure.

Yac oT geHoHoLwmeTo

3apaBa TeKywunTe 4Yac un gaTta.

14.4 NMopgmeHro 3a: CepBus

MoameHo

OnucaHue

Hemo pexnm

Kop 3a aktuBayumsa/geaktmsayms: 2468
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MoameHo

OnucaHue

CodTyepHa Bepcus

MHopmaLms oTHOCHO codTyepHaTa Bepcus.

3aHyn;|BaHe Ha HacTponkuTe

BbacTaHoBsBa habpuyHUTE HACTPOMKM.

15. JIECHO E!

Mpeau nbpBaTa ynotpeba, Tpsi6Ba Aa HacTpouTe:

Eank

ApkocT Ha ekpa-
Ha

3Byk Ha ByTOHU-
Te

Cwuna Ha 3BYK.
curHan

Yac oT geHoHo-
LmeTo

3ano3HanTe ce C OCHOBHMTE UKOHWU Ha KOHTPOJTHUA NaHen u ekpaHa:

O)

¥

O

START / STOP

BKI. / N3KI. MeHto MpennounTtaHu Tarimep
3ano4HeTe Aa usnonseare pypHaTa
Bbp3 crapt BkntoyeTe dyp- Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
HaTa U 3anoyHe-
Té haroTeute HatucHete n3a- | [ 366 HatucHere:
cbC 3afageHaTa 0) -+= - M30E-
apbxre: W, peTe npeanoyn- START .

TemnepaTtypa u
Bpeme o noa-
pasbupaHe.

TaHaTa PyHK-
Lms.

Bbp3o uskntou-
BaHe

MaknoyBanTte
dypHaTa, BCeku
eKpaH 1 cbob-
LLIeHMe MO BCSKO
Bpeme.

4.

@ - HaTUCHeTe 1 3aApbXTe, AoKaTo hypHaTa ce U3KIo-

Bbp3 cTapTt Ha
Mw

CrapTtupaiite
MUKPOBBITHOBA-
Ta pypHa no
BCSIKO Bpeme ¢
HacTpoWkunTe no
noapasbupaHe:
30 cek/ 1000W.

HatucHeTe: @
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3ano4HeTe ga roTBUTe

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4 Ctbnka 5
® 0.. °C OK START
- HaTUCHeTe, 3a - n3bepete o - HaTUCHeTe, 3a
- 3apaunTe TeM- - HaTUCHeTe, 3a
0a BKIYMTE dyHKUUsTa 32 [a 3ano4vHeTe
nepatypata. na noTebpauTe.
ypHaTa. 3aTonnsiHe. roTBEHETO.

Hayuete kak aa rotBuTe 6bp30

U3non3BaiTe aBTOMaTU4HUTE nporpamMu, 3a ga npuroTesite 6'bp30 ACTUA C HaCTpOﬁKMTe no

[Momouy npm ro-
TBEHe.

nogpasbupate:
Momowy npum Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
roTBeHe

HaTucHete: CD HatucHete: —. HaTucHete: % Visbepere scTue-

TO.

U3non3BaiTte 6bp3uTe hyHKLMUK, 3a Aa 3apaAeTe BPeMeTo 3a FoTBeHe

10% cpuHaneH acucTeHT
Manonssante 10% duHaneH acucteHT, 3a aa

pob6aBuTe AOMBIHUTENHO BPeMe, KoraTo ocTa-
He 10% oT BpemeTo 3a roTBeHe.

3a ga yBenuuute BpemMeTo 3a roTBeHe, HaTuc-
HeTe +1min.

16. U3BEPETE KITABULL 3A BbP3 AOCTbIN!

TyK MOXeTe fa BUaAUTe BCUYKU NONEe3HN Bb3MOXHOCTU 3a 6'bp3 poctbn. MoxeTte ga rm
HamMmepuTe U B CbOTBETHUTE NOCBETEHU Ha TAX rMaBn B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpe6VITeJ'I9-I.

Kak ga HacTpouTe: PyHKUMM HarpsiBaHe

> ® YOE.) T » s )

Kak ga HacTtpoute: MomoLy npu roTBeHe

XDEDEDEDTL)
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U3BEPETE KINTABULU 3A BbP3 JOCTbI!

Kak pa HacTpouTe: BpeMe 3a roreBeHe

>OE.) T » © Yswr )

Kak na otnoxurte: Hayanoto u Kpasa Ha rotBeHeToO

DR

Kak pa aHynupare: HactponBaHe Ha Taimepa

)0 ) @)

17. ONNTASBAHE HA OKOJIHATA CPEQA

o % o
Peuyknupante matepmanute cbe cumsona &o. [MocTaBsaiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepu 3a peuuknmpaHeTo uM. NMoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKoMHaTa cpeaa u
YOBELUKOTO 3ApaBe, KakTo 1 3a PELMKIIMPAHeTo Ha OTNadbLUmM OT eNeKTPUYECKN U eNEKTPOHHU

ypeau. He n3xebpnsite ypeamte, 03HayeHu cbe cumaonal E 3aefHo ¢ 6uToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHMSA MYHKT 3a peuuknMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BallaTa obLimMHCKa
cnyxb6a.

39/508



OBSAH

MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotfebice jsme mysleli na vase potfeby. MiZete se proto spolehnout, Ze pfi kazdém

pouziti dosahnete skvélych vysledk.
Vita vas Electrolux.
Navstivte nase webové stranky:

ziskate na:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

spotrebic:
www.electrolux.com/shop

@@ @&

Zaregistrujte sv(j spotiebi¢ a ziskejte lepSi servis:

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dill pro vas

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici

Udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.
Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dilezité bezpecénostni informace
® VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. /A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a

41/508



BEZPECNOSTNI INFORMACE

pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecénostni informace

- Spotrebic je urCen vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebiC Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotiebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.
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. VAROVANI: Pied vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lankau.
- P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Je-li spotrebi€ prazdny, nezapinejte funkci mikrovinné
trouby. Kovové soucasti uvnitf trouby mohou zpusobit
elektricky oblouk.

- Pro pfipravu pokrmu a napoju v mikrovinné troubé& nesmi
byt pouzity kovové nadoby. Tento pozadavek neplati, pokud
vyrobce stanovi velikost a tvar kovovych nadob, které jsou
vhodné pro pfipravu v mikrovinné troubé.

. VAROVANI: Jsou-li poskozena dvitka nebo té&snéni dvifek,
nesmi se spotrebi¢ pouzivat, dokud jej neopravi
kvalifikovana osoba.

. VAROVANI: Opravy &i udrzbu, které zahrnuiji sejmuti krytu
chraniciho pred vystavenim mikrovinné energii, muze
provadét pouze kvalifikovana osoba.

. VAROVANI: Tekutiny a dalsi potraviny neohfivejte

v uzavienych nadobach. Mohly by vybuchnout.

- Pouzivejte pouze nadobi vhodné k pouziti v mikrovinnych
troubach.

- Pfi ohfivani potravin v plastovych ¢i papirovych nadobach
sledujte spotrebi¢ z dlivodu jejich mozného vzniceni.

- Spotrebi€ je ur€en k ohfivani potravin a napoji. Suseni
potravin nebo odévu a ohfivani zahfivacich podlozek,
pantofll, houbigek, vihkych hadri a podobnych predmét
muze vést k poranéni, vzniceni nebo pozaru.

- Uvolnuje-li se ze spotfebice kouf, vypnéte jej nebo vypojte
ze zasuvky a dvirka nechte zaviena, aby se pfipadné
plameny udusily.
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Ohfivani napoju v mikrovinné troubé muze mit za nasledek
zpozdény eruptivni var. Pfi manipulaci s nadobou je tfeba
dbat opatrnosti.

Obsah kojeneckych lahvi a sklenicek s détskou vyZivou by
mél byt pfed konzumaci zamichan nebo protfepan a
ovérena jeho teplota, aby nedoslo k popaleni.

Vajicka ve skorapce a cela vajicka varena natvrdo by se
neméla ve spotrebici ohfivat, protoze mohou explodovat, a
to i po dokonceni mikrovinného ohrevu.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich stén
nejdFiv jejich prfedni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opac¢ném poradi.
Spotrebi€ je nutné pravidelné Cistit a odstranovat jakékoliv
zbytky potravin.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.
Nebudete-li udrzovat spotrebi¢ Cisty, mize to vést

k poskozeni povrchu, které by mohlo nepfiznivé ovlivnit
zivotnost spotfebice a vést k nebezpecnym situacim.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

A VAROVANiI!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.

Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je téZky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a vhodném misté, které spliiuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se dvirka trouby oteviraji bez omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.
Vestavna jednotka musi splfiovat pozadavky na stabilitu dle normy DIN 68930.
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Minimalni vyska skFinky (minimalni vyska skinky 444 (460) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skiifiky 560 mm
Hloubka skfiriky 550 (550) mm
VySka predni ¢asti spotrebice 455 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 440 mm
Sitka predni &asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni Gasti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 882 mm
Minimalni velikost ventilaéniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 3.5x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANiI!

A

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikafem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.
» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym

proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

« Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrcku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stredisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebie nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

* Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u Zivych ¢i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroju.
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Sitovou zastréku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.

Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mdze uniknout horky
vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvirka netlacte.

Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

Mikrovinnou funkci nepouzivejte k predehrati trouby.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla nenechavejte ve spotiebici vihké talife ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vlaénych moucnikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

Vzdy vaite se zavienymi dvifky spotfebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviend, kdyz je spotfebic v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.
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2.4 Cisténi a udrzba
VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

+ Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité vymérite. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebiCe budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

+ Dbejte na to, aby vnitfek spotrebice a dvifka byly po kazdém pouziti vytfeny dosucha. Para,
ktera se tvofi béhem provozu spotrebice, se srazi na sténach vnitrku spotfebi¢e a muze
zpUsobovat korozi.

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

«  Zbytky tukl &i jidel ve spotiebici mohou pfi chodu mikrovinné funkce zpusobit pozar a
elektricky oblouk.

+ Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pouzivani sklenéného nadobi

Nebudete-li manipulaci se sklenénym nadobim vénovat dostatec¢nou péci, miize se rozbit,

rozlomit, prasknout nebo silné poSkrabat.

* Vyvaruijte se politi sklenéného nadobi studenou vodou ¢i jinou studenou tekutinou, protoze
nahly pokles teploty mize zplsobit okamzité prasknuti skla. Kousky rozbitého skla mohou
byt extrémné ostré a obtizné se hledaiji.

* Nepokladejte horké sklenéné nadobi na mokry Ci chladny povrch, pfimo na desku
kuchyriské linky nebo kovovy povrch, ani do dfezu; stejné tak s horkym sklenénym nadobim
nemanipulujte pomoci mokré utérky.

» Nepouzivejte a neopravujte rozbité, popraskané ¢i silné poskrabané sklenéné nadobi.

» Sklenéné nadobi nepoustéjte z vysky, vyvarujte se narazd do tvrdych predmétd a neklepejte
do néj kuchynskym nacinim.

* Neohfivejte v mikrovinné troubé prazdné nebo témér prazdné sklenéné nadobi a vyvarujte
se prehfati oleje nebo masla (pouzijte minimalni dobu pfipravy).

Horké sklenéné nadobi nechte zchladnout na chladicim rostu, kuchyriské chfiapce nebo suché

utérce. Pfed mytim nebo vlozenim do chladniCky ¢i mraznicky se ujistéte, Ze je sklenéné

nadobi dostatecné chladné.

S horkym sklenénym nadobim (v€etné nadobi se silikonovymi prvky pro uchop) manipulujte

pouze pomoci suchych kuchynskych chhapek.

Vyvarujte se chybného pouziti mikrovinné trouby (napf. spusténi trouby bez napiné &i s

minimalni naplni).

2.6 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotrebicCi a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto Zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace &i vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
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informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotrebiCe, obrat'te se na autorizované servisni stfedisko.
+ Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

» Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni Grady.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

+ Odfriznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotrebici.

3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

Ovladaci panel

Displej

Topné téleso

Generator mikrovin
Osvétleni

Ventilator

BE B
NOEEEEE

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

Polohy mfizky

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
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Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Sklenény talif mikrovinné trouby bottom
K pfipravé potravin v mikrovinné rezimu.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

4.1 Ovladaci panel

1
aEA

n Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete troubu.
H | Nabidka Zobrazi funkce trouby.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Displej Zobrazi aktualni nastaveni trouby.

Spinac osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Rychlé zahfati

Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahrati.

[~

Rychly start mi-
krovinné trouby

Slouzi k zapnuti mikrovinné funkce (1 000 W a 30 sekund).
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Mackejte tlacitko

«()~>

Posuiite

@35

Stisknéte a podrzte

Dotknéte se povrchu kone¢-

Posurite kone¢kem prstu po

Dotknéte se povrchu na tfi se-

kem prstu. povrchu. kundy.
4.2 Displej
12:30 Po zapnuti se na displeji zobrazi hlavni obra-
’ zovka s pecici funkci a vychozi teplotou.
o
150°C
O START
Pokud troubu nepouzijete béhem 2 minut, dis-
plej se pfepne do pohotovostniho rezimu.
O
12:30 PFi peceni se na displeji zobrazi nastavené a
’ dals$i dostupné funkce.
B 150°C
[ TImin e STOP
A Displej s nastavenymi kliCovymi funkcemi.
| A. Denni ¢as
12:30 B. ZAPNOUT/VYPNOUT
o C. Teplota / Casovac mikrovinné trouby
& 150°C D. Pegici funkce
E. Casovac
® 15rlmn (<] START
| | | |
E D C B

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele — slouzi k navigaci na displeji.
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oK

K potvrzeni volby/nastaveni.

< 9

K navratu o K vraceni po-
jednu uroven sledniho uko-
v nabidce. nu.

K zapnuti a vypnuti funkci.

signal.

Ukazatele funkce Zvukovy signal — kdyz skon¢i nastaveny €as pfipravy pokrmu, zazni zvukovy

Q

Funkce je zapnuta.

STOP
Funkce je zapnuta.
Peceni se automaticky vypne.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazatele casovace

@

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start.

(%)

Ke zru$eni nastaveni.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

5.1 Prvni ¢isténi

s

Z24

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Odstrarite z trouby veSkere
pFisluenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty.

Troubu a pfisluSenstvi otfete
mékkym hadfikem, teplou vo-
dou a Setrnym mycim pro-
stfredkem.

PFisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty vlozte do trou-
by.

5.2 Prvni pfFipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.
Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Denni Cas.

6. DENNIi POUZIVANI

VAROVANI!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
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6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.

Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK.

Krok 5 Stisknate: START .

STOP - stisknutim vypnete pegici funkei.

Krok 6 troubu vypnéte.

Vyuzijte zkratku!
> 0) > \:|>> C >>START>

6.2 Jak nastavit: Mikrovinné pecici funkce

Krok 1 Vyjméte z trouby veskeré pfisluSenstvi a zapnéte ji.
Vlozte do mikrovinné trouby sklenény talif.

Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.

Krok 3 Zvolte pecici funkci mikrovinné trouby a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: mi-

krovinny vykon.

Krok 4 Nastavte: mikrovinny vykon. Stisknéte: OK.

Krok 5 Stisknéte: START .

K vypnuti funkce stisknéte STOP .

Krok 6 troubu vypnéte.

Maximalni délka mikrovinnych funkci zavisi na nastaveném mikrovinném vykonu:
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MIKROVLNNY VYKON MAXIMALNi CAS
100-600 W 59 minut
Vice nez 600 W 7 minut

@ Otevienim dvifek se funkce vypne. Funkci opét spustite stisknutim START ,

Vyuzijte zkratku!

> @ YEI.) W ) s )

6.3 Jak pouzit: Rychly start mikrovinné trouby

Krok 1

Stisknéte a podrzte: <D Mikrovinna trouba pobézi po dobu 30 sekund.

Krok 2

K prodlouzeni doby pfipravy:

Stisknutim hodnoty béziciho ¢asu pfe- | Stisknéte +30 s.
jdete na nastaveni asu. Nastavte do-
bu pfipravy.

Mikroviny Ize kdykoliv zapnout pomoci Rychly start mikrovinné trouby.

6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci a teplotu. MGzZete upravit ¢as a teplotu.
U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:
* Automaticka vaha

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok2 | stisknate: =.

Krok 3 Stisknéte: % Zadejte: Podporované Vareni.
Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok 5

Stisknéte: START .
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Vyuzijte zkratku!

XDEDED XD LLY,

6.5 Pecici funkce

STANDARDNI
Pecici funkce Pouziti
vvv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
?? zapékani a pe€eni dozlatova.
Turbo gril
K peceni jidla na dvou Urovnich sou¢asné a k suSeni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 20-40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.
Pravy horky
vzduch
vvv K pfipravé polotovar(i do kiupava (napr. hranolek, americkych brambor
* nebo jarnich zavitka).

Mrazené potraviny

— K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Horni/spodni

ohrev

(Y) K peceni pizzy. K intenzivnéj§imu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
N/ ho korpusu.

Pizza

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarfovani potravin.

Spodni ohiev
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SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

El

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).

Zavarovani
K su$eni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
4§
Suseni
— K predehrati talifu k servirovani.
uuru

Ohfev talifa

i)

=

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho
pruznost.

54§

~r

Gratinované po-
krmy

Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni
dozlatova.

°C
Nizkoteplotni pe-
ceni

K pfipravé mékkych a stavnatych peceni.

Uchovat teplé

K udrzeni teploty jidla.

%

Peceni chleba

Pomoci této funkce muzete pripravovat chléb a housky s velmi dobrymi
profesionalnimi vysledky co do kfupavosti, barvy a karky.
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MIKROVLNNA TROUBA

Pecici funkce

Pouziti

—
—
—

Mikrovinna trouba

Ohfev, vareni, rozsah vykonu: 100-1000 W

Sk

YY)
Rozmrazovani

Rozmrazovani masa, ryb, dortl, rozsah vykonu: 100-200 W

§§§
=

Ohfivani

Ohtev hotovych pokrm0 a choulostivych potravin, rozsah vykonu: 300—
700 W

§§9
P

Tekutina

Ohfev napoju a polévek, rozsah vykonu: 800-1000 W

KOMBINOVANE

MIKROVLNNE PROGRAMY

Pecici funkce

Pouziti

&

Pravy horky
vzduch + MV

Peceni v jedné poloze rostu. Funkce se zvysenim MW.

EI:,I

Horni/spodni

Peceni mouc¢nych jidel a masa na jedné urovni trouby. Funkce se zvySe-
nim MW.

ohfev + MV
== K peceni pokrm( s krat$i dobou pfipravy a sou¢asnému opékani. Funkce
| | se zvySenim MW.
Gril + MV

&I%

Turbo gril + MV

K opékani vétSich kusti masa na jedné drovni. K zapékani a peceni dozla-
tova. Funkce se zvySenim MW.
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7. FUNKCE HODIN

7.1 Popis funkci hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Cas pedeni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Maximum pro kombinované funkce (mikrovinné + standardni) je
119 min 59 s.

Ukongit akci K nastaveni toho, co se stane po dokonéeni pocitani ¢asovace.

Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pfipravy jidla.

Prodlouzeni doby pece-
ni

K prodlouzeni doby pfipravy.

PFfipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz trouby.
Casovaé Kontroluje, jak dlouho je tato funkce v provozu. Casovas — mizete jej

zapnout a vypnout.

Funkce Ukoncit akci a Odlozeny start nejsou k dispozici u mikrovinnych funkci.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Stisknéte: Denni ¢as.

Krok 2

Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3

Nastavte &as. Stisknéte: OK.
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Vyuzijte zkratku!

>OE.) C ) © Yswr)

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok2 | siisknate: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4 | gtisknate: @ @ ®

Krok 5 Stisknéte: Ukoncit akci.

Krok 6 Zvolte upfednostrfiované: Ukongit akci.

Krok 7 stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.

Krok2 | siisknate: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4 | giisknste: ® @ ®

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7| stisknate: OK. Opakuite, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouzit dobu pFipravy. Ta-
ké mizete zménit pecici funkci.
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Jak prodlouzit dobu pripravy

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 1 Stisknéte: @
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

Stisknéte: OK.

Nastaveny Cas Ize zménit kdykoliv b&éhem pfipravy jidla.

8. POUZITi: PRISLUSENSTVI

8.1 Vkladani prislusenstvi

Pouzivejte vyhradné vhodné nadobi a materialy. Viz kapitola , Tipy a rady“, Nadobi a materialy
vhodné k pouziti v mikrovinné troubé.

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti

preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, Zze nozicky sméfuji dolu.

rostu.

Plech na peceni:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné \U\U\N\
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Tvarovany rost, Plech na peceni:
Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

Sklenény talif mikrovinné trouby bot-
tom: —

Sklenény talif mikrovinné trouby pouzivejte
pouze u mikrovinné funkce. Neni vhodna
pro kombinované mikrovinné funkce (napf.
mikrovinny gril).

Vlozte pfisluSenstvi na dno vnitiku trouby.
Jidlo mGzete polozit pfimo na sklenény ta-
lif mikrovinné trouby.

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Jak ulozit: Oblibené

MizZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
¢istici funkci. Mizete ulozit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.

Krok 3 | gtisknate: —. Zvolte: Oblibené.

Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.

Krok 5 Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte tlaitko OK.

k) — stisknutim resetujete nastaveni.
0 — stisknutim zruSite nastaveni.

9.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.
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Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci.

Krok 3 Soucasnym stisknutim 7«'\3 a H» zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpecnostnich davodua vypne.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Cas ukonéeni, Nizkoteplotni pegeni.

9.4 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do uplného
ochlazeni trouby.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuéeni k peceni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. Nize uvedené rady predstavuji
doporucend nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrm.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro
vafeni naleznete pomoci vyrobniho ¢isla PNC, které je uvedeno na typovém §titku na prednim ra-
mu vnitfku trouby.
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10.2 Doporuéeni k mikrovinné troubé

® Pojd'me vafit!

Jidlo polozZte na sklenény talif na dné mikrovinné trouby.

Jidlo polozte na talif na dné trouby.

V poloviné doby rozmrazovani a peceni jidlo otote nebo zamichejte.

Tekuté pokrmy ¢as od ¢asu zamichejte.

Pred servirovanim jidlo zamichejte.

Jidlo pfi peceni i opakovaném ohfevu zakryvejte.

Vlozite-li do lahve nebo sklenice IZici, teplo se pfi ohfevu napojl Iépe rozvede.

Jidlo vlozte do trouby bez obalu. Balena hotova jidla Ize do trouby vloZit pouze tehdy, pokud Ize
obal bezpec¢né pouzit v mikrovinné troubé (zkontrolujte udaje na obalu).

=

== Ptiprava pokrmu v mikrovinné troubé

Jidlo pfipravujte zakryté. Chcete-li uchovat karcicku, pfipravujte pokrm nezakryty.

Neprevarte potraviny nastavenim pfili§ vysokého vykonu a pfili§ dlouhého ¢asu. Potraviny by
mohly vyschnout, spalit se nebo zpUsobit pozar.

V troubé nepfipravuijte vejce ve skofapkach a Sneky, protoze mohou prasknout. Pfed
opétovnym ohfevem smazeného vejce propichnéte Zloutek.

Potraviny se slupkou pred varenim nékolikrat propichnéte.

Zeleninu rozfiznéte na podobné velké kusy.

Po vypnuti trouby jidlo vyjméte a nechte ho nékolik minut odstat, aby se teplo rovhomérné
rozvedlo.

XX

Rozmrazovani v mikrovinné troubé

Rozbalené zmrazené potraviny umistéte na maly obraceny talif pod ktery vlozite nadobku nebo
na rozmrazovaci rost Ci plastové sito, aby pfi rozmrazovani mohla odtékat tekutina.
Rozmrazené kousky nasledné odeberte.

Chcete-li ovoce a zeleninu vafit, aniz byste je rozmrazili, mizete pouzit vy$si mikrovinny vykon.

10.3 Nadobi a materialy vhodné do mikrovinné trouby

V mikrovinné troub& pouzivejte vyhradné vhodné nadobi a materialy. Ridte se (daji v tabulce
nize.

Pred pouzitim oveérte technické udaje nadobi/materialu.

Nadobi/material — BHeE=E=E
‘ v |BES G0ET

Zaruvzdorné sklo a porcelan bez v v
kovovych dilli

v
Nezaruvzdorné sklo a porcelan \/
bez stfibrnych, zlatych, platino-
vych nebo jinych kovovych de-
koraci

Sklo a sklokeramika z ohni- \/ \/ \/
vzdorného a mrazuvzdorného
materialu

62/508




TIPY A RADY

Nadobi/material

i

O

Zaruvzdorna keramika a kame-
nina bez sklenénych nebo kovo-
vych &asti a bez glazury s obsa-
hem kovu

v

Keramika, porcelan a kamenina X X X
s neglazovanym dnem nebo

s malymi dirkami, nap¥. na ruko-

jetich

Plast, Zaruvzdorny do 200 °C \/ \/ X
Karton, papir \/ X X
Potravinova félie \/ X X
Potravinova folie pro mikrovin- \/ \/ X
nou pfipravu

Pedici nadoby vyrobené z kovu, X X X
napf. smalt, litina

Formy na peceni, ¢erné lakova- X X X
né nebo se silikonovou vrstvou

Plech na peceni X X X
Tvarovany rost X X \/
Sklenény talif mikrovinné trouby \/ X
Nadoby do mikrovinné trouby, X X

napfiklad prazici panvicka

10.4 Doporucena nastaveni vykonu pro rtizné druhy pokrmu

Udaje v tabulce jsou pouze orientaéni.
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700-1000 W
§49
g (.
Osmazeni na zacatku pripravy jidla Ohrev tekutin
500-600 W
& 355 oy
=y .
Pfiprava zeleni- | Vafenipokrmai | Pomalu duSené | Ohfivanijidelna | RoZmrazovani
n z vajec pokrmy jeden talif a 9hr|yan!’mra-
Y Zenych jidel
300-400 W
L | e
o ~ s
Rozpousténi sy- 00 v e Vareni/ohFivani —r
o . . P Ohfivani détské o P
ru, ¢okolady, ma- Duseni ryze L choulostivych po- Dalsi vareni
vyZzivy h
sla travin
100-200 W
ETIO xﬁt“

7/

Rozmrazovani chleba

%

Rozmrazovani ovoce

a kolacu

Rozmrazovani syrd,
smetany, masla

-

Rozmrazovani masa,
ryb

10.5 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusSebny

Testy podle normy IEC 60705.

Pouzijte tvarovany rost, neni-li uvedeno jinak.

MIKROVLNNA P@R — <« @ @
FUNKCE e I:
(w) (kg) (min.)
Piskotovy kolac 600 0.475 Spodni 7-9 V poloviné pfipravy

otocte nadobu o 1/4.
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Pouzijte tvarovany rost, neni-li uvedeno jinak.

MIKROVLNNA P@R =— « @ @
FUNKCE oz I:
(W) (kg) (min.)
Sekana 400 0.9 2 25-32 V poloviné pfipravy
otocte nadobu o 1/4.
Vajecny krém 500 1 Spodni 18 -
Rozmrazovani ma- | 200 0.5 Spodni 7-8 V poloviné pfipravy
sa maso obratte.
Pouzijte tvarovany rost.
vovans | [ | c O @
A POWER
E
KROVLN (W) (°C) (min.)
NA
FUNKCE
Dort, 0,7 Horni/spod- | 100 200 2 23-27 V poloviné pfipra-
kg ni ohfev + vy otocte nadobu
MV o 1/4.
Zapece- Pravy horky | 300 180 2 38-42 V poloviné pfipra-
né bram- vzduch + vy otocte nadobu
bory, 1,1 MV o 1/4.
kg
Kufre, 1,1 Turbo gril + | 400 230 1 35-40 Vlozte maso do
kg MV kulaté sklenéné
nadoby a v polovi-
né pfipravy ho ob-
rat'te.

11. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.
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11.1 Poznamky k ¢isténi

< Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostfedku.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Cistici pro-
stiredky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

_ Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel
muze zpUsobit pozar.
Strop vnitiku trouby dikladné oCistéte od zbytku jidla a mastnoty.

[

Kazdodenni | Neuchovaveijte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym
pouziti hadrem po kazdém pouziti.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
2, meékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prisluSen-

W stvi v mycce nadobi

Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich ¢isticich prostfedkd nebo

PrisluSenstvi | (strvch predmatu.

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.

Krok 2 Drazky na rosty opatrné nad-
zvednéte a vytahnéte z predni- \
ho uchytu.

1
Krok 3 Odtahnéte predni konec kon- » 2 1
strukce rostovych drazek od =

postranni stény. \
Krok 4 Vytahnéte konstrukci rostovych

drazek ze zadniho Uchytu.

4

\%

I

Drazky na rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.
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11.3 Jak vyménit: Osvétleni

VAROVAN:I!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Zarovka muze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky, aby na jejim povrchu nedoslo k pfipaleni

mastnoty.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, do-
kud trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické
sité. utérku.

Na dno vnitfku trouby polozte

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vymeéné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
i Trouba se nezapne nebo se neohriva

@ Mozna pfricina

vV

=__JReSeni

Trouba neni zapojena do elektrické sité nebo
je zapojena nespravné.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena
do elektrické sité.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny. Instrukce naleznete v kapitole
+Funkce hodin“ v ¢asti Jak nastavit: Funkce ho-
din.
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.
i Trouba se nezapne nebo se neohriva

@ Mozna pfricina

1'%

*__JReSeni

Dvitka nejsou spravné zavrena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pricinou zavady pojistka.
Pokud problém pretrvava, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.

Détska bezpecnostni pojistka trouby je zapnu-
ta.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funk-
ce.

Y
Soucasti

@ Popis

vV

*__JReseni

Spalena zarovka.

Vyméite Zarovku. Podrobnosti naleznete v ka-
pitole ,CiSténi a udrzba“ v ¢asti Jak vymeénit:
Osvétleni.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.
V této casti naleznete seznam problém, které mlzete zvladnout sami.

@ Kod a popis

'

=l Reseni

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-
funguji spravné.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, ze na do-
tykovych policcich nejsou necistoty.

F908 - systém trouby se nemohl pfipojit k ovla-
dacimu panelu.

Troubu vypnéte a zapnéte.

Pokud se jedna z téchto chybovych zprav nadale zobrazuje na displeji, znamena to mozné
vypnuti chybného podsystému. V takovém pfipadé se obratte na autorizované servisni
stfedisko. Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici funkce trouby budou dale fungovat jako

obvykle.
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® v,
Kod a popis = Reseni

F131 - teplota snimace magnetronu je pfili§ Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne.
vysoka. Troubu opét zapnéte.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku trouby. Nesundavejte typovy stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) | e

Vyrobni islo (PNC)

Sériove &islo (SIN.) | e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Uspora energie

PFi provozu spotfebice se presvédcte, Ze jsou dvifka trouby zaviena. BEhem peceni neotvirejte
dvirka trouby prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro uc€inné&jsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi (avSak pouze pokud pouzivate jinou
nez mikrovinnou funkci trouby).

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s volbou ¢asu Trvani nebo Ukonc¢eni a doba peceni je delSi nez 30
minut, topné ¢lanky se u nékterych funkci trouby automaticky vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mizete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvniti trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.
Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.
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14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

Stisknutim E oteviete Nabidka.

Polozka nabidky

Pouziti

Podporované Vareni

Zobrazi automatické programy.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Funkce K nastaveni konfigurace trouby.

Nastaveni Nastaveni K nastaveni konfigurace trouby.
Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfigura-
Ci.

14.2 Dil¢i nabidka pro: Funkce

Dil¢i nabidka

Pouziti

Osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. pojistka

Brani nahodnému zapnuti trouby. Kdyz je tato funkce za-
pnuta, na displeji se po zapnuti trouby zobrazi text ,Détska
bezp. pojistka“. Abyste mohli troubu pouzivat, zvolte pisme-
na kédu v abecednim poradi. Pfistup k ¢asovaci, dalkové-
mu ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se za-
pnutou détskou bezpecnostni pojistkou.

Rychlé zahrati

Zkracuje ¢as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u
nékterych funkci trouby.

Casové Udaje

Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.

Format digitalnich hodin

Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udajl.
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14.3 Diléi nabidka pro: Nastaveni

Dil¢i nabidka Popis

Jazyk K nastaveni jazyka trouby.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Tony tlacitek K zapnuti a vypnuti ton(i dotykovych policek. Ozvuceni ne-

Ize vypnout u: (D

Hlasitost zv. signalizace

K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Denni ¢as

K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.4 Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka

Popis

Rezim demo

Aktivacni / deaktivacni kod: 2468

Verze software

Informace o verzi softwaru.

Zrusit vSechna nastaveni

K obnoveni tovarniho nastaveni.

15. JE TO SNADNE!

Pfed prvnim pouzitim musite nastavit:

Jazyk Displej jas

Hlasitost zv. sig-

Tény tladitek )
nalizace

Denni ¢as

Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:

©) =

Zapnout / Vy- Nabidka
pnout

w O

Oblibené Casovaé

START / STOP
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Zahajeni pouzivani trouby

Rychlé spusté-
ni

Zapnéte troubu
a zaCnéte varit
s vychozi teplo-
tou a délkou
trvani funkce.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Stisknéte a pod- O... —zvolte Stisknéte:

rzte: @ uprednostfiova- START .
nou funkci.

Rychlé vypnuti

Troubu mizete
kdykoliv vypnout
na jakékoliv ob-
razovce nebo pfi
jakékoliv zobra-
zené zprave.

(D — stisknéte a podrzte, dokud se trouba nevypne.

Rychlé spusté- | Mikrovinnou stisknate: O
ni MV troubu mlzete C
kdykoliv spustit
s vychozim na-
stavenim: 30 s /
1000 W.
Zahajeni vareni
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
@ d.. °C oK START
— stisknutim za- — zvolte pecici — nastavte teplo- — potvrdte stis- — stisknutim
pnéte troubu. funkeci. tu. knutim. spust'te vareni.

Zjistéte, jak varit rychle

K rychlé pripravé pokrmi s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:

Podporova-
né Vareni

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

stisknéte: .

Stisknéte: —.

Stisknéte: Y&
Podporované
Vareni.

Zvolte pokrm.
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K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.

Podpora dokonéeni pfipravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte
moznost Podpora dokonceni pfipravy pfi 10 %,
ktera pfida dodatecny Cas.

16. VYUZIJTE ZKRATKU!

Zde se mUzete podivat na vSechny uzite¢né zkratky. Najdete je také ve vyhrazenych kapitolach
navodu k pouziti.
Jak nastavit: Pecici funkce

> ® YOE.) C ) s )

Jak nastavit: Podporované Vareni

XDEDED XD LLY

Jak nastavit: Cas peéeni

YOE.) T » © ) s )

Jak odlozit: Zacatek a konec pripravy

DX

Jak zrusit: Nastaveni casovace

) O e

17. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A%
Recyklujte materialy oznatené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k likvidaci. Spotrebice oznacené pfislusnym

symbolem ;E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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WE’RE THINKING OF YOU

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You've chosen a product that brings with it
decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish, it has been designed
with you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the knowledge that you'll get great
results every time.

Welcome to Electrolux.

Visit our website to:

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
www.electrolux.com/support

Register your product for better service:
www.registerelectrolux.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
www.electrolux.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

- This appliance is for cooking purposes only.

- This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

- This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

- Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

- If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.

- WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
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- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

- Do not activate the microwave function when the appliance
is empty. Metal parts inside the cavity can create electric
arcing.

- Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking. This requirement is not
applicable if the manufacturer specifies size and shape of
metallic containers suitable for microwave cooking.

- WARNING: If the door or door seals are damaged, the
appliance must not be operated until it has been repaired by
a qualified person.

- WARNING: Only a qualified person can carry out any
service or repair operation that involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to microwave
energy.

- WARNING: Do not heat liquids and other foods in sealed
containers. They are liable to explode.

- Use only utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

- When heating food in plastic or paper containers, observe
the appliance due to the possibility of ignition.

- The appliance is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk of
injury, ignition or fire.

- If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.

- Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling. Care must be taken when handling the
container.
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- The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be
heated in the appliance since they may explode, even after
microwave heating has ended.

- To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

- The appliance should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Failure to maintain the appliance in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

A WARNING!
Only a qualified person must install this appliance.

Remove all the packaging.
Do not install or use a damaged appliance.
Follow the installation instructions supplied with the appliance.

» Always take care when moving the appliance as it is heavy. Always use safety gloves and
enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.

Install the appliance in a safe and suitable place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other appliances and units.

Before mounting the appliance, check if the oven door opens without restraint.

» The appliance is equipped with an electric cooling system. It must be operated with the
electric power supply.

* The built-in unit must meet the stability requirements of DIN 68930.
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Cabinet minimum height (Cabinet under the work- 444 (460) mm
top minimum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the appliance 455 mm
Height of the back of the appliance 440 mm
Width of the front of the appliance 595 mm
Width of the back of the appliance 559 mm
Depth of the appliance 567 mm
Built in depth of the appliance 546 mm
Depth with open door 882 mm
Ventilation opening minimum size. Opening placed 560x20 mm
on the bottom rear side

Mains supply cable length. Cable is placed in the 1500 mm
right corner of the back side

Mounting screws 3.5x25 mm

2.2 Electrical connection

WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made by a qualified electrician.
» The appliance must be earthed.

» Make sure that the parameters on the rating plate are compatible with the electrical ratings
of the mains power supply.

» Always use a correctly installed shockproof socket.
* Do not use multi-plug adapters and extension cables.

» Make sure not to cause damage to the mains plug and to the mains cable. Should the mains
cable need to be replaced, this must be carried out by our Authorised Service Centre.

» Do not let mains cables touch or come near the appliance door or the niche below the
appliance, especially when it operates or the door is hot.

+ The shock protection of live and insulated parts must be fastened in such a way that it
cannot be removed without tools.
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« Connect the mains plug to the mains socket only at the end of the installation. Make sure
that there is access to the mains plug after the installation.

» If the mains socket is loose, do not connect the mains plug.

» Do not pull the mains cable to disconnect the appliance. Always pull the mains plug.

» Use only correct isolation devices: line protecting cut-outs, fuses (screw type fuses removed
from the holder), earth leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an isolation device which lets you disconnect the
appliance from the mains at all poles. The isolation device must have a contact opening
width of minimum 3 mm.

» This appliance is supplied with a main plug and a main cable.

2.3 Use

/I\  WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock or explosion.

» Do not change the specification of this appliance.

» Make sure that the ventilation openings are not blocked.

» Do not let the appliance stay unattended during operation.
» Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when you open the appliance door while the appliance is in operation. Hot air can
release.

» Do not operate the appliance with wet hands or when it has contact with water.

» Do not apply pressure on the open door.

» Do not use the appliance as a work surface or as a storage surface.

* Open the appliance door carefully. The use of ingredients with alcohol can cause a mixture
of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come in contact with the appliance when you open the
door.

* Do not put flammable products or items that are wet with flammable products in, near or on
the appliance.

» Do not use microwave function to preheat the oven.

& WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» To prevent damage or discoloration to the enamel:
— do not put aluminium foil directly on the bottom of cavity of the appliance.
— do not put water directly into the hot appliance.
— do not keep moist dishes and food in the appliance after you finish the cooking.
— be careful when you remove or install the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless steel has no effect on the performance of the
appliance.

» Use a deep pan for moist cakes. Fruit juices cause stains that can be permanent.

» Always cook with the appliance door closed.

» If the appliance is installed behind a furniture panel (e.g. a door) make sure the door is never
closed when the appliance operates. Heat and moisture can build up behind a closed
furniture panel and cause subsequent damage to the appliance, the housing unit or the floor.
Do not close the furniture panel until the appliance has cooled down completely after use.
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2.4 Care and cleaning

A WARNING!
Risk of injury, fire, or damage to the appliance.

» Before maintenance, deactivate the appliance and disconnect the mains plug from the mains
socket.

» Make sure the appliance is cold. There is the risk that the glass panels can break.

+ Replace immediately the door glass panels when they are damaged. Contact the Authorised
Service Centre.

» Be careful when you remove the door from the appliance. The door is heavy!

» Make sure the cavity and the door are wiped dry after each use. Steam produced during the
operation of the appliance condensates on cavity walls and can cause corrosion.

» Clean regularly the appliance to prevent the deterioration of the surface material.

» Fat and food remaining in the appliance can cause fire and electric arcing when the
microwave function operates.

+ Clean the appliance with a moist soft cloth. Use only neutral detergents. Do not use abrasive
products, abrasive cleaning pads, solvents or metal objects.

+ If you use an oven spray, follow the safety instructions on its packaging.

2.5 Glassware use

Handling your glassware without an appropriate degree of care could result in breakage,

chipping, cracking or severe scratching:

» Do not spill cold water or other liquids on the glassware because a sudden temperature drop
may cause immediate breakage of the glass. Broken glass pieces may be extremely sharp
and difficult to locate.

» Do not place hot glassware on a wet or cool surface, directly on countertop or metal surface,
or in sink; or handle hot glassware with wet cloth.

» Do not use or repair any glassware that is chipped, cracked or severely scratched.

» Do not drop or hit glassware against a hard object or strike utensils against it.

* Do not heat empty or nearly empty glassware in microwave, or overheat oil or butter in
microwave (use minimum amount of cooking time).

Allow hot glassware to cool on a cooling rack, a potholder or a dry cloth. Make sure that the

glassware is cool enough before washing, refrigerating or freezing.

Avoid handling hot glassware (including ware with silicone gripping surfaces) without dry

potholders.

Avoid microwave misuse (i.e. running the oven without any load or small load).

2.6 Internal lighting

WARNING!
Risk of electric shock.

» Concerning the lamp(s) inside this product and spare part lamps sold separately: These
lamps are intended to withstand extreme physical conditions in household appliances, such
as temperature, vibration, humidity, or are intended to signal information about the
operational status of the appliance. They are not intended to be used in other applications
and are not suitable for household room illumination.

+ This product contains a light source of energy efficiency class G.

» Use only lamps with the same specifications.
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2.7 Service

» To repair the appliance contact the Authorised Service Centre.
» Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/I WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Contact your municipal authority for information on how to dispose of the appliance.

+ Disconnect the appliance from the mains supply.

« Cut off the mains electrical cable close to the appliance and dispose of it.

+ Remove the door catch to prevent children or pets from becoming trapped in the appliance.

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

Control panel

Display

Heating element

Microwave generator
Lamp

Fan

~ ool Jolol

(e

%
s

oo BE

E{ o>~
k/

3.2 Accessories

Shelf support, removable

Shelf positions

~
a

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.

Baking tray
For cakes and biscuits.
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Microwave bottom glass plate

To prepare food in microwave mode.

4. HOW TO TURN OVEN ON AND OFF

4.1 Control panel

Kl | ON/OFF Press and hold to turn the oven on and off.
H | Menu Lists the oven functions.
Favourites Lists the favourite settings.
A | Display Shows the current settings of the oven.
E Lamp switch To turn the lamp on and off.
@ | FastHeatUp To turn on and off the function: Fast Heat Up.
Microwave quick To turn on microwave function (1000 W and 30 seconds).
start
1
_‘I;]’_ 4—0’] -»> @!] 3s
Press Move Press and hold
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Touch the surface with finger-

Slide fingertip over the sur-

Touch the surface for 3 sec-

tip. face. onds.
4.2 Display
12:30 After turning on, the display shows the main
’ screen with the heating function and the default
o temperature.
150°C
O START
If you do not use the oven for 2 minutes, the
display goes to standby.
O
. When you cook, the display shows the set
12:30 ) : )
functions and other available options.
8 150°C
[ 1imin @ STOP
A Display with key functions set.
| A. Time of day
1230 B. START/STOP
o C. Temperature / Microwave timer
I:’ 150 C D. Heating functions
E. Timer
O 15min @ START
| | | |
E D C B
Display indicators
Basic indicators - to navigate on the display.
OK < D) e
) . To go one .
To confirm the selection / set- : To undo the To turn the options on and
. level back in .
ting. the menu. last action. off.

Sound alarm function indicators - when the set time of cooking ends, the signal sounds.
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Q

The function is on.

STOP
The function is on.
Cooking stops automatically.

i

Sound alarm is off.

Timer indicators

&

To set the function: Delayed start.

To cancel the setting.

(%)

5. BEFORE FIRST USE

A WARNING!

Refer to Safety chapters.

5.1 Initial Cleaning

== < =3r
@j @;/ >\
- o)
Step 1 Step 2 Step 3

Remove all accessories and
removable shelf supports from
the oven.

Clean the oven and the ac-
cessories with a soft cloth,
warm water and a mild deter-
gent.

Place the accessories and the
removable shelf supports in
the oven.

5.2 First connection

The display shows welcome message after the first connection.
You have to set: Language, Display brightness, Key tones, Buzzer volume, Time of day.

6. DAILY USE

WARNING!

Refer to Safety chapters.

6.1 How to set: Heating functions

Step 1

Turn on the oven. The display shows the default heating function.
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Step 2 Press the symbol of the heating function to enter the submenu.

Step 3 Select the heating function and press: OK. The display shows: temperature.
Step 4 Set: temperature. Press: OK.

Step 5 Press: START .

STOP - press to turn off the heating function.

Step 6 Turn off the oven.

Take a shortcut!
> O) > |Z|>> °C >>START>

6.2 How to set: Microwave heating functions

Step 1 Remove all accessories and turn on the oven.
Insert microwave bottom glass plate.

Step 2 Press the symbol of the heating function to enter the submenu.

Step 3 Select the microwave heating function and press: OK. The display shows: micro-
wave power.

Step 4 Set: microwave power. Press: OK.

Step 5 Press: START .

STOP - press to turn off the function.

Step 6 Turn off the oven.

The maximum time of microwave functions depends on microwave power you
set:
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MICROWAVE POWER MAXIMUM TIME
100 - 600 W 59 minutes
More than 600 W 7 minutes

@

If you open the door, the function stops. To start it again, press START .

Take a shortcut!

> @ YEI.) W ) s )

6.3 How to use: Microwave quick start

Step 1

Press and hold: <D The microwave runs for 30 s.

Step 2

To extend the cooking time:

Press on the running time value to go
to the time settings. Set the cooking
time.

Press +30 s.

The microwave can be switched on at any time with: Microwave quick start.

6.4 How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended function and temperature. You can adjust the
time and the temperature.

For some of the dishes you can also cook with:
*  Weight Automatic

Step 1 Turn on the oven.

Step 2 Press: E

Step 3 Press: % Enter: Assisted Cooking.
Step 4 Choose a dish or a food type.
StepS5 | press: START .
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Take a shortcut!

XDEDED XD LLY,

6.5 Heating functions

STANDARD

Heating function

Application

¥

Turbo Grilling

vvv To grill thin pieces of food and to toast bread.
Grill
vov To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To

make gratins and to brown.

)

True Fan Cooking

To bake on up to two shelf positions at the same time and to dry food. Set
the temperature 20 - 40 °C lower than for Conventional Cooking.

*

Frozen Foods

To make convenience food (e.g., french fries, potato wedges or spring
rolls) crispy.

Conventi

onal

Cooking

To bake and roast food on one shelf position.

2

Pizza Fun

ction

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.
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SPECIALS

Heating function

Application

=

Preserving

To preserve vegetables (e.g., pickles).

§§

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and mushrooms.

B
—
uuru

Plate Warming

To preheat plates for serving.

i)

=

Dough Proving

To speed up the rising of the yeast dough. It prevents dough surface from
drying and keeps the dough elastic.

54§

For dishes such as lasagna or potato gratin. To make gratins and to
brown.

Bread Baking

g
Au Gratin
° To prepare tender, succulent roasts.
°C
Slow Cooking
{ To keep food warm.
Keep Warm
Use this function to prepare bread and bread rolls with a very good pro-
ﬁ fessional-like result in terms of crispiness, colour and crust gloss.

MICROWAVE

Heating function

Application

—
—
—

Microwave

Heating up, cooking, power range: 100 - 1000 W
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Heating function

Application

Sk

YY)
Defrost

Defrosting meat, fish, cakes, power range: 100 - 200 W

9
p—ag

Reheat

Heating up pre-prepared meals and delicate food, power range: 300 - 700

§§9
P

Liquid

Heating up drinks and soups, power range: 800 - 1000 W

MICROWAVE COMBINATION

Heating function

Application

o

True Fan Cooking
+ MW

Baking on one shelf position. The function with MW boost.

)
Conventional
Cooking + MW

Baking and roasting food on one shelf position. The function with MW
boost.

‘w_llél

Grill + MW

To cook food in a short time and to brown it. The function with MW boost.

==

K4
Turbo Grilling +

Mw

To roast large pieces of meat on one level. To make gratins and to brown.
The function with MW boost.
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7. CLOCK FUNCTIONS

7.1 Clock functions description

Clock function

Application

Cooking time To set the length of cooking. Maximum is 23 h 59 min.
Maximum for combined functions (microwave + standard) is 119 min
59 sec.

End action To set what happens when the timer ends counting.

Delayed start

To postpone the start and / or end of cooking.

Time extension

To extend cooking time.

Reminder To set a countdown. Maximum is 23 h 59 min. This function has no ef-
fect on the operation of the oven.
Uptimer Monitors how long the function operates. Uptimer - you can turn it on

and off.

End action and Delayed start are not available for microwave functions.

7.2 How to set: Clock functions

How to set the clock

Step 1 Press: Time of day.

Step 2

Set the time. Press: OK.

How to set cooking time

Step 1 Choose the heating function and set the temperature.

Step 2 Press: @

Step 3

Set the time. Press: OK.
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Take a shortcut!

>OE.) C ) © Yswr)

How to choose end option

Step 1 Choose the heating function and set the temperature.

Step 2 Press: @

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® ® @

Step 5 Press: End action.

Step 6 Choose the preferred: End action.

Step 7 Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to delay start of cooking

Step 1 Set the heating function and the temperature.
Step 2 Press: @

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® ® @

Step 5 Press: Delayed start.

Step 6 Choose the value.

Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to extend cooking time

When 10% of cooking time is left and the food seems not to be ready, you can extend cooking
time. You can also change the heating function.
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How to extend cooking time

Press +1min to extend the cooking time.

How to change timer settings

Step 1 Press: @
Step 2 Set the timer value.
Step 3 Press: OK.

You can change the set time during cooking at any time.

8. HOW TO USE: ACCESSORIES

8.1 Inserting accessories

Use only suitable cookware and material. Refer to "Hints and tips" chapter, Microwave suitable
cookware and materials.
A small indentation at the top increases safety. The indentations are also anti-tip devices. The

high rim around the shelf prevents cookware from slipping of the shelf.

Wire shelf:

Push the shelf between the guide bars of
the shelf support and make sure that the
feet point down.

Baking tray:
Push the tray between the guide bars of
the shelf support.
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Wire shelf, Baking tray:

Push the tray between the guide bars of
the shelf support and the wire shelf on the
guide bars above.

Microwave bottom glass plate:

Use the microwave bottom glass plate only \
with microwave function. It is not suitable

for combined microwave function (e.g. mi-
crowave grilling).

Put the accessory on the bottom of the
cavity.

You can put the food directly on the micro-
wave bottom glass plate.

9. ADDITIONAL FUNCTIONS

9.1 How to save: Favourites

You can save your favourite settings, such as the heating function, the cooking time, the
temperature or the cleaning function. You can save 3 favourite settings.

Step 1 Turn on the oven.

Step 2 Select the preferred setting.

Step 3 —

Press: ——. Select: Favourites.
Step 4 Select: Save current settings.
Step 5 Press + to add the setting to the list of: Favourites. Press OK.

t) - press to reset the setting.
0 - press to cancel the setting.
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9.2 Function lock

This function prevents an accidental change of the heating function.

Step 1 Turn on the oven.

Step 2 Set a heating function.

>>
Step 3 793 H - press at the same time to turn on the function.

To turn off the function repeat step 3.

9.3 Automatic switch-off

For safety reasons the oven turns off after some time, if a heating function works and you do
not change any settings.

(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

The Automatic switch-off does not work with the functions: Light, End time, Slow Cooking.

9.4 Cooling fan

When the oven operates, the cooling fan turns on automatically to keep the surfaces of the
oven cool. If you turn off the oven, the cooling fan can continue to operate until the oven cools
down.

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the recipes
and the quality and quantity of the ingredients used.

Your oven may bake or roast differently to the oven you had before. The hints below show recom-
mended settings for temperature, cooking time and shelf position for specific types of the food.

If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.

For more cooking recommendations refer to cooking tables on our website. To find the Cooking
Hints check the PNC number on the rating plate on the front frame of the oven cavity.
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10.2 Microwave recommendations

® Let's cook!

Place the food on the microwave bottom glass plate on the bottom of the cavity.

Place the food on a plate on the bottom of the cavity.

Turn or stir the food halfway through the defrosting and cooking time.

Stir liquid dishes from time to time.

Stir the food before serving.

Cover the food for cooking and reheating.

Put the spoon to the bottle or glass when heating drinks to ensure better heat distribution.
Put the food into the oven without packaging. The packaged ready meals can be put into the
oven only when the packaging is microwave safe (check information on the packaging).

=

== Microwave cooking

Cook food covered. If you want to keep a crust cook food without a cover.

Do not overcook the dishes by setting the power and time too high. The food can dry out, burn
or cause fire.

Do not use the oven to cook eggs or snails in their shells, because they can burst. Pierce the
yolk of fried egg before reheating it.

Pierce food with skin or peel several times before cooking.

Cut vegetables into similar-sized pieces.

After you turn off the oven, take the food out and let it stand for a few minutes to allow the heat
distribute evenly.

XX

Microwave defrosting

Put the frozen, unwrapped food on a small upturned plate with a container below it, or on a
defrosting rack or plastic sieve so that the defrosting liquid can leak out.

Remove defrosted pieces subsequently.

To cook fruit and vegetables without defrosting them first, you can use a higher microwave
power.

10.3 Microwave suitable cookware and materials

For the microwave use only suitable cookware and materials. Use below table as a reference.
Check the cookware / material specification before use.

Cookware / Material — BHeE=E=E
‘ v |BES G0ET

Ovenproof glass and porcelain \/ \/ \/
with no metal components, e.g.
heat-proof glass

Non-ovenproof glass and porce- \/ X X
lain without any silver, gold, plat-
inum or other metal decorations

Glass and glass ceramic made \/ \/ \/
of ovenproof / frost-proof materi-
al
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Cookware / Material ;& —_— S“ 199 ===
e | Bleor | &0

Ovenproof ceramic and earthen- \/ \/ \/

ware without any quartz or metal

components and glazes which

contain metal

Ceramic, porcelain and earthen- X X X

ware with unglazed bottom or

with small holes, e.g. on handles

Heat-resistant plastic up to \/ \/ X

200 °C

Cardboard, paper \/ X X

Clingfilm \/ X X

Microwave clingfilm \/ \/ X

Roasting dishes made of metal, X X X

e.g. enamel, cast iron

Baking tins, black lacquer or sili- X X X

con-coated

Baking tray X X X

Wire shelf X X \/

Microwave glass bottom plate \/ X

Cookware for microwave use, X X

e.g. crisp pan

10.4 Recommended power settings for different kinds of food

The data in the table is for guidance only.
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700 - 1000 W

§49
g
Searing at the start of the cooking process

Heating liquids

500 - 600 W
Q} & 2‘ ) oy
. . . Defrosting and
Cooking vegeta- Cooking egg . - Heating one-plate -
- Simmering stews heating frozen
bles dishes meals meals
300 - 400 W
Py ﬁ i1 )
<= A g
Melting cheese, Simmeri rice Heating baby Cooking / Heating Continuing
chocolate, butter 9 food delicate food cooking
100 - 200 W

2

Defrosting bread

4

cakes

Defrosting fruit and

{05

Defrosting cheese,
cream, butter

-

Defrosting meat, fish

10.5 Cooking tables for test institutes

Information for test institutes
Tests according to IEC 60705.
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Use wire shelf unless otherwise specified.

MICROWAVE P@R S— €« @ @
FUNCTION oz I:
(W) (kg) (min)

Sponge cake 600 0.475 Bottom 7-9 Turn container
around by 1/4, half-
way through the
cooking time.

Meatloaf 400 0.9 2 25-32 Turn container
around by 1/4, half-
way through the
cooking time.

Egg custard 500 1 Bottom 18 -

Meat defrosting 200 0.5 Bottom 7-8 Turn the meat up-
side down halfway
through the cooking
time.

Use the wire shelf.

e |8 | O |®

comsi | =

FUNC- w) (°C) (min)

TION

Cake, 0.7 | Conven- 100 200 2 23-27 Turn container

kg tional Cook- around by 1/4,

ing + MW halfway through

the cooking time.

Potato True Fan 300 180 2 38-42 Turn container

gratin, Cooking + around by 1/4,

1.1 kg MW halfway through
the cooking time.

Chicken, Turbo Grill- | 400 230 1 35-40 Put the meat in

1.1 kg ing + MW round glass con-
tainer and turn it
upside down half-
way through the
cooking time.
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11. CARE AND CLEANING

A WARNING!
Refer to Safety chapters.

11.1 Notes on cleaning

< Clean the front of the oven with a soft cloth with warm water and a mild deter-
gent.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Cleaning
Clean stains with a mild detergent.

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause
fire.
Clean the oven ceiling carefully from residue and fat.

v

>
0 |
<> @

Do not store the food in the oven for longer than 20 minutes. Dry the cavity with

Everyday Use | , 5oft cloth after each use.

Clean all accessories after each use and let them dry. Use a soft cloth with
warm water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwash-
er.

@v

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged

Accessories objects.

11.2 How to remove: Shelf supports

Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1 Turn off the oven and wait until it is cold.

Step 2 Carefully pull the shelf supports

up and out of the front catch. \\
Step 3 Pull the front end of the shelf
support away from the side

wall. >
Step 4 Pull the supports out of the rear \

catch.

/
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Install the shelf supports in the opposite sequence.

11.3 How to replace: Lamp

A WARNING!
Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Always hold the halogen lamp with a cloth to prevent grease residue from burning on the lamp.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until Disconnect the oven from the Put a cloth on the bottom of
the oven is cold. mains. the cavity.
Top lamp
Step 1 Turn the glass cover to remove it.
Step 2 Clean the glass cover.

Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.

Step 4 Install the glass cover.

12. TROUBLESHOOTING

/I WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 What to do if...

B
ﬁ The oven does not turn on or does not heat up

v

@ Possible cause = Remedy

The oven is not connected to an electrical sup- Check if the oven is correctly connected to the
ply or it is connected incorrectly. electrical supply.
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=
i The oven does not turn on or does not heat up

@ Possible cause

1'%

= Remedy

The clock is not set.

Set the clock, for details refer to "Clock Func-
tions" chapter, How to set: Clock functions.

The door is not closed correctly.

Fully close the door.

The fuse is blown.

Make sure the fuse is the cause of the prob-
lem. If the problem recurs, contact a qualified
electrician.

The oven Child Lock is on.

Refer to "Menu" chapter, Submenu for: Op-
tions.

Y
Components

@ Description

-V

= Remedy

The lamp is burnt out.

Replace the lamp, for details refer to "Care and
Cleaning" chapter, How to replace: Lamp.

12.2 How to manage: Error codes

When the software error occurs, the display shows error message.
In this section, you will find the list of the problems that you can handle on your own.

@ Code and description

-V

= Remedy

F240, F439 - the touch fields on the display do
not work properly.

Clean the surface of the display. Make sure
there is no dirt on the touch fields.

F908 - the oven system cannot connect with
the control panel.

Turn the oven off and on.

When one of these error messages continues to appear on the display, it means a faulty
subsystem may have been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized
Service Centre. If one of these errors occurs, the rest of the oven functions will continue to work

as usually.
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v

@ Code and description = Remedy

F131 - the temperature of magnetron sensoris | Turn the oven off and wait until it cools down.
too high. Turn the oven on again.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the oven cavity. Do not remove the rating plate from the oven cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.) | e

Product number (PNC) | e

Serial number (S.N.) | s

13. ENERGY EFFICIENCY
13.1 Energy saving

Make sure that the oven door is closed when the oven operates. Do not open the oven door too
often during cooking. Keep the door gasket clean and make sure it is well fixed in its position.
Use metal cookware to improve energy saving (only when you use a non-microwave function).
When possible, do not preheat the oven before cooking.

Keep breaks between baking as short as possible when you prepare a few dishes at one time.
Cooking with fan

When possible, use the cooking functions with fan to save energy.

Residual heat

If a programme with the Duration or End Time selection is activated and the cooking time is
longer than 30 min, the heating elements automatically turn off earlier in some oven functions.
The fan and lamp continue to operate. When you turn off the oven, the display shows the
residual heat. You can use that heat to keep the food warm.

When the cooking duration is longer than 30 min, reduce the oven temperature to minimum 3 -
10 min before the end of cooking. The residual heat inside the oven will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature setting to use residual heat and keep a meal warm.
The residual heat indicator or temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off

Turn off the lamp during cooking. Turn it on only when you need it.
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14. MENU STRUCTURE

14.1 Menu

Press = to open Menu.
Menu item Application
Assisted Cooking Lists automatic programmes.
Favourites Lists the favourite settings.
Options To set the oven configuration.
Settings Setup To set the oven configuration.

Service Shows the software version and con-
figuration.

14.2 Submenu for: Options

Submenu Application
Light Turns the lamp on and off.
Child Lock Prevents accidental activation of the oven. When the option

is on, the text "Child Lock" appears on the display when you
turn on the oven. To enable the oven use, choose the code
letters in the alphabetical order. Access to the timer, the re-
mote operation and the lamp is available with the Child Lock
on.

Fast Heat Up Shortens heat up time. It is available only for some of the
oven functions.

Time indication Turns the clock on and off.

Digital clock style Changes the format of the displayed time indication.
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14.3 Submenu for: Setup

Submenu

Description

Language

Sets the oven language.

Display brightness

Sets the display brightness.

Key tones

Turns the tone of the touch fields on and off. It is not possi-
ble to mute the tone for: (D

Buzzer volume

Sets the volume of key tones and signals.

Time of day

Sets the current time and date.

14.4 Submenu for: Service

Submenu

Description

Demo mode

Activation / deactivation code: 2468

Software version

Information about software version.

Reset all settings

Restores factory settings.

15. IT'S EASY!

Before first use you have to set:

Language

Display bright-
ness

Key tones Buzzer volume Time of day

Familiarize yourself with the basic icons on the control panel and the display:

O]

ON / OFF

Menu

A

Favourites

O

Timer

START / STOP
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Start using the oven

Quick start Turn on the Step 1 Step 2 Step 3
oven and start
cooking with the .
defaultgtempera- Er)ess and hold: O... -select Press: START .
ture and time of . the preferred
the function. function.

Quick Off Turn off the (D - press and hold until the oven turns off.
oven, any
screen or mes-
sage at any
time.

MW quick start

Start Microwave
at any time with
default settings:
30 sec / 1000W.

Press: <D

Start cooking

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5
® d.. °C oK START

- press to turn - select the heat- | - set the temper- - press to con- - press to start
on the oven. ing function. ature. firm. cooking.

Get to know how to cook quickly

Use the automatic programmes to prepare a dish quickly with the default settings:

Assisted
Cooking

Step 1

Step 2

Step 3

Step 4

Press: @

Press: ——.

Press: ‘/\b Assis-
ted Cooking.

Choose the dish.

Use quick functions to set the cooking time

10% Finish assist

Use 10% Finish assist to add extra time when
10% of the cooking time is left.

To extend the cooking time press +1min.
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16. TAKE A SHORTCUT!

Here you can see all the useful shortcuts. You can also find them in the dedicated chapters in
the user manual.

How to set: Heating functions

> © YOE.Y T sty

How to set: Assisted cooking

XDEDED XD LLY,

How to set: Cooking time

YOmE.) T » O »swr )

How to delay: Start and end of cooking

DR

How to cancel: Set Timer

DY,

17. ENVIRONMENTAL CONCERNS

A
Recycle materials with the symbol TO. Put the packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human health by recycling waste of electrical and electronic

appliances. Do not dispose of appliances marked with the symbol E with the household waste.
Return the product to your local recycling facility or contact your municipal office.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suurepérased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

6l nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......cooierrrre e 109 3. TOOTE KIRJELDUS...........cccoccerimrrernnnne 116
1.1 Laste ja haavatavate inimeste 3.1 Uldine llevaade..............cccou.e.... 116
turve_\_lisus ............................................ 109 3.2 Lisatarvikud...........cccooevivvivennnen.n. 116
1.2 Uldine ohutus............ccooeiienn 110 4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE...117

2. OHUTUSJUHISED.........cccoceeeereeeeeeennes 112 4.1 JUNtPANGEI oo 17

2.1 Paigaldamine...........ccccccoeiinnnn. 112 4.2 EKraan........cccoeceeiiiciiiieceece 118
2.2 EISKUIUNGNUS. oo 13 5 ENNE ESIMEST KASUTAMIST............. 119
2.3 Kasutamine.........ccccoevveveeriiinenenne 114 .
2.4 Puhastus ja hooldus ..115 5.1 Esmane puhastamine ................. 119
2.5 Klaasndude kasutamine............. 115 5.2 Esmakordne thendamine............ 119
2.6 Sisevalgustus 115 6. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 120
2.7 Hooldus............... 116

116 6.1
Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid 120

2.8 Korvaldamine
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6.2 Kuidas seadistada:

Mikrolaineklpsetusreziimid................ 120

6.3 Kuidas kasutada:

Mikrolaine Kiirkaivitus......................... 121

6.4 Kuidas seadistada:

Juhendatud kipsetamine................... 121

6.5 Kiipsetusreziimid...............cccee..... 122
7. KELLA FUNKTSIOONID............cccoeemmmren 125

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus........ 125
7.2 Kuidas seadistada:

Kella funktsioonid............cccccvvveeeeeo . 125
8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD.......... 127
8.1 Tarvikute sisestamine.................. 127
9. LISAFUNKTSIOONID...........ccoovmrrrrerrnnn. 129
9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud..... 129
9.2 Nuppude lukustus...........cccoenee... 129
9.3 Automaatne valjalilitus................ 129
9.4 Jahutusventilaator........................ 130
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID........ccceuun... 130
10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks...........c.cocceeeenne 130
10.2 Soovitused mikrolainefunktsiooni
kasutamiseks ...........cccovvveiiiiieeeinnnnn, 130
10.3 Mikrolaineahju sobivad néud ja
materjalid ........cccovviii e 131
1. A OHUTUSINFO

10.4 Soovitatud voimsustasemed eri

tUlpi toitudele........occceeeiiiiiieee 132
10.5 Klpsetustabelid
testimisasutustele.............ccccccoeeen. 133
11. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 134
11.1 Juhised puhastamiseks............. 134
11.2 Kuidas eemaldada: restitoed .... 135
11.3 Kuidas asendada: lamp............. 135
12. VEAOTSING.......ooeeceeeeeeeeerreceeeeeenees 136
12.1 Mida teha, Kui...........c.cccevvereenns 136
12.2 Kuidas hallata: veakoodid.......... 137
12.3 Hooldusandmed......................... 137
13. ENERGIATOHUSUS..........cceevevrrerrnane 138
13.1 Energia kokkuhoid..................... 138
14. MENUU STRUKTUUR.......cceerererrrene. 138
141 MenUU.......ccovveeeeceeeeeeeeeee 138
14.2 Alammenuu: Funktsioonid......... 139
14.3 Alammenil: Seadistamine........ 139
14.4 Alammenuu: Hooldus................ 140
15. SEE ON LIHTNEL!.......ccccvieerreceeerreeeees 140
16. KASUTAGE OTSETEED....................... 141
17. JAATMEKAITLUS. ..o, 142

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
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ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad t66tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

. See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

- Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.
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- HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kutteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Arge aktiveerige mikrolainefunktsiooni, kui seade on tiihi.
Ahjuddnsuses olevad metallosad voivad tekitada
elektrikaare.

- Mikrolaineahju ei tohi panna metallist ndusid voi karpe ega
joogipurke. See ndue ei kehti juhul, kui tootja on
tapsustanud, millise suuruse ja kujuga metallist ndusid tohib
mikrolaineahjus kasutada.

- HOIATUS: Kui uks vdi ukse tihendid on kahjustatud, ei tohi
seadet kasutada enne, kui selle on parandanud
kvalifitseeritud isik.

. HOIATUS: Ainult kvalifitseeritud isik voib teha hooldus- voi

remonditdid, mis hdlmavad mikrolainetega kokkupuute eest
kaitsva katte eemaldamist.

- HOIATUS: Arge kuumutage vedelikke ja muid toiduaineid
suletud pakendites. Need voivad plahvatada.

- Kasutage ainult mikrolaineahjukindlaid ndusid.

- Soojendades toitu plast- voi paberndudes, hoidke seadmel
silma peal, et valtida suttimist.

. See seade on ette nahtud toidu ja jookide soojendamiseks.
Toidu voi riiete kuivatamine ning soojenduspatjade, susside,
kasnade, niiske lapi jms kuumutamine toob kaasa
vigastuste, suttimise voi tulekahju ohu.

- Kui seadmest tuleb suitsu, lllitage leekide summutamiseks
seade valja voi eemaldage toitepistik pistikupesast ning
hoidke ust suletuna.

- Jookide mikrolaineahjus kuumutamisel vaib tekkida hiline
plahvatuslik keemine. Noude kasitsemisel tuleb olla
ettevaatlik.

111/508



OHUTUSJUHISED

Poletuste valtimiseks tuleb enne tarvitamist lutipudelite ja
imikutoidu purkide sisu segada voi loksutada ning kontrollida
nende temperatuuri.

Koorega mune ja terveid kdvaks keedetud mune ei tohi
seadmes kuumutada, kuna need voivad plahvatada isegi
parast mikrolainefunktsiooni valja lUlitumist.

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdmmake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Seadet tuleb regulaarselt puhastada ja sellest tuleb
eemaldada toidujaagid.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Seadme hooldamata ja puhastamata jatmine voib
pohjustada selle pindade seisukorra halvenemist, mis voib
seadme eluiga luhendada ja pdhjustada ohtlikke olukordi.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\  HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage t6dkindaid ja kinnisi
jalanousid.
+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja médbliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

Seade on varustatud elektrilise jahutusslisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoiteststeemiga.

Integreeritud seade peab vastama standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.
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Kapi minimaalne korgus (t66pinna all asuva kapi 444 (460) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 455 mm
Seadme tagaosa kdrgus 440 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sugavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Sligavus avatud uksega 882 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 3.5x25 mm

2.2 Elektrilihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele lahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.
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Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvérguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib vabaneda.
Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.

Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel séddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke vi tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

Arge kasutage ahju eelkuumutamiseks mikrolainefunktsiooni.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise vdi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t66tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral v6ib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, modblit kui ka pdérandat. Arge sulgege paneeli vdi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

» Kuivatage seadme sisemus ja uks kindlasti parast iga kasutamist. Kasutamise ajal tekkinud
aur kondenseerub seadme seintele ja voib pohjustada roostet.

* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

» Seadmes olevad rasva- ja toidujaagid voivad mikrolainefunktsiooni kasutamisel sittida voi
pbhjustada kaarleeki.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, klitrimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Klaasnoude kasutamine

Kui kasutate klaasndusid hooletult, v8ib see kaasa tuua nende purunemise, méranemise, pinna

kahjustamise voi tugevad kriimud:

» Valtige kilma vee voi muude vedelike pritsmete sattumist kuumale klaaspinnale, sest akiline
temperatuurimuutus véib klaasi purustada. Purunenud klaasi tukid voivad olla vaga teravad
ja neid on raske Ules leida.

+ Arga pange kuuma klaasndu marjale véi jahedale pinnale, k66gi t66- vbi metallpinnale vbi
kraanikaussi; arge kasutage klaasnou tostmiseks marga lappi.

+ Arge kasutage méranenud, pragude vdi tugevate kriimustustega klaasnéusid ega (iritage
neid parandada.

» Hoiduge klaasndu pillamisest v6i hooga vastu kdva pinda asetamisest, valtige
soogiriistadega kloppimist.

+ Arge kuumutage mikrolaineahjus tiihja v&i peaaaegu tiihja klaasnéud; valtige seal 8li ja voi
ligset kuumutamist (kasutage minimaalset valmistusaega).

Laske klaasnoul jahtuda kuuma-alusel, potialusel voi kuival ratikul. Enne pesemist, kilmutusse

voi sligavkilma asetamist peab klaasndu olema maha jahtunud.

Hoiduge kuumade klaasndude paljaste katega katsumisest (valja arvatud juhul, kui ndudel on

spetsiaalsed kaepidemed).

Valtige mikrolaineahju vale kasutamist (nt tiihja voi peaaegu tlhja ahju kasutamist).

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on mdeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

+ Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.
» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .
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2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke lihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
+ Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I0ksu jaamist.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

T t
.

a

O @j
S
2

3.2 Lisatarvikud

Juhtpaneel

Ekraan

Kuumutuselement

Mikrolaine generaator
Lamp

BB B

Ventilaator

B oBENR

Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
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Kipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Mikrolaineahju klaasist alus
Toidu valmistamiseks mikrolainereziimis.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE
4.1 Juhtpaneel

1
aEA

n SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke ahju sisse ja valja lilitamiseks.

H | Menid Kuvab ahjufunktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

B | Ekraan Naitab ahju praegusi sétteid.

H Lambi [0liti Lambi sisse ja valja lUlitamiseks.

ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

tI\L/IJiskroIaine kiirkaivi- | Mikrolainefunktsiooni sisselllitamiseks (1000 W ja 30 sekundit).
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Vajutage

Liikuge

«)~+ @35

Vajutage ja hoidke

Puudutage pinda s6rmeotsa-

Libistage sérmeots lle pinna.

Puudutage pinda 3 sekundit.

ga..
4.2 Ekraan
. Parast sisselllitamist kuvatakse ekraanil pohi-
12:30 . v . .
vaade kupsetusreziimide ja vaiketemperatuuri-
o dega.
150°C
O START
Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
laheb ekraan ootereziimi.
O
1230 Toiduvalmistamise ajal néitab ekraan seatud
’ funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
B 150°C
[ TImin e STOP
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| A. Kellaaeg
12:30 B. START/STOPP
o C. Temperatuur / Mikrolaine taimer
E 150 C D. Kuipsetusreziimid
E. Taimer
©) 15min © START
| | | |
E D C B

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.
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OK
Valiku voi seade kinnitamiseks.

<
Menus Uhe k)
taseme vorra
tagasi liilkumi-
seks.

gu tuhistami-
seks.

Viimase toimin-

Funktsioonide sisse ja val-
ja lulitamiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

Q

Funktsioon on sees.

STOP
Funktsioon on sees.
Klpsetamine peatub automaat-
selt.

i

Helisignaal on valjas.

Taimeri indikaatorid

S

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus.

Seade tiihistamiseks.

%)

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS!

A

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmane puhastamine

=

4

Z2s

1. samm

2. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud ja eemaldatavad resti-
toed.

Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-
ga.

Pange tarvikud ja eemaldata-
vad restitoed ahju.

5.2 Esmakordne lihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab ekraan tervitussonumi.
Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,

Kellaaeg.
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6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekulpsetusreziim.
2. samm Vajutage kilpsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenuusse.
3. samm

Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.

4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm Vajutage: START .

STOP — vajutage, et kiipsetusreziim vélja liilitada.

6. samm Ldlitage ahi vélja.

Kasutage otseteed!
> 0) > E>> C >>START>

6.2 Kuidas seadistada: Mikrolainekiipsetusreziimid

1. samm Eemaldage koik tarvikud ja lilitage ahi sisse.
Sisestage mikrolaineahju klaasplaat.

2. samm Vajutage kipsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenddisse.

3. samm

voimsus.

Valige mikrolainekuumutuse reziim ja vajutage: OK . Ekraanil kuvatakse: mikrolaine-

4. samm Seadke: mikrolainevéimsus. Vajutage: OK,

5. samm Vajutage: START .
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STOP — funktsiooni sisse lillitamiseks vajutage.

6. samm Lilitage ahi valja.

Mikrolainefunktsiooni maksimaalne kestus oleneb valitud mikrolainevoimsusest:

MIKROLAINEVOIMSUS MAKSIMUMAEG
100 -600 W 59 minutit
Ule 600 W 7 minutit

@ Kui avate ukse, peatub funktsioon. Uuesti kaivitamiseks vajutage nuppu START .

Kasutage otseteed!

> © YED.) W ) st )

6.3 Kuidas kasutada: Mikrolaine kiirkaivitus

1. Vajutage ja hoidke all: @ Mikrolaine to6tab 30 sekundit.
samm

2. Klpsetusaja pikendamiseks:

samm

Vajutage jooksva aja vaartust, et min- Vajutage +30 s.
na ajaseadetele. Valige kiipsetusaeg.

Mikrolaine saab sisse lulitada igal ajal, kasutades: Mikrolaine kiirkaivitus.

6.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammendius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Mdningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

1. sam Lilitage ahi sisse.

m

2. sam : j—
Vajutage: —.

m ajutage
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i sam Vajutage: % Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.
4. sam Valige toit voi toidu tutp.

m

rST;sam Vajutage: START .

Kasutage otseteed!

XDEDED XD ELY

6.5 Kiipsetusreziimid

TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vov Suurte kondiga liha- v6i linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
Kipsetamiseks korraga kuni kahel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
Péordohk mine kuumutus.
v’}vg Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kiilmutatud toi-
duained
—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.
Ulemine + alumine
kuumutus
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

2

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pohja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

E|

Hoidistamine

Kédgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

§§9

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

[ —
—
uuru

Noude soojenda-
mine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

i)

=

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist
ja hoiab selle elastsena.

§§9
oo
Gratineerimine

Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja
pruunistamiseks.

¢°C Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.
Kiipsetamine ma-
dalal t°
{ Toidu soojashoidmiseks.

Soojashoidmine
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Z

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
krébedust, kaunist varvi ja laikivat koorikut.

MIKROLAINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

—
—
—

Mikrolaine

Soojendamine, kiipsetamine, véimsusvahemik: 100 — 1000 W

YY)
Sulatamine

Liha, kala, kookide sulatamine, véimsusvahemik: 100 — 200 W

§§§
=

Soojendamine

Valmistoitude ja rnemate toitude soojendamiseks, voimsusvahemik: 300
-700 W

§§9
P

Vedelik

Jookide ja suppide soojendamine, vdimsusvahemik: 800 — 1000 W

KOMBINEERITUD MIKROLAINEFUNKTSIOONID

Kiipsetusreziim

Kasutamine

&

P66rdohk + ML

Klpsetamine Uhel tasandil. Funktsioon kérgeima mikrolainereziimiga.

EI%

kuumutus + ML

Ulemine + alum.

Uhel tasandil toidu kiipsetamiseks ja rostimiseks. Funktsioon kérgeima
mikrolainereziimiga.

‘:_,EI

Grill + ML

Toidu kiireks kiipsetamiseks ja pruunistamiseks. Funktsioon kérgeima mi-
krolainereziimiga.
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Kipsetusreziim Kasutamine
== Suuremate lihatlikkide kiipsetamiseks Uhel tasandil. Gratineerimiseks ja
| N | pruunistamiseks. Funktsioon kérgeima mikrolainereziimiga.

Turbogrill + ML

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon Kasutamine

Klpsetusaeg Klpsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.
Kombineeritud funktsioonide (mikrolaine + tavaline) maksimaalne aeg
on 119 min 59 s.

Tegevuse I16pp Méaéarata, mis juhtub siis, kui taimer [dpetab minutite lugemise.
Viitkaivitus Algusaja ja/voi klipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.

Klpsetusaja pikendus Klpsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus P&o6rdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-

sioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer — saate selle sisse ja valja lUlitada.

Tegevuse 6pp ja Viitkaivitus ei ole mikrolainefunktsioonidega saadaval.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Vajutage: Kellaaeg
m

2. sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK
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Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

3. sam

m Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kasutage otseteed!

>OE.) T » © Yswr )

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: QD

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

4. sam Vajutage: ® @ @

5. sam Vajutage: Tegevuse I6pp

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse I16pp

7. sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. sam Seadke kilipsetusreziim ja temperatuur.
m
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Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

2. sam Vajutage: (\D

m

3. sam Seadke kiipsetusaeg.
m

4. sam Vajutage: ® @ @

m

5. sam Vajutage: Viitkaivitus
m

6. sam Valige vaartus.

m

;Ir.lsam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pohikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui klipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, voite aega pikendada. Sa-
muti voite muuta kipsetusreziimi.

Kulpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. sam Vajutage: @

m

2. sam Seadke taimerivaartus.
m

?'; sam Vajutage: OK

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Kasutage ainult sobivast materjalist nousid ja tarvikuid. Vt ,Vihjeid ja napunaiteid,
Mikrolaineahju sobivad ndud ja materjalid.
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Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Korged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat:

Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

Mikrolaineahju klaasist alus:

Kasutage mikrolaineahju klaasist alust ai- \
nult koos mikrolainefunktsiooniga. See ei
ole sobiv kombineeritud mikrolainefunkt-
siooni jaoks (nt mikrolainegrill).

Pange tarvik ahjuédnsuse pdhja.

Saate asetada toidu otse mikrolaineahju
klaasist alusele.
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9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Ldlitage ahi sisse.
m

2. sam Valige sobiv seade.

3.sam | \/aistage: =. Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

5. sam

m Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.

k) - vajutage, et seade lahtestada.
— vajutage, et seade tuhistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam Lilitage ahi sisse.
m
2. sam Seadke klpsetusreziim
m
>>
?r; sam 7«’1? H — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lllitada.

Funktsiooni valjalllitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te Uhtegi satet
ei muuda.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automaatne valjalllitus ei to6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Lopp, Kipsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lllitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused s66givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdltuvad retseptist

ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tlupi

toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid kipsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Kiipsetussoovi-
tuste leidmiseks otsige ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil ahjuédnsuse esikljel.

10.2 Soovitused mikrolainefunktsiooni kasutamiseks

® Teeme siiiia!

Asetage toit mikrolaineahju pohjal olevale klaasist alusele.

Asetage toit taldrikuga ahju pohjale.

Kui Glessulatamisest voi kiipsetamisest on méddunud pool aega, pddrake voi segage toitu.
Vedelikke tuleks aeg-ajalt segada.

Enne serveerimist tuleks toitu segada.

Klpsetamiseks voi soojendamiseks katke toit kinni.

Jookide soojendamisel asetage kuumuse Uhtlasemaks jaotumiseks pudelisse voi klaasi lusikas.
Eemaldage ahju pandavatelt toitudelt pakend. Pakendatud valmistoitu véib mikrolaineahju
panna ainult siis, kui tegu on mikrolainekindla pakendiga (vaadake pakendil olevat teavet).

== Toidu valmistamine mikrolainetega

Valmistage toitu kaetult. Kipsetage ilma kaaneta juhul, kui soovite krébedat koorikut.

Valtige toidu Ulekipsetamist liiga kérge vbimsustaseme vai liiga pika aja valimise t6ttu. Toit voib
kuivada, kérbeda voi suttida.
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Arge kasutage ahju koorega munade ja kodadest vabastamata tigude valmistamiseks, sest
need voivad I6hkeda. Kui soojendate praetud muna, augustage munakollane.

Koore voi nahaga toiduained tuleks enne klipsetamist koorida voi augustada.

Voéimalusel I16igake juurviljad sarnase suurusega tukkideks.

Parast ahju valjalllitamist votke toit valja ja laske sel moni minut seista, et kuumus Uhtlaselt
jaotuks.

XX

Sulatamine mikrolaineahjus

Asetage kulmutatud pakendist eemaldatud toit vaiksele kummuli pdoratud taldrikule, mille all on
anum voi sulatusalusele voi plastiksbelale, et sulatusvedelik saaks ara valguda.

Eemaldage sulanud osad jupphaaval.

llma eelnevalt sulatamata voite puuvilja ja juurvilja kiipsetades kasutada korgemat
mikrolainevéimsust.

10.3 Mikrolaineahju sobivad néud ja materjalid

Mikrolainefunktsiooni kasutamisel tarvitage ainult sobivaid nousid ja materjale. Kasutage viitena
allolevat tabelit.
Kontrollige ndusid/ndude materjali enne kasutamist.

Keedunéu/materjal —_— B =E~=E~=8
’ TR Y= W e i 4

Ahjukindel klaas ja portselan il- \/ \/ \/
ma metallosadeta, nt kuumakin-

del klaas

Mitte-ahjukindel klaas ja portse- \/ X X

lan ilma hobedast, kullast, plaati-
nast vOi metallist katete/kaunis-
tusteta

Ahjukindel/kilmumiskindel klaas \/ \/ \/
ja klaaskeraamika

Ahjukindel keraamika ja savi- v v v
ndud ilma kvarts- voi metallosa-
deta voi metallisisalduseta gla-
suurita

Keraamika, portselan ja savi- X X X
ndud glasuurita pdhjaga voi vai-
keste aukudega, nt kdepideme-

tel
Kuumakindel plastik kuni 200 °C \/ \/ X
Papp, paber \/ X X
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Keedunou/materjal ;& —_— S“ 199 ===
e B | OTF

Sailituskile \/ X X

Mikrolaineahju kile \/ \/ X

Metallist ndudega réstimine, nt X X X

email, malm

Klpsetusvormid, musta email- X X X

voi silikoonkattega

Klpsetusplaat X X X

Traatrest X X \/

Mikrolaineahju klaasist alus \/ \/ X

Mikrolaineahjus kasutamiseks X \/ X

mdeldud ndud, nt krébestamisa-

lus

10.4 Soovitatud voimsustasemed eri tlitipi toitudele

Tabelis olevad andmed on Uiksnes suunavad.

700 — 1000 W
05 §§9
ooy P
Keetmine kupsetusprotsessi alguses Vedelike kuumutamine
500 - 600 W

§5 e

D o

) .. Kllmutatud toi-
Koogiviljade kiip- Munaroogade Hautiste aeglasel Uhe taldrikutaie .
. . ) e . tude sulatamine
setamine kiipsetamine tulel hoidmine kuumutamine

ja kuumutamine
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300 - 400 W

&

Juustu, Sokolaa-
di, voi sulatami-
ne

0

Imikutoidu soo-
jendamine

=
=00 00,0
Riisi aeglasel
tulel hoidmine

§58
=

Kupsetamiseks/

ornade toitude

valmistamiseks

§58666
=

Katkestuseta
kipsetamine

100 — 200 W

2

Leiva sulatamine

o8

Puuviljade ja kookide
sulatamine

Juustu, kreemi, voi
sulatamine

>

-

Liha, kala sulatamine

10.5 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60705.

Kasutage traatresti, kui pole teisiti soovitatud.

MIKROLAINE- P@R — €« @ @
FUNKTSIOON OWES I:
(w) (kg) (min)

Keeks 600 0.475 Alumine 7-9 Umbes poole kipse-
tusaja méddudes
keerake néud 1/4
pdorde vorra.

Pikkpoiss 400 0.9 2 25-32 Umbes poole kiipse-
tusaja méddudes
keerake néud 1/4
podoérde vorra.

Munahuiiive 500 1 Alumine 18 -

Liha sulatamine 200 0.5 Alumine 7-8 Pdorake liha teistpi-
di poole kupsetusaja
moodudes.
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Kasutage traatresti.

MIKRO- a=m 7\ «

e | [ | 2o O @

KOMBI- 3 .

e (W) (C) (min)

SIOON

Kook, 0,7 | Ulemine + 100 200 2 23-27 Umbes poole kup-

kg alum. kuu- setusaja méoddu-

mutus + ML des keerake noud

1/4 p6orde vorra.

Kartuli- P&6rdohk + | 300 180 2 38-42 Umbes poole kip-

grataan, ML setusaja méoddu-

1,1 kg des keerake néud
1/4 pdoérde vorra.

Kana, 1,1 | Turbogrill + | 400 230 1 35-40 Pange liha Gmmar-

kg ML gusse klaasndus-
se ja poorake poo-
le valmistusaja
moddumisel ringi.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/I HOIATUS!

Vt ohutust

kasitlevaid peatukke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastage ahju esikulge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Puhastusva-
hendid

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

[

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaékide kogunemine voib
kaasa tuua sittimise.
Puhastage ahju lagi hoolikalt jagkidest ja rasvast.

Igapdevane
kasutamine

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.
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30

Tarvikud

Parast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid ndudepesumasinas.

teravate esemetega.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.
m

2. sam Tommake restitoed ettevaatli-

m kult Ules ja eesmisest fiksaato-

rist valja.

—

4

3. sam Tdémmake ahjuriiuli tugede
m esiosa kilgseina kiiljest lahti.

4. sam Tommake toed ettevaatlikult ta-
m gumisest fiksaatorist valja.

3%2 &

\E

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

11.3 Kuidas asendada: lamp

A HOIATUS!
Elektrilddgi oht!
Lamp vaib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku-
ni ahi on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvdrgust.

Pange ahju p&hjale riie.

Ulemine lamp

m

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
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2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
m

4. sam Paigaldage klaaskate.

m

12. VEAOTSING

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

=
LJ

Ahi ei liilitu sisse v6i ei kuumene

@ Voimalik pohjus

-V

Korvaldamise abinou

Abhi ei ole elektrivorku Ghendatud voi on valesti
Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikasjalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioonid", Kuidas seadista-
da: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, pé6rduge elektriku
poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Ment", alammenul: Funktsioonid.
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Y
Komponendid

@ Kirjeldus

1'%

= Korvaldamise abinou

Lamp on I&bi pélenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

%

' Lahendus

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota oi-
gesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
valjadel ei oleks mustust.

F908 — ahjusiisteem ei loo Gihendust juhtpa-
neeliga.

Ldlitage ahi valja ja sisse.

Kui méni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, tdhendab see, et rikkis
alamsiisteem voib olla valja lilitatud. Sel juhul pé6rduge edasimuija voi volitatud
parandustookoja poole. Kui ilmneb méni nendest torgetest, jatkavad Ulejaanud ahjufunktsioonid

oma tavaparast t66d.

@ Kood ja kirjeldus

'

= Lahendus

F131 — magnetsensori temperatuur on liiga
korge.

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu-
nud. Lulitage ahi uuesti sisse.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiiija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)
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Soovitame kirjutada andmed siia:

Tootenumber (PNC) | e

Seerianumber (S.IN.) e

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Energia kokkuhoid

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid (kuid ainult siis, kui kasutate mitte-
mikrolainefunktsiooni).

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga klpsetusreziime.

Jaidkkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus voi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei uleta 30
minutit, ldlituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem valja.
Ventilaator ja valgusti jddvad sisselulitatuks. Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vdhendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

14. MENUU STRUKTUUR

14.1 Menui

Vajutage, Eet avadaMendiu.

Mentiiii-iiksus Kasutamine

Juhendatud kupsetamine Kuvab automaatprogrammid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
Funktsioonid Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
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Meniiii-iksus

Kasutamine

Seaded

Seadistamine Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.

Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-
ratsiooni.

14.2 Alammeniii: Funktsioonid

Alammeniii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lilitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselulitamist. Kui see valik on ak-
tiivne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk® siis, kui ahi IUli-
tatakse sisse. Véimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Sisselilitatud lapseluku
korral on saadaval juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja
lambile.

Kiirkuumutus

Lihendab soojendusaega. See on saadaval ainult méne
ahjufunktsiooniga.

Aja naitamine

Lulitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.3 Alammeniiii: Seadistamine

Alammentiii

Kirjeldus

Keel

Seab ahju keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lulitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vai-
gistada valikuga: @

Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupdeva.
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14.4 Alammeniiu: Hooldus

Alammentiii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel

Ekraani heledus

Nuputoonid

Helitugevus

Kellaaeg

Jéatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:

0]

w

O

START / STOP

siooni vaiketem-
peratuuri ja -ae-
ga.

SEES / VALJAS Menui Lemmikud Taimer
Alustage ahju kasutamist
Kiirkaivitus Lulitage ahi sis- 1. samm 2. samm 3. samm
se ja alustage
kiipsetamist, ka- | vajutage ja hoid- . Vajutage:
sutades funkt- ) gG)J O - — valige Jutag
ke all: U, sobiv funktsioon. | START .

Kiirvaljalilitus

Lulitage ahi valja
Ukskoik millal,
iga naidikukuva
voi teate puhul.

CD — vajutage ja hoidke, kuni ahi ltlitub valja.

ML kiirkaivitus

Kaivitage mikro-
laineahi likskdik
millal jargmiste
vaikesatetega:
30 s /1000 W.

Vajutage: <D
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Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
® 0 °C OK START
-svi:Jngﬁj?i?a?nr}{u - valige kiipse- -Seadke tempe- | - vajutage kinni- s-e\t/:#: itsaegiﬂtl;?e;-
tusreziim. ratuur. tamiseks. .
seks. miseks.

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud
kiipsetamine

1. samm

2. samm

3. samm

4. samm

Vajutage: @

Vajutage:

Vajutage: ¥ Ju-
hendatud kipse-
tamine.

Valige toit.

Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

10% Iopuabi

Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kip-

setusaega on jarel 10%.

Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
+1min.

16. KASUTAGE OTSETEED!

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest

peatikkidest.

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

> © YOE.) T ) sty

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

XDEDEDEDTL)

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

DOmE.) T » O »swr )
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Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

DR

Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

) O ) e)

17. JAATMEKAITLUS

a%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été pensé
pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir d'excellents
résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux

Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur

le service et les réparations :
www.electrolux.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des pieces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils

Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sar et accessible pour vous y référer

ultérieurement.
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1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, @a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants et
les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

- Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hoétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.
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. Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

- Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d’alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou mettre
des accessoires ou des plats allant au four.

- N'activez pas la fonction Micro-ondes lorsque I'appareil est
vide. Les pieces métalliques a l'intérieur de la cavité
peuvent créer un arc électrique.

- Les aliments ou boissons dans des récipients en métal ne
doivent jamais étre chauffés au micro-ondes. Cet
avertissement ne s'applique pas si le fabricant indique la
taille et la forme des récipients métalliques adaptés a la
cuisson au micro-ondes.

- AVERTISSEMENT : Si la porte ou les joints de porte sont
endommageés, I'appareil ne doit pas étre utilisé tant qu'il n'a
pas été réparé par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : Toute opération de maintenance ou
réparation nécessitant le retrait d'un couvercle assurant la
protection contre I'exposition a I'énergie du micro-ondes ne
doit étre effectuée que par un professionnel qualifié.
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- AVERTISSEMENT : Ne chauffez pas les liquides et autres
aliments dans des récipients scellés. Il sont susceptibles
d'exploser.

- N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans
un four a micro-ondes.

- Lorsque vous faites cuire des aliments dans des récipients
en plastique ou en papier, observez 'appareil car ces
matiéres peuvent s'enflammer.

- L'appareil est destiné a chauffer des aliments et des
boissons. Le séchage d'aliments ou de vétements et le
réchauffement de coussinets, de chaussons, d'éponges, de
linge humide et autres peuvent provoquer des blessures,
l'inflammation ou un incendie.

- Side la fumée est émise, éteignez ou débranchez I'appareil
et laissez la porte fermée pour étouffer les flammes.

- Le chauffage au micro-ondes des boissons peut provoquer
une ébullition différée. Prenez des précautions lorsque vous
manipulez le récipient.

- Le contenu des biberons et des petits pots pour bébés doit
étre remué ou secoué et la température vérifiée avant de
consommer, afin d'éviter tout risque de brllure.

- Les ceufs dans leur coquille et les ceufs durs entiers ne
doivent pas étre réchauffés dans I'appareil car ils pourraient
exploser, méme apres la fin de la cuisson au micro-ondes.

- Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.
- Nettoyez régulierement I'appareil et retirez les dépots
alimentaires.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

- Si vous ne maintenez pas l'appareil dans des conditions de
propreté, il peut entrainer une détérioration de la surface qui
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pourrait affecter la durée de vie de l'appareil et provoquer
une situation dangereuse.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

» Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec I'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

» Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

» Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.

» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte du four s’ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’un systéme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

+ L'unité intégrée doit répondre aux exigences de stabilité de la norme DIN 68930.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 444 (460) mm
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'appareil 455 mm
Hauteur de I'arriére de I'appareil 440 mm
Largeur de I'avant de I'appareil 595 mm
Largeur de I'arriere de I'appareil 559 mm
Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 mm
Profondeur avec porte ouverte 882 mm
Dimensions minimales de I'ouverture de ventila- 560x20 mm
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriere
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Longueur du cable d’alimentation secteur. Le ca- 1500 mm
ble est placé dans le coin droit de la face arriére

Vis de montage 3.5x25 mm

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.

» L’appareil doit étre relié a la terre.

» Assurez-vous que les paramétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

» Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

* N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.

» Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous I'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible aprés l'installation.

+ Sila prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

» N'utilisez que des systémes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les pdles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

» Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

+ Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

» Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De l'air
chaud peut se dégager.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

* N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.
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N'utilisez pas l'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec l'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a

I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

N'utilisez pas la fonction micro-ondes pour préchauffer le four.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé
la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de

I'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches

qui peuvent étre permanentes.

Cuisinez toujours avec la porte de I'appareil fermée.

Si I'appareil est installé derriére la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la

porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I'humidité peuvent

s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d'importants dégats sur

I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n’a

pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

Avant toute opération d'entretien, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommagées. Contactez le
service aprés-vente agréé.

Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de I'appareil. La porte est lourde !

Veillez a sécher la cavité et la porte aprés chaque utilisation. La vapeur produite durant son
fonctionnement se condense sur les parois de la cavité et peuvent entrainer une corrosion.
Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

Les résidus de graisse et d'aliments dans |'appareil peuvent provoquer un incendie et un arc
électrique lorsque la fonction micro-ondes est en cours.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.
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2.5 Utilisation du verre

En manipulant vos verres sans une attention particuliére, vous pourriez les casser, les écailler,

les fissurer ou les rayer :

* Ne versez pas d'eau froide ou un autre liquide sur les plats en verre car vous pourriez
entrainer une chute brutale de température qui le brisera immédiatement. Les morceaux de
verre sont extrémement coupants et difficiles a localiser.

» N'utilisez pas de chiffon mouillé pour porter le verre, et ne posez pas de verre chaud sur une
surface humide ou froide, directement sur le plan de travail ou sur une surface en métal ou
sur un évier.

» N'utilisez pas et ne réparez pas de récipient en verre écaillé, fissuré ou raye.

* Ne faites pas tomber et ne cognez pas le verre contre un objet dur et ne tapez pas
d'ustensile dessus.

» Ne faites pas chauffer de récipient en verre vide ou presque vide au micro-ondes, et ne
surchauffez pas d'huile ou de beurre au micro-ondes (procédez par petites durées de
chauffage).

Laissez les récipients en verre chauds refroidir sur une grille, sur un dessous de plat ou sur un

chiffon sec. Assurez-vous que le verre est assez froid avant de le laver, de le placer au

réfrigérateur ou au congélateur.

Evitez de manipuler des récipients en verre chaud (y compris des plats avec des surfaces

antidérapantes en silicone) sans un dessous de plat sec.

Evitez toute mauvaise utilisation du micro-ondes (par ex. faire fonctionner le four & vide ou avec

une toute petite quantité d'aliments).

2.6 Eclairage interne

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

» Concernant la/les lampe(s) a I'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

» Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

+ Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le service aprés-vente agréé.
+ Utilisez uniquement des piéces de rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour obtenir des informations sur la marche a suivre pour
mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.
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» Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les jeunes et les animaux de
s'enfermer dans I'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

Bandeau de commande
Affichage

Résistance

Générateur de micro-ondes
Eclairage

Chaleur tournante

By &

~fofof-Jodol

@ ¥

|

jﬂf |
BB O

Support de grille, amovible

Niveaux de la grille

~
a2

3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plateau en verre du micro-ondes
Pour préparer les aliments en mode micro-ondes.
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4. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

4.1 Bandeau de commande

1
aEA

n Activez / Désacti- Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre le four.
vez
ﬂ Menu Indique les fonctions du four.
Mes programmes Indique les réglages favoris.
B | Affichage Affiche les réglages actuels du four.
Curseur de I'éclai- Pour allumer et éteindre I'éclairage.
H rage
ﬂ Préchauffage rapi- Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.
de
Départ rapide mi- Pour activer la fonction micro-ondes (1 000 W et 30 secondes).
cro-ondes
1
-\[\]’- 4-(')’;] - @[\] 3s
Appuyez sur la touche Déplacez Maintenez la touche
Appuyez sur la surface du Faites glisser le bout de votre Appuyez sur la surface pen-
bout du doigt. doigt sur la surface. dant 3 secondes.
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4.2 Affichage
. Aprés avoir allumé I'appareil, I'écran principal
12:30 e : .
s’affiche avec le mode de cuisson et la tempé-
o rature par défaut.
150°C
O START
Si vous n’utilisez pas le four dans les 2 minutes
qui suivent, I'affichage se met en veille.
O
. Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique les
12:30 ’ i ; ) ! ;
fonctions définies et d’autres options disponi-
E /I 5 O o C bles.
[ Imin e STOP
A Affichage avec les principales fonctions réglées
| A. Heure actuelle
1230 B. DEMARRER/ARRETER
o C. Température / Minuteur micro-ondes
E] 150 C D. Modes de cuisson
E. Minuteur
@ 15rlmn [x] START
| | | |
E D C B

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

oK

Pour confirmer la sélection/le

réglage.

<

Pour remon-
ter d’un ni-
veau dans le
menu.

9 »

Pour annuler la
derniére ac-
tion.

Pour activer et désactiver
les options.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le

signal sonore retentit.
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Q

La fonction est activée.

STOP
La fonction est activée.
La cuisson s’arréte automatique-
ment.

i

Le son alarme est désacti-
vé.

Voyants du minuteur

@

Pour régler la fonction : Démarrage retardé.

Pour annuler le réglage.

o

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

AVERTISSEMENT!

A

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

=]

3o

224

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Retirez du four les accessoi-
res et les supports de grille
amovibles.

Nettoyez le four et les acces-

soires avec un chiffon doux,

de I'eau tiede et un détergent
doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans le four.

5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiére connexion.
Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Heure

actuelle.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!

A

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler : Modes de cuisson

Etape 1

Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.
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Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : températu-
re.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5

Appuyez sur START .

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6

Eteignez le four.

Prenez un raccourci !

> ©® »OE.) C ) s )

6.2 Comment régler : Modes de cuisson micro-ondes

Etape 1 Retirez les accessoires et allumez le four.
Insérez le plat en verre du micro-ondes.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson micro-ondes et appuyez sur : OK, L'affichage indi-
que : puissance micro-ondes.

Etape 4 Réglage : puissance micro-ondes. Appuyez sur OK.

Etape 5

Appuyez sur START .

STOP - appuyez sur pour désactiver la fonction.

Etape 6

Eteignez le four.

La durée maximale des fonctions Micro-ondes dépend de la puissance
sélectionnée :
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PUISSANCE DU MICRO-ONDES DUREE MAXIMALE
100 - 600 W 59 minutes
Plus de 600 W 7 minutes

Si vous ouvrez la porte, la fonction s'arréte. Pour la redémarrer, appuyez sur
START .

Prenez un raccourci !

> @® YED.) W ) s )

6.3 Comment utiliser : Départ rapide micro-ondes

Etape 1 Maintenez la touche <D La fonction micro-ondes est active pendant 30 s.

Etape 2 | Pour prolonger le temps de cuisson :

Appuyez sur la valeur de durée de Appuyez sur +30 s.
fonctionnement pour accéder aux ré-
glages de la durée. Réglez le temps
de cuisson.

La fonction micro-ondes peut étre activée a tout moment avec : Départ rapide micro-ondes.

6.4 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :

» Poids automatique

Etape 1 Allumez le four.

Etape 2 Appuyez sur —.

Etape 3 Appuyez sur ‘/\@ Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 | Choisissez un plat ou un type d’aliment.
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Etape 5 Appuyez sur START .

Prenez un raccourci !

XDEDED XD LY,

6.5 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson

Application

Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.

Chaleur tournante

Ao ad
Gril
v Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
i)" niveau. Pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril
Pour faire cuire sur 2 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
@ ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffa-

ge Haut/Bas.

¥

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
tiers et nems.

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Fonction Pizza

Chauffage

Haut/Bas
(Y) Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un
Y/ dessous croustillant.

Cuisson de sole

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.
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PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson Application
'E[ Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).
Stérilisation

Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tran-

(TS

Déshydratation

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

B
—
uuru

Chauffe-plats

0 Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de
E] sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

Levée de pate/pain

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre.
Pour gratiner et faire dorer.

54§

sy
Gratiner

Pour préparer des rotis tendres et juteux.

°C
Cuisson basse
température

{ Pour maintenir les aliments au chaud.

Maintien au chaud

obtenir un excellent résultat professionnel en matiere de croustillant, de
couleur et de brillance de la croGte.

ﬁ Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et

Cuisson du pain

MICRO-ONDES

Mode de cuisson Application

—_— Chauffage, cuisson, plage de puissance : 100 a 1 000 W

Micro-ondes
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Mode de cuisson

Application

Sk

YY)
Décongélation

Décongélation de viande, poisson, gateaux, plage de puissance : 100 a
200 W

9
=

Réchauffer

Chauffage de plats préparés et d'aliments délicats, plage de puissance :
300a700 W

§§9
(-

Chauffage de boissons et de soupes, plage de puissance : 800 a 1 000 W

Liquides
MICRO-ONDES, COMBINAISON
Mode de cuisson Application

o

Chaleur tournante
+ Micro-ondes

Cuisson sur un seul niveau. La fonction avec micro-ondes boost.

)
Chauffage

Haut/Bas + Micro-
ondes

Cuisson et rotissage sur un seul niveau. La fonction avec micro-ondes
boost.

EE,I

Gril + Micro-ondes

Pour cuire des aliments rapidement et pour les faire gratiner. La fonction
avec micro-ondes boost.

W%
¥
Turbo Gril + Micro-
ondes

Pour rétir de grosses pieces de viande sur un seul niveau. Pour gratiner
et faire dorer. La fonction avec micro-ondes boost.
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7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horlo- Application
ge
Heure de cuisson Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.

Le maximum pour les fonctions combinées (micro-ondes + standard)
est de 119 min 59 s.

Fin de I'action Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.
Démarrage retardé Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

P’rolongation de la du- Pour prolonger le temps de cuisson.

rée

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonc-

tion n’a aucun effet sur le fonctionnement du four.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction. Compteur - vous
pouvez I'activer et la désactiver.

Fin de I'action et Démarrage retardé ne sont pas disponibles pour les fonctions micro-ondes.

7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2 Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.

Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.
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Prenez un raccourci !

>OE.) C ) © Yswr)

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Fin de I'action.

Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7

Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Démarrage retardé.

Etape 6 | Choisissez la valeur.

Etape 7

Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.
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Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits,
vous pouvez prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuis-
son.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 | Appuyez sur: O.

Etape 2 | Réglez la valeur du minuteur.

Etape 3 | Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires

Utilisez uniquement des récipients et des matériaux adaptés. Reportez-vous au paragraphe

« Ustensiles et matériaux adaptés aux micro-ondes » dans le chapitre « Conseils ».

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser sur la grille.

Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille et assurez-vous
que les pieds sont orientés vers le bas.
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Plateau de cuisson:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille.

Grille métallique, Plateau de cuisson:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille et glissez la grille métallique
entre les rails se trouvant juste au-dessus.

Plateau en verre du micro-ondes:
N’utilisez le plateau en verre du micro-on-
des qu’avec la fonction micro-ondes. Il
n’est pas adapté a la fonction micro-ondes
combinée (par ex. gril au micro-ondes).
Placez cet accessoire en bas de la cavité.

Vous pouvez placer les aliments directe-
ment sur la plaque inférieure en verre du —
micro-ondes.

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment sauvegarder : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages
favoris.

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré.

Etape 3 Appuyez sur : ——. Sélectionnez : Mes programmes.
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Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.

Etape 5 | Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la
touche OK,

k) - appuyez pour réeinitialiser le réglage.
- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches
Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 Allumez le four.

Etape 2 | Sélectionnez un mode de cuisson.

= »
Etape 3 793 H - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Fin de cuisson,
Cuisson basse température.
9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement continue a fonctionner jusqu'a ce que le four refroidisse.
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10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre
indicatif. lls varient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre four peut cuire les aliments d'une maniere complétement différente de celle de votre ancien
four. Les conseils ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et
les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui
s'en rapproche.

Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Inter-
net. Pour trouver les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (PNC) sur la plaque signalétique
qui se trouve sur le cadre avant de la cavité du four.

10.2 Recommandations pour le micro-ondes

@ Cuisinons !

Placez les aliments sur le plateau en verre du micro-ondes, au fond de la cavite.

Placez les aliments sur une assiette au fond de la cavité.

Retournez ou remuez les aliments a la moitié du temps de décongélation et de cuisson.

De temps en temps, mélangez les plats liquides en cours de cuisson.

Mélangez les aliments avant de les servir.

Couvrez les aliments pour la cuisson et le réchauffage.

Introduisez une cuillere dans la bouteille ou le verre lorsque vous réchauffez des liquides, pour
garantir une meilleure distribution de la chaleur.

Placez les aliments dans le four sans emballage. Les plats préparés emballés peuvent étre
placés dans le four uniquement si I'emballage est adapté a la cuisson au four a micro-ondes
(vérifiez les informations sur I'emballage).

=

== Cuisson au micro-ondes

Couvrez les aliments pour les faire cuire. Si vous souhaitez que les aliments restent
croustillants, faites-les cuire sans les couvrir.

Ne cuisez pas trop les plats en réglant une puissance ou une durée trop élevées. Les aliments
peuvent se dessécher, briler ou prendre feu.

N'utilisez pas le four pour cuire des ceufs ou des escargots dans leur coquille car ils peuvent
exploser. Percez le jaune des ceufs au plat avant de les réchauffer.

Percez plusieurs fois les aliments comportant une peau ou pelez-les avant de les faire cuire.
Coupez les légumes en morceaux de méme taille.

Aprés avoir mis a 'arrét le four, sortez le plat et laissez-le reposer pendant quelques minutes
pour que la chaleur se répartisse uniformément.

XX

Décongélation au micro-ondes

Placez les aliments surgelés déballés sur une petite assiette retournée avec un récipient en-
dessous, ou sur une grille de décongélation ou une passoire en plastique afin que I'eau de
décongélation puisse s'évacuer.

Retirez ensuite les morceaux décongelés.
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Vous pouvez utiliser une puissance de micro-ondes plus élevée pour cuire les fruits et Iégumes

sans les décongeler.

10.3 Ustensiles de cuisine et matériaux adaptés aux micro-ondes

Pour la cuisson au micro-ondes, n'utilisez que des récipients et matériaux adaptés. Utilisez le

tableau ci-dessous comme référence.

Vérifiez les caractéristiques des ustensiles de cuisine / des matériaux avant utilisation.

Ustensiles de cuisine / Maté-
riaux

=
—
—

§§§ 1§
TP

&GO

Verre et porcelaine allant au four
ne contenant aucun composant
métallique, par ex. le verre résis-
tant a la chaleur

v

v

Verre et porcelaine n'allant pas
au four sans décor en argent, or,
platine ou métal

Verre et vitrocéramique en ma-
tériau résistant aux températu-
res élevées/basses

Récipients en céramique et en
faience allant au four sans com-
posant en quartz ou en métal ni
vernis contenant du métal

émail, en fonte

Céramique, porcelaine et faien- X X X
ce dont le fond n'est pas verni

ou avec de petits trous, par

exemple sur les poignées

Plastique résistant a la chaleur \/ \/ X
jusqu'a 200 °C

Carton, papier \/ X X
Film étirable \/ X X
Film étirable pour micro-ondes \/ \/ X
Plats a rétir en métal, par ex. en X X X
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Ustensiles de cuisine / Maté-

i

riaux Yy

Moules a gateaux, laqués noirs X X X
ou avec revétement en silicone

Plateau de cuisson X X X
Grille métallique X X \/
Plateau en verre du micro-ondes \/ X
Ustensiles pour une utilisation X X

au micro-ondes, par ex. plat
pour cuisson croustillante

10.4 Réglages recommandés pour différents types d'aliments

Les données du tableau sont fournies a titre indicatif uniquement.

700 a1 000 W

§§9
g
Saisir au début du processus de cuisson

§§9
(-

Chauffer des liquides

500 a 600 W

D

Cuisson des lé-

&

Faire cuire des

Faire mijoter des

9]
=g

Réchauffer des

YY)
Décongeler et

plats a base A plats pour une as- chauffer des
gumes ) ragolts . .
d'ceufs siette plats surgelés
300 a 400 W
e 8§
& T W <> 55
Q 0 ‘ 7 =
Faire fondre du . - Réchauffer des Cuire / Réchauffer )
Faire mijoter . . o Poursuivre la
fromage, du cho- du ri aliments pour des aliments déli- .
u riz cuisson

colat, du beurre

bébés

cats
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100 a 200 W

-

Décongeler du pain

o8

Décongeler des fruits

et des gateaux

Décongélation du fro-
mage, de la creme,

o

du beurre

-

Décongeler de la
viande, du poisson

10.5 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les organismes de contréle

Tests conformément a la norme IEC 60705.

Utilisez une grille métallique, sauf indication contraire.

FONCTION MiI- P@R = &« @ @
CRO-ONDES OWES I:
(w) (kg) (min)

Génoise 600 0.475 Dessous 7-9 Tournez le récipient
d'1/4 de tour a la
moitié du temps de
cuisson.

Réti haché 400 0.9 2 25-32 Tournez le récipient
d'1/4 de tour a la
moitié du temps de
cuisson.

Creme anglaise 500 1 Dessous 18 -

aux ceufs

Décongélation de 200 0.5 Dessous 7-8 Retournez la viande

viande a mi-cuisson.
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Utilisez la grille métallique.

o B |e O |®
coms | =
e (W) ) (min)
ONDES
Gateaux, Chauffage 100 200 2 23-27 Tournez le réci-
0,7 kg Haut/Bas + pient d'1/4 de tour
Micro-on- a la moitié du
des temps de cuisson.
Gratinde | Chaleur 300 180 2 38-42 Tournez le réci-
pommes tournante + pient d'1/4 de tour
de terre, Micro-on- a la moitié du
1,1 kg des temps de cuisson.
Poulet, Turbo Gril + | 400 230 1 35-40 Placez la viande
1,1 kg Micro-on- dans un plat en
des verre rond et re-
tournez-la a mi-
cuisson.

11. ENTRE

TIEN ET NETTOYAGE

/\  AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

11.1 Remarques concernant I'entretien

<

Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiéde et un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Agents net-
toyants

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

[

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
tres résidus peut provoquer un incendie.
Nettoyez soigneusement la volte du four pour éliminer les résidus et la graisse.

Utilisation
quotidienne

Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus de 20 minutes. Sécher
la cavité avec un chiffon doux apres chaque utilisation.
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30

224

Aprés chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un
chiffon doux avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-
soires au lave-vaisselle.

Accessoires

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif
ou des objets tranchants.

11.2 Comment retirer :

Supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 | Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.

Etape 2 | Tirez avec précaution les sup-
ports de grille vers le haut et \
sortez-les de la prise avant. 1 S

3=

, , S W

Etape 3 | Ecartez I'avant du support de D)
grille de la paroi latérale. 3 5

Etape 4 | Sortez les supports de la prise \
arriére.

Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

11.3 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Tenez toujours I'ampoule halogéne avec un chiffon afin d'éviter que des résidus de graisse ne

brdlent sur I'ampoule.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Eteignez le four. Attendez que
le four ait refroidi.

Débranchez le four de I'ali-
mentation secteur.

Placez un chiffon au fond de
la cavité.

Lampe supérieure

Etape 1

Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.
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Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 | Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant & une température de
300 °C.

Etape 4 | Installez le diffuseur en verre.

12. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Que faire si...

=
LJ

Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

-V

= Solution

Le four n’est pas branché a une source d’ali-
mentation électrique ou le branchement est in-
correct.

Veérifiez que le four est correctement branché a
une source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, consultez le chapitre « Fonc-
tions de I'horloge » pour avoir tous les détails,
Comment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probléeme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifié.

La Sécurité enfants du four est activée.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.
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Y
Composants

@ Description

1'%

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

'

s Solution

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage
ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F908 - le systéeme du four ne peut pas se con-
necter au panneau de commande.

Eteignez le four et rallumez-le .

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systéme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un
centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions du four

continueront a fonctionner normalement.

@ Code et description

%

= Solution

F131 - la température du capteur magnétron
est trop élevée.

Eteignez le four et attendez qu'il refroidisse.
Rallumez le four.

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probleme, veuillez contacter votre revendeur ou un

service aprés-vente agrée.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque

signalétique de la cavité du four.
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Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modéle (Mod.) | e

Référence produit (PNC) | e

Numéro de série (S.N.) e

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Economie d'énergie

Lorsque le four est en fonctionnement, assurez-vous que la porte est bien fermée. Evitez
d'ouvrir la porte trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de porte et
assurez-vous qu'’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie (uniquement lorsque vous
utilisez une fonction sans micro-ondes).

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Pour certaines fonctions du four, si un programme avec sélection du temps (Durée ou Fin) est
activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes, les éléments chauffants se
désactivent automatiquement plus tét.

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous mettez a I'arrét le four,
I'affichage montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au
chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur du four poursuivra la
cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec I'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

14. STRUCTURE DES MENUS

14.1 Menu

Appuyez sur == pour ouvrir Menu .
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Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automati-
ques.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options

Pour régler la configuration du four.

Configurations

Configuration Pour régler la configuration du four.

Affiche la version et la configuration
du logiciel.

14.2 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle du four. Lorsque I'option
est activée, le texte « Sécurité enfants » s’affiche lorsque
vous allumez le four. Pour permettre I'utilisation du four,
choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
L’acces au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est
possible avec la Sécurité enfants activee.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. Uniquement disponible
avec certaines fonctions du four.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

14.3 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue du four.

Affichage Luminosité

Regle la luminosité de I'affichage.
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Sous-menu

Description

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est

pas possible de couper la tonalité pour : (D

Volume alarme

Reégle le volume des signaux sonores et des tonalités des
touches.

Heure actuelle

Reégle I'heure et la date actuelles.

14.4 Sous-menu pour : Service

Sous-menu

Description

Mode démo

Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d’'usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Affichage Lumi-

Langue nosité

Son touches Volume alarme Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

O)

Activez / Désacti-
vez

Menu

¥ ©
Mes program-
mes

Minuteur START / STOP
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Pour commencer a utiliser le four

Démarrage ra-
pide

Pour mettre en
fonctionnement
le four et com-
mencer la cuis-
son avec la du-
rée de la fonc-
tion et la tempé-
rature par dé-
faut.

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Maintenez la O... -sélec- Appuyez sur :
touche @ tionnez la fonc- START .

tion préférée.

Arrét rapide

Eteignez le four,
désactivez un
écran ou un
message a tout
moment.

@ - appuyez et maintenez enfoncé jusqu'a ce que le four

s’éteigne.

Démarrage ra-
pide Micro-on-
des

Pour démarrer le
micro-ondes a
tout moment
avec les régla-
ges par défaut
30sec/1000W

Appuyez sur : <D

Pour lancer la cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
0] ’ E °C oK START
- appuyez pour | Selectionnezle | o o tem- - appuyez pour - appuyez pour
ppuyez p mode de cuis- g’ ppuyez p démarrer la cuis-
allumer le four. pérature. confirmer.

son.

son.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages

par défaut :
Cuisson as- | Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
sistée

Appuyez sur : @ A_ppuyez sur: Appuyez sur : Choisissez le

Y .
/\" Cuisson as-
sistée.

plat.
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Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour pro- sur +1 min.

longer la cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du
temps de cuisson.

16. PRENEZ UN RACCOURCI !

Tous les raccourcis utiles vous sont présentés ici. Vous les trouverez également dans les
chapitres correspondants du manuel d'utilisation.

Comment régler : Modes de cuisson

> ® YOE.) C ) s )

Comment régler Cuisson assistée

XDEDED XD LLY

Comment régler : Heure de cuisson

YOE.) T » © ) s )

Comment différer : Début et fin de cuisson

DX

Comment annuler : Régler le minuteur

) O e

17. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

- 4 N
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
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les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.

@ Concerne la France uniquement :

B . REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE 4 ) =

ses accessoires 4
et cordons & C)
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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INHALTSVERZEICHNIS

WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank fiir Inren Kauf eines Electrolux-Geréts. Sie haben ein Produkt gewahlt, das
jahrzehntelange professionelle Erfahrung und Innovation mit sich bringt. Das ausgekllgelte und
stilvolle Produkt wurde fur Sie entwickelt. So kénnen Sie jedes Mal, wenn Sie das Produkt
verwenden, sicher sein, dass Sie groRartige Ergebnisse erzielen werden.

Willkommen bei Electrolux.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

=

Reparatur zu erhalten:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und

Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:

Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fiir Ihr Gerat zu kaufen:

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst

wenden: Modell, PNC, Seriennummer.
Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise

Allgemeine Informationen und Empfehlungen

Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS

1. SICHERHEITSHINWEISE............cccecuun.. 181
1.1 Sicherheit von Kindern und
schutzbedurftigen Personen.............. 181
1.2 Allgemeine Sicherheit.................. 182

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN.............. 185
2.1 Montage......ccceeeevieeeeiiieee e

2.2 Elektrischer Anschluss
2.3 Gebrauch........ccccoeeiiiiiiii, 186
2.4 Reinigung und Pflege..................
2.5 Verwendung von Glasgeschirr.....188
2.6 Innenbeleuchtung...........cccceeenne 188
2.7 Wartung.......coooveeeeeiiieeeeeiiieeeens 188
2.8 Entsorgung.......ccccceeeviveeeenniennnn.
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3. GERATEBESCHREIBUNG...........ccceu.n. 189
3.1 Gesamtansicht..........ccccocoeeieens 189
3.2 ZubehOr.......cooiiiiiee 189
4. EIN- UND AUSSCHALTEN DES
BACKOFENS.........oocoeeierereeeeece s 190
4.1 Bedienfeld.........ccooveiiiiieiins 190
4.2 Display......ccccceeeriiiieeeieee e 191
5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG...... 192
5.1 Erste Reinigung ........cccovvveeennneen. 192
5.2 Erste Verbindung...........cccceeeunen. 192
6. TAGLICHER GEBRAUCH..........ccccceenee. 192

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen......... 193



SICHERHEITSHINWEISE

6.2 Einstellung:

Mikrowellengarfunktionen.................. 193
6.3 Benutzung: Mikrowellen-
Schnellstart.........cccocoviiiiiiie 194
6.4 Einstellung: Koch-Assistent......... 194
6.5 Ofenfunktionen............cccccceeveeene 195
7. UHRFUNKTIONEN.........ccomiinririnreriannnne 198
7.1 Beschreibung der Uhrfunktionen. 198
7.2 Einstellung: Uhrfunktionen........... 198
8. VERWENDUNG: ZUBEHOR................... 200
8.1 Einsetzen des Zubehdrs.............. 200
9. ZUSATZFUNKTIONEN..........ccccenmrrrnnnnns 202
9.1 So speichern Sie: Favoriten......... 202
9.2 Tastensperre.......ccccveevcveeeennnenn. 202
9.3 Automatische Abschaltung.......... 202
9.4 Kiihlgeblése..........cccccevviiniinnn. 203
10. TIPPS UND HINWEISE............ccccvrurenne 203
10.1 Garempfehlungen...................... 203

10.2 Mikrowellenempfehlungen ........ 203
10.3 Mikrowellengeeignetes
Kochgeschirr und Materialien ........... 204
10.4 Empfohlene Leistungseinstellungen
fur verschiedene Arten von
Lebensmitteln..........cccceiiiiiiienninns 205

10.5 Gartabellen fir Prifinstitute....... 206

11. REINIGUNG UND PFLEGE................... 208
11.1 Hinweise zur Reinigung............. 208
11.2 Entfernen: Einhangegitter ......... 209
11.3 Austausch: Lampe.............cc..... 209
12. FEHLERSUCHE.............ccccviviriirnnennne 210

12.1 Was zu tun ist, wenn
12.2 Handhabung: Fehlercodes........ 21

12.3 Servicedaten.........ccccecveerineennn. 21
13. ENERGIEEFFIZIENZ.............ccocnverninns 212
13.1 Energiesparen.............cccccccees 212
14. MENUSTRUKTUR......c.cceemrereeeneeenens 212
141 Menl.....cooooiiiiiiiieee 212
14.2 Untermen flr: Optionen........... 213
14.3 Untermenu fir: Setup................ 213
14.4 Untermend von: Service............ 214
15. DAS IST GANZ EINFACH!.................... 214
16. WAHLEN SIE EINE VERKNUPFUNG!..216
17. UMWELTTIPPS........cccirrrrrreriniennne 216

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen

Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
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Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerat
sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

- Dieses Gerat ist fir den Hausgebrauch in einem
Einfamilienhaus in Innenrdumen bestimmt.

. Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern in
Pensionen, Bauernhdfen und anderen ahnlichen
Unterklinften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.
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- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Seien Sie vorsichtig und
berthren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehor oder
Geschirr zu herauszunehmen oder zu verstauen.

. Schalten Sie die Mikrowellenfunktion nicht ein, wenn das
Gerat leer ist. Metallteile im Garraum kdénnen einen
Lichtbogen erzeugen.

. Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine

Metallbehalter fir Speisen und Getranke. Diese Vorgabe gilt
nicht, wenn der Hersteller Angaben zur Gréf3e und Form der
Metallbehalter, die geeignet fir das Garen in der Mikrowelle
sind, zur Verfligung gestellt hat.

- WARNUNG: Wenn die Tur oder Turdichtungen beschadigt
sind, darf das Gerat erst wieder in Betrieb genommen
werden, wenn es von einer Fachkraft repariert wurde.

- WARNUNG: Nur eine qualifizierte Fachkraft darf Wartungs-
oder Reparaturarbeiten ausfiihren, die Entfernung einer
Abdeckung beinhalten, die Schutz vor der
Mikrowellenenergie bietet.

- WARNUNG: Erhitzen Sie keine Flussigkeiten und andere
Lebensmittel in geschlossenen Behaltern. Sie kdnnen
explodieren.

- Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.

- Wenn Sie Lebensmittel in Behéaltern aus Kunststoff oder

Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam,
da die Moglichkeit einer Entflammung besteht.
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- Das Gerat ist zum Erhitzen von Speisen und Getranken
bestimmt. Das Trocknen von Lebensmitteln oder
Kleidungssticken und das Erhitzen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tlchern und
Ahnlichem kann zu Verletzungen, Entzindungen oder
Branden fuhren.

- Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerat aus oder
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und halten
Sie die Tur geschlossen, um Flammen zu ersticken.

- Das Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle kann zu
einem verzdgerten Uberkochen flhren. Seien Sie beim
Umgang mit dem Behalter vorsichtig.

- Der Inhalt von Trinkflaschen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgeruhrt oder geschuttelt und die
Temperatur gepruft werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

- Eier mit Schale und ganze, hart gekochte Eier dirfen nicht
im Gerat erhitzt werden, da sie explodieren kénnen, auch
nachdem die Erhitzung in der Mikrowelle beendet ist.

- Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

- Das Gerat muss regelmafig gereinigt und alle Speisereste
entfernt werden.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fuhren.

- Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten,
kann dies zu einer Verschlechterung der Oberflache fluhren,
die sich negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirkt
und mdglicherweise zu einer gefahrlichen Situation fihren
kann.
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2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

A WARNUNG!
Die Montage des Gerats darf nur von einer qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt
werden.

» Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht und benutzen Sie es nicht.
» Halten Sie sich an die mitgelieferte Montageanleitung.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

+ Montieren Sie das Gerat an einem sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

* Die Mindestabstande zu anderen Geraten und Kiichenmobeln sind einzuhalten.

+ Uberpriifen Sie vor der Montage des Gerétes, ob sich die Ofentiir ohne Kraftanwendung
offnen Iasst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der elektrischen
Stromversorgung betrieben werden.

» Das Einbaugerat muss die Stabilitatsanforderungen von DIN 68930 erfiillen.

Mindesthéhe des Einbaumébels (Mindesthdhe des 444 (460) mm
Schranks unter der Arbeitsplatte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Hohe der Geratevorderseite 455 mm
Hoéhe der Gerateriickseite 440 mm
Breite der Geratevorderseite 595 mm
Breite der Gerater(ickseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tir 882 mm
MindestgréRe der Beliiftungséffnung. Offnung auf 560x20 mm
der Rickseite unten

185/508



SICHERHEITSANWEISUNGEN

Lange des Netzanschlusskabels. Das Kabel befin- 1500 mm
det sich in der rechten Ecke auf der Riickseite

Befestigungsschrauben 3.5x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschllsse sind von einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal installierte Schutzkontaktsteckdose
an.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das Netzkabel
des Gerats ersetzt werden muss, lassen Sie diese Arbeit durch unseren autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die Geratetir oder die Nische unter dem Gerat nicht
beruhrt oder in ihre Nahe gelangt, insbesondere wenn das Gerét eingeschaltet oder die Tar
heild ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren schutzen, sowie die isolierten Teile miissen so
befestigt werden, dass sie nicht ohne Werkzeug entfernt werden kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach Abschluss der Montage in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Netzstecker nach der Montage noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat von der Stromversorgung trennen
maochten. Ziehen Sie stets am Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete Trenneinrichtungen: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen missen aus dem Halter entfernt werden konnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen kénnen. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm ausgeflhrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

A WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen am Gert vor.
Vergewissern Sie sich, dass die Liftungséffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Schalten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig vor, wenn das Gerét in Betrieb ist. Es kann heiRe
Luft freigesetzt werden.
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» Benutzen Sie das Gerét nicht mit nassen Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt hat.

+ Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

+ Offnen Sie die Gerétetiir vorsichtig. Die Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann eine
Mischung aus Alkohol und Luft verursachen.

+ Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine Funken oder offenen Flammen mit dem Gerét in
Kontakt kommen.

» Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe des Gerats.

» Heizen Sie den Backofen nicht mit der Mikrowellenfunktion vor.

& WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

* Um Beschadigungen und Verfarbungen der Emailbeschichtung zu vermeiden:
— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den Boden des Garraums.
— Fdllen Sie kein Wasser in das heifle Geréat.
— Lassen Sie nach Abschluss des Garvorgangs kein feuchtes Geschirr oder feuchte
Speisen im Gerat stehen.
— Gehen Sie beim Herausnehmen oder Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

» Verfarbungen der Emaille- oder Edelstahlbeschichtung haben keine Auswirkung auf die
Leistung des Gerats.

+ Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fir feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen Flecken, die
dauerhaft sein kdnnen.

+ Kochen Sie immer bei geschlossener Geratetr.

» |st das Gerat hinter einer Mobelfront (wie etwa einer Tur) installiert, achten Sie darauf, dass
die Tir wéahrend des Geratebetriebs nicht geschlossen wird. Hinter einer geschlossenen
Mébelfront konnen sich Hitze und Feuchtigkeit ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen Sie die Mdbelfront nicht, bevor das Gerat nach
dem Gebrauch vollig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!
Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko von Schaden am Gerat.

+ Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Reinigungsarbeiten durchgefiihrt werden.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass die
Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben umgehend, wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie sich
an einen autorisierten Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushangen der Tur vorsichtig vor. Die TUr ist schwer!

» Wischen Sie den Garraum und die Tir nach jedem Gebrauch trocken. Der wahrend des
Geratebetriebs entstandene Dampf kondensiert auf den Wanden des Garraums und kann
zur Korrosion fiihren.

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um eine Verschlechterung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

» Fett- und Lebensmittelriickstande im Gerat konnen einen Brand und Funkenschlag
verursachen, wenn die Mikrowellenfunktion genutzt wird.
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Reinigen Sie das Geréats mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlief3lich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine Scheuermittel, scheuernde Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder Metallgegenstande.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden, befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen auf
seiner Verpackung.

2.5 Verwendung von Glasgeschirr

Wird Glasgeschirr nicht mit der gebilihrenden Vorsicht behandelt, kann dies zum Zerbrechen,
zum Abplatzen, zur Rissbildung oder zu tiefen Kratzern fiihren:

GielRen Sie kein kaltes Wasser oder sonstige kalte Flussigkeiten auf das Glasgeschirr, weil
ein plotzlicher Temperaturabfall zu einem spontanen Zerbrechen fiihren kann. Glassplitter
kénnen sehr scharf und schwer zu finden sein.

Stellen Sie kein heiles Glasgeschirr auf nasse oder kalte Oberflachen, direkt auf eine
Arbeitsplatte oder Metalloberflache oder in die Spule und verwenden Sie keine nassen
Tucher zur Handhabung von Glasgeschirr.

Glasgeschirr mit Macken, Rissen oder tiefen Kratzer darf nicht verwendet oder repariert
werden.

Achten Sie darauf, mit Glasgeschirr nicht gegen harte Objekte zu stolRen oder mit
Haushaltsutensilien dagegen zu kommen.

Warmen Sie leeres oder fast leeres Glasgeschirr nicht in der Mikrowelle auf, und Gberhitzen
Sie kein Ol und keine Butter in der Mikrowelle (verwenden Sie die kirzest mogliche Garzeit).

Lassen Sie heiles Glasgeschirr auf einem Kiihlgestell, einem Topflappen oder einem
trockenen Tuch abkuhlen. Achten Sie vor dem Abwaschen, Kiihlen oder Gefrieren darauf, dass
das Glasgeschirr kiihl genug ist.

Handhaben Sie Glasgeschirr (einschlief3lich Geschirr mit Silikon-Griffflachen) nie ohne trockene
Topflappen.

Vermeiden Sie eine Fehlbedienung der Mikrowelle (d.h. einen Betrieb ohne Beladung oder mit
zu geringer Beladung).

2.6 Innenbeleuchtung

/I WARNUNG!

Stromschlaggefahr.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat und separat verkaufter Ersatzlampen: Diese
Lampen missen extremen physikalischen Bedingungen in Haushaltsgeraten standhalten,
wie z.B. Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder sollen Informationen iber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen. Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen Geraten
vorgesehen und nicht fur die Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energieeffizienzklasse G.

Verwenden Sie nur Lampen mit der gleichen Leistung .

2.7 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei diirfen ausschlieRlich Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

A WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.
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GERATEBESCHREIBUNG

+ Informationen zur Entsorgung des Gerats erhalten Sie von lhrer Gemeindeverwaltung.

» Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

+ Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

» Entfernen Sie das Tlrschloss, um zu verhindern, dass sich Kinder, oder Haustiere im Geréat
einschlielen.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

q ? Bedienfeld
| | Display
Heizelement

Mikrowellengenerator
Lampe

Ventilator

5
BE B
NOOEEEE

Einschubschienen, herausnehmbar

(@)
©!

Einschubebenen

~
a2

3.2 Zubehor

Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.

Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas
Zum Zubereiten von Speisen im
Mikrowellenmodus.
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

4. EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

4.1 Bedienfeld

g —

il

K | EIN/AUS Gedrtickt halten, um den Ofen ein- und auszuschalten.

H | Meni Liste der Ofenfunktionen.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

n Display Anzeige der aktuellen Ofeneinstellungen.

H | Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

ﬂ Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.
Mikrowellen- Einschalten der Mikrowellenfunktion (1000 W und 30 Sekunden).
Schnellstart

1
—\U’- «Oﬁ -» @U 3s
START driicken. Wischen Gedriickt halten

Berlihren Sie die Oberflache
mit der Fingerspitze.

Bewegen Sie die Fingerspitze
Uber die Oberflache.

Berlihren Sie die Oberflache
3 Sekunden lang.
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EIN- UND AUSSCHALTEN DES BACKOFENS

4.2 Display
12:30 Nach dem Einschalten zeigt das Display den
’ Hauptbildschirm mit der Ofenfunktion und der
(¢} Standardtemperatur an.
150°C P
O START
Wenn Sie den Backofen 2 Minuten lang nicht
benutzen, schaltet das Display in den Standby-
123 4 Modus.
@
. Wahrend des Garvorgangs zeigt das Display
12:30 S - )
die eingestellten Funktionen und weitere ver-
E /ISOOC figbare Optionen an.
[ Nmin e STOP
A Display mit Tastenfunktionen.
| A. Uhrzeit
12:30 B. START/STOP
o C. Temperatur / Mikrowellen-Kurzzeitwecker
E] 150 C D. Ofenfunktionen
E. Kurzzeitwecker
@ 15rlmn [x] START
| | | |
E D Cc B

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.

OK

Bestatigen der Auswahl / Ein-
stellung.

Zuruckblat-

tern um eine
Mentebene.

k)

Ruckgangig
machen der

letzten Aktion.

Ein- und Ausschalten der
Optionen.

Alarmsignal Funktionsanzeigen — Nach Ablauf der eingestellten Gardauer ertdnt der Signalton.
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Q

Die Funktion ist eingeschaltet.

STOP
Die Funktion ist eingeschaltet.
Der Garvorgang stoppt automa-
tisch.

i

Das Alarmsignal ist ausge-
schaltet.

Timer-Anzeigen

@

Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl.

%)

Abbrechen der Einstellung.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Reinigung

=]

\Fe,
&

:1¢

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Entfernen Sie alle Zubehortei-
le und die herausnehmbaren
Einhangegitter aus dem Back-
ofen.

gungsmittel an, und reinigen
Sie damit den Backofen und

Feuchten Sie ein weiches
Tuch mit warmem Wasser
und etwas mildem Reini-

das Zubehdr.

Setzen Sie die Zubehorteile

und die herausnehmbaren

Einhangegitter in den Back-
ofen.

5.2 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.
Sie missen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentone, Lautstarke,

Uhrzeit.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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TAGLICHER GEBRAUCH

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.
Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Untermeni aufzurufen.
Schritt 3 Wahlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Temperatur.
Schritt 4 Temperatur einstellen. Driicken Sie: OK.

Schritt 5 Driicken Sie: START .

Driicken Sie STOP , um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6 Schalten Sie den Backofen aus.

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

> ® YOE.) T » s )

6.2 Einstellung: Mikrowellengarfunktionen

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehdrteile und schalten Sie den Backofen ein.
Setzen Sie die Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas ein.
Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Untermeni aufzurufen.
Schritt 3 Wihlen Sie die Mikrowellen-Ofenfunktion und driicken Sie. OK. Das Display zeigt
die Mikrowellenleistung an.
Schritt 4 Einstellen: Mikrowellenleistung. Driicken Sie: OK.
Schritt 5

Driicken Sie: START .

STOP - Driicken Sie zum Ausschalten der Funktion.

Schritt 6

Schalten Sie den Backofen aus.

Die maximale Dauer der Mikrowellenfunktionen hangt von der eingestellten
Mikrowellenleistung ab:
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TAGLICHER GEBRAUCH

MIKROWELLENLEISTUNG MAXIMALE DAUER
100 - 600 W 59 Minuten
Mehr als 600 W 7 Minuten

@ Wenn Sie die Tur 6ffnen, wird die Funktion ausgeschaltet. Driicken Sie zum
erneuten Einschalten START .

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

> @® YED.) W ) s )

6.3 Benutzung: Mikrowellen-Schnellstart

Schritt

1 Halten Sie <D gedrickt. Die Mikrowelle schaltet sich fur 30 Sekunden ein.

Schritt Verlangern der Gardauer:
2

Dricken Sie auf den Laufzeitwert, um Driicken Sie +30 s.
die Zeiteinstellungen aufzurufen. Stel-
len Sie die Gardauer ein.

Die Mikrowelle kann jederzeit eingeschaltet werden mit: Mikrowellen-Schnellstart.

6.4 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermen( hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kénnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:

» Gewichtsautomatik

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.

1

gchritt Driicken Sie: E

ichritt Driicken Sie: ¥¢. Gehen Sie zu: Koch-Assistent.
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TAGLICHER GEBRAUCH

4

Schritt Wabhlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.

5

Schritt Driicken Sie: START .

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

XDEDED XD ELY

6.5 Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN

Ofenfunktion

Gerat

Zum Grillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.

Ao ad
Grill
vov Zum Braten groBer Fleischstiicke oder von Gefliigel mit Knochen auf ei-
Y ner Ebene. Zum Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
Zum Backen auf bis zu zwei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren
@ von Lebensmitteln. Stellen Sie eine 20 - 40 °C niedrigere Backofentempe-
HeiBluft ratur als bei Ober-/Unterhitze ein.

vvv Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kroketten oder Frihlingsrollen)
i schon knusprig werden.

Tiefkuhlgerichte
—_— Zum Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Ober-/Unterhitze
(Y) Zum Backen von Pizza. Fiir ein intensives Uberbacken und einen knuspri-
\V/J gen Boden.

Pizzastufe
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GEBRAUCH

Ofenfunktion

Gerat

Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von
Lebensmitteln.

Teller warmen

Unterhitze
SONDERFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
E Zum Einkochen von Gemuse (z. B. Gurken).
Einkochen
SSS Zum Dérren von Obst, GemUse und Pilzen in Scheiben.
Dorren
~— Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.
L

0 Zur Verkilrzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache
lf] vor dem Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe
Fiir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Zum Gratinieren und Uber-
)] backen
e :
Uberbacken
Fur zarte, saftige Braten.
°C
Niedertemperatur-
garen
{ Zum Warmbhalten von Speisen.
Warmhalten

Z

Brot backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot/Brétchen mit einem sehr guten,
professionellen Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und glanzender
Kruste zu backen.
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MIKROWELLE

Ofenfunktion

Gerat

Fliissigkeiten

—_— Aufwarmen, Kochen, Leistungsbereich: 100 - 1000 W

Mikrowelle

Auftauen von Fleisch, Fisch, Kuchen, Leistungsbereich: 100 - 200 W
YY)
Auftauen
”s Aufheizen von vorbereiteten Mahlzeiten und empfindlichen Lebensmitteln,
=y Leistungsbereich: 300 - 700 W

Aufwarmen
1% Aufwarmen von Getranken und Suppen, Leistungsbereich: 800 - 1000 W
(I

MIKROWELLEN-KOMBINATION

Ofenfunktion Gerat
@ Backen auf einer Einschubebene. Funktion mit Extraleistung der MW.
s
HeiBluft + MW

5
Ober-/Unterhitze +
Mw

Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene. Funktion mit
Extraleistung der MW.

‘w_,%l

Grill + MW

Schnelleres Garen und Braunen. Funktion mit Extraleistung der MW.

==

¥
HeiBluftgrillen +

MW

Braten groRer Fleischstiicke auf einer Ebene. Gratinieren und Uberba-
cken. Funktion mit Extraleistung der MW.
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7. UHRFUNKTIONEN

7.1 Beschreibung der Uhrfunktionen

Uhrfunktion Verwendung

Garzeitdauer Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Std. 59 Min.
Die maximal zuldssigen Funktionen fir Kombi-Funktionen (Mikrowelle
+ Standard) betragt 119 Min. 59 Sek.

Optionen nach Ablauf Einstellung, wann der Timer mit dem Zahlen aufhort.

Zeitvorwahl Verzdgerung des Starts und/oder Endes des Kochens.
Zeitverlangerung Verlangern der Gardauer.

Erinnerung Einstellen eines Countdowns. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion

wirkt sich nicht auf den Betrieb des Backofens aus.

Uptimer Uberwachung der Einschaltdauer der Funktion. Uptimer - Sie kénnen
sie ein- oder ausschalten.

Optionen nach Ablauf und Zeitvorwahl sind fur Mikrowellenfunktionen nicht verfigbar.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt Driicken Sie: Uhrzeit.
1

Schritt

2 Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Einstellen der Gardauer

Schritt Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

gchritt Driicken Sie: .

Schritt

3 Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.
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Wahlen Sie eine Verkniipfung!
DYOE.) T ) © »smr )

Auswahlen der Option ,,Ende*

Schritt Wabhlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

Schritt

2 Dricken Sie: @

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.
3

Schritt

4 Driicken Sie: © ® ®

Schritt Driicken Sie: Optionen nach Ablauf.
5

Schritt Wabhlen Sie die gewlinschte: Optionen nach Ablauf.
6

Schritt

7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.

Verzogerung des Starts des Garvorgangs

Schritt Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.
1

Schritt

2 Dricken Sie: (\D

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.
3

Schritt

4 Driicken Sie: ©® ® @

Schritt Driicken Sie: Zeitvorwahl.
5
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VERWENDUNG: ZUBEHOR

Verzogerung des Starts des Garvorgangs

Schritt Wabhlen Sie den Wert.
6

Schritt

7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.

Verléangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kdnnen Sie die
Gardauer verlangern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion andern.

Dricken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

Schritt Driicken Sie: QD

1

Schritt Stellen Sie den Timerwert ein.
2

gchritt Driicken Sie: OK,

Sie koénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs andern.

8. VERWENDUNG: ZUBEHOR

8.1 Einsetzen des Zubehors

Verwenden Sie nur geeignetes Kochgeschirr und Material. Siehe Kapitel ,Ratschlage und
Tipps“, geeignetes Kochgeschirr und Materialien fir die Mikrowelle.

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind auch
Kippsicherungen. Durch den umlaufend erhdhten Rand des Rosts ist das Kochgeschirr gegen
Abrutschen vom Rost gesichert.
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VERWENDUNG: ZUBEHOR

Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die Fiih-
rungsschienen der Einhangegitter mit den
FiRen nach unten zeigend.

Backblech:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fuhrungsstabe der Einhangegitter.

Kombirost, Backblech:

Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fihrungsstabe der Einhangegitter und
dem Kombirost auf die Fiihrungsstabe da-
ruber.

Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas:
Verwenden Sie die untere Glasplatte der
Mikrowelle nur zusammen mit der Mikro-
wellenfunktion. Es ist nicht fiir die kombi-
nierte Mikrowellenfunktion geeignet (z. B.
Grillten mit der Mikrowelle).

Stellen Sie das Zubehorteil auf den Boden
des Garraums.

Sie kénnen die Lebensmittel direkt auf die
untere Glasplatte der Mikrowelle legen.

201/508



ZUSATZFUNKTIONEN

9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie: Favoriten

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, die Gardauer, Temperatur
oder die Reinigungsfunktion speichern. Sie kénnen 3 Favoriten speichern.

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.
1

Schritt Wabhlen Sie die gewlinschte Einstellung aus.
2

Sehritt | priicken Sie: =. Wahlen Sie: Favoriten.

3

Schritt Wabhlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.
4

Schritt

5 Dricken Sie +, um die Einstellung hinzuzufligen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.

k) — zum Zurucksetzen der Einstellung driicken.
0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.

9.2 Tastensperre

Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.

1

Schritt Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.

2

gchritt * H» — gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

9.3 Automatische Abschaltung

Der Backofen wird aus Sicherheitsgrinden nach einiger Zeit ausgeschaltet, wenn eine
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die Einstellungen nicht andern.
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TIPPS UND HINWEISE

(°c) @ (Std.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit den Funktionen: Backofenbeleuchtung, Ende,
Niedertemperaturgaren.

9.4 Kiihlgeblase

Wenn der Backofen in Betrieb ist, wird das Kiihigeblase automatisch eingeschaltet, um die
Ofenoberflachen zu kiihlen. Wenn Sie den Backofen ausschalten kann das Kiihlgeblase weiter
laufen, bis der Ofen abgekiihlt ist.

10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Re-
zepten sowie der Qualitat und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Backofen backt oder brat unter Umstanden anders als |hr friiherer Backofen. Die Hinweise un-
ten enthalten die empfohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fir
die einzelnen Speisen.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem
ahnlichem Rezept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps
zu finden, suchen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des
Garraums befindet.

10.2 Mikrowellenempfehlungen

@ Kochen wir!

Legen Sie die Speise auf die untere Glasplatte der Mikrowelle auf dem Garraumboden.
Legen Sie die Speise auf einen Teller auf dem Garraumboden.

Lebensmittel nach der Halfte der Auftau- und Garzeit wenden oder umrihren.

Flussige Speisen gelegentlich umrihren.

Rihren Sie das Gericht vor dem Servieren um.

Decken Sie das Gericht zum Garen und Aufwarmen ab.

Stellen Sie einen Loffel in die Flasche oder das Glas, wenn Sie Getranke erwarmen, um eine
bessere Hitzeverteilung zu erreichen.
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Geben Sie die Speisen ohne Verpackung in den Ofen. Fertiggerichte in Verpackungen kénnen
nur in den Ofen gegeben werden, wenn die Verpackung mikrowellengeeignet ist (priifen Sie die
Informationen auf der Verpackung).

=

== Speisezubereitung in der Mikrowelle

Garen Sie Speisen abgedeckt. Speisen nur dann ohne Abdeckung garen, wenn eine Kruste
gewduinscht ist.

Verkochen Sie die Speisen nicht, indem Sie die Leistung zu hoch und die Zeit zu lang
einstellen. Die Speise kann austrocknen, verbrennen oder einen Brand verursachen.

Der Ofen eignet sich nicht zum Kochen von Eiern in der Schale oder zum Zubereiten von
Schnecken im Schneckenhaus, da diese platzen kdnnen. Stechen Sie das Eigelb oder
Spiegelei an, bevor Sie es erwarmen.

Stechen Sie Speisen mit Haut oder Schale mehrfach an, bevor Sie sie garen.

Gemuse in gleich grof3e Stiicke schneiden.

Nachdem Sie den Backofen ausgeschaltet haben, nehmen Sie die Speisen heraus und lassen
Sie einige Minuten stehen, damit die Warme gleichmaRig verteilt wird.

YY)

Auftauen in der Mikrowelle

Tiefgekihlte Lebensmittel aus der Verpackung nehmen und auf einen umgedrehten Teller
geben, der auf einem Behalter steht, damit die Auftaufliissigkeit abtropfen kann. Alternativ kann
auch ein Abtaugitter oder ein Plastiksieb verwendet werden.

Bereits angetaute Stiicke nacheinander herausnehmen.

Durch Einstellen einer héheren Mikrowellenleistung kann Obst und Gemise ohne vorheriges
Auftauen gegart werden.

10.3 Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialien

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialien. Verwenden Sie die
folgende Tabelle als Referenz.
Prifen Sie vor der Verwendung die Kochgeschirr- und Materialspezifikationen.

Kochgeschirr / Material — BHeE=E<=E
g % |BES @O

Feuerfestes Glas und Porzellan \/ \/ \/
ohne Metallteile, z. B. hitzebes-
tandiges Glas

Nicht feuerfestes Glas und Por- \/ X X
zellan ohne Verzierung aus Sil-
ber, Gold, Platin oder Metall

Glas und Glaskeramik aus hit- \/ \/ \/
ze-/frostbestéandigem Material

Backofengeeignete Keramik und \/ \/ \/
Steingut ohne Quarz- oder Me-
tallteile oder metallhaltige Glasur
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Kochgeschirr / Material ;& —_— S“ 199 ===
e B | O

Keramik, Porzellan und Steingut X X X

mit unglasiertem Boden oder mit

kleinen Lochern, z. B. auf den

Griffen

Hitzebestandiger Kunststoff bis \/ \/ X

200 °C

Pappe, Papier \/ X X

Frischhaltefolie \/ X X

Mikrowellengeeignete Frischhal- \/ \/ X

tefolie

Bratgeschirr aus Metall, z. B. X X X

Emaille, Gusseisen

Backformen, schwarz lackiert X X X

oder silikonbeschichtet

Backblech X X X

Gitterrost X X \/

Mikrowellen-Bodenplatte aus \/ \/ X

Glas

Kochgeschirr fur die Mikrowelle, X \/ X

z. B. Knusperpfanne

10.4 Empfohlene Leistungseinstellungen fiir verschiedene Arten von
Lebensmitteln

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.

700 — 1000 W
4 §§9
ooy P
Anbraten zu Beginn des Garvorgangs Erhitzen von Flussigkeiten
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500 - 600 W

D

&

§1§
=

YY)
Auftauen und

Garen von Ge- Garen von Ei- Kdécheln von Ein- Erwarmen von Aufwarmen ge-
mise ergerichten topfen Eintellergerichten frorener Spei-
sen
300 - 400 W

&

§9

7/

Auftauen von Brot

o3

Auftauen von Obst
und Kuchen

Auftauen von Kase,
Sahne, Butter

i 0 ~ i
Schmelzen von . " Garen/Erwarmen =r"
.. Kdcheln von Erwarmen von A -
Kase, Schokola- . von empfindlichen Weiter garen
Reis Babynahrung .
de, Butter Speisen
100 - 200 W

Auftauen von Fleisch,

Fisch

10.5 Gartabellen fiir Priifinstitute

Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal IEC 60705.

Verwenden Sie den Kombirost, sofern nicht anders angegeben.

MIKROWELLEN- PG-VER = &« @ @
FUNKTION R I:
(w) (kg) (Min.)
Biskuit 600 0.475 Niedrig 7-9 Drehen Sie den Be-

halter um ein Viertel
herum, wenn die
Halfte der Garzeit
vorUber ist.
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Verwenden Sie den Kombirost, sofern nicht anders angegeben.

MIKROWELLEN- P@R = - @ @
FUNKTION oz I:
(W) (kg) (Min.)

Hackbraten 400 0.9 2 25-32 Drehen Sie den Be-
halter um ein Viertel
herum, wenn die
Halfte der Garzeit
vorUber ist.

Eierstich 500 1 Niedrig 18 -

Fleisch auftauen 200 0.5 Niedrig 7-8 Wenden Sie das
Fleisch, wenn die
Halfte der Garzeit
vorlber ist.

Verwenden Sie den Kombirost.

MIKRO- a=n 7\

weL Qs E 1O ®

LENK-

OMBI- (W) (°C) (Min.)

FUNKTI-

ON

Kasten- Ober-/ 100 200 2 23-27 Drehen Sie den

kuchen, Unterhitze Behalter um ein

0,7 kg + MW Viertel herum,

wenn die Halfte
der Garzeit vor(-
ber ist.

Kartoffel- HeiBluft + 300 180 2 38-42 Drehen Sie den

gratin, MW Behélter um ein

1,1 kg Viertel herum,

wenn die Halfte
der Garzeit vor(-
ber ist.
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Verwenden Sie den Kombirost.

w8 e B ko e
LN | =

et (W) ) (Min.)

FUNKTI-

ON

Hahn- HeiRluftgril- | 400 230 1 35-40 Geben Sie das
chen, 1,1 len + MW Fleisch in einen

kg

runden Glasbehal-
ter und wenden
Sie es, wenn die
Halfte der Garzeit
voruber ist.

11. REINIG

UNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung

<

Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und etwas mildem Reini-
gungsmittel an, und reinigen Sie damit die Vorderseite des Backofens.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer Reinigungsldsung.

Reinigungs-
mittel

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

[

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder an-
dere Speisereste kdnnten einen Brand verursachen.
Entfernen Sie Speise- und Fettreste vorsichtig von der Garraumdecke.

Taglicher Ge-
brauch

Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Backofen stehen. Trock-
nen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch mit einem weichen Tuch ab.
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30

224

Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trock-
nen. Feuchten Sie ein weiches Tuch mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel an. Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im Geschirrspller.

Zubehor

Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln
oder scharfkantigen Gegenstanden.

11.2 Entfernen: Einhdangegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung des Backofens.

2 vorsichtig nach oben und aus
der vorderen Aufhangung.

Schritt Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.
1
Schritt Ziehen Sie die Einhangegitter

Schritt Ziehen Sie das Einhangegitter
3 vorne von der Seitenwand weg.
Schritt Ziehen Sie die Gitter aus der

4 hinteren Aufhangung heraus.

\\ﬁﬂ
\E

4

3 \2

EE

Setzen Sie die Einhangegitter

in umgekehrter Reihenfolge ein.

11.3 Austausch: Lampe

/\  WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

Die Lampe kann heif3 sein.

der Lampe einbrennen.

Halten Sie die Halogenlampe stets mit einem Tuch, um zu verhindern, dass Fettriickstande auf

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schalten Sie den Backofen
aus. Warten Sie, bis der Ofen
kalt ist.

Trennen Sie den Ofen von der
Netzversorgung.

Breiten Sie ein Tuch auf dem
Garraumboden aus.
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Obere Lampe

Schritt Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.
1

Schritt Reinigen Sie die Glasabdeckung.
2

Schritt Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.
3

Schritt Bringen Sie die Glasabdeckung an.
4

12. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

=
i Der Backofen schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

4

@ Mogliche Ursache = Problembehebung

Der Backofen ist nicht oder nicht ordnungsge- Prifen Sie, ob der Backofen ordnungsgeman

maf an die Spannungsversorgung angeschlos- | an die Spannungsversorgung angeschlossen

sen. ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt. Stellen Sie die Uhr ein; Einzelheiten finden Sie
im Kapitel ,Uhrfunktionen®, Einstellung: Uhr-
funktionen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen. SchlielRen Sie die Tur vollstéandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt. Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der
Grund fur die Stérung ist. Wenn das Problem
erneut auftritt, wenden Sie sich an einen quali-
fizierten Elektriker.

Die Kindersicherung des Backofens ist einge- Siehe Kapitel ,Men(“, Untermenii: Optionen.

schaltet.
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Y
Komponenten

@ Beschreibung

1'%

= Problembehebung

Die Lampe ist durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden
Sie im Kapitel ,Pflege und Reinigung®, Aus-
tausch: Lampe.

12.2 Handhabung: Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.
Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kdnnen.

@ Code und Beschreibung

'

- Abhilfe

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie
sicher, dass sich kein Schmutz auf den Sensor-
feldern befindet.

F908 — Das Backofensystem kann sich nicht
mit dem Bedienfeld verbinden.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde
moglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem ausgeschaltet. Wenden Sie sich in einem solchen
Fall an Ihren Handler oder einen autorisierten Kundendienst. Wenn einer dieser Fehler auftritt,
funktionieren die anderen Ofenfunktionen weiter wie bisher.

@ Code und Beschreibung

'

= Abhilfe

F131 — Die Temperatur des Magnetronsensors
ist zu hoch.

Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie,
bis er abgekuhlt ist. Schalten Sie den Backofen
wieder ein.

12.3 Servicedaten

Wenn Sie das Problem nicht selbst Idsen kdnnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder einen

autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich auf dem vorderen Rahmen des Garraums. Entfernen Sie das Typenschild nicht

vom Garraum.
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Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.): | e

Produktnummer (PNC) | e

Seriennummer (S.N.) | s

13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Energiesparen

Achten Sie darauf, dass die Backofentiir wahrend des Ofenbetriebs geschlossen ist. Die
Backofentur darf wahrend des Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden. Halten Sie die
Turdichtung sauber und stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen Position befindet.
Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um mehr Energie zu sparen (nur, wenn Sie keine
Mikrowellenfunktion einschalten).

Heizen Sie, wenn maoglich, den Backofen nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen beim
Backen so kurz wie mdglich.

Garen mit HeiBluft

Nutzen Sie, wenn méglich, die Garfunktionen mit HeiRluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Die Heizelemente werden bei einem Programm mit den aktivierten Optionen Dauer oder Ende
und einer Garzeit von langer als 30 Min. bei einigen Ofenfunktionen automatisch friiher
ausgeschaltet.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter. Sobald Sie den Backofen ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt. Die Restwarme kann zum Warmhalten von Speisen genutzt
werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten, reduzieren Sie die Ofentemperatur 3 - 10 Min. vor
Ablauf des Garvorgangs. Die Restwarme im Backofen wird weiterhin garen.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere Speisen aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste Temperatureinstellung, wenn Sie die Restwarme zum Warmhalten
von Speisen nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder Temperatur werden auf dem
Display angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein, wenn Sie sie
bendtigen.

14. MENUSTRUKTUR

14.1 Menii

Driicken Sie —=, um Menl zu 6ffnen.
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Menupunkt

Gerat

Koch-Assistent

Liste der automatischen Programme.

Favoriten

Liste der bevorzugten Einstellungen.

Optionen

Einstellen der Backofenkonfiguration.

Einstellungen

Setup

Einstellen der Backofenkonfiguration.

Service

Anzeige der Softwareversion und
Konfiguration.

14.2 Untermenii fiir: Optionen

Untermenti

Verwendung

Backofenbeleuchtung

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Kindersicherung

Verhindert ein versehentliches Einschalten des Ofens.
Wenn die Option eingeschaltet ist, erscheint ,Kindersiche-
rung“ auf dem Display, wenn Sie den Backofen einschalten.
Um den Backofen verwenden zu kénnen, wéahlen Sie die
Buchstaben des Codes in alphabetischer Reihenfolge. Der
Zugriff auf den Timer, die Fernsteuerung und die Lampe
sind mit eingeschalteter Kindersicherung moglich.

Schnellaufheizung

Verringert die Aufheizzeit. Ist nur fir einige Ofenfunktionen
verfligbar.

Zeitanzeige

Ein- und Ausschalten der Uhr.

Digitale Uhrzeitanzeige

Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.

14.3 Untermenii fiir: Setup

Untermenii Beschreibung
Sprache Einstellen der Backofen-Sprache.
Helligkeit Auswahl der Helligkeit.
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Untermenii Beschreibung

Tastentone Ein- und Ausschalten der Tastenténe der Sensorfelder. Es
ist nicht moglich, den Signalton fir Folgendes stummzu-
schalten: @

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tastentdne und Signale.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

14.4 Untermenti von: Service

Untermenii

Bezeichnung

DEMO

Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468

Softwareversion

Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellungen zu-

ricksetzen

Wiederherstellung der Werkseinstellungen.

15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache

Helligkeit

Tastentdne

Lautstarke

Uhrzeit

Machen Sie sich vertraut mit den Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:

O)

EIN/AUS

MenU

A

Favoriten

O

Kurzzeitwecker

START / STOP
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Beginnen Sie mit der Benutzung des Backofens

Schnellstart

Schalten Sie
den Backofen
ein und garen
Sie mit der vor-
eingestellten
Temperatur und
Dauer der Funk-
tion.

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Driicken und
halten Sie: @

O ... -wahlen
Sie die ge-
wilinschte Funk-
tion.

Driicken Sie:
START .

Schnellab-
schaltung

Schalten Sie
den Backofen je-
derzeit bei jeder
Bildschirmanzei-
ge oder Meldung
aus.

@ - driicken und gedriickt halten, bis der Backofen aus

ist.

MW-Schnell-
start

Sie kénnen je-
derzeit die Funk-
tion Schnellstart
Mikrowelle mit
den Voreinstel-
lungen nutzen:
30 Sek. /1000
W.

Driicken Sie: <D

Beginnen Sie mit dem Kochen

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
® 0 °C oK START
- Driicken, um |\ shien Sie die | - Einstellung der | - Zur Bestiti- - Zum Starten
den Backofen - - des Garvor-
) Ofenfunktion. Temperatur. gung drticken. .
einzuschalten. gangs drucken.

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen

Verwenden Sie Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen

zuzubereiten:

Koch-Assis-
tent

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
Driicken Sie: (D Driicken Sie: E Driicken Sie: ‘/\@ \évp.aglseen Sie die

Koch-Assistent.
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Verwenden Sie die Schnellfunktionen zur Einstellung der Gardauer

10% Finish Assist Dricken Sie zur Verlangerung der Gardauer
Verwenden Sie 10 % Finish Assist, um eine +1min.

Zeitverlangerung festzulegen, wenn 10 % der
Garzeit verbleiben.

16. WAHLEN SIE EINE VERKNUPFUNG!

Hier kdnnen Sie alle nitzlichen Verknipfungen sehen. Sie finden sie auch in den
entsprechenden Kapiteln der Bedienungsanleitung.

Einstellung: Ofenfunktionen

> ® YOE.) C ) s )

Einstellung: Koch-Assistent

XDEDED XD LLY

Einstellung: Garzeitdauer

YOE.) T » © ) s )

Verzogerung: Start und Ende des Garvorgangs

DX

Abbrechen: Timer-Einstellung

) O e

17. UMWELTTIPPS

A%
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol TO. Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz

elektrische und elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate mit diesem Symbol E nicht mit
dem Hausmduill. Bringen Sie das Gerét zu |hrer 6rtlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an
Ihr Gemeindeamt.
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TARTALOM

GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a
benne foglalt tudas a siker garancidja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support
Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:

a/ www.registerelectrolux.com
Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 218 3. TERMEKLEIRAS........cccovvrrerrerenereerennens 225
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 3.1 Altalanos attekintés..................... 225
személyek biztonsaga....................... 218 3.2 Tartoz€koK.........coccveeiieiicieene 226
1.2 Altalanos biztonsag...................... 219 4 A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA......... 226

2. BIZTONSAGI UTASITASOK................... 221

4.1 Kezel6panel.........ccccceevvceeeeennnen.
4.2 KiJelzO.....oooeiiieiiiiieeee

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

5.1 Kezdeti tisztitas ..............cooeeeee.
5.2 Els6 csatlakoztatas......................

2.1 Uzembe helyezés
2.2 Elektromos csatlakozas....
2.3 Hasznalat.........cccceeeviiiieeeeieee
2.4 Apolas és tisztitas
2.5 Uvegedények hasznalata....

2.6 Bels6 Vilagitas. ... 225 6, NAPI HASZNALAT.....oueeeeeeeereereereeseenenn
2.7 Szolgaltatasok.........ccccoevevueennnen. 225 " y R
2.8 Artalmatianitas. ..............o..oo........ 225 6.1 Siitfunkciok beallitasa...............
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6.2 Mikrohullamu sutéfunkciok

beallitasa........ccccovveiiiieeieeeee 230
6.3 Hasznalata: Mikrohullam
gyorsinditas.........ccccvriiiiiiiiiei 230
6.4 Hogyan allitsa be: El6re
programozott SUtés..........ccceeveererns 231
6.5 SUtEFUNKCIOK. .......oeeveiieiieiice 231
7. ORAFUNKCIOK......c.oeeereerrererrresarereanens 234
7.1 Orafunkciok leirdsa...................... 234
7.2 Orafunkciok bedllitasa................. 235
8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK237
8.1 Tartozékok behelyezése.............. 237
9. TOVABBI FUNKCIOK........ccverererrerennens 238
9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek......238
9.2 FUNKCIOZAr........coieiiiiieeeceee 238
9.3 Automatikus kikapcsolas............. 239
9.4 Hitéventilator........cccceeevvveeeecnnnnn. 239
10. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK. ... 239
10.1 Sitési javaslatok........................ 239
10.2 Javaslatok a mikrohullamu
SULENOZ ..o 239
10.3 Mikrohullamu sutében hasznalhato
f6z6edények és anyagok .................. 240
10.4 Kilénboz6 ételekhez javasolt
teljesitmény-beallitasok..................... 241

10.5 Etelkészitési tablazatok a

bevizsgalo intézetek szamara............ 242
11. APOLAS ES TISZTITAS.......ccoevvereenenn. 243
11.1 Tisztitassal kapcsolatos
MegjegyZeSek......ccocvirviriiiiciiniiniene 244
11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 244
11.3 Hogyan cserélje: Lampa............ 245
12. HIBAELHARITAS........ccovrrerererereerennens 245
12.1 Miateendd, ha......cccceeevveeernns 245

12.2 Hogyan kezelje: Hibakodok....... 246
12.3 A szerviz szamara szikséges

adatok.........ooiiiiie 247
13. ENERGIAHATEKONYSAG................... 247
13.1 Energiatakarékossag................. 247
14. A MENU FELEPITESE......c.ccoeeeveurennne 248
141 MenU......oooocniiiiiiceeeeee, 248
14.2 Aimenu ehhez: Egyéb funkciok. 248
14.3 Almeni ehhez: Bedllitas............ 249
14.4
Almenl a kdvetkez6hoz: Szerviz....... 249
15. EGYSZERU!......ooeerrrreeeeereeeeeeeenenenns 249

16. HASZNALJON PARANCSIKONT!........251
17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK. 251

1. /\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a

rendelkezéseére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem
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rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megertik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulék
kdzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készullék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kdzben, és
muUkddés utan, lehiléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.
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- Ha a halozati kdbel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készllék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiitést.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készUllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrosodhatnak. Legyen dvatos, hogy ne
érjen a fltéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.

- Ne inditsa el a mikrohullam funkciét, amikor a készilék
ures. A sutétérben levd fém alkatrészek szikraképzodeést
okozhatnak.

- Fémbdl készult étel- és italtarolé edények nem hasznalhatok
mikrohullamu f6zés kézben. Ez a szabaly nem érvényes
akkor, ha a gyarté megadja azon fém taroloedények méretét
és alakjat, melyek alkalmasak mikrohullamu fézéshez.

- FIGYELEM: A siitéajté vagy az ajtétomitések sértlése
esetén ne hasznalja a készUlléket mindaddig, amig azt egy
szakképzett személy meg nem javitotta.

- FIGYELEM: Kizardlag szakember végezhet barmely olyan
javitast, mely a mikrohulldamu energia ellen védelmet nyujté
burkolat eltavolitasaval jar.

- FIGYELEM: Ne melegitsen folyadékot vagy egyéb
élelmiszert lezart edényben. Ezek ilyenkor felrobbanhatnak.

- Csak olyan edényeket hasznaljon, amelyek mikrohullamu
sutében vald hasznalatra alkalmasak.

- Ha mlanyag-, illetve papirdobozban melegit ételt, a
meggyulladas elkerllése érdekében tartsa szemmel a
készulléket.

- A készlléket éleimiszerek és italok melegitésére tervezték.
Az élelmiszerek vagy ruhanemik szaritasa, valamint a
melegitéparnak, papucsok, szivacsok, nedves konyharuhak
és hasonlok melegitése sérlléshez, felgyulladashoz vagy
tlzhdz vezethet.
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Ha a készUlék fustét bocsat ki, kapcsolja ki, vagy huzza ki a
dugét a konnektorbdl, és tartsa az ajtét zarva, hogy elfojtsa
az esetleges langokat.

Az italok mikrohullammal térténé melegitése késleltetett
robbanasszer( forrast eredményezhet. Ezért dvatosan
jarjon el az edény kezelésekor.

A cumis Gvegek, valamint a bébiételes tUvegek tartalmat
fogyasztas elétt fel kell razni, és az égési sérllések
elkertlése érdekében ellenérizni kell azok hémérsékletét.

- A friss vagy f6tt egész tojas a héjaban nem melegithet6 a
mikrohullamu satével, mivel az, akar a melegitést kdvetden
is, felrobbanhat.

- A polctarték eltavolitasahoz el6szo6r a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készulléket rendszeresen tisztitani kell, és az
ételmaradékokat el kell tavolitani.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

- A rendszeres tisztitas hianya a felliletek allapotanak
romlasahoz vezethet, ami karos befolyassal lehet a
készulék élettartamara, és veszélyes szituacidhoz vezethet.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\  FIGYELMEZTETES!
A késziiléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen tGzembe, és ne is hasznaljon sérilt készuléket.

+ Tartsa be a késziilékhez mellékelt izembe helyezési Utmutatoban foglaltakat.

* A készulék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(it és zart labbelit.

Soha ne huzza a késziléket a fogantyujanal fogva.

+ A késziléket az lzembe helyezési kdvetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.
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+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tdbbi készlléktdl és egységtol.
* A készllék felszerelése elétt ellendrizze, hogy a siitd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

« A késziilék elektromos hitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikodtetni.

» A beépithetd késziléknek meg kell felelnie a DIN 68930 stabilitasi kdvetelményeinek.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 444 (460) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elllsé részének magassaga 455 mm
Késziilék hatuls6 részének magassaga 440 mm
Készllék elulsé részének szélessége 595 mm
Készulék hatulso részének szélessége 559 mm
Késziilék mélysége 567 mm
Készllék beépitett mélysege 546 mm
Mélység nyitott ajtonal 882 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Rogzitécsavarok 3.5x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tiz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.
+ A késziléket kotelez6 foldelni.

» Ellen6rizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

* Mindig megfelel6en felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbito kabeleket.

+ Ugyeljen a halozati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.
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Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne keriiljenek kozel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziiltség alatt allo és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit tgy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az lzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugét a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a haldézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

A késziilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugot. A kabelt mindig a csatlakozodugonal fogva huzza ki.

Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést alkalmazzon: halozati tdlterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védodrelet.

Az elektromos készuléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetbéve teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

Ez a késziilék halozati csatlakozdkabellel és dugasszal kerill szallitasra.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készullék miszaki jellemzéit.

Ugyelien arra, hogy a szellé6zényilasokat ne zarja el semmi.

Mikodés kdzben ne hagyja felugyelet nélkil a késziiléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikddés kdzben kinyitja a készullék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

Ne mikddtesse a készliléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne haszndlja a késziiléket munka- vagy taroléfellletként.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a késziilékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

A sitd eldmelegitéséhez ne hasznalja a mikrohullam funkciot.

VAN FIGYELMEZTETES!

A készulék karosodasanak veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:
— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a készilék sutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készulékben.
— atartozékok kivételekor vagy berakasakor 6vatosan jarjon el.
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+ A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezédése nincs hatassal a késziilek
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sttéshez. A
gylimolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

» F&zés kdzben a készilék ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a készliléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készuléek mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mdgott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a késziilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sériilés, tliz vagy a készllék karosodasanak veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehlt-e a készllék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az lGveglapok
eltérnek.

+ A sutdajto sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrol. Az ajtd nehéz!

* Minden hasznalat utan torolje szarazra a slt6teret és a siitéajtot. A készilék mikodése
soran képz6dott géz lecsapddik a sutétér falain és korroziot okozhat.

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket, hogy elkerlilje a fellilet karosodasat.

* A mikrohullamu funkcié mikddésekor a késziilékben maradt zsir vagy étel tizet és
elektromos szikraképz6dést okozhat.

» A készlléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon surolészert, surolészivacsot, olddszert vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Uvegedények hasznalata

Az lvegedények figyelmetlen kezelése azok eltdrését, csorbulasat, megrepedését vagy mély

megkarcolodasat okozhatja:

« Ugyeljen arra, hogy ne cseppenjen hideg viz vagy egyéb folyadék az Gvegedényekre, mert a
hirtelen hémérséklet-valtozas eltdrésiiket okozhatja. A torott Gvegedény darabjai kiilondsen
élesek és nehezen észrevehetbek lehetnek.

* Ne helyezze a forré Givegedényt nedves vagy hideg fellletre, kdzvetleniil a munkafellletre
vagy mosogatoba, illetve ne fogja meg a forré vegedényt nedves ruhaval.

* Ne hasznalja és ne prébalja megjavitani a csorbult, repedt vagy mélyen megkarcolddott
Uvegedeényeket.

« Ugyeljen arra, hogy ne ejtse le az livegedényt, és ne koccintsa kemény targyhoz, illetve ne
koccintson hozza masik edényt.

+ Ures vagy majdnem (ires (ivegedényt ne melegitsen mikrohullamu siitében, illetve ne
hevitsen tul olajat vagy vajat a mikrohullamu sutében (alkalmazza a legrovidebb f6zési
idétartamot).

A forr6 Gvegedényt hagyja leh(ini egy tartéracson, edényalatéten vagy szaraz konyharuhan.

Elmosogatas, hiités vagy fagyasztas el6tt gy6z6djon meg réla, hogy az Gvegedény

megfeleléen lehilt-e.

Szaraz edényalatétek/edényfogod kesztylk hianyaban kerilje a forré ivegedények mozgatasat

(beleértve a szilikon fogofeliletekkel ellatott edényeket is).

224/508



TERMEKLEIRAS

Kertlje a mikrohulldamu sité helytelen hasznalatat (mint példaul a siit6é étel nélkili vagy kevés
behelyezett étellel vald jaratasat).

2.6 Bels6 vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

+ Atermékben talalhatoé izzé(k)ra és a kiilén kaphaté pétizzékra vonatkozo tudnivaldk: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készilékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémeérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készlilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarolag az eredetivel megegyez6 miszaki jellemzékkel rendelkezd lampat hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* Akészilék javitasat bizza a markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készliléket ez elektromos halézatrol.
» A keészulék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok késziilékben
rekedeset.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

Kezel6panel
Kijelz6
Fltébetét

Mikrohullamu generator

Lampa

b

Ventilator

B oBENE

Polctarto, eltavolithato

Polcpozicidk
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3.2 Tartozékok

Sitéracs
F6zbedényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussitéshez.

Siité talca
Tortakhoz és sliteményekhez.

Mikrohullamu siité als6 livegtanyérja
Etelkészités MIKROHULLAM Gizemmédban.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Kezel6panel

g —

an

n BE / Kl Tartsa nyomva a suté be- és kikapcsolasahoz.
Meni Sitéfunkciok listazasa.

2 ]

3 Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

3 |
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Kijelzd

A sit6 aktualis beallitasait mutatja.

Vilagitaskapcsolo

A sltévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyors felflités

A kovetkez6 funkciod be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.

Mikrohullam gyor-

[~

A mikrohullam funkcié bekapcsolasa (1000 W teljesitmény 30 ma-

sinditas sodpercig).
1
N~ «P~+ @35
Nyomja meg a Athelyezés Tartsa nyomva
Erintse meg ujjheggyel a fel- Huzza végig az ujjat a fellle- Erintse meg a feliiletet 3 ma-
Uletet. ten. sodpercre.
4.2 Kijelzé
12:30 Bekapcsolas utan a kijelz6n megjelenik a f6
’ képerny6 a sitéfunkcioval és az alapértelme-
o zett hdmérséklettel.
150°C
O START
A kijelzb készenléti allapotba lép, ha 2 percen
at nem hasznalja a sutét.
O
12:30 Fézéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott funk-
’ cidkat és az egyéb rendelkezésre allé kiegészi-
E /ISOOC t6 funkciokat.
[ Imin e STOP
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A
12:30
8 150°C
®© 15min @ | START
E D C B

Kijelzd a beallitott nyomégombfunkciokkal.

A. Pontos idd

B. START/LEALLITAS

C. HoOmérséklet / Mikrohullam idézit6é
D. Sitéfunkciok

E. Id6zitd

Kijelz6 visszajelzo6i

Alapveto6 visszajelz6k - a kijelzén valo mozgashoz.

oK s
Valasztas / beallitas megerdsi- | oo b
. egy szinttel a
tése. .
menuben.

I:)

Az utolsé miv-
elet visszavo-
nasa.

A kiegészitd funkciok be-
és kikapcsolasa.

zés hallhato.

Figyelmeztet6é hangjelzés funkcié visszajelzéi - amikor a beallitott fé6zési id6 véget ér, hangjel-

Q

A funkcioé be van kapcsolva.

STOP
A funkcié be van kapcsolva.
A fé6zés automatikusan leall.

i

A figyelmezteté hangjelzés
ki van kapcsolva.

1d6zitd visszajelzok

@

A funkcioé beallitasa: Késleltetett inditas funkcio.

o

A beallitas torlése.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/N FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

=
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1. lépés

2. lépés

3. lépés

Vegyen ki minden tartozékot a
siitétérbdl és a kivehetd polc-
tartot is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatoszerrel
tisztitsa meg a sitét és a tar-
tozékokat.

Helyezze a siitébe a tartozé-
kokat és a kivehet6 polctartod-
kat.

5.2 Elso csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozlé lGzenet jelenik meg.
A kovetkezoket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd fényeré, Nyomoégomb Hang, Figyelmeztetd

hangerd, Pontos id6.

6. NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!

A

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Sutéfunkciok beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a sitét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett stit6funkcio.

2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almeniibe |Iépéshez.

3. lepés Valassza ki a stitéfunkciét, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelzén ez latha-
t6: hémeérséklet.

4. lépeés Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciét.

5. lepés Nyomja meg: START funkciét.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés Kapcsolja ki a sit6t.

Hasznaljon parancsikont!

> © »0E.) C

W smer )
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6.2 Mikrohullamu siitofunkciok beallitasa

1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a suitétérbdl és kapcsolja be a sutét.
Helyezze be a mikrohullamu sité also tvegtanyérjat.

2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almeniibe lépéshez.

3. lepés Valassza ki a mikrohullam sitéfunkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A ki-

jelzén ez lathato: mikrohullamu teljesitmény.

4. lépés Allitsa be a mikrohullamu teljesitményt. Nyomja meg: OK funkciot.

5. lépés Nyomja meg: START funkciét.

STOP - a funkci6 kikapcsolasahoz nyomja meg.

6. lépés Kapcsolja ki a sutét.

A mikrohullam funkcidk maximalis id6tartama a beallitott mikrohullamu
teljesitménytdl fugg:

MIKROHULLAMU TELJESITMENY MAXIMALIS IDOTARTAM
100 - 600 W 59 perc
Tobb mint 600 W 7 perc

@ Ha kinyitja az ajtot, a funkcid ledll. Az ismételt elinditashoz nyomja meg a START
gombot.

Hasznaljon parancsikont!

> @® YEI.Y W ) smer )

6.3 Hasznalata: Mikrohullam gyorsinditas

1. lépés Tartsa megnyomva az alabbi gombot: <D A mikrohullam 30 masodpercig fog mikod-

ni.
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2. lépés | A sitésiidé meghosszabbitasa:

Nyomja meg a futé idéérték gombjat Nyomja meg a +30 s gombot.
az id6 beallitasba Iépéshez. A sutési
id6 beallitasa.

A mikrohullam barmikor bekapcsolhaté ezzel: Mikrohullam gyorsinditas.

6.4 Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

Az almenulben szereplb 6sszes ételhez van javasolt funkcio és hdmérséklet. Beallithatja az idét
és a hémérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:

» Sulyautomatika

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés Nyomja meg: = funkciot.

3. lépés Nyomja meg: % Adja meg ezt: Elére programozott siités funkciot.

4. lépés | Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5.16pés | \yomjameg: START funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

XDEDEDEDTL)

6.5 Sutéfunkciok

HAGYOMANYOS

Sitéfunkcio Alkalmazas

v Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és pirités készitéséhez.

Grill
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

¥

Infrasiités

Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sitéséhez egy
polcszinten. Csében sutéshez és piritashoz.

)

Hélégbefuvas,

Sités egyszerre maximum két siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-kal
alacsonyabbra allitsa be a hdmérsékletet, mint Also + fels6 sités esetén.

nagy héfok
vvv Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
— Egy sltészinten torténd siitéshez, valamint pérkoléshez.
Also + felsé siités

)

Pizza funkcio

Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Also siités

Ropogos alju slitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

SPECIALIS BEA

LLITASOK

Sutéfunkcio

Alkalmazas

=l

Tartositott zoldségek, példaul savanyusag készitéséhez.

Edény Melegités

Tartositas
Szeletelt gylimélcs, zoldség és gomba aszalasahoz.
§§
Aszalas
— A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.
uuru
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

i)

=

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta felliletét a
kiszaradastol, és megtartja a tészta puhasagat.

§§§
g
Cso6ben siités

Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Cs6-
ben slitéshez és piritashoz.

Melegen tartas

»LOC Kuléndsen porhanyds, szaftos siltek készitéséhez.
Hélégbefuvas, Kis
Héfok
{ Elelmiszerek melegen tartasahoz.

%

Kenyér

A funkcidval kenyér és zsemle készithetd nagyon j6, professzionalis miné-
ségben a ropogdssag, a szin és a kéreg fényének szempontjabdl.

MIKROHULLAM

Sutéfunkcio

Alkalmazas

Ujramelegités

—_— Felmelegités, fézés, teljesitmény-tartomany: 100 - 1000 W
Mikrohullam
Hus, hal, slitemény kiolvasztasa, teljesitmény-tartomany: 100 - 200 W
YY)
Kiolvasztas
S” Félkész és kényes ételek felmelegitéséhez. A teljesitmény tartomanya:
=y 300-700 W

§§9
P

Folyadék

Italok és levesek felmelegitése, teljesitmény-tartomany: 800 - 1000 W
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MIKRO KOMBI PROGRAM

Sutéfunkcio

Alkalmazas

G

Hélégbefuvas,
nagy héfok + mik-
ro

Sités egy polcszinten. MW rasegitéssel kiegészitett funkcio.

O
Hagyomanyos sii-
tés + mikro

Etel siitése és porkolése egy siitészinten MW rasegitéssel kiegészitett
funkcio.

E@I

Grill + mikro

Az ételek rovid ideig tarto fézéséhez és piritasahoz. MW rasegitéssel kie-
gészitett funkcid.

W@
¥
Grill + hélégbefu-
vas + mikro

Nagy adag husdarabok siitése egy szinten. Csében siitéshez és piritas-
hoz. MW rasegitéssel kiegészitett funkcio.

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcié

Alkalmazas

Fézési idd

A slités hosszusaganak beallitdasahoz. Maximum 23 6 59 perc.
A kombinalt funkciok esetén (mikrohulldam + hagyomanyos) a maxi-
mum 119 perc 59 mp.

Muvelet befejezése

Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az id6ézitd befejezte
a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas

Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

Id6 kiterjesztés

A sltési id6 meghosszabbitasa.

Emlékeztetd

Visszaszamlalas beallitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio
nincs hatassal a siité miikodésére.
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Orafunkcié Alkalmazas

Mikodeésidézitd Megdfigyeli, hogy milyen hosszan miikddik a funkcié. Mlkodésid6zitd -
be- és kikapcsolhato.

A Mivelet befejezése és Késleltetett inditas kiegészitd funkcié nem all rendelkezésre a
mikrohulldmu funkcioknal.

7.2 Orafunkciok beallitasa

Az ora bedllitasa

1.1épés | Nyomja meg: Pontos id6 funkciot.

2.1épés | Ajjitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkeict.

F6zési idotartam beallitasa

1.lépés | Valassza ki a sttéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2.16pés | \yomja meg: O funkgiot.

3.1épés | Ajitsa be az idst. Nyomja meg: OK funkciot.

Hasznaljon parancsikont!
> g>> °C >> ) >> START>

A befejezés kiegészité funkcié kivalasztasa

1.1épés | Valassza ki a sutéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2.1épés | Nyomja meg: O funkeiot.

3. 1épés | A sitésiid6 beallitasa.

4.1épés | Nyomjameg: ® ® @ funkciot.

235/508




ORAFUNKCIOK

A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

5. lépés | Nyomja meg: Miivelet befejezése funkciot.
6. lépés | Valassza ki a megfeleld értekeket: Mivelet befejezése funkciot.
7. 1épés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a mliveletet, mig a fé6 képernyé meg nem jelenik a

kijelzén.

F6zés inditasanak késleltetése

1.1épés | Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hémersékletet.
2. lépes Nyomja meg: @ funkciét.

3. lépés | A sutésiid6 beallitasa.

4. lépes Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Késleltetett inditas funkciot.

6. lépés | Valassza ki az értéket.

7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a mlveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a
kijelzén.

Fozési idotartam kiterjesztése

Ha a fézési idétartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tlnik késznek, az idétartam meghosz-
szabbithatd. A sutéfunkciot is modosithatja.

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1. 1épés Nyomja meg: O funkciot.
2.1épés | Allitsa be az idézitési értéket.
3.1épés | Nvomia meg: OK funkciot.
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Az id6zit6é beallitasanak moédositasa

A sutés alatt barmikor médosithaté a beallitott id6.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

Kizarélag megfelel6 f6z6edényeket és anyagokat hasznéljon. Lasd a ,Hasznos javaslatok és

tanacsok” c. fejezet ,Mikrohullamu sitében hasznalhatd edények és anyagok” szakaszat.
A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a

megbillenést. A polc korlili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei kdzé, és ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.

Siit6 talca:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei koze.

Sitéracs, Sité talca:

Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kdzé, és a huzalpolcot a felettik levé
vezetésinekre.
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aljara.

Mikrohullamu siité also6 livegtanyérja:
A mikrohullamu sité Gvegtanyérjat kizaro- \
lag mikrohullam funkcioval hasznalja. Ez

nem hasznalhaté kombinalt mikrohullam
funkcidhoz (pl. mikrohullamu grillezéshez).

Helyezze a tartozékot a siit6 belsejének az
Az ételt kozvetlentil a mikrohullamu sits Q\
Uvegtanyérjara helyezheti.

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc beallitasait, mint példaul a sitéfunkciot, a f6zés idétartamat, a hémérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készllék memoriajaba. 3 kedvenc bedllitas tarolhato.

1.1épés | Kapcsolja be a siitét.

2. lépés | Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. lépés Nyomja meg: E Vaélassza ezt: Kedvencek funkciét.

4. lépés | Valassza ezt: Aktualis beallitdsok mentése funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kdvetkezdk listajahoz: Ked-

vencek. Nyomja meg ezt: OK.

k) - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.
0 - nyomja meg a beallitas torléséhez.

9.2 Funkcioézar

Ez a funkcié megakadalyozza a siité6funkcio véletlen megvaltoztatasat.

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.
2.1épés | Allitson be egy siitéfunkciot.
ANE >>
3. lépés * H - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkci6 kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. lépést.

238/508




HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

9.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C) @ (9)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Az Automatikus kikapcsolas nem miikodik az alabbi funkcidkkal: Sutd vilagitas, Befejezési id6,
Holégbefuvas, Kis Hofok.

9.4 Hltoventilator

Amikor a suté Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a sitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sitési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. Ezek a receptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevok minéségétdl és mennyisegétdl fligge-
nek.

Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétél eltéréen fogja siitni a huisokat vagy a siite-
ményeket. Az alabbi tanacsok a kulldnféle ételekhez javasolt beallitdsokat mutatjak a hémérséklet,
fézési idétartam és polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Tovabbi sltési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhaté sutési tablazatokat. A sutési
javaslatok megkereséséhez tekintse meg a sutétér ellilsé keretén talalhaté adattablan szerepld
termékszamot (PNC).

10.2 Javaslatok a mikrohullamu siitohoz

® F6zziink!

Helyezze az ételt a sutétér aljara, a mikrohullamu siité Gvegtanyérjara.
Helyezze az ételt tanyérra, és tegye a sutétér aljara.

A kiolvasztasi és f6zési id6 felénél forditsa vagy keverje meg az ételt.
A folyékony ételeket id6rél idére keverje meg.

Talalas elétt keverje meg az ételt.

F6zés és Ujramelegités kozben fedje le az ételt.
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Italok melegitésekor tegyen egy kanalat a poharba vagy Uivegbe a jobb héeloszlas érdekében.
Csomagolas nélkil tegye az ételt a sttébe. A csomagolt készételeket kizardlag akkor lehet
berakni a sttébe, ha a csomagolas mikrohullamu sitében hasznalhat6 (ezzel kapcsolatban
olvassa el a csomagolason levé ismertetét).

== Mikrohullamu f6zés

Az ételt lefedve készitse. Az ételt fedd nélkil készitse, ha a fellletét szeretné kérgessé tenni.
Tul magas teljesitményfokozat és tul hosszu id6tartam esetén az étel tulféhet. A tdlmelegitett
étel kiszaradhat, eléghet vagy tlizet okozhat.

Ne hasznalja a sutét tojas vagy csiga sajat héjaban torténd f6zésére, mivel ezek
felrobbanhatnak. Tiikortojas Ujramelegitése el6tt lyukassza ki a tojassargajat.

A héjas vagy boros ételeket f6zés elétt szurkalja meg.

A zOldségeket vagja egyenld darabokra.

A slit6 kikapcsolasa utan vegye ki az ételt, és hagyja néhany percig pihenni, hogy a h6
eloszlasa egyenletes legyen.

44 ] Felolvasztas mikrohullammal

Helyezze a fagyott, kicsomagolt ételt egy kicsi, felforditott tanyérra, kiolvaszto allvanyra vagy
mianyag szitara, amely ala helyezzen egy talat, hogy ki tudjon folyni az olvadékviz.

Ezt kdvetéen vegye ki a felolvadt darabokat.

A zoldségek és gyuimolcsok felolvasztas nélkiili f{6zése magasabb mikrohullamu
teljesitményfokozattal is végezhetd.

10.3 Mikrohullamu siitében hasznalhaté f6z6edények és anyagok

A mikrohullamu siitéshez kizarélag megfeleld f6zé6edényeket és anyagokat hasznaljon.
Segédletként hasznalja az alabbi tablazatot.
Hasznalat el6tt ellendrizze a f6z6edények / anyagok miszaki jellemzdit.

A f6z6edény anyaga — B =E~=E=E
y anyag % =| ¥§ i @, |=|L1_l‘_1il

Tzall6 Uveg és porcelan, \/ \/ \/
amelyben nincs fém, pl. héallé

lveg

Nem t(izallé Gveg és porcelan, \/ X X

ezlst-, arany-, platina- vagy
egyéb fémdiszités nélkul

Uveg, valamint tiiz- és fagyalld \/ \/ \/
anyagbol készult Uvegkeramia

T(izallé keramia- és agyagedé- \/ \/ \/
nyek kvarc- vagy fémkomponen-
sek nélkdl, illetve fémet is tartal-
mazo6 mazas edények
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A f6z6edény anyaga ;& —_— S“ 199 ===
e | Bleor | &0

A keramiabdl, porcelanbal, X X X

agyagbol vagy kébdl készlt f6-

z6edényeken kis lyukak lehet-

nek, példaul a fogantyun vagy a

mazolatlan talpon.

200 °C-ig héallé mianyag v v X

Karton, papir \/ X X

Haztartasi folia \/ X X

Mikrézhato folia v v X

Fémbdl készilt, pl. zomancozott X X X

vagy Ontéttvas edények

Fekete mazas vagy szilikonos X X X

sutéformak

Suté talca X X X

Sutéracs X X \/

Mikrohullamu suté Gvegtanyérja \/ \/ X

F6z6edények mikrohullamu si- X \/ X

tével valoé hasznalatra, pl. crisp

tal

” oy

10.4 Kiilonbo6z6 ételekhez javasolt teljesitmény-beallitasok

A tablazatban szerepl6 adatok csak utmutatasul szolgalnak.

700 - 1000 W
05 §§9
oy r
Piritas a f6zési folyamat elkezdésekor Folyadékok melegitése
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Sajt, csokoladé,

Rizs lassu for-

Bébiétel melegi-

Erzékeny élelmi-
szerek sitése /

500 - 600 W
@ ) §§9 oy
= Mélyhiitott éte-
Zo6ldségek paro- Rantotta sute- Porkolt lassu for- Egytalételek me- lek felmelegité-
lasa se ralasa legitése se és kiolvasz-
tasa
300 - 400 W
s 5§
&8 | W W] = |

=r"

Sités folytatasa

Kenyér kiolvasztasa

vaj olvasztasa ralasa tése o
melegitése
100 - 200 W
G ﬁéﬁ

GyUmolcs és sute-
mény kiolvasztasa

Sajt, tejszin, vaj kiol-
vasztasa

Hus, hal kiolvasztasa

10.5 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Informacio a bevizsgalé intézetek szamara
Tesztek az IEC 60705 szabvanynak megfeleléen.

Hasznaljon huzalpolcot, hacsak nincs mas utasitas.

MIKROHULLAMU P@R — « @ @
FUNKCIO & I:
(w) (kg) (perc)
Piskotatészta 600 0.475 Alul 7-9 Az edényt kortlbelll

negyed fordulattal, a
fézési id6 felénél
forditsa el.
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Hasznaljon huzalpolcot, hacsak nincs mas utasitas.

MIKROH!JLLAMU P@R = - @ @
FUNKCIO o I:
(w) (kg) (perc)

Fasirt 400 0.9 2 25-32 Az edényt korilbeldl
negyed fordulattal, a
fézési id6 felénél
forditsa el.

Royale (sodo) 500 1 Alul 18 -

Hus kiolvasztasa 200 0.5 Alul 7-8 A hust a f6zési id6
felénél forditsa meg.

Hasznalja a huzalpolcot.

KOMBI- =] 7\

o £ O ©®

MIKRO-

FUNK-

clo

Site- Hagyoma- 100 200 2 23-27 Az edényt korllbe-

mény, nyos sutés 10l negyed fordu-

0,7 kg + mikro lattal, a f6zési id6

felénél forditsa el.

Burgo- Hélégbefu- 300 180 2 38-42 Az edényt korllbe-

nyafelfujt, | vas, nagy Il negyed fordu-

1,1 kg héfok + lattal, a f6zési id6

mikro felénél forditsa el.

Csirke, Grill + hé- 400 230 1 35-40 Helyezze a hust

1,1 kg légbefuvas kerek Uvegedény-

+ mikro be, és a f6zési id6
felénél forditsa
meg.

11. APOLAS ES TISZTIiTAS

A

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

<

Tisztitosze-

A sitd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyez&déseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.

A\

T | -
<>

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tlizet okozhat.

Korultekint6en tisztitsa meg a sltétér mennyezetét az ételmaradvanyoktél és a
zsirtol.

Napi haszna-
lat

Ne tarolja az ételeket tébb, mint 20 percig a sutében. Minden hasznalat utan
puha toérléruhaval tordlje szarazra a suté belsejét.

i

Tartozékok

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
haval, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartoze-
kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
éles targyakkal.

11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A sité tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1.1épés | Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehdljon.

2. lépés | A polctartokat évatosan huzza
fel- és kifelé az ellsé felfiig- \\
gesztésbdl. — 1E§
%2
3. lépés | Huzza el a polctarto ellilsé ré-
szét az oldalfaltol. S
4.1épés | Huzza ki a tartdkat a hatsé fel- \
fuggesztésbdl.

A polctartokat a kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

244/508




HIBAELHARITAS

11.3 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kenddvel fogja meg a halogénizzot.

A siitovilagitas izzéjanak cseréje elétt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sUtét a halozati alj- Tegyen egy kendét a sutétér
meg, mig a suté lehdl. zatbdl. aljara.

Fels6 lampa

1.lépés | Az Uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.

2. lépés | Tisztitsa meg az lvegburat.

3. 1épés | Cserélie ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.

4. lépés | Szerelje fel az Gvegburat.

12. HIBAELHARITAS

/A  FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha...

B
ﬁ A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Vv
@ Lehetséges ok = Megoldas

A sit6 nincs csatlakoztatva az elektromos ha- Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen van-e
l6zathoz, vagy nincs megfelel6en csatlakoztat- csatlakoztatva az elektromos halézathoz.
va.

Az 6ra nincs beallitva. A!Iitsa be az orat. A részletekért olvassa el az
,Ora funkciok” fejezet ,Hogyan allitsa be:" ciml
szakaszat Orafunkciok funkciot.
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=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

1'%

= Megoldas

Az ajté nem csukddik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy nem a biztositék okozza-e a
hibat. Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.

A sltén a Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az alme-
nit: Egyéb funkciok funkciot.

Y
Alkotéelemek

@ Leiras

vV

J Megoldas

Kiégett az izzo6.

Cse[élje ki az izz6t. A részletekért olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezetben ezt a sza-
kaszt: Hogyan cserélje: Lampa.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakodok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibatzenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

'

= Javitasi mod

F240, F439 - a kijelz6 érzékeldmez&i nem mi-
kédnek megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelz6 feliiletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyezédés az érzékelds-
mez&kon.

F908 - a siité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a sutét.

Ha ezen hibalizenetek egyike folyamatosan megjelenik a kijelzén, azt jelzi, hogy a hibas
alrendszer letiltasra kerilhetett. llyen esetben forduljon a markakeresked6hoz vagy a
markaszervizhez. Ha a fenti hibak egyike el6fordul, a tébbi sitéfunkciod tovabbra is a szokasos

modon mikodik.
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v

@ Kod és leiras = Javitasi mod

F131 - a magnetron érzékel6jének hémérsék- Kapcsolja ki a siitét, és varja meg, hogy leh(il-
lete tul magas. jon. Kapcsolja be ujra a sutét.

12.3 A szerviz szamara szilkséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéhoz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sutétér
elulsd keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készilék sitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell Mod.) | e

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.) | s

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Energiatakarékossag

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sit6 ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében (csak amikor nem
mikrohulldmu funkcioét alkalmaz).

Amikor lehetséges, kerllje a stt6é elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kozotti sziinet legyen a lehetd legrovidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékhé

Amikor egy sutéfunkciot vagy programot idébeallitassal (Idétartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sutés idétartama 30 percnél hosszabb, a flitéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes siutéfunkcioknal.

A slitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékh6t. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
suté hémeérsékletét a minimum értékre. A sutében levé maradékhd tovabb folytatja a sitést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hémérséklet
megjelenik a kijelzén.
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Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.

14. A MENU FELEPITESE

14.1 Menii

Nyomja meg a == gombot a Menl megnyitasahoz.

Meniipont

Alkalmazas

El6re programozott sités

Automatikus programok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Egyéb funkciok A siUtéparaméterek beallitasa.

Beallitasok Beallitas A sutéparaméterek beallitasa.
Szerviz A szoftver verzidoszam és a konfigu-

racié megjelenitése.

14.2 Almenii ehhez: Egyéb funkcidk

Almenii

Alkalmazas

Sutd vilagitas

A sutdvilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a siit6 véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-
szitd funkcié be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés meg-
jelenik a kijelzén a siité bekapcsolasakor. A siité hasznala-
tahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben. Bekap-
csolt gyerekzar mellett is hozzaférhetd az id6zitd, a tavira-
nyitas és a sutévilagitas.

Gyors felf(ités

Lerdviditi a felflitési id6t. Ez csak bizonyos sutéfunkcidknal
all rendelkezésre.

1d6 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis 6ra stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.
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14.3 Almeni ehhez: Beallitas

Almenii

Megnevezés

Nyelv

A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fenyerd

A kijelz6 fényerejének beallitasa.

Nyomdégomb Hang

Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-
némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: (D funkciot.

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Pontos idd

A pontos id6 és datum beallitasa.

14.4 Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenii

Leiras

Demo lizemmadd

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzio

Szoftver verziéra vonatkozé informaciok.

Osszes bedllitas torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.

15. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv

Kijelz6 fényerd

Nyomégomb
Hang

Figyelmeztetd
hangerd

Pontos id6

Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzon talalhaté alapvet6 ikonokkal:

O)

BE /Kl

Menu

A

Kedvencek

O

1dézit6

START / STOP
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A sité hasznalatanak megkezdése

kor elindithatja
az alapértelme-
zett beallitasok-
kal: 30 masod-
perc/ 1000 W.

Gyors elinditas Kapcsolja be a 1. lépés 2. lépés 3. lépés
sutét, majd
kezdjen sitni R i ; .
alapértelmezett :?:r?]?,;n :Zg alab- = e - valasz- l\;)_llf)An;:_meg. _
hémérséklettel ‘ . (D sza k! a kivant ; funkci-
&s funkcio idé- bi gor_nlbot. funkciot. ot.
tartammal. funkciot.
Gyor’s kikap- A sﬂt§t bérmi- (D - tartsa nyomva a gombot, amig a suté ki nem kap-
csolas kor, barmilyen csol
képerny6rol '
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.
MW gyors indi- | A mikrohullamu N . _®f keit
tasa mikodést barmi- yomja meg: unkelot.

F6zés elinditasa

lasahoz.

séklet.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
® 0 C oK START
- nyomja meg a - vélassza ki a - allitsa be a ko- - nyomja meg a - nyomja meg a
suté bekapcso- P y vetkez6t: hdmeér- PP fézeés elinditasa-
sutéfunkciot. megerdsitéshez.

hoz.

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

allitasokkal:

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett be-

El6re progra-
mozott siités

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Nyomja meg: @ Nyomja meg: E Nyomja meg: ‘/f ytré\lf\ssza ki az
funkciét. funkciot. El6re programo- etelt.

zott sltés.
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A siités idétartamanak beallitdsahoz hasznalja a gyors funkciokat

10% befejezési segéd A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja
Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy to- meg a +1min gombot.

vabbi idétartamot adjon hozza, amikor a fézési
idébdl 10% maradt fenn.

16. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az alabbiakban az 0sszes hasznos parancsikon lathato. Ezek a felhasznaldi kézikonyv
vonatkozo fejezeteiben is megtalalhatok.

Hogyan allitsa be: Siit6funkciok

> ® YOE.) C ) s )

Hogyan allitsa be: Elére programozott siités

XDEDED XD LLY

Hogyan allitsa be: F6zési id6

YOE.) T » © ) s )

Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a siités befejezése

DX

Hogyan torolje: 1d6zit6 beallitasa

) O e

17. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A TO kdvetkezé jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A E tilto
szimbolummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziiléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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PENSIAMO A TE

Grazie per aver acquistato un elettrodomestico Electrolux. Hai scelto un prodotto che ha alle
spalle decenni di esperienza professionale e innovazione. Ingegnoso ed elegante, € stato
progettato pensando a te. Quindi, in qualsiasi momento lo utilizzi, avrai la certezza di ottenere
sempre i migliori risultati.

Ti diamo il benvenuto in Electrolux.

Visitate il nostro sito web per:

Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere

informazioni sull'assistenza e la riparazione:
www.electrolux.com/support
g Per registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
a/ www.registerelectrolux.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
% apparecchiatura:

www.electrolux.com/shop

ASSISTENZA CLIENTI E ASSISTENZA TECNICA

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il nostro Centro di Assistenza Autorizzato, accertarsi di avere a disposizione
i dati seguenti: Modello, numero dell’apparecchio (PNC), numero di serie.

Le informazioni sono riportate sulla targhetta identificativa.

/\ Awvertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza
® Informazioni generali e suggerimenti
Informazioni ambientali

Con riserva di modifiche.

INDICE

1. INFORMAZIONI DI SICUREZZA............. 253 3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO........... 261
1.1 Sicurezza di bambini e persone 3.1 Panoramica generale
vulnerabili.........ooooeiiiieeeee 253 3.2 ACCESSOTi..uiiiiiiiiiaeeeeeeeeeecie
1.2 Avvertenze di sicurezza generali. 254 4. COME ACCENDERE E SPEGNERE IL

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA.................... 257 FORNO......ciieiirrre e 262
2.1 Installazione..........cccocceevevviieennne 257 4.1 Pannello dei comandi.................. 262
2.2 Collegamento elettrico................. 258 4.2 Display.......ccccceeeriiiiieeeiieee e 263

2.3 UtIliZZO% oo 258
2.4 Pulizia & cura. 259 5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO................ 264
2.5 Uso di articoli in vetro.... ...260 5.1 Pulizia iniziale ...........ccccceeeinnnn. 264
2.6 llluminazione interna.................... 260 5.2 Prima connessione...................... 264
2.7 Assistenza.........ccoceeeiiieiiiiciieen 260
2.8 Smaltimento..........cccooceeniiiieenns 260
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6. UTILIZZO QUOTIDIANO.........cccvrurrrunns 264
6.1 Come impostare:
Funzioni cottura..........ccccoevveevieennn. 264
6.2 Come impostare: Funzioni
cottura microonde...........ccccceeeviineennn. 265
6.3 Istruzioni d'uso: Avvio rapido
del microonde.........cccoevviieeeiiiiieene 266
6.4 Come impostare: Cottura guidata266
6.5 Funzioni cottura............cccceeeneeen. 267
7. FUNZIONI DEL TIMER.......ccooeoieieeene 270

7.1 Descrizione funzioni orologio....... 270
7.2 Come impostare:

Funzioni Orologio.........cccecvvveviiiieeen. 271
8. COME USARE: ACCESSORI.................. 273
8.1 Inserimento di accessori.............. 273
9. FUNZIONI AGGIUNTIVE...........cccovvmmrnenn 275
9.1 Come salvare: Preferiti................ 275
9.2 Blocco tasti.......cceeeeeeiiniiiiinnn... 275
9.3 Spegnimento automatico............. 276
9.4 Ventola di raffreddamento........... 276
10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI.... 276
10.1 Consigli di cottura.............coee..... 276
10.2 Consigli per l'uso del
MICroONde .......vveeeeeeeeeeeieciiiiieeeee 276
10.3 Pentole e materiali adatti per un
USO in MIicroonde ...........ccccceeeeeunnnnns 277

10.4 Impostazioni di potenza consigliate

per diverse tipologie di cibo............... 278
10.5 Tabelle di cottura per gli istituti
ditest . 279
11. PULIZIA E CURA........cccmrtrrenneenaes 281
11.1 Note sulla pulizia..............cccee..... 281
11.2 Come rimuovere: Supporti del
4]0 =1 o Lo RS 281
11.3 Come sostituire: Lampadina...... 282
12. RISOLUZIONE DEI PROBLEM.L............ 283
121 Cosafare se......ccccocvvveerincnnnnn. 283
12.2 Come gestire: Codici di errore... 283
12.3 Dati dell’Assistenza.................... 284
13. EFFICIENZA ENERGETICA.........c..ce.... 284
13.1 Risparmio energetico................. 284
14. STRUTTURA DEL MENU............ccceeuee 285
141 MenU.....coooiiiiiiiecec 285
14.2 Sottomenu per: Opzioni............. 285

14.3 Sottomenu per: Configurazione. 286
14.4 Sottomenu per:

Assistenza tecnica...............cccccunnnnn 286
15. E SEMPLICE!.....coocerreeerreeeeeeserevsaeas 287
16. PRENDI UNA SCORCIATOIAL!.............. 288

17. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE.. 289

1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
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sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti. |
bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’'elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

- | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con I'apparecchiatura.

- Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

- AVVERTENZA: L’elettrodomestico € le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

- Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

- | bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

- L'apparecchiatura € destinata solo alla cottura.

- Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

- Quest’apparecchiatura pud essere utilizzata in uffici, camere
d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in agriturismi e
altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non superi i livelli
di utilizzo domestico (medi).

- L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

- Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

- Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

254/508



INFORMAZIONI DI SICUREZZA

- Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.

. AVVERTENZA: Assicurarsi che l'elettrodomestico sia

spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

- AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare gli elementi riscaldanti.

- Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

- Non attivare la funzione Microonde quando
I'apparecchiatura € vuota. Le parti metalliche all’interno della
cavita possono generare scintille elettriche.

- | contenitori metallici per alimenti e bevande non sono
ammessi durante la cottura a microonde. Questo requisito
non & applicabile se il produttore specifica dimensioni e
forma dei contenitori metallici adatti per la cottura a
microonde.

- AVVERTENZA: Se lo sportello o le guarnizioni dello
sportello sono danneggiate, I'apparecchiatura non deve
essere messa in funzione finché non & stata riparata da una
persona qualificata.

. AVVERTENZA: Qualsiasi intervento di manutenzione o

riparazione che riguardi la rimozione di un coperchio che
garantisca protezione contro I'esposizione all’energia del
microonde deve essere eseguito solo da una persona
qualificata.

- AVVERTENZA: Non riscaldare liquidi e altri alimenti in
contenitori sigillati. Possono esplodere.

. Usare solo utensili adatti all’uso nei forni a microonde.

- Quando si riscaldano alimenti in recipienti di plastica o carta,
controllare I'apparecchiatura per evitare il rischio d’incendio.

255/508



INFORMAZIONI DI SICUREZZA

L’apparecchiatura & destinata alla cottura di alimenti e
bevande. L'asciugatura di alimenti o indumenti e il
riscaldamento di cuscinetti riscaldanti, pantofole, spugne,
panni umidi e simili pud comportare il rischio di lesioni o
incendio.

Se viene emesso del fumo, spegnere o scollegare
I'apparecchiatura e tenere la porta chiusa per spegnere le
eventuali flamme.

Il riscaldamento a microonde di bevande pud provocare
un’ebollizione ritardata con fuoriuscita del liquido. Prestare
attenzione quando si manipola il contenitore.

| contenuti dei biberon e degli omogeneizzati devono essere
mescolati o agitati e la temperatura deve essere controllata
prima del consumo, per evitare ustioni.

Le uova nel guscio e le uova sode non devono essere
riscaldate nell’apparecchiatura in quanto potrebbero
esplodere, anche dopo il termine del riscaldamento a
microonde.

Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi l'estremita posteriore
lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti ripiani
seguendo al contrario la procedura indicata.
L’apparecchiatura deve essere pulita regolarmente e
devono essere rimossi eventuali residui di cibo.

Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

La mancata pulizia dell’'apparecchiatura pudé comportare un
deterioramento della superficie che potrebbe influire
negativamente sulla durata dell’apparecchiatura e
comportare situazioni di pericolo.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

AVVERTENZA!
L’installazione dell'apparecchiatura deve essere eseguita da personale qualificato.

» Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

* Non installare o utilizzare I'apparecchiatura se € danneggiata.

» Attenersi alle istruzioni fornite insieme all'apparecchiatura.

» Prestare sempre attenzione in fase di spostamento dell'apparecchiatura, dato che &
pesante. Usare sempre i guanti di sicurezza e le calzature adeguate.

* Non tirare I'apparecchiatura per la maniglia.

» Installare I'apparecchiatura in un luogo sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

+ E necessario rispettare la distanza minima dalle altre apparecchiature.

» Prima di montare I'apparecchiatura controllare che la porta del forno si apra senza
limitazioni.

» L'apparecchiatura & dotata di un sistema di raffreddamento elettrico. Quest’ultimo funziona a
corrente elettrica.

» L'unita a incasso deve soddisfare i requisiti di stabilita DIN 68930.

Altezza minima del mobiletto (mobiletto sotto all'al- 444 (460) mm
tezza minima del piano di lavoro)

Larghezza del mobiletto 560 mm
Profondita del moibiletto 550 (550) mm
Altezza della parte anteriore dell'apparecchiatura 455 mm
Altezza della parte posteriore dell'apparecchiatura 440 mm
Larghezza della parte anteriore dell'apparecchiatu- 595 mm

ra

Larghezza della parte posteriore dell'apparecchia- 559 mm
tura

Profondita dell'apparecchiatura 567 mm
Profondita di incasso dell'apparecchiatura 546 mm
Profondita con porta aperta 882 mm
Dimensioni minime dell'apertura di ventilazione. 560x20 mm
Apertura collocata sul lato posteriore inferiore
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Lunghezza del cavo di alimentazione. Il cavo & 1500 mm
collocato nell'angolo destro del lato posteriore

Viti di montaggio 3.5x25 mm

2.2 Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

» Tutti i collegamenti elettrici devono essere realizzati da un elettricista qualificato.

» L'apparecchiatura deve disporre di una messa a terra.

» Verificare che i parametri sulla targhetta siano compatibili con le indicazioni elettriche
dell'alimentazione.

» Utilizzare sempre una presa elettrica con contatto di protezione correttamente installata.

* Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

» Accertarsi di non danneggiare la spina e il cavo. Qualora il cavo elettrico debba essere
sostituito, I'intervento dovra essere effettuato dal nostro Centro di Assistenza autorizzato.

» Evitare che i cavi entrino a contatto o si trovino vicino alla porta dell'apparecchiatura o sulla
nicchia sotto all'apparecchiatura, in particolare quando il dispositivo € in funzione o la porta
e calda.

+ | dispositivi di protezione da scosse elettriche devono essere fissati in modo tale da non
poter essere disattivati senza I'uso di attrezzi.

+ Inserire la spina di alimentazione nella presa solo al termine dell'installazione. Verificare che
la spina di alimentazione rimanga accessibile dopo l'installazione.

» Nel caso in cui la spina di corrente sia allentata, non collegarla alla presa.

* Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare I'apparecchiatura. Tirare sempre dalla
spina.

» Servirsi unicamente di dispositivi di isolamento adeguati: interruttori automatici, fusibili (quelli
a tappo devono essere rimossi dal portafusibile), sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

» L'impianto elettrico deve essere dotato di un dispositivo di isolamento che consenta di
scollegare I'apparecchiatura dalla presa di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di isolamento
deve avere una larghezza dell'apertura di contatto non inferiore ai 3 mm.

+ La dotazione standard dell'apparecchiatura al momento della fornitura prevede una spina e
un cavo di rete.

2.3 Utilizzo:

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni, scosse elettriche o esplosioni.

* Non modificare le specifiche tecniche dell'apparecchiatura.

» Assicurarsi che le aperture di ventilazione non siano bloccate.

* Non lasciare I'elettrodomestico incustodito durante il funzionamento.

» Spegnere I'elettrodomestico dopo ogni utilizzo.

» Prestare attenzione in fase di apertura dello sportello dell'elettrodomestico, quando
quest'ultimo & in funzione. Puo esservi un rilascio di aria calda.

* Non accendere I'elettrodomestico con le mani bagnate o quando € a contatto con l'acqua.
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» Non esercitare pressione sullo sportello aperto.

» Non utilizzare I'elettrodomestico come superficie di lavoro o come superficie di deposito.

» Aprire lo sportello dell'elettrodomestico attentamente. L'utilizzo di ingredienti con alcol pud
provocare una miscela di alcol e aria.

» Non lasciare scintille o fiamme libere a contatto con I'elettrodomestico quando si apre lo
sportello.

» Non appoggiare o tenere liquidi o materiali infiammabili, né oggetti facilmente infammabili
sull’apparecchiatura, al suo interno o nelle immediate vicinanze.

* Non usare la funzione microonde per preriscaldare il forno.

A AVVERTENZA!
Vi & il rischio di danneggiare I'apparecchiatura.

» Per evitare danni o lo scolorimento dello smalto:

— Non collocare la pellicola di alluminio direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi all'interno dell'elettrodomestico dopo aver
terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di rimozione o installazione degli accessori.

* Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

» Usare una leccarda per torte umide. | succhi di frutta causano macchie che possono essere
permanenti.

» Eseguire sempre la cottura con lo sportello dell’apparecchiatura chiuso.

» Se l'apparecchiatura si trova dietro a un pannello anteriore (ad es. una porta), assicurarsi
che questo non sia mai chiuso quando I'apparecchiatura € in funzione. Calore e umidita
possono accumularsi sul retro di un pannello chiuso causando danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo I'uso non chiudere il pannello dell'armadio finché
I'apparecchiatura non si € completamente raffreddata.

2.4 Pulizia e cura

/I AVVERTENZA!
Vi & il rischio di lesioni, incendio o danni all'apparecchiatura.

» Prima di eseguire qualunque intervento di manutenzione, spegnere I'apparecchiatura ed
estrarre la spina dalla presa.

» Controllare che I'apparecchiatura sia fredda. Vi ¢ il rischio che i pannelli in vetro si rompano.

» Sostituire immediatamente i pannelli in vetro della porta nel caso in cui siano danneggiati.
Contattare il Centro Assistenza Autorizzato.

» Prestare attenzione quando si rimuove la porta dall'apparecchio. La porta € pesante!

» Assicurarsi che la cavita e la porta siano asciutte dopo ogni utilizzo. Il vapore prodotto
durante il funzionamento dell'apparecchiatura crea una condensa sulle pareti della cavita e
potrebbe causarne la corrosione.

» Pulire regolarmente |'apparecchiatura per evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

» |l grasso e gli alimenti che restano nell'apparecchiatura possono causare incendio e ustione
quando viene attivata la funzione microonde.

» Pulire I'apparecchiatura con un panno inumidito e morbido. Utilizzare solo detergenti neutri.
Non usare prodotti abrasivi, spugnette abrasive, solventi od oggetti metallici.
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+ Se si utilizza uno spray per il forno, seguire attentamente le istruzioni di sicurezza sulla
confezione.

2.5 Uso di articoli in vetro

Maneggiare gli articoli in vetro senza I'attenzione adeguata potrebbe causare rotture, crepe,

scheggiamento o importanti graffi:

* Non versare acqua fredda o altri liquidi sugli articoli in vetro, dato che un calo improvviso di
temperatura potrebbe causare una rottura immediata del vetro. | pezzi di vetro rotti
potrebbero essere estremamente appuntiti e difficili da localizzare.

» Non mettere articoli in vetro su superfici umide o bagnate, direttamente su un piano di lavoro
o una superficie metallica; non maneggiare articoli in vetro caldi con panni umidi.

» Non usare o riparare articoli in vetro scheggiati, rotti o con importanti graffi.

» Non far cadere o colpire articoli in vetro contro oggetti rigidi e non colpirli con utensili.

» Non riscaldare articoli in vetro vuoti o quasi vuoti in microonde, o surriscaldare olio o burro in
microonde (usare il tempo minimo di cottura).

Consentire agli articoli in vetro caldi di raffreddarsi sull'apposito rack di raffreddamento, sul

supporto pentole o con un panno asciutto. Verificare che gli articoli in vetro siano abbastanza

freschi prima di lavarli, raffreddarli o congelarli.

Evitare di maneggiare articoli in vetro caldi (compresi prodotti con superfici di impugnatura in

silicone) senza supporti per pentole asciutti.

Evitare un cattivo uso del microonde (ad esempio: far funzionare il forno senza carico o con

piccoli carichi).

2.6 llluminazione interna

AVVERTENZA!
Pericolo di scosse elettriche.

» Per quanto riguarda la lampada o le lampade all'interno di questo prodotto e le lampade di
ricambio vendute separatamente: Queste lampade sono destinate a resistere a condizioni
fisiche estreme negli elettrodomestici, come temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre applicazioni e non sono adatte per l'illuminazione di
ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente luminosa di classe di efficienza energetica G.
+ Servirsi unicamente di lampadine con le stesse specifiche tecniche .

2.7 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura, rivolgersi a un Centro di Assistenza Autorizzato.

» Utilizzare solo ricambi originali.

2.8 Smaltimento

A AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

» Contattare le autorita locali per ricevere informazioni su come smaltire correttamente
I'apparecchiatura.

» Staccare la spina dall'alimentazione elettrica.
» Tagliare il cavo elettrico dell'apparecchiatura e smailtirlo.
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» Togliere il blocco porta per evitare che bambini, o animali restino intrappolati
nell'apparecchiatura.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale

Y ¥
L1
(S————

Pannello dei comandi
Display

Resistenza

Generatore microonde

7

BE N
NOEEEEE

Supporto ripiano, rimovibile

\

= @ Lampadina
E{%% @%}%ﬂ Ventola
P —————— \g\

~ ) J

m

3.2 Accessori

~

Posizioni ripiano

Ripiano a filo
Per stoviglie, stampi per dolci, arrosti.

Lamiera dolci
Per torte e biscotti.

Piatto inferiore in vetro del microonde
Per preparare gli alimenti in modalita microonde.
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4. COME ACCENDERE E SPEGNERE IL FORNO

4.1 Pannello dei comandi

g —

an

n ON / OFF Tenere premuto per accendere o spegnere il forno.
H | Menu Uso delle funzioni del forno.
Preferiti Elenca le impostazioni preferite.

Display Visualizza le impostazioni del forno.

Interruttore lampa-
dina

Per accendere e spegnere la lampadina.

Riscaldamento ra-
pido

Per accendere e spegnere il forno: Riscaldamento rapido.

Avvio rapido del

[~

Per accendere la funzione microonde (1000 W e 30 secondi).

microonde
-‘ﬁ"— «ﬂ? -> @? 3s
Premere Spostare Tenere premuto

Toccare la superficie con la
punta del dito.

Far scivolare la punta della di-
ta sulla superficie.

Toccare la superficie per 3
secondi.
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4.2 Display
. Dopo I'accensione il display mostra la scher-
12:30 .
mata con la funzione cottura e una temperatura
o predefinita.
150°C
O START
Qualora il forno non venga usato per 2 minuti, il
display passa in modalita standby.
O
. Quando si cucina, il display mostra le funzioni
12:30 ) N L
impostate e altre opzioni disponibili.
9150°C
[ Imin e STOP
A Display con le funzioni chiave impostate.
| A. Imposta ora
1230 B. START/STOP
o C. Temperatura / Timer microonde
E] 150 C D. Funzioni cottura
E. Timer
@ 15rlmn [x] START
| | | |
E D C B
Spie display

Indicatori di base - per spostarsi sul display.

<

OK Per tornare
Per confermare la selezione / indietro di un
limpostazione. livello nel me-
nu.

I:)

Per annullare
I'ultima azione.

Per attivare o disattivare le
opzioni.

segnale acustico.

indicatori funzione Suono allarme - al termine del tempo di cottura impostato viene emesso un
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Q

La funzione ¢ attiva.

STOP
La funzione é attiva.
La cottura si arresta automatica-
mente.

i

Il suono allarme é disatti-
vato.

Spie timer

@

Per impostare la funzione: Partenza ritardata.

(%]

Per annullare 'impostazione.

5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla sicurezza.

5.1 Pulizia iniziale

=]

3o

224

:1¢

Passagio 1

Passaggio 2

Passagio 3

Rimuovere gli accessori e i
supporti ripiano rimovibili dal
forno.

Pulire il forno e gli accessori

con un panno morbido imbe-

vuto di acqua tiepida e deter-
gente delicato.

Collocare gli accessori e i
supporti ripiano rimovibili nel
forno.

5.2 Prima connessione

Il display mostra un messaggio di benvenuto dopo la prima connessione.
E necessario impostare: Lingua, Luminosita, Volume toni, Volume acustico, Imposta ora.

6. UTILIZZO QUOTIDIANO

AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla sicurezza.

6.1 Come impostare: Funzioni cottura

Passag-
gio 1

Accendere il forno. Il display mostra la funzione cottura predefinita.
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Passag- Premere il simbolo della funzione cottura per accedere al sottomenu.

gio 2

siaosgag' Selezionare la funzione cottura e premere: OK i display mostra: temperatura.
P_assag- Impostare: temperatura. Premere: OK,

gio 4

Passag- Premere: START .

gio5

STOP - premere per spegnere la funzione cottura.

Passag- Spegnere il forno.
gio 6

Prendi una scorciatoia!
> 0) > IZI>> °C >>START>

6.2 Come impostare: Funzioni cottura microonde

Passag- Togliere tutti gli accessori e accendere il forno.

gio 1 Inserire il piatto in vetro inferiore del microonde.

Passag- Premere il simbolo della funzione cottura per accedere al sottomenu.
gio 2

Passag-

Selezionare la funzione di cottura a microonde e premere: OK i display mostra:

gio 3 potenza microonde.

::)s:ag- Impostare: potenza microonde. Premere: OK,
Passag- Premere: START .

gio 5

STOP - premere per disattivare la funzione.
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Passag- Spegnere il forno.
gio 6

Il tempo massimo delle funzioni microonde dipende dalla potenza impostata del
microonde:

POTENZA MICROONDE TEMPO MASSIMO
100-600 W 59 minuti
Piu di 600 W 7 minuti

@ Se si apre la porta, la funzione si interrompe. Per riavviare, premere START .

Prendi una scorciatoia!

> © YES.) W ) st )

6.3 Istruzioni d'uso: Avvio rapido del microonde

;iaos:a- Premere e tenere premuto: @ Il microonde funziona per 30 secondi.
Passa- Per estendere il tempo di cottura:
gio 2

Premere sul valore tempo in esecuzio- | Premere +30 s.
ne per accedere alle impostazioni del
tempo. Impostare la durata di cottura.

Il microonde pud essere acceso in qualsiasi momento con: Avvio rapido del microonde.

6.4 Come impostare: Cottura guidata

Ogni pietanza di questo sottomenu prevede funzione e temperatura consigliate. E possibile
regolare il tempo e la temperatura.

Alcune pietanze possono anche essere cucinate usando:

» Peso automatico

Pas- Accendere il forno.
saggio
1
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Pas-
saggio

Premere:

Pas-
saggio
3

Premere:

%. Inserire: Cottura guidata.

Pas-
saggio
4

Scegliere un piatto o un tipo di alimento.

Pas-
saggio
5

Premere:

START .

Prendi una scorciatoia!

XDEDED XD LLY

6.5 Funzioni cottura

STANDARD

Funzione cottura

Applicazione

vvv Per grigliare alimenti di ridotto spessore e tostare il pane.

Grill

vov Per arrostire grandi tagli di carne o pollame con ossa su una posizione
°(f della griglia. Per gratinare e dorare.

Doppio grill venti-

lato

)

Cottura ventilata

ra convenzionale. .

Per cuocere su due posizioni della griglia contemporaneamente ed essic-
care i cibi. Impostare la temperatura di 20 - 40°C inferiore rispetto a Cottu-
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Funzione cottura

Applicazione

v

*

Cibi congelati

Per rendere croccanti i cibi confezionati, come ad esempio patatine fritte,
crocchette o involtini primavera.

Cottura convenzio-
nale

Per cuocere e arrostire alimenti su una sola posizione del ripiano.

2

Funzione Pizza

Per cuocere la pizza. Per una doratura intensa e una base croccante.

Resistenza inferio-
re

Per dorare torte con base croccante e per conservare gli alimenti.

FUNZIONI SPECIALI

Funzione cottura

Applicazione

=l

Marmellate/
Conserve

Per conservare la verdura (ad esempio: cetrioli sottaceto).

9

Essiccazione

Per essiccare frutta a fettine, verdure e funghi.

—
—
uru

Riscaldamento
piatti

Per preriscaldare i piatti da servire.

i)

=

Lievitazione pasta

Per velocizzare il processo di lievitazione della pasta lievitata. Evita che la
superficie dell'impasto si secchi e la mantiene elastica.
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Funzione cottura

Applicazione

§§§
sy
Gratinato

Per pietanze come lasagne o patate gratinate. Per gratinare e dorare.

V°C

Cottura lenta

Per preparare arrosti teneri e succosi.

§

Mantieni caldo

Per tenere in caldo le pietanze.

Z

Cottura Pane

Utilizzare questa funzione per preparare pane e panini con risultati molto
buoni simili a quelli professionali in termini di croccantezza, colore e bril-
lantezza della crosta.

MICROONDE

Funzione cottura

Applicazione

—_— Riscaldamento, cottura, gamma di potenza: 100 - 1.000 W
Microonde
;& Scongelamento di carne, pesce, torte, gamma di potenza: 100 - 200 W
YY)

Scongelamento

§§9
=

Riscaldare

Riscaldamento di pasti pronti e alimenti delicati, gamma di potenza: 300 -
700 W

§§9
-

Liquido

Riscaldamento di bevande e zuppe, gamma di potenza: 800 - 1.000 W
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COMBINAZIONE CON MICROONDE

Funzione cottura

Applicazione

G

Cottura Ventilata +
Microonde

Cottura su un unico livello. La funzione con potenziamento MW.

Cottura convenzio-
nale + Microonde

Cuocere e arrostire alimenti su un unico livello. La funzione con potenzia-
mento MW.

DI%I

Grill + Microonde

Per cuocere gli alimenti in un tempo breve e rosolarli. La funzione con po-
tenziamento MW.

~=
¥
Grill + Ventola +
Microonde

Per arrostire grandi tagli di carne su un solo livello. Per gratinare e dorare.
La funzione con potenziamento MW.

7. FUNZIONI DEL TIMER

7.1 Descrizione funzioni orologio

Funzione Orologio

Applicazione

Tempo di cottura

Per impostare la durata della cottura. Il massimo & 23 ore 59 min.
Il massimo per le funzioni combinate (microonde + standard) & 119
min 59 sec.

Operazione finale

Per impostare cosa succede quando il timer interrompe il conteggio.

Partenza ritardata

Per posticipare I'inizio e/o la fine della cottura.

Prolunga il tempo

Per prolungare il tempo di cottura.

Promemoria Per l'impostazione di un conto alla rovescia. Il massimo € 23 ore 59
min. Questa funzione non ha nessun effetto sul funzionamento del for-
no.

Timer Monitora da quanto tempo € attiva la funzione. Timer - si puo attivarla

e disattivarla.
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Operazione finale e Partenza ritardata non sono disponibili per le funzioni microonde.

7.2 Come impostare: Funzioni Orologio

Come impostare I'orologio

Pas-
saggio
1

Premere: Imposta ora.

Pas-
saggio
2

Impostare I'ora. Premere: OK.

Come impostare il tempo di cottura

Pas-
saggio
1

Selezionare la funzione cottura e impostare la temperatura.

Pas-
saggio
2

Premere: @

Pas-
saggio
3

Impostare I'ora. Premere: OK.

Prendi una scorciatoia!

>OE.) C ) © Yswr )

Come scegliere 'opzione di fine

Pas-
saggio
1

Selezionare la funzione cottura e impostare la temperatura.

Pas-
saggio
2

Premere: @
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Come scegliere 'opzione di fine

Pas-
saggio
3

Impostare la durata della cottura.

Pas-
saggio

Premere: © © ®

Pas-
saggio
5

Premere: Operazione finale.

Pas-
saggio
6

Scegliere il preferito: Operazione finale.

Pas-
saggio
7

Premere: OK. Ripetere I'azione fino a quando il display non visualizza la schermata
principale.

Come ritardare I'avvio della cottura

Pas-
saggio
1

Impostare la funzione cottura e la temperatura.

Pas-
saggio
2

Premere: @

Pas-
saggio
3

Impostare la durata della cottura.

Pas-
saggio
4

Premere: © © ®

Pas-
saggio
5

Premere: Partenza ritardata.

Pas-
saggio

Scegliere il valore.
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Come ritardare I'avvio della cottura

Pas-
saggio
7

Premere: OK. Ripetere I'azione fino a quando il display non visualizza la schermata
principale.

Come aumentare il tempo di cottura

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e gli alimenti sembrano non essere cotti sara possibile
aumentare il tempo di cottura. Sara inoltre possibile modificare la funzione cottura.

Premere +1min per aumentare il tempo di cottura.

Come modificare le impostazioni timer

Pas-
saggio
1

Premere: @

Pas-
saggio
2

Impostare il valore del timer.

Pas-
saggio

Premere: OK.

Sara possibile impostare il tempo modificato in fase di cottura, in qualsiasi momento.

8. COME USARE: ACCESSORI

8.1 Inserimento di accessori

Usare unicamente pentole e padelle e materiale adeguato. Si rimanda al capitolo “Consigli e
Suggerimenti”, stoviglie e materiali adatti per essere usati nel microonde.

Un piccolo rientro sulla parte superiore aumenta il livello di sicurezza. Gli incavi sono anche
dispositivi antiribaltamento. Il bordo alto intorno al ripiano evita che pentole e padelle scivolino

dal ripiano.
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Ripiano a filo:

Spingere il ripiano fra le guide del supporto
e verificare che i piedini siano rivolti verso
il basso.

Lamiera dolci:
Spingere la lamiera tra le guide del sup-
porto ripiano.

Ripiano a filo, Lamiera dolci:

Spingere il vassoio tra le guide del suppor-
to ripiano e il ripiano a filo sulle guide so-
vrastanti.

Piatto inferiore in vetro del microonde:
Utilizzare il piatto inferiore del microonde
solo con la funzione microonde. Non &
adatto per la funzione combinata microon-
de (ad es. grill a microonde).

Appoggiare l'accessorio sul fondo della ca-
vita.

Gli alimenti possono essere sistemati diret-
tamente sulla piastra in vetro inferiore del
microonde.
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9. FUNZIONI AGGIUNTIVE

9.1 Come salvare: Preferiti

E possibile salvare le impostazioni preferite, come la funzione cottura, il tempo di cottura, la
temperatura, o la funzione di pulizia. E possibile salvare 3 impostazioni preferite.

Pas- Accendere il forno.
saggio
1

Pas- Selezionare I'impostazione preferita.
saggio
2

Pas- Premere: ——. Selezionare: Preferiti.

saggio
3

Pas- Selezionare: Salva impostazioni correnti.
saggio
4

Pas-
saggio
5

Premere + per aggiungere I'impostazione all’elenco di: Preferiti. Premere OK.

k) - premere per ripristinare I'impostazione.
- premere per annullare I'impostazione.

9.2 Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per sbaglio la funzione cottura.

Pas- Accendere il forno.
saggio
1

Pas- Imposta una funzione di cottura.
saggio

Pas-
saggio
3

>>
72?, H - premere contemporaneamente per attivare la funzione.

Per disattivare la funzione, ripetere il passaggio 3.
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9.3 Spegnimento automatico

Per ragioni di sicurezza, il forno si spegne dopo un determinato periodo di tempo se € attiva
una funzione di riscaldamento e non si modificano le impostazioni.

(°C) @ (ora)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Lo spegnimento automatico non funziona con le funzioni: Luce forno, Orario fine, Cottura lenta.

9.4 Ventola di raffreddamento

Quando il forno & in funzione, la ventola di raffreddamento si accende in modo automatico per
tenere fresche le superfici del forno. Dopo aver spento il forno, la ventola di raffreddamento
potrebbe continuare a funzionare fino a che il forno non si & raffreddato.

10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

10.1 Consigli di cottura

®

La temperatura e i tempi di cottura specificati nelle tabella sono valori indicativi. Dipendono dalle
ricette, dalla qualita e quantita degli ingredienti utilizzati.

Il vostro nuovo forno pud cuocere o arrostire in modo differente rispetto al forno posseduto in pre-
cedenza. | suggerimenti seguenti mostrano le impostazioni consigliate per temperatura, tempo di
cottura e posizione ripiano per tipi di alimenti specifici.

Qualora non si trovino le impostazioni per una ricetta speciale, cercarne una simile.

Per ulteriori informazioni sulla cottura rimandiamo alle tabelle di cottura sul nostro sito web. Per
trovare i Suggerimenti di Cottura, controllare il codice di identificazione PNC sulla targhetta dei da-
ti sul telaio anteriore della cavita del forno.

10.2 Consigli per I'uso del microonde

@Cuciniamo!

Mettere il cibo sul piatto in vetro del microonde sulla parte inferiore della cavita.

Mettere il cibo su un piatto sulla parte inferiore della cavita.

Mescolare il cibo a meta cottura o a meta scongelamento/tempo di cottura.

Mescolare di tanto in tanto i piatti liquidi.

Mescolare gli alimenti prima di servirli.

Coprire gli alimenti da cucinare e riscaldare.

Mettere il cucchiaio nella bottiglia o nel bicchiere quando si riscaldano le bevande al fine di
garantire una migliore distribuzione del calore.
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Mettere gli alimenti in forno senza imballaggio. | pasti pronti confezionati possono essere messi
nel forno solo se la loro confezione € idonea a questo scopo (controllare le informazioni sulla
confezione).

=

== Cottura al microonde

Cucinare il cibo coperto. Cuocere senza coperchio solo se si vuole che si formi una crosta.

Non cuocere eccessivamente i piattiimpostando la potenza e il tempo troppo elevati. Gli
alimenti si possono seccare, bruciare o prendere fuoco.

Non usare il forno per cuocere le uova o le lumache con il guscio, poiché potrebbero esplodere.
Forare il tuorlo di un uovo fritto prima di riscaldarlo.

Forare diverse volte gli alimenti con la pelle o la buccia prima della cottura.

Tagliare le verdure in pezzi di dimensioni simili.

Dopo aver spento il forno, estrarre gli alimenti e lasciarli riposare per alcuni minuti per
consentire una distribuzione uniforme del calore.

XY

Scongelamento nel microonde

Sistemare gli alimenti congelati e senza involucro su un piccolo piatto capovolto posto sopra un
contenitore o una griglia di scongelamento o un colino in plastica, cosicché possa fuoriuscire il
liquido di scongelamento.

Successivamente estrarre le parti scongelate.

Si pud usare una potenza del microonde maggiore per cuocere frutta e verdura senza doverle
scongelare prima.

10.3 Pentole e materiali adatti per un uso in microonde

Per il microonde usare solo tegami e materiali adeguati. Usare la seguente tabella come
riferimento.
Controllare le specifiche delle pentole/del materiale prima dell’'uso.

Pentole / Materiale —_— B =—E~=E=E
n |BE8SL | @0

Vetro e porcellana termoresi- \/ \/ \/
stente (senza componenti metal-
lici, ad es. vetro a prova di calo-
re)

Vetro e porcellana non resisten- \/ X X
te al fuoco senza applicazioni o
decorazioni in argento, oro, plati-
no o metallo

Vetro e vetroceramica in mate- \/ \/ \/
riale resistente al fuoco / al gelo

Articoli in ceramica e terracotta, \/ \/ \/
senza componenti al quarzo o
componenti metalliche e smalti
che contengono metallo
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Pentole / Materiale ;&

f
<
L]
]

i)

a

Ceramica, porcellana e oggetti X X X
di terracotta con parte inferiore
non in vetro o con fori piccoli, ad
esempio sulle maniglie

Plastica termoresistente fino a
200 °C

Cartoncino, carta

Pellicola

Pellicola trasparente da mi-
croonde

S S RS
x
x

Piatti per arrosto in metallo, ad X X X
es. smalto, ghisa

Teglie laccate in nero o rivestite X X X
in silicone

Lamiera dolci X X X
Ripiano a filo X X \/
Piatto inferiore in vetro del mi- \/ \/ X
croonde

Pentole che possono essere X \/ X
usate in microonde, ad esempio

piatto crisp

10.4 Impostazioni di potenza consigliate per diverse tipologie di cibo

| dati riportati nella tabella sono puramente indicativi.

700 - 1.000 W
05 §§9
e g P
Rosolatura all'inizio del processo di cottura Riscaldamento di liquidi
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500 - 600 W

D

&

§1§

YY)

7

ne

Scongelamento di pa-

o3

Scongelamento di
frutta e torte

Scongelamento di for-
maggio, panna, burro

10"

= Scongelamento
Cottura delle ver- | Cottura di piatti Sobbollimento Riscaldamento di e riscaldamento
dure con uova stufato piatti unici di alimenti con-
gelati
300 - 400 W
T 5§
@ Ty ﬁ S )
o 00 . . =
Sciogliere for- - Riscaldamento Cottura /Riscalda- )
> Sobbollimento S . L ) Cottura conti-
maggio, ciocco- s di alimenti per mento di alimenti
di riso . o nua
lato, burro neonati delicati
100 - 200 W

-

Scongelamento di
carne, pesce

10.5 Tabelle di cottura per gli istituti di test

Informazioni per gli istituti di test

Test in conformita alla norma IEC 60705.

Usare il ripiano a filo salvo diversa indicazione.

FUNZIONE MI- P@R S— €« @ @
CROONDE & I:
(w) (kg) (min)
Pan di Spagna 600 0.475 Parte infe- | 7-9 Ruotare il contenito-
riore (Bot- re di 1/4 di giro, a
tom) meta del tempo di

cottura.
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Usare il ripiano a filo salvo diversa indicazione.

FUNZIONE MiI- P@R = - @ @
CROONDE & I:
(W) (kg) (min)
Polpettone 400 0.9 2 25-32 Ruotare il contenito-
re di 1/4 di giro, a
meta del tempo di
cottura.
Crema pasticcera 500 1 Parte infe- | 18 -
cotta riore (Bot-
tom)
Scongelamento 200 0.5 Parte infe- | 7-8 A meta tempo di
carne riore (Bot- cottura, girare la
tom) carne.

Usare un ripiano a filo.

FUNZIO- a=n 7\
&
NE Con Qs O @
Bo M- W) C) (min.)
CROON- :
DE
Torta, Cottura 100 200 2 23-27 Ruotare il conteni-
0,7 kg convenzio- tore di 1/4 di giro,
nale + Mi- a meta del tempo
croonde di cottura.
Patate Cottura 300 180 2 38 -42 Ruotare il conteni-
gratinate, | Ventilata + tore di 1/4 di giro,
1,1 kg Microonde a meta del tempo
di cottura.
Pollo, Grill + Ven- 400 230 1 35-40 Mettere la carne in
1,1 kg tola + Mi- un contenitore ro-
croonde tondo in vetro e
capovolgerla a
meta del tempo di
cottura.
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11. PULIZIA E CURA

A AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla sicurezza.

11.1 Note sulla pulizia

< Pulire la parte anteriore del forno con un panno morbido imbevuto di acqua tie-
pida e detergente delicato.

Servirsi di una soluzione detergente per pulire le superfici metalliche.

Agenti di pu-
lizia Pulire le macchie con un detergente delicato.

Pulire la cavita dopo ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri residui potreb-
be causare un incendio.

Pulire attentamente la parte superiore del forno rimuovendo i residui di cibo e
grasso.

v

[

Uso quotidia- | \on [asciare le vivande nel forno per piti di 20 minuti. Asciugare la cavita con
no un panno morbido dopo ogni uso.

Pulire tutti gli accessori dopo ogni uso e lasciarli asciugare. Utilizzare un panno
morbido imbevuto di acqua tiepida e un detergente delicato. Non pulire gli ac-
cessori in lavastoviglie.

@v

Accessori Non pulire gli accessori anti-aderenti con agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

11.2 Come rimuovere: Supporti del ripiano
Rimuovere i supporti ripiano per pulire il forno.

Pas- Spegnere il forno e attendere che si raffreddi.
saggio
1
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Pas- Estrarre il supporto ripiano, ti-

saggio rando con delicatezza verso

2 Ialto. \
—tb

Pas- Sfilare dapprima I'estremita an- %2 ]

saggio teriore del supporto del ripiano <3

3 dalla parete laterale. 5

Pas- Estrai i supporto per ripiano dal \

saggio fermo posteriore.
4

Installare i supporti ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

11.3 Come sostituire: Lampadina

AVVERTENZA!
Pericolo di scosse elettriche.
La lampada potrebbe essere calda.

Tenere sempre la lampadina alogena con uno straccio, per evitare che dei residui di grasso vi
brucino sopra.

Prima di sostituire la lampadina:

Passagio 1 Passagio 2 Passagio 3

Spegnere il forno. Attendere Estrarre la spina dalla presa di | Appoggiare un panno sul fon-
che il forno sia freddo. corrente. do della cavita.

Lampadina superiore

Pas- Girare il rivestimento di vetro per toglierlo.
saggio
1

Pas- Pulire il coperchio in vetro.
saggio
2

Pas- Sostituire la lampadina con una resistente al calore fino a 300 °C.
saggio
3

Pas- Installare il coperchio in vetro.
saggio
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12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla sicurezza.

12.1 Cosa fare se...

.
i Il forno non si accende o non riscalda

@ Causa possibile

-V

= Soluzione

Il forno non & collegato a una fonte di alimenta-
zione elettrica o non & collegato correttamente.

Accertarsi che il forno sia collegato corretta-
mente alla rete elettrica.

L'orologio non & impostato.

Impostare I'orologio; per i dettagli rimandiamo
al capitolo “Funzioni dell’orologio”, Come impo-
stare: Funzioni Orologio.

La porta non € chiusa correttamente.

Chiudere completamente lo sportello.

E saltato il fusibile.

Assicurarsi che il fusibile sia la causa del pro-
blema. Qualora il problema si ripresenti, contat-
tare un elettricista qualificato.

La Sicurezza bambini & attiva.

Rimandiamo al capitolo “Menu”, Sottomenu
per: Opzioni.

Y
Componenti

@ Descrizione

v

= Soluzione

La lampadina ¢ bruciata.

Sostituire la lampadina, per ulteriori dettagli ri-
mandiamo al capitolo “Pulizia e cura”. Come
effettuare la sostituzione: Lampadina.

12.2 Come gestire: Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore.
In questa sezione verra presentato un elenco dei problemi che & possibile gestire

autonomamente.
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-V

@ Codice e descrizione = Soluzione

F240, F439 - i campi touch sul display non fun- | Pulire la superficie del display. Verificare che
zionano correttamente. non ci sia sporcizia sui campi touch.

F908 - il sistema del forno non si pud collegare | Spegnere e accendere il forno.
al pannello di controllo.

Quando uno di questi messaggi di errore continua a comparire sul display, significa che un
sotto-sistema guasto potrebbe essere stato disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il
proprio rivenditore o un Centro Assistenza Autorizzato. Qualora si verifichi uno di questi errori, il
resto delle funzioni del forno continuera a funzionare in modo normale.

v

@ Codice e descrizione = Soluzione

F131 - la temperatura del sensore magnetron Spegnere il forno e attendere che si raffreddi.
¢ troppo alta. Riaccendere il forno.

12.3 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una soluzione al problema, contattare il rivenditore o un
Centro di assistenza autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati. La
targhetta si trova sul telaio anteriore della cavita del forno. Non rimuovere la targhetta dei dati
dalla cavita del forno.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (Mod.) | e

Codice prodotto (PNC) | e

Numero di serie (S.N.)

13. EFFICIENZA ENERGETICA

13.1 Risparmio energetico

Verificare che la porta del forno sia chiusa quando lo stesso & in funzione. Non aprire la porta
del forno con eccessiva frequenza in fase di cottura. Tenere pulita la guarnizione della porta e
assicurarsi che sia ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo per migliorare il risparmio energetico (solo quando si utilizza una
funzione non microonde).

Ove possibile, non pre-riscaldare il forno prima della cottura.
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Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola

Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo

Se si attiva un programma con la selezione Durata o Tempo di fine e il tempo di cottura &
superiore a 30 min, in alcune funzioni del forno le resistenze si spengono automaticamente in
anticipo.

La ventola e la lampada continuano a funzionare. Quando si spegne il forno, il display
visualizza il calore residuo. Si puo usare quel calore per mantenere le pietanze in caldo.
Quando la durata di cottura € superiore ai 30 minuti, ridurre la temperatura del forno al minimo
3-10 minuti prima della fine del processo di cottura. La cottura proseguira grazie al calore
residuo all'interno del forno.

Utilizzare il calore residuo per scaldare altri piatti.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere I'impostazione di temperatura piu bassa per sfruttare il calore residuo e mantenere
calda la pietanza. La spia di calore residuo o la temperatura compaiono sul display.

Cottura con lampada spenta

Spegnere la lampada in fase di cottura. Accenderla solo quando € necessario.

14. STRUTTURA DEL MENU
14.1 Menu

Premere == per aprire Menu.

Voce menu

Applicazione

Cottura guidata

Elenca i programmi automatici.

Preferiti Elenca le impostazioni preferite.
Opzioni Per impostare la configurazione del
forno.
Impostazioni Configurazione Per impostare la configurazione del
forno.
Assistenza tecnica Mostra la versione del software e la

configurazione.

14.2 Sottomenu per: Opzioni

Sottomenu Applicazione

Luce forno Accensione e spegnimento della lampada.
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Sottomenu

Applicazione

Sicurezza bambini

Previene I'attivazione accidentale del forno. Quando I'opzio-
ne & attiva, il testo “Sicurezza bambini” compare sul display
guando si accende il forno. Per abilitare 'uso del forno, sce-
gliere le lettere del codice in ordine alfabetico. L'accesso al
timer, all’operazione da remoto e alla lampadina & disponi-
bile con la Sicurezza bambini attiva.

Riscaldamento rapido

Riduce il tempo di riscaldamento. E disponibile solo per al-
cune delle funzioni forno.

Visualizza ora

Accende e spegne I'orologio.

Visualizzazione orario digitale

Cambia il formato dell'indicazione oraria visualizzata.

14.3 Sottomenu per: Configurazione

Sottomenu Descrizione

Lingua Imposta la lingua del forno.

Luminosita Imposta la luminosita del display.

Volume toni Attiva e disattiva il tono dei tasti a sfioramento. Non & possi-

bile disattivare i segnali acustici per: @

Volume acustico

Imposta il volume delle tonalita e dei segnali dei tasti.

Imposta ora

Imposta I'ora e la data attuali.

14.4 Sottomenu per: Assistenza tecnica

Sottomenu

Descrizione

Modalita demo

Codice di attivazione/disattivazione: 2468

Versione software

Informazioni sulla versione software.

Ripristino impostazioni iniziali di
fabbrica

Ripristina le impostazioni di fabbrica.
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15. E SEMPLICE!

Prima di iniziare a usare il dispositivo sara necessario impostare:

Lingua

Luminosita

Volume toni

Volume acustico

Imposta ora

Acquisire familiarita con le icone di base sul pannello di controllo e sul display:

0)

A

O

START / STOP

ON / OFF Menu Preferiti Timer
Iniziare a usare il forno
Avvio rapido Accendere il for- | Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3
no e avviare la
cottura con la Tenere premuto: | [ Premere:
temperatura pre- ' -ee - sele- ’
P P ®. zionare la fun- START .

definita e I'orario
della funzione.

zione preferita.

Spegnimento
rapido

Spegnere il for-
no, con qualsiasi
schermata o
qualsiasi mes-
saggio in qual-
siasi momento.

@ - tenere premuto fino a che il forno si spegne.

Avvio rapido At.tivare fun;ione Premere: <D
Mw microonde in
qualsiasi mo-
mento con le im-
postazioni pre-
definite: 30 sec/
1000 W.
Avviare la cottura
Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4 Passaggio 5
0) 0 °C oK START
- premere per L . - premere per
. - selezionare la - impostare la - premere per o
accendere il for- ) avviare il pro-
funzione cottura. temperatura. confermare. :
no. cesso di cottura.
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Scopri come cucinare in modo rapido

Utilizza i programmi automatici per preparare rapidamente una pietanza con le impostazio-
ni predefinite:

Cottura gui- Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4
data

Premere: (D Premere: ——. Premere: %
Cottura guidata.

Scegliere il piatto.

Usare le funzioni rapide per impostare il tempo di cottura necessario

Funzione Finish Assist 10% Per allungare il tempo di cottura, premere
Usare la Funzione Finish Assist 10% per ag- +1min.

giungere ulteriore tempo quando rimane il 10%
del tempo di cottura.

16. PRENDI UNA SCORCIATOIA!

Qui é possibile vedere tutte le scorciatoie utili. Sara inoltre possibile trovarli nei capitoli dedicati
del manuale dell’utente.

Come impostare: Funzioni cottura

> ® YOE.) C ) s )

Come impostare: Cottura guidata

XDEDED XD LY

Come impostare: Tempo di cottura

YOE.) T ) © ) s )

Come posticipare: Inizio e fine di una cottura

DX
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Come annullare: Impostazione del timer

) O e

17. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

A%
Riciclare i materiali con il simbolo TO. Buttare I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche. Non smaltire le apparecchiature che riportano il

simbolo E insieme ai normali rifiuti domestici. Portare il prodotto al punto di riciclaggio piu
vicino o contattare il comune di residenza.

289/508



SATURS

MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

remonta informaciju:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

originalas rezerves dalas:
www.electrolux.com/shop

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:

modelis, PNC, sérijas numurs.
STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA..................... 291
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droSiba.........cccccvvveeeee..
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2. DROSIBAS NORADIJUML........cocerrenrnnee. 294

2.1 UzstadiSana.........ccceeevvveeeeennnen.
2.2 Elektrotikla savienojums
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
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- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. Slierice paredzéta tikai édiena gatavo$anai.

. Slierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmer izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.
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- Neaktiviz€jiet mikrovilnu funkciju, kad ierice ir tukSa. Metala
detalas ierices iekSpusé var radit elektrisko loku.

- Mikrovilnu gatavoSanas rezima nav atlauts izmantot édienu
un dzerienu metala traukus. Tas neattiecas uz gadijumiem,
kad razotajs ir noradijis mikrovilnu gatavosanas rezimam
piemérotu metala trauku izméru vai formu.

. UZMANIBU! Ja durvju blive ir bojata, ierici nedrikst izmantot,
kamér to nav salabojis kvalificéts meistars.

- UZMANIBU! Jebkuru apkopes vai remonta darbibu, kas
saisfita ar parsega nonemsanu, kas nodrosina aizsardzibu
pret mikrovilnu energijas iedarbibu, var veikt tikai kvalificéts
meistars.

. UZMANIBU! Nesildiet $kidrumus un citu partiku noslégtas
tvertnés. Tas var eksplodet.

- lzmantojiet tikai tadus piederumus, kas ir pieméroti
izmantoSanai mikrovilnu krasnis.

- Uzsildot partiku plastmasas vai papira traukos, uzraugiet
ierici iespéjamas aizdegSanas dél.

- lerice ir paredzéta partikas un dzérienu uzsildisanai.
Partikas vai apgérba zavésana, sildisanas paliktnu, ¢ibu,
suklu, mitra apgérba vai lldzigu priekSmetu sildiSana var
radit ievainojumu, aizdegSanas un ugunsgréka risku.

- Jaizdalas dumi, izsledziet ierici vai atvienojiet to no
sprieguma, un turiet durvis aizvértas, lai noslapétu jebkadas
liesmas.

- Dzérienu sildiSana ar mikrovilniem var izraisit aizkavétu
spontano varisanos. Rikojoties ar tvertni, jaievéro
piesardziba.

.- BaroS$anas pudeliSu un zidainu partikas burcinu saturs ir
jasamaisa vai jasakrata, un, pirms lietoSanas, japarbauda
temperatura, lai izvairitos no apdegumiem.

. Olas ¢aumala un veselas cieti varitas olas iericé nedrikst

sildit, jo tas var eksplodét pat tad, kad sildiSana ar
mikrovilniem ir beigusies.
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Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerice ir regulari jakopj, iztirot no tas jebkadas partikas
atliekas.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.
Neuzturot ierici firu, pasliktinas tas virsma, kas var
nelabvéligi ietekmét ierices kalpoSanas laiku un, iespéjams,
radit bistamu situaciju.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 UzstadiSsana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.
leblvétajau iericei jaatbilst standarta DIN 68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 444 (460) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 455 mm
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lerices aizmugures augstums 440 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 882 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skruves 3.5x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklut.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

+ Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

295/508



DROSIBAS NORADIJUMI

2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

* Nemainiet ST produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplasana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

* Nelietojiet mikrovilnu funkciju cepeskrasns uzsildisanai.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novéerstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;
— nelejiet Gdeni karsta iericée.
— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.
— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblveétas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Parliecinieties, vai iekSpuse un durvis ir noslaucitas sausas péc katras lietoSanas. lerices
darbibas laika sarazotais tvaiks veido kondensatu uz iekSpuses sienam un var izraisit
koroziju.

* Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
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 lericé atlikusas taukvielas un partika var izraisit ugunsgréku un elektrisko izladi, lietojot
mikrovilnu funkciju.

» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.
priekSmetus.

» Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai paredzetus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Stikla trauku izmantosSana

ApieSanas ar stikla traukiem bez atbilstoSas rlpibas var novest pie to saplisanas, malu

atdauziSanas, saplaisaSanas vai saskrapésanas.

* Neuzlejiet aukstu Udeni vai citus Skidrumus uz stikla traukiem, jo straujas temperattras
izmainas var radtt tulitéju stikla sapliSanu. Saplisu$as stikla lauskas var but |oti asas un grati
atrodamas.

» Nenovietojiet karstu stikla trauku uz slapjas vai aukstas virsmas, tiesi uz virtuves letes vai
metala virsmas vai izlietnes, ka ari nesatveriet stikla trauku ar mitru dranu.

» Neizmantojiet un nelabojiet stikla trauku, kas ir atdauzits, saplaisajis vai loti saskrapéts.

* Nenometiet un neatsitiet stikla trauku pret cietu priekSmetu, ka ari neatsitiet virtuves
piederumus pret to.

* Nekarséjiet tuksu vai gandriz tuksu stikla trauku mikrovilnu rezima, ka ari neparkarséjiet ellu
vai sviestu mikrovilnu rezima (izmantojiet minimalo gatavosanas laiku).

Laujiet karstam stikla traukam atdzist uz restém, karstumizturiga paliktna vai sausas dranas.

Parliecinieties, ka stila trauks ir pietiekosi atdzisis pirms mazgasanas, ievietoSanas ledusskaprt

vai saldétava.

Izvairieties no pieskarSanas karstam stikla traukam (ieskaitot traukus ar silikona satverSanas

virsmam) bez sausiem virtuves cimdiem rokas.

Izvairieties no nepareizas mikrovilnu rezima izmantoSanas (t.i., cepeskrasns lietoSana bez

édiena taja vai parak maz édiena).

2.6 lekséjais apgaismojums

A BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atsevisSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

A BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaksanas risks.
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« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéejs parskats

Vadibas panelis

Displejs

Sildelements

Mikrovilnu krasns generators
Lampa

Ventilators

EQEOENR

%
&J‘@F |
BE o

Plaukta atbalsts, iznemams

Plauktu imeni

~
a

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesiem.

Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

Mikrovilnu krasns apakséjais stikla Skivis
Lai sagatavotu partiku mikrovilnu krasns rezima.
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4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.1 Vadibas panelis

1
aEA

n IES_LEGT /1Z- Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
SLEGT
H | 'zvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.
Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
Displejs Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.

Lampas slédzis

Lai ieslégtu un izslegtu lampu.

Atra uzsil$ana

Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.

Mikrovilnu krasns
atrais starts

[~

Lai ieslégtu mikrovilnu funkciju (1000 W un 30 sekundes).

N\

¥,

Piespiediet

«(')U >

Pavirziet

@js

Nospiediet un turiet no-
spiestu

Pieskarieties virsmai ar pirksta
galu.

Slidiniet pirksta galu pari virs-
mai.

Pieskarieties virsmai uz 3 se-
kundém.
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4.2 Displejs
. Péc ierices ieslégSanas displeja ir redzams gal-
12:30 ) ~ > h
venais ekrans ar karséSanas funkciju un noklu-
(¢} séjuma temperaturu.
150°C e femperatre
O START
Ja nelietojat cepe$krasni 2 mindtes, displejs
parslédzas gaidstaves rezima.
O
12:30 GatavoSanas laika displejs attélo iestatitas
’ funkcijas un citas pieejamas iespéjas.
9150°C
[ Imin e STOP
A Displejs ar galveno funkciju kopu.
| A. Diennakts laiks
1230 B. SAKT/PARTRAUKT
o C. Temperatira / Mikrovilnu krasns taimeris
E] 150 C D. Karsésanas funkcijas
E. Taimers
@ 15rlmn [x] START
| | | |
E D Cc B

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

oK

$ana.

Izvéles/iestatijumu apstiprina-

€

Izvélné at-
griezties vie-
nu limeni at-

pakal.

© »
Pédeéjas darbi- lespé€ju ieslégSana un iz-
bas atcel$ana. slegSana.

nas signals.

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskan ska-
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Q

Funkcija ir ieslégta.

STOP
Funkcija ir ieslégta.
Ediena gatavo$ana beidzas au-
tomatiski.

i

Skanas signals ir izslégts.

Taimera indikatori

@

Funkcijas iestatiS8ana: Atliktais starts.

lestatijuma atcel$ana.

%)

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!

A

Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

=]

3o

224

1. solis

2. solis

3. solis

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus un nonema-
mos plauktu balstus.

Notiriet cepeskrasni un piede-
rumus ar mikstu dranu, siltu
adeni un maigu tirisanas lidz-
ekli.

levietojiet cepesSkrasni piede-
rumus un iznemamos plauktu
balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni lidzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas.
lestatiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Diennakts

laiks.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!

A

Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis

leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus€juma karséSanas funkcija.
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2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.

3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.

4. solis Temperatiras iestatiSana. Nospiediet OK,

5. solls Nospiediet START .

STOP — nospiediet, lai izslégtu karsé$anas funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.

Izmantojiet saisni!
> O) > |Z|>> °C >>START>

6.2 Mikrovilnu karséSanas funkcijas iestatiSana

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
levietojiet mikrovilnu krasns apakséja stikla skivi.

2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizveélni.

3. solls. Atlasiet mikrovilnu karséSanas funkciju un nospiediet OK. Displejs rada mikrovilnu
jaudu.

4. solis lestatiet mikrovilnu jaudu. Nospiediet OK.

5. solls Nospiediet START .

Nospiediet STOP | lai izslégtu funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.

Mikrovilnu krasns funkciju maksimalais ilgums ir atkarigs no iestatitas mikrovilnu
jaudas:
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MIKROVILNU JAUDA MAKSIMALAIS LAIKS
100-600 W 59 minltes
Vairak neka 600 W 7 minutes

@ Atverot durvis, ierices darbiba apstajas. Nospiediet START |, lai aktivizétu to
atkartoti.

Izmantojiet saisni!

> @® YED.) W ) s )

6.3 Izmantosana: Mikrovilnu krasns atrais starts

1. solis Nospiediet un turiet nospiestu: <D Mikrovilni darbojas 30 sekundes.

2. solis Lai palielinatu gatavoSanas laiku:

Nospiediet uz laika vértibas, lai atvértu | Nospiediet +30 s.
laika iestatijumus. lestatiet gatavosa-
nas laiku.

Mikrovilnus var ieslégt jebkura laika ar: Mikrovilnu krasns atrais starts.

6.4 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram €dienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatura. Jus varat mainit laiku un
temperatdru.

DaZzus édienus var gatavot art ar:

» Automatisks svars

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: —.

3.solis | Nospiediet: ¥. levadiet: Gatavosanas paligs.

4. solis Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solls Nospiediet START .
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Izmantojiet saisni!

XDEDED XD LLY,

6.5 Karsésanas funkcijas

STANDARTS

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

Infratermiska grilé-
Sana

vvv Planu produktu grileSanai un maizes grauzdésanai.

Grils

v Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
i)" plaukta imeni. Sacepumu pagatavoSana un apbruninasana.

@

Karsésana ar ven-
tilatoru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai idz pat divu plauktu iment.
lestatiet temperattru par 20-40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskar-
sésana.

v
*
Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankucinas) panaksanai.

Augs./Apakskarsée-
Sana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.

2

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbruninasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Apakskarsésana

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.
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SPECIALIE
Kflrsééanas funk- LietoSana
cija
E Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).
Konservésana
Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltésanai.
{9
Zavésana
— Skivju uzsildidanai pirms &diena pasniegsanas.
uru

Trauku uzsildisana

i)

=

Miklas raudzésana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novers rauga miklas virspu-
ses izzuSanu un saglaba miklas elastigumu.

§§9
oy
Sacepums

Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagata-
vo$ana un apbrininasana.

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.

§

Siltuma uzturésa-
na

Ediena uzturé$ana siltuma.

%

Maizes cepsSana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala
konditora izpildijumam pielidzinamu kraukSkigumu, krasu un garozas spi-
dumu.
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MIKROVILNU KRASNS

Mikrovilnu krasns:

Karsésanas funk- LietoSana
cija
—_— Uzkarsésana, gatavoSana, jaudas diapazons: 100-1000 W

(YY)
Atkausésana

Galas, zivju, kuku atkausé$ana, jaudas diapazons: 100-200 W

99!
Ay

Uzsildisana

Pusfabrikatu un smalku édienu uzkarséSana, jaudas diapazons: 300-
700 W

§9
P

Skidrums

Dzérienu un zupu uzkarsé$ana, jaudas diapazons: 800-1000 W

MIKROVILNU KOMBINACIJA

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

&

Karsésana ar ven-
tilatoru + MV

Gatavo$ana viena plaukta [imeni. Funkcija ar mikrovilnu izmantoSanu.

)
Tradicionala gata-
vosana + MV

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni. Funkcija ar mikrovil-
nu izmantosanu.

‘w_llgl

Grils + MV

Edienu atra pagatavo$ana un apbriininasana. Funkcija ar mikrovilnu iz-
mantosanu.

==
¥
Grils + ventilators
+ MV

Lielu galas gabalu cepSana viena krasns limeni. Sacepumu pagatavoSana
un apbrininasana. Funkcija ar mikrovilnu izmanto$anu.
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7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana
GatavoSanas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st.
59 min.

Kombinéto funkciju (mikrovilnu krasns + standarta cepeskrasns) mak-
simalais ilgums 119 min. 59 sek.

Darbibas beigas Darbibu iestatiSana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika reguléSana GatavoSanas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. S

funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaifiSana — jus varat to ie-
slégt un izslégt.

lespéjas Darbibas beigas un Atliktais starts nav pieejamas mikrovilnu funkcijam.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestatiSana

1. solis Nospiediet: Diennakts laiks.

2.solis. | |estatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavosanas laika iestati$ana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperatdru.

2. solls. Nospiediet: @

3.solis | |oqtatiet laiku. Nospiediet: OK.
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Izmantojiet saisni!

>OE.) C ) © Yswr)

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.
2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® ©® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK, Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperaturas iestatiSana.
2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.

4. solis Nospiediet ® @ @

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vértibu.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavoSanas laika un édiens vél neSkiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-
Sanas laiku. Tapat ir iespé€jams mainit karséSanas funkciju.
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Gatavosanas laika pagarinasana

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavosanas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1. solis Nospiediet: @
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK,

lestatito laiku ir iespéjams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Izmantojiet tikai piemérotus €diena gatavoSanas traukus un materialus. Skatiet sadalu

“Mikrovilnu reZimam pieméroti édiena gatavoSanas trauki un materiali” nodala “leteikumi un

padomi”.

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu vér-
stas uz leju.

Cepama Paplate:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal- \U\U\N\
sta rezga vadotném.
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Restots plaukts, Cepama Paplate:
lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak eso$ajiem vadotnes stieniem.

Mikrovilnu krasns apakséjais stikla Ski-
vis:

Izmantojiet mikrovilnu krasns apaksejo
stikla Skivi tikai ar mikrovilnu funkciju. Tas
nav piemérots kombinétajai mikrovilnu
funkcijai (pieméram, griléSanai mikrovil-
nos).

Novietojiet o papildpiederumu cepes-
krasns tilpnes apaksa.

Varat novietot édienu tieSi uz mikrovilnu
krasns apakséja stikla Skivja.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Saglabasana: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas laiku,
temperatiru vai firi§anas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis leslédziet cepeSkrasni.

2. solis Izvélieties velamo iestatijumu.

3. solis Nospiediet —. Atlasiet: Izlase.

4. solis Atlasiet Saglabat pasreiz€jos iestafijumus.

5. solis Nospiediet +, lai pievienotu iestatijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.
0 — nospiediet, lai atceltu iestafijumu.

9.2 Funkciju blokésana

S iespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.
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1. solis leslédziet cepeSkrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju.

3.solis | J% § _nospiediet vienlaikus lai aktivizatu funkciju.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegsanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karsésanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa), Beigu laiks,
Lena gatavosana.

9.4 DzesésSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzsledzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatiira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriek$€ja cepeskrasns. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie temperatiiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju ies-
tatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Sikakus gatavosanas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas musu vietné. Lai
atrastu Gatavos$anas padomus, parbaudiet izstradajuma numuru uz ierices datu plaksnites cepes-
krasns iekSienes priekSpuseé.
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10.2 Mikrovilnu ieteikumi

® Gatavosim!

Novietojiet partiku uz mikrovilnu apaksgja stikla Skivja krasns iekSienes apaksa.

Novietojiet partiku uz Skivja krasns iekSienes apaksa.

Samaisiet vai apgrieziet €dienu uz otru pusi, kad pagajusi puse no atkausésanai un
gatavos$anai atvéléta laika.

Ik pa laikam apmaisiet Skidrus édienus.

Apmaisiet édienu pirms pasniegSanas.

Apklajiet cepSanai un uzsildiSanai paredzéeto édienu.

Uzlieciet karoti virs pudeles vai glazes, uzsildot dzérienus, lai nodroSinatu labaku siltuma
izplatiSanos.

levietojiet €dienu krasni bez iepakojuma. lepakotus édienus var ievietot cepeskrasn tikai tad, ja
iepakojums ir droSs izmantoSanai mikrovilnu krasnr (parbaudiet informaciju uz iepakojuma).

= _

== Ediena gatavoS$ana mikrovilnu krasni

GatavosSanas laika edienu parsedziet. Ja vélaties kraukskigu virskartu, gatavojiet €dienu bez
parsega.

Neparcepiet &dienus, iestatot parak lielu jaudu un parak ilgu gatavosanas laiku. Ediens var
izzut, piedegt vai izraisit aizdegsSanos.

Nelietojiet ierici, lai gatavotu olas ¢aumalas un gliemezus ¢aul3, jo tie var spragt. Parduriet
ceptu olu dzeltenumu pirms ta uzsildiSanas.

Pirms gatavoSanas caurduriet partikas produktus, kam ir ada, vai vairakas reizes iegrieziet.
Sagrieziet darzenus vienada izméra gabalinos.

Péc krasns izslégSanas iznemiet €dienu un laujiet tam atdzist paris minuates, lai lautu siltumam
vienmérigi izkliedéties.

XX

Mikrovilnu atkausé$ana

Uzlieciet sasaldéto, izpakoto partiku uz neliela otradi apgriezta Skivja, novietojot zem ta trauku,
vai uz atkauséSanas restém vai plastmasas sieta, lai izkususais Skidrums varétu notecét.

Péc tam nonemiet atkausétos partikas produktus.

Lai pagatavotu auglus un darzenus, vispirms tos neatkauséjot, jus varat izmantot augstaku
mikrovilnu jaudu.

10.3 Mikrovilniem pieméroti édiena gatavoSanas trauki un materiali

Gatavosanai ar mikrovilniem izmantojiet tikai piemérotus eédienu gatavosanas traukus un
materialus. Atsaucei izmantojiet talak sniegtas tabulas.
Pirms lietoSanas parbaudiet €diena gatavoSanas trauku/materiala parametrus.

I'Emdai;r:iaalgsatavoéanas trauku % = 05 555 @ﬁ§1w':‘|%g

Ugunsizturigs stikls un porcelans \/ \/ \/
bez metala detalam, piem., kar-
stumizturigs stikls

Ugunsneizturigs stikls un porce- \/ X X
lans bez sudraba, zelta, platina
vai metala rotajumiem
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Ediena gatavos$anas trauku
materials

i

O

Stikls un stikla keramika, kas iz-
gatavota no ugunsizturiga / sala
izturiga materiala

v

Ugunsizturigas keramikas un
mala edienu gatavoSanas trauki
bez kvarca vai metala kompo-
nentiem vai metalu saturo$as
glaziras

Keramika, porcelans un mals ar X X X
neglazétu apaksu vai ar maziem

caurumiem, pieméram, uz roktu-

riem

Karstumizturigs plastikats lldz \/ \/ X
200 °C

Kartons, papirs \/ X X
Partikas pléve \/ X X
Mikrovilnu partikas pléve \/ \/ X
Cepsana ar metala traukiem, X X X
piem. emaljétiem, uguna

CepsSanas formas ar spidigu vai X X X
silikona parklajumu

Cepama Paplate X X X
Restots plaukts X X \/
Mikrovilnu krasns apakséjais \/ \/ X
stikla Skivis

Ediena gatavo$anas trauki mi- X \/ X

krovilnu izmantoSanai, pieme-
ram, apcep$anas panna
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10.4 leteicamie jaudas iestatijumi dazadiem edienu veidiem

Datu tabulai ir tikai informativs raksturs.

700-1000 W

g
Apbrininasana gatavoSanas procesa sakuma

§§9
(-

Skidrumu karsé$ana

7

Maizes atkausésanai

Auglu un kiku atkau-
séSanai

Siera, kréjuma, svies-
ta atkausésanai

500-600 W
@) & 91 st
=y Sasaldétu malti-
Darzenu gatavo- | Olu édienu ga- Varit sautéjumu Vienas maltites Su atkausesa-
$anai tavoSanai uz lénas uguns uzsildisana nai un uzsildisa-
nai
300-400 W
A = < 559
07 00.0P
R 0 =~ T
Siera, Sokolades, S _ i Jutigu partikas —
. . ~ Risu varisana Bérnu partikas Turpinat gata-
sviesta izkausé- _ e produktu gatavo- .
P uz lénas uguns uzsildisanai oo o vosanu
Sanai Sanai
100-200 W

Galas, putnu galas

un zivju atkausésanai

10.5 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar IEC 60705.
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Izmantojiet restotu plauktu, ja nav noradits savadak.

MIKROVILNU 7\ — «

KRASNS FUNK- | POWER

CIJA .

(W) (kg) (min)

Biskvita torte 600 0.475 Apaksa 7-9 Kad pagajusi puse
no édiena gatavosa-
nas laika, pagrieziet
konteineru par 1/4.

Galas rulete 400 0.9 2 25-32 Kad pagajusi puse
no édiena gatavosa-
nas laika, pagrieziet
konteineru par 1/4.

Olu vanilas mérce 500 1 Apaksa 18 -

Galas atkausésa- 200 0.5 Apaksa 7-8 Kad pagajusi puse

na no édiena gatavos$a-
nas laika, apgrieziet
galu.

Izmantojiet restotu plauktu.

MIKRO- a=m 7\ «

V",-NU C] POWER @

KRASNS W °C .

KOMBI- (W) (°C) (min.)

NETA

FUNKCI-

JA

Kika, Tradiciona- 100 200 2 23-27 Kad pagajusi puse

0,7 kg la gatavo- no édiena gatavo-

$ana + MV $anas laika, pa-
grieziet konteineru
par 1/4.

Kartupelu | KarséSana 300 180 2 38-42 Kad pagajusi puse

sace- ar ventilato- no édiena gatavo-

pums, ru + MV Sanas laika, pa-

1,1 kg grieziet konteineru

par 1/4.
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Izmantojiet restotu plauktu.

MIKRO- a=m 7\ «

|5 | o O ©®

KRASNS B .

KOMBI- (W) (°C) (min.)

NETA

FUNKCI-

JA

Vista, Grils + ven- | 400 230 1 35-40 levietojiet galu

1,1 kg tilators + apala stikla trauka

MV un apgrieziet to

otradi, kad ir paga-
jusas 20 minutes
no édiena gatavo-
Sanas laika.

11. KOPSANA UN TIRISANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

<

TiriSanas
Iidzekli

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemeérkta silta Gdent ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

[

Lieto$ana ik-
diena

Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.
Rupigi attiriet cepeskrasns iekSpuses augsdalu no €diena atlikam un taukiem.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasnt ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-
krasns iekSieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.
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aeS

224

Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
— tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede-
rumi

Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem
vai asiem priekSmetiem.

11.2 IznemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis Izsleédziet cepeskrasni un uzgaidiet, ldz ta atdziest.
2. solis Uzmanigi, velkot plauktu bal-
stus uz augsu, izceliet tos no '\
priek$€ja fiksatora. 1
= i
3. solis Pavelciet plaukta atbalsta 2 D
priek$€jo galu prom no sanu =
4. solis Izvelciet balstus no priek$€ja
fiksatora.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.
11.3 Ka nomainit: Lampa
A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.
Vienmér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.
Pirms nomainat lampu:
1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atslédziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeskrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.

Augseéeja lampa

1. solis

Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
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2. solis Notiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepesSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

12. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

.
ﬁ Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

v

= Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai ta
ir pieslégta nepareizi.

Parbaudiet, vai cepeskrasns ir pareizi pieslégta
stravas piegadei.

Pulkstenis nav iestatfits.

lestatiet pulksteni; detalizéta informacija pieeja-
ma nodalas “Pulkstena funkcijas” sadala “Ka
iestatit: Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pareizi.

Aizvért durvis lldz galam.

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar droSinataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir ieslegta cepeskrasns Bérnu drosibas funkci-
ja.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksSizvelni: lespée-
jas.

Y
Detalas

@ Apraksts

v

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pie-
ejama nodalas “Kop$ana un tiriSana" sadala
“Ka nomainit: lampu”.
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12.2 Ka parvaldit: Kltdu kodi

Rodoties programmatiras klidai, displeja paradas kltdas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

4

@ Kods un apraksts = Risinajums

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
pareizi. skarienlaukiem nav netirumu.

F908 - cepeSkrasns sistéma nevar savienoties | leslédziet un izslédziet cepeSkrasni.
ar vadibas paneli.

Ja kads no §im k|Gdas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozimée, ka kludaina
apakssistéma var but atspejota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Ja rodas kada no §im klidam, paréjas cepeskrasns funkcijas turpinas darboties ka
parasti.

@ Kods un apraksts = Risinajums
F131 - magnetrona sensora temperatura ir pa- Izslédziet cepeskrasni un nogaidiet, lidz ta at-
rak augsta. dziest. Atkal ieslédziet cepeSkrasni.

12.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek§€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) | e

Izstradajuma Nr. (PNC) | e

Sérijas numurs (S.IN.) s

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupi$anu (tikai tad, ja neizmantojat
mikrovilnu funkciju).
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Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas nollika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Dazu cepeSkrasns funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavoSanas laiks parsniedz 30 minutes, karséSanas elementi automatiski
izslédzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsledzot cepesSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu, lai uzturétu €dienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam. CepeSkrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperaturas iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatira tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

14. IZVELNES STRUKTURA

14.1 lIzvélne

Nospiediet —, lai atvertu Izvélne.

lzvélnes elements IzmantosSana

GatavoSanas paligs Uzskaita automatiskas programmas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

lespéjas Cepeskrasns konfiguracijas iestatiSa-
na.

lestatijumi UzstadiSana Cepeskrasns konfiguracijas iestatiSa-
na.

Servisa izvélne Rada programmaturas versiju un

konfiguraciju.
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14.2 ApaksSizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Izmantos$ana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu droSibas funkcija

Novérs nejausu cepeskrasns ieslegSanu. Ja iespé€ja ir ie-
sléegta, iesledzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bér-
nu droSibas funkcija”. Lai varétu lietot cepeSkrasni, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Peéc Bérnu drosibas funkci-
jas aktivizéSanas piekluve taimerim, talvadibas darbibai un
lampai ir pieejama.

Atra uzsilsana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam
cepeskrasns funkcijam.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.3 ApaksSizvélne: Uzstadisana

Apaksizvéelne

Apraksts

Valoda

lestata cepeskrasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iespé&jams iz-
slagt sadu skanu: .

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.4 ApaksSizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne

Apraksts

Demonstracijas rezims

AktivizéSanas/deaktivizé$anas kods: 2468
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Apaksizvelne

Apraksts

Programmaturas versija

Informacija par programmatdras versiju.

Nodzést visus iestatijumus

Atjauno rapnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda

Displeja spilg-
tums

Taustinu skana

Skanas signala
skalums

Diennakts laiks

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

O)

A

O

cijas nokluséju-
ma temperatiru
un laiku.

0}

IESLEGT / 1Z- Izvéine Izlase Taimers START / STOP
SLEGT
Saciet lietot cepeskrasni
Atra ieslégsana | leslédziet cepes- | 1. solis 2. solis 3. solis
krasni un saciet
gatavot &dienu, | Nospiediet un O ... _atiasiet | Nospiediet:
izmantojot funk- | triet nospiestu: vélamo funkgiju START

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstréSanas
laika.

dzas.

Nospiediet un turiet nospiestu (D lidz cepeskrasns izsle-

Mikrovilnu
krasns atra ie-
slegsana

Aktiviz€jiet mi-
krovilnu krasni
jebkura laika ar
nokluséjuma ies-
tatijumiem:

30 sek./1000 W.

Nospiediet: <D
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Saciet gatavot edienu

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

5. solis

O)

— nospiediet, lai
ieslegtu cepes-
krasni.

..

— atlasiet karsé-
Sanas funkciju.

C
— iestatiet: tem-
peraturu .

OK
— nospiediet, lai
apstiprinatu iz-
veli.

START
— nospiediet, lai
uzsaktu édiena
gatavo$anu.

Uzziniet, ka atri pagatavot édienu

lzmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatijumus:
Gatavosanas | 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
paligs
Nospiediet (D Nospiediet —. Nospiediet \/\“ Atlasiet édienu.
Gatavosanas
paligs.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu ediena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist”

Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pa-
garinatu laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo-

Sanas laika.

Lai pagarinatu édiena gatavosanas laiku, no-
spiediet +1 min.

16. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas salsnes. Tas var atrast ari attiecigajas lietotaja rokasgramatas

sadalas.

lestatiSana Karsésanas funkcijas

> ® YOE.) T » s )

lestatiSana Gatavosanas paligs

XDEDEDEDTL)
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lestatiSana Gatavosanas laiks

>OE.) T » © Yswr )

AtlikSana. GatavoSanas sakums un beigas

DR

Atcel$ana Taimera iestatiSana

)0 ) @)

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar So simbolu g kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag

ir remonta:

www.electrolux.com/support
g Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........c.cccrrrneenne 326 2.8 ISmetimas........ccccevveeeiieeniiecenn
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy 3. GAMINIO APRASYMAS.........coeoeerereunne.
SAUJA. ..o 326 3.1 Bendroii ap3val
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 327 3:2 Pﬁgdraclnjlapzvaga _________________________

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS...........ccoeeerneen 329 4. KAIP [JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 334
2.1 [rengimas........cceeeeveeeeeiveeeeeennenn 329 4.1 Vald :

e . ymo skydelis.........cccceeeennnenn. 334

2.2 Elektros prijungimas ................... 330 .
2.3 Naudojimas........cccoceeiieerineeenne 331 4;2 Valdymo Skydelis........c...veee 335
2.4 PrieziGra ir Va|ymas ....332 5. PRIES NAUDODAMI PlRMA KARTA ..... 336
2.5 Stikliniy indy naudojimas............. 332 5.1 Pirminis valymas ............ccco........ 336
2.6 Vidinis apSvietimas...................... 332 5.2 Pirmasis prijungimas................... 336
2.7 Paslauga..........ccoceeeeeeiiieeeciieenne 333
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6. KASDIENIS NAUDOJIMAS...........cccen.. 337 10.5 Maisto gaminimo lentelés patikros
6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 337 staigoms............ S 352
6.2 Kaip nustatyti Mikrobangy 11. VALYMAS IR PRIEZIURA............c........ 353
kaitinimo funkcijos...........ccccvveeviieennn. 337 .
. - T 11.1 Pastabos dél valymo.................. 353
(Iz;gsf\zllzgEﬂggi%;;sreltasm mlkrobang;B 8 11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos .....354
"""""""""""""" 11.3 Kai keisti: L té.............. 354
6.4 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas...339 . allp pakeIsti: Lempuie
6.5 Kaitinimo funkcijos ....................... 339 12. TRlKClU SALINIMAS........ccoenn 355
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........cocrvureune. 343 12.1 K daryti, jeigu..........cococeennee. 355
. . . . 12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai........... 356
7.1 LaikrodZio funkcijy apraSymas.....343 12.3 Naudojimo informaciia............... 357
7.2 Kaip nustatyti
Laikrodzio funkcijos..............co.ccco...... 343 13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 357
8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL.........cocoremnenn. 346 13.1 Energijos taupymas................... 357
8.1 Priedy naudojimas....................... 346 14. MENIU STRUKTURA........cccermeererrrrennns 358
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.................... 347 14.1 Meniu.......ooooi 358
— o L 14.2
9.1 Kaip ls"saugotl. Megstamiausios.. 347 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys 358
9.2 Funkcijy uzraktas.........cccccccveennn. 348 14.3
9.3 Autvgn)atlnls |s§!1ung|mas """"""" 348 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkim
9.4 AusSinimo ventiliatorius................. 348 as 359
10. PATARIMALL.....ooiieeeeeeeeeee s 349 14.4
10.1 Gaminimo rekomendacijos........ 349 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavim
10.2 Rekomendacijos dél S ttiee e 359
MIKrobangy ........cccccevveieeiienieieeeen 349 15. TAI PAPRASTAL......ooireeeeeeeeeeeenns 359
10.3 Tinkami mikrobangy krosnelei indai 46 pASINAUDOKITE NUORODAL............. 361
iIrmedziagos ........cccoeeeiiiiiiiieiiees 350
10.4 Rekomenduojamos galios 17. APLINKOS APSAUGA.............cceeeuenee 361

nuostatos skirtingos rusies maistui.... 351

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

s v -

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
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jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdtina visg laikg priziuréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

. Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vie$bugiy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengfti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei blty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.
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- DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiciant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

. DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

- Nejunkite mikrobangy funkcijos, jei prietaisas tusc€ias. Tarp
metaliniy j orkaite jdéty objekty gali susiformuoti elektros
lankas.

- Gaminant mikrobangomis | vidy negalima déeti metaliniy
maisto ar gérimy indy. Sis reikalavimas netaikomas, jeigu
gamintojas nurodo, kokio dydzio ir formos metaliniuose
induose esantj maistg galima ruosti mikrobangy krosnelése.

. DEMESIO! Jei pazeistuméte dureles arba dureliy
sandariklius, prietaiso nenaudokite, kol jo nesuremontuos
kvalifikuotas specialistas.

. DEMESIO! Tik kvalifikuoti specialistai gali vykdyti prieZiGros
ir remonto darbus, jskaitant dangcio, kuris apsaugo nuo
mikrobangy energijos, nuémima.

. DEMESIO! Nesildykite induose uzdaryto maisto ar gérimy.
Gali jvykti sprogimas.

- Naudokite tik mikrobangy krosneléms skirtus reikmenis.

- Kai maistg Sildote plastmasiniuose arba popieriniuose
induose, stebékite prietaisg, nes tokie indai gali uzsidegti.

- Prietaisas skirtas pasildyti maistg ir gérimus. Maisto ar
drabuziy dzZiovinimas, SildancCiy pagalvéliy, Slepeciu,
kempiniy, drégny Sluosciy ir panasiy objekty Sildymas gali
sukelti gaisrg ir suzaloti.

- Pastebéje iS prietaiso sklindancius dumus, nedelsiant
iSjunkite prietaisg arba atjunkite jj nuo elektros maitinimo
tinklo ir laikykite dureles uzdarytas, kad liepsna negaléty
iSplisti.
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. Sildant gérimus mikrobangomis galimas pavéluotas skys&io
uzvirimas ir iSsiverzimas. Todel imdami pasildytg gérimg
bukite atsargus.

- Siekiant iSvengti nudeginimy, prieS duodami vaikui ar
kudikiui pasildytg maisto buteliukg ar indelj, jo turinj
sumaisSykite arba suplakite ir patikrinkite temperatuara.

- Prietaise nesildykite zaliy ir kietai virty kiauSiniy su lukstais.
Kiausiniai gali sprogti kaitinimo metu arba jam pasibaigus.

- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

- Reguliariai valykite prietaisg ir pasalinkite iS jo visus maisto
likuCius.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.
ankscCiau nusidéveti ir sukelti pavojy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\  ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada muvékite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

* |montuojamasis prietaisas privalo atitikti standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.
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Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 444 (460) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekines dalies aukstis 455 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 440 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 882 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugareles apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés desiniajame kampe

Montavimo varztai 3.5x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\  ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizdag.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamuyjy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg buty lengva pasiekti.
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Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi buti maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

]SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smgio arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bikite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.

Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

Atidarydami dureles pasirtipinkite, kad Salimais nebuty kibirksciy ar atviros ugnies Saltiniy.
Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

Nenaudokite mikrobangy funkcijos orkaitei jkaitinti.

/\  ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasiripinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.
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2.4 Prieziuira ir valymas

/\  ISPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstés.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZeistos. Kreipkités | jgaliotajj
technines prieziuros centra.

+ Bukite atsargls, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Po kiekvieno naudojimo jsitikinkite, kad vidus ir durelés sausai nuvalytos. Prietaisui veikiant
susidare garai kondensuojasi ant orkaités sieneliy ir gali sukelti korozija.

» Reguliariai valykite prietaisg, kad apsaugotuméte pavirsiy nuo nusidévejimo.

+ Kai veikia mikrobangy funkcija, prietaise like riebalai ir maistas gali sukelti gaisrg ir elektros
kibirk§¢iavima.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

+ Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Stikliniy indy naudojimas

Nepakankamai ripestingai tvarkant stiklinius indus, jie gali suduzti, nuskilti, suskilinéti arba

stipriai susibraizyti:

» Nepilkite Salto vandens arba kity skysc€iy ant stiklo indy, nes dél staigaus temperatiros
sumazeéjimo, stiklas gali iSkart suduzti. Stiklo Sukés gali bati labai astrios ir jas gali bati sunku
surasti.

» Nedékite karsty stiklo indy ant drégno ar vésaus pavirSiaus, tiesiai ant stalvirSio, metalinio
pavirSiaus ar j kriaukle ir neimkite karsty stiklo indy drégna Sluoste.

* Nenaudokite ir netaisykite jokiy suduzusiu, jskilusiy ar stipriai subraizyty stiklo indy.

» Nenumeskite ir nesutrenkite stiklo indy j kietg daiktg ir nesuduokite virtuves rykais | juos.

* Nekaitinkite tusciy arba beveik tusciy stikliniy indy mikrobangy krosneleje ir neperkaitinkite
aliejaus ar sviesto mikrobangy krosneléje (naudokite minimalig maisto gaminimo trukme).

Palaukite, kol karsti stikliniai indai atvés ausinimo stove, ant puodkélés arba sausos Sluostés.

Patikrinkite, ar stiklo indai yra pakankamai atause, pries juos plaudami, dédami | Saldytuva ar

Saldiklj.

Neimklite karsty stikliniy indy (tame tarpe indy su silikoniniais paémimo pavirSiais) be sausy

uodkeliy.

gtenkité;‘lnetinkamai nenaudoti mikrobangy (t. y. nejjungti tus€ios arba mazai jkrautos

orkaités).

2.6 Vidinis apSvietimas

A |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines saglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apS3viesti.

+ Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.
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2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés priezitros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.

* |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

T t
.

a

o~ =
=
:

Valdymo skydelis

Valdymo skydelis (ekranas)

Sildymo elementas

Mikrobangy generatorius

Lempute

BB B

Ventiliatorius

B oBENR

Lentynos atrama, iSimama

Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

333/508




KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Stikliné apatiné mikrobangy krosnelés ploksté
Mikrobangy rezimo naudojimas.

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 Valdymo skydelis

—= -&-
? o
B

1
aEA

n lijungta / ISjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
H | Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sgrasas.
Meégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sarasas.
a Valdymo skydelis Parodo orkaités nuostatas.
(ekranas)
H | Lemputés jungiklis | Lemputei jjungti ir ijungti.
@ | Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

Greitasis mikroban-
gy krosnelés jjungi-

Mikrobangy funkcijai jjungti (1000 W ir 30 sekundziy).

mas
e “@P @3
Laikykite nuspaude Perkelti Paspauskite ir palaikykite
nuspaude.
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirStu per pavirsiy. Lieskite pavirsiy 3 sekundes.
4.2 Valdymo skydelis
12:30 liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane
’ pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-
o matytajg temperaturg.
’]50 C ylagq p !
O START
Jeigu orkaites nenaudosite 2 minutes, sijungs
budéjimo rezimas.
O
12:30 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
’ pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.
8 150°C
) 1Imin @ STOP
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| A. Paros laikas
12:30 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
o C. Temperatira / Mikrobangy funkcijos laik-
I:’ 150 C matis
D. Kaitinimo funkcijos
© min @ START E. Laikmatis
| | | |
E D C B
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Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

OK
Patvirtinti pasirinkimg / nustaty-
ma.

< 9

Sugrizti meniu Panaikinti pa-
vienu lygiu at- skutinj veiks-
gal. ma.

»
Parinktims jjungti ir iSjung-
ti.

suveikia garsinis signalas.

Ispéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui

Q

Funkcija jungta.

STOP
Funkcija jjungta.
Kepimas sustabdomas automa-
tiskai.

i

|spéjamasis signalas pasi-
baigus laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

@

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas.

%)

AtSaukti nustatyma.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

5.1 Pirminis valymas

g

\Fe,
&

E

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite
minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

|dékite priedus ir iSimamas
lentyny atramas | orkaite.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.
Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo

garsas, Paros laikas.
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6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
veiksmas
2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildomag meniu.
veiksmas
3-i_as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas =
peraturg.
4-as . = <o OK
Nustatyti t tara. P kit .
veiksmas. ustatyti temperatirg. Paspauskite
5-as Paspauskite: START .
veiksmas.

STOP - paspauskite, kad isjungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as
veiksmas

ISjunkite orkaite.

Pasinaudokite nuoroda!

> ©® »OE.) C ) smer)

6.2 Kaip nustatyti Mikrobangy kaitinimo funkcijos

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus.

veiksmas |dékite apatine stikline mikrobangy krosneles lekste.

2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildoma meniu.
veiksmas

3-as Pasirinkite kaitinimo mikrobangomis funkcija ir paspauskite OK, Valdymo skydelyje
veiksmas

matysite mikrobangy galig.
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4-as . : . 4 OK
N k k lia. P k .

veiksmas. ustatykite mikrobangy galig. Paspauskite

5-as Paspauskite: START .

veiksmas.

STOP - paspauskite, kad i§jungtuméte funkcija.

6-as ISjunkite orkaite.
veiksmas

Didziausia mikrobangy funkcijos naudojimo trukmé priklauso nuo pasirinktos

mikrobangy galios:

MIKROBANGUY GALIA

DIDZIAUSIA TRUKME

100-600 W

59 minutés

Daugiau kaip 600 W

7 min.

paspauskite START .

@ Jeigu atidarysite dureles, funkcija iSsijungs. Norédami paleisti dar karta,

Pasinaudokite nuoroda!

> © YED.) W ) st )

6.3 Kaip naudoti: Greitasis mikrobangy krosnelés jjungimas

:::Iis Paspauskite ir palaikykite nuspaude <D Mikrobangy krosnelé veikia 30 s.
mas
2-as Maisto gaminimo laikui pratesti:
veiks-
mas Paspauskite besikei¢iandig laiko verte, | Paspauskite +30 s.
kad atvertuméte laiko nuostatas. Nus-
tatykite maisto gaminimo laika.

mas.

Mikrobangy krosnele galima bet kada jjungti naudojant: Greitasis mikrobangy krosnelés jjungi-

338/508




KASDIENIS NAUDOJIMAS

6.4 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

» Pagal svorj

1-as
veiks-
mas

liunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: —.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: % |veskite: Kepimo vadovas.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite patiekalg arba maisto tipg.

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: START .

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDEDEDTL)

6.5 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija Paskirtis

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

¥

Terminis kepintu-
vas

Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir dziovinti dviejuose lygiuose. Nustatykite 20—
40 °C mazesne temperatlirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

v

*

Saldytas maistas

TrasSkiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

2

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

SPECIALIOS FU

NKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

=

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

)

Dziovinimas

Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

—
—
uru

Léks&iy pasildy-
mas

Skirta IékStéms pasildyti pries patiekiant maista.

i)

=

Teslos kildinimas

iSlieka elastinga.

54§
oo
Apkepas "Au Gra-
tin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C

Kepimas zemoje
temperaturoje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaiky-
mas

Palaikyti Siltg maista.

Z

Duona

Naudokite Sig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus
duonai ir bandeléms kepti.

MIKROBANGOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

—
—
—

Mikrobangos

Galios diapazonas kaitinant ir ruosiant maista: 100-1000 W

YY)
Atitirpinimas

Galios diapazonas atitirpinant mésa, zuvj ar pyragus: 100-200 W
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

9]

Galios diapazonas kaitinant pusfabrikacius ir greitai gendancius maisto

=y produktus: 300-700 W
Pasildymas
114 Galios diapazonas kaitinant gérimus ir sriubas: 800-1 000 W
P
Skysciui
KOMBINUOTAS KEPIMAS
Kaitinimo funkcija | Paskirtis

o

Karstas oras +
mikrobangos

Kepimas vienoje lentynélés padétyje. Funkcija su MB galios didinimu.

)
Virs. ir apat. kaiti-

nimas + mikroban-
gos

Maisto kepimas ir skrudinimas vienoje lentynos padétyje. Funkcija su MB
galios didinimu.

EE,I

Grilis + mikroban-
gos

Maistui kepti ir skrudinti per trumpg laikg. Funkcija su MB galios didinimu.

=
g
Grilis + ventiliato-

rius + mikroban-
gos

Dideliems mésos gabalams kepti viename lygyje. Tinka apkepams ir skru-
dinti. Funkcija su MB galios didinimu.
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7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio funkcija Paskirtis

Kepimo laikas Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Didziausia trukmeé 23 val. 59 min.
Didziausia kombinuoty funkcijy (mikrobangy ir standartinés) trukme
119 min. 59 sek.

Nutraukti veiksma Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratgsimas Pratesti gaminimo laika.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si

funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.

Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija. Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjung-
ti.

Nutraukti veiksmag ir Atidétas paleidimas negalimos su mikrobangy funkcijomis.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as Paspauskite: Paros laikas.
veiks-
mas

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatura.
veiks-
mas

2'?5 Paspauskite: O,
veiks-

mas
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Kaip nustatyti gaminimo trukme

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Pasinaudokite nuoroda!

DOE.) T » © ) s )

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatura.
veiks-
mas

2'?5 Paspauskite: O,
veiks-

mas

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiks-
mas

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® ® @

5-as Paspauskite: Nutraukti veiksma.
veiks-
mas.

6-as Pasirinkite norima Nutraukti veiksma.
veiks-
mas

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9.
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Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: @

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Atidetas paleidimas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite reikSme.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratesti
gaminimo laikg. Jus taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laikg.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: @
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Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

2-as Nustatykite laikmacio rodmen;.
veiks-
mas

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: OK,

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatyta laika.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy naudojimas

Naudokite tik tinkamus prikaistuvius ir kitas priemones. Zr. skyriy ,Naudingi patarimai*, , Tinkami
prikaistuviai ir kitos priemonés ruoSimui mikrobangomis®.

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-
myn.

Kepimo padéklas:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas:
|stumkite padéklig tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

S

==

Stikliné apatiné mikrobangy krosnelés
plokste:

Apatine stikling mikrobangy krosnelés
lekSte naudokite tik su mikrobangy funkci-
ja. Ji néra tinkama naudoti su kombinuota-
ja mikrobangy funkcija (pvz., mikrobangos
ir grilis).

Padékite prieda ertmés apacioje.

Maista galite padéti tiesiogiai ant apatines
stiklinés mikrobangy krosnelés lekstés.

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite norima nuostata.
veiks-
mas

3-as
veiks-
mas

Paspauskite ——. Pasirinkite: Mégstamiausios.

veiks-
mas.

4-as Pasirinkite: 1ISsaugoti esamus nustatymus.

347/508



PAPILDOMOS FUNKCIJOS

5-as
veiks-
mas

Paspauskite + ir pridékite nuostatg | sgrasg: Mégstamiausios. Paspauskite OK,

k) — paspauskite nuostatai atkurti.
— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite kaitinimo funkcija.
veiks-
mas

3-ias
veiks-
mas

>>
7«'\(, H — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Norédami i§jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C) @ (val.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Pabaiga,
Kepimas zemoje temperaturoje.

9.4 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, auSinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai islikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.
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10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo receptuy,
naudojamy produkty kokybés ir kiekio.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksciau turéta orkaité. Toliau pateikiamos reko-
menduojamos temperaturos, gaminimo trukmés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patie-
kalams.

Jei nerandate nuostaty konkre€iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetainéje maisto gaminimo lente-
lése. Noredami rasti maisto gaminimo patarimy, patikrinkite PNC numerj, esantj techniniy duome-
ny ploksteléje, ant orkaités priekinio rémo.

10.2 Rekomendacijos dél mikrobangy

® Gaminkime!

Padekite maistg ant stiklinés lekstés mikrobangy krosnelés apacioje.

Padékite maistg ant lekstes ertmés apacioje.

Apverskite ar pamaisykite maista pragjus pusei numatyto atSildymo ar ruoSimo laiko.

Skystus patiekalus kartais pamaiSykite.

Prie$ patiekdami, maistg pamaiSykite.

Ruosdami ar Sildydami maistg uzdenkite.

Kai Sildote gérimus, jdékite | butelj ar stikling Sauksta, kad geriau pasiskirstyty karstis.

| orkaite maistg dékite be pakuotes. Supakuotus pusfabrikacius galima déti | orkaite tik tada,
jeigu pakuoté tinkama naudoti mikrobangy krosneléje (pasitikslinkite informacijg ant pakuotés).

== Maisto gaminimas mikrobangomis

Gaminkite maistg uzdengty. Neuzdengtga maista gaminkite tik tada, jeigu norite, kad jis baty su
plutele.

Neperkepkite (nepervirkite) patiekaly pasirinkdami per didele galia ir per ilgg trukme. Maistas
gali isdzilti, pridegti arba gali kilti gaisras.

Nenaudokite orkaités kiausiniams su lukstais ir sraigems kevaluose gaminti, nes Sie produktai
gali sprogti. Prie$ paSildydami, pradurkite kepto kiausinio trynj.

PrieS gamindami, keliose vietose pradurkite maistg arba nulupkite odeles.

Darzoves supjaustykite mazdaug vienodo dydzio gabaléliais.

ISjunge orkaite, iSimkite maistg ir kelioms minutéms palikite pastovéti, kad karstis pasiskirstyty
tolygiai.

[ XX)

AtsSildymas mikrobangomis

Padékite uzsaldytg nesuvyniotg maistg ant mazos apverstos lékstutés su indu po ja arba ant
atSildymui skirty groteliy ar plastmasinio sietelio, kad atSiles skystis galéty nutekeéti.

Véliau atSilusius gabalélius nuimkite.

Norédami ruosti vaisius ir darzoves jy pirmiau neatsilde, galite naudoti didesne mikrobangy

galia.
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10.3 Tinkami mikrobangy krosnelei indai ir medziagos

Gaminimui mikrobangomis naudokite tik tinkamus prikaistuvius ir medziagas. Vadovaukités

toliau pateikta lentele.

Prie§ naudodami patikrinkite prikaistuviy / medziagy specifikacija.

Indy tipai ir jy medziagos

—
—
—

§§§ §§§

P

[ i

Stiklas ir porcelianas, kurj galima
naudoti orkaitéje be jokiy metali-
niy daliy, pvz., karsciui atsparus
stiklas

v

v

KarscCiui neatsparus stiklas ir
porcelianas be sidabro, aukso,
platinos ar kity metalo papuosi-
my

Stiklas ir stiklo keramika, paga-
minta i$ orkaitéje tinkamos nau-
doti / Sal€iui atsparios medzia-
gos

Orkaitéje galimi naudoti kerami-
kos ir moliniai indai be kvarco ar
metalo daliy ir glazuros, kurioje

buty metalo

me inde, pvz. emaliuotame, ke-
taus

Keramika, porcelianas ir moliniai X X X
indai su neglaziruota apacia ar-

ba mazomis skylutemis, pvz.,

rankenose

Iki 200 °C karsciui atsparus plas- \/ \/ X
tikas

Kartonas, popierius \/ X X
Maistiné plévelé \/ X X
Mikrobangoms atspari maisto \/ \/ X
plévele

Patiekaly skrudinimas metalinia- X X X

350/508




PATARIMAI

Indy tipai ir jy medziagos ;& —_— S” 199 ===
e | Bleor | &0

Kepimo skardos, padengtos juo- X X X

du laku arba silikonu

Kepimo padéklas X X X

Vieliné lentynélé X X \/

Stikliné mikrobangy krosnelés \/ \/ X

apatiné lekste

Prikaistuvis mikrobangy krosne- X \/ X

lei, pvz., skrudinimo indas

10.4 Rekomenduojamos galios nuostatos skirtingos risies maistui

Lenteléje pateikti duomenys yra tik orientaciniai.

700-1000 W
(5 §§9
oo P
Skrudinimas ruosimo pradzioje Skysciy kaitinimas
500-600 W
Q) Ni 9} sed
Kiausini =y Uz8aldyty mais-
- iausiniy pa- it s . . ]
Darzoviy ruoSi . . Tro$kiniy virini Vienos porcijos to produkty at
tiekaly ruosi- - " S
mas mas mas pasildymas Sildymas ir kaiti-
nimas
300-400 W
§§9
ey & <L f5555
L . 010G . s Greitai gendanciy . .
Sdriui, Sokoladui, RVZiy virini Kudikiy maistelio . < Testinis ruosi-
) S yziy virinimas . patiekaly ruosi-
sviestui tirpinti pasildymas ” mas
mas / Sildymas
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100-200 W

2

Duonos atsildymas

oS

Vaisiy ir pyragy atsil-

dymas

>

Sdriui, grietinei, svies-
tui atSildyti

-

Mésai, zuviai atSildyti

10.5 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai pagal IEC 60705 standarta.

Jeigu nenurodyta kitaip, naudokite vieling lentynéle.

MIKROBANGU 7\ — « @ @
POWER

FUNKCIJA s I:
(W) (kg) (min)

Biskvitinis pyragas | 600 0.475 Dugnas 7-9 |puséjus maisto ga-
minimo laikui pasu-
kite talpykla 1/4 ap-
sisukimo.

Maltos mésos 400 0.9 2 25-32 |puséjus maisto ga-

kepsnys minimo laikui pasu-
kite talpyklg 1/4 ap-
sisukimo.

Plakti kiauSiniai 500 1 Dugnas 18 -

Mésos atSildymas 200 0.5 Dugnas 7-8 |puséjus nustatytam
gaminimo laikui, me-
sg reikia apversti.
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Naudokite vieling lentynéle.

KOMBI- a=m 7\ «

NUOTO- C] POWER E

JI MIK- g .

T (W) ) (min)

Gy

FUNKCI-

JA

Pyragas, VirS. irapat. | 100 200 2 23-27 [puséjus maisto

0,7 kg kaitinimas + gaminimo laikui
mikroban- pasukite talpyklg
gos 1/4 apsisukimo.

Bulviy Karstas 300 180 2 38-42 |puséjus maisto

plokstai- oras + mik- gaminimo laikui

nis, robangos pasukite talpyklg

1,1 kg 1/4 apsisukimo.

Visciu- Grilis + 400 230 1 35-40 |dékite mésa j ap-

kas, ventiliato- valy stiklinj inda, o

1,1 kg rius + mik- jpuséjus maisto
robangos gaminimo laikui

apverskite.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.
Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.
monés
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[
X

i

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuCiai gali
sukelti gaisrg.
Kruop$ciai iSvalykite liku€ius ir riebalus nuo orkaités virSaus.

Kasdienis Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo i$-
naudojimas Sluostykite ertme minksta Sluoste.
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdziati. Valykite
e, minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti
W negalima .
Priedal Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
riedai

daikty.

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves.

veiks-

mas

2-as Lentyny atramas atsargiai ist-

veiks- raukite j virSy i$ priekiniy laikik-

mas liy. \\
— 1E>

3-as Atitraukite lentynos atramos %2

veiks- priekine dalj nuo Soninés siene- D)

mas lés. >

4-as IStraukite atramas i$ galiniy lai- \

veiks- kikliy.

mas

Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

11.3 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.
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Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol

Atjunkite orkaite nuo maitini-

Ertmés apacioje patieskite

orkaité atves. mo tinklo. skudurelj.

Virsutiné lemputeé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

veiks-

mas

2-as ISvalykite stiklinj gaubtel].

veiks-

mas

3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

veiks-

mas

4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

veiks-

mas

12. TRIKCIY SALINIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 K3 daryti, jeigu...

B
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

1'%

= Veiksmai

prie elektros tinklo.

Orkaité neprijungta arba netinkamai prijungta

elektros tinklo.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta prie

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Laikrodzio funkcijos®. Kaip nustatyti:
Laikrodzio funkcijos.
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=
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

1'%

= Veiksmai

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedi-
mo pasalinti nepavyksta, kreipkités j kvalifikuo-
tg elektrika.

liungtas orkaités apsaugos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu“. Papildomas meniu: Parink-
tys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

vV

= Veiksmai

Perdegé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Valymas ir prieziura“. Kaip pakeisti:
Lempute.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemuy, kurias galite iSspresti patys, sgrasa.

@ Kodas ir aprasas

'

= Atitaisymo budas

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikli-
niai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant
jutikliniy lauky néra neSvarumuy.

F908 — orkaités sistemos negalima prijungti
prie valdymo skydelio.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.

Kai ekrane rodomas vienas Siy klaidos praneSimy, reiSkia, kad sugedusi posisteme galéjo bati
atjungta. Tokiu atveju kreipkités | savo prekybos atstova arba jgaliotajj techninés priezitros
centrg. Jeigu jvyksta viena Siy klaidy, likusios orkaites funkcijos toliau veiks jprastai.
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v

@ Kodas ir aprasas = Atitaisymo budas

F131 — per auk$ta magnetrono jutiklio tempe- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol jis atves. Vél
ratura. jjunkite orkaite.

12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezidros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite
orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) | e

Prekés numeris (PNC) | e

Serijos numeris (S.N.) e

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Energijos taupymas

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energijg (jei nenaudojate mikrobangy
funkcijos).

Jei jmanoma, prieS gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu pasirinksite nustatytos trukmés arba numatytos pabaigos laiko programa, kurios maisto
gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min, kai kuriy orkaités funkcijy atveju kaitinimo elementai
automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min, likus 3—-10 min iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatira iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karsc¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kar$&io indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg

Gamindami maistg apSvietima iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.
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14. MENIU STRUKTURA

14.1 Meniu

Paspauskite E kad atvertumeéte Meniu.

Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy
sgrasas.

Meégstamiausios

Pateikiamas megstamiausiy nuosta-

ty sarasas.
Parinktys Orkaités konfiguracijai nustatyti.
Nustatymai Pasirinkimas Orkaités konfigUracijai nustatyti.
Aptarnavimas Rodo programinés jrangos versijqg ir
sgranka.

14.2 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités apSvietimas

liungia ir iSjungia lempute.

Vaiky saugos uzraktas

Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai $i funkcija
jjungta, ekrane jjungus orkaite jsijungia tekstas: ,Vaiky sau-
gos uzraktas®. Norédami naudotis orkaite, pasirinkite kodo
raides. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir apSvietimg
galite valdyti, net kai jjungtas vaiky saugos uzraktas.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai ku-
riomis orkaités funkcijomis.

Laiko rodmuo

ljungiamas ir iSjungiamas laikrodis.

Laikrodzio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.
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14.3 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Nustato orkaités kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano rySkuma.

Mygtuky tonai

liungia ir i§jungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutil-
dyti negalima: (D

[spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Paros laikas

Nustato esama laikg ir datg.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / i§jungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versijg.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

15. TAl PAPRASTA!

Pries naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Ekrano rysku-
mas

Kalba

|spéjamo signalo

Mygtuky tonai garsas

Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

O) =

liungta / ISjungta Meniu

¥ ©
Mégstamiau-
sios

Laikmatis START / STOP
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Pradéti naudoti orkaite

Spartusis palei-
dimas

liunkite orkaite ir
pradékite gamin-
ti, naudodami
funkcijos numa-
tytajg temperatu-
ra ir laika.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

Paspauskite ir
palaikykite nus-

paude (D

E ... —pasi-

rinkite norimg
funkcija.

Paspauskite:
START .

Spartusis iSjun-
gimas

ISjunkite orkaite
bet kada, neprik-
lausomai nuo to,
kas parodyta
ekrane.

(D — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité iSsi-

jungs.

Spartusis MW
paleidimas

Bet kada jjunkite
mikrobangy
funkcija nekeis-
dami numatytujy
nuostaty:

30 sek. / 1000 W

Paspauskite: <D

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

O]

— paspauskite,
kad jjungtuméte
orkaite.

O...

— pasirinkite kai-
tinimo funkcija.

C
— nustatyti tem-
peratura.

OK
— paspauskite,
kad patvirtintu-
méte.

START
— paspauskite,
kad pradétuméte
gaminti.

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

tujy nuostaty:

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numaty-

Kepimo va-

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

dovas

Paspauskite: @

Paspauskite: ——.

Paspauskite %
Kepimo vado-
vas.

Pasirinkite patie-
kala.
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Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparcigsias funkcijas

»10 % Finish Assist“ Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite
Naudokite ,10% Finish Assist* funkcijg, kad pri- | +1 min.

détuméte papildomo laiko, kai iki pabaigos lie-
ka 10 % viso laiko.

16. PASINAUDOKITE NUORODA!

Cia rasite visas naudingas nuorodas. Jas taip pat rasite atitinkamuose naudotojo vadovo
skyriuose.

Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

> ® YOE.) C ) s )

Kaip nustatyti Kepimo vadovas

XDEDED XD LLY

Kaip nustatyti Kepimo laikas

Sam)y T ) © Y

Kaip atidéti laika: Maisto gaminimo pradzia ir pabaiga

DX

Kaip atSaukti: Nustatyti laikmatj

) O e

17. APLINKOS APSAUGA

A%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote | atitinkama
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo zenklu E
pazymety prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj | vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SPIS TRESCI

MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac¢ oryginalnych czesci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.
AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

@® Ogolne informacje i wskazowki

Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......coooeerrreerrererrereanens 363

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o

ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych......... 364
1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 364

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA.......c.ocoverererrernessresnenns 367

2.1 Instalacja......cccceeeveeeeeiciieeee.
2.2 Podtgczenie elektryczne
2.3 Sposoéb uzywania..........cccceeennee.

2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 369
2.5 Naczynia szklane..............ccce..... 370
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2.6 Oswietlenie wewnetrzne.............. 370

2.8 Utylizacja.....cceeevcuveeeeiiiieeeeeieenne 371
3. OPIS URZADZENIA..........oooereeeereeeneene 371

3.1 Ogdlne informacje............c........... 371

3.2 AKCESOTia.....eiiiiiiiiiiciiiceceee 371
4. WLACZANIE | WYLACZANIE
PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania............cccccceenne. 372

4.2 Wyswietlacz.........cccceeeevveeeaennnn. 373
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 374

5.1 Czyszczenie wstepne



INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

5.2 Pierwsze pofgczenie.................... 375
6. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 375

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 375
6.2 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia
kuchenki mikrofalowej.............c.c........ 375
6.3 Sposob uzycia: Szybkie
uruchomienie kuchenki mikrofalowej. 376
6.4 Jak ustawic:

Gotowanie wspomagane................... 377
6.5 Funkcje pieczenia.............cccee... 377
7. FUNKCJE ZEGARA.........ooreereeeeenee 380
7.1 Opis funkgji zegara............cccc...... 380
7.2 Jak ustawic: Funkcje zegara........ 381
8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 382
8.1 Wktadanie akcesoriow................. 382
9. DODATKOWE FUNKCJE...........cccecurrnnen 384
9.1 Jak zapisac¢ ustawienia: Ulubione 384
9.2 Blokada panelu............ccceeeeneee.. 384
9.3 Automatyczne wytgczanie........... 384
9.4 Wentylator chtodzacy................... 385
10. WSKAZOWKI | PORADY...........cccorennee 385

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia..385
10.2 Zalecenia dotyczace korzystania z
mikrofal ......cccooeiii 385
10.3 Odpowiednie naczynia i materiaty
do kuchenki mikrofalowe;j

1.

12.

13.

14.

15.
16.
17.

10.4 Zalecane ustawienia mocy dla
réznych rodzajow potraw................... 387
10.5 Tabele pieczenia na potrzeby
o$rodkow przeprowadzajgcych testy. 388

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 390
11.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 390
11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice

BIACH ..o 390
11.3 Sposdb wymiany: Oswietlenie... 391

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 391

12.1 Co zrobi€, gdy....ccccveevviereeannen. 392
12.2 Jak postepowac: Kody bteddw.. 392
12.3 Dane serwisowe...........ccccecueeenne 393

EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....393

13.1 Oszczedzanie energii................ 393
STRUKTURA MENU.........ccccoeriirecreennne 394
141 MenU.....coooiiiiiiiiecec 394
14.2 Podmenu: OpCje......ccccevuvveeennns 395
14.3 Podmenu: Konfiguracja............. 395
14.4 Podmenu opcji: Serwis.............. 395
TO PROSTEL......coeeeeeereeeee e 396
MOZNA UZYC SKROTUL.......ccorurerrenee. 397
OCHRONA SRODOWISKA................... 398

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzagdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i fatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

w przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
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gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosc¢, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoridow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nie wigczac funkcji kuchenki mikrofalowej, gdy urzgdzenie
jest puste. Metalowe czesci wewngtrz komory mogg
spowodowac powstanie tuku elektrycznego.

- Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nie mozna
uzywac¢ metalowych pojemnikéw na zywnos$¢ lub napoje.
Ograniczenie to nie obowigzuje, jesli producent okresli
rozmiar i ksztatt metalowych pojemnikéw przeznaczonych
do gotowania w kuchence mikrofalowe;j.

. OSTRZEZENIE: Je$li nastgpi uszkodzenie drzwi lub ich
uszczelki, urzgdzenie nie moze by¢ uzywane do czasu
naprawy przez wykwalifikowang osobe.

. OSTRZEZENIE: Tylko wykwalifikowana osoba moze
wykonywac czynno$ci serwisowe lub naprawcze zwigzane z
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demontazem ostony zapewniajgcej ochrone przed
narazeniem na dziatanie energii mikrofalowej.

. OSTRZEZENIE: Nie podgrzewac cieczy ani zadnych potraw
w szczelnych pojemnikach. Mogg one wybuchnagc.

- Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria i naczynia
przeznaczone do kuchenek mikrofalowych.

- Podgrzewajgc zywnos¢ w pojemnikach z papieru lub
tworzywa, nalezy obserwowac urzgdzenie, poniewaz
wystepuje zagrozenie zaptonem.

- Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci i
napojéw. Suszenie zywnosci lub odziezy oraz podgrzewanie
podktadek podgrzewajgcych, pantofli, ggbek, wilgotne;
szmatki i podobnych elementéw moze prowadzi¢ do
obrazen ciata, zapalenia lub pozaru.

- Jesli z urzadzenia wydobywa sie dym, nalezy je wylaczyc¢
lub odtgczy¢ od zasilania i pozostawi¢ zamkniete drzwi w
celu wypalenia ptomienia.

- Podgrzewanie napojéw w kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opdznione wrzenie z erupcjg. Nalezy
zachowac ostroznos¢ przy obchodzeniu sie z pojemnikiem.

. Zawartosc¢ butelek do karmienia i stoikow dla niemowlat
nalezy wymieszac lub wstrzgsnac, a nastepnie sprawdzic¢
temperature przed spozyciem, aby unikng¢ poparzenia.

- Jajka w skorupkach i cate jajka nie powmny by¢
podgrzewane w urzgdzeniu, poniewaz mogg eksplodowac,
nawet po zakonczeniu podgrzewania w kuchence
mikrofalowej.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagna¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ i usuwac wszelkie
pozostatosci zywnosci.

- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.
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- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdéw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

- Nieutrzymywanie urzgdzenia w czystym stanie moze
spowodowac pogorszenie stanu jego powierzchni, co moze
negatywnie wptywaé na zywotnos$¢ urzadzenia i
spowodowac niebezpieczng sytuacje.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac¢ ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i miec¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktore spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

» Urzgdzenie do zabudowy musi spetnia¢ wymogi dotyczace stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wysokos$c¢ szafki (minimalna wysokos$¢ 444 (460) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$c¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 455 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 440 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szerokos$¢ tylnej czesci urzadzenia 559 mm
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Gtebokos¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos$¢ czesci urzagdzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokos$é z otworzonymi drzwiami 882 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm

umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewodd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 3.5x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

» Wszystkie potaczenia elektryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

» Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

+ Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

» Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajacego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonac¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

+ Podigczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
tatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtaczaé do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowg.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikow obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikéw topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

+ W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odtaczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdéw wynoszgce minimum 3 mm.

» Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.
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2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

» Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

+ Zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojsé do
uwolnienia goragcego powietrza.

+ Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywaé urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowac¢ zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszcza¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

* Nie uzywac funkcji kuchenki mikrofalowej do wstepnego ogrzania piekarnika.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:
— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzadzenia.
— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.
— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.
— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéow nalezy zachowac¢ ostroznosé.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowa¢ z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.

+ Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac¢ drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygnigcia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzgdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymienic. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
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Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowac ostrozno$é. Drzwi sg cigzkie!

Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha komore, i drzwi. Para powstata w wyniku dziatania
urzadzenia skrapla sie na sciankach komory i moze powodowac korozje.

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscié.

Resztki ttuszczu i potraw w urzadzeniu moga by¢ przyczyng powstania pozaru lub tuku
elektrycznego podczas dziatania funkcji kuchenki mikrofalowej.

Czyscic urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac¢ wytacznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw $ciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikédw ani metalowych
przedmiotéw.

Stosujgc aerozol do piekarnikéw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Naczynia szklane

Z naczyniami szklanymi nalezy obchodzi¢ sie z zachowaniem odpowiedniej ostroznosci, w
przeciwnym razie moze doj$¢ do ich pekniecia, wyszczerbienia lub gtebokiego zarysowania:

Unika¢ kontaktu naczynh szklanych z zimng wodg lub innymi ptynami, poniewaz nagte
obnizenie temperatury moze spowodowac natychmiastowe pekniecie szkta. Fragmenty
rozbitego szkta moga by¢ bardzo ostre i trudne do zlokalizowania.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn szklanych na mokrej lub chtodnej powierzchni, bezposrednio
na blacie lub na metalowej powierzchni; nie chwyta¢ gorgcych naczyn szklanych za pomocg
mokrej $ciereczki.

Nie uzywac ani nie naprawia¢ naczyn szklanych, ktére sg wyszczerbione, pekniete lub
gteboko zarysowane.

Nie upuszcza¢ naczyn szklanych na twarde przedmioty, nie rzuca¢ nimi ani nie uderza¢ w
nie przyborami kuchennymi.

Nie nagrzewac pustych lub prawie pustych naczyn szklanych w kuchence mikrofalowej, nie
przegrzewac oleju ani masta w kuchence mikrofalowej (ograniczy¢ czas gotowania do
minimum).

Pozostawic¢ gorgce naczynia szklane do ostygniecia na poétce, podstawce lub na suchej
Sciereczce. Upewni¢ sig, ze naczynie szklane ostygto przed umyciem go albo wtozeniem do
chtodziarki lub zamrazarki.

Unika¢ chwytania gorgcych naczyn szklanych (takze naczyn z silikonowymi uchwytami) bez
uzycia suchych rekawic ochronnych.

Unika¢ niezalecanego uzycia w kuchence mikrofalowej (np. uzycia piekarnika bez potrawy lub z
jej matg iloscia).

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

& OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pragdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$¢€) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

Uzywac¢ wytgcznie zardwek tego samego typu.
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2.7 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
+ Nalezy stosowac¢ wytacznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie

z lokalnymi wtadzami.
» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia

w urzgdzeniu.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogdlne informacje

3
BE B

G
A

3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

EEEOoBENE

Panel sterowania
Wyswietlacz
Grzatka

Generator mikrofal
Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw
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Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Szklana dolna ptyta kuchenki mikrofalowej
Do przyrzadzania potraw w trybie kuchenki
mikrofalowe;j.

4. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania

—= -&-
? o
B

1
aEA

n Wigczone / Wyta- Nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢ lub wytgczy¢ piekarnik.
czone
ﬂ Menu Wyswietlenie listy funkcji piekarnika.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
n Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.
Przetacznik oswiet- | Wigczanie i wytaczanie oswietlenia.
5 lenia
E Szybkie nagrzewa- | Wigczanie i wytgczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.
nie
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Szybkie urucho-
mienie kuchenki
mikrofalowej

Wigczenie funkgji kuchenki mikrofalowej (1000 W, 30 sekund).

Naciskaj przycisk

«)~>

Przesuniecie

@35

Nacisng¢ i przytrzymac

Dotkna¢ powierzchni placem.

Przesuna¢ palcem po po-
wierzchni.

Dotkng¢ powierzchni przez 3

sekundy.

4.2 Wyswietlacz

Po wigczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu po-

12:30 e ! T -
jawia sie ekran gtowny z funkcjg pieczenia i do-
o mysIng temperatura.
150°C
O START
Jesli uzytkownik nie wykona zadnej czynnosci
przez 2 minuty, wyswietlacz przetaczy sie w
1234 tryb czuwania.
O
. Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje usta-
12:30 . e !
wione funkcje i inne dostepne opcje.
8 150°C
) 1Imin @ STOP
A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funk-
| cjami.
12:30 A. Aktualna godzina
o B. START/STOP
|:’ /ISO C C. Temperatura / Timer kuchenki mikrofalowej
D. Funkcje pieczenia
®© 15min @ START E. Timer
| | | |
E D C B
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Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK

Potwierdzenie wyboru lub us-
tawienia.

\ 2

Powrét do po-

rzedniego L
pre 9 tatniej czyn-
poziomu me- .
nu nosci.

Anulowanie os-

»

Wigczanie i wytaczanie
opciji.

Wskazniki Alarm dzwiekowy — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat

dzwiekowy.

Q

Funkcja jest wigczona.

STOP
Funkcja jest wigczona.
Pieczenie konczy sie automa-
tycznie.

i

Alarm dzwiekowy jest wy-
taczony.

Wskazniki timera

&

Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opoznie-

niem.

(%)

Anulowanie ustawienia.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

5.1 Czyszczenie wstepne

=

heS

224

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wyja¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.

Umy¢ piekarnik i akcesoria
miekka szmatka zwilzong
cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
wane prowadnice blach w pie-
karniku.
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5.2 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie wiadomos$é
powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwigki przyciskow, Gtosnos¢ sygnatu, Aktualna
godzina.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

/N OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.

Krok 2 Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 3 Wybraé¢ funkcje pieczenia i nacisngg: OK. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
temperatury.

Krok 4 Ustawic¢: temperature. Nacisng¢: OK,

Krok 5 Nacisngé: START .

STOP — nacisnaé, aby wytgczyé funkcje pieczenia.

Krok 6 Wyltaczy¢ piekarnik.

Mozna uzy¢ skrétu!
> 0) > E>> C >>START>

6.2 Jak ustawic: Funkcje pieczenia kuchenki mikrofalowej

Krok 1 Wyjaé wszystkie akcesoria i wtaczy¢ piekarnik.
Wiozy¢ dolng szklang ptyte kuchenki mikrofalowe;.

Krok 2 Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.
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Krok 3 Wybraé funkcje pieczenia mikrofal i nacisngc: OK. Na wys$wietlaczu pojawia sie
wskazanie mocy mikrofal.

Krok 4 Ustawienie: moc mikrofal. Nacisng¢: OK.

Krok 5 Nacisngé: START .

STOP - nacisnaé, aby wytgczyé funkcje.

Krok 6 Wytaczy¢ piekarnik.

Maksymalny czas dziatania funkcji kuchenki mikrofalowej zalezy od ustawienia
mocy mikrofal:

MOC MIKROFAL MAKSYMALNY CZAS
100-600 W 59 minuty
Powyzej 600 W 7 minut

@ Otworzenie drzwi powoduje zatrzymanie funkcji. Aby ponownie uruchomié
urzgdzenie, nalezy nacisnac przycisk START .

Mozna uzy¢ skrétu!

> © YED.) W ) st )

6.3 Sposoéb uzycia: Szybkie uruchomienie kuchenki mikrofalowej

Krok1 | Nacisnaé i przytrzymac: . Kuchenka mikrofalowa uruchomi sie na 30 sekund.

Krok 2 Aby wydtuzy¢ czas gotowania:

Nacisng¢ warto$¢ odliczanego czasu, Nacisng¢ +30 s.
aby przej$¢ do ustawien czasu. Usta-
wi¢ czas gotowania.

Kuchenke mikrofalowg mozna wtgczy¢ w dowolnej chwili za pomoca: Szybkie uruchomienie ku-
chenki mikrofalowej.
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6.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektorych potraw mozna réwniez uzy¢ funkgiji:

* Automatyka wag.

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Nacisna¢: E

Krok 3 Nacisna¢: ¥ Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.

Krok 4 Wybraé potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5 Nacisngé: START .

Mozna uzy¢ skrétu!

XDEDED XD LY

6.5 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE
Funkcja pieczenia Zastosowanie
v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
v Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$émi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na dwoch poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
Termoobieg grzatka.
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

v

*

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkosc.

Goérnal/dolna grzat-
ka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

2

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywno$-
ci.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

=

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

)

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

~r
—
uru

Podgrzewanie tale-
rzy

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysycha-
niu powierzchni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

54§

e
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrzg-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

¢°C Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.
Termoobieg (niska
temp.)
| Podtrzymywanie temperatury potraw.
Podtrzymywanie
temp.
Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki
ﬁ czemu zyskaja chrupigcg skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjo-
Chleb nalnej piekarni.
MIKROFALE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

—
—
—

Mikrofale

Podgrzewanie, gotowanie, zakres mocy: 100 - 1000 W

YY)
Rozmrazanie

Rozmrazanie miesa, ryb, ciast, zakres mocy: 100 - 200 W

§§§
=

Odgrzewanie

Podgrzewanie dan gotowych i delikatnych, zakres mocy: 300 - 700 W

§§9
(-

Produkty ptynne

Podgrzewanie napojow i zup, zakres mocy: 800 - 1000 W
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FUNKCJE LACZONE Z MIKROFALAMI

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

G

Termoobieg + mi-
krofale

Pieczenie na jednym poziomie. Funkcja ze zwigkszong mocg mikrofal.

5
Gérnal/dolna grzat-
ka + mikrofale

Pieczenie i przypiekanie potraw na jednym poziomie. Funkcja ze zwiek-
szong mocg mikrofal.

DI%I

Grill + mikrofale

Do szybkiego pieczenia i przyrumieniania potraw. Funkcja ze zwiekszong
mocg mikrofal.

=
¥
Grill + termoobieg
+ mikrofale

Do pieczenia wigkszych kawatkdw miesa na jednym poziomie. Do przy-
rzagdzania zapiekanek i przyrumieniania. Funkcja ze zwigkszong mocg mi-
krofal.

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Czas pieczenia

Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$c¢: 23 godz. i 59 minut
Maksymalny czas potaczonych funkcji (mikrofali i standardowej) wyno-
si119min.i59 s

Zakoncz dziatanie

Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

Uruchomienie z op6-
znieniem

Opobznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Wydtuzenie czasu

Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie

Ustawianie odliczania Maksymalna wartos$¢: 23 godz. i 59 min. Funk-
cja ta nie ma wptywu na dziatanie piekarnika.

Stoper

Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper — mozna wigczy¢ i wytgczyc.
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Opcje Zakoncz dziatanie i Uruchomienie z opdznieniem sg niedostepne dla funkcji kuchenki
mikrofalowej.

7.2 Jak ustawié: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1

Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2

Ustawi¢ czas. Nacisngc: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngc¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK.

Mozna uzy¢ skrétu!

YOE.) T » © s )

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawic¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @

Krok 3 Ustawic czas pieczenia.

Krok 4 Nacisng¢: © @ ®

Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.

Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.

Krok 7

Nacisngc¢: OK. powtarzaé¢ te czynnos¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.
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Jak ustawi¢ opo6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 Nacisngc: QD

Krok 3 Ustawic czas pieczenia.

Krok 4

Nacisngé: © © @

Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z op6znieniem.

Krok 6 Wybraé wartos¢.

Krok 7 Nacisng¢: OK. powtarza¢ te czynnos¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisngg¢: @
Krok 2 Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.
Krok 3 Nacisna¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmienic¢ ustawienie czasu.

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkiadanie akcesoriow

Uzywac wytgcznie naczynia z odpowiednich materiatéw. Patrz rozdziat ,Wskazowki i porady”,
Naczynia i materiaty odpowiednie do kuchenki mikrofalowe;j.

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.
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Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sie, ze nézki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta:
Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta:
Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
zszym poziomie.

Szklana dolna ptyta kuchenki mikrofalo-
wej:

Uzywac dolnej szklanej ptyty kuchenki mi-
krofalowej wytacznie podczas korzystania
z funkcji mikrofal. Nie nadaje sig do potg-
czonych funkcji kuchenki mikrofalowej (np.
do grillowania w kuchence mikrofalowe;j).
Umiesci¢ dolng szklang ptyte na dnie ko-
mory.

Potrawe mozna umiescic¢ bezposrednio na
szklanej dolnej ptycie kuchenki mikrofalo-
wej.
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9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.

Krok3 | Nacisnaé: =. Wybrac: Ulubione.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..

Krok 5 Nacisng¢ +, aby dodac ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ przycisk OK.

k) — nacisngg¢, aby zresetowac ustawienie.
0 — nacisngg¢, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia.

Krok 3 * ﬂ» — nacisng¢ jednoczesnie, aby wigczyé funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy powtérzy¢ krok 3.

9.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: O$wietlenie piekarnika, Koniec,
Termoobieg (niska temp.).

9.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepiséw oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszych wskazéwkach podano
zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw
potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej
potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby zna-
lez¢ odpowiednie wskazowki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) pod-
any na tabliczce znamionowej umieszczonej na obramowaniu komory piekarnika.

10.2 Zalecenia dotyczace korzystania z mikrofal

® czas na gotowanie!

Umiesci¢ potrawe na szklanej ptycie kuchenki mikrofalowej na dnie komory.

Umiesci¢ potrawe na talerzu na dnie komory.

Obrocic¢ lub zamieszac¢ potrawe po uptywie potowy czasu rozmrazania lub gotowania.
Potrawy ptynne nalezy od czasu do czasu zamieszac.

Zamieszac¢ potrawe przed podaniem.

Przykry¢ potrawe na czas gotowania lub odgrzewania.

Podczas podgrzewania napojow wiozy¢ tyzke do butelki lub szklanki, aby zapewnic lepsze
rozprowadzanie ciepta.

Wiozy¢ do piekarnika potrawe bez opakowania. Pakowane gotowe potrawy mozna wktada¢ do
piekarnika w opakowaniu, gdy jest ono przeznaczone do kuchenek mikrofalowych (patrz
informacje na opakowaniu).

=

== Gotowanie za pomoca mikrofal

Gotowac pod przykryciem. Potrawy mozna gotowac bez przykrycia, jesli ich wierzch ma byc¢
przypieczony.

Nie nalezy przegrzewac potraw, ustawiajgc za wysokg moc i zbyt dtugi czas. Moze to
spowodowac wysuszenie, przypalenie lub zapalenie sie potrawy.

Nie gotowac¢ w piekarniku slimakéw w muszlach ani jajek w skorupkach, poniewaz mogg
wybuchng¢. Przed odgrzewaniem sadzonych jajek nalezy przektu¢ zottko.

Przed gotowaniem potraw ze skorkg nalezy je kilkakrotnie nakiuc.

Warzywa pokroi¢ na kawatki podobnej wielkosci.
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Po wytaczeniu piekarnika wyja¢ potrawe i odstawi¢ na kilka minut w celu rownomiernego
rozprowadzenia ciepfa.

XY}

Rozmrazanie za pomocg mikrofal

Mrozone, pozbawione opakowania mieso potozy¢ na odwroconym matym talerzu,
umieszczonym w wiekszym pojemniku lub na ruszcie do rozmrazania bgdz plastikowym sicie,
aby umozliwi¢ sptywanie ptynu powstajgcego podczas rozmrazania.

Wyjmowac po kolei rozmrozone kawatki.

Aby ugotowaé warzywa i owoce bez ich uprzedniego rozmrazania, nalezy uzy¢ wyzszej mocy
mikrofal.

10.3 Odpowiednie naczynia i materiaty do kuchenki mikrofalowej

Do gotowania w kuchence mikrofalowej uzywaé tylko materiatéw i naczyn do tego
przeznaczonych. Patrz ponizsza tabela.

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ naczynie lub wtasciwosci materiatu, z ktérego wykonane jest
naczynie.

Naczynia/materiat —_— Be—E<=E=E
¥ B4 FOCTE

Szkio i porcelana odporne na \/ \/ \/
wysoka temperature, bez meta-
lowych elementéw, np. szkio za-
roodporne

Szkto i porcelana nieodporne na \/ X X
wysoka temperature bez srebr-
nych, ztotych, platynowych lub
innych metalowych elementéw

Szkto i szkto ceramiczne z mate- \/ \/ \/
riatdbw odpornych na wysoka i ni-

skg temperature

Zaroodporne materialy cera- v v v

miczne bez kwarcowych i meta-
lowych elementéw oraz szkliwa
z zawartoscig metalu

Materiaty ceramiczne, porcelana X X X
i fajans z niepowlekanym dnem
lub z matymi otworami np. w
uchwytach

Tworzywo sztuczne odporne wy- \/ \/ X
sokg temperature do 200°C

Karton, papier \/ X X
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Naczynia/materiat ;&

§5§ B =E~=E=E

28| @00
Folia \/ X X
v v X

i

Folia spozywcza przystosowana
do uzycia w kuchence mikrofalo-
wej

Naczynia do pieczenia z metalu, X X X
np. emaliowane, zeliwne

Formy do pieczenia lakierowane X X X
na czarno lub z powtoka siliko-

nowa

Blacha do pieczenia ciasta X X X
Ruszt X X \/
Szklana dolna ptyta kuchenki mi- \/ \/ X
krofalowej

Naczynia przeznaczone do ku- X \/ X
chenek mikrofalowych, np. talerz

Crisp

10.4 Zalecane ustawienia mocy dla réznych rodzajow potraw

Dane przedstawione w tabeli majg wytgcznie charakter orientacyjny.

700 - 1000 W
69 §§§
oy CP
Smazenie na poczatku procesu gotowania Podgrzewanie ptynéw
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7/

Rozmrazanie chleba

oS

i ciast

Rozmrazanie owocow

Rozmrazanie sera,
Smietany, masta

500 — 600 W
o s” YY)
@ @ ® o < ‘. L
. Rozmrazanie i
: L Podgrzewanie po- .
Gotowanie wa- Gotowanie ja- Powolne gotowa- . podgrzewanie
. ; traw na jednym .
rzyw jek nie talerzu zamrozonych
potraw
300-400 W
s §i
&2 {T0T 0 S D)
- 00 . . =r"
Roztapianie se- : Podgrzewanie Gotowanie/
Gotowanie ry- . . Dalsze gotowa-
ra, czekolady, . potraw dla nie- podgrzewanie de- h
zu . nie
masta mowlat likatnych potraw
100 - 200 W
=; c -

Rozmrazanie migsa,

ryb

10.5 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z normg IEC 60705

Uzy¢ rusztu, jesli nie podano inaczej.

FUNKCJA KU- 7\ — -
CHENKI MIKRO- | POWER
FALOWEJ .
(w) (kg) (min)
Biszkopt 600 0.475 Dno 7-9 Obroci¢ naczynie o

1/4 obrotu po upty-
wie potowy czasu
pieczenia.
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Uzy¢ rusztu, jesli nie podano inaczej.

FUNKCJA KU- 7\ — «

CHENKI MIKRO- | POWER

FALOWEJ .

(W) (kg) (min)

Klops 400 0.9 2 25-32 Obroci¢ naczynie o
1/4 obrotu po upty-
wie potowy czasu
pieczenia.

Krem jajeczny 500 1 Dno 18 -

Rozmrazanie mie- | 200 0.5 Dno 7-8 Obroci¢ migso w po-

sa fowie czasu piecze-
nia.

Uzy¢ rusztu.

FUNK- =M 7\

O @

KOMBI ~

KU- (W) (°C) (min)

CHENKI

MIKRO-

FALO-

WEJ

Ciasto, Gorna/ 100 200 2 23-27 Obroci¢ naczynie

0,7 kg dolna grzat- o 1/4 obrotu po

ka + mikro- uptywie potowy
fale czasu pieczenia.

Zapie- Termoobieg | 300 180 2 38-42 Obroci¢ naczynie

kanka + mikrofale o 1/4 obrotu po

ziemnia- uptywie potowy
czana, czasu pieczenia.
1,1kg

Kurczak, Grill + ter- 400 230 1 35-40 Wiozy¢ mieso do

1,1 kg moobieg + okragtego szklane-

mikrofale go naczynia i obro-
ci¢ je w potowie
czasu pieczenia.
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11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Umy¢ przéd piekarnika migkka Sciereczkg zwilzong ciepta wodg z dodatkiem ta-

godnego detergentu.
Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Srodki czy-

szczace Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
A Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych za-
=Y brudzen moze skutkowac¢ pozarem.

Ostroznie oczysci¢ goérng Scianke piekarnika z zabrudzen i tluszczu.

Codzienne Nie pozostawia¢ gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kaz-

uzytkowanie

dym uzyciu osuszy¢ komore miekka Sciereczka.

e,
c24

Wyposazenie

Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
Do czyszczenia nalezy uzyé miegkkiej $ciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
kiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyjaé prowadnice blach, aby wyczyscié piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie.
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Krok 2

Ostroznie pociggna¢ prowadni-
ce blach w gore i zdjaé z przed-
niego zaczepu.

Krok 3

Odciagna¢ przedniag czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-
ki.

Krok 4

Wyciagna¢ prowadnice z tylne-
go zaczepu.

—

D
3%2 0]

=

\?

Zamontowac¢ prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.3 Sposéb wymiany: Oswietlenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardwka moze by¢ gorgca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytacé ja przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczy¢ piekarnik. Odcze-
kaé, az piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-

nia.

komory.

Umiesci¢ sciereczke na dnie

Oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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12.1 Co zrobi¢, gdy...

B
ﬁ Piekarnik nie wlacza sie lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

v

*__J Srodek zaradczy

Piekarnika nie podtgczono do zasilania lub
podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik podtgczono prawidto-
wo do zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas. Szczegétowe informa-
cje znajduja sie w rozdziale ,Funkcje zegara”.
Jak ustawi¢: Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkng¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany

z bezpiecznikiem. Jesli problem wystgpi po-
nownie, nalezy skontaktowac¢ sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

Wigczona jest blokada uruchomienia piekarni-
ka.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opc;ji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

1"

*__J Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke oswietlenia; szczegotowe
informacje znajdujg sie w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposéb wymiany: Lampa.

12.2 Jak postepowaé: Kody btedow

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigzaé¢ samodzielnie.
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-V

@ Kod i opis *__J Srodek zaradczy

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upew-

nie dziatajg prawidtowo. ni¢ sie, ze na polach dotykowych nie ma zabru-
dzen.

F908 — uktad elektroniczny piekarnika nie mo- Wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.

ze nawigzac potgczenia z panelem sterowa-

nia.

Jesli jeden z powyzszych komunikatow nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastgpi¢ wytgczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystapi jeden z wymienionych btedéw, pozostate funkcje piekarnika bedg dziata¢ normalnie.

® %

Kod i opis = Srodek zaradczy

F131 — temperatura czujnika magnetronu jest Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie. Po-
zbyt wysoka. nownie wigczyé piekarnik.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sig na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.) | s

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Oszczedzanie energii

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwieraé
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbac, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzaé energie(tylko w razie uzycia innych
funkgiji niz kuchenka mikrofalowa).
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Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektorych funkcji piekarnika, jesli wybrano program z wyborem czasu (Czas lub
Koniec), a czas pieczenia przekracza 30 min, grzatki wytaczajg sie wczesniej.

Wentylator i oswietlenie beda nadal dziata¢. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystaé ciepto resztkowe i
podtrzymacé temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wtaczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu
Nacisng¢ ==, aby otworzy¢ Menu.
Pozycja menu Zastosowanie
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy programow auto-
matycznych.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych usta-
wien.
Opcje Ustawianie konfiguracji piekarnika.
Ustawienia Konfiguracja Ustawianie konfiguracji piekarnika.
Serwis Wyswietlanie informacji o wersji op-
rogramowania i konfiguraciji.
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14.2 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu wigczeniu piekarnika. Gdy ta
opcja jest wigczona, po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawia sie wskazanie ,Blokada uruchomienia”. Aby ko-
rzystac z piekarnika, nalezy wybrac¢ litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowa-
nia i oswietlenia mozliwy jest z wigczong opcja Blokada uru-
chomienia.

Szybkie nagrzewanie

Skrécenie czasu nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko
dla niektérych funkcji piekarnika.

Wskazanie czasu

Wigczanie i wytgczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

14.3 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk piekarnika.

Jasnos¢ wyswietlacza

Ustawia jasnos$¢ wyswietlacza.

Dzwieki przyciskow

Wiacza i wytgcza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe
wytaczenie sygnalizacji dzwiekowej dla: @

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzine i date.

14.4 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod wtaczenia/wytaczenia: 2468
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Podmenu

Opis

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk

Jasnosc¢ wy-
Swietlacza

Dzwigki przycis-
kow

Gtosnosc¢ sygna-
tu

Aktualna godzina

Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

O)

A

O

Wigczone / Wytg- Menu Ulubione Timer START / STOP
czone
Rozpoczecie uzytkowania piekarnika
Szybkie uru- Wiaczy¢ piekar- Krok 1 Krok 2 Krok 3
chomienie nik i rozpocza¢
pie-<’:|zenieT z (:o- Nacisnag i przy- 0 wy Nacisna¢:
mys$Inymi usta- S A
wi{aniaymi tempe- | trzymac: @. bra¢ preferowa- START .
ratury i czasu nq funkcje.
dla danej funkciji.
Szybkie wyla- Wytgczenie pie- . ’ . P .
czenie karnika przy ja- (D nacisna¢ i przytrzymac, az piekarnik sie wytaczy.
kimkolwiek ekra-
nie lub komuni-
kacie
Szybkie uru- Uruchomienie w Nacisnac: @

chomienie MW

dowolnej chwili
funkcji kuchenki
mikrofalowej z
domysInymi us-
tawieniami:
30s/1000 W
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Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
o g.. °C oK START
— nacisngg¢, aby . i, . . — nacisngg¢, aby
wiaczyé piekar- — wybrac¢ funk- - ustawi¢ tempe- | — nacisna¢, aby rozpoczad pie-
cje pieczenia. rature. potwierdzic.

nik. czenie.

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca sie korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z
wykorzystaniem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
wspomaga-
ne —_ ]
Nacisngg: @ Nacisngé: —. Nacisngc: 24 Wybrac¢ potrawe.
Gotowanie
wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisna¢
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozli- +1 min.

wia wydtuzenie czasu pieczenia, gdy do zakon-
czenia pieczenia pozostato 10% ustawionego
czasu.

16. MOZNA UZYC SKROTU!

Ponizej przedstawiono wszystkie przydatne skréty. Mozna je rowniez znalez¢é w odpowiednich
rozdziatach instrukcji obstugi.

Jak ustawic: Funkcje pieczenia

> ©® »OE.) C ) s )

Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

XDEDED XD LLY,
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Jak ustawic: Czas pieczenia

>OE.) T » © Yswr )

Jak ustawi¢ opoznienie: Rozpoczecie i zakonczenie pieczenia

DR

Jak anulowaé: Ustawianie timera

)0 ) @)

17. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Materiaty oznaczone symbolem T nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Domyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepSi servis:
@ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebi¢ si mozete zakupit prislusenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNIiCKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce udaje: Model, ¢€islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpe€nostné informacie
(D vaeobecné informacie a tipy
Informacie o zZivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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6.2 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

MiKroviNnej riry.........cccoeeevveneeneennen. 411
6.3 Sposob pouzivania: Rychly Start
MiKrovINNej riry.........cccoeeevveiecnnennen. 412
6.4 Nastavenie: Sprievodca pecenim412
6.5 Funkcie ohrevu..........ccccceeeennnen. 413
7. CASOVE FUNKCIE.........covureerenrenrenreeeen 416
7.1 Popis ¢asovych funkcii................ 416
7.2 Ako nastavit: Casové funkcie...... 416
8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO........... 418
8.1 Vlozenie prisluSenstva................. 418
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9.3 Automatické vypinanie................. 420
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10.1 Odporuc¢ania pre varenie........... 421
10.2 Odporucania pre mikrovinnu
FUPU ettt 421
10.3 Kuchynsky riad a materialy vhodné
do mikrovinnej rary .......ccccveeviineennn. 422
10.4 Odporucané nastavenia vykonu pre
rozne druhy jedla............coooiiis 423
10.5 Tabulky pecenia pre skusobné
INSHEULY. ..o 424
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11.3 Vymena: Osvetlenie................... 427
12. RIESENIE PROBLEMOWV...........cocevunene. 428
12.1 Co robit, ak.......coooevevererrennn. 428
12.2 Ako postupovat”:
Poruchové kody.........ccccecvveiiiencnnnns 429
12.3 Servisné Udaje.........cccceecuveeeennns 429
13. ENERGETICKA UCINNOST........cc.c..c. 430
13.1 Uspora energie...........c...o........ 430
14. STRUKTURA PONUKY........ccoeeerrrrnne. 430
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe€nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
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zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: SpotrebiC a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuije.

- Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je uréeny na jedno pouzitie vdomacnosti
Vv interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
a rafiajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebiC a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
ur€eného na zabudovanie.

- Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.
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- UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi¢ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

- UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
¢lankov.

- Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prisluSenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

. Neaktivujte funkciu mikrovin, ked je spotrebié prazdny.
Kovové Casti vo vnutri dutiny mozu vytvarat’ elektricky obluk.

- Kovové nadoby na potraviny a napoje nie su povolené na
pripravu jedla v mikrovinnej rure. Tato poziadavka sa
nevztahuje na pripady, ked vyrobca SpeCIfIKUJe velkost’

a tvar kovovych zasobnikov vhodnych na pripravu jedla
v mikrovinnej rure.

- UPOZORNENIE: Ak su dvierka alebo ich tesnenie
poskodené, spotrebi€ sa nesmie pouzivat’, kym ho neopravi
kvalifikovana osoba.

- UPOZORNENIE: Iba kvalifikovana osoba moze vykonavat’
akékolvek &innosti spojené so servisom alebo opravou,
ktoré zahfnaju odstranenie krytu poskytujuceho ochranu
pred vystavenim mikrovinnej energii.

- UPOZORNENIE: Nezohrievajte tekutiny a iné potraviny
v uzavretych nadobach. M6zu explodovat'.

- Pouzivajte vyhradne kuchynské pomécky vhodné na
pouzitie v mikrovinnej rare.

- Ak zohrievate potraviny v plastovych alebo paplerovych
nadobach, majte spotrebié pod dohladom, pretoze méoze
dojst’ k vznieteniu.

- Spotrebic je ur€eny na ohrev potravin a napojov. Susenie
potravm alebo odevov a ohrev oteplovacich podloziek,
papuc, Spongii, vinkej handry a podobnych predmetov mdze
viest’ k riziku zranenia, vznietenia alebo poziaru.

- Ak zo spotrebi€a vychadza dym, vypnite ho alebo odpojte
od elektrickej siete a nechajte dvierka zatvorené, aby doslo
k uhaseniu pripadnych plameriov.
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Ohrievanie napojov v mikrovinnej rure méze mat’ za
nasledok oneskorené prudké vrenie. Pri manipulacii

s nadobou je potrebné postupovat’ opatrne.

Obsah flia§ na kimenie a nadob s detskou vyzZivou sa pred
konzumaciou musi premiesat’ alebo pretrepat’ a musi sa
skontrolovat’ teplota, aby sa zabranilo popaleniu.

- Vajcia v Skrupine a celé vajcia uvarené natvrdo by sa nemali
v spotrebici ohrievat, pretoze mdzu explodovat’, a to aj po
ukonceni mikrovinného ohrevu.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opaCnom poradi.
Spotrebi€ by mal byt’ pravidelne Cisteny a vSetky zvysSky
jedla odstranené.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poskrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

- Ak nebudete spotrebic udrziavat' v Cistom stave, mohlo by to
viest’ k znehodnoteniu jeho povrchu, ¢o by mohlo
nepriaznivo ovplyvnit’ jeho Zivotnost’ a pripadne vyustit’ do
nebezpecnej situacie.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vsetky obaly.
Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivaijte.
Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.
» Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.
Spotrebi¢ netahajte za rukovat'.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe&né a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost' od inych spotrebiov a nabytku.
Pred namontovanim spotrebica skontrolujte, ¢i sa dvierka rury otvaraju bez odporu.
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+ Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napéjany z elektrickej
siete.

+ Vstavana jednotka musi spifiat’ poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 444 (460) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej Casti spotrebica 455 mm
VySka zadnej Casti spotrebica 440 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej asti spotrebica 559 mm
Hibka spotrebica 567 mm
Hibka zabudovaného spotrebic¢a 546 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 882 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 3.5x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

& VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku s kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predizovacie kable.

» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su poskodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebica treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.
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Nedovolte, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych Casti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

Sietovu zastrcku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonceni instalacie. Po intalacii sa
uistite, Ze mate pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvoinend, nezapajajte do nej sietovi zastréku.

Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovl zastréku.
Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektricka siet’' v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym pridom alebo
vybuchu.

Nemente technické parametre tohto spotrebica.

Uistite sa, ze nie su otvory vetrania zablokované.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebic¢a po¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6Ze z neho uniknut’
horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom méze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu iskier alebo otvoreného plamena so spotrebic¢om.
Horlavé latky ani predmety, ktoré si nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.

Nepouzivajte funkciu mikrovin na predhriatie rary.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:
— Nedavajte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.
— Nedavaijte priamo do horuceho spotrebic¢a vodu.
— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure nenechavajte vlhky riad ani potraviny.
— Pri odstranovani alebo inStalacii prisluSenstva budte opatrni.
Zmena farby smaltu alebo usfachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebiga.
Na vihké kolage pouzite hlboky pekac. Ovocné stavy spésobuju Skvrny, ktoré mézu byt
trvalé.
Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebica vzdy zatvorené.

405/508



BEZPECNOSTNE POKYNY

+ Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebi¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit’ teplo a vihkost' a moézu spdsobit’' nasledné poskodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a ¢istenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mozu prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.

« Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su t'azké!

* Po kazdom pouziti utrite dutinu rary a dvierka dosucha. Para vytvorena poCas prevadzky
spotrebic¢a kondenzuje na stenach dutiny a moze spdsobit’ koroziu.

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.

» Zvysky tuku alebo potravin v spotrebii mézu pri mikrovinnej prevadzke sposobit’ poziar a
elektrické iskrenie.

» Spotrebi€ Cistite vihkou mékkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho obale.

2.5 Pouzitie skleneného riadu

Narabanie so sklenenym riadom bez potrebnej Urovne starostlivosti by mohlo mat’ za nasledok

zlomenie, poskodenie, prasknutie alebo silné poskriabanie:

+ Nariad nesmiete vyliat’ studenu vodu ani iné tekutiny, pretoze nahly pokles teploty moze
sposobit’ okamzité prasknutie skla. Prasknuté ulomky skla mézu byt velmi ostré a tazko
viditelné.

» Horuci skleneny riad nekladte na mokry alebo studeny povrch, priamo na kuchynsku linku
alebo kovovy povrch, alebo do umyvadla. Takisto nepouzivajte na horuci skleneny riad vihku
handricku.

» PoSkodeny, prasknuty alebo silne poskriabany skleneny riad nepouzivajte ani neopravuijte.

« Skleneny riad nenechajte spadnut’ ani nehadzte na tvrdy predmet ani nim neudierajte voci
kuchynskym pomdckam.

* Prazdny alebo takmer prazdny riad nenechavajte v mikrovinnej rire resp. v mikrovinnej rdre
neprehrievajte olej ani maslo (pouzite ¢o najkratSi Cas varenia).

VSetok horuci skleneny riad nechajte vyhladnit' na stojane na vychladnutie, drziaku na nadoby

alebo na suchej utierke. Pred umyvanim riadu resp. jeho vlozenim do chladnicky alebo

mrazniCky sa uistite, i je dostatocne studeny.

Predidte narabaniu s hortcim sklenenym riadom (vratane riadu so silikénovymi povrchmi

rukovate) bez suchych drziakov na nadoby.

Predidte nespravnemu pouzitiu mikrovinnej rdry (napr. zapnutie riry naprazdno alebo iba s

malym mnozstvom riadu).

2.6 Vnutorné osvetlenie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom.
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POPIS VYROBKU

+ Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie st uréené na pouzivanie inym spésobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

+ Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej ucinnosti G.
» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

» Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\  VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo poranenia alebo udusenia.

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

» Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

» Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domécich zvierat v spotrebici.

3. POPIS VYROBKU
3.1 VSeobecny prehiad

Ovladaci panel

Displej

Ohrevny prvok

Generator mikrovinnej rury

Osvetlenie

b

Ventilator

B OBANE

ZasUvacia lista, odstraniteina

Urovne rostu v rure

3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kolaéové formy, nadoby na
pecenie.
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Spodny skleneny tanier mikrovinnej rary
Na pripravu jedla v mikrovinnom rezime.

4. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

4.1 Ovladaci panel

= &
? :
B

I
ana B o

g —

n ZAP. | VYP. Stlacte a podrzte na zapnutie a vypnutie rary.
H | Ponuka Zoznam funkcii rary.
Obitibené Zoznam obitibenych nastaveni.

Displej Zobrazuje aktualne nastavenia rury.

Spina¢ osvetlenia Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

Rychle zohrievanie | Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

Rychly Start mi- Zapnutie funkcie mikrovin (1 000 W a 30 sekdnd).
krovinnej rury

[~
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AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

Stlacajte

«()~>

Presunutie

@35

Stlacte a podrzte tlacidlo

Dotknite sa povrchu konéekom

Posunite koncek prsta po po-

Dotknite sa povrchu na 3 sek-

prsta. vrchu. undy.
4.2 Displej
12:30 Po zapnuti sa na displeji zobrazi hlavna obra-
’ zovka s funkciou ohrevu a predvolenou teplo-
o tou.
150°C
O START
Ak ruru nepouzivate 2 minuty, displej sa pre-
pne do pohotovostného rezimu.
O
12:30 Ked peciete, na displeji sa zobrazuju nastave-
’ né funkcie a ostatné dostupné volitelné funkcie.
3 150°C
[ TImin e STOP
A Displej s nastavenymi kiigovymi funkciami.
| A. Presny cas
12:30 B. START/STOP
o C. Teplota / Casovac mikrovinnej rury
E 150 C D. Funkcie ohrevu
E. Casovac
® 15rlmn (<] START
| | | |
E D C B

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.
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PRED PRVYM POUZITIM

oK

Potvrdenie vyberu/nastavenia.

< 9

Navrat o jed- Vratenie po-
nu uroven sledného uko-
v ponuke. nu.

Zapnutie a vypnutie volitel-
nych funkcii.

kovy signal.

Ukazovatele funkcie Zvukovy signal — ked' uplynie nastaveny ¢as pripravy pokrmu, zaznie zvu-

Q

Funkcia je zapnuta.

STOP
Funkcia je zapnuta.
Varenie sa automaticky zastavi.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazovatele ¢asovaca

@

Nastavenie funkcie: Odlozeny $tart.

(%)

Ak chcete zrusit’ nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

5.1 Prvé cistenie

s

Z24

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vyberte z rary vyberatelné za-
suvacie listy a vSetko prislu-
Senstvo.

Ruru a jej prislusenstvo pou-

tierajte vihkou handrou namo-

¢enou vo vlaznej vode s mier-
nym Cistiacim prostriedkom.

Prisludenstvo a vyberateiné
zasuvacie listy vlozte do rary.

5.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.
Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlaCidiel, Hlasitost' zvuku, Presny cas.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

6.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Zapnite ruru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.
Krok ¢. 2 Stlacte symbol funkcie ohrevu, aby ste vstupili do podponuky.

Krok &.3 Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK. Na displeji sa zobrazi: teplota.
Krok €. 4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlacidlo: OK.

Krok &.5 | stiacte tlagidlo: START .

Stlagenim STOP vypnite funkciu ohrevu.

Krok €. 6 Vypnite raru.

Pouzite skratku!

> ® YOE.) T » s )

6.2 Ako nastavit: Funkcie ohrevu mikrovinnej rury

Krok €. 1 Odstrante vSetko prislusenstvo a rdru zapnite.
Do mikrovinnej rury vliozte spodny skleneny tanier.

Krok ¢. 2 Stlacte symbol funkcie ohrevu, aby ste vstupili do podponuky.

Krok &.3 Vyberte funkciu ohrevu mikrovinami a stlacte: OK. Na displeji sa zobrazi: mikrovin-
ny vykon.

Krok ¢. 4 Nastavte mikrovinny vykon. Stlacte tlacidlo: OK.

Krok €. 5

Stlacte tlagidlo: START .

Funkciu vypnete stlagenim STOP .

Krok €. 6

Vypnite ruru.

Maximalny nastaveny &as funkcie mikrovin zavisi od vykonu, ktory nastavite:
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KAZDODENNE POUZIVANIE

MIKROVLNNY VYKON MAXIMALNY CAS
100 - 600 W 59 minut
Viac ako 600 W 7 minut

@ Ak otvorite dvierka, funkcia sa vypne. Pre opakované spustenie stlacte START .

Pouzite skratku!

> @ YEI.) W ) s )

6.3 Spdsob pouzivania: Rychly start mikrovinnej rary

Krok €.

1 Stlacte a podrzte tlacidlo: <D Mikrovinna rdra sa spusti na 30 sekund.

Krok €. Predlzuje ¢as pecenia:

Stlacenim prebiehajucej ¢asovej hod- Stlacte +30 s.
noty sa dostanete na nastavenia ¢asu.
Nastavte ¢as pecenia.

Mikrovinnu riru mézete kedykoivek zapnit pomocou: Rychly tart mikrovinnej rary.

6.4 Nastavenie: Sprievodca peéenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. MéZete upravit’ ¢as a teplotu.
Na pripravu niektorych pokrmov mozete pouzit’ aj:

* Hmotnostny program

Krok €. Zapnite ruru.

1
2Krok ¢. Stlacte tlacidlo: E
?rok ¢ Stlacte tlacidlo: % Zadajte: Sprievodca pecenim.

Krok €. Vyberte pokrm alebo druh potraviny.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Krok €. | stacte tlagidlo: START .

Pouzite skratku!

XDEDED XD LLY

6.5 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Y Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
Na pecenie na 2 urovniach suc¢asne a na susenie potravin. Nastavte o
@ 20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

Teplovzdusné Pe-
cenie

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranol&ekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

2

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
korpus.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Dolny ohrev

Na pecenie kola¢ov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

SPECIALNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

El

Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).

Ohrev tanierov

Zavaranie
Na sus$enie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.
9
Susenie
— Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.
Lo

i)

=

Kysnutie cesta

Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabranuje vysuseniu povrchu
cesta a zachovava ho pruzné.

§§9
Ry
Gratinované jedla

Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené zemiaky. Na gratinovanie a za-
pekanie.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, Stavnatého peceného masa.

§

Uchovat’ teplé

Na uchovavanie jedla teplého.

%

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouziva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadi-
ska chrumkavosti, farby a lesku kérky dosahuje velmi dobré vysledky ako
od profesionalov.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

MIKROVLNNA RURA

Funkcia ohrevu

Aplikacia

—
—
—

Mikrovinna rura

Zohrievanie, varenie, rozsah vykonu: 100 — 1 000 W

YY)
Rozmrazovanie

Rozmrazovanie masa, ryb, kolacov, rozsah vykonu: 100 - 200 W

§§§
=

Zohrievanie

Ohrev vopred pripravenych a drobnych pokrmov, rozsah vykonu: 300 —
700 W

§§9
P

Tekutina

Zohrievanie napojov a polievok, rozsah vykonu: 800 — 1 000 W

KOMBINOVANE

MIKROVLNNE PROGRAMY

Funkcia ohrevu

Aplikacia

&

Skutoéné teplo-
vzdusné pecenie +
Mikroviny

Pecenie na jednej trovni roStu. Funkcia s podporou MW.

Konvenéné pece-
nie + Mikroviny

Pecenie a opekanie pokrmov na jednej urovni rostu. Funkcia s podporou
MW.

‘:_,EI

Gril + Mikroviny

Na rychlu pripravu jedla a zapekanie. Funkcia s podporou MW.

W@
¥
Gril + Ventilator +
Mikroviny

Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny na jednej trovni. Na grati-
novanie a zapekanie. Funkcia s podporou MW.
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CASOVE FUNKCIE

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Popis ¢asovych funkcii

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Cas pripravy Nastavenie dizky varenia. Maximalne 23 h 59 min.

Pre kombinované funkcie (mikrovinna rura + Standardna rura) maxi-
malne 119 min 59 s.

Kritéria skoncenia Nastavenie, ¢o sa ma stat, ked ¢asovac¢ skon¢i odpocitavanie.
Odlozeny Start Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

Predizenie pedenia Predizenie asu varenia.

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximalne 23 h 59 min. Tato

funkcia nema vplyv na €innost’ rury.

Casovad

Sleduje, ako diho je funkcia v ¢innosti. Casovad — moZete ju zapnut a
vypnut'.

Kritéria skonCenia a Odlozeny Start nie su dostupné pre mikrovinné funkcie.

7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok €. Stlacte tlacidlo: Presny cas.
1
2Krok ¢ Nastavte &as. Stlatte tlagidlo: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
1

Krok & | stiacte tiacidio: O.

:};(rok ¢ Nastavte ¢as. Stladte tlagidlo: OK.
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CASOVE FUNKCIE

Pouzite skratku!
DYOE.) T ) © »smr )

Vyber funkcie koniec

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
1

Krok €. | gyagte tiacidlo: O.

Krok €. Nastavte ¢as varenia.

Krok €. | stiacte tlagidlo: ® ® @ .

Krok €. Stlacte tlacidlo: Kritéria skoncéenia.

Krok €. Zvoite pozadované: Kritéria skondenia.

Krok &. Stlagte tlagidlo: OK. Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Odlozeny Start varenia

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.
1

Krok &. | syjagte tiagidlo: O.

Krok €. Nastavte ¢as varenia.

Krok €. | stacte tlagidlo: ® ® ® .

Krok €. Stlacte tla¢idlo: Odlozeny Start.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Odlozeny Start varenia

Krok €. Vyberte hodnotu.
6

Krok &. Stlagte tlagidlo: OK. Ukon opakuijte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Predizenie éasu varenia

Ked zostava 10 % ¢asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mozete prediZit ¢as varenia. MéZete
tiez zmenit' funkciu ohrevu.

Stlaganim + 1 min prediZite éas varenia.

Zmena nastaveni casovaca

Krok €.

) Stlate tlagidio: O.

Krok €. Nastavte hodnotu ¢asovaca.
2

Krok €.

3 Stlaéte tlagidlo: OK.

Nastaveny as moZete zmenit' kedykolvek po&as varenia.

8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva

Pouzivajte iba vhodny kuchynsky riad a material. Pozrite si Kuchynsky riad a materialy vhodné
pre mikrovinnu ruru v kapitole , Tipy a rady".

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Droéteny rost:

Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list a uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju
nadol.

Plech na pecenie:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.

Dréteny rost, Plech na pecenie:

Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

Spodny skleneny tanier mikrovinnej ru-
ry:

Spodny skleneny tanier mikrovinnej rary
pouzivajte iba s funkciou mikrovin. Nie je
vhodny pre kombinovant funkciu mikrovin
(napr. grilovanie v mikrovinnej rure).

Toto prislusenstvo polozte na dno dutiny
rary.

Jedlo mézete polozit’ priamo na spodny
skleneny tanier mikrovinnej rury.
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DOPLNKOVE FUNKCIE

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ako ulozit: Obitbené

Mébzete ulozit’ svoje obilibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,
teplotu alebo funkciu Cistenia. Mozete ulozit' 3 oblubené nastavenia.

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Vyberte preferované nastavenie.

Krok €. | stiagte tiagidlo: =. Vyberte: Oblibené.

Krok €. Vyberte moznost": Ulozit aktualne nastavenia.

Krok &. Stlaéte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Obitibené. Stlacte tlagidlo OK.

k) — stlacte, ak chcete obnovit’ nastavenie.
0 - stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

9.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.

Krok €. Zapnite ruru.
1
Krok €. Nastavte funkciu ohrevu.
2
& >>
§r°k ¢. Stlacte suCasne 7«'\3 a R , aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite zZiadne z nastaveni, rira sa z bezpecnostnych
dbévodov po ur€itom ¢ase vypne.
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TIPY A RADY

°C @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie rury, Koniec,
Pomalé pecenie.

9.4 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete raru, chladiaci ventilator méze zostat' v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a asy pripravy jedal uvedené v tabuikach st iba orientadné. Zavisia od konkrétneho re-
ceptu a mnozstva a kvality pouzitych prisad.

Vasa rura moze pri peceni fungovat’ inak ako rura, ktoru ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobra-
zuju odporucané nastavenia teploty, ¢asu pecenia a Urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.
Viac odportéani tykajlcich sa pe¢enia najdete v tabuikach pedenia na nasej webovej lokalite. Pri
hiadani tipov pre peéenie budete potrebovat &islo vyrobku (PNC) uvedené na typovom $titku na
prednom rame dutiny rury.

10.2 Odporucéania pre mikrovinnu raru

® Pod’'me varit’!

Jedlo polozte na spodny skleneny tanier mikrovinnej rary na dne dutiny rary.

Jedlo polozZte na tanier na dne dutiny rary.

V polovici rozmrazovania otoCte jedlo na druhu stranu alebo premiesajte.

Tekuté pokrmy ob¢as premiesajte.

Jedlo pred podavanim premieSajte.

Jedlo pred pripravou a zohrievanim prikryte.

Pri ohreve napojov viozte do flaSe alebo pohara lyzicu, aby ste zabezpedili lepSiu distribuciu
tepla.

Potraviny vkladajte do rdry bez obalu. Hotové balené jedla mézete vlozit' do rury iba ked je obal
vhodny pre mikrovinné rury (pozrite si informacie na obale).

=

== Varenie v mikrovinnej rare
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Jedlo varte prikryté. Ak chcete vytvorit' chrumkavu kérku, jedlo varte odkryté.

Riad neprevarte prili§ vysoko nastavenim vykonu a ¢asu. Jedlo mdze vyschnut, prihoriet’ alebo
spOsobit’ poziar.

Ruru nepouzivajte na varenie vajicok v krupine ani slimakov v ulite, pretoze by mohli
vybuchnut. Zltok alebo volské oka pred ohrevom prepichnite.

Jedlo so Supkou alebo kozou pred varenim poprepichuijte vidlickou.

Zeleninu pokrajajte na rovnako velké kusy. .

Po vypnuti rdry vyberte jedlo a nechajte ho niekolko minut odstat, aby sa teplo rovhomerne
rozptylilo.

$4¢J Rozmrazovanie v mikrovinnej rire

Zmrazeny pokrm rozbalite a polozte na maly tanier obrateny hore dnom vlozeny do nadoby na
zachytavanie odmrazenej vody, pripadne pouzite rozmrazovaci rost alebo plastové cedidlo, aby
mohla voda odtekat'.

Nasledne rozmrazené kusky odoberte. .

Ak chcete uvarit' mrazené ovocie a zeleninu, zvolte vy$Si mikrovinny vykon a nemusite ich
vopred rozmrazovat'.

10.3 Kuchynsky riad a materialy vhodné do mikrovinnej rury

Pouzivaijte iba kuchynsky riad a materialy vhodné do mikrovinnej riry. PouZite tabulku niz$ie
ako referenciu.
Pred pouzitim skontrolujte technické udaje kuchynského riadu/materialu.

Kuchynsky riad/material — BHe=E=E=E
e v | BE&YS GOCE

Sklo a porcelan vhodné na pou- v v v
Zitie v rure bez kovovych prvkov,
napr. teplovzdorné sklo

Sklo a porcelan nevhodné na \/ X X
pouzitie v rdre bez striebra, zla-
ta, platiny alebo inych kovovych
0zdob

Sklo a sklokeramika vyrobené \/ \/ \/
z materialu vhodného na pouzi-
tie v rire/mrazuvzdorného mate-
rialu

Keramicky a hlineny riad vhodny \/ \/ \/
na pouzitie v rure bez kremefio-
vych alebo kovovych prvkov

a glazury, ktoré obsahuju kov
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Kuchynsky riad/material

i

O

Y ~ P
Kuchynsky riad vyrobeny z po- X X X
rcelanu, keramiky alebo hliny,
ktory ma neglazovany spodok
alebo drobné otvory, napr. na ru-
kovatiach
Teplovzdorny plast az do 200 °C \/ \/ X
Karton, papier \/ X X
Potravinova folia \/ X X
Potravinova félia vhodna do mi- \/ \/ X
krovinnej rary
Nadoby na pecenie vyrobené X X X
z kovu, napr. smaltu, zliatiny
Formy na pecenie, s Ciernym la- X X X
kom alebo silikénovou vrstvou
Plech na pecenie X X X
Dréteny rost X X \/
Spodny skleneny tanier mi- \/ \/ X
krovinnej rary
Kuchynsky riad vhodny do mi- X \/ X

krovinnej rury, napr. zapekaci
pekacé

10.4 Odporucané nastavenia vykonu pre ré6zne druhy jedla

Udaije v tabuike s len referencné.
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700 -1 000 W
§49
§§9
Prudké opekanie na zacliatku procesu pripravy Ohrievanie tekutin
pokrmu
500 — 600 W

@) & )] et
= Rozmrazovanie
Priprava zeleni- Priprava jedal Pomaly varené Ohrievanie jedal a ohrievanie
ny s vajiCkami dusené jedla na jednom tanieri mrazenych je-
dal
300 - 400 W

&

Roztapanie syru,
¢okolady, masla

.
K0.000,0P
Pomalé vare-
nie ryze

W]

Ohrievanie jedal
pre kojencov

§§9
=
Varenie/ohrev
chulostivych jedal

§58669
—r

Pokracovanie
v priprave jedal

100 — 200 W

G
-
Rozmrazovanie chle-
ba

B

1059

-

Rozmrazovanie ovo-
cia a kolacov

Rozmrazovanie syra,
smotany, masla

Rozmrazovanie ma-
sa, ryb

10.5 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skusobné ustavy
Testy podia normy IEC 60705.
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Ak nie je uréené inak, pouzite droteny rost.

FUNKCIAMI- P@R = - @ @
ORGSO I:
(W) (kg) (min)
Piskétovy kolac 600 0.475 Dolny 7-9 V polovici nastave-
ohrev ného Casu pripravy
nadobu otocte o 1/4.
Fasirka 400 0.9 2 25-32 V polovici nastave-
ného ¢asu pripravy
nadobu otocte o 1/4.
Vajecny nakyp 500 1 Dolny 18 -
ohrev
Rozmrazovanie 200 0.5 Dolny 7-8 V polovici nastave-
masa ohrev ného Casu pripravy
maso obratte.

Pouzite dréteny rost.

KOMBI- =M 7\

= O ®

FUNK- B .

CIA MI- (w) (°C) (min)

KROVLN

NEJ RU-

RY

Kolac, Konven¢né 100 200 2 23-27 V polovici nastave-

0,7 kg pecenie + ného ¢asu pripra-
Mikroviny vy nadobu otocte

o 1/4.

ZapecCe- Skuto¢né 300 180 2 38-42 V polovici nastave-

né ze- teplovzdus- ného ¢asu pripra-

miaky, né pecenie vy nadobu otocte

1,1 kg + Mikroviny o 1/4.
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Pouzite droteny rost.

kroviny

KOMBI- | =] N\ «

NOVANA | | FOWER [E

FUNK- W oC ;

CIA MI- (W) (°C) (min)

KROVLN

NEJ RU-

RY

Kuréa, Gril + Venti- | 400 230 1 35-40 Méso vlozte do
1,1 kg lator + Mi- okruhlej sklenenej

nadoby a pokrm
obrat'te po uplynuti
polovice nastave-
ného Casu pripra-
vy.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/N VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec¢nosti.

11.1 Poznamky k cisteniu

kom ¢istiaceho prostriedku.

< Prednt stranu rury oCistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Cistiace pro- —
striedky Skvrny vycistite s miernym &istiacim prostriedkom.

mat’ na nasledok vznik poziaru.
Strop rury opatrne vycistite od zvyskov jedla a tuku.

Dutinu ogistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvy$kov méze

[

pouzivanie jemnou handri¢kou.

Kazdodenné Jedlo v rure neskladujte dlhSie ako 20 minudt. Dutinu po kazdom pouziti vysuste
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e
c24

PrisluSenstvo

Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut. Pouzi-
te makkd handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.
PrisluSenstvo sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

metmi s ostrymi hranami.

Nelepivé prisluSenstvo necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani pred-

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’ riru.

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne.
1
Krok €. Zasuvacie listy opatrne vytiah-
2 nite nahor z predného zavesu. \\ﬁ

P — ES
Krok &. | Odtiahnite predny koniec zasu- %2 S
3 vacich list od bo¢nej steny.

D)

Krok & | Vytiahnite zastvacie listy zo za- \
4 dného zavesu.

Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

11.3 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt hortca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu, aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty na
Ziarovke.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym
nebude rura studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte hand-
ricku.

Horné osvetlenie

Krok €.
1

Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
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Krok €. Vydcistite skleneny kryt.

2

Krok €. Vymente Ziarovku za vhodnu ziarovku s tepelnou odolnost'ou do 300 °C.
3

Krok €. Nainstalujte skleneny kryt.

4

12. RIESENIE PROBLEMOV

/N VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

12.1 Co robit, ak...

=
LJ

Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pric¢ina

-V

= Naprava

Rura nie je pripojena k zdroju elektrického na-
pajania alebo je pripojena nespravne.

Skontrolujte, ¢i je rdra spravne pripojena
k zdroju elektrického napajania.

Hodiny nie su nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti najdete v Casti
Nastavenie v kapitole ,Casové funkcie“: Caso-
vé funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Dvierka Uplne zatvorte.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, &i je pri€inou poruchy poistka. Ak
sa problém objavi znovu, kontaktujte kvalifiko-
vaného elektrikara.

Je zapnuta detska poistka rury.

Pozrite si kapitolu +Ponuka®, podkapitoly: Voli-
telné funkcie.
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Y
Komponenty

@ Popis

1'%

= Naprava

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymeite, blizsie informacie najdete
v Casti Vymena v kapitole ,Starostlivost’ a Ciste-
nie“: Osvetlenie.

12.2 Ako postupovat’: Poruchové kédy

Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.
V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mézete vyrieSit’ sami.

@ Kod a popis

'

s Riesenie

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefun-
guju spravne.

Vydcistite povrch displeja. Uistite sa, ze nie su
na dotykovych poliach Ziadne nedistoty.

F908 — systém rury sa nedokaze pripojit’ k
ovladaciemu panelu.

Ruru vypnite a znova zapnite.

Ked je na displeji nadalej zobrazené jedno z tychto chybovych hlaseni, znamena to, Ze mohol
byt’ deaktivovany chybny podsystém. V takomto pripade kontaktujte predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Ak sa vyskytne jedna z tychto chyb, zvySné funkcie rdry budu

pracovat’ ako zvyCajne.

@ Kod a popis

%

. RiesSenie

F131 — teplota magnetrénového senzora je pri-
liS vysoka.

Ruru vypnite a pockajte, kym nevychladne. Ru-
ru opat’ zapnite.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné

stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy $titok sa
nachadza na prednom rame dutiny rdry. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny rary.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujice udaje:

Model (MOD.)
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Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Cislo produktu (PNC) | e

Sériové Cislo (S.N.) e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Uspora energie

Uistite sa, ze dvierka rury su pocas jej prevadzky zatvorené. PoCas pecenia dvierka rary
neotvarajte prili§ ¢asto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vy$Sej Uspory energie pouZite kovovy riad (avSak iba ked pouzivate funkciu bez
mikrovin).

Ak je to mozné, ruru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovaijte o najkratsie prestavky medzi pe¢enim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Pri niektorych funkciach rary sa ohrevné Clanky automaticky vypnu skér, ak je zapnuty program
s ¢asovou funkciou Trvanie alebo Koniec a ¢as pecenia je dlh§i ako 30 minut.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut, znizte teplotu rury na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvyskového tepla v rure bude pecenie pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizsie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

14. STRUKTURA PONUKY

14.1 Ponuka

Stlacte tlacidlo ==, aby ste otvorili Ponuka.

Polozka ponuky Aplikacia

Sprievodca pecenim Zoznam automatickych programov.
Obitbené Zoznam obitbenych nastaveni.
Volitelné funkcie Nastavenie konfiguracie rary.

430/508



STRUKTURA PONUKY

Polozka ponuky

Nastavenia

Aplikacia
Nastavenie Nastavenie konfiguracie rary.
Servis Zobrazenie verzie softvéru a konfigu-

racie.

14.2 Podponuka pre: Voliteiné funkcie

Podponuka

Aplikacia

Osvetlenie rary

Zapina a vypina lampu.

Detska poistka

Zabrafiuje nahodnému zapnutiu rry. Ked je tato volitelna
funkcia zapnuta, po zapnuti riry sa na displeji zobrazi napis
,Detska poistka“. Na zapnutie pouzivania rdry vyberte pis-
mena kodu v abecednom poradi. Pristup k ¢asovadu, dial-
kovému ovladaniu a osvetleniu je mozny so zapnutou det-
skou poistkou.

Rychle zohrievanie

Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funk-
cie rary.

Casové Udaje

Zapnutie a vypnutie hodin.

Format digitalnych hodin

Zmena formatu zobrazenia ¢asu.

14.3 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavenie jazyka rury.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Toény tlacidiel Zapnutie a vypnutie ténu dotykovych poli. Nie je mozné

stimit’ hlasitost’ tonu pre: ®

Hlasitost’ zvuku

Nastavenie hlasitosti tonov tlaCidiel a signalov.

Presny ¢as

Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.
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14.4 Podponuka pre: Servis

Podponuka

Popis

Rezim Demo

Aktivacny/deaktivacny kod: 2468

Verzia softvéru

Informacie o verzii softvéru.

Zrusit' vSetky nastavenia

Obnovte nastavenia z vyroby.

15. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit’

Jazyk

Jas displeja

Tény tlacidiel

Hlasitost’ zvuku

Presny ¢as

Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:

O]

¥

O

START / STOP

funkcie.

ZAP. [ VYP. Ponuka Oblubené Casovag

Zacatie pouzivania rary

Rychly Start Zapnite ruru Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
a zacnite varit’
s predvolenou Stladte a podrzte v Stlaéte tlagidlo:
teplotou a nasta- <di0. D I:! -+ —2zvolte START
venym &asom tlacidlo: \. ?ozlfqovanu .

unkciu.

Rychle vypnu-
tie

Vypnite ruru ke-
dykolvek, na kto-
rejkolvek obra-
zovke alebo hla-
seni.

Stlacte a podrzte @ kym sa rura nevypne.

Rychle zapnu-
tie MW

Spustite mi-
krovinnu raru ke-
dykolvek s pred-
volenymi nasta-
veniami: 30 s/
1000 W.

Stlacte tlacidlo: @
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Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
® 0 °C OK START
— stlagenim tla- o — nastavenie po- | - stlagenim tla-
- L — vyberte funkciu | — nastavte teplo- , L . .
c¢idla zapnite ru- tvrdte stlacenim | cidla spustite va-
ohrevu. tu. o ;
ru. tlacidla. renie.

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Krok €. 4

pecenim

Stlacte tlacidlo:

Q.

Stlacte tlacidlo:

Stlacte tlacidlo:

% Sprievodca
pecenim.

Vyberte pokrm.

Pouzite rychle funkcie na nastavenie ¢asu varenia

10 % sprievodca dokonéenim

Pouzite 10 % sprievodcu dokoncenim na pred-
Izenie doby varenia ked zostava 10 % €asu va-

renia.

Na predizenie ¢asu varenia stladte + 1 min.

16. POUZITE SKRATKU!

Tu su zobrazené vsetky uzitocné skratky. Najdete ich aj v prislusnych kapitolach v navode na

pouzivanie.

Ako nastavit: Funkcie ohrevu

> o > D...>> ‘C >>START>

Ako nastavit: Sprievodca pe€enim

XDEDED XD LLY,
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Ako nastavit’: Cas pripravy

>OE.) T » © Yswr )

Odlozenie: Zaciatok a koniec pripravy

DR

ZruSenie: Nastavte ¢asovac

)0 ) @)

17. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materidly oznacené symbolom & odovzdaijte na recyklaciu. Obal hodte do prislunych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom E spolu
s odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklacnom zariadeni alebo sa
obrat'te na obecny alebo mestsky urad.
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva décadas
de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido disefiado pensando
en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad de que obtendra siempre

excelentes resultados.
Le damos la bienvenida a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:

=

reparacion:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

aparato:
www.electrolux.com/shop

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, codigo numérico del producto (PNC), nimero de serie.
La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad

® Informacién general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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6.2 Como ajustar: Funciones de coccién
de microondas...........cceeeveeicieencinnens 448
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

- Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
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experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

- Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.
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- Si el cable de alimentacién sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencién para no tocar las resistencias.

- Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

- No active la funcién de microondas cuando el aparato esté
vacio. Las piezas metalicas en el interior de la cavidad
pueden generar arco eléctrico.

- No se pueden utilizar contenedores metalicos de alimentos
y bebidas durante la coccion con microondas. Este requisito
no se aplica si el fabricante especifica el tamarfo y la forma
de los contenedores metalicos apropiados para coccidén con
microondas.

- ADVERTENCIA: Si la puerta o los cierres de la puerta
sufren danos, no debe operar el aparato hasta que una
persona cualificada lo haya reparado.

- ADVERTENCIA: Solo una persona cualificada puede
realizar tareas de reparacion o mantenimiento que
impliquen la extraccion de una tapa que protege contra la
exposicion a la energia del microondas.

- ADVERTENCIA: No caliente liquidos ni otros alimentos en
recipientes herméticos. Podrian explotar.

- Utilice solamente utensilios aptos para hornos de
microondas.

. Cuando caliente alimentos en recipientes de papel o
plastico, vigile el aparato por la posibilidad de incendio.

- El aparato esta disefiado para calentar alimentos y bebidas.
El secado de alimentos o ropa y el calentamiento de
almohadillas térmicas, pantuflas, esponjas, trapos humedos
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y similares pueden provocar riesgo de lesiones, ignicion o
incendio.

Si se genera humo, apague o desenchufe el aparato y deje
la puerta cerrada para sofocar las posibles llamas.

El calentamiento de bebidas en el microondas puede
provocar un hervido brusco y lento. Extreme la precaucion
cuando manipule los recipientes.

Se agitara o removera el contenido de los biberones y de
los tarros de comida para bebés y se controlara la
temperatura antes de consumirlos para evitar quemaduras.
Los huevos con cascara y los huevos duros enteros no
deben calentarse en el aparato, ya que pueden explotar,
incluso después de que haya terminado el calentamiento en
el microondas.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

Limpie el aparato con regularidad y elimine los restos de
comida.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

Si no se mantiene el aparato en condiciones limpias, la
superficie podria deteriorarse y afectar negativamente a la
vida util del aparato y provocar situaciones de riesgo.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacioén

/\ ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje.
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* No instale ni utilice un aparato danado.
» Siga las instrucciones de instalacion suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el asa.
» Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.

* Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

» Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

* La unidad empotrada debe cumplir los requisitos de estabilidad de la norma DIN 68930.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 444 (460) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del aparato 455 mm
Altura de la parte trasera del aparato 440 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del aparato 546 mm
Fondo con la puerta abierta 882 mm
Tamano minimo de la abertura de ventilacion. 560x20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacion. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 3.5x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.
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El aparato debe conectarse a tierra.

Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.

No utilice adaptadores de enchufes mdltiples ni cables prolongadores.

Asegurese de no provocar dafos en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del cable de conexion a la red. Tire siempre del enchufe.
Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

No cambie las especificaciones de este aparato.

Asegurese de que las aberturas de ventilaciéon no estan bloqueadas.
No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.

Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.

No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

No utilice la funciéon de microondas para precalentar el horno.

A ADVERTENCIA!

Podria danar el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el esmalte:
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— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccién.

— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.

» La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.

» Utilice una bandeja honda para pasteles humedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.

» Cocina siempre con la puerta del aparato cerrada.

» Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafos al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios o dafios al aparato.

» Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

» Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

» Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén danados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

» Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!

» Asegurese de que el interior y la puerta se secan después de cada uso. El vapor producido
durante el funcionamiento del aparato se condensa en las paredes de la cavidad y puede
provocar corrosion.

» Limpie periodicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.

* Los restos de comida o grasa en el interior del aparato podrian provocar un incendio y arcos
eléctricos cuando se utiliza la funcion de microondas.

» Limpie el aparato con un pafo suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.

+ Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Uso de la cristaleria

Si no manipula la cristaleria con el cuidado necesario, puede romperse, desportillarse,

agrietarse o rayarse:

» No vierta agua ni otros liquidos frios sobre la cristaleria, porque la caida repentina de
temperatura puede provocar la rotura instantanea del cristal. Los trozos de cristal pueden
estar muy afilados y son dificiles de ver.

* No coloque cristaleria caliente sobre una superficie himeda o fria, ni directamente sobre
una encimera o una superficie de metal, ni tampoco en el fregadero. Tampoco debe
manipular la cristaleria caliente con un pafio humedo.

» No utilice ni repare ningun objeto de cristaleria desportillado, agrietado o con rayas
importantes.

» No deje caer ni golpee la cristaleria con objetos duros ni la someta a impactos con
utensilios.

* No caliente recipientes de cristal vacios o casi vacios en el microondas, ni sobrecaliente el
aceite o la mantequilla en el microondas (utilice el tiempo de coccién minimo).
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Deje que la cristaleria se enfrie sobre una rejilla, un agarrador o un pafio seco. Asegurese de
que la cristaleria se haya enfriado lo suficiente antes de lavarla, refrigerarla o congelarla.
Evite sujetar articulos de cristal caliente (incluidos los que tienen superficies de sujecion de
silicona) sin un agarrador seco.

Evite el uso incorrecto del microondas (por ejemplo sin nada en el interior o con muy poco
alimento).

2.6 lluminacion interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.

+ Este producto contiene una fuente luminosa de la clase de eficiencia energética G.

+ Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en contacto con el centro de servicio autorizado.
» Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

+ Contacte con las autoridades locales para saber como desechar correctamente el aparato.
» Desconecte el aparato de la red.
+ Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

» Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifos o las mascotas queden atrapados en
el aparato.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

q ? Panel de mandos
| | Pantalla
Resistencia
(‘%ﬁ_,_n Generador de microondas
%\ @ g Bombilla
E{@% @%@ﬁ (" B B Ventiador
6857 —_— Q Soporte de parrilla extraible
ﬁ ﬂ Posiciones de las parrillas

3.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.

U

’

Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Plato inferior de cristal para microondas
Para preparar alimentos en modo microondas.

4. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

4.1 Panel de mandos
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1
maa

Encendido/ON /

Mantenga pulsado para encender y apagar el horno.

n Apagado/OFF
H | Menu Enumera las funciones del horno.
Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Pantalla Muestra los ajustes actuales del horno.

Interruptor de la
lampara

Enciende y apaga la luz.

Calentamiento ra-
pido

Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.

Inicio rapido del mi-

[~

Para activar la funcién de microondas (1000 W y 30 segundos).

croondas

N/

2 «~> (MES
Pulse el botéon Mover Mantener pulsado

Tocar la superficie con la pun-
ta de los dedos.

Deslizar la punta del dedo so-
bre la superficie.

Tocar la superficie durante 3
segundos.
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4.2 Pantalla

. Tras encenderse, muestra la pantalla principal
12:30 2 Iy
con la funcion de coccién y la temperatura por
o defecto.
150°C
O START
Si no usa el horno durante 2 minutos, la panta-
lla pasa al modo de espera.
O
. Durante el cocinado, la pantalla muestra las
12:30 . i . .
funciones seleccionadas y otras opciones dis-
E /ISOOC ponibles.
[ Imin e STOP
A Pantalla con conjunto de funciones clave.
| A. Hora
1230 B. INICIO/PARAR
o C. Temperatura / Temporizador de microon-
EI 150 C das
D. Funciones de coccién
O 15min @ START E. Temporizador
| | | |
E D Cc B

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

OK

Para confirmar la seleccién o
el ajuste.

<

Para retroce-
der un nivel
en el menu.

9 »

Para deshacer
la ultima ac-
cion.

Para activar y desactivar
las opciones.

suena una sefial acustica.

Sonar la alarma indicadores de funcion - cuando finaliza el tiempo de coccidn seleccionado,
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Q

La funcion esta activada.

STOP
La funcion esta activada.
La coccidn se detiene automati-
camente.

i

El sonido de la alarma es-
ta apagado.

Indicadores de temporizador

@

Para ajustar la funcién: Inicio retardado.

Para cancelar el ajuste.

%)

5. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

=]

3o

224

:1¢

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Retire todos los accesorios
del horno y carriles laterales
extraibles del horno.

Limpie el horno y los acceso-

rios con un pafio suave hume-

decido en agua templada y ja-
bén neutro.

Coloque los accesorios y ca-
rriles de apoyo extraibles en
el horno.

5.2 Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexion.
Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.

6. USO DIARIO

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Cémo ajustar: Funciones de coccién

Paso 1

Encienda el horno. La pantalla muestra la funcién de coccién por defecto.

Paso 2

Pulse el simbolo de la funcion de coccion para entrar en el submenu.
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Paso 3 Seleccione la funcion de coccion y pulse: OK La pantalla muestra: temperatura.
Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK,
Paso 5 Pulse: START .

STOP - pulse para desactivar la funcion de coccion.

Paso 6 Apague el horno.

jTome un atajo!
> 0) > Iz|>> °C >>START>

6.2 Como ajustar: Funciones de coccion de microondas

Paso 1 Retire los accesorios y encienda el horno.
Introduzca el plato inferior de cristal del microondas.

Paso 2 Pulse el simbolo de la funcion de coccion para entrar en el submenu.

Paso 3 Seleccione la funcion de coccion del microondas y pulse: OK: La pantalla muestra:

potencia del microondas.

Paso 4 Ajuste: potencia del microondas. Pulse: OK.

Paso 5 Pulse: START .

STOP - pulse para desactivar la funcion.

Paso 6 Apague el horno.

El tiempo maximo de las funciones del microondas dependera de la potencia del
microondas fijada:
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POTENCIA DEL MICROONDAS TIEMPO MAXIMO
100 - 600 W 59 minutos.
Mas de 600 W 7 minutos

@ Si abre la puerta, se detiene la funcion. Para volver a iniciarlo, pulse START

jTome un atajo!

> @ YEI.) W ) s )

6.3 Instrucciones de uso: Inicio rapido del microondas

Paso 1

Mantenga pulsada: <D El microondas funcionara durante 30 segundos.

Paso 2

Para prolongar el tiempo de coccion:

Pulse en el valor del tiempo de funcio- | Pulse +30 s.
namiento para ir al control de tiempo.
Ajuste el tiempo de coccion.

El microondas se puede encender en cualquier momento con: Inicio rapido del microondas.

6.4 Como ajustar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcion y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:

» Peso automatico

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Pulse: E

Paso3 | pyise: % Introduzca: Coccion asistida.
Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

Paso 5

Pulse: START .
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jTome un atajo!

XDEDED XD LLY,

6.5 Funciones de coccion

ESTANDAR
Funcion de coc- Aplicacion
cion
vev Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
v Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
Y hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
Para hornear en hasta dos posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
@ mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccion
Aire caliente convencional.
vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
i patata o rollitos de primavera) crujientes.
Congelados
— Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

Coccidén conven-
cional

(Y) Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente.

Funcién Pizza

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

Calor inferior
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PLATOS ESPECIALES

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

E|

Conservar

Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

)

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

[ —
f S—
uuru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.

i)

=

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de
la masa se reseque y mantiene su elasticidad.

§§9
g
Gratinar

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.

V°C

Coccion lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.

§

Mantener Caliente

Para mantener calientes los alimentos.

4

Horneado de pan

Use esta funcién para preparar pan y rollitos con resultados profesionales
y conseguir alimentos crujientes y dorados.
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MICROONDAS

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

—
—
—

Microondas

Calentamiento, coccién, potencia: 100 - 1.000 W

Sk

40
Descongelar

Descongelar carne, pescado, pasteles, potencia: 100 - 200 W

99!

Calentar comidas preparadas y delicadas, rango de potencia: 300 - 700

~> w
Recalentar
”s Calentar bebidas y sopas, potencia: 800 - 1.000 W
P
Liquido

COMBINACION MICROONDAS

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

&

Aire caliente + mi-
croondas

Horneado en una posicion de parrilla. Funcion con refuerzo de microon-
das.

Coccioén conven-
cional + micro

Horneado y asado en una posicion de parrilla. Funcion con refuerzo de
microondas.

‘w_llél

Grill + microondas

Para cocinar la comida en poco tiempo y dorarla. Funcion con refuerzo de
microondas.

==
¥
Grill turbo + mi-
croondas

Para asar grandes piezas de carne en un nivel. Para gratinar y dorar.
Funcién con refuerzo de microondas.
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7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de funciones de reloj

Funcioén de reloj

Aplicacion

Tiempo de coccién

Para ajustar la duracion de la coccion. El maximo es 23 h 59 min.
El maximo para las funciones combinadas (microondas + estandar) es
de 119 min 59 seg.

Finalizar accion

Para ajustar lo que ocurre al finalizar el temporizador.

Inicio retardado

Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Anadir tiempo

Para ampliar el tiempo de coccion.

Avisador

Para ajustar una cuenta atras. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién
no influye en el funcionamiento del horno.

Tiempo de funciona-
miento

Controla el tiempo que esta activa la funcién. Tiempo de funciona-
miento - puede encenderla y apagarla.

Finalizar accion y Inicio retardado no estan disponibles para las funciones de microondas.

7.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1 Pulse: Hora.

Paso 2 Ajuste la hora. Pulse: OK,

Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.

Paso 2 Pulse: @

Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK,
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jTome un atajo!

>OE.) C ) © Yswr)

Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcion de coccién y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® ®

Paso 5 Pulse: Finalizar accion.

Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accién.

Paso 7

Pulse: OK Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como retrasar el inicio de la coccion

Paso 1 Ajuste la funcién de coccién y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® ®

Paso 5 Pulse: Inicio retardado.

Paso 6 Elija el valor.

Paso 7

Pulse: OK Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como prolongar el tiempo de coccion

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede exten-
der el tiempo de coccion. También puede cambiar la funcién de coccion.
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Como prolongar el tiempo de coccién

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @
Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.
Paso 3

Pulse: OK

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.

8. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

8.1 Insercion de accesorios

Utilice inicamente utensilios y materiales adecuados. Consulte los recipientes y materiales
adecuados para microondas en el capitulo “Consejos”.
Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son

dispositivos antivuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de

cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las hendiduras apuntan
hacia abajo.

Bandeja:

Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.
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Parrilla, Bandeja:

Posicione la bandeja entre las guias del
carril de apoyo y la parrilla en las guias de
encima.

Plato inferior de cristal para microon-
das:

Utilice el plato inferior de cristal para mi-
croondas exclusivamente con la funcién
de microondas. No es adecuada para la
funcién combinada de microondas (p. €j.,
grill microondas).

Coloque el accesorio en el fondo de la ca-
vidad.

Puede colocar los alimentos directamente
en el plato inferior de cristal para microon-
das.

9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Cémo guardar: Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcion de coccién, el tiempo de coccion, la
temperatura o la funcién de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.

Paso 3

Pulse: ——. Seleccione: Favoritos.

Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.

Paso 5

Pulse + para afadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK,

k) - pulse para restablecer el ajuste.
0 - pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Bloqueo funcién

Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.
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Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.

>>
Paso 3 7«1:? H - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.

9.3 Desconexiéon automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcién de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

La funcion de desconexién automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Hora de
fin, Coccion lenta.

9.4 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccién de las tablas son meramente orientativos. Dependen de
las recetas y de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El comportamiento de su horno puede ser diferente al del que tenia anteriormente. Las siguientes
sugerencias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccion y la
posicion de los estantes para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccion en nuestro sitio web. Para
encontrar los consejos de coccion, compruebe el nimero de PNC de la placa de datos del marco
frontal del interior del horno.
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10.2 Recomendaciones para microondas

® ijA cocinar!

Coloque la comida en el plato de cristal del microondas, en la base de la cavidad.

Coloque la comida en un plato en la base de la cavidad.

Remueva o de la vuelta a la comida a la mitad del tiempo de coccion o descongelacion.
Remueva de vez en cuando los platos liquidos.

Remueva la comida antes de servirla.

Tape la comida para cocinar y recalentar.

Coloque la cuchara en la botella o el vaso al calentar bebidas para asegurar una mejor
distribucion del calor.

Coloque los alimentos en el horno sin ninguin envoltorio. Las comidas envasadas solo pueden
introducirse en el microondas si su embalaje es apto para microondas (consulte la informacion
en el embalaje).

=

== Coccion por microondas

Cocine la comida tapada. Cocine alimentos sin tapar solamente si desea un resultado
crujiente.

No recocine los platos ajustando una potencia y un tiempo demasiado elevados. La comida
puede secarse, quemarse o provocar fuego.

No utilice el horno para cocinar huevos o caracoles con la cascara, ya que pueden estallar.
Perfore la yema de los huevos fritos antes de recalentarlos.

Perfore la piel de los alimentos varias veces con un tenedor antes de cocinarlos.

Corte las verduras en trocitos de igual tamafo.

Después de apagar el horno, saque los alimentos y déjelo reposar unos minutos para que el
calor se distribuya uniformemente.

XX

Descongelacion en el microondas

Coloque el alimento congelado sin desenvolver en un plato pequefio vuelto del revés con un
contenedor debajo o en una bandeja de descongelacién o tamiz de plastico para que el liquido
de descongelacion pueda salir.

Retire las piezas después de descongeladas.

Para cocinar frutas y verduras sin descongelarlas primero puede utilizar una potencia superior
del microondas.

10.3 Recipientes y materiales adecuados para microondas

Para el microondas, utilice solo utensilios y materiales adecuados. Consulte la tabla siguiente
como referencia.
Compruebe los utensilios de cocina / especificacion de materiales antes de utilizarlo.

Material del utensilio de coci- — BH=eE=E=E
a v B&S 0w

Cristal y porcelana para horno \/ \/ \/
sin componentes de metal, p.
€j., vidrio térmico
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Material del utensilio de coci-
na

i

O

Vidrio y porcelana no aptos para
horno sin plata, oro, platino ni
decoraciones de metal

X

Cristal y vitroceramica de mate-
rial apto para horno y congela-
cion

Ceramica y barro aptos para
horno sin cuarzo ni componen-
tes metalicos, o vidriado que
contenga metales

Ceramica, porcelana o barro co- X X X
cido con fondo sin vidriar o con

pequenios orificios, p. €]., en las

asas

Plastico resistente al calor hasta \/ \/ X
200 °C

Carton, papel \/ X X
Pelicula de coccion \/ X X
Pelicula para microondas \/ \/ X
Fuentes de metal, como esmalte X X X
o hierro fundido

Moldes, barniz negro o revesti- X X X
miento de silicona

Bandeja X X X
Parrilla X X \/
Plato inferior de cristal para mi- \/ \/ X
croondas

Utensilios para microondas, X \/ X

p.ej., Crostino
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10.4 Ajustes de potencia recomendados para distintos tipos de

alimentos

Los datos de la tabla son valores orientativos.

700 - 1.000 W

549

g
Sofreir al inicio del proceso de coccién

§§9
(-

calentar liquidos

500 - 600 W

9]

7

Descongelar pan

B

Descongelar fruta y
pasteles

Descongelar queso,
nata, mantequilla

(G2 = Gl <=
. Cocinar platos Estofados a fue- Calentar platos Descongelar y
Cocinar verduras . calentar platos
de huevos go lento unicos
congelados
300 -400 W
§§§
N iy a & f5555
- . —r
Fundir queso, 010G . Cocinar / calentar . .
Calentar alimen- ; . Continuar coci-
chocolate, man- Cocer arroz ) ) alimentos delica-
- tos infantiles nando
tequilla dos
100 - 200 W
G D @;‘.‘?

-

Descongelar carne,

pescado

10.5 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60705.
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Use la parrilla salvo que se indique lo contrario.

FUNCION MI- P@R — « @ @
CROONDAS oz I:
(W) (kg) (min)

Bizcocho 600 0.475 Inferior 7-9 Gire el recipiente un
cuarto de vuelta a
media coccion.

Pastel de carne 400 0.9 2 25-32 Gire el recipiente un
cuarto de vuelta a
media coccion.

Pudding de huevo 500 1 Inferior 18 -

Descongelar carne | 200 0.5 Inferior 7-8 Dé la vuelta a la car-
ne a media coccion.

Use la parrilla.

cooe |F  ox 1G9 |1 D @

POWER

SoMBl

MI- (w) (°C) (m)

CROON-

DAS

Pastel, Coccion 100 200 2 23-27 Gire el recipiente

0,7 kg convencio- un cuarto de vuel-

nal + micro ta a media coc-
cion.

Patatas Aire calien- | 300 180 2 38-42 Gire el recipiente

gratina- te + mi- un cuarto de vuel-

das, 1,1 croondas ta a media coc-

kg cion.

Pollo, 1,1 | Grill turbo + | 400 230 1 35-40 Coloque la carne

kg microondas en un recipiente

de cristal redondo
y dele la vuelta a
media coccion.
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11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

A ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes lim-
piadores

Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua
templada y jabén suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

v

[

Uso diario

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
duos puede provocar un incendio.
Retire los residuos de alimentos y la grasa de la boveda del horno.

No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque el interior con un
pafno suave después de cada uso.

@v

Accesorios

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafo
suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas

No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-
tos afilados.

11.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté frio.

Paso 2 Tire con cuidado de los sopor-

tes hacia arriba y hacia afuera \
del tope delantero. 1

4

Paso 3 Tira del extremo delantero del
carril de apoyo para separarlo

e
%2 S

de la pared lateral. \ .
Paso 4 Extrae los carriles de la suje-

cion posterior.
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Instale los carriles de apoyo en el orden inverso.

11.3 Como cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Coja siempre la bombilla halégena con un pafio para evitar quemar los residuos de grasa.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere has- Desconecte el horno de la Coloque un pafio en el fondo
ta que el horno esté frio. red. de la cavidad.

Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.

Paso 4 Instale la tapa de cristal.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\  ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

.
ﬁ El horno no se enciende o no se calienta

V4

.

@ Posible causa = Solucion

El horno no esta conectado a un suministro Compruebe si el horno se ha conectado co-
eléctrico o esta mal conectado. rrectamente a la red eléctrica.
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.
i El horno no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

1'%

= Solucion

El reloj no estéa ajustado.

Ajuste el reloj, para mas detalles consulte el
capitulo, "Funciones del reloj", Cémo ajustar:
Funciones de reloj.

La puerta no esta bien cerrada.

Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del proble-
ma. Si el problema persiste, pdngase en con-
tacto con un electricista cualificado.

El bloqueo de seguridad del horno estéa activa-
do.

Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opcio-
nes.

Y
Componentes

@ Descripcion

v

= Solucion

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles con-
sulte el capitulo "Mantenimiento y limpieza",
Cémo cambiar: Bombilla.

12.2 Cé6mo administrar: Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.
En esta seccion, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

@ Codigo y descripcion

'

= Solucién

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla
no funcionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese
de que no haya suciedad en los campos tacti-
les.

F908: el sistema del horno no puede conectar-
se con el panel de mandos.

Apague y vuelva a encender el horno.
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Cuando uno de estos mensajes de error sigue apareciendo en la pantalla, significa que un
subsistema defectuoso puede haberse desactivado. En tal caso, péongase en contacto con el
distribuidor o un centro de servicio autorizado. Si ocurre uno de estos errores, el resto de las
funciones del horno continuaran funcionando como de costumbre.

"4

@ Codigo y descripcion = Solucion

F131 - la temperatura del sensor del magne- Apague el horno y espere hasta que se enfrie.
tron es demasiado alta. Encienda el horno de nuevo.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD): | e

Numero de producto (PNC) | e

Numero de serie (S.N.) |

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Ahorro energético

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccion. Mantenga limpia la junta de la puerta 'y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético, ()solo cuando utilice
una funcién de horno no microondas).

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccion con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

En algunas funciones del horno, si esta activado un programa con seleccion de tiempo
(Duracién o Fin) y el tiempo de coccion es superior a 30 minutos, las resistencias se desactivan
antes automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccion superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccion. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.
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Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala Unicamente cuando la necesite.

14. ESTRUCTURA DEL MENU

14.1 Menu

Pulse == para abrir el Menu.

Elemento del menu Aplicacion

Coccion asistida Muestra los programas automaticos.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Opciones Para programar la configuracion del
horno.

Ajustes Configuracion Para programar la configuracion del
horno.

Asistencia Muestra la configuracion y la version

del software.

14.2 Submenu de: Opciones

Subment Aplicacion
Luz Enciende y apaga la luz.
Bloqueo de seguridad Evita la activaciéon accidental del horno. Con esta opcién

activada, en la pantalla aparece "Bloqueo de seguridad”

cuando se enciende el horno. Para activar el uso del horno,
seleccione las letras del codigo en orden alfabético. Acceda
al temporizador, el funcionamiento remoto y la lampara esta
disponible con el bloqueo de seguridad para nifios activado.

Calentamiento rapido Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible
para algunas de las funciones del horno.

Indicacién tiempo Enciende y apaga el reloj.
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Submenu

Aplicacion

Opcion de hora digital

Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.

14.3 Submenu de: Configuracion

Submenu

Descripcion

Idioma

Ajusta el idioma del horno.

Brillo de la pantalla

Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas

Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es po-
sible silenciar el tono de: (D

Volumen del timbre

Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Hora

Ajusta la hora y la fecha actuales.

14.4 Submenu para: Asistencia

Submenu

Descripcion

Modo demostracién

Cadigo de activacion/desactivacion: 2468

Version del software

Informacion sobre version de software.

Restaurar todos los ajustes

Restaura los ajustes de fabrica.

15. jES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Idioma

Brillo de la pan-
talla

Tono de teclas Volumir:edel tim- Hora
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Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:

O]

A

O

Encendido/ON / Menu Favoritos Temporizador START / STOP
Apagado/OFF p
Empiece a usar el horno
Inicio rapido Encienda el hor- | Paso 1 Paso 2 Paso 3
no y comience a
cocinar con la ~
temperatura y el Mantenga pulsa 0. - selec- Pulse: START .
tiempo por de- do: ©. cione la funcion
fecto de la fun- preferida.

cion.

Apagado rapi-
do

Apague el horno
en cualquier
pantalla, mensa-
je o momento.

(D - mantenga pulsado hasta que el horno se apague.

Inicio rapido
del microondas

Inicie el mi-
croondas en
cualquier mo-
mento con los
ajustes por de-
fecto: 30 segun-
dos / 1000 W.

Pulse: @

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
O) - o °C oK START
- seleccione la . .
- pulse para en- - - ajuste la tem- - pulse para con- | - pulse para ini-
funcion de coc- ) : L
cender el horno. peratura . firmar. ciar la coccion.

cion.

Aprenda a cocinar rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por de-

fecto:
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Aprenda a cocinar rapidamente

Coccioén Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
asistida
puise: . Pulse: =. puise: ¥ Coc- | Eliia el plato.
cién asistida.

Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 % Para prolongar el tiempo de coccion, pulse
Use el Asistente de acabado 10 % para anadir +1min.
tiempo extra cuando quede un 10 % del tiempo
de coccion.

16. ;TOME UN ATAJO!

Aqui puede ver todos los atajos utiles. También puede encontrarlos en los capitulos
especificos del manual del usuario.

Como ajustar: Funciones de coccién

> © »OE.Y) C ) smer )

Como ajustar: Coccion asistida

XDEDED XD LLY

Como ajustar: Tiempo de coccion

YOE.) T » © )smr )

Instrucciones para retrasar: Inicio y fin de la coccién

DR

Instrucciones para cancelar: Ajuste de temporizador

) O e
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17. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A . .
Recicle los materiales con el simbolo TO. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados
con el simbolo : junto con los residuos domeésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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AKLIMIZ SizDE

Bir Electrolux cihazi satin aldiginiz icin tesekkur ederiz. Beraberinde onlarca yillik mesleki
deneyim ve yenilik getiren bir Grlin sectiniz. Sizi diislinerek tasarlanan yaratici ve sik Griniiniiz
hizmetinizdedir. Bu nedenle, her seferinde ¢ok iyi sonuglar elde edeceginizi bilerek onu her
kullandiginizda guvende olabilirsiniz.

Electrolux’e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

G Kullanim &nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
@ www.electrolux.com/support

g Daha iyi servis almak icin Grintndzun kaydini yapin:
a/ www.registerelectrolux.com

Cihaziniz igin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek pargalar satin alin:
% www.electrolux.com/shop

MUSTERI HiZMETLERI

Daima orijinal yedek parcalar kullanin.

Yetkili Servis Merkezimizle gérismeniz sirasinda asagidaki verileri elinizin altinda bulundurun:
Model, PNC, Seri Numarasi.

Bu bilgiler, bilgi etiketinde bulunabilir.

A\ Uyari / Dikkat-Glvenlik bilgileri

® Genel bilgiler ve ipuglari

Cevre ile ilgili bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

iCINDEKILER

1. GUVENLIK BILGILERI.......cecereevrrereenrnnne 472 3. URUN TANIMI.....cooverererercrerreeeenessseenennns 479
1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin 3.1 Genel baKiS.......coocveveiviiieeee. 479
guvenligi.....cceveeeeceeeeecee e 3.2 Aksesuarlar..........cccccceeeeiiiineeenns 479
1.2 Genel GUVENIiK....oovvsooooivvees 4. FIRININ AGILMASI VE KAPATILMASI...480

2. GUVENLIK TALIMATLARIL.... 4.1 Kumanda paneli 480
2.1 MoNtaj....ceveeeiiieeeiieee e 4.2 Gosterge Ekrtant..........cccceeeennee. 481
2.2 Elektrik baglantis....................... 476 5 jLK KULLANIMDAN ONCE...........ooomeee. 482
2.3 Kullanin ) '

2.4 Bakim ve temizliK...........ccooeeeenne. 477 5.1 Ik Tet‘mzleme .............................. 482
2.5 Cam kullanimi.........cccooveveveunenn. 478 5.2 llk baglanti...........ccoooiinin, 482
2.6 Dahili 1s1k 6. GUNLUK KULLANIM........ocoosmurmrnrrrennnas 482
2.7 SEIViS..ccuiiiiiiiiiie e _
2.8 Elden CiKarma..............oo.cooovee.... 478 6.1 Ayarlarin yapiimasi:

Isitma fonksiyonlari.............cccceeouee.. 482

471/508



GUVENLIK BILGILERI

6.2 Ayarlarin yapilmasi: Mikrodalga

Isitma fonksiyonlari............ccccceeeeneee 483

6.3 Kullanim sekli: Mikrodalga hizli

baslatma ... 484

6.4 Ayarlarin yapilmasi:

Yardimh Pisirme.........cccocoeveiinnnenne 484

6.5 Isitma fonksiyonlari..................... 485
7. SAAT FONKSIYONLARIL.........ccccevrieninnes 488

7.1 Saat fonksiyonlari agiklamasi......488
7.2 Ayarlarin yapilmasi:

Saat fonksiyonlari............cccoccveinine 488
8. KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR..... 490
8.1 Aksesuarlarin yerlestiriimesi........ 490
9. EK FONKSIYONLAR........coccunurrrnrnrnenns 491
9.1 Nasil kaydedilir: Favoriler............ 491
9.2 Fonksiyon Kilidi..........cccccoevrnnnnn. 491
9.3 Otomatik kapanma..........c..ccc...... 492
9.4 Sogutma fani........ccccoeeveeviieeenn 492
10. IPUGLARI VE YARARLI BILGILER......492
10.1 Pisirme onerileri..........ccccveeenn. 492
10.2 Mikrodalga onerileri .................. 493
10.3 Mikrodalgaya uygun pisirme kabi
ve malzemeleri ........cocoovveicieiiiecnnnn. 493
10.4 Farkh tir yiyecekler icin 6nerilen
gl ayarlar.....cccccceevvieeeeeieee e 494

1. A GUVENLIK BILGILERI

10.5 Test enstitlleri igin pisirme

tablolart.........coooviiiie, 495
11. BAKIM VE TEMIZLIK.........ccovrrrmrrrunrnnns 497
11.1 Temizlik hakkinda agiklamalar...497
11.2 Cikarma: Raf destekleri ............ 497
11.3 Degistirme sekli: Lamba............ 498
12. SORUN GIDERME............cccounumininnrninns 498

12.1 Bu durumlarda ne yapmaili......... 498
12.2 Kullanim sekli: Hata kodlari....... 499

12.3 Servis bilgileri..........ccccccoveiennnnn. 500
13. ENERJI VERIMLILIGL........ccoeererrerrrernnne 500
13.1 Enerji tasarruflu............ccccceee. 500
14. MENU YAPISL....coooererererereeeceereereneens 501
141 MenU...coooeiiiiiiieee e 501
14.2 Opsiyonlar igin alt mend............ 501
14.3 Kurulum igin alt mendi................ 502
14.4 Suna ait alt menu: Servis........... 502
15. BU KADAR KOLAY!......ccoiiiirnrnrernees 502
16. KISAYOLU DENEYIN!.......cccoiiiriiinins 504
17. GEVREYLE ILGILI BILGILER............... 504

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve

kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin glivenligi

- Bu cihaz, gbzetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusiUk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8 yasindan
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klguk ¢ocuklar ve ileri diizey zihinsel ile fiziksel engellere
sahip kisiler gozetim altinda bulunmadiklari middetge bu
ardnd tek basina kullanmamalidir.

- Cihazlaoynamamalarini saglamak igin ¢ocuklarin gézetim
altinda bulundurulmasi gerekmektedir.

- Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda
isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

- Ocagin ¢cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

- Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari strece gocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Guvenlik

- Bu cihaz sadece pisirme amaclidir.

- Bu cihaz tek bir evde kapali bir ortamda ev i¢i kullanim icin
tasarlanmistir.

- Bu cihaz; ofislerde, otel misafir odalarinda, oda-kahvalti
misafir odalarinda, ciftlik konukevlerinde ve bu tir kullanimin
(ortalama) ev ici kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer
konaklama yerlerinde kullanilabilir.

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

- Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

- Herhangi bir bakim isleminden 6nce cihazin fisini prizden
cekin.

- Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olusmasina engel olmak i¢in bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir Kisi
tarafindan degistirilmelidir.

- UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambay! degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapayin.
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- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

- Aksesuarlari veya firin kaplarini gikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Cihaz bosken mikrodalga fonksiyonunu ¢alistirmayin.
Cihazin pisirme haznesindeki metal pargalar elektrik
Kivilcimi olusturabilir.

- Mikrodalga ile yemek pisirirken kesinlikle metal yiyecek ve
icecek kaplari kullaniilmamalidir. Bu uyariyi; Uretici, metal
kap boyutunun ve seklinin mikrodalga ile pisirmeye uygun
oldugunu belirtmisse dikkate almayiniz.

- UYARI: Kapak ve kapak contasi hasarliysa, vasifli bir kisi
tarafindan onarilana kadar cihaz kullaniimamalidir.

- UYARI: Mikrodalga enerjisine karsi koruma saglayan
kapagin sokulmesinin gerekli oldugunu her tarla servis ve
bakim ¢alismasi, yalnizca vasifli bir kisi tarafindan
gerceklestirilebilir.

- UYARI: Sivilar ve diger gidalari sizdirmaz ézellige sahip
kapali kaplarda isitmayin. Patlamaya neden olabilirler.

- Yalnizca mikrodalga firinlarda kullanima uygun aletleri
kullanin.

- Plastik veya kagit kaplar igerisinde yiyecek i1sitacaginiz
zaman, yanma olasiligina karsi cihazi surekli kontrol edin.

- Bu cihaz, yiyecek ve igeceklerin isitilmasi igin tretilmistir.
Yiyeceklerin veya giysilerin kurutulmasi ve i1si torbalarinin,
terliklerin, stingerlerin, nemli bezlerin ve benzer nesnelerin
Isitilmasi; yaralanma, tutusma veya yangina neden olabilir.

- Duman ¢ikmasi durumunda cihazi kapatin veya fisini ¢ekin
ve kapagi kapali tutarak her turla atesin sonmesini saglayin.

. Iceceklerin mikrodalga ile 1sitiimasi daha sonra ortaya
cikabilecek puskurmeli kaynamaya neden olabilir. Kap,
dikkatli bir sekilde tutulmahdir.

- Biberon ve bebek mamasi kavanozlarindaki besin
tuketilmeden once karistiriimali veya galkalanmali; yanmayi
onlemek icin sicakliklari kontrol edilmelidir.
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- Kabugundan ¢ikariimamis yumurtalar ve butin olarak ¢ok
pismis yumurtalar patlama ihtimali nedeniyle mikrodalga
Isitma sona erdikten sonra bile bu cihazda isitiimamalidir.

- Raf desteklerini gikarmak igin énce raf desteklerinin dn
kismini, sonra arka uglarini yan duvarlardan ¢ekin. Raf
desteklerini ters sirayla takin.

- Bu cihaz duzenli olarak temizlenmeli ve her tirll gida
artigindan temizlenmelidir.

- Cihazi temizlemek icin buharli temizleyici kullanmayin.

- Cam kapiyi silmek i¢in sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yUzeyi cizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

. Cihaz temiz tutulmazsa, kullanim émrinut olumsuz olarak
etkileyebilecek ve muhtemelen tehlikeli bir duruma neden
olabilecek sekilde yluzeyinde yipranmalar ortaya cikabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj

UYARI!
Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi tarafindan yapilmalidir.

Tum ambalajlar ¢ikarin.

Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da kullanmayin.

Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini takip edin.

Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun, cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven ve
koruyuculu ayakkabi kullanin.

Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.

Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan gtivenli ve uygun bir yere yerlestirin.

Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi gereken minimum mesafeyi koruyun.

Cihazi monte etmeden dnce, firin kapaginin agilmasina bir engel olup olmadigini kontrol
edin.

» Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile donatiimistir. Elektrik gi¢ kaynagi ile calistiriimalidir.
* Ankastre birimin DIN 68930 sabitlik gerekliliklerini karsilamasi gereklidir.

Kabin minimum yuksekligi (Tezgahin altindaki ka- 444 (460) mm
binin minimum yuksekligi)

Kabin genisligi 560 mm

Kabin derinligi 550 (550) mm
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Cihazin 6n yuksekligi 455 mm
Cihazin arkasinin yulksekligi 440 mm
Cihazin 6n genisligi 595 mm
Cihazin arka genisligi 559 mm
Cihazin derinligi 567 mm
Cihazin ankastre derinligi 546 mm
Kapak acgikken derinligi 882 mm
Havalandirma agikligi minimum boyutu. Alt arka 560x20 mm
tarafta bulunan agiklik

Sebeke besleme kablosu uzunlugu. Kablo arka ta- 1500 mm
rafta sag késede bulunur

Montaj vidalari 3.5x25 mm

2.2 Elektrik baglantis:

UYARI!
Yangin ve elektrik garpmasi riski.

» Tum elektrik baglantilar kalifiye bir elektrik teknisyeni tarafindan yapilmalidir.

+ Cihaz topraklanmalidir.

* Anma degeri plakasindaki parametrelerinin ana gli¢ kaynaginin elektrik gliciine uygun

oldugundan emin olun.

» Daima duzgun takilmis, elektrik garpmasina karsi korumali bir priz kullaniniz.

* Priz gogalticilarini ve uzatma kablolarini kullanmayin.

» Elektrik fisine ve kablosuna zarar vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana kablosunun
degistiriimesi gerekirse, bu islem Yetkili Servis tarafindan yapilmahdir.

» Sebeke kablolarinin, 6zellikle galisirken veya kapi sicak oldugunda, cihazin kapagina veya
cihazin altindaki yuvanin yakinina temas etmesine veya yanmasina izin vermeyin.

« Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin darbe korumasi arag kullaniimaksizin

cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

» Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik fisine

erisilebildiginden emin olun.
* Priz gevsemisse fisi takmayin.

» Cihazin fisini prizden ¢ikarmak icin elektrik kablosunu gcekmeyin. Her zaman fisten tutarak

cekin.

» Sadece dogru yalitim malzemelerini kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar
(yuvasindan cikarilan vida tipi sigortalar), toprak kacagi kesicileri ve kontaktorler.
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Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke baglantisini tim kutuplardan kesebilmenize olanak
saglayan bir yalitim malzemesine sahip olmalidir. Yalitim malzemesinin kontak agikliginin
genisligi en az 3 mm olmalidir.

Bu cihazin paket igeriginde bir elektrik fisi ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.

2.3 Kullanin

& UYARI!

Yaralanma, yanma ve elektrik carpmasi veya patlama riski vardir.

Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle degistirmeyin.

Havalandirma deliklerinin kapali olmadigindan emin olun.

Calisir durumdayken cihazi denetimsiz birakmayin.

Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

Cihaz galisiyorsa cihazin kapagini agarken dikkatli olun. Sicak hava ¢ikisi olabilir.
Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas ettiginde ¢alistirmayin.

Acik kapagin uzerine baski uygulamayin.

Cihazinizi bir galisma ylizeyi veya saklama ylizeyi olarak kullanmayin.

Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkolli igeriklerin kullanilmasi alkol ve havanin karismasina
neden olabilir.

Kapagi acgtiginizda kivilcim veya ciplak alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat edin.
Yanici veya yanici Urtinlerle 1slanan nesneleri cihazin igine, yanina veya Ustiine koymayin.
Firinin én-i1sitmasi igin mikrodalga islevini kullanmayin.

UYARI!
Cihazin zarar gérme riski vardir.

Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya renginin solmasini énlemek igin:

— cihazin alt bosluguna dogrudan aliminyum folyo koymayin.

— cihaz sicakken icine dogrudan su koymayin.

— pisirme bitirdikten sonra nemli yemekleri ve yiyecekleri cihazin iginde tutmayin.

— aksesuarlari gikarirken veya takarken dikkatli olun.

Emaye ya da paslanmaz gelik kismin renginin solmasi cihazin performansini etkilemez.
Nemli kekler igin derin bir kap kullanin. Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

Pisirme sirasinda cihazin kapagdi daima kapali olmahdir.

Cihaz bir mobilya panelinin (6r. bir kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz ¢alisirken bu
kapagin kesinlikle kapali olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya panelinin arkasinda
sicaklik ve nem olusabilir ve cihaza, muhafaza lnitesine veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen soguyana kadar mobilya panelini kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

/N UYARI!

Yaralanma, yangin veya cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

Bakim isleminden &nce, cihazi devre disi birakin ve elektrik baglantisini kesin.
Cihazin soguk oldugundan emin olun. Cam panellerin kirilma riski vardir.

Hasar gordiiklerinde kapagin cam panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis Merkezini
arayin.

Kapiyi cihazdan ¢ikarirken dikkatli olun. Kapi agirdir!
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* Her kullanimdan sonra firin boslugunun ve kapaginin silindiginden emin olun. Cihazin
galismasi sirasinda olusan buhar firin duvarinda yogusur ve paslanmaya neden olabilir.

* Ylzey malzemesinin bozulmasini dnlemek igin cihazi dizenli olarak temizleyin.

» Cihazda yag veya yiyecek birakilmasi yangina ve mikrodalga fonksiyonu galisirken elektrik
arkina neden olabilir.

» Cihazi yumusak nemli bir bezle temizleyin. Sadece nétr deterjanlar kullanin. Asindirici
arnler, asindirici ovma bezleri, ¢ozlcller veya metal cisimler kullanmayin.

» Firin spreyi kullaniyorsaniz paketinde belirtilen glivenlik talimatlarini takip edin.

2.5 Cam kullanimi

Cam esyalariniz gerekli olan dikkatle tasinmazsa, esyalarda kirilma, pargalanma, gatlama veya

sert cizikler meydana gelebilir:

* Ani sicaklik distist camlarin kirllmasina neden olabilecegi igin cam esyalariniza soguk su
veya diger sivilari ddkmeyin. Kirik cam pargalari son derece keskin ve yerlestiriimesi zor
olabilir.

» Sicak cam esyalari, islak veya soguk ylizeylere, dogrudan tezgaha veya metal ylzeye,
lavaboya koymayin ya da sicak cam esyalari islak bir bezle tasiyin.

» Pargalanmis, catlamis veya sert bir sekilde cizilmis cam esyalari kullanmayin veya
onarmayin.

« Cam esyalari sert bir nesnenin tzerine distirmeyin veya vurmayin ya da kaplari cam
esyalara garpmayin.

» Bos veya az dolu cam esyalari mikrodalgada isitmayin veya yag ya da tereyagini
mikrodalgada fazla isitmayin (minimum pisirme siresini kullanin).

Sicak cam esyalari, bir sogutma rafina, tutaga veya kuru bezin lzerine koyarak sogumalarin

bekleyin. Yikama, sogutma veya dondurmadan énce cam esyalarin yeterince soguk

oldugundan emin olun.

Sicak cam esyalari (silikon tutma yizeyine sahip kaplar dahil) kuru tutaklar olmadan tasimayin.

Mikrodalgayi yanlis kullanmaktan kaginin (6rn. firini bos veya az dolu kaplarla galistirmayin).

2.6 Dahili 1s1k

/N UYARI!
Elektrik garpmasi riski.

+ Bu Urlinlin icindeki lamba(lar) ve ayri satilan yedek parga lambalar ile ilgili olarak: Bu
lambalarin sicaklik, titresim, nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel kosullara dayanmasi ya
da cihazin galisma durumu hakkinda bilgi vermesi amagclanmistir. Diger uygulamalarda
kullanilmak Uzere tasarlanmamislardir ve ev odasi aydinlatmasi icin uygun degillerdir.

* Bu Urln, enerji verimliligi sinifi G olan bir 1sik kaynagi icerir.
» Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari kullanin.

2.7 Servis

» Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis Merkezine basvurun.
* Yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.

2.8 Elden Cikarma

A UYARI!
Yaralanma ya da bogulma riski.

» Cihazin nasil elden ¢ikarilacagi hakkinda bilgi almak igin yerel kurumlarla iletisime gegin.
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+ Cihazin fisini prizden gekin.

» Cihazi yakin ana elektrik kablosunun baglantisini kesin ve atin.
* Cocuklarin veya evcil hayvanlarin cihaza sikismasini énlemek i¢in kapi mandalini ¢ikarin.

3. URUN TANIMI

3.1 Genel bakis

T ¥
[
@g@%ﬁﬁg

E‘[g E))I
Q- \J

o
i

3.2 Aksesuarlar

édn én

Tel raf

Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar igin.

Pisirme tepsisi
Kekler ve biskuviler igin.

Mikrodalga taban1 cam tabag:
Mikrodalga modunda yemek hazirlamak icin.

Kontrol paneli
Ekran

Isitma elemani
Mikrodalga Ureteci
Lamba

E Fan

Raf destegi, ¢ikarilabilir

Raf konumlari
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4. FIRININ ACILMASI VE KAPATILMASI

4.1 Kumanda paneli

—= -O-
Cr o
B

1
aEA

n ACIK / KAPALI Firini agmak ve kapatmak icin basili tutun.
H | Meni Firin fonksiyonlarini listeler.
Favoriler Favori ayarlar listeler.
n Ekran Firinda o an gecerli olan ayarlari gosterir.
E Lamba digmesi Lambayi agcmak ve kapatmak igin.
ﬂ Hizli isitma Fonksiyonu agip kapatmak icin: Hizli isitma.
Mikrodalga hizl Mikrodalga fonksiyonunu ¢alistirmak igin (1000 W ve 30 saniye).
baslatma
1
_\F— ..(')U > @ﬁ 3s
Suna basin: Tasiyin Basih tutun

Ylizeye parmaginizin ucuyla Parn]aglrjlzm ucunu ylizey Yiizeye 3 saniye dokunun.

dokunun. Uzerinde kaydirin.

480/508



FIRININ ACILMASI VE KAPATILMASI

4.2 Gosterge Ekrtan

12:30 Gosterge ekrani agildiktan sonra, 1sitma fonksi-
’ yonlari ve varsayilan sicakligi iceren ana ekra-

150°C ni gosterir.

) START

Firin 2 dakika kullanilmadiginda gésterge bek-
leme moduna geger.

12:34

12:30 Gdosterge ekrani pisirme sirasinda ayar fonksi-
’ yonlarini ve diger kullanilabilir segenekleri gos-

E /ISOOC terir.

[ Imin e STOP
/I\ Onemli fonksiyon ayarlarini igeren gdsterge ek-
| rani.
1230 A. Gunin saati
o B. BASLAT/DURDUR
E] 150 C C. Sicaklik / Mikrodalga zamanlayicisi
D. Isitma fonksiyonlari
O 15min @ START E. Zamanlayici
| | | |
E D C B

Gosterge ekrani gostergeleri

Temel gostergeler: Gosterge ekraninda gezinmek igindir.

oK M <d bi k) 3
Bir segimi / ayari onaylamak enude bir Son eylemi ip- Segenekleri agmak ve ka-

L seviye geri . -
icindir. gitmek igin. tal etmek igin. patmak igin.

Sesli uyan fonksiyon gostergeleri - ayarlanan pisirme suresi sona erdiginde, sinyal sesi duyu-
lur.
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ILK KULLANIMDAN ONCE

Q

Fonksiyon agik.

STOP
Fonksiyon agik.
Pisirme otomatik olarak durur.

i

Sesli alarm kapali.

Zamanlayici gostergeleri

S

Su fonksiyonu ayarlamak icin: Gecikmeli baslat-

ma.

%]

Ayari iptal etmek igindir.

5. iLK KULLANIMDAN ONCE

UYARI!

Guvenlik boélimlerine bakin.

5.1 ilk Temizleme

=]

3o

224

:1¢

Adim 1

Adim 2

Adim 3

TUm aksesuarlari ve gikarila-
bilir raf desteklerini firindan ¢i-
karin.

Firin ve aksesuarlari yumusak
bir bez, ilik su ve hafif deter-
janla temizleyin.

Aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini firina koyun.

5.2 ilk baglant:

ilk baglantidan sonra ekranda karsilama metni gésterilir.
Asagidakileri ayarlamaniz gerekir: Dil, Ekran Parlaklidi, Tus sesleri, Sinyal sesi seviyesi, Glnin

saati.

6. GUNLUK KULLANIM

UYARI!

Giuvenlik bélimlerine bakin.

6.1 Ayarlarin yapilmasi: Isitma fonksiyonlan

Adim 1

Firini galistirin. Ekranda varsayilan 1sitma fonksiyonu gérintdlenir.

Adim 2

Alt menuye gegmek icin 1sitma fonksiyonunun simgesine basin.
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GUNLUK KULLANIM

Adim 3 Isitma fonksiyonunu segin ve doner digmeye basin. OK. Ekranda sicaklik gosterilir.
b Sicakligi ayarlamak igin. Suna basin: OK.
Adim 5 Suna basin: START .

STOP : Isitma fonksiyonunu kapatmak igin buna basin.

Adim 6 Firint kapatin.

Kisayolu deneyin!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Ayarlarin yapilmasi: Mikrodalga 1sitma fonksiyonlar:

Adim 1 Tum aksesuarlari firindan gikarin.
Mikrodalga cam taban plakasini yerlestirin.

Adim 2 Alt menuye gegmek igin 1sitma fonksiyonunun simgesine basin.

Adim 3 Mikrodalga 1sitma fonksiyonunu secin ve suna basin: OK. Ekranda mikrodalga gu-

cu gosterilecektir.

Adim 4 Ayarla: Mikrodalga giicii. Suna basin: OK.

Adim 5 Suna basin: START .

STOP - fonksiyonu kapatmak igin bu secenege basin.

Adim 6 Firint kapatin.

Mikrodalga fonksiyonlarinin maksimum suresi ayarladiginiz mikrodalga gticline
baghdir:
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MIKRODALGA GUCU MAKSIMUM SURE
100 - 600 W 59 dakika
600 W'tan fazla 7 dakika

@ Eger kapiyi agarsaniz, fonksiyon durur. Tekrar baslatmak igin START &gesine
basin.

Kisayolu deneyin!

> @® YED.) W ) s )

6.3 Kullanim sekli: Mikrodalga hizh baslatma

Adim 1 Su tusu basili tutun: <D Mikrodalga 30 saniyeligine galisir.

Adim 2 Pisirme siresini uzatmak igin:

Sire ayarlarina gitmek icin ilerleyen +30 sn. segenegine basin.
sure de@erine basin. Pisirme suresini
ayarlayin.

Mikrodalga sununla her zaman agcilabilir. Mikrodalga hizli baslatma.

6.4 Ayarlarin yapilmasi: Yardimh Pigirme

Bu alt menideki tim yemekler 6nerilen bir fonksiyona ve sicakliga sahiptir. Streyi ve sicakligi
ayarlayabilirsiniz.

Bazi yemekler igin su 6zellikleri de kullanabilirsiniz:

» Otomatik agirlikblger

Adim 1 Firini gahistirin.

Adim 2 —

Suna basin:

Adim 3 Suna basin: ¥ Girin: Yardimli Pisirme.

Adim 4 Bir yemek veya yiyecek tlrl secin.

Adm5 | 5 na basin: START .
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Kisayolu deneyin!

XDEDED XD LLY,

6.5 Isitma fonksiyonlar

STANDART

Isitma fonksiyonu

Uygulama

vvv ince yiyecek parcalarini veya tost ekmegini 1zgara yapmak igindir.
lzgara
vov Blyuk et parcalarini veya kemikli kiimes hayvanlarini tek bir raf konumun-

da finnlamak igindir. Graten yapmak ve Ust ylizeyi kizartmak igindir.

Ayni anda iki rafa kadar konumunda pisirmek ve yiyecekleri kurutmak igin-
dir. Alt+Ust 1sitma igin sicakhgi, 20 - 40 °C daha distk bir seviyeye ayarla-
yin.

Sicak Hava
>vv Hazir yemekleri (6rn. patates kizartmasi, dilim patates ya da Cin boregi)
i citir kalacak sekilde pisirmek igindir.
Dondurulmus Yi-
yecekler

Alt+iist 1sitma

Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve kizartmak icindir.

2

Pizza Fonksiyonu

Pisirmek igin notlar kismina bakin. Yogun bir kizarmishk ve gevrek taban
elde etmek igindir.

Alt Isitma

Gevrek tabanli kekler pisirmek ve yiyecekleri saklamak igindir.
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OZEL FONKSIYONLAR

Isitma fonksiyonu

Uygulama

=

Konserve Yapma

Sebze konservesi igindir (6r. tursu).

)

Kurutma

Dilimlenmis meyve, sebze ve mantar kurutmak igindir.

B
—
uuru

Tabak Isitma

Tabaklari servis 6ncesinde Isitmak igindir.

i)

=

Hamur Kabartma

Mayali hamurun kabarmasini hizlandirmak igindir. Hamur ylzeyinin kuru-
masini 6nler, hamurun esnekligini korur.

54§

sy
Graten

Lazanya ya da patates graten gibi yemekler icindir. Graten yapmak ve Ust
yuzeyi kizartmak igindir.

V°C

Yavas Pigirme

Yumusak ve sulu rostolar hazirlamak igindir.

Sicak Tutma

Yiyecegi sicak tutmak igindir.

%

Ekmek

Bu fonksiyonu ¢itirlik, renk ve ytizey parlakhgr bakimindan ¢ok iyi bir pro-
fesyonel firinda pisirilmise benzer ekmek ve sandvig ekmegi yapmak igin
kullanin.

MIKRODALGA

Isitma fonksiyonu

Uygulama

—
—
—

Mikrodalga

Isitma ve pisirme, gii¢ araligi: 100 - 1000 W
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Isitma fonksiyonu

Uygulama

Sk

Et, balik, kek igin buz ¢6zme, gti¢ araligi: 100 - 200 W

YY)
Buz ¢6zme
S” Onceden hazirlanmis yemekleri ve hassas yiyecekleri 1sitma, gii¢ araligi:
=y 300 - 700 W
Tekrar 1sitma

§§9
-

Mikrodalga sivi
1sitma

icecekleri ve gorbalari 1sitma, giic arahigr: 800 - 1000 W

MIKRODALGA VE FIRIN

Isitma fonksiyonu

Uygulama

&

Sicak Hava + mik-
rodalga

Bir rafta firinda pisirme. MW artirma fonksiyonu.

5
Alt + (ist Isitma +
mikrodalga

Yiyecekleri bir rafta firinda pisirme ve firnlama. MW artirma fonksiyonu.

EE,I

Mikrodalga + 1zga-
ra

Yiyecegi kisa stirede pisirmek ve kizartmak igindir. MW artirma fonksiyo-
nu.

=
¥
Mikrodalga + fan +
1zgara

Buiyik et parcalarini tek bir rafta kizartmak igindir. Graten yapmak ve Ust
ylzeyi kizartmak igindir. MW artirma fonksiyonu.
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7. SAAT FONKSIYONLARI

7.1 Saat fonksiyonlan agiklamasi

Saat fonksiyonu

Uygulama

Pisirme suresi

Pisirme siresini ayarlamak igin. Maksimum 23 sa. 59 dk.
Birlesik fonksiyonlar igin maksimum siire (mikrodalga + standart) 119
dk. 59 sn.’dir.

islemi Sonlandir

Zamanlayici durdugu zaman ne olacagini ayarlamak igin.

Gecikmeli baslatma

Pisirmenin baslangicini ve/veya bitisini ertelemek icin.

Zaman uzatma

Pisirme siresini uzatmak igin.

Uyari Zamani Geri sayim siresi ayarlamak icin. Maksimum stire 23 sa. 59 dk.’'dir. Bu
fonksiyonun firinin galismasi lizerinde etkisi yoktur.
Zamanlayici Fonksiyonun ne kadar sure galisacagini gésterir. Zamanlayici - agabilir

ya da kapayabilirsiniz.

Mikrodalga fonksiyonlari igin islemi Sonlandir ve Gecikmeli baslatma kullanilamaz.

7.2 Ayarlarin yapilmasi: Saat fonksiyonlan

Saatin ayarlanmasi

Adim 1 Suna basin: GUnin saati.

Adim 2

Sireyi ayarlayin. Suna basin: OK.

Pisirme siiresinin ayarlanmasi

Adim 1 Isitma fonksiyonunu segin ve sicakligi ayarlayin.

Adm2 | 50z basin: O,

Adim 3

Sireyi ayarlayin. Suna basin: OK.
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Kisayolu deneyin!

>OE.) C ) © Yswr)

Bitis seceneginin secilmesi

Adim 1 Isitma fonksiyonunu segin ve sicakligi ayarlayin.
Adm2 | g5 basin: O.

Adim 3 Pisirme siresini ayarlayin.

Adm4 | g inabasin: ® @ @

Adim 5 Suna basin: Islemi Sonlandir.

Adim 6 | istediginizi segin: islemi Sonlandir.

Adim 7

Suna basin: OK, Gosterge ekraninda ana sayfa gosterilene kadar islemi tekrar edin.

Pisirmenin gecikmeli baslatiimas

Adim 1 Isitma fonksiyonunu ve sicakligi ayarlayin.
Adm 2 | 50z basin: O.

Adim 3 Pisirme siresini ayarlayin.

Adm4 | ginabasin: ® @ @

Adim 5 Suna basin: Gecikmeli baslatma.

Adim 6 Degeri segin.

Adim 7

Suna basin: OK, Gosterge ekraninda ana sayfa gosterilene kadar islemi tekrar edin.

Pisirme siiresinin uzatiimasi

Pisirme siiresinin %10’u kaldiginda, yemek hala pismemis gérinlyorsa pisirme suresini uzatabilir-
siniz. Isitma fonksiyonlarini da degistirebilirsiniz.
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Pigirme siiresinin uzatilmasi

Pisirme siresini uzatmak igin +1 dk. segenegine basin.

Zamanlayici ayarlarinin degistirilmesi

Adm1 | g5 basin: O.

Adim 2 Zamanlayici degerini ayarlayin.

Adm3 | 503 basin: OK.

Pisirme sirasinda, istediginiz zaman ayarlanan sureyi degistirebilirsiniz.

8. KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR

8.1 Aksesuarlann yerlestirilmesi

Yalnizca uygun pisirme kaplari ve malzemeleri kullanin. Bkz. “ipuglari ve bilgiler" balimdi,
Mikrodalgaya uygun pisirme kaplari ve malzemeler.

Ust kisimdaki kiiciik bir girinti glivenligi artirir. Bu girintiler ayni zamanda devrilmeyi énleyen
cihazlardir. Rafin etrafindaki ylksek kenar, pisirme kaplarinin raftan diismesini engeller.

Tel raf:

Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru bakti-
gindan emin olun.

Pisirme tepsisi:
Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin.
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Tel raf, Pigirme tepsisi:

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklari ve
kilavuz cubuklar Gizerindeki tel raf arasina
itin.

Mikrodalga tabani cam tabag:
Mikrodalga cam taban plakasini yalnizca
mikrodalga fonksiyonu ile kullanin. Mikro-
dalga fonksiyonu (6r. mikrodalga ile 1zga-
ra) ile birlikte kullanilmak i¢in uygun degil-
dir.

Firin boslugunun tabanina aksesuari yer-
lestirin.

Yiyecegi dogrudan mikrodalga cam taban
plakasina yerlestirebilirsiniz.

9. EK FONKSIYONLAR

9.1 Nasil kaydedilir: Favoriler

Isitma fonksiyonu, pisirme slresi, sicaklik veya temizleme fonksiyonu gibi favori ayarlarinizi
kaydedebilirsiniz. Ug favori ayarinizi kaydedebilirsiniz.

Adim 1 Firini gahistirin.

Adim 2 istediginiz ayari segin.

Adim 3 —

Suna basin: ——: Sunu segin: Favoriler.

Adim 4 Sunu segin: Gegerli ayarlari kaydet.

Adim 5

Ayari su listeye eklemek igin + isaretine basin: Favoriler. C)K‘ye basin.

k): Ayari sifirlamak igin buna basin.
0: Ayari iptal etmek i¢in buna basin.

9.2 Fonksiyon Kkilidi

Bu fonksiyon, 1sitma fonksiyonunun kazayla degistiriimesini engeller.
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Adim 1 Firini gahstirin.

Adim 2 Bir 1sitma fonksiyonu ayarlayin.

Adim 3 7«1:? H»: Fonksiyonu agmak igin bunlara ayni zamanda basin.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin 3. adimi tekrarlayin.

9.3 Otomatik kapanma

Guvenlik 6nlemi olarak, bir 1sitma fonksiyonu calisirken belirli bir stire boyunca herhangi bir
ayar degistiriimediginde firin kapanir.

(°C) @ (sa.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla ¢alismaz: Lamba, Bitis, Yavas Pisirme.

9.4 Sogutma fam

Firin calisirken, firin yiizeyinin soguk kalmasi igin sogutma fani otomatik olarak galisir. Firini
kapatirsaniz, sogutma fani firin soguyana kadar ¢alismaya devam edebilir.

10. iPUGLARI VE YARARLI BILGILER

10.1 Pisirme onerileri

®

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme sireleri sadece bilgi amaglidir. Gergek pisirme sireleri ta-
riflere ve kullanilan malzemelerin niteligine ve miktarina baglidir.

Yeni firininiz eski firniniza gore farkli sekilde pisiriyor ya da kizartiyor olabilir. Asagidaki ipuglarin-
da belirli yemek tirleri icin 6nerilen sicaklik ayarlari, pisirme suresi ve raf konumu gosterilir.

Belirli bir yemek tarifi icin ilgili ayarlari bulamadiginiz takdirde, benzer tariflere bakiniz.

Daha fazla pisirme &nerisi igin web sitemizdeki pisirme tablolarina bakin. Pisirmeye dair ipuglarini
bulabilmek igin, firn boslugunun 6n cergevesi tzerinde bulunan bilgi etiketindeki PNC numarasini
kontrol edin.

492/508



IPUGLARI VE YARARLI BILGILER

10.2 Mikrodalga onerileri

® Pisirmeye baslayalim!

Yiyecegi firin boslugunun tabanindaki mikrodalga cam taban plakasina yerlestirin.
Yiyecegi bir tabak iginde, firin boslugunun alt kismina yerlestirin.

Yemegi pisirme veya ¢ozdirme suresinin ortasinda gevirin ve karistirin.

Sivi yemekleri ara sira karistirin.

Yemegi servis etmeden 6nce karistirin.

Yemegi pisirirken veya yeniden isitirken izerini kapatin.

icecekleri isitirken daha iyi 1s1 dagilimi elde etmek igin sise veya bardak igerisine bir kasik
yerlestirin.

Yiyeceg@i ambalajsiz sekilde firlna koyun. Ambalaji ile servis edilen hazir yemekler ancak
ambalaj mikrodalga kullanimina uygun ise firinda isitilabilir (ambalaj Gzerindeki bilgileri kontrol
edin).

== Mikrodalgada pisirme

Yiyecegi Gzerini kapatarak pisirin. Yiyecegin ¢itir olmasini istiyorsaniz izerini kapatmadan
pisirin.

Cok yiiksek bir gii¢ ve uzun slre ayari yaparak yemekleri asiri pisirmeyin. Yiyecek kuruyabilir,
yanabilir veya alev alabilir.

Patlayabilecekleri igin firini kabuklu yumurta veya salyangoz pisirmek igin kullanmayin. Yeniden
Isitmadan 6nce, sahanda yumurtanin sarisini delin.

Kabuklu yiyecekleri pisirmeden énce tzerinde delikler agin.

Sebzeleri benzer boyutlarda kiiglik pargalar halinde kesin.

Firini kapattiktan sonra, yiyecegi ¢ikarin ve isinin esit bir sekilde dagilmasina izin vermek igin
birka¢ dakika bekletin.

XX

Mikrodalgada buz ¢c6zme

Cozdurulen sivinin akmasi igin dondurulmus, ve sarili olmayan yemegi altinda bir kap bulunan
yukari ¢evrilmis klgik bir tabaga, buz ¢ézdirme rafina ya da plastik elege koyun.

Buzu ¢ozilen pargalari sirayla gikarin.

Daha yiiksek mikrodalga guct kullanarak meyve ve sebzeleri buzlarini gézmeden
pisirebilirsiniz.

10.3 Mikrodalgaya uygun pisirme kabi ve malzemeleri

Mikrodalgada yalnizca uygun pisirme kaplarini ve malzemelerini kullanin. Asagidaki tabloyu
referans olarak kullanin.
Kullanmadan énce pisirme kaplari / malzemelerinin 6zelliklerini kontrol edin.

Pisirme kaplar: / Malzem —_— B =E=E<=E
| N BYY SO

Metal bilesen igermeyen isiya \/ \/ \/
dayanikli cam ve porselen, or.
Islya dayanikli cam

GUmds, altin, platin veya metal \/ X X
suslemeleri igermeyen isiya da-
yaniksiz cam ve porselen
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Pigirme kaplarn / Malzeme

i

Firinda kullanilabilen / donmaya
dayanikli materyalden yapilan
cam ve cam seramik

Herhangi bir kuvartz ya da metal
bilesen ve metal iceren sir iger-
meyen firina dayanikli seramik
ve ¢omlek

kabi, 6rnegin kizartma tavasi

Tabani sirlanmamis veya kiguk X X X
delikleri olan (6rn. tutacaklar) se-

ramik, porselen ve gémlek

200 °C'lik sicakliklara dayanikh \/ \/ X
plastik

Karton, kagit \/ X X
Streg film \/ X X
Mikrodalga streg film \/ \/ X
Metalden yapilan érn. emaye, X X X
dékme demir kaplarda yemekleri

firnlama

Pisirme kaliplar, siyah lake veya X X X
silikon kaplama

Pisirme tepsisi X X X
Tel raf X X v
Mikrodalga cam taban plakasi \/ X
Mikrodalga kullanimi igin pisirme X X

10.4 Farkh tiir yiyecekler i¢in onerilen gii¢ ayarlar:

Tablodaki veriler sadece yol gostermek igin verilmistir.
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700 - 1000 W

Pisirme isleminin baslangicinda muhirleme

§§§
ooy

§§9
Cr

Sivilarin isitilimasi

500 - 600 W
= g8 ste
Q} . . = ¢
o Yumurtali ye- Hafif ateste kendi P Buz ¢bzme ve
Sebzelerin pisiril- L Tek tabak 6giinle-
} meklerin pisiril- suyunda hasla- ] donmus yemek-
mesi " rin 1sitiimasi -
mesi ma lerin isitiimasi
300 - 400 W
T 8§
— . 00 ="
Peynir, cikolata - ) Hassas yemekle- .
L Pirin¢ kaynat- Bebek yiyecekle- L ) Pisirme devam
ve tereyag! erit- " rin pisirilmesi / 1s1- ;
ma rinin i1sitilmasi ediyor
me tiimasi
100 - 200 W
axiRI. lﬁ*‘

7/

Ekmek, buz ¢ézme

o8

¢bzme

Meyve ve kekler, buz

Peynir, krema, tereya-
d1 buz gozme

Et ve balik, buz ¢6z-

-

me

10.5 Test enstitlileri icin pisirme tablolan

Test kuruluslarina yonelik bilgiler
IEC 60705'e gore yapilan testler.
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Aksi belirtiimedikge tel rafi kullanin.

MIKRODALGA o~ —= - @ @
FONKSIYONU JOWEf I:
[W]

(kg) (dk)

Siinger kek 600 0.475 Taban 7-9 Kabi pisirme siresi-
nin yarisinda 1/4 tur
kadar ¢evirin.

Rulo kofte 400 0.9 2 25-32 Kabi pisirme suresi-
nin yarisinda 1/4 tur
kadar gevirin.

Yumurta muhalle- 500 1 Taban 18 -
bisi
Et buz ¢6zme 200 0.5 Taban 7-8 Etleri pisirme suresi-

nin hemen hemen
yarisinda bas asagi
cevirin.

Tel rafi kullanin.

s 8| : |0 |®
POWER
s S Te
FONKSI- W] (°€) (dk)
YONU
Kek, 0,7 Alt + st 100 200 2 23-27 Kabl pisirme sire-
kg Isitma + sinin yarisinda 1/4
mikrodalga tur kadar cevirin.
Patates Sicak Hava | 300 180 2 38-42 Kabi pisirme sire-
graten, + mikrodal- sinin yarisinda 1/4
1,1 kg ga tur kadar cevirin.
Tavuk, Mikrodalga 400 230 1 35-40 Eti yuvarlak bir
1,1 kg + fan + 1z- cam kaba koyun
gara ve pisirme suresi-
nin yarisinda bas
asagi gevirin.
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11. BAKIM VE TEMIZLIK

A UYARI!

Glvenlik bélimlerine bakin.

11.1 Temizlik hakkinda agiklamalar

< Firinin 6n kismini yumusak bir bez ve deterjanli ilik suyla temizleyin.
Metal ylizeleri temizlemek igin temizleme sollUsyonu kullanin.
Temizlik Lekeler orta derece eftkili bir deterjanla temizlenmelidir.
Maddeleri
A Her kullanimdan sonra boslugu temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger artiklar
= yangina sebep olabilir.

Giinliik Kulla-

i¢ firin tavanini kalin ve yagdan temizleyin.

Yemegi firinda 20 dakikadan daha uzun bir siire birakmayin. Her kullanimdan
sonra i¢ kismi bir bezle kurutun.

nm
Tum aksesuarlari her kullanimdan sonra temizleyin ve kurumalarini bekleyin.
e, Ihk su ve yumusak deterjanli yumusak bir bez kullanin. Aksesuarlari bulasik

224

Aksesuarlar

makinesinde yikamayin.

Yapismaz aksesuarlari asindirici temizlik malzemesi ya da keskin uglu nesneler
kullanarak temizlemeyin.

11.2 Cikarma: Raf destekleri

Firini temizlemek igin raf desteklerini gikarin.

Adim 1 Firini kapatin ve soguyana kadar bekleyin.

Adim 2 Raf destegini dikkatli bir sekilde
yukari gekerek 6n askidan gika- \\

1
rin. D
st
%2
Adim 3 Raf desteginin 6n ucunu yan =
duvardan uzaga cekin. D)
Adim 4 Destekleri arka askidan gekin. \
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SORUN GIDERME

Raf desteklerini ters sirayla takin.

11.3 Degistirme sekli: Lamba

A UYARI!
Elektrik garpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

Yag kalintisinin lamba Uzerinde yanmasini énlemek icin halojen lambayi daima bir bezle tutun.

Lambay: degistirmeden 6nce:

1. Adim 2. Adm 3. Adim
Firini kapatin. Firin soguyana Firinin fisini prizden cekin. Firin boslugunun tabanina bir
kadar bekleyin. bez yerlestirin.
Ust lamba

Adim 1 Cikarmak igin cam kapagi dondirin.

Adim 2 Cam kapagi temileyin.

Adim 3 Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli yeni bir lamba ile degistirin.

Adim 4 Cam kapag: takin.

12. SORUN GIDERME

& UYARI!
Gluvenlik bélimlerine bakin.

12.1 Bu durumlarda ne yapmali...

.
ﬁ Firin cahismiyor veya isinmiyor

@ i/
Olasi sebep = Coziim

Firin, elektrik kaynagina baglanmamistir ya da Firinin elektrik kaynagina dogru bir sekilde
elektrik baglantisi dogru sekilde yapiimamistir. bagli olup olmadigini kontrol edin.
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Firin calismiyor veya isinmiyor

@ Olasi sebep

1'%

= Cozim

Saat ayarlanmamistir.

Saati ayarlayin, ayrintilar igin bkz. "Saat Fonk-
siyonlari" boélimu, Ayarlama: Saat fonksiyonla-
r.

Kapi dogru sekilde kapatilmamistir.

Kapiyl tamamen kapatin.

Sigorta atmistir.

Soruna sigortanin neden olup olmadidini kon-
trol edin. Sorun devam ederse yetkili bir elektrik
teknisyenine basvurun.

Firinin Cocuk Kilidi agiktir.

Bkz. "Men(" boélimu, Alt meni: Opsiyonlar.

Y
Bilesenler

@ Aciklama

-V

= Coziim

Lamba yanmistir.

Lambay:i degistirin, ayrintilar igin bkz. "Bakim
ve Temizlik" bolimu, Degistirme: Lamba.

12.2 Kullanim sekli: Hata kodlan

Yazilim hatasi meydana geldiginde, ekranda hata mesaji gosterilir.
Bu bdlimde, tek basiniza lstesinden gelebileceginiz problemlerin listesini bulacaksiniz.

@ Kod ve agiklama

-V

= Coziim

F240, F439: Ekrandaki dokunma alanlari diiz-
glin galismiyor.

Ekranin ylzeyini temizleyin. Dokunma alanla-
rinda kir olmadigindan emin olun.

F908: Firin sistemi kontrol paneline baglana-
miyor.

Firini kapatip agin.

Bu hata mesajlarindan biri ekranda goériinmeye devam ederse arizali bir alt sistem devre disi
birakiimis olabilir. Bdyle bir durumda saticiniza veya bir Yetkili Servise basvurun. Bu hatalardan
biri meydana gelirse firin fonksiyonlarinin geri kalani normal sekilde ¢alismaya devam edecek.
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v

@ Kod ve aciklama - Cozim

F131: Magnetron sensoru sicakhgr gok yik- Firini kapatin ve soguyana kadar bekleyin. Firi-
sek. ni tekrar ¢alistirin.

12.3 Servis bilgileri

Soruna kendiniz bir ¢6ziim bulamadiginiz takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis Merkezine
basvurun.

Servis merkezi igin gerekli bilgiler, bilgi etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi firnin boslugunun
on gergevesinin Uzerindedir. Firin boslugundaki bilgi etiketini gikarmayin.

Bilgileri buraya yazmanizi 6neririz:

Model (MOD.) | e

Uriin numarasi (PNC) | e

Serinumarasi (S.N.) | s

13. ENERJI VERIMLILIGI

13.1 Enerji tasarruflu

Firin galisirken firin kapaginin kapali oldugundan emin olun. Pisirme esnasinda firin kapagini
sik stk agmaktan kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve yerine iyice sabitlendiginden emin
olun.

Enerji tasarrufu icin metal kaplar kullanin (ancak bunu, mikro dalga disindaki fonksiyonlari
kullanirken yapin).

Mumkiinse, pisirme dncesinde firini isitmayin.

Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda, pisirme islemleri arasindaki siireyi olabildigince kisa
tutun.

Fan ile pisirme

Mimkunse, enerji tasarrufu igin fanli pisirme fonksiyonlarini kullanin.

Atil 1s1

Sire ve Bitis Zamani segenekli bir program etkinlestirildiginde ve pisirme siresi 30 dakikadan
uzun oldugunda, bazi firin fonksiyonlarinda isitici elemanlar otomatik olarak daha erken devre
disi kalir.

Fan ve lamba galismaya devam eder. Firini kapadiginizda, ekran atil (kalan) isiy1 gosterir.
Yemegi sicak tutmak igin bu isiyi kullanabilirsiniz.

Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda pisirme siresinin dolmasindan 3 -10 dakika 6nce
firin sicakhgini minimuma indirin. Firinda kalan 1si pisirmeye devam edecektir.

Diger yiyecekleri 1sitmak igin atil (kalan) 1siyr kullanin.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) 1s1y1 kullanmak ve yemegi sicak tutmak icin mimkun olan en dusuk sicakhgi segin.
Ekranda atil (kalan) 1s1 géstergesi veya sicaklik gériinir.

Lamba kapaliyken pisirme

Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca ihtiyaciniz oldugunda acin.
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14. MENU YAPISI
14.1 Menii

Menu‘yi agmak igin = ogesine basin.

Menii 6gesi

Uygulama

Yardimh Pisirme

Otomatik programlari listeler.

Favoriler

Favori ayarlari listeler.

Opsiyonlar

Firin yapilandirmasini ayarlamak
icin.

Ayarlar Kurulum

Firin yapilandirmasini ayarlamak
icin.

Servis

Yazilim striminu ve yapilandirma-
sini gosterir.

14.2 Opsiyonlar igin alt menii.

Alt menu Uygulama

Lamba Lambayi agmak ve kapatmak igin.

Cocuk Kilidi Firinin kazara galismasini 6nler. Segenek etkinken firin acil-
diginda ekranda “Cocuk Kilidi” yazisi gortinr. Firini kulla-
nabilmek icin kod harflerini alfabetik siraya gére segin. Co-
cuk Kilidi agikken zamanlayici, uzaktan kontrol ve lambaya
erisim mimkundur.

Hizli 1sitma Isitma suresini kisaltir. Bu yalnizca bazi firin fonksiyonlarin-
da gegcerlidir.

Zaman gostergesi Saati agar ve kapatir.

Dijital saat stili Gorintllenen zaman gostergesinin formatini degistirir.

501/508



BU KADAR KOLAY!

14.3 Kurulum igin alt menii.

Alt menii

Aciklama

Dil

Firin dilini ayarlar.

Ekran Parlakhgi

Ekran parlakhgini ayarlar.

Tus sesleri

Dokunmatik alanlarin sesini agar ve kapatir. Sunun sesi ka-
patilamaz: (D

Sinyal sesi seviyesi

Tus sesleri ve sinyallerin ses seviyesini ayarlar.

GUnln saati

Gegerli saati ve tarihi ayarlar.

14.4 Suna ait alt menu: Servis
Alt menii Aciklama
Demo modu Etkinlestirme / devre disi birakma kodu: 2468

Yazilim striminu goster

Yazilim sturimi hakkinda bilgi.

Tum ayarlan sifirla

Fabrika ayarlarina sifirlar.

15. BU KADAR KOLAY!

ilk kullamimdan énce, su ayan yapmamz gerekir:

Dil Ekran Parlaklidi

Sinyal sesi sevi-

yesi GUndin saati

Tus sesleri

Kontrol paneli ve ekran lizerindeki temel simgeler hakkinda bilgi edinin:

O)

ACIK / KAPALI

Menu

w O

. START / STOP
Favoriler Zamanlayici
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Firin1 kullanmaya baslayin

Hizh baglatma Firini galistirin Adim 1 Adim 2 Adim 3
ve varsayilan
fonksiyon sicak- | Asagidaki tusu iatadin Suna basin:
Iigi ve siresi ile 729 @ E - - Istedigi- éTART
pisirme islemine basili tutun: \J. niz fonkswonu .
baslayin. secin.
Hizh Kapatma Finni herhangi ®: Firin kapanana kadar basili tutun.
bir ekran veya
mesaj goruntu-
lendiginde kapa-
tin.
MW hizh bas- Mikrodalgayi is- | g3 basin: <O
langig tediginiz zaman i o
su varsayilan
ayarlarla basla-
tin: 30 sn./1000
W.
Pisirme islemini baslatin
Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 5
® = C ox START
. . . - . . : Pisirme islemini
: Firini agmak : Isitma fonksi- - sicakhgr ayar- : Onaylamak igin ’ T
L ) baslatmak igin
igin buna basin. yonunu segin. layin. buna basin. buna basin

Hizh pisirme hakkinda bilgi edinin

Varsayilan ayarlarla hizh bir sekilde yemek pisirmek i¢in otomatik programlar kullanin:

Yardimh Pi-
sirme

Adim 1

Adim 2

Adim 3

Adim 4

Suna basin: @

Suna basin:

Suna basin: ‘/f
Yardiml Pisir-
me.

Yemegi segin.
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Pisirme siiresini ayarlamak icin hizh fonksiyonlar: kullanin

%10 Son Dokunus Pisirme siresini uzatmak igin +1 dk secenegi-
Pisirme siresinin %10'u kaldiginda, ekstra sii- ne basin.

re eklemek icin %10 Son Dokunus segenegini

kullanin.

16. KISAYOLU DENEYIN!

Burada tim faydali kisayollari bulabilirsiniz. Bununla birlikte bu kisayollari kullanim kilavuzunda
belirli bélimlerde de bulabilirsiniz.

Ayarlama: Isitma fonksiyonlan

> ® YOE.) C ) s )

Ayarlama: Yardimh pigirme

XDEDED XD LLY

Ayarlama: Pigirme siiresi

YOE.) T » © ) s )

Erteleme: Pigirmenin baglangici ve bitisi

DX

Iptal etme: Zamanlayiciy1 Ayarlayin

) O e

17. CEVREYLE iLGILI BILGILER

2%
Su sembole sahip malzemeler geri donlstirilebilir ©O. Ambalaji geri déniistim igin uygun
konteynerlere koyun. Elektrikli ve elektronik cihaz atiklarinin geri donisimiine ve gevre ve

insan sagliginin korunmasina yardimei olun. Ev atigi semboli g bulunan cihazlari atmayin.
UrlinU yerel geri donisum tesislerinize gdnderin ya da belediye ile irtibata gegin.
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