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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BwxTe nonesHun cbBeTH 3a yn0Tpe63, 6p0LuypV|, OTCTpaHABaHe Ha HEU3NMPaBHOCTH,

MH(OPMaLs 3a CEepBU3 1 PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
U www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

. KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTUBM M OPUrMHAIIHW pe3epBHU YacTu 3a Bawms ypen:

: 3a noseye peLenTy, CbBETH, OTCTPaHsABaHe Ha HeN3NpPaBHOCTU N3TerneTe
X npunoxenne My Electrolux Kitchen.

B> Eoveieploy
OBCNYXXBAHE HA KITMEHTHU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHu YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxeaHe”, TpsbBa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wwa nHopmaumsa n cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

HT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. MNMponssoantenat
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
WMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a geua n xopa B yA3BUMO
NonoXxeHue

- Tosn ypen moxe aa 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
rogviHa Bb3pacT, KakTo M OT nmua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHM U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU U OT nnua 6e3 onnt n
NO3HaHUA, camMo ako Te ca noa HabnwgeHue nnm obvaaT
MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupat Bb3MOXHUTE puckoBe. [leua nog 8-roguiiHa
Bb3pacCT M Xopa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa oa ce gbpxKaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca
noa NOCTOSAHHO HabnaeHue.

4/336



MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnogeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpaqar c ypega n MobunHu
yctpounctea c/cbc My Electrolux Kitchen.

- [pbXXTe BCMYKM ONAKOBKM Aaneye oT aela n u3xebpreTte
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.
NMPEOYMPEXOEHWE: MNaseTe geuata n gomMalluHuTe
nobumum ganede ot ypeaa, korato pabotm nnm koraTo
nsctmea. VMima goctbnHM 4YacTu, KOUTO ce HarpsisaT no
Bpeme Ha ynoTtpeba.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a feTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBupa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpLIBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6bwwa 6e3onacHocCT

Camo kBanudguuymnpaHo nuue Tpsbsa ga nHctanupa ypega u
Aa cmeHu kabena.

He nanonaeaiite ypeaa, npean ga ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMS.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NnogapbXKa,
N3KNIYETE ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsibea aa ce
CMEHU OT NPOU3BOAUTESS, HEFOB OTOPU3NPAaH CEePBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nvue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

BHUMAHWE: lNpoBepeTe aanv ypeabT € U3KINKYEH, Npeau
Aa CMeHuTe namnuykarta, 3a ga nsberHete Bb3MOXHOCTTA
OT TOKOB yaap.

BHUMAHWE: YpenbT n HeroBute AOCTbLMNHM YacTu ce
HaropeLusiBaTt nNo Bpeme Ha yrnotpeba. Tpabea aa ce
BHMMaBa 1 ga ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpesaTenuTe.
BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
WU NOCTaBsIHE Ha NMPUCTaBKWU, UM CbOBE 3a NeYeHe.

3a fja npemaxHeTe MeT. AbpXKadn BbB (pypHaTa, NbpBO
nsgbpnante npegHaTa YacT Ha gbpXXada u cneg tosa
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

3agHaTa, 3a 4a ce paskadum oT cTeHuTe. [ocTtaBeTe MeT.
AbpXadn B obpaTHa nocrnegoBaTenHocT.

- He nouuctBanTte ypena c napoymcradka.

- He nanonseainte arpecmsHu, abpasmsHu, NOYNCTBALLM
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTanHu Nnpudopn Npu NoYUcTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTara, Tbi KaTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M Aa AoBeaaT 40 HanykBaHe Ha CTbKIOTO.

- Pasnetute xpaHu TpsibBa ga ce OTCTpaHAT npean
MMPONUTUYHOTO NoyncTBaHe. CBaneTe BCUYKN NPUCTaBKN
Ha doypHaTa.

2. NUHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.1 MUHcTanauus

BHUMAHME!
Camo kBanuuumpaH YoBEK MOXe [Ja U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.
* He mMoOHTUpanTe 1 He n3nona3sanTe NoBpeaeH ypea.
+ CnepgBaliTe MHCTPYKLUMTE 3a MHCTannpaHe, NpUnoXeHn KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MecTuTe ypeaa, Tbi KaTo e Texbk. BuHaru nanonssante
npegnasHn pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN 0DYBKU.

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.
» MoHTupaiite ypeaa Ha 6e3onacHo 1 NOAXOASALLO MSICTO, KOETO OTFOBapsi HA MOHTaXHUTE
N3NCKBaHUS.

* Tpsbea ga cnasgate MUHMMANHOTO Pa3CcTosiHWe A0 APYrv ypeau 1 yCTponcTea.

- Tpeav oa MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpataTta Ha dpypHaTta ce oTBapsi
0e3npobnemHo.

* YpenobT e 060pyABaH C enekTpryecka cuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsibea da ce n3nonssa ¢
eNeKkTpo3axpaHBaHeTo.

MuHMManHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 590 (600) mm
(MuHMmManHa BMCO4YMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe
nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxkgaHe 560 Mm
OvnbouynHa Ha oTBOpa 3a BrpaxxaaHe 550 (550) mm
BucounHa B npegHata vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa yacT Ha ypeaa 576 Mmm
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

LLinpnHa B NnpeaHata 4YacT Ha ypeaa 595 mm
LLinprHa B 3apHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
Obn6ounHa Ha ypena 569 Mmm
ObnbounHa Ha BrpaxxgaHe Ha ypeaa 548 mm
Owvn6ounHa npu oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwuHMMmaneH pa3mvep Ha oTBOpa 3a BEHTUNauus. 560x20 mm

OTBOp pa3nosioxXeH B AoNiHaTa 3aHa CTpaHa

[bmknHa Ha OCHOBHUS 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
TbT € PasnonoXeH B IECHNS bIbl HA 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHMUE!
Pvick oT noxap unu TokoB yaap.

* Bcwuyku en. Bpb3ku Tpsibea Aa ce HanpasAT OT KBanMuumMpaH enekTpoTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkara C TEXHUYECKU AaHHW Ca CbBMECTUMU C
eneKTpUYecKUTE AaHHW Ha 3axpaHBallaTta Mpexa.

* BwHaru nsnonssavite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3aluTa OT TOKOB yAap.

* He na3nonssanTe pasknoHUTENN Unu agantepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

+ BHumaBaliTe fa He noBpeaunTe 3axpaHBaLLMSA LWencen n 3axpaHaalyus kaben. Ako
3axpaHBawusT kaben TpadBa ga 6bAe NnogMeHeH, ToBa Tpsbea Aa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3UPaH CepBU3EH LIEHTHP.

* He ponyckanTte 3axpaHBalyuTe kabenu aa ce gobnmkasat 4o BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, 0COOEHO KOoraTo € BKIYEH NN KoraTo BpatuykaTa e ropeLya.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTte 1 usonupaHu vYactu Tpsabea fa 6bae 3aterHara no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe Aa Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CabpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa AMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanauumsTa.
YBepeTe ce, Ye WencenbT 3a 3axpaHBaHe € AOCTbMNEH cfef NHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTBLT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lencen.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBawua kaben, 3a Aa uskniouuTe ypega. BuHarn nsgbpnsaite
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* Ksnonaearite camo npasBunHM yCTPOMCTBA 3a U3onauns: npegnasHu npekbcBadn Ha
mpexara, npeanasutenu (npeanasntenvTe oT BUHTOB TUN Tpsabea Aa ce n3BaaaT oT
hacyHrara), U3knoYBaTeNM 1 KOHTaKTOPM 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsbsa ga uma nsonupatlo yCTponcTso, koeTo Bu nossonsisa
[a U3KNYMTe ypeaa oT enl. Mpexarta npy BCUYKM Nosocu. M3onnpalloto ycTporicTBo
TpsbBa Aa e ¢ WupuHa Ha oTBapsiHe Ha KOHTakTa MUHUMYM 3 MM.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

+ 3artBopeTe M3LAMNO BpaTUyKaTa Ha ypeda, npeauw Aa CBbpXeTe 3axpaHBalyus kaben KbM
KOHTaKTa.

* Toau ypen ce A0CTaBA C enekTpo3axpaHBalliu wencen n kaben.

TunoBe kabenu, nogxoAsLIM 3a UHCTaNauusa UnvM NoamMsaHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceyeHuneTo Ha kabena BMxTe obLyaTa MOLHOCT B Tabenkarta ¢ OCHOBHU AaHHW. MoxeTe aa
HarnpaBWTe cnpaBka 1 B Tabnuuara:

O6wa mowHocT (W) CeyveHue Ha kabena (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsBaHe (3eneHo-xbunT kaben) Tpsabea ga 6bae 2 cm no-Abnbr oT kabenuTe 3a
aszarta v Hynata (CcvH 1 kadsiB kaben).

2.3 N3non3BaHe

BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHvsi, TOKOB yaap Unu ekcnnosusi.

» Tosu ypea e npegHasHadyeH camo 3a JomallHa (Ha 3akpuTo) ynoTtpeba.

* He npomeHsanTe NnpegHasHavYeHNeTo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU He ca GrokmpaHm.

* He ocraBsiite ypeaa 6e3 Hag3op no Bpeme Ha paboTa.

* Wa3knouBaiiTe ypeaa crnepn BCSIKO M3MOM3BaHe.

« bBbpaeTte BHMMaTenHu, koraTo oTBapsTe BpataTta Ha ypeaa, AokaTo ypeabT pabotu. Moxe
[a nanese ropeLy Bb3ayx.

* He paboteTe c ypega ¢ MOKpY pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

» He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa BpaTa.

* He na3nonssavite ypeaa kato paboTHa NOBBbPXHOCT U MOBBPXHOCT 328 CbXpaHEHME.

» OtBapsiiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa. 13non3BaHeTo Ha CbCTaBKM C anikoXOJ MOXe
Oa npeansBrKa CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He no3sonsiBaiite UCKPW MNK OTKPUT NNamMbk Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, korato oTBapsaTe
BparaTa.

* He nocraBsiiTe 3ananMmv NpoayKT! UMK NpeaMeTy, KOMTO ca HaMOKPEHM CbC 3ananumu
npoaykTu, B 6nn3oCT 4O ypeaa unv BbpXy Hero.

* He cnogensiite ceoata Wi-Fi napona.

/\  BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

» 3a pga ce nsberHat nospean un obeslBeTaBaHe Ha emanna:
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

— He nocTaBsiiiTe cboBe 3a (hypHa Unu Apyry NpeaMeT B ypeaa AUPEKTHO BbPXY
OBHOTO.

— He nocTaBsiiiTe anyMMHUEBO (OO ANPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa AVPEKTHO B ropeLms ypea,.

— He MnocTaBsiiiTe BNaXxHU CbAOBE M XpaHa B ypeaa, crej Kato NpUKIYnTe ¢ roTBEHETO.

— ObAeTe BHMMATENHW, KOraTo MaxaTte Unu nocTaBaTe akcecoapuTe.

O6e3LBeTABaAHETO HA eMaiina UM HepbXaaemaTa CTOMaHa He Oka3Ba BIUSHWE BbpXY

paboTaTa Ha ypeaa.

M3nonsgaiiTe AbnGoka TaBa 3a BnaxHu TOpTU. [NogoBUTE COKOBE NMPUYMHSIBAT NeTHa,

KOWTO Morat Ja GbaaTt TpanHu.

To3u ypep e npegHasHayeH caMmo 3a roteeHe. Toii He TpsiGBa Aa ce v3nonaea 3a apyru

Lienu, Hanprmep 3a OTOMIEHNE HA NOMELLEHNETO.

BuHaru rotBeTe cbc 3aTBOpEHa BpaTa Ha dypHaTa.

AKO ypeabT e HcTanupaH 3ag nperpaga ot MeGeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,

Ta3u BpaTuyka TpsibBa BHarv fa e 0TBOpEeHa, fokaTo ypeabT pabotu. AKo e 3aTBopeHa,

Morar [ia ce akymynupart TOMnuHa 1 Brara, KouTo BrNocrneAcTBME Aa NOBpeasT ypeaa,

Wwkadha unu noga. He saTBapsiiTe nperpagaTa, 4oKaTo ypeabT HE U3CTUHE HaMbIIHO Creq,

ynotpeba.

2.4 'pnxka N noyncTBaHe

BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Noxap Unv nospega Ha ypeaa.

[Mpean nogapbXKKa U3KNOYETe ypeaa 1 n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha ern. mpexara.

YBepeTe ce, Ye ypeabT e CTyAeH. ViMa onacHOCT CTbKIeHUTe naHenu Aa ce cyynsr.
CMeHsinTe He3abaBHO CTbKINEHWUTE NaHeNu Ha BpaTuykaTa, Korato ca noBpegeHu.
CBbpxeTe ce C 0TOPU3MpPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

BHumaBaviTe, korato cBanaTe Bpatuykata oT ypeaa. Bpatuukara e texka!

MouncTBariTe pedoBHO ypeaa, 3a Aa NpeaoTBpaTUTe passansHe Ha NOBbPXHOCTHUSA
maTepuarnn.

MouncTeTe ypeada c Mmokpa n Meka kbpna. /1anonseante camo HeyTpanHu npenapaTu. He
n3nonasaTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npeameTu.

AKko n3nonaeare cnpevi 3a dypHa, crneaBainte MHCTPYKUuKTe 3a 6e30nacHOCT BbPXY
onakoBkaTa Mmy.

2.5 NMMpoNUTMYHO NoYUCTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHocCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMUYEeCKn eMmucum (nyLiek) B NMponnMTUYEH
PEXUM.

Mpeav n3BbpLUBaHE Ha OYHKLMSTA 32 MUPOIMTUYHO CaMOMOYMCTBAHE UK PYHKUUATA 3a

nbpea ynotpe6a, Monsi OTCTpaHeTe OT BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa:

—  BCUYKU USMWLLHM XPaHUTESTHW OCTaTbLM, Macro Un pasfneT MasHUHK / oTnaraHus.

—  BCMWYKV MOABWXKHM NpeaMeTM (BKIIOUUTENTHO CKapy, CTPAHUYHW LIKHW U T.H., AOCTABEHU
C MpoAyKTa) 1 NMo-cneyuanyy BCUYKW Hesanensally TEHXXEPU, TUraHu, Taeu, nocyaa u
ap.

MpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM UHCTPYKLMU 32 NUPOSIMTUYHOTO NOYUCTBAHE.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

+ [Jeua He 6uBa Aoa [o ypeaa, AOKaTo Teye NMPONUTUYHOTO NOYNCTBAHE.

YpeObT cTaBa MHOrO ropeLl U oT NpeAHUTe OTBOPM 3a OXNaXJaHe ce 13nycka ropeLy
BBb3OYX.

*  [ponNUTUYHOTO NOYMCTBAHE € onepaLusi C BUCOKa TeMmepaTypa, KosiTo MoXe Aa
npeaunsBsmka ocBoboXaaBaHETO Ha M3NapeHUsi OT OCTaTbLM OT FOTBEHE M CTPOUTESNTHU
martepuvanu, NpenopbYNTENTHO € NoTpebutenuTe ga:

— ocurypsT gobpa BeHTMNaUms no BpeEMe 1 cref BCSKO NUPONIUTUYHOTO NMOYUCTBaHE.
— ocurypsiT fobpa BeHTMNauusi o BpeMe v crnef nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcvMmarnHa Temneparypa.

« 3a pasnuka oT xopata, HAKOM MTULM UMK BNEeYYri ca U3KITIYUTENHO YYBCTBUTENHN KbM
noTeHUMarnHn n3napeHusi, KOUTo ce OTAENAT MO BPEMe Ha npoLieca Ha NoYnCTBaHe Ha
BCUYKMN (DYPHU C NUponun3a.

— [lMpemaxHaT BCUYKM AOMALLHMN XUBOTHM (0COBEHO NTHLM), KOUTO ca B 6GNn30CT Ao ypeaa
Mo Bpeme Ha 1 crnej NMpPONUTUYHOTO NOYMUCTBAHE U MbPBO U3MOS3BaHe Npu
MakcumarnHa Temnepartypa Ha 06pe NpoBETPEHO MACTO.

*  Mankute gomaluHM Nobumum cbLyo MoraT Aa 6baaT MHOrO YyBCTBUTENHM KbM JIOKanHUTE
NPOMEHN B TeMnepaTypaTa OKOI0 BCUYKM (hYypHM C NMPONM3a, Korato nporpamata 3a
MUPOSIMTUYHO caMomnoYncTBaHe paboTu.

« HesanensaliuTte NOKpUTUS BbPXY TEHIPKEPU, TUraHW, TaBu, NPUGOPK U T.H., MoraT aa 6vaaT
NoBpeAeH Mo BPeMe Ha NMPOMUTUYHO NOYUCTBAHE MpU BUCOKA TemMnepaTypa Ha BCUYKU
dypHM C NMponu3a n CbLLo Taka MoraT Aa 6bAaT M3TOYHUK HA HUCKW HVMBA Ha BPELHU
n3napeHus.

* W3napeHus, nsnbyeHn ot hypHU € NMponuaa / octaTbLy OT XpaHa, KakTo € onMcaHo, He ca
BpPeAHW 3a Xopa, B TOBa YMCMO AeLa 1 Xopa CbC 34PaBOCNOBHM NMpobnemu.

2.6 BbTpeluHo ocBeTreHue

& BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHOCHO namnaTa(MTe) BbTpe B TO3M NPOAYKT U PE3EPBHUTE Namnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Teaun namnu ca npegHasHayYeHn 4a U3abpKaTt Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKVHCKV ypeaum, kato Temneparypa, BUGpaLum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
curHanusupat uHopmauus 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca npegHa3HayYeHn
3a U3Mon3BaHe B APYrv MPUITOXEHNS U He ca NOAXOAsLLM 32 OCBETSIBaHe Ha NMOMELLIEHUS B
[OMaKUHCTBOTO.

« W3nonsgaiTe camo namnum CbC ChlumTe creumdbukalmm.

2.7 O6cnyxBaHe

+ 3anonpaska Ha ypeaa Cce CBbpXeTe C OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTBP.
* Ksnonaearite camo OpuUrMHanHu pes3epBHN 4YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/I BHUMAHME!
Pwvck oT HapaHsBaHe unu 3aayLiaBaHe.

+  WaknioveTe ypena oT enekTposaxpaHBaHeTo.
+ WsBapeTe 3axpaHBalms en. kaben B 6GN130CT 0 ypena 1 ro U3xsbprere.

+ [pemaxHeTe OpbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a Aa NpefoTBpaTMTe 3aKneLlBaHeTo Ha Aeua, uim
JomatuHy mobuvum B ypeaa.
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WHCTAJIMPAHE

3. UHCTAJIMPAHE

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocTt".

3.1 BrpaxngaHe

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

1
|
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OMMNCAHUE HA YPEOA

3.2 3akpenBaHe Ha cpypHaTa KbM OTBOpA 3a BrpaxgaHe

4. ONMMCAHUE HA YPEOA

4.1 O6w nperneg

LLL.

()I:I

-f&@%@%
IE—I%% O] L =l g
g

o

KoHTponeH naHen

H Konue 3a dyHkyumuTe 3a HarpsisaHe
EkpaH

B Konue 3a ynpasneHve

H HarpsiBaw enemeHt

B Namna

BexTunatop

B Bvbrpewna yact Ha pypHaTa

Bl Bogzauu 3a ckapa, otcTpaHsiemu

] Mosuuws Ha ckapa
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

4.2 Akcecoapu

* PewetbyHa ckapa

3a roTBapCku CboBe, (*)OpMVI 3a KeKC, neyumsa.

» TaBa 3a neyeHe

3a cnagkvwm n Kypabuinku.

* Obn6ok cbA 3a neyeHe/rpun

3a neyeHe Ha TECTEHU 1 MECHM XpaHW UMK KaTo CbA 3a cbbrpaHe Ha Ma3HUHa.
* Teneckonu4yHun BOga4YMn
C TeneckonuyHUTE BOgA4YM MOXeTe [a NoCcTaBsTe U cBanaTe padToBeTe No-fecHo.

5. KAK O A BKITIOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

5.1 NMpubupawim ce knro4oBe

3a ga usnonseate ypena, HaTUCHeTe KIk4ya. KntousT nanusa.

5.2 KoHTporsneH naHen

CeH30pHVI noneta Ha NnaHena 3a ynpaBrieHue HaTtucHete

3aBbpTeTe
Knto4a

ﬂ))

O
Bbbp3o
Tarimep HarpsiBa-
He

_'Q_
Oc-
BET-

neHvne

&

3aknoyBaHe

N

«

N

M3bepeTe dyHKUUS 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BKIounTe dpypHata.

3aBpreTe KIko4va 3a beHKLl,VIVITe 3a HarpsABaHe B U3KIN4YeHa nosmuna, 3a ga Uskno4mte cbypHa-

Ta.

Korato kntoybT 3a q)yHKLI,VIVITe 3a HarpsiBaHe e
B U3KIKOYEeHa no3nyus, eKpaHbT CTaBa B pe-

XXMM Ha rOTOBHOCT.

[vR)
o
(NN
XL

KoraTo roTBMTE, EkpaHbT Noka3Ba 3ajafdeHnTe
TemrepaTypa, Yac OT AEeHs U ApYrv HaNUyH

onuum.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

hmls

QDo se /&

sToP

E]@: E = =o EB'—O»DEMO

EkpaHbT ¢ MmakcumaneH 6pon 3agaaeHn dyHk-
L.

MHgukaTopu Ha ekpaHa
& ¥ wl e >»
3akntoyBa- MomoLy npwu ro- MouncTBaHe HacTtporikn Bbp3o HarpsBaHe
He TBEHE
WHpukarto- N
pu Ha Tan- Q = & Q)
Mepa:

na ce cebpxe ¢ Wi-Fi.

Wi-Fi unaunkatop - mura, korato dypHaTa Moxe

AncTaHUMOHHO ynpaBneHne UHAMKaTop
- hypHaTa moxe Aa ce KOHTponupa au-
CTaHLMOHHO.

~
-

Wi-Fi Bpb3kaTa e BkntoyeHa.

vD)

[MCTaHUMOHHO ynpaBneHne cBeTu.

NeHTa pa HanpeabKa - 3a TemnepaTtypa Unu Yac.

WHpukaTop 3a roTBeHe ¢ napa

6. MPEOU NMBbPBA YNOTPEBA

A BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

6.1 MbpBOHaYanHo Nno4YncTBaHe

Mpeau nbpBaTa ynotpe6a nouncTeTe npasHaTa doypHa U 3aganTe vac.

ON
ad = Q

= Pl
et j 00:00

HactpoiiTe Taimepa. HatucHeTte:

oK

6.2 HayanHo npegBapuUTenHO 3aTonnsAHe

3aTtonneTte npeaBapuTeNHO Npa3HaTa cypHa npeav nbpBaTa ynorpeoba.

Ctbnka | M3BageTe oT dpypHaTa BCUYKM NPUHALMIEXHOCTM 1 NMOABMXHUTE ONOPY Ha ckapaTa.
1
g"’""a 3apaliTe makcumanHaTta Temnepartypa 3a yHkuusaTa: [j
OcraBeTe pypHaTa ga pabotum 3a 1 yac.
g"’"Ka 3apariTe makcumanHarta Temneparypa 3a yHkumaTa: .

OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 15 MuH.

® or (bypHaTa MoXe Aa nanusa MUpM3Ma 1 AUM Mo BpeMe Ha NpeaBapuTEerHOTO 3aTOMNsHe.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

6.3 Be3axunyHa Bpb3ka =

3a pna cebpxeTe pypHaTa Bu e HyxHo:
BesxunyHa Bpb3ka C MHTEpHeT.

Mo©6unHo ycTponcTBO, CBBP3aHo kbM BalaTta 6e3xunyHa mpexa.

Ctbnka | WMaternete mobunHoto npunoxenvne My Electrolux Kitchen n cnepsavite nHcTpykumm-
1 Te 3a cneABalyuTe CTbMKU.
gn:m(a 3aBbpTeTe KON4eTo, 3a Aa usbepeTe: =.
YecrtoTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz

5470 - 5725 MHz
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11rp./n OFDM

MakcumanHa MOLLHOCT EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi mopyn NIU5-50

YecTtoTeH Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

MpoTokon LE: DSSS

MakcrmanHa mMoLHoCT EIRP <4 dBm (2,5 mW)

ObpxaBute-uneHku Ha EC, o6xBaHaTtu oT pasnopenbata Ha Oupektusa 2014/53/EC: benrus,
Bwvnrapus, Yexus, Oanusa, 'epmanus, Ectonuns, Mpnangus, Mepuus, Vicnanusa, PpaHyms,
XbpBatus, Utanus, Kunbp, Ilateus, Jlutea, Jliokcembypr, YHrapus, Manta, Hngepnanaus,
ABscTpusg, Monwa, MopTyranus, PymbHusa, Cnosexuns, Cnosakusa, duHnanans, LWseums,
Hopserus, LLseriuapusi, O6egnHeHOTO KpancTeo, Typums.

6.4 CochbTyepHU NULIEH3U

CogTyepbT B TO3M NPOAYKT CbAbpKa KOMMNOHEHTH, KOUTO ca 6a3mpaHu Ha 6e3nnateH copTyep 1
TakbB C OTBOpeH kofa. Electrolux 6narogapu 3a npuHoca Ha obLHoCTUTE, NpeaocTaBsLLy cog-
Tyep C OTBOPEH Kof 1 poboTuKa, KbM NpoekTa 3a pa3paboTBaHe.

3a focThN 0 copc kofa Ha Te3n KOMMOHEHTM OT Ge3nnaTeH codTyep U codTyep C OTBOPEH KOA,
YMMTO NMLEH3NOHHM YCIOBUS M3MCKBAT NyOnvKyBaHe, U 3a Aa BUAMTE MHpopMaLusiTa 3a TEXHUTE
MbMHW aBTOPCKM NpaBa 1 NPUNOXUMU NULEH3NOHHK YCIOBWS, Monsi, noceTeTe: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (nanka NIU5).

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocTt".

7.1 Kak ga HacTpouTte: PyHKLMM HarpsiBaHe

3anoy4HeTe Aa rotBuUTe

Ctbnka 1 CTbnka 2

16/336



BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

3anoyHeTe Aa rotBuUTe

Q~

B

Q~

C

3apaiite pyHKUMSA 3a 3aTOMNSHE.

3apaiite Temnepartypara.

FoTBeHe Ha napa

YBepeTe ce, ye dhypHaTa e cTyaeHa.

Crtbnka 1

CTbnka 2 CTtbnka 3 Ctbnka 4

( \ ( \ OcrtaBeTe npasHa-

Ta pypHa ga 3a-
rpee npegsapu-

) TEMHO B NPOABLII-
XeHune Ha 10 MuHy-
Tu, 3a ga ce obpa-
W3bepete 3yBa Brara.
HanbrnHeTe peneda BbB BbTPeLU- yHkumsTa Ha | 3apaiite Tem- Moctasete 5 BbB
HOCTTa C YellMsiHa BOAA. 3aTonnsHe Ha nepatyparta. dypHarta.
napa.

@ MakcumanHaTta BMECTUMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa e 250 mn. He mbnHeTe 0THOBO
peneda BbB BbTPELLIHOCTTa N0 BPEME Ha rOTBEHE MNK KoraTo (ypHaTa e ropelua.

KoraTto rotBeHeTO Ha napa npuKno4u:

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

3aBbpTeTe Koya 3a PyHK-
UumTe 3a HarpsiBaHe B U3KIO-
YeHa no3vuus, 3a Aa U3KIo-
uute pypHara.

OTBOpeTe BpaTata BHUMaTen-

Ho. OcBobogeHaTa BnaxHoCT

MOXe [a NpeausBuka usrapsi-
HUS.

YBepeTe ce, Ye pypHaTa e
cTyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
TbyHaTa Boga oT peneda
BbB BbTPELLUHOCTTA.

7.2 dyHKUMM 32 3aTONNsIHE
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

CTaHAapTHM d)yHKLl,VIVI 3a HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

)

lNopew Bb3ayx/
BEHTUNUP

3a neyeHe Ha Tpy HUBa €HOBPEMEHHO U 3a CyLleHe Ha xpaHa. 3agante
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

TpaAULMOHHO ne-

3a neyveHe Ha TECTEHMW U MECHU XpaHun Ha egHOo HKUBO.

YyeHe
(n) 3a gobaBsiHe Ha BMaXXHOCT MO BpeMe Ha roTBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha npa-
/] BUIMHUS LBSIT 1 XpynKaBa Kopuyka no Bpeme Ha rnedveHe. 3a noBeye cou-
HOCT Npw nNpeTonnsiHe. 3a KOHCepBUPaHe Ha MIOL0BE U 3eMeHYYLN.
SteamBake pvnp pBUP A yu

A

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3ane4veH 6nar.

DoneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuLn ¢ XpyrnkaBa O0JIHa 4YacT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NOnyroToBUTE XpaHu (Hanp. kKapTodku, kapTodu
C KOpUYKa Unm NponeTHW pynua).

Al

Me4yeHe c BNax-

®yHKUMATa e paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi Mo BpeMe Ha roTBeHe.
KoraTo n3nonaeaTte Tasu yHKLUUS, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa
MOXe Aa ce pa3nuyasa oT 3afjafeHata. Manonaea ce octatbyHaTta
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsisaHe Moxe Aa 6bde HamaneHa. 3a noseve

HoCT »
MHdopMaLus BxTe rnaea ,BcekmaHeBHa ynotpeba”, 3abenexerte: MNeve-
He C BMaXHOCT.

vV 3a 3anuyaHe Ha TBHKM XpaHu Unu npennyaHe Ha xnso.

Mpun
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsHe
vvv 3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO.
b()" 3a orpeTeHn 1 3a kadaBa Kopuyka.
Typ6o rpun
_ 3a ga Bnesete B MeHtoTo: NomoLy npu rotBeHe, MNMovncteaHe, HacTporiku.
MeHtio

7.3 Benexkun oTHOcHO: lleyeHe ¢ BrnaXXHoOCT

Tasn yHKumsA Gelle n3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITA 3a KNac Ha eHeprunHa
edekTUBHOCT 1 ekoamu3aaliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TecTtoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatata Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOpPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye pyHKuusiTa fa He
ce NpekbCcBa 1 Aa ce rapaHTmpa, 4Ye dpypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHepruinHa
eEeKTUBHOCT.

KoraTo usnonaeate 1a3u yHKLMS, NaMmnnykaTa aBToMaTM4HO ce uskmoyusa crneg 30 cekyHau.
3a MHCTpyKLMK 3a roTBeHe BWxXTe rnaea ,CbBeTn”, lNeyeHe ¢ BnaxHoCT. 3a o6LLmM Npenopbky
OTHOCHO NeCcTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktuBHocT, NecTteHe Ha eHeprus.

7.4 Kak ga HacTpowuTe: NMomouwy npu roTBeHe

Bcsko fcTve B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbyumTenHa yHKums n temnepatypa. Moxete ga
HacTpouTe Yaca v Temnepartypara no Bpeme Ha rotBeHe.

3a HAKOM ACTUSA MOXe Aa roTBUTE U CbC CreneHTa, MpPU KOATO ACTUETO € NpUuroTee-
cnegHoTo: HO:

* ABTOMATMYHO MeEpeHe

Momoly npu roTBeHe - M3non3BaunTe ro, 3a Aa NPUroTBsiTe 6LP30 AaAEHO sICTUE C HAacTPOu-
KW Mo noapasbupaHe:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

q~ q~ q~ @

= ¢ 1-45 OK
Bneate B MmeHI0TO. M3b6epeTe MNomoLy N3bepeTe sictueto. [MocTaBeTe AcTneTo
npu roteeHe. Hatuc- Hatuchere: OK BbB pypHaTa. I'If)-
nete OK. TB‘bp[J,eTeT:aCTPOVIKa-

19/336



BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

7.5 NMomoly, npu roTBeHe ¢ peuenTu

JlereHpa

ABTOMaTU4HO MepeHe Hann4eH.

KonnyectBoTo Boda 3a yHKUMsATa 3a napa.

k| o

3arpeiite npeaBapuTenHo dypHa npeau aa sanodyHeTe ga roteute.

=

E HuBo Ha ckapaTa.

Korato cpyHKUMSTa NpuknioYvBa, NpoBepeTe Aany XxpaHaTa e rotosa.

Actne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe

FoBexpao =

P1 loBexpao ne-

4yeHo, anaH- 40 MUH.
rne
1-1,5kr; .
P2 Fosexpo ne- Habuers o E| 2; TaBa 3a ne4yeHe
YeHo, cpeaHo e6pen|/|Ha f 3anbpxeTe MecoTo 3a HSKONKO MUHYTH 50 MUH.
n3nevyeHo A B ropety, TuraH. lNoctaeete ro BbB yp-
-5cm HaTa.
P3 loBexao ne-
YyeHo, Aob6pe 60 MUH.
nsne4vyeHo
P4 Mupxona, 180 - 2_20 P [E E 3; neyeHe Ha AICTMETO Ha cKapa 15 MuH.
CpeAHo usne- napHe; nap- 3anbpXxeTe MecoTO 3a HSIKOMKO MUHYTH
eHa Heta c Ae- B ropeLy TuraH. [octaseTe ro BbB yp-
benuHa 3 Hata
cMm '
PS E::iHoBa.qy- 1.5-2xr Ifl B 2; neyeHe Ha AICTMETO Ha cKapa 120 muH.

3anmbpxeTe MecoTo 3a HAKONKO MUHYTH
B ropeLy, TuraH. [lo6aesete Te4HocT. Mo-
cTaBeTe ro BbB pypHaTa.

rosexpo (oc-
HOBHO pebpo,
rOpeH Kpwbr,
aebena cnaHu-
Ha)
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P6 MeyeHo ro-
BEXA0
Ao, 75 MUH.
anaHrne (6as-
HO roTBeHe)
P7 | NeuveHo ro- (5] 2; raga 3a nevene
Bexno, cpen- 1-1.5«n M3nonasaiTte nobumuTe cv noanpaeku
HO usne4veHo nap4eta ¢ WM caMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep. 85 MUH.
(6aBHo rotee- AebenvHa 4 | 3ambpxeTe MECOTO 3a HSKOMKO MUHYTU
He) -5cm B ropety, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 MeyeHo ro-
BeXa0, nobpe
nsne4vyeHo 130 MuH.
(6aBHo roTee-
He)
P9 ®dune,
anaHrne (6aB- 75 MUH.
HO roTBeHe)
P10 | ®une, cpeaHo ] E 2; TaBa 3a neveHe
M3NEeYeHo 0,5-1,5kr; | Wanonagaiite no6ummuTe c1 NoANPaBKA
nap4yera c 90 MUH.
(6aBHo roTee- g WM CaMo COJ1 U NPSICHO CMIsIH Nunep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6om B ropeL TuraH. MocTaseTe ro BbB yp-
HaTa.
P11 ®dwune,
nsneyeHo
120 MuH.
(6aBHO roTee-
He)
Tenewko @
P12 | MeueHo 08-15kr | ([-]2; neuewe Ha sictveto Ha ckapa 80 muH.
Tenewxo (Ha- nagqua c 4 M3nonasaiite nobumute cv NoANpPaBky.
np., nnewuka) ﬂ,: enmHa [obaBeTe TevHoCT. [OKPUTO NeyveHo.
Cauncko S @
P13 | Meuen caun- 1.5-2x tl B 2; neyeHa Ha SICTUETO Ha ckapa 120 muH.
CKu Bpat unu Cnep nonoBmHaTa OT BPEMETO 3a rotee-
nrneuka He 06bpHETE MeCcoTo.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

M3nonasaiite niobumute cv NoAnNpaBky.
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKONKO MUHYTH
B ropeLl TuraH.

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r E]Z; TaBa 33 neyeHe 215 MUH.
cBUHCKo LTC M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa Nosy4n pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LiBST.
P15 | BoHdwune, 1-1.5kr E] 2; neyeHe Ha SICTMETO Ha cKapa 55 MUtH.
npsicHo napaera ¢ M3nonsBaite nobvmute cv noanpaBku.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | CBuHcku pe- 2 - 3 Kr; u3- |E| 3: QLNGOK TMraH 90 MUH.
6pa nonssanTe [obaBeTe Te4HOCT, 3a Aa NoKpueTe Ob-
CypoB#, HOTO Ha sicTveTo. Crnep nonosBuHaTa oT
CBUMHCKI pe- BPEMETO 3a roTBeHe 0ObpHETE MECOTO.
Opa c pebe-
nmHa 2 - 3
cMm
Arxewko @
P17 | ArHewku 6yt 15-2kr; E| 2; neyeTe AAICTUETO B TaBa 3a NeYeHe 130 muH.
¢ koct neépqua 07 [ob6aBeTe TeuHocT. Creg nonosmHaTta
Aebenura OT BPEMETO 3a roTBeHe 0GbPHETE MECO-
-9cm
TO.
Mtnye meco &
P18 | Uano nune 1-1.5kr 01 2: b 200 wn: Kacepor B TaBa 3a 60 Mu.
MpACHO neyeHe
V3nonsBaiTe nobumute cv noanpaBku.
Cnep nonosuHaTta OT BPeMeTo 3a roTee-
He 06bpHeTe NUNeTo, 3a Aa Nnony4yun pae-
HOMEpPEH 3MaTUCT LBAT.
P19 | MonoswuH nu- 0,5-0,8 kr |E| 3 TaBa 3a neveHe 40 MVH.
ne V3nonsBaiiTe nobymute cv noanpaBku.
P20 | Munewkwu cpe- | 180 - 200 E E| 2: kapecon Ha ckapa 25 MUH.
Hep rp. napye
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P21 | MNMunewkwu 6yT- - E] 3: TaBa 3a neveHe 30 MuH.
era, npecHu Ako MbpBO MapuHoBate nuneLwkute 6yT-
yeTa, 3afaliTe Nno-H1cka Temneparypa u
roTBeTe No-AbMro.
P22 | NMaruua, uana 2-3xr tl B 2; neyeHe Ha SICTMETO Ha ckapa 100 M.
V3nonsgeainTte nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B Cb/ 3a NeYeHe.
Cnepn nonosuHaTta OT BpeMeTo 3a roTee-
He 06bpHeTe naTuuaTa.
P23 | Nbcka, usana 4 -5«kr El |E| 2: ALNGOK TMraH 110 MuH.
V3nonsBeainTte nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe mecoTo B Abnboka TaBa 3a
neyeHe. Cnep nomnoBuHaTa OT BPEMETO
3a rotBeHe o6bpHeTe rbekara.
Apyro
P24 | Pyno ,Crtedpa- 1 kr |E| 2; ckapa 60 MUH.
13 ’
HU M3nonseanTe niobrmuTe cvM NoANpaBKu.
& pPuba
P25 | Usana pub6a, 0,5-1«r |E| 2 - TaBa 3a neyeHe 30 MUH.
Ha rpun pnba HambnHeTe puata ¢ Macro 1 13nons-
BanTe nobumnTe cu NoanpaBku U BUIKN.
P26 | ®wune ot puba - E E] 3; kaceporn Ha ckapa 20 MUH.
V3nonsgaiite nobvmute cv noanpaBku.
Cnapku neumea | geceptn L7 E3
P27 | Yumnskenk - 90 MUH.
E 2; @ 28 cm bopma 3a TopTa Ha
ckapa
P28 ?:;("KoB B E| 2; lsJ 100 - 150 MIT; TaBa 3a nevyeHe 60 muH.
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P29 | AGnnkos B E] 2; chopma 3a nait Ha ckapa 40 mutH.
TapT
P30 | A6bnkoB nan - E 2: &J 100 - 150 mn: @ 22 cm dhop- 60 MUH.
Ma 3a nari Ha ckapa
P31 | BpayHu 2 kr E| 3: ALNGOK THraH 30 MUH.
P32 | Lokonanosu ) = 2; lxa) 100 - 150 mn; hopma 3a Mb- 30 mwH.
MBuHM (vHM Ha ckapa
P33 | Keik c xne6- - E| 2: dhopma 3a X156 Ha cKapa 50 MuH.
Ha opma
3eneHuyyuu/lapHUTYpKn ) ‘53 ’*.
P34 | MNeueHu kap- 1kr E 2: TaBa 33 neveHe 50 MUH.
Tochu MocTaBeTe uenu kaptodm ¢ obenkarta B
TaBa 3a NneyeHe.
P35 | Kaprodm c Tk EI 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MUH.
koputika TV 3a NnevyeHe
V3nonsgainTte nobvmute cv noanpaBku.
HapexeTte kapTodute Ha napyeta.
P36 | lpunosanu 1-15kr E 3; TaBa 3a ne4eHe C NocTaBeHa xap- 30 MuH.
cmeceHu se- TUS 3a neyeHe
nendyum V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
HapexeTe 3eneHuyyLuTe Ha napyeTa.
P37 | KpokeTn, 3a- 0,5 kr E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH.
MpaseHun ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH.
Tochu, 3ampa- ’
3eHuU
OrpeTeHu, xnsi6 v nuua & & &
P39 | Nazans/Kace- 1-15kr |E| 2; kaceporn Ha ckapa 45 MUH.
pon ¢ Hyanu ’
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P40 | 3aneuyeHu 1-1,5«r E] 1; kacepon Ha ckapa 50 MUH.
KapTocum ’
P41 Mpscna nuua, _ E E 2; E"J 100 mn; TaBa 3a ne4yeHe c 15 MUH.
TBHKa rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
P42 I'ngcl-la nuua, _ E E 2; lﬂ 100 mn; TaBa 3a ne4yeHe c 25 MUH.
Aebena nocTaBeHa XxapTyisi 3a neyeHe
P43 | Kuw ° E| 2; TaBa 3a NneyeHe Ha ckapa 45 MUH.
Pa4 BaIEeTa/'-laﬁg- 0.8 kr E E 3; &J 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe c 30 muH.
Ta/ban xns MOCTaBEHa XapTusi 3a neveHe
3a 651 xna6 e Heob6xoauMo noeeve Bpe-
me.
P45 | Beuuku nen- Tkr E E 2; &J 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe 45 MUH.
HO3BPHECTH nocTtaBeHa xapTusa 3a neyeHe / ckapa
3bpHEHU/
pbxeHu/
TbMHM XNnsa6o-
Be BbB hop-
ma 3a xnsb6

8. DYHKUUNUN HA YACOBHUKA

8.1 ®yHKUMM Ha YaCOBHMKaA

DyHKUMA ,,YacOBHUK"

MpunoxeHue

Q Tarimep. Korato TaimepbT NPUKIIOYK Ce YyBa CurHan.

Bpeme 3a roteeHe. Korato Taﬁmepr NPUKIKOYK ce YyBa CUrHan u

STOP yHKUUSITA 3@ HarpsiBaHe crnvpa.
@ OTnoxeH ctapT. 3a oTnaraHe Ha ctapTa u/unu Kpasi Ha roTBEHETO.
@ Bposy. MakcumymsT € 23 4. 1 59 MuH. Tasun yHKLMs He BNusie BbpXy

KW.

pabotarta Ha dypHarta.
3a ga BkounTe unu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpoii-
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

8.2 Kak pna HacTpouTe: DYHKLMUM Ha YaCOBHUKaA

Kak aa HacTtpouTe: Yac oT AeHOHoWmMeTo

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

9

Nl

N

¥,

3a [a npomeHuTe Yaca OT AEHOHOLLMETO,
Brie3Te B MEHIOTO 1 n3bepeTte HacTpoiiku,

Yac oT geHoHoLMeTo.

HacTtpolite YacoBHu-

Haruchere: OK,

Kak ga HacTtpoute: Tanmep

Crtbnka 1

N

U

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

Q

\
HatucHerte: O

CTtbnka 2

Nl

Hactponite Tanmep

Hatuchere: OK

TaiimepbT ® 3ano4ysa Ja oTéposiBa BegHara.

Kak na HacTtpoute: Bpeme 3a rorBeHe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Q)

A

U

M3bepeTe dyHk-
Lua 3a 3aTonnsHe
M HacTpowTe Tem-

nepatypara.

HartucHete Hs-
AN
KOSKO MbTW: O

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

STOP

Ctbnka 3

Ctbnka 4

Nl

N

¥,

3apanTte Bpeme-
TO 3a roTBeHe.

Haruchere: OK,

TaiimepbT ® 3anoysa Ja oTbposiBa BegHara.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Kak na HactpouTe: OTNOXeH cTapT

Ctbnka | Ctbnka 2

1

( N/
O‘ N @
N36e-
pete HaTtuche-
yHK- Te HsKoM-
unaTa KO MbTY:
3a 3a- X
Tonns- )

He.

Ha ek-
paHa ce
nokas-
Ba: Ya-
CbT OT
OeHo-
HoLme-
TO

@

CTAPT

Ctbnka CTtbnka 4
3

N
{ Q~ ?
Hactpoii-
Te Bpeme HatucHe-
3a Hava- Te: OK,

no.

Ha ekpa-
Ha ce
nokasaa:

@

cTon

CTbnka CTtbnka
5 6
1

( @

Ha: HaTtuc-
cTpovite HeTe:

Bpeme

3a Kpan. OK.

TaiimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 MNocTaBsiHe Ha NPUHaANEXHOCTH

MankaTa BanbOHaTHa oTrope yBenuyasa 6e3onacHocTTa. Banb6HaTMHUTE ca Cbluyo Taka
CcpeAcTBa NpoTUB NpeobpbliyaHe. BucokusaT pb6 okono wkada npefoTBpaTtsasa Usnimb3BaHeTo
Ha roTBapcku CbaoBe.

Ckapal/pad:

Bkapavite ckapata Mexay BogadymnTte Ha
onopute nunce yBepeTe, 4Ye KpayeTtaTta Co-

YyaT Hagony.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

TaBa 3a ne4yeHe /Abnb6oka TaBa:
HaTucHeTe TaBaTa Mexay Bojaymte Ha
ornopara Ha ckapaTa.

Ckapal/padcpT, TaBa 3a neyeHe /Abn6oka
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogayuTe Ha
oropaTa Ha ckapaTta 1 peLueTbyHaTa cka-
pa Ha BoJauuTe oTrope.

10. AOMBJIHUTEJIHU ®YHKLWU

10.1 3akntouBaHe

Ta3u pyHKUUA NnpegoTBpaTaBa criyyanHa NpoMsiHa Ha paboTarta Ha dpypHaTa.

BkntoyeTe 5, korato qbypHaTa paGOTVI - 3ajajeHOTO roTeeHe nNpoabiiKaBa, KOHTPONMHUAT NaHen e
3aKITHO4YEH.

BkntoyeTe 5, korato d)ypHaTa € U3KINYeHa - (t)ypHaTa He Moxe Ja 6bae BknoveHa, KOHTPONHUAT
naHes e 3aKrn4eH.

1
e EI - HaTUCHeTe 1 3a4pbXTe, 3a EI - HaTUCHeTe U 3apbXTe, 3a
[a BKNounTe yHKUUATa. [a A n3KnoyuTe.
[Mpo3By4aBa curHarn.

@ 3x 5 - npeMurea, KoraTo 3akrnio4BaHeTO € BKITI4YEHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e30nacHOCT hypHaTa ce U3KYBa aBTOMaTUYHO cref U3BECTHO BpeMe,
aKo e BKIoYeHa yHKLMS 3a 3aTOMNssHe, a HACTPOMKUTE He ca MPOMEHEHM.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO M3KIOYBaHE He AelcTBa npu cneaHuTe yHkumn: OcseTtneHne, OTnoxeH

cTaprT.

10.3 Oxnaxpgaw, BeHTUnaTop

KoraTo hypHaTa pa6GoTu, OXNaxaalmaT BEHTUNATOP ce BKMOYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noAabpKa MOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnagHu. AKo U3KkMouMTe hypHaTa, BEHTUNaToOpbT 3a
oxnaxaaHe Moxe Aa Npoabiku Aa paboTu, AokaTo dypHaTa ce oxnaau.

11. MPENMOPBHKU U CBbBETU

11.1 lNeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Hali-gobpu pesyntaTu cnefBaiiTe nNpeasiokeHusaTa B JonHarta tabnuua.

¥ = Bk
\ ru
(°C) (min)

Cnapgku pyna, 16 TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 20-30

6pos 3a oTTM4aHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a neveHe unu cb 180 2 30-40
3a oTTM4aHe

Muua, ckapa 220 2 10-15

3ampaseHa, 0,35

kg

Pyno TaBa 3a nevyeHe unu cba 170 2 25-35
3a oTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeyeHe Unm cbj 175 3 25-30
3a OTTUYaHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHu Ha | 200 3 25-30

ckapara
OcHoBa 3a naH- MeTanHa ocHoBa 3a 180 2 15-25
AviinaHeH cdnaH ¢naH Ha ckapaTta
Toprta ,Bukto- cbQ 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50
pusi* Ta
BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neyeHe Unu cbg 180 3 20-25
kg 3a OTTUYaHe
Lisna puba, 0,2 TaBa 3a neveHe unn cba 180 3 25-35
kg 3a OTTUYaHe
dune ot puba, TWUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30
0,3 kg Ta
BapeHo meco, TaBa 3a NneyeHe unm cba 200 3 35-45
0,25 kg 3a oTTU4aHe
Wawnmk TaBa 3a NneyeHe unu cba 200 3 25-30
(wwmwve), 0,5 kg 3a oTTU4aHe
Bucksutkn, 16 TaBa 3a NnevyeHe unn cba 180 2 20-30
6pos 3a oTTMYaHe
Makaporu TaBa 3a NeYeHe unm cbj 180 2 25-35
(cnap.), 24 6pos 3a OTTM4aHe
Mbdunn, 12 TaBa 3a NeyeHe unm cbg 170 2 30-40
6pos 3a OTTUYaHe
ConeHun bucksu- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 25-30
TH, 20 6pos 3a OTTUYaHe
BuCKBUTK OT Neko | TaBa 3a NevyeHe unu cba 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a OTTUYaHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 20 - 30

Opost

3a OTTU4aHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B X O
\ uru

(°C) (min)
3eneHuyun, TaBa 3a neveHe unu cba 180 3 35-45
BapeHu, 0,4 kg 3a OTTUYaHe
BereTtapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpeavseMHoOMOp- | TaBa 3a neveHe unu cbl 180 4 25-30
CKV 3eneHdyLm, 3a OTTUYaHe
0,7 kg

11.2 Ne4yeHe ¢ BNAXHOCT — NPeNoOpPbUYUTENTHU aKcecoapu

V3nonsBarite TbMHU, HeOTpassBaLm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE M OTpaxkaTesiHn CbAoBe.

.~

Kynuyku 3a
TaBa 3a nuua C1a 3a neyeHe neyexe MeTanHa ocHoBa 3a
cdnan
Kepamuyen
TbMeH, HeoTpassaBall TbMeH, HeoTpassaBall Ma- maTtepwuan TbMeH, HeoTpassBall
MaTepuan Tepwan 8cm MaTepuan
28 cm gnameTbp 26 cm guameTbp anameTtsbp, 5 28 cm gnameTbp

Cm BUCOYMHA

11.3 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLUN UHCTUTYLIUMN.

UHdopmauumsa 3a usnuteaium naboparopumn
TectoBe no IEC 60350-1.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = EEH O ®
B =
(°C) (min)
Mankun TpaguuuoH- | TaBa 3a 3 170 20-30 -
KenkoBe HO neyeHe neyeHe
20 6pos/
Tabna
Manku [opewy Bb3- | TaBa 3a 3 150 - 20-35 -
KerikoBe OyX/BEeHTU- neyeHe 160
20 6pos/ | nup
Tabna
Manku [opew Bb3- | TaBa 3a 2n4 150 - 20-35 -
KenkoBe OyX/BEeHTU- neyeHe 160
20 6pos/ | nup
Tabna
A6bnkos | Tpaguumon- | Pewe- 2 180 70-90 -
nau, 2 HO neveHe TbYHa
TaBu ckapa
@20 cm
Abwbnkos | [Nopew, Bb3- | Pewe- 2 160 70-90 -
nam, 2 OyX/BEeHTU- Tb4Ha
TaBu nvp ckapa
@20 cm
Mangnw- | TpaguumoH- | Pewe- 2 170 40 -50 3arpelite dypHa-
naHoBsa HO rneyveHe TbyHa Ta npegBapuTen-
TOpTa, ckapa HO 3a 10 MUHYTHW.
dopma
3a Kenk
@26 cm
Mangnw- | Mopely Bb3- Pewe- 2 160 40 - 50 3arpeiite dypHa-
naHoea DyX/BEHTU- TbYHa Ta npegBapuTen-
TOpTa, nmp ckapa HO 3a 10 MUHYTHK.
dopma
3a Kenk
@26 cm
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PUXU U NOYUCTBAHE

¥ = | EEH O @
O ] =
(°C) (min)
Manguw- | Topew Bb3- Pewe- 2un4 160 40 - 60 3arpelite dypHa-
naHoBsa Oyx/BeHTU- TbyHa Ta npegBapuTen-
TOpTa, nmp ckapa HO 32 10 MUHYTK.
topma
3a Kenk
@26 cm
Macnen- | lNopew Bb3- | TaBa3a 3 140 - 20-40 -
Kn OyX/BEeHTU- neyeHe 150
nvp
Macneh- [opeLy Bb3- TaBa 3a 2n4 140 - 25-45 -
Kn [yx/BeHTun- neyeHe 150
nvp
Macnen- | TpaguuyuoHn- | TaBa 3a 3 140 - 25-45 -
Knt HO neveHe neyeHe 150
Toct,4 - | pun Pewwe- 4 Makc. 2-3 MUHYTU OT 3arpevite dypHa-
6 6pos TbyHa efHaTa cTpa- Ta npegBapuTen-
ckapa Ha; 2-3 MUHY- HO 3a 3 MUHYTW.
TV OT Apyrata
cTpaHa
Byprep pun Ckapa un 4 Makc. 20 - 30 MocTaBeeTe peLue-
oT ro- TaBa 3a TbYHaTa ckapa Ha
Bexno, 6 oTue- YETBBPTOTO HMBO
napuyerta, xaaHe 1 TaBaTa 3a oTLe-
0,6 kg XOaHe Ha TPeToTo

HUBO Ha dpypHaTa.
Ob6bpHeTe sAcTue-
TO Ha nornosuHaTa
BpEMe 3a roTBeHe.
3arpelite dypHa-
Ta npegBapuTen-
HO 3a 3 MUHYTW.

12. TPUXKU N NMOYNCTBAHE

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".
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rPUXU U NOYUCTBAHE

12.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

<

MpenapaTtun
3a no4ucTBa-
He

MouncreTte nmueBaTta 4acT Ha cbypHaTa C MeKa Kbpna C Tonsia Boda un nek npe-
napart 3a no4vncTeaHe.

M3nonsgante no4vncTBaLly pa3TBop, 3a Aa NoYNCTUTEe MeTarHMUTE NOBBHPXHOCTU.

MouncteTe neTHaTta c nek noYMcTaall npenapart.

A

MouncTBariTe BbTPELIHOCTTA cnef Besika ynoTpeba. HatpynBaHusa Ha MasHUHU
U1 Apyru octaTblmM MoraTt Aa Aosedat Ao noxap.

[

BcekunagHeBHa
ynotpe6a

BbB bypHaTta nnu no cTbknaTta Ha BpaTtuykaTa Moxe Aa KoHAeH3upa Bnara. 3a
[a HamanuTe KoHAeH3auuaTa, octaBseTe dhypHarta aa pabotn 10 MuHYTV npeawn
rotBeHe. He cbxpaHsBaiTe xpaHaTa BbB (bypHaTa 3a noseye ot 20 MUHYTK.
MopacylwasaiiTe BTPELLHOCTTa Ha ddypHaTa C Meka Kbpra cref Bcsika ynoTpe-
6a.

i

Axkcecoapu

MouuncTBaliTe NpUHaAnNEXHOCTUTE Ha (hypHaTa Cnef BCSKO NOn3BaHe v rv ocTa-
BSINTE A n3cbxHaT. 3nonaearite Meka Kbpna c Tonsa BoAa U ek NoYncTaaly
npenapat. He nouncTeaiTe NpMHAANEXHOCTUTE B CbAOMUSIMHA.

He nouncTtBaiiTe HesanensawuTe akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYNCTBALLO cped-
CTBO MM NpeaMeTH ¢ oCTpy pbboBe.

12.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpeluHa 4yacTt Ha ¢pypHaTa

MouncreTe penecba Ha BbTPELHOCTTA, 3a Aa OTCTPaHUTE OCTaTbLUM OT BaApOBUK Crea rotBeHe

¢ napa.

Ctbnka 1

CTbnka 2

Ctbnka 3

Hanewte: 250 mn 65an oueT B
peneda Ha BbTPeLUHOCTTa Ha
dypHaTa. Manonssante mak-
cumym 6% ouet 6e3 fobasku.

OcraBeTe oueTa Aa pasTBopu
oCTaTbYHUS BapOBWK Ha CcTal-
Ha Temnepartypa 3a 30 MuHy-

™.

M3uncteTe BbTpELIHOCTTaA C
Tonna BoAa 1 Meka Kbpna.

3a dyHkumsATa: SteamBake nouncteanTe dypHaTta Ha Bcekn 5-10 Lukbna Ha rotBeHe.

12.3 HauuH Ha oTcTpaHsABaHe: HHocauu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a [a No4YncTuTe dypHara.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka M3knoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe ga U3CTUHe.
Ctbnka M3gbpnavite npegHaTa YacT Ha £
2 onopuTe Ha ckapaTa oT cTpa-
HUYHaTa cTeHa.
Ctbnka M3gbpnavite 3agHaTta vacT Ha 1 Il T
3 HocauuTe Ha ckapara OT CTeHa- /—F‘é Aar
Ta u s1 u3BageTe. 5 0=
2 = a
Ctbnka | [locTaBeTe HocauuTe Ha ckapa- ‘ = % U—
4 Ta B 0bpaTtHa nocnegosaTen- % R
5

HOCT.
3agbpKalmTe WudgToBe Ha Te-
NEecKonMYHNTE Bogaum Tpsioea
fa ca obbpHaTy Hanpea.

@%H’; |

12.4 HayuH Ha nanonssaHe: NMMPONUTUYHO NOYNCTBaHE

MouncrteTe dypHaTa ¢ MMpPoONNTMYHO NOYNCTBAHE.

A BHUMAHMUE!
Mma puck oT usrapsiHus.

A NPEAYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUMSA LWKad MMa MOHTMPaHW APYrX ypeaun, He M n3nonasante
e[JHOBPEMEHHO C Ta3n yHKUMA. ToBa MOXe Aa NpuyvHU NoBpefa Ha dypHaTta.

Mpeau MuponNUTUYHO NOYUCTBAHE:

M3kntoveTe dypHaTa 1 13-
YakaliTe Aa U3CTuHe.

OTCcTpaHeTe BCUYKM akcecoa-

MouncTeTe noga Ha dypHaTta u
BbTPELLHOTO CTHKIO Ha BpaTaTa
C ToMnna Boja, Meka Kbpna u
yMepeH noyncTBaLy npenapar.

nVIpOHVITVI‘IHO novyumcreaHe

Ctbnka 1

Bnesate B MmeHtoTO: NMouyncteaHe rrrr/

Onuusa BpemeTpaeHe
C1 - leko nounctBaHe 1h
C2 - HopmanHo nouncteaHe 1h 30 min
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l'lupon UTUYHO NOYMNCTBaHe

C3 - UanoctHo nouncreaHe 2 h 30 min
Crenka 2 OK - HaTuCHeTe, 3a Aa nsbepeTte nporpamara 3a No4YnCTBaHe.
Crenka 3 OK _ watuchere, 3a [a 3anoyHeTe NoYnCTBaHeTo.
Ctbnka 4 Cnep nouncTBaHe 3aBbpTeTE KIoYa 3a PYHKUUKUTE 3a 3aToMnsiHe Ha
M3KIYeHa No3nums.

@ Mo Bpeme Ha NOYMCTBAHETO NaMnuykaTa Ha oypHaTa e U3KIoYeHa.

Korato cbypHaTa OOCTUTHe 3ajafeHaTa Temnepartypa, Bpatuykata ce GHOKMpa. [okaTto BpaTaTa
Ce OTKI4KU, gnucnneaT nokasea: B

Korato uncreHeto NPUKIHYNn:

M3kntoveTe pypHaTa 1 13- M3uncTeTe BbTpELLHOCTTa C MpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHO-
YakanTte f1a U3CTUHe. MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELLIHOCTTA.

12.5 HanomHsiHe 3a noYyncTBaHe

CDypHaTa Bu HanomH#A Kora ga s NoYUCTUTE C NMUPOJSIMTUYHO NOYUCTBAHe.

3a Aa UsKM4YnTe HaNnoOMHSAHETO, BresTe B
MeHto 1 n3bepete Hactpoiiku, HanomHsiHe 3a
noyncTBaHe.

rrrr/ MUra Ha ekpaHa 3a 5 CEeKyHau cnepn BCAKO
roTBeHe.

12.6 Kak ga npemaxHeTe u nictanupare: Bpata

Bpartata Ha dpypHaTa nma Tpu cTbkneHn naHena. Moxete ga oTcTpaHuTe BpaTtata Ha dypHaTta
1 BbTPELLUHUTE CTBKIEHN NaHenu, 3a Aa rm nounctute. MNpoyeteTe U3LAN0 UHCTPYKUMUTE
LM3BaxagaHe n MOHTMpPaHe Ha BpaTaTa”, Npeau Aa U3BaguTe CTbKINEHUTE NaHenu.

NPEQYNPEXOEHUE!
He n3nonaeante ypHaTa 6€3 CTbKIeHUTE NaHenu.
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Ctbnka | OTBOpeTe M3UANOo BpaTaTa U OTKpUN-
1 Te maHTaTa oT AsicHaTa 1 cTpaHa.
Ctbnka M3nonsBanTe oTBEpTKA, 3a Aa No-
2 BOWUTHETE N 0ObPHETE AOKpal NoCT-
YeTo Ha NMaHTaTa OT AscHaTa cTpaHa.
Ctbnka | OTKpuiiTe NaHTaTa OT nsiBaTa YacT Ha
3 BpaTara.
Ctbnka | [oBaurHeTe u 3aBbpTETE M3LANO NO-
4 CTa Ha nsiBata naHra.
Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTa Ha-
5 MonoBMHa 40 MbPBOTO Bb3MOXHO Mo-
noxeHwve 3a otBapsiHe. Cnepf ToBa
nosaurHeTe, ApbnHeTe Hanpea u us-
BajeTe BpaTaTa OT rHe3foTo.
Ctbnka | lMocTaBeTe BpaTaTa BbpXy MeKa Kbp-
6 na Ha ctabunHa NoBbPXHOCT.
Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4yacT Ha \ —
7 Bpatara (B) ot ABeTe 1 cTpaHu n Ha-
TUCHETE HaBbTPE, 3a Aa ocBoboauTe
esnyerTo.
Ctbnka | V3gbpnanTe pamkata Ha BpaTata ( N bj
8 KbM cebe cu, 3a aa s n3BaauTe. 4
Ctbnka | XBaHeTe CTbKNEeHUTe NaHenu Ha Bpa-
9 TMYKaTa 3a ropHaTa 4YacT 1 BHUMa-

TEMHO IV M3AbPNANTE EANH NO EAVH.
3anoyHeTe OT Hal-ropHUsi NaHen.
YBepeTe ce, Ye CTLKIOTO ce Nibara
HanbHO No noAnopure.
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CTbnka [NoyncTeTe CTbKNEHNTE NAHENM C BO-
10 Aa u canyH. BHumaTtenHo noacylerte
CTbKNneHuTe naHenu. He nouncreante
CTbKNEHUTE NaHenu B CbAoOMUsINHA
MalumHa.

Ctbnka | Cnep noyvcTBaHe MOHTMpaWTE CTb-
11 KMeHuTe naHenu n Bpartarta Ha dyp-
HaTa.

YBepeTe ce, 4Ye CTe MOCTaBUMU CTbKIEHNTE
naxHenu (A n B) B npaBunHata
nocnegosatenHocT. [posepeTe 3a cumson /
MapKMpoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIIeHWs na-
Her, BCEKW OT CTbKINEeHWUTe NaHenu uarnexaa
pasnu4yHo 3a ynecHeHWe Ha pasrnobsBaHeTo
n crnobsiBaHeTo.

Mpn npaBuneH MoOHTaX rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa wpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu CpeaHusi Bb-
TPELUEH CTbKIEH NaHen NpaBuITHO B rHe3aa-
Ta.

12.7 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

A BHUMAHME!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.
Jlamnata mMoxe fa e ropeya.

BuHaru gpbxKTe xanoreHHarta namna ¢ Kbpra, 3a fa npegoTrspaTtuTe U3rapsaHeTo Ha
ocTaTbyHaTa MasHuHa BbpXy namnara.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3va- MakntoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbPXY
KanTe, goKaTo pypHaTa us- TpuyeckaTa mMpexa. OBHOTO Ha ypHaTa.

CTUHE.
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3agHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTHKIEHWS Kanak, 3a Aa ro u3sagure.
1

Ctbnka | lNMouncrteTe CTbKNEHMS Kanak.
2

Ctbnka | CmeHeTe cTapara kpyllka C NogxoAaslla HoBa KpyLuKa, yCToiymBa Ha TeMnepaTypa
3 300°C.

Ctbnka | MoHTUpaiiTe CTbKNeHNs Kanak.
4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3NMPABHOCTHU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6J'II/ILL8Ta, MOJA, CBbPXeTe Ce C OTOpPU3npaH CepBu3.

dypHaTa He ce BKIOYBa UNU He 3arpsiBa

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

He moxeTe ga aktuBupare unum pabotuTe ¢ dypHaTa e NpaBUTHO CBbp3aHa KbM €NeKTpo-
dypHaTa. 3axpaHBaHeTo.

dypHaTa He ce 3aTonns. ABTOMaTUYHOTO M3KMNIOYBaHE € AeakTVBMPaHO.
®ypHaTa He ce 3aTonns. Bparata Ha dypHaTa e 3aTBopeHa.

dypHaTa He ce 3aTonns. Mpegna3ntensar He e nsropsn.

dypHaTa He ce 3aToNns. 3awmraTa 3a Aeua e U3KIoYeHa.
KomnoHeHTn

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

JamnunykaTa e usknioyeHa. [NeyeHe ¢ BNaXHOCT - € BKMIOYEHa.
Namnuykata He paboTw. INamnuykata e nsropsana.
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KopoBe 3a rpeluka

Ha gucnnes ce nokasea... MpoeepeTe ganm...

Err C3 BpataTta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa WUnm 3aknio-
YyarikaTa He e nospefeHa.

Err F102 BpataTta Ha dbypHaTa e 3aTBOpeHa.
Err F102 3aknoyankarta Ha BpaTtaTa He e noBpeaeHa.
00:00 Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-

Te Yac OT AeHOHOoLWNeTO.

AKO OMCNIIEAT nokassa Kof C rpellika, KOMTOo He € yroMeHaT B HacTosilarta tabnuua, naknoveTte
npeanasuTens v crief ToBa ro BKMOYETe HAHOBO, 3a Aa pectapTuparte dypHaTta. AKO KOgbT C
rpellka ce nosiBu OTHOBO, OGbPHETE Ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

MouncreaHe

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

BopaaTa n3tnya oT BbTPELLHOTO OTAENEHME. VIma npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELLHOTO
oTAeneHve.

13.2 [laHHM 3a obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ia HaMepWTe pelleHre Ha npobnema camu, o6bpHETe ce KbM TbproseLa cu
UMW KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

JaHHuTe, HeobXxoAMMM 3a CEPBU3HMSA LIEHTBP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTa ¢ AaHHW. Tasu
Tabenka ce Hamupa BbpXy NpegHaTa paMka Ha BbTpeLIHOCTTa Ha dypHaTa. He oTcTpaHsiBaiite
Tabenkarta c faHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa.

MpenopbyBamMe BM Aa 3anuvuieTe AaHHUTE TYK:

Mogen (MOD.) | e

Howmep Ha npoaykT (PNC)

CepueH HOMep (SN) | s
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14. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

14.1 NMpoaykToBa uHdopmauma u NpoaykTtoB nHpopmaLUOHEH

nuert*

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
MpeHTndrkaumns Ha mogena EOD6P66WX 949499637
MHpekc Ha eHeprunHa eheKTUBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT A+

KoHcymaumsa Ha eHeprusi cbC CTaHAapTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLMIOHANEH PEXUM

0.93 kWh/uukbn

KOHcyMaL[VIH Ha eHeprua cbC CTaH4apTHO HAaToBapBaHe,
3acuneH BeHTUNaynoHeH pexum

0.69 kWh/uuken

Bpoi kyxvHn

TOMMAUHEH N3TOYHUK

EnextpuyecTtBo

Cwuna Ha 3Byka

721

Tun Ha ypHaTa

dypHa 3a BrpaxaaHe

Maca

32.2 kg

AnB.
3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

*3a Esponevickusa cbto3 cbrnacHo Pernamentu (EC) 65/2014 n 66/2014.
3a Peny6nuka Benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, Mpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun

KnacbT Ha eHepruiiHa epeKTUBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 — BuToBM enekTpuyeckn ypeam 3a roteeHe — Yact 1: Famu, dypHW, napHn ypHu u
rpunose — Metoau 3a usmepBaHe Ha NPOU3BOAUTENTHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTaBala

€XXeJHEBHOTO roTBeHe.

d)ypHaTa CbAbpXa beHKLI'I/II/I, KOUTO BM NO3BONIABAT Aa cnecTtdaBaTe eHeprua npu

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha (pypHaTa e 3aTBOpeHa, korato oypHaTta paboTu. He otBapsvite
BpaTaTta Ha dpypHaTa TBbpAE YeCTo No BpeMe Ha roTeeHe. [logabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe PuKCMpaHo B CBOSITA NO3ULMS.
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M3nonaBaiiTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBainTe npeaBapuTenHo dypHaTa, npeau rotBeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOMKO ACTUA HaBeOHBbX, CBEXAANTE UHTEPBANUTE MEXAY rOTBEHETO UM
00 MVHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BB3MOXHOCT n3nonssarte PyHKUMMTE 3a FOTBEHE C BEHTWUMATOP, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTunatopbT M namnuykaTa npoabikaeat Aa pabotart. Korato usknioumTe dypHara,
AVCNNeAT nokasea octaTbyHaTa TonnunHa. MoxeTte Aa usnonssaTe Tasn ToNnuHa, 3a ga
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

KoraTo npoabnmkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsma ot 30 MUHYTW, HamaneTe
TemneparypaTa Ha dypHaTta 4o MuHUMyM 3 — 10 MUHYTV Npeau Kpast Ha roTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa ToNnMHa BbTPe BbB (hypHaTa e NPOABIMKA Aa FOTBK.

M3nonsBanTe octaTb4yHaTa TONMUHA, 3a Aa 3aTonnsaTe ApYrn XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Hait-HUCKaTa Bb3MOXHa TeMrnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa n3nonssare octarbyHaTa
TONNWHa 1 Aa nogabpxarte ACTUsTa Tonnu. VIHAMKaTopbT 3a ocTaTb4Ha TONNMHA Unu
TemnepaTypa ce nosiaBa Ha Aucnies.

FoTBeHe ¢ U3KntoYeHa namnmyka

M3kntoyeTe namnuykata no BpeMe Ha rotBeHe. BknioysanTe 9 camo, Korato umate Hyxxaa oT
Hes.

MNMeyeHe ¢ BNaxHocT

PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe.

Korato nsnonssate Tasu yHKUMs, NamnaTta aBTOMaTU4Ho ce uaknoysa cneq 30 cekyHau.
Moxe Aa BknOUMTE NamnmykaTta OTHOBO, HO TOBa AENCTBME Le HaMany o4akBaHOToO
eHeprocnecTaBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.1 MeHio
O —
— - u3bepeTe, 3a Aa BneseTe B MeHto.
MeHtIo cTpyKTypa
MomoLy Npu roTBeHe ‘/\@ Mouncreane rrrr/ Hactporiku @
Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
1, N
( \ A \ A
< { Q (t ON
— & oK 01-014 oK
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N3bepete Me-

MoTBBbpAETE Ha-

M3bepeTte Ha-

MoTBBbpAETE Ha-

Hactporite
CTOMHOCTTa n

Ht0, HacTponku. cTporikaTta. cTporikaTta. cTporikaTta. oK
HaTucHeTe .
Hactpowku
01 Yac oT feHoHoLwmeTo MpomsiHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3Byk Ha ByToHUTE 1 - Buiin 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - Uaknio-
YeH 3BYK
05 Bposy Bkn. / N3kn. 06 OcseTneHve Bkn. / N3kn.
o7 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn. 08 HanomHsiHe 3a no- Bkn. / N3kn.
yncTBaHe
09 Wi-Fi Bkn. / N3kn. 010 | ABTO AucTaHUMoHHO | Bkn. / M3kn.
nencTeme
O11 | 3abpassHe Ha mpexa- | [a/He 012 | Oemo pexum AkTnBUpaLy
Ta koA: 2468
013 | CodTyepHa Bepcus lMpoBepka 014 | 3aHynsBaHe Ha Ha- Ha/He
CTpOVikuTe

16. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

Va%
Peuvknupaite Mmatepuanute cbe cumsona L. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeHepu 3a peuuknmpaHeTo uM. NMoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKoMHaTa cpeaa u
YOBELUKOTO 3ApaBe, KakTo 1 3a PELMKIIMPAHeTO Ha OTNadbLUmM OT eEKTPUYECKN U eNEKTPOHHU

ypeau. He n3xebpnsiite ypeaute, o3HayeHu cbe cumaonal E 3aegHo ¢ 6uToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSI MYHKT 3@ peLyKnupaHe unm ce oGbpHeTe KbM BallaTa obLimMHcka

cnyxo6a.
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedeé¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

0 © @

Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

‘ My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My Electrolux
Kitchen.
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- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od
uredaja dok radi ili tijekom hladenja. Dostupni dijelovi
postaju vruéi tijekom uporabe.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljuCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj
iskljuCen kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pazite da ne dodirujete grijacCe.

- Prilikom vadenja ili stavljanja pribora ili posuda obavezno
koristite rukavice.

- Za skidanje vodilica plitica najprije povucite predniji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki. Vodilice
polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za parno
Cis¢enje.

- Nemoijte koristiti agresivna abrazivna sredstva za Cis¢enje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje stakla na vratima
pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do
loma stakla.
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- Visak prolivenih tekuc¢ina mora se ukloniti prije pirolitiCkog
Cis¢enja. lzvadite sve dijelove iz pecnice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

A UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

» Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

» Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.

* Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li se vrata pec¢nice bez ogranicenja.

» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli€ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane
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Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

A UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrSiti kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektricnim vrijednostima
mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s vise uti¢nica i produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikaC i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pricvr§éena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji i
nakon montaze pristup utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje isklju€ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije priklju€ivanja utikaca u uti€nicu napajanja.

Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, H0O5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploci. Mozete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5
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Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

« Ovaj uredaj namijenjen je isklju¢ivo uporabi u ku¢anstvu (u zatvorenom).

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.
* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjesavinu
alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStecenja uredaja.

+ Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu boje emajla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.
— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.
— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg Celika nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolaCe. Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.

+ Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje. Ne smije se Koristiti u druge svrhe, na
primjer za grijanje prostorije.

+ Uvijek kuhajte s zatvorenim vratima pecnice.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve plo€e i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢isS¢éenje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStec¢enja uredaja.

» Prije odrzavanja uredaj iskljuCite a utikaC izvucite iz uticnice mreznog napajanja.
+ Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.
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Staklene ploce vrata odmah zamijenite kada su o$tec¢ene. Obratite se ovlaStenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.
Ako Koristite rasprsivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢is¢enje

/I UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

Prije uklju€enja funkcije Piroliticko samociséenje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pe¢nice
izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporuene s uredajem) te

posebno sve neprijanjajuc¢e posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko CiS¢enje.

Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko CiScenje djeluje.

Uredaj postane vrué, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruéi zrak.

Piroliticko CiScenje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje
dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:

— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitickog Cis¢enja.

— omogucéiti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.
Za razliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na moguce dimove koji
se javljaju tijekom postupka ¢iSéenja svih pirolitickih pe¢nica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i nakon pirolitickog

CiScenje i prvog koriStenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozratenom podrucju.

Mali kuéni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini
pirolitickih pec¢nica kada je program pirolitickog samociS¢enja u radu.

Neprianjajuce povrSine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., moze ostetiti visoka
temperatura pirolitiCkog CiS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pec¢nica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

A UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.

Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.
Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Usluga

Za popravak uredaja kontaktirajte ovlasteni servis.
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» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Odlaganje

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

» |IskopcCajte uredaj iz napajanja.
» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.
» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje djece ili ku¢nih ljubimaca u uredaju.

3. POSTAVLJANJE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormaric¢e
.. tube. /el I
@D YouTube o smes ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)
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(*mm)
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4. OPIS PROIZVODA

4.1 Op¢i pregled

LELL.

()I:I

miSE =N
!

Upravljacka ploc¢a

H Regulator funkcija peénice
Zaslon

B Regulator

HE Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

B Udublienje u unutrasnjosti
E] Nosac polica, uklonjiv

] Polozaji polica

() ﬁﬂﬁ

4.2 Dodatna oprema
* Resetka za pecenje
Za posude za kuhanje, kalupe za pecenje kolaca i mesa.
* Posuda za pecenje
Za torte i biskvite.
+ Plitica za rostiljanje/pecenje
Moze se koristiti za pe€enje kola¢a i mesa ili kao posuda za sakupljanje masnoce.
» Sklopive vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozZete lakSe stavljati i vaditi police.

5. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

5.1 Uvlacive tipke

Za pocCetak koriStenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.
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5.2 Upravljac¢ka plo¢a

Polja senzora na upravljackoj ploci Pritisnite Okre:1a|:grregu-
.6. N\ (
e nt O \
> Osvi-
© § jetlje- 8
) Brzo za- nje P OK
Tajmer - ) Blokiranje
grijavanje unu-
tras-
njosti

Odaberite funkciju peénice i ukljucite pe¢nicu.

Okrenite regulator funkcija pe¢nice u iskljuéeni polozZaj i iskljucite pe¢nicu.

. ,))

Kad je regulator za funkcije pecnice u polozaju
HE'Z 3'—{ isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.

Q)
(i

Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje pode$ena
1o0m° , "
l—l Bl_l temperatura, sat i ostale dostupne opcije.

o> Zaslon s maksimalnim brojem postavljenih
. SAe > funkcija.
5®Eu-ﬁ5-auuug :

QRTw ¥ o &

Indikatori zaslona

& 3% o & »
Blokiranje Pomoc¢ pri kuha- Ciscenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju

Pokazatelji

tajmera: Q Q @ @

STOP
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Wi-Fi pokazatelj - bljeska kad peénica moze biti Daljinski rad indikator - pe¢nicom se mo-
spojena na Wi-Fi. Ze upravljati daljinski.
= =
- [>]
Wi-Fi veza je ukljucena. Daljinski rad je ukljucen.

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme.

Pokazatelj kuhanja na pari ({D)

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

g

3. T (
P =]
2t 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]
Pustite pe¢nicu da radi 1 sat.
3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite peénicu da radi 15 minuta.
@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se

prostorija prozracuje.

56/336




PRIJE PRVE UPORABE

6.3 Beziénaveza =

Za povezivanje pecnice trebate:
» Bezitnu mrezu s internetskom vezom.
* Mobilni uredaj spojen na vasu bezi¢nu mrezu.

1. korak | Preuzmite mobilnu aplikaciju My Electrolux Kitchen i slijedite upute za sljedece kora-

ke.
2. korak Okrenite okretni gumb za odabir: f
Frekvencija 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokol IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11g/n OFDM
Maksimalna snaga EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modul NIU5-50
Bluetooth frekvencija 2400 - 2483,5 MHz
Protokol LE: DSSS
Maksimalna snaga EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Zemlje Clanice EU obuhvacene odredbom Direktive 2014/53/EU: Belgija, Bugarska, Ceska,
Danska, Njemacka, Estonija, Irska, Grcka, Spanjolska, Francuska, Hrvatska, Italija, Cipar,
Latvija, Litva, Luksemburg, Madarska, Malta, Nizozemska, Austrija, Poljska, Portugal,
Rumunjska, Slovenija, Slovacka , Finska, Svedska, NorveSka, Svicarska, Ujedinjeno
Kraljevstvo, Turska.

6.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente koje se temelje na besplatnom i softveru otvorenog
koda. Electrolux sa zahvalno$¢u prima na znanje doprinos zajednica otvorenog softvera i robotike
razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i softverskih komponenti otvorenog koda ¢iji uvjeti licen-
ciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste vidjeli njihove potpune informacije o autorskim pravima i
primjenjive uvjete licence, posjetite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa NIU5).

57/336




SVAKODNEVNA UPORABA

7. SVAKODNEVNA UPORABA

A UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

Pocetak kuhanja

1. korak

Korak 2

N

=

N

C

Postavite funkciju zagrijavanja.

Postavite temperaturu.

Kuhanje na pari

Provjerite je li pecnica hladna.

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
QQy | Qv
Prethodno zagrijte
praznu peénicu 10
&) °C min kako bi se

stvorila vlaga.
Stavite hranu u

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napu-
nite vodom iz slavine.

Podesite parnu
funkciju pecni-
ce.

peénicu.
Postavite tem-
peraturu.

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pecnica
jo$ vru¢a ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kada se zavrsi kuhanje na pari:

Korak 1

2. korak

Korak 3
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Kada se zavrsi kuhanje na pari:

Okrenite okretni gumb za
funkcije pecnice u polozaj is- Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
kljueno za isklju¢ivanje pec- vlaga moze izazvati opekline.

nice.

Provjerite je li peénica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.

7.2 Funkcije peénice

Standardne funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za sus$enje hrane. Podesi-
@ te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
—_— Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.
Tradicionalno pe-
cenje

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
vu koricu tijekom pecenja. Za vise so¢nosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
zerviranje voca i povrca.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grija¢
vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
i proljetnih rolada).
Zamrznuta hrana

N

6|

Vlazno pe

cenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

i

Rostilj

Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

¥

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

1)

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ciééenje, Postavke.

7.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljuuje nakon 30 s.
Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetske ucinkovitost", Usteda energije.

7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

Stupanj na kojem se jelo kuha:

* Automatska tezina

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
( ( ( i
E \/\@ 1-45 oK

Udite u izbornik.

Odaberite Pomoc¢ pri
kuhanju. Pritisnite

oK,

Odaberite jelo. Pritis-
nite OK.

Stavite jelo u pecnicu.
Potvrdite postavku.
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7.5 Pomo¢ pri kuhanju s receptima

Legenda

Automatska tezina dostupno.

k| o

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

=

Prethodno zagrijte pe¢nicu prije pocetka kuhanja.

=

Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- 40 min
c¢eno
P2 | Govede pece- | 1-15kg;4 Ha2 pekaé za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso przite nekoliko minuta na vrucoj ta- 50 min
peceno beli komadi | vij. Stavite u peénicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- 60 min
c¢eno
P4 Odrez.ak, N 180-220g [E E 3; jelo pe€eno na mrezi za pece- 15 min
srednje pe€en | po komadu; nje
:(rlgke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
€scm vi. Stavite u peénicu.
PS G_oved_e_ pede- 1.5-2kg =] 2; jelo pe¢eno na mrezi za pece- 120 min
nje / pirjano nje
(glav__nokrebrlg, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugii vi. Dodajte tekucinu. Stavite u peénicu.
odrezak, debeli
but)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P6 Govede pece-
I;lje, slabo pe- 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 Govede peée- ) = 2 .pekaé'za pecivo
nje, srednje 1-1,5kg;4 | Koristite svoje omiljene zacine ili jedno- ‘
pedeno (sporo | Scm, de- | stavno samo sol i svjeze mljeveni papar. 85 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P8 Govede pece-
ne, dobro pe- 130 min
¢eno (sporo
pecenje)
P9 Filet, slabo
pecen (sporo 75 min
pecenje)
- - E 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-15kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- ‘
pecen (sporo S-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. 90 min
pecenje) beli komadi | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P11 | Filet, pecen
(sporo pece- 120 min
nje)
Teletina @
P12 Tgleée peée'- 08-15 kg_; El B 2; jelo pe¢eno na mrezi za pece- 80 min
nje (npr. plec¢- 4 cm debeli nje
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekucinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 | PeCenasvi- 15-2kg =] 2;jelo peceno na mrezi za pece- 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P14 'I:rgana svinje- 1,5-2kg E] 2; pekaé za pecivo 215 min
tina LTC Koristite svoje omiljene zacCine. Meso
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pe_(':evnica, 16- 1’5;98 5 E| 2; jelo peceno na mrezi za pe€enje 55 min
svjeza -0 cmdebe- | istite svoje omiliene zaine.
li komadi
P16 | Svinjska re- 2-3Kkg; E 3: duboka tava 90 min
brica up otruet2)|te3 Dodajte tekucinu tako da pokrije dno po-
swo;/e,k B sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm lanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
Janjetina @
P17 .Iianj;géi but s 1§5 § 2(;(9;) ’ E| 2; jelo peceno na pekacu za pecivo 130 min
osti B I'(I:(m edle- Dodaijte tekucinu. Meso okrenite nakon
I komadi polovice vremena kuhanja.
Perad &
P18 | Cijelo pile 1 B 1,’5 kg; El IEI 2; &] 200 ml; sloZzenac na peka- 60 min
svjeze ¢u za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P19 | Polovica pile- 0,5-0,8kg E| 3 : pekaé za pecivo 40 min
ta Koristite svoje omiljene zacine.
P20 | Pileca prsa 180k- 20%9 (5] 2; slozenac na mrezi za pegenje 25 min
po komadu Koristite svoje omiljene zac¢ine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
P21 Pil'e(ii. batak, - E| 3; pekaé za pecivo 30 min
svjezi Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja

P22 | Patka, cijela 2-3kg m]=] 2; jelo pe¢eno na mrezi za pece- 100 min
nje
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

P23 | Guska, cijela 4-5kg 1= 2 duboka tava 110 min
Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki peka¢ za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.

Ostalo

P24 | Mesna s$truca 1 kg E| 2. mreza za peéenje 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.

&= Riba

P25 | Cijelariba, na 0,5 -1 kg po E| 2 ; pekaé za pecivo 30 min

rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite

svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.

P26 | Riblji filet B E E 3; slozenac na mrezi za pecenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.

slatko pecivo / deserti @ =]

P27 | Torta od sira ) E| 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje

P28 | Torta od jabu- . = 2; 144 100 - 150 m; pekac za peci- 60 min

ka

vo

P29 'II(':rt od jabu- - (=] 2: kalup za pitu na mrezi za pegenje 40 min

P30 | Pita od jabuka - H2: s 100- 150 mi: & 22 cmkaip | 80 ™in
za pitu na mrezi za pecenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E] 3: duboka tava 30 min
lagi¢i (tzv. ’
brownies)
P32 Col;:_)la_dni B = 2; lasJ 100 - 150 ml; pekac za muffine 30 min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Kola¢ struca - (2] 2. kalup za Strucu na mrezi za pece- 50 min
nje
Povrée / prilozi @ ?53 *
P34 | Peceni krum- 1 kg E| 2. pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
Za pecivo.
P35 | Kroketi Tke E| 3; pekac za pecivo oblozen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 _6'1“0"3"0 mi- 1-15kg E 3; pekac za pecivo oblozen papirom 30 min
jesano povrée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacCine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E| 3: pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 | Pommes, 0,75 kg |E| 3; pekaé za pecivo 25 min
smrznuti ’
Gratini, kruh i pizza © & &
P39 | Slozenac la- 1-15kg E] 2; sloZzenac na mrezi za peéenje 45 min
sagna / rezan-
ci
P40 Zape(':(_eni 1-15kg E| 1; sloZzenac na mrezi za pecenje 50 min
krumpir
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P41 :’iz:a svjeza, _ E E] 2; &J 100 ml; pekaé za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecenje
P42 zizbzal svieza, _ E E 2; lﬁj 100 ml; pekaé za pecivo 25 min
ebela oblozen papirom za pecenje
P43 | Quiche B E| 2; kalup za pecenje na mrezi za pe- 45 min
cenje
P44 B,a%"fttte/ /b 0.8kg (3] 3; et 150 mi; pekaé za pecivo 30 min
:f'z ah albie- oblozen papirom za pecéenje
fkru Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
P45 vae/iitall'iie Ih Tke E E| 2; &J 150 ml; pekaé¢ za pecivo 45 min
raz/ crni kru oblozen papirom za pecenje / mrezom
sve zitarice u za peéenje
kalupu za
kruh

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvuc€ni alarm. Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal.

STOP

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal i funkcija
pecnice se zaustavlja.

@

Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.

Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjeCe
na rad pecnice.

Za ukljucivanje i isklju€ivanje Tajmer prema gore odaberite: I1zbornik,
Postavke.
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8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

Korak 1 2. korak Korak 3

9 Q t

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe-
rite postavke, sat.

Postavite sat. Pritisnite: OK.

Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak Korak 3

NP Na zaslonu N NV
1K se prikazuje: ( ) R~
0:00

Q

Pritisnite: O, Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK_

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.

Kako podesiti: Vrijeme kuhanja

Korak 1 Korak 2 3. korak 4. korak

G @} @ f -@
0:00

STOP

Odaberite funkciju |  pritisnite nekoli-
pecénice i postavi-
te temperaturu.

Postavite vrije-

ko puta: O, me kuhanja. Pritisnite: OK.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme odgode

Korak Korak 2

Odabe-
rite Pritisnite
funkciju nekoliko

ce.

pecni- puta: O,

Na za-
slonu
se pri-
kazuje:
sat
& po-

CETAK

3. korak 4. korak
N
« Q~ [@
Postavite | pritisnite:
vrijeme
pocetka. OK.

Na za-
slonu se
prikazu-

je:

@ zAu-
STAVI

5. korak 6. korak
1,
( _\@
Postavi-
te Vrije_ Pritisni-
me zavr- | tg: OK
Setka.

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno vrijeme pocetka.

9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodataka

Mala udubljenja na vrhu povecavaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprje€ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:

ma dolje.

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
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Pekac za pecivo /Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pec¢enje izmedu vodilica

police.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Du-
boka plitica:

Gurnite peka€ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na _&

vodilicama iznad.

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprjec¢ava nehoti€nu promjenu funkcije pecnice.

Ukljucite je kad pecnica radi - pode$eno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite je kad je pecnica iskljucena - pec¢nica se ne moze ukljuciti, upravljacka plo¢a je blokirana.

e &.- pritisnite i drzite za ukljuci- &- pritisnite i drzite za iskljuci-

vanje funkcije. vanje.
Cuje se zvucni signal.

® 3 x [ - bljeska kad je blokiranje ukljugeno.

10.2 Automatsko iskljuc¢ivanje

Iz sigurnosnih razloga pec¢nica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Vrijeme odgode.

10.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje da ohladi povrSine peénice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se peénica ne ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40
da s cjedilom
Pizza, smrznuta, reSetka za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom
Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za peCenje
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Biskvitna podloga | podloga za flan na reset- 180 2 15-25
za flan ki za pecenje
Biskvitna torta posuda za peCenje nare- | 170 2 40 - 50
Victoria Setki za pecenje
PosSiranariba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pe¢e- | 180 3 25-30
nje
Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30
s cjedilom
Kolaci¢i, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- | pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac¢ za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrée, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45

0,4 kg

s cjedilom
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W =

vrée, 0,7 kg

s cjedilom

(°C) (min)
Vegetarijanski pizza na reSetki za peCe- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekac za pecivo ili plitica 180 4 25-30

11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

 ~

Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Ker_amlka Tamni, nereflektirajuci
: : Promjer 8 cm, .
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ustanove za testiranje
Provjere prema IEC 60350-1.

\/é/ == — « EE
\ C] uru
(°C) (min)
Mali ko- Tradicional- Pekacza | 3 170 20-30 -
laci, 20 no pecenje pecivo
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekacza | 3 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
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¥ B = EEH O @
~ B e

(°C) (min)
Mali ko- Vruéi zrak Pekacza | 2i4 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicional- Mrezaza | 2 180 70-90 -
jabuka, 2 | no pecenje pecenje
kalupa
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mrezaza | 2 160 70-90 -
jabuka, 2 pecenje
kalupa
@20 cm
Biskuvit, Tradicional- Mrezaza | 2 170 40 - 50 Pecénicu prethodno
kalup za no pecenje pecenje zagrijte 10 minuta.
torte 326
cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mrezaza | 2 160 40 - 50 Pecénicu prethodno
kalup za pecenje zagrijte 10 minuta.
torte #26
cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mrezaza | 2i4 160 40 - 60 Pecénicu prethodno
kalup za pecenje zagrijte 10 minuta.
torte 326
cm
Prhko ti- Vruéi zrak Pekacza | 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- Vruéi zrak Pekacza | 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- Tradicional- Pekacza | 3 140 - 25-45 -
jesto no pecenje pecivo 150
Tost, 4 - Rostilj Mrezaza | 4 maks. | 2 -3 minute Pec¢nicu prethodno
6 koma- pecenje prva strana; 2 zagrijte 3 minute.
da - 3 minute dru-

ga strana

73/336



CISCENJE | ODRZAVANJE

¥ B |= LEO

®

(°C) (min)
Govedi Rostilj Resetka 4 maks. 20-30 Stavite reSetku za
burger, 6 za pece- pecenje na Cetvrtu
komada, nje i po- razinu a posudu
0,6 kg suda za za sakupljanje
sakuplja- masnoce na trecu
nje mas- razinu u pecnici.
noce Preokrenite hranu

kad prode pola po-
stavljenog vreme-
na kuhanja.
Pec¢nicu prethodno
zagrijte 3 minute.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene o ¢is¢éenju

< Prednju stranu pec¢nice ocistite mekom krpom namo¢enom u mlaku vodu i bla-

gim deterdzentom.

Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iS¢enje.

Sredstva za

ciséenje Mrlje ocistite blagim deterdzentom.
A Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
= Y[ ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u pecnici ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite pe¢nicu da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
Svakodnsvna hranu u peénici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite unutradnjost
uporaba

mekanom krpom.
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oy Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
/_"/ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-
Z24 | rilici posuda.
Dodatna Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
oprema Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako odistiti: Udubljenje u unutrasnjosti

Odistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

Korak 1 2. korak Korak 3
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutrasnjost ocistite toplom
u udubljenje u unutradnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najviSe 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: SteamBake o istite pecnicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

12.3 Kako ukloniti: Nosaci police
Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak | Predniji dio nosaca police povu-
cite dalje od bocne stijenke.

3. korak | Straznji dio nosaca police povu- | T
cite s bo&ne stijenke i uklonite 1/ ‘ _—— -
ga. ; O f—"

2 a

4. korak | Nosace police vratite na mjesto %1 U
obrnutim redoslijedom. I
Zatike za drzanje na sklopivim @,%H; ‘ % (
vodilicama morate usmijeriti pre- S

ma naprijed.

12.4 Nacin upotrebe: Piroliticko ¢iSéenje

Odistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.
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UPOZORENJE!
Postoji rizik od opek

A

lina.

OPREZ!

A

ovom funkcijom. To

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s

moze uzrokovati oStecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Izvadite sav pribor iz pecnice. Ocistite dno pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, me-

kom krpom i blagim deterdzen-

tom.
Piroliticko ciSéenje
1. korak Udite u izbornik: Ciséenje e
Opcija Trajanje
C1 - Lagano Cidc¢enje 1h
C2 - Normalno ciSéenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢iSéenje 2 h 30 min
2. korak OK _ pritisnite za odabir programa za ¢iScenje.
3. korak OK _ pritisnite za pocCetak €iScenja.
4. korak Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuce-
no.

@ Tijekom CiS¢enja svjetlo pecnice je isklju¢eno.

zaslonu se prikazuje: E

Kada je pecnica na postavljenoj temperaturi, vrata se zaklju€avaju. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Unutra$njost ocistite mekanom
krpom.

S dna unutrasnjosti uklonite
ostatke.
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12.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecénica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

rm/ bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog ku-

hanja.

Za iskljuCivanje podsjetnika unesite Izbornik i
odaberite Postavke, Podsjetnik Za CiSc¢enje.

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploCe. Vrata pecnice i unutarnje staklene ploce mozete skinuti
kako biste ih ocistili. Prije nego $to uklonite staklene plo¢e, progitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

A OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak | Otvorite vrata do kraja i pronadite Sar-
ku s desne strane vrata.

2. korak | Pomodu odvijaca podignite i potpuno
okrenite polugu desne bo¢ne Sarke.

3. korak | Pronadite Sarku na lijevoj strani vrata.

4. korak | Podignite i potpuno okrenite polugu
na lijevoj Sarki.

5. korak | Zatvorite vrata peénice napola, do pr-
vog polozaja. Zatim podignite i povu-
cite vrata prema naprijed i izvadite ih
iz lezista.

6. korak | Stavite vrata na stabilnu povrSinu za-

Sticenu mekom krpom.
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7. korak

Uhvatite okvir (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.

8. korak

Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli.

9. korak

Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Krenite od gornje ploce. Provjerite
je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.

10. ko-
rak

Staklene ploce ocistite sapunom i vo-
dom. Pazljivo osusite staklene ploce.
Staklene ploce ne perite u perilici po-
suda.

11. ko-
rak

Nakon ¢iSc¢enja, postavite staklene
ploCe i vrata pecnice.
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Pazite da staklene plo¢e (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploce, svaka staklena
ploc¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza
i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnje staklene plo¢e posta-
vite ispravno na mjesto.

12.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/N UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte Iskljucite pec¢nicu iz elektric- Na dno unutrasnjosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.
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13. RIESAVANJE PROBLEMA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije ukljuen u ovu tablicu obratite se ovlaStenom servisnom centru.

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pe¢nicu. Pe_c':ni_ca je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecnica se ne zagrijava. Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Pecnica se ne zagrijava. Vrata pecnice su zatvorena.

Pec¢nica se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Pecnica se ne zagrijava. Isklju¢ena je funkcija roditeljska zastita.

Komponente

Problem Provjerite ako ...

Svjetlo je iskljuceno. Vlazno pecenije - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi. Zarulja je pregorjela.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje... Provjerite ako ...

Err C3 Vrata pecnice su zatvorena ili blokada vrata ni-
je slomljena.

Err F102 Vrata peénice su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.
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Sifre pogreski

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite peénicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti. PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

13.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje problema, obratite se vasem zastupniku iliovlaStenom
servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na nazivnoj ploCici. Nazivna ploCica nalazi se na prednjem
okviru unutrasnjosti pec¢nice. Ne vadite nazivnu plo€icu iz unutrasnjosti pecnice.

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) s

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Podaci o proizvodu i List s podacima o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija modela EOD6P66WX 949499637
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije sa standardnim opterecenjem, kon- 0.93 kWh/ciklusu
vencionalni nacin rada
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Potrosnja energije sa standardnim opterecenjem, rad s 0.69 kWh/ciklusu
ventilatorom

Broj prostora za pecenje 1

Izvor topline Elektricna struja
Zapremnina 721

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
Masa 32.2kg

* Za Europsku uniju prema EU Uredbama 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Prilozi A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Klasa energetske ucinkovitosti nije primjenjiva u Rusiji.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znaCajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice prec€esto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pri¢vr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu sto
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pe¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu pec¢nice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanije s iskljuéenim svjetiom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.
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Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljugiti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA

15.1 I1zbornik

Nl

— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju ¥ Ciséenje mr/ Postavke @
Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N,

( \ AL \ AL
— OK 01-014 OK

Odaberite Izbor-

Potvrdite postav-

Odaberite po-

Potvrdite postav-

Podesite vrijed-
nost i pritisnite.

nik, Postavke. ku. stavke. ku. oK.
Postavke

o1 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5

03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
kljucen

05 Tajmer prema gore Uklju¢eno / 06 Osvijetljenje unu- Ukljuceno / Is-
Isklju¢eno trasnjosti klju¢eno

o7 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / 08 Podsjetnik Za Cigée- | Ukljugeno / Is-
Iskljuceno nje klju¢eno
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Postavke
09 Wi-Fi Uklju¢eno / 010 | Automatski daljinski Uklju¢eno / Is-
Isklju¢eno rad klju¢eno
O11 | Zaboravi mrezu Da/Ne 012 | Demo nacin rada Aktivacijska Si-
fra: 2468
013 | Verzija softvera Provjera 014 | Resetiraj sve po- Da/Ne
stavke

16. BRIGA ZA OKOLIS

A%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektricnih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom & ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a
benne foglalt tudas a siker garancidja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:
www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.electrolux.com/shop

® Q@

] sectro Tovabbi receptekért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux
Kitchen applikaciot.

»’ G(Sgggle Play
UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkdzponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

R

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
® Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
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1.2 Altalanos biztonsag........................ 88 3. UZEMBE HELYEZES...........cceceeveerrreurene. 93
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4.2 TartozékoK..........ccccvvevvveeeeeniieeene 95
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5.2 Kezel6panel........ccccceeveveeeevicieeenne 96
6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT................ 97
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(nedves) funkcidhoz...........cccccceenee. 101
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BIZTONSAGI INFORMACIOK
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[{] Etectrolux
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My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy sziikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd
felnbttek, illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megertik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé felUgyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.
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- Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodés kdozben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

- Ha a halozati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.

. FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djén meg
arrél, hogy a készUlék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

. FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a késziilék és az
elérhetd részek nagyon felforrosodhatnak. Legyen évatos,
hogy ne érjen a fltéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltol. A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.
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- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkozt a
sutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredmeényezheti.

- A kiébmlott anyagokat a pirolitikus tisztitas el6tt el kell
tavolitani. Tavolitson el minden tartozékot a sttébél.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!
A készliléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen (izembe, és ne is hasznaljon sérlilt késziléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatoban foglaltakat.

* A készilék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

+ Soha ne huzza a késziiléket a fogantyujanal fogva.

* A késziléket az izembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készuléktdl és egységtdl.

+ A készilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy a sutd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

* A készulék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elllsé részének magassaga 594 mm
Készilék hatuls6 részének magassaga 576 mm
Készllék elulsé részének szélessége 595 mm
Készllék hatulso részének szélessége 559 mm
Késziilék mélysége 569 mm
Készllék beépitett mélysége 548 mm
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Mélység nyitott ajtonal 1022 mm

Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Halbzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/N FIGYELMEZTETES!
Tliz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.

* A késziléket kotelez6 foldelni.

» Ellen6rizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos haldzat
paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon hal6zati elosztdkat és hosszabbito kabeleket.

« Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halézati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

« Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kdzel, illetve ne érienek hozza a
készliilék ajtajahoz vagy a készulék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készilék
mikaodik, vagy ajtaja forro.

» Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésveédelmi részeit ugy kell régziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az Uzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
halézati csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kdénnyen elérhet6 legyen.

+ Amennyiben a halézati konnektor régzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakoz6dugot
hozza.

+ A készilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva hizza ki.

+ Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést alkalmazzon: halézati tulterhelésvedd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és vedorelét.

» Az elektromos késziiléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a késziléket az elektromos halézatrdl. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készulék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati aljzatba.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhatoé vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szerepl6 dsszteljesitményt. Hivatkozhat
a tablara is:

Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6 (z6ld/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna
vezeték).

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

» Ez a készllék kizarolag haztartasi (beltéri) célokra hasznalhato.

* Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki jellemzait.

+ Ugyelijen arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.

» Milkdodés kdzben ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

« Korultekintéen jarjon el, ha mikoddés kdzben kinyitja a késziilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készilléket munka- vagy tarolofelliletként.

« Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotdelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

+ Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kdzelébe, illetve annak tetejére.

» Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne ossza meg masokkal.

A FIGYELMEZTETES!
A készUlék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetleniil a késziilék sutéterének aljara.
— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a késziilék sutéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.
— atartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezddése nincs hatassal a készilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu sitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sitéshez. A
gyumolcsok leve maradando foltokat ejthet.
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+ A készilék kizarolag ételkészitési célra szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul helyiség
fitésére hasznalni.

» Sités kdzben a siit6 ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a készliléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készilék mikddik. A h6 és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tliz vagy a készllék karosodasanak veszélye all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozoaljzatbal.

» Ellenérizze, hogy lehlt-e a készllék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

* A sitéajtod sériilt Gveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

» Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrol. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készUlléket, hogy elkerilje a felllet karosodasat.

» A készuléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, surolészivacsot, oldészert vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitd aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitds Gzemmaoddban sérilés/tiz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

* A Pirolitikus Ontisztité funkcid vagy az elsé hasznalat el6tt tavolitsa el a sutétérbdl az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes feliletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos 0sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a készuléktdl.

A készulék nagyon felmelegszik, és forré levegét bocsat ki az ellilsd szell6zényilasain
keresztul.

« A pirolitikus tisztitas magas hémérsékleti funkcid, és miikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol és a késziilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfelel6 szell6zést.

— az els6, maximalis héfoku Gzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szell6zést.

» Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a hazidllatokat (kiildndsen a madarakat) a készilék kozelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6z6 helyen hasznalja.

92/336



UZEMBE HELYEZES

A kistestl haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kdzelében
fellépé hdmérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus Ontisztitast végez.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai eszkdzok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tlizhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabadulé gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Belsé vilagitas

/N FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramités-veszély!

A termékben talalhato izzo(k)ra és a kilon kaphaté pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készilékekben fennalld
szélsdséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készlilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megyvilagitasara.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miszaki jellemzdkkel rendelkez6 lampat hasznaljon.

2.7 Szerviz

A készUlék javitasat bizza a markaszervizre.
Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/N FIGYELMEZTETES!

Sérulés- vagy fulladasveszély.

Valassza le a késziléket ez elektromos halézatrol.
A késziilék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy kedvenc allatok
készilékben rekedését.

3. UZEMBE HELYEZES

/N FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

3.1 Beépités

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Y
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TERMEKLEIRAS

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

LELL.

()I:I

miSE =N
!

() ﬁﬂﬁ

KezelSpanel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
Kijelzé

B Vezérlsgomb

B Fitsbetét

[ Lampa

Ventilator

B Sutétér mélyedése

B} Polctarto, eltavolithato

] Polcpoziciok

4.2 Tartozékok

* Huzalpolc
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, sitéedényekhez.
+ Siitoétalca
Tortakhoz és stiteményekhez.
+  Mély tepsi
Sltemények és husok siitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
+ Teleszkopos siitésin
A teleszkopos polctartok segitségével konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.

5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Visszahuzhat6é gombok
A késziilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.
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5.2 Kezel6épanel

Kezel6panel érzékelémezoi

Forgassa el a

Nyomja meg gombot

O

1dézit6

R» ‘,Q:
Gyors fel- Sﬁto
flites viag-
itas

&

Funkciozar

N

¥

OK

9

Valasszon ki egy sutéfunkcidt a siité bekapcsolasahoz.

A st kikapcsolasahoz forditsa a stit6funkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

. ,))

Amikor a sttéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
zetbe forgatja, a kijelz6 készenléti allapotba
lép.

(VD)

Fézéskor a kijelzé megjeleniti a beallitott hé-
mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allo kiegészitd funkcidkat.

.

.

I:I_

65888

h:min:s

Sor S ol S

[

0 >) DEMO

A kijelz6 a maximalis szamu beallitott funkcio-
val.

Kijelz6 visszajelzo6i

&

%

ol

ey >»>

Funkciézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sités
1d6zitdé
visszajel- Q ~ @ @
z6i:
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Wi-Fi visszajelzé - villog, amikor a suté a Wi-Fi- Taviranyitas visszajelzé - a sit6 tavvezeé-
halozathoz csatlakoztathato. relhetd.
= =
- [>]
Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva. Taviranyitas bekapcsolva.

Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az id6 sza-

mara.

Gézben f6zés visszajelzd <)

6. AZE

LSO HASZNALAT ELOTT

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires siit6t, majd allitsa be a pontos id6t:

=

, | ®

N =
= =
=
Sy  00:00 érték lathaté
Allitsa be az id6ét. Nyomja meg ezt:
OK.

6.2 Kezdeti eléomelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kivehetd polctartét.
2.16pés | Ajiitsa be a maximalis hémérseklet ennél a funkcional: (=
Hagyja egy 6raig miikddni a sutét.
3. 1épés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkciénal: .
Hagyja 15 percig mikodni a sitét.
@ Eléfiités kdzben szagot és flistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.
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6.3 Vezeték nélkiili kapcsolat ©

A slit6é csatlakoztatasahoz az alabbiak szikségesek:
* Vezeték nélkili halozat internet kapcsolattal.

* A vezeték nélkili halézathoz csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. lépés | Toltse le a mobilos alkalmazast My Electrolux Kitchen, és kdvesse az utasitasokat a
kovetkez6 1épésekhez.

2. 1épés A valasztégombot forgassa el az alabbiak kivalasztasahoz: f funkciét.
Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz

5470 - 5725 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

802.11g/n OFDM
Max. teljesitmény EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi-modul NIU5-50
Bluetooth frekvencia 2400 - 2483,5 MHz
Protokoll LE: DSSS
Max. teljesitmény EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Az EU tagallamai, és az orszagok, amelyekre a 2014/53/EU iranyelv rendelkezései
vonatkoznak: Ausztria, Belgium, Bulgaria, Ciprus, Csehorszag, Dania, Egyesiilt Kiralysag,
Esztorszag, Finnorszag, Franciaorszag, Goérogorszag, Hollandia, Horvatorszag, irorszag,
Lengyelorszag, Lettorszag, Litvania, Luxemburg, Magyarorszag, Malta, Németorszag,
Norvégia, Olaszorszag, Portugalia, Romania, Spanyolorszag, Svajc, Svédorszag, Szlovakia,
Szlovénia, Térokorszag.

6.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan alkotoelemeket tartalmaz, melyek ingyenes és nyilt forra-
su szoftveren alapulnak. Az Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert megalkoto és a
robotikai kozosségeknek a fejlesztési projektben valé hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskédjahoz
(melyek licencfeltételei megkdvetelik a kdzzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes korl szerzdi
jogi adatait és vonatkozo licencfeltételeit, kérjik, latogassa meg a http://electrolux.opensoftware-
repository.com (NIU5 mappa) weboldalakat.
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7. NAPI HASZNALAT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Siitéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

Allitson be egy siitéfunkciét. Allitsa be a hémérsékletet.

Go6zoléses fozés

Ellendrizze, hogy lehlilt-e a sité.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
O (O
Melegitse el az
Ures sltét 10 per-
&) °C cig, hogy parat
hozzon létre.

Tegye az ételt si-
tébe.

Allitsa be a g6- Allitsa be a
z6lés sutéfunk- hémérsékle-
ciot. tet.

Csapvizzel toltse fel a siitétér mélye-
dését.

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne t6ltson vizet a sttétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a siité forré.

Amikor a gézben siités befejezédik:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
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Amikor a gézben siités befejezédik:

A siité kikapcsolasahoz for- Ovatosan nyissa ki az ajtét. A Ellendrizze, hogy lehiilt-¢ a
. o 9 i ) AU sité. Tavolitsa el a sutétér
ditsa a sltéfunkciok gombjat kiszabadulé para égési sérllést . on A
. R bemélyedésébdl a maradék
kikapcsolt helyzetbe. eredményezhet. vizet
7.2 Sutéfunkciok
Hagyomanyos siitéfunkciok
Siité6funkcio Alkalmazas
Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsd sités ese-
Hélégbefavas, | ©"
nagy héfok
—_— Egy sutészinten torténd sutéshez, valamint porkdléshez.
Also + felsé siités
(f\) Nedvesség hozzaadasa a siités soran. Megfelel szin és ropogos kéreg
\I/ elérése sltés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyu-
SteamBake molcsok vagy zoldségek tartositasahoz.
@ Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitésehez.

Pizza funkcié

Ropog6s alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
vV Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
* gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
I A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
‘Y funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémeér-

séklettdl. A készulék a maradékhét hasznalja fel. A fUtési teljesitmény le-
csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.

Konvekcios levegd
(nedves)
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Sutéfunkcio Alkalmazas

Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.

i

Grill

Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
polcszinten. Csében sutéshez és piritashoz.

44

Infrasiités

Belépés a Menube: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.

HIb)

7.3 Megjegyzések a Konvekcios levegé (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és dkologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7.4 El6re programozott sutés beallitasa

Az almenlben szerepld 0sszes ételhez van javasolt funkcid és hdmérséklet. Fézés kdzben
modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek fo6zéséhez az alabbiak is hasz- | Az étel megf6zottségének szintje:
nalhatok:

« Sulyautomatika

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-
tasokkal:

1. l1épés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
VR o
E ¢ 1-45 OK
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tasokkal:

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

Lépjen be a menube.

Valassza a Elére
programozott siités

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK,

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg

funkciot, majd nyomja a beallitast.
meg a OK gombot.
7.5 El6re programozott sutés receptekkel
Magyarazat
|j Sulyautomatika rendelkezésre all.
&J A G6zolés funkcidhoz sziikséges vizmennyiség.
E Sutés el6tt melegitse el6 a sitot.
= Polcszint.
Amikor a funkcio véget ért, ellenérizze, hogy elkésziilt-e az étel.
Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam
Marha &
P1 M’arhasult, 40 perc
véresen
P2 | Marhasiitt,ko- | 1215kg4 | El2;sits talca
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse el serpe- 50 perc
tag darabok | nygben. Helyezze a siitébe.
P3 l}lla[hasult, jol 60 perc
atsitve
P4 Steak, kozep- 180-220g- | [4][—] 3: sitéedény a huzalpolcon 15 perc
es gs darabct>k; A huast néhany percig siisse elé serpe-
cm vastag nyében. Helyezze a siitbe.
szeletek
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam

PS M__aI:t;ah’l]slt 1.5-2kg El B 2; sutéedény a huzalpolcon 120 perc
sutt’ p’ar_ok A hust néhany percig susse €l0 serpe-

(”“,"}OIS‘?,QI'( a- nydben. Ontsén hozza folyadékot. He-
raj, telso ke- lyezze a siit6be.

rekpecsenye,

vastag daga-

do)

P6 Marhasiilt,
véres (hélég-
befuvas, kis 75 perc
héfok)

P7 | Marhasiilt, ké- 1Bz suto talca ,

s, | 1-1.5Kg;4 | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (holeg o . ] . .
befavas, kis -5cmyvas- | egyszeriien sozza, és szorja meg frissen 85 perc
" tag darabok | grglt borssal. A hiist néhany percig siisse
héfok)
el6 serpenyében. Helyezze a sutébe.

P8 Marhasiilt, jol
atsiitve (h6-
légbefuvas, kis 130 perc
héfok)

P9 Filé, véres
(hélégbefuvas, 75 perc
kis héfok)

_ . E 2; siit6 talca
U 0,5-1,5kg; . . .

P10 | File, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
(hSlegbefivas, vastag dara- | egyszerlen szza, és szorja meg frissen 90 perc
kis héfok) bok 8rolt borssal. A hiist néhany percig siisse

el6 serpenyében. Helyezze a sutébe.

P11 Filé, jol atsiit-
ve (héléegbefu- 120 perc
vas, kis héfok)

Borju @

P12 | Borju siilt (pl. 0,8 - 1,5kg; |j|E| 2: siitbedény a huzalpolcon 80 perc
lapocka) ;1 cmbv?(stag Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén

arabo hozza folyadékot. Lefedve siisse.
Sertés @ @
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P13 tSe_rtés sultI 15-2kg | ([ 2; sitsedény a huzalpolcon 120 perc
arja vagy fa- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogosra pi- 1,5-2kg |E| 2 siitd talca 215 perc
rL'_tl%tt sertés, Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a hust, hogy
egyenletesen piruljon.
P15 | Karaj, friss 1 é1,5 kg; 5 |E| 2: sitéedény a huzalpolcon 55 perc
-0 CMVas | pasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 - 3kg; E| 3 mély tepsi 90 perc
nyers, % -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontos ;’é' 113 ~2kg; 7| [ 2; siitéedeny a siits talcan 130 perc
ranycom . Zm Vg‘s'k Ontsén hozza folyadékot. A siités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
Szarnyasok &
P18 | Egész csirke f1 1.5kg | B 2; e 200 mi; tizals edény asii- | 60 Pere
rss t6 talcan
Hasznalja kedvenc flszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8 kg E| 3 - siité talca 40 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P20 | Jércemell 18%' 2%‘) s (5] E 2; tiizano edény a huzalpolcon 25 perc
0s darabo Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust né-
hany percig sisse el6 serpenydben.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P21 | Csirkecomb, - |E| 3: siitd talca 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csokkentse a hdmeérsékletet, és hosz-
szabb ideig fézze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg B1[5 2; sitéedeény a huzalpolcon 100 perc
en Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sités félidejében
forditsa meg a kacsat.
P23 | Liba egész- 4 -5kg |':| |E| 2: mély tepsi 110 perc
ben Hasznalja kedvenc flszereit. Helyezze a
hast a mély hussiité tepsibe. A siités féli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1 kg E| 2: huzalpolc 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
& Hal
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg |E| 2 - siité talca 30 perc
grillezve halanként Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
P26 | Halfilé B E E 3; tlzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc flszereit.
Edes felfujtak / desszertek Th7 £3
P27 | Sajttorta ) E| 2; @ 28 cm-es, rugos siutéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (= 2. ) 100 - 150 m; siité talca 60 perc
P29 | Almas pite B E| 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - B2 ) 100- 150 mi: & 22 cmees pi- | B0 Pere
teforma a huzalpolcon
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P31 | Csokoladés 2 kg |E| 3; mély tepsi 30 perc
sutik ’
P32 Cs‘#‘ﬁ'édés - (= 2 b 100 - 150 mi; muffinsiité tepsi 30 perc
muriin a huzalpolcon
P33 Ve’knis siite- ° = 2; kenyérs(it6 forma a huzalpolcon 50 perc
mény
Zéldséges ételek / karetek & 5
P34 | Tepsis burgo- 1kg E| 2 siits talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
st talcara.
P35 | Hasabburgo- 1kg = 3; slité talca sutépapirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 GrillezgtILvt’a- 1-15kg = 3; siité talca sit6papirral bélelve 30 perc
gyes zoldseg Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a zO0ldségeket.
P37 | Krokett, 0,5 kg E| 3: siité talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg |E| 3: siits talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza & & &
P39 | Lasagna/ 1-1,5kg e ana s 45 perc
Nudlifelfait E| 2; tGzall6 edény a huzalpolcon
P40 E]l;:gonyafel' 1-1.5k3 | [=]1; tazals edény a huzalpolcon 50 perc
P41 | Pizza friss, _ E E 2; lﬁj 100 ml; siité talca sitépa- 15 perc

vékony

pirral bélelve
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam

P42 Piz:a friss, _ E E 2; s 100 ml; siit6 talca sutdpa- 25 perc
vastag pirral bélelve

P43 | Quiche ) = 2; siités siitéformaban a huzalpol- 45 perc

con

Pa4 Sat%etltll:ct:af- 0.8 kg E E 3; &J 150 ml; siit6 talca sutdpa- 30 perc

ka a' eher pirral bélelve
enyer A fehér kenyérhez tobb id6 szlkséges.
P45 | Teljes kidrlé- Tkg (3] [=H 2; laa) 150 mi: siité talca sitopa- | 42 PerC

sii/ rizs / bar-
na kenyér ke-
nyérsiité for-
maban

pirral bélelve / huzalpolc

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok

Orafunkcié

Alkalmazas

Q

Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

STOP

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a suté-
funkcio leall.

@

Késleltetési idd. A siités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-

tetése.

Mikodésidézité. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcid nincs hatassal

a sité mikodéseére.

A MUkddeésiddzité funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-

kat: MenU, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos idé

1. lépés

2. lépés 3. lépés
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Hogyan allitsa be: Pontos id6

R

Nl

¥,

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menlbe,
majd valassza ki a Beallitasokban a Pon-
tos id6 lehetéséget.

Allitsa be az 6rat.

Nyomja meg: OK funkci-
ot.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés

NN

U

2. lépés

3. lépés

A kijelzén a
kovetkez6 lat-
haté:
0:00 érték lat-
hato.

Nyomja meg: @ funk-

N

N

U

Q

Allitsa be Percszamlalé

Nyomja meg: OK funkci-

ciot. értéket. ot.
A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: F6zési id6
1. l1épés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
e A kijelzén a “\ e
( \ kovetkez6 lat- (
hato:
0:00 érték lat-
] hato.
Vélassza ki a sii- Nyomja meg
t6funkciot, majd t6bbszor a ko- s1op A siitési id6 be- | Nyomja meg: OK
allitsa be a hé- vetkezst: O allitasa. funkgiot.
mérsékletet. funkciot.

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. 1é- 2. lépés
pés
( ke
| Nyomja
Valasz- | meg tébb-
szakia | szprako-
fsu;[(o-. vetkezét:
unkei-
ot @ funkci-
ot.

A kijel-
z6 az U]
pontos
id6ét mu-
tatja.
&

START

3.1épés | 4.1épés
v
(1 _\U_
Allitsa be Nyomia
az elindi- OK
tas ido- meg:
pontjat. funkciét.

A kijel-
zén a
kovetke-
z6 latha-
to:
& LEA-
LLITAS

5. lépés 6. lépés
1

(q :[]L
Allitsa Nyomja
be a be- meg:
fejezés

idépont- OK

funkciot.

jat.

A @ id6zitd a kezdés beallitott idépontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Sitéracs:

Csusztassa be a huzalpolcot a polcvezetd
sinek koézé, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.
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Siit6 talca /Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polcvezet6 sinek
kozé.

Siitéracs, Suté talca /Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctartd vezetdsinjei és a
vezetdsinek feletti huzalpolc kézé.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a siit6funkcié véletlen médositasat.

Ha a sité mikodése kdzben kapcsolja be, a beallitott sutés tovabb folytatddik, azonban a kezel6-

panel lezar.
Ha kikapcsolt siiténél kapcsolja be, a siité bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezelépa-

nel lezar.

N2 Nyomja meg és tartsa nyomva EI - nyomja meg és tartsa
a EI gombot a funkcié bekap- nyomva a kikapcsolashoz.
csolasahoz.

EI Hangjelzés hallhaté.

@ 3x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy siitéfunkciéo mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.
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(°C)

@ (6)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az alabbi funkciokkal: SUté vilagitas, Késleltetési idd.

10.3 Hlitoventilator

Amikor a suté Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a sitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le

nem hil.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Konvekciés leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = EIRE
\ ru
(°C) (perc)
Edes roladok, 16 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
Péksitemény, 9 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs sutétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca
Csokoladés sute- | sitétalca vagy csepptal- 175 3 25-30
mény ca
Szuffle, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon
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¥ = B |k
\ uru
(°C) (perc)

Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25

Piskétatorta sttéforma huzalpolcon 170 2 40 -50

Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca

Hal egészben, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 25-35

0,2 kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpenyd huzalpol- 180 3 25-30
con

Parolt hus, 0,25 sitétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca

Sos aprosiite- sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-30

mény, 20 db ca

TeaslUtemény sitétalca vagy csepptal- 150 2 25-35

omlos tésztabdl, ca

20 db

Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca

Parolt zoldségek, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 35-45

0,4 kg

ca
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¥ = B X O
\ uru

(°C) (perc)
Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30
lett con
Mediterran zold- sutétalca vagy csepptal- 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg

ca

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd felliletl edények.

 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Sitéedény meny Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlk- Sotét, nem visszatlikrozd Kerarrlla . Sotét, nem visszatlk-
P . 8 cm-es atmé- PP
rozo felllettel felllettel ,. rozo felllettel
. e .t ré, 5 cm ma- . e
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd gasség 28 cm-es atmérd

11.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgal6 intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ B = EEH O O
\ i uru
(°C) (perc)
Aprosi- Also + fels¢ | Sitétalca | 3 170 20-30 -
temény, sités
20 db/
tepsi
Aprosi- Hélégbefu- Sitétalca | 3 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ hoéfok
tepsi
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% = B0 |0
\ i uru
(°C) (perc)

Aproési- Hélégbefu- Sutétalca | 2 és 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 4 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + felsd Huzal- 2 180 70-90 -
te, 2 for- sltés polc
ma, atm-
éré: 20
cm
Almaspi- | Hélégbefu- Huzal- 2 160 70-90 -
te, 2 for- vas, nagy polc
ma, atm- | héfok
éré: 20
cm
Piskota Also + fels6 Huzal- 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm sutés polc sutét 10 percig.
kerek su-
téforma-
ban
Piskota Holégbefu- Huzal- 2 160 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy polc sutét 10 percig.
kerek si- | héfok
téforma-
ban
Piskota Holégbefu- Huzal- 2és 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy polc 4 sutét 10 percig.
kerek si- | héfok
téforma-
ban
Linzer Holégbefu- Sitétalca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Hélégbefu- Sutétalca | 2 és 140 - 25-45 -

vas, nagy 4 150

héfok
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¥ = EEHO |
O ] o
(°C) (perc)
Linzer Also + fels6 Sutétalca | 3 140 - 25-45 -
sutés 150

Toast ke- | Grill Huzal- 4 max. 2 - 3 perc Melegitse el6 a

nyér, 4 - polc egyik oldal; 2 - | sUtét 3 percig.

6 db 3 perc masik

oldal

Marha- Grill Huzal- 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-

hds ham- polc és polcot a negyedik

burger, 6 csepptal- szintre, mig a

db, 0,6 ca csepptalcat a har-

kg madik szintre. A
sitési id6 félidejé-
ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sutét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sutd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.
A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.
Tisztitosze- A szennyezddéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.
rek
A A sltéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb
= Y[ maradvany tlizet okozhat.

L]

Napi haszna-
lat

A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy az ajto Uveglapjain. A paralecsa-
pbddas csokkentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltes-
se a sltét. Ne tarolja az ételeket tébb, mint 20 percig a stitében. Minden hasz-
nalat utan puha térléruhaval tordlje szarazra a suté belsejét.
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Z24

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

Tartozékok

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel vagy
éles targyakkal.

12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér mélyedése
Gobzben sités utan tisztitsa ki a siitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Ontsén 250 ml fehér ecetet a
sutétér mélyedésébe. Legfel-
jebb 6%-o0s, adalékoktdél men-
tes ecetet hasznaljon.

30 percig hagyja kérnyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet
feloldja a vizk6bmaradvanyo-
kat.

Egy puha kend&vel és meleg
vizzel tisztitsa meg a stitéte-
ret.

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a stt6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A sité tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés

Kapcsolja ki a sutét, és varja

meg, hogy lehdiljon.

2. lépés

Huzza el a polctarto elulso ré-
szét az oldalfaltol.

3. lépés

Huzza el a polctarto hatuljat az
oldalfaltol, majd vegye ki.

4. lépés

A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye
vissza.

A teleszkopos sutdsineken ta-
lalhaté tartocsapok elére nézze-
nek.

(

1 ——
/;‘55/ o
9

At

|

T

12.4 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas

A s(tét a Pirolitikus tisztitas funkcioval tisztitsa.
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FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

A VIGYAZAT!

Amennyiben a készUllék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikddik. Ez kart tehet a sttében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sitét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozékot a Puha ruhaval, langyos vizzel és

sut6étérbdl is tavolitsa el. enyhe mosogatdszerrel tisztitsa

meg a sutétér aljat és a sutdajtd
Uivegének belsé oldalat.

Pirolitikus tisztitas

1. lepés Lépjen az alabbi menube: Tisztitas rrrr/
Kiegészité funkcio Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h
C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min
2. lépés OK - nyomja meg a tisztitéprogram kivalasztasahoz.
3. lepés OK - nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt
helyzetbe.

@ A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.

Amikor a sit6 eléri a beallitott hémérsékletet, az ajto reteszelédik. Az ajtdézar kioldasaig a kijelzén

az alabbiak lathatok: (.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdiljon.

Egy puha kendével tisztitsa A stétér aljardl tavolitsa el az
meg a sutbteret. ételmaradvanyokat.
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12.5 Tisztitas emlékezteto

A siité6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz Iépjen ide:
Men, majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas
emlékeztetd.

rrrr/ villog a kijelz6n 5 masodpercig minden -
zési ciklus végén.

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sutéajtoban harom iveglap talalhato. A sitd ajtaja és a belsd lveglapok a tisztitashoz
kivehet6k. Az Giveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése” c.
rész sszes utasitasat.

/N VIGYAZAT!
Ne hasznadlja a siit6ét az Gveglapok nélkul.

1.1épés | Nyissa ki teljesen az ajtot, és keresse
meg az ajt6 jobb oldalan 1évd zsanért.

2. lépés | Egy csavarhuzéval emelje fel és telje-
sen forditsa el a jobb oldali zsanér-
kart.

3.lépés | Keresse meg az ajto bal oldalan l1évé
zsanért.

4. lépés | Emelje meg és forditsa el teljesen a
bal oldali zsanéron lévé kart.

5. 1épés | Csukja vissza félig a sutbajtot az elsd
nyitasi pozicidig. Ezutan emelje fel és
hlzza elére, majd vegye ki az ajtot a
helyerdl.

6. lépés | Helyezze az ajtét egy stabil felliletre
leteritett puha ruhara.
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7. lépés

Tartsa meg két oldalon az ajto felsé
szélénél Iévé B diszlécet, majd nyom-
ja befelé a tomitésrogzitd kapocs kiol-
dasahoz.

8. lépés

Hulzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

9. lépés

Egyenként fogja meg az ajté liveglap-
jait a fels® széluknél fogva, és ovato-

san huzza ki 6ket. A felsd tveglappal
kezdje. Ugyeljen arra, hogy az iiveg-

lap teljesen kicsusszon a sinbdl.

10. lé-
pés

Tisztitsa meg az iveglapokat moso-
gatészeres vizzel. Ovatosan széritsa
meg az ajté Uveglapjait. Az Giveglapo-
kat tilos mosogatogépben tisztitani.

11. lé-
pés

A tisztitas utan tegye vissza az lveg-
lapokat és a sutdajtét a helyére.
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Ugyelien arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfelelé sorrendben tegye vissza. Ellenériz-
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kiildnb6zéképpen
néz, igy a szét- és dsszeszerelés konnyebb.
Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsd Uveglapot meg-
felel6en helyezte-e az agyazatba.

12.7 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés

3. lépés

meg, mig a suté lehdl.

Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj-

zatbol.

Tegyen egy kendét a siitétér
aljara.

Hats6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.

2. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | Szerelje fel az livegburat.
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13. HIBAELHARITAS

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A siit6 nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfeleléen csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A sité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

A sitéajté be van csukva.

A slité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A sité nem melegszik fel.

A Gyerekzar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Hibakédok

A kijelzén a kdvetkezo lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C3 A sutdajté be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A slitéajté be van csukva.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idot.
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Hibakédok

Ha a kijelz6én olyan hibakdd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-
duljon a markaszervizhez.

Tisztitas
Probléma Ellenérizze, ha...
A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl. Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a siutétér
elulsd keretén talalhatd. Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC) | e

Sorozatszam (S.N.) | s

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékre vonatkozo6 informaciok és Termékismertet6*

Gyartd neve Electrolux

A készllék azonositojele EOD6P66WX 949499637
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+
Villamosenergia-fogyasztas normal adag és alsé + fels6 0.93 kWh/ciklus

sltés mellett
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Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és légkeve- 0.69 kWh/ciklus
réses sités mellett

Sutbterek szama 1

Héforras Villamos energia
Hanger6 721

Sité tipusa Beépithetd st
Témeg 32.2kg

* Az Eurdpai uni6é szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fluggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készlilékek - 1. rész: Tartomanyok, siiték, gézsiték és
grillezék - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A st tébb funkcidval is segit energiat megtakaritani a mindennapos fézés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére régzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sut6é eldmelegitéset.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kdzotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat Iégkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

A slitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékh6t. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
suté hémérsékletét a minimum értékre. A stitében levé maradékhd tovabb folytatja a sitést.
A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasdhoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhé visszajelzd vagy a hémérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
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Konvekciés levego (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a siités soran.
E funkcid hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés csokkenti a varhaté

energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE

15.1 Menii

Nl

— - valassza ezt a MenU-re lépéshez.

A Menii felépitése

Elére programozott siités % Tisztitas rrrr/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
\, N
( \ AL ‘ AL
— G OK 01-014 OK

Valassza a Me-

Allitsa be az ér-

nil. Bedllitisok Erésitse meg a Valassza ki a Erésitse meg a teket, majd
PRy beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
lehetéségeket. OK
gombot.
Beallitasok
o1 Pontos id6 Médositas 02 Kijelzd fényeré 1-5
03 Nyomdégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 MUkodésidozitd Be/Ki O6 | Sutd vilagitas Be/Ki
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Beallitasok

o7 Gyors felf(ités Be/Ki 08 Tisztitas emlékezte- Be/Ki
t6

09 Wi-Fi Be/Ki 010 | Automatikus tavmi- Be/Ki
kodtetes

O11 | Halézat elejtése Igen / Nem 012 | Demo lizemmod Aktivalo kod:

2468

013 | Szoftver verzio Ellenérzés 014 | Osszes bedllitas tér- | lgen / Nem

lése

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

™ .
A TO kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészséglink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A 9 tilté
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
ir remonta:

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programeéléje.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

<] 2
HoO®

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA......eeeeeeereeeeeee 128 2.4 Priezidra ir valymas.................... 133
S N ; 2.5 Pirolizinis valymas....................... 133
1.1 Vaik d
Saug:' | ITpazeicEAmL AmOni 2.6 Vidinis ap&vietimas...................... 134
""" 2.7 Aptarnavimas............ e 134
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 129 2.8 SaliNIMAS....rorrrereeeeereeerroon 134
2. SAUGOS INSTRUKCHOS .cvvsvvsvvees 130 3 RENGIMAS oo 134
2.1 [rengimas.........cocoeveiiieiiecniineeee, 130 .
2.2 Elektros prijungimas 131 g; g‘?”?"f”as b."t’"f’r;‘.o.se """" SR, ]gg
2.3 NaUAOJiMaS. ... 132 -2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo.
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4. GAMINIO APRASYMAS..........cccceverrmene. 136
4.1 Bendroji apzvalga.......c.cccccvvveennn. 136
4.2 Pagalbiniai reikmenys................. 136
5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 136
5.1 [stumiamos rankenélés................ 136
5.2 Valdymo skydelis.............ccceuee. 137
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA..... 138
6.1 Pirminis valymas.............cccceeenee 138
6.2 Pirminis pasildymas............c....... 138

P~
=

6.3 Belaidis rySys
6.4 Programinés jrangos licencijos.... 140

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS..........cccecuenne 140
7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 140
7.2 Kaitinimo funkcijos............ccceeuuee. 141
7.3 Pastabas matysite Drégnas
konvek. kepimas..........cccocovveiiiiieene 142

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....142
7.5 Kepimo vadovas su receptais...... 143

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS.........cooeunee.. 150
8.1 Laikrodzio funkcijos..................... 150
8.2 Kaip nustatyti
Laikrodzio funkcijos........cccccevuvveennnnns 150
9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........cccceeeuene 151
9.1 Priedy jstatymas.........ccccceeverns 151
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.................. 152
10.1 UzZraktas........coeeveveiiienieeeeeene 152

10.2 Automatinis iSsijungimas
10.3 Ausinimo ventiliatorius........

11. PATARIMALL......cooiiiriinienieneenenns

11.1 Dregnas konvek. kepimas......... 153
11.2 Drégnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai.................... 155
11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros
[staigoms......coviiiiiii e 156
12. VALYMAS IR PRIEZIURA...........cceuune.. 157
12.1 Pastabos dél valymo.................. 158

12.2 Kaip valyti |duba vandeniui........ 158
12.3 Kaip pasalinti: Lentyny atramos 158
12.4 Kaip naudoti:

Pirolizinis valymas..............cccccoeeeeis 159
12.5 Priminimas apie valyma............. 160
12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés......... 160
12.7 Kaip pakeisti: Lempute.............. 162
13. TRIKCIY SALINIMAS...........cccereereenenee. 163
13.1 Kg daryti, jeigu........cccccceeeienns 163
13.2 Aptarnavimo duomenys............. 164
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 165
14.1 Informacija apie gaminj ir
informacijos apie gaminj lapas*®......... 165
14.2 Energijos taupymas................... 166
15. MENIU STRUKTURA.......ccoceveeerenenene 166
15.1 MeNiU...coooeieiiieiii e 166
16. APLINKOS APSAUGA............ccceeenee 167
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ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

o~
o

-

[{] Etectrolux

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais su My
Electrolux Kitchen.
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- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams biiti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidZziama keisti tik
gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros centrui arba
panasios kvalifikacijos asmenims — antraip gali kilti elektros
pavojus.

- |SPEJIMAS! Norédami i§vengti galimo elektros smagio,
pasirtpinkite, kad pries$ keiCiant lempute prietaisas buty
iSjungtas.

. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir | jg dékite mtivedami karsciui atsparias pirstines.
- Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia patraukite
lentynos atramos priekj, o po to galg nuo Soniniy sieneliy.
|dékite lentynos atramas atvirkScia tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
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- Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

- Pries pirolizinj valyma reikia iSvalyti iSsiliejimus. I1Simkite
visas dalis iS orkaités.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\  ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.

* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.

» Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

» PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi biti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
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Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

+ Bukite atsargus, kad nesugadintuméte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. [sitikinkite,
kad jrengus prietaisg, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

» |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kistukg | elektros tinklo
lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lentelgje:
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Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi buti 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

- Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik vidaus sglygomis.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

+ Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

+ Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

+ Atidarydami dureles pasiripinkite, kad Salimais nebuty kibirk$¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis mediagomis
sudrékinty daikty.

* Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

/\  ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:
— Nedekite orkaitéems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;
— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisg.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.
— Bukite atsargis montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudetinga pasalinti.

« Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti. Naudokite prietaisg tik pagal paskirtj,
pavyzdziui, nenaudokite prietaiso kambariui Sildyti.

* Maistg visuomet ruoskite su uzdarytomis orkaités durelémis.
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Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasiripinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités | jgaliotajj
techninés prieZiuros centra.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dregna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamuyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykites ant pakuotés pateikty saugumo nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

A |SPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dmy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie§ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojimag, pasalinkite i$
orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / likucius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir kar§tas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

Pirolizinis valymas yra aukstos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dumai, todel vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatura ir po to uztikrinti gerg vedinima.
Kitaip nei Zzmoneés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkai€iy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvinus (ypa¢ pauks¢ius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirma karta paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinamg plota.

Mazi naminiai gyvinai gali bati labai jautris lokalizuotiems temperatiros pokyciams Salia
visy piroliziniy orkaiciu, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu aukSta temperatira gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dimy Saltiniu.

Damai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
nesvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.
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2.6 Vidinis apSvietimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputes turi atlaikyti ekstremalias fizines salygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Aptarnavimas

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotgjj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias atsargines dalis.

2.8 Salinimas

A ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

+ IStraukite maitinimo laido kiStukg i§ maitinimo tinklo lizdo.
» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
+ ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.

3. IRENGIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
@ YouTube wormecomies

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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(*mm)

(*mm)

548 21
[~
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GAMINIO APRASYMAS

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

LELL.

()I:I

miSE =N
!

Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)

B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

B Lemputé

Ventiliatorius

B |duba vandeniui

EJ Lentynos atrama, i§imama

] Vietos lentynoje

() ﬁﬂﬁ

4.2 Pagalbiniai reikmenys

+ Grotelés
Prikaistuviams, pyragy formoms, kepimo skardoms.
* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepimo indas
Kepimui ir skrudinimui arba riebaly surinkimui.
+ IStraukiami bégeliai
Naudojant iStraukiamus bégelius, galima lengviau jstatyti ir iStraukti lentynas.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisa, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.
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5.2 Valdymo skydelis

Valdymo skydelio jutikliai

Laikykite nus-
paude

Pasukite ran-
kenéle

O

Laikmatis

>»>
§ Orkai-
Greitas tés
ikaitini- ap-
mas Svieti-
mas

&

UZraktas

OK

9

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padetj, kad iSjungtuméte orkaite.

2:34

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
nélé j iSjungimo padétj, valdymo skydelis iSsi-

jungia.

[vR)

Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-

mas parinktis.

®-
Ja)

&
Q sToP @

Ed

imin:s

S Y o S

SH?EEBL:':»DEW:

mu funkcijy skai¢iumi.

Valdymo skydelis su pasirinktu didziausiu gali-

Valdymo skydelio indikatoriai

&

%

wl

e

>»>

Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- Q L & 0
riai:
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WiFi rysys indikatorius — mirksi, kai orkaite gali-
ma prijungti prie ,Wi-Fi*.

Nuotolinis valdymas indikatorius — orkai-
te galima valdyti nuotoliniu budu.

-

WiFi rySys ry8ys jjungtas.

=

[>]
Nuotolinis valdymas yra jjungta.

Progreso juosta — temperaturai arba laikui.

Kepimo garuose indikatorius

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

g

s =<
2

9

00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK,

6.2 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

34_15 Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘r’ne;ss' Palikite orkaite veikti 15 min.
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Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

baty védinama.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa

6.3 Belaidis rysys =

Jei norite prijungti orkaite, Jums reikés:

* internetinio belaidzio rysSio;

« mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio tinklo.

802.11g/n OFDM

1-as Atsisiyskite mobiligjg programg My Electrolux Kitchen ir vadovaukités nurodymais.
veiks-
mas
2-as ; . - L=
" Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte = .
veiks-
mas
Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Maksimali galia

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis

NIU5-50

,Bluetooth” daznis

2400-2483,5 MHz

Protokolas

LE: DSSS

Maksimali galia

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

ES valstybés narés, kuriose galioja Direktyva 2014/53/ES: Vokietija, Airija, Austrija, Belgija,
Bulgarija, Cekija, Danija, Estija, Graikija, Graikija, Ispanija, Italija, Jungtiné Karalysté, Kipras,
Kroatija, Latvija, Lenkija, Lietuva, Liuksemburgas, Malta, Nyderlandai, Norvegija, Portugalija,
Pranciizija, Rumunija, Slovakija, Slovénija, Suomija, Svedija, Sveicarija, Turkija.
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6.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux* dékoja atvi-
rojo programinio kodo ir robotikos bendruomenéms uz jy indel;.

Atvirojo programinio kodo licencijy, publikavimo ir autoriy teisiy sglygas rasite adresu http://elec-
trolux.opensoftwarerepository.com (NIU5 katalogas).

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas

{ @@ (

B C

Pasirinkite kaitinimo funkcija. Nustatykite temperatira.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-|asm\;§|ks- 4-as veiksmas.
o) O

IS anksto pakaitin-

kite tusciag orkaite

&) °C 10 min., kad padi-

dety drégme.
|dékite maistg j or-
; kaite.
Pripildykite orkaités vidaus jdubg van- kN.u S t.a tykite Nustatykite
s aitinimo ga- _
deniu i$ Ciaupo. ) - temperatirg.
rais funkcija.
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Maisto gaminimas garuose

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba
kai orkaité yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto ruosimo garuose ciklui:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Patikrinkite, ar orkaité atve-

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. IS- . L
e "™ A ) . susi. PaSalinkite likusj van-
rankenéle | iSjungimo padétj, siverzusi dréegme gali sukelti nu- Dy P .
o ) ) . denj i$ orkaités vidaus jdu-
kad iSjungtuméte orkaite. degimus. bos

7.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
@ 20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Karsto oro srautas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

(n) Drégmei padidinti ruoSiant maistg. ISgauti tinkama spalva ir traskig plutele.
\I/ Skirta pasSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
SteamBake véms konservuoti.

@ Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrika¢iams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytems ar rytietiSkiems suktinukams).

N

Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-

Terminis kepintu-
vas

[ Y Klinis karstis. Kaitini ia gali sintl. Daudiau inf - "
Drégnas konvek. inis karstis. Kaitinimo galia ga“|ma sumazinti. _ augiau informacijos rasite
kepimas skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
mas.

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis

vov Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

P~
/=

Meniu

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

7.3 Pastabas matysite Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas"“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatira.

ti naudodami:

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin- | Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

» Pagal svorj
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Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

0

0

%

9

1-45

N

5

OK

Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

Pasirinkite patiekala.

Paspauskite OK.

| orkaite jdekite patie-
kalg. Patvirtinkite

OK. nustatyma.
7.5 Kepimo vadovas su receptais
Paaiskinimas
|j Pagal svorj galima.
&J Vandens kiekis gary funkcijai.
E Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.
E| Lentynélés lygis.
Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.
Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
Jautiena ©
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troskinys (ant-
rekotas, Slau-
nies kepsnys,
storas pasléps-
nis)

lentynélés

Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. Pridéti skyscio. |dékite | orkai-
te.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P1 Jautienos
kepsnys, 40 min
lengvai iSkep- ’
tas
P2 Jautienos ) 1-1,5 kg; fl— |E| 2; kepimo padéklas
ke;)_sn:lys,_\/_l: 5cm storio | Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje 50 min.
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite j orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- 60 min.
rai iSkeptas
P4 Ker_nvys,_\{iv- 1.80_220 9 E E] 3; patiekalo kepimas ant vielinés 15 min.
dutiniskai is- vienas ga- lentynélés
keptas btalqs; 3_cr21_ Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
rs]i:i”O griezl- | keptuveje. |dekite j orkaite.
PS5 Jautienos 1.5-2kg |j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min.
kepsnys /
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- 75 min
tas (kepimas ’
Zemoje tempe-
ratUroje)
P7 | Jautienos Ha2 kepimo padéklas
kepsnys, vi- _ - 4— | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutinidkai ig- | 10 Ka4 i Siausiai pastdykite
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pgsu_d)_lklt_e ir 85 min.
keptas (kepi- gabalai pabarstykite $vieZiai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas .
(kepimas Ze- 130 min.
moje tempera-
taroje)
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- 75 min
mas Zemoje '
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- El2 kepimo padekias
kai iskepta 0,5-1,5 kg; N_audoklte savo nj_egst_ar_mau§|US pne_sko-
(kepimas Ze- 56 cm sto- | Nius arba paprasciausiai pgsu.dykltle ir 90 min.
moje tempera- rio gabalai pabar;tyklt(_a Svieziai maltgls_plpl_rals._ Me-
taroje) sg keha_]g mlngtgs pakep_klte ikaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.
P11 Filé, gerai is-
kepta (kepi- 120 min
mas zemoje '
temperaturoje)
Versiena @
P12 | VerSienos 08-1.5 kQ? |j IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés 80 min.
kepsnys (pvz., | 4 cm storio lentynélés
nugarine) gabalai Naudokite savo megstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.

145/336



KASDIENIS NAUDOJIMAS

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
Kiauliena @ @
P13 Kiaulie[\o.s 1,5-2kg |j E 2; patiekalo kepimas ant vielinés 120 min.
sprandmes_ lentynélés
ar_baknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys meésg apverskite.
P14 | Plésytos kiau- 1,5-2 kg E| 2: kepimo padéklas 215 min.
lienos LTC Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'g?.riné, 1-1.5kg; _5_ E| 2; patiekalo kepimas ant vielinés 55 min.
Sviezia 6 cm storio lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E] 3; gili keptuve 90 min.
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
glus r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1.5-2kg; _7_ E 2; patiekalo kepimas ant kepimo pa- 130 min.
su kaulu 9 cm storio déklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésa apverskite.
Paukstiena &
P18 ‘k"sas visgiu- | 1-1.5kg; B 2; ) 200 mi; kepkite patiekala 60 min.
as sviezias kepimo padékle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Trukmé

P19

Vis¢iukas, pu-
sé

0,5-0,8 kg

E 3 ; kepimo padéklas
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.

40 min.

P20

Viscéiuko kra-
tinélé

180-200 g
vienas ga-
balas

E E 2; kepkite patiekalg ant vielinés
lentynélés

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésa kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.

25 min.

P21

Vis¢€iuky slau-
nelés, atvés.

E 3; kepimo padéklas

Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperatura ir kepkite
ilgiau.

30 min.

P22

Visa antis

2-3 kg

|j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés
lentynélés

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmés, antj ap-
verskite.

100 min

P23

Visa zgsis

4-5 kg

|-:| B 2; gili keptuvé

Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés,
Z3gsj apverskite.

110 min.

Kita

P24

Mésos vynio-
tinis

1 kg

E 2; vieliné lentynélé
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.

60 min.

Zuvis

P25

Zuvis, kepta
ant grot.

0,5-1 kg
viena Zuvis

E 2 ; kepimo padéklas

| zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolelé-
mis.

30 min.
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riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min.
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Surio pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min.
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - = 2; L) 100-150 ml; kepimo padék- 60 min.
gas las
P29 | Obuoliy tor- ) =l 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min.
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . = 2; l+J 100-150 ml; & 22cm pyra- 60 min.
gas go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladiniai 2 kg =y gili keptuvé 30 min.
sausainéliai ’
P32 ioll((o_lalgipiai ) = 2; ) 100-150 ml; keksiuky padék- 30 min.
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_ragefs su B E| 2; pyragas ant vielinés lentynélés 50 min.
priedais
Darzovés / Garnyrai o ?ﬁg ?%
P34 K.eptos bul- 1kg E 2; kepimo padéklas 50 min.
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 El:Vil{ skilte- Tkg E 3; kepimo padékle su kepimo popie- 35 min.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme

P36 | Ant grilio ke- 1-1,5 kg |E| . : . : . 30 min.
pintos darzo- riun?i’ kepimo padékle su kepimo popie:
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-

nius. Supjaustykite darzoves.

P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min.
tai ’

P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min.
vytés ’

Gratinas, duona ir pica &7 & &

P39 | Lazanija /vma- 1-1.5kg E 2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min.
karony uzke- tynélés
pélé

P40 tBL,'I‘_’iq ploks- 1-1.5kg E| 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min.
ainis tynélés

P41 Slvieiia pica, _ E E 2; &J 100 ml; kepimo padékle 15 min.
plona su kepimo popieriumi

P42 Stvieiia pica, _ E E 2; lﬁj 100 ml; kepimo padékle 25 min.
stora su kepimo popieriumi

P43 Pt)‘(r?‘gas »Qui- - = 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min.
che nélés

P44 P.rar;cﬁziékal- 0,8 kg E E 3 &J 150 ml; kepimo padékle 30 min.
%!sb attolnsslt su kepimo popieriumi
Ciabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona

P45 \éis;)_grt‘:’- kg ][= 2; L) 150 ml; kepimo padékle 45 min.

©0/juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-

duona su tynélés
priedais
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-
mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

R

Nl T

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros Nustatykite laikrod;. Paspauskite OK

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

2-as veiksmas 3-as veiksmas

Valdymo sky-

delyje matysi- [' \ e
te: <)
0:00

Q

Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas 4-as veiksmas.

N N Valdymo sky- \ NG
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00
Pasirinkit_g k_aitini- Spauskite pakar- stop Nustatyk_itg
mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ N je maty- ( \ e
jai nus- site:
tatytg i
paros @ su-
Pasirin- laikg Nustat STAB- | Nustat
kite kai- | Spauskite & vustaty- DYTI ustaty- Pa-
e Kartoti- kite palei- | Paspaus- kite pa- .
tinimo pakartoti PRA- dimo lai - OK bai spauski
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . aigos te OK
ia s ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy jstatymas

Mazas jlenkimas virSuje padidina sauguma. Sie jlenkimai taip pat apsaugos nuo apvirtimo.
Aukstas krastas aplink lentynas neleidzia prikaistuviams nuslysti nuo lentynos.
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Vieliné lentynélé:

|stumkite groteles tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy ir jsitikinkite, kad koje-
Iés yra nukreiptos Zemyn.

Kepimo padéklas /Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas /Gi-
lus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos atramos ir

groteliy kreipiamujy laikikliy. _&

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uzsirakins.
liunkite, kai orkaite iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzsirakins.
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Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

a Paspauskite EI kad jjungtumeé- EI — paspauskite ir palaikykite,
te funkcija. kad iSjungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.

@ 3x E’ — mirkses, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumag po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°Cc) @ (val.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Atidétas
paleidimas.

10.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = 5§ | O

(°C) (min.)

Kavos bandelés, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
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L B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda

Pica, Saldyta, grotelés 220 2 10-15

0,35 kg

Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35

nis renkamoji skarda

Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30

sainéliai renkamoji skarda

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy

Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25

das liy

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
renkamoji skarda
Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda
Darzovés, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45
ant nedidelés ug- | renkamoji skarda
nies, 0,4 kg
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30
darzoves, 0,7 kg renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

 ~

Picos kepimo indas

Kepimo indas

Keraminiai in-
deliai

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé kait-
lenté
8 cm skers-
mens, 5 cm
aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens
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11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal IEC 60350-1 standarts.

¥ B = EEH O ©

(°C) (min.)
Pyragai- Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
ciai, 20 virSutinis skarda
vienety kaitinimas
padékle
Pyragai- Karsto oro Kepimo 3 150- 20-35 -
ciai, 20 srautas skarda 160
vienety
padékle

Pyragai- Karsto oro Kepimo 2ir4 150- 20-35 -

ciai, 20 srautas skarda 160

vienety

padékle

Obuoliy Apatinis + Grotelés 2 180 70-90 -

pyragas, virSutinis
2 kepimo | kaitinimas
formos
@20 cm

Obuoliy Karsto oro Grotelés 2 160 70-90 -
pyragas, srautas
2 kepimo
formos
@20 cm

Biskviti- Apatinis + Grotelés 2 170 40-50 |kaitinkite orkaite
nis pyra- | virSutinis 10 minudiy.

gas, @26 | kaitinimas
cm pyra-
go forma

Biskviti- Karsto oro Grotelés 2 160 40-50 |kaitinkite orkaite
nis pyra- | srautas 10 minudiy.

gas, D26
cm pyra-
go forma
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¥ B |= LEO

(°C) (min.)

®

Biskuviti- Karsto oro Groteles 2ir4 160 40-60
nis pyra- srautas
gas, 926
cm pyra-
go forma

|kaitinkite orkaite
10 minudiy.

Trapios Karsto oro Kepimo 3 140- 20-40
teSlos srautas skarda 150
kepiniai

Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140- 25-45

teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140- 25-45 -
teSlos virSutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Grotelés 4 daug. 2-3 minutés |kaitinkite orkaite 3
tis, 4-6 pirma puse; 2— | minutes.
vienetai 3 minutés ant-

ra pusé
Mésainis | Grilis Groteles 4 daug. 20-30 Deékite groteles ant
su jautie- ir suren- orkaités ketvirtojo
na, 6 kamoji lygio, o surenka-
vnt.,, 0,6 skarda majg skardg — ant
kg treciojo lygio. Ap-

verskite maisto
produktg praéjus
pusei numatyto
gaminimo laiko.
|kaitinkite orkaite 3
minutes.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.
Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.
monés
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
= Y] sukelti gaisrg.
| I Dregmeé gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Kon-
— densavimuisi sumazinti prieS gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkai-
Kasdienis te. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno naudojimo
naudojimas | js«j0stykite ertme minkéta &luoste.
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
s , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti
W negalima .
Priedai Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Sveic¢iamojo valiklio ar astriy
iedai

daikty.

12.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jdubg, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min., kol actas iS- | ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuose- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % actg be priedy. das jprastos temperatiros
aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip pasalinti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-ias Lentynos atramos galine dalj 1 ] T
veiks- patraukite nuo Soninés sienelés /—X‘/Q o
mas ir jg iStraukite. 0 _L j . =

(] ‘2 i
4-as |dékite lentynos atramas at- %Z U
veiks- virk§cia tvarka. I
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @'%H; ‘ %

kaisciai turi bati atsukti j priekj. S

12.4 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas
ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

/A ISPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

A\  DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISimkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugng ir vidinj
te, kol atves. dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as velksmas Atidarykite meniu: Valymas wl

Parinktis Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
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Pirolizinis valymas

C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2-as velksmas OK - paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as veiksmas OK - paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle | iSjungimo padétj.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperatirai pakilus iki nustatytos reikSmes, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,

ekrane matysite: E]

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
te, kol atves. Svelnia Sluoste. visus nesvarumy liku€ius.

12.5 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Jei norite iSjungti priminimg, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-
ma.

mr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-
no kepimo.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,

kad nuvalytumeéte jas. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcija ,,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.
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1 veiks- | Iki galo atidarykite dureles ir raskite
mas lankstg desinéje dureliy puséje.
2 veiks- | Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite
mas desSinés pusés lanksto svirtele.
3 veiks- | Raskite dureliy kairéje puséje esantj
mas lanksta.
4 veiks- | Pakelkite ir iki galo pasukite svirtele,
mas esancig ant kairiojo lanksto.
5 veiks- | Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki
mas pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
kelkite, patraukite | priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.
6 veiks- | Padeékite dureles ant minkstu audiniu
mas uztiesto stabilaus pavirSiaus.
7 veiks- | Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-
mas ju pusiy dureliy virsutiniy kampuy, pa- \
spauskite | vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.
8 veiks- | Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir ( N
mas nuimkite ja. —
9 veiks- | Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy
mas virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng

paskui kitg iStraukite. Pradékite nuo
virSutineés plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas buty visiSkai iStrauktas iS atra-
my.
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10 Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir

veiks- muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo

mas plokstes. Neplaukite stiklo plokS¢iy in-
daplovéje.

11 Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

veiks- orkaités dureles.

mas

Atkreipkite demesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstés Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste | savo vieta.

12.7 Kaip pakeisti: Lemputé

/N |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali buti karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atves. mo tinklo. skudurelj.
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Galiné lemputé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

veiks-
mas

2-as Nuvalykite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas

3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C karsc€iui atsparia lempute.

veiks-
mas

4-as Uzdékite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas

13. TRIKCIY SALINIMAS

/N LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis

Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti.

Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista.

Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista.

Perdege saugiklis.

Orkaité nejkaista.

ISjungtas vaiky saugos uzraktas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

163/336



TRIKCIY SALINIMAS

Komponentai

Lempute iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités j jgaliotajj ap-

tarnavimo centrg.

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

13.2 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos buatina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Duomeny lentele rasite orkaitéje, ant priekinio remo. Nenuimkite duomeny lentelés

nuo orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC)
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Serijos numeris (S. N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio Zymuo EOD6P66WX 949499637
Energijos efektyvumo indeksas 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant
jprastu rezimu

0.93 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ven-
tiliatoriaus rezimu

0.69 kWh/ciklui

Ertmiy skaicius

Kars¢io Saltinis

Elektra

Taris

721

Orkaités rasis

Integruojama orkaité

Masé

32.2kg

* Europos Sagjungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités, garinés or-
kaités ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.
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14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkciju, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energijg.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karsc¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag

Gamindami maistg apS$vietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikeés.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

O - o
— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktiira

Kepimo vadovas % Valymas rrrr/ Nustatymai @

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
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=&

9

01-014

Nl

Pasirinkite Me-

Patvirtinkite nus-

Pasirinkite nus-

Patvirtinkite nus-

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

niu, Nustatymai. tatyma. tatyma. tatyma. 10 OK.
Nustatymai
(o) Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano ryskumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Laikmatis liungta / is- 06 Orkaités apSvieti- ljungta / i$-
jungta mas jungta
o7 Greitas jkaitinimas lijungta / is- 08 Priminimas apie va- liungta / is-
jungta lymg jungta
09 WiFi rySys liungta / is- 010 | Nuotolinis valdymas ljungta / is-
jungta jungta
011 | Atsijungti nuo tinklo Taip / ne 012 | Demonstracinis rezi- | Aktyvavimo
mas kodas: 2468
013 | Programinés jrangos Tikrinti 014 | Atkurti visus nusta- Taip / ne
versija tymus

16. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu E

pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietnos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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COOPXUNHA

HUWUE MUCJIUME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. 36paBTe npounssog koj co cebe Hocu
AeleHnn npodecnoHanHo UCKyCcTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH M CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € UMajkun v
Ha ym BawmTe noTpebu. Kora v Aa ro kopuctute, MoxeTe Aa buaete curypHu feka cekojnat ke
NOCTUrHETE OANUYHK pe3ynTaTu.

[ob6pe pojoosTe BO Electrolux.

[MoceTeTe ja Hawara cTpaHuua 3a aa:

[obueTte coBeTn 3a kOpUCTEHE, OPOLLYPK, BOAMY 3a peluaBare npobnemu,
@ MHOPMaLMKM 3a cepBUCHpaH-e 1 nonpaska:
www.electrolux.com/support
Peructpupajte ro BawmoT nponssoa 3a nofobpo cepaucrpar-e:
www.registerelectrolux.com
KynyBajTe gononHuteneH npubop, NOTPOLUHU MaTepujany UM OpuruHasnHu pe3epBHU
OenoBu 3a BalWMOT anapart:
www.electrolux.com/shop
R gectrox 3a noseke peLenTy, COBETH, peluaBame npobnemu, npesemete ja annukauyujata My

'

’\ Electrolux Kitchen.
D> Eooole Py
rPUXA 3A KOPUCHUUUN N CEPBUCUPAKBE

By npenopavyBame fa KOPUCTUTE OPUTMHANHW PE3EPBHU AEMOBU.

Kora ke koHTaKkT1paTe CO HaLUMOT OBMacTEH CEPBUCEH LieHTap, NorpwxeTe ce Aa rm umaTte Ha
pacnonarawe cnegHuse nogatouu: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6poj.
MHdopmauumTe moxart ga ce HajgaT Ha eTukeTaTa co MHhopmaumm.

Mpeaynpenysare / BHnmaHve-besbenHocHn nHgpopmaumm
OnwTn nHdopmayum 1 coBeTn
WNHdopmaumm 3a xrBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a NpoMeHn e 3agpXxaHa.

COAOPXUHA

1. BEBBEOAHOCHU MHO®OPMALMUM.......... 170 2.6 BHaTpeluHa cBETUMKA. ........cc...... 176
2.7 Cepucupatse...
2.8 PacxoQyBame.......cccccevvveeeennennnnn

1.1 CurypHocT 3a geua v paHnuea
KaTeropuja Ha NMNLA.........cceeeruveennnens

1.2 OnwTa 6e3begHocT 3. MOHTAXKA. ... e
2. BEBBEOHOCHU YNATCTBA................. 172 3.1 BrpagyBake.....ccccevveeerveeenieeanenn

2.1 MOHT@XKA. .. uuveeeeeeeeeeeeeeeiiiieeeeeee 172 3.2 MpuuspcTyBatbe Ha nevkata 3a

2.2 [NoBp3yBawe Ha cTpyjaTa.. . 173 MUTAKAP. oo

2.3 YnoTpeta.......cccvveerieennnnn. ....174 4. 0NnucC HA NPOMN3BOOOT..

2.4 Hera u uncrteme................ ... 175

2.5 Yuctewe co nuponuaa................ 175 41 ONUUT APETMCA oo
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4.2 [100aTOUM. ... 179
5. KAKO OA CE BKITYYM U UCKNYYU
MEYKATA.....ccoiicrrrrrie e 179
5.1 Tpkanua kouwTto ce
MOBMEKYBAAT.......ccuvennne
5.2 KoHTponHa Tabna
6. NPEQO NPBATA YNOTPEBA................... 180
6.1 NPBNYHO YNCTEHE. ....eeeeeireeennne 181
6.2 NpBO NpepsarpeBamse................. 181
6.3 Be3axnyHo noBp3yBaHe S 181
6.4 JlnueHua 3a COPTBEP.......cuveenee.. 182
7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA................. 182
7.1 Kako ga nocraeute: ®yHKLUN Ha

TPEEHSE.....cevvieeeeiieeeeeeitee e e eiee e
7.2 OyHKUMK 3a rpeerbe
7.3 3abenelwukn 3a: MNMeyeTe co BnaxeH
BOSBAY X ttteeeurrereesnreeeeaanneneesnnnneeesenneees 185
7.4 Kako ga nocraeuTte: [0TBEHE CO

8.1 OYHKUMM HA YACOBHUK.................
8.2 Kako ga nocrasute: ®yHKLUN Ha
YACOBHUIK. .....uvevriiiieeeeeeeeeeeeeiireeeeeenes 192

9. HAYMH HA KOPUCTEHE: AOOATOLM.....
194

9.1 BmeTHyBame Ha gogatoum.......... 194
10. AONOJNTHUTENHU ®YHKLUUN

10.1 3aKnyyyBarbe. .....cceeveeireieeee
10.2 ABTOMATCKO UCKNyYyBakse€......... 195

10.3 BeHTunartop 3a nagetwe............ 195
11. MIOMOLU U COBETMW......cceeeennneenens 195
11.1 MNeyeTe co BnaxeH BO3ayX........ 195
11.2 lNMeyeTe co BnaxeH BO3ayX -
npenopayaHn 4o0AaTOUM. ................... 197
11.3 Tabenu 3a rotBexE 32 UHCTUTYTH
38 TECTUPAE. ..ccveiiieiiaiiiiiiieeeeeeenn 198
12. HETA UHYUCTEHBE...........cccvvrrreeeeen. 199
12.1 3abeneLukun 3a YNCTEHETO........ 200
12.2 HaunH Ha yucTere: BTucHyBame
=TT\ a1 17 T - D 200
12.3 Kako ga otctpaHeTe: [Ipxxaym Ha
PELUETKM eeeeieieeeeeieeeeeenieeeeannieaae e 200
12.4 HaunH Ha kopucTene: Yucterwe co
R[] oo 31 - T 201
12.5 OTCETHUK 3a YUCTEME.............. 202
12.6 Kako na nsBagute n ga MoHTMpaTe:
BpaTa.....cooiiiiii 202
12.7 Kako ga 3ameHute: CeTno....... 204
13. PELLABAHKE HA NMPOBJIEMMI............. 205
13.1 Wto ga ce HanpaBu ako............ 205
13.2 MopaToum 3a cepBuC................. 206
14. EHEPFTETCKA E®UKACHOCT............. 207

14.1 ViHchopmauum 3a Npon3BoaoT 1
CTtpaHuua 3a nHgopmaumm 3a

MPOU3BOOOT ..ciiiieeeeiieeeeereeee e 207
14.2 3awTena Ha eHepruja................ 207
15. CTPYKTYPA HA MEHM......................... 208
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o~
o

HT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

1. A BESBBEQHOCHU NHO®OPMALIUA

Mpen MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMAaTENHO Aa ' npoYnTaTte NpUNoXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoanTENOT HE CHOCWU OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa Unu LITeTa Kou ce pe3yntaTt Ha HenpaBuiHa
MOHTaka unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe riu ynatcteara Ha
curypHo n 6e36egHo MecTo 3a NoAoLHexHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnuBa KaTteropuja Ha
nuua

OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAINHU
cnocobHoCTM nnu nuua 6e3 NCKYCTBO U 3HaeHe OOKOSKY
TOa ro npaeat no4 Haa30p Uy JOKOMKY UM bune gaaeHn
ynaTcTBa kako 6e3b6egHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, U
AOKOJKY ' pasbupaaTt onacHOCTUTE NoBp3aHu Co Hero. He
cmee aa buage Ha godhaT Ha geua nomanu og 8 rogmHn n
nnua co MHOry 06emMHM 1 CNOXeEHN NPEYKN BO pa3BojoT,
OCBEH aKko He ce nof NoCcTojaH Haa3o0p.
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- [euata Tpeba ga 6bugat noa Haa3op ga He urpaart co
anapaToT u mobunHute ypeam co My Electrolux Kitchen.

- [pxeTe ja ambanaxaTa noganeky og aeua v cdopnete ja
CO0ABETHO.
MPEOYTIPEOAYBAHSE: [pxeTe ru geuarta n MuneHmyuTe
noganeky o4 anapartoT kora paboTun unu kora ce nagu.
[ocTanHuTe 4enoBm MOXe Aa CTaHaT XELUKN 3a BpeMe Ha
ynotpebara.

- AKo anapaTtoT nma ypeq 3a 3awTtuta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

- [euata He Tpeba Aa ro yictaT unu ga ro ogapxysaat
anapaToT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

Camo kBanudukyBaHo nuue Moxe fa ro MoOHTUpa ypeaoT u
Aa ro 3aameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npeg ga ro MoHTMpaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

[Mpen oapkyBawe, UCKIyYeTe ro anapartoT o[,
HanojyBaH-eTo.

- [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBnacTeH CcepBUCEH LiEHTapP UM CAIMYHO KBaNUQUKyBaHu
nvua 3a aa ce nsberHe onacHoCT.

NMPEOYTPEAOYBAKE: lNpepn aa ja meHyBaTe cujanvuaTa BO
neykara, yBepeTte ce Jeka ypenoT € UCKIy4YeH, 3a Aa ja
nsberHeTe MOXXHOCTa Of CTPYeH yaap.
MPEOAYTMPEOYBAHE: AnapaTtoT n HeroBute gocrtarHu
AEeNnoBu ce BXeLTyBaaT 3a BpemMe Ha ynotpebaTa. Tpeba
[a ce BHMMaBa Ja He ce gonupaar rpejayure.

Cekorall KopucTeTe pakaBuum 3a pepHa 3a Bagere nnm
cTaBahe NpuUbop MM OrHOOTNOPHN CaZoBMW.

3a fa rm ussagute gpxadmTe Ha peLLeTknTe, nosreyeTe ro
npegHWOT en o4 ApXa4yoT Ha pelueTkaTa, a notoa 3agHNoT
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Kpaj HacTpaHa of CTpaHu4yHuTe sugoBn. MoHTupajTe rm
ApXaynte Ha peLeTkMTe No obpaTeH pegocnes.

- He kopucteTe unctad Ha napea 3a YMCTEHE Ha anapaTorT.

- He kopucTteTte rpydbu abpasveBHu cpeactsa Unm ocTpu
MEeTasnHu CTpyranku 3a ga ro YUCTUTe CTakNoTo Ha BpaTaTa,
OGuaejkm Toa MOXe Oa Npeam3BMKa Npckake Ha CTakmoTo.

- [lpeTeyeHaTa xpaHa Mopa Aga ce OTCTPaHWU Nnpen YNCTeHe
Co nuponusa. 1asagete rn cute O4enNoBu of pepHara.

2. BESBE[JHOCHW YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

MPEOYNPEOYBAHKE!
AnapaTtoT Mopa a ro MOHTUpa CaMo KBanuduKyBaHo nuue.

» WsBageTe ja uenata ambanaxa.

* HemojTe ga MoOHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLITETEH anapar.

+ CnepeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMpaKe AaAEeHN CO anapaTtoT.

- Cekoraw BH/MaBjTe kora ro npeHecyBaTe anapartoT 3aToa LUTo e Texok. Cekorall HoceTe
3aLUTUTHU pakaBuLM U NPUNOXKEHUTE OBYBKN.

+ He Bneyete ro anapartorT 3a pavkara.

» MoHTMpajTe ro anapatoT BO CUTYPHO M MOTOAHO MECTO KOe vl UCMosHyBa noTpebuTe 3a
MOHTaxa.

»  OapxyBajTe MUHMMasiHa oadanedyeHocT of ApyruTe anapatu 1 4enosu.

+ [pena oa ro MoHTUpaTe anapaToT, NpPoBepeTe Aanu BpaTaTa Ha pepHarta ce oTeapa co
necHoTuja.

« AnapaToT e OnpeMeH CO CUCTEM 3a eneKkTpUYHO nadewe. Mopa ga ce pakysa co
Hanojysame.

MuHMmanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 590 (600) mm
BMCMHA Ha Nnakap noj noBpLUMHaTa 3a roTBeHe)

[omkunHa Ha nnakap 560 mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHvoT gen of anapatoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHWoT aen og anapartoT 576 mm
LLinpoynHa Ha npegHUOT Aen of anapartot 595 mm
LLinpoynHa Ha 3agHMOT Aen of anapaTtoT 559 mm
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[naboynHa Ha anapartoT 569 mm
BrpageHa gnabounHa Ha anapaTtot 548 mm
[naboynHa co oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwvHumanHa ronemmnHa Ha OTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTUNaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

CcTpaHa

HomxuHa Ha kabenot 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO AIECHNOT aron of 3agHarta cTpaHa

3aBpTKM 32 MOHTUpake 4x25 mm

2.2 NoBp3yBawe Ha cTpyjaTa

& NPEAYNPEOYBAHKSE!
Pu3suk og noxap v cTpyeH yaap.

Cekoe noBp3yBah-e CO CTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHo of KBanuduKkyBaH enektTpuyap.
AnapaTtoT Mopa aa 6uae 3asemjeH.

MpoBepeTe fganv napameTpuTe Ha nnoykarta co cneyudmrkaLmm ce kKomnaTubunHu co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

Cekoralll kopucTeTe NpaBuUHO MOHTUPAH LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

He kopucTeTe agantepu co NoBeKe NPUKNy4oLM U NPOAOITKHU kabnu.

[MorpwxeTe ce Aa He v OLTETUTE NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [Jokonky kabenort 3a
cTpyja Ha anapaToT Tpeba fa ce 3amMeHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawmnoT OBnacTeH
CepBUCEH LieHTap.

He no3sonysajte kabenot Aa gojae Bo gonvp co nnu aa buae 6nusy oo Bpartata Ha
anapaToT, ocobeHo kora paboTu UNK Kora BpaTaTa € »eLlka.

3awTutata of enekTpuMYeH yaap Ha akTMBHWUTE U M30NMpaHuTe AefloBy Mopa [a ce noBp3e
Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA Aa MOXe Aa ce ussaaun 6e3 anatku.

MoBp3eTe ro NpuUkIy4YoKOT 3a CTpyja Co LUTEKEPOT Ha KpajoT of MoHTaxarta. [poBepeTte
[anu NpyKIy4oKoT 3a CTpyja € NpucTaneH No MOHTUPaHETO.

[okorky wTekepoT e nabas, He NPUKNyYyBajTe ro NPMKIYYOKOT 3a CTpyja.

He BneueTe ro kabenoT 3a fa ro uckny4mTe anapaToT oA cTpyja. Cekoralu noBnekyBajTe ro
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

KopucteTe camo cooaBeTHM ypeaum 3a usonauuja: 3aTUTHU NPEKUHYBaYM Ha NHKja,
ocurypysauum (ocurypyBayuum Ha BpTere M3BafeHV Of APXKayoT), 3a3eMjyBakbe U KOHTaKTOpW.
EnekTpuyHaTa MHCTanayuja Mopa 4a uma u3onawuucki ypes Koj LUTO BM OBO3MOXYBa Aa ro
UCKITy4MTe anapaTtoT of NPUKIYYOKOT 3a CTpYja oA cuTe NosioBu. MisonauucknoT ypea mMmopa
[a VIMa KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPWHA Of HajMarnky 3 M.

LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha anapaTtoT npes Aa ro noBp3uTe rmaBHUOT LUTEKEP CO
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

AnapaToT e cHabaeH co NpUKIy4oK 1 kaben 3a cTpyja.
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TunoBwu Ha ka6nv KoM MOXe [ja ce MOHTMpPaaT UMM Aa ce 3ameHyBaar 3a Eepona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTta MOKHOCT Ha nroykaTa co cneundukauyum. Moxete
Aa nornefHeTe u Bo Tabenata:

BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

mMakcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xxonT kaben) Mmopa Aa 6uage 2 cm nogonr of gasHMoT kaben
N HeyTpanHuoT kaben (CuH 1 kadea kaben).

2.3 YnoTtpeba

A NPEAYNPEOYBAHSE!
MocTon onacHOCT oA NoBpeAa, 3roPEHNLM UK CTPYEH yaap Unn ekcrnnosuja.

« OBoj anapart e camo 3a gomallHa ynotpeba (BHaTpe).

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha oBoj anapar.

» OcurypajTe ce geka OTBOpUTe 3a BeHTUNauuja He ce GokupaHu.

* He ro octasajte anapatot Aa paboTu 6e3 Haa3op.

* WcknyyeTe ro anapaTtoT No cekoja ynotpeba.

+ bBuperte BHMMaTenHu Kkora ja oTBOpaTe Bpartarta Ha anapaTtoT godeka pabotu. Moxe aa
nsnese Bpen BO3AYX.

* He pakyBajTe co anapatoT cO MOKpU paLe UM Kora Mma KOHTaKT co BoAa.

* He ja nputuckajte otBOpeHaTa Bpara.

* He ynotpebyBajTe ro anapatoT Kako paboTHa NOBPLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a CKNagupate.

* BHumatenHo otBopeTe ja Bpatata Ha anapatoT. KopucTerneTo COCTOjKM CO ankoxon Moxe
Aa npeanssrKa MeLlake Ha ankoxon v BO3ayX.

* He posBonyBajTe UCKpUTE U OTBOPEH OraH Aa [ojaaT BO KOHTaKT CO anapaToT Kora Ke ja
oTBOpUTE BpaTaTa.

* He craBajTe 3ananvev NnponsBoau UNu NpegmMeTn Kov ce MOKpPU 3aeHO CO 3ananusu
npon3BoOAM BO anapaToT, Uin Bo Herosa 6nmavHa.

* He ja cnogenysajte Bawata Wi-Fi nosuHka.

/N NPEOYNPEAYBAHE!
OnacHocT of owTeTyBake Ha anaparTor.

+ 3a fga cripeynTe owTeTyBake Unu ns3bnegysake Ha emajnoT:
— He CcTaBajTe cafoBy 3a BO pepHa unv Apyrv npeaMeTi BO anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He cTaBajTe anymvHuymcka donuja AMPEKTHO Ha HOTO Ha BHATPeLUHOCTa Ha anaparor.
— He CcTaBajTe BoJa AMPEKTHO Ha XEeLLKNOT anapar.
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— He 4yBajTe BMNaxHW jagera 1 XpaHa BO anapaToT OTKaKko ke 3aBpLUMTE CO FOTBEHE.

— BHUWMaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe Unu MOHTMpaTe JoaaTouuTe.

0O6e360jyBat-€TO Ha EMANOT UMK Ha He'PfoCYBaYKMOT Yennk Hema edekT Bp3 paboTaTa Ha
anaparor.

KopucteTe gnabok cag 3a BnaxHu konayn. OBOLIHUTE COKOBW NPeau3BrKyBaaT AaMKN KOU
MOXe Aa buaat TpajHu.

OBOj anapaT e HaMeHeT caMo 3a roTBewe. He cmee ga ce KopycTu BO Apyru Lenu, Ha
npuMep 3a rpeekse Ha npocTopuja.

Cekorall roTBeTe CO 3aTBOpPEHa BpaTa Ha pepHa.
Ako anapaToT e MOHTUpaH 3af nsoya og meben (Ha np. BpaTta), BpataTta He cMee fa ce
3aTBOpa kora anapatoT e Bo dyHkuuja. Moxe aa ce Hacobepe TonnuHa u Bnara 3ag
3aTBOpeHa nrnoya Ha MebenoT LWTo MoXe Aa Npeaun3Brka NocneaoBaTenHo OWTeTyBake Ha
anapaToT, Ha MebenoT unu Ha NogoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha mebenoT goaeka
anapaToT LenocHO He ce u3naau no ynotpebara.

2.4 Hera u uncremwe

A NPEAYNMPEOYBAHE!

OnacHocT o noBpeaw, Noxap Unun oLTeTyBake Ha anaparoT.

Mpen oppxyBakme, MCKMy4eTe ro anapaToT 1 M3BaAEeTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja o4
LUTEKepOT.

MpoBepeTe ganv anapaToT e nafeH. [ocTom onacHOCT of KPLUEHE Ha CTaKIIEHWUTE MoYyK.
BepHall 3ameHeTe ru cTakneHvTe Nioyv Ha BpataTa ako ce owTteTeHn. Ctanete BO KOHTaKT
co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

BupeTte BHUMaTenHu kora ja BaguTe BpaTarta o4 anapatot. BpataTa e Teluka!

PepnoBHO uMcTeTe ro anapaToT 3a Aa CnpeynTe oWwTeTyBake Ha NOBPLUMHCKMOT MaTepujarn.
YucTeTe ro anapartoT Co Meka, BrnaxHa kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu getepreHTu. He
kopucteTe abpasnBHM Npou3Boan, abpasnBHU CyHrepu 3a YMCTeHe, pacTBOPYBaYM Unn
MeTasnHu npeameTu.

[lokonKky KopucTuTe crpej 3a neyka, cregete rm 6e36e4HOCHUTE MHCTPYKLUMW Ha
nakyBareTo.

2.5 Yucrtewe co nuponusa

NPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHocT og nospeau / Moxapu / Xemncku ncnapysatsa (racoBum) BO PEXUM Ha
nMponuaa.

Mpen pa ja cnpoBefeTe OyHKLMjaTa CaMOCTOJHO YMCTEHE CO NUMPOMM3a Unn nNpea npearta

ynoTpeba, of BHATpPELLHOCTa Ha neykaTa u3BageTe rv crnegHute paboTu:

— CuTe ocTtaTtoumn o4 XpaHa, Macno Uin NcTtypeHn MmacHoOTumn / Hacnaru.

— CcuTe NpegMeTy LUTO MOoXaT Aa ce M3BafaT (BKIYyYUTENHO peLleTkuTe, CTpaHnyYHuTe
LUMHM UTH., 06e36eaeHn Cco NPOM3BOAOT), OCOBEHO HENENMUBUTE TEHLIEPUHA, TAaBUTE,
TayHUTE, NPMOOPOT UTH.

BHumaTenHo npounTajTe rv ynatcteata 3a YUCTEHE CO NUpoNn3a.

[pxeTe rv geuata noganeky o4 anapaToT gogeka paboTtu MNUpoTUYKOTO YNCTEHE.
AnapaTtoT CTaHyBa MHOTY JKEXOK U UCMNYLUTA KEXOK BO3AYX 0f NPefHUTE BEHTUNATOPK 3a
nagemwe.

YuncTereTo co NMponusa e onepawyja Ha BUCOKa TemnepaTypa LTO Moxe Aa ocnoboam
ncnapyBana o OCTaTouMTe o roTBEHETO M MaTepujanuTe Ha CagoBuTe, 1 3aToa Ha

KynyBauuTe UM ce npenopadyea CrefHOBO:
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— o0b6e3benete fobpa BeHTUNaLUWja 3a BpeME U MOCIE CEKOE YNCTEHE CO NMUPONn3a.

— ob6e3benete 4OOPO NpoBETPYBak-E 3a BpeMe 1 Mo npeaTa ynotpeba npy makcumanHa
Temnepatypa 3a paborTa.

« 3a pasnuka og nyreTo, HEKOM MTULM U BIiekaym Moxe Aa 6uaaT KpajHO YyBCTBUTENHU Ha
noTeHUWjanHUTe ncnapyBaka LUTO Ce UCMyLUTaaT 3a BPEME Ha YNCTEHETO Ha CUTE
MUPONUTUYKN PEPHN.

— OrTcTpaHneTe rn cute MuneHnynksa (nocedHo ntuum) og 6nmManHaTa Ha MeCTOTO Ha
anaparoT 3a Bpeme 1 nocne MMponuTuYKoTo YNCTEHE U Ha NOYETOK MyLUTETE ro Aa
paboTn Ha MakcumanHa Temnepartypa Bo Jo6po NpoBeTpeHa npocTopuja.

+  ManuTte gomMallHM XMBOTHM MOXaT UCTO Taka Aa bmuaat MHOry YyBCTBUTENHW Ha NMOKaNHUTE
NMPOMEHN BO TeMnepaTtypaTta Bo 6rn3nHa Ha cuTe NMPONUTUYKN PEPHU Kora paboTu
nMponuTMYKaTa nporpama 3a camMounUCTERE.

* HenennueuTe NOBPLUMHU HAa TEHLIEpUHATA, TABUTE, TALHUTE, NPUGOPOT 1 C. MOXe Aa ce
oLiTeTaTt o4 NUPOSIUTUYKOTO YNCTEHE HA BUCOKA TeMMepaTypa Kaj CUTE NMUPOMUTUYKA PEPHU
1 moxat Aa éugaT v u3Bop Ha ncnapyBaka co Mana LUTETHOCT.

* VicnapyBaraTta WTOo rn ucnywtaat cute Muponutndkn pepHn / OctaToum of roTBere ce
OMULLIAHM KaKO HELUTETHM 3a NyfeTo, BKNy4YMTENHO U 3a Manu geua, unm nuua co XPOHUYHU
bonecTtun.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

& NPEAYMNPEOYBAHKE!
OnacHocT ofi CTpyeH yaap.

+ Bo 0gHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLUHOCTA Ha OBOj MPOU3BOA, Y PE3EPBHUTE CBETUIIKA LUTO
ce npoaasaat nocebHo: OBUE CBETUIIKM Ce NPEABUAEHU Aa U3APXKaT eKCTPEMHU hUsNYKM
YCMoBW BO anapaTuTe 3a JOMakMHCTBO, Kako LUTO ce TeMnepaTypa, Bubpauum, BnaxxHOCT
Unu ce NpeABUOEHM 3a aBake curHanu 3a pabotHaTta cocTojba Ha anapaToT. Tue He ce
npeaBuaeHy Aa ce KopucTaT 3a ApYr HAMEHU U He Ce MOrOA4HM 3a OCBETIyBaHe NpoCcTopum
BO JOMOT.

« KopucTeTe camo CBETUIIKM CO UCTUTE cheludmrKaLmi.

2.7 CepBucupame

+ 3aparo nonpaeute anapaToT KOHTakTMpajTe ro OBNacTEHUOT CEPBUCEH LiEHTap.
+ KopucTeTe camo opurMHanHu pe3epsHu 4eroBu.

2.8 PacxopyBame

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
Pur3vk og noBpefa wunv 3agyLlyBarse.

* VcknyyeTe ro anapaToT of NPUKIYy4OKOT 3a CTpyja.

+ V3BageTe ro enekTpmMyHMOT kaben 6nmcky 4o anapaToT v dpneTe ro.

* VsBageTe ja KBakaTa Ha BpaTaTta 3a [ja CnpeyuTe 3aTBapare Ha Aela Unm MUNeHnLym Bo
anaparor.

3. MOHTAXA

A NPEAYMNPEOYBAHE!
Bupgete Bo nornasjata 3a 3altuTa u CUrypHocCT.
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3.1 BrpapyBake
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube oorbecomiaes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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onuc HA NPON3BOOOT

3.2 MpuuBpcTyBake Ha NeyvykaTa 3a nnakap

4. OlNMNUC HA NPOU3BOAOOT

4.1 OnwT npernen

LLL.
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Ol I

omkes
T =S
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KoHTponHa Tabna

H Konue 3a yHKkuMUTE Ha rpeetse
EkpaH

B KoHTponHo komnye

B EnemeHt 3a rpeetbe

[ Ceetunka

BexTunatop

B BrmvcHysatse Bo wynnuHata

E] Motnopa 3a nonuuu, mo6unHa
] Mosnunm Ha nonuum

() ﬁﬂﬁ
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KAKO OA CE BKITYYU U UCKITYYU NMEYKATA

4.2 Nopatoumn

* PeweTKka

3a cagoBu 3a roTBemne, kananu 3a TOpTa, TaBu 3a NevYexe.

* [nex 3a neyewe
3a Konauu n Kkopu.

+ Ckapa-/ na6oka TaBa

3a neyerbe TECTO U MECO MIKN Kako caf 3a coGMpaH;e MaCHOTI/Ija.

*  TenecKoncku WUHN

Co Teneckonck1Te WNHM MOXeTe Aa v cTaBaTe v Aa rm Bagute peLeTknTe MHOry nosiecHo.

5. KAKO 1A CE BKITYYU N NUCKITYYU NEYKATA

5.1 Tpkanua KouwTo ce NoBJfieKyBaaT

3a fa ro KopuUcTUTE anapaToT, NPUTUCHETE ro TpKanueTo. KOHTPONHOTO Konye nsnerysa

HazBop.

5.2 KoHTponHa Tabna

CeH30pCcKM Nomnukba Ha KOHTPOoJHaTa njoya

MpuTtucHete
Ha

3aBpTeTe ro
KOMYeTo

ﬂ))
\ "Q_
O Bp3o
) Ceetn
Tajmep 3arpeBa o
e

&

3aknyyyBah
e

N

«

Q

M3bepeTe ja hyHKUMjaTa Ha rpeerse 3a [ia ja BKIy4nTe pepHaTta.

CBpTeTe ro Kon4yeTo 3a PYHKLUN Ha rpeere Ha No3nLumja UCKITyYeHO 3a Aa ja UCKIy4YnTe neykara.

R

Kora konyeTo 3a (pyHKLMM Ha rpeekse e Ha
nosuumjaTa NCKIy4YeHo, eKpaHoT oA Ha

cteHaba;.

[vD)]
ﬁ;l
(N}
£
&0
(i

Kora roTuTe, ekpaHoT ja nokaxysa
noctaBeHaTa Temnepartypa, BpeMe BO fEHOT
pyHKUMM 1 ApYTv [OCTAMHM OMNLMK.
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EkpaHoT co makcumaneH 6poj Ha dyHKUum e
noCTaBeH.

Moka3aTenu 3a ekpaHOT
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3akny4yBa [oTBEHE CO Yuctene HarogyBara Bp3o 3arpeBame
e nomoLu
Mokasarten <
gl
M3a Q S ©)
Tajmep:

Wi-Fi nokasaren - Tpenka kora pepHata Moxe fa
ce nosp3e co Wi-Fi.

Pa6oTere Ha pganeynHa nokasarern -
neykaTa Moxe fga buge KOHTpOJNMpaHa
OanevynHCKu.

~
-

Wi-Fi noBp3yBareTO € BKIyYeHO.

vD)

PaboTtere Ha fganevnHa e BKIyYeH.

TNeHTa 3a nporpec - 3a Temnepatypa unm Bpeme.

lMoka3aTen 3a roTBew-€ Ha nNapea

6. MPE[ MNMPBATA YINOTPEBA

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
Bupete Bo nornasjata 3a 3allTUTa U CUrypHOCT.
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NMPEQO NMPBATA YNOTPEBA

6.1 NMpBUYHO YUCTEHE

Mpen npeata ynotpe6a, ucuncreTe ja npasHaTa pepHa U NocTaBeTe ro BPemeTo:

ON
= be =<
=
224 00:00
MocTaBeTe ro BpemeTo.
MputucHete OK.
6.2 lNpBo npeas3arpeBake
3arpejTe ja npa3HaTa ne4yka npeg npBarta ynorpeba.
1 yekop | V3BageTe ru cuTe JOAATOLUM U ApXavuTe Ha peLLeTKUTE LWTO ce BaAaT Of rnevkaTta.
2 vexop [NocTaBeTe ja MakcMmanHaTa Temneparypa 3a yHkuymjaTa: E]
OcTtaBeTe ja neykaTa Aa paboTu okony efeH vac.
3 wexop [NocTaBeTe ja MakcumanHaTa Temneparypa 3a yHkymjaTa: .
OcTtaBeTe ja neukata Aa pabotun 15 MuHyTw.

@ MeykaTa moxe ga ncnywTta MVIpVI36a 1 Yaj 3a Bpeme Ha npepgsarpeBamnse. [lorpuxete ce ga

nva OBONEH NPOTOK Ha BO3AYyX.

6.3 Be3XuW4yHO NoBp3yBatke =

3a nosp3yBa

H€ Ha neykarta, noTpebHo Bu e:

« BeaxunyHa Mpexa co nospaysarbe co VIHTepHerT.

* MobwuneH ypea noBp3aH co Ballata 6e3xuyHa Mpexa.

Yekop 1 | lMpesemeTe ja mobunHaTa annukaunja My Electrolux Kitchen n cnegete rn
ynatcTBaTta 3a CnegHUTe YeKopu.

Hexop 2 3aBpTeTe ro konyeTo 3a fa nsbepeTe: =.

dpekBeHuUmja 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
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MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

MakcumanHo HanojyBame EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Mopayn Wi-Fi NIU5-50

dpekBeHumja Ha Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

MpoTokon LE: DSSS

MakcumanHo HanojyBarse EIRP <4 dBm (2.5 mW)

3emju-uneHkn Ha EY ondaTtenun co ogpenbarta Ha dupektnsata 2014/53/EU: benruja,
Byrapwja, Yewka Peny6nuka, daHcka, FepmaHuja, EcToHuja, Mpcka, Mpuwija, Wnanuja,
PpaHuwja, Xpeatcka, Utanwuja, IletoHwja, JlutBanuja, Jlykcembypr, YHrapuja, ManTta,
XonaHawja, ABctpwja, Moncka, MopTtyranuja, PomaHuja, CnoeeHwnja, Cnosavka, PuHcka,
LLisencka, Hopseluka, LLBajuapuja, ObeguHetoTo Kpancteo, Typuuja.

6.4 JlnueHua 3a cocpTBEp

CogTBEPOT BO OBOj NPON3BOA COAPXKMN KOMMOHEHTU Kou ce 6a3upaat Ha criobofeH U oTBopeH
codpteep. Electrolux co GnarogapHocCT ro NnpusHasa NPUAOHECOT Ha 3aefHULMTE 3a OTBOPEH
copTBEP U pOBOTMKA BO Pa3BOjHUOT NPOEKT.

3a Aa npuctannute 40 M3BOPHUOT KOA Ha OBME KOMIMOHEHTU CO CJ'IOGO,CI,eH 1 OTBOpPEH COdDTBep 4
ycrnoBuTe 3a nuueHua 6apaat objaByBame, 1 3a Aa rM BUAUTE LeNocHUTE MHdopmMaLmm 3a
aBTOPCKM NpaBa U BaXkeukuTe YCroBM 3a nuueHua, noceteTe ja ctpaHuyara: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (dongep NIU5).

7. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

A NMPEAYNPEOYBAHKSE!
Bugete Bo nornasjaTa 3a 3allTuTa U CUrYpHOCT.

7.1 Kako ga noctaBute: ®yHKLMWN Ha rpeetse

Mo4yeToK Ha roTBEHETO

Yekop 1 Yekop 2
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Mo4yeTok Ha roTBEH-ETO

9

B

9

C

[MocTaBeTe yHKUMja Ha rpeemse.

[MocTaseTe ja TemnepaTtypaTta.

FoTBew€ Ha napea

MpoBepeTe fanu pepHaTa e nagHa.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
(ON
<) MpepaarpejTe ja
q npasHarta pepHa
okony 10 MuH. 3a
& Aa HanpasuTe
BMNaXHOCT.
n ] CrtaBeTe ja
HanonHeTe ja nsrpasupaHaTta (o9 ?ﬁea'e;;fa MNocrasere ja xpanaTazse
J pasunp YHKLMJ TemnepaTypa pepHara.
BHATPELLHOCT CO BOAA Of Yeluma. 3arpeBame Ha
napea.

@ MakcmmanH1oT KanauuTeT Ha u3rpaBnpaHaTa BHaTpeLwHoCT 3a Boaa e 250 ml. He nonHeTe ja
rpaBMpaHaTa BHaTPELIHOCT CO BoAa 3a BPEME Ha FOTBEHETO UMM Kora pepHaTa e XelLlka.

Kora ke 3aBpLIM roTBeHeTO COo napea:

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

CspTeTe ro Kon4yeTo 3a
DYHKLUN Ha rpeere Ha
nosuuumja UCKIy4eHo 3a aa ja
UCKNy4nTe pepHara.

BHumaTenHo otBopeTe ja
BpaTaTta. OcnobogeHata napea
MOXe [Aa npeausBuka
N3ropeHnuun.

[MpoBepeTe fanu pepHata e
napHa. N3sagete ja
npeocTtaHaTa Bofa o
narpaBmpaHaTa
BHaTPELLHOCT.

7.2 ®yHKUUMN 3a rpeere
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CtaHpapaHu (pyHKLMM Ha rpeerse

®yHKUMja Ha
rpeetwe

MpumeHa

)

3a neverse Ha TpU peLLeTKN NCTOBPEMEHO U 3a CyLLeHE XpaHa.
MoctaBeTe ja TemnepatypaTta 3a 20 - 40 °C noHucka OTKOMKyY 3a
KoHBEeHLMOHanHo roteemse.

FoTBewe co
BeHTUNaTop
— 3a neyerse xpaHa U MECO Ha €4HO HMBO Ha nonvuaTa.
KoHBeHUMoHanHo
roTBexe
((\) 3a fofaBarbe BNaXHOCT 3a BpEME Ha roTBeHeTO. 3a MOCTUTHYBake Ha
\I/ BUCTMHCKaTa 6oja 1 KpLkaBa kopa npu neyerse. 3a Aa buae NocovHo 3a
BpeMe Ha NOBTOPHOTO 3arpeBarbe. 3a NpaBere 3UMHWLA Of 3eMeHYYK U
SteamBake P P P p Ha oA Y

oBoLuje.

®dyHKuMja 3a nMua

3a nevewse nmua. 3a I'IOjaKO neyvyewe N KpukaB AONEeH aen.

[oneH rpejay

3a neyetse Konaum co KpLKas JONEH Aen 1 3a KOH3epBrpakse XpaHa.

v

*

3amp3HaTta xpaHa

3a fa ja Hanpaew NlecHO NpUroTnvMBaTta xpaHa (Ha np. NPXeHn
KOMMUPYKHba, MEYEHN KOMAVPU MU KPLIKaBM POSTHWUYKM) KpLiKaBa.

N

PyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeeHe Ha eNlekKTpUYHa eHepruvja 3a Bpeme
Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa yHKUmWja, TemnepaTypaTa BoO

o
BHaTpELLHOCTa Moxe Aa Guae pasnuyHa oA noctaBeHaTa Temreparypa.
MeuyeTe co BnaxeH P A Ae p A patyp
BO3AYX I'IpeOCTaHaTa TONNMHa € NCKopUCTeHa. JaunHaTa Ha TonnuHaTa MoXxe aa
6une HamaneHa. 3a noseke MHGopMaLMn BuaeTe BO NornasjeTo
,CekojaoHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BNaxeH BO3AyX.
vV~ 3a neyetbe Ha ckapa Ha TEHKM Napyukba XpaHa 1 3a neyere TOCTOBU
neb.
Ckapa
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®dyHKUMja Ha
rpeete

MpumeHa

3a neuetrse ronemm napynHa Meco Unn XXnBmHa CO KOCKM Ha eaHa
nosmu,mja Ha pelleTka. 3a 3anekyBame U NoTnekyBame.

£

Typ6o-neyere

3a ga Bnesete Bo MeHNUTO: 0TBeHe co nomoul, Yuctewe, Harogysama.

HIb)

7.3 3abenewku 3a: NeyeTe co BNaxxeH BO3ayXx

OBaa ¢hyHKUMja Belle NCkopucTeHa 3a ycornacyBame CO KnacaTa 3a eHepreTcka equkacHOCT
1 6aparaTa 3a ekogmsajH Bo cornacHoct co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopeg EN
60350-1.

Bpatara Ha pepHaTa Tpeba Aa 6uae 3aTBopeHa 3a Bpeme Ha roTBeHeTO CO LWTO hyHKuujaTa
He 61 ce NpeknHana n 3a Aa ce ocurypaTe Aeka pepHaTta paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka eprKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHKUMja, CBETIOTO aBTOMATCKN ce uckiny4vyea nocrne 30 cekyHau.
3a ynartcTBa 3a rotBewse BuaeTe Bo nornasjeto ,CoBeTn n nomow®, lNeyete co BNaxeH BO3AYX.
3a onwTi Nnpenopaku 3a 3awiTeaa Ha eHepruja BuaeTe Bo nornasjeTo ,EHepreTcka
edmkacHocT”, 3awwTena Ha eHepruja.

7.4 Kako ga noctaBuTte: loTBeHe co nomolLul

Cekoe jagere BO 0Ba NogmeHu uma npenopavaHa dyHkuuja n Temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunarogutTe BpeMeTo 1 TeMnepaTtypaTa 3a Bpeme Ha roTBeHEeTO.

CTeneHOT A0 KOj jaaeweTo Ke 6upe
3roTBEHO:

Kaj Hekou japersa, UcTo Taka, moxe Aa
roTBuUTE CO:

¢ ABTOMaTCKa TEXMHA

FoTBeHw€ CO NoMoLl - KopUcTeTe ro 3a Aa NoAroTBUTe ja.qel-be 6p30 CO CTaHpapAaHuTe
NOCTaBKU:

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
VY| i
E \/\ff 1-45 OK
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FoTBeH€ CO NOMOL - KOpUCTETE Mo 3a Aa NOAroTBUTE jaaeHe 6p30 CO CTaHpgapgHuTe

NnoCTaBKu:

BneseTte BO MeHUTO.

M3bepeTe [oTBEHE
CO MOMOLL.

MpuTtucHeTe OK.

M3bepeTe ro
japeweTo.

MpuTtucHeTe OK.

CraBeTe ro jagereTto
BO pepHa. NoTBpaeTe
ja noctaBkara.

7.5 T'oTBeH:€ CO NoMoLl CO peuenTun

IlereHpa

ABTOMaTCKa TeXMHA AOCTamnHo.

B | o

M3Hoc Ha Boaa 3a dyHKUujaTa co napea.

=]

3arpejTe ja pepHaTa npep rotBemwe.

=

HwvBo Ha pelueTka.

Kora 3aBpLuyBa (yHkuMjaTa, NpoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.

Jagewe TexunHa HuBo Ha pelweTka / gogaTok BpemeTtpa
ewe
Foeeacko meco &
P1 MeyeHo
roBeacko, 40 MyH
nonyxuBo
P2 Me4yeHo 1-1,5kg; E|
roeefcko, napunka co 2; nnex 3a nevete 50 MuH
cpeaHo nebenuHa 4 Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJKY MUHYTU BO
-5cm Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo pepHaTa.
P3 MeyeHo
roBencko,
60 MUH
A[o6po
nevyeHo
P4 Crex, cpeaHo 180 - 220_9 [E E 3; NeyeHu jagera Ha pelueTka 15 mmH
neueH Mo nap4e; Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTU BO
napunkba o | o q) ika Tasa. BMeTHeTe BO pepHaTa.
nebenuHa 3
cm
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Jagewe

TexuHa

HuBo Ha pelweTka / gopaTok

Bpemetpa
ewe

P5

MeyeHo
roBeficko
meco /
AVNHCTaHO
(pebpo,
TpKanesHo,
aebeno napye)

1,5-2kg

|j El 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
Mp>xeTe ro MecoTo HEKOMNKY MUHYTW BO
Xellka TaBa. [logageTe Te4HOCT
BmeTHeTe BO pepHarta.

120 MyH

P6

MeyeHo
roBefcko,
nonyxuBo
(6aBHO
roTBeH-€)

P7

MeyeHo
roBefcko,
cpefHo
(6aBHO
roTeere)

P8

neyeHo
roBefcKo,
no6po
neyeHo
(6aBHO
roTBeH-€)

1-1,5kg;
napymka co
nebenuHa 4
-5¢cm

E 2; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv BawmMTe OMUINEHN 3a4HM
WM CaMOo COJ1 U CBEXO MENEH LipH
6ubep. MpxxeTe ro MeCOTO HEKONKY
MWUHYTU BO XeLlka TaBa. BmeTHeTe BO
pepHaTa.

75 MUH

85 MuH

130 MyH

P9

dunetn,
nonyxueu
(6aBHO
roTBeH-€E)

P10

dunetum,
cpegHo
neyveHu
(6aBHO
roTeewe)

P11

dunetm,
n[o6po
neveHu
(6aBHO
roTBeH-€E)

0,5-1,5kg;
napyvka co
nebenuHa 5
-6cm

E 2; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv BawmMTe OMUINEHN 3a4HM
WM CaMO COJ1 U CBEXO MENEH LipH
6ubep. MpxeTe ro MECOTO HEKONKY
MWUHYTU BO eLlka TaBa. BmeTHeTe BO
pepHaTa.

75 MUH

90 MUH

120 MyH

Tenewko &
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P12 | Meueno 0.8-1.5kg; |j E 2; neyeHu jagerba Ha pelueTka 80 MmH
Te"e"'é'(o (Ha nagqm-ba Cj’ KopucTeTe rv BalmMTe oMUIEHN 3a4MHW.
np. rpb) '221 emka [opapete TevHocT lNeyeTe ro NOKPUEHO.
CBUHCKO @ @
P13 | Neuen 15-2ka | (1[E 2; nevenm japerva Ha pewerka 120 Mun
CB""C':_:' Bpat Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a roTBEH:E
nnmu rp npeBpTeTE ro MECOTO.
P14 | BneueHo 1,5-2kg E 2: nnex 3a nevetbe 215 MVH
cauHcko LTC KopwucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4mHu.
Mo nonoBuHa o BPEMETO 3a FOTBEHE
npeBpTeTE FO MECOTO 3a NoAeHaKBO
noTrneKkyBame.
P15 | Nnewxa, 1-1.5kg; = 2; neyeHu jaferba Ha pelueTka 55 muH
ceexa nap4mniba co KopwucTeTe rv BalwmMTe oMUNEHN 3a4mHW.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | Pe6po 2 -3kg; E| 3: pna6oka Tasa 90 MuH
Kopucrere [opapeTe Te4HOCT Aa ro nokpue AHOTO
CMpoBO, 6 Ha jagereTo. [1o nonoBMHa of BpeMeTo
:;HK” PEOPA | 35 roteeme npeBpTETE FO MECOTO.
neb6enuHa 2
-3cm
Jarnewxko @
P17 | JarHewku 6yT 1,5-2kg; |E| 2; Nevetse janerba Ha nnex 3a 130 mMuH
CO KOCKM napummba co | oo o
”96%”"'”3 7 LNopapeTte TeuHocT Mo nonosBmHa o4
-vcm BPEMETO 3a roTBEH:E NPEeBpPTETE IO
MECOTO.
Xusnna &
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P18 | Lleno nune 1-15kg; |j E 2; lﬂ 200 ml; noTneyeHo jagewe 60 MuH
cBexo Ha nnex 3a nevyewe
KopwucTeTe rv BawmMTe oMUNEHN 3a4mHu.
Mo nonoBuHa o BPEMETO 3a FOTBEHE
npeBpTeTE ro NUIELLKOTO MEeCo 3a
rnoaeAHaKBo MOTNeKyBah-e.
P19 | MNMonoeuHa 05-08kg | 3 nnex 3a nevetse 40 MuH
nune KopwucTeTe rv BalwmMTe oMUNEHN 3a4vHu.
P20 | Munewwkwu 180-200¢g E E| 2: NOTNEYEHO japere Ha 25 MyH
rpagu no napye peweTka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIEHN 3a4UHW.
Mp>xeTe ro MeCOTO HEKOJIKY MUHYTU BO
Xellka TaBa.
P21 | Munewku B E 3; nnex 3a neveke 30 muH
konauw, AKO NpBO 'Y MapuUHUpaBTe NUMELLKUTE
ceexu KOrMaHu, nocTtaBeTe MoH1cKa
TemnepaTtypa 1 roTBEHE M NoAosro.
P22 | Uena natka 2-3kg |j B 2; neyeHu jagerba Ha pelueTka 100 mmH
KopucTeTe rv BalwmMTe OMUIEHN 3a4WHN.
CraBeTe ro MecoTo BO caj 3a neyetrse.
Mo NonoBuHa of, BPEMETO 3a roTBeH:E
npeBpTETE FO MECOTO Of NaTka.
P23 | Lenarycka 4 -5kg rj B 2: nnaboka Tasa 110 MuH
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIEHN 3a4WHN.
CraBeTe ro MecoTo Bo Anabok nnex 3a
neyetbe. 1o NnonoBmHa of BpemeTo 3a
roTBeH-€ NPEBPTETE IO I'YCKMHOTO MECO.
&
Apyro
P24 | Kode 1kg =P peweTxa 60 MuH
KopucTeTe rv BalmMTe oMUIEHN 3a4WHN.
& pPyba
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P25 | Lena pub6a, 0,5-1 kg no E] 2 nnex 3a neyerbe 30 MyH
Ha ckapa pnba HanonHeTte ja pubata co nyTtep u
KOpWCTETE T BaLLMTE OMUIIEHN 3a4UHU U
ounku.
P26 tbuge'm oA - El E 3; NoTNeLLeHo jagere Ha 20 MuH
puba pelieTka
KopucTeTe rv BalimTe oMUINEHN 3a4WHW.
Meyense Ha cnaTku / pecepTn \nag=—
P27 I:p;a'bzn . E 2; @ 28 cm nnex co deaep Ha 90 M
P pelieTka
P28 | Kona4 co - (= 2; e 100 - 150 mi; nnex za 60 muH
jaGonka neyewe
P29 | MNura co - (=] 2. moana 3a nura Ha pewerka 40 mun
oBollje
P30 !-IVG'Ta co ) = 2; la) 100 - 150 mi @ mozsa 3a 60 mmH
Jabornka nuTa oA 22 cm Ha pelueTka
P31 | YokonagHm 2 kg = 3. nna6oka Tasa 30 mMuH
Konaumka ’
P32 | Yokonanuu B E 2; &J 100 - 150 ml; nnex 3a maduHm 30 muH
macpuHn Ha pelueTka
P33 | Kyrnod B E| 2; cap 3a norava Ha pelueTka 50 muH
3eneHuyk / rapHup @ ‘E‘g *
P34 | MNeyeHu 1kg E 2: nnex 3a nevetse 50 muH
KOMnupun

CraBeTe Lenun komnupu co nywna Ha
nnex 3a neyewe.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P35 | Napuuwa ke E] 3; nnex 3a neyewe NocTaBeHa co 35 muH
XapTuja 3a neyewe
KopwucTeTe rv BalmMTe oMUNEeHN 3a4mHu.
VceyeTe rv kKOMNUpUTE Ha napynkbsa.
P36 | Meuen mewaH 1-15kg E| 3; nnex 3a neyeke NocTtaBeHa co 30 muH
3enen4yk XapTuja 3a nevere
KopucTeTe rv BalmMTe oMUINEHN 3a4WHW.
ViceyeTe rv 3eneHyvyuuTe Ha napuunksa.
P37 | Kpoketn, 0,5 kg E| 3: nnex 3a neverse 25 MuH
3amp3HaTm ’
P38 | Pommes, 0,75 kg E| 3: nnex 3a neverse 25 MuH
3amp3HaT1 ’
MoTtneuenn, ne6 n nuua = & =&
P39 | Nasamwa/ 1-15kg [H 2: notneuero janere Ha pelueTka 45 muH
jydxrm
P40 | Motneyenn 1-15kg E 1; noTNeYeHo jagere Ha pelueTka 50 muH
KoMnupu
P41 Csexa nuua, _ E E 2; lﬁj 100 ml nnex 3a ne4yewe 15 MUH
TeHka MOCTaBEH CO XapTuja 3a neyetse
P42 CBg)Ka nua, _ [E E 2; lﬁj 100 ml; nnex 3a neyewe 25 MUH
Aebena MocTaBeHa Co XapTuja 3a neyerse
P43 | Kuw co jajua - (5] 2; rasa 3a neverse Ha pewertka 45 muH
P44 Ba_regu / / 0.8kg [E E 3; lﬁj 150 ml; nnex 3a neyewe 30 muH
;vua aTsa NMOCTaBEH CO XapTuja 3a Neyere
en ne Moseke Bpeme e noTpebHo 3a 6en neb.
P45 | 3pua/ ,6‘”'(/ kg E E 2; I&J 150 ml; nnex 3a nevyewe 45 muH
LpH neos oA NOCTaBEH CO XapTuja 3a neyewe /
3pHa BO TaBa peleTka
3a ne6
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8. DYHKLUMUN HA YACOBHUKOT

8.1 ®yHKUMM HA YaCOBHUK

®DyHKUMja Ha MpumeHa
YaCOBHMK
Q [MoTceTHMK BO MMHYTK. Kora Ke ucteye tajMepoT, ce ornacysa 3ByYeH
curHan.

Bpewme Ha rotBense. Kora TajMepOT 3aBpLlyBa ce ornacysa curHan u

STOP 3anupa dyHKymjaTa Ha rpeetse.

@ OpnoxeH noveTok. 3a oAnoXyBaHe Ha MOYETOKOT U/UNK KpajoT Ha
rOTBEHETO.

@ Bpeme Ha paboTere. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKuuja

HeMa BnujaHue Bp3 paboTaTa Ha pepHaTa.
3a ga ro Bkny4ute n ucknyynte Bpeme Ha paboTere nsbeperte:
Menu, HarogyBamna.

8.2 Kako pa noctaBute: ®yHKLUMU Ha YaCOBHUK

Kako na nocraBute: Bpeme Bo geHOT

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

9 NI

3a ga ro npoMeHnTe BpEMETO BO AEHOT
BneseTe BO MeHWTO 1 n3bepete MocTasku,
Bpewme Bo AaeHoT

[NocTaBeTe ro

-OK
YaCOBHWKOT. MputucHete: .

Kako na noctaBute: NoTceTHUK BO MUHYTHU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Ha ekpaHoT

Me ce ( \ e
npuKaxysa:
0:00

MocTaBseTe ja MNoTceTHMK
N .OK
MpuTtucHeTe: O BO MUHYTH. MNputucHerte: .
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Kako na nocraBute: MoTCeTHUK BO MUHYTU

®Tajmep0T 3anoyHyBa aa oabpojyBa Hasaz BegHall.

Kako na noctaBute: Bpeme Ha rotBewe

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
e N A
( \ Ha expaHoT ( \
ce
npyKaxxyBa:
0:00
Opbepete
yHKUMja 33 MputncHeTe sTop MocTaBeTe ro Mputuckere:
rpeeme un HEKOnKy natu: BPEMETO Ha oK
nocraseTe ja O] roTBeHsE. :
Temneparypara.
®Tajmep0T 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BeaHall.
Kako ga noctaBute: OanoxeH no4yeTok
Yexkop Yexkop 2 Yekop 3 Yexkop 4 Yekop 5 | Yekop 6
1
Ha
N ekparor N Ha N
{ ON - ce ( O\ - { @N |~
J MOKaxy N er;HOT J
Ba
HOBOTO npl;l:\my
Onbepe Bpeme. n e
Teja MputncHe @ ocrase @y Moctase
yHKLY Te MOYET Tero MpuTHCHe KPAJ Tero MpuTUCH
jaTta Ha HeKonky OK BpeHN;eTO Te: OK. BpemeTo | ere: OK.
. N\ i
rpeewe | natu: O HOYETOK. Ha Kpaj.

@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Ha MOCTABEHOTO BPeMe Ha MOYETOK.
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9. HAYUH HA KOPUCTEHE: AOOATOUU

9.1 BMeTHYBak€e Ha goaaToum

Mario BoBnekyBarbe Ha ropHUOT Aen ja srofnemysa curypHocTa. BoeneueHute genoem ucto
Taka pyHKLMOHUpaaT U Kako ypeau npoTus ocTpu pabou. MonemuoT pab okony nonuuarta ro
CnpeyyBa CafoT 3a roTBEHE Aa Ce U3nuara.

PeweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTta u NnposepeTe Aanu
HorankvTe ce CBpPTEHU HagJony.

Mnex 3a neyeke /Anaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAWUNKUTE Ha
ApXKayoT 3a pelleTkaTa.

PeweTka, Mnex 3a neyewe /Onaboka
TaBa:

TypHeTe ro NnexoT 3a neyetse nomery
BOOWMKMTE Ha ApXKayoT U pelueTkaTta Ha
BOAMIIKUATE rope.
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10. AONMOJIHUTEJIHU ®YHKLUWUA

10.1 3aknyyyBakwe

OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cry4ajHo MeHyBawe Ha (pyHKLMjaTa Ha pepHaTa.

BknyyeTe ja kora pepHarta paboTu - NOCTaBEHOTO roTBEH:E NPOAOKYBa, KOHTPOHATA Nnovya e
3aknydeHa.

BkrnyyeTe ja kora pepHarta e UCKIy4eHa - pepHaTta He MOXe Aa Ce BKITy4u, KOHTPOIHaTa nioya e
3aknydeHa.

N

b EI - MPUTUCHETE 1 JpXeTe 3a EI - NPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a
[a ja Bknyunte yHKumjaTa. [a unckny4ure.
Ce ornacyBa 3By4eH curHar.

&

®3x3- Tpenka kora 6paBaTa e BKiyYeHa.

10.2 ABTOMaTCKO UCKIyYyBaHe

3apa/:m 06e36eaHOCHM NPUYNHKU, NevykaTa aBTOMATCKU Ce UCKITy4yBa nocrie HeKoe BpemMe, ako
(byHKLI'I/IjaTa Ha rpeewe Ha ne4ykarta paGOTVI 1 HEe Ce NPOMEHETU NOCTaBKUTE.

(°C) @ (4)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMATCKOTO WCKIyYyBatse He paboTu co crnegHuTe dyHkumn: CeeTno, OanoxeH NoYeTok.

10.3 BeHTnaTtop 3a nagemwe

Kora paGOTVI neykaTta, BEHTUNaTopOoT 3a JlageHe ce BKIyYyBa aBTOMATCKU 3a Aa ' o4pXyBsa
nagHW NoBpLUMHUTE Ha nedkaTa. Ako ja UCKNy4YnTE NneYykaTta, BEHTUNaTopOoT 3a NageHe MoXxXe
0a npoaosnkm aoa pa6OTVI Ce Jofieka neykara He ce onagu.

11. MOMOLU U COBETHU

11.1 MNMeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

3a Hajgobpw pe3yntaTtu cnegeeTe rv npenopaknte gageHn Bo Tabenata nogony.
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)
Kudpnunukn, nrex 3a nevyexe unm 180 2 20 - 30
6naru, 16 nnaboka TaBa
napynka
Kudpnvnukn, 9 nnex 3a nevewe nnm 180 2 30-40
napunka Anaboka Tasa
Muua, pelueTtka 220 2 10-15
3ampsHaTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku nnex 3a nevewe nnu 170 2 25-35
ponat Anaboka TaBa
Konauve nnex 3a nevewe nnu 175 3 25-30
nnaboka Taea
Cydone, 6 KEepaMnyKo TaB4e Ha 200 3 25-30
napynka peLleTka
®dnaH co OCHOBa 3a naH Ha 180 2 15-25
naHavwnaH peLlieTka
BukTopujaHcka NnoTneYyeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
TOpTa Co Liem pelueTka
OwnHcTaHa puba, nnex 3a nevyexe Unm 180 3 20-25
0,3 kg nnaboka TaBa
Llena pn6a, 0,2 nnex 3a neyexe unm 180 3 25-35
kg anaboka TaBa
dunetun ox puba, TaBYe 3a nuua Ha 180 3 25-30
0,3 kg pelueTtka
OwuHcTtaHo meco, nnex 3a nevewe nnu 200 3 35-45
0,25 kg nnaboka TaBa
LWacnuk, 0,5 kg nnex 3a neyexe unm 200 3 25-30
nnaboka TaBa
Konaunma, 16 nnex 3a nevewe nnu 180 2 20-30

nap4ynHsa

nnaboka TaBa
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (MuH)
MakapoH-konauy, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-35
24 napuunkba nnaboka TaBa
MadwmHu, 12 nnex 3a nevewe nnu 170 2 30-40
napynka Anaboka TaBa
ConeHo neuyueo, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-30
20 napuura Anaboka TaBa
Konaunka og nrnex 3a neyexe unm 150 2 25-35
cyBo TecTo, 20 nnaboka TaBa
napynka
Manu TopThyKy, nnex 3a neyexe nnm 170 2 20-30
8 napuurba Anaboka TaBa
3eneHuyk, nnex 3a neyexe nnm 180 3 35-45
avHcTaH, 0,4 kg nnaboka TaBa
BeretapujaHcku TaBye 3a nuua Ha 200 3 25-30
omnet peLueTka
3eneHuyk Ha nnex 3a nevewe nnu 180 4 25-30
MeauTepPaHCKn Anaboka TaBa
HauwH, 0,7 kg

11.2 MNMeyeTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayaHu goaatoum

YnotpebeTte TEMHM NNEXOBU U CA0BM KoM ja ogbuBaat cBeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
ancopbupaat TonnuMHaTta og ceeTtnarta 6oja n cagosuTe Kou ja ogbvBaaT cBeTnuHaTa.

.~

Kepamunuku
TaBue 3a nuua Can 3a nevere can Pavna TaBa 3a
neyere Konauu
. . Kepamuka .
TeMHa, koja He oabuBa TeMmHa, koja He oabuBa g om TeMmHa, koja He
CBeTNMnHa CBeTNnHa . onbusa cBeTnmHa
28 cm gujametap 26 cm gujameTap Avjamerap, 5 28 cm gujametap
cm BUCUHA
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11.3 TaGenu 3a roTBew€e 3a MHCTUTYTU 3@ TECTUPaHE

UHdopmaumm 3a MHCTUTYTU 3a TeCTUpaHe
TectoBu crnopeg IEC 60350-1.

¥ B == EEH O @
\ CJ oy
(°C) (MuUH)
Manu KoHBeHuunoH | [Mnex 3a 3 170 20-30 -
Konmaumks | anHo neyewe
a, 20 rotBex-e
napuvka
no nnex
Manu [otBewe co | [nex 3a 3 150 - 20-35 -
Konaynkw | BeHTunatop nevyewe 160
a, 20
napunka
no nnex
Manu [otBewe co | lMnex 3a 2n4 150 - 20-35 -
Konaumk | BEHTUNaTop | neyewe 160
a, 20
napunka
no nnex
MuTa co KoHBeHumoH | Pewetka | 2 180 70-90 -
jabornka, anHo
2 nnexa roTBex-e
@20 cm
MuTa co [otBewe co | Pewetka | 2 160 70 -90 -
jabornka, BEHTUMNaTOp
2 nnexa
@20 cm
Manguw KoHBeHuunoH | Pewetka | 2 170 40 - 50 3arpejTe ja
naH, anHo neykata 10
Kanan sa | roteewe MUHYTH.
Konaim
@26 cm
Manguw [otBewe co | Pewetka | 2 160 40 - 50 3arpejte ja
na, BEHTUNaTop neukata 10
Kanan 3a MUHYTH.
Konauiu
@26 cm

198/336



HEFA W YNCTEHWE

¥ = EEH O ®
B =
(°C) (MuH)
Manguw [otBewe co | Pewetka | 2un4 160 40 - 60 3arpejte ja
na, BeHTUnaTop neukata 10
Kanan 3a MUHYTH.
konayu
@26 cm
Ie6 [oTBEHE CO MMnex 3a 3 140 - 20-40 -
BEHTUNAaToOp | nedvewe 150
Ie6 [oTBEHE CO MMnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
BEHTUNATOp | nedvewe 150
Je6 KoHBeHuunoH | [Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
anHo neyere 150
rotBere
Tocr, 4 - Ckapa PeweTtka | 4 Makc. 2 - 3 MUHYTH 3arpejte ja
6 npBa cTpaHa; neykaTta 3 MUHYTU.
napymsa 2 - 3 MUHYTH
BTOpa CTpaHa
Byprep Ckapa Ha 4 Makc. 20-30 CraBete ja
co pelueTka pelleTkaTa Ha
rosefcka 1 TaBa YETBPTOTO HMBO U
nneckas 3a TaBaTa 3a
uua, 6 cobupar cobupare
napunka e MaCHOTUW Ha
, 0,6 kg MacHoOTU TPETOTO HMBO O
n neykarta. Csprete
ro jagereTo Ha
cpeaviHa of
BpEMeTO 3a
roTBeH-E.
3arpejte ja
neykarta 3 MUHyTU.

12. HETA W HUCTEHE

/N NPEOYNPEAYBAHE!
Buaete Bo nornasjara 3a 3aLUTUTa U CUrypHoCT.
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12.1 3abeneLiku 3a YUCTEHETO

<

CpepncrtBa 3a

npe,Cl,HI/IOT en Ha neYykarta YncrteTe ro Co MeKka Kpna HatoneHa co TonJsia soga un
CpeacTBo 3a YNCTene.

KOpVICTeTe pacTBOp 3a 4YncTewe 3a aa rm UICHUCTUTE MeTanHuUTe NOBPLUNHN.

ynctere YuncTeTe v gamkuTe co Gnar geTepreHT.
A YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa no cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MmpcHOTUM unn
= Y[ ApYry OCTaToLy of XpaHa MOXe [a pe3ynTvpa co noxap.
l I Ha neykaTa unu Ha cTakneHuTe NioYu Ha BpaTaTa MoXe Aa KOHAEeH3Npa Bnara.
. 3a fa ja HamanuTe KoHAeH3aumjaTa, nyLwTeTe ja neykata Aa pabotu okony 10
CekojaHeBHa | /.y npepn roteerbeTo. He uyBajTe ja xpaHaTa Bo nevkata nogonro og 20
ynoTpeba MUHYTW. VicylleTe ja BHATPeLIHOCTa Co Meka Kpra rnocrne cekoja ynoTpeba.
YucTeTe ro uenvot npubop nocne cekoja ynotpeba u octaBeTe ro Aa ce
P ucywm. Kopycrete Meka Kpna HaToneHa co Tonna Bofa U CPpeAcTBo 3a
W yucterse. He yucteTe ro npubopoT BO MallUMHa 38 MUEHE Caf0BMU.
He uucteTte rv gogatoumTe WTO He ce nenart co ynotpeba Ha abpa3nsHu
Dopartoumn

cpeacTtBa 3a YnCTewe 1unm co npeameTn Co oCTpu pa6OBM.

12.2 HayuH Ha ynctewe: BTucHyBawe BO WwynnMHaTta

Mcuuctete ja n3rpaempaHaTa BHaTPELWHOCT 3a Aa ' OTCTPaHUTE oCTaTounTe 0L 6VII'Op no
roTBEHETO CO Napea.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
Uctypete: 250 ml 6en ouet OcTaBeTe BUHCKMOT oueT Aa Mcuuctete ja BHaTpelwHocTa
BO M3rpaBupaHaTta ro pacTBOpu NpeocTtaHaTUoT CO ToMmna BoAa 1 Meka Kpra.

BHaTpeluHocT. Kopuctete 6% 6urop Ha cobHa Temnepartypa
BMHCKM oueT 6e3 aanTumem. 30 MuHYTHW.

3a dyHkumjata: SteamBake uncteTe ja pepHaTta Ha cekoun 5 - 10 uMKINycKn Ha roTBEHE.

12.3 Kako pna otcTpaHeTe: [ip>kaym Ha peLueTKu

V3BapgeTe rn ApXXayuTe 3a peleTkn 3a aa ja NCHUCTUTE NeYkaTa.
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1 yekop

WcknyyeTe ja neukata ce
Jopeka He ce onagu.

2 yekop

[NoBneyete ro npegHNoT gen
of, opKaunTe HacTpaHa of,
CTPaHUYHMOT Sua.

3 yekop

[NoBneyeTe ro 3agHMOT Aen og
ApXaynTe HacTpaHa o
CTPaHWUYHMOT SUA U n3BageTe
ro.

4 yekop

MoHTupajTe rv gpxayute Ha
peLueTkuTe no obparteH
pepocnen.

Wrnute 3a apxere Ha
TeneckonckTe WMHU Mopa Aa
Ce Haco4eHu Hanpea.

]

1 ——
/;E .
9

@%H’; |

(

I

12.4 HauuH Ha Kopuctewe: Yncterwe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co YucTtere co nuponuaa.

& NPEAYNPEOYBAHSE!
MocToM PU3NK Of N3TOPEHNLIN.

A BHUMAHUE!

Ako Mma apyru anapat MOHTMPaHW BO UCTMOT Nnakap, HEMOjTe Aa M KopucTute
NCTOBPEMEHO CO OBaa hyHKumja. Toa Moxe Aa ja owTeTn nevkara.

Mpen Yncrtewe co nuponusa:

McknyyeTe ja neykaTta n
rovekajte Aa ce onagu.

M3BageTe rv cute goaatouu. VMcuucteTe ro nogoT Ha pepHaTta

1 CTaKIOTO Ha BHATpeLLHaTa
BpaTa co Tonsa Boaa, Meka kpna
n 6nar oeTeprexT.

Yucrtewe co nuponusa

Hekop 1 BneseTte BO MeHUTO: Yncterwe rm/
Onuuja BpemeTtpaeme
C1 - JlecHo unctere 1h
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Yucrtewe co nuponusa

C2 - HopmarnHo uncrerwe

1 h 30 min

C3 - TemenHo unctere

2 h 30 min

Hekop 2 OK - nputucHeTe 3a aa ja nsbepete nporpamara 3a YncTerse.
Hekop 3 OK - nputncheTe ro 3a aa 3anodHe uncTereTo.
Yekop 4 Mocne YncTereTo, 3aBpTETE O TPKANLETO 3a (DYHKLUMNUTE Ha rpeerse

Ha neykarta Ha nonoxbtaTa NCKITy4eHO.

@ 3a BpemMe Ha YMCTEHETO, CBETUNKATa BO NevKaTa € UCKny4eHa.

Kora neukara e Ha nocraBeHaTta Temneparypa, Bpatara ce 3aknydysa. [logeka He ce OTKIyun

Bparara, eKpaHoT NpUKaxyBa: &.

Kora ke 3aBpLuM YncteweTo:

McknyyeTe ja neykata n
novekajTe goaeka He ce
onagu.

Mcuuctete ja BHaTpelwHocTa
CO Meka Kpna.

OTcTpaHeTe rm ocTaTtounTte o4
[AHOTO Ha BHaTpeLUHOCTa.

12.5 NoTceTHUK 3a YNCTEeH-E

PepHaTa Be noTceTtyBa Kora ga ja UCYNCTUTE CO YNCTeHe CO Nnuposin3a.

rrrr/ Tpernka Ha ekpaHoT 5 CEeKyHau Nno cekoe
roTeBeHe.

3a [a ro UcknyunTe nNoTCETHUKOT BHECETE
MeHnu n n3bepet Harogysatba, [MoTceTHUK 3a

HYUCTEH:E.

12.6 Kako pa usBagurte n ga moHTtupare: Bpara

BpaTata Ha pepHaTta nmMa Tpu nioyn oA ctakno. 3a Aa rm UCYUCTUTe, MOXeTe Aa ' U3BaauTe
BpaTaTa Ha pepHaTa 1 BHaTpeLUHUTe cTakneHu nnoyn. MNpoynTajTe ro LenocHOTo ynaTcTBO
,Bagere 1 MoHTUpare BpaTa“ npea Aa rv u3saauTe CTaKNeHUTe Moyn.

BHUMAHUE!

He kopucTeTe ja pepHaTa 6e3 cTakneHuTe nnoyu.
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1 yekop

LlenocHo oTBOpeTe ja BpaTtata u
HajaeTe ja WwapkaTta Ha gecHaTa
CcTpaHa Ha BpaTarta.

2 yekop

YnotpebeTe wrpadumrep 3a aa ja
KpeHeTe 1 LienocHo Aa ja 3aBpTuTe
Ha[eCcHoO LlapkaTa Ha padkara.

3 yekop

HajpoeTte ja wapkaTa Ha nesaTa
CTpaHa Ha Bparara.

4 yekop

KpeHeTe 1 3aBpTeTe ro nocToT Ha
nesarta Luapka.

5 yekop

3aTBOpETE ja Bpatata Ha pepHaTa Ao
npBaTta nosuumja Ha oTBopakE.
[MoToa kpeHeTe 1 nosneyeTe Hanpeq,
1 n3BageTe ja BpaTaTta Ha
nexuLTeTo.

6 yekop

CTtaBeTe ja BpataTa Bp3 Meka kpna
Ha cTabunHa nospLuMHa.

7 yekop

[pxeTe ja gekopayumnjata Ha BpaTata
(B) Ha ropHvoT pab Ha BpaTaTa o
[ABeTe CTPaHU 1 NPUTUCHETE ja
HaBHaTpe 3a Aa ja ocnoboauTe
crojkaTa 3a 3anevatyBate.

8 yekop

[MoBneyeTte ja gekopauujata Ha
BpaTaTta Hanpej v u3BagerTe ja.

\ H\

9 yekop

[pxeTe rm cTakneHuTe nioYn Ha
BpaTarta Ha HMBHWOT ropeH pab un
BHVMMATENHO NoBrieveTe rm egHa no
efHa. 3anoyHeTe co ropHarta nnoua.
OcurypeTe ce geka CTaknoTo
LIefIoCHO Ce M3Nu3raso of ApxadvTe.
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10 McuncreTe rn ctakneHuTe Nnoym co
yekop BoAa u canyH. BHumatenHo vcylete
rM cTakneHuTe nnoyn. He yncrete rm
CTaKneHuTe NnoYyn Bo MallvHa 3a
MUEeH€e CafoBMU.

1 Mo yncTerweTo, MOHTUPAjTE TN
Yyekop CTakIieHaTu Nno4un 1 BpaTtarta Ha
pepHaTa.

MorpwxeTe ce fa rvu BpaTuTe CTakneHuTe
nnouyn (A n B) Hasag no ToyeH pegocnea.
MpoBepeTe ro cumbonoT / neyaToT Ha
CTpaHaTa Ha cTakneHarta nnoya, cekoja
CTakfleHa nnova uarnega pasnuyHo 3a aa
MOXe NeCHO Aa ce MOHTVpa U AeMOHTMPA.
Kora ke ce MoHTUpa npaBunHo nopaboT Ha
BpaTaTa KIuKHyBa.

BHumagajTe aa ja MoHTMpaTe cpegHaTta
CTakfieHa nnova TOYHO BO ceauiTaTa.

12.7 Kako ga 3ameHuTe: CBeTno

A MPEOYNPEOYBAHE!
OnacHoCT of, CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

Cekoralll ipXeTe ja XxaroreHaTa CBETUIIKA CO TKAeHWHa 3a [Ja CpeynTe Ha CBeTunkaTta aa
nsropaT 0CTaToLmM 0f MacHoTHja.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKarta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neykarta. OTkayeTe ja neykaTa of, CraBeTe Kpna Ha OHOTO Ha
MouekajTe nofdeka neykata He €IeKTPUYHOTO HarojyBak-e. BHaTpeLLUHOCTA.
ce onaaw.
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3agHo cBeTno

1 4yekop | CepTeTe ro CTakneHOTO kanaye 3a ga ro u3sagure.

2 yekop | VcuucTeTe ro CTakneHVoT kanak.

3 4yekop | 3ameHeTe ja cBeTMNKaTa CO COOABETHA CBETWMKa OTNopHa Ha TonnuHa go 300 °C.
4 yekop | MoHTUpajTe ro CTaknNeHOTo Kanave.

13. PELUABAHE HA MNMPOBJIEMU

& NPEAYMNPEOYBAHE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3alTnTa n CUrypHocCT.

13.1 Lto ga ce HanpaBwu ako...

AKO Hekoj crnyyaj He e BkIy4eH BO oBaa Tabena, koHTakTupajTe co OBnacTeH cepBuCeH

LeHTap.

lMeukaTa He ce BKIy4dyBa Uinu He ce 3arpeBa

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

He moxeTe Aa ja BknyuuTe unu fa pakysaTe
CO pepHarTa.

PepHaTa e HenpaBunHo noep3aHa co AoBOAOT
3a cTpyja.

PepHarta He ce 3arpesa.

V|CKJ'Iy“IeHO € aBTOMAaTCKOTO UCKIy4yBaH-€.

PepHata He ce 3arpeBa.

BparaTta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.

PepHaTta He ce 3arpesa.

He e n3bueH ocurypysay.

PepHarta He ce 3arpesa.

WcknyyeHa e GpasaTa 3a geua.

KoMnoHeHTun

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

CaeTnoto e MCKITy4eHO.

[MeyeTe co BnaxeH BO34YyX - € BKITy4€eH.

CeTnoTo He pabotu.

CeTunkara e nperopeHa.
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KopoBwm 3a rpeluku

Ha ekpaHoOT ce npukaxyBa... MpoBepeTte ganu...

Err C3 BpaTtaTta Ha pepHaTa e 3aTBOpeHa unm
bpaBaTa Ha BpaTaTa e ncnpasHa.

Err F102 BpataTta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.

Err F102 BpaBata Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

00:00 MpekuHaTa e cTpyjaTa. [NocTaBeTe ro TOYHOTO
Bpeme.

AKO Ha eKpaHOT Ce MoKaxyBa Ko 3a rpeLuka LTo He e Bo oBaa Tabena, nckiy4yeTe ro
OCUrypyBa4oT BO KykaTa W BKITy4eTe ro NOBTOPHO 3a pecTapTupake Ha pepHaTa. AKO MOBTOPHO
ce nojasu NpobnemoT, ctaneTe Bo KOHTaKT co OBNAaCTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

Yucremwe

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

BopaTa ncTekyBa of usrpasupaHata Mma npemHory Boga BO n3rpasupaHata
BHATPELLHOCT. BHATPELLHOCT.

13.2 NopaToum 3a cepBUC

AKo He MOXeTe camuTe Aa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo
OBMaCTEHNOT CEPBUCEH LIEHTap.

MoTpebHuTe NnogaToum 3a CEPBUCHNOT LieHTap ce Ha nnoykaTa co cneumdumkauum. MNnoykata
Co cneyndmKaLmmn ce Haofa Ha NpegHaTa paMka BO BHaTpeLLUHOCTa Ha neykata. He
OTCTpaHyBajTe ja nroykaTa co crneyndunkaLlmm og BHaTpELLHOCTa Ha nedvkaTa.

Bu npenopavyyBamMe nogarouuTe Aa ru BnuwleTe TykKa:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj Ha npoussog (PNC)

Cepuckn 6poj (S.N.) s
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EHEPITETCKA E®OUKACHOCT

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHdpopmanuum 3a npoussoagoT u CtpaHuua 3a nicpopmauum 3a

npousBogoT*

Mme Ha cHabpysavoT Electrolux
MpeHTndurkaumja Ha mopenot EOD6P66WX 949499637
[NokasaTen 3a eHepreTcka enKacHOCT 81.2

Knaca Ha eHepreTcka edpukacHoCT A+

MoTpolluyBayka Ha eHepruja kaj HOpMasiHO NOSHEHE,
KOHBEHLIMOHAEH PEXUM

0.93 kWh/uuknyc

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HOpMasiHO NOSHEHE,
pexuM co hopcupaH BEHTUNATOP

0.69 kWh/uyuknyc

Bpoj Ha npa3HuHn

M3Bop Ha TonnuHa Enextpuyutet
BonymeH 721

Bug neuka BrpageHa neuka
Maca 32.2 kg

* 3a EBponckaTta YHuja, cornacHo lMponucoT Ha EY 65/2014 n 66/2014.
3a Peny6nuka Benopycuja, cornacHo STB 2478-2017, fopatok G; STB 2477-2017, Oopgatoun A

nB.
3a YkpavHa, cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka edukacHocT npumeHnmuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTu 3a roTBeke BO JOMaKUHCTBO - [en 1: LLinopeTtu, neyuku, neykm

Ha rac v ckapu - MeToam Ha Mepetse Ha paboTara.

14.2 3awTena Ha eHepruja

Meukata ma pyHKLMKU KOU BM MoMaraar Aa 3allTeauTe eHepruja npu

CeKOj,EI,HeBHOTO roteexe.

MpoBepeTe fanu BpaTaTa Ha neykaTta e NpaBUMHO 3aTBOpeHa kora paboTu neykara. He ja
OTBOpAjTe Bpatata MHOry YecTo 3a Bpeme Ha rotBereto. OaapxyBajTe ro YNCT AUXTYHIOT Ha
BpaTaTa u npoBepeTe fanu e 4o6po uKcMpaH Ha cBojaTta nosuuuja.
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CTPYKTYPA HA MEHU

KopucTteTe meTanHu cagoBm 3a Aa ro 3ronemmuTte LWTedereTo Ha eHepruja.

Kora e MoXHO, He ja NnpefsarpesajTe neykaTa npeg roteexe.

[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO MoManu naysn mMmefy roTBeHeTo Kora npasuTe noseke jaaera
NCTOBPEMEHO.

FoTBewe CO BeHTUNaTop

Kora e MoxHO, kKopucteTe i yHKLM1TE 3a roTBEHE CO BEHTUNATOP 3a Aa 3awTeaunTe
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunaTopoT 1 cBeTunkata npogosikysaaTt co pabota. Kora ke ja ncknyumrte neykaTta,
eKpaHoT ja nokaxxysa npeoctaHaTaTa TonnvHa. MoxeTe ga ja ynotpebute TonnvuHata 3a ga ja
OAPXUTE XpaHaTa Tonna.

Kora TpaereTo Ha rotBeneTo e nogonro og 30 MUHYTW, HamaneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
neukara 3a MMHUMym 3 - 10 MUHYTW Npea KpajoT o4 roTBereTo. [MpeocTaHaTata TonnnHa Bo
pepHaTa Ke Npogomkun Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeoctaHataTa ToNnvHa 3a 3arpesame xpaHa.

OpapiKyBake Ha TONJNMHA Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHUCKaTa NocTaska 3a TemnepaTtypa 3a Aa ja MICKoOpUCTUTe npeoctaHarta
TONNWHA 1 Aa ro oapXuTe jagerweTo Tonno. NokasaTenoT 3a npeocTaHaTa TonnMHa unm
TemnepaTypa ce nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBeHw€ CO UCKINyYeHa cBeTUIKa

VcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha rotBerweTo. BkryyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

DyHKUMja 3a WITeAeHe Ha enekTpMyHa eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHEeTO.

Kora ja kopuctute oBaa cyHKUMja, namnarta aBTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKIyunTe cBeTunkata NnoOBTOPHO HO OBaa akuuja Ke rv Hamanu oveKkyBaHuTe WTefera Ha
eHepruja.

15. CTPYKTYPA HA MEHU

15.1 MeHu

— - n3bepeTe 3a ga BHeceTe MeHu.

Q

MeHu cTpyKTypa

[oTBEHE CO NOMOLL ‘/\b Yucrene rrrr/ Harogysara {é}
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
1, N
( \ AL \ AL
=G OK 01-014 OK
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CTPYKTYPA HA MEHU

. . . Mpunaropete ja
MN36epeTte MeHu, MoTtBpaeTe ja M3beperTe ja MoTtBpaeTe ja BpeHocTa 1
Harogysama. nocraekara. nocraekara. nocraekara. oK
npuTUCHeTe .
HarogyBawa
01 Bpeme BO geHoT Mpomenun 02 OcCBETNEHOCT Ha 1-5
ekpaHoT
03 TOHOBYM Ha KoM4YMHa 1 - CBupeme 04 JaumHa Ha 3By4HWOT | 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3ByKoT €
UCKny4eH
05 Bpeme Ha paboTene BknyyeHo / 06 CeeTno BknyyeHo /
McknyyeHo McknyyeHo
o7 Bp3o 3arpeBatbe BknyyeHo / 08 MoTceTHuK 3a BknyueHo /
McknyyeHo yncTere McknyyeHo
09 Wi-Fi BknyueHo / 010 | AsTOmarcko BknyueHo /
McknyyeHo OaneyvHcKo McknyyeHo
pakyBare
011 | 3abopaBeTe 1 Oa/He 012 | Oemo-pexum Lndpa 3a
HarogyBatbata Ha aKTBMpaHsE:
MpexaTa 2468
013 | Bepawuja Ha codTBEp MpoBepka 014 | Pecetupaj rv cute Ha/He
HaropyBatba

16. TPUXKA 3A OKOJIMHATA

. . A .
Peuuknupajte rv matepujanute co cumbornot LO. CrtaseTe ja ambana)xara BO COOABETHM
KOHTejHepu 3a Aa ja peumknuparte. [lomorHeTe BO 3aluiTuTaTa Ha XWBTHaATa cpeavHa u
YOBEKOBOTO 3[1paBje U peunknmpajTe ro oTnagoT o4 enekTpUYHU U eneKkTpoHCKM anapatu. He

dpnajte rn anapatuTe 03aH4YeHn Co CMMOBOOT E BO 0TNagoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
NPON3BOAOT BO BALLMOT flOKaneH KanauuteT 3a peyumknupare Unn KOHTakTMpajTe ja Bawarta
ONLITUHCKA KaHuenapwja.
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CUPRINS

NE GANDIM LA DVS

V& multumim cé ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea
unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
&

www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
’E www.electrolux.com/shop

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
X Kitchen.

B> Eovee iy
ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numéar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

& Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

HT

l:l E] Electrolux
— B

My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My Electrolux
Kitchen.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

- Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de Centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate
sau a pune in interior accesorii sau vase.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

- Urmele de alimente varsate trebuie sa fie eliminate inainte
de curatarea pirolitica. Scoateti toate componentele
cuptorului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

+ Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.

+ Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati dac& usa cuptorului se deschide fara oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

inaltimea minim& a dulapului (Inaltimea minima a 590 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
Inaltimea fetei aparatului 594 mm
Inaltimea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 548 mm
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Adéancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
Deschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

+ Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

+ Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Utilizati intotdeauna o priza cu protectie (ifmpamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara Tnlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din prizé aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

« Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.
» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

» Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic (la interior).

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

* Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

» Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte n aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.
— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.

Gétiti intotdeauna cu usa cuptorului inchisa.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula in spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

A AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.
Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitica sau Prima utilizare v& rugédm sa
scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu

produsul) Tn special tigaile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

Tineti copiii la distanta de aparat Tn timpul functionarii curatarii Pirolitice.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.
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— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.

» Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

- Indepértati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

* Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este in functiune.

+ Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

» Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminarea interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

+ Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

+ Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Service
» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
 Utilizati numai piese de schimb originale.

2.8 Gestionarea deseurilor dupa incheierea ciclului de viata al
aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.

+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de l1anga aparat si aruncati-I.

+ Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

/N AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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INSTALAREA

3.1 Incorporarea
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube myebecomions"

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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DESCRIEREA PRODUSULUI

3.2 Fixarea aparatului de mobilier

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

LLL.

()I:I
'@Eﬁ%@f

Ol I

omkes
T =S

o

Panou de comand&

H Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

B Buton de comanda

B Element de incalzire

@ Bec

Ventilator

B Adancitura cavitate

Ed Suport pentru raft, detasabil

] Pozitii raft

() ﬁﬂﬁ
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CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

4.2 Accesoriile

+ Raft de sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.
+ Cratita adanca
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.

* Ghidaje telescopice

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.

5. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese in afara.

5.2 Panou de comanda

Campuri cu senzor panou de comanda

Apasati buto-

Rotiti butonul
nul U

O
Crono-
metru

u))

Incalzire

rapida

llumi-
nare

cuptor

&

Blocare

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

. ,))

2: M

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire
este n pozitia oprit, afisajul intré in asteptare.

VD)

Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,
ora si alte optiuni disponibile.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Afisajul este setat cu numarul maxim de functii.

@EE:IE"I‘E!?EEB&‘;»DEMO
JA

Indicatorii afigajului

= ¥ wl < >»
Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida
Indicatoare
cronome- Q o~ @ @
tru
Wi-Fi indicator - clipeste atunci cand cuptorul Operatii de la distanta indicatorul - cup-
poate fi conectat la Wi-Fi. torul poate fi controlat de la distanta.
= =
= D
Wi-Fi conexiunea este pornita. Operatii de la distanta se aprinde.
Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Indicator pentru gatirea cu abur ({D)

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

ON
= | o | o 3
W 00:00

Setarea timpului. Apasati OK,

222/336



INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa1 | Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: E]
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

ventilata.

6.3 Conexiune wireless =

Pentru a conecta cuptorul, aveti nevoie de:
» Retea wireless cu conexiune la Internet.

+ Dispozitiv mobil conectat la reteaua dvs. wireless.

Pasul 1 Descarcati aplicatia pentru mobil My Electrolux Kitchen si urmati instructiunile pentru

pasii urmatori.

Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a selecta: f
Frecventa 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

802.11g/n OFDM

Putere maxima

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi

NIU5-50

Frecventa Bluetooth

2400 - 2483,5 Mhz

Protocol

LE: DSSS

Putere maxima

EIRP < 4 dBm (2.5 mW)
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UTILIZAREA ZILNICA

Statele membre UE care sunt acoperite de dispozitia Directivei 2014/53/EU: Belgia, Bulgaria,
Republica Ceha, Danemarca, Germania, Estonia, Irlanda, Grecia, Spania, Franta, Croatia,
Italia, Cipru, Letonia, Lituania, Luxemburg, Ungaria, Malta, Olanda, Austria, Polonia, Portugalia,
Romania, Slovenia, Slovacia, Finlanda, Suedia., Norvegia, Elvetia, Marea Britanie, Turcia.

6.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine componente care se bazeaza pe software-ul gratuit si open
source. Electrolux recunoaste si multumeste pentru contributiile comunitatilor de open software si
robotica la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor componente software deschise si deschise ale caror con-
ditii de licenta necesita publicare si pentru a vedea informatiile complete privind drepturile de au-
tor si termenii de licenta aplicabile, va rugam sa vizitati: http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (folder NUI5).

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gitirea

Pasul 1 Pasul 2

(' ('

(i C

Setati o functie de gatire. Setati temperatura.

Gatire la abur

Verificati daca cuptorul s-a racit.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
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UTILIZAREA ZILNICA

Gatire la abur

ON O
Preincalziti cupto-
rul timp de 10 min

) °C pentru a crea umi-
ditate.
Introduceti manca-
rea in cuptor.

Setati functia
de gatire cu
abur.

Setati tempe-
ratura.

Umpleti adancitura cavitatii cu apa de
la robinet.

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

Cand gatitul la abur se termina:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Rotiti butonul de selectare

" o Deschideti usa cu atentie. Umi- Verificati daca cuptorul s-a
pentru functiile de gatire la . AP ’ N SN ARSI - «
o ; . ditatea eliberata poate produce racit. Indepartati apa ramasa
pozitia oprit pentru a opri . : PR o
’ arsuri. din adancitura cavitatii.

cuptorul.

7.2 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functia de incalzi- | Utilizare
re
Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
@ hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decét pentru

. Incalzire sus si jos.
Aer cald cu venti- J

latie

— Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

incalzire sus si jos
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UTILIZAREA ZILNICA

Functia de incalzi- Utilizare
re
(f\) Pentru a adauga umiditate Tn timpul gatitului. Pentru a obtine culoarea
\I/ adecvata si crusta crocanta in timpul coacerii. Pentru a oferi mai multa su-
lenta in timpul reincalzirii. Pentr nservarea fructelor legumelor.
SteamBake culenta pul reinca entru conservarea fructelor sau legumelol
@ Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

Functie Pizza

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

incilzire jos

vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
i cartofi wedge sau rulouri crocante.
Preparate congela-
te
Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
‘Y tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi

diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

o

,Utilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

Aer cald umed

vvv Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

Grill

vov Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.

Y Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

= Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

_—

Meniu

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu ntrerupe functia astfel incat cuptorul
séa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.
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UTILIZAREA ZILNICA

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”’, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,

Economisirea energiei.

7.4 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla

timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

Gradul pana la care este gatit un preparat:

« Stab. auto a greutatii

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
3 3 3 i
E i 1-45 oK

Selectati Gatire asis-
tata. Apasati OK.

Intrati in Meniu.

Selectati preparatul.

Apasati OK.

Introduceti preparatul
in cuptor. Confirmati
setarea.

7.5 Gatire asistata cu retete

Legenda

Stab. auto a greutatii disponibil.

k| o

Cantitatea de apa pentru functia abur.

=

Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.

|E| Nivel raft.

Cand functia se termina, verificati dacd mancarea este gata.

227/336



UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
vita &
P1 Friptura de vi- 40 min
ta, in sange
1-1,5kg;
P2 Friptura de vi- | bucéti grga- 2 tava de gatit .
ta, mediu seded-5 Préjigi. carnea timp de céteva. minute Tntr- 50 min
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- .
t4, bine facut 60 min
P4 F!'ipturé, me- 180 - 220,9 E E 3 tava pentru coacere raft de sar- 15 min
die per bucata; ma
felii ‘,‘e 3cm Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P5 | Fripturddevi- | 15-2kg | [[=] 2 tava pentru coacere raft de sar- 120 min
ta / fierbere ma
mabut?lt Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(coasta SLI‘F’?‘ o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
rioara, pu'pa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in sange 75 min
(gatire la temp.
scazuta)
P7 | Fripturddevi- | 1-15kg; S tava de gatit .
ta, mediu (ga- bucati groa- FO|OSIFI mlrodenule pre efaj[e sau c{chr 85 min
tire la temp. seded-5 sare si piper proe{spat mgcmat; Prajiti
scazuta) cm gafn_ea t|_mp de cateva r_mnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta .
(gatire la temp. 130 min
scazuta)
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UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P9 File, in sange
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
i . 0,5-1,5kg; E 2 tava de gatit
P10 | File, mediu bucati grog- Folositi mirodeniile preferate sau doar _
(gatire latemp. | -2 6 sare si piper proaspat macinat. Prajiti 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. 120 min
scazuta)
Vitel @
P12 | Friptura de vi- | 08 N 1_‘5 kg; |j E 2 tava pentru coacere raft de sar- 80 min
tel (de ex. spa- | bucati groa- ma
ta) sede4cm | jizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 Fript}lré de 1.5-2kg |-:| B 2 tava pentru coacere raft de sar- 120 min
ceafa de porc m
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg E| 2 tavi de gatit 215 min
gqtltla-l_llgfoc Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
mic tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat b1 11 ’_5 kg: E 2 tava pentru coacere raft de sarma 55 min
ucati groa- | yjjizati mirodeniile favorite.
sede5-6 ’
cm
P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- |E| 3 cratits adancs 90 min
porc I(;zatl coaste | aqaugati lichid pentru a acoperi baza
de porkc): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtiri gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
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UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Miel @
P17 | Pulpa de miel 1'5t->2 lfg 7 E| 2 tava pentru coacere tava de gatit 130 min
cuos B UCZ;' 9 Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
groase de gétire, intoarceti carnea.
cm
Pasare &
P18 | Puiintreg 1-15 Iftg El IEI 2 &J 200 ml preparat caserole ta- 60 min
proaspa va de gitit
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
P19 | Jumatate de 0,5-0,8 kg E| 3 : tavi de gatit 40 min
pul Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 1806 20?,9 [3][=] 2 preparat caserole raft de sarma 25 min
per bucata Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - |E| 3 tava de gitit 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Rataintreaga 2-3kg |j IEI 2 tava pentru coacere raft de sar- 100 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la jumata-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4-5kg |j |E| 2 cratits adancs 110 min
ga Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea n tava de gatit. Intoarceti gésca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele

230/336




UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P24 | Bucata de 1kg E] 2 raft de sarmi 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
& peste
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg E 2 : tava de gitit 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste . (4] (=] 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
Biscuiti / deserturi dulci =7 £2
P27 | Prajitura cu - [H2D Tava demontabila de 28 cm 90 min
z raft de sarma
P28 | Prajitura cu - (=12 1x4) 100 - 150 mi tava de gatit 60 min
mere
P29 | Tarta cu mere - (=] 2 forma pentru plcints raft de sar- 40 min
ma
P30 | Plbcints cu - B2l 100- 150 mi D Formade2z | 8O Min
cm pe raft de sarma
P31 | Negresa 2 kg E| 3 cratits adanca 30 min
P32 Brilot§fe cu cio- ) (=124 100 - 150 mi tava pentru briose 30 min
colata pe raft de sarma
P33 Buf,:_até ,de - E| 2 tava pentru paine pornita raft de 50 min
prajitura

sarma

Legume / Garnituri @ ‘E§

*

i
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UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P34 | Cartofi copti 1kg E] 2: tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes ke E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii in bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=] 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele In bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3. tavi de gitit 25 min
congelate ’
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E 3. tavi de gitit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza 7 &) &
P39 Lasa?"a / 9_3' 1-1.5kg E 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
serola cu tai-
tei
P40 g:trimﬁ grati- 1-15k3 | = 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
P41 | Plzza proas- ) [ 2; ) 100 mi; tava de gatit tape- | 45 min
pata, subtire tata cu hartie de copt
Paz | Plzza proas. . (8] 2; laa) 100 mi; tava de gatittape- | o5 min
pata, groasa tata cu hartie de copt
P43 | Quiche B E 2 forma pentru copt raft de sarma 45 min
P44 | Bagheta/ Cla- 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; tava de gatit tape- 30 min

batta / Paine
alba

tata cu hartie de copt
Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
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FUNCTIILE CEASULUI

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P45 ﬁéline int%glra- Tkg ][] 2 L) 150 ml; tava de gatit tape- 45 min
alsecara tata cu hartie de copt/ raft de sarma
neagra in tava
de paine

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas

Aplicatie

Q

Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

STOP

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si

functia de gatire se opreste.

Temporizare. Pentru a amana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.
Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,

Setari.

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

meniu si selectati Setari, Timp.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
l,
Pentru a modifica ora curenta, intrati in Setati ceasul. Apasati oK.
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FUNCTIILE CEASULUI

Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
NP Afisajul indi- _ NP
0:00
Apésati: ®. Setati Cronometru Apasati: OK
@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
Modul de setare Durata gatire
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
e \ A
( \ A" Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gatire si setati pasal O Setapéht?:epul de Apasati: OK.
temperatura. repetat: \. gatire. '
® Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
Modul de setare Temporizare
Pasul 1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N N/ N,
( \ Afisajul ( \ Afisajul ( \
arata: indica:
timpul --i--
Y Ty
Selec- ssati 1 STCA/RT S'IC'C/)P
tati Apasatiin Setati Apasati: Setali | Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: QD start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta Tn partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe

raft.

Raft sarma:

Tmpingegi raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca picio-
rusele sunt indreptate n jos.

Tava de gatit /Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sarma, Tava de gatit /Cratita adan-
ca:

Tmpinge;i tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de sarma deasu-
pra barelor de ghidaj.
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FUNCTII SUPLIMENTARE

10. FUNCTII SUPLIMENTARE
10.1 Blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

Porniti-I atunci cand cuptorul functioneaza - gatirea setata continua, panoul de comanda este blo-
cat.

Porniti-I atunci cand cuptorul este oprit - cuptorul nu poate fi pornit, panoul de comanda este blo-
cat.

N

= EI - apasati lung pentru a porni EI - apasati lung pentru a opri.
functia.
Este emis un semnal sonor.

&

@ 3x EI - clipeste cand blocarea este pornita.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Temporizare.

10.3 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana
cand cuptorul se raceste.

11. INFORMATII SI SFATURI
11.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.
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INFORMATII SI SFATURI

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sdrma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma

Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare

Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35

kg colectare

File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30

kg sarma

Carne fiarta, 0,25 tava de gatit sau tava de 200 3 35-45

kg colectare

Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 3 25-30
colectare

Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

cati

colectare
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Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 2 30-40

colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30
raneene, 0,7 kg colectare

11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decét vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara

reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 26 cm

Vitroceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm
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11.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

o=

¥ B = EBOC |®
\ CJ oy
(°C) (min)
Prajituri Incalzire sus | Tava de 3 170 20-30 -
mici, 20 si jos gatit
bucati pe
tava
Prajituri Aer cald cu Tava de 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati pe
tava
Prajituri Aer cald cu Tava de 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati pe
tava
Placinta Incalzire sus | Raftde 2 180 70 -90 -
cu mere, si jos sarma
2 forme
@20 cm
Placinta Aer cald cu Raft de 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie sarma
2 forme
@20 cm
Pan- Incalzire sus | Raftde 2 170 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, si jos sarma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu Raft de 2 160 40 - 50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie sarma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
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Pan- Aer cald cu Raft de 2si4 | 160 40 -60 Preincalziti cupto-

dispan, ventilatie sarma rul timp de 10 mi-

forma nute.

pentru

prajituri

@26 cm

Biscuit Aer cald cu Tava de 3 140 - 20-40 -

sfarami- ventilatie gatit 150

cios

Biscuit Aer cald cu Tava de 2si4 | 140- 25-45 -

sfarami- ventilatie gatit 150

cios

Biscuit Incalzire sus | Tava de 3 140 - 25-45 -

sfarami- si jos gatit 150

cios

Paine Grill Raft de 4 max. 2 - 3 minute pe | Preincalziti cupto-

prajita, 4 sarma o parte; 2-3 rul timp de 3 minu-

- 6 bu- minute pe cea- | te.

cati lalta parte

Burger Grill Raft de 4 max. 20-30 Puneti raftul de

de vita, 6 sarma si sarma pe al patru-

bucati, tava de lea nivel si tava de

0,6 kg colectare colectare pe al
treilea nivel al cup-
torului. Tntoarceti
alimentele la ju-
matatea duratei de
gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 minu-
te.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Note cu privire la curatare

< Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Agenti de cu-
ratare Curatati petele cu un detergent neutru.
A Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
= Y[ te reziduuri poate produce un incendiu.
| I Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de sticla ale usii.

Pentru a reduce condensul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute

Utilizarea zil- | jainte de gatire. Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minu-

nica te. Uscati cavitatea cu o lavetd moale dupa fiecare utilizare.
Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
e, moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de

W spalat vase.

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

Accesoriile

12.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Turnati: 250 ml de otet din vin | Lasati otetul sa dizolve rezi- Curatati cavitatea cu apa cal-
alb Tn adancitura cavitatii. Fo- | duurile de calcar la temperatu- | da si o laveta moale.
lositi un otet de maxim 6%, ra mediului ambiant timp de
fara niciun aditiv. 30 de minute.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft
Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.
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Etapa 1

Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Etapa 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Etapa 3

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si
scoateti-o Tn afara.

Etapa 4

Instalati suporturile pentru raft
in ordine inversa.

Pinii de retinere de pe ghidajele
rafturilor telescopice trebuie sa
fie orientati catre inainte.

(

1 ——
/;F‘/ .
9

At

]

12.4 Modul de utilizare: Curatare pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

A AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

A ATENTIE!
Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Scoateti toate accesoriile.

Curatati podeaua cuptorului si
geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o lavetd moale si

un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1

Intrati Tn meniul: Curatare rrrr/

Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 1h
C2 - Curatare normala 1 h 30 min
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Curatare pirolitica

C3 - Curatare profunda 2h 30 min
Pasul 2 OK - apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK . apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la
pozitia oprit.

@ Becul cuptorului raméane stins pe durata curatarii.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura setata, usa se blocheaza. Pana la deblocarea usii,

afisajul prezinta: &.

La terminarea curatarii:

Opiriti cuptorul si asteptati Curatati cavitatea cu o lavetd | Tndepértati reziduurile de la baza
s& se raceasca. moale. cavitatii.

12.5 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introdu-
ceti butonul Meniu si selectati Setari, Semnal
De Reamintire La Curatare.

nn/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5
sec dupa fiecare sesiune de gatire.

12.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si

instalarea usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

/\  ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.
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Etapa1 | Deschideti complet usa si localizati
balamaua din partea dreapta a usii.

Etapa2 | Folositi o surubelnita pentru a ridica
si rotiti complet manerul balamalei de
pe partea dreapta.

Etapa 3 Localizati balamaua din partea stan-
ga a usii.

Etapa 4 Ridicati si rotiti complet parghia de pe
balamaua din stanga.

Etapa 5 Tnchidet,i pe jumatate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

Etapa 6 | Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.

Etapa 7 | Apucati garnitura profilata a usii (B) W—

de pe partea superioara a usii, de \
ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera carligul.

Etapa 8 | Trageti in afara de garnitura profilata ( N
a usii pentru a o scoate. R

Etapa9 | Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. incepeti cu pa-
noul de sus. Asigurati-va ca sticla ie-
se complet din suporturi.
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Etapa Curatati panourile de sticla cu apa

10 calda si sapun. Uscati cu grija panou-
rile de sticla. Nu curatati panourile de
sticla in masina de spalat vase.

Etapa Dupa curatare, instalati panourile de
1" sticla si usa cuptorului.

Verificati daca ati pus la loc panourile de sti-
cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim-
bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla. Fiecare panou de sticla arata diferit pen-
tru a usura dezasamblarea si asamblarea.
Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul de sticla din mijloc.

12.7 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

nainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.

245/336




DEPANARE

Becul din spate

Etapa1 | Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

Etapa2 | Curatati capacul de sticla.

Etapa 3 | Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o caldura de 300 °C.

Etapa4 | Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este previzuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat. Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste. Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste. Usa cuptorului este inchisa.

Cuptorul nu se incalzeste. Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste. Blocare acces copii este oprita.

Componente

Problema Verificati daca...

Becul este stins. Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza. Becul este ars.
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Coduri de eroare

Afigajul indica... Verificati daca...

Err C3 Usa cuptorului este inchisa sau incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa cuptorului este inchisa.
Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.
00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multd apa in adancitura cavitatii.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie, adresati-va comerciantului sau unui Centru de service
autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta este
amplasata pe cadrul frontal din interiorul cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din
interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.) | e

Codul numeric al produsului (PNC) | e

Numarul de serie (S.N.) | e
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14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs*

Numele furnizorului Electrolux

Identificarea modelului EOD6P66WX 949499637
Indexul de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul
conventional

0.93 kWh(/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul
de ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numarul de incinte

Sursa de caldura

Energie electrica

Volum

721

Tipul cuptorului

Cuptor incastrat

Masa

32.2kg

Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

tare - Metode de masurare a performantei.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si gra-

14.2 Economisirea energiei

procesului zilnic de gatire.

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des Tn timpul gatirii. Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine

fixata in pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul ihainte de a gati.
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Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min fnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opiriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

OV | = s
— - selectati pentru a intra Tn Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare wl Setari {5

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
l, N

( \ A ‘ A

J (@ O

<
— OK 01-014 OK
Selectati Meniu, | Confirmati seta- Selectati seta- Confirmati seta- | Reglati valoarea

Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
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Setari
o1 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 Cronometru numara- Pornit/Oprit 06 lluminare cuptor Pornit/Oprit
toare directa
o7 Incalzire rapida Pornit/Oprit 08 Semnal De Reamin- | Pornit/Oprit
tire La Curatare
09 Wi-Fi Pornit/Oprit 010 | Operatiune de tele- Pornit/Oprit
comanda automata
011 | Dezactiveaza reteaua Da/Nu 012 | Modul demo Codul de acti-
vare: 2468
013 | Versiunea software Verificare 014 | Resetati toate optiu- | Da/Nu
nile

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

. . . . A . . .
Reciclati materialele marcate cu simbolul LO. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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MUCITUMO HA BAC

XBana wro cte kynunu Electrolux ypehaj. sabpanu cte nponssog koju ca cobom goHocu
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. [eHnjanaH je, eneraHTaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balle notpebe. byaute yBepeHnu aa hete npu cBakoM kopuwherwy 40OUTK n3BaHpeaHe
pesynTare.

Ho6po pownu y Electrolux.

MMoceTute Haw cajT Aa:

IMpubasuTe caseTe 3a kopuwwhene, bpoLuype 1 nHopmaumje 3a pellaBare
@ npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:
www.electrolux.com/support
Peructpyjte npoussopg paau 6orse ycnyre:
www.registerelectrolux.com
Kynute npnbop, MOTPOLIHK MaTepujan u opurMHasiHe pesepBHe [efnoBe 3a CBOj
www.electrolux.com/shop
B Bectroux 3a jow BuLIe pelienaTa, caBeTa U MeToAa peluaBama npobnema npeysmure

'

’\ annukaumjy My Electrolux Kitchen.
2 Available on the A\, GET IT ON
« App Store ’/’ Google Play

KOPUCHUYKA NOAPLWIKA U CEPBUC

YBeK KOPUCTUTE OpUrMHAriHe pe3epBHE OeNoBe.

Kapa koHTakTMpaTe oBralwheHy CepBUCHU LieHTap, BOAWUTE padyHa fa kop cebe nmate
cnepehe nogatke: Mopen, 6poj npon3Boaa, cepujcku 6poj.

Mogauy mMory fa ce npoHahy Ha NNoYuLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTkama.

Ynosopere/onpes — nHdopmauuje o 6e3benHocTu
@ OnwTe nHdopmauuje n caBetm
VHdbopmMauuje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3agpxaHo npaBo n3mMeHa.

CAOPXAJ

1. AHOOPMALUWJE O BE3BEOHOCTM.....253 2.5 MvponnTnyko Ynwhekse.............. 258
2.6 YHyTpallhe OCBETIbEHE. .. ..259
1.1 BeabeprocT Aeue u oceTrbyaix 2.7 YCIYM8.oeoeeeeeeeeeeeeeenn .... 259
2.8 OOnarambe.......ccccvvveveeeeeeeeeeeeennns 259
3. MHCTAJNALMJA........oieereieeneeens 259
3.1 YrpafuBame.......cccceeevvvveeeiieeennnn 260
3.2 MNpuuBpLwhrBake pepHe 3a
KYXWUHSCKN EMEMEHT.....evveveeeiiieeeeneee 261
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4. OMMUC NMPOUBBOOA.........ccccceeeeceeerrnns 261
4.1 ONWTU NPUKAS......vveeeeeeerreeannenn 261
4.2 TIPUBOP...eeeceeeeeiee e e e 262

5. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE

PEPHA.......eeeecee et e ee e e s ne e s esnnnees 262
5.1 [lyrmag koja ce yBrade................ 262
5.2 KomaHaHa Tabna......ccceeeeeeeeeeeennn.

6. MPE NMPBE YNOTPEBE..

6.1 MNpBoO unwheme...

6.2 NHnumjanHo npearpeBamse.......... 264
6.3 bexu4yHa Besa . 264
6.4 CodpTBEpCKE NULEHLE. ................ 265
7. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA................. 265
7.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
BAMPEBAMDA. . .eeeeeeneieeeeaanieeeeenneeaenanees 265
7.2 OyHKUMje 3arpeBambad............e...... 266
7.3 HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo
neYvyeHe y3 BEHTUMATOP......cceeeeeennnnee 267
7.4 Kako ga nogecute: lNoTnomorHyTa
MPUMPEMA.....iiiiiiiiiiieeee e 268
7.5 NoTnomorHyTa npunpemMa ca
PELEMTUMA. ..cciiiiiiiiiiiiiieeee e 268
8. ®YHKUWUJIE CATA......ccoiirrerrrenneenne 275
8.1 DyHKUMjE CaTA..ueeeeeeiiieeeeieeene 275
8.2 Kako ga nogecute: ®yHkunje
CATA. ittt 275
9. KAKO OJA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 276
9.1 Y6auuBare npmbopa
10. AOOATHE ®YHKLUWUJE............coeeurrnnen
10.1 KoHTpomnHa 6paBa............ccueeenee
10.2 AyTOMaTCKO UCKIbYUYMBAHE. ...... 278

252/336

10.3 BeHTunartop 3a xnahemwe........... 278
11. KOPUCHU CABETM.........cccvrirrrrines 278
11.1 BnaxHo neyere y3
BEHTUIIATOP..eeeeeeeieeeeeieieeeaannieaeseneeeans 278
11.2 BnaxHo neyere y3 BeHTMnaTop -
NpenopyyYeHn NPUBOP.......cc.eveeeeeeeen.. 280
11.3 Tabene kyBama 3a MHCTUTYTE 3a
TECTUPAHE. ..ceivieieirieiieeeiee e

12. HEF'A W YULWLREHE
12.1 HanomeHe y Be3n ca

YALLNEHSEM. ..o e e 283
12.2 Kako ga ouuctute: Yaybreewa y
YHYTPALHOCT M. iveeeieeeeeeeeeee e 284
12.3 Kako ga nssagute: lNoapLuke 3a
PELUETKE. .o eueeieeeeneereeesnneeeeesanneeaeennnes 284
12.4 Kako pga kopuctute: NuponmuTnyko
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MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

‘ My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

1. A UHOPOPMAUWJE O BESBE[JHOCTWU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uro Kakee nospeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3beagHoCT AeLe U oceTIbLUMBUX O0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMakeHUM (PU3NYKMM, YYITHUM WU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao 1 ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTCTBa Yy Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3b6egaH HaumH
M YKONWKO cxBaTtajy moryhe onacHoctu. deuy mnaha oa 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CITIOXKEHUM
nHBanuauTeToMm, Tpeba gpxaTtu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nof ctanHum Hag30pOoM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem n mobunHum ypehajuma ca My Electrolux Kitchen.
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MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU

- OpxuTte ceBy ambanaxy garoe oA geue v OAnoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YIO3OPEHE: MNocTtapajte ce aa geua u kyhHu rsybmnmum
He Oyny 6nusy ypehaja gok ypehaj pagu nnu ce
pacxnahyje. [JocTynHu genosu noctajy Bpenn TOKOM
ynotpebe.

- Ako oBaj anapat nma ypehaj 3a 6es3begHocT geue, Tpeba ra
akTMBmMpaTtu.

- [eua He cmejy oa obaBrbajy umwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e3begHOCTH

- Cawmo kBanudukosaHa ocoba Moxe oa MOHTMpa OBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WTo ra yrpagure.

- Uckrbyuute ypehaj ns ctpyje npe 6uno kaksor ogpxaBatba.

- Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera Mmopa aa
3ameHu npomnssohauy, ogrosapajyhu OsnawheHn cepBuUCHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
n3berna onacHoOCT oA enekTpuymTeTa.

- YINO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernm
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOr LOKa.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n keroBn JOCTYNHN OEMOBU MOTY
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba 1T NaxrbUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

- YBEK KOpUCTUTE 3alTUTHE pyKkaBuue Kag BaguTte npmbop
nnun nocyhe n3 pepHe unu nx ctasrbate y pepHy.

- [la BucTe yKNnoHUNM LWnHe 3a NOAPLLUKY peLleTKn npBo
noByUUTE NpeaHn 4e0 LWMHA 3a NOAPLLKY a 3aTUM 3agHu
Aeo of 604HuX 3ngosa. MNocTaBrbake WNHA 3a NOAPLUKY
peLueTke BpLK ce 06pHYTUM pegocneaoMm.

- Hemojte kopnctntn napoymncray 3a ynwhere ypehaja.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

- Hewmojte kopuctntn rpyba abpasmeHa cpeacrea 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHnX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

- [lpe nuponutnykor ynwhewa moparte YKNoHUTU BULLIAK
npocyTe XpaHe. YKIOHUTe CBe Oer0Be N3 pepHe.

2. BESBEOQHOCHA YINYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\  YNO3OPEHKE!
Cawmo kBanudukoBaHa ocoba mMoxe Aa nHctanvpa oeaj ypeha;.

*  YKNOHWUTE KOMMNNEeTHy ambanaxy.

* Hewmojte ga nHctanupate nnu kopuctute owTteheH ypehaj.

* [lpuapxasajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTUpPah-Ee Koje cTe fobunu y3 ypeha.

* YBeKk BOOUTE payvyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3ato LTO je Texak. YBeK Kopuctute
3alITUTHE pykaBuLie 1 3aTBOpeHy obyhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UcnyH-aBa 3axTeBe 3a
MHCTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxaBaTy ce MUHMMaIHOT pacTojaka oA Apyrux ypehaja n KyxmkbCcKkux
enemMeHara.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa Nu ce BpaTta nehHue oTBapajy 6e3 3aapLuke.

+ OBaj ypehaj je onpemrbeH CMCTEMOM 3a eNeKTpUYHO xnahenwe. Mopa ce ynoTpebrbaBaTtu ca
N3BOPOM ENEeKTPUYHOTr Hanajarba.

MuWHMManHa BUCUHA KyXMHCKOT enemeHTa (MUHU- 590 (600) Mmm
MariHa BUCMHA enemMeHTa ucnog pagHe nioye)

LLinprHa KyxuksCcKor enemMeHTa 560 mm
[y6uHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 Mm
LLinpuHa npeatse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agne ctpaHe ypehaja 559 mm
OybuHa ypehaja 569 Mm
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[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6buHa ca oTBOpeHUM Bpatuma 1022 mm
MwuHMManHa BennynMHa BEHTUNAaLMOHOr OTBOpA. 560x20 mm

OTBOp NOCTaBIbEH Ha A0H0j 3a4H0j CTPaHN

OyxuHa kabna 3a Hanajatbe. Kabn je noctaBrbeH y 1500 mm
[ECHOM yriy ca 3afHe CTpaHe

MOHTaXHW 3aBpTHM 4x25 Mmm

2.2 Mpukrby4yere Ha eNeKTPUYHY Mpexy

/N YNO3OPEHKE!
Pu3vk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

+ Caa npukibydmBama cTpyje Tpeba ga obaeu kBanudukoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa na 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga Cy napameTpy Ha NoYMUM ca TEXHUYKUM KapaKkTepucTMkama KoMnatuonnHm
ca ogroapajyhum napameTprma enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajare.

* YBEK KOpUCTUTE NPOMMUCHO yrpaheHy yTUYHULY ca 3aliTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe aa kopuctuTe aganTtepe ca BuLLE YTUYHULA U NPOAYXHE Kabnose.

* [lpoBepuTe Aa HUCTe OLITETUNM FMaBHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHU
kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To Tpeba Aa ob6asu Halw oBnawheHn cepBUCHYU LieHTap.

* He possonute ga kabn 3a Hanajawe goavpyje nnu gohe 6nmsy Bpatuma ypehaja unu Hiwm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagn wunu kaga cy Bparta Bpena.

+ 3awTnTa o yAapa Aenosa Mo HanoHOM M M30M0BaHMX AefioBa Mopa Aa ce NpuYBpCTy
Tako Aa He Moxe Aa ce yknoHu 6e3 anara.

+ TpukrbyunTte rnaBHu Kabn 3a Hanmajake Ha 3UAHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy HcTanauuje.
BoaunTe payyHa Aa nocToju NpUCTyn MPEXHOM YTUKayy HakoH MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHMUa nabasa, HeMojTe Aa NPUKIbyYyjeTe MPEXHUN yTUKaY.

* He Byuute kabn 3a Hanajarwe kako 6ucte nckrbyumnnu ypehaj. Kabn nckrbyumTe Tako LWTo
heTte n3Byhu ytrkay us ytuyHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pacTaBHe npekmgaye: 3aWwTUTHe NnpekMaade, ocurypade
(ocurypade ca HaBojeM Tpeba CKMHYTU ca Hocaya), ayToOMaTCKe 3alUTUTHE npeknaade u
KOHTaKTOpe.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanauuju Mmopa nocTojaTn pacTaBHU NpekMaad koju Bam omoryhaBsa aa
UcKrby4mTe cBe (pasde Hanajawa ypehaja. Paamak nameny koHTakaTa Ha pactaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

+ [loTnyHo 3aTBOpWTE BpaTa Ha ypehajy npe Hero LITO NOBEXeTe MPEXHN yTUKay y 3uaHy
YyTUYHULLY.

* Ypehaj ce ncnopy4yje ca CTpyjHUM yTUKAYeM U CTPYjHUM Kabrom.
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TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu 3ameHy 3a Espony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTtke O YKyMHOj CHAa3W Ha NNOYMLM ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe nornegatv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

mMakcumarnHo 3680 3x1.5

MpoBoAHUK 3a y3eMrberse (3eNeHN/XKYTN NPOBOAHMK) Mopa 6UTK 3a 2 UM OyXu o4 NPOBOAHMKA
3a hasy u Hyny (nnaeu 1 6paoH NPOBOAHMK).

2.3 YnoTpeba

YNO3OPEKE!
MocToju pusnk of nospehmBara, ONekoTUHa 1 CTPYJHOT yaapa unu ekcnrosuje.

OBaj ypehaj je HamereH caMo 3a kyhHy ynoTpe0y (y 3aTBOpeHOM NpocTopy).

Hewmojte oa menwate cneumdukaumjy oor ypehaja.

Boaunte payyHa Aa oTBOpM 3a BeHTWUnaumjy He Byay 3anyLueHu.

He octaBrsajTe ypehaj 6e3 Hagsopa TokoMm paja.

Ypehaj Tpeba UCKIbyunT HakoH cBake ynotpebe.

Byaoute onpesHn kag otBapaTte Bpata ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecuTtn aa nsahe
BpEeO BasadyXx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy BaM MOKpPe pyKe Unu kaga je OH Y KOHTaKTy ca BOLOM.
HewmojTe nsnaratn otBopeHa BpaTta Benukom ontepehety.

Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY UM MPOCTOP 3a OAraraxe.

MaxrbmBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cactojaka koju cagpke ankoxon Moxe
[OBECTU 0 1cnapaBakba ankoxosna n Mellara ca Ba3fyxoMm.

BapHuue nnv oTBopeHn nnameH He cmejy aa byay y 6nusmHun ypehaja kaga oteapaTte
Bpara.

3anarbuBe maTepuje unv NnpegMeTe HaToMrbeHe 3anarbnB1UM MaTepujama HemojTe
CTaBrbath yHyTap u nopef ypehaja nnu Ha wera.

He penute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

YNO3OPEHE!
MocToju pusmnk of owTehewa ypehaja.

[a 6ucrte cnpeunnu owrteherwe nnu rybutak 6oje Ha emajnupaHum NoBpLUNHaMA:
— Hewmojte ctaBrsatn nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npegmete y ypehajy AMpeKkTHO Ha gHO.
— He craBrbajte anymmHujymcky honujy AMPEKTHO Ha [HO YHYTpaLlHOoCTH ypehaja.
— Hewmojte cunatu Bogy aupektHo y Bpyh ypehaj.
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— Hemojte gpxatn y ypehajy BnaxHo nocyhe n xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa KyBara.
— byaunTe naxrbueu Kaga ckngate unm noctasrbarte npudop.

+ Tybutak 60je Ha emajnupaHM NoBpLUMHaMa U Hephajyhem Yyenuky He yTude Ha cam paj
ypehaja.

+ Kopuctute aybokn nnex 3a 3anveeHe konaye. BohHu cok Moxe Aa octaBu TpajHe Mprbe.

» OBaj ypehaj je HamerEeH CaMo 3a KyBahe. HemojTe ra KopucTuTn y apyre cBpxe, Ha npumep
3a 3arpeBatse npocTopuje.

» [lok cnpemare jeno, Bpata pepHe Tpeba yBek Aa Oyay 3aTBopeHa.

* Ao je ypehaj MOHTVMpaH u3a naHena HameluTaja (Hnp. BpaTta), 06e3beanTte aAa NpunmMkom
paga BpaTa Hukaga He Oyay 3aTBopeHa. /13a 3aTBOpeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TonnoTa 1 Bnara u npoy3pokyjy HakHagHo owTteherwe ypehaja, kyhuwta nnu noaa.
He 3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe AOK ce ypefaj y NoTnyHOCTU He OXNa[un HaKkoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera v ynwhene

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk og o3nefhueBara, noxapa nnu owTehewa ypehaja.

* [pe unwhera nckbyunte ypehaj n nssyuuTte ytukad u3 a3ngHe yTudHuLe.

» T[lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH. MNocToju pu3nk ga ce NofioMe CTakneHe nnove.

» Opamax 3ameHuTe CTakmneHe nnoye Ha BpaTtuma ako ce owTteTte. Obpatute ce OBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxrbuem kaga ckugate Bpata ca ypehaja. Bpata cy Tewka!

» PeposHo ynctute ypehaj ga ucte cnpeunnu nponagame NOBPLUMHCKOT MaTepujana.

* Ypehaj unctute BNaxHoOM MeKOM Kpnom. Kopuctute UCKIbYYMBO HeyTparnHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopuctntn abpasneHe npounssoae, abpasusHe jacTyuuhe 3a ymiwheme,
pacTBapaye unv meTasnHe npegmere.

*  YKONMKO KOPUCTUTE CNpej 3a pepHy, NpuapxaeajTe ce ynyTctaBa o 6e36e4HOCTM Ha
ambanaxu.

2.5 MNuponutuyko ynwheme

A YNO30OPEHE!
Pusuk og noBpege/noxapa/xemujcke emucuje (racosa) y NMMPONUTUYKOM PEXUMY.

+ [pe obaBrbama yHKLUMjEe NMPONUTUYKOT camounhera nnu npe npse ynotpebe, 13
YHYTPaLUHOCTU PEPHE YKMOHUTE:

— bBwuno kakse octatke xpaHe, yroe unun MacHohe Koje cy npocyte/HaTanoxeHe.

— C.e npeamerte koje je moryhe yknoHutu (ykrby4yjyhu nonumue, 604He WwnHe UtA.,
MCrnopyYeHe C NPoM3BOAOM) HAPOYMTO NOCyAe, Nexose, TauHe, Npubop, UTa. Koje
1Majy Henenrb1MBe NOBpPLUUHE.

+ [MaxrbmBo NpounTajTe cBa ynyTCcTBa 3a NMPONUTUYKO YnLherse.

» [pxuTe geuy noparse o4 ypehaja AoK paan NMponuTUYKO Yniwhere.

Ypehaj nocTaje Bpeo 1 Bpeo Basayx ce ocnobaha 13 npeatmx oTBoOpa 3a xnaneme.

+ Onepauuja nuponuTmnykor Ynwherwa ofBumja ce Ha BUCOKOj TeMnepaTtypu, 36or Yera Moxe
nohu go ocnobahara ncnapera HacTanux of octataka XxpaHe 1 MaTepujana o Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te Bam cTora npenopyyyjemo cnepehe:

— O6e3beaute fo6PYy BEHTUMALM]Y TOKOM M HAKOH CBAKOr NMUPONMTUYKOT Ynwhetrba.

— O6es3beaunTe nobpy BeHTUNALMjy Y TOKY M HAKOH nMpBe ynotpebe Ha MakCMMarnHoj
pagHoj TemnepaTypu.
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3a pasnuky of byau, Heke NTuLe 1 rMu3aBLy Mory BUTHU N3y3eTHO OCETIbUMBM Ha
noTeHUujanHa ucnapema koja ce emuTyjy y TOoKy npoLeca Ynwhera CBUX NMUPONUTUYKUX
pepHu.

— CknoHuTe cBe KyhHe rbybumMue (nocebHo NTuue) Koju ce Hanase y 6nmanHn ypehaja
TOKOM W HAKOH NUPONUTUYKOT Ynwhera 1 NpBO NOAECUMTE MakCMManHy Temneparypy y
[06po NPOBETPEHOM MPOCTOPY.

Manu kyhHu Tbyoumum Takohe mory 6UTU OCEeTIbMBM Ha NOKanHe NpoMeHe Temneparype y
ONN3NHM MUPONUTUYKNX PEPHM Kafa je nporpam camouumiihera NMpoM3oM y TOKy.
HenenrbyBe noBpLuMHe nocyAa, Nnexosa, TauHu, npubopa, UTA. MOTy OLUTETUTU BUCOKE
TemnepaType NocTynka NMPONMTUYKOr Yuwhera y CBUM pepHama ca NMponu3om u Takohe

Mory 6UTK U3Bop cnabujux LUTETHMX UCNapeH-a.

Vcnapetsa Koja reHepuLLy CBe NMPONUTUYKE pEPHE/OCTaLM KyBaka OMNMCaHW Cy Kao

0e3beaHu 3a rbyae, yKbydyjyhn geuy nnuv nuua ca 3gpaBcTBeHMM npobnemuma.

2.6 YHyTpawHe ocBeTIbeHe

/N YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Kapa ce pagu o cvjanuuama yHyTap npovn3BoAa U pe3epBHUX AenoBa, cujanuue Koje ce
npopajy 3acebHo: OBe cujanuue cy HamereHe Aa U3apxe ekcTpemMHe nsnyke ycrose y
KyhHMM anapaTuma, kao LWTo cy TeMneparypa, Bubpauuje, Bnara, unm cy HamerweHe aa
curHanuaupajy nHdopmawmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a ynotpeby y
Apyrum ypehajuma un HUCy norogHe 3a ocBeTrbaBake NpocTopuja y AoMahnHCTBY.
Kopuctute camo cujanuue koje nmajy ucty cneundukamjy.

2.7 Yecnyra

Pagwn onpaBke ypehaja obpatuTe ce oBnawiheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY..
Kopuctnte camo opurmHanHe pesepBHe AeroBe.

2.8 Ognaramwe

A YMNO3O0PEHE!

Pusnk oa nospene nnu ryliema.

Vckmbyuunte yTrkad kabna 3a Hanajamwe ypehaja 13 MpexHe yTudHuue.

VceynTe MpexHn enekTpudHn kabn Ha MecTy Koje je 6nuay ypehaja n ognoxure ra.
YknoHuTe pyunuy of BpaTta ga bucte cnpeunnu ga ce geua vnu kyhHu reybumum 3arnaee y
ypehajy.

3. UHCTAJNNIALUJA

YMNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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3.1 YrpahuBamwe
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube oorbecomiaes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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onumc nNPOU3BOOA

3.2 MNMpuuBpwhnBawe pepHe 3a KYXUHCKU eNeMeHT

4. ONUC NPOU3BOAOA

4.1 OnwTHn Nnpukas

LLL.
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KomangHa Tabna

H KomaHngHo ayrme 3a dyHKuyje 3arpeBatba
Ovcnnej

B KomanpgHo ayrme

B TpejHu enemeHt

B Namna

BexTunatop

B Yaoy6roersa y yHyTpaLiocTu

B} Hocau peletke, nokpetHu

] Monoxajn peleTtke
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4.2 NMpubop

* PeweTtkacTa nonuua

3a nocyhe 3a KyBarse, kanyne 3a konave, neyeme.
* [lnex 3a ne4yewe
3a konaye u Kkekc.

+ lpun/ py6oku Turaw

3a neyerbe TECTA U Meca Unn Kao nocyaa 3a CKkynibake mMacHohe.

* Teneckoncke sofjuue

Ca 0BMM TenecKkonckum Bof]wu,ama MOXeTe Nnakwe [a NocTtaB/baTe U yKIawaTe peLleTKe.

5. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

5.1 lyrmap Koja ce yBna4e

3a kopuwhere oBor ypehaja nputucHnTe KomaHgHo ayrme. KomaHaHO gyrme ce nssnayu.

5.2 KomaHgHa Tabna

CeH3opcka nosba KOMaHAHe Tabne

Mputuckajre
nyrme

OKpeHuTe Ko-
MaHAHo Ayrme

O

Tajmep

ﬂ))
Bp3o 3a-
rpeBarbe

CeeT-
no

&

KoHTpornHa
OpaBa

OK

N

¥

N

M3abepute dyHKUWjy 3arpeBara Aa oucte yrbyunnu nehnumyy.

OkpeHuTe KOMaHZHO Ayrme 3a yHKUMje 3arpeBana y nonoxaj ,Mckrby4yeHo” aa oucre uc-
Kibyunnu nehHuuy.

Kapa je komaHgHO Aayrme 3a yHKUmje 3arpe-
Baka byae y nonoxajy ,MCKIby4eHo”, aucnnej
npenasv y pexvm npunpaBHOCTHU.

[vR)

Kaga kyBaTe, Ha gucnnejy ce npukasyje noa-
elleHa Temnepatypa, Aoba AaHa v gpyre fo-
CTynHe onuuje.
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NPE MNPBE YNOTPEBE

g HHEH
QRO S o &

sToP

Ivcnnej ca makcumanHum 6pojem nofeLlleHnx

@Er ::r HBI-”)“'” yHKLMja.

WUHupukaTopm gucnneja

& ¥ wl < >»
KoHTponHa MoTtnomorHyTa Unwhere Mopewasama Bp3o 3arpeBatbe
GpaBa npunpema
WUHaukaTto-
pu Bpeme- Q & & 0)
Ha:

Baj-dpaj vHaukaTtop — Tpenepu kaga nehHuua mo-
xe ga ce nosexe Ha Wi-Fi.

HarbuHcko ynpaB/bakbe UHAQUKaTop —
pepHOM MOXe Aa ce ynpaBiba OalbUHCKN.

P~
=

Baj-thaj Besa je ykrbyyeHa.

=

>
[larMHCKO ynpaBrbake je YKbyYeH.

Tpaka HanpeTKa — 3a TemnepaTypy unu Bpeme.

WHpavkaTop 3a KyBawe Ha napum

6. NMPE NPBE YNOTPEBE

YNO30OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

6.1 MNMpBo unwhewe

Mpe npBe ynotpe6e, ouncTuTe npasHy nehHuuy U nogecute Bpeme:

a0

lg/—J
& | & | &

{ Q~
00:00
Mopecute Tajmep. MNpuTtncHuTe OK.
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6.2 UHnumjanHo npearpeBawe

MpeTxoQHo 3arpejTe pepHy npe npee ynotpe6e.

Kopak 1 | YknoHnuTte caB npnbop 1 noApLUKe peLleTkn N3 pepHe.

OcTtaBuTe pepHy aa pagun 15 muHyTa.

Kopak2 | n,10cure makcumany Temnepatypy 3a dyHkumjy: a8
OcrasuTe pepHy Aa pagu 1 car.
Kopak3 | mopecure makcumanky Temnepatypy 3a dykuvy: (€

npoBeTpeHa.

® PepHa Moxe fa ncnywta MMpUc 1 AMM TOKOM MpearpeBatsa. YBepuTe ce Aa je npoctopuja

6.3 BexuyHa Be3a =

3a noseavBatbe pepHe noTpebHu cy Bam:
» BexuyHa Mpexa ca UHTePHET BE30OM.

*  MobunHu ypehaj noBesaH Ha Bally OEXUYHY MPeXxy.

Kopak 1 | lpeysmute mobunny annukauujy My Electrolux Kitchen n npatute ynytctea 3a garse

802.11g/n OFDM

Kopake.
Kopak 2 OkpeHute gyrme ga bucte nsabpanu: f
dpekBeHUmja WLAN Ha 2,4 GHz WLAN Ha 5 GHz
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

MakcumanHa cHara

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi mogyn

NIU5-50

®pekseHumja Bluetooth Bese

2400-2483,5 MHz

MpoTokon

LE: DSSS

Makcumanna cHara

EIRP < 4 dBm (2.5 mW)
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3emrbe unanuue EY obyxsaheHe ogpentom Oupektuse 2014/53/EY: benruja, Byrapcka,
Yewka, [aHcka, Hemauka, EcToHuja, Vpcka, Mpuka, LWnaHuja, PpaHuycka, XpeaTcka, Vtanuja,
Kunap, JleTonuja, Jluteanuja, Jlykcembypr, Mahapcka, ManTa, Xonanawja, Ayctpuja, Morbcka,
Moptyran, PymyHuja, CnoseHuja, Cnosayka, ®uHcka, LBeacka, Hopeeluka, LBajuapcka,
Benwuka Bputanuja, Typcka.

6.4 CochTBEpCcKe nuueHLue

CodpTBEp Y OBOM NPOU3BOAY CaApPXN KOMMOHEHTE 3acHOBaHe Ha 6ecnnaTtHoM codTBepy u cod-
TBepy oTBopeHor koda. KomnaHuja Electrolux ca 3axsanHowhy npuxsata ONPUHOC 3ajeaHuua oT-
BOpeHor codTBepa 1 poboTrKe pa3Bojy NpojekTa.

[a 6ucte npucTynanv n3BopHOM Kofy OBMX BecnnaTtHMX coPTBEPCKUX KOMMOHEHTN OTBOPEHOT KO-
Aa, Ynju ycnoswu nuueHuvpata 3axTeBajy objaBreuBame, kao 1 fa bucte Bugenu nyHe nHdopma-
Lmje 0 HMXOBUM ayTOPCKUM MpaBuMa 1 Baxkehe ycrnoBe nuueHumpara, nocetute cTpaHuLe:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com (dacuukna NIU5).

7. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

YNO3OPEHE!
Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBamta

MoyHuTe pa KyBaTe

Kopak 1 Kopak 2

« @ (

(i C

Mopecute pyHKUMjy 3arpeBamna. lMopecute TemnepaTtypy.

KyBare Ha napwm

MpoBepuTe fa nu je nehHuua xnagHa.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

KyBame Ha napwm

Q0

9

&) °C
Mopecute
WcnyHute yaybreema y yHyTpaLlHO0- dyHKUKjy 3a- Mopecute
CTV BOJOM Ca YecMme. rpesara Ha Temneparypy.
napw.

3arpejte npasHy
nehHuuy Tokom 10
MUH ga 6u ce cTBO-
pvina Bnara.
CraBute xpaHy y
nehHuy.

@ MakcumanHu kanaumTeT yaybrbera y yHyTpallhocT pepHe je 250 ml. Hemojte fa gonywa-
BaTe yaybrbera y yHyTpaLlh0CTM TOKOM KyBaka unv kaga je nehHuua spyha.

Kapa ce KyBah-€ Ha napv 3aBpLin:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

OKpeHnTe KoOMaHAHO Ayrme
3a (pyHKUMje 3arpeBatrba y no-
NoXaj ,MCKIby4eHo" foa bucre

NCKIbYYnnu nehHnuy.

Be OMNeKoTUHe.

MaxrbuBo otBopUTe Bpata. OT-
nyLuTeHa Bnara Moxe Aa 13aso-

MposepuTe Aa nu je nehHu-

La xnagHa. YKroHuTe npeo-

cTany Bofy u3 yaybroera y
YHYTPaLLH0CTH.

7.2 dyHKUMje 3arpeBama

CraHpapaHe chyHKUMje 3arpeBakba

®DyHKUMja 3arpeBa-
Hba

MpumeHa

@

Meyense y3 paBHU
BEHTUN.

3a neyetse Ha HajBuLLE TPY NONOXaja peLleTke CTOBPEMEHO 1 3a CyLue-
e xpaHe. MNogecuTte Temnepatypy Aa byae Huwka 3a 20-40°C Hero 3a

3arpeB. 0403ro/ogo3ao.

3arpes. ogo3sro/
opo3no

3a neverse Ha jeJHOM MNONoXajy peLueTKe.
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®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa

Hba
(f\) 3a gogaBame Brare TOKOM KyBama. 3a fobujare npase 6oje 1 xpckaBe
\I/ KopuLie TOKOM nevena. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3arpeBatby. 3a
yyBak€e Boha munu nospha.
SteamBake odyBare Boha oBpha

@ 3a neverse nuue. 3a MHTEH3VBHO 3aneLame 1 Jobujarbe XpcKaBor AHa.

®DyHKUKja 3a nuLy

3a neuetbe Konaya ca XpckaByM OHOM W 33 KOH3EpBUCat-E XpaHe.

3arpeBame 0403-

Ao
vV~ 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, MCEYEHOr KPOM-
* nvpa unu nponehHux ponHuua), Tako Aa 6yae xpckaea.

CMp3HyTa XpaHa

I_ OBa yHKUuja je npeaBuheHa 3a yuteny eHepruje Tokom KyBawa. Kaga
‘Y KOpUCTUTE OBY (hyHKLWM]y, TEMMNepaTypa yHyTap pepHe Moxe [ia ce pasnu-
— Kyje oa 3apjate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpesarba Moxe 6T ymamweHa. 3a sulie nHdopmaluja nornegajte no-
rnaere ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyere
y3 BEHTUMaTop.

BnaxHo nevyewe
y3 BeHTUnaTtop

v 3a rpunoBatbe TaHKMX KOMaja XpaHe 1 TocTuparse xneba.

IpunoBawe
vov 3a neverse BENUKNX KOMaga Meca Unu X1BMHe ca KOCTUMa Ha jeHoj pe-
Y LeTkn. 3a cnpemarbe rpaTuHMpaHuX jena 1 3a 3aneuame.

Typ60 rpunoBamwe

— [a 6ucte ywnu y Menu: NotnomorHyTa npunpema, Ynwhetse, MNogewa-
—_— Bakba.
MeHu

7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

OBa hyHKLMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke enKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TecTtoBu npema
ctaHgapay EN 60350-1.
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Bpata nehnuue Tpeba ga 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u 6una
npekugaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha Hajsuwwem Moryhem cteneHy eHepreTcke

ednKacHOCTMW.

Kaga kopuctute oBy (hyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTcku UCKIby4yje HakoH 30 cek.
3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerak ,HanomeHe n casetn”, BnaxxHo nevere y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeaoM eHepruje norneaajte ogersak

+EHepreTcka ecumkacHocT”, YwwuTena eHepruje.

7.4 Kako pa nogecuTte: NoTnomorHyTta npunpema

CBako jeno y oBoM NOAMEHMjy uma npenopydeHy yHKumjy n tTemnepatypy. MoxeTte ga

nofecuTe BpeMe 1 TemMrnepaTypy TOKOM KyBarba.

KOpUcTuTe u:

anIHVIKOM KyBahkba HeKux jena, MoXeTe Oa

CTeneH [0 KoOr ce jerno KyBa:

. AyTOMaTCKa TeXUHa

MoTnoMorHyTa npunpemMa — KopucTuTe 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM noa-

MputncHute OK.

ellaBambuMa:
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
v
( Q~ ( Q~ ( Q~ @
= % 145 oK
Yhute y meHu. M3abepuTte MoTtno- M3abepuTe jeno. CraBute nocyay y
MOrHyTa npunpema. MputucHuTe OK nehnuyy. MoTtepagute

nogellaBame.

7.5 NMoTnomorHyTa npunpemMa ca peuentuma

JlereHpa

AyTomaTcka TexunHa je JOCTYMHO.

k| o

KonnunHa Boge 3a yHKLMjy Ha napw.

=

3arpejte nehHuy npe KyBata.

=

HuBo pelueTke.

Kapa ce dyHKkumja 3aBpLUn, NpoBEpUTE Aa N je XpaHa CcrpemMHa.
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Jeno TexuHa Huso pewetke/Mpu6op Bpewme
Tpajamba
FoBeguHa <2
P1 FoBehe
neuewse, cna- A0
60 neyeHo
P2 | loeehe 1-1,5 kr; KO- [E 2. nnex 2a nevemwe
neyetse, maam AeG- y
cpene rorHe 4-5 Mp3KNUTE MECO HEKONMUKO MUHYTa Ha BPY- 50 muH
neveHo UM hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
P3 FoBeRhe
neuetbe, 0o- 60w
6po neyeHo
P4 | Kortner, cpea- | 180-220r A=k nocyaa 3a neyere Ha pelueT- 15 mwH
e neveH no komapy; KacToj nonuum
KO"é'aF‘” 3 MpKUTE MECO HEKONMKO MUHYTA Ha Bpy-
ﬁnen TbUHE hem Turamwy. Ctaeute y nehHully.
P5 roaef]el 1,5-2 xr B2 2; nocypa 3a neverse Ha pewer- 120 mwH
neueme KacToj nonuumn
-g"“c"'a”° (pe- MpXUTEe MECO HEKONMMKO MUHYTAa Ha BpY-
pa npse kna- hem Turawy. [logajte TeyHoct. CtaBute
Ce, OKpyrnu y nehHuuy.
ofpesak, fe-
6env nay-
dnek)
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P6 loBeRhe
nevyete, cna-
60 neueHo 75 MuH
(cnopo
neyene)
P7 FoBehe 1-1.5 kr: KO- E| 2; nnex 3a neyexwe
nevemse, mann ne6- _KopMCTMTe CBOj€ OMUIbEHE 3a4MHE UMK
cpeate ronHe 4-5 jeAHOCTABHO CO U CBEXY MIIEBEHY na- 85 muH
neyeHo (cno- Y npuKky. MNpXuTe Meco HEKONMMKO MUHYTa
po neyetse) Ha Bpyhem Turawy. Ctasute y nehnuuy.
P8 loBeRhe
nevyetse, go-
6po neyeHo 130 MuH
(cnopo
neyetse)
P9 ®dune, cnabo
ne4eHo (cno- 75 MuH
po nevekre)
P10 | ®une, cpen- 0,5-1,5 «r; = 2; nnex 3a neverse
e neyeH Komaau .KOpVICTI/ITe CBOjE OMUIbEHE 3a4MHE UK
(cropo [eBroHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MrleBEHY na- 90 mMuH
nevetse) 6 um npuKy. MpxuTe Meco HEKOIMKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y nehnuuy.
P11 | ®une, neyeH
(cnopo 120 muH
neyetrse)
Tenetuna &
P12 | Meuena 0.8-15k% | ([ 2 nocyna sa nevete Ha pewer- 80 Mk
Tene'muah Konélagw A KacToj nonuum
(Hnp. nnehka) ﬁnen euHE Kopuctute omurseHe 3auunHe. [logajte

TeyHocT. MNevere MOKPUBEHO.

CBUHETUHA @ @
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P13 | Ceuicko 1.5-2xr |j E 2; nocyna 3a nevere Ha peeT- 120 Mun
neqerbe,thaT KacToj nonuum
unu nnenka OKpeHnTe Meco HaKoH MOSIOBUHE BpeMe-
Ha KyBaha.
P14 | ByuveHa cBu- 1,5-2 kr E| 2 nnex 3a neyerhe 215 MyH
HeeTuna JTL Kopuctute omurbeHe 3auunHe. OkpeHute
MECO HaKOH MOMOBMHE BpEMEHA KyBakba
Aa bycte nocTUrnn paBHOMEpPHO 3aneLa-
He.
P15 | Kape, caex 115k 'éo' E| 2; nocyna 3a nevere Ha pelueTka- 95 MuH
maan ﬂ5e 6- CTOj nonuum
rbMHU'eM 8 Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
P16 | PeGpa 2-3 Kr; KO- E| 3. ay6oKM TUram 90 MuH
pucture cu- [opajte TeyHocT Aa GrcTe NOKpUNM AHO
ggg’a);::ga nocyne. OKpeHUTe Meco HaKoH NONoBU-
B He BpeMeHa KyBakba.
buHe 2-3 P y
um
Jartsetnta @
P17 | Jarwehu 6yT 1,5-2 «r; ko- E| 2: nocyza 3a nederbe Ha nnexy 3a 130 MuH
ca KocTuma maau neb- nevete
feuHe 7-9 [opajte TeyHoCT. OKPEHUTE MECO HAKOH
HM NMOroBMHE BpEMEHa KyBakba.
Xuenna &
P18 | Lleno nune 1-1,5kn; |j IEI 2; &J 200 ml; nocypa 3a kacepo- 60 mmH
cBexe 1y Ha nnexy 3a nevyewe
Kopuctute omursere 3auunHe. OkpeHute
nune HakoH NoNoBUHE BpPeMeHa KyBaha
Aa bycte nocTUrnmn paBHOMEpPHO 3aneLa-
He.
P19 | MNona nunerta 0,5-0,8 kr = 3 nnex 3a neyekse 40 MuH
Kopuctute omurbeHe 3auuHe.
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P20 | MNunehe rpyau | 180-200r E E] 2: nocyaa 3a Kacepory Ha peler- 25 MuH
no komany KacToj nonuum
KopucTtute omnrbeHe 3auntHe. Mpxnte
MEeCO HEeKOMNMUKO MMHyTa Ha Bpyhem Tura-
Y.
P21 Munehn 6ara- - E] 3: nnex 3a nevetse 30 MyH
un, ceexu Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, mogecute HUXy TeMnepaTypy U Ky-
BajTe UX AyxXe.
P22 | Natka, uena 23w tl IEI 2; nocypa 3a neyere Ha peLeT- 100 mmH
KacToj nonuum
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha rnocygy 3a nedere. OkpeHute
naTKy HakoH MOJIOBUHE BpEMEHA KyBa-
Ha.
P23 | lycka, uena 4-5 kr |j |E| 2; ny6oku Turam 110 MUH
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha ayboku nnex 3a nevewse. Okpe-
HWUTE ryCKy HaKOH MOJIOBUHE BPEMEHA Ky-
Bah-a.
OcTano
P24 | BekHa oa me- 1kr E| 2; pelweTkacTa nonuua 60 MUH
ca KopucTtute omurbeHe 3aunHe.
&> pp6a
P25 | Lena puba, 0,5-1 kr no E| 2 nnex 3a nevetse 30 MuH
rpunosaHa pubn VcnyHute puby macnauem u kopuctute
OMUIbEHE 3a4MHE U 3a4YMHCKO Burbe.
P26 | Pubnu dune- ° ][] 3; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueT- 20 muH
™ KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3auuHe.

Meyene cnaTkuwal/peseptu @ @
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P27 K:naq oA cu- B E 2; @ Kanyna 3a nevewe o 28 um 90 MuH
P Ha pelueTKacToj nonuuu
P28 g;::q oA ja- ) = 2; l~+J 100-150 ml; nnex 3a neyewse 60 mwH
P29 | Tapt on jaby- B E| 2; kanyn 3a NUMTY Ha peLLeTKacToj 40 muH
ka nonuumn
P30 | MNura c jaby- . = 2; l+J 100-150 ml; %) Kanyn 3a nu- 60 mur
kama Ty 04 22 UM Ha pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kr = 3; ayGokn Turar 30 MuH
naum ’
P32 | Yokonanun B E 2; &J 100-150 ml; nnex 3a maduHe 30 muH
MacpuHn Ha pelueTKacToj nonuum
P33 | Cyeu konay B E| 2; nocyAa 3a Konad Ha peLueTKacToj 50 muH
nonuumn
Mosphe/lpunosun @ Ei@ %
P34 | MevyeHu Kpom- 1kr E| 2 nex 3a neyese 50 MuH
nup CraBwuTe Lieo KpoMnup ca KOpPOM Ha nnex
3a neveme.
P35 | [NomahuHcku Tk (5] 3; nnex 3a neuetse o6noxen nanu- 35 mwH
kpomnup poM 3a neverse
KopucTtute omurbeHe 3auunHe. Viceunte
KpoMnupe Ha Komage.
P36 | Tpunosaro 1=1.5kr = 3; nnex 3a neyexse 06MOXeH nanu- 30 Mk
Me:Ja"° no- pOM 3a nevere
Bphe Kopuctute omurseHe 3auuHe. Viceuute
nosphe Ha Komage.
P37 | KpokeTtm, 3a- 0,5 kr |E| 3: nnex 3a neyerbe 25 MyH
MP3HYTU ’
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P38 | Momdpur, 3a- 0,75 kr E] 3: nnex 3a neyerse 25 MuH
MpP3HYT ’
IpaTMHUpaHa jena, ne6 u nuua = & =
P39 | Naszawe/Kace- 1-1,5 kr E| 2: nocyaa 3a Kaceporny Ha pelueTka- 45 MyH
pone oa CTOj nonuumn
KHeAnm
P40 | lpatunnpann =15k E 1; nocyna 3a kacepony Ha pelueTka- 50 muH
Kpomnup CTOj nonuum
P41 | Ceexa nuua, _ E E 2; I&J 100 ml; nnex 3a nevyewe 15 MUH
TaHka 06noXeH nanvpom 3a neyere
P42 CBg)Ka nua, _ E E| 2; &J 100 ml; nnex 3a nevyewe 25 MUH
Aebena 06noXeH nanupom 3a neyere
P43 | Kuw B EI 2; nnex 3a ne4Yyere Ha peLleTKacToj 45 muH
nonuuu
P44 Ba/rBeTI'F\aGa-s 0.8 kr E E 3; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyewe 30 muH
Ta/benu xne 06noXeH Nanvpom 3a nevyere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMe-
Ha.
P45 | Xne6 ca ue; Tk E E| 2; &J 150 ml; nnex 3a neyewe 45 My
MM 3pHOM 06noXeH nanupom 3a neyere/peLueTka-
paxeHu xneo6/ cTa nonuua
LpHM Xx1eb ca
LenMm 3pHOM
y nocyam 3a
xeno6
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®YHKUUJE CATA

8. DYHKLUWUJE CATA

8.1 dyHKuumje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kapa Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBarem, orfnaiiasa ce 3By4YHU

curHan.

STOP

Bpewme kyBawa. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, yyje ce
3BYYHM curHan v pyHKLuMja 3arpeBatba ce 3aycTaBrba.

Bpeme ognarawa. 3a ognarawe ctapTta u/unm kpaja Kyeara.

Tajmep TokoM paga. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa yHKUMja He

yTuye Ha pag nehuue.

3a yKrbyumBame 1 UCKibyunBare Tajmep TokoM paga nsabepute: Me-
Hu, MNogelwwaBatrbsa.

8.2 Kako na nogecute: ®dyHKuUMje caTa

Kako ga nogecurte: [lo6a gaHa

Kopak 1

Kopak 2

9

Nl

[a 6ucte npomeHnnu goba gaHa, yhute y
MeHu 1 nsabepuTte onuuje NoaellaBamnsa,
[oba paHa.

MNopecuTe car.

Kako na nopecurte: Tajmep

MpuTtncHuTe: @

Kopak 2

Hwucnnej npu-
Kasyje:
0:00

Q

9

Mopecute Tajmep

MputucHuTe: OK.

@ Tajmep ogmax nouunke Aa oabpojasa.
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Kako na nopecute: Bpeme KyBamwa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
. e \ e
( \ [Ovcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
M3abepute dyHK- stop
Lujy 3arpeBatba u | Y3aCTOMHO Mpu- 3a nopeluaparse MpuTUCHUTE:
W BpeMeHa KyBa- oK
nogecvTte Temne- TUCKajTe: ) o, .
patypy.
@ Tajmep ogmax nouunkse Aa onbpojasa.
Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
Owucnnej .
\ s \ N Oucnne;j e
« i ”f? o Q ‘ le romany. | (€ VI@
noba _Jf_:_
faHa )
Yy
Vzabe- y @ no- %T:Z'Aéy_
pute sacton- | KpETA- _ MpuTw- - Mopecy- MpuTwn-
tbyHk- | HO mpuT- HoE Tllosﬂeecnje cswre: TBARBE | 1o ppe- CEI/ITeZ
umjy sa- care: nquTKa OK Me 3aBp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
oa.

@ Tajmep nounre Aa ogbpojasBa y NOAELLEHO BpeMe MoveTka.

9. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

9.1 YoaumBame npubopa
Mano yay6rbene ca ropwe ctpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrbera Takohe cnpevasajy

npespTame. Y3aurHyTa nBuMLa OKo Nosuue crnpeyasa knusame nocyha Ha nonvum.
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PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonvuy nsmehy sohuua Ha Ho-
caJy peLlueTke 1 BOAUTe pavyHa Aa HOXu-
Le byay okpeHyTe Hagone.

Mnex 3a neyewe /[ly6oku TUram:
Yrypajte nnex namely sBofuua Ha noapLu-
UM peLueTke.

PeweTtkacTta nonuua, lNnex 3a nevewe /
LOy6oku TUrams:

['ypHUTE nnex namehy Bohuua Ha nogpLu-

LM 3a peLUeTke U peLleTkacTy nonuuy mns-

mefy BofjuLa Ha NoApLULM 3a peLueTKe us-
Hag.

10. AOOATHE ®YHKLUWJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa c¢hyHKUMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHkuuje nehHuue.

YkrbyuuTe je kaga nehHuua pagu — nogeLleHo KyBake ce HacTaBHha, komaHgHa Tabna je 3a-
KrbyyaHa.

YkrbyuuTe je kapa je nehHuua nckrbyyeHa — nehHuua He MoXe Aa ce ykiby4un, komangHa tabna je
3aKrbyyaHa.

2771336



KOPUCHU CABETHU

OBa cyHKLMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHkuuje nehHuue.

A El — NPUTUCHUTE 1 ApPXWTE Aa EI — NPUTUCHUTE W OpXUTE Aa
BucTe yKIbyumnu oyHKLKjy. OucTe je NcKIby4nnu.
3By4YHM curHan.

@ 3x E’ — Tpenepwu kafa je KOHTponHa 6pasa ykrbyyeHa.

10.2 AyToMaTCKO UCKIby4MBaHe

/13 6e3begHOCHMX pasnora nehHuua ce UCKIby4yje HaKoH HEKOr BpeMeHa ako pyHKUmja
3arpesatrba pagu, a BU He NPOMeHUTE NogellaBama.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumanHo 3

AyToMaTCKO UCKIbydMBar-e He paau ca dyHkumnjama: CeeTno, Bpeme ognaramsa.

10.3 BeHTunatop 3a xnahewe

[ok pepHa paaun, BeHTMnaTop 3a xnahewwe ce ayToMaTCKky YKIbydyje y uniby xnahemwa
CMOMbHUX NOBPLUMHA pepHe. AKO NCKIby4MTe PepHyY, BEHTUNATOp 3a xnafewe MoXe HacTaBuTu
Aa pagu cse JOK Ce pepHa He oxnagu.

11. KOPUCHU CABETU

11.1 BnaxxHo neyewe y3 BEeHTUNaTop

3a noctusame Hajborbyx pesynTaTa, NpuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAeHuXx y Tabenu y
HacTaBky.
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)
Cnatke 3emMunyke, nnex 3a nevewe nnum no- 180 2 20-30
16 komaga cyda 3a Ckyn/bake Ma-
cHohe
3emunyke, 9 kOMa- | nnex 3a neyexe unm no- 180 2 30-40
na CyAa 3a cKynrbame ma-
cHohe
Muua, pelleTkacta nonuua 220 2 10-15
3amp3HyTa, 0,35
kg
LLIsajuapcku po- nnex 3a nevyerwe unm no- 170 2 25-35
nat CyAa 3a CKynrbame ma-
cHohe
BpayHu konau nnex 3a nevewe nnum no- 175 3 25-30
cyAa 3a ckynibame Ma-
CHohe
Cydne, 6 komaga | Kepamuyke nocyae Ha 200 3 25-30
peLueTkacToj nonuum
Kopwua 3a cpnaH nnex 3a ¢naH Ha pewet- | 180 2 15-25
KacToj nonuum
CeHaBuy-TopTa nocyaa 3a neyere Ha 170 2 40-50
BukTopuja peLueTKacToj nonuum
MowwpaHa puba, nnex 3a nevyere unum no- 180 3 20-25
0,3 kg cyAa 3a Ckynibake Ma-
cHohe
Llena pu6a, 0,2 nnex 3a neyexe unn no- 180 3 25-35
kg CyAa 3a CKynrbame ma-
cHohe
Pnbren dunetn, nnex 3a nuuy Ha pelueT- 180 3 25-30
0,3 kg KacToj nonuum
MowwnpaHo meco, | nnex 3a neyewe nunn no- | 200 3 35-45
0,25 kg cyAa 3a Cckynbake Ma-
cHohe
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nosphe, 0,7 kg

cyfa 3a ckynibake Ma-
CcHohe

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Wawnwuk, 0,5 kg nrnex 3a neyYyexe unm no- 200 3 25-30

CyAa 3a cKynrbame ma-

cHohe
Konaun, 16 koma- | nnex 3a neverwe unu no- 180 2 20-30
ha cyAa 3a Ckynrbake Ma-

CcHohe
Konaun-makapo- nnex 3a nevewe nnum no- 180 2 25-35
HW, 24 Komaga cyfa 3a Ckynbake Ma-

cHohe
MadmHu, 12 ko- nnex 3a nevyerwe unm no- 170 2 30-40
Maga cyAa 3a Ckynibake Ma-

CcHohe
CnaHo neuuso, nrnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-30
20 komaga cyAa 3a CKynbake Ma-

cHohe
Kekc og cunkaeor | nnex 3a nevewe unuv no- 150 2 25-35
Tecta, 20 KoMaga | cyda 3a ckynrbamwe ma-

cHohe
TopTuue, 8 koma- | nnex 3a neyewe Unm no- 170 2 20-30
na CyAa 3a CcKynrbake mMa-

cHohe
MoBphe, nnex 3a nevewe unm no- 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 | cyaa 3a ckynrbakwe Ma-
kg cHohe
BeretapujaHckun nnex 3a nuuy Ha peLueT- 200 3 25-30
omnet KacToj nonuum
MeguTepaHcko nnex 3a neyexe unm no- 180 4 25-30

11.2 BnaxHo neyere y3 BeHTUNAToOp - NpenopyyeHun npubop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero

ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.
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 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neverse 3a neuyew-e Mnex 3a donaH
TamaH, Hef;]);cbneKTny- Taman, HepednekTyjyhu n’})(:l?slanwglglm TamaH, Hef;]):q)nex-ry]y-
[peyHunk 28 cm Mpeskik 26 cm BUCKHaA 5 cm [peyHunk 28 cm

11.3 TaGene KyBawa 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUPaHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpaHE
TectoBu npema ctangapay IEC 60350-1.

¥ = KO |®
B =
(°C) (min)
CutHn 3arpes. Mnex 3a 3 170 20-30 -
Konauu, opoaro/ neyere
20 no 040340
nnexy
CuTHM Meverse y3 Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauu, paBHW BEH- neyewe 160
20 no TIn.
nnexy
CuTHM Meverse y3 Mnex 3a 2n4 150 - 20-35 -
Konauu, paBHU BEH- neyewe 160
20 no TWn.
nnexy
Mutac 3arpes. Pewert- 2 180 70-90 -
jabyka- oposro/ Kacta
ma, 2 040340 nonuua
nnexa
@20 cm
Mutac Meyemne y3 Pewert- 2 160 70-90 -
jabyka- paBHU BEH- KacTa
ma, 2 TNn. nonuua
nnexa
@20 cm
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% = B8O |©
O ] =
(°C) (min)

Buckeut 3arpes. Pewert- 2 170 40 - 50 [MpeTxoaHo 3a-
TopTa, opoasro/ KacTta rpejTe pepHy y
Kanyn 3a | ogosao nonvua Tpajarby oa 10 mu-
TOpTY HyTa.
@26 cm
Bucksut Meyvemne y3 Pewert- 2 160 40 - 50 [MpeTtxogHo 3a-
TopTa, paBHU BEH- KacTa rpejTe pepHy y
Kanyn3a | Tun. nonvua Tpajarwy og 10 mu-
TOpTY HyTa.
@26 cm
Bucksut Meverse y3 Pewert- 2n4 160 40-60 MpeTtxopHo 3a-
TopTa, paBHW BEH- Kacrta rpejTe pepHy y
Kanyn3a | Tvn. nonuua Tpajary o 10 mu-
TOpTY HyTa.
@26 cm
LLkoTcku Meyemne y3 MMnex 3a 3 140 - 20-40 -
Konayunh paBHU BEH- nevyewe 150

™n.
LLikoTckm Mevetrse y3 Mnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
konayumh paBHU BEH- neyewe 150

™n.
LLkoTcku 3arpes. MMnex 3a 3 140 - 25-45 -
konaduh ofosro/ neyewe 150

000370
Tocrt, 4 - punoesane Pewer- 4 Makc. 2 - 3 MuHyTa MpeTxoaHo 3a-
6 koma- Kacta npBy CTpaHy; 2 | rpejTe pepHy y
na nonvua - 3 MUHyTa Tpajawy of 3 Mu-

Opyry cTpaHy HyTa.
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3¢ = B0 |0
O ] =
(°C) (min)
[oBeha [punoBare Pewert- 4 Makc. 20-30 CraBute pelueT-
nrbecka- KacTa KacTy nonuuy Ha
BuLa, 6 nonvua u YeTBPTU HUBO U
Komaga, nocyaa nocyay 3a ckyn-
0,6 kg 3a cKyn- bake MacHohe
bakbe Ha Apyru HUBO
macHohe pepHe. OkpeHuTe

XpaHy Ha nona
neyema.
[MpeTxoaHo 3a-
rpejte pepHy y
Tpajarby oa 3 Mu-
HyTa.

12. HET'A W YHULLIhEHE

A YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

<

O6puLmnTE Npedhy CTpaHy pepHe MEKOM KProM, TOMIOM BOAOM U Griarum

CpeacTBoOM 3a unhetrse.

3a yiwhere MeTanHx NOBPLUMHA KOPUCTUTE pacTBOp CpeacTBa 3a Yvlherse.

CpepcrtBa 3a

ynwhere OuuncTtnte Mprbe brnarum AeTepLEHTOM.
A OuuncTnTEe YHYTPaLLHOCT pepHe HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha
= Y[ U1 Apyru octauy Mory npoyspoKoBaTy noxap.
| I Y pepHu Unu Ha cTakneHMm nnovyama Ha Bpatuma Moxe Aohu A0 KOHAeH30Ba-
c ta Bnare. [la 6u ce cmMamuna koHaeH3aumja, octaBuTe pepHy Aa pagn 10 mu-
BaK°p-“eGB“a HyTa npe noyeTka KyBara. He oanaxuTe xpaHy y pephu ayxe og 20 MuHyTa.
ynotpeba

HakoH cBake yn0Tpe6e, OCyLInTe YHYTPaLH0CT MEKOM KPMOM.
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e,
c24

Mpu6op

HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nnbop u octaeuTe ra ga ce ocym. Ko-
puCTMTE MeKy Kpry ca TOMnom Boaom v bnarum geTeplieHToM. Hemojte npatu
npubop y MallvHu 3a npame CcyaoBa.

He uncTtute npmbop ca HenenrbUBMM NpeMasom nomohy abpasnBHUX CpeacTa-
Ba 3a ynwhewe Unv npeamera ca OLTPUM MBMLaMa.

12.2 Kako pa ouncture: Yayorbewa y yHYTpPallHhOCTU

Ouuctute yayb6rbewa y yHyTpallhoCcTh Aa BucTe yKIoHWUnNM npeoctarne Hacnare kaMmeHua
HaKOH KyBatba Ha napu.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Cunajte: 250 ml 6enor cuphe- | OctaBute ga cuphe pactBopy | OuMcTUTE YHYTPALLIHOCT TO-
Tay yaybrbere y yHyTpail- Hacnare kameHua Ha Teme- NAoM BOAOM U MEKOM KPMOM.
HOCTU. KopuctuTe pacTteop npaTtypv npocTopuje y Tpaja-
of 6% cupheTta 6e3 nkakeux ty og 30 MuHyTa.
poparaka.

3a dyHkuujy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakux 5-10 yuknyca KyBama.

12.3 Kako pa usBagure: lNMogpLuke 3a peluetke

W3BagnTe nogpluke peluetaka ga Gyucte 04MCTUIN PEPHY.

Kopak 1 | Wckrmbyuute pepHy n cayekajte
Ja ce oxnagu.

Kopak 2 | VsByuuTte npeawn Aeo noa- £
pLUKe pelueTke 13 6oyHor anaa.

Kopak 3 | VsByuuTte 3agmuv Aeo nogpLuke 1 |
peLueTke U3 6GoyHor 3uaa u —
YKIOHWTE ra. /0 | |

9

(

Kopak 4 | lNocTaBrbame WKHA 3a noa- %Z I
PLUKY peLueTke BpLUN Ce 0OpHY- P~

TUM pefocnenoMm. ol

KnnHOBM Ha TeNeCcKoncknum Bo-

RAruama mopajy 61T OKpeHyTn

Ka NpefHO0j CTpaHu.

oY

T

12.4 Kako pa kopuctute: NMuponntnyiko ynwheme

Ounctute neyHumyy kopuctehu Muponntnyko Ynwhekrse.
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/N YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa.

/\  OMNPE3

Ako cy apyru ypehaju nHcTanupaHu y UCTU KyXHsCKN eNeMEHT, He KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf 1 oBY yHKUMjy. TO MOXe Aa nsasose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnyko Ynwheme:

NckrbyunTe pepHy un
cayekajTe fa ce oxnagu.

YknoHute cas npubop.

OunctuTe OHO PEepHe U yHyTpaLl-
Hoe CTakmno BpaTta pepHe Tomnmom
BOZOM U MEKOM KPIOM.

MuponuTtnyko ynwhewe

Kopax 1 Yhute y menu: Ynwhere rrrr/
Onuuja Tpajamwe
C1 - bnaro unwhetrse 1h

C2 - HopmanHo ynwhetbe 1h 30 min

C3 - TemerbHO unwhene 2 h 30 min
Kopak 2 OK _ nputuchnte na nsabepete nporpam umihetsa.
Kopak 3 OK - NpUTUCHUTE [ia NOKpeHeTe Ynhekse.
Kopak 4 HakoH unwhera, okpeHnTe gyrme dyHKUMje 3arpeBarba Ha nonoxaj

LMCKIbYYEHO”.

@ 3a Bpeme unwhemra, namnuua y pepHu je UckibyveHa.

Kan pepHa gocTturHe nofelueHy TemnepaTypy, BpaTta ce 3akrby4vaBajy. [Jok ce Bparta He 3a-
Krby4ajy, gucnnej npukasyje cnegehe: B

Kapa ce unwheme 3aBpum:

VickrbyunTe pepHy 1
cavekajTe Aa ce oxnagw.

O6puLnNTe YHYTPaLUHOCT Me-
KOM KPrOM.

YKnoHuTe ocTaTke ca AHa pepHe.
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12.5 NoaceTHUK 3a yuwhewe

MNMehHuua Bac nopaceha kaga Aa je ouMcTuTe Nnomohy NnuponuTUYKor Ynwhexa.

[a 6ucte Uckrby4mnm noaceTHuk, yiute y
MeHn n nzabepute onuuje Mogewasatba, MNoa-
CeTHWK 3a unwhetse.

mr/ Tpenepwu Ha aucnnejy 5 cek HakoH CBaKor
WHTepBana KyBatba.

12.6 Kako na cknHete n nHctanupare: Bpara

Bpata pepHe nmajy Tpu ctakneHe nnoye. MoxeTte oa CKMHETe BpaTa pepHe U yHyTpallhe
cTakneHe nnoye paaum ymwhema. MNMpounTajTe Leno ynyTcTeo 3a ,Ckuaame 1 MHcTanupakwe
BpaTa“ nNpe Hero LITO CKMHEeTe CTakmneHe nroYe.

OnNPE3
Hewmojte aa pepHy 6e3 cTakneHux nnova.

Kopak 1 | OtBopuTe BpaTa 4o Kpaja 1 npoHahu-
Te LWapKy Ha AeCHoj CTpaHe BpaTa.

Kopak 2 | Kopuctute ogBujay ga nogurHete u
[0 Kpaja oKpeHeTe nonyry Lwapke ¢
[ECHe cTpaHe.

Kopak 3 | lMpoHafhuTte wapky Ha NeBoj cTpaHu
BpaTa.

Kopak 4 | MogurHnTe v Ao kpaja okpeHute no-
Nyry Ha NeBoj LapKu.

Kopak 5 | 3atBopuTte BpaTa pepHe Jo nona, Ao
NpBOr Nosnoxaja 3a oTBapate. 3aTum
nogurHnTe n noByuuTe BpaTta npema

cebu n n3BagnTe nx 13 nexuiTa.

Kopak 6 | CtaBuTte BpaTa Ha MeKy Kprny Ha cTa-
GUITHOj NOBPLUMHM.
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Kopak 7

MputucHute oksup Bpata (B) ca obe
CTpaHe ropke 1BuLie ka yHyTpa aa
bucrte OTNYCTUNN CTE3HY 3anTUBKY.

Kopak 8

MoByumnTe okBMp BpaTa Hamnpes Aa
bucTte ra yKnoHunm.

Kopak 9

YxBaTuTe CTakrneHe nmnove 3a ropky
MBULYY U jefHy NO jeOHY UX NaXIbUBo
n3ByLmTe Harope. MNoyHnTe of ropke
nnoye. YBepuTe ce Aa cy cTakneHe
nnoye NCKNU3Hyne A0 kpaja U3 Ho-
cava.

Kopak
10

OunCcTUTE CTaKMeHe Nioye BOAOM U
canyHuLoM. Maxrb1Bo ocyLluuTe cTa-
KrneHe nnove. He nepute crakneHe
nrioye y MalumHy 3a nparse CyoBa.

Kopak
11

HakoH unwhera, MOHTMPajTe cTakne-
He nnoye 1 BpaTa pepHe.
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Bopaute pavyHa aa ctakneHe nnoye (A u B)
BpaTuTe ogrosapajyhvm pegocnenom. MNpo-
BepuTe Koju je cumbon/wramna Ha 604HOj
CTpaHu CTaKrneHe nroye jep cBaka crtakneHa
nnova marneaa gpyraduje kako 6u ce onak-
Liana AeMoHTaxa U MOHTaxa.

Kap ce npaBunHo nHcTanvpa, oksup Bpata
KNUKHE.

BoawvTe payyHa Aa npaBunHo noctaeute
cpeaikby CTakmeHy Nino4y y nexwuiira.

12.7 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

/N YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XarnoreHy namny yBek ApXuTe yMOTaHy y Kpry Kako GUCTe Cnpeymnny caropeBate octataka

MacHohe Ha namnu.

Mpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Mckrbyunte pepHy. Cayekajte WckrbyunTe yTrkay kabna 3a
[a ce pepHa oxnaau. Hanajatbe pepHe U3 MpexHe
YTUYHMLE.

[lHO yHyTpaLlH0CTN pepHe
npeKkpujTe KPnom.

3agHsa namnuua

Kopak 1 | OkpeHuTte cTakneHu noknonaw, kako 6ucTte ra CKuHynu.

Kopak 2 | OuucTute cTtakneHu noknonaw,.

300 °C.

Kopak 3 | 3ameHute namnuuy ogrosapajyhomM namnuuom Koja je oTnopHa Ha TOnmoTy 4o

Kopak 4 | lNocTtaBuTe cTakneHu noknonaw,.
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13. PELLABAHE NMPOBJIEMA

A YNO3OPEKE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 lUTa y4ynmHUTHM aKo...

Y cBuM crnyyajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnawheHnmM

CEPBUCHVM LIEHTPOM.

PepHa ce He ykrbyuyje unu ce He 3arpeBa

Mpo6nem

Mpoeepure...

He moxeTe aa aktusupate nehHuly HUTU Aa
HOMe ynpasrbarTe.

[MehHnua je npaBUNHO NpUKIbyYeHa Ha enek-
TPUYHO Hanajame.

[NehHuua ce He 3arpesa.

DyHKLMja ayTOMaTCKOT UCKIbY4MBaH-a je feak-
TMBUpaHa.

MNehHuua ce He 3arpesa.

Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

MehHnua ce He 3arpesa.

Ocurypay Huje nperopeo.

MehHuya ce He 3arpesa.

AkTuBupaHa je onuuja brnok. 3a 6e36. feue.

KomnoHeHTe

Mpobnem

MpoBepure...

Jlamnuua je nckrbyyeHa.

BriaxkHO neyerbe y3 BEHTUIATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagw.

Jlamnuua je nperopena.

LLndpe rpeLuke

Owucnnej npukasyje...

MpoBepure...

Err C3 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa unm 3akrbyyaBa-
Hoe BpaTa HUje NokBapeHo.

Err F102 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBare BpaTta Huje NokBapeHo.
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LLindbpe rpeuke

00:00 Jowno je oo HecTaHka cTpyje. MNogecute goba
JdaHa.

AKo ce Ha gucrnnejy npukaxe KoA rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunte 1 ykibyumte KyhHm
ocurypady fa brcTte NnoHOBO NokpeHynu nehHuy. AKO ce Kof rpeLlke NoHOBO Mojasu, obpatuTe ce
oBnawheHoM CEepBUCHOM LIEHTPY.

Yuwhere

Mpobnem MpoBepurTe...

Llypetse Boae 13 yayGrbera y YHyTpallibocTh. | Y yay6rberby y YHyTpallh0CTM UMa NpeBuLle
BOOe.

13.2 NMopauu o cepBUcUpamy

Ykonuko He MoxeTe caMu aa npoHaheTe pellere npobnema, obpaTute ce NnpoaasLy Uiu
oBnawnheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpeGHM CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMoYuLmM ca TEXHUYKAM
KapakTepucTmkama. Nnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBMpA YHYTPaLLHOCTM pepHe. HemojeT yknarati NioYmLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTmkama
U3 YHYTPaLUHOCTU PEPHE.

lMpenopyyyjemo BamM Aa oBAe 3anuvweTte nogartke:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj npoussoga (PNC) | e

Cepujckn 6poj (S.N.) s

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcpopmaumje o npoussoay u Jluct ca nHpopmaumjama o
npousBoay*

Hasue nobaerbava Electrolux
MpeHTtndmkaumja mogena EOD6P66WX 949499637
MHpekc eHepreTcke epmkacHOCTH 81.2
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Knaca eHepreTcke edukacHocTm A+

MoTpolwa eHepruje ca cTaHgapAHUM MyHeHEeM, YO- 0.93 kWh/uuknycy
GuyajeH pexum

MoTpolwra eHepruje ca cTaHaapAHUM MykerweM, pexum | 0.69 kWh/umknycy
ca hopcuparem BeHTunaTopa

Bpoj wynrenHa y pepHu 1

W3Bop TonnoTe EnekTpuyHa cTpyja
3anpemMmuHa 721

Tun pepHe YrpagHa pepHa
Maca 32.2 kg

* 3a EBponcky yHujy y cknagy ca nponucuma EY 65/2014 n 66/2014.
3a Peny6nuky Benopycujy y cknagy ca STB 2478-2017, popatak G; STB 2477-2017, AHekcn A n
B

3é YkpajuHy y cknagy ca 568/32020.

Knaca eHepreTcke edpukacHOCTM HUje NpumeHsbMBa 3a Pycujy.

EN 60350-1 — EnektpnyHn ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTBy — Aeo 1: LLinopeTtu, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBu — NOCTYNLUN 3a MEPEHE YUMHKA.

14.2 Ywitena eHepruje

OBa nehHuua ma yHKUMje Koje BaM NOMaxy Aa YLTEeAUTe eHeprujy TOkoM
CBaKOAHEBHOr KyBatba.

lMpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHvua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuue cyBuLLe 4eCTO TOKOM KyBara. OgpxaBajTe 3anTVBKY BpaTa YMCTOM U NocTapajTe ce
na 6yae nobpo npuuspwheHa Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBamwe ga bucte nosehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBate nehHuly npe KyBaka.

lMpaBuTe WTO Kpahe pa3make namehy neverwa Kaga UCTOBPEMEHO MpUNpemMaTe HEKOMNUKO jena.
KyBare ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte yHKUMje KyBaka ca BEHTUNATOpOM Aa bucte ywutenenu eHeprujy.
MpeocTtana Tonnora

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga nckreyunte nehHudy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe fia KOpUCTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy oap>Kanu TONMoMm.
Kapa je Bpeme nevewsa ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy nehHuuye Ha MuHuMym, 3—10
MUHYTa Npe ucteka kpaja Kysawa. Meco he HacTaBuTu ga ce neye kopuctehu npeocrany
TONMNOTY Y PEPHN.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBane Apyre XpaHe.
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OppkaBaw€e XpaHe TOnyom

M3abepuTe HajHuKe Moryhe nofelaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrtane Tonsorte
oapxanu TonnoTty obpoka. Ha avcnnejy ce npukasyje nHamkaTop npeocrase TonnoTe unm
Temnepartypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM namMnuLomM

Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaka. YKIby4uTe je caMo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je NnpedBuneHa 3a ylTeay eHepruje TOKOM KyBaka.

Kapga koprctute oBy chyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTcku Uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKUBaHY YLUTEAY eHepruje.

15. CTPYKTYPA MEHUJA
15.1 MeHun

O —
— — n3abepute 3a ynas y MeHnu.

MeHu cTpyKTypa

MoTnomorHyTa npunpema % Yuwhere rrrr/ Mopelwasara @
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
1, N
( \ A ‘ A
<) ( Q OO\
<]
=& oK 01-014 oK
M3abepute Me- n V1336 n Mpunarogute
wu, Mopeluasa- oTBpAWTE MOA- 3abepute noa- OTBPANTE NOA- | ppeproCT U NpU-
ellaBame. ellaBame. ellaBame.
Hoa. tucrnre OK,
MopewaBawa
o1 [oba naHa [MpomeHn 02 OcBeTIbEHOCT AUC- 1-5
nneja
03 3ByKOBYW TacTepa 1 — 3By4HU 04 JaunHa 3By4Hor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3-3ByK je
UCKIbYYeH
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MopewaBawa
05 Tajmep Tokom paga Ykrbyuu/ 06 CeeTtno Ykrbyuu/
Mckrbyun Mckbyum
o7 Bp3o 3arpeBare Ykrbyuu/ 08 MoaceTHWK 3a YnLL- Yxrbyuu/
Mckrbyun here Mckrbyum
09 Baj-thaj Ykrbyuu/ 010 | AyTomaTtcko garbuH- | Ykrbyuu/
Mckrbyun CKO ynpaBrbare Mckrbyum
O11 | 3abopaBu mpexy Oa/He 012 | Oemo pexum AKTUBaLMOHN
kdn: 2468
013 | Bepauja codtBEpa MpoBepa 014 | TMoHuwTK cBa Noa- Ha/He
elaBaha

16. EKOJIOLLKA NMUTAHA

. . % . .
Peuvknupajte matepujane ca cumboniom TO. MNMakosare ofnoxuTte y ogrosapajyhe koHTejHepe
paau peuuknvpana. NMomosute y 3alTUTU XMBOTHE CPpeaVHe U TbyACKOr 34paBrba Kao 1y
peuvknMpary OTnagHor matepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom : HemojTe 6auaTtu 3ajeaHo ca cmehem. [pon3sog BpaTuTe Yy NOKanNHM
LeHTap 3a peuuknmpame unm ce obpatute OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasSa
vecCdesetletne strokovne izku$nje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne
rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite nase spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.electrolux.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
napravo:

www.electrolux.com/shop

Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
Kitchen.

B> EooegePly
SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na plo&¢ici za tehni¢ne navedbe.

VAN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

® Q@

2

A

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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[{] Etectrolux
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My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My Electrolux Kitchen.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.
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- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da
so otroci in hisni ljubljencki dovolj oddaljeni od naprave.
Dostopni deli se med uporabo segrejejo.

. Ce je naprava opremljena z za$éito za otroke, mora biti
zascCita vklopljena.

. Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
predstavnik proizvajalca, pooblas€enega servisnega centra
ali druga strokovno usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

- OPOZORILO: Pred zamenjavo zarnice mora biti naprava
izklopljena, da preprecite moznost udara elektricnega toka.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med uporabo
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Pripomocke ali posodo vedno odstranjuijte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.

- Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite sprednji del
nosilcev reSetk in nato zadnjega od stranskih sten. Nosilce
reSetk namestite v obratnem zaporedju.

- Naprave ne Cistite s paro.

- Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

- Pred piroliticnim €is€enjem je treba odstraniti razlito
tekocCino. |z pecice odstranite vse dele.
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2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

» Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$c¢ajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, priloZena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zasc¢itne rokavice in
prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

» Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanj$o razdaljo do drugih naprav in enot.

» Pred namestitvijo peCice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.

Najmanjsa viSina omarice (najmanj$a viSina oma- 590 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
NajmanjSa velikost prezracevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm
na na dnu hrbtne strani

DolZina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

298/336



VARNOSTNA NAVODILA

2.2 Elektricne povezave

A OPOZORILO!
Nevarnost pozZara in elektricnega udara.

» Elektricno prikljucitev mora opraviti usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploScice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno varnostno vti¢nico.

» Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.

+ Pazite, da ne poskoduijete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblaséenega servisnega centra.

» Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti brez orodja.

» Vti¢ vtaknite v vticnico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtica.

» Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (talilne varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. I1zolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

* Preden vtaknete vtic€ v vtiCnico, povsem zaprite vrata naprave.

» Ta naprava je dobavljena z vti€em in napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na ploS¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si lahko tudi
preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumeni kabel) mora biti 2 cm dalj$i od faznega in nevtralnega
vodnika (moder in rjav kabel).
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2.3 Uporaba

A OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

Naprava je namenjena samo za (notranjo) uporabo v gospodinjstvu.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vroCega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrs§ino za odlaganje.

Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i mesanico
alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne razkrijte nikomur.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju opreme bodite previdni.

Sprememba barve emajla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.
Ta naprava je namenjena le kuhanju. Ne smete je uporabljati v druge namene, denimo za
ogrevanje prostorov.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati pecice.

Ce napravo namestite za plo&¢o omarice (npr. vrata), poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plo§¢o omarice se lahko nakopicita toplota in vlaga
ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal. PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler
se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS¢enje

A OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vtiCnice.
Prepricajte se, da je naprava hladna. Vroce steklene plosce lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih poSkodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblas¢eni
servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!
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* Napravo redno Cistite, da preprecite poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
¢iS€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za &iséenje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.
2.5 Piroliticno ¢is€enje

/I OPOZORILO!
Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvajanjem funkcije samodejnega €iS¢enja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice

odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas€obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vkljuc¢no z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so prilozeni
izdelku), Se posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

» Pazljivo preberite vsa navodila za piroliti¢no CisCenje.

* Med piroliti¢nim ¢iS€enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se mocno segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se spros$¢a vro¢ zrak.

» Pri piroliticnem ciS¢enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov
hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi
naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem ¢iS¢enju poskrbi za dobro prezraevanije.

« Zarazliko od ljudi so nekateri ptici in plazilci lahko izredno ob¢utljivi na morebitne hlape, ki
se spros¢ajo med Ciscenjem piroliticnih pecic.

— Med in po piroliti€nem ¢is¢enju umaknite Zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,
prezracevan.

* Majhne domace Zivali so prav tako lahko obcutljive na krajevne temperaturne spremembe v
blizini vseh piroliticnih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega CiS¢enja.

» Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poSkodujejo visoke
temperature pri piroliticnem ciS€enju vseh piroliticnih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

» Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za
ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Notranja osvetlitev

A OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

» Uporabite le Zzarnice z istimi specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblasc¢eni servisni center.
» Uporabljajte samo originalne nadomestne dele.
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2.8 Odstranjevanje

A OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

» Napravo izkljucite iz napajanja.
» Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.
» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci ali zivali zaprli v napravo.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Vgradnja
A tube. /electrol
@D VouTube mimvesomese

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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OPIS IZDELKA

4. OPIS IZDELKA

4.1 Splosni pregled

LELL.

()I:I

miSE =N
!

Upravljalna plod¢a

H Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

B Upravljalni gumb

H Grelnik

B Luc

Ventilator

B zboklina pedice

Bl Nosilec police, snemljiv
] Polozaji polic

() ﬁﬂﬁ

4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posodo, modele, pecenke.
* Pekac za pecivo
Za kolace in piSkote.
* Posoda za zar/pekac
Za peko in pecenje ali kot posoda za zbiranje mascobe.
* Teleskopska vodila
Teleskopska vodila omogocajo lazje vstavljanje in odstranjevanje resetk.

5. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izskodci.
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5.2 Upravljalna plos¢a

Senzorska polja nadzorne plosce

Pritiskajte Obrnite gumb

O

Casovnik

u))
Hitro se-
grevanje

pecice

Osve-
tlitev

&

Klju¢avnica

N

¥

OK

9

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

. ,))

Ko je gumb za funkcije pecice v polozaju za iz-
klop, prikazovalnik preklopi v stanje pripravlje-
nosti.

Med pec€enjem se na prikazovalniku prikazejo

= o
o =e 3'—{ =88 nastavljena temperatura, ura in druge razpoloz-
liive moznosti.
CeEOEEEe? Prikazovalnik z najvecjim Stevilom nastavljenih
O e o o funkcij.
l_ld o :

Indikatorji prikazovalnika

&

%

ol

ey >»

Klju€avnica | Kuharski pomo¢- Cistenje Nastavitve Hitro segrevanje pe-
nik Cice
Indikatorji
program- a @ ©
ske ure:

Wi-Fi indikator — utripa, ko je pecico mogoce po-
vezati z brezzi¢no povezavo Wi-Fi.

Zapomni si nastavitve ¢asovnika. kazal-
nik — pecica ima moznost oddaljenega
krmiljenja.
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= 8
Povezava Wi-Fi je vklopljena. Zapomni si nastav:};ﬁsasovmka. je vklop-
Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Indikator pe€enja s paro (ﬂ)

6. PRED PRVO UPORABO

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno CiScenje

Pred prvo uporabo o¢istite prazno pecico in nastavite ¢as:

=

: &)
ey =5
a 00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite
OK,

6.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno peéico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce resetk.
rak:

2. II:_°' Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: E

rak: Pecica naj deluje eno uro.

3. II(('O- Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: .

rak: Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraCeva-
nje prostora.
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6.3 Brezziéna povezava =

Za povezavo pecice potrebujete:
* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,
* mobilno napravo, povezano z brezzi¢nim omrezjem.

1. korak | Prenesite mobilno aplikacijo My Electrolux Kitchen in za naslednje korake sledite na-
vodilom.

2.korak | oprnite gumb, da izberete: = .

Frekvenca 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Najv. mo¢ EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvenca Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maks. mo¢ EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Drzave Clanice EU, ki jih zajema Direktiva 2014/53/EU: Belgija, Bolgarija, Republika Ceska,
Danska, Nemcija, Estonija, Irska, Gréija, Spanija, Francija, Hrvaska, Italija, Ciper, Latvija, Litva,
Luksemburg, MadzZarska, Malta, Nizozemska, Avstrija, Poljska, Portugalska, Romunija,
Slovenija, Slovaska, Finska, Svedska, Norveska, Svica, Zdruzeno kraljestvo, Turcija.

6.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje komponente, ki temeljijo na brezplacni in odprtokodni
programski opremi. Podjetje Electrolux izraza hvaleznost za prispevke odprtokodne programske
opreme in skupnosti s podrocja robotike k razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in odprtokodnih komponent programske opreme, kate-
rih pogoje za licenco je treba objaviti, in za ogled popolnih informacij o njihovih avtorskih pravicah
ter veljavnih pogojih za licenco obis¢ite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIU5).
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7. VSAKODNEVNA UPORABA

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak

{ @ (’

B C

Nastavitev funkcije pecice. Nastavite temperaturo.

Priprava jedi s paro

PrepriCajte se, da je pecica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

O\ O\
Q q Predhodno segre-

vajte prazno pecico

&) °C 10 minut, da ustva-
rite vlago.
Postavite hrano v
i _ pecico.
Vboklino pecice napolnite z vodo iz pi- Nastavite funk Nastavite

cijo gretja s pa-

e.
P ro.

temperaturo.

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko
ali ko je pecica vroca.

Ko se pecenje s paro konca:

1. korak 2. korak 3. korak
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Ko se pecenje s paro konca:

Gumb za funkcije pecice obr- | Previdno odprite vrata. Sprosce- PrepriCajte se, da je pecica
nite v polozaj za izklop za iz- na vlaga lahko povzroci opekli- hladna. Iz vbokline pecice
klop pecice. ne. odstranite preostalo vodo.

7.2 Funkcije pecice

Standardne funkcije pecdice

Funkcija pecice

Aplikacija

Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje Zivil. Temperatu-
@ ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spoda;j.
Vrocéi zrak
—_— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.
Gretje zgoraj/
spodaj

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrust-
ljavo skorjo med pe€enjem. Za vecjo so¢nost med pogrevanjem. Za ohra-
njanje sadja ali zelenjave.

Za peko pizze. Za moc¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija
Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.
Gretje spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe€en krompir v oblicah
i ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi

N

o]

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-
liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanjSa. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.
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Funkcija pecice Aplikacija
vvv Za pecenje tankih zivil na Zaru in popekanje kruha.
Zar
vev Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za gra-
?? tiniranje in dodatno zapecenost.

Infra pecenje

— Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Cis&enje, Nastavitve.

—

Meni

7.3 Opombe glede: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Za navodila za kuhanje si oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno pecenje. Za sploSna
priporocila za var€evanje z energijo si oglejte poglavje »Energijska uc€inkovitost«, Varéevanje z
energijo.

7.4 Nastavitev: Kuharski pomoénik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo&eno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko
nastavite med pecenjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkci- Stopnja zapecenosti jedi:
jo:

¢ Teza - Avtomatika

Kuharski pomoc¢nik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
R W @
E \/\@ 1-45 oK
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Kuharski pomocénik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

Vstopite v meni.

Izberite Kuharski po- Izberite jed. Pritisnite
moénik. Pritisnite OK. OK.

Vstavite jed v pecico.
Potrdite nastavitev.

7.5 Kuharski pomoc¢nik z recepti

Legenda

Teza - Avtomatika na voljo.

B | o

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

=

Preden za¢nete peci, predhodno ogrejte pecico.

=

Visina reSetke.

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Govedina &
P1 Goveja pe-
¢enka, manj 40 min
pecena
P2 | Goveja pe- 1-1,5kg; 4- Ha. pekaé za pecivo ‘
cenka, sred- Scmdebeli | Nekaj minut prazite meso v vroéi posodi. 50 min
nje pecena kosi Vstavite v pecico.
P3 Goveja pe-
¢enka, dobro 60 min
pecena
P4 | Zrezek, sred- | 180-220g (][ 3; posoda za pegenje na mrezi za 15 min
nje pecen na kos; 3 pecenje
cm_debele Nekaj minut prazite meso v vro&i posodi.
rezine Vstavite v pecico.
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Jed

Teza

Visina resSetke / dodatna oprema

Cas traja-
nja

P5

Pecenalduse-
na govedina
(brzolna pe-
¢enka, notra-
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)

1,5-2 kg

|j El 2; posoda za peCenje na mrezi za
pecenje

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
Dodajte tekocino. Vstavite v pecico.

120 min

P6

Goveja pe-
¢enka, manj
pecena (pece-
nje z nizko
temp.)

P7

Goveja pe-
¢enka, sred-
nje pe€ena
(pecenje z niz-
ko temp.)

P8

Goveja pe-
¢enka, bolj
pecena (pece-
nje z nizko
temp.)

1-1,5 kg; 4-
5 cm debeli
kosi

E 2; pekac za pecivo

Uporabite vaSe priljublijene zaCimbe ali
preprosto sol in sveze mleti poper. Nekaj
minut prazite meso v vroc¢i posodi. Vsta-
vite v pecico.

75 min

85 min

130 min

P9

File, manj pe-
¢en (pecenje z
nizko temp.)

P10

File, srednje
pecen (pece-
nje z nizko
temp.)

P11

File, dobro
pecen (pece-
nje z nizko
temp.)

0,5-1,5 kg;
5-6 cm de-
beli kosi

E 2; pekac za pecivo

Uporabite vaSe priljublijene zaCimbe ali
preprosto sol in sveze mleti poper. Nekaj
minut prazite meso v vroci posodi. Vsta-
vite v pecico.

75 min

90 min

120 min

Teletina @
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P12 Telec':ja pe- 0.8-1,5 kg;_ |j E 2; posoda za pec€enje na mrezi za 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli pegenje
plece) kosi Uporabite vase priljubljene zacimbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina @ @
P13 Pe_(':en svir\j- 1.5-2kg |j E 2; posoda za pec€enje na mrezi za 120 min
ski vrat ali pecenje
plece Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
P14 | Natrgana svi- 1,5-2 kg E] 2; pekaé za pecivo 215 min
njina LTC Uporabite va$e priljubljene zaCimbe. Po
polovici asa pe€enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 I:edvena pe- 1-1,5 kg; 5T E| 2; posoda za pecenje na mrezi za 55 min
¢enka, sveza 6 cm debeli peéenje
kosi Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
P16 | Rebrca 2—3_ kg; upo- |E| 3; globok pekaé 90 min
rab|;e ?S)uro' Dodaite tekocino, da prekrijete spodnji
:/:r‘\ka_re%r:]ca del jedi. Po polovici ¢asa pe¢enja meso
obrnite.
Jagnjetina @
P17 | Jagnjecje 1.5-2 kg; 77 E| 2; posoda za pecenje na pekacu za 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli pecivo
mi kosi Dodaijte tekoc€ino. Po polovici €asa pece-
nja meso obrnite.
Perutnina &
P18 | Cel piscanec 1-1 15 kg: |j IEI 2; L 200 ml; kozica na pekacéu 60 min
svez za pecivo
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe. Po
polovici ¢asa pecenja piS¢anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P19 | Pis€anec, po- 0,5-0,8 kg E] 3 ; pekaé za pecivo 40 min
lovica Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
P20 | PiS¢ancje prsi 180k—200 g m |E| 2; kozica na mrezi za pegenje 25 min
na kos Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vroéi posodi.
P21 ziééané{a be- - E| 3: pekaé za pecivo 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg |j E 2; posoda za peCenje na mrezi za 100 min
pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici ¢asa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5 kg rjE 2; globok pekaé 110 min
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci Casa pecenja gos obrnite.
Ostalo
P24 | Mesna Struca 1kg |E| 2; mreza za pecenje 60 min
Uporabite vaSe priljublijene zaimbe.
&= Ribe
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na E| 2 : pekaé za pecivo 30 min
c¢ena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
e priljubljene zac¢imbe in zelis¢a.
P26 | Ribji file B E E] 3; kozica na mrezi za pecenje 20 min.
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
Kolaéi / sladice T87 £2
P27 | Skutna torta - 90 min

E 2; @ 28 cm model za pecenje s
snemljivim obodom na mrezi za pe€enje
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P28 iJaaéboIéni ko- . = 2; lxJ 100-150 ml; pekac za pecivo 60 min
P29 | Jaboléna pita B E 2; model za pito na mrezi za pecenje 40 min
P30 | JabolCna pita - H 2: la) 100-150 mi: & 22 cm model | 80 Min
za pito na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =Y globok pekaé 30 min
laé z le$niki ’
P32 Co';?lédni h E 2; &J 100-150 ml; pekac¢ za muffine 30 min
muttini na mrezi za pecenje
P33 B‘_iskvitno pe- - E| 2; model za kruh na mrezi za pece- 50 min
civo nje
Zelenjavalpriloge &) E§ A*A
P34 P_e(':en krom- 1kg |E| 2: pekaé za pecivo 50 min
pir Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.
P35 P_eéeni k_rom- kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papi- 35 min
pir v oblicah fiem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 N!eéana zvele- 1-1.5kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papi- 30 min
njava na zaru riem za peko
Uporabite va$e priljublijene za¢imbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.
P37 | Kroketi, za- 0,5 kg E 3; pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg E] 3; pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’

Gratiniranje, kruh in pizza & =4
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja

P39 I:azanj_a I zlo- 1-1.5kg = 2; kozica na mrezi za pecenje 45 min.
zenka iz re-
zancev

P40 Gratini_ran 1-1,5 kg E| 1; kozica na mrezi za peéenje 50 min
krompir

P41 tSvekia pizza, _ E E 2; lﬁj 100 ml; pekaé za pecivo, 15 min.
anka obdan s papirjem za peko

P42 3v§ila pizza, _ E E| 2; &J 100 ml; pekac¢ za pecivo, 25 min

ebela obdan s papirjem za peko
P43 | Kis B E 2; model za pecenje na mrezi za pe- 45 min.
cenje

P44 If:anvckos;(e_ 0.8 kg E E 3; lﬁj 150 ml; pekaé¢ za pecivo, 30 min

z rtl:C I(:) ﬁ'a' obdan s papirjem za peko
atta /[ bell Vec Casa, potrebnega za beli kruh.

kruh

P45 P_oln_(I)vzrn_atil kg E E 2; s 150 ml; pekaé za pecivo, 45 min.
rzeniicrni obdan s papirjem za peko / mreza za
kruh v mode- peéenje
lu za kruh

8.1 Casovne funkcije
Casovna funkcija Aplikacija
Q Odstevalna ura. Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

Cas priprave. Ko se programska ura iztede, se oglasi zvoéni signal,

delovanje pecice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

stop funkcija pecice pa se izklopi.
@ Zamik vklopa. Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
@ Cas delovanja. Najveé je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na
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8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
1,
Za spremembo ure vstopite v meni in izbe- . o
rite Nastavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK.
Nastavitev: Odstevalna ura
1. korak 2. korak 3. korak
Na prikazo-
M valniku se pri- ( N M
kaze: Y
0:00
Pritisnite: ® Nastavite OdStevalna ura Pritisnite: OK.
@ Programska ura zacne takoj odStevati cas.
Nastavitev: Cas priprave
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N Na prikazoval- N N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk:;ijq Ponavljajoce pri- o Nastavite Gas oK
pecice in nastavi- N ; Pritisnite: .
te temperaturo. tiskajte. O. kuhanja.

® Programska ura zacne takoj odstevati ¢as.
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Nastavitev: Zamik vklopa

1. ko- 2. korak
rak

( e
Izberite | Ponavija-
funkcijo | Joge priti-
peCice. | skajte. O.

Na pri-
kazo-
valniku
se pri-
kaze:
ura

@ za-

CETEK

3. korak 4. korak
N
( Q~ ?
Nas}a:'“_e Pritisnite:
zacetni
cas. OK.

Na pri-
kazoval-
niku se
prikaze:
@ za-
USTAVI-
TEV

5. korak 6. korak
v
( _\@
tNT(Sta‘jii Pritisni-
e koncni
&as. te: OK,

@ Programska ura za¢ne odStevati Cas ob nastavljenem zacetnem €asu.

9. UPORABA: PRIPOMOCKOV

9.1 Vstavljanje opreme

Majhna zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala pred prevracanjem. Visok rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode.

vzdol.

Mreza za pecenje:
Mrezo potisnite med vodili nosilca reSetk in
poskrbite, da bodo nogice obrnjene na-

Pekac za pecivo /Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.
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Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Glo-

bok pekac:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na vodilih zgoraj.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Klju€avnica

Ta funkcija prepre¢uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

Vklopite jo, ko pecica deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$¢a je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je pecica izklopljena — pecice ni mogoce vklopiti, nadzorna ploS¢a je zaklenjena.

EI - pritisnite in drzite za vklop
funkcije.
Oglasi se zvocni signal.

El - pritisnite in drzite, da jo iz-
klopite.

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po dolo¢enem ¢asu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne

spremenite nastavitev.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Zamik vklopa.
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10.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

za pecCenje

¥ = B X
\ ru
(°C) (min.)

Bubhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda

Pizza, zamrznje- mreza za pecenje 220 2 10-15

na, 0,35 kg

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda

Cokoladni kola& z | Peka ali prestrezna po- 175 3 25-30

lesniki soda

Soufflé/Narastek, Kerami€ni ramekini na 200 3 25-30

6 kosov mrezi za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ 180 2 15-25
na mrezi za pecenje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi | 170 2 40-50
za pecenje

Posiranariba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 3 20-25

kg soda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35
soda

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 3 25-30
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¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (min.)
Posirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 3 35-45
0,25 kg soda
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 3 25-30
soda
Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
sov soda
Makaroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35
sov soda
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda
Slano pecivo, 20 Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-30
kosov soda
Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 2 25-35
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 20-30
soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi 200 3 25-30
omleta za pecenje
Mediteranska ze- Pekac ali prestrezna po- 180 4 25-30
lenjava, 0,7 kg soda

11.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.
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.~

Majhne poso-

dice za pece-
Posoda za pico Pekaé za peko nje in servira- Model za tevsto za ko-
nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vi§ina 5 cm premer 28 cm

11.3 Razpredelnice za pecenje za preizkusevalne institute

Informacije za preizkuSevalne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

\/\

e
—
Lo

I

(°C)

O

(min.)

®

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Gretje zgo-
raj/spodaj

Pekac za
pecivo

170

20-30

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vroci zrak

Pekac za
pecivo

150 -
160

20-35

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vroci zrak

Pekac za
pecivo

2in4

150 -
160

20-35

Jabol€na
pita, 2
modela
za pece-
nje @ 20
cm

Gretje zgo-
raj/spodaj

Mreza za
pecenje

180

70-90
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¥ B = EBOC |®
\ i uru
(°C) (min.)

Jabol¢na | Vrocizrak Mrezaza | 2 160 70-90 -
pita, 2 pecenje
modela
za pece-
nje @ 20
cm
Biskuvit, Gretje zgo- Mrezaza | 2 170 40-50 Pecico 10 minut
tortni raj/spodaj pecenje predhodno segre-
model @ vajte.
26 cm
Biskvit, Vrodi zrak Mrezaza | 2 160 40 - 50 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model @ vajte.
26 cm
Biskvit, Vrodi zrak Mrezaza | 2in4 | 160 40-60 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Masleni Vroc€i zrak Pekacza | 3 140 - 20-40 -
piskoti pecivo 150
Masleni Vrodi zrak Pekacza | 2in4 | 140- 25-45 -
piskoti pecivo 150
Masleni Gretje zgo- Pekacza | 3 140 - 25-45 -
piskoti raj/spodaj pecivo 150
Toast, 4 Zar Mrezaza | 4 maks. 2 - 4 minute Pecico 3 minute
- 6 kosov pecenje prva stran; 2 - predhodno segre-

3 minute druga | vajte.

stran
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¥ = EEHO |
O ] o
(°C) (min.)

Goveji Zar Mrezaza | 4 maks. 20-30 Mrezo za pecenje
burger, 6 pecenje postavite na Cetrti,
kosov, in pre- prestrezno ponev
0,6 kg strezna pa na tretji nivo

ponev pecice. Hrano obr-

nite po polovici ¢a-
sa pecenja.
Pecico 3 minute
predhodno segre-
vajte.

12. VZDRZ

EVANJE IN CISCENJE

A

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe

glede ¢iS€enja

< Spredniji del pecice oCistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim cistilom.
Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.
Cistilna sred- | Madeze ocistite z blagim Gistilnim sredstvom.
stva
A Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki lahko
= Y] povzrogijo pozar.
| I Vlaga lahko v pegici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kon-
denzacijo, naj pecica deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shra-
Vsakodnevna | i it v pegici dije kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko
uporaba krpo.
Vso opremo o istite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
s , krpo s toplo vodo in blago Cistilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-
W valnem stroju.
. - Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
PripomoCki | g oqstyi ali ostrimi predmeti.
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12.2 Postopek ¢iséenja: I1zboklina pedice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da odstranite ostanke apnenca.

1. korak

2. korak

3. korak

Vlijte: 250 ml belega kisa v
vboklino pecice. Uporabite
najvec¢ 6-odstotni kis brez do-
datkov.

Kis naj 30 minut pri tempera-
turi okolja raztaplja ostanke
apnenca.

Notranjost pecice odistite s to-
plo vodo in mehko krpo.

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

12.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk

Pred zaCetkom CiSCenja pecice odstranite nosilce resetk.

1. ko- Izklopite pecico in poCakajte, da

rak: se ohladi.

2. ko- Spredniji del nosilca reSetke po- (

rak: vlecite stran od stranske stene. (

3. ko- Zadnji del nosilca resetke po- ] T

rak: tegnite s stranskih sten in ga 1/—31‘/2 AP
odstranite. 0 _Lf

() ‘2 - i

4. ko- Nosilce resetk namestite v ob- %Z U

rak: ratnem zaporedju. Il
Zadrzevalni zati¢i na teleskop- ol (
skih vodilih morajo biti obrnjeni S
naprej.

12.4 Uporaba: Piroliti€no €iS€enje

Za CisCenje pecice uporabite Piroliticno ¢is¢enje.

OPOZORILO!

A

Obstaja tveganje opeklin.

POZOR!

A

Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte so¢asno s
to funkcijo. To lahko po$koduje pecico.
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Pred Piroliticno ¢iScenje:

Izklopite pecico in poca-

Odstranite pripomocke.

kajte, da se ohladi.

Dno pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim cistilnim sredstvom.

Piroliti€no CiSc¢enje

1. korak Odprite meni: Ciséenje wl .
Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢is¢enje 1h
C2 - Obic¢ajno ciscenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito CiS¢enje 2 h 30 min
2. korak OK _ pritisnite za izbiro programa ¢is¢enja.
3. korak OK - pritisnite za zacetek Cis¢enja.
4. korak Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@ Med ¢iS¢enjem Iuc v pecici ne sveti.

kazovalnik prikazuje: E

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se vrata zaklenejo. Dokler se vrata ne odklenejo, pri-

Ko se ¢iSéenje konca:

Izklopite pecico in pocakaj-
te, da se ohladi.

Notranjost pecice odistite z
mehko krpo.

Z dna pecdice odstranite ostanke.

12.5 Opomnik za ciS¢enje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate odcistiti s pomocjo piroliti€cnega ¢iS¢enja.

mr/ 5 sekund utripa na prikazovalniku po vsa-
kem postopku priprave jedi.

Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Na-
stavitve, Opomnik za CiScCenje.
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12.6 Odstranjevanje in names¢éanje: Vrat

Vrata pecice so sestavljena iz treh steklenih ploS¢. Za CiS€enje lahko snamete vrata pecice in

notranje steklene plosce. Preden odstranite steklene plosSce, preberite celotna

navodila »Odstranjevanje in names¢anje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.

1. ko- V celoti odprite vrata in poiscite tecCaj

rak: na desni strani vrat.

2. ko- Z izvijacem dvignite in povsem obrni-

rak: te desni vzvod tecaja.

3. ko- Poiscite tecaj na levi strani vrat.

rak:

4. ko- Dvignite in povsem zavrtite vzvod na

rak: levem tecaju.

5. ko- Vrata pecice zaprite do polovice do

rak: prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite naprej ter snemi-
te s teCajev.

6. ko- Vrata polozite na mehko krpo na trd-

rak: no povrsino.

7. ko- Primite okvir vrat (B) na zgornjem ro-

rak: bu vrat na obeh straneh in pritisnite
navznoter, da sprostite zaponko.

8. ko- Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-

rak: stranite.
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9. ko- Drzite steklene ploS¢e vrat za zgorniji
rak: rob in jih previdno izvlecite eno za
drugo. Zacnite z zgornjo plosco. Po-
skrbite, da steklene plo$¢e povsem
zdrsnejo iz nosilcev.

10. ko- Steklene plosce ogistite z vodo in mi-

rak: lom. Temeljito jih osusite. Steklenih
plo$¢ ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

11. ko- Po &is€enju namestite steklene plo-

rak: $Ce in vrata pecice.

Pazite, da stekleni ploS¢i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plo$¢e; vsaka stekle-
na plosca je drugacna, da je razstavljanje in
sestavljanje preprostejse.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plosca
vstavljena na pravo mesto.

12.7 Zamenjava: Lugci

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko Zarnico vedno prijemaijte s krpo, da se ostanki mas€obe ne bi zapekli nanjo.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pedice polozite krpo.
se pecica ohladi.

Zarnica na zadniji steni

1. ko- Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

rak:

2. ko- Ocistite steklen pokrov.

rak:

3. ko- Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
rak:

4. ko- Namestite steklen pokrov.

rak:

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem Preverite naslednje:

Pecice ni mogoce vklopiti ali je uporabljati. Pe.c';icg je pravilno prikljuéena na elektriéno na-
pajanje.

Pedica se ne segreje. Samodejni izklop je onemogocen.

Pecica se ne segreje. Vrata pecice so zaprta.

Pedica se ne segreje. Varovalka ni pregorela.

Pedica se ne segreje. Varovalo za otroke je izklopljeno.
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Komponente
Problem Preverite naslednje:
Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu€ ne deluje.

Luc€ je pregorela.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C3 Vrata pecice so zaprta ali pa zapora vrat ni po-
kvarjena.

Err F102 Vrata pecice so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

servisni center.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zazZenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblas¢eni

Ciséenje

Problem

Preverite naslednje:

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je preve¢ vode.

13.2 Servisni podatki

Ce resitve tezave ne morete najti sami, se obrnite na prodajalca alipooblag&en servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. PlosCica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okviru notranjosti pecice. PlosCice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporoéamo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)
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Priporoéamo, da podatke zapiSete sem:

Serijska stevilkka(S.N.) | L

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EOD6P66WX 949499637
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi¢ajnem
nacinu

0.93 kWh(/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi in nacinu z
ventilatorjem

0.69 kWh(/cikel

Stevilo prostorov za peko

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

721

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

32.2kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki, pecice, parne pecice

in zari - Postopki za merjenje ucinkovitosti delovanja.
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14.2 Varéevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varéevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat peCice med peCenjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc&eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred peenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici pe€e naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjSalo pri¢akovani prihranek energije.

15. STRUKTURA MENIJA

15.1 Meni

O _
— — izberite, da vnesete Meni.

Meni struktura

Kuharski pomonik ¥ Ciscenje mf’ Nastavitve &%

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
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=& oK 01-014 oK
. . . . . . . . Prilagodite vred-
Izberite Meni, Potrdite nastavi- Izberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. tev. OK
Nastavitve
o1 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok iz-
klopljen
05 Cas delovanja Vklop/Izklop 06 Osvetlitev Vklop/lzklop
o7 Hitro segrevanje peci- Vklop/lzklop 08 Opomnik za Cisce- Vklop/lzklop
ce nje
09 Wi-Fi Vklop/Izklop 010 | Samodejno daljin- Vklop/Izklop
sko delovanje
011 | Pozabi omrezje Da/ne 012 | Predstavitveni nacin | Aktivacijska
koda: 2468
013 | Razli¢ica programske Preverjanje 014 | Ponastavi vse na- Da/ne
opreme stavitve

16. SKRB ZA OKOLJE

A%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaguje simbol L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralis€e za recikliranje ali se obrnite na obc&inski urad.
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