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1 Be3onacHocCT

CnasBaiiTe ykagzaHuATa 3a 6e30nacHOCT Mo-
Zony.

1.1 O6wM yKa3aHuA

® [IpoyeTeTe BHUMATENHO TOBA PBKOBOACTBO.

®m 3anaserte pbkKoBOACTBATA, nacnopra Ha
ypeaa u npoaykrosara nHdopmauma 3a no-
HaTaTblLUHA cnpaBka Unu 3a cneasalna
COOCTBEHUIK.

® He cBbp3BanTe ypena B ciyyan Ha rnospe-
na, NoslyyeHa no Bpeme Ha TpaHcnopTtupa-
HEeTO.

1.2 YnoTtpeba no npegHasHaueHue

Cawmo cneunanuanpaH eKcrnepTeH nepcoHarnl

MOX€e [a CBbp3Ba ypena 6es wekep. Npn nos-

peau nopaau HenpaBuIHO CBbP3BaHe NpaBo-

TO Ha rapaHuma oTnaja.

I3nons3Banite ypeaa camo:

B 33 NPUroTBAHE Ha ACTUA N HaMUTKW.

® 04 Haa30p. HenpekbcHaTo cregete Kbeu-
Te NPOLECK Ha roTBeHe.

® B JOMaKWHCTBOTO W B 3aTBOPEHN NoMeLle-
HWA B JOMallHa 0OCTaHOBKaA.

® Ha BMcoumHa go 2000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

besonacHocT bg

He n3nonssante ypena:

B C BbHLUIEH TAMeEP UK OTAENHO AUCTaHUW-
OHHO ynpasneHne. ToBa He Baxu B C/ydain,
ye paboTarta ¢ yctaHoBeHuTe oT EN 50615
ypean ce NpUKIUn.

1.3 OrpaHuueHHe Ha Kpbra OT noTpeduTenu

Tosu ypea Moxe [a ce U3nonasea oT Aela Ha
Bb3pacT HaA 8 roAVHU 1 OT LA C HamaieHu
OU3MYECKN, CETUBHN WM YMCTBEHU CNOCOO-
HOCTU WM SIUMca Ha OnuUT U/Win 3HaHUA, ako
ca noA HabnaeHne UM ca UHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO 6es3onacHara ynotpeba Ha ypena u
ca pasbpanu npoustTmyalmnTe ot ynotpedara
OMacHOCTH.

[euata He TpAGBa Aa urpanT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoAApPbBXKAaTa OT CTpaHa Ha
notpedbutensa He TpAdBa Aa ce U3BbPLLBAT OT
Jeua Ha Bb3pacT nog 15 roanHn n 6es Hab-
ntoaeHune.

[pbxTe aeua Ha Bb3pacT noj 8 roanHn aa-
/ey oT ypeda 1 3axpaHsaluma kaden.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBEHeTO €3 Haa30p C MasHWHa UK ONNo

MOXXE [la € OnacHO 1 Aa AoBede 40 noxap.

» Hukora He ocTaBaAnTe ropeLwm macna u
MasHVHK 6e3 HabnoaeHme.

» Hukora He onuTBanTe Aa racuTte noxap C
BOJAa, a U3K/toYeTe ypega 1 NnoKpunte nna-
MBUUTE HaNp. C Kanak uan NpoTUBOMOXap-
HO oaenAsno.

[MnowTa 3a roTtBeHe ctaBa MHOrO ropetua.

» Hukora He mocTaBAnTe 3ananummn Npeame-
TV BbPXYy rotBapckara naoLl Wi B HENOC-
peacTeeHa 611M30cCT.

» Hukora He cbxpaHfaBanTe NpeamMeTn BbPXY
roTBapckaTa naoLl.

YpenbT ce Haropellasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npeame-
TV UK CAPENOBE B YEKMEMKETATA HEMOC-
PECTBEHO MO/ roTBapCKMA naorT.

[MoKpUTKA 3a roTBapCKK NIOTOBE MoraT Aa

aoseart 4O 3/710MOAYKK, Hanp. nopaan nperpa-

BaHe, Bb3n1amMeHABaHe Uan npbckalln ce Ma-

Tepnanu.

» He nanonsBante Kanauu 3a rotBapckun nao-
TOBE.



bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

XpaHUTeNHUTE NPoayKT! MoraTt Aa ce 3ana-

NAT.

» [poLlechT Ha rotBeHe TpAdBa Aa ce cieaw.
Mo-KbCUAT NpoLiec TpAdBa ga ce cneam
NOCTOAHHO.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT

usrapaHua!

Mo Bpeme Ha padoTa ypeabT U HerosuTe 4oc-

TBMHW YacTn ce HarpsasaT CUHO, 0COBOEHO

€BEHTYya/IHO Ha/lMyHaTa paMka Ha roTBapckuA

nsoT.

» [I3nckBa ce BHUMaHWe, 3a ga ce nsberHe
[IOKOCBAHETO Ha HarpeBaTenHuTe enemeH-
™.

» Mankute geua Ha Bb3pacT noa 8 roauvHu
TpAabBa ga CTOAT Aaneu.

3alMTHUTE peLleTKn 3a roTBapCKN N10TOBE

morar Aa goseaat A0 310MOYKU.

» Hukora He n3nonssanTe 3alnTHN PeLleTKU
3a roTBapcKu NaoToBeE.

YpensT ce Haropelasa no Bpeme Ha padoTa.

» [lpeau noyncTBaHe ocTaBalTe ypeaa na ce
oxnaaw.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHO N3BBbPLUEHUTE PEMOHTU Npes-

cTaB/ABaT OMacHOCT.

» Camo oOyueH 3a uenTta cneunanusnpan
nepcoHan TpAdBa Ja M3BbPLIBA PEMOHTH
Ha ypeaa.

» 3a pemMoHTa Ha ypena TpAadBa Aa ce U3nos-
3BaT CaMO OPUTMHAaIHW PE3epPBHN YacTu.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa
Ha To3un ypen 6bae nospeaeH, To Tpadsa
[la ce CMeHu CbC crneuvaneH kaben 3a
CBbP3BaHE KbM Mpexara, KOMTO MOXe aa
ce 3aKynu OT NPoun3BOAUTENA WM HEroBumA
oTaen no odcny)xBaHe Ha KJIAUEHTM.

MoBpeneH ypea nnn kaben 3a CBbpP3BaHE KbM

Mpexxarta npeactasnABaT OnacHOCT.

» Hukora He nyckalite B ekcrioartaumna nos-
peneH ypea.

» AKO MOBBPXHOCTTa € HaKbcaHa, ypeabT
TpAOBa [a ce U3K/Iun, 3a Aa ce NpenoTs-
paTu Bb3MOXEH enekTpoyaap. 3a Lenta He
U3KItoUBalTe ypeaa oT rnaBHUA NPeKbe-
Bau, a Npes npeanasutensa B KytuaTta C
npeanasuTenu.

> AKO ypenbT wiv kabensT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexarta ca nospeaeHu, HesadaBHO
N3KItoUeTe nNpeanasnTena B Kytuata C
npeanasuTenu.

» CBbpxeTe ce cbe cnyxodarta 3a o0cnyxsa-
He Ha KNneHtn. — CrpaHuya 14

MpoHuKBallaTa Bnara Moxe aa npeavsBuka

TOKOB yaap.

» 3a nouyncTBaHe Ha ypeaa He M3non3BanTte
MallnHa 3a No4YncTBaHe ¢ napa uam ¢ BUCO-
KO HanaraHe.

KabenHaTta nsonauma Ha enektpoypean Moxe

[la ce CTOMW nopaau ropeLun yacti Ha ypeaa.

» Hukora He aonyckaiTe KOHTaKT Ha 3axpaH-
BalMA Kaben Ha enekTpoypean ¢ ropeLin
YyacTu Ha ypeja.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT oT

HapaHfABaHe!

[OTBaApPCKUTE TEHIXKEPU MoraTt BHe3arnHo ga

oTcKouaT Harope nopaan TeYHOCT Mexay Ab-

HOTO Ha TEHIKePUTE N KOT/IOHA.

» KOT/IOHBT M AbHOTO Ha TeHaxeparta BuHaru
TpAdBa Ja ca Cyxu.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

3agywaBaHe!

[eua morar ga Haxy3AaT Ha rnaeBaTta cu ona-

KOBBYHUA Martepunan nin ga ce yBnAT B HETrO U

na ce 3aayLiar.

» [lpbXTe gasied oT Aela onakoBbyHMA MaTte-
puan.

» He pgonyckaiTe geua aa urpaAt ¢ onako-
BbYHNA MaTepuasl.

[eua morar aa Bovwar wau aa norbaHar man-

KV 4YacTh 1 aa ce 3agylar.

> ﬂp'b)KTe Aasied OT geua Mmasikmute yactu.

» He gonyckante geua fa urpaat ¢ Masiku
YyacTW.

2 lpenoTBpaTABaHe Ha MaTepUarHu LEeTH

BHUMAHUE!

TeHﬂ)Kepl/I n TMraHum € rpanaBo AbHO HaApacKBaT CTbK-
NoKepammkKara.

» [lpoBepeTe CbAOBETE.

MN3BupaHe 40 AbHO Ha ACTUETO MOXE Aa NMoBpeaun rot-

BApCKMA Cb WM ypeaa.

» Hwukora He nocrasanTe TeHmkepn 6es3 chabpKaHue
BBLPXY rOpeLl KOT/IOH U He OCTaBANTE ACTUATA Aa W3-
Bpar A0 ObHO.



HenpaBuaHO NocTaBeH roTBapCku Cba MOXe Aa JoBefe

[0 nperpaBaHe Ha ypeaa.

» Hwukora He nocTaBanTe ropeLn TUuraHn uin TeHaxe-
pU BbPXY eeMeHTUTe 3a 00CNy)XBaHe UK paMkaTta
Ha roTBapCKMA MaoT.

AKO BBbPXY roTBapCKuA NAOT nagHaT TBbPpAW Uan OCTpU

npeamMeTn, ca Bb3MOXHM MOBpeaun.

» He ocTtapante TBLPAM UK OCTPU NPEAMETUN Aa naf-
HaT BbPXy rOTBAPCKMA MOT.

HeTonnoyctonumsn matepmann ce cTonABaTt BbpXy ro-

peLnTe KOTIOHMW.

» He mnanonsearite 3aWmMTHO HONNO 3a neuka.

» He n3nonseante anyMnHMeBo hoamo uam niactma-
COBM CbAOBE.

2.1 06w npernen Ha HaW-yeCcTUTe NOBpeau

TyK e Hamepute Han-yecTuTe noBpean n CbBETK 3a
TAXHOTO npegoTBparaBaHe.

Mospe- [lpuuunHa Mspka
aa
[NeTHa Mpenenu actma  HezabaBHO oTcTpaHABan-

TE npenenn ACTnAa CbC
CTbprasika 3a CTbK/10.

OnasBaHe Ha oKo/iHaTa cpeja U MKOHOMMA bg

MoBpe- T[puymnHa Mspka

aa

[NeTHa Henoaxoaauwm Vi3nons3earte noumcTealim
noyncTBaLln cpencTtBa, KOUTO ca noa-
cpencTtea XOOALLM 3a CTbK/I0OKepa-

MUKa.
Ipacko- Con, 3axap win He nsnonseanTte rotsapc-
TUHU NACHK KuA NoT Kato padoTHa

NOBBPXHOCT WK NOCTaB-
Ka.

[packo- TeHnmkepn nan

MpoBepeTe ChaoBeTE.

TUHK TUraHu ¢ rpana-
BO ObHO
OuBeTta- Henoaxoaawm Vi3nons3sarte nouncTealm
BaHe noymcTeallm cpeacTBa, KouTo ca nof-
cpeacTea XO4ALWM 3a CTbKNoOKepa-
MUKA.
Oueta- AOpasuBHO n3- [loBaourante TeHOKepPUTE
BaHe HOCBaHEe Ha Cb- W TUraHuTe, 3a Ja rm npe-
JoBeTe, MecTuTe.
Hanp. oT anymu-
HUN
Otuyn-  3axap wiu Ac- HesabaBHO oTCTpaHABal-
BaHWA TUA C BUCOKO Te npenenn ACTnA Cbe

chaObpPXaHue Ha
3axap

CTbprasika 3a CTbK/0.

3 OnasBaHe Ha OKONHaTa cpega

3.1 NpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a OTNaAbLU

OnakoBbYHWTE MaTeEpPMaN ca CbBMECTUMM C OKO/HaTa

cpeda n morart aa ce 1n3nosi3ear rnoBTOPHO.

» [lpenaBaiiTe OTAEHUTE KOMMOHEHTM 3a OTNaabLM
pasaeniHo cnopen smnaa.

3.2 lMNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnasBare Tesn ykasaHud, BawuAart ypen e KoHCy-
MMpa No-Masiko e/IEKTPOEHEPI LA,

N3BepeTe KOTIOHA criopea pasMepa Ha TeHaxeparta.

MocTaBeTe roTBapckuA ChA B cpenara.

N3nonssaiite CbaoBe, UMIATO AMaMeTbp Ha AbHOTO Cb-

OTBETCTBa Ha AMamMeTbpa Ha KOT/IoHA.

CbBerT: [1ponsBoanTennTe Ha CbAoBe YECTO nocoysar

FOPHWA OMaMeTbp Ha TeHmkepuTe. To YecTo e No-ro-

/1AM OT AVameTbpa Ha AbHOTO.

= Henoaxoaslm roTBapcKku CbAoBE UAN HEW3LANO
MOKPWTK KOT/IOHW 13pasxoaBaT MHOMO e/1leKTpoe-
Heprus.

3aTBapaAiTe TeHDKepUTe ¢ NOAXOAALl Kanak.
= AKO roteuTe 6e3 Kanak, ypeabT u3pasxoasa 3Hauu-
TENHO NoBeYe eNeKTPOeHepPruA.

[10 Bb3MOXXHOCT pPAAKO NoBAMranTe Kanaka.
» Korato nosaurarte Kanaka, ce ryéu MHOro efnekTpo-
eHeprus.

Ynotpeba Ha CTbK/IEeH Kanak.
m [1pe3 CTbK/IeHUA Kanak MoOXeTe aa nornegHeTe B
TeHOxepara, 6e3 [a nosaurare kanaka.

N UKOHOMMA

N3nonssaite TEHOXEPU U TUraHu ¢ PaBHO ALHO.
m HepaBHWUTE NoOAOBE yBeMyaBaT pasxoa Ha eHep-

rmA.

Vi3anonseainte rotBapcky CbaoBe, NMOAXOAALM 3a KO-

YeCTBOTO XPaHUTENHN MPOAYKTU.

= [0/1AM rOTBAPCKN Cbfl C Ma/IKO ChAbpXKaHWe n3pas-
X0[lBa NOBeYe eNeKTPOeHeprna 3a 3arpaBaHe.

[foTBETE C MankKo Boaa.

m KOJIKOTO noBeye Boa MMa B roTBapCkuA Cbl, TOS-
KOBa MOBEYe e/leKTPOoeHeprua e Heodxoanma 3a

3arpABaHeTo.

[MpeBkntoyeTe CBOEBPEMEHHO Ha MO-HMUCKA CTEMEH 3a
roTBeHe. /lanonagarTe noaxoAsula CTeNeH 3a Aonpu-

roTBAHE.

m C TBBLPAE BMCOKA CTeneH 3a JOMNpuroTeAHe ce xadu

ENEKTPOEHEPINA.

I3nons3eainte octaTbyHaTa TONIMHa Ha roTBapCcKuA
nnoT. MNpn NO-NPOABMKUTENHO BPEME 3a FOTBEHE U3K-
ntoyeTe KotToHa 5 — 10 MUHYTM Npean Kpaa Ha Bpe-

METO 3a NoTBEHE.

= HeunsnosnsesaHa octaTbyHa TOM/IMHA yBeMYaBa pas-

Xo4a Ha TOK.



bg 3anosHasaHe

4 3ano3HaBaHe

PBbKoBOACTBOTO 3a ynoTpeda Baxu 3a pasinyHn KoT/o-
HW. PaamepuTte Ha rotBapcKuTe NI0TOBE Ca MOCOYEHM
B nNperneaa Ha tuna. — Crpanuvya 2

4.1 MaHen 3a o6cnyMmBaHe

MocpeacTBoM naHesna 3a oOc/y)KBaHe ce HacTponBaT
BCUYKKM (DyHKLMM Ha Bawwna ypen n ce nasexaa MHHOop-
MaLMA OTHOCHO pexuma Ha padoTa.
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UHaukauumm

Jucnnente NnokassBaT HACTPOEHU CTOMHOCTU N OYHKLNN.

Uugnka- WUme

TOp

-5 CTenenn 3a rotBeHe
H/h OcTartbuHa TonMHa
b ®yHkuna Powerboost
] Tarmep

CeH30pHH Nnoneta

CeHsopHuUTE NoneTa NpeacTaBnaBaTt YyBCTBUTENHN Ha

JOMMp NMOBBPXHOCTU. 3a n360p Ha MYHKUUA HATUCHETE

CbOTBETHOTO MOJIE.

BHUMAHMUE!

HenpaBWiHO NOCTaBeH rOTBApCKK Cbal MOXE [a J0Beae

[0 nperpaABaHe Ha ypena.

» Hwukora He NOCTaBANTE ropeLUn TUraHu Uan TeHmKe-
pW BbPXy €1eMeHTUTe 3a 00CNyXBaHe UK pamkaTa
Ha roTBapcKuA NoT.

CeH3op- Wme

HO none

® naBeH npesKtoYBaTes

() V1360p Ha KOT/IOH

Undpn 1 3oHa 3a HacTpoitka

1o 9

© BkntouBaHe [BYKPBroB KOT/IOH

® ®yHKUMM 32 Bpeme/3alluTa oT Aeua
BOOSTR  DyHkuUMA Powerboost

BOOSTAR

Benexka: [Noaabpxante naHena 3a oOcnyxxeaHe BUHa-
rm cyx. BnaraTta Hapywasa (QyHKUMOHMPAHETO.

4.2 KoTnoHu

TyK We HamepuTe 0Bl npernea Ha pPasInYyHUTE AOMb/-
HUTE/THU HarpeBaTen Ha KOT/IOHUTE.

Mpu akTMBMpPaHe Ha AOMbIHUTENIHUTE HarpeBaTen Cb-
OTBETHUTE WHANKATOPW CBETBAT.

KOTJIOH BkniouBaHe u U3KNO4YBaHe
EnHokpbros

KOT/IOH

[ByKpbros 13BepeTe KOT/IOH U HaTUC-
KOT/IOH HeTe ©.

4.3 UHauKaTop 3a ocTaTbyHa TOMJIMHA

[[oOTBApPCKMAT MNOT MMa CbOTBETHO €AMH OByCTEeneHeH
MHOMKATOP 3a OoCTaTbyHa TOMMHA 3a BCEKM KOTIOH. He
[OKOCBanTe KOT/I0HA, A0KAaTO MHAMKATOPBT 3a OCTaTby-
Ha TOornsinHa CBETU.

Mupukatop 3HauveHue

Il KOT/NOHBT € A0CTaTb4YyHO ropelly 3a nofd-
ObpXXaHe B TOMN/10 CbCTOAHNE Ha MaJiIKn
ACTUA NN TONMeHe Ha KyBepTHop.

i KoT/oHbT e roped.




OcHoBHM nonoxexua npu padota ¢ ypena bg

5 OCHOBHHM NONOMeEeHUA Npu paboTa c ypena

5.1 BKnrouBaHe U U3KNKOUBaHe Ha
roTBapCcKua NnoT

C rnaBHuA NPEBK/IKOUBATE/T MOXETE Aa BK/IKOYBare n 13-
K/itouBaTe rotBapckuA nsoT.

BKnrouBaHe Ha roTBapCKuvAa ninoT

» HartucHere .

v [lposByyaBa curHas.

v Csetewmar ctbnd Hag @ ceeTsa.

v WHovkatopuTe Ha naHena 3a oOcny)BaHe U Ha WUH-
JuKartopa 3a CTerneHu Ha roTBeHe L cBeTAT.

v [0TBapCKWAT Na0T e roToB 3a padoTa.

UsknrouBaHe Ha rorBapCKuA nJoT

» Hartucrete @ nokaro ceetewmar ctond Hag O u nH-
OVKaToOpbT 3a CTeMNeHW Ha rOTBEHE He yracHar.

v BCUWYKM KOTIOHU ca UBKIOUEHM.

v VHOvkaTopbT 3a ocTaTbyHa TOMAMHA CBETU, JOKATO
BCUYKN KOT/NIOHW Ce OXNaaAaT AOCTaTbUHO.

Benemku

®  [OTBAPCKUWAT MIOT Ce U3K/IHYBA aBTOMATUYHO, Kora-
TO BCUUKM KOT/IOHM Ca U3K/OUYEHU B NPOOb/XEHME
Ha noeye oT 10-60 cekyHaw.

= HacTpolikuTe ocTaBart 3anamMeTeHn npes nbpeuTe 4
CEeKyHAN cnea U3ktouBaHeTo. [1pn NOBTOPHO BK/IKOY-
BaHe Npes3 To3W Nepunoa roTBapCKUAT NIOT ce
BK/ItOUYBA C NPEaANLHUTE HACTPONKMW.

5.2 HactponBaHe Ha KOTNOHUTE

B 30HaTa 3a HacTpovika MoXeTe a HacTpouTe MOLL-
HOCTTa Ha HarpABaHe Ha KOT/1OHa.

CTeneH 3a

roTBeHe

1 Hal-HMCKa MOLLHOCT

9 Hal-BMCOKa MOLLHOCT
BcAka cTeneH 3a rotBeHe nma MexauH-
Ha cTeneH, Hanp. 4. .

Benemku

= TbMHU ydyacTbUM B 30HATa Ha HaKeXaBaHe Ha KOT-
JIOHa ca OéyCﬂOBeHl/l TeXHNYecKn. Te He okasear
B/IAHNE BBbPXY (byHKLJ,l/IOHI/IpaHeTO Ha KOTJ/IOHa.

m  KOTNOHBT perynnpa temneparypara 4ypea
BK/1FOYBaAHE M U3K/KOYBaAHeE Ha HarpABaHETO.
HarpsaBaHeTo MOXe Aa ce BK/o4YBa U U3K/OUBA U
non Hal-BMcoKa MOLHOCT.

— Taka YyBCTBUTEJTHNTE KOMIMOHEHTU Ca 3alUNTEHN
cpelly nperpABaHe.

— YpenbT € 3aWmnTeH cpelly eNeKTpu4ecKo npeTo-
BapBaHe.

— TlocTuraT ce no-no6pu pesynTtaTu OT rOTBEHETO.

= [Ipn MHOrOKPBIrOBW KOT/IOHN HarpeBaTeInTe Ha BbT-

pewHnTe Harpesarte/lHn Kpbroee U AOMNb/IHUTENTHUTE

HarpeBaTe/IM MoraTt [a ce BK/A4BaT M U3KaouBat

Mo pPas/iMYHO BPEME.

HacTporBaHe Ha cTeneHUTe 3a roTBeHe
1. UNabepete kotnoHa ¢ o) mam (.

e
Q
\

v Ha MHOWKauUMATa Ha CTeneHTa 3a rotBeHe cBetn Ap-
KO .

2. B 3oHarta 3a HacTpoWKa HacTponTe xenaHaTa crte-
MeH 3a rotBeHe.

I
O

lNpomAHa Ha cTeneHUTe 3a roTBeHe

1. V36epete kotnoHa ¢ nnm L.
2. B soHara 3a HacTpoliKa HacTpOWTe xenaHara cre-
MeH 3a roTBeHe.

UsknrouBaHe Ha KOTIOH

1. V36epete kotnoHa ¢ o nnm L.

2. Hactponte O B 30HaTa 3a HacTponka.

v Cnepn 10 cekyHan ce nokassa MHAMKATOP®HT 3a OCTa-
ThyHa TOMANHA.

Benexka: [locnegHoO HACTPOEHMAT KOT/IOH OCTaBa ak-

TMBMpPaH. MoxeTe Aa HacTpouTe KoT/IoHa 6e3 ga usbu-

paTe HaHOoBO.

5.3 MNpenopbynTENHU HACTPOMUKH 3a FOTBEHE

Cnensa 0630p Ha pasfNuHU ACTUA C NOAXOAALM CTene-
HW 3a NOTBEHE.

BpemeTo 3a roTBeHe Bapvpa criopef Buaa, Ternoro,
ueéenMHaTa N KayeCTBOTO Ha XpaHuTe. CrteneHTta 3a
aonpuroTeAHe 3aBUCK OT U3MNOMA3BaAHWA TOTBApPCKU CbAa.

YKasaHuA 3a NpUroTefiHe

= 3a KunBaHe 13nonasBanTe cTeneH 3a rotseHe 9.

®m  PazbbpkBanTe NepuognyHo No-rbCTUTe ACTUA.

= [IpenopbynTeNHO € XPaHUTENHUTE NPOAYKTU, KOUTO
e Ce 3ambpXXBaT Ha BUCOKa Temneparypa uanm ot
KOWTO n3Tnya rosaMo KOIMYECTBO COK, Aa Ce 3anbp-
XBaT Ha MasikKu nopuumn,



bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

= CbBEeTW 3a eHeprocnecTABallo roTBEHe. 3aaylieHo Meco 4-5 60-100
— CrpaHunuya 5 Mynatu 2.-3. 50-60
PasTanfHe

MbpeHe ¢ MaNnKo KONMYeCTBO MasHUHa
Actue CteneH [poabn- MbpxeTe AcTMATa Be3 Kanak.

3a gon- XKuten-

PUrOTBS- HOCT Ha LLIH1uen, HaTiop unn naHnpaH  6-7 6-10
He aonpu- WHmuen, 3ampaseH 6-7 8-12
roTesiHe KoTnetw, HaTiop uaun naHupann' 6-7 8-12
B MUHyT™ Crek, 3 cm geben 7-8 8-12
Llokonan, KysepTiop 1-1. - KiodTe, nebenmna 3 cm'’ 4.5, 30-40
Macno, wen, xenatnH 1-2 _ Xambyprepu, nebennHa 2 cm'  6-7 10-20
3aTonnAHe Unu NnoaabPMHaHe B TOMNNO CbCTOAHUE Mtnun ropau, febenviia 2 cm' 56 10-20
-
FIXHUA, HaNp. NeLiena AXHIA ) i [1Tnum repaun, 3aMpasexn 5-6 10-30
MnAKo' 10 B TPKlgga wn une ot puda, Ha- 5-6 8-20
1
Hanenwukin BB Bona 34 _ Pu6a wnu dune ot puba, naHu- 6-7 8-20
' ToTBeTe ACTMETO Oe3 Kanak. paHm
PasmpasfBaHe 1 3arpaBaHe Puba nnu cdune ot pmnba, naHn- 6-7 8-12
paHu 1 3aMpaseHn, Hanp. pu-
CnaHak, 3ampaseH 2.-3. 10-20 OeHn npbUnLK
['ynaw, 3ampaseH 2.-3. 20-30 Ckapuan 7-8 4-10
CoTupaHe Ha 3eneHuyLn unm 7-8 10-20
MpuroTeaHe Ha 6aBeH OrbH F56U, NPEeCHM
KHeonu, kiodreta' ? 4.-5. 20-30 3eneHuyun uam Meco Ha neH-  7.-8. 15-20
Pnéa 2 4.5 10-15 TUYKM MO asnaTCKu
BAn coc, Hanp. Gellamern ) 36 AcTna Ha TuraH, 3ampaseHu 6-7 6-10
Pa36uTit COCoBe, Hamp. coc 3-4 8-12 ManadnHkm 6-7 nocneno-
BepHes 1n Coc XonaHaes BaTe/iHo
' OcTaBeTe BogaTa fa 3aBpy Npu 3aTBOPEH Kanak. Owmnet 3.-4. nocneno-
2 MpoOb/MmKeTe roTBEHETO Ha ACTUETO Be3 Kanak. BaTe/HO
Aiua Ha oun 5-6 3-6
BapeHe, roTBeHe Ha napa Wnu sagylLuaBaHe T OOBPHETE MHOFOKPATHO ACTHETO.
Opwna ¢ ABOMHO KOoNM4ecTBo Bo- 2-3 15-30
na MbpreHe (ppuTUpaHe)
Oputnpalite XxpaHuTenHuTe NPoayKT! Ha NopLMK OT MNo
MnAako ¢ opus 1-2. 35-45 150 - 200 g B 1 - 2 | onuo. MNpuroTeaiite AcTATa 6e3
BapeHn kaptodu (c obenkute) 4-5 25-30 Kanak.
BapeHn kaptodu (6e3 obenku- 4-5 15-25 3ampagenin npoayKTH, 8.9 }
Te) Hanp. MbPXXEHU KapTohu 1
Tectenn usnenva, nacra'? 6-7 6-10 AUNELLKN HbreTu
HxHuA, cyna 3.-4. 15-60 KpokeTu, 3ampaseHin 7-8 -
3eneHuyLn, NpecHu 2.-3. 10-20 Meco, Hanp. nune 6-7 -
3eneHyYyLn, 3aMpaseHm 3.-4. 10-20 Pu6a, naHupaHa uin B 6upeHo 5-6 -
AcTne B Tenmkepa nog HanAara- 4-5 - TecTto
He 3enenuyum unu rubu, naHnpa-  5-6 -
' OcTaBeTe BoAara [a 3aspv Npv 3aTBOPEH Kanak. HV UK B GUPEHO TeCTO
2 Mpoab/mKeTe roTBEHETO Ha ACTUETO 6es Kanak. Temnypa
[NpebHn cnagkapckun nsgenva, 4-5 -
3anywasaHe (meco) Hanp. ByxTMukn/6epanHCKK no-
PynaanHm 45 50-60 :(I;IMKVI, nnoaose B OUPEHO Tec-




®yHkuMA Powerboost bg

6 dPyHKuua Powerboost

C dyHkumAaTa Powerboost moxeTe aa sarpasaTe no-ro-
NIeMV KOSIMYecTBa BoJa olle no-0bp30, OTKOIKOTO CbC
cTeneH 3a roteeHe 9.

®yHkumATa Powerboost € Ha pasnonoxeHne camo npu
KOT/IOHU, 0O03HAYUEHN C BOOST R,

6.1 BxnrouBaHe Ha pyHKuUATa Powerboost

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCT oT noxap!

OyHkumATa Powerboost sarpasa 6bp3o macna 1 mas-

HUHW. [perpenn Macna u MasHuUHK ce BbarniaMmeHABaT

ObP30.

» HuKkora He ocTaBAlTe npoueca Ha rotseHe 6e3 Hab-
naeHne.

UsuckeaHe: 3a padota Ha dyHkumAaTa Powerboost npu
[BYKDBrOBM KOT/IOHU € HeOBOXOANUMO BTOPUAT Harpesa-
TENeH KPbr Aa € BK/IHOYEH.

1. V36epete kotnoHa ¢ ld nnm .

2. Hactpolite cteneHTa 3a roteeHe 9.

3. OTHOBO HaTUCHETe cTeneHTa 3a roteeHe 9.

v WHavkatopbT & cBETW.

6.2 UsknrouBaHe Ha ¢pyHKUUATaA Powerboost

AKO He mnsktounte Powerboost gyHKUMATA, yHKUMATA
Powerboost ce nskntouBa aBToMaTUYHO Cnej M3BECTHO
BpemMe. KOTIOHBT OTHOBO MPEBK/IKOYBA Ha CTeneH 3a
roteeHe 9.

1. U3Bepete kotoHa ¢ (o) nnm (.
2. HacTtpoiTe npon3BoaHa CTENEH 3a AONPUrOTBAHE.
v WHavkatopsT b yracea.

7 DyHKuMA 3a obesonacABaHe cnpaAMo Aeua

C dyHKUMATa 3a oBesonacAsaHe CnpAMO JeLa MoXeTe
[a NpeaoTBpaTuTe BK/IIOUBAHE HA rOTBAPCKUA MIOT OT
Jeua.

7.1 BxnrouBaHe Ha PYyHKUMUATA 3a
obesonacaABaHe cnpAMO Aeua

UsnckBaHe: [(0TBAPCKMAT NAOT € U3KJTKOYEH.

» HatucHete un 3agpbxre O 0kono 4 cekyHaw.
v & CBETW B Npoab/keHne Ha 10 cekyHAaw.

v [OoTBapcKMAT M0T e B/IoKMpPaH.

7.2 UsknrouBaHe Ha pyHKUMATA 3a
obesonacfABaHe cNpaAMo Aeua

U3ncKBaHe: [ 0TBAPCKUAT NIOT € U3KJIIOYEH.

» HartucHete n sagpbxre O oko10 4 cekyHau.
v bBrokunpaHeTo e oTmMeHeHoO.

7.3 ABTOMaTUYHa PYHKLMA 3a
obesonacABaHe cnpAMO Aeua

DyHKUMATA 3a oBe3onacABaHe CNpAMO [ela ce BKou-
Ba aBTOMaTU4YHO, KOraTo MU3K/HOUMTE ypeaa.
ABTOMaTnyHaTa yHKUUA 3a obesonacABaHe CnpaMo
Jela MoykeTe fia akTMBupaTe B OCHOBHUTE HACTPOWKMU.
— CrpaHmya 11

8 BpemeBU PyHKUUHU

BawwAaT ypea pasnonara ¢ pasinyHi BpeMesu MyHK-
LMK, C KOUTO MOXETE [a HACTPOUTE MPOLBIKUTENHOCT
WK KYXHEHCKM Tarimep.

8.1 MpoabmxuTenHocT

HacTporiBate onpeaeneHa Npoab/HKUTENHOCT 3a Xena-
HUA KOT/NIOH. KOTNOHBT ce M3KtoUBa aBTOMATUUHO cref
n3TMyaHe Ha NPOAbL/MHKUTENHOCTTA.

MoxeTe ga HacTpouTe NPOALIHKUTENHOCT A0 99 MUHY-

™.

HacTtpo#Ka Ha npoabnXUTENHOCTTa

1. V36epete kotnoHa ¢ ld nnm .
2. HacTtpoiiTe xenaHara CTeneH 3a rotTseHe.

3. HartucHete ® asa nbTu.

0 &

®
3-4-5-6-.-8-9AG
00STA
2x

v ® ceetn.
v Ha nHavkaumAata Ha Tarimepa csetv L4 min.




bg ABTOMaTUMYHO M3KIHOUBAHE

4. B pamkute Ha cnegsatwimte 10 cekyHAn HacTponTe
»KenaHarta Npoab/KUTETHOCT Ypes 3oHaTa 3a HacT-
pownka.

N

_
1|
e
o @

— 00STR

v [poawmkuTenHocTTa 3anoysa ga teye. Korato e
HacTpoeHa NPOObAXUTENHOCT 38 HAKOIKO KOT/IOHA,
ce BKaa NPOOL/HKUTENHOCTTA Ha n3bpaHna KoT-
JIOH.

v Cnefn ustnyaHe Ha NpoOb/XXUTENHOCTTa KOTIOHBT
ce usk/ousa. [posByyasa curHan v Ha uHaMKaumna-
Ta mura O B npoabmkeHne Ha 10 cekyHam. NHan-

katopsT O mura.

Kopurupal-le WUIIU U3TpUBaHe Ha
NPOABIIKUTENTHOCT

1. N3Bepete kotnoHa ¢ o) unm Ll
2. HartucHere O gga nbTu.
3. [MpomeHeTe NPOABHKATENHOCTTA NOCPEACTBOM 30-

HaTa 3a HacTpoWka win HacTpowTe L.

U3KnouBaHe Ha npoAbIMKUTENIEH CUrHan
MoxkeTe Oa U3KIUNTE curHana PBYHO.

» HatucHete NPon3BOSIHO CEH30PHO Mofe.
v WHOukaumute yracsar U CUrHanbT cnvpa.

ABTOMaTUUYEH Talmep

MocpeacTBoM Tasu yHKLUA MOXEeTe Aa 3adaneTe npo-
Ob/IKUTENHOCT 3a BCekn KOTNoH. Cnea BCAKO BK/OYBA-
He Ha gadeH KOT/IOH 3adajeHaTa NPoAb/IKUTENHOCT 3a-
noysa Aa Teye. KOT/IOHBT Ce U3K/IHOYBA aBTOMATUYHO
cnen na3tnuyaHe Ha NPOABL/MKUTENHOCTTA.

MoxeTe aa BKAOUMTE aBTOMaTUYHKUA TaliMep B OCHOB-
HUTEe HacTponkn. — Crpaxuya 11

CbBeT: ABTOMATUUHUAT TaMEP BaXKM 3a BCUYKN KOT/O-
HU. Mo)eTe ga HaManuTe Wan U3TpuetTe Npoab/IKUTEN-
HOCTTa 3a OoTAeneH KOTNoH. — CrpaHuia 9

8.2 KyxHeHCKHM Tanmep

MoxeTe ga onpenenute Bpeme 00 99 MUHYyTKU, cnea Ko-
€TO Aa Npo3By4YaBa curHaa. KyxHEeHCKUAT TanmMep € He-
3aBUCVM OT BCUYKW OPYrY HACTPOWKMU.

HacTtponBaHe Ha KyXHEeHCKUA Taumep

1. Hartuckante ® notorasa, 4OKATO & He CBETHE.

v Ha uHavkaumAaTa Ha Taimepa csetu Do,

2. HacTtpoliTe »enaHoTo BpeEME B 30HaTa 3a HaCTpon-
Ka.

v BpewmeTto nstnya.

v Koraro BpemMeTo n3teye, npo3Byyasa curHan. B
npoab/ikeHve Ha 10 cekyHaW Ha uHAVKaumATa Ha
Talimepa cseTu L.

v & mura.

KopurupaHe Ha BpemeTo
1. Hatuckarite ® gotorasa, 4OKaTO & He CBETHE.

2. Hactpoiite BpeMeTo B 30HaTa 3a HacTpolika HaHo-
BO.

M3kntouBaHe curHana Ha Tanmepa
MoxeTe Aa N3KNKYunTe curHasia pbvyHO.

» HaTucHeTe NPOU3BOSIHO CEH30PHO MNOseE.
v VHOmkaTopbT yracsa v 3ByKOBUAT cUrHan cnupa.

8.3 dYHKUMA XPOHOMETBLP

DyHKUMATA XPOHOMETBLP MHAVKUPA BPEMETO, U3TEKIO
cnen akTMBMpaHe Ha dyHKUMATA.

DyYHKLUMATA XPOHOMETHP € aKTUBHa caMOo Korato roT-
BAPCKUAT MI0T € BK/toUeH. KoraTto rotBapCKUAT naoT
Ce WU3K/UK, ce U3K/IoUBA U PYHKLINATA XPOHOMETHP.

BkntouBaHe Ha q)yHI'(LIMFlTa XpPOHOMETHP

1. Hatuckante © gotorasa, gokaTo & He CBeTHe.

v Ha uHavkatopa Ha Tanimepa ce noasAsa L.

2. HatucHete 3oHaTa 3a HACTPOWKa Ha NPOWU3BOJIHO
MACTO.

v OTtBponaBaHeTO 3anoysa.

v [lpes mbpBarta MUHyTa Ce nokassar CeKyHau, cnea
TOBa MUHYTH.

U3KnrouBaHe Ha PYHKUUATA XPOHOMETHP

1. Hatuckaite © gotorasa, gokaTo & He CBeTHe.

2. HatncHeTe 30HaTa 3a HacTpownka Ha NPOU3BOJIHO
MACTO.

v WHavkauuaTa Ha Talimepa yracea.

9 ABTOMaATHU4YHO U3KNKOYBaHe

AKO He MPOMEHUTE HACTPOMKUTE Ha AadeH KOT/IOH 3a
Ob/Tbl Nepuroa 0T BPEME, CE akTMBMpPa aBTOMaTUYHOTO
N3KJ/toUBaHE.

MOMEHTBT Ha M3KAKYBAHE Ha KOT/IOHA 3aBUCK OT HaCT-
poeHaTa cTeneH 3a roteeHe (1 go 10 vaca).
HarpABaHeTo Ha KOT/I0Ha ce u3kntoyBa. Ha nHankauma-
Ta Ha KOT/IOHa MUraT nocnenosartesiHo F8 v nHamkaro-
PbT 3a OcTaTbuHa TomnvHa H/h.

10

9.1 MNMpoabnxaBaHe Ha roTBeHeTO cnex
aBTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

1. HartucHeTe Nnpon3Bo/IHO CEH30PHO MOJE.
v WHovkatopbT yracea.
2. HacTpoliTe HaHOBO »eaHnA KOT/IOH.



NHankauma Ha notpebneHneTo Ha eHeprua bg

10 UHAMKauuA Ha NoTpeOneHUeTo Ha eHeprun

Tasun gyHKUMA nokassa obLoTo NoTPedNeHNe Ha enek-
TPOEHEepPra OT BKIOUBAHETO A0 U3KIIOYBAHETO Ha ype-

na.
Cnepn U3KNOUBAHETO NOTPeBNEeHNEeTO ce Nokasea B
npoabmkeHne Ha 10 CeKyHOM B KnoBaT4yacoBe,
Hanp. 1,08 kWh.

ToyHOCTTa Ha MHAMKAUMATA 3aBMCK CbLUO OT Ka4ecTBO-

TO Ha HaAMNpPEeXeHMETO Ha eneKkTpmnyeckKarta mMmpexa.

VHOnKaumATa MOXe [a ce akTuBMpa B OCHOBHUTE HACT-

ponkn. — CrpanHuya 11

11 OCHOBHM HaCTPOUKM

MoxeTe na HacTpoute BawwAa ypea cnopen Bawute
noTpedHoOCTH.

11.1 O6wW nperneg Ha OCHOBHUTE
HaCTPOMKHU

TyK Lle nonyynte npernaen Ha OCHOBHUTE HACTPOWKU 1
HacTpoeHuTe hadpUUYHO CTONHOCTU.

Wnaun- WUs36o0p
KaTop

]

i ABTOMaTUYHa yHKUMA 3a obBesonacABaHe
cnpAmMo geua

& - WakntoueHo.'

{ — BkntoueHo.

Z - PbyHaTta n aBTomaTvyHaTa dyHKUMA 3a
obesonacABaHe cnpAMO Aela ca U3K/IOUEHN.

]

Sy

3BYKOB CuUrHan

£l — CurHansT 3a NOTBbLPXKAEHWUE U CUTHATBT
3a HenpaBuIHO 0OCY)XBaHe ca U3K/THOUEHN.
CurHansT Ha rnaBHUA NPEBKIKOYBATEN OCTa-
Ba BKJ/IHOUEH.

{ — Camo curHambT 3a HenpaBUIHO 0OCIYX-
BaHE e BKJ/IHOYEH.

£ — Camo CUrHanbT 3a NoTBbLPXAEHME €
BK/IFOUEH.

3 — CurHasbT 3a NOTBbPXKAEHNE U CUTHATLT
3a HenpaBsWIHO 0BCNYXBaHe ca BK/IOYEHN.'

Mugu- U3bop

KaTop

ch MpOALMKUTENHOCT Ha cUrHana 3a Kpai Ha
Tanmepa
! — 10 cekyHan.’

Z — 30 cekyHam.

3 — 1 MuHyTa.

c BkntouBaHe Ha HarpesaTenute
I - NaknoueHo.
{ — BkntoueHo.

c - MNocnenHara HaAcTpoWKa npean U3Ku-
BaHeTo Ha KOT/oHa.'

(K]

Bpeme Ha n3bop Ha KOT/IOHUTE

! — HeorpaHuueHo: BMHarn MoxeTe ga HacT-
pouTe nocnegHo nsdpaHua KOTIoH 6e3 Nnos-
TOpeH nsbop.'

! — MoxeTe na HacTpouTe nocnegHo nsdpa-
HWA KOT/IOH B pamkuTe Ha 10 cekyHau cneq

nsdupaHeto. Cnep toBa TpAdBa Aa nsdepete
OTHOBO KOT/IOHa MNpeaun HacTPOoWBaHeTo.

D

BbacTaHoBABaHe Ha habdpUUHUTE HACTPONKM
I - Maknouero.”
{ — BkntoueHo.

I}

' ®abpuyHa HacTpoika

[}
Ly

MHankauma Ha noTpebneHneTo Ha eHeprua
VIHbopmmpaliTe ce OTHOCHO MPEXOBOTO Har-
pexeHue npun Balwma AOCTaBUYMK Ha e1eKTPOo-
eHeprus.

& — MnaomkaumAarta Ha notpebneHneTo e
nsknoveHa.’

{ — lHankauma Ha noTpebaeHneTo npu Mpe-
»XOBO HanpexeHne 230 V.

£ — NHavkauma Ha noTpedneHneTo npu Mpe-
»XOBO HanpexeHune 400 V.,

3 — NHaukauva Ha notpedneHneTo npu mpe-
YXOBO HanpexeHune 220 V.,

Y — Nnavkauma Ha noTpe®neHneTo npu mpe-
YKOBO HanpexeHune 240 V.

]
(]

ABTOMATUYEH TaMep

00 - Vsknouero.

55 Mpoab/MKATENHOCT, cien KOATO KOT/IOHW-
Te Cce WU3K/YBaT.

' ®abpuuHa HacTpoika

11.2 MNpomAHa Ha OCHOBHa HaCTpoOM1Ka

UsnckBaHe: [0TBAPCKUAT NNOT € N3KJTOYEH.

1. Hartucrhete @.

2. B pamkute Ha cneapawimte 10 cekyHan 3aapbxKTe
HatucHat © 3a 4 cekyHau.

]

v Ha neBua gvcnnei Murat NocneaoBaTenHo v i,
v Ha nechus aucnnei ceetun .

11



bg [louncTBaHe 1 noaapwbxKa

3. Haruckaiite ® gokaro xenaHuar MHOMKATOP He ce
nokaxe.

4. HacTtpolTe »enaHata CTOMHOCT B 30HAaTa 3a HacT-
pownka.

(o

1 . 2 . 3 . 4 . 5 . 6 . 7 . 8 .

(N
fel
Ce

5. HatucHete n sagpwxre O 3a 4 cekyHau.

v HacTtpolikaTta e akTnBmpaHa.

CbBeT: Maknouete roteapckua nnot ¢ O, 3a ga nane-
3eTe OT OCHOBHUTE HACTPonkn. OTHOBO BK/IOUYETE rOT-
BaApPCKMA MIOT 1 O HACTPONTE HAHOBO.

12 lNMouucTBaHe U NOoAAPDBMKA

MouncTBanTe 1 NoaabpXanTe cTtaparenHo Bawwva ypen,
3a [a CbXpaHuTe Herosarta MYHKLUMOHAIHOCT 3a ALAr0
BpEME.

12.1 MNMouucTBaLuM cpeacTBa

[MoaxoAAwm noumcTBallmM npenapaTtn 1 CTbprankn 3a

CTBbK/IO MOXETe Aa 3aKynuTe upes oTaesia no oOC/yx-

BaHe Ha KAWEeHTU, B OHNalH MarasuHa wiv B TbproBCKa-

Ta mpexa.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAwm noyncTBalln cpeacTsa Morar Ja nospe-

OAT MOBBPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» Hukora He nanonssante HenoaAxXoAALM NOYMCTBALLN
cpeacTsa.

HenoaxoxAwim nouMcTBaluu cpeacTsea

®» HepaspeaeH npenapart 3a MUEHEe Ha YNHUK

= [loyncTBall Npenapar 3a CbAOMUAHN MaLUNHK

= ABpasunBHM cpeacTsa

= ArpecuBHM MOYMUCTBALLM Npenapartu, Hanp. cnpen 3a
noyYncTBaHe Ha ypPHN MK Npenapar 3a OTCTpaHA-
BaHe Ha neTHa

= [pybu rom

= Ypeaun 3a NoYMCcTBaHE Mo HanAraHe n NapoCTPynKn

12.2 MNMouncTBaHe Ha CTbKIIOKEepaM1Ka
MouncTBaliTe roTBapCcKUA NAOT cnea BcAka ynotpeda,
3a [a He 3arapAt octarbLM OT rOTBEHETO.

BenexKa: BaemeTte noa BHMMaHne nHdopmMaumaTta oT-
HOCHO MOAXO4ALLNTE NOYMCTBALLN CPEACTBA.
— CtpaHuya 12

12

U3unckBaHe: [ 0OTBAPCKUAT NS0T € Ox/1ad€eH.

1. OTcTpaHeTe cuiHM 3aMbpCABAHNA ChC CTbprasika 3a
CTBbK/IO.

2. TloumncTteTe roTBapckua NAOT C Npenapart 3a NoYnNCT-
BaHE Ha CTbK/IOKEpaMuKa.
BaemeTe noa BHMMaHWe ykasaHuATa 3a NovyncTeaHe,
MOCOYEHN Ha OMaKoBKarta Ha noducTeallna npena-
par.
CobBeT: [1o6pu pesyntaTu OT NOYNCTBAHETO CE MOC-
TUraT cbC crneuvanHa r.6a 3a CTbkIoKepamuKa.

12.3 MNMouncTBaHe Ha paMKaTa Ha
roTBapCKuA nNNnoT

Cnepn ynotpeba nounctete pamkara Ha roTBapckua
MoT, ako Mo HeA MMa 3aMbpcABAHUA UK NeTHa.
Benexku
= BzemeTte noj BHUMaHWE MHGOPMaLUMATa OTHOCHO
noaxoAsLIMTe NoYMCTBaLLM CpeacTBa.
— CtpaHuya 12
= He nsnonsBaiite cTbpraska 3a CTbK/O0.

1. lMouncTteTe pamkara Ha roTBapCkuA NaoT C ropeLl
MKeLll pal3TBoOp U MeKa Kbpra.
Mpeau ynotpeda nsnnakHeTe LWaTtesHO HOBUTE Mo-
nmBaTesIHN Kbprnn WBamMTyX.

2. MoacyuweTte ¢ Meka Kbpna.



OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

13 OTcTpaHABaHe Ha HEU3NPABHOCTH

MoxeTe aa oTCTpaHuTe CaMOCTOATE/THO MaslK1 HENSI- » 3a pemoHTa Ha ypeaa TpAdBa Ja ce M3MNonsear ca-
paBHOCTK No Bawwna ypea. MNpean na ce CBbPXeTE C MO OpUTNHaIHM DE3EPBHU YacCTu.

oTaena no oOCNYyXXBaHE Ha K/WEHTW, HanpaBeTe Cnpas- > AKO KabesbT 3a CBbP3BaHEe KbM Mpexara Ha To3
Ka C MHpopmMaumnATa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas- ypen 6bae noBpeaeH, Ton TpAdBa Aa Ce CMEHU CbC
HocTW. Taka e n30erHeTe HeHYXXHW pasxoau. cneunaneH kaben 3a CBbP3BaHE KbM Mpexara, Kon-

TO MOXE Aa Ce 3aKynum OoT Npomn3soanTena Uinm Hero-

/A NPEQYNPEMAEHME - OnacHoct or BUA OTAEN MO 0BCyXBaHE Ha KIUEHT.

HapaHABaHe!

HekomneTeHTHO 13BbPLIEHUTE PEMOHTY NPeACTaBNABaT /\ NPEOYMNPEMOEHUE — OnacHocT oT usrapAHUA!

OnacHoCT. KOTNOHBT 3arpsABa, HO MHAMKATOPBT HE (yHKLMOHMPA.
» Camo obyueH cneumanmanpaH nepcoHan Tpadea aa > VaKnioueTe npeanasutens oT TaénoTo.

N3BBLPLIBA PEMOHTU Ha ypeaa. » CBbpxeTe ce cbC cayxbarta 3a 00c/yXBaHe Ha Ku-
» AKO ypeabT € gedekTeH, ce CBbpXeTe ¢ oTaena no eHTH

obcny)XBaHe Ha KAUEHTW.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT oT noxap!
A NPEOYNPEMAEHUE — OnacHocT ot ToKoB [OTBapPCKMAT MAOT Ce U3K/It0UBA CAMOCTOATE/IHO N BEYe

| o
|¥|£Iap. He MOXe [a ce 13nona3ea. To MOXe Aa ce BK/oYM Mo-
EKOMMETEHTHO N3BBbPLIEHUTE PEMOHTU NpeacTaB/iABaT KbCHO HenpeaBUaEHO.

ONACHOCT. » VskoueTe npeanasutens ot TabnoTo.

> Camo obyueH 3a uenTa cneuman1smpan nepcoxan » CBbpXeTe ce Che Cnyxbata 3a 06CyXBaHe Ha Kin-
TPAGBA A M3BLPLIBA PEMOHTU Ha ypeaa.

EeHTW.
13.1 YKasaHuA Ha gucnnen

HeusnpasHocT MpuunHa  oTCTpaHABaHe Ha HEU3NPABHOCTH
Hawma CnupaHe Ha enekTpo3axpaHBaHETO.

1. lNpoBepeTe OyloHa Ha ypeaa.
2. locpeacTBoM Apyrv eNeKTpUYEcKn ypean NpoBepeTe Aanin € Hanuue cnvpa-
He Ha enekTPUYecTBoTO.

Bcuukun nnankatopu murat MaHenbT 3a 0OCNy)XBaHE € MOKBbP UK BbPXY HEro nMa npeameTu.
» KacyuweTe naHena 3a o6cnyxBaHe WM ceanete npeaMeTa.
HAKONKO KoTNoHa ca padoTuan ¢ BUCOKa MOLUHOCT 3a NPOABL/IKUTENEH Nepuoa
oT Bpeme. KOTIoHBT e Bu U3K/IOUEH C Lien 3aluTa Ha enekTpoHuKaTa.
1. /3yakaiite n3BecTHO BpeME.
2. JlokocHeTe Npou3BOIHO CEH30PHO MNOJe.
v Korato choBLleHMeTo NoBeYe He ce NokasBa, eIeKTPoHMKaTa ce e oxnaauna
JoctaTbuyHO. MoXeTe aa Npoab/IKNTE FOTBEHETO.
Fy BbNpekun U3kIIOUBAHETO Upes FZ& eNekTpoHMKaTa e Npoab/kuIa Aa sarpasa. 3a-
TOBA BCUYKM KOT/IOHW ca OUAN USKOYEHN.
1. /3yakaiite n3BecTHO BpeME.
2. JlokocHeTe Npou3BOIHO CEH30PHO MNOJe.
v Korato cboBLleHMeTo NoBeye He ce Nokassa, e/IeKTPoHMKaTa ce e oxnaauna
JocTtaTbuyHO. MoXeTe Aa NpOoab/IKNTE FOTBEHETO.
=

F 5w crenenTa 3a roteeHe murat opella TeHpKepa B 3oHarta Ha naHena 3a obcnyxsaHe. CbliecTByBa OMacHOCT

F

iy

nocnenosaTtenHo. MNpossyyasa OT NperpaABaHe Ha eneKkTpoHMKaTa.
3BYKOB CUrHasl. » OrTcTpaHeTe TeHmKeparTa.
v VHavkauuATta yracea cnef KpaTko Bpeme.
F 5 n 3BYKOB curHan lopella TeHmKepa B 3o0HaTa Ha naHesna 3a oocnyxsaHe. KOTIOHBT € OUn USKII0-

YeH C Len 3almTa Ha eflekTpoHmKaTa.

1. OTcTpaHeTe TeHoXeparta.

2. VI3yakainte n3BeCTHO BpeME.

3. JlokocHeTe NMpou3BOJ/IHO CEH30PHO Mose.

v Korarto cbofLIeHMeTo noBeye He ce Nnokassa, eIeKTpoHMKaTa ce e oxiaanna
joctarbyHo. MoxeTe Aa Npoab/KUTE TOTBEHETO.

FB KOTNOHBT € paéoTvm TBbpAE OAb/T0 N Ce € NBK/TIoYNT aBTOMaTtn4yHO.
BenHara moxete aa BK/IHOUMTE KOT/IOHA OTHOBO.

13



bg [lpenasaHe 3a oTnagbum

HeusnpasHoCT

an‘-IMHa U OTCTPpaHABaHe Ha HEU3NpPaBHOCTHU

OF W KOT/IOHWUTE He 3arpAsaT

AKTUBUPAH € NEMOHCTPALMOHEH PEXUM.

1. NsknoueTe ypena oT enekTpuyeckata mpexa 3a 30 cekyHau, KaTo U3K/IHoUM-
Te 3a KpaTko npeanasutena ot TabnoTo.
2. HaTucHeTe npon3BOIHO CEH30PHO NoMe Npes3 cneapawmte 3 MUHYTU.

Ha aucnnena ce nokasea cboblle- EnekTpoHukaTa e ycTaHoBuUAa rpeLika.
Hue ¢ "E", Hanp. EO111. 1. VI3K/I04eTe 1 BKIIOYETE OTHOBO ypeaa.
v AKO HeuanpaBHOCTTa e Buna eqHoKpaTtHa, ChoBLLIEHMNETO yracsa.
2. Ako cboOBLIEeHMEeTO ce MofABM OTHOBO, CE CBBLPXETe C oTaena no odcny)xBaHe
Ha KnneHTu. Mpu obaxgaHeTo nocoyeTe TOUHOTO ChoOBLIEHNE 3a rpeLlka.
— "Otnen no o6enyxeaHe Ha kameHTn", CtpaHuya 14

14 lpenaBaHe 3a oTnagbuUM

TyK Lie y3HaeTe Kak ce npefasat NpaBwWIHO 3a oTnadb-
LM 1nanesnu ot ynoTpeda ypeaw.

14.1 MNpepaBaHe 3a oTNaabUM Ha U3Ne3nu
oT ynotpeba ypeau

Ypes ekonorocbobpasHo npenaBaHe 3a oTnagbUm e

BBb3MOXKHa NMOBTOPHA ynoTpeda Ha LIeHHN CYPOBUHM.

1. Vsgbpnalite OT KOHTakTa Lencena Ha kabena 3a
CBbp3BaHe KbM Mpexara.

2. MpepexeTe kabena 3a CBbP3BAHE KbM Mpexara.

3. lNpepnaliTe ypena 3a oTnagbUy No eKosorocbodpa-
3eH HauuH.

AKTyanHa nHhopmauma OTHOCHO HaYMHUTE Ha npe-
[aBaHe 3a oTnagbuUK Lie noayynte oT Bawwua cneun-
ann3npaH TbProBeL|, KakTo 1 OT ChOoTBeTHaTa 00-
LMHCKa 1an rpaacka ynpaea.

Tosun ypen e o603HaYeH B CbLOTBETC-
TBME C eBponelickara AMpeKTea
2012/19/EC 3a ctapu eNekTpuyeckm

[ N eNeKTPpoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n ampekTnea pernameHTnpa Ba-
nvaHuTe B pamkute Ha EC npasBuna
3a nNpuemaHe n M3non3eaHe Ha cTapu
ypeau.

15 Otaen no ob6cnyMBaHe Ha KNUEHTH

B cnyuaii ue nmate BbNpoCKH OTHOCHO MPUIOXEHUETO,
He MOXeTe [a OTCTpaHuTe AafeHa HeM3npaBHOCT Ha
ypena CaMOCTOATENIHO UK € HeoOXoaMM PEMOHT Ha
ypena, ce oObpHETe KbM HalWA oTaen no o0c/yxBaHe
Ha KANEHTW.

CBbpsaHy ¢ hYHKLUMOHATHOCTTa OPUTMHAIHN PEe3epBHU
YyacTV CbINAacHO AMPEKTBAaTA OTHOCHO ekoansaliHa Wwe
NOYUnTE OT HaLIMA OTAEN MO 0OCNY)KBAHE Ha KANEHTY

3a nepuod oT MUHUMYM 10 rognHK OT NyCKaHEeTo Ha na-
3apa Ha Bawwa ypen B pamkute Ha EBPONenckoTo MKo-

HOMWYECKO MPOCTPAHCTBO.

BenemKa: Ycnyrnte Ha otaena no o6cnyxeaHe Ha Kau-
eHTV ca 6esnnaTHN B pamMKUTE Ha YC/IOBUATA Ha npef-
naraHarta oT MPOM3BOAUTENA rapaHuumA.

MoapobHa nHopmauma OTHOCHO rapaHLUMOHHUA CPOK
N rapaHUMoOHHUTE yCNnoBMA BbB Bawara ctpaHa we no-
JlyunTe OT HalmA oTaen no oBCAyXXBaHe Ha KAMEHTH,
Balumna Tbpro.el Uan Ha HawaTta yed cTpaHuua.

B cnyuali ue xenaete ga ce CBbpXKeTe ¢ otaena no oo-
CNy)XXBaHe Ha KAneHTu, ca Bu HeoOxoanmmm HOMepPHT Ha
nanenneto (E-Nr.) n saBoackuAat Homep (FD) Ha BawwnaA
ypen.

[aHHNTE 3a KOHTAKT Ha oTaena no oéony»(BaHe Ha K-

EHTW We HaMepuTe B NPpUIoXXeHA yKazaresi C otaenmn
no Of)Cl'Iy>KBaHe Ha KJMEHTN UM Ha HallaTa yeé CTpa-
Huua.
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15.1 Homep Ha usgenueto (E-Nr.) n
3aBoacKu Homep (FD)

HomepbT Ha nsgenuneto (E-Nr.) n 3aBoackmAT HOMEP
(FD) ca nocoueHu Ha thadpuuHaTta Tadenka Ha ypena.
TaBenkarta ¢ TEXHWUYECKUTE JaHHW e HamepuTe:

®  Ha nacrnopTa Ha ypeaa.

® Ha JofiHaTa CTpaHa Ha rotBapCkua Mor.

MoxeTe aa cv sanuwerte JaHHWTe, 3a Aa pasnosarare
CBOEBPEMEHHO C JaHHWUTe Ha Bawwua ypea u tenedoH-
HWA HOMEP Ha oTaena no oBCAyXBaHe Ha KINEHTU.
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16 TecToBH AACTUA

Tosn 0630p e NpeaHasHauyeH 3a UHCTUTYTU, NpoBexaa- m Tenmkepa @ 22 cm, BMecTuMocT 4,2 |, 3a KOT/I0H
LW UBNUTBAHWA, C LUES YIECHEHO TeCTBaHe Ha HaluTe d18cmwum @ 17 cm
ypeau. ® Turan @ 24 cm, 3a kKoTIoOH & 18 cm nam @ 17 cm

JaHHuTe ce oTHacCAT 3a NPUroTBfAHE B CbAOBE CbC
cnegHVTE pasmepu:;
KOMMNEKT OT YETUPK TEHIKEPU 3a NHAYKLUNOHHM
KoTnoHn Schulte-Ufer HEZ390042
® Bycok turadH @ 16 cm, smectumocT 1,2 |, 3a eQHOK-
PBros KOTI0H ¥ 14,5 cm PasTonsaBaHe Ha LiOKonan
m TeHmkepa @ 16 cm, BmecTumocT 1,7 |, 3a e AHOKPb-
roB KOT/I0H & 14,5 cm

AKO npoBexgaTe TecToBeTe ¢ KOT/1I0H & 18 cm ¢ HOMW-
HanHa mowHocT 1500 W, BpemeTo 3a 3aBupaHe ce
yabmkaea ¢ okosio 20 %. M3BepeTte cnengallara no-
CWHa CTeneH 3a JonpUroTBAHE.

Cbaose/ CrteneH Ha KoT- TMpoabnmuten- Hanak
KoTnoH noHa HOCT (MUH:CEK)
LLlokonaaos KyBepTtop, Hanp. Dr. Oetker ne-  Bucok Turan 1. npuoén. 30:00 He
KO ropums, 150 g KoT/0H:
@ 14,5 cm

3arpﬂBaHe nnoaabpraHe B TONJIO CbCTOAHUE Ha
newieHa AXHUA

Cbaose/ CrteneH Ha KoT- lMpoabnmuten- Kanak
KoTnoH NoHa HOCT (MWUH:CEK)
JleweHa AxHuA,
— "Peyenta neujeHa AaxHuna", CtpaHmya 18
Hauanna temneparypa: 20 °C
Konnuectso: 450 g TeHOxkepa
KoTnoH:
@ 14,5 cm
1. 3atonnAHe Ha nelleHa AXHKA 9 npuén. 2:00 Ha
6e3 pa3obpKBa-
He
2. lNogabpxaHe B TONNO CbCTOAHNE Ha Nelle- 1. npunon. 30:00 Ja
Ha AXHWA
Konnuectso: 800 g Tenoxepa
KoTnoH:
@ 18 cm unun
@17 cm
1. 3atonnaHe Ha nelleHa AxXHUA 9 npuon. 2:00 Ha
6e3 pasdbpKea-
He
2. lNogabpyxaHe B TOMNO CbCTOAHWE Ha NeLle- 1. npuoén. 30:00 [a
Ha AXHWA

JlelleHa AXHMA OT KOHCEepPBa, HaMnp. TepuHa oOT Jella ¢ HageHnYKn Erasco
HauanHna temneparypa: 20 °C

Konnuectso: 500 g Tenmxepa
KoTnoH:
@ 14,5 cm
1. 3atonnaHe Ha nelleHa AxXHUA 9 okono 2:00, Ja
pasdbpKainTe
cnen oko-
no 1:30
2. lNogabpyKaHe B TONNO CbCTOAHWE Ha NeLle- 1. la
Ha AXHWA
Konnuyectso: 1000 g Tenoxepa
KoTnoH:
@ 18 cm nnu
@17 cm

15
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1. 3artonnAHe Ha neuleHa AXHWA 9 okono 2:00, Ja
pasbbpkante
cnen oko-
no 1:30
2. MNoagobpxaHe B TON0 CbCTOAHNE HA NeLle- 1. Ja
Ha AXHWA

MpuroTeaAHe Ha 6aBeH OrbH Ha coc 6ewuamen

Cbaose/ CrteneH Ha KoT- lMpoabnmuten- Hanak
KoTnoH noHa HOCT (MUH:CEK)
Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C
Peuenta: 40 g macno, 40 g 6patHo, 0,5 | Bucok turan
M/IAKO CbC CbAbp)KaHMe Ha Mas3HuHu 3,5 %,  KOoTaoH:
LMnKa con @ 14,5 cm
1. Pastonete macnoto. [lo6aBete ¢ pasdbpkBaHe OpawHoTo 1 1 - He
conTa. 3ambpXeTe cMecTa 3a 3 MUHYTW.
2. lo6aBeTe MNAKOTO U IO KMMHETE Npu HEenpeKbcHaTo pas- 9 npwon. 5:20 He
ObpKBaHe.
3. OcraBete coca 6eluamen ga nospu 2 MUHYTU NPU Henpe- 1 02:00 He
KbCHATO pasdbpKBaHe.
Mnfako ¢ opus
Cbaose/ CrteneH Ha KoT- lMpoabnmuten- HKanak
KoTnoH noHa HOCT (MUH:CEK)

BapeHe Ha MJIAKO C OpPU3 — AONPUroTBAHE C KanakK

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

Peuenta: 190 g kKpbrnossvpHect opna, 90 g  TeHmxepa
3axap, 750 ml MAAKO CbC CbhAbPXaHWE Ha KoTnoH:
mMasHuHu 3,5 %, 1 g con @ 14,5 cm

1. 3arperite MAAKOTO, 4OKATO 3anO4YHE Aa ce Haaura. 9 npuon. 6:45 He

2. MNpeBktoueTe 0BpaTHO Ha cTeneHTa 3a roteeHe. Cunete 2 npudn. 38:15 la
opwu3a, 3axapTta 1 conta B MaakoTo. Pasbbpkante cnen 10 mu-

HYTW.

3. ['oTBETE, AOKATO OPUSBLT MOEME BCUYKATa TEUYHOCT.

Peuenta: 250 g KpbrnossvpHecT opna, 120 g TeHmxepa
3axap, 1 | Ma1AKO CbC CbAbpPXaHME Ha Ma3Hu- KOTIOH:

HK 3,5 % 1 1,5 g con @ 18 cm nnn

@17 cm
1. Barperite MNAKOTO, AOKATO 3anoYHe Aa ce Haaura. 9 npuon. 7:20 He
2. MNpeBkntoueTe 0BpaTHO Ha CTeneHTa 3a roTeeHe. Cunete 2 npuon. 37:40 Ha
opwu3a, 3axapTta n conta B MiAKoTo. Pasbbpkante cnen 10 mu-
HYTW.

3. ['oTBeTE, AOKATO OPUSBLT NOEME BCUYKOTO MJIAKO.

BapeHe Ha MAAIKO C OpU3 — AonpuroTeaHe 6e3 Kanak

TemnepaTtypa Ha maakoTo: 7 °C

Peuenta: 190 g KpbrnossvpHect opna, 90 g  TeHmxepa
3axap, 750 ml MAAKO CbC cbabPXKaHME Ha KoTnoH:

masHuHm 3,5 %, 1 g con @ 14,5 cm

1. loBaBeTe opusa, 3axapTa 1 co/ita KbM MIAKOTO. 3arpente 9 npuon. 7:30 He
mMaakoTo Ha 90 °C npu NOCTOAHHO pas3dbpKBaHe.

2. MpeBktoyeTe 0OPATHO Ha CTeneHTa 3a rotBeHe U octaBete 2 npwén. 50:00 He
na nospu.

PeuenTa: 250 g KpbrnossvpHect opna, 120 g TeHmxepa

3axap, 1 | M1AKO CbC ChAbPXaHME HA Ma3HW- KOTIOH:

H1 3,5 % 1 1,5 g con @ 18 cm nnn
@17 cm

16



TecToBKM ACTMA

bg

1. JobaseTe opusa, 3axapta 1 conta KbM MAAKOTO. 3arpente 9 npwon. 8:00 He
maakoTo Ha 90 °C npu NOCTOAHHO pas3dbpKBaHe.
2. NpeBkNtoueTe oOpaTHO Ha CTeMneHTa 3a roTBeHe U octaBete 2 npunon. 50:00 He
na nospwu.
BapeHe Ha opu3
Cbaose/ CrteneH Ha KoT- lMpoabnwuten- Kanak
KoTnoH NnoHa HOCT (MUH:CEK)
Temnepatypa Ha Bogata: 20 °C
Peuenta: 125 g abnrosbpHecT opua, 300 g  TeHnmkepa
BOAa, 1 wunka con KoTnoH:
d14,5cm
1. 3arpeite 3aeHO BoAaTa, opusa u conTa. 9 npuon. 2:48 Ja
2. Bapete, nokato opu3bT NOEME UAOTO KOMYECTBO BOAA. 2 npunon. 20:00 Ha
Peuenta: 250 g abnrosbpHecT opus, 600 g  TeHaxepa
Boda, 1 wwunka con KoTnoH:
@18 cm nnn
@17 cm
1. BarpewnTte 3aeaHoO BogaTa, opu3a W cosTa. 9 npunoén. 3:15 Ja
2. Bapete, nokato opu3bT NOEME LAIOTO KOMYECTBO BOAA. 2. npuon. 20:00 Ha
MpuroTBsiHe Ha NBPHONAU OT CBUHCKO dpune
Cbaose/ CrteneH Ha KoT- lMpoabnmuten- Hanak
KoTnoH JIOHa HOCT (MUH:CEK)
[Mbpykoam oT cBUHCKO dune: 7 °C
PeuenTa: 3 mbpxoau ot dune ¢ nedennHa TuraH
1 cm, oBuwo 300 g, 15 g cnbHYOrNenoBo KoTnoH:
0/IM0 @ 18 cm nnn
@17 cm
1. BarpewTte TuraHa cbC CNbHYOIEA0BOTO 9 npunodn. 2:40 He
07110, A0OKaTO Ce Haropelum.
2. [TbpxxeTe MbpxxoAUTE OT uie, JoKaTo ce 7 BCAKa CTpaHa He
3auepsAT. [pn ToBa 0OBPHETE MBPKONAUTE OT npndn. 3:00
dune BegHBXK.
MpuroTeBAHe Ha Nana4YnMHKK
Cbaose/ CrteneH Ha KoT- lMpoabnwuten- Kanak
KoTnoH JIoOHa HOCT (MWUH:CEK)
TecTto 3a nanaymnHku: 20 °C
Peuenta cbrnacHo DIN EN 60350-2 TuraH
KonunuectBo: 55 ml Tecto 3a nanaymHka KoTnoH:
@ 18 cm nnu
@17 cm
1. 3arpeiTte TuraHa, 4OKaTO Ce HaropeLuu. 9 npuon. 2:40 He
2. CuneTe TECTOTO B TUraHa M NbPXETE nana- 6 nam 6. 1-Ba cTpaHa: He
UNHKUTE A0 3natuctokadaso. [pu ToBa B 3aBMCUMOCT npundn. 1:00
o6bpHETE NanaYymHKUTE BEAHBX. OT CTeneHTa Ha 2-pa cTpaHa:
3auyepBABaHE npunon. 0:20
dpuUTUpaHe Ha 3aMpa3eHn KapTodu 3a NbprHeHe
Cbaose/ CrteneH Ha KoT- MMpoabnmuten- Hanak
KoT/NoOH noHa HOCT (MUH:CEK)

[MbpxxeHn kaptodu: -18 °C
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Konnuyectso: 1,8 kg cnbHUOrnenoBo 0mo, 3a  TeHmxkepa
nopumna 200 g sampaseHn Kaptodu 3a Mbp-  KOTAOH:

XeHe, Hanp. McCain 123 Frites Original @18 cm v

@17 cm
1. Sarperite no 180 °C onnoTo B TeHAXepa. He
2. CuneTe 3ampaseHuTe KapTodu 3a Mbpxe- npwon. 4:00 He

He B ONIMOTO U hpuUTMpanTe 40 3NaTUCTOKa-
dABo.

16.1 PeuenTa newjeHa AXHUA

3a TOUHO TEeCTBaHe MbPBO MPUIOTBETE felleHaTa AXHUA
N A OCTaBETE Aa Ce oxnaan A0 cTarHa Temnepartypa.
Cnep ToBa 3arpenTe nelleHara AXHUA CbrnacHo Tabnu-
Luata u A noaabpXxarte B TOMIO CbCTOAHWE. PelenTtaTa
e cbCcTaBeHa B cboTBeTCcTBME C DIN 44550.
MpoaykTu:
= 250 g newa
m 250 g MOPKOBM Ha KybueTa C Ob/KMHA Ha cTpaHaTa
okofio 10 mm
= 250 g kKapTohu Ha KyBueTa ¢ Ab/HKMHA Ha cTpaHaTa
okono 10 mm
1 y.n. con
= 1250 ml BOAa

[puroTeaHe:

®  HakucHeTe neujarta B MOCOYEHOTO KOMNYECTBO BoAA
3a 3 vaca.

m  OcTaBeTe BCUMUKM NPOAYKTU Aa 3aBPAT B 3aTBOpeHa
TEHIKEPA Ha Ha-BUCOKa CTEMEH.

= BepgHara wom ce noAaBu napa, NpPeBK/OYETE Ha CTe-
neHTa 3a JONPUroTBAHE M OcTaBeTe da nospu 1 vac
B 3aTBOpPEHAa TeHaKepa.
OcTaBeTe nelleHaTa AXHWA Ja ce oxaau.
VI3BbpLUETE TECTA €ABa KOraTo rotoBaTa nelleHa fx-
HMA ce oxnaawn Ao temneparypa ot 20 °C = 5 K,

18
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1 Sigurnost

Pridrzavajte se sljedecih sigurnosnih napome-
na.

1.1 Opée napomene

Pazljivo procCitajte ove upute.

Sacduvajte upute, informacije o uredaju i
informacije o proizvodu za kasniju uporabu
ili za sljedecCeg vlasnika.

Uredaj ne prikljuCujte ako je doslo do
ostecenja pri transportu.

1.2 Namjenska uporaba

Samo ovlasteni instalater smije prikljuCiti ure-
daj bez utikaca. U slu€aju oStecenja zbog po-
gresnog prikljucka nemate pravo na jamstvo.
Uredaj upotrebljavajte samo:

za pripremu hrane i pi¢a

pod nadzorom. Kontrolirajte kratkotrajno
kuhanje bez prekida.

u privatnom kucanstvu i u zatvorenim
prostorima kuc¢nog okruzenja

do visine od 2000 m iznad nadmorske
visine

Sigurnost  hr

Ne upotrebljavajte uredaj:

® s vanjskim timerom ili zasebnim daljinskim
upravljacem. To se ne odnosi na sluCaj da
je isklju¢en rad s uredajima obuhvacenim
EN 50615.

1.3 Ogranic¢enje kruga korisnika

Djeca starija od 8 godina i osobe sa smanje-
nim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposob-
nostima ili nedostatkom iskustva i/ili znanja
smiju se koristiti ovim uredajem samo pod
nadzorom ili ako su upucene u sigurno ruko-
vanje uredajem te razumiju opasnosti koje
mogu nastati uslijed koristenja uredajem.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Djeca ne smiju Cistiti uredaj i obavljati koris-
niCko odrzavanje uredaja osim ako imaju 15
ili viSe godina i ako su pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina drzite na sigurnoj
udaljenosti od uredaja i priklju¢nog voda.

1.4 Sigurna uporaba

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!
Kuhanje na masti ili ulju na plocama za kuha-
nje bez nadzora moze biti opasno i uzrokovati
pozar.

» Vrela ulja i masti nikada ne ostavljajte bez
nadzora.

» Nikada ne pokuSavajte ugasiti vatru vodom,
nego iskljucite uredaj i zatim pokrijte pla-
men, npr. poklopcem ili pokrivatem za ga-
Senje pozara.

PovrSina za kuhanje postaje jako vruca.

» Nikada ne stavljajte zapaljive predmete na
povrSinu za kuhanje ili u neposrednoj blizi-
ni.

» Nikada ne odlazite predmete na povrSini za
kuhanje.

Uredaj postaje vruc.

» Nikada ne Cuvajte zapaljive predmete ili
sprejeve u ladicama izravno ispod ploce za
kuhanje.

Pokrivala za ploCu za kuhanje mogu dovesti

do nezgoda, primjerice, zbog pregrijavanja,

zapaljenja ili rasprskavajucih materijala.

» Nemojte koristiti pokrivala za plocu za ku-
hanje.

ZiveZne namirnice mogu se zapaliti.

» Treba nadzirati kuhanje. Stalno treba nadzi-
rati kratki postupak.
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/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Tijekom uporabe uredaj i njegovi dodirljivi di-

jelovi postaju vruci, posebno okvir plo¢e za

kuhanje ako postoji.

» Trebate paziti da ne dodirnete grijace ele-
mente.

» Djeca mlada od 8 godina moraju se drzati
podalje.

Zastitne reSetke ploCe za kuhanje mogu uzro-

kovati nesrece.

» Nikada ne upotrebljavajte zastitne reSetke
ploCe za kuhanje.

Uredaj postaje vruc tijekom rada.

» Prije ¢iS¢enja ostavite uredaj da se ohladi.

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Nestru¢ni popravci su opasni.

» Popravke na uredaju smije vrSiti samo obu-
¢eno struéno osoblje.

» Za popravak uredaja smiju se upotrebljava-
ti samo originalni rezervni dijelovi.

» Ako je mrezni priklju¢ni vod ovog uredaja
oStecen, valja ga zamijeniti posebnim pri-
klju¢nim vodom kojeg mozete nabaviti od
proizvodaca ili njegove servisne sluzbe.

Osteceni uredaj ili osteceni mrezni prikljucni

vod predstavljaju izvor opasnosti.

» Osteceni uredaj nikada nemojte pustati u
rad.

» Ako je povrSina ispucala, treba iskljuciti
uredaj kako bi se izbjegao mogudi elektri¢-
ni udar. U tu svrhu nemoijte iskljuditi uredaj

glavnim prekidac¢em, nego iskljucite osigu-
raC u ormaricu s osiguracima.

» Ako je uredaj ili mrezni prikljuéni vod oste-
¢en, odmah iskljucite osigura¢ u ormaricu s
osiguracima.

» Nazovite servisnu sluzbu. — Stranica 30

Prodor vlage moze prouzroditi strujni udar.

» Za Cisc¢enje uredaja ne upotrebljavajte parni
ili visokotlacni Cistac.

Na vru¢im dijelovima uredaja moze se rastopi-

ti instalacija kabela elektri¢nih uredaja.

» Onemogucite kontakt prikljucnog kabela
elektricnih uredaja s vruc¢im dijelovima ure-
daja.

/A UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!

Posude za kuhanje mogu zbog tekucine izme-

du dna posude i kuhaliSta neoc¢ekivano po-

skoCiti u zrak.

» Kuhaliste i dno posude uvijek drzite suhi-
ma.

/A UPOZORENJE - Opasnost od gusenja!

Djeca mogu navuc¢i ambalazni materijal preko

glave ili se njime zamotati te se na taj nacin

ugusiti.

» Ambalazni materijal drzite podalje od djece.

» Djeci nikada ne dopustajte igranje s amba-
laznim materijalom.

Djeca mogu udahnuti ili progutati sitne dijelo-

ve i na taj se nacin ugusiti.

» Sitne dijelove drzite podalje od djece.

» Ne dopustite djeci igranje sa sitnim dijelovi-
ma.

2 lIzbjegavanje materijalnih Steta

POZOR!

Hrapava dna lonaca ili tava ostavljaju ogrebotine na

staklokeramici.

» Provijerite posude.

Kuhanjem na prazno moze se oStetiti posude ili uredaj.

» Lonce nikada ne postavljajte na vruée kuhaliste bez
sadrzaja ili pustiti da kuhaju na prazno.

Pogresno postavljeno posude za kuhanje moze dovesti

do pregrijavanja uredaja.

» Vruce tave ili lonce nikada ne stavljajte na upravljac-
ke elemente ili na okvir ploCe za kuhanje.

Kad tvrdi ili Siljasti predmeti padnu na ploCu za kuha-

nje, mogu nastati ostecenja.

» Pazite da tvrdi ili Siljasti predmeti ne padnu na plocu
za kuhanje.

Materijal koji nije otporan na visoke temperature rasto-

pit e se na vru¢im kuhalistima.

» Ne preporuduje se uporaba zastitnih folija za Sted-
njak.
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» Nemojte upotrebljavati aluminijsku foliju ili plastic¢ne
posude.
2.1 Pregled najéeséih oste¢enja

Ovdje mozete pronaci najéeSca oStecenja i savjete ka-
ko ih mozete izbjedi.

Osteée- Uzrok Mjera

nje

Mrlje Prekipjela hrana Odmah uklonite prekipjelu
hranu s pomodu strugaca
za staklo.

Mrlje Neprikladna Upotrebljavajte iskljucivo
sredstva za Cis- sredstva za &iS¢enje koja
éenje su prikladna za stakloke-

ramiku.




Zastita okoliSa i uSteda hr

Osteée- Uzrok Mjera Osteée- Uzrok Mjera
nje nje
Ogrebo- Sol, Secer ili pi- Ne koristite plocu za ku- Promje- Abrazija tava, Lonce i tave podignite ka-
tine jesak hanje kao radnu povrSinu na boje npr. aluminijskih ko biste ih pomaknuli.
ili povrSinu za odlaganje. Pukoti-  Secer ili jela ko- Odmah uklonite prekipjelu
Ogrebo- Hrapava dna lo- Provjerite posude. na u ja sadrze puno hranu s pomocu strugaca
tine naca ili tava staklu Secera za staklo.
Promje- Neprikladna Upotrebljavajte iskljucivo
na boje sredstva za CiS- sredstva za CiS¢enje koja
éenje su prikladna za stakloke-
ramiku.

3 Zastita okolisa i usteda

3.1 Zbrinjavanje ambalaze u otpad

Ambalazni materijali su ekoloSki neSkodljivii mogu se

reciklirati.

» Pojedinaéne sastavne dijelove zbrinite na otpad
odvojene po vrstama.

3.2 Usteda energije

Ako slijedite sljedece upute, vas ¢e uredaj trositi manje

energije.

Zonu kuhanja odaberite prema veli€ini posude. Posu-

de za kuhanje postavite u sredini.

Upotrebljavajte posude &iji promjer dna odgovara pro-

mjeru kuhalista.

Savjet: Proizvodaci posuda obi¢no navode gornji pro-

mjer lonca. On je Cesto vedi od promjera dna.

m Neodgovarajuce posude za kuhanje ili zone kuha-
nja koje nisu potpuno prekrivene trose viSe energi-
je.

Posude uvijek poklopite odgovaraju¢im poklopcem.

m Kad kuhate bez poklopca, uredaju je potrebno znat-
no vise energije.

Sto rjede podizite poklopac.
m Kad podizete poklopac, izlazi puno energije.

Koristite stakleni poklopac.
m Kroz stakleni poklopac mozete gledati u posudu
bez podizanja poklopca.

Upotrebljavajte lonce i tave s ravnim dnom.
= Neravna dna povecavaju potroSnju energije.

Upotrebljavajte posude za kuhanje koje odgovara koli-

¢ini namirnica.

m Velikom posudu za kuhanje s malo sadrzaja po-
trebno je vise energije za zagrijavanje.

Kuhajte s malom koli¢inom vode.
= Ukoliko je viSe vode u posudu za kuhanje, utoliko
¢e biti potrebno viSe energije za zagrijavanje.

Na vrijeme vratite na nizi stupanj za kuhanje. Upotrije-

bite odgovarajuéi stupanj za nastavak kuhanja.

m Previsokim stupnjem za nastavak kuhanja rasipate
energiju.

Iskoristite preostalu toplinu plode za kuhanje. Pri du-

zim vremenima kuhanja iskljudite plou za kuhanje 5

— 10 minuta prije zavrSetka vremena kuhanja.

m NeiskoriStena preostala toplina povedava potroSnju
energije.
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4 Upoznavanje

Upute za uporabu vrijede za razli€ite ploCe za kuhanje.
Dimenzije plo¢a za kuhanje nadi ¢ete u pregledu tipo-
va. — Stranica 2

4.1 Upravljacka ploc¢a

Putem upravljacke plo¢e namjestate sve funkcije svog
uredaja i dobivate informacije o radnom stanju.

e
oo

-5 =6 7 - 8 = 9

BOOSTR

Prikazi
Indikatori pokazuju namjestene vrijednosti i funkcije.

Indikator Naziv

-5 Stupnjevi za kuhanje
H/h Preostala toplina

b Funkcija Powerboost
= Timer

Dodirna polja

Dodirna su polja ustvari povrSine koje su osjetljive na

dodir. Za odabir neke funkcije dodirnite odgovarajuce

polje.

POZOR!

Pogresno postavljeno posude za kuhanje moze dovesti

do pregrijavanja uredaja.

» Vruce tave ili lonce nikada ne stavljajte na upravljac-
ke elemente ili na okvir ploge za kuhanje.

Dodirno Naziv

polje

O) Glavni prekidad

© Odabir kuhalista

Brojke 1 Podrudje namjestanja

do 9

© Dodatno ukljuivanje dvokruznog kuhalita
® Vremenske funkcije/zastita za djecu
BOOSTA  Funkcija Powerboost
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Napomena: Odrzavajte upravljacku plo¢u suhom. Vla-
ga djeluje na funkcioniranje.

4.2 Kuhalista

Ovdje Cete naci pregled razli€itih mogucnosti dodatnog
ukljugivanja kuhalista.
Kada aktivirate dodatna ukljuCivanja, svijetle odgovara-

juci indikatori.
Kuhaliste Dodatno ukljucivanje i is-
klju€ivanje
Jednostruko
kuhaliste
Dvostruko ku-  Odaberite kuhaliste i pritisni-
haliste te ©.

4.3 Prikaz preostale topline

PloGa za kuhanje ima dvostupanjski indikator preostale
topline za svako kuhaliste. Ne dodirujte kuhaliSte sve
dok svijetli indikator preostale topline.

Indikator Znacenje

H Kuhaliste je tako toplo da mozete odr-
Zavati toplim mala jela ili rastopiti kuver-
turu.

= Kuhaliste je vrude.




Osnovno rukovanje hr

5 Osnovno rukovanje

5.1 Ukljucéivanje i isklju€ivanje ploce za
kuhanje

Plo¢u za kuhanje mozete ukljuditi i iskljuciti glavnim
prekidacem.

Uklju€ivanje ploce za kuhanje

» Pritisnite @.

v Javlja se zvucni signal.

v Svijetleéa traka iznad O svijetli.

v Indikatori na upravljagkoj povrsini i indikator stupnja
za kuhanje J svijetle.

v Ploda za kuhanje je spremna za rad.

Iskljuéivanje plo¢e za kuhanje

» Pritidcite O sve dok se svjetle¢a traka iznad @ i indi-
kator stupnja za kuhanje ne ugase.

v Sva kuhalista su isklju¢ena.

v Indikator preostale topline i dalje svijetli dok se sva
kuhali§ta dovoljno ne ohlade.

Napomene

m Ploga za kuhanje se iskljuuje automatski kada su
sva kuhalista iskljuéena duze od 10-60 sekundi.

m  Postavke ostaju pohranjene prve 4 sekunde nakon
iskljugivanja. Ako u tom vremenu ponovno ukljudite
ploCu za kuhanje, ista ¢e raditi s prethodnim postav-
kama.

5.2 Namjestanje kuhalista

U podrucju namjestanja mozete namjestiti snagu grija-
nja kuhalista.

Stupanj za

kuhanje

1 najmanja snaga

9 najveca snaga
Svaki stupanj za kuhanje ima medustu-
panj, primjerice 4.

Napomene

= Do tamnih podrucja u usijanom stanju kuhaliSta do-
lazi iz tehniCkih razloga. Ona ne utjeCu na funkciju
kuhalista.

m  Kuhaliste regulira temperaturu ukljuCivanjem i
iskljuCivanjem grijanja. Grijanje se moze ukljuCivati i
iskljugivati i pri najve¢oj snazi.

— Osjetljivi sastavni dijelovi time se Stite od
pregrijavanja.

— Uredaj je zasti¢en od elektricnog preopterecenja.

— Postizu se bolji rezultati kuhanja.

®  Grijanja unutarnjih i dodatnih vanjskih krugova kod
viSestrukih kuhalista mogu se ukljuCivati i iskljuGivati
u razlicito vrijeme.

Namjestanje stupnjeva za kuhanje
1. Odaberite kuhaliste pritiskom na (o) ili (.

I

v Na indikatoru stupnja za kuhanje svijetli & intenziv-
no.

2. U podrucju namjestanja mozete namjestiti zeljeni
stupanj za kuhanje.

1
O

Promjena stupnjeva za kuhanje

1. Odaberite kuhaliste pritiskom na o) ili (.
2. U podrucju namjesStanja mozete namijestiti Zeljeni
stupanj za kuhanje.

Iskljuéivanje kuhalista

1. Odaberite kuhaliste pritiskom na () ili Cl.

2. U podrucju namjesStanja namjestite 0.

v Nakon 10 sekundi pojavljuje se indikator preostale
topline.

Napomena: Posljednje namjeSteno kuhaliSte ostaje ak-

tivirano. KuhaliSte mozete namjestiti bez potrebe za po-

novnim odabirom.

5.3 Preporucene postavke za kuhanje

Ovdje moze nadi pregled razliCitih jela s odgovaraju¢im
stupnjevima za kuhanje.

Vrijeme kuhanja moze varirati ovisno o vrsti, tezini, deb-
ljini i kvaliteti jela. Stupanj nastavka kuhanja ovisi o po-
sudu za kuhanje koje upotrebljavate.

Napomene o pripremi

m  7a pocetno kuhanje upotrijebite stupanj za kuhanje
9.
Gusta jela povremeno promijeSajte.
Namirnice koje treba jade zapedi ili kod kojih tije-
kom pedenja izlazi mnogo tekucine najbolje je zape-
¢i u malim porcijama.
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m  Savijeti za kuhanje uz ustedu energije.
— Stranica 21

Topljenje

Jelo Stupanj Trajanje
nastavka nastavka
kuhanja kuhanja

u minuta-
ma

Cokolada, kuvertura 1-1. -

Maslac, med, Zelatina 1-2 -

Zagrijavanje ili odrzavanje topline

Varivo, npr. varivo od lec¢e 1-2 -

Mlijeko’ 1.-2. -

Hrenovke u vodi' 3-4 -

' Jelo pripremite bez poklopca.

Odmrzavanje i zagrijavanje

Smrznuti Spinat 2.-3. 10-20

Smrznuti gulas 2.-3. 20-30

Kuhanje ili prokuhavanje na laganoj vatri

Knedle"? 4.-5. 20-30

Riba'? 4-5 10-15

Bijeli umak, npr. beSamel umak 1-2 3-6

Pjenasti umaci, npr. umak Ber- 3-4 8-12

naise, umak Holandez

' Zakuhajte vodu sa zatvorenim poklopcem.

2 Nastavite kuhanje jela bez poklopca.

Kuhanje, kuhanje na pari ili pirjanje

Riza s dvostrukom koli¢inom 2-3 15-30

vode

Riza na mlijeku 1.-2. 35-45

Krumpir kuhan u ljusci 4-5 25-30

Oguljeni kuhani krumpir 4-5 15-25

Tiestenina' 2 6-7 6-10

Varivo, juha 3.-4. 15-60

Povrée, svjeze 2.-3. 10-20

Povrée, duboko zamrznuto 3.-4. 10-20

Jela u ekspres loncu 4-5 -

' Zakuhajte vodu sa zatvorenim poklopcem.
2 Nastavite kuhanje jela bez poklopca.

Pirjanje
Rolade 4-5 50-60
Pirjano pedenje 4-5 60-100
Gulas 2.-3. 50-60
Pecenje s malo ulja
Sva jela pecite bez poklopca.
Odresci, naravni ili panirani 6-7 6-10
Smrznuti odresci 6-7 8-12
Kotleti, naravni ili panirani’ 6-7 8-12
Odresci, debljine 3 cm 7-8 8-12
Kosani odrezak, debljine 3 cm' 4.-5. 30-40
Hamburger, debljine 2 cm’ 6-7 10-20
Prsa od peradi, debljine 2 cm' 5-6 10-20
Smrznuta prsa od peradi’ 5-6 10-30
Riba ili riblji fileti, naravni 5-6 8-20
Riba ili riblji fileti, panirani 6-7 8-20
Riba ili riblji fileti, panirani i 6-7 8-12
smrznuti, npr. riblji Stapici
Skampi, racici 7-8 4-10
Povrce ili svjeze gljive, sotiranje 7-8 10-20
Povrce ili meso izrezano na tra- 7.-8. 15-20
kice na azijski nacin
Smrznuta jela iz tave 6-7 6-10
Palaginke 6-7 kontinu—
irano
Omlet 3.-4. kontinu-
irano
Jaja na oko 5-6 3-6

' Jelo viSe puta okrenite.

Przenje
Przenje namirnica u porcijama od 150 - 200 g po por-
cijiu 1 = 2 |l ulja. Jela pripremite bez poklopca.

Smrznuti proizvodi, npr. pomfrit  8-9 -
ili pile¢i nuggets

Smrznuti kroketi 7-8 -
Meso, npr. piletina 6-7 -
Riba, panirana ili u pivskom ti- 5-6 -
jestu

Povrce ili gljive, panirane ili u 5-6 -
pivskom tijestu

Tempura

Sitno pecivo, npr. krafne, voée  4-5 -

u pivskom tijestu

6 Funkcija Powerboost

Pomocu funkcije Powerboost mozete joS brze zagrijati
vece koli¢ine vode nego stupnjem za kuhanje 9.
Funkcija Powerboost stoji na raspolaganju samo za ku-
halista oznagena simbolom BOOSTA.
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6.1 Ukljucivanje funkcije Powerboost

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Ulja i masti zagrijavaju se brze s pomocu funkcije
Powerboost. Pregrijana ulja i masti mogu se brzo zapa-
liti.

» Postupak kuhanja nikada ne ostavljajte bez nadzora.



Zahtjev: Za dvostrukih kuhalista potrebno je za rad po-
mocu funkcije Powerboost dodatno ukljuciti drugi grija-
i krug.

1. Odaberite kuhaliste pritiskom na (o] ili (.

2. Namjestite stupanj za kuhanje 9.

3. Ponovno pritisnite stupanj za kuhanje 9.

v Indikator & svijetli.

Zastita za djecu hr

6.2 Iskljuc¢ivanje funkcije Powerboost

Ako ne iskljucite funkciju Powerboost, ona ¢e se isklju-
Citi automatski nakon odredenog vremena. Kuhaliste se
vraca na stupanj za kuhanje 9.

1. Odaberite kuhaliste pritiskom na (o) ili .

2. Namjestite bilo koji stupanj nastavka kuhanja.

v Indikator & se gasi.

7 Zastita za djecu

S pomocu zastite za djecu mozete sprijeciti da djeca
ukljuge plo¢u za kuhanje.

7.1 Ukljuéivanje zastite za djecu

Zahtjev: PloCa za kuhanije je iskljuCena.

» Pritisnite i drZite pritisnutu tipku © oko 4 sekunde.
v O svijetli 10 sekundi.

v Plo&a za kuhanje je blokirana.

7.2 Iskljuéivanje zastite za djecu

Zahtjev: PloCa za kuhanije je iskljuCena.

» Pritisnite i drzite pritisnutu tipku ® oko 4 sekunde.
v Blokada je deaktivirana.

7.3 Automatska zastita za djecu

S pomocu ove funkcije zastita za djecu se uvijek aktivi-
ra automatski kada iskljugite ploCu za kuhanje.
Automatsku zastitu za djecu moZete aktivirati u osnov-
nim postavkama. — Stranica 27

8 Vremenske funkcije

Va$ uredaj ima razli¢ite vr.emenske funkcije pomocu
kojih mozete namjestiti trajanje ili kuhinjski alarm.

8.1 Trajanje

Vi unosite trajanje za Zeljeno kuhaliSte. Kuhaliste se
automatski iskljuCuje nakon isteka trajanja.
Mozete namjestiti trajanje do 99 minuta.

Namjestanje trajanja
1. Odaberite kuhaliste pritiskom na (o ili .

2. Namijestite Zeljeni stupanj za kuhanje.
3. Pritisnite ® dva puta.

() B8

®
3-4-5-6-'-8-9@
0STA
2x

v O svijetli.
v Na indikatoru timera svijetli &8 min.

4. Tijekom sljedecih 10 sekundi namjestite Zeljeno tra-
janje u podrudju namjestanja.

el
(S
-

v Vidi se odbrojavanje trajanja. Ako ste namjestili jed-
no trajanje za viSe kuhaliSta, onda mozete vidjeti tra-
janje odabranog kuhalista.

v Kada trajanje istekne, kuhaliste se iskljuCuje. Javlja
se zvudéni signal, a na indikatoru treperi G 10 se-

kundi. Indikator O treperi.

Ispravljanje ili brisanje trajanja
1. Odaberite kuhaliste pritiskom na (o) ili .
2. Pritisnite ® dva puta.

3. U podrucju namjestanja promijenite trajanje ili stavi-
te na 00,

Iskljuéivanje signala trajanja

Zvucni signal mozete ruéno iskljuciti.

» Pritisnite bilo koje dodirno polje.

v Indikatori se gase, a zvucni signal se iskljuci.
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hr Automatsko iskljuCivanje

Automatski timer

S pomocu ove funkcije mozete unaprijed odabrati jed-
no trajanje za sva kuhaliSta. Nakon svakog ukljucivanja
nekog kuhalista, zapocCinje odbrojavanje unaprijed oda-
branog trajanja. KuhaliSte se automatski iskljuCuje na-
kon isteka trajanja.

Ukljugite automatski tajmer u osnovnim postavkama.
— Stranica 27

Savjet: Automatski tajmer vrijedi za sva kuhaliSta. Za
pojedinacno kuhaliSte moZete smaniiti ili izbrisati traja-
nje. — Stranica 25

8.2 Kuhinjski alarm

Vrijeme mozete odrediti do 99 minuta, nakon isteka
vremena oglaSava se signal. Kuhinjski je alarm neovi-
san od svih drugih postavki.

Namjestanje kuhinjskog alarma

1. Pritiscite tipku © sve dok ne podne svijetliti &.

Na indikatoru timera svijetli G0,

U podrucju namjestanja namjestite Zeljeno vrijeme.
ZapocCinje odbrojavanje vremena.

Kada je isteklo vrijeme, javlja se zvucni signal. Na
indikatoru timera svijetli simbol &8 u trajanju od 10
sekundi.

v & treperi.

Ispravljanje vremena
1. Pritiséite tipku © sve dok ne podéne svijetliti &.

€ « DL

2. U podrucju namjestanja ponovno namjestite vrijeme.

Isklju€ivanje signala alarma

Zvucni signal mozete ruéno iskljuditi.

» Pritisnite bilo koje dodirno polje.

v Indikator se gasi, a zvucni signal se iskljuci.

8.3 Funkcija Stoperice

Funkcija Stoperice prikazuje vrijeme koje je proteklo na-
kon aktiviranja funkcije.

Funkcija Stoperice radi samo kada je kuhaliSte ukljuce-
no. Kada se kuhaliste iskljudi, isklju€uje se i funkcija
Stoperice.

Ukljuéivanje funkcije Stoperice

. Pritiséite tipku © sve dok ne pocne svijetliti &.

Na indikatoru timera se prikazuje G4

. Pritisnite podrugje namjestanja na bilo kojem mjes-
tu.

Pocinje mjerenje vremena.

U prvoj minuti prikazuju se sekunde, nakon toga mi-
nute.

< < N =

Isklju¢ivanje funkcije Stoperice:

1. Pritidc¢ite tipku © sve dok ne pocne svijetliti &.

2. Pritisnite podruc¢je namjestanja na bilo kojem mjes-
tu.

v Indikator timera se ugasi.

9 Automatsko iskljuéivanje

Ako duze vrileme ne mijenjate postavke nekog kuhali-
Sta, aktivirat ¢e se automatsko iskljudivanje.

Kada ¢e se kuhaliste iskljuditi, ovisi o namjeStenom
stupnju za kuhanje (1 do 10 sati).

IskljuCuje se grijanje kuhaliSta. Na indikatoru kuhalista
izmjeniéno trepere F& i prikaz preostale topline H/h.

9.1 Kuhanje nakon automatskog
isklju€ivanja
1. Pritisnite bilo koje dodirno polje.

v Indikator se gasi.
2. Ponovno namjestite zeljeno kuhaliste.

10 Prikaz potrosnje energije

Funkcija prikazuje ukupnu potrosnju energije izmedu
ukljugivanja i iskljugivanja plo¢e za kuhanje.

Nakon iskljugivanja u trajanju od 10 sekundi prikazuje
se potrosnja u kilovatsatima, npr. 1,08 kWh.

Tocénost prikaza izmedu ostalog ovisi o kvaliteti napona
strujne mreze.

Prikaz mozete aktivirati u osnovnim postavkama.

— Stranica 27
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11 Osnovne postavke

Uredaj mozete namjestiti prema vlastitim potrebama.

11.1 Pregled osnovnih postavki

Ovdje ¢ete nadi pregled osnovnih postavki i unaprijed
namjestenih tvornickih vrijednosti.

Indika- Izbor
tor

Indika- Izbor

cS Vrijeme za odabir kuhalidta

£l — Neograni¢eno: Posljednje odabrano ku-
haliSte mozete uvijek namjestiti bez ponov-
nog odabira.’

{ — Posljednje odabrano kuhaliSte mozete na-
mijestiti unutar 10 sekundi nakon odabira. Za-
tim morate ponovno odabrati kuhaliSte prije
namjestanja.

Vracanje na tvorniCke postavke
& - Isklju¢eno.’

[

i — Ukljuceno.

[
[y

' Tvorni¢ka postavka

tor

i Automatska zastita za djecu
0 - Iskljugeno.
i — Ukljuceno.
£ — Ruc¢na i automatska zastita za djecu su
isklju&ene.

cc Zvucni signal
! — Signal potvrde i signal neispravnog ruko-
vanja su isklju¢eni. Signal glavnog prekidaca
ostaje ukljucen.
{ — Uklju¢en je samo signal neispravnog ru-
kovanja.
Z — Ukljucen je samo signal potvrde.
3 - Signal potvrde i signal neispravnog ruko-
vanja su ukljuéeni.’

c3 Prikaz potroSnje energije
Informirajte se 0 mreznom naponu kod svog
opskrbljivaca elektricnom energijom.
I — Prikaz potrosnje je iskljucen.’
i — Prikaz potro$nje pri mreznom naponu od
230 V.
2 — Prikaz potro$nje pri mreznom naponu od
400 V.
3 — Prikaz potro$nje pri mreznom naponu od
220 V.
Y — Prikaz potroSnje pri mreznom naponu od
240 V.

ch Automatski timer
00 - Iskljuceno.”
-59 - Trajanje nakon kojega se kuhalista is-
kljuuju.

ch Trajanje signala za kraj timera

{ = 10 sekundi.!
£ — 30 sekundi.
7 — 1 minutu.

-

Ukljugivanje dodatnih grijaca

& — Iskljuceno.

{ — Ukljuceno.

c - Posljednja postavka prije isklju¢ivanja
kuhalista.

' Tvorni¢ka postavka

11.2 Promjena osnovnih postavki

Zahtjev: PloCa za kuhanije je iskljuCena.

1. Pritisnite .

2. Sljedec¢ih 10 sekundi drzite pritisnut simbol © 4 se-
kunde.

Na lijevom zaslonu izmjeni¢no trepere c i 1.
Na desnom zaslonu svijetli .

Pritidcite ® sve dok se ne pojavi indikator.
U podrucju namjestanja namjestite Zeljenu vrijed-
nost.

PWC<

5. Pritisnite i drzite pritisnutu tipku © 4 sekunde.

v Postavka je aktivirana.

Savjet: Plocu za kuhanje iskljucite pritiskom na @ za iz-
laz iz osnovnih postavki. Ponovno ukljucite ploCu za ku-
hanje i ponovno je namjestite.
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12 Ciscenje i odrzavanje
Kako bi vam uredaj dugo ostao funkcionalan, pazljivo
ga distite i odrzavajte.

12.1 Sredstva za ¢iSéenje

Prikladna sredstva za CiS¢enje i strugac za staklo mo-

zete nabaviti od servisne sluzbe, u internetskoj trgovini

ili u trgovini.

POZOR!

Neprikladna sredstva za &iS¢enje mogu ostetiti povrsi-

ne uredaja.

» Nikada ne upotrebljavajte neprikladna sredstva za
GiScenje.

Neprikladna sredstva za ¢iScenje

= Nerazrijedeno sredstvo za pranje

m  Sredstvo za CiS¢enje perilice posuda

= Abrazivna sredstva

m  Agresivna sredstva za &iScenje, kao Sto su sprej za

¢i8éenje pecdnice ili sredstvo za uklanjanje mrlja

Spuzvice za ribanje

= Visokotlaéni ili parni Cistadi

12.2 Ciséenje staklokeramike

PloGu za kuhanje odistite nakon svake uporabe kako
ostaci od hrane ne bi zagorijeli.

Napomena: Pridrzavajte se informacija o neprikladnim
sredstvima za CiS¢enje. — Stranica 28

Zahtjev: Plo¢a za kuhanje se ohladila.

1. Tvrdokornu prljavstinu uklonite strugalom za staklo.
2. Plo¢u za kuhanje odistite sredstvom za giSéenje
staklokeramike.
Pridrzavajte se napomena za &iS¢enje na ambalazi
sredstva za Ciscenje.

Savjet: Specijalnom spuzvom za staklokeramiku
mozete posti¢i dobre rezultate CiSc¢enja.

12.3 Ciséenja okvira plo¢e za kuhanje

Okvir plo¢e za kuhanje ocCistite nakon uporabe, ako se

na njemu nalazi prljavstina ili mrlje.

Napomene

m  Pridrzavajte se informacija o neprikladnim sredstvi-
ma za GiSéenje. — Stranica 28

= Nemoijte koristiti strugac za staklo.

1. Okvir ploCe za kuhanje ocistite toplom sapunicom i
mekanom krpom.
Nove spuzve prije uporabe temeljito isperite.

2. ObriSite mekom krpom.

13 Uklanjanje smetnji

Manje smetnje na svom uredaju mozete samostalno
ukloniti. Iskoristite informacije za uklanjanje smetniji pri-
je nego Sto se obratite servisnoj sluzbi. Tako Cete izbje-
éi nepotrebne troskove.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!

Nestruéni popravci su opasni.

» Popravke na uredaju smije vrSiti samo obuceno
struéno osoblje.

» Ako je uredaj neispravan, nazovite servisnu sluzbu.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Nestru¢ni popravci su opasni.

» Popravke na uredaju smije vrSiti samo obuceno
stru¢no osoblje.

» Za popravak uredaja smiju se upotrebljavati samo
originalni rezervni dijelovi.

13.1 Napomene u polju prikaza

» Ako je mrezni priklju€ni vod ovog uredaja oStecen,
valja ga zamijeniti posebnim prikljuénim vodom ko-
jeg mozete nabaviti od proizvodaca ili njegove ser-
visne sluzbe.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Kuhaliste grije, ali indikator ne radi.

» Iskljudite osigurad u ormariéu s osiguracima.
» Nazovite servisnu sluzbu.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

PloGa za kuhanje se sama iskljuCuje i ne mozete viSe s
njom rukovati. Kasnije se nehoti¢no moze ukljuciti.

» Iskljudite osigura¢ u ormaricu s osiguracima.

» Nazovite servisnu sluzbu.

Kvar Uzrok i rjeSavanje problema

Nema Opskrba strujom je prekinuta.

1. Provijerite kucni osigura¢ uredaja.
2. Na osnovi drugih elektricnih uredaja provjerite da nije doslo do prekida stru-

je.

Svi prikazi trepere

UpravljaCka ploCa je mokra ili se na njoj nalaze predmeti.

» OsusSite upravljadku plocu ili maknite predmet.

28



Zbrinjavanje hr

Kvar

Uzrok i rjeSavanje problema

Fc

Na viSe kuhaliSta kuhalo se duze vrijeme s visokom snagom. Radi zastite elek-

tronike kuhaliste se iskljudilo.

1. Pri¢ekajte neko vrijeme.

2. Dodirnite bilo koje dodirno polje.

v Ako se poruka viSe ne prikazuje, elektronika je dovoljno ohladena. Mozete
nastaviti s kuhanjem.

Unatog iskljudivanju s pomocu 2 elektronika se i dalje zagrijava. Stoga su se is-

kljuCila sva kuhalista.

1. Pric¢ekajte neko vrijeme.

2. Dodirnite bilo koje dodirno polje.

v Ako se poruka viSe ne prikazuje, elektronika je dovoljno ohladena. Mozete
nastaviti s kuhanjem.

C
L

5 i stupanj za kuhanje izmjenic-
no trepere. Oglasava se zvucni
signal.

Vruéa posuda u podrucdju upravljacke ploCe. Postoji opasnost da se elektronika
pregrije.

» Uklonite lonac.

v Prikaz se potom gasi nakon kraceg vremena.

F 5 i zvuéni signal

Vruca posuda u podrudju upravljacke ploCe. Radi zastite elektronike kuhaliste

se iskljucilo.

1. Uklonite posudu.

2. Pricekajte neko vrijeme.

3. Dodirnite bilo koje dodirno polje.

v Ako se poruka viSe ne prikazuje, elektronika je dovoljno ohladena. Mozete
nastaviti s kuhanjem.

Kuhaliste je predugo bilo u radu i iskljuCilo se automatski.
Odmah mozZete ponovno ukljuditi kuhaliste.

of i kuhalista ne griju

Demonstracijski nadin je aktiviran.

1. Uredaj iskljudite iz elektricne mreze 30 sekundi tako da iskljudite osigurac u
ormari¢u s osiguracima.

2. U sljedecée 3 minute dodirnite bilo koje dodirno polje.

Na zaslonu se prikazuje poruka
sa slovom "E", npr. EO111.

Elektronika je prepoznala neku pogresku.

1. Uredaj iskljucite i ponovno ukljucite.

v Poruka nestaje ako se smetnja pojavila samo jednom.

2. Ako se poruka ponovno prikazuje, nazovite servisnu sluzbu. Pri pozivu nave-
dite to¢nu poruku pogreske.
— "Servisna sluzba", Stranica 30

14 Zbrinjavanje

Ovdje mozete saznati kako pravilno zbrinuti stare ure- Informacije o aktualnim nacinima zbrinjavanja moze-

daje.

EkoloSki prikladnim zbrinjavanjem otpada mogu se po-

novo iskoristiti vrijedne sirovine.

te dobiti od svog specijaliziranog trgovca ili se raspi-
tajte u komunalnoj ili lokalnoj gradskoj upravi.

europskom smjernicom 2012/19/EU
o otpadnim elektri¢nim i elektronskim

14.1 Zbrinjavanje starih uredaja u otpad E Ovaj je uredaj oznacen u skladu s
|

1. Izvucite mrezni utika€ iz mreznog priklju¢nog voda.
2. Prerezite mrezni prikljuéni vod.

uredajima (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

3. Uredaj zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin. Smijernica odreduje okvir za povratak

i zbrinjavanje otpadnih uredaja valjan
u cijeloj Europskoj Uniji.
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15 Servisna sluzba

Ako imate pitanja u pogledu primjene, smetnju ne mo-
zete sami ukloniti ili ako se uredaj mora popraviti, obra-
tite se nasoj servisnoj sluzbi.

Originalne rezervne dijelove koji su bitni za funkcionira-
nje uredaja u skladu s odgovaraju¢om Direktivom o
ekoloskom dizajnu Direktivom mozete dobiti od nase
korisniCke sluzbe tijekom perioda od najmanje 10 godi-
na od stavljanja vaSeg uredaja na trziSte na Europskom
gospodarskom podrucju.

Napomena: Angaziranje servisne sluzbe besplatno je u
okviru uvjeta jamstva proizvodada.

Detaljne informacije o vremenu jamstva i uvjetima jams-
tva mozete pronadi kod nase servisne sluzbe, svog do-
bavljaga ili na nasoj internetskoj stranici.

Kada se obracate servisnoj sluzbi, potreban vam je
proizvodni broj (E-Nr.) i tvorni¢ki broj (FD) uredaja.
Kontakt-podatke servisne sluzbe nadi ¢ete ovdje odn. u
prilozenom popisu servisnih sluzbi na nasoj internet-
skoj stranici.

15.1 Proizvodni broj (E-Nr.) i tvornicki broj
(FD)

Proizvodni broj (E-Nr.) i tvornicki broj (FD) moZete pro-
naci na tipskoj plodici uredaja.

Oznacénu ploCicu nacdi Cete:

= na informacijama o uredaju.

= na donjoj strani plo¢e za kuhanje.

Kako biste podatke o svom uredaju i broj telefona ser-
visne sluzbe brzo ponovno pronasli, mozete ih zabiljezi-
ti.

16 Probna jela

Ovaj pregled sastavljen je za ispitne institute kako bi se

olakSalo testiranje nasih uredaja.

Podaci u tablici odnose se na pripremu u posudu

sliedecih dimenzija:

Cetverodijelni komplet lonaca tvrtke Schulte-Ufer za

indukcijsko kuhaliste HEZ390042

= Posuda s dugackom drskom @ 16 cm, zapremnine
1,2 L, za jednokruzno kuhaliSte @ 14,5 cm

m Posuda za kuhanje @ 16 cm, zapremnine 1,7 L, za
jednokruzno kuhaliste @ 14,5 cm

m Posuda za kuhanje @ 22 cm, zapremnine 4,2 L, za
kuhaliste @ 18 cm ili @ 17 cm

= Tava za pecCenje & 24 cm, za kuhaliste @ 18 cm ili
@17 cm

Kada se pokusi vrSe na kuhalistu @ 18 cm nazivne
snage 1500 W, vrijeme pocdetnog kuhanja produljite za
otprilike 20 %. Odaberite sljededi visi stupanj nastavka
kuhanja.

Topljenje ¢okolade

Posude / Stupanj za ku- Trajanje Poklopac
Kuhaliste hanje (min:s)
Cokoladna kuvertura, npr. Dr. Oetker blago Posuda s du- 1. oko 30:00 Ne
gorka, 150 g gackom dr-
Skom
Kuhaliste:
@ 14,5 cm
Zagrijavanje i odrzavanje topline variva od le¢e
Posude / Stupanj za ku- Trajanje Poklopac
Kuhaliste hanje (min:s)
Varivo od lece,
— "Recept za varivo od lece”, Stranica 33
Pocetna temperatura: 20 °C
Koli¢ina: 450 g Posuda za ku-
hanje
Kuhaliste:
@ 14,5 cm
1. Zagrijte varivo od lece 9 oko 2:00 bez Da
mijesanja
2. Odrzavajte toplinu variva od le¢e 1. oko 30:00 Da
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Koli¢ina: 800 g Posuda za ku-
hanje
Kuhaliste:
18 cmili
d17 cm
1. Zagrijte varivo od lece 9 oko 2:00 bez Da
mijeSanja
2. Odrzavajte toplinu variva od leée 1. oko 30:00 Da
Varivo od lede iz limenke, primjerice Varivo od lec¢e s kobasicom tvrtke Erasco
Podetna temperatura: 20 °C
Koli¢ina: 500 g Posuda za ku-
hanje
Kuhaliste:
Jd 14,5 cm
1. Zagrijte varivo od lece 9 oko 2:00, pro- Da
mijeSati nakon
otprilike 1:30
2. Odrzavajte toplinu variva od leée 1. Da
Koli¢ina: 1000 g Posuda za ku-
hanje
Kuhaliste:
@ 18 cmili
@17 cm
1. Zagrijte varivo od lece 9 oko 2:00, pro- Da
mijeSati nakon
otprilike 1:30
2. Odrzavajte toplinu variva od leée 1. Da
Kuhanje besamel umaka na laganoj vatri
Posude / Stupanj za ku- Trajanje Poklopac
Kuhalite ___hanie (min:s)
Temperatura mlijeka: 7 °C
Recept: 40 g maslaca, 40 g brasna, 0,5 | Posuda s du-
mlijeka mlijeCne masti 3,5 %, prstohvat soli gackom dr-
Skom
Kuhaliste:
@ 14,5 cm
1. Rastopite maslac. UmijeSajte brasno i sol. Smjesu przite 1 - Ne
3 minute da pozuti.
2. Dodajte mlijeko i stavite neka se kuha uz neprestano mije- 9 oko 5:20 Ne
Sanje.
3. Kuhajte beSamel umak uz neprestano mijeSanje 2 minute. 1 2:00 Ne
Riza na mlijeku
Posude / Stupanj za ku- Trajanje Poklopac
Kuhaliste hanje (min:s)
Kuhanije rize na mlijeku — nastavak kuhanja s poklopcem
Temperatura mlijeka: 7 °C
Recept: 190 g okrugle rize, 90 g Secera, Posuda za ku-
750 ml mlijeka mlije¢ne masti 3,5 % i 1 g so- hanje
li Kuhaliste:
14,5 cm
1. Zagrijte mlijeko dok ne zakKipi. 9 oko 6:45 Ne
2. Prebacite natrag na stupanj za kuhanje. U mlijeko dodajte ri- 2 oko 38:15 Da

Zu, Secer i sol. Nakon 10 minuta promijeSajte.
3. Kuhajte dok riza ne upije svu tekucinu.
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Recept: 250 g okrugle rize, 120 g Secera, 1 | Posuda za ku-

mlijeka mlije¢ne masti 3,5 % i 1,5 g soli hanje
Kuhaliste:
@ 18 cmiili
@17 cm
1. Zagrijte mlijeko dok ne zakKipi. 9 oko 7:20 Ne
2. Prebacite natrag na stupanj za kuhanje. U mlijeko dodajte ri- 2 oko 37:40 Da
Zu, Secer i sol. Nakon 10 minuta promijeSajte.
3. Kuhajte dok riza ne upije sve mlijeko.
Kuhanje rize na mlijeku - nastavak kuhanja bez poklopca
Temperatura mlijeka: 7 °C
Recept: 190 g okrugle rize, 90 g Secera, Posuda za ku-
750 ml mlijeka mlije¢ne masti 3,5 % i 1 g so- hanje
li Kuhaliste:
14,5 cm
1. Rizu, Secer i sol dodajte u mlijeko. Zagrijavajte uz nepresta- 9 oko 7:30 Ne
no mijesanje, dok mlijeko ne dostigne 90 °C.
2. Prebacite natrag na stupanj za kuhanje i lagano kuhajte. 2 oko 50:00 Ne
Recept: 250 g okrugle rize, 120 g Secera, 1 | Posuda za ku-
mlijeka mlije¢ne masti 3,5 % i 1,5 g soli hanje
Kuhaliste:
@ 18 cmili
@17 cm
1. Rizu, Secer i sol dodajte u mlijeko. Zagrijavajte uz nepresta- 9 oko 8:00 Ne
no mijesSanje, dok mlijeko ne dostigne 90 °C.
2. Prebacite natrag na stupanj za kuhanje i lagano kuhajte. 2 oko: 50:00 Ne
Kuhanje rize
Posude / Stupanj za ku- Trajanje Poklopac
Kuhaligte __hanie (min:s)
Temperatura vode: 20 °C
Recept: 125 g rize dugog zrna, 300 g vode, Posuda za ku-
prstohvat soli hanje
Kuhaliste:
@ 14,5 cm
1. Zajedno zagrijavajte vodu, rizu i sol. 9 oko 2:48 Da
2. Kuhajte u dosta vode dok riza ne upije svu vodu. 2 oko 20:00 Da
Recept: 250 g rize dugog zrna, 600 g vode; Posuda za ku-
prstohvat soli hanje
Kuhaliste:
@ 18 cmili
@17 cm
1. Zajedno zagrijavajte vodu, rizu i sol. 9 oko 3:15 Da
2. Kuhajte u dosta vode dok riza ne upije svu vodu. 2. oko 20:00 Da
Pecenje svinjske slabine (lungica)
Posude / Stupanj za ku- Tra_ljanje Poklopac
Kuhaligte __hanie (min:s)

Pecenje svinjske slabine (lungi¢a): 7 °C

Recept: 3 svinjske slabine (lungi¢a) debljine Tava za pece-

1 cm i ukupno 300 g, 15 g suncokretovog nje

ulja Kuhaliste:
@18 cmili
@17 cm
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1. Zagrijte suncokretovo ulje na tavi za prze- 9 oko 2:40 Ne
nje dok tava ne postane vruda.

2. Svinjske slabine (lungi¢a) pecite dok ne 7 svaka strana Ne
poprime smedu boju. Pritom ih jednom okre- oko 3:00

nite.

Pecenje palacinki

Posude / Stupanj za ku- Trajanje Poklopac
Kuhaliste hanje (min:s)
Tijesto za palacinke: 20 °C
Recept prema DIN EN 60350-2 Tava za pece-
Koli¢ina: 55 ml tijesta po paladinki nje
Kuhaliste:
@ 18 cmili
@17 cm
1. Zagrijte tavu za przenje dok ne postane 9 oko 2:40 Ne
vruca.
2. Stavite tijesto u tavu i pecite paladinke dok 6 ili 6. 1. strana: oko Ne
ne poprime zlatnosmedu boju. Pritom ih jed- prema stupnju  1:00
nom okrenite. dobivanja sme- 2. strana: oko
de boje 0:20
Przenje smrznutog pomfrita
Posude / Stupanj za ku- Tra_ljanje Poklopac
Kuhaliste hanje (min:s)
Pomfrit: =18 °C
Koligina: 1,8 | suncokretovog ulja po porciji:  Posuda za ku-
200 g smrznutog pomfrita, npr. McCain 123  hanje
Frites Original Kuhaliste:
@ 18 cm i
@17 cm
1. Zagrijte ulje u loncu dok ne postigne tem- 9 Ne
peraturu od 180 °C.
2. Stavite smrznuti pomfrit u ulje i przite dok 9 oko 4:00 Ne
ne poprimi zlatnosmedu boju.
16.1 Recept za varivo od le¢e m |sptivanje izvrSite tek kada se gotovo varivo od le¢e

) . . o . ) ) ohladi na temperaturu od 20°C = 5 K.
Radi preciznog ispitivanja najprije pripremite varivo od

lece, a zatim ga ostavite neka se ohladi na sobnoj tem-
peraturi. Na kraju zagrijete varivo od le¢e prema tablici
i odrzavajte ga toplim. Recept je nastao u skladu sa
standardom DIN 44550.

Sastojci:

m 250 g lece

m 250 g mrkve u kockicama duljine rubova oko
10 mm

m 250 g krumpira u kockicama duljine rubova oko
10 mm
1 ¢ajna Zligica soli
1250 ml vode

Priprema:

m | edu namadcite u navedenoj koli¢ini vode 3 sata.

= Sve sastojke stavite neka se kuhaju na najvisem
stupnju u zatvorenom loncu.

= Cim se pojavi oblak pare, vratite na stupanj za
nastavak kuhanja i ostavite neka se kuha na laganoj
vatri 1 sat u zatvorenom loncu.

m  QOstavite neka se varivo od le¢e ohladi.
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1 Siguria
Mbani parasysh udhézimet e sigurisé né vijim.

1.1 Udhézime té pérgjithshme

®m [ exoni me kujdes kété manual.

= Ruani manualin, pasaportén e pajisjes dhe
materialet informuese pér produktin pér
pérdorim t&€ mévonshém ose pér
poseduesin/poseduesen pasardhés/e.

= Mos e lidhni pajisjen nése konstatoni
démtime nga transporti.

1.2 Pérdorimi i parashikuar

Lidhja e pajisjeve pa spiné duhet té realizohet

vetém nga staf teknik i autorizuar. Né rast

démtimi nga lidhja e gabuar e drejta e

garancisé béhet e pavlefshme.

Pérdoreni pajisjen vetém:

m pér té pérgatitur ushgime dhe pije.

= nén mbikéqgyrje. Mbani né mbikéqyrje té
pandérpreré proceset e gatimit me kohé té
shkurtér.

m pér géllime private familjare dhe né
ambiente té mbyllura brenda shtépisé.

m deri né njé lartési prej 2000 m mbi nivelin e
detit.
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Mos e pérdorni pajisjen:

® me njé kohématés té jashtém ose njé
komandim té vecanté nga distanca. Kjo
nuk vlen pér rastin kur operimi ndérpritet
me pajisjet e pérfshira né standardin EN
50615.

1.3 Kufizimi i rrethit té pérdoruesve

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét e
moshés 8 vjecg e lart dhe nga personat me
aftési té kufizuara fizike, ndijuese ose
mendore apo me mungesé pérvoje dhe/ose
njohurish, nése kéta mbikéqyren ose
udhézohen pér pérdorimin e sigurt té pajisjes
dhe ata i kuptojné rreziget gé mund té lindin
prej sa;.

Mos lejoni fEmijét gé té luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirémbajtja nga pérdoruesi nuk
duhet té€ béhen nga fémijét, me pérjashtim té
rastit kur ata jané 15 vjecg e lart dhe jané nén
mbikéqyrjen e njé té rrituri.

Mbani fémijét e moshés nén 8 vjec larg
pajisjes dhe kabllove t€ lidhjes elektrike.

1.4 Pérdorimi i sigurt

/A PARALAJMERIM - Rrezik zjarri!

Gatimi pa mbikégyrje me yndyré ose vaj né

vatrat e gatimit mund té jeté i rrezikshém dhe

mund té shkaktojé zjarre.

» Mos i lini asnjéheré pa mbikéqyrje vajrat
dhe yndyrat e nxehta.

» Asnjéheré mos tentoni ta fikni njé zjarr me
ujé, por pérkundrazi fikni pajisjen dhe mé
pas mbuloni flakét, pér shembull, me njé
batanije ose me batanije pér shuarjen e
zjarrit.

Sipérfagja e gatimit nxehet shumé.

» Kurré mos vendosni mbi sipérfagen e
gatimit ose shumé afér saj objekte gé
marrin flaké.

» Kurré mos mbani objekte mbi sipérfagen e
gatimit.

Pajisja nxehet.

» Mos mbani né ruajtje asnjé objekt gé digjet
apo kanace spérkatése né sirtarin direkt
poshté planit t& gatimit.

Kapakét mbulues té planit t€ gatimit mund té

shkaktojné aksidente, p.sh. pér shkak té

mbinxehjes, ndezjes ose thyerjes sé
materialeve.

» Mos pérdorni kapaké mbulues pér planin e
gatimit.



Ushgimet mund té marrin flaké.

» Procesi i gatimit duhet mbajtur nén
mbikéqyrje. Njé proces | shkurtér duhet
mbikéqgyrur né ¢do rast.

A PARALAJMERIM - Rrezik djegiesh!

Pajisja dhe pjesét e prekshme té saj nxehen

gjaté pérdorimit, né vecanti né prani té njé

kornize té planit t& gatimit.

» Kérkohet kujdes i madh pér té shmangur
prekjen e rezistencave té nxehjes.

» Mbani larg fémijét e vegjél t& moshés nén
8 vjec.

Mbrojtéset e vatrave té gatimit mund té

shkaktojné aksidente.

» Mos pérdorni asnjéheré mbrojtése té vatrés
sé gatimit.

Pajisja nxehet kur punon.

» Pérpara pastrimit, |€reni pajisjen té ftohet.

/A PARALAJMERIM - Rrezik nga goditja

elektrike!

Riparimet e gabuara jané shkak pér rrezige.

» Riparimet né pajisje duhen kryer vetém nga
staf teknik i trajnuar pér kété géllim.

» Pé&r riparimin e pajisjes lejohet t&€ pérdoren
vetém pjesé kémbimi origjinale.

» Nése démtohet kordoni elekitrik i pajisjes,
atéheré ai duhet t€ zévendésohet me njé
kordon elektrik t& veganté, té cilin mund ta
blini te prodhuesi ose te shérbimi i tij pér
klientin.

Pajisja e démtuar ose kordoni elektrik i

démtuar pérbéjné rrezik pér jetén.

» Kurré mos vini né puné njé pajisje té
démtuar.

» Nése sipérfagja éshté krisur, fikeni pajisjen
gé té shmangni njé goditje elekirike té

Shmangia e démeve materiale sq

mundshme. Pér kété mos e fikni pajisjen
me celésin kryesor, por fikni siguresén né
kutiné e siguresave.

» Kur pajisja ose kordoni elekirik éshté i
démtuar, fikni menjéheré siguresén né
kutiné e siguresave.

» Telefononi shérbimin e klientit. — Fage 45

Lagéshtia gé futet brenda mund té€ shkaktojé

goditje elektrike.

» Mos pérdorni pastrues me avull ose
pastrues me presion té larté pér té pastruar
pajisjen.

Né pjesét e nxehta té pajisjes izolimi i kabllos

I pajisjeve elektrike mund té shkrijé.

» Asnjéheré mos lejoni gé kablloja e lidhjes e
pajisjeve elekirike té bjeré né kontakt me
pjesét e nxehta té pajisjes.

/A PARALAJMERIM - Rrezik Iéndimi!

Tenxheret e gatimit mund té kércejné

papritmas lart si rezultat i IEngut midis

bazamentit té€ tenxheres dhe vatrés sé gatimit.

» Mbani gjithmoné té thata vatrén e gatimit
dhe bazamentin e tenxhereve.

/A PARALAJMERIM - Rrezik asfiksimi!

Fémijét mund té fusin né koké ose té

mbéshtillen me materialin € paketimit dhe pér

rrjiedhojé té mbyten.

» Mbani larg fémijéve materialin e paketimit.

» Mos i lini fémijét té luajné me materialin e
paketimit.

FEmijét mund té thithin ose té gélltitin pjesé té

vogla dhe pér rriedhojé té€ mbyten.

» Mbani pjesét e vogla larg nga fémijét.

» Mos lejoni fémijét té luajné me pjesét e
vogla.

2 Shmangia e demeve materiale

VINI RE!

Fundet e ashpra té tenxhereve ose té tiganéve

gérvishtin xhamin geramik.

» Kontrolloni enét.

Gatimi bosh mund t&€ démtojé enét e gatimit ose

pajisjen.

» Mos i vendosni kurré tenxheret bosh né vatér té
nxehté dhe mos i nxehni bosh.

Enét e gatimit té vendosura gabim mund té shkaktojné

mbinxehje té pajisjes.

» Asnjéheré mos vendosni tigané ose tenxhere té
nxehta mbi elementet e komandimit ose mbi
kornizén e planit té gatimit.

Kur mbi planin e gatimit bien objekte té forta ose me

majé, mund té shkaktohen déme.

» Mos lejoni rénien e objekteve té forta ose me majé
mbi planin e gatimit.

Materialet g€ nuk i rezistojné nxehtésisé shkrijné né

vatrat e nxehta té gatimit.

» Mos pérdorni letér mbrojtése pér sobat.

» Mos pérdorni fleté alumini apo ené plastike.
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sq Mbrojtja e mjedisit dhe kursimi

2.1 Pérmbledhje e démeve mé té shpeshta

Kétu gjeni démet mé té shpeshta gé ndodhin dhe
késhilla sesi t'i evitoni ato.

Démet Shkaku Veprimi i nevojshém

Njolla Ushgimet e
derdhura

Ushgimet gé derdhen
pastrojini menjéheré me
njé shpatull pér xham.

Njolla Produktet e Pérdorni vetém produkte
papérshtatshme pastrimi t& pérshtatshme

té pastrimit pér gelg geramik.
Gérvisht Kripa, shegeri Mos e pérdorni planin e
jet ose réra gatimit si plan pune ose

pér t& mbajtur objekte té
tjera.

Démet Shkaku Veprimi i nevojshém
Gérvisht Fundet e Kontrolloni enét.
jet ashpra té

tenxhereve ose

té tiganéve

Cngjyro  Produktet e Pérdorni vetém produkte
sje papérshtatshme pastrimi t& pérshtatshme

té pastrimit pér gelg geramik.
Cngjyro  Férkimi i Ngrini lart tenxheret ose
sje tenxheres, p.sh. tiganét kur doni t'i [évizni.
alumin
Defekt  Sheqgeri ose Ushgimet gé derdhen

né ushgimet me pastrojini menjéheré me
shiresén pérmbajtje té njé shpatull pér xham.
e larté sheqgeri

sipérme

3 Mbrojtja e mjedisit dhe kursimi

3.1 Hedhja e paketimit

Materialet e paketimit jané ekologjike dhe té
riciklueshme.

» Hidhni pjesét e caktuara té seleksionuara sipas llojit.

3.2 Kursimi i energjisé

Nése ndigni udhézimet e dhéna pajisja juaj konsumon

mé pak energji.

Zgjidhni zonén e gatimit gé éshté e pérshtatshme pér

madhésiné e tenxheres. Vendosni enén e gatimit né

gendér.

Pérdorni ené gatimi diametri i bazamentit té té cilave

pérputhet me diametrin e vatrés sé gatimit.

Késhillé Prodhuesit e enéve zakonisht japin diametrin

e sipérm/té jashtém té tenxheres. Shpesh i éshté mé i

madh sesa diametri i bazamentit.

m Enét e papérshtatshme té gatimit ose zonat e
gatimit jo t& mbuluara plotésisht konsumojné
shumé energiji.

Mbyllini tenxheret me njé kapak té pérshtatshém.
= Kur gatuani pa kapak, pajisja konsumon shumé mé
tepér energiji.

Ngrijeni kapakun mundésisht sa mé rrallé.
= Kur ju ngrini kapakun, largohet shumé energji.

Pérdorni kapak gelqi.
= Me kapakun e gelqit ju mund té shihni brenda
tenxheres, pa gené nevoja ta ngrini kapakun.

Pérdorni tenxhere dhe tigané me bazament té

sheshté.

m Bazamentet jo t€ sheshta harxhojné mé shumé
energji.

Pérdorni ené gatimi gé pérshtaten me sasiné e

ushgimit.

m Ena e madhe e gatimit me pak ushgim brenda
harxhon mé shumé energji gjaté nxehjes.

Zieni me pak ujé.
= Sa mé shumé ujé té keté né enén e gatimit, ag mé
shumé energji nevojitet pér nxehjen.
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Kryeni pérpara kohe kalimin né njé nivel mé ulét

gradimi. Pérdorni njé nivel t&€ pérshtatshém té zierjes

Sé ngadalté.

= Me njé nivel shumé té larté té zierjes sé ngadalté
coni dém shumé energji.

Shfrytézoni nxehtésiné e mbetur té planit t& gatimit.

Fikni vatrén e gatimit 5-10 minuta pérpara pérfundimit

té kohés sé gatimit, kur koha e gatimit ka gené e

gjaté.

= Nxehtésia e mbetur pa pérdorur rrit konsumin e
energjisé.



Njohja sq

4 Njohja

Manuali i pérdorimit vien pér plane gatimi t& ndryshme.
Té dhénat e pérmasave pér planet e gatimit i gjeni né
tabelén pérmbledhése té llojeve. = Fage 2

4.1 Paneli i komandimit

Pérmes panelit t¢ komandimit mund té caktoni té gjitha
funksionet e pajisjes dhe té merrni informacion pér
gjendjen e funksionimit.

(o
oo

-5 -6 -7 - 8 - 9

BOOSTAR

Treguesit

Treguesit tregojné vlerat e pércaktuara dhe funksionet.
Treguesi Emri

-9 Nivelet e gradimit

H/h Nxehtésia e mbetur

b Funksioni "PowerBoost"

85 Kohématési

Shénim Mbajeni gjithnjé té thaté panelin e komandimit.
Lagéshtia ndikon né funksionimin e tij.

4.2 Vatrat e gatimit

Kétu gjeni njé pasqyré té pérgjithshme mbi lidhjet e
ndryshme té vatrave té gatimit.

Nése aktivizoni lidhjet, atéheré treguesit pérkatés
ndricojné.

Fushat me prekje

Fushat me prekje jané sipérfage t& ndjeshme ndaj

prekjes. Pér té zgjedhur njé funksion prekni mbi fushén

pérkatése.

VINI RE!

Enét e gatimit té vendosura gabim mund té shkaktojné

mbinxehje té pajisjes.

» Asnjéheré mos vendosni tigané ose tenxhere té
nxehta mbi elementet e komandimit ose mbi
kornizén e planit té gatimit.

Fusha Emri

me

prekje

® Celési kryesor

(] Zgjedhja e vatrés sé gatimit

Numrat 1 Paneli i rregullimeve
deriné 9

©

Lidhja e vatrés sé gatimit me dy rrathé

® Funksionet kohore/Siguresa pér fémijét

BOOSTA Funksioni Powerboost

Vatra e gatimit Ndezja dhe fikja

Vatra e gatimit
me njé rreth

Vatra e gatimit
me dy rrathé

©)

Zgjidhni vatrén e gatimit dhe
shtypni mbi ©.

4.3 Treguesi i nxehtésisé sé mbetur

Plani i gatimit ka pér ¢do vatér njé tregues té
nxehtésisé sé mbetur me dy nivele. Mos e prekni
vatrén e gatimit pér sa kohé gé treguesi i nxehtésisé sé
mbetur éshté i ndezur.

Treguesi Kuptimi

H Vatra e gatimit &shté ag e nxehté sa
mund t'i mbajé té ngrohta gatimet ose
té shkrijé kuverturén.

H Vatra e gatimit éshté e nxehté.
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sq Pérdorimi bazé

5 Peérdorimi baze

5.1 Ndezja dhe fikja e planit té gatimit

Me celésin kryesor mund té ndizni dhe té fikni planin e
gatimit.

Ndezja e planit té gatimit

» Shtypni @.

v Tingéllon njé sinjal.

v Shiriti i dritave mbi @ ndizet.

v Treguesit e butonave t€ pérdorimit dhe té treguesit
té nivelit t& gradimit J ndizen.

v Plani i gatimit éshté gati pér puné.

Fikja e planit té gatimit

» Shtypni @ derisa shiriti i dritave mbi @ dhe treguesi
i nivelit t& gradimit té fiken.

v Té gjitha vatrat e gatimit jané té fikura.

v Treguesi i nxehtésisé s& mbetur géndron i ndezur
derisa té ftohen mjaftueshém té gjitha zonat e
gatimit.

Shénime

= Plani i gatimit fiket automatikisht kur té gjitha vatrat
e gatimit géndrojné fikur pér mé shumé se 10-60
sekonda.

= Rregullimet géndrojné té ruajtura né 4 sekondat e
para pas fikjes sé pajisjes. Nése e ndizni sérish
planin e gatimit gjaté késaj kohe, plani i gatimit hyn
né puné me rregullimet e caktuara mé paré.

5.2 Vendosija e vatrave té gatimit

Né panelin e rregullimeve mund té vendosni fuginé e
nxehjes sé vatrés sé gatimit.

Niveli i

gradimit

1 fugia mé e ulét

9 fugia mé e larté
Gdo nivel gradimi ka njé nivel té
ndérmjetém, p.sh. 4. .

Shénime

m  Zonat e erréta né fushén e ndricuar té vatrés sé
gatimit jané té kushtézuara nga ana teknike. Ato nuk
ndikojné né funksionimin e vatrés sé gatimit.

= Vatra e gatimit e rregullon temperaturén duke
ndezur dhe duke fikur rezistencén. Edhe kur fugia e
vendosur éshté né maksimum, rezistenca mund té
fiket dhe ndizet.

— Né kété ményré komponentét e ndjeshém
mbrohen nga mbinxehja.

— Pajisja mbrohet nga mbingarkesa elektrike.

— Arrihen rezultate mé té mira né gatim.

= Te vatrat e gatimit me shumé rrathé, rezistencat e
rrethit t& brendshé&m té rezistencés dhe rezistenca e
lidhjeve mund té fiken dhe ndizen né kohé té
ndryshme.
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Vendosja e nivelit té gradimit
1. Zgjidhni vatrén e gatimit me [ ose (.

-
- o]
|

v Tek treguesi i nivelit t& gradimit & ndricon né
ményré té shndritshme.

2. Vendosni nivelin e gradimit gé déshironi te paneli i
rregullimeve.

Ndryshimi i nivelit té gradimit

1. Zgjidhni vatrén e gatimit me (o) ose [

2. Vendosni nivelin e gradimit gé déshironi te paneli i
rregullimeve.

Fikja e vatrés sé gatimit

1. Zgjidhni vatrén e gatimit me (o) ose [.

2. Vendosni gradimin O te paneli i rregullimeve.

v Pas 10 sekondash shfaget treguesi i nxehtésisé sé
mbetur.

Shénim Vatra e gatimit e vendosur sé fundmi géndron
aktive. Vatrén e gatimit mund ta caktoni pa e zgjedhur
nga e para.

5.3 Késhilla pér vendosjen e rregullimeve
pér gatimin

Ké&tu gjeni njé pasqyré té pérgjithshme pér gatime té
ndryshme me nivelet e pérshtatshme té gradimit.

Koha e gatimit ndryshon sipas llojit, peshés, trashésisé
dhe cilésisé sé ushgimit. Niveli i fugisé éshté i varur
nga ena e pérdorur e gatimit.

Udhézime pér pérgatitjen

m  Pér zierjen e shpejté pérdorni nivelin e gradimit 9.

= Gjellét e trasha pérziejini heré pas here.

= Ushgimet gé skugen shumé ose té cilat gjaté
skugjes nxjerrin shumé Iéng, éshté miré gé té
skugen né porcione té vogla.



m  Késhilla pér gatimin me kursim energjie. — Faqge 36

Shkrirja

Gatesa Gradimi Koha pér
pér zierje zierjene
te ngadalté
ngadalté né

minuta

Cokollata, shtresa ¢okollate 1-1. -

Gjalpé, mjalté, xhelating 1-2 -

Ngrohja ose mbajtja ngrohté

Gjellg, p.sh. gjellé me thjerréza 1-2 -

Qumésht’ 1.-2. -

Salsige né ujg’ 3-4 -

' Pérgatiteni gatesén pa kapak.

Shkrirja dhe ngrohja

Spinag, i ngriré 2.-3. 10-20
Gulash, i ngriré 2.-3. 20-30
E gatuar ose e zier

Njoki, gofte patatesh' 2 4.-5. 20-30
Peshk'"? 4-5 10-15
Salcé e bardhé, p.sh. salcé me 1-2 3-6
beshamel

Salca gé pérgatiten me rrahje, 3-4 8-12
p.sh. salcé Bernaise, salcé

holandeze

' Hidhni ujin pér zierjen me kapakun e mbyllur.
2 Ziejeni ngadalé gatesén pa kapak.

Zierja, gatim me avull ose zbutje me avull

Pérdorimi bazé sq

Skugja me pak vaj

Skugini gatesat pa kapak.

Shnicel, i thjeshté ose me 6-7 6-10

peksimadhe

Shnicel, i ngriré 6-7 8-12

Kotéleta, té thjeshta ose me 6-7 8-12

peksimadhe’

Biftek, 3 cm trashési 7-8 8-12

Qofte, 3 cm trashési’ 4.-5. 30-40

Hamburger, 2 cm i trashé’ 6-7 10-20

Gjoks pule, 2 cm i trashé' 5-6 10-20

Gjoks pule, i ngrirég’ 5-6 10-30

Peshk ose fileté peshku, té 5-6 8-20

thjeshta

Peshk ose fileté peshku, me 6-7 8-20

peksimadhe

Peshk dhe fileto peshku, me 6-7 8-12

peksimadhe dhe e ngriré, p.sh.

shkopinj peshku

Karkaleca té vegjél, karkaleca  7-8 4-10

deti

Perime ose kérpudha té 7-8 10-20

freskéta, té skuqura

Perime ose mish né shirita 7.-8. 15-20

sipas ményrés aziatike

Gatime né tigan, té ngrira 6-7 6-10

Palacinka 6-7 pa
ndérprerj
e

Oméleté 3.-4. pa
ndérprerj
e

Vezé sy 5-6 3-6

' Kthejeni gatesén disa heré.

Skuqja

Skugni ushgime né porcione me 150-200 g pér

porcion né 1-2 litra vaj. Pérgatitini gatesat pa kapak.

Oriz me sasi uji dyfish 2-3 15-30
Sytliac 1.-2. 35-45
Patate me |1Ekuré 4-5 25-30
Patate té kripura 4-5 15-25
Brumérat, makaronat' 2 6-7 6-10
Supé, turli 3.4, 15-60
Perime, té freskéta 2.-3. 10-20
Perime, té ngrira 3.-4. 10-20
Ushqgim né tenxhere me 4-5 -
presion

' Hidhni ujin pér zierjen me kapakun e mbyllur.
2 Ziejeni ngadalé gatesén pa kapak.

Tiganisja

Role 4-5 50-60
Mish i tiganisur 4-5 60-100
Gulash 2.-3. 50-60

Produkte té ngrira, p.sh. patate 8-9 -
pér skugje ose kroketa pule

Kroketa, té ngrira 7-8 -
Mish, p.sh. pula 6-7 -
Peshk, me peksimadhe ose 5-6 -
brumé me maja

Perime ose kérpudha, me 5-6 -
peksimadhe ose né brumé me

maja

Brumé Tempura

Embélsira t& vogla, p.sh. 4-5 -

petulla ose Embélsiré berlineze,
fruta t& veshura me brumé me
maja
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6 Funksioni "PowerBoost"

Me funksionin "Powerboost" mund t& nxehni sasi mé té
médha edhe mé shpejt sesa me nivelin e gradimit 9.
Funksioni "Powerboost" €shté i disponueshém vetém te
vatrat e gatimit gé kané simbolin BOOSTA.

6.1 Aktivizimi i funksionit "Powerboost"

/\ PARALAJMERIM - Rrezik zjarri!

Vaji dhe yndyra nxehet shpejt me funksionin
"Powerboost". Vaji dhe yndyra e tejnxehur marrin flaké
shumé lehté.

» Mos e lini kurré pa mbikéqgyrje procesin e gatimit.

Kérkesé: Pér té pérdorur funksionin "Powerboost"
duhet g€ te vatrat e gatimit me dy rrathé rezistenca e
dyté duhet té jeté e ndezur.

1. Zgjidhni vatrén e gatimit me (o) ose [
2. Vendosni nivelin e gradimit 9.

3. Shtypni pérséri nivelin e gradimit 9.
v Ndizet treguesi &.

6.2 Caktivizimi i funksionit "PowerBoost"

Nése nuk e fikni funksionin Powerboost, funksioni
Powerboost ¢caktivizohet automatikisht pas njé kohe té
caktuar. Vatra e gatimit kalon sérish né nivelin e
gradimit 9.

1. Zgjidhni vatrén e gatimit me [ ose (.

2. Vendosni njé gradim cfarédo té zierjes sé ngadalté.
v Treguesi & fiket.

7 Siguresa peér femijéet

Me sistemin e sigurisé sé fémijéve mund té€ shmangni
gé fémijét t& ndezin planin e gatimit.

7.1 Aktivizimi i funksionit té sigurisé pér
fémijét

Kérkesé: Plani i gatimit éshté fikur.

» Mbani shtypur pér rreth 4 sekonda ©.

v &0 ndricon pér rreth 10 sekonda.
v Plani i gatimit bllokohet.

7.2 Fikja e sistemit té sigurisé sé fémijéve
Kérkesé: Plani i gatimit éshté fikur.

» Mbani shtypur ® pér rreth 4 sekonda.
v Bllokimi higet.

7.3 Siguresa automatike pér fémijét

Me kété funksion siguresa pér fémijét aktivizohet
automatikisht kur ju fikni planin e gatimit.

Siguresén automatike pér fémijét mund ta aktivizoni
ose ta caktivizoni te rregullimet bazé. — Fage 42

8 Funksionet kohore

Pajisja disponon funksione té€ ndryshme kohore,
népérmijet t€ cilave ju mund té vendosni njé kohézgjatje
o0se njé oré kuzhine.

8.1 Kohézgjatja

Futni kohézgjatjen pér vatrén e gatimit gé déshironi.
Vatra e gatimit fiket automatikisht pasi mbaron
kohézgjatja.

Ju mund té vendosni njé kohézgjatje deri né 99 minuta.

Vendosja e kohézgjatjes

1. Zgjidhni vatrén e gatimit me (o) ose (.
2. Vendosni nivelin e gradimit gé déshironi.
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3. Shtypni dy heré ©.

(
@

)

o
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BOOSTR
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v ® ndricon.
v N&é treguesin e kohématésit ndrigcon &8 min.




4. Né 10 sekondat gé vijojné vendosni kohézgjatjen e
déshiruar né panelin e rregullimeve.

101 |
e
DmON(|

— BOOSTR

v Kohézgjatja fillon té€ ecé. Nése keni vendosur
kohézgjatjen pér disa vatra gatimi, e dukshme do té
jeté kohézgjatja e vatrés sé gatimit gé éshté
pérzgjedhur.

v Kur kohézgjatja pérfundon, vatra e gatimit fiket.
Tingéllon njé sinjal dhe né tregues pulson &0 pér
10 sekonda. Treguesi O pulson.

Korrigjimi ose fshirja e kohézgjatjes

1. Zgjidhni vatrén e gatimit me (o] ose .

2. Shtypni dy heré ©.

3. Ndryshoni kohézgjatjen te paneli i rregullimeve ose
vendoseni até né 00

Fikja e sinjalit té kohézgjatjes

Ju mund ta fikni manualisht sinjalin.

» Shtypni mbi njé fushé me prekje ¢farédo.
v Treguesit fiken dhe sinjali akustik pushon.

Kohématési automatik

Me kété funksion mund té pérzgjidhni njé kohézgjatje
pEr té gjitha vatrat e gatimit. Pas ¢cdo ndezjeje té njé
vatre gatimi nis kohézgjatja e pérzgjedhur. Vatra e
gatimit fiket automatikisht pasi mbaron kohézgjatja.
Kohématésin automatik mund ta aktivizoni te
rregullimet bazé. — Fage 42

Késhillé Kohématési automatik vlien pér té gjitha vatrat
e gatimit. Ju mund ta zvogéloni apo ta fshini
kohézgjatjen pér njé vatér té vetme gatimi. — Fage 40

Fikja automatike sq

8.2 Ora e kuzhinés

Ju mund té pércaktoni njé kohé deri né 99 minuta, pas
sé cilés fillon té tingéllojé njé sinjal akustik. Ora e
kuzhinés éshté e pavarur nga rregullimet e tjera.

Rregullimi i orés sé kuzhinés

1. Shtypni © aq heré derisa té ndizet &,

v N& treguesin e kohématésit do té ndrigojé LL.

2. Vendosni kohén gé déshironi te paneli i
rregullimeve.

v Koha ecén.

v Kur koha pérfundon, bie njé sinjal akustik. Né
treguesin e kohématésit ndricon 44 pér 10
sekonda.

v & pulson.

Korrigjimi i kohés

1. Shtypni © aq heré derisa té ndizet &,

2. Vendosni pérséri kohén te paneli i rregullimeve.

Fikja e sinjalit té alarmit

Ju mund ta fikni manualisht sinjalin.

» Shtypni mbi njé fushé me prekje ¢farédo.
v Treguesi fiket dhe sinjali akustik pushon.

8.3 Funksioni "Kronometri"

Funksioni i kronometrit tregon kohén gé ka kaluar gé
nga aktivizimi i funksionit.

Funksioni i kronometrit punon vetém kur plani i gatimit
éshté i ndezur. Nése plani i gatimit fiket, bashké me té
fiket edhe funksioni i kronometrit.

Aktivizimi i funksionit "Kronometri"

1. Shtypni O ag heré derisa té ndizet &.

v Tek treguesi i kohématésit shfaget .

2. Shtypni panelin e rregullimeve né njé pozicion
cfarédo.

v Fillon matja e kohés.

v Gjaté minutés sé paré shfagen sekondat dhe mé
pas minutat.

Fikja e funksionit kronometér

1. Shtypni O ag heré derisa té ndizet &.

2. Shtypni panelin e rregullimeve né njé pozicion
cfarédo.

v Treguesi i kohématésit fiket.

9 Fikja automatike

Nése nuk i ndryshoni cilésimet e njé vatre gatimi pér
njé kohé té gjaté, aktivizohet fikja automatike.

Koha se kur fiket vatra e gatimit varet nga niveli i
vendosur i gradimit (1 deri né 10 oré).

Ngrohja e vatrés sé gatimit éshté e fikur. Tek treguesi i
vatrave t€ gatimit pulsojné né ményré té alternuar F8
dhe treguesi i nxehtésisé sé mbetur H/h.

9.1 Vijoni té gatuani pas fikjses automatike

1. Shtypni mbi njé fushé me prekje c¢farédo.
v Treguesi fiket.
2. Vendosni nga e para vatrén e gatimit gé déshironi.
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10 Treguesi i konsumit té energjisé

Funksioni tregon konsumin e pérgjithshém té energjisé
midis ndezjes dhe fikjes sé€ planit t&€ gatimit.

Pas fikjes sé& planit t& gatimit, do t& shfaget pér 10
sekonda konsumi né kilovat-org, p.sh. 1,08 kWh.
Saktésia e kétij informacioni ndér té tjera varet nga
cilésia e tensionit e rrjetit elektrik.

Treguesit mund t'i aktivizoni te rregullimet bazé.

— Fage 42

11 Rregullimet bazé

Ju mund ta pérshtatni pajisjen sipas nevojave tuaja.

11.1 Pamje e pérgjithshme e cilésimeve
bazé

Kétu merrni njé pamje té pérgjithshme rreth cilésimeve
bazé dhe vlerave té paracaktuara nga fabrika.

Tregue Zgjedhja
si

cl Ndezja e elementéve nxehés
& — Fikur.

{ — Ndezur.

2 — Rregullimi i fundit para fikjes sé& vatrés sé

gatimit.'

Tregue Zgjedhja

ci Siguresa automatike pér fémijét
& - Fikur.!
i — Ndezur.

2 — Sistemi manual dhe automatik pér

siguring e fémijéve éshté i fikur.

I}

Tingulli i sinjalit

& - Sinjali i konfirmimit dhe sinjali i defekteve
jané té fikur. Sinjali i celésit kryesor mbetet i
ndezur.

i — Vetém sinjali gé tregon defektet éshté i
aktivizuar.

c - Vetém sinjali i konfirmimit éshté i
aktivizuar.

3 - Sinjali i konfirmimit dhe sinjali i defekteve
jané té aktivizuar.'

]
[N

Treguesi i konsumit té energjisé

Pyetni né kompaniné e furnizimit me energji
pér tensionin e rrjetit.

0 - Treguesi i konsumit i fikur.’

i — Treguesi i konsumit té energjisé kur
tensioni i rrjetit éshté 230 V.

£ — Treguesi i konsumit t& energjisé kur
tensioni i rrjetit éshté 400 V.

3 - Treguesi i konsumit t& energjisé kur
tensioni i rrietit éshté 220 V.

Y — Treguesi i konsumit t& energjisé kur
tensioni i rrjetit éshté 240 V.

cS Kohématési automatik
00 - Fikur.'
-39 - Kohézgjatja, pas sé cilés fiken vatrat e
gatimit.

ch Kohézgjatja e sinjalit t& pérfundimit té
kohématésit
{ — 10 sekonda.’
c - 30 sekonda.
3 — 1 minuté.

' Rregullimet nga fabrika
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chH Koha e zgjedhjes sé& vatrave té gatimit
£l — E pakufizuar: Ju gjithnjé mund ta
rregulloni vatrén e zgjedhur sé fundmi, pa e
pérzgjedhur nga fillimi.!
{ — Ju mund ta rregulloni vatrén e zgjedhur
sé fundmi brenda 10 sekondave pas
zgjedhjes. Mé pas ju duhet ta zgjidhni sérish

vatrén e gatimit para rregullimit.
]

cu Rivendosni né cilésimin e fabrikés
o - Fikur.
{ — Ndezur.

' Rregullimet nga fabrika

11.2 Ndryshimi i rregullimeve bazé

Kérkesé: Plani i gatimit éshté fikur.

1. Shtypni .

2. Brenda 10 sekondave té ardhshme mbani shtypur
® pér 4 sekonda.

5)
el
(e

]

v Né ekranin e majté pulsojné me alternim = dhe 1.

v Né ekranin e djathté géndron ndezur 4.

3. Shtypni ® aq heré derisa té shfaget treguesi gé
déshironi.



4. Vendosni vierén gé déshironi te paneli i
rregullimeve.

1 « 2 « 3 « 4 - 5 « 6 =« 7 - 8 -

Pastrimi dhe kujdesi sq

5. Mbani shtypur ® pér 4 sekonda.

v Rregullimi aktivizohet.

Késhillé Pér t&€ dalé nga cilésimet bazé fikni planin e
gatimit me @©. Ndizni pérséri planin e gatimit dhe kryeni
rregullimet nga e para.

12 Pastrimi dhe kujdesi

Né ményré gé pajisja t& géndrojé funksionale pér kohé
té gjaté, pastrojeni dhe kujdesuni pér t& me kujdes.

12.1 Produktet e pastrimit

Produktet e pérshtatshme té pastrimit dhe shpatullén e

pastrimit pér xham mund t'i blini te shérbimi i klientit,

né dyganin online ose né dyganin e specializuar.

VINI RE!

Produktet e papérshtatshme té pastrimit mund té

démtojné sipérfaget e pajisjes.

» Mos pérdorni asnjéheré produkte té
papérshtatshme pastrimi.

Produktet e papérshtatshme té pastrimit

m  Detergjent pastrues i paholluar

m  Pastruesit pér lavastovilje

= Solucionet gérryese

= Produktet agresive té pastrimit, p.sh. sprej pér furra

ose largues njollash

Sfungjerét e ashpér gérryes

®m  Pastruesit me presion té larté dhe pastruesit me
avull

12.2 Pastrimi i qelqit geramik

Pastroni planin e gatimit pas ¢do pérdorimi, né ményré
gé té mos digjen mbetjet nga gatimi.

Shénim Mbani parasysh informacionet pér produktet e
papérshtatshme té pastrimit. — Fage 43

Kérkesé: Plani i gatimit éshté ftohur.

1. Largoni ndotjet e forta me njé shpatull pér xham.

2. Pastroni planin e gatimit me njé produkt pastrimi pér
gelg geramik.
Ndigni udhézimet e pastrimit mbi paketimin e
produktit pastrues.
Késhillé Ju mund té arrini rezultate t& mira né
pastrim me ndihmén e njé sfungjeri té vecanté pér
gelgin geramik.

12.3 Pastrimi i kornizés sé planit té gatimit

Pastroni kornizé€n e planit t& gatimit pas pérdorimit

nése aty gjendjen ndotje ose njolla.

Shénime

= Mbani parasysh informacionet pér produktet e
papérshtatshme té pastrimit. — Fage 43

= Mos pérdorni shpatullén e pastrimit pér xham.

1. Pastroni kornizén e planit té gatimit me ujé té
ngrohté me sapun dhe me njé lecké té buté.
Lani miré sfungjerét e rinj pérpara se t'i pérdorni.

2. Mé pas thajini me njé peceté té buté.

13 Menjanimi i defekteve

Defektet e lehta né pajisje mund t'i eliminoni edhe veté.

Pérdorni informacionet pér eliminimin e defekteve
pérpara se té kontaktoni me shérbimin pér klientin.
Késhtu shmangni shpenzimet e panevojshme.

/\ PARALAJMERIM - Rrezik Iéndimi!

Riparimet e papérshtatshme jané té rrezikshme.

» Vetém personeli i trajnuar duhet té kryejé riparime
né pajisje.

» Nése pajisja ka defekt, atéheré telefononi shérbimin
e klientit.

A\ PARALAJMERIM - Rrezik nga goditja elektrike!

Riparimet e gabuara jané shkak pér rrezige.

» Riparimet né pajisje duhen kryer vetém nga staf
teknik i trajnuar pér kété géllim.

» Pér riparimin e pajisjes lejohet té pérdoren vetém
pjesé kémbimi origjinale.

» Nése démtohet kordoni elektrik i pajisjes, atéheré ai
duhet té zévendésohet me njé kordon elektrik té
vecanté, té cilin mund ta blini te prodhuesi ose te
shérbimi i tij pér klientin.

43



sq Ménjanimi i defekteve

/\ PARALAJMERIM - Rrezik djegiesh!
Vatra e gatimit nxeh, por treguesi nuk funksionon.
» Fikni siguresén né kutiné e siguresave.

» Telefononi shérbimin e klientit.

/\ PARALAJMERIM - Rrezik zjarri!

Plani i gatimit fiket veté dhe nuk mund té ndizet mé. Ai
mund té ndizet mé voné né ményré aksidentale.

» Fikni siguresén né kutiné e siguresave.

» Telefononi shérbimin e Klientit.

13.1 Udhézime né fushén e treguesit

Defekti

Shkaku dhe zgjidhja e problemeve

Asnjé

Eshté ndérpreré furnizimi me energji.

1. Kontrolloni siguresat e shtépisé.

2. Provoni me ané té pajisjeve té tjera elektrike nése ka shképutje té energjisé
elektrike.

Té qjithé treguesit pulsojné

Paneli i komandimit €shté lagur ose mbi té jané vendosur objekte.
» Thani panelin e komandimit ose largoni objektin gé ndodhet sipér tij.

r

iy

Né shumé vatra gatimi éshté gatuar me fugi té larté pér njé kohé té gjaté. Pér té

mbrojtur sistemin elektronik, vatra e gatimit éshté fikur.

1. Pritni pér pak kohé.

2. Prekni mbi njé fushé& me prekje c¢farédo.

v Nése mesazhi nuk shfaget mé, sistemi elektronik éshté ftohur mjaftueshém.
Ju mund té vazhdoni té gatuani.

Me gjithé stakimin népérmjet F£ sistemi elektronik &shté nxehur prapé. Prandaj,

té gjitha vatrat e gatimit jané fikur.

1. Pritni pér pak kohé.

2. Prekni mbi njé fushé me prekje c¢farédo.

v Nése mesazhi nuk shfaget mé&, sistemi elektronik €shté ftohur mjaftueshém.
Ju mund té vazhdoni té gatuani.

g

F 5 dhe niveli i gradimit pulsojné
né ményré té alternuar. Do té
bjeré njé tingull sinjalizues.

Né zonén e panelit t& komandimit ndodhet njé tenxhere e nxehté. Sistemi
elektronik ka rrezik t& mbinxehet.

» Higni tenxheren.

v Treguesi fiket pak kohé mé pas.

F 5 dhe tingull sinjalizues

Né zonén e panelit t& komandimit ndodhet njé tenxhere e nxehté. Vatra e gatimit

éshté fikur pér t&€ mbrojtur sistemin elektronik.

1. Higni tenxheren.

2. Pritni pér pak kohé.

3. Prekni mbi njé fushé me prekje ¢farédo.

v Nése mesazhi nuk shfaget mé, sistemi elektronik €shté ftohur mjaftueshém.
Ju mund té vazhdoni té gatuani.

F&

Vatra e gatimit ka gené né funksionim pér shumé kohé& dhe &shté fikur
automatikisht.
Mund ta ndizni menjéheré vatrén e gatimit.

of dhe vatrat e gatimit nuk
nxehen

Eshté aktivizuar modaliteti demonstrativ.

1. Shképutni pajisjen nga rrjeti elektrik pér 30 sekonda, duke fikur pér pak kohé
siguresén né kutiné e siguresave.

2. Brenda 3 minutave t&€ ardhshme prekni njé fushé me prekje cfarédo.

Né ekran shfaget njé mesazh me
shkronjén "E", p.sh. EO111.

Sistemi elektronik ka identifikuar njé gabim.

1. Fikni pajisjen dhe ndizeni pérséri.

v Nése problemi ka gené vetém njé heré, mesazhi fiket.

2. Nése mesazhi shfaget pérséri, telefononi shérbimin pér klientin. Kur ta
telefononi jepini atij mesazhin e sakté té defektit.
— "Shérbimi i klientit", Fage 45
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14 Hedhja

Mésoni kétu ményrén e hedhjes sé duhur té€ pajisjeve
té vjetra.

14.1 Hedhja e pajisjes sé vjetér

Me hedhjen e pajisjeve né ményré té pérshtatshme pér

mjedisin mund té rifitohen I1éndé té para té vlefshme.

1. Shképutni spinén e kordonit elektrik.

2. Pritni kordonin elektrik.

3. Hidheni pajisjen né ményré té pérshtatshme pér
mjedisin.

Informacioni pér ményrat aktuale t& hedhjes mund
té merret nga shitési specialist, si dhe prané
administratés vendore t& komunés ose gytetit.

Ky aparat pérmban shénjén e
aparaturave elekirike dhe
I

elektroteknike sipas Udhézimit
2012/19/EU (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Udhézimi jep kuadrin ligjor pér te
drejtén e kthimit mbrapsht té
aparaturave té pérdorura né té gjithé
BE.

15 Sheérbimi i klientit

Nése keni pyetje pér pérdorimin, nése nuk mund ta
eliminoni veté njé defekt né pajisje ose nése pajisja
duhet riparuar, drejtohuni te shérbimi yné pér klientin.
Pjesét origjinale t& kémbimit t&€ réndésishme pér
funksionimin, né pérputhje me rregulloren pérkatése té
dizajnit ekologjik, i gjeni te shérbimi yné pér klientin pér
njé periudhé té paktén 10 vjet pas vénies né garkullim
té pajisjes suaj brenda Zonés Ekonomike Evropiane.
Shénim Pérdorimi i shérbimit té klientit €shté falas né
kuadrin e kushteve té garancisé s€ prodhuesit.

Informacionet e detajuara rreth periudhés sé garancisé
dhe kushteve té€ garancisé né vendin tuaj i gjeni te
shérbimi yné i klientit, shitési juaj ose né fagen toné té
internetit.

Nése kontaktoni shérbimin e klientit, ju nevojitet numri i
produktit (E-Nr.) dhe numri i prodhimit (FD) i pajisjes
suaj.

Té dhénat e kontaktit t& shérbimit pér klientin i gjeni né
listén bashkélidhur té pikave té shérbimit pér klientin
ose né fagen toné té internetit.

15.1 Numri i produktit (E-Nr.) dhe numri i
prodhimit (FD)

Numrin e produktit (E-Nr.) dhe numrin e prodhimit (FD)
e gjeni né tabelén e modelit té€ pajisjes.

Etiketén e parametrave e gjeni:

m te pasaporta e pajisjes;

m e pjesa e poshtme e planit té gatimit.

Ju mund t'i mbani shénim kéto té& dhéna, pér t'i gjetur
shpejt pérséri t& dhénat e pajisjes dhe numrin e
telefonit té kujdesit pér klientin.

16 Gatesa pér testim

Kjo pasqgyré pérmbledhése éshté béré pér institutet e

testimit, né ményré gé testimi i pajisjeve tona té jeté mé

i lehté.

Té dhénat né tabelé u referohen pérgatitieve né ené

me dimensionet e méposhtme:

Seti i tenxhereve pér induksion me katér copé Schulte-

Ufer HEZ390042

m Tigan i thellée @ 16 cm, kapacitet 1,2 |, pér vatér
gatimi me njé rreth me & 14,5 cm

m  Tenxhere pér zierje @ 16 cm, kapaciteti 1,7 |, pér
vatér gatimi me njé rreth me @ 14,5 cm

m  Tenxhere pér zierje @ 22 cm, kapaciteti 4,2 |, pér
vatér gatimime @ 18 cm ose @ 17 cm

= Tigan pér skugje @ 24 cm, pér vatér gatimi me
@d 18 cmose @ 17 cm

Nése ju provoni té gatuani me vatér gatimi & 18 cm
me fugi nominale 1500 W, atéheré koha e zierjes
zgjatet me rreth 20 %. Zgjidhni nivelin tjetér mé lart té
zierjes sé ngadalté.

Shkrirja e cokollatés

Ena/ Niveli i Kohézgjatja Kapaku
Vatra e gatimit gradimit (min:sek)
Veshja me cokollaté, p.sh. cokollaté e zezé  Tigani i thellé 1. rreth 30:00 Jo

Dr. Oetker, 150 g
gatimit:
14,5 cm

@ e vatrés sé
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Ngrohja dhe mbaijtja ngrohté e gjellés me thjerréza

Ena/ Niveli i Kohézgjatja Kapaku
Vatra e gatimit gradimit (min:sek)
Gjellé me thjerréza,
— "Receta e gjellés me thjerréza", Fage 49
Temperatura fillestare: 20°C
Sasia: 450 g Tenxhere pér
Zierje
@ e vatrés sé
gatimit:
14,5 cm
1. Ngrohni gjellén me thjerréza 9 rreth 2:00 pa Po
pérzierjie
2. Mbajeni t& ngrohté gjellén me thjerréza 1. rreth 30:00 Po
Sasia: 800 g Tenxhere pér
Zierje
@ e vatrés sé
gatimit: 18 cm
ose 17 cm
1. Ngrohni gjellén me thjerréza 9 rreth 2:00 pa Po
pérzierjie
2. Mbajeni t& ngrohté gjellén me thjerréza 1. rreth 30:00 Po
Gjellé me thjerréza si produkt konserve, p.sh. thjerréza me salsigce nga Erasco
Temperatura fillestare: 20°C
Sasia: 500 g Tenxhere pér
Zierje
@ e vatrés sé
gatimit:
14,5 cm
1. Ngrohni gjellén me thjerréza 9 rreth 2:00, Po
pérziejeni pas
rreth 1:30
2. Mbajeni t& ngrohté gjellén me thjerréza 1. Po
Sasia: 1000 g Tenxhere pér
zierje
@ e vatrés sé
gatimit: 18 cm
ose 17 cm
1. Ngrohni gjellén me thjerréza 9 rreth 2:00, Po
pérziejeni pas
rreth 1:30
2. Mbajeni té ngrohté gjellén me thjerréza 1. Po
Shkrirja e salcés beshamel
Ena/ Niveli i Kohézgjatja Kapaku
Vatra e gatimit gradimit (min:sek)
Temperatura e quméshtit: 7°C
Receta: 40 g gjalpé, 40 g miell, 0,5 | Tigani i thellé
gumésht me 3,5% yndyré, pak kripé @ e vatrés sé
gatimit;
14,5 cm
1. Shkrini gjalpin. Pérzieni miellin dhe kripén. Trazoni masén 1 - Jo
pér rreth 3 minuta.
2. Shtoni quméshtin dhe véreni té ziejé duke e trazuar 9 rreth 5:20 Jo
vazhdimisht.
3. Léreni salcén beshamel té ziejé pér 2 minuta duke e trazuar 1 02:00 Jo

vazhdimisht.
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Sytlia¢
Ena/ Niveli i Kohézgjatja Kapaku
Vatra e gatimit gradimit (min:sek)
Zierja e sytliacit - zierja e ngadalté me kapak
Temperatura e guméshtit: 7°C
Receta: 190 g oriz rrumbullak, 90 g sheger, Tenxhere pér
750 ml gumésht me 3,5% yndyré, 1 g kripé  zierje
@ e vatrés sé
gatimit:
14,5 cm
1. Ngrohni guméshtin derisa té fillojé té ngrihet. 9 rreth 6:45 Jo
2. Kthejeni sérish te pika e gatimit. Hidhni né qumésht orizin, 2 rreth 38:15 Po
shegerin dhe kripén. Trazojeni pas 10 minutash.
3. Gatuajini derisa orizi té keté thithur té gjithé 1éngun.
Receta: 250 g oriz rrumbullak, 120 g sheger, Tenxhere pér
1 1 gumésht me 3,5% yndyré dhe 1,5 g kripé zierje
@ e vatrés sé
gatimit: 18 cm
ose 17 cm
1. Ngrohni gquméshtin derisa té fillojé té& ngrihet. 9 rreth 7:20 Jo
2. Kthejeni sérish te pika e gatimit. Hidhni né qumésht orizin, 2 rreth 37:40 Po
sheqgerin dhe kripén. Trazojeni pas 10 minutash.
3. Gatuajini derisa orizi ta keté thithur térésisht quméshtin.
Zierja e sytliacit - zierja e ngadalté pa kapak
Temperatura e quméshtit: 7°C
Receta: 190 g oriz rrumbullak, 90 g sheger, Tenxhere pér
750 ml gumésht me 3,5% yndyré, 1 g kripé  zierje
@ e vatrés sé
gatimit:
14,5 cm
1. Hidhni brenda né qumésht orizin, shegerin dhe kripén. 9 rreth 7:30 Jo
Ngroheni térésisht derisa quméshti t& kapé 90°C.
2. Kthehuni né pikén e gatimit dhe dhe léreni né zjarr té 2 rreth 50:00 Jo
ngadalté.
Receta: 250 g oriz rrumbullak, 120 g sheqger, Tenxhere pér
1 1 gumésht me 3,5% yndyré dhe 1,5 g kripé€ zierje
@ e vatrés sé
gatimit: 18 cm
ose 17 cm
1. Hidhni brenda né qumésht orizin, shegerin dhe kripén. 9 rreth 8:00 Jo
Ngroheni térésisht derisa quméshti t& kapé 90°C.
2. Kthehuni né pikén e gatimit dhe dhe léreni né zjarr té 2 rreth: 50:00 Jo
ngadalté.
Zierja e orizit
Ena/ Niveli i Kohézgjatja Kapaku
Vatra e gatimit gradimit (min:sek)
Temperatura e ujit: 20°C
Receta: 125 g oriz kokérrgjaté, 300 g ujé, 1 Tenxhere pér
pisk kripé zierje
@ e vatrés sé
gatimit:
14,5 cm
1. Nxehni sé bashku ujin, orizin dhe kripén. 9 rreth 2:48 Po
2. Ziejeni ngadalé derisa orizi ta keté piré té gjithé ujin. 2 rreth 20:00 Po
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Receta: 250 g oriz kokérrgjaté, 600 g ujé, 1
pisk kripé

Tenxhere pér

zierje

@ e vatrés sé

gatimit: 18 cm

ose 17 cm
1. Nxehni sé€ bashku ujin, orizin dhe kripén. 9 rreth 3:15 Po
2. Ziejeni ngadalé derisa orizi ta keté piré té gjithé ujin. 2. rreth 20:00 Po
Skugqja e biftekéve té derrit
Ena/ Niveli i Kohézgjatja Kapaku
Vatra e gatimit gradimit (min:sek)
Bifteké derri: 7°C
Receta: 3 copé bifteké me trashési 1 cm dhe Tigan pér
né total 300 g, 15 g vaj luledielli skugje
@ e vatrés sé
gatimit: 18 cm
ose 17 cm
1. Ngroheni tiganin e skugjes me vaj luledielli 9 rreth 2:40 Jo
derisa té& nxehet.
2. Skugini biftekét derisa té marrin ngjyré 7 ¢do ané rreth Jo
kafe. Kthejini njé heré biftekét. 3:00
Skugqja e petullave
Ena/ Niveli i Kohézgjatja Kapaku
Vatra e gatimit gradimit (min:sek)
Brumi i petullave: 20°C
Receta sipas DIN EN 60350-2 Tigan pér
Sasia: 55 ml brumé pér ¢do petull skugje
@ e vatrés sé
gatimit: 18 cm
ose 17 cm
1. Ngroheni tiganin e skugjes derisa té 9 rreth 2:40 Jo
nxehet.
2. Vendoseni brumin né tigan dhe skugini 6 ose 6. 1. Ana: rreth Jo
petullat derisa t€ marrin ngjyré kafe té arté. sipas shkallés  1:00
Kthejini njé heré petullat. sé skugjes gé 2. Ana: rreth
merr 00:20
Patate té ngrira pér fritezé
Ena/ Niveli i Kohézgjatja Kapaku
Vatra e gatimit gradimit (min:sek)
Patate pér skugje: -18°C
Sasia: 1,8 kg vaj luledielli, pér ¢cdo racion Tenxhere pér
200 g patate té ngrira pér skugje, p.sh. Zierje
McCain 123 Frites Original @ e vatrés sé
gatimit: 18 cm
ose 17 cm
1. Ngroheni vajin né njé tenxhere, derisa té 9 Jo
kapé 180°C.
2. Hidhini patatet e ngrira né vaj dhe skugini 9 rreth 4:00 Jo

derisa té marrin ngjyré kafe té arté.
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16.1 Receta e gjellés me thjerréza

Pér njé testim té sakté, fillimisht pérgatitni gjellén me

thjerréza dhe pastaj |éreni té ftohet né temperaturén e

ambientit. M& pas, ngroheni dhe mbajeni ngrohté

gjellén me thjerréza sipas tabelés pérkatése. Receta

éshté krijuar sipas standardit DIN 44550.

Pérbérésit:

250 g thjerréza

250 g karota té grira me gjatési rreth 10 mm

250 g patate té grira me gjatési rreth 10 mm

1 lugé gjelle kripé

1250 ml ujé

Pérgatitja:

m | éreni thjerrézat né ujé gé té zbuten pér rreth 3 oré
né sasiné e treguar té ujit.

= Hidhni té gjithé pérbérésit né njé tenxhere t&€ mbyllur
dhe vérini né zierje me gradimin mé té larté.

= Sapo té fillojné té shfagen shenjat e avullit, kthejeni
gradimin te zierja € ngadalté dhe [éreni té ziejé
ngadalé pér 1 oré me tenxhere té mbyllur.
Léreni gjellén me thjerréza gé té ftohet.
Kryejeni testin vetém atéheré kur gjella e gatshme
me thjerréza té jeté ftohur né njé temperaturé 20°C
+ 5 K.

Gatesa pér testim  sq
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1 Bezbednost

Pridrzavajte se sledecih sigurnosnih napome-
na.

1.1 Opste napomene

= Pazljivo procCitajte ovo uputstvo.

m Uputstva, pasos uredaja kao i informacije o
proizvodu sacuvajte za kasniju upotrebu ili
za narednog vlasnika.

m Ukoliko postoji oStecenje nastalo tokom
transporta, nemojte da prikljucujete ureda,.

1.2 Namenska upotreba

Prikljucivanje uredaja bez utikaca sme da vrsi

samo ovlas¢eno stru¢no osoblje. Ukoliko do-

de do ostecenja usled pogresnog prikljuciva-

nja, gubite pravo na garanciju.

Ovaj uredaj upotrebljavajte samo:

® za pripremu jela i pica.

m pod nadzorom. Bez prekida nadzirite kratke
postupke kuvanja.

®m y privatnom domacinstvu i u zatvorenim
prostorima ku¢nog okruzenja.

® na nadmorskim visinama do 2000 m.
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Ne upotrebljavajte uredaj:

® sa eksternim tajmerom ili posebnim
daljinskim upravljacem. Ovo ne vazi u
slu€aju kada je isklju¢en rad sa uredajima
koji su obuhvaceni standardom EN 50615.

1.3 Ogranicéenje kruga korisnika

Deca od 8 godina i starija, kao i osobe sa
umanjenim psihickim, culnim ili mentalnim
sposobnostima, ili osobe bez iskustva i/ili
znanja, ovaj uredaj mogu da koriste samo
pod nadzorom osobe koja je odgovorna za
njihovu bezbednost ili ako su obucene za be-
zbedno koris¢enje uredaja i razumeju kakve
opasnosti pri tome postoje.

Deca se ne smeju igrati uredajem.

CiSc¢enje i korisni¢ko odrzavanje ne smeju da
obavljaju deca, osim ako su starija od 15 go-
dina i to rade pod nadzorom.

Decu mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
od priklju¢nog kabla.

1.4 Bezbedna upotreba

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!
Kuvanje na ploCi za kuvanje sa masti ili uljem
bez nadzora moze da bude opasno i da dove-
de do pozara.

» Vruca ulja i masti nipoSto nemojte da osta-
vljate bez nadzora.

» Nikad ne pokuSavajte da ugasite vatru vo-
dom, vec iskljuCite uredaj i zatim prekrijte
plamen npr. poklopcem ili prekrivacem za
gasenje vatre.

PovrSina za kuvanje se veoma zagreva.

» Na povrsinu za kuvanje ili u neposrednoj
blizini nikada nemojte postavljati zapaljive
predmete.

» Ne ostavljajte predmete na povrsSini za ku-
vanje.

Uredaj postaje vruc.

» NipoSto nemojte da Cuvate zapaljive pred-
mete ili sprejeve u fiokama neposredno is-
pod ploce za kuvanje.

Poklopci za ravnu ploCu za kuvanje mogu da

prouzrokuju nezgode, npr. zbog pregrevanja,

paljenja ili materijala koji se mogu rasprsnuti.

» Nemojte da koristite poklopce za ravnu plo-
Cu za kuvanje.

Namirnice se mogu zapaliti.

» Postupak kuvanja se mora kontrolisati. Kra-
tak postupak se mora neprekidno kontroli-
sati.



/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Tokom rada se zagrevaju uredaj i delovi koje

mozete da dodirnete, a posebno okvir ploce

za kuvanje, ukoliko postoji.

» Budite pazljivi i ne dodirujte grejne elemen-
te.

» Udaljite malu decu mladu od 8 godina.

Zastitne reSetke za plo¢u za kuvanje mogu

dovesti do nezgode.

» Nikada nemojte koristiti zastitnu reSetku za
ploCu za kuvanje.

Uredaj se zagreva tokom rada.

» Pre CiS¢enja saCekajte da se uredaj ohladi.

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Nestrucéne popravke su opasne.

» Samo za to obuceno stru¢no osoblje sme
da vrSi popravke na uredaju.

» Za popravku uredaja se smeju koristiti sa-
mo originalni zamenski delovi.

» Ako se mrezni priklju¢ni vod ovog uredaja
oSteti, morate da ga zamenite specijalnim
prikljucnim kablom, koji mozete da porucite
od proizvodaca ili njegove korisniCke slu-
Zbe.

Osteceni uredaj ili osteceni mrezni prikljuéni

vod predstavljaju izvor opasnosti.

» Nikad nemojte upotrebljavati oSteceni ure-
daj.

» Ako je povrSina ispucala, morate iskljuciti
uredaj da biste sprecili moguci elektricni
udar. Uredaj nemojte iskljuciti na glavnom

Izbegavanje materijalne Stete sr

prekidacu, ve¢ preko osiguraca u kutiji sa
osiguracima.

» Ukoliko je uredaj ili mrezni priklju¢ni vod
oStecen, odmah iskljucite osigurac u kutiji
sa osiguracima.

» Pozovite korisniCki servis. — Stranica 60

Vlaga koja je prodrla unutra moze da prouzro-

kuje strujni udar.

» Za CiS¢enje uredaja nemojte da koristite &i-
sta€ na paru ili SistaC pod visokim priti-
skom.

Kablovska izolacija elektricnih aparata moze

da se istopi na vrelim delovima uredajima.

» Niposto nemoijte da dovodite prikljuéne ka-
blove elektricnih aparata u kontakt sa vre-
lim delovima uredaja.

A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Usled teCnosti izmedu dna lonca i ringle, lonci
mogu naglo odskoditi.

» Ringla i dno lonca uvek moraju biti suvi.

/A UPOZORENJE - Opasnost od gusenja!

Deca mogu ambalazni materijal da navuku

sebi preko glave ili da se njime umotaju, pa

da se tako uguse.

» Ambalazni materijal drzite van domasaja
dece.

» Deci nipoSto nemojte dozvoliti da se igraju
sa ambalaznim materijalom.

Deca bi mogla da udahnu i usisaju odn. pro-

gutaju sitne delove i da se na taj naCin uguse.

» Drzite sitne delove van domasaja dece.

» Deci niposto nemojte dozvoliti da se igraju
sa sitnim delovima.

2 lzbegavanje materijalne Stete

PAZNJA!

Hrapava dna lonaca i tiganja mogu izgrebati stakloke-

ramiku.

» Proverite posude.

Zagrevanje praznog posuda za kuvanje moze da dove-

de do oStecenja posuda ili uredaja.

» NiposSto nemojte da postavljate prazan lonac na vru-
¢u ringlu ili da ga ostavljate da se zagreva.

Pogresno postavljanje posuda za kuvanje moze da do-

vede do pregrevanja uredaja.

» Niposto nemoijte da postavljate vrucée tiganje ili lon-
ce na elemente za rukovanje ili na okvir ravne ploce
za kuvanje.

Pad tvrdih ili Siljati predmeta na plodu za kuvanje moze

da dovede do ostecenja.

» Na plodu za kuvanje ne smeju da padaju tvrdi ili Si-
ljati predmeti.

Materijali koji nisu vatrostalni se tope na vrelim ringla-

ma.

» Nemojte upotrebljavati foliju za zastitu Sporeta.

» Nemojte upotrebljavati aluminijumsku foliju ili plastic-
ne posude.

2.1 Steta koja se najéesée javlja

Ovde mozete da se informiSete o tome koja se Steta
naj¢esce javlja, kao i da pronadete savete o tome kako
da je izbegnete.

Steta Uzrok Mera

Fleke Iscurela hrana  Iscurelu hranu odmah
uklonite strugacem stakla.

Fleke Neadekvatna Upotrebljavajte sredstva
sredstva za Ci-  za GiS¢enje koja su po-
Séenje godna za staklokeramiku.
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Mera

Upotrebljavajte sredstva
za CiS¢enje koja su po-
godna za staklokeramiku.

Podignite lonce i tiganje
kada ih pomerate.

Steta Uzrok Mera Steta Uzrok
Ogrebo- So, Seder ili pe- Plo¢u za kuvanje nemojte Prome- Neadekvatna
tine sak da upotrebljavate kao rad- na boje sredstva za Ci-
nu povrsinu ili kao prostor Scenje
za odlaganje. Prome- Habanje lona-
Ogrebo- Hrapava dna lo- Proverite posude. na boje ca, npr. od alu-
tine naca i tiganja minijuma
Udublie- Secer ili jela sa
nje mnogo Sedera

Iscurelu hranu odmah
uklonite strugadem stakla.

3 Zastita zivotne sredine i stednja

3.1 Odlaganje ambalaze u otpad

Ambalazni materijal je ekoloski i moze se iznova koristi-

ti.

» Pojedinacne sastavne delove odlozite u otpad odvo-
jene po vrstama.

3.2 Stednja energije

Ako se pridrzavate ovih napomena, vas uredaj ¢e trositi

jo$ manje energije.

Izaberite zonu za kuvanje koja odgovara veliCini lonca.

Centrirajte posudu za kuvanje.

Upotrebljavajte posude &iji pre¢nik dna odgovara

preCniku ringle.

Savet: Proizvodadi posuda obi¢no navode gornji prec-

nik lonca. On je Gesto vedi od precnika dna.

m Neodgovarajuce posude za kuvanje ili nepotpuno
prekrivene zone za kuvanje dovode do utroska veli-
ke koli¢ine energije.

Zatvorite lonac odgovaraju¢im poklopcem.

m Ako kuvate bez poklopca, uredaju je potrebno zna-
¢ajno vise energije.

Poklopac po mogudéstvu otvarajte samo povremeno.

m Kada podignete poklopac, ispusta se velika kolici-
na energije.

Koristite stakleni poklopac.
m Stakleni poklopac vam omoguduje da pogledate u
lonac a da pritom ne morate da podizete poklopac.

Upotrebljavajte lonce i tiganje sa ravnim dnom.
= Neravna dna povecavaju potroSnju energije.

Upotrebljavajte posude za kuvanje koje odgovara koli-

¢ini namirnica.

m Potrebno je viSe energije da bi se zagrejalo veliko
posude za kuvanje sa malo unetih namirnica.

Kuvajte sa malo vode.
m Sto je viSe vode u posudu za kuvanje, utoliko ¢e vi-
Se energije biti potrebno za zagrevanije.

Prevremeno vratite na nizi stepen priprema. Koristite

odgovarajuci stepen za nastavak kuvanja.

m Ako Kkoristite previSe jak stepen za nastavak kuva-
nja, rasipa se energija.

Koristite preostalu toplotu sa plo¢e za kuvanje. U slu-

¢aju duzeg vremena kuvanja, ringlu iskljucite 5-10 mi-

nuta pre kraja vremena kuvanja.

= NeiskoriS¢ena preostala toplota povedava utroSak
energije.
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4 Upoznavanje sa uredajem

Uputstvo za upotrebu se odnosi na razliCite ploCe za
kuvanje. Podatke o plo¢ama za kuvanje moZete da na-
dete u pregledu tipa. — Stranica 2

4.1 Komandno polje

Preko komandnog polja mozete da podesite sve funk-
cije uredaja i da dobijate informacije o radnom stanju.

Prikazi

je.

Prikaz Naziv

BOOSTA
Polje Naziv
Na prikazima se pokazuju podedene vrednosti i funkci- osetljivo
na dodir
® Vremenske funkcije/zastita za decu
BOOST A Powerboost funkcija

-9 Stepeni za kuvanje

H/h Preostala toplota
b Powerboost funkcija
85 Tajmer

Polja osetljiva na dodir

Polja osetljiva na dodir su ustvari povrSine koje su ose-

tliive na dodir. Da biste izabrali neku funkciju, dodirnite

odgovarajuce polje.

PAZNJA!

Pogresno postavljanje posuda za kuvanje moze da do-

vede do pregrevanja uredaja.

» Niposto nemojte da postavljate vruce tiganje ili lon-
ce na elemente za rukovanje ili na okvir ravne plocCe
za kuvanje.

Napomena: Komandno polje uvek odrzavajte suvim.
Vlaga ugrozava funkciju.

4.2 Ringle

Ovde cete pronadi pregled dostupnog dodatnog uklju-
Sivanja ringli.

Kada aktivirate dodatno uklju€ivanje, svetle odgovaraju-
¢éi prikazi.

Ringla Dodatno ukljuéivanje i is-
kljuc¢ivanje
O Ringla sa jed-
nim prstenom
© Ringla sa dva Izaberite ringlu i pritisnite ©.
prstena

4.3 Prikaz preostale toplote

Plo¢a za kuvanje za svaku ringlu ima dvostepeni prikaz
preostale toplote. Nemojte da dodirujete ringlu sve dok
svetli prikaz preostale toplote.

Polje Naziv

osetljivo

na dodir

® Glavni prekidac

© Izbor ringle

Cifre 1 Podrucje za podeSavanje

do 9

© Dodatno ukljucivanje drugog prstena rin-
gle

Prikaz Znacenje

H Ringla je toliko vrela da moZete da odr-

zavate toplotu malih jela ili da otopite
glazuru.

H Ringla je vrela.
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5 Osnovno rukovanje

5.1 Ukljucéivanje i isklju€ivanje ploce za
kuvanje

Pomocu glavnog prekidaca mozete da ukljudite i isklju-
Cite plo¢u za kuvanje.

Uklju€ivanje plo¢e za kuvanje

» Pritisnite O.

v QOglaSava se signal.

v Svetli svetleéa traka iznad O.

v Svetle prikazi komandne povrsine i prikaz stepena
pripreme .

v Ploca za kuvanje je spremna za rad.

Iskljuéivanje ploce za kuvanje

» Pritisnite O, sve dok se ne ugasi svetle¢a traka iz-
nad @ i prikaz stepena pripreme.

v Sve ringle su isklju&ene.

v Prikaz za preostalu toplotu i dalje svetli sve dok se
ringle dovoljno ne ohlade.

Napomene

m Plo¢a za kuvanje se automatski iskljuéuje, ako su
sve ringle isklju¢ene duze od 10-60 sekundi.

m  PodeSavanja ostaju memorisana prve 4 sekunde
posle isklju¢ivanja. Ukoliko plo¢u za kuvanje u tom
vremenu ponovo ukljudite, ploCa za kuvanje otpocCi-
nje rad sa prethodnim podesSavanjima.

5.2 Podesavanje ringli

U podrucju za podeSavanje mozete da podesite grejnu
snagu ringle.

Stepen pri-

preme

1 najniza snaga

9 najvisa snaga
Svaki stepen pripreme ima meduste-
pen, npr. 4.

Napomene

= Tamna podrucja u uzarenom izgledu ringle su teh-
niCke prirode. Oni nemaju nikakvog uticaja na funk-
ciju ringle.

= Ringla reguliSe temperaturu putem ukljudivanja i
iskljuCivanja grejaca. Grejanje moze da se ukljuci i
iskljugi i pri maksimalnoj snazi.
— Time se osetljive komponente Stite od

pregrevanja.

— Uredaj se Stiti od elektricnog preopterecenja.
— Postizu se bolji rezultati prilikom kuvanja.

m U slucaju ringli sa viSe prstenova moguce je u razli-
Cito vreme ukljuditi i iskljuditi grejaCe unutrasnjeg pr-
stena i grejace dodatno ukljucenih prstenova.
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Podesavanje stepena za kuvanje
1. Izaberite ringlu pomodu [ ili (.

1
- j I

v Na prikazu stepena pripreme svetli & svetlom bo-
jom.

2. U podrucju za podeSavanje podesite zeljeni stepen
pripreme.

Promena stepena za kuvanje

1. lIzaberite ringlu pomocu [ ili (.
2. U podrucju za podeSavanje podesite Zeljeni stepen
pripreme.

Isklju€ivanje ringle
1. lIzaberite ringlu pomocu b ili (.
2. U zoni za podeSavanje podesite O.

v Posle oko 10 sekundi pojavljuje se prikaz za preo-
stalu toplotu.

Napomena: Zadnje podeSena ringla ostaje aktivirana.
Ringla moze da se podeSava, a da se pritom ne mora
izabrati ponovo.

5.3 Preporuke podesavanja kuvanja

Ovde mozZete da nadete pregled pripreme razli¢itih jela
sa odgovarajucim stepenima pripreme.

Vreme pripreme varira u zavisnosti od vrste, tezine, de-
bliine i kvaliteta jela. Stepen za nastavak kuvanja zavisi
od upotrebljenog posuda za kuvanje.

Napomene o pripremi

m  7a pocdetak kuvanja upotrebite stepen za kuvanje 9.

m  (Gusta jela povremeno promesajte.

= Namirnice koje kratko treba proprziti na visokoj tem-
peraturi ili kod kojih tokom przenja iscuri mnogo tec-
nosti isprzite u viSe malih porcija.

m  Saveti 0 kuvanju uz ustedu energije. — Stranica 52



Powerboost funkcija sr

Topljenje Dinstano peéenje 4-5 60-100
Jelo Stepen  Trajanje Gulas 2:-3. 50-60
za nasta- nastavka L .
vak kuva- kuvanja u Przenjg_sa malo ulja
nja minutima Jela przite bez poklopca.
Cokolada, glazura 1-1. - Snicla, natur pohovana 6-7 6-10
Puter, med, zelatin 1-2 - Snicla, zamrznuta 6-7 8-12
ey . Kotleti, natur ili pohovani' 6-7 8-12
Zagrevanije ili odrzavanje toplote —
Odrezak, debljine 3 cm 7-8 8-12
Varivo, npr. varivo od sodiva 1-2 - Cufte, debljine 3 cm’ 4.5 30-40
: , 5.
Mieko . 1-2. - Hamburger, debljine 2 cm’ 6-7 10-20
VirSle u vodi 34 - Prsa Zivine, debljine 2 cm’ 56 10-20
' Jelo pripremite bez poklopca. Prsa Zivine, zamrznuta' 5-6 10-30
Odmrzavanje i zagrevanie Riba ili riblji file, natur 5-6 8-20
Spanad, zamrznut 2.-3. 10-20 Efga ':' ”E:JI P:eilpohsvano. : g; gfg
" iba ili riblji fileti, pohovani i za- 6- -
Gulas, zamrznut 2:-3. 20-30 mrznuti, npr. riblji Stapici
Posiranje ili krékanje Skampi, kozice 7-8 4-10
Knedle" 2 15 50-30 Ejveeze povrce ili peCurke, sotira- 7-8 10-20
H 1,2
Riba 4-5 10-15 Povrce ili sitno naseckano me- 7.-8. 15-20
Beli sosovi, npr. beSamel sos 1-2 3-6 so na azijski nadin
Muceni sosovi, npr. sos bernez  3-4 8-12 Jela iz tiganja, zamrznuta 6-7 6-10
lli s0s holandez Palacinke 67 neprekid-
' Pustite da proklju¢a voda u loncu sa zatvorenim po- no
klopcem. :
2 Jelo dalje kuvajte bez poklopca. Omlet 3-4. Egprekld—
Kuvanje, priprema na pari ili dinstanje Jaja na oko 5-6 3-6

' Okrenite jelo vise puta.

Pirina¢ sa duplom koli¢inom 2-3 15-30
VOd? - Fritiranje
Sutlijas 1.-2. 35-45 Fritirajte namirnice u porcijama od po 150-200 g u 1-
Krompir kuvan u ljusci 4-5 25-30 2 | ulja. Jela pripremite bez poklopca.
Oguljeni kuvani krompir 4-5 15-25 Zamrznuti proizvodi’ npr. pom- 8-9 -
Testenina, pasta"? 6-7 6-10 frit ili Chicken Nuggets
Varivo, supa 3.-4. 15-60 Kroketi, zamrznuti 7-8 -
Povrce, sveze 2.-3. 10-20 Meso, npr. pile 6-7 -
Povrée, zamrznuto 3.4, 10-20 Riba, pohovana ili u pivskom 5-6 -
Jela u ekspres loncu 4-5 - testul I _
' Pustite da proklju¢a voda u loncu sa zatvorenim po- Povrce ili pecurke, pohovano ili - 5-6 -
klopcem. u pivskom testu
2 Jelo dalje kuvajte bez poklopca. Tempura
] Sitno pecivo, npr. ustipci ili krof- 4-5 -
Krékanje ne, voce u pivskom testu
Rolati 4-5 50-60

6 Powerboost funkcija

Pomodu funkcije Powerboost mozete brze da zagrejete
vece koli¢ine vode nego pomodu stepena pripreme 9.

Funkcija Powerboost je dostupna samo kod ringli koje

su oznadéene simbolom BOOSTA.

6.1 Ukljuéivanje funkcije Powerboost

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Funkcija Powerboost dovodi do brzog zagrevanja ulja i
masti. Prevrela ulja i masti se brzo pale.

» Proces kuvanja nikada ne ostavljajte bez nadzora.
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sr Osigurac za decu

Zahtev: Kod ringli sa dva prstena mora da se ukljuci i
drugi prsten da bi se postigao rad sa funkcijom Power-
boost.

1. Izaberite ringlu pomodu [ ili ().

2. Podesite stepen pripreme 9.

3. Ponovo pritisnite stepen pripreme 9.

v Prikaz & svetli.

6.2 Iskljuc¢ivanje funkcije Powerboost

Ako funkciju Powerboost ne iskljucite, ona se iskljuCuje
automatski nakon odredenog vremena. Ringla se vraca
nazad na stepen pripreme 9.

1. l|zaberite ringlu pomocu b ili ).

2. Podesite bilo koji stepen za nastavak kuvanja.

v Prikaz & se gasi.

7 Osigurac€ za decu

Pomocu osigurada za decu mozete da sprecite da de-
ca ukljuce ringlu.

7.1 Uklju€ivanje osiguraca za decu

Zahtev: Ploc¢a za kuvanje je iskljucena.

» Drzite pritisnuto © na otpr. 4 sekunde.
v <O svetli na 10 sekundi.

v Ploga za kuvanje je blokirana.

7.2 Iskljuc¢ivanje osiguraca za decu

Zahtev: PloCa za kuvanje je isklju¢ena.

» Drzite pritisnuto ® na otpr. 4 sekunde.
v Blokada je ponistena.

7.3 Automatski osigurac¢ za decu

Pomocu ove funkcije se automatski aktivira osigurac za
decu kada iskljucite plo€u za kuvanje.

Automatski osigura¢ za decu moZete da aktivirate u
osnovnim podeSavanjima. — Stranica 58

8 Vremenske funkcije

Uredaj raspolaze razli¢itim vremenskim funkcijama koje
vam omogucuju da podesite trajanje ili kuhinjski alarm-
ni sat.

8.1 Trajanje

Unesite trajanje za zeljenu ringlu. Ringla se po isteku
trajanja automatski iskljucuje.
Trajanje mozete da podesite na maks. 99 minuta.

Podesavanje trajanja
1. Izaberite ringlu pomocu [ ili .

2. Podesite Zeljeni stepen pripreme.
3. Dva puta pritisnite ®.

[ B

®
3-4-5-6-.-8-96
00STA
2x

v @ svetli.
v Na prikazu tajmera svetli J0 min.
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4. U roku od sledecdih 10 sekundi u zoni za podeSava-
nje podesite zeljeno trajanje kuvanja.

1
-
el
e
DO

v Trajanje teCe. Ako ste izabrali trajanje za viSe ringli,
onda se prikazuje trajanje za izabranu ringlu.
v Kada istekne trajanje, ringla se automatski iskljuCu-
Inlx]

je. Oglasava se signal, a na prikazu treperi 4l na
10 sekundi. Treperi prikaz ©.

Korekcija ili brisanje trajanja
1. Izaberite ringlu pomodu [ ili (.

2. Dva puta pritisnite ©.

3. U podrucju za podesavanje promenite trajanje ili ga
podesite na 4L

Iskljuéivanje signala za trajanje
Signal moZete da iskljudite ruénim putem.

» Pritisnite bilo koje polje osetljivo na dodir.
v Prikazi se gase i zvu¢ni signal se prekida.



Automatski tajmer

Ovom funkcijom unapred mozete odrediti trajanje za
sve ringle. Posle svakog ukljugivanja ringle to odrede-
no vreme pocinje da isti¢e. Ringla se po isteku trajanja
automatski iskljucuje.

Automatski tajmer mozete da ukljudite u osnovnim po-
deSavanjima. — Stranica 58

Savet: Automatski tajmer vazi za sve ringle. Trajanje
mozete da smanijite ili izbriSete za jednu ringlu.

— Stranica 56

8.2 Kuhinjski alarmni sat

Mozete da podesite vreme u trajanju od najvise 99 mi-
nuta, po Cijem isteku se oglasava signal. Kuhinjski
alarmni sat ne zavisi od drugih podeSavanja.

Podesavanje kuhinjskog alarmnog sata

1. Pritiskajte ® sve dok & ne zasvetli.

Na prikazu tajmera svetli 44,

U podrucju za podeSavanje podesite zeljeno vreme.
Vreme tece.

Kada vreme istekne, Cuje se signal. Na prikazu taj-
mera na 10 sekundi svetli G4,

v & treperi.

< <« N

Korekcija vremena
1. Pritiskajte © sve dok & ne zasvetli.

Automatsko iskljuCivanje sr

2. U podrucju za podeSavanje ponovo podesite vreme.

Iskljuéivanje signala za alarmni sat
Signal mozete da iskljudite ru¢nim putem.

» Pritisnite bilo koje polje osetljivo na dodir.
v Prikaz se gasi i zvuCni signal se prekida.

8.3 Funkcija stoperice

Funkcija Stoperice pokazuje vreme koje prode posle
aktiviranja.

Funkcija Stoperice radi samo kada je uklju¢ena ravna
plo¢a za kuvanje. Kada se iskljudi ravna plo¢a za kuva-
nje, iskljuduje se i funkcija Stoperice.

Ukljucivanje funkcije Stoperice

1. Pritiskajte ® sve dok & ne zasvetli.

v Na prikazu tajmera se prikazuje 0.

2. Podrucje za podeSavanje pritisnite na bilo kom me-
stu.

v Vreme pocinje isticati.

v Tokom prvog minuta prikazuju se sekunde, a nakon
toga minuti.

Isklju¢ivanje funkcije Stoperice

1. Pritiskajte O sve dok & ne zasvetli.

2. Podrucje za podeSavanje pritisnite na bilo kom me-
stu.

v Displej tajmera se gasi.

9 Automatsko iskljuéivanje

Ako duze vreme ne menjate podeSavanja ringle, aktivi-
race se automatsko iskljudivanje.

Vreme iskljuCivanja ringle zavisi od podeSenog stepena
kuvanja (od 1 do 10 gasova).

IskljuCuje se grejac ringle. Na prikazu ringle naizmenic-
no trepere F 5 i prikaz za preostalu toplotu H/h.

9.1 Nastavak kuvanja nakon automatskog
iskljuéivanja
1. Pritisnite bilo koje polje osetljivo na dodir.

v Prikaz se gasi.
2. Ponovo podesite zeljenu ringlu.

10 Prikaz potroSnje energije

Ova funkcija prikazuje ukupnu potrosnju energije izme-
du ukljuc€ivanja i iskljuCivanja plo&e za kuvanje.

Posle iskljuCivanja se na 10 sekundi prikazuje potro-
Snja u kilovat-satima, npr. 1,08 kWh.

Preciznost prikazane vrednosti zavisi, izmedu ostalog, i
od kvaliteta napona strujne mreze.

Prikaz moZete da aktivirate u osnovnim podeSavanjima.
— Stranica 58
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sr Osnovna podeSavanja

11 Osnovna podesSavanja

Uredaj mozete da podesite prema svojim potrebama.

11.1 Pregled osnovnih podesavanja

Ovde cCete naci pregled osnovnih podeSavanja i fabric-
ki podeSenih vrednosti.

Prikaz

Izbor

c3

Vreme izbora ringli

Prikaz lzbor

ci Automatska zastita za decu
0 — iskljuceno.’
i — Ukljuceno.
Z - Rudéni i automatski osigura¢ za decu su
iskljuceni.

]
ax

Zvucni signal

1 — Signal za potvrdu i signal za pogre$no ru-
kovanje su isklju¢eni. Signal glavnog prekida-
Ca ostaje ukljucen.

i — UkljuCen je samo signal za pogresno ru-
kovanije.

£ — Ukljucen je samo signal za potvrdu.

3 - Signal za potvrdu i signal za pogre$no ru-
kovanje su ukljueni.'

cd Prikaz potroSnje energije
Vrednosti mreznog napona proverite kod di-
stributera elektriCne energije.
0 — iskljugen je prikaz potrognje.”
i — indikator potroSnje za mrezni napon od
230 V.
c - indikator potrodnje za mrezni napon od
400 V.
3 - indikator potronje za mrezni napon od
220 V.
Y — indikator potro$nje za mreZni napon od
240 V.

cS Automatski tajmer
00 - Iskljugeno.’
-89 - Trajanje nakon kojeg se ringle iskljudu-
ju.

n]
(]

Trajanje signala za zavrSetak tajmera
{ — 10 sekundi.’

— 30 sekundi.

- 1 minut.

odatno ukljucivanje grejnih tela

— isklju¢eno.

i — Ukljuceno.

Z — poslednje pode$avanje pre isklju€ivanja
ringle.’

]
~d
CaQ0 | Wy

' Fabricko podeSavanje
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£ — Neograni¢eno: ringla koja je bila izabrana
kao zadnja uvek moze da se podeSava, a da
se pritom ne mora ponovo izabrati.!

i — Poslednje izabranu ringlu mozete da po-
desite u roku od 10 sekundi posle izbora.
Nakon tog vremena morate ponovo da izabe-
rete ringlu pre podeSavanja.

cl Vrac¢anje na fabriCko podeSavanje
0 - iskljugeno.’
i — Ukljuceno.

' Fabricko podesavanje

11.2 Promena osnovnih podesSavanja

Zahtev: PloCa za kuvanje je isklju¢ena.

1. Pritisnite .

2. U narednih 10 sekundi drzite pritisnuto ® 4 sekun-
de.

Na levom displeju naizmeniéno trepere c i .
Na desnom displeju svetli &.

Pritiskajte © sve dok se ne prikaze Zeljeni prikaz.
U zoni za podeSavanje podesite Zeljenu vrednost.

P <

5. Drzite pritisnuto ® tokom 4 sekunde.

v PodeSavanje je aktivirano.

Savet: Da biste napustili osnovna podeSavanja, iskljuci-
te plo¢u za kuvanje pomodéu @. Ponovo ukljucite plodu
za kuvanje i ponovo je podesite.



Ciséenje i odrzavanje sr

12 Ciscenje i odrzavanje
Da bi vas uredaj dugo ostao funkcionalan, pazljivo ga
Sistite i odrzavajte.

12.1 Sredstva za ¢iséenje

Odgovarajuca sredstva za CiS¢enje i struganje stakla

mozete kupiti preko korisniCkog servisa, u onlajn pro-

davnici ili u trgovini.

PAZNJA!

Neodgovarajuca sredstva za CiS¢enje mogu da oStete

povrsine uredaja.

» Niposto nemojte koristiti neadekvatna sredstva za
diScenje.

Neadekvatna sredstva za €iS¢enje

m  Nerazblazeni deterdZent za pranje posuda

m  Sredstvo za CiS¢enje za masinu za pranje sudova

= Abrazivna sredstva

m  Agresivna sredstva za &is¢enje kao $to je sprej za
rernu ili odstranjivac fleka

= Sundere koji grebu

m  Kompresorski &istadi i parni Cistaci

12.2 Ciséenje staklokeramike
Odistite ploCu za kuvanje nakon svake upotrebe kako
se ostaci hrane ne bi slepili.

Napomena: Obratite paznju na informacije o neade-
kvatnim sredstvima za giSéenje. — Stranica 59

Zahtev: Plo¢a za kuvanje se ohladila.

1. Tvrdokornu necistocu uklonite strugadem za stakle-
ne povrsine.

2. PloCu za kuvanje odistite sredstvom za ¢iSéenje sta-
klokeramike.
Obratite paznju na napomene za ¢is¢enje na amba-
lazi sredstva za giSéenje.
Savet: Posebnim sunderom za staklokeramiku mo-
zete da postignete dobre rezultate giScenja.

12.3 Ciséenje okvira ravne ploée za kuvanje

Ocistite okvir ravne ploge za kuvanje nakon upotrebe

ukoliko se na njemu nalaze nedistoca ili fleke.

Napomene

m  Qbratite paZnju na informacije o neadekvatnim sred-
stvima za CiS¢enje. — Stranica 59

= Nemojte da upotrebljavate strugaljke za staklo.

1. Okvir ravne ploCe za kuvanje odistite toplom sapuni-
com i mekom krpom.
Nove sunderaste krpe temeljno isperite pre upotre-
be.

2. Dodatno osusite mekom krpom.

13 Otklanjanje smetniji

Manje smetnje na uredaju mozete sami da otklonite.
Pre nego Sto se obratite korisni¢kom servisu, pogledaj-
te informacije za otklanjanje smetnji. Tako éete izbedi
nepotrebne troskove.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Nestru¢ne popravke su opasne.

» Samo obuceno stru¢no osoblje sme da vrsi poprav-
ke na uredaju.

» Ako je uredaj neispravan, pozovite servisnu sluzbu.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Nestru¢ne popravke su opasne.

» Samo za to obuceno struéno osoblje sme da vrSi
popravke na uredaju.

» Za popravku uredaja se smeju koristiti samo origi-
nalni zamenski delovi.

13.1 Uputstva u polju za prikaz

» Ako se mrezni priklju¢ni vod ovog uredaja osteti,
morate da ga zamenite specijalnim priklju¢nim ka-
blom, koji mozete da porucite od proizvodaca ili nje-
gove korisniCke sluzbe.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Ringla greje, ali prikaz ne funkcionise.

» IskljuCite osigurac u kutiji sa osiguradima.

» Pozovite korisniCki servis.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

PloCa za kuvanje se iskljuduje sama od sebe i ne moze
viSe da se koristi. Ona se moze kasnije nenamerno
ukljuditi.

» Iskljucite osigurac u kutiji sa osiguracima.

» Pozovite korisniCki servis.

Kvar Uzrok i reSavanje problema

Nema Napajanje strujom je prekinuto.

1. Proverite kuéni osigura¢ za ureda,j.
2. Pomodu drugih elektri¢nih uredaja proverite da li je nestalo struje.

Trepere svi prikazi

Komandno polje je mokro ili se na njemu nalaze predmeti.

» Osusite komandno polje ili uklonite predmet.
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Kvar

Uzrok i reSavanje problema

[

oo

Na viSe ringli se ve¢ duze vreme kuva velikom snagom. Ringla je iskljuCena radi

zastite elektronike.

1. Sacekajte nekoliko trenutaka.

2. Kratko dodirnite bilo koje polje osetljivo na dodir.

v Ako se poruka viSe ne pojavljuje, elektronika je dovoljno rashladena. Mozete
nastaviti sa kuvanjem.

"
£

Elektronika se zagreva i dalje, iako je putem Fc' izazvano isklju¢ivanje. Zato su

isklju¢ene sve ringle.

1. Sacekajte nekoliko trenutaka.

2. Kratko dodirnite bilo koje polje osetljivo na dodir.

v Ako se poruka viSe ne pojavljuje, elektronika je dovoljno rashladena. Mozete
nastaviti sa kuvanjem.

F 5 i stepen za kuvanje trepere
naizmenicno. Cuje se zvuéni sig-
nal.

Vru¢ lonac u prostoru komandnog polja. Elektronika moze da se pregreje.

» Udaljite lonac.
v Prikaz se gasi brzo nakon toga.

F 5 i signalni ton

Vru¢ lonac u prostoru komandnog polja. Ringla je iskljuCena da bi se zastitila

elektronika.

1. Sklonite lonac.

2. Sacdekajte nekoliko trenutaka.

3. Kratko dodirnite bilo koje polje osetljivo na dodir.

v Ako se poruka viSe ne pojavljuje, elektronika je dovoljno rashladena. Mozete
nastaviti sa kuvanjem.

-
[x0u]

Ringla je predugo bila u rezimu rada i automatski se iskljucila.
Ringlu mozete odmah ponovo da ukljudite.

oF i ringle ne greju

Aktiviran je demo rezim.

1. IskljuCite uredaj sa strujne mreze na 30 sekundi tako Sto éete iskljuditi osigu-
raC u kutiji sa osiguradima.

2. Pritisnite bilo koje polje osetljivo na dodir u naredna 3 minuta.

Na displeju se pojavljuje poruka
sa slovom "E", npr. EO111.

Elektronska oprema je prepoznala gresku.

1. Iskljucite uredaj i ponovo ga ukljudite.

v Ako se smetnja samo jednom pojavila, poruka ¢e nestati.

2. Ako se poruka ponovo pojavi, pozovite korisni¢ku sluzbu. Tokom poziva tac-
no prenesite o kakvoj se poruci o gresci radi.
— "KorisniCka sluzba", Stranica 60

14 Odlaganje u otpad

Ovde mozete saznati kako da pravilno odlozite stare

uredaje u otpad.

14.1 Odlaganje starih uredaja u otpad
EkoloSki prihvatljivim odlaganjem u otpad mogu da se

recikliraju dragocene sirovine.

1. Izvucite mrezni utika¢ mreznog prikljuénog voda.
2. Presecite mrezni priklju¢ni vod.
3. Uredaj odlozite u otpad na ekoloski prihvatljiv nadin.

O aktuelnim nacinima odlaganja u otpad informisite
se kod svog specijalizovanog prodavca ili u svojoj
opstinskoj odn. gradskoj upravi.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa
evropskom smernicom 2012/19/EU
o otpadnim elektricnim i elektronskim
aparatima (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak
i reciklazu otpadnih aparata koji vazi
u celoj Evropskoj Uniji.

B

15 Korisnicka sluzba

Ako imate neka pitanja u vezi koris¢enja, ne mozete sa-
mi da otklonite smetnju ili uredaj mora da se popravi,
obratite se nasoj korisnickoj sluzbi.

kog servisa u periodu od najmanje 10 godina od sta-
vljanja vaseg uredaja na trziSte u okviru Evropskog
ekonomskog prostora.

Funkcijski relevantne originalne rezervne delove proi-
zvedene u skladu sa odgovaraju¢om direktivom o eko-
loSkom dizajnu mozZete da dobijete od naseg korisnic-
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Napomena: Angazovanje servisne sluzbe je besplatno
u okviru garantnih uslova proizvodaca.

Detaljnije informacije o trajanju i uslovima garancije u
svojoj zemlji moZete da dobijete od naseg korisni¢kog
servisa, trgovca kod kojeg ste kupili uredaj ili na nasoj
veb-stranici.

Kada se obracate korisnickom servisu, navedite broj
proizvoda (E-Nr.) i fabri¢ki broj (FD) svog uredaja.
Podatke za kontakt korisniCke sluzbe nadi ¢ete u prilo-
zenom spisku korisni¢kinh sluzbi ili na nasoj veb-stranici.

Jela za proveru sr

15.1 Broj proizvoda (E-Nr). i proizvodni broj
(FD)

Broj proizvoda (E-Nr.) i proizvodni broj (FD-Nr.) mozete
da pronadete na tipskoj ploCici uredaja.

Plocgicu sa oznakom tipa mozete nadi:

®m U pasosu uredaja,

®m 33 donje strane ploCe za kuvanje.

Da biste brzo mogli da pronadete podatke o uredaju i

telefonski broj korisniCke sluzbe, podatke moZete i da
zabeleZite.

16 Jela za proveru

Ovaj pregled je kreiran za institute za ispitivanje da bi

se olakSalo testiranje nasih uredaja.

Navodi se odnose na pripremu jela u posudu slededih

dimenzija:

Cetvorodelni komplet indukcionih lonaca Schulte-Ufer

HEZ390042

®m | onac sa drskom @ 16 cm, kapaciteta 1,2 |, za
ringlu sa jednim prstenom sa @ 14,5 cm

®m |onac za kuvanje @ 16 cm, kapaciteta 1,7 |, za
ringlu sa jednim prstenom sa @ 14,5 cm

®m | onac za kuvanje @ 22 cm, kapaciteta 4,2 |, za
ringlusa@ 18 cmili @ 17 cm

m Tiganj za peCenje @ 24 cm, za ringlu sa @ 18 cm |li
@17 cm

Ako koristite ringlu @ 18 cm nominalne snage od
1500 W, produZite vreme pocetka kuvanja za oko 20%.
Izaberite slededi vise stepen nastavka kuvanja.

Topljenje €okolade

Posuda / Stepen pripre- Trajanje Poklopac
Ringla me (min:sek)
Cokolada za glazuru, npr. Dr. Oetker tamna, Lonac sa dr- 1. oko 30:00 Ne
150 g Skom
@ ringle:
14,5 cm
Zagrevanje i odrzavanje toplote variva od soéiva
Posuda / Stepen pripre- Trajanje Poklopac
Ringla me (min:sek)
Varivo od sociva,
— "Recept za varivo od sociva", Stranica 64
Podetna temperatura: 20 °C
KoliCina: 450 g Lonac za kuva-
nje
@ ringle:
14,5 cm
1. Zagrejte varivo od sociva 9 oko 2:00 bez Da
mesanja
2. Odrzavajte toplotu variva od sociva 1. oko 30:00 Da
Koli¢ina: 800 g Lonac za kuva-
nje
@ ringle: 18 cm
ili17 cm
1. Zagrejte varivo od sociva 9 oko 2:00 bez Da
mesanja
2. Odrzavajte toplotu variva od sociva 1. oko 30:00 Da

Varivo od sociva kao proizvod iz limenke, npr. terin sa soCivom i virSlama kompanije Erasco

Podetna temperatura: 20 °C

Koligina: 500 g
nje
@ ringle:
14,5 cm

Lonac za kuva-
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1. Zagrejte varivo od socCiva 9 oko 2:00, pro- Da
mesSajte posle
otprilike 1:30
2. Odrzavajte toplotu variva od sodiva 1. Da
Koli¢ina: 1000 g Lonac za kuva-
nje
J ringle: 18 cm
ili 17 cm
1. Zagrejte varivo od sociva 9 oko 2:00, pro- Da
mesSajte posle
otprilike 1:30
2. OdrZavajte toplotu variva od sociva 1. Da
Krékanje beSamel sosa
Posuda / Stepen pripre- Trajanje Poklopac
Ringla me (min:sek)
Temperatura mleka: 7 °C
Recept: 40 g putera, 40 g brasna, 0,5 | mle- Lonac sa dr-
ka sa 3,5% mleCne masti i prstohvat soli Skom
d ringle:
14,5 cm
1. Otopite puter. Umesajte brasno i so. Prodinstajte masu u 1 - Ne
trajanju od 3 minuta.
2. Dodajte mleko i kuvajte uz stalno mesanje. 9 oko 5:20 Ne
3. Kuvajte beSamel sos tokom 2 minuta uz stalno mesanje. 1 2:00 Ne
Sutlijas
Posuda / Stepen pripre- Trajanje Poklopac
Ringla me (min:sek)
Kuvanje sutlijasa — nastavak kuvanja sa poklopcem
Temperatura mleka: 7 °C
Recept: 190 g pirinCa okruglog zrna, 90 g Lonac za kuva-
Secera, 750 ml mleka sa 3,5% mle¢ne masti nje
i1 g soli d ringle:
14,5 cm
1. Zagrevajte mleko dok ne poc¢ne da se dize. 9 oko 6:45 Ne
2. Vratite na stepen pripreme. U mleko dodajte pirinac, seceri 2 oko 38:15 Da
so. Promesajte nakon 10 minuta.
3. Kuvajte sve dok pirina¢ ne upiju svu te¢nost.
Recept: 250 g pirin¢a okruglog zrna, 120 g  Lonac za kuva-
Secera, 1 | mleka sa 3,5% mlecne masti i nje
1,5 g soli @ ringle: 18 cm
ili17 cm
1. Zagrevajte mleko dok ne poc¢ne da se dize. 9 oko 7:20 Ne
2. Vratite na stepen pripreme. U mleko dodajte pirinac, Seceri 2 oko 37:40 Da
so. Promesajte nakon 10 minuta.
3. Kuvajte sve dok pirina¢ ne upiju sve mleko.
Kuvanje sutlijasa — nastavak kuvanja bez poklopca
Temperatura mleka: 7 °C
Recept: 190 g pirin¢a okruglog zrna, 90 g Lonac za kuva-
Secera, 750 ml mleka sa 3,5% mle¢ne masti nje
i1 g soli @ ringle:
14,5 cm
1. Pirinag, Secer i so dodajte u mleko. Zagrevajte uz konstant- 9 oko 7:30 Ne
no mesanje sve dok mleko ne dostigne 90 °C.
2. Vratite na stepen pripreme i ostavite da se kréka. 2 oko 50:00 Ne
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Recept: 250 g pirin¢a okruglog zrna, 120 g  Lonac za kuva-

Secera, 1 | mleka sa 3,5% mleCne masti i nje
1,5 g soli @ ringle: 18 cm
ili17 cm
1. Pirinag, Secer i so dodajte u mleko. Zagrevajte uz konstant- 9 oko 8:00 Ne
no mesanje sve dok mleko ne dostigne 90 °C.
2. Vratite na stepen pripreme i ostavite da se krcka. 2 oko 50:00 Ne
Kuvanje pirinéa
Posuda / Stepen pripre- Trajanje Poklopac
Ringla me (min:sek)
Temperatura vode: 20 °C
Recept: 125 g pirin¢a dugog zrna, 300 g vo- Lonac za kuva-
de i prstohvat soli nje
@ ringle:
14,5 cm
1. Zagrejte vodu, pirinaC i so. 9 oko 2:48 Da
2. Ostavite da se kréka sve dok se pirinad i voda potpuno ne 2 oko 20:00 Da
sjedine.
Recept: 250 g pirin¢a dugog zrna, 600 g vo- Lonac za kuva-
de i prstohvat soli nje
@ ringle: 18 cm
ili 17 cm
1. Zagrejte vodu, pirinaC i so. 9 oko 3:15 Da
2. Ostavite da se kréka sve dok se pirina¢ i voda potpuno ne 2. oko 20:00 Da
sjedine.
Pecenje odreska od svinjskog buta
Posuda / Stepen pripre- Trajanje Poklopac
Ringla me (min:sek)
Odrezak od svinjskog buta: 7 °C
Recept: 3 odreska od svinjskog buta debljine Tiganj za prze-
1 cm i ukupno 300 g, 15 g suncokretovog nje
ulja @ ringle: 18 cm
ili17 cm
1. Ulijte suncokretovo ulje u tiganj za przenje 9 oko 2:40 Ne
i zagrejte tiganj tako da postane vreo.
2. Przite odreske od svinjskog buta tako da 7 svaka strana Ne
porumene. Pritom odreske jednom prevrnite. oko 3:00
Pecenje palacinki
Posuda / Stepen pripre- Trajanje Poklopac
Ringla me (min:sek)
Testo za paladinke: 20 °C
Recept prema DIN EN 60350-2 Tiganj za prze-
Koli¢ina: 55 ml testa po paladinki nje
@ ringle: 18 cm
ili 17 cm
1. Zagrejte tiganj za przenje tako da postane 9 oko 2:40 Ne
vreo.
2. Ulijte testo u tiganj i pecite paladinke sve 6 oder 6. 1. strana: oko Ne
dok ne porumene. Pritom paladinke jednom u zavisnosti od  1:00
prevrnite. stepena zape- 2. strana: oko
cenja 0:20
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Fritiranje zamrznutog pomfrita

Posuda / Stepen pripre- Trajanje Poklopac
Ringla me (min:sek)

Pomfrit: -18 °C

Koli¢ina: 1,8 kg suncokretovog ulja, po porci- Lonac za kuva-
ji: 200 g zamrznutog pomfrita, npr. McCain nje

123 Frites Original @ ringle: 18 cm
ili17 cm
1. Zagrejte ulje u loncu tako da dostigne 9 Ne
180 °C.
2. Sipajte zamrznuti pomfrit u ulje i fritirajte 9 oko 4:00 Ne

ga sve dok ne porumeni.

16.1 Recept za varivo od soc€iva

Da bi se izvrsila taCna provera, najpre skuvajte varivo

od sodiva i ostavite ga da se ohladi na sobnu tempera-

turu. Potom zagrejte varivo od sociva u skladu sa tabe-

lom i odrzavajte ga toplim. Recept je sadinjen u skladu

sa DIN 44550.

Sastojci:

= 250 g sociva

m 250 g iseckane Sargarepe sa ivicama duzine oko
10 mm

m 250 g iseckanog krompira sa ivicama duzine oko
10 mm
1 kasSicgica soli
1250 ml vode

Priprema:

m  Sodivo pustite da odstoji u navedenoj koligini vodi u
trajanju od 3 sata.

= Prokuvajte sve sastojke u zatvorenom loncu na
najvecem stepenu kuvanja.

= Cim se pojavi para, prebacite na stepen za
nastavak kuvanja i ostavite da se kréka u
zatvorenom loncu oko 1 sat.
Varivo od socCiva ostavite da se ohladi.
Sprovedite proveru tek kada se zgotovljeno varivo
od sociva ohladi na temperaturu od 20°C £ 5 K.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.
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