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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BwxTe nonesHun cbBeTH 3a yn0Tpe63, 6p0LuypV|, OTCTpaHABaHe Ha HEU3NMPaBHOCTH,

MH(OPMaLs 3a CEepBU3 1 PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
U www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

. KyneTe akcecoapu, KOHCyMaTUBM M OPUrMHAIIHW pe3epBHU YacTu 3a Bawms ypen:

: 3a noseye peLenTy, CbBETH, OTCTPaHsABaHe Ha HeN3NpPaBHOCTU N3TerneTe
X npunoxenne My Electrolux Kitchen.

B> Eoveieploy
OBCNYXXBAHE HA KITMEHTHU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHu YacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxeaHe”, TpsbBa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wwa nHopmaumsa n cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

HT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. MNMponssoantenat
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
WMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocCT 3a geua n xopa B yA3BUMO
NonoXxeHue

- Tosn ypen moxe aa 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
rogviHa Bb3pacT, KakTo M OT nmua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHM U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU U OT nnua 6e3 onnt n
NO3HaHUA, camMo ako Te ca noa HabnwgeHue nnm obvaaT
MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupat Bb3MOXHUTE puckoBe. [leua nog 8-roguiiHa
Bb3pacCT M Xopa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa oa ce gbpxKaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca
noa NOCTOSAHHO HabnaeHue.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnogeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpaqar c ypega n MobunHu
yctpounctea c/cbc My Electrolux Kitchen.

- [pbXXTe BCMYKM ONAKOBKM Aaneye oT aela n u3xebpreTte
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.
NMPEOYMPEXOEHWE: MNaseTe geuata n gomMalluHuTe
nobumum ganede ot ypeaa, korato pabotm nnm koraTo
nsctmea. VMima goctbnHM 4YacTu, KOUTO ce HarpsisaT no
Bpeme Ha ynoTtpeba.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a feTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBupa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpLIBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6bwwa 6e3onacHocCT

Camo kBanudguuymnpaHo nuue Tpsbsa ga nHctanupa ypega u
Aa cmeHu kabena.

He nanonaeaiite ypeaa, npean ga ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMS.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NnogapbXKa,
N3KNIYETE ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsibea aa ce
CMEHU OT NPOU3BOAUTESS, HEFOB OTOPU3NPAaH CEePBU3EH
LEeHTBbP Unn KBanuduumpaHo nvue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

BHUMAHWE: lNpoBepeTe aanv ypeabT € U3KINKYEH, Npeau
Aa CMeHuTe namnuykarta, 3a ga nsberHete Bb3MOXHOCTTA
OT TOKOB yaap.

BHUMAHWE: YpenbT n HeroBute AOCTbLMNHM YacTu ce
HaropeLusiBaTt nNo Bpeme Ha yrnotpeba. Tpabea aa ce
BHMMaBa 1 ga ce n3bsrea JOKOCBaHe Ha HarpesaTenuTe.
BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
WU NOCTaBsIHE Ha NMPUCTaBKWU, UM CbOBE 3a NeYeHe.
3nonaBanTe camo ceH30pa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

- 3a ga npemaxHeTe MeT. ObpXKayun BbB pypHaTa, MbpBo
nsgbpnanTe npegHarta YacT Ha ObpXxada u cnep tosa
3agHara, 3a Aa ce paskaudum oT cTeHuTe. [locTaBeTe MerT.
AbpXadn B obpaTHa nocrnegoBaTenHocT.

- He nouncrBanTe ypena c napoymcraydka.

- He nsnonsearite arpecuBHun, abpasmBHU, NOYNCTBALLN
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTanHn Npudopn Npu NoYUcTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTta, Tbi KaTo Te MoraTt Aa Hagpackat
NOBBbPXHOCTTA M Aa AoBeAaT 40 HanykBaHe Ha CTbKIIOTO.

- Pasnetute xpaHu TpsibBa ga ce OTCTpaHAT npean
MMPONNTUYHOTO NovncTBaHe. CBaneTe BCUYKM NPUCTABKM
Ha doypHaTa.

2. UHCTPYKUUU 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTtanauumsna

BHUMAHME!
Camo kBanuduLmpaH YOBEK MOXe [Aa U3BbPLUM MOHTaxa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BC1YKM ONaKOBKM.

* He moHTUpanTe 1 He n3nonasanTe NoBpeaeH ypen.

+ CnepgBaliTe MHCTPYKLUUTE 3a MHCTannpaHe, NpUnoXeHn KoM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, Korato MecTuTe ypeaa, Tbi KaTo e Texbk. BuHaru nanonssante
npeanasHn pbKaBuLmM 1 3aTBOPEHN OBYBKN.

* He gbpnanTe ypena 3a Apbxkara.

* MoHTupanTte ypeaa Ha 6e3onacHo 1 NoAXoAsLLO MSCTO, KOETO OTroBaps Ha MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUS.

+ Tpsbsa aa cnassaTe MUHUMANHOTO Pa3CTOsHWE A0 APYrW YPEamn 1 yCTPOMCTBa.

» [peau ga moHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe fanu BpaTtaTta Ha dypHara ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpenbT e obopyaBaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsbsa Aa ce n3nonsea ¢
enekTpo3axpaHBaHeTo.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 590 (600) mm
(MvHumanHa B1covMHa Ha oTBoOpa 3a BrpaxaaHe
nop paboTHWs Nnor)

LLnpmnHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 560 mm
ObnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxgaHe 550 (550) mm
BucounHa B npegHaTa yacT Ha ypeaa 594 mm
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

BucouunHa B 3agHaTa yacT Ha ypeaa 576 Mm
LLinprHa B NnpegHaTa yacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
ObnbounHa Ha ypeaa 569 Mm
OvnbounHa Ha BrpaxgaHe Ha ypeaa 548 Mm
[bn6ounHa npu oTBOpEHa BpaTa 1022 mm
MwvHumaneH pa3vep Ha oTBopa 3a BEHTURauus. 560x20 mm
OTBOp pas3nonoxeH B fgonHaTta 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHUSA 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 Mm
TbT € pasnonioXeH B AECHNS bIb/l HA 3agHaTa

cTpaHa

MOHTaXHN BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvick oT noxap unu TokoB yaap.

* Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpaeAT OT kBanuduumpaH enekTpoTEXHNUK.

* YpeabT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkarta ¢ TEXHUYECKN AaHHN ca CbBMECTUMU C
€NeKTPUYECKUTE AaHHM Ha 3axpaHBallaTta Mpexa.

* BwuHaru nanonasante NnpaBUIHO MOHTMPAH KOHTAKT CbC 3allmTa OT TOKOB yaap.

* He n3nonsearite pasknoHUTENN U1 aganTepu ¢ MHOrO BXOLOBE.

* BHumaBainTe fa He NoBpeanTe 3axpaHBalLms Lencen v 3axpaHBawms kaben. Ako
3axpaHBawusT kaben Tpsidbea ga 6bAe NnoaMeHeH, ToBa Tpsiba fa 6bae U3BLPLUEHO OT
HalUMsi OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTHP.

» He ponyckarite 3axpaHBalwmTe kabenu ga ce gobnwkaeaT 4o BpaTMykaTa Ha ypeda unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, ocobeHO KoraTo € BKIKYEH UK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.

* 3awwuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLwute n n3onupaxun Yactn tpsabea ga 6bae 3aterHaTta no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe [ja Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

» CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa e4MHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanayusTa.
YBepeTe ce, Ye LEeNncenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMEH cref MHCTannpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lencern.

* He n3gbpneaiiTe 3axpaHBalLyms kaben, 3a Aa usknouute ypega. Bunaru nsgbpneante
Liencena Ha 3axpaHBaHeTO.

* M3non3eante camo NpaBuIHN YyCTPOMCTBA 3a U3onayus: npeanasHy NpeKkbcBayvn Ha
mMpexara, npeanasutenu (npeanasutennte oT BUHTOB TUN TpsAOBa Aa ce u3BagsaT oT
hacyHrara), U3kno4BaTenu 1 KOHTaKTOpY 3a yTeyka Ha 3a3eMsiBaHeTo.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

+ Enextpuyeckarta nHctanauus TpsibBa Aa uma usonupaiyo yCTporucTBo, koeTo Bu nossonsisa
0a U3KNYnTe ypeaa oT en. Mpexara npyu BCUYKX nosocu. M3onnpalloto ycTporcTBo
TpsibBa Aa e C WHpUHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3uUSNo BpaTuykaTa Ha ypeaa, npean Aa cBbpXKeTe 3axpaHBalyusi kaben Kbm
KOHTaKTa.

+ Tosu ypen ce 4OCTaBs C eNeKkTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

Tunose kabenu, noaxoAsaLIM 32 UHCTaNaLuMsa Uy NoAMsAHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BuxkTe obLyata MOLHOCT B TabenkaTta ¢ OCHOBHU AaHHW. MoxeTe aa
HanpaBuTe cnpaBka 1 B Tabnuuara:

O6wa mowHocT (W) CeyeHue Ha kabena (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsiBaHe (3eneHo-xbnT kaben) Tpsiéea Aa 6bae 2 cM No-Abiabr OT kabenuTe 3a
¢asata un HynaTa (CuH 1 kadsB kaben).

2.3 N3non3BaHe

/I BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHust, TOKOB yaap WUIv eKCrnosus.

+ To3u ypen e npegHasHayeH camo 3a foMallHa (Ha 3akpuTo) ynotpeba.

* He npomeHsinTe NnpegHa3HavyeHMETo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEeHTUNAUMOHHMTE OTBOPU He ca BnokMpaHu.

* He ocraesante ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha pabora.

*  WsknrouBanTte ypena crnej BCAKO U3MON3BaHe.

+ bBbaeTte BHMMaTenNHKW, koraTo oTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, Aokato ypeabT pabotn. Moxe
Aa nanese ropeLy Bb3ayX.

* He paboteTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He nsnonssavite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 3a CbXpPaHeHMe.

+ OtBapsiiTe BHUMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa. /13non3BaHeTo Ha CbCTaBKW C anikoXOJ MOXe
Aa npeansBrKa CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsBaiiTe UCKPU UM OTKPUT NNambk Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeaa, koraTo oTBapste
BparaTa.

* He noctaBsinTe 3anannumu NpoaykTu Uy NnpeameTi, KOMTO ca HAMOKPEHM ChC 3ananumm
npoaykTu, B 6nn30CT A0 ypeaa unv BbpXy Hero.

* He cnogensiite ceoata Wi-Fi napona.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

/\  BHUMAHME!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

» 3a pga ce nsberHat nospean un obesLBeTaBaHe Ha emanna:
— He NocTaBsiTe cbaoBe 3a oypHa UNu ApYru NpeaMeTn B ypeaa AMPEKTHO BbPXY
OBbHOTO.

— He NoCcTaBsinTe anyMUHUEBO (DONMMO AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B ropeLumst ypes.

— He MOCTaBsINTE BNaXkHN CbAOBE U XpaHa B Ypeaa, crnej KaTto NpUKIioYUTE C TOTBEHETO.
— 6baeTe BHMMATESHU, KoraTo MaxaTe U NocTaBsTe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTABaHETO Ha eMalina UM HepbXxagaemarta CToMaHa He OKa3Ba BIUSIHME BbPXY
paboTtaTa Ha ypeaa.

* W3nonseaiTe gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnNogoBuTe COKOBE NPUYMHSABAT NETHa,
KOMTO MoraT Aa obaat TpanHu.

+ Tosu ypen e npegHa3HadeH camo 3a roTeeHe. Toli He TpsibBa ga ce usnonaea 3a apyru
Lienu, HanprumMep 3a OTOMNJEeHNE Ha NOMELLEHUETO.

» BwHaru rotBeTe cbcC 3aTBOpeEHa BpaTa Ha ypHarTa.

* Ako ypeObT e UHCTanupaH 3ag nperpaga ot meberneH Tun, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkag,
Tasu BpaTuyka TpsbBa BUHArM ga € 0TBOPeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBOpeEHa,
MoraT a ce akymynupaT TOMnuHa 1 Bnara, KouTo BNnocneacTsue Aa noBpeasT ypeaa,
Wwkadha unv noga. He 3aTBapsiiTe nperpagaTa, 4oKaTo ypeabT HE U3CTMHE HaMbiHO cnes
ynotpeba.

2.4 'pnxka N noyncTBaHe

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Noxap unv nospega Ha ypeaa.

 [peov noaapbkKa U3KMOYeTe ypeda v n3sageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha en. Mpexara.

° yBepeTe Ce, Ye ypeabT € CTyeH. ViMa onacHOCT CTbKNeHUTe naHenu aa ce cyynAaT.

+ CMmeHsiiiTe He3aGaBHO CTHKIEHUTE NaHEeNU Ha BpaTuykaTa, koraTto ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpU3MpaH CEPBU3EH LIEHTHP.

* BHumaBaiTe, koraTo cBanste BpaTtuykaTa oT ypega. Bpatuykata e Texkal

» [louncTBariTe pedoBHO ypeaa, 3a Aa NpeaoTBpaTUTe pasBansHe Ha NOBbPXHOCTHUSA
maTepuarn.

+ [louncTeTe ypeda c Mokpa 1 Meka kbpna. /1anonseante camo HeyTpanHu npenapaTu. He
n3nonasawTte abpasnBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMUCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npegmeTu.

+ AKo nanonseare cnpevi 3a ypHa, cneaBanTe UHCTPYKUMUTE 3a 6e30nacHOCT BbpXY
onakoBkaTta Mmy.

2.5 NMMpoNUTMYHO NoYUCTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHOCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMU4eckn emmcum (nyLek) B NMponuTUYeH
PEXUM.

 TMpeay n3BbpLIBaHE Ha (hyHKUMSTA 32 NMUPONUTUYHO CaMOMOYNCTBaHE UK PyHKUMATA 3a
nbpea ynotpe6a, Monst OTCTpaHeTe OT BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa:
—  BCUYKU USMWLLHM XPaHUTESTHW OCTaTbLM, Macro UK pasfneT MasHUHW / oTnaraHus.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

— BCUYKM NOABWXHU NpegmMmeTn (BKJ'IIOHI/ITGJ'IHO CcKapu, CTPaHU4YHU WLUNHU N T.H., 4OCTaBEHU
C MpoAyKTa) 1 Nno-cneuuanyy BCUYKM Hesanensally TEHXEPW, TUraHW, TaBu, Nocyaa u
ap.

° I'IqueTeTe BHMMATENHO BCUYKN UHCTPYKLUUKU 3a NMUPOJTUTUYHOTO NO4YnUCTBaAHE.

» [eua He 6viBa Aa [0 ypeaa, AoKaTo TeYe NUPOTIUTUYHOTO NMOYNCTBaHE.

YpenbT cTaBa MHOTO ropeLy U oT NpeaHUTE OTBOPM 3a OXMNax4aHe Ce U3nycka ropeLy
Bb3AYX.

*  [pONUTUYHOTO NOYMCTBAHE € onepaLusi C BUCOKa TeMMepaTypa, KOsiTo MoXe Aa
npeavaBMka 0CBOGOXKAABAHETO HA M3NAPEHNSI OT OCTATbLM OT FOTBEHE U CTPOUTENHM
martepvanu, NpenopbYNTENTHO € NoTpebutenuTe ga:

— ocurypaTt gobpa BeHTUNauumsi No Bpeme ¥ crnes BCSKO NMPONIMTUYHOTO NOYMUCTBaHE.

— ocurypsit fobpa BeHTMNnauusi no BpeMe v crnef nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcumManHa TemnepaTypa.

e 3a pas3nuka OT XopaTta, HAKOU NTUUN nnn Brievyrmn ca U3KIn4YnUTesIHoO YyBCTBUTENTHU KbM
noTeHUnanHm n3napeHunsa, KOUTo ce oTaendT Nno BpemMe Ha npoueca Ha no4yncTteaHe Ha
BCUYKM DYPHM C MUpOnn3a.

— [MNpemaxHaT BCUYKM JOMALLHYW XUBOTHK (0COBEHO NTMLWM), KOUTO ca B BNM30CT Ao ypeaa
no BpeMe Ha 1 crieq NMPOSIMTUYHOTO MOYMUCTBaHE U MbPBO U3MON3BaHe Npu
MakcvMmarnHa TemnepaTtypa Ha 4o6pe NpOBETPEHO MSCTO.

« MankuTe goMallHM MOGUMUM ChLLO MoraT Aa 6bAaT MHOTO YyBCTBUTENHU KbM NTOKanHUTE
NpOMeHN B TeMnepaTtypaTta OKOo BCUYKM PypHU C NMponunsa, korato nporpamara 3a
NUPONUTUYHO camomnoYncTBaHe paboTu.

* Hesanensawute NokpUTUS BbPXY TEHAXKEPU, TUraHU, TaBu, Npubopu 1 T.H., MoraT Aa 6vaat
noepeneHu no BpemMe Ha nMposiIMTMYHO NOYMCTBaHE NpU BNUCOKa TeMmnepaTtypa Ha BCUYKN
(hypHY C NMponmM3a u CblLo Taka MoraT Aa 6bAaT M3TOYHMK Ha HACKU HMBA Ha BPELHM
n3napeHus.

*  W3napeHus, nanbyueHn ot pypHU € NMponu3a / octaTbLm OT XpaHa, KakTo € onMcaHo, He ca
BPefHW 3a Xopa, B TOBa YWCIO AeLa 1 Xopa CbC 34paBOCOBHM Npobremu.

2.6 BbTpelwHo ocBeTneHue

BHUMAHME!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

+ OTHOCHO NamnaTa(uTte) BbTpe B TO3W NPOAYKT U Pe3epBHUTE Namnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Tesaun namnu ca npegHasHayYeHn Aa U3 bpKaT Ha EKCTPEMHM (OU3NYECKM YCIOBUS B
JOMaKUHCKM ypeau, kaTo Temnepatypa, Bubpaumm, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
cUrHanuampar nHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca npeaHasHaveHu
3a M3Mosi3BaHe B APYry MPUIIOKEHNS N HE Ca MOAXOASLLM 32 OCBETSIBAHE Ha NOMELLEHs B
[OMaKUHCTBOTO.

« W3nonsgaiTe camo namnum CbC ChlumTe creumdukalmm.

2.7 O6cnyxBaHe

- 3anonpaeka Ha ypefa ce CBbpXeTe C OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTHP.
* V3nonsBaiiTe camo OpuUrMHanHu pe3epBHY YacTu.

2.8 N3axBBbpnsaHe

/N BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe unu 3afyLlaBaHe.

+  M3knioveTe ypena oT enekTposaxpaHBaHeTo.
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WHCTAJIMPAHE

+ V3BageTe 3axpaHBalwus en. kaben B 6nn3ocT 4o ypeaa 1 ro u3xBbpreTe.

i I'IpemaXHeTe OPBXKaTa Ha BpaTudkaTa, 3a Aa nNpeaoTBpaTuTe 3aknewBaHeTo Ha aeua, unum
AomMalluHn J'IIO6VIMU,I/I B ypeaa.

3. UHCTAJIMPAHE

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxpaHe
A tube. /electrol
@D VouTube omicnmecomiosset

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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UWHCTAJIMPAHE

(*mm)
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OMMUCAHUE HA YPEOA

4.

ONMUCAHUE HA YPEQOA

4.1 O6w nperneg

HEQQREQCOEANR

He

Lo —lo

i
N AL x

ﬂé Hﬂ&

s

KoHTponeH naHen

Konuye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasneHue

HarpsBsaly enemeHT

"He3no 3a BKOYBaHe Ha TepMocoHAaTa
Jlamna

BenTtunartop

BbTpelwHa yacT Ha cpypHaTa
Bopgauwn 3a ckapa, oTcTpaHaemu
Tabenka ¢ gaHHU

Mo3nuns Ha ckapa

4.2 Akcecoapu

PeweTtbyHa ckapa

3a roTBapCku CbaoBe, (*)OpMVI 3a KeKC, neyumsa.

TaBa 3a ne4yeHe
3a cnagkvwm n Kypabuinku.
Obnbok cbpA 3a neveHe/rpun

3a neyeHe Ha TECTEHU N MECHU XpaHu nnun KaTo cba 3a c1>6|/|paHe Ha Ma3HuHa.

CeH3o0p 3a xpaHa (TepmocoHAa)
3a n3mepBaHe KOMKo e u3neveHa xpaHaTta.
TeneckonuyHu Boaa4m

C TeneckonuyHUTe BoAauuM MOXeTe [a NocTaBsaTe n ceansate pa(bTOBeTe Nno-necHo.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

5. KAK A BKITIOUYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

5.1 Mpubupawm ce knrovoBe

3a ga usnonseate ypeana, HaTucHeTe Kro4a. KntoubT nanusa.

5.2 KoHTponeH naHen

CeH30pHM noreTa Ha NaHena 3a ynpasneHue

HatucHete

3aBbpTeTe
Kroya

O

Tavimep

ﬂ» B

Bbp3o Oc-

HarpsiBa- BET-
He neHve

”?

TepmocoHaa

OK

e

U

Q

MN3bepeTe yHKLMA 3a HarpsiaHe, 3a Aa BKIYMTE ypHaTa.

Ta.

3aBbpTeTe KnoYa 3a PyHKLUMTE 3a HarpsiBaHe B U3KMOYEHa No3uuus, 3a Aa usknioumTe dypHa-

. ,))

Korato knioybT 3a yHKUMMTE 32 HarpsiBaHe e
B M3KITIOYEHa NO3ULMSI, EKpaHbT CTaBa B pe-
)KMM Ha rOTOBHOCT.

vD)

onuyum.

KoraTo roTBuTe, ekpaHbT Noka3ea 3agajeHuTe
TemnepaTtypa, Yac oT AeHs ¥ ApYry HannyHu

la¥aYe)

sToP

START
sToP

-"HE:BH:HEEE,

h:min:s

¥ ol S

0 >) DEMO

umu.

EkpaHbT ¢ MmakcumaneH 6poii 3agafgeHun dyHK-

MHauKaTopu Ha ekpaHa

&

3aknoysa-
He

LY

Y

Momouy, npwu ro-
TBEHE

ol

[NouncTtBaHe

Hactporikn

e

>»>

Bbp30 HarpsisaHe
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

WUHaukaTto- Q Q @ @

pv Ha Tau- =~
Mepa:
- MCTaHLMOHHO ynpaBrieHme NHAUKaTO
Wi-Fi nnaukaTop - mura, korato dpypHaTa Moxe A u ynp “a P
i - hypHaTa MoXe Aa ce KOHTponupa au-
aa ce cebpxe ¢ Wi-Fi.
CTaHLMOHHO.

vD)

-

Wi-Fi Bpb3kaTa e BKoyeHa. [OnCcTaHUMOHHO ynpaBneHne CBeTU.

JleHTa pa HanpeAa®bKa - 3a TemMnepartypa unm 4ac.

WHpukaTop 3a roTBeHe ¢ napa

TepmocoHaa UHaukaTop

6. MPEOU NbPBA YINNOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

6.1 MNbpBOHa4YanHoO NoYncTBaHe

Mpeau nbpBaTta ynotpe6a nouncrete npasHaTa pypHa U 3agaiite 4ac.

O\

=i =
g —
=
e 00:00
HactpoiiTe Tarimepa. HatucHeTe:
OK

6.2 HayanHo npeaBapuTenHoO 3aTonnsAHe

3aronneTe npeaBapuTenHo npasHata dgypHa npeau nbpeata ynorpe6a.

Ctbnka M3BapgeTe oT cbypHaTa BCUYKM NPUHAOANEXHOCTU U NOABWMXHUTE OMNOPU Ha CKapaTta.

1
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

3aronneTte npeaBapuTeriHO Npa3HaTta ypHa npeau nbpBaTta ynortpeba.

g"’""a 3apaliTe makcumanHaTta Temnepartypa 3a yHkumaTa: IZI
OcraBeTe pypHaTa fa pabotum 3a 1 yac.

g"’"Ka 3apante makcumanHaTa Temnepatypa 3a QyHkuusTa: .
OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 15 MuH.

® or (bypHaTa MoXe Aa n3nusa MUpM3Ma 1 AUM Mo BpeMe Ha NpeaBapuTEerHOTO 3aTOMNsHE.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

6.3 Be3xW4yHa Bpb3ka =

3a pna cebpxeTe pypHaTa Bu e HyxHo:
* bBe3xnyHa Bpb3ka C UHTEPHET.
*  MobunHo ycTpoIcTBO, CBbp3aHO KbM Baluata 6e3xnyHa mpexa.

Ctbnka | WMaternete mobunHoto npunoxenne My Electrolux Kitchen n cnegsavite nHcTpyKkumm-
1 Te 3a cneaBaLyuTe CTbMKU.

(2371=m(a 3aBbpTeTe KOnYeTo, 3a Aa usbepeTe: =
YectoTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11rp./n OFDM
MakcmmanHa moLHoCT EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)
Wi-Fi mogyn NIU5-50
YecTtoTeH Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz
MpoTokon LE: DSSS
MakcumanHa MoLLHOCT EIRP <4 dBm (2,5 mW)

ObpxaBute-uneHku Ha EC, o6xBaHaTtu oT pasnopenbata Ha Oupektusa 2014/53/EC: benrus,
Bwvnrapus, Yexus, Oanusa, F'epmanus, Ectonuns, Mpnangus, Mopuus, Micnanusa, PpaHyms,
XbpBaTusa, Utanus, Kunbp, INateus, Jlntea, Jliokcembypr, YHrapusa, Manta, HugepnaHaus,

16/700



BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

ABcTpus, Monwa, MopTtyranusa, PymbHusi, Cnoexusi, Cnosakusi, ®uHnanaus, Leseums,
Hopgerus, Leenuapusa, ObeamHeHOTO kpancTeo, Typuus.

6.4 CohTyepHM NULIEH3U

CoTyepbT B TO3M NPOAYKT CbAbpXKa KOMMNOHEHTH, KOUTO ca b6a3vpaHu Ha 6e3nnaTteH codTyep 1
TakbB € OTBOPeH kof. Electrolux 6narogapu 3a npuHoca Ha obLwHoCTUTE, NpegocTaBsium cog-
Tyep C OTBOPEH Kof 1 poboTuka, KbM NpoekTa 3a pa3paboTBaHe.

3a gocTbn A0 Ccopc Koda Ha Te3n KOMMOHEHTM oT Be3nnateH copTyep n codpTyep C OTBOPEH KOA,
YMUTO NNLIEH3NOHHM YCNOBUSA U3NCKBAT NybnvKyBaHe, U 3a Aa BUAUTE MHpopMaLMsaTa 3a TeXHUTe
MbMAHW aBTOPCKW MpaBa 1 NPUNoOXUMN NULEH3NOHHK YCNOBWS, Monsi, noceTeTe: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (nanka NIU5).

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak na HacTpouTe: DYHKLMN HarpsiBaHe

3ano4HeTe Aa roTBuUTe

Ctbnka 1 CTtbnka 2

{ @@ (

(i C

3apaiite dyHKUMSA 3a 3aTonnsHe. 3apaiite Temnepartypara.

FoTBeHe Ha napa

YBepeTe ce, ye dypHaTa e cTyaeHa.

Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 Ctbnka 4
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

FoTBeHe Ha napa

( \ ( \ OctaBeTe npasHa-

Ta cpypHa ga 3a-
rpee npegsapu-
) °C TEnHO B Npoab-

eHue Ha 10 MuHy-

Ty, 3a ga ce obpa-

UaGepeTe 3yBa Bnara.
HanmbnHeTe peneda BbB BbTpeLu- dyHkumsTa Ha | 3apaiite Tem- | [10CTaBeTe 5 BLB
HOCTTa C YellMsiHa Boaa. 3aTonnsHe Ha nepatypara. ypHarta.
napa.

@ MakcmmanHaTa BMeCTMMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa e 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO
peneda BLB BLTPELIHOCTTa MO BPeMe Ha roTBEHe Unn koraTo dypHaTta e ropetua.

KoraTto rotBeHeTO Ha napa npuKno4u:

Crtbnka 1 Ctbnka 2 Crtbnka 3
3aBbpTeTe Koya 3a PyHK- OTBOpeTE BpaTtaTa BHMMATEN- YBepeTe ce, Ye pypHaTa e
UunTe 3a HarpsiBaHe B U3KIO- Ho. OcBobofeHaTa BnaXHOCT ctyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
YeHa nosvuus, 3a ga U3KIo- MOXe [a NpeaunsBuka nusrapsi- TbyHaTa Boda oT peneda
uute pypHara. HUSA. BbB BbTpeLUHOCTTa.

7.2 ®yHKUMM 3a 3aTONNAHe

CtaHAapTHU (byHKLMM 3a HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

@

MNopew Bb3gyx/
BEHTUNUP

3a neyeHe Ha TpU HUBa eJHOBPEMEHHO 1 3a CyLUeHe Ha XpaHa. 3apaiite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpPaguLIMOHHO neveHe.

4yeHe

TpapUUMOHHO ne-

3a neyeHe Ha TECTEHUN U MECHM XpaHu Ha eaHO HMBO.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTo-
nnsHe

MpunoxeHne

3a pobaBsiHe Ha BNaXHOCT MO BPeMeE Ha roTBeHe. 3a nosyvaBaHe Ha npa-
BUMHUSA LBSIT U XpynKaBa Kopuyka no BpemMe Ha neyeHe. 3a noseye coy-
HOCT Npw npeTonnsiHe. 3a KOHCEePBMPaHE Ha MIoA0BE W 3eMEHYyLM.

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3are4eH 6nar.

[oneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuwn ¢ XpynkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HUW XpaHu

3a fa cTaHar xpyrnkasu NofyroToBUTE XpaHu (Hamnp. KapTogku, KapTodu
C KOpUYKa U1 NponeTHX pynua).

)

Me4yeHe c BNax-

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHepris No BpeMe Ha roTBeHe.
KoraTo nanonasate Tasu pyHKUMS, TemnepaTypaTa BbB BbTpeLIHOCTTa
MOXe fia ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Manonssa ce octatbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve

HoCT »
nHopMauus BuxTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BNaXHOCT.

v 3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unn npenuyaHe Ha xnso.

Fpun

3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha €4HO HUBO.
3a orpeTteHn 1 3a kadsiBa KOpUYKa.

3a ga Bnesete B MeHtoTo: Nomoly npu roteeHe, MouncteaHe, HacTporiku.

7.3 Benexkun otHocHoO: leyeHe ¢ BNaXxXHocCT

Tasun dyHKums Gelle n3nonseaHa 3a cna3BaHe Ha U3UCKBaHMSATA 3a KNac Ha eHepruiiHa
edekTnBHOCT 1 ekoamnaariH cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatara Ha dypHaTa TpsbBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha roTBEHe, Taka Ye pyHKuusTa ga He
ce NpekbCcBa W a ce rapaHTupa, Ye pypHata paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHeprumHa

e(hEeKTUBHOCT.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Korato nsnonssarte Tasu yHKUMs, NamnmykaTa aBToMaTn4HO ce makntoysa cned 30 cekyHau.
3a MHCTpPyKLMK 3a roTBeHe BWxXTe rnaea ,CbeeTn”, lNeyeHe ¢ BnaxHoOCT. 3a o6LmM Nnpenopbky
OTHOCHO NeCcTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktuBHocT, NecTteHe Ha eHeprus.

7.4 Kak ga HacTtpouTe: NMomowy npu roTBeHe

Bcsako sacTve B ToBa NOAMEHIO MMa nNpenopbynTenHa yHKUus n temnepatypa. Moxete ga
HacTpouTe Yyaca v Temnepartypara no Bpeme Ha rotBeHe.

crnegHoTO:

3a HAKOM SICTUSI MOXe [ia roTBUTE U CbC

CreneHTa, MpPu KOATO ACTUETO € NpUroTee-

HO:

* TepmocoHaa

e AnaHrne

M Cpe,CI,HO nanevyeHo

» [ob6pe nsneyeHo

Momoly Npu roTBeHe - M3Non3BaunTe ro, 3a Aa NPUroTBsTe 6LP30 AaAEHO sICTUE C HaCTPOu-
KW Mo noapasbupaHe:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4
ON ON ON @
E \/\9 1-45 OK

BnesTe B MeH0TO.

M36epeTte MomoLy
npwv roteeHe. Hatuc-

HeTe OK

M3bepeTe actueto.

Haruchere: OK

[MocTaBeTe AcTneTo
BbB pypHaTa. lMo-
TBbPAETE HACTpONKa-
Ta.

7.5 MNMomouwy, npu roTBeHe ¢ peuenTu

JlereHpa

TepmocoHaa HanuueH. MNMoctaBeTe TepmocoHaa B Hali-Aebenarta YacT Ha

ACTUETO.

Korato 3agapeHata TepmocoHaa Temnepartypa e gocturHara, pypHarta

Ce U3KI4Ba.

El

KonnyectBoTo Boaa 3a yHKUMATa 3a napa.

3arpeiite npeaBapuTenHo ypHa npeau Aa sanodHeTe ga roteuTe.

| E

HuBo Ha ckapaTa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Korato cpyHKUMATa NpuknioYvBa, NpoBepeTe Aany XpaHaTa e rotosa.

fActne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
losexpo &
P1 FoBexpo ne-
YyeHo, anaH- ~ 40 MUH.
rne
1-1,5kr; .
P2 MoBexgo ne- o - /'? E| 2; TaBa 3a nevyeHe
YeHo, cpeaHo e6F:an|/|Ha f 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU ~ 50 MUH.
naneuyeHo A B ropeLy, TuraH. [octaBeTe ro BbB yp-
-5cm HaTa.
P3 FoBexno ne-
YyeHo, go6pe ~ 60 MUH.
n3ne4vyeHo
P4 | Mupxona, 180-220rp | #2[u][H 3: nevene na sictueto Ha ~ 15 MuH.
cpeaHo usne- napue; nap- ckapa
ueHa ;eTa c ,qg- 3anbpxeTe MeCOTO 3a HSIKOMKO MUHYTH
envna B ropeLy TuraH. [octaseTe ro BbB yp-
cMm HaTa.
PS5 | Meueno/3apy- 1.5-2k | A [ 2 nevere na sicuero Ha ckapa | ~ 120 MH.
Luedo 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
roeexno 6(06- B ropeLy, TuraH. [lo6aesete TeyHocT. No-
HOBHO pebpo, cTaBeTe ro BbB pypHaTa.
FOPEH Kp®br,
nebena cnaHu-
Ha)
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P6 MeyeHo ro-
BEXA0
Ao, ~ 75 MVH.
anaHrne (6as-
HO roTBeHe)
P7 MeyeHo ro- A5 2; raga 3a nevene
Bexno, cpen- 1-1.5«n M3non3eaiTte nobumuTe cv noanpasku
HO usne4veHo nap4eta ¢ WM cCaMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep. ~ 85 MUH.
(6aBHo rotee- AebenvHa 4 | 3ambpxeTe MECOTO 3a HSKOSKO MUHYTU
He) -5cm B ropety, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 MeyeHo ro-
BeXa0, nobpe
nsne4vyeHo ~ 130 MUH.
(6aBHo roTee-
He)
P9 ®dune,
anaHrne (6aB- ~ 75 MUH.
HO roTBeHe)
P10 | ®une, cpeaHo ) /'? E 2;:raBa 3a nevyeHe
M3NEeYeHo 0,5- 15K | Nanonasaiite NoGUMUTE CU NOANPABKYA
nap4yera c ~ 90 MuH.
(6a8Ho roTee- g WM CaMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6om B ropeL TuraH. MocTaseTe ro BB yp-
HaTa.
P11 ®dwune,
n3neyeHo
~ 120 MUH.
(6aBHO roTee-
He)
Tenewko @
P12 | Neueno 08-1.5kr | #[=]2; nevene Ha sctveto Ha ckapa ~ 80 MMH.
Tenewxo (Ha- nagqua c 4 M3nonasaiite niobumute cv NoAnNpaBky.
np., Nneuka) ﬂ,: emHa [o6aseTe TeyHOCT. MOKPUTO NeveHo.
Cauncko S @
P13 | Meuen caun- 1.5-2x /‘? E 2; neyeHa Ha ICTMETO Ha cKapa ~ 120 mn.
CKu Bpat unu Cnep nonoBmHaTa OT BPEMETO 3a roTee-
nrneuka He 06bpHETE MeCcoTo.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r /‘?E]Z; TaBa 3a neyeHe ~ 215 MUH.
cBUHCKo LTC V3nonsBaiite nobumute cv noanpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa Nofy4n pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P15 | BoHdwune, 1-1.5km VLl= 2; neyeHe Ha SCTUETO Ha cKapa ~ 55 MuH.
npAcHo nap4era c V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
nebenvHa 5
-6cm
P16 | CBuHCkM pe- 2 - 3 Kr; U3- |E| 3: QLNGOK TMraH 90 MUH.
6pa nonssanTe [obaBeTe Te4HOCT, 3a Aa NoKpueTe Ob-
CypoBH, HOTO Ha sicTveTo. Cnep nonosuHaTa oT
CBUMHCKI pe- BPEMETO 3a rotBeHe 06 bpHETE MECOTO.
Opa c pebe-
nmHa 2 - 3
cMm
Arxewko @
P17 | ArHewku 6yt 15-2kr; /? E| 2; neyeTe SiCTMETO B TaBa 3a ne- | 130 mun.
C KoCT napyeta c yeHe
”eﬁegn"ma 7 [obGaBeTe TeyHocT. Cnep nonosuHaTta
-v oM OT BPEMETO 3a roTBEHE 0ObPHETE MECO-
TO.
Mtnye meco &
P18 | Usno nune 1-1,5kr; /? E 2; &J 200 mn; kacepon B TaBa ~ 60 muH.
MpACHO 3a nevyeHe
M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He 06bpHeTe NUNeTo, 3a Aa Nnony4yun pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P19 | MonoBwuH nu- 0,5-0,8 kr /0? E] 3 - TaBa 3a neyeHe ~ 40 MVH.

ne

M3nonsgaiite nobvmute cv noanpaBku.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P20 | Munewkwu cpe- | 180 - 200 /0? E E] 2; kapecon Ha ckapa ~ 25 MuH.
Hep rp. nap4e V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOIKO MUHYTU
B ropeLy, TuraH.
P21 | MNMunewkwn 6yT- - /? E 3: TaBa 3a neveHe ~ 30 MuH.
era, npechu AKo MbpBO MapuHoBate nuneLwkute oyT-
YyeTa, 3aaanTe nNo-Hucka Temneparypa u
roTBeTe No-4bnro.
P22 | Natuua, usna 2-3kr VLl= 2; neyeHe Ha SiCTUETO Ha ckapa | 100 muth.
M3nonaeaiTte nobumuTe cv NoanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B Cb/ 3a NeYeHe.
Cnep nonosuHaTa oT BpeMeTo 3a rotee-
He 06bpHeTe naTuuaTa.
P23 | I'bcka, uana 4 -5«kr /0? E 2: gLN6oK TMraH ~ 110 MUH.
V3nonsBaite nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B AbNGOKa TaBa 3a
neueHe. Crnep nosioBuHaTa oT BPEMETO
3a rotBeHe oGbpHeTe rbekaTa.
Rpyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1kr /? E| 2; ckapa ~ 60 MUH.
113 ’
Hu M3nonasainTte nobumuTe cv NoanpaBky.
&> pp6a
P25 | Usana pub6a, 0,5-1«r /? E| 2 - TaBa 3a neveHe ~ 30 MUH.
Ha rpun pnba HanbnHeTe pubarta ¢ Macro v u3nons-
BanTe nobumnTe cn NoanpaBku 1 BUIKK.
P26 | ®wune ot puba - [E E 3: kacepon Ha ckapa 20 MUH.
V3nonsgainTte nobumute cv noanpaBku.
Cnapku neunsa / neceptu (==
P27 | Yunskenk - MUH.
3Ke E‘ 2; @ 28 cm chopma 3a TopTa Ha 90
ckapa
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P28 HGP"KOB . = 2; L) 100 - 150 MI; TaBa 3a nevYeHe 60 muk.
KeurkK
P29 | AGwnkos B = 2; dhopma 3a nait Ha ckapa 40 MuH.
Tapt
P30 | AA6bnkoB nan - |E| 2: &J 100 - 150 mn: @ 22 cm dhop- 60 MUH.
Ma 3a nari Ha ckapa
P31 | BpayHu 2 kr |E| 3: qLNGoK TMraH 30 MuH.
P32 | Lokonanosu . = 2; L) 100 - 150 mn; hopma 3a Mb- 30 mutk.
MBUHN dUHM Ha ckapa
P33 | Kewnk c xne6- - |E| 2: dhopma 3a X156 Ha ckapa 50 MuH.
Ha hopma
3eneHuyyuu/lapHUTYpKn ) ‘&ﬂg %.
P34 | MNeyeHu kap- 1kr E 2: TaBa 33 neveHe 50 MUH.
Tocu MocTtaBeTe Lenu kapTodu ¢ obenkaTa B
TaBa 3a neyexe.
P35 | Kaprodm c Tk E| 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MUH.
koputka TUS 3a neyveHe
M3nonaBaiTte nobumuTe cv Noanpaeky.
HapexeTte kapTodute Ha napyeta.
P36 | lpunosanu 1-15xr E 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 30 MuH.
cmeceHn se- TS 3a NeveHe
nentyun M3nonaeanTe nobumnTe cv NoanpaBku.
HapexeTe 3eneHyyuuTe Ha napyeTa.
P37 | KpokeTn, 3a- 0,5 kr E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH.
MpaseHun ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr E| 3: TaBa 33 neyeHe 25 MVH.
Todhu, 3ampa- ’
3eHu

OrpeTeHu, xnsi6 u nuua & & &
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®YHKUUN HA YHACOBHUKA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P39 | JlasaHs/Kace- 1-1,5«r E] 2; kacepor Ha ckapa 45 MUH.
pon c Hyanu ’
P40 | 3aneueHu 1-15«r E 1: kacepon Ha ckapa 50 MUH.
KapTocum ’
P41 | MNpscua nuua, . [4][= 2; i) 100 win; TaBa sa nevene 15 MUH.
TBHKa nocTtaBeHa xapTus 3a neyeHe
P42 npgcua nuua, _ E E 2; &J 100 mn; TaBa 3a ne4yeHe c 25 MUH.
Aebena rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
P43 | Kuw B E 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa 45 MUH.
Pa4 Bealer(eTal'-laﬁg- 0.8 kr E E 3; &J 150 mn; TaBa 3a neveHe c 30 M.
Talbsan xns rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
3a 650 xna6 e Heo6xoauMo noeeve Bpe-
me.
P45 | Bewn'ku nbn- Tkr [E E 2; l&J 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe 45 MUH.
HO3BPHECTH rocTaBeHa xapTus 3a neyeHe / ckapa
3bpHEHU/
pbxeHu/
TbMHM XNnsa6o-
Be BbB op-
ma 3a xnsb6

8. DYHKLUUUN HA YACOBHUKA

8.1 ®yHKUMM Ha YaCOBHMKaA

DyHKUMA ,,YacOBHUK"

MpunoxeHune

Q Tarimep. Korato TaimepbT NPUKIOYK Ce YyBa CuUrHan.

Bpewme 3a rotBeHe. Korato TanMepbT NpUKIOYM ce YyBa curHan u

STOP yHKUMSATA 32 HarpsiBaHe cnvpa.
O] OTnoxeH cTapT. 3a oTnaraHe Ha cTapTa W/ Kpasi Ha FOTBEHETO.
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

®DyHKUMA ,,YacoBHUK" MpunoxeHue

@ Bposy. MakcumymbT € 23 4. 1 59 MuH. Tasn yHKUMSA He BNUsie BbpXy
paboTtaTta Ha dypHaTa.
3a ga BknounTe unu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpoii-

KW.

8.2 Kak ga HacTpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak pa HacTpouTe: Yac ot geHoHoLWMETO

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

9

Nl

N

¥,

3a Ja npomMeHuTe Yaca OT AEHOHOLLMETO,
Brie3Te B MeHI0TO 1 n3bepeTte HacTpoiiku,
Yac oT geHoHoLmeTo.

HacTtpolite YacoBHu-
Ka.

Haruchere: OK,

Kak ga HacTtpoute: Tanmep

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

NV Ha expaHa ce

™~ rokasea:
0:00

Nl

N

¥,

HatucHerte: @

Hactporite Tanmep

Hatucnere: OK

TaiimepbT @ 3anoysa Ja oTbposiBa BeaHara.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

Kak na HacTpoute: Bpeme 3a roTBeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
\ e \ e
( \ Ha ekpaHa ce ( \
rnokassa:
0:00
N3bepeTe yHk- stop
LMa 3a 3aTonnsiHe HatucHeTe Hs- 3apaiite Bpeme- oK
1 HACTPOITE TeM- | womko muTu: ). TO 3a roTBEHe. Hatuchere: 2R
neparypara.
TalimepbT @ 3ano4ysa fa oToposiBa BegHara.
Kak na HacTpouTe: OTnoOXeH cTapT
Ctbnka | Ctbnka 2 Ctbnka Ctbnka 4 Ctbnka CTbnka
1 3 5 6
Ha ek-
e paHa ce ‘ A e
( nokas- ( Ha ekpa- ( \
Ba: Ya- Ha ce
CbT OT nokasBa:
[eHo- e
N36e- HoLLme- @
pere HatucHe- TO HacTpoii
_ pon- cTon Ha- HaTtuc-
(pV)I/:T'; T€ HsKOI- @ Te Bpeme | Hatuche- cTpoiiTe here:
4 KOMbTM: | CTAPT | 3aHava- Te: OK BpemMe
3a 3a- S z OK
(\D no. 3a Kkpai. :
Tonns- :
He.

TaimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 MNocTaBsiHe Ha NPUHaANEXHOCTHU

MankaTa BanbOHaTUHa oTrope yBenuyasa 6e3onacHocTTa. Banb6HaTMHMTE ca Cbllyo Taka
cpeAcTBa NpoTUB NpeobpblyaHe. BucokusaT pb6 okono wkada npefoTspaTtsasa Usnmb3BaHeTo
Ha roTBapcku CbaoBe.
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KAK A CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Ckapal/pad:

BkapaiiTe ckapata mexay BojaunTte Ha
ornopuTe 1 1 ce yBepeTe, Ye KpayeTaTa Cco-
yaT Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe /dbn6oka TaBa:
HaTtucHeTe TaBaTa Mexay Bojaumte Ha
onopaTa Ha ckapaTa.

Ckapal/padT, TaBa 3a neveHe /Abn6okKa
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogaynTe Ha
oropaTa Ha ckapaTta 1 peLueTbyHaTa cka-
pa Ha BoJauuTe oTrope.

9.2 TepmocoHaa

TepmMocoHga- U3MepBa TemnepaTtyparta B XxpaHara.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C ”?

Temnepatypara Ha ypHaTa. TemnepaTypaTa B cbpLieBUHaTa.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

3a MakcuMmarnHo Ao6pu pe3ynTaTi Npuy roTBeHe:

CbcTaBkuTe TpsibBa fa ca He nsnonssaiTe 3a Te4HU Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa oa
CbC CTaliHa TemnepaTtypa. ACTUS. OCTaHe B YnHusATA.

HauuH Ha usnonssaHe: TepmMocoHaa

Ctbnka BkntoyeTe dpypHaTa.
1

2 Ta.

Ctbnka | 3apaiite yHKUMsATa Ha 3aTOMMSIHE U, aKo € HeoBXoAMMO, TemnepaTtypara Ha ypHa-

CTbnka BbBegete: TepmocoHaa.
3

Meco, gomMaluHu NTULK 1 pMGa

Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubara, Nno Bb3MOXHOCT B
HaW-nNbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye noHe
3/4 ot TepmocoHaa € BbTpe B ACTUETO.

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHAa TOYHO B Cpe-
fAaTa Ha kacepona. TepmocorAa Tpsbea fa e
cTtabunHa no Bpeme Ha nevexe. Vianonseawnte

TBBbpAAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edpekra. M3-
nonssante pbba Ha cbaa 3a neyeHe, 3a ga noa-
npeTe cunuKoHoBaTa ApbXKka Ha TepmocoHAa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa aa goctura

[OBHOTO Ha CbAa 3a neyeHe.

Ctbnka BkntoueTe TepmocoHza B rHE340TO OT NpeAHaTa CTpaHa Ha ypHaTa.
4 OucnneaT noka3ea TekyllaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.

CTbnka
5

/? — HaTUCHEeTe, 3a Aa 3ajafeTe TeMnepaTtypara Ha CeH3opa B CbpLeBuHaTa.
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AOOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUN

CTbnka

6 OK . HaTWCHeTe, 3a Aa NoTBbLpAUTE.

KoraTo sicTMeTo JoCTUrHe HacTpoeHaTa Temneparypa, npo3syyasa curHar. Mivarte

n3bop Mexay ToBa Aa cnpeTe UM Aa NPOLAbIIKATE Aa roTBuTe, 3a a ce yBepuTe, Ye
XpaHaTa e fobpe nsneyeHa.

Ctbnka VM3BageTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe3foTo U n3BageTte ICTUEeTo oT (pypHaTa.

7 /N BHUMAHME!

ChblUecTByBa PUCK OT N3rapsiHus, ako TepMOCOHAA Ce HaropeLLy.
BHMMaBaﬁTe, KoraTto ro n3saxgate OT KOHTakTa U ro anMaXBaTe oT
XpaHaTta.

10. AOMBJIHUTEJIHU ®YHKLUWU

10.1 3aknouBaHe

Tasu dyHKUMS NpeaoTBpaTABA criyyaiiHa NnpomsiHa Ha paboTaTa Ha dpypHara.

BknitoueTe 1, Korato dpypHaTta paboTu - 3a4a€HOTO rOTBEHE NMPOLbIKABAa, KOHTPOIHUAT NaHesn e
3aKMOYEH.

BkntoueTe s, Korato pypHaTa e UsknioveHa - ypHata He Moxe Aia 6be BKIoYeHa, KOHTPONHUAT
naHen e 3aKsioyeH.

Te, 3a Aa BKIouMTe pyHKUMATa. | Te, 3a Aa 8 U3KIoYKTE.
Mpo3ByyaBa curHan.

—!l QDOK - HATUCHETE U 3a4pbX- @OK - HAaTUCHETE U 3a4pbX-

@ 3x 5 - NpemMunrea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITH04YEeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

or C'bO6pa)KeHVIF| 3a 6e3onacHocT cbypHaTa Ce 13KNK4Ba aBTOMaTtn4HO crnea n3BeCTHO Bpeme,
aKO € BKIlo4YeHa (*)yHKLU/I;I 3a 3artonnsaHe, a HaCTpOI7IKVITe He Ca NPOMEHEHN.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C) @ (h)

250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO U3KINOYBaHE He AelcTBa Npu cnegHuTe dyHkumn: OcBeTneHne, TepMocoHaa,
OTnoxeH cTapT.

10.3 Oxnaxgaw, BeHTUnaTop

KoraTo hypHaTa paGoTu, OXNaxaalmuaT BEHTUNATOP ce BKMOYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noAabpiKa MOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnagHu. AKo U3kMuMTe hypHaTa, BEHTUNaToOpbT 3a

oxnaxaaHe Moxe Aa Npoabiku Aa paboTtu, AokaTo dypHaTa ce oxnaau.

11. MPENMOPBHKU U CBbBETU

11.1 NeyeHe ¢ BnaxHocCT

3a Hali-gobpu pesyntaTu cnefBaiite npeasiokeHusaTa B JonHarta tabnuua.

¥ = (SR
\ ru
(°C) (min)

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 20-30

6pos 3a oTTM4aHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NeYyeHe unm cbj 180 2 30-40
3a oTTMYaHe

Muua, ckapa 220 2 10-15

3ampaseHa, 0,35

kg

Pyno TaBa 3a NeYyeHe uUnm cbg 170 2 25-35
3a oTTMYaHe

BpayHu TaBa 3a NeyeHe uUnm cba 175 3 25-30
3a OTTU4YaHe

Cydrne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHu Ha | 200 3 25-30
ckapaTta

OcHoBa 3a naH- MeTanHa ocHoBa 3a 180 2 15-25

auwinadeH dnax dnaH Ha ckapaTta
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min)
Toprta ,Bukto- cbQ 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50
pusi* Ta
BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 20-25
kg 3a oTTUYaHe
Lisna pwba, 0,2 TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 25-35
kg 3a OTTUYaHe
dune ot puba, TWUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30
0,3 kg Ta
BapeHo meco, TaBa 3a neveHe unn cba 200 3 35-45
0,25 kg 3a oTTUYaHe
LWawnuk TaBa 3a NeYeHe Unm cba 200 3 25-30
(wwmwve), 0,5 kg 3a OTTUYaHe
BucksuTkm, 16 TaBa 3a NeyeHe uUnm cbg 180 2 20-30
6pos 3a oTTU4aHe
MakapoHu TaBa 3a neyeHe unn cbg | 180 2 25-35
(cnap.), 24 6pos 3a oTTMYaHe
MbduHn, 12 TaBa 3a NneyeHe unu cba 170 2 30-40
6pos 3a oTTMYaHe
ConeHnn bucksu- TaBa 3a NeYyeHe unm cbg 180 2 25-30
TH, 20 6pos 3a OTTU4aHe
BuckBuTn OT neko | TaBa 3a meveHe unu CbA 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a OTTUYaHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 20 - 30
6pos 3a OTTUYaHe
3eneHuyun, TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 35-45
BapeHu, 0,4 kg 3a oTTUYaHe
BereTtapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omner Ta
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B X O
\ uru

(°C) (min)
CpeaunsemMHoOMOp- | TaBa 3a NeyeHe unv cba 180 4 25-30

CKUM 3eneH4yum,

3a 0TTU4aHe

0,7 kg

11.2 Ne4yeHe ¢ BNAXHOCT — NPeNOpPbUYUTENTHU aKcecoapm

M3nonsBaiiTe TbMHM, HeoTpassaBawm donua n cbgose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot
CBETNWTE M OTpaxaTellHu CbZ0BeE.

7

Taea 3a nuua

CtbA 3a nevyeHe

Kynuyku 3a
neyeHe

MeTanHa ocHoBa 3a
conan

TbMeH, HeoTpassaBall
MaTepuan
28 cm gnameTtbp

TbMeH, HeoTpassaBall Ma-
Tepwan
26 cm gnameTbp

KepamunyeH
maTtepwuarn
8cm
anameTbp, 5
Cm BMCOYMHA

TbMeH, HeoTpassBall
MaTepuan
28 cm gnameTtsp

11.3 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALM UHCTUTYLIUMN.

UHdopmaumsa 3a usnuteallm naboparopumn

TectoBe no IEC 60350-1.

s = EEH O O
O (] =
(°C) (min)
Mankun TpaguuuoH- | TaBa 3a 3 170 20-30 -
KelnkoBe HO neveHe neyeHe
20 6pos/
Tabna
Mankun [opew Bb3- | TaBa 3a 3 150 - 20-35 -
Kenkose OyX/BEeHTU- neyeHe 160
20 6pos/ | nup
Tabna
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = EEH O ®
B =
(°C) (min)

Mankun [opew Bb3- | TaBa 3a 2un4 150 - 20-35 -
Kenkose OyX/BEeHTU- neyeHe 160
20 6pos/ | nup
Tabna
Abbnkos | Tpaguumon- | Peue- 2 180 70-90 -
nau, 2 HO neveHe TbYHa
TaBu ckapa
@20 cm
Abwbnkos | [Nopew, Bb3- | Pewe- 2 160 70-90 -
nawn, 2 OyX/BEeHTU- TbyHa
TaBu nmp ckapa
@20 cm
Manguw- | Tpaguuyuon- | Peuwe- 2 170 40-50 3arpevite dypHa-
naHoBsa HO neyveHe TbyHa Ta npegapuTen-
TOpTa, ckapa HO 3a 10 MUHYTHW.
dopma
3a KeWk
@26 cm
Manguw- | opely Bb3- Pewwe- 2 160 40 - 50 3arpevite dypHa-
naHosa OyX/BEHTU- TbYHa Ta npegBapuren-
TOpTa, nmp ckapa HO 3a 10 MUHYTHW.
dopma
3a Kenk
@26 cm
Mananw- | Mopely, Bb3- Pewwe- 2n4 160 40 - 60 3arpeiite dypHa-
naHoea DyX/BEHTU- TbYHa Ta npegBapuTen-
TopTa, nmp ckapa HO 3a 10 MUHYTK.
topma
3a Kelk
@26 cm
Macnen- | lopew Bb3- | TaBa 3a 3 140 - 20-40 -
Kut AyX/BEeHTU- neyeHe 150

nvp
Macnen- | lopew Bb3- | TaBa 3a 2un4 140 - 25-45 -
Kn Ayx/BeHTun- neyeHe 150

nvp
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PUXU U NOYUCTBAHE

¥ B |= LEO

®

(°C) (min)
Macnen- | TpaguumoH- | TaBa 3a 3 140 - 25-45 -
Knt HO neveHe neyeHe 150
Toct, 4 - | pun Pewe- 4 Makc. 2-3 MUHYTK OT 3arpelite dypHa-
6 6post Tb4Ha efHara cTpa- Ta npeagapuTen-
ckapa Ha; 2-3 MUHY- HO 3a 3 MUHYTW.

TV OT ApyraTta

cTpaHa
Byprep pun Ckapa u 4 Makc. 20-30 MocTaBseTe pelue-
oT ro- TaBa 3a TbYyHaTa ckapa Ha
BEXA0, 6 oTue- 4YeTBBPTOTO HNBO
napuyerta, xaaHe 1 TaBaTa 3a oTLe-
0,6 kg XOaHe Ha TpeToTo

HUBO Ha (pypHarTa.
O6bpHeTe acTue-
TO Ha nomnoswuHaTa
BpEMe 3a roTBeHe.
3arpeiite dypHa-
Ta npegBapuTen-
HO 32 3 MUHYTW.

12. TPUXU N NMOYNCTBAHE

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouuncTteTe NuUeBaTa YacT Ha hypHaTa C Meka Kbpra ¢ Tonna Boaa v ek npe-

napart 3a no4ncTeaHe.

M3non3saiitTe nouncTealy pa3Teop, 3a Aa NoYNCTUTE MEeTanHUTE NOBBPXHOCTY.

Mpenapatn
3a nounctBa- | [louncrete neTHaTta c nek noyncTealy npenapar.
He
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PUXU U NOYUCTBAHE

[MouncTBanTe BLTPELIHOCTTa cnef Besika ynotpeba. HatpynsaHust Ha MasHuHM

A U1 Apyru octaTblmM MoraT Aa Aosedat Ao noxap.
= Y]
CI BbB bypHaTa nnm no cTbknaTta Ha BpaTuykata MoXe Aa KoHAeH3upa Bnara. 3a
[a HamanuTe KoHAeH3auuaTa, octaBseTe dhypHaTta Aa pabotn 10 MuHYTV Npeawn
BcekugHeBHa | rOTBeHe. He cbxpaHsBanTe xpaHaTa BbB ypHaTa 3a nosede ot 20 MUHyTH.
ynotpe6a MopacylwasaiiTe BTPELLHOCTTa Ha ddypHaTa C Meka Kbprna cref Bcsika ynoTtpe-
6a.
[MouncTBariTe npyHagnexHocTuTe Ha oypHaTa crej BCSIKO NOn3BaHe U rm ocTa-
e, BAWTE a U3CbXHaT. V3anonsBante Meka kbpra C Tonna BoAa 1 fek nouncrealy
W npenapat. He nouncTBainTe NpuHaAnNeXHoCTUTE B CbAOMUSITIHA.
He nounctBanTte HesaneneawuTe akcecoapu ¢ abpa3vMBHO NMOYMCTBALLO CPea-
Axkcecoapu

CTBO MM NpeaMeTH ¢ OCTpu pbboBe.

12.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpeluHa 4yacTt Ha ¢pypHaTa

MouncreTe penecpa Ha BbTPELIHOCTTA, 3a Aa OTCTPaHUTE OCTaTbUM OT BaApOBUK Crea rotBeHe

¢ napa.

Ctbnka 1 CTbnka 2 Ctbnka 3

Hanewte: 250 mn 65an oueT B OcraBeTe oueTa 4a pa3TBopu M3uncteTe BbTpELLHOCTTaA C
peneda Ha BbTPELUHOCTTa HA | OCTaTb4HUS BapOBMWK Ha CTaill- | Tomnna BoAa v Meka Kbpna.

dypHaTa. Misanonsearite Mak- Ha Temnepartypa 3a 30 MuHy-
cumym 6% ouet 6e3 gobasku. | TW.

3a dyHkumsATa: SteamBake nouncteanTe dypHaTta Ha Bcekn 5-10 Lukbna Ha rotBeHe.

12.3 HauuH Ha oTcTpaHsABaHe: HHocauu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa noyncTuTe ypHara.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTta 1 nsva-
1 KanTe ga U3CTUHe.

Ctbnka | Msgbpnavite npegHaTta yacT Ha £
2 ornopuTe Ha ckapaTta oT cTpa-

HUYHaTa CTeHa.
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CTbnka

MsgbpnariTe 3agHaTa YacTt Ha
3 HOocauuTe Ha ckapaTa OT CTeHa-
Ta u A n3sagere.

Ctbnka

HOCT.

MocTaBeTe HocaunTe Ha ckapa-
4 Ta B obpaTHa nocnegosaTtern-

3agbpKaluTe WUgToBE Ha Te-
NECKONMYHNTE BoAaum Tpsioea
[a ca obbpHaTy Hanpeg.

Y
I

|

12.4 HauuH Ha usnonsBaHe: NMMPONUTUYHO NoYncTBaHe

MouncTteTe dypHaTa ¢ MMpPoNNTMYHO NOYNCTBAHE.

BHUMAHUE!

A

Mma puck oT usrapsiHus.

A

NPEAYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUMSA LWKad MMa MOHTUPaHW APYrX ypeau, He M n3nonssante
eQHOBPEMEHHO C Ta3n yHKuMs. ToBa MOXe Aa NpUynHU noBpeda Ha dypHaTa.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

Maknoyete dypHaTa 1 ns-
YakaviTe ga U3CTuHe.

OTCcTpaHeTe BCUYKM akcecoa-
pw.

MouncTeTe noga Ha dypHaTa u
BBLTPELIHOTO CTBLKIO Ha BpaTaTta
C Tonna BoAa, Meka Kbpna u
yMepeH noyncTeall npenapart.

nuponwrwmo novyumcrtBaHe

Ctbnka 1

Bneate B MeHtoTO: NMouncreaHe rrrr/

Onuwusa BpemeTtpaeHe
C1 - leko nouncTtBaHe 1h
C2 - HopmanHo nouncteaHe 1h 30 min
C3 - UanoctHo nouncrteaHe 2 h 30 min
Cronka 2 OK _ watucrere, 3a ga n3bepeTe nporpamara 3a Nno4YncTBaHe.
Cronka 3 OK _ natuchere, 3a [a 3anoyHeTe NoYncTBaHeTo.
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l'lupon UTUYHO NOYMNCTBaHe

Ctbnka 4 Cnep nouncTBaHe 3aBbpTeTE KItoya 3a PYHKUUKUTE 3a 3aTomnnsiHe Ha
M3KITYEHa No3nuus.

@ Mo Bpeme Ha no4nMcTBaHETO NamnuykaTa Ha cbypHaTa € U3KI4eHa.

Korato chypHaTa gocturHe 3agageHara Temneparypa, BpatuykaTa ce 6nokupa. [lokato BpataTa

Ce OTKI4U, AnucnneaT nokassa: a

KoraTto uncreHeTto NPUKNYNn:

MakntoveTe dypHaTa 1 ns- M3uncTeTe BbTpeLIHOCTTa C [MpemaxHeTe ocTaTbka OT ObHO-
YakaiiTe Aa U3CTUHe. MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELLHOCTTA.

12.5 HanomMHsiHe 3a no4yncTtBaHe

dJypHa'ra Bu HanomH#A kora ga s No4MCcTUTE C NMUPOJSIUTUYHO NOYUCTBAHE.

3a Aa M3KNoYnTe HaNoMHsIHETO, BreaTe B
MeHto n nsbepete Hactponku, HanomHsHe 3a
royncTBaHe.

al mura va ekpaHa 3a 5 cekyHau cnep BCSKO
roTBeHe.

12.6 Kak ga npemaxHeTe n nictanupare: Bpara

Bpatara Ha chypHaTa uma Tpu CTbkneHn naHena. MoxeTe fa oTCTpaHuTe BpaTtaTa Ha dypHaTta
1 BbTPELUHNTE CTHKIIEHU NaHenu, 3a Aa rv noymctute. MNpoyetete U3LANO UHCTPYKLUUTE
L,/13BaxkaaHe U MOHTMpaHe Ha BpaTaTa”, npeauw Aa U3BaguTe CTbKIEHUTE NaHesnu.

NPEQYNPEXOEHUE!
He nanonssavite cypHata 6e3 CTbKNeHUTe naHenu.

Ctbnka | OTBOpeTe M3LsNO BpaTata U OTKpUiA-
1 Te nNaHTaTta OT AsicHaTa 1 cTpaHa.

Ctbnka | V3nonaeainTte oTBepTka, 3a Aa no-
2 BAMIHETe 1 0ObpHETe JoKpaii nocT-
4YeTo Ha NaHTaTa OT AsficHaTa cTpaHa.
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Ctbnka | OTkpuiiTe naHTaTta OT nsiBaTa 4acT Ha

3 BpaTara.

Ctbnka | lMoBaurHeTe n 3aBbpTETE U3LANO NO-

4 CTa Ha nsBaTa naHra.

Ctbnka | 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHaTa Ha-

5 MONoBKHA A0 MbPBOTO Bb3MOXHO Mo-
noxeHue 3a oTBapsiHe. Cnepg ToBa
noBAUrHeTe, ApbrHETE Hanpea v us-
BajeTe BpaTaTa OT rHe3foTo.

Ctbnka | [ocTaBeTe BpaTaTa BbpXy Meka Kbp-

6 na Ha ctabunHa NoBbPXHOCT.

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa yacT Ha

7 BpaTata (B) oT ABeTe n cTpaHu u Ha-
TUCHETe HaBbTPE, 3a Aa ocBoboanTe
esnyerTo.

Ctbnka | W3gbpnanTte pamkaTta Ha Bpartarta

8 KbM cebe cu, 3a ga s u3BaguTe.

Ctbnka | XBaHeTe CTbKNeHWUTe NnaHenu Ha Bpa-

9 TMYKaTa 3a ropHaTa 4acT 1 BHUMa-
TeNHO ' n3gbpnanTe eanH No eauH.
3anoyHeTe OT Hal-ropHNS NaHern.
YBepeTe ce, 4Ye CTBLKIOTO ce nirbara
HambIIHO MO NnoanopuTe.

Ctbnka | [oyncTeTe CTbKNEHUTE NaHenu c Bo-

10 Aa u canyH. BHumartenHo noacywete
CTbkneHuTe naHenu. He nouncreaiite
CTBKINEHNTE NaHenu B CbAOMUSANHA
MaLlmHa.

Ctbnka | Cnep nounctBaHe MOHTUpaWTE CTb-

1 KNeHnTe naHenu n Bpartata Ha dyp-

HaTa.
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YBepeTe ce, 4ye CTe NOCTaBUMMN CTbKIEHNUTE
naHenu (A n B) B npaBunHata
nocnepoBaTtenHocT. [poBepeTe 3a cumson /
MapKupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHus na-
Hesl, BCEKM OT CTbKIEHWUTE NaHenu uarnexana
pasnnyHO 3a yrecHeHve Ha pasrnobsaBaHeTo
n crnobsiBaHeTo.

Mpwn npaBuneH MOHTax rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu CpeaHusi Bb-
TPEeLLEeH CTbKIeH NaHen NpaBuiiHO B rHe3da-
Ta.

12.7 Kak gpa nogmeHwuTe: Jlamna

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

BuHarun OPBXTEe XanoreHHarta flaMmna Cc Kbpna, 3a fa npeaorespatuTte U3rapaHeTo Ha
OCTaTb4HaTa Ma3HuUHa BbpXy Namnarta.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoueTe dypHaTa. M3ua- MakntoyeTe doypHaTa oT enek- | [NoctaBeTe napye nnat Bbpxy
KanTe, gokaTo pypHaTa us- TpudeckaTa mpexa. OBbHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.

3agHa namna

Ctbnka 3aBpreTe CTbKNeHna Kanak, 3a fa ro n3sagute.
1

Ctbnka [NouncTteTe CTbKNEHWs Kanak.
2
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Ctbnka | CmeHeTe cTapara KpyluKka C MOAXOAsLLA HOBa KpyLUKa, YyCTOMYMBA Ha TeMnepaTtypa
3 300°C.

Ctbnka | MoHTMpaWiTe CTbKNeHNs Kanak.

4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTMU

A BHUMAHUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6n|/|u,aTa, MOJA, CBbpPXeTe ce C OTOpU3npaH CcepBuas.

dypHaTa He ce BKIOYBa UMK He 3arpsiea

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

He moxeTe Aa aktnBmpate unm pabotute ¢
dypHaTa.

d)ypHaTa € NpaBUHO CBbp3aHa KbM €NeKTpo-
3axpaHBaHEeTO.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

ABTOMaTUYHOTO M3KIOYBAHE € AeaKTUBUPaHo.

dypHaTa He ce 3aTonns.

BpataTta Ha cbypHaTa e 3aTBOpeHa.

dypHaTa He ce 3aTonns.

ﬂpennasMTenﬂT He € n3rop4rn.

d)ypHaTa He ce 3aTonna.

3au.w|TaTa 3a [eua e U3KI4eHa.

KoMnoHeHTun

Mpo6nem

lMpoBepeTe Aanu...

Jlamnuykata e usknoveHa.

[MeyeHe ¢ BNaXXHOCT - € BKIOYEHa.

Ilamnuykata He paboTu.

Ilamnuykara e nsropsina.

TepmocoHaa He paGoTu.

LencensT Ha TepMocoHaa e U3Lsno BkapaH B
rHe3noTo.

Kopose 3a rpeLuka

Ha gucnnes ce nokasBa...

MpoBepeTe panu...
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KopoBe 3a rpeluka

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe-
3g0T0.

Err C3 BpataTta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa WUnm 3akro-
YyarkaTa He e nospefeHa.

Err F102 Bpatarta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa.

Err F102 3aknoyankarta Ha BpaTtaTa He e NnoBpeeHa.

00:00 Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-
Te yac OT AEHOHOLLMETO.

AKO AVCNNenT nokassa KoA C rpeLlka, KOMTO He e yNnoMeHaT B HacTosiaTta Tabnuua, naknveTe
npeanasuTens v cries ToBa ro BKMOYETE HAHOBO, 3a a pectapTuparte dypHaTta. AKO KOOBT C
rpeLLka ce NosiBu OTHOBO, OGbPHETE Ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

MouncrtBaHe

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...

Bopara nstnua ot BbTPELIHOTO OoTAeneHune.

Mma npekarieHo MHOro Boia BbB BbTPELLUHOTO
oTaeneHve.

13.2 [laHHM 3a obcnyXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHre Ha npobrema camu, o6bpHETe ce KbM TbproseLa cu

WY KbM YMbIHOMOLLEH CePBU3EH LEHTBLP.

[aHHnTe, HeobXoAMMY 3a CEPBU3HNS LIEHTBP, Ca NOCOYEHN Ha Tabenkarta ¢ AaHHW. Tasu
Tabenka ce HaMmMpa BbpXy NpegHaTa paMka Ha BbTPeLIHOCTTa Ha oypHaTta. He oTcTpaHsiBariTe
TabenkaTa c AaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa.

I'Ipenop'quame BU Oa 3anuvuieTte gaHHUTEe TyK:

Mopen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC)

CepueH Homep (SN)
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14. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

14.1 NMpoaykToBa uHdopmauma u NpoaykTtoB nHpopmaLUOHEH

nuert*

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
EOD6P77WX 949499836
MpaeHTndumkaumsa Ha mogena EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
MHaekc Ha eHepruiHa edeKkTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT A+

KoHcymauumst Ha eHeprus cbC cTaHAapTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLIMOHAMNEH pexum

0.93 kWh/umkbn

KOHcyMaL[VIH Ha eHeprua CbC CTaHAapTHO HaTOBapBaHe,
3acuneH BeHTUNaunoHeH pexum

0.69 kWh/uymkbn

Bpoii kyxuHn

ToONMANHEH N3TOYHMK

EnekTpuyecTtBo

Cwuna Ha 3Byka

721

Tun Ha ypHaTa

dypHa 3a BrpaxaaHe

EOD6P77WX 32.8 kg

Maca

EOD6P77WZ 32.8 kg

KODDP77WX 32.8 kg

AnB.
3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

*3a Esponevickusa cbto3 cbrnacHo Pernamentu (EC) 65/2014 n 66/2014.
3a Penyb6nuka benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

rpunose — MeToau 3a u3mMepBaHe Ha NPOM3BOAUTENHOCTTA.

EN 60350-1 — ButoBM enekTpuyecku ypeam 3a roteeHe — Yact 1: Famu, dypHU, napHn ypHu
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14.2 EHeprocnecTaBala

dypHaTa cbabpxa yHKLMM, KOUTO BY MO3BOJSIBAT Aa CNecTsiBaTe eHeprus npu
€XXeJHEBHOTO FrOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha (pypHaTa e 3aTBOpeHa, korato oypHaTta paboTu. He otBapsvite
BpaTaTta Ha dpypHaTa TBbpAE YeCTo No BpeMe Ha roteeHe. [logabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe PuKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.

M3nonaBaiiTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBainTe npeaBapuTenHo dypHaTa, npeau rotBeHe.

Korato npuroTBsATe HAKOSKO ACTUSA HAaBEAHDBX, CBEXAaNTe NHTepBaniTe Mmexay rotBeHeTo UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTe PyHKUMUTE 3a rOTBEHE C BEHTUMATOp, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuMHa

BeHTunatopbT M namnuykata npoabiikasaTt ga paborar. Korato nskniounte dpypHaTta,
AVCNNeAT nokasea octaTbyHaTa TonnunHa. MoxeTte Aa usnonssaTe Tasn TONnuHa, 3a ga
ObpXuUTe XpaHaTa Tonna.

KoraTo npoabimkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsma ot 30 MUHYTW, HamaneTe
TemnepaTypaTta Ha pypHaTta 40 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpasi Ha roTBEHETO.
OcTartbyHaTa ToNnMHa BbTPe BbB (hypHaTa e NPOABIMKA Aa FOTBK.

M3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONNMHA, 3a Aa 3aTonnaTe ApYru XpaHu.

MoarpsaBaHe Ha xpaHa

MN3b6epeTe Haii-HUCKaTa Bb3MOXHa TeMnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa n3nonssare octarbyHaTa
TONMNVHa 1 Aa nogabpxarte ActuaTa Tonnu. MIHaukaTopbT 3a ocTaTbyHa TONMNMHa Unu
TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha gucnnes.

FoTBeHe ¢ U3KntoYeHa naMmnuyka

M3knioyeTe namnmykarta no Bpeme Ha roteeHe. BknoysaiTe A camo, Korato nmaTte Hyxga oT
Hes.

MeyeHe c BNaxHocT

PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe.

Korato nsnonssate Tasu yHKUWs, NnamnaTta aBTOMaTU4Ho ce uaknoysa cneg 30 cekyHau.
Moxe aa BknoUMTE NamnmykaTta OTHOBO, HO TOBa AENCTBME Le HaManM 04akBaHoOTO
eHeprocnecTsaBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.1 MeHto
O —
— - u3bepeTe, 3a Aa Bnesete B MeHio.
MeHto cTpykTypa
MomoLy Npu roTBeHe ‘/\@ Mouncreane rrrr/ HacTtporiku @
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Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4 Ctbnka 5
( e e
VB H |y
— OK 01-015 OK
HacTtporite

N36epeTte Me-

MoTBbpAaeTe Ha-

M3bepeTe Ha-

MoTBbpAaeTe Ha-

CTOMHOCTTa ”

Ht0, HacTpoliku. cTpoiikaTa. cTpoiikaTa. cTpoiikaTa. oK
HaTucHeTe .
HacTtpowku
o1 Yac oT geHoHoLMeTo MpomsHa 02 | fApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3Byk Ha BbyToHUTE 1 - buin 04 Cuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - lpak Han
3 - Vsknio-
YeH 3BYK
05 TepmocoHaa Oew- 1 - Anapma 06 Bposy Bkn. / N3kn.
cTBME n cTon
2 - Anapma
o7 OcseTnexune Bkn. / N3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn.
09 HanomHsiHe 3a noun- Bkn. / N3kn. 010 | Wi-Fi Bkn. / N3kn.
cTBaHe
O11 | ABTO ONCTaAHLUMOHHO Bkn. / N3kn. 012 | 3abpaBsiHe Ha mpe- Oa/He
nencrtene xaTa
013 | Oemo pexum AkTVBMpaLL 014 | CodryepHa Bepcus [MpoBepka
Koa: 2468
015 | 3aHynsBaHe Ha Ha- Da/He
CTpOVKUTE

16. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQA

A%
Peuvknupaiite matepuanute cbe cumsona Lo, [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeHepu 3a peyuknmpaHeTo uM. NMoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKofHaTa cpeaa u
YOBELUKOTO 3ApaBe, KakTo 1 3a PELMKIIMPAHETO Ha OTNadbLUmM OT eIEKTPUYECKM N eNEKTPOHHM

ypeou. He VISXB'pr'IFII7ITe ypeaute, o3Ha4YeHn CbC cumBonal E, 3aefHo ¢ buToBaTa cMeT.
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BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA MYHKT 3a peuuknMpaHe unu ce obbpHeTe kbM BallaTa obLiMHCcKa
cnyxoba.
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedeé¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

0 © @

Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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48/700

4. OPIS PROIZVODA...
4.1 Opcipregled.......cccceeveeeeenniiennne




SADRZAJ

4.2 Dodatna oprema..........ccceeevvveennne 58

5. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI
(=1 =] Y] Lo U R

5.1 UvlaCive tipke......cccoevviiieeeniiieeee
5.2 Upravljacka ploca... .

6. PRIJE PRVE UPORABE............c.ccovruurenne 60

6.1 Pocetno Ciscenje.........coceveveveneenne 60
6.2 Pocetno predgrijavanje.................. 60

6.3 Bezi¢na veza
6.4 Licenca za softver..........................

7. SVAKODNEVNA UPORABA

7.1 Kako postaviti: Funkcije peénice....62
7.2 Funkcije peénice.........cccuveeviveeeenn. 63
7.3 Napomene o: Vlazno pecenje........ 64
7.4 Kako postaviti: Pomo¢
pri KUhanjU........cccoevieiiiiiiiiciiicciees 65
7.5 Pomo¢ pri kuhanju s receptima..... 65
8. FUNKCIJE SATA.......o oo 71
8.1 Funkcije sata..........ccccocveiiiiiiiies 71
8.2 Kako postaviti: Funkcije sata......... 71
9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR................ 73
9.1 Umetanje dodataka........................ 73
9.2 Senzor za hranU..........cccccvvevieenee 73
10. DODATNE FUNKCIJE...........ccoooeierene 75
10.1 Blokiranje.........cccoevevieeiiniiiiicins 75
10.2 Automatsko iskljuivanje.............. 75
10.3 Ventilator za hladenje.................. 76

(B IS N VN | 76
11.1 VIazno pecenje........cccuvvevvcuvneennn. 76
11.2 Vlazno pecenje -
preporuceni dodaci...........cceeeeeriineeennn. 78
11.3 Tablice pecenja za ispitne
USTANOVE. ...coiiiiiiiic e 78
12. CISCENJE | ODRZAVANUE..........ccocnnene. 80
12.1 Napomene o CiS¢enju.................. 80
12.2 Kako ocistiti: Udubljenje u
unutradnjosti........coccevveieniciiicciees 80
12.3 Kako ukloniti: Nosaci police ........ 80
12.4 Nacin upotrebe:
Piroliticko Ciscenje...........cooocviiin. 81
12.5 Podsjetnik Za Ci8cenje................ 82
12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata......82
12.7 Kako zamijeniti: Zarulju................ 84
13. RIESAVANJE PROBLEMA -
13.1 Sto uginiti @Ko ..o
13.2 Servisni podaci.........ccccceeeruerenen.
14. ENERGETSKA UCINKOVITOST............ 87
14.1 Podaci o proizvodu i List s
podacima o proizvodu®.............cc......... 87
14.2 USteda energije.......cccceevvveeeennns 88
15. STRUKTURA IZBORNIKA..........cccecurnn. 88
15.1 1zborniK.......cooveeiiiiiiiiiiiieieee 88
16. BRIGAZAOKOLIS................cccocooo. 89

49/700



INFORMACIJE O SIGURNOSTI

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

‘ My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My Electrolux
Kitchen.
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- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od
uredaja dok radi ili tijekom hladenja. Dostupni dijelovi
postaju vruéi tijekom uporabe.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljuCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj
iskljuCen kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pazite da ne dodirujete grijacCe.

- Prilikom vadenja ili stavljanja pribora ili posuda obavezno
koristite rukavice.

- Upotrebljavajte isklju€ivo sondu za pecenje mesa koja je
preporuc¢ena za ovaj uredaj.

- Za skidanje vodilica plitica najprije povucite predniji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki. Vodilice
polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

- Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za parno
Ciséenje.

- Nemoijte koristiti agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enije ili
ostre metalne strugacCe za CiS¢enje stakla na vratima
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pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do
loma stakla.

- Visak prolivenih tekucina mora se ukloniti prije pirolitiCkog
Ciséenja. Izvadite sve dijelove iz pecnice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

+ Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

+ Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene s uredajem.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

+ Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata peénice bez ograni¢enja.

» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
ria ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani
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Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjesten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

/N UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektricnim vrijednostima
mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s vise uti¢nica i produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikaC i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pricvr§éena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

ElektriCna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje isklju€ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije priklju¢ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.

Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploCi. Mozete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
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Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 3680 3x15

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

» Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo uporabi u ku¢anstvu (u zatvorenom).

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

» Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MoZe se osloboditi vruéi zrak.
* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne Kkoristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjesavinu
alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.
* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostec¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu boje emajla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.
— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.
— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.

+ Koristite duboku pliticu za vlaZzne kolace. Vo¢ni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.

» Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje. Ne smije se Koristiti u druge svrhe, na
primjer za grijanje prostorije.

» Uvijek kuhajte s zatvorenim vratima pecnice.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.
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2.4 Odrzavanje i ¢iséenje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStecenja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.

Staklene plocCe vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!
Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

Ako Kkoristite rasprsivac za CiS¢éenje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢iS¢enje

/N UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u piroliti¢kom nacinu
rada.

Prije ukljuenja funkcije Piroliticko samocidcenje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pe¢nice
izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (uklju€ujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporuene s uredajem) te

posebno sve neprijanjajuc¢e posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko Ciscenje.

Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko CiScenje djeluje.

Uredaj postane vru¢, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruéi zrak.

Piroliticko CiScenje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje
dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:

— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitickog Cis¢enja.

— omogugéiti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.
Za razliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na moguce dimove koji
se javljaju tijekom postupka Ciscenja svih pirolitickih pecnica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i nakon pirolitickog

CiScenje i prvog koriStenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozracenom podrudju.

Mali kucni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini
pirolitickih pe¢nica kada je program pirolitickog samociS¢enja u radu.

Neprianjajuc¢e povrSine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., moze oStetiti visoka
temperatura pirolitiCkog CiS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pecnica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

A UPOZORENUJE!

Opasnost od elektricnog udara.

Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
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temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u ku¢anstvu.

» Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Usluga

» Za popravak uredaja kontaktirajte ovlasteni servis.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Odlaganje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili guSenja.

* |IskopcCajte uredaj iz napajanja.
» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.
» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje djece ili ku¢nih ljubimaca u uredaju.

3. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
.youtube. /electrol
@D YouTube s

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
A Y

(*mm)

523
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(*mm)
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4. OPIS PROIZVODA

4.1 Op¢i pregled

=

Eé HH&

H B

Upravljacka ploc¢a

H Regulator funkcija peénice
Zaslon

B Regulator

Toplinski element

Uticnica za senzor za hranu
Zarulja

Ventilator

Udubljenje u unutrasnjosti
Nosac¢ polica, uklonjiv
Natpisna plocica

Polozaiji polica

HE B QQ S E

4.2 Dodatna oprema

* Resetka za pecenje
Za posude za kuhanje, kalupe za pecenje kolaca i mesa.
* Posuda za pecenje
Za torte i biskvite.
+ Plitica za rostiljanje/pecenje
Moze se koristiti za peCenje kolaca i mesa ili kao posuda za sakupljanje masnoce.
+ Senzor za hranu
Za mijerenje koliko je jelo peceno.
+ Sklopive vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozZete lakSe stavljati i vaditi police.
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5. KAKO UKLJUCITI | ISKLJUCITI PECNICU

5.1 Uvlacive tipke

Za pocCetak koristenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.

5.2 Upravljacka plo¢a

Polja senzora na upravljackoj ploci Pritisnite

Okrenite regu-
lator

- N
Osvi-
'ss jetlie- ”? @

) Brzo za- nje Senzor za OK
Tajmer " ;
grijavanje unu- hranu
tras-
njosti

Q

Odaberite funkciju pecnice i ukljucite peénicu.

Okrenite regulator funkcija pe¢nice u iskljuéeni polozaj i iskljucite pe¢nicu.

D)}
u
L
XL

Kad je regulator za funkcije pecnice u polozaju
isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.

Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje podeSena

8 =e 3|—| =SD° temperatura, sat i ostale dostupne opcije.
@ — - o> Zaslon s maksimalnim brojem postavljenih
. SAe > funkcija.
5 hl_'h_ ]__'El_li_ldg
QRTw ¥ o &

Indikatori zaslona
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&) 3% ol B »
Blokiranje Pomoc¢ pri kuha- Ciscenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju
Pokazatelji N
tajmera: D sTop C/ @
Wi-Fi pokazatelj - bljeska kad peénica moze biti Daljinski rad indikator - peénicom se mo-
spojena na Wi-Fi. Ze upravljati daljinski.
= =
- [>]
Wi-Fi veza je uklju¢ena. Daljinski rad je ukljucen.
Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme.
Pokazatelj kuhanja na pari (‘\T,‘)
Senzor za hranu indikator Vi

6. PRIJE PRVE UPORABE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno Cisc¢enje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

g

e, = @
24
z 00:00
Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Poéetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

1. korak

Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz peénice.
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Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E

Pustite pe¢nicu da radi 1 sat.

3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

6.3 Bezi¢naveza =

Za povezivanje pecnice trebate:
* Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.

» Mobilni uredaj spojen na vasu bezi¢nu mrezu.

1. korak | Preuzmite mobilnu aplikaciju My Electrolux Kitchen i slijedite upute za sljedece kora-

ke.
2. korak Okrenite okretni gumb za odabir: f
Frekvencija 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokol IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11g/n OFDM
Maksimalna snaga EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modul NIU5-50
Bluetooth frekvencija 2400 - 2483,5 MHz
Protokol LE: DSSS
Maksimalna snaga EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Zemlje Clanice EU obuhvacene odredbom Direktive 2014/53/EU: Belgija, Bugarska, Ceska,
Danska, Njemacka, Estonija, Irska, Grcka, Spanjolska, Francuska, Hrvatska, Italija, Cipar,
Latvija, Litva, Luksemburg, Madarska, Malta, Nizozemska, Austrija, Poljska, Portugal,
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Rumunjska, Slovenija, Slovacka , Finska, Svedska, Norveska, Svicarska, Ujedinjeno
Kraljevstvo, Turska.

6.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente koje se temelje na besplatnom i softveru otvorenog
koda. Electrolux sa zahvalno$¢u prima na znanje doprinos zajednica otvorenog softvera i robotike
razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i softverskih komponenti otvorenog koda Ciji uvjeti licen-
ciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste vidjeli njihove potpune informacije o autorskim pravima i
primjenjive uvjete licence, posjetite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa NIU5).

7. SVGAKODNEVNA UPORABA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

Pocetak kuhanja

Postavite funkciju zagrijavanja. Postavite temperaturu.

Kuhanje na pari

Provjerite je li pecnica hladna.

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
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Kuhanje na pari

Q0

W)

9

Prethodno zagrijte
praznu pecénicu 10
min kako bi se
stvorila vlaga.
Stavite hranu u

nite vodom iz slavine.

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napu-

Podesite parnu
funkciju pec¢ni-
ce.

Postavite tem-
peraturu.

pecnicu.

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutradnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pe¢nica
jo$ vruéa ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kada se zavrsi kuhanje na pari:

Korak 1

2. korak

Korak 3

Okrenite okretni gumb za
funkcije pec¢nice u polozaj is-
klju¢eno za isklju¢ivanje pe¢-

nice.

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
vlaga moze izazvati opekline.

Provjerite je li peénica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.

7.2 Funkcije pecnice

Standardne funkcije peénice

Funkcija pec¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za su$enje hrane. Podesi-
te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenije.

Tradicionalno pe-
cenje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
vu koricu tijekom pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
zerviranje voca i povrca.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Doniji grija¢

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

A aad

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
proljetnih rolada).

7|
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutradnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

i

Rostil]

Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

4

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

1)

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ciééenje, Postavke.

7.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savijeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetske ucinkovitost", Usteda energije.
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7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Senzor za hranu » Slabo peceno
» Srednje pe¢eno
* Dobro peceno

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
N,
©~ ©~ ©~ {h
= % 1-45 oK
Udite u izbornik. Odaberite Pomo¢ pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pe¢nicu.
kuhanjlg lEritisnite nite OK_ Potvrdite postavku.

7.5 Pomo¢ pri kuhanju s receptima

Legenda

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio posu-
de.

Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, pecnica se is-
kljuCuje.

Bl >

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

Prethodno zagrijte pecnicu prije pocetka kuhanja.

=]

E| Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.
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¢eno (sporo
pecenje)

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 40 min
c¢eno
P2 | Govedepete- | 1-15kg 4 | #?[E]2; pekat za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta- |~ 50 min
peceno beli komadi | v, Stavite u peénicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 60 min
c¢eno
P4 Odrez_ak, . 180-220g /‘? E El 3; jelo peceno na mrezi za ~ 15 min
srednje peéen | po komadu; pecenje
:(rlgke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
eocm vi. Stavite u pecnicu.
PS5 Govede pece- 1.5-2kg Vld=P" jelo pe¢eno na mrezi za pe- ~ 120 min
nje / pirjano &enje
(gla\{pol(rebrlg, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugh vi. Dodajte tekuéinu. Stavite u peénicu.
odrezak, debeli
but)
P6 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 | Govede pece- | #?E)2; pekac za pecivo
nje, srednje 1-1,5kg;4 | Koristite svoje omiljene zacine ili jedno- .
pe&eno (sporo | Scm,de- | stavno samo sol i svjeze mljeveni papar. ~ 85 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P8 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 130 min
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P9 Filet, slabo
pecen (sporo ~ 75 min
pecenje)
- ] /‘? E‘ 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-1,5kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- '
pecen (sporo S-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. ~ 90 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P11 Filet, pecen
(sporo pece- ~ 120 min
nje)
Teletina @
P12 | Telece pece- 0,8-1,5kg; /) E| 2; jelo peéeno na mrezi za pe- ~ 80 min
nje (npr. plec- 4 cm debeli &enje ’
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 P_e(':fena svi- . 1.5-2kg /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P14 | Trgana svinje- 1,5-2kg /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
tinaLTC Koristite svoje omiljene zac¢ine. Meso
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pef:%nica, 1-15kg; 5 /P E 2; jelo peceno na mrezi za pe- ~ 55 min
svjeza - 6 cm debe- &enje
li komadi Koristite svoje omiljene zacine.
P16 | Svinjska re- 2-3kg; E 3: duboka tava 90 min
brica upotruegne:a Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno po-
S|r0)[/e,k B sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Vrijeme
trajanja

Janjetina @

P17

Janjeéi but s
kosti

1,5-2kg; 7
-9 cm debe-
li komadi

/‘? E| 2; jelo pe€eno na pekacu za pe-
civo

Dodaijte tekuc¢inu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.

~ 130 min

Perad &

P18

Cijelo pile

1-1,5kg;
svjeze

/‘? E| 2; &J 200 ml; slozenac na pe-

kacu za pecivo

Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.

~ 60 min

P19

Polovica pile-
ta

0,5-0,8kg

/'? E| 3 ; peka¢ za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.

~ 40 min

P20

Pile¢a prsa

180-200g
po komadu

/P E E] 2; sloZzenac na mrezi za pe-
cenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.

~ 25 min

P21

Pilec¢i batak,
svjezi

/? E| 3; pekac za pecivo

Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.

~ 30 min

P22

Patka, cijela

2-3kg

/‘? E] 2; jelo pe¢eno na mrezi za pe-
cenje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

~ 100 min

P23

Guska, cijela

4-5kg

/‘? E] 2; duboka tava

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki pekaé¢ za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.

~ 110 min

Ostalo
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P24 | Mesna struca 1kg /) E] 2: mreza za peenje ~ 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.
&~ Riba
P25 | Cijelariba,na | 0,5-1kg po /) E] 2 : pekaé za pecivo ~ 30 min
rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.
P26 | Riblji filet - (][] 3; siozenac na mresi za pegenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti % 2
P27 | Torta od sira . E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
P28 | Torta od jabu- ) = 2; 144 100 - 150 m; pekac za peci- 60 min
ka vo
P29 I:rt od jabu- - = 2; kalup za pitu na mrezi za peéenje 40 min
P30 | Pita od jabuka - B2l 100- 150 mi; D 22 cmkalup | 8O MIN
za pitu na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =) 3 duboka tava 30 min
lagiéi (tzv. ’
brownies)
P32 °°';;?'a!d"i - (= 2: ) 100 - 150 mi; pekag za muffine | 30 Min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Kola¢ Struca - 50 min

E 2; kalup za Strucu na mrezi za pece-
nje

Povrée / prilozi o Eﬁg *
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ciabatta / bije-
li kruh

obloZzen papirom za pecenje
Potrebno je visSe vremena za bijeli kruh.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P34 P_et_':eni krum- 1kg E] 2: pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
za pecivo.
P35 | Kroketi ke (2] 3. pekac za pecivo oblozen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 _Gl:ilovano mi' 1-15kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom 30 min
jesano povrcée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 Pommes., 0,75 kg E 3: pekaé za pecivo 25 min
smrznuti
Gratini, kruh i pizza © & &
P39 | Slozenac la- 1-1.5kg E 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
sagna / rezan-
ci
P40 | Zapeceni 1-15kg | [=]1: slozenac na mreszi za peéenje 50 min
krumpir
P41 :’iz;a svjeza, _ E E| 2; &J 100 ml; peka¢ za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecenje
P42 :izbze: svjeza, _ E E 2; E"J 100 ml; peka€ za pecivo 25 min
ebela oblozen papirom za pecenje
P43 | Quiche B E 2; kalup za pecenje na mrezi za pe- 45 min
cenje
P44 | Baguette / 0.8kg [E E 3; lﬁj 150 ml; pekaé za pecivo 30 min
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P45 vaeliitafize Ih 1kg E E] 2; &J 150 ml; peka€ za pecivo 45 min
raz/ crni kru oblozen papirom za pe€enje / mrezom
sve zitarice u za peéenje
kalupu za
kruh
8.1 Funkcije sata
Funkcija sata Aplikacija
Q Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal i funkcija

STOP pecnice se zaustavlja.
@ Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.
@ Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece

na rad pecnice.
Za ukljucivanje i isklju€ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik,
Postavke.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

Korak 1 2. korak Korak 3

3 [ %] #

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe-
rite postavke, sat.

Postavite sat. Pritisnite: OK.
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Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak Korak 3
NP Na zaslonu N NV
1k se prikazuje: ( ) R~
0:00
pritisnite: (. Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
Korak 1 Korak 2 3. korak 4. korak
N N
( \ -N- Na zaslonu se ( A\ -N-
@ prikazuje: C%
0:00
. . STOP
Od?b.erlt.e fun{(culu Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice 1 postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
Korak Korak 2 3. korak 4. korak 5. korak | 6. korak
1
Na za- Na za-
N V2 1 1
( \ Nz slonu ( \ “E slonu se ( \ “E
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat .
Odabe- Pritisni @ PO- @ ZAU- | postavi-
rite risnite | CETAK | Postavite | prifgnite: | STAVI | g ume | Pritisni-
funkciju | nekoliko vrijeme
b J b OK. me zavr- | tg: OK
pecni- puta: O pocetka. Setka
ce. '

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.
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9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR
9.1 Umetanje dodataka

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Pekac za pecivo /Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.

:

=

\

\Wagy

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.
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Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperatura pecnice.

”?

Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj
temperaturi.

Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite pe¢nicu.
2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.
3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste me-

sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-

brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra-
nu unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sloZzenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije

dodirivati dno posude za pecenje.

-\‘\\\\\\\\

C
N 5

4. korak

Ukopcajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
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5. korak

/'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak

OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak | Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskop&avate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehotiénu promjenu funkcije pecnice.

Ukljucite je kad pecnica radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite je kad je peénica isklju¢ena - peénica se ne moze ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

5

MoK

QDOK - pritisnite i drzite za uk-
ljucivanje funkcije.
Cuje se zvucni signal.

@OK - pritisnite i drzite za is-
kljucivanje.

@ 3x EI - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C) @ (h)

250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme odgode.

10.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljuuje da ohladi povrSine pec¢nice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se pecnica ne ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Vlazno pecenje
Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = ERRE
\ ru
(°C) (min)
Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40
da s cjedilom
Pizza, smrznuta, reSetka za peCenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom
Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za pecenje
Biskvitna podloga | podloga za flan na reset- 180 2 15-25
za flan ki za pecenje
Biskvitna torta posuda za peCenje nare- | 170 2 40 - 50
Victoria Setki za pecenje
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¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (min)
Posirana riba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za peée- | 180 3 25-30
nje
Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30
s cjedilom
Kolagici, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- | pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za peCe- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekaé za pecivo ili plitica 180 4 25-30

vrée, 0,7 kg

s cjedilom
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11.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Ramekin po-

Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Keramlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.3 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ustanove za testiranje
Provjere prema IEC 60350-1.

¥ B = |EEHHO ®
\ i uru

(°C) (min)
Mali ko- Tradicional- PekaCza | 3 170 20-30 -
lagi, 20 no pecenje pecivo
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekacza | 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekacza | 2i4 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicional- Mrezaza | 2 180 70-90 -
jabuka, 2 | no pecenje pecenje
kalupa
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mrezaza | 2 160 70-90 -
jabuka, 2 pecenje
kalupa
@20 cm
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% = EB O |®
8 e
(°C) (min)
Biskuvit, Tradicional- Mrezaza | 2 170 40 - 50 Pecnicu prethodno
kalup za no pecenje pecenje zagrijte 10 minuta.
torte 26
cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mrezaza | 2 160 40 -50 Pecnicu prethodno
kalup za pecenje zagrijte 10 minuta.
torte 26
cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mrezaza | 2i4 160 40 - 60 Pecénicu prethodno
kalup za pecenje zagrijte 10 minuta.
torte 26
cm
Prhko ti- Vruéi zrak Pekacza | 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- Vruéi zrak Pekacza | 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- Tradicional- Pekacza | 3 140 - 25-45 -
jesto no pecenje pecivo 150
Tost, 4 - Rostilj Mrezaza | 4 maks. 2 - 3 minute Pecnicu prethodno
6 koma- pecenje prva strana; 2 zagrijte 3 minute.
da - 3 minute dru-
ga strana
Govedi Rostilj Resetka 4 maks. 20-30 Stavite reSetku za
burger, 6 za pece- pecenje na Cetvrtu
komada, nje i po- razinu a posudu
0,6 kg suda za za sakupljanje
sakuplja- masnoce na trecu
nje mas- razinu u pecnici.
noce Preokrenite hranu

kad prode pola po-
stavljenog vreme-
na kuhanja.
Pecnicu prethodno
zagrijte 3 minute.
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12. CISCENJE | ODRZAVANJE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene o ¢i§¢enju

< Prednju stranu pecnice ocistite mekom krpom namo&enom u mlaku vodu i bla-
gim deterdZzentom.

Za CiScenje metalnih povrsina koristite otopinu za CiSéenje.

Sredstva za

ciséenje Mrlje ocistite blagim deterdzentom.
A Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
=Y ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u pecnici ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite pec¢nicu da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
Svakodnevna | o 4 pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite unutradnjost
uporaba mekanom krpom.
Y Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
ri’ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-

W rilici posuda.

Ne ¢istite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za
¢isc¢enje ili predmeta s ostrim rubovima.

Dodatna
oprema

12.2 Kako ocistiti: Udubljenje u unutrasnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

Korak 1 2. korak Korak 3
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutrasnjost ocistite toplom
u udubljenje u unutrasnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najvise 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: SteamBake ocistite pe¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

12.3 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace police.

80/700



ya

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da

2. korak | Predniji dio nosaca police povu-

se ohladi.
cite dalje od boéne stijenke.

3. korak | Straznji dio nosaca police povu- |

cite s boéne stijenke i uklonite 1 ————
ga. /; ‘
o

4. korak | Nosace police vratite na mjesto %Z
obrnutim redoslijedom. =~
Zatike za drzanje na sklopivim o ‘

vodilicama morate usmijeriti pre-

ma naprijed.

]

T

12.4 Nacin upotrebe: Piroliticko €iSéenje

Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

A UPOZORENJE!
Postoji rizik od opeklina.

A OPREZ!
Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati oStecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price- Izvadite sav pribor iz peénice. Ocistite dno pecnice i unutrasnje
kajte da se ohladi. staklo vrata toplom vodom, me-
kom krpom i blagim deterdzen-

tom.

Piroliticko ¢iSéenje

1. korak Udite u izbornik: Ci$éenje ol
Opcija Trajanje

C1 - Lagano Cisc¢enje 1h
C2 - Normalno ¢&iséenje 1h 30 min
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Piroliticko ciS¢enje

C3 - Temeljito ¢iSéenje 2 h 30 min
2. korak OK _ pritisnite za odabir programa za &igéenje.
3. korak OK - pritisnite za pocetak ¢iSc¢enja.
4. korak Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuce-
no.

@ Tijekom ¢iS¢enja svjetlo pecnice je iskljuceno.

Kada je pec¢nica na postavljenoj temperaturi, vrata se zakljuéavaju. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

zaslonu se prikazuje: E]

Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price- Unutra$njost ocistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite
kajte da se ohladi. krpom. ostatke.

12.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecnica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

Za iskljucivanje podsjetnika unesite [zbornik i

blieska na zaslonu 5 sek. nakon svakog ku- odaberite Postavke, Podsjetnik Za Cisc¢enje.

hanja.

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene plo¢e. Vrata pecnice i unutarnje staklene plo¢e mozete skinuti
kako biste ih ogistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

/\  OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.
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rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Krenite od gornje ploce. Provjerite
je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.

. korak | Otvorite vrata do kraja i pronadite Sar-
ku s desne strane vrata.
. korak | Pomocu odvijaca podignite i potpuno
okrenite polugu desne bo¢ne Sarke.
. korak | Pronadite Sarku na lijevoj strani vrata.
. korak | Podignite i potpuno okrenite polugu
na lijevoj Sarki.
. korak | Zatvorite vrata pecnice napola, do pr-
vog polozaja. Zatim podignite i povu-
cite vrata prema naprijed i izvadite ih
iz lezista.
. korak | Stavite vrata na stabilnu povrSinu za-
Sticenu mekom krpom.
. korak | Uhvatite okvir (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema \
unutra kako biste oslobodili kopcu.
. korak | Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli. ( N
~ N\~
. korak | Drzite staklene ploce vrata za gornji
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10. ko- Staklene ploce odistite sapunom i vo-

rak dom. Pazljivo osusite staklene ploce.
Staklene ploce ne perite u perilici po-
suda.

11. ko- Nakon ¢iSc¢enja, postavite staklene

rak ploce i vrata peénice.

Pazite da staklene plo¢e (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploCe, svaka staklena
ploc¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza

i montaza olak$ale.

vite ispravno na mjesto.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnje staklene plo¢e posta-

12.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/N UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pricekajte
dok se pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektric-
nog napajanja.

Na dno unutrasnjosti peénice
stavite krpu.
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Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki sluc¢aj koji nije ukljuéen u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pecnicu. Pe_(:ni_ca je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecénica se ne zagrijava. Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Pecénica se ne zagrijava. Vrata pecnice su zatvorena.

Pec¢nica se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Pecénica se ne zagrijava. Isklju€ena je funkcija roditeljska zastita.

Komponente

Problem Provjerite ako ...

Svijetlo je isklju¢eno. Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svijetilika ne radi. Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi. Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
utiénicu.
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Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje... Provjerite ako ...

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata pecnice su zatvorena ili blokada vrata ni-
je slomljena.

Err F102 Vrata pecnice su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite pecnicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti. PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

13.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rjeSenje problema, obratite se vasem zastupniku iliovlastenom
servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na nazivnoj plocici. Nazivna ploc€ica nalazi se na prednjem
okviru unutrasnjosti pec¢nice. Ne vadite nazivnu ploc€icu iz unutrasnjosti pecnice.

Preporucujemo da podatke zapisSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) s
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14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Podaci o proizvodu i List s podacima o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Identifikacija modela EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potrosnja energije sa standardnim optere¢enjem, kon-
vencionalni nacin rada

0.93 kWh/ciklusu

Potrosnja energije sa standardnim optere¢enjem, rad s
ventilatorom

0.69 kWh/ciklusu

Broj prostora za pecenje

Izvor topline

Elektri¢na struja

Zapremnina

721

Vrsta pecénice

Ugradbena pecnica

Masa

EOD6P77WX 32.8 kg
EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg

* Za Europsku uniju prema EU Uredbama 65/2014 i 66/2014.

Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Prilozi A i B.

Za Ukrajinu prema 568/32020.

Klasa energetske ucinkovitosti nije primjenjiva u Rusiji.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i

rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.
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14.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice pre€esto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pri¢vr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pe€enja budu $to
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pec¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu pec¢nice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ée kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA

15.1 I1zbornik

O —
— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju ¥ Ciséenje mr/ Postavke @

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
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Nl |y

= oK 01-015 oK

Podesite vrijed-

Odaberite Izbor- | Potvrdite postav- Odaberite po- Potvrdite postav- nost i pritisnite.

nik, Postavke. ku. stavke. ku. oK
Postavke
(o) Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1-Zvueni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
klju¢en
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi O6 | Tajmer prema gore Ukljueno / Is-
nja zaustavlja- klju¢eno
nje
2 - Alarm
o7 Osvijetlienje unutras- Ukljuceno / 08 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / Is-
njosti Iskljuceno klju¢eno
09 Podsjetnik Za Ciéenje | Ukljugeno / 010 | Wi-Fi Ukljuceno / Is-
Iskljuceno klju¢eno
011 | Automatski daljinski Ukljuéeno / 012 | Zaboravi mrezu Da/Ne
rad Isklju¢eno
013 | Demo nacin rada Aktivacijska 014 | Verzija softvera Provjera
Sifra: 2468
015 | Resetiraj sve postavke | Da/Ne

16. BRIGA ZA OKOLIS

A%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektroni¢kih uredaja. Uredaje oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotfebice jsme mysleli na vase potfeby. MuZete se proto vzdy, kdyz jej pouzivate,
spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte sv(j spotiebi¢ a ziskejte lepSi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dill pro vas
spotrebic:

www.electrolux.com/shop

Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a
pokyny pro odstrafnovani potizi.

B> EooegePly
PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naSeho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
udaje: Model, vyrobni €islo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dllezité bezpecénostni informace

@ VSeobecné informace a rady

Informace o ochrané zivotniho prostredi

® Q@

2

A

Zmény vyhrazeny.
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ﬁ
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem a mobilnimi zafizenimi
s My Electrolux Kitchen.
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- VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fradné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Je-li spotfebi& v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k ni
priblizovaly. PFistupné Casti se pfi pouziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotiebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebi€¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotfebi€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k
urazu.

. VAROVANI: Pfed vymé&nou zarovky se nejprve presvédcte,
Ze je spotrebic vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho dostupné &asti se mohou
béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

- P¥i vkladani €i vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

- K odstranéni drazek na roSty nejprve odtahnéte predni a
poté zadni konec drazek na roSty od stény trouby. Drazky
ro$ta instalujte stejnym postupem v opacném poradi.
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K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym CiSténim je nutné odstranit nadmérné
zbytky jidel. Vyjméte z trouby v8echno pfisluSenstvi.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstranite veskery obalovy material.

Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi premistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.

Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se dvitka trouby oteviraji bez omezeni.

Spotfebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vyska skfifky (minimalni vyska skfifnky 590 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skiifiky 560 mm
Hloubka skfiriky 550 (550) mm
VySka predni ¢asti spotrebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 569 mm
Vestavna hloubka spotfebice 548 mm
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Hloubka s otevienymi dviiky 1022 mm

Minimalni velikost ventilaéniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci kabel a sitovou zastrcku. Jestlize potfebujete
pfivodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotiebiem, obzvlasté je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvitka horka.

» Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroj.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotrebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi€ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

* Je nutné instalovat vhodny vypinac¢ nebo izolaéni zafizeni k fadnému odpojeni v§ech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitoveé zastrcky do sitové zasuvky zcela zavrete dvirka spotrebice.

+ Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrc¢kou a napajecim kabelem.

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na typovém Stitku. Také se mGzete Fidit tabulkou:
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Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)
maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x1.5

Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

2.3 Pouzijte

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

» Tento spotfebic je uréen pouze k domacimu (vnitfnimu) pouziti.

* Neménte technické parametry spotrebice.

+ Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotiebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Na oteviena dvifka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

« Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

+ P¥i otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny ohen.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

» Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

A VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

* Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na dno vnitfku spotrebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.

Po dokonceni pfipravy jidla nenechavejte ve spotfebici vihké talife ani jidlo.

PFi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.

» Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

« P¥i peceni vlaénych moucnikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

» Spotrebic je uréen vyhradné pro pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym Gcelim,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

+ Vzdy pelte se zavienymi dvifky trouby.
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Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k nardstu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

PFed ¢isténim nebo udrzbou spotfebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.
Poskozené sklenéné panely okamzité vyménte. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.
PFi snimani dvifek spotfebie budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

A VAROVANiI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypart).

PFed pouzitim samocistici pyrolytické funkce nebo funkce prvniho pouziti z vnitfku trouby
odstrafite nasledujici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, oleji ¢i tuku.

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vcetné rostl, bocnich kolejnic¢ek, apod. dodanych spolu
se spotfebi¢em), obzvlasté pak hrnce, panve a jiné nacini s nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického Cisténi.

Drzte déti z dosahu spotrebice béhem chodu pyrolytického Cisténi.

V pribéhu této funkce bude spotrebi¢ velmi horky a z pfednich vétracich otvort bude
vychazet horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi kterém se diky vysokym teplotam mohou uvolfiovat vypary
ze zbytkd potravin ¢i konstrukénich material(i, a zakaznikim se proto ddrazné doporucuje
nasleduijici:

— béhem kazdého pyrolytického Cisténi a po jeho dokonceni zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi maximalni teploté a po jeho dokonc&eni zajistit dobré vétrani.
Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k jejichZ tvorbé mize
dochazet béhem Cgisticiho procesu u vSech pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického €isténi odstrante z blizkosti trouby vSechna domaci zvirata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu Cisténi poprvé pouzijte v dobfe vétraném
prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také velmi citliva na mistni zmény teploty, ke kterym
dochazi béhem samocisticiho pyrolytického programu v blizkosti vSech pyrolytickych trub.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu hrncl, panvi, plechd, nacini apod. a mize také vést ke tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu $kodlivé pro
Cloveéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.
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2.6 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANiI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotrebiCi a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

A VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

» Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.
+ Odriznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.
» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Vestavba
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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POPIS SPOTREBICE

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled
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Ovladaci panel

H Voli¢ pecicich funkci
Displej

B Ovladaci voli¢

E Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

B Ventilator

B Vyryta ast vnitiku trouby
] Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
tE Typovy stitek

B Polohy miizky

4.2 PrisluSenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolaCové formy, pecené.
* Plech na peceni
Na kolace a susenky.
* Hluboky pekac / plech
Pro pe¢eni moucnych jidel a masa, nebo k zachycovani tuku.
+ Pecici sonda
Pouziva se k méfeni stupné pfipravy jidla.
» Vysunovaci drazky
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo vytahovani rosta.
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5. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovlada¢. Ovladac¢ se vysune.

5.2 Ovladaci panel

Senzorova tlacitka ovladaciho panelu

Stisknéte

Otocte ovlada-
cem

O

Casovad

u» B-
Rychlé Osvé-
zahrati tleni

”?

Pecdici sonda

OK

R

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

. ,))

i34

Kdyz je ovladag¢ pecicich funkci v poloze vy-
pnuto, displej se pfepne do pohotovostniho re-

zimu.

[vR)

-

PFi pe€eni se na displeji zobrazuje nastavena
teplota, denni ¢as a dalSi dostupné funkce.

Displej s maximalnim poctem nastavenych

O | e o o o s funkei.
-COBH: pL H-5H0H,
Q %’@ suw \\ {@}
Ukazatele na displeji
&) 3% o 3 »
Zamek Podporované Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati
Vareni
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Ukazatele D

c¢asovace: sToP

@

©)

WiFi ukazatel - blika, kdyz Ize troubu pfipojit k Wi-
Fi.

Ukazatel Dalkové ovladani — troubu Ize

ovladat na dalku.

>

PFipojeni k siti WiFi je zapnuté.

VD)

Dalkové ovladani je zapnuté.

Stavova lista — pro teplotu nebo Cas.

Ukazatel peceni v pare

Pecici sonda kontrolka

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Prvni cisténi

Pred prvnim pouzitim vycistéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

= |
o | & | &

N

00:00

Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

6.2 Prvni predehiati

Pfred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Nastavte maximalni teplotu pro funkci E
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Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 3

Nastavte maximalni teplotu pro funkci .
Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani muze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6.3 Bezdratové pripojeni =

K pfipojeni trouby potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.
* Mobilni zafizeni pfipojené k vasi bezdratové siti.

Krok 1 Stahnéte si mobilni aplikaci My Electrolux Kitchen a v dalSich krocich se fidte pokyny.

802.11g/n OFDM

Krok 2 Otocenim ovladace zvolte: f
Frekvence 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Maximalni vykon

EIRP < 20 dBm (100 mW)

EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi

NIU5-50

Frekvence Bluetooth

2400-2483,5 MHz

Protokol

LE: DSSS

Maximalni vykon

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

C:)Ienské staty EU, na které se vztahuji ustanoveni smérnice 2014/53/EU: Belgie, Bulharsko,
Ceska republika, Dansko, Némecko, Estonsko, Irsko, Recko, Spanélsko, Francie, Chorvatsko,
Italie, Kypr, LotySsko, Litva, Lucembursko, Madarsko, Malta, Nizozemsko, Rakousko, Polsko,
Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko, Norsko, Svycarsko, Velka

Britanie, Turecko.
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6.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti zaloZzené na bezplatném softwaru a softwaru z ote-
vieného zdroje. Spole¢nost Electrolux potvrzuje pfinos otevieného softwaru a robotickych komunit
do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému koédu téchto bezplatnych softwarovych soucéasti a softwaro-
vych soucasti z otevieného zdroje, jejichz licencni podminky vyzaduji publikovani, a prohlédnout
si veSkeré informace o autorském pravu a pfislusné licenéni podminky, navstivte: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (slozka NIU5).

7. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2

(' ('

B C

Nastavte pecici funkci. Nastavte teplotu.

Peceni v pare

Presvédcte se, ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

( \ ( \ Predehfejte prazd-
nou troubu po do-

bu 10 minut k vy-

o,
W) C tvofeni vihkosti.
Vlozte jidlo do trou-
by.
Naplrte vlis vnitrku trouby vodou z ko- Nastavte parni Nastavte te-
houtku. pecici funkci. plotu.
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Peceni v pare

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplnte vlis vnitfku trouby vodou béhem pece-

ni, nebo kdyz je trouba horka.

Po dokonéeni peceni v pare:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Troubu vypnete otocenim Opatrné otevrete dvirka. Uvol-
ovladace pecicich funkci do néna vihkost mlze zpUsobit po-

polohy vypnuto.

paleniny.

Presvédcte se, Ze je trouba
chladna. Odstrante zbyvajici
vodu z vlisu vnitfku trouby.

7.2 Peécici funkce

Standardni pe¢ici funkce

Pecici funkce

Pouziti

@

Pravy horky
vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte
teplotu 0 20-40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Spodni ohiev

ohrev
(n) K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kfupavé klrky
\/] bé&hem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohrevu. K za-
SteamBake vafovani ovoce Ci zeleniny.
K peceni pizzy. K intenzivnéj§imu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
@ ho korpusu.
Pizza
K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.
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Pecici funkce Pouziti
vvv K pripravé polotovar(i do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
* nebo jarnich zavitk).

Mrazené potraviny

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-
kové teplo. Mlze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-

<]

Vihky horko- znete v kapitole ,Denni pouzivani*, Poznamky: Vihky horkovzduch.
vzduch
vvv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
?? zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
_@ Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Ciéténi, Nastaveni.
Nabidka

7.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavkl na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a rady”, VIhky horkovzduch. Pro obecna doporuéeni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporugenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize b&hem
peceni upravovat.

U nékterych pokrmt muzete také péct po- Uroveni, na kterou je pokrm pripraven:
moci:
» Pecici sonda * Nepropecené

» Stfedné velké
* Dobre propecené
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Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmt s vychozimi nastaveni-

mi:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
x x ) i
E \/\9 1-45 oK

Otevrete nabidku.

Zvolte Podporované
Vafeni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stis-
knéte tlagitko OK.

VloZzte jidlo do trouby.
Potvrdte nastaveni.

7.5 Podporované Varieni s recepty

Legenda

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsilnéjsi ¢asti po-

krmu.

Trouba se vypne, kdyz se dosahne nastavené teploty Pecici sonda.

El >

Mnozstvi vody pro parni funkci.

=

Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

=

Poloha rostu.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotové.

Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Doba
trvani

Hovézi &
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P1 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 40 min.
cena
P2 | Hovézi pece- 1-1.5 kg; 4= A?[E]2; plech na peceni .
ne, stredné Scmsilné | Maso pod dobu nékolika minut osmahng- |~ 50 min.
propeéena kousky te na horké panvi. Viozte do trouby.
P3 Hovézi pece-
né, dobfe pro- ~ 60 min.
pecena
P4 Steak, stied- 180-220 g /? E E 3: pecici misa na tvarova- ~ 15 min.
né propeceny na jeden ném rostu ’
k,‘fsi 3 IcrtT( Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine platky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
PS5 | Hovézi pece- 1.5-2kg A2 E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
né / dusena rostu
(kkvalltmdzc.’elgllrl- Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
,?' ,SFE)O k”' sal, te na horké panvi. PFidejte tekutinu. Vioz-
silny bok) te do trouby.
P6 Hovézi pece-
né, neprope- B .
¢ena (nizkote- 75 min.
plotni peceni)
P7 Hovézi pece-
ovez! pee /‘? E| 2; plech na peceni
né, stfredné 1215 ka- 4 - ) ! PeLelll .
propeéena -15 ‘g; 4= | PouZzijte své oblibené kofeni nebo jedno- ~ 85 min.
(nizkoteplotni | > SM silné duse stil a gerstvou mletou papriku. Ma-
pedeni) kousky so pod dobu né&kolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.
P8 Hovézi pece-
né, dobre pro-
pecena (nizko- ~ 130 min.

teplotni pece-
ni)
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- ~ 75 min
teplotni pece- '
ni)
- ) B} /? E 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1,5kg; | Pouzijte své oblibené koFeni nebo jedno-
propeceny 5-6 cmsilné | duse sl a Serstvou mletou papriku. Ma- ~ 90 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu nékolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 Filet, prope-
¢eny (nizkote- ~ 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
P12 | Teleci pecené | 0,8-1,5kg; /0? |E| 2; peici misa na tvarovaném ~ 80 min.
(napf. plecko) 4 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte te-
kutinu. Pecte zakryté.
Vepiové @ @
P13 P?ée'né zve- 1.5-2kg /? E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
prové krkovi- rostu
;: nebo plec- V poloviné doby peceni maso obratte.
P14 | Trhané vepio- 1,5-2 kg /? E 2: plech na peéeni ~ 215 min.
véLTC Pouzijte své oblibené koreni. V poloviné
doby peceni maso obrat'te, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P15 | Kyta, Cerstva 1-1.5kg; 5= | [, pedici misa na tvarovaném ~ 55 min.
6 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni.
P16 | Veprova ze- 2-3 kg; pou- E| 3; hluboky pekaé 90 min.
birka ;”tg syr(t)va, Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti
—o cm ten- pokrmu. V poloviné doby peceni maso
ka veprova obratte
Zebirka '
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Jehnagi @
P17 | Jehnédi ste.h- 1,5-2 kg; 7'— /? E| 2: pecici misa na plechu na pe- ~ 130 min.
no s kostmi 9 cm silné geni
kousky | pridejte tekutinu. V poloving doby peceni
maso obratte.
Dribez &
P18 | Celé kufe 1-1 t5 kg; 7?5 2. 1) 200 mi: zapékaci misana | ~ 60 min.
cerstve plechu na peéeni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P19 | Pulka kufete 0,5-0,8 kg /0? E| 3 : plech na pe&eni ~ 40 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
P20 | Kufeciprsa 18(.)_(2100 9 /P E E] 2; zapékaci misa na tvarova- ~ 25 min.
Ea Jeden ném rostu
us Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.
P21 Kufgci stte!\- - /0? |E| 3: plech na pe&eni ~ 30 min.
na, cerstva Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-
vali, nastavte nizsi teplotu a pecte je dé-
le.
P22 | Kachna, cela 2-3 kg /? E| 2; pecici misa na tvarovaném ~ 100 min.
rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.
P23 | Husa, cela 4-5kg /? E| 2: hluboky pekaé ~ 110 min.
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby pecéeni husu obratte.
Jiné

110/700




DENNi POUZiVANI

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P24 | Sekana 1kg /) E] 2: tvarovany rost ~ 60 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
&> Ryba
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1 kg na /) E] 2 : plech na pe&eni ~ 30 min.
lovana rybu Rybu naplfite maslem a pouzijte své obli-
bené koreni a bylinky.
P26 | Rybifilé - [%][=] 3; zapékaci misa na tvarovaném 20 min
rostu
Pouzijte své oblibené koreni.
Sladké peéivo / dezerty =07 £3
P27 "I(';llaérghovy B E| 2; @ 28cm rozkladaci forma na pe- 90 min.
¢eni na tvarovaném rostu
P28 i’éaéb'eény ko- - (=] 2; s 100-150 m; plech na pegeni | 60 Min-
P29 J’avbleény ko- . = 2; forma na kola¢ na tvarovaném ro- 40 min.
lacé Stu
P30 iJéaéblecny ko- - B 2: s 100-150 mi: & 22¢m forma 60 min.
na kolac¢ na tvarovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg E| 3. hluboky pekaé 30 min.
cokoladoveé ’
susenky
P32 COI;:IédOVé ) E 2; L) 100-150 ml; plech na muffiny 30 min.
muttiny na tvarovaném rostu
P33 BiSKUst B E| 2; forma na biskupsky chlebicek na 50 min.
chlebicek

tvarovaném rostu

Zeleninové pokrmy / pfilohy @ ?53 %
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P34 | Pecené bram- 1kg E] 2: plech na pe&eni 50 min.
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
P35 | Americké ke (=] 3. plech na pe&eni vylozeny pegicim 35 min.
brambory papirem
Pouzijte své oblibené korfeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 IGri!ované ze- 1-1,5 kg |E| 3; plech na peceni vylozeny pecicim 30 min.
enina papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
P37 Krok%ty, ) 0,5 kg E| 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené
P38 | Brambory, 0,75 kg E 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené '
Zapékana jidla, chléb a pizza & & &
P39 Iv_ase’agne /,du' 1-1.5kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
Senalzapéka- Stu
na jidla s nu-
dlemi
P40 | Zapecené 1-1.5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory Stu
P41 tCer:?vé pizza, _ E E| 2; &J 100 ml; plech na peceni 15 min
enka vylozeny pecicim papirem
Paz | Cerstva pizza, . [41[= 2; i) 100 mi; plech na peceni 25 min.
stina vylozeny pecicim papirem
P43 | Slany kolac B E 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min
rostu
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P44 | Bageta I’c’la- 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; plech na pecéeni 30 min.
batt'a I bily vylozeny pecicim papirem
chléb Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 | Celozrnny/ kg ][ 2: b 150 mi: plech na peé&eni 45 min
z'tn,y ftmavy vyloZeny pecicim papirem / tvarovany
chléb ve for- rost
mé na biskup-
sky chlebic¢ek

8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka. Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a peéi-
ci funkce se vypne.

@

Casovy odklad. K odlozeni spusténi nebo ukonéeni peéeni.

0

Casovad. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce nema Zadny vliv na

provoz trouby. ;
Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

9

Q)

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku
a zvolte Nastaveni, Denni ¢as.

Nastavte hodiny.

Stisknate: OK.
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Jak nastavit: Minutka

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Q

Stisknéte: @

Krok 2

Nl

Nastavte Minutka

Stisknéte: OK.

® Casovat zatne okamzité odpogitavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Nl

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: ®

Krok 3

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Nl

STOP

Nastavte dobu

stisknéte: OK.

plotu. pripravy.
@ Casovaé zaéne okamzité odpogitavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
N V2 | - |
( \ pleji se (v \ 0 NaFIS (' \ A
zobrazi: pleji S&?
denni zobrazi:
gas -
N
N @ vy-
Zvolte | Opakova- S| Nastave Stisknate: | PNOUT | N80 | shokne.
pecici | nétiskng- | PNOUT | woocni ’ cas
funkci. te: O sténi. CK. ukonge- | te; OK.
i ni.

@ Casovad zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.
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9. POUZITi: PRISLUSENSTVI

9.1 Vkladani prisluSenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako zafizeni proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, ze nozicky sméruji dolu.

Plech na peceni /Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené Urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni /Hlubo-
ky pekac:

Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

9.2 Pecdici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu.
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Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekute
pokrmy.

V prabéhu pfipravy musi zustat
v pokrmu.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spi¢ku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilngjSi ¢asti.

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte Spicku Pecici sonda pfesné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pedici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

C
3 <
%M\ \\\\\ ol

SSSSS

Krok 4

Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
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Krok 5 /'? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK _ stisknutim potvrdte.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Miizete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.

Krok 7 Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!
Pecici sonda mize byt velmi horky a hrozi nebezpeci popélenin. Pri
vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce trouby.

Pokud ji zapnete, kdyz trouba pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokraCovat a ovladaci panel
bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je trouba vypnuta, troubu nepujde zapnout a ovladaci panel bude zabloko-
vany.

AN OOK_ stisknutim a podrze- OOK - stisknutim a podrzenim
nim funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

® 3x @ - blika pfi zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpeénostnich davodud vypne.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5
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(°C)

@ (h)

200 - 245

5.5

250 — maximalni

3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Casovy odklad.

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokraovat v chlazeni az do uplného

ochlazeni trouby.

11. TIPY A RADY

11.1 Vlhky horkovzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, 16 | plech na pe€eni nebo pe- | 180 2 20-30

kust kac¢ na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pe- | 180 2 30-40
kac na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 2 10-15

0,35 kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pe- | 170 2 25-35
kac na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pe- | 175 3 25-30
kac¢ na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusu keramické pecici Salky 200 3 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. dortovy korpus na tvaro- 180 2 15-25

tésto vany rost
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 40 - 50
vany rost

PoSirovana ryba, plech na peceni nebo pe- | 180 20-25

0,3 kg kac¢ na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pe- | 180 25-35
kac¢ na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 25-30
vany rost

Posirované ma- plech na peceni nebo pe- | 200 35-45

so, 0,25 kg kac na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- | 200 25-30
kac¢ na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu | plech na peceni nebo pe- | 180 20-30
kac na zachyceni tuku

Makronky, 24 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 25-35

st kac¢ na zachyceni tuku

Muffin, 12 kus( plech na peceni nebo pe- | 170 30-40
kac na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 plech na peceni nebo pe- | 180 25-30

kusu kac¢ na zachyceni tuku

Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 150 25-35

kého tésta, 20 ku- | kac na zachyceni tuku

sl

Ovocné dortiky, 8 | plech na peceni nebo pe- | 170 20-30

kusU kac na zachyceni tuku

Zelenina, posiro- plech na peceni nebo pe- | 180 35-45

vana, 0,4 kg kac¢ na zachyceni tuku

Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 25-30

omeleta vany rost
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lenina, 0,7 kg

kac¢ na zachyceni tuku

¥ = B X O
\ uru

(°C) (min)
Stfedomorska ze- | plech na pe€eni nebo pe- | 180 4 25-30

11.2 Vlhky horkovzduch - doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmaveého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

 ~

Plech na pizzu

Zapékaci misa

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 26 cm

Keramika
Pramér 8 cm,
vyska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

11.3 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

\/3/

o=
[

O

L)
(°C) (min)

Malé ko- Horni/spod- Plech na 3 170 20-30 -
lace, 20 ni ohfev peceni
kousk
na plech
Malé ko- Pravy horky | Plechna | 3 150 - 20-35 -
lace, 20 vzduch peceni 160
kousk
na plech
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% = B0 |0
\ i uru
(°C) (min)
Malé ko- Pravy horky Plechna | 2a4 150 - 20-35 -
lace, 20 vzduch peceni 160
kousku
na plech
Jable€ny | Horni/spod- Tvarova- | 2 180 70-90 -
kolag, 2 ni ohfev ny rost
formy na
peceni,
@20 cm
Jableény | Pravy horky | Tvarova- | 2 160 70-90 -
kolag, 2 vzduch ny rost
formy na
peceni,
@20 cm
Piskoto- Horni/spod- Tvarova- | 2 170 40 - 50 Predehrejte troubu
vy kolac, ni ohfev ny rost po dobu 10 minut.
v dortové
formé @
26 cm
Piskoto- Pravy horky | Tvarova- | 2 160 40 - 50 Predehrejte troubu
vy kolag, | vzduch ny rost po dobu 10 minut.
v dortové
formé @
26 cm
Piskoto- Pravy horky | Tvarova- | 2a4 160 40-60 Predehfejte troubu
vy kolag, | vzduch ny rost po dobu 10 minut.
v dortové
formé @
26 cm
Maslové Pravy horky Plech na 3 140 - 20-40 -
suSenky vzduch peceni 150
Maslové Pravy horky Plechna | 2a4 140 - 25-45 -
suSenky vzduch peceni 150
Maslové Horni/spod- | Plechna | 3 140 - 25-45 -
susenky ni ohfev peceni 150
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% = B0 |o
O ] o
(°C) (min)
Topinky, Gril Tvarova- | 4 max. 2 -3 minuty z Predehrejte troubu
4 - 6 ku- ny rost jedné strany; 2 | po dobu 3 minut.
sU - 3 minuty z
druhé strany
Hovézi Gril Tvarova- | 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost a vlozte na Ctvrtou
ger, 6 odkapa- uroven a odkapa-
kusu, 0,6 vaci vaci plech na treti
kg plech uroven trouby. V
poloviné pripravy
jidlo otocte.
Predehrejte troubu
po dobu 3 minut.

12. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

< PFedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostredku.
Kovoveé plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.
Cistici pro-
stredky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku.
A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytk( jidel
= Y| mUize zpUsobit pozar.

L

Kazdodenni

pouziti

V troubé nebo na sklenénych panelech dvifek se mGze srazet vihkost. Ke sni-

zeni kondenzace troubu pred pfipravou jidla vzdy na 10 minut pfedehfejte. Ne-
uchovavejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym had-
rem po kazdém pouziti.
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Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
e, mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prislusen-
stvi v mycce nadobi

Prislusenstvi

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich cisticich prostfedkd nebo
ostrych predméta.

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta €ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Nalijte do vlisu vnittku trouby
250 ml bilého octa. Pouzijte
maximalné 6% ocet bez ja-
kychkoliv pfisad.

Nechte ocet rozpustit usazeni-
ny vodniho kamene pfi poko-
jové teploté po dobu 30 minut.

Vnitfek trouby umyijte vlaznou
vodou a mékkym hadrem.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cykli peceni.

12.3 Jak vyjmout: Drazky na rosty

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2

Odtahnéte predni ¢ast drazek
na rosty od stény trouby.

Krok 3

Odtahnéte zadni konec drazek
na rosty od stény trouby a vy-
tahnéte je ven.

Krok 4

Drazky na rosty instalujte stej-
nym postupem v opaném po-
fadi.

Zarazky na teleskopickych vy-
suvech musi sméfovat dopre-
du.

At

1 e
/;‘55/
()

|

T

12.4 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.
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VAROVANI!

>

Hrozi nebezpedi popaleni.

POZOR!

>

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi spotfebice, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.

Pred Pyrolyticka cCistici:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno pfisluSenstvi.

Dno trouby a vnitfni sklo dvifek
otfete mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostredku.

Pyrolyticka Cistici
Krok 1 Vstupte do nabidky: Cisténi wl
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min

C3 - Dukladné ¢isténi 2 h 30 min
Krok 2 OK _ stisknutim vyberete Cistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite isténi.
Krok 4 Po ¢isténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ Béhem c¢isténi je osvétleni vnitfku trouby vypnuté.

pleji zobrazeno: E

Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, dvifka se zablokuji. AZ do odem¢eni dvifek je na dis-

Po ukongéeni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vnitrek trouby vytrete mékkym
hadfikem.

Ze dna trouby odstrarite veskeré
zbytky.
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12.5 P¥ipominka cisténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

rm/ blika na displeji po kazdém peceni po dobu

5 sekund.

K vypnuti pfipominky zadejte Nabidka a zvolte
Nastaveni, Pfipominka cisténi.

12.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvirka trouby jsou osazena tfemi sklenénymi panely. Dvifka trouby a vnitfni sklenéné panely
Ize za ucelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panelu si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

A

POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka zcela otevrete a zamérte se na
dverni zavés na pravé strané dvifek.

Krok 2 Pomoci $roubovaku nadzdvihnéte a
otoCte packu pravého zavésu dvirek.

Krok 3 Zamérte se na dvefni zavés na levé
strané dvirek.

Krok 4 Zvednéte a zcela otocte packu na le-
vém zavésu.

Krok 5 Priviete dvirka trouby do prvni polohy
otevreni (do poloviny). Pak dvitka
nadzdvihnéte a vytahnéte smérem
dopredu z jejich umisténi.

Krok 6 Dvitka polozte na pevnou plochu na

mékkou latku.
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Krok 7

Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a za-
tlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 8

Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
odstrante ji.

Krok 9

Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné vy-
tahnéte ven. Za¢néte od vrchniho
panelu. Ujistéte se, Ze sklo zcela
sklouzne z drzaka.

Krok 10

Sklenéné panely omyjte vodou se sa-
ponatem. Sklenéné panely pedclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte v
myc¢ce nadobi.

Krok 11

Po vycisténi sklenéné panely a dvitka
trouby opét nasadte.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkontro-
lujte symbol / potisk na strané sklenéného
panelu. Kazdy panel vypada odli§né, aby se
usnadnila jejich demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.
Ujistéte se, ze jste prostfedni sklenény panel
usadili do spravné polohy.

12.7 Jak vymeénit: Osvétleni

/N VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky, aby na jejim povrchu nedoSlo k pfipaleni
mastnoty.

Pfed vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektrické Na dno vnitfku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 Zarovku vyméite za vhodnou zarovku Zzaruvzdornou do 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pfipadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované servisni
stfedisko.

Trouba se nezapne nebo se neohriva

Problém Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat. Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.

Trouba nehfeje. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Trouba nehfeje. Dvirka trouby jsou zavrena.

Trouba nehfeje. Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje. Détska bezpecnostni pojistka je vypnuta.

Soucasti

Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté. Vlhky horkovzduch - je zapnuté.

Osvétleni nefunguje. Spélena Zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguije. Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do za-
Suvky.

Chybové kody

Na displeji se zobrazuje... Zkontrolujte, zda...

Chyba C2 Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

Chyba C3 Dvirka trouby jsou zaviena nebo neni rozbity
zamek dveri.

Chyba F102 Dvitka trouby jsou zaviena.
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Chybové kody

Chyba F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kod zobrazi znovu, kontak-
tujte autorizované servisni stredisko.

Cisténi
Problém Zkontrolujte, zda...
Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda. Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfni ¢asti trouby. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.) | e

Vyrobni €islo (PNC) e

Sériove &islo (SN) | e

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Nazev dodavatele Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Oznaceni modelu EODG6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Index energetické ucinnosti 81.2
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TFida energetické ucinnosti A+

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, konvenéni 0.93 kWh/cyklus
rezim

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenzivni 0.69 kWh/cyklus

horkovzdu$ny rezim

Pocet pecicich prostort 1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba

EOD6P77WX 32.8 kg

Hmotnost EOD6P77WZ 32.8 kg

KODDP77WX 32.8 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méreni funkce.

14.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, Ze jsou dvifka trouby zaviena. BEéhem peceni neotvirejte
dvifka trouby pfili§ Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mizete vyuzit k udrzeni teploty jidla.
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Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pfed
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

15. STRUKTURA NABIDKY
15.1 Nabidka

N —
— - zvolte pro zadani Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni ¥ Cisténi rrrr/ Nastaveni @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
1, N,
( N AL ‘ AL
J Q O\
<]
— OK 01-015 OK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknéte OK.
Nastaveni
o1 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tony tladitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 - Zvuk vy-
pnuty
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Nastaveni
05 Pecici sonda Krok 1-Alarma 06 Casovad Zap/Vyp
vypnuti
2 — Alarm
o7 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahfati Zap/Vyp
09 PFipominka cisténi Zap/Vyp 010 | WiFi Zap/Vyp
011 | Automaticky chod na Zap/Vyp 012 | Zapomenout sit’ Ano/Ne
dalku
013 | Rezim demo Aktivacni 014 | Verze software Kontrola
kod: 2468
015 | Zrusit vSechna nasta- Ano/Ne
veni

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A%
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfisludnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k likvidaci. Spotrebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdeijte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suurepérased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop

@O

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GETITON
« App Store ’/’ Google Play

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, osanumber (PNC), seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

2

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......ooomrrrrreneeennaeane 135 2.7 Hooldus.........ccoociiiiiiiiic

1.1 Laste ja haavatavate inimeste 2.8 Korvaldamine
turvalisus. ..o 3. PAIGALDAMINE..........ccccimmrrmrrrnnnnennnns
1.2 Uldine ohutus..........ccccoecvveeeeennnee.

3.1 Sisseehitamine............................ 141
2. OHUTUSJUHISED....... 3.2 Seadme kinnitamine

2.1 Paigaldamine... k6OgIMOODbIiSSe.....ccvveeeeeiie e 142
2.2 Elektritihendus. 4. TOOTE KIRJELDUS..........ccccceeeerceeeernne 143
2.3 Kasutamine................... ST
2.4 Puhastus ja hooldus.................... 140 :; _ll._J;dr:/r:l((auL:’Ievaade """""""""""""" 123
2.5 Pirollilispuhastamine.................. 140 T
2.6 Sisevalgustus..........cccceecvveeeeennen.. 141
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SISUKORD

5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE...144

5.1 Sissellikatavad nupud.................. 144
5.2 Juhtpaneel...........ccccovveviienennnn. 144
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST.............. 145
6.1 Esmane puhastamine.................. 145
6.2 Algne eelkuumutamine................ 145

~
-

6.3 Juhtmevaba Ghendus
6.4 Tarkvaralitsentsid.............

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

71
Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid 147

7.2 Kupsetusreziimid...............ccceee..n. 148
7.3 Markused: Niiske kupsetus
oY o] 4o [o] 110 o F- TR 149
7.4 Kuidas seadistada:
Juhendatud kiipsetamine................... 149
7.5 Juhendatud kipsetamine
retseptidega.......ccceeceveeeiiineeiiieenne 150
8. KELLA FUNKTSIOONID.........ccoccveeeeunnes 155
8.1 Kella funktsioonid......................... 155
8.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid..............cccceveeeee . 155
9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD.......... 157
9.1 Tarvikute sisestamine.................. 157
9.2 TOIdUSENSOr....uvveeeeeeeeeeeeeeeciiis 158
10. LISAFUNKTSIOONID........ccccveemrrrnranes 159
101 LUKK. ..o 159

134/700

10.2 Automaatne valjalilitus.............. 160
10.3 Jahutusventilaator..................... 160
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................. 160
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1. A\ OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen.
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- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kbdgimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustdid iUhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS! Elektrildogi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjunbude eemaldamisel voi sisestamisel
kasutage alati pajakindaid.

- Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest
lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises
jarjekorras.
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- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
klaas puruneda

- Valjavalgunud liigne vedelik tuleb enne puroludtilist
puhastamist eemaldada. Eemaldage ahjust kdik osad.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\  HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

* Eemaldage koik pakkematerjalid.
» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage t6dkindaid ja kinnisi
jalandusid.

+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnéuetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

» Seade on varustatud elekitrilise jahutussusteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne kérgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme siigavus 569 mm
Sisseehitatud seadme stigavus 548 mm
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Sutigavus avatud uksega 1022 mm

Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kdljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» Kaoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.
» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, &rge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme lihendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks vo6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvoimsusele. Vt ka tabelit:
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Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

+ See seade on ette nahtud ainult koduseks (siseruumides) kasutamiseks.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

» Olge seadme to6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.
+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
ldhedusse ega peale.
+ Arge oma Wi-Fi parooli jagage.
/I HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.
— &rge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pd&hjale.

arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

arge hoidke parast kiipsetamise I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja toitu.

olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

+ See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel
eesmarkidel, naiteks ruumi soojendamiseks.

» Kipsetage alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
té6tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral vdib kinnise mdédblipaneeli taha kogunev
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niiskus kahjustada nii seadet, mé6bilit kui ka pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kitirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.
Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliitispuhastamine

A HOIATUS!

Puroludtilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne puroluitilise isepuhastus- vdi esimese kasutamise labiviimist eemaldage

ahjuddnsusest:

— koik toidujdatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kiilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, sddgiriistad jne.

Lugege hoolikalt plroliispuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

Hoidke vaikesed purolldtilise puhastamise ajal seadmest eemal

Seade laheb vaga kuumaks ja kuum 6hk valjub eesmistest jahutusavadest.

Parolidtiline puhastus on kdrge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul véivad

kiipsetusjaakidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seetottu on soovitatav teha jargmist:

— purolldtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

Erinevalt inimestest voivad méned linnud ja roomajad puroltdtilise puhastuse ajal ahjust

eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud) purolliispuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
hasti tuulutatud kohta.

Ka vaikesed lemmikloomad voivad puroliditilise puhastuse ajal ahjude laheduses tekkivate

temperatuurikdikumiste suhtes Gsna tundlikud olla.

Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid vo6i muud kodgiriistad voivad puroltdtilise
puhastuse ajal kasutatava korge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

Ulal kirjeldatud aurud, mis puroliiiitilistest ahjudest v&i kiipsetusjaakidest eralduvad, ei ole

inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.
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2.6 Sisevalgustus

A HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutidavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud edastama infot seadme t6doleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke thendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\  HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Eemaldage seade vooluvérgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja visake ara.
+ Eemaldage uksekaepide, et véltida laste v6i lemmikloomade seadmesse |6ksujaamist.

3. PAIGALDAMINE

/I\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovbecomees ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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TOOTE KIRJELDUS

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

LI
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Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

B Juhtnupp

H Kuumutuselement

[ Toidutermomeetri pesa
Lamp

B Ventilaator

B} Veesivend

il Riiulitugi, eemaldatav
tE Andmesilt

tH Riiuli asendid

4.2 Tarvikud

» Traatrest
Klpsetusnodudele, koogivormidele, praadidele.
* Ahjupann
Kookidele ja kupsistele.
« Siigav pann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi rasva kogumiseks.
* Toidutermomeeter
Toidu kiipsusastme modtmiseks.
» Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid mugavamalt sisse likata ja valja votta.
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5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

5.1 Sisseluikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

5.2 Juhtpaneel
Juhtpaneeli sensorviljad Vajutage Poora:: nup-
>» -'Q: N ( \
@ ﬂ Sise- /? <)
) Kiirkuu- val- . OK
Taimer Toidusensor
mutus gus-
tus

Valige kiipsetusreziim, et ahi sisse lilitada.

Keerake klipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi valja lilitada.

)
U
N
A

Kui klipsetusreziimide nupp on véljas-asendis,
laheb ekraan ootereziimi.

vD)

funktsioone.

- o Toiduvalmistamise ajal néitab ekraan seatud
=E|Z :i'—i 'Bn temperatuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid

_CBBEEBRRE | | =

DOy se /&

sToP

Ekraan maksimaalse valitud funktsioonide hul-

Ekraani indikaatorid

il ¥ ol <
Lukk Juhendatud kup- Puhastamine Seaded
setamine

>»>

Kiirkuumutus
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Taimeri in- D Q @ @

dikaatorid: STOP

Kaugjuhtimine indikaator — ahju saab

Wi-Fi indikaator — vilgub, kui ahju saab ihendada
kaugjuhtida.

WiFi-ga.

VD)

>

Wi-Fi Uhendus on sisse lulitatud. Kaugjuhtimine on sisse lulitatud.

Edenemisriba — temperatuuri voi aja jaoks.

Aurukiipsetuse indikaator

Toidusensor indikaator

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

(
= Ve, %
s j 0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

samm
Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: /.
samm Laske ahjul 1 h toétada.
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Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

3.

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

6.3 Juhtmevaba iihendus =

Ahju Ghendamiseks on vaja:
* Interneti-Uthendusega WiFi-vorku.
*  WiFi-vérku ihendatud mobiilseadet.

1. sam Laadige alla mobiilirakendus My Electrolux Kitchen ja jargige alltoodud sammude juhi-
m seid.

ﬁ;sam Pddrake nuppu, et valida: f

Sagedus 2,4 GHz WLAN 5GHz WLAN indikaator
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz

5470-5725 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maksimaalne véimsus EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

WiFi-moodul NIU5-50

Bluetoothi sagedus 2400-2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Maksimaalne véimsus EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Jargmiste ELi likmesriikide suhtes kehtivad direktiivi 2014/53/EL satted: Austria, Belgia,
Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia, lirimaa, Itaalia, Kreeka, Kupros, Leedu,
Luxemburg, L&ti, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa,
Slovakkia, Sloveenia, Soome, Sveits, Taani, TSehhi Vabariik, Tiirgi, Ungari, Uhendkuningriik.
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6.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente, mis p&hinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvaral.
Electrolux tanab avatud tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide Iahtekoodile,
mille litsentsitingimused nduavad avaldamist, ning nende taieliku autoridiguse teabe ja kohaldata-
vate litsentsitingimustega tutvumiseks minge aadressil http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (kaust NIU5).

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

Seadke kiipsetusreziim Seadke temperatuur.

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

V|
Niiskuse tekitami-

o seks eelkuumutage

) C tihja ahju 10 minu-
tit.

Pange toit ahju.

Kallake ahjuddnsuse suvendisse kraa- Seadke auru Seadke tem-
. kuumutuse

nivett. ) peratuur.
funktsioon.
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Aurukiipsetus

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahjuédnsuse slivendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm

Veenduge, et ahi on jahtu-

Keerake kiipsetusreziimide Avage ettevaatlikult uks. Eral- P
s . . - nud. Eemaldage ahjuddnsu-
nupp véljas-asendisse, et ahi duv aur voib pdhjustada naha- - o e
P . se slivendist sinna jaanud
vélja lilitada. poletust. )
vesi.
7.2 Kiipsetusreziimid
Tavalised kiipsetusreziimid
Kiipsetusreziim Kasutamine
Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-

P66rdéhk mine kuumutus.

—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Ulemine + alumine

kuumutus
(n) Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krdbeda kooriku saa-
\/] vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kdogivil-
SteamBake jade sailitamiseks.
Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saa-
@ vutamiseks.

Pitsa funktsioon

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

148/700



IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kiipsetusreziim Kasutamine
vavev Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kulmutatud toi-
duained
Funktsioon klipsetamise ajal energia sdastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
‘Y tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.

Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet

Niiske kupsetus leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kiupsetus

poo6rdohuga

pdordoéhuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
v Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
— Menlilsse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
—__ ded.
Meniiii

7.3 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lilitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest "Nouanded ja napunaited”, Niiske klipsetus
poorddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus* alajaotisest
Energiasaast.

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammeniius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul véite valmistami- Toidu kiipsetamiskraad:
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

¢ Toidusensor e Vaheklps
*  Keskmine
« Taiskups
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Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
) ) ) i
E \/\9 1-45 OK

Sisenege menlisse.

Valige Juhendatud
kupsetamine. Vajuta-

ge OK|

Valige toit. Vajutage
nuppu OK.

Sisestage toit ahju.
Kinnitage sétted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine retseptidega

Selgitus

Toidusensor saadaval. Pange Toidusensor toidu kdige paksemasse koh-

ta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, [ilitub ahi valja.

El >

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

=

Enne klpsetamist eelkuumutage ahju.

=

Riiuli tasand.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus

Veiseliha &

P1 Ros_t_buf, va- ~ 40 min
hekiips

P2 | Rostbilf, poot | 7 15*54 | #?El2 kiipsetuspiaat . :
Kiips -5cm 9a!(- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. ~ 50 min

sused tlikid | Sisestage see ahju.

P3 R_(_)stbiif, tais- ~ 60 min

kiips
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P4 i_t_eik, pool- t18k0d_ 520 9 /? E E 3; toidu réstimine traatrestil ~ 15 min
ups u ll ’ c(;jm Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
paksuse Sisestage see ahju.
viilud
PS Vei::_l_iplah 1.5-2kg /? E 2; toidu rostimine traatrestil ~ 120 min
::tsudl\lleis:I?- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
ha (ribiliha, si- Lisage vedelikku. Sisestage see ahju.
setiikk, labi-
kasvanud)
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- ~ 75 min
lane kupseta-
mine)
/‘? E 2; kiipsetusplaat
P7 | Rostbiif, pool- | = 19Kg: 4 | Kasutage oma lemmikviirtse vGi lintsalt
kiips (aeglane | 5 cm pak- soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 85 min
. - sused tikid | dige lih r minutit kuumal pannil. Si-
kilpsetamine) ge liha paa utit kuumal pa
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane ~ 130 min
kiipsetamine)
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* _ .
(aeglane kup- 75 min
setamine)
0,5-1,5kg: /? E 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5_6cm | Kasutage oma lemmikviirtse vdi lihtsalt
kiips (aeglane paksused soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 90 min
kiipsetamine) tiikid gg;;;?:sp;aea;rr&nutlt kuumal pannil. Si-
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane ~ 120 min
kiipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Eérs':itudtvabsi- 2’8 - 1,5kkg; /% H 2; toidu réstimine traatrestil ~ 80 min
t"akll( a (nt aba- %n:_pke_ldsu- Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage ve-
tikk) sed tiki delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P13 Easltitl"j'd sbea- 1,5-2kg /'? E| 2; toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
ael vol aba- Pdodrake liha poole kiipsetusaja moéodu-
tiikk des
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg /0? |E| 2; kilpsetusplaat ~ 215 min
haLTC Kasutage oma lemmikviirtse. Po6rake li-
ha poole kupsetusaja méddudes, et saa-
vutada Uhtlane pruunistumine.
P15 S_t_eljaktijkk, 1 ;31'5 kg;k5 7?5 2; toidu réstimine traatrestil ~ 55 min
varske — © cm pak- Kasutage oma lemmikvdrtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- |E| 3; ahjupann 90 min
S“,tdagze t°3°' Lisage vedelikku, et katta ndu p&hi. P6-
reid, - rake liha poole kipsetusaja médédudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
P17 | Tallekoot, luu- | 1,5-2kg; 7 /P E 2; toidu rostimine kiipsetusplaa- ~ 130 min
dega -9 cm pak- dil
sused tiikid Lisage vedelikku. Pédrake liha poole
kipsetusaja méodudes.
Linnuliha &
P18 | Kana, terve 1,,_ 1k‘5 kg; = 2; L) 200 ml; vormiroog kiipse- ~ 60 min
varske tusplaadil
Kasutage oma lemmikvirtse. Pd6rake
kana poole kiipsetusaja moéddudes, et
saavutada uhtlane pruunistumine.
P19 | Pool kana 0,5-0,8kg /0? |E| 3 : kiipsetusplaat ~ 40 min
Kasutage oma lemmikviirtse.
P20 | Kanarind :?k(?d‘ 2009 /‘? E E 2; vormiroog traatrestil ~25min
Ukl Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus

P21 Kfmikc;ivad, } VLl= 3; kiipsetusplaat ~ 30 min

varske Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kup-
setage neid kauem.

P22 | Part, terve 2-3kg 7[5 2: toidu réstimine traatrestil ~ 100 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
réstimispannile. Podrake parti poole kiip-
setusaja moddudes.

P23 | Hani, terve 4-5kg /0? |E| 2; ahjupann ~ 110 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
sugavale kupsetusplaadile. P6drake ha-
ne poole kipsetusaja méoédudes.

Muu €2

P24 | Pikkpoiss 1kg /? E 2: traatrest ~ 60 min
Kasutage oma lemmikviirtse.

&> Kala

P25 Te_r\{e kala, 0,5-1kg /? E 2 : kiipsetusplaat ~ 30 min

grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvirtse ja -Urte.

P26 | Kalafilee B E E 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.

Magusad kiipsetised/magustoidud % 2

P27 | Juustukook - E2, D 28 cm lantikéiv metallvorm 90 min
traatrestil

P28 | Ounakook - (= 2. s 100 - 150 mi; kiipsetusplaat 60 min

P29 | Ounakook B = 2; koogivorm traatrestil 40 min

P30 | Ounapirukas - H 2.l 100- 150 mi: J 22 cmkoo- | B0 MIn
givorm traatrestil
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P31 | Sokolaadi- 2kg = 3. ani 30 min
koogikesed 3; ahjupann
P32 Soko_la_adi- B E 2; &J 100 — 150 ml; muffinialus traa- 30 min
muffinid trestil
P33 | Patsikook ° = 2; leivapann traatrestil 50 min
Kébgiviljatoidud/lisandid @ 25 &
P34 Kﬁpsgtatud 1kg E] 2; kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud ke E| 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min
kUpsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake
kartulid tikkideks.
P36 G_ri!:!t“d k66- 1-15kg =] 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviljasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvirtse. Ldigake
kodgiviljad tikkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Gratainid, leib ja pitsa & & 2
P39 ITasanje/nuud- 1-1,5kg E| 2; vormiroog traatrestil 45 min
livorm
P40 | Kartuligratdan 1-1,5kg E| 1: vormiroog traatrestil 50 min
P41 | Varske pitsa, _ E E 2; lﬁj 100 ml; kiipsetuspaberiga 15 min

6huke

vooderdatud kiipsetusplaat
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P42 Véilr(ske pitsa, _ E E 2; lﬁj 100 ml; kiipsetuspaberiga 25 min
paks vooderdatud kiipsetusplaat
P43 | Quiche - E| 2; klipsetusvorm traatrestil 45 min
Pa4 B_a%u‘:ttt‘;l . 0.8kg E E 3; lﬁj 150 ml; kiipsetuspaberiga 30 min
clabatta/sal vooderdatud kiipsetusplaat
Saia kupsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 | Taisteraleib/ 1 kg m E| 2: &J 150 ml; kiipsetuspaberiga 45 min

rukkileib/tais-
teraline must
leib leivapan-
nil

vooderdatud likupsetusplaat/ traatrest

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim
I6petab t66.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja I6pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju

t66d.

Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm

2. samm

3. samm
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Kuidas seadistada: Kellaaeg

(' ('

Kellaaja muutmiseks sisenege menlusse

ja valige Satted, Kellaaeg. Seadke kell.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm

Ny Naidikul ku-
1k vatakse: ( )
0:00

Q

Vajutage: . SeadkeMinutilugeja

Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm
N e Naidikul kuva- OO\
<) takse: <
0:00
. . STOP
Valige klpsetus- | - y/ajutage kordu- Seadke kiipse-
reziim ja seadke i @ tusae
temperatuur. valt: . 9-

Vajutage: OK,

@ Taimer alustab kohe podrdloendust.
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Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. sam 2. samm
m
Ekraanil
AV kuva-
( takse:
kella-
aeg
@
Seadke Vai
> jutage | START
I;upse- korduvalt:
usre- X
Ziim. O

3. samm 4. samm
N
{ Q~ ?
Seladke Vajutage:
algus-
aeg. OK.

Naidikul
kuvatak-
se:
@

STOPP

5.samm | 6. samm
1,
( _\@
Seadke | Vajuta-
I6ppaeg. | ge: OK

@ Taimer alustab kindlal algusajal po6rdloendust.

9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Need salgud aitavad ara hoida ka kaldumist.
Korged servad aitavad ara hoida ahjunoude restilt mahalibisemist.

Traatrest:

Likake rest restitoe juhtsoontele ja jalgige,

et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat /Siigav pann:

Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-

hele.
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Traatrest, Kiipsetusplaat /Siigav pann:

Likake plaat restitugede juhikutesse ja

traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-

se.

9.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur.

”?

Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

toatemperatuuril.

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | - klpsetamise ajal peab see olema

toitude puhul. toidu sees.

Kuidas kasutada: Toidusensor

Sees.

1. sam Lulitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos- Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa kes-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi- kossa. Toidusensor peaks lipsemise ajal pusima

dusensor oleks véhemalt 3/4 ulatuses toidu Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-

kemat koostisainet. Kasutage kiipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-
ndu pdhja.
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oy

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.

m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

r5'; sam /'? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. sam OK - vajutage kinnitamiseks.

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Voite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

/I HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle vélja votate ja toidu seest eemaldate.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui ahi té6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui ahi on véljas — ahju ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

miseks vajutage ja hoidke. miseks vajutage ja hoidke.

-‘ﬁ’- OOK _ funktsiooni sisse lilita- | O OK — funktsiooni valja lilita-

oK

Kostab signaal.

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.
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10.2 Automaatne valjalilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim tdotab ja te Ghtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei todta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Viivitusaeg.

10.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lllitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = B kO
\ uuru
(°C) (min)
Magusad rullid, kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
16 tukki pann
Rullid, 9 tikki kipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann
Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann
Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (min)
Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil
Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
pohi
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
PoSeeritud kala, kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25
0,3 kg pann
Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
Poseeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45
0,25 kg pann
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann
Kupsised, 16 tik- | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
ki pann
Makroonid, 24 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann
Soolased kondii- kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tlkki pann
Muretaignakupsi- kipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Kéogiviljad, po- kipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45

Seeritud, 0,4 kg

pann
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¥ = B kO
\ uru

(°C) (min)
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kiipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30
sed kdogiviljad, pann
0,7 kg

11.2 Niiske klipsetus poordohuga - soovitatavad tarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kipsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimbéoduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamika
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga

11.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

% = X80 ©
. | B o

(°C) (min)
Vaikesed | Ulemine + Ahjuplaat | 3 170 20-30
koogid, alumine
20 tk kuumutus
plaadil
Vaikesed | Pdorddhk Ahjuplaat | 3 150 - 20-35
koogid, 160
20 tk
plaadil
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3¢ = |EB[0 [0
\ i uru
(°C) (min)

Vaikesed | Poordohk Ahjuplaat | 2ja4 | 150 - 20-35 -
koogid, 160
20 tk
plaadil
Ouna- Ulemine + Traatrest | 2 180 70-90 -
kook, 2 alumine
vormis @ | kuumutus
20 cm
Ouna- P66rdéhk Traatrest | 2 160 70-90 -
kook, 2
vormis @
20 cm
Tordipo- Ulemine + Traatrest | 2 170 40-50 Eelkuumutage ah-
hi, 26 cm | alumine ju 10 minutit.
koogivor- | kuumutus
mis
Tordipd- P66rdohk Traatrest | 2 160 40 -50 Eelkuumutage ah-
hi, 26 cm ju 10 minutit.
koogivor-
mis
Tordipd- P66rdohk Traatrest | 2ja4 | 160 40 - 60 Eelkuumutage ah-
hi, 26 cm ju 10 minutit.
koogivor-
mis
Liivakiip- | P66rddhk Ahjuplaat | 3 140 - 20-40 -
sised 150
Liivakup- | P66rdéhk Ahjuplaat | 2ja4 | 140- 25-45 -
sised 150
Liivakiip- | Ulemine + Ahjuplaat | 3 140 - 25-45 -
sised alumine 150

kuumutus
Rost- Grill Traatrest | 4 maks. 2-3 minutit Eelkuumutage ah-
leib/-sai, Uhelt poolt; 2-3 | ju 3 minutit.
4 -6tk minutit teiselt

poolt
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¥ = EEHO ©®
O ] o

(°C) (min)
Veiseli- Grill Ahjurest 4 maks. 20-30 Pange ahjurest
habur- jarasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keerake
toitu poole kipse-
tusaja mé6dumi-
sel.

Eelkuumutage ah-
ju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust

A

kasitlevaid peatukke.

12.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
= Y] kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus v6ib kondenseeruda ahju véi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise
= vahendamiseks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toi-
lgapdevane |, ohiyy kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sise-
kasutamine | ), hehme lapiga.
Parast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e, sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid nbudepesumasinas.
i Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
Tarvikud teravate esemetega.
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12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukipsetust.

sutage max 6%-list ilma lisan- ratuuril lahustada.
diteta dadikat.

1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju poh- Laske 30 minuti jooksul &adi- Puhastage ahjuédnsus sooja
jas olevasse slvendisse. Ka- kal lubjasettejaagid toatempe- | vee ja lahja pesuvahendiga.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kupsetuststkli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-
samm ni see on jahtunud.
2. Tdémmake ahjuresti tugede (
samm esiosa kulgseina kuljest lahti. (
3. Tdémmake ahjuresti toe tagaosa ] T
samm kilgseina kuljest lahti ja eemal- 1/—31‘/; AP
dage tugi. 0 _Lf

() ‘2 - i
4, Paigaldage ahjuplaadi toed ta- %Z U
samm gasi vastupidises jarjekorras. %H’; % s

(Cal

Teleskoopsiinide tokked pea-
vad olema suunatud ettepoole.

12.4 Kuidas kasutada: Piiroliiiispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades Purolilspuhastamine.

A

HOIATUS!
Eksisteerib poletusoht.

A

ETTEVAATUST!
Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju kahjustada.
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Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lilitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud.

Puhastage ahjupohja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm

Sisenege mendliisse:

Puhastamine rrrr/

Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h
C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min

se.

2. samm OK _ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK _ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake klpsetusreziimide nupp véljas-asendis-

@ Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle.

nil: .

Kui ahi on jéudnud seatud temperatuurini, uks lukustub. Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraa-

Kui puhastamine 16peb:

Lilitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh-
me lapiga.

Eemaldage jaagid ahju pohjast.
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12.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

Meeldetuletuse valja lulitamiseks sisenege Me-
nud ja valige Seaded, Puhastamise meeldetu-
letus.

mr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toidu-
valmistamisseanssi.

12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi kogu peattikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

A ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.
1. Avage uks taielikult ja leidke Ules uk-
samm se paremal poolel asuv hing.
2. Kasutage kruvikeerajat, et parem-
samm poolse hinge hoob Ules tdsta ja I6puni
keerata.
3. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv
samm hing.
4. Tostke vasaku hinge hoob taiesti Ules
samm ja keerake seda.
5. Sulgege ahjuuks poole peale esimes-
samm se avamisasendisse. Seejarel tom-
make ust ettepoole ja tdstke oma ko-
halt ara.
6. Asetage uks tasasele pehme riidega
samm kaetud pinnale.

167/700



PUHASTUS JA HOOLDUS

7. Votke mdélemalt poolt ukseliistu (B)

samm Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusna-
ga.

8. Eemaldamiseks tommake ukseliistu

samm ettepoole.

9. Voétke kinni ukse klaaspaneelide Ule-

samm misest servast ja tbmmake need Uks-
haaval ettevaatlikult valja. Alustage
pealmisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

10. Puhastage klaaspaneele seebiveega.

samm Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Ar-
ge peske terakomplekti ndudepesu-
masinas.

1. Parast puhastamist paigutage klaas-

samm paneel ja ahjuuks tagasi kohale.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 6i-
ges jarjekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli
pinnalt Gles stimbol vai kiri; iga klaaspaneel
on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasipanek
kergemaks.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kl&ps.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-
neeli oma kohale digesti.

12.7 Kuidas asendada: lamp

& HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

ni ahi on jahtunud.

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

samm

2. Puhastage klaaskate.

samm

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
samm
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4. Paigaldage klaaskate.
samm

13. VEAOTSING

& HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Ahi ei lilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole digesti elektrivérku thendatud.

Ahi ei kuumene.

Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.

Ahi ei kuumene.

Ahjuuks on lukustatud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene.

Lapselukk on valja lilitatud.

Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on vélja lilitatud.

Niiske klpsetus po6rddohuga — on sisse lUlita-
tud.

Lamp ei to6ta.

Lamp on labi pélenud.

Toidusensor ei to6ta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse lukatud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C2

Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
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Veakoodid

Err C3 Ahjuuks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Ahjuuks on lukustatud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lUlitage kaitse vélja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, p66rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse suvendist valja.

Ahjuddnsuse siivendis on liiga palju vett.

13.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimuija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesilt asub ahjudéne raami esikiiljel. Arge

andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Mudeli tunnus EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
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Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatohususe klass A+

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis 0.93 kWh/tsUklis

Energiatarbimine standardtaituvusel, pé6érdéhureziimis 0.69 kWh/tsuklis

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju taip Sisseehitatud ahi
EOD6P77WX 32.8 kg

Mass EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse mé6temeetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapdevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui véimalik, arge eelkuumutage ahju enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna voimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jddvad sisselulitatuks. Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jaadkkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.
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Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim véimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus po6rdohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lUlitub lamp automaatselt 30 sekundi pérast valja. Lambi vdib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Meniiii

N —
— —valige, et sisestada Menad.

Meniiii struktuur

Juhendatud kipsetamine % Puhastamine rrrr/ Seaded ‘{‘:3}
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
1, N
( N AL ‘ AL
J Q O\
<)
— OK 01-015 OK
Valige Menuu Eegule‘erige.
Sgeaded | Kinnitage satted. Valige sate. Kinnitage satted. | vaartustja vaju-
' tage nuppu OK,
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - KIdps
3 - Heli val-
jas
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Seaded
05 Toidusensor Toiming 1 - Alarm ja 06 Uptimer Sees/Viljas
stopp
2 - Alarm
o7 Sisevalgustus Sees/Véljas 08 Kiirkuumutus Sees/Véljas
09 Puhastamise meelde- Sees/Valjas 010 | Wi-Fi Sees/Véljas
tuletus
O11 | Automaatne kaugtoo- Sees/Valjas 012 | Tuhista vork Jah/ei
tamine
013 | Demoreziim Aktiveerimis- | O14 | Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
015 | Taasta tehaseseaded Jah/ei

16. JAATMEKAITLUS

A%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a
benne foglalt tudas a siker garancidja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:
www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:
www.electrolux.com/shop

® Q@

] sectro Tovabbi receptekért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux
Kitchen applikaciot.

»’ G(Sgggle Play
UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkdzponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

R

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
® Altalanos informaciok és tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 177 2.6 Belsd vilagitas........cccccoeeeerieinnne 183
. . 14 2.7 SZEIVIZ ..o 183
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 p o
személyek DiZtonSaga.............o....... 177 2.8 Artalmatlanitas...........ccccoceeiieenns 183
1.2 Altalanos biztonsag...................... 178 3. UZEMBE HELYEZES.........ccceceeverrrerencne 183
2. BIZTONSAGI UTASITASOK................... 179 3.1 BE&PitéS....cocvvveeeeeeeeeeee 184
2.1 Uzembe helyezés...........oovvvvovo... 179 i-z AhS”tO rkosz'tﬁse a ]
2.2 Elektromos csatlakozas............... 180 ONYNASZEKIENYNEZ....oovvvvvirviceis 85

........ 181 4. TERMEKLEIRAS.....c.ccseeeereeeeersseeerennnn. 185
4.1 Altalanos attekintés.........c.co........ 185

2.3 Hasznalat.....................
2.4 Apolas és tisztitas.........
2.5 Pirolitikus tisztitas....................... 182
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4.2 Tartozékok..........ccoovvveviiieeeannnnn. 186
5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA......... 186
5.1 Visszahuzhaté gombok................ 186
5.2 Kezel6panel........cccccoveeveeencnennn. 186
6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.............. 187
6.1 Kezdeti tisztitas........c.coerveenneen. 188
6.2 Kezdeti eldmelegités................... 188
6.3 Vezeték nélkili kapcsolat S 188
6.4 Szoftver licencek..........ccccceveeee... 189
7. NAPI HASZNALAT.......cooeeeerererceenee 189
7.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 189

7.2 Siitéfunkciok
7.3 Megjegyzések a Konvekcids levegd

(nedves) funkcidhoz............cccocveeueenee. 192

7.4 El6re programozott siités

beallitasa........cccevverieieeee s 192

7.5 El6re programozott siités

receptekkel........cccooiiiiiiii 193
8. ORAFUNKCIOK......cooeeeccrerrrrereccaennnnns

8.1 Qrafunkciék
8.2 Orafunkciok beallitasa

9.1 Tartozékok behelyezése.............. 200

9.2 Hashémérd szenzor..................... 201
10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkcidzar.......cccoeevveeeeeiieee

10.2 Automatikus kikapcsolas........... 203

10.3 Hltéventilator...........ccceeeveeeen. 203
11. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK.......oeieeeeereenees e seee e sseennes 203

11.1 Konvekcios leveg6 (nedves)......203
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy sziikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd
felnbttek, illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megertik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé felUgyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.
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- Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodés kdozben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

- Ha a halozati kabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.

. FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djén meg
arrél, hogy a készUlék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

. FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben a késziilék és az
elérhetd részek nagyon felforrosodhatnak. Legyen évatos,
hogy ne érjen a fltéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

- Kizarolag a készilékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.
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A polcvezeté sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sut6ajté Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

A kidomlott anyagokat a pirolitikus tisztitas elétt el kell
tavolitani. Tavolitson el minden tartozékot a sttébél.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

A FIGYELMEZTETES!

A készUléket csak képesitett személy helyezheti lizembe.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.

Ne helyezzen Gizembe, és ne is hasznaljon sérult késziléket.

Tartsa be a késziilékhez mellékelt Uzembe helyezési utmutatoban foglaltakat.
A késziilék nehéz, ezért legyen koriltekinté a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

Soha ne hizza a készliléket a fogantyujanal fogva.

A késziiléket az Uizembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készlléktdl és egységtol.
A készllék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy a sutd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

A késziilék elektromos hltérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikaodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elulsé részének magassaga 594 mm
Késziilék hatuls6 részének magassaga 576 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Készulék hatulso részének szélessége 559 mm
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Készulek mélysége 569 mm
Készllék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szellé6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm

jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

» Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.

+ A készileket kotelezb foldelni.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.

» Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbito kabeleket.

+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
haldzati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

+ Ugyelijen arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készlilék ajtajahoz vagy a készlilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afeszlltség alatt 4ll6 és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az izembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

* A készllék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva hiizza ki a
csatlakozédugot. A kabelt mindig a csatlakozédugonal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

» Az elektromos késziléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

+ Teljesen csukja be a késziilék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati aljzatba.

» Ez a készllék halozati csatlakozokabellel és dugasszal kerul szallitasra.
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Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhatoé vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szereplé dsszteljesitményt. Hivatkozhat
a tablara is:

Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A féldel6 (zdld/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna
vezeték).

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

» Ez a készllék kizarolag haztartasi (beltéri) célokra hasznalhaté.

* Ne véltoztassa meg a készulék miszaki jellemzéit.

+ Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat ne zarja el semmi.

» Mdukddés kdzben ne hagyja felugyelet nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikoddés kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikoddtesse a késziiléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a késziléket munka- vagy tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a késziilékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

+ Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne ossza meg masokkal.

/N FIGYELMEZTETES!
A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

» A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megelézéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenul a készulék sutbéterének aljara.
— ne tegyen aluféliat kdzvetlenll a készulék siitdterének aljara.
— ne engedjen vizet a forrd késziilékbe.
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— afbézés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készllékben.
— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

+ A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezédése nincs hatassal a késziilek
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu sitemények esetében mély tepsit hasznaljon a siitéshez. A
gylimolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

» A készulék kizarolag ételkészitési célra szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul helyiség
fitésére hasznalni.

» Sités kdzben a siit6 ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a készliléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mdgott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a késziilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/N FIGYELMEZTETES!
Személyi sérulés, tliz vagy a készulék karosodasanak veszélye all fenn.

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehlt-e a készillék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az lGveglapok
eltérnek.

« A sutdajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
* Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrdl. Az ajtd nehéz!
* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket, hogy elkeriilje a fellilet karosodasat.

» A készuléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon surolészert, suroloszivacsot, oldoszert vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas lzemmaoddban sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

* A Pirolitikus ontisztito funkcid vagy az els6é hasznalat el6tt tavolitsa el a sttétérbdl az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakodast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes feliletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos dsszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a készuléktdl.

A készilék nagyon felmelegszik, és forrd leveg6t bocsat ki az ellils6 szell6zdnyilasain
keresztil.

» A pirolitikus tisztitas magas hémérsékletl funkcid, és mikoédése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl és a készilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfelel6 szell6zést.
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— az elsd, maximalis h&foku Gzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szell6zést.
Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hill6k kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a haziallatokat (kilondsen a madarakat) a késziilék kdzelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérseéklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6zd helyen hasznalja.

A kistestl haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlzhely kdzelében
fellépd hémérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus 6ntisztitast végez.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai eszk6zok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tlzhelyek pirolitikus dntisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

A pirolitikus tzhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabadulé gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyégyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kilon kaphato potizzokra vonatkozo tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készilékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készlilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyeb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

Kizarélag az eredetivel megegyezé miiszaki jellemzékkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.7 Szerviz

A késziilék javitasat bizza a markaszervizre.
Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

Vaélassza le a készliléket ez elektromos halozatrol.
A készulék kdzelében vagja at a haldzati kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtdkilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy kedvenc allatok
készilékben rekedését.

3. UZEMBE HELYEZES

A FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube ovbecomess ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 A siit6 rogzitése a konyhaszekrényhez

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

Kezelpanel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
Kijelzé

B Vezérlsgomb

B Ftobetét

A Hushémérd szenzor csatlakozdja
Lampa

B Ventilator

Bl Sutétér mélyedése

] Polctarto, eltavolithato

tEl Adattabla

tH Polcpoziciok

i
®
ZW
o mEm
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4.2 Tartozékok

Huzalpolc

F6z6edényekhez, tortaformakhoz, sitéedényekhez.

Siitétalca

Tortakhoz és suteményekhez.

Mély tepsi

Sitemények és husok sitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
Hushéméré szenzor

Az ételek sitési folyamatanak ellenérzéséhez.

Teleszkopos siitésin

A teleszkopos polctartok segitségével konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.

5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Visszahuzhat6é gombok

A késziilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Kezelépanel

L oy ix . Forgassa el a
Kezel6panel érzékelémezoi Nyomja meg gombot
» - e
O . Siit6 *? ( \
P Gyors fel- L Hushémerd OK
1dézitd e vilag-
fltés itas szenzor

Valasszon ki egy sutéfunkciét a siité bekapcsolasahoz.

A sutd kikapcsolasahoz forditsa a stitéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

~ - Amikor a siitéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
= h:’ 3'—: Izée;be forgatja, a kijelzd készenléti allapotba

- o F6zéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott h6-
=C|I 3'—{ =88 mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allo kiegészité funkciokat.

[vR)
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@EI: El:!° geno»nzm

A kijelz6 a maximalis szamu bedllitott funkcio-
val.

Kijelz6 visszajelzo6i

& ¥ wl < >»
Funkciézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sttés
1d6zitdé
visszajel- [:X o @ @
z0i:

Wi-Fi visszajelzé - villog, amikor a suté a Wi-Fi-
halézathoz csatlakoztathato.

Taviranyitas visszajelzé - a sitd tavvezeé-
relhetd.

P~
=

Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva.

(VD)

Taviranyitas bekapcsolva.

Folyamatjelz6 sav - a h6meérséklet és az id6 sza-
mara.

Go6zben f6zés visszajelzé

Huashéméré szenzor visszajelzé

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires siit6t, majd allitsa be a pontos id6t:

ON
ad = Q

=
/_/
=
ra  00:00 érték lathato
Allitsa be az id6t. Nyomja meg ezt:
OK.

6.2 Kezdeti elébmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kivehetd polctartét.

2.1épés | Ajiitsa be a maximalis hmérséklet ennél a funkcional: =,
Hagyja egy 6raig miikddni a sutét.
3. lépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkciénal: .

Hagyja 15 percig mikodni a sitét.

@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

6.3 Vezeték nélkiili kapcsolat =

A siitd csatlakoztatdsahoz az alabbiak sziikségesek:
* Vezeték nélkili haldézat internet kapcsolattal.
» A vezeték nélkili hal6zathoz csatlakoztatott mobil eszkdz.

1. lépés | Toltse le a mobilos alkalmazast My Electrolux Kitchen, és kdvesse az utasitasokat a
kévetkez6 lépésekhez.

2. lépes A valasztégombot forgassa el az alabbiak kivalasztasahoz: = funkciét.

Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
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Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Max. teljesitmény EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi-modul NIU5-50

Bluetooth frekvencia 2400 - 2483,5 MHz

Protokoll LE: DSSS

Max. teljesitmény EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Az EU tagallamai, és az orszagok, amelyekre a 2014/53/EU iranyelv rendelkezései
vonatkoznak: Ausztria, Belgium, Bulgaria, Ciprus, Csehorszag, Dania, Egyesiilt Kiralysag,
Esztorszag, Finnorszag, Franciaorszag, Gérdgorszag, Hollandia, Horvatorszag, irorszag,
Lengyelorszag, Lettorszag, Litvania, Luxemburg, Magyarorszag, Malta, Németorszag,
Norvégia, Olaszorszag, Portugdlia, Romania, Spanyolorszag, Svajc, Svédorszag, Szlovakia,
Szlovénia, Torokorszag.

6.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan alkotéelemeket tartalmaz, melyek ingyenes és nyilt forra-
su szoftveren alapulnak. Az Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert megalkoto és a
robotikai koz6sségeknek a fejlesztési projektben valé hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskédjahoz
(melyek licencfeltételei megkdvetelik a kdzzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes korl szerzbi
jogi adatait és vonatkoz¢ licencfeltételeit, kérjik, latogassa meg a http://electrolux.opensoftware-
repository.com (NIU5 mappa) weboldalakat.

7. NAPI HASZNALAT

/A  FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Sutéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés
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F6zés elinditasa

9

B

9

C

Allitson be egy siitéfunkciot.

Allitsa be a hémérsékletet.

Go6zoléses fozés

Ellenérizze, hogy lehiilt-e a suté.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

ON O

Melegitse el6 az

Urres sUtét 10 per-

(&) °C cig, hogy parat
hozzon létre.
Tegye az ételt sU-
L e Allitsabeags- | Allitsa be a tobe.
Csapvizzel toltse fel a sitétér mélye- s mn e
. z06lés sutéfunk- hémérsékle-
deset. ciot tet

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a sttétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a sité forro.

Amikor a g6zben siités befejezédik:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

A siité kikapcsolasahoz for-
ditsa a sit6funkciok gombjat
kikapcsolt helyzetbe.

Ovatosan nyissa ki az ajtét. A
kiszabadulé para égési sérllést

eredményezhet.

Ellenérizze, hogy lehiilt-e a
sité. Tavolitsa el a sutétér
bemélyedésébdl a maradék

vizet.

7.2 Sitoéfunkciok
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Hagyomanyos siitéfunkcidk

Sutéfunkcié

Alkalmazas

)

Hélégbefuvas,
nagy héfok

Sités egyszerre maximum harom sutdszinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsd sités ese-
tén.

Also + felso siités

Egy sitészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

Nedvesség hozzaadasa a sités soran. Megfelel szin és ropogos kéreg
elérése sltés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyu-
molcsok vagy zoldségek tartositasahoz.

Pizza funkcio

Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitésehez.

Ropogo6s alju sitemények készitéséhez és étel tartésitasahoz.

Also siités
vvv Keészételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A
‘Y funkcié hasznalatakor a sutétér hémérséklete eltérhet a beallitott hémér-
Konvekciés levegd selflettol. A keszglek_ a ma_radc’akhot hasznalja fel. A fl_JteS| teI!esLtmen)_/ le-
csOkkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) P ; R - . L
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.
v Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
vov Nagy siilt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
Y polcszinten. Csében sltéshez és piritashoz.
Infrasiités
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Siutéfunkcio Alkalmazas
_6 Belépés a Menibe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.
Meni

7.3 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkozo kdvetelményeknek. Vizsgalati médszerek az

EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sut6ajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

7.4 El6re programozott sutés beallitasa
Az almeniben szerepld 0sszes ételhez van javasolt funkcid és hdmérséklet. Fézés kdzben

modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megfozottségének szintje:

¢ Hush6éméré szenzor

« Veéres
e Kobzepes
« Jol atsltve

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
VY| i
E ol 1-45 oK

Valassza a Elére
programozott siités
funkciét, majd nyomja

Lépjen be a meniibe.

meg a OK gombot.

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg
a beallitast.

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK,

192/700




NAPI HASZNALAT

7.5 El6re programozott sutés receptekkel

Magyarazat

”?

Hushémérd szenzor rendelkezésre all. Szurja a Hushémérd szenzor

hegyét az étel legvastagabb részébe.

Amikor a Hiushémérd szenzor a beallitott hémérsékletet elérte, a siitd ki-

kapcsol.

A Go6zolés funkcidhoz sziikséges vizmennyiség.

()

Sités elbtt melegitse el a sitét.

=

Polcszint.

Amikor a funkcié véget ért, ellenbrizze, hogy elkészilt-e az étel.

vastag daga-
do)

Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
Marha &
P1 Marhasiilt, ~ 40 perc
véresen P
P2 | Marhasiilt, ko- | 1215ks4 | A ,E| 2;suts talca
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse el serpe- ~ 50 perc
tag darabok | nyBben. Helyezze a siitébe.
P3 Marhasiilt, jol ~ 60 perc
atsiitve P
P4 Steak, kozep- 18%_ 22bo E' VLdu = 3; sutéedény a huzalpolcon ~ 15 perc
es :c;s ara ? ’ A hust néhany percig susse el serpe-
cmvastag | ysben. Helyezze a siitébe.
szeletek
PS M__aI:I;ah’l]slt 15-2kg | MH2 stitbedény a huzalpolcon ~ 120 perc
suit’? p’ar_ok A hust neéhany percig susse €l0 serpe-
("?”}°Ise,9l'( a- nyében. Ontsén hozza folyadékot. He-
raj, 1€iso ke- lyezze a siit6be.
rekpecsenye,
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ritott sertés,
LTC

Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a hust, hogy
egyenletesen piruljon.

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P6 Marhasiilt,
véres (hélég- ~
befuvas, kis 75 perc
héfok)
P7 | Marhasiilt, ké- L7 E‘ 2; siité talca
ss. | 1-1.5kd;4 | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (holég ja kedvenc fliszerei :
befvas, kis -5cmyvas- | egyszeriien sozza, és szorja meg frissen | ~ 85 perc
= tag darabok | it borssal. A hust néhany percig susse
héfok) e
el6 serpenydben. Helyezze a siitébe.
P8 Marhasiilt, jol
atsitve (h6- ~
légbefuvas, kis 130 perc
héfok)
P9 Filé, véres
(hélegbefavas, ~ 75 perc
kis héfok)
. 0,5-1,5kg; /? E 2; siit6 talca
P10 | Filé, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak
(hélégbefivas, vastag dara- | egyszerlen sézza, és szorja meg frissen | ~ 90 perc
kis h&fok) bok érolt borssal. A hiist néhany percig siisse
el6 serpeny6ben. Helyezze a sutébe.
P11 Filé, jol atsut-
ve (hélégbefu- ~ 120 perc
vas, kis héfok)
Borju @
P12 | Borjusilt (pl. | 08-15kg; | #D[-]5. siitsedény a huzalpolcon ~ 80 perc
lapocka) 3’ CmeiStag Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén
arabo hozza folyadékot. Lefedve susse.
Sertés @ @
P13 Se_rtés sult 1.5-2kg /? E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
tarja vagy la- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogodsra pi- 1,5-2kg /0? E| 2: siité talca ~ 215 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P15 | Karaj, friss 1 ('31’5 kg; 5 /? E 2; stitbedény a huzalpolcon ~ 55 perc
-0 CMVas | pasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; |E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, % -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag | fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontos ;’é' 1'3 ~2kai7 | Mo, siitéedény a siitd talcan ~ 130 perc
ranycom . Zm Vg‘s'k Ontsdn hozza folyadékot. A siités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
Szarnyasok &
P18 | Egész csirke f1 1.5kg | AP 2; lea) 200 mi; taizalls edeény a ~ 60 perc
rss siité talcan
Hasznalja kedvenc flszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8 kg /? E| 3 - siité talca ~ 40 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P20 | Jércemell 180-200g- | A#)[w][H 2; tiizal16 edény a huzalpol- | ~ 25 Perc
os darabok con
Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust né-
hany percig sisse el6 serpeny&ben.
P21 | Csirkecomb, - 225 3 siits talca ~ 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig fézze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg A?[E) 2; sitedény a huzalpolcon ~ 100 perc
en Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sutés félidejében
forditsa meg a kacsat.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P23 | Liba egész- 4 -5kg /? |E| 2: mély tepsi ~ 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a mély hussité tepsibe. A sités feli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1 kg /? E 2: huzalpolc ~ 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
& Hal
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg /? E 2 - siité talca ~ 30 perc
grillezve halanként Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
P26 | Halfile B E E 3; tlzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek T7 £3
P27 | Saijttorta B E| 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (=1 2; ) 100 - 150 mi; siité talca 60 perc
P29 | Almas pite ° E 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - H2: s 100 - 150 mi: & 22 cm-es pi- | 8O Pere
teforma a huzalpolcon
P31 | Csokoladés 2 kg |E| 3; mély tepsi 30 perc
sitik ’
P32 Cs‘#‘?‘édés - (= 2. ) 100 - 150 mi; muffinsiits tepsi 30 perc
muttin a huzalpolcon
P33 \':;I:‘r;ls siite- - (= 2; kenyérsiits forma a huzalpolcon 50 perc
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Zoldséges ételek / koretek o ?ﬁg %%
P34 | Tepsis burgo- 1kg E| 2 siits talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
st talcara.
P35 | Hasabburgo- Tkg = 3; siité talca sit6papirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 GrillezgtI:jvg- 1-15ka | & 3; siits talca sitspapirral bélelve 30 perc
gyes zoldseg Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a zO6ldségeket.
P37 | Krokett, 0,5 kg E| 3: siité talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg E| 3: siits talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza &= & 2
P39 | Lasagna/ 1-1,5kg |E| e ala s 45 perc
Nudlifelfait 2; tGzall6 edény a huzalpolcon
P40 lej:trgonvafe'- 1-1.5k3 | [=]1; tazals edény a huzalpolcon 50 perc
P41 Pi'iza friss, _ E E 2; lﬂ 100 ml; siité talca sitépa- 15 perc
vekony pirral bélelve
P42 Piz:a friss, - o= 2; e 100 ml; siité talca sutépa- 25 perc
vastag pirral bélelve
P43 | Quiche . (5 2; siites sitsformaban a huzalpol- 45 perc
con
P44 5339?{:0?:?' 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; suté talca sltépa- 30 perc
atta /'Feher pirral bélelve
kenyér

A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam

P45 | Teljes kidrie- 1kg E E 2; lﬁj 150 ml; siité talca sitépa- 45 perc

sl / rizs / bar- . .
| bélel huzalpol
na kenyér ke- pirral bélelve / huzalpolc

nyérsité for-
maban

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok

Orafunkcié Alkalmazas

Q Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a siit6-

sTop funkcio leall.

@ Késleltetési id6. A sités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-
tetése.

@ Mikodésiddzitd. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal

a sité mikodesére.
A MUkddésiddzitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Menu, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés

9 Q t

Az id6 modositasahoz lépjen a menube, )
majd valassza ki a Beadllitasokban a Pon- Allitsa be az érat.
tos id6 lehet&séget.

Nyomja meg: OK funkci-
ot.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés
| A kijelzén a ( |
At kovetkez6 lat- \ \y -
hato: @
0:00 érték lat-
hato.

Nyomja meg: O funk- Allitsa be Percszamlalo | Nyomja meg: OK funkci-
ciot. értekeét. ot.

A @ id6zitd azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
e A kijelzén a N N2
{ QN kévetkez® lat- { QN
hato:
0:00 érték lat-
hato.
Valassza ki a si- Nyomja meg
t6funkciot, majd tébbszor a ko- SToP A siitési id6 be- Nyomja meg: OK
allitsa be a hé- vetkezst: ) allitasa. funkciot.
mérsékletet. funkciot.

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. 1é- 2. lépés
pés
( ke
| Nyomja
Valasz- | meg tébb-
szakia | szprako-
fsu;[(o-. vetkezét:
unkei-
ot @ funkci-
ot.

A kijel-
z6 az U]
pontos
id6ét mu-
tatja.
&

START

3.1épés | 4.1épés
v
(1 _\U_
Allitsa be Nyomia
az elindi- OK
tas ido- meg:
pontjat. funkciét.

A kijel-
zén a
kovetke-
z6 latha-
to:
& LEA-
LLITAS

5. lépés 6. lépés
1

(q :[]L
Allitsa Nyomja
be a be- meg:
fejezés

idépont- OK

funkciot.

jat.

A @ id6zitd a kezdés beallitott idépontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Sitéracs:

Csusztassa be a huzalpolcot a polcvezetd
sinek koézé, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.
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Siit6 talca /Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polcvezet6 sinek

kozé.

Siitéracs, Suté talca /Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctartd vezetdsinjei és a
vezetdsinek feletti huzalpolc kézé.

9.2 Hishéméroé szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hdmérsékletet az étel belsejében.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C P

A sité hémérseklete. A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sités kdzben az érzékelének vé-
bahémérsékletlek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.
2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suitd hémérsékletét.
3. lépés | Helyezze be: Hushdmeérd szenzor funkciot.
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Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushéméré szenzor hegyét a hus Nyomja a Hishéméré szenzor hegyét pontosan a

vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta- z6ldség/hus felfujt kdzepébe. A Hushémérd
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus- szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
hémérd szenzor legalabb 3/4 része az étel nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
belsejében legyen. jon egy szilard hozzavalét. A sutéedény peremé-

vel tamassza ala a Hishéméré szenzor szilikon
fogantyujat. A Hish6méré szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

/ﬁ/ll-\-\-\-\‘\\\\\\\\\ J

4. lépés | lllessze a Hushémérd szenzor dugaszat a sutd elején Iévd aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.
5. lépés /P - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémeérsékletét.
6.lépés | OK _ nyomja meg a megerdésitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhatd. Donthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.
7. 1épés | Huzza ki a Hushémérd szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt

a sutébal.

/A FIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-
gyen ovatos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.
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10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a siit6funkcié véletlen médositasat.

Ha a siité mikodése kdzben kapcsolja be, a bedllitott sttés tovabb folytatodik, azonban a kezels-
panel lezar.

Ha kikapcsolt stténél kapcsolja be, a siité bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6pa-
nel lezar.

N Nyomja meg és tartsa nyomva @OK - nyomja meg és tartsa
a @OK gombot a funkcio be- nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.

@OK Hangjelzés hallhato.

® 3 x @ felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen bedllitason.

(°C) @ ()]

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési id6.

10.3 Hiitéventilator
Amikor a suté Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd

felliletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.
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¥ = = <
\ uru
(°C) (perc)

Edes roladok, 16 sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

db ca

Péksutemény, 9 sutétalca vagy csepptal- 180 2 30-40

db ca

Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15

gyasztott, 0,35 kg

Keksztekercs sUtétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca

Csokoladés site- | sltétalca vagy csepptal- 175 3 25-30

mény ca

Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon

Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25

Piskétatorta sttéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50

Parolt hal, 0,3 kg sutétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca

Hal egészben, sutétalca vagy csepptal- 180 3 25-35

0,2 kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny® huzalpol- 180 3 25-30
con

Parolt hus, 0,25 sutétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16
db

ca
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¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (perc)
Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca
Muffin, 12 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca
Sos aprosite- sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-30
mény, 20 db ca
Teaslitemény sUtétalca vagy csepptal- 150 2 25-35
omlds tésztabol, ca
20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca
Parolt z6ldségek, sutétalca vagy csepptal- 180 3 35-45
0,4 kg ca
Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30
lett con
Mediterran zold- sutétalca vagy csepptal- 180 4 25-30
ségek, 0,7 kg ca

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességlek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd felliletl edények.

 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény meny Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlk- Sotét, nem visszatlikrozd Kerar'qla . Sotét, nem visszatlk-
g g . 8 cm-es atmé- PP
rozo felllettel felllettel - rozo felllettel
.o N ré, 5 cm ma- o
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd gasség 28 cm-es atmérd
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11.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati moédszerek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ B = EBEHO @
\ CJ oy
(°C) (perc)
Aproésu- Also + fels6 Sitétalca | 3 170 20-30 -
temény, sutés
20 db/
tepsi
Aprosi- Holégbefu- Sitétalca | 3 150 - 20-35 -
temeény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Aprosi- Hélégbefu- Sitétalca | 2 és 150 - 20-35 -
temeény, vas, nagy 4 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fels6 Huzal- 2 180 70-90 -
te, 2 for- sités polc
ma, atm-
éré: 20
cm
Almaspi- Hélégbefu- Huzal- 2 160 70-90 -
te, 2 for- vas, nagy polc
ma, atm- | héfok
éré: 20
cm
Piskota Also + fels6 Huzal- 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm sités polc sutét 10 percig.
kerek si-
téforma-
ban
Piskota Holégbefu- Huzal- 2 160 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy polc sutét 10 percig.
kerek si- | héfok
téforma-
ban
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¥ B = EBOC |®
\ i uru
(°C) (perc)

Piskota Hélégbefu- Huzal- 2és 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy polc 4 sutét 10 percig.
kerek si- | héfok
téforma-
ban
Linzer Hélégbefu- Sitétalca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Hoélégbefu- Sutétalca | 2 és 140 - 25-45 -

vas, nagy 4 150

hoéfok
Linzer Alsé + felsd Sitétalca | 3 140 - 25-45 -

slités 150
Toast ke- | Girill Huzal- 4 max. 2 - 3 perc Melegitse el6 a
nyer, 4 - polc egyik oldal; 2 - | sutét 3 percig.
6 db 3 perc masik

oldal

Marha- Grill Huzal- 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
has ham- polc és polcot a negyedik
burger, 6 csepptal- szintre, mig a
db, 0,6 ca csepptalcat a har-
kg madik szintre. A

sitési id6 félidejé-
ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sutét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sitd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.
A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.
Tisztitosze- A szennyez&déseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.
rek
A A sltéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb
= Y[ maradvany tlizet okozhat.

L]

Napi haszna-

A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy az ajto Uveglapjain. A paralecsa-
podas csokkentése érdekében a sutés megkezdése el6tt 10 percig Uzemeltes-
se a slt6t. Ne tarolja az ételeket tébb, mint 20 percig a sttében. Minden hasz-

lat nalat utan puha téridruhaval térélje szarazra a siit belsejét.
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
P haval, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartoze-
W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
A A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
Tartozékok

éles targyakkal.

12.2 Hogyan tisztitsa: Siit6tér mélyedése

G6zben sutés utan tisztitsa ki a stitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Ontsén 250 ml fehér ecetet a 30 percig hagyja kérnyezeti Egy puha kendével és meleg
sutétér mélyedésébe. Legfel- hémérsékleten, hogy az ecet vizzel tisztitsa meg a sutbte-
jebb 6%-0s, adalékoktél men- | feloldja a vizkémaradvanyo- ret.
tes ecetet hasznaljon. kat.

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10 siitési ciklusonként takaritsa ki a stit6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartdkat.
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ellentétes sorrendben tegye
vissza.

A teleszkopos sutdsineken ta-
lalhaté tartocsapok elére nézze-
nek.

1.1épés | Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.
2. lépés | Huzza el a polctarto eliilsé ré- (
szét az oldalfaltol. (
3. lépés | Huzza el a polctartd hatuljat az ] T
oldalfaltél, majd vegye ki. 1/—‘5‘4 s
Iy S
4.1épés | A polctartokat a kiszereléssel (] 2 i

T

T

12.4 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas

A sitét a Pirolitikus tisztitas funkcioval tisztitsa.

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

A\ VIGYAZAT!
Amennyiben a készlilék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a sttében.

A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozékot a
sitétérbdl is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel és

enyhe mosogatdszerrel tisztitsa

meg a sutétér aljat és a sutdajto
Uivegének belsé oldalat.

Pirolitikus tisztitas

1. lépés Lépjen az alabbi menibe: Tisztitas rrrr/
Kiegészité funkcio Id6tartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h
C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
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Pirolitikus tisztitas

C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min
2. lépés oK. nyomja meg a tisztitoprogram kivalasztasahoz.
3. lépés OK . nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a siutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt
helyzetbe.

@ A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.

Amikor a siité eléri a bedllitott hémérsékletet, az ajté reteszelddik. Az ajtdzar kioldasaig a kijelzén
az alabbiak lathatok: [T.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és Egy puha kenddvel tisztitsa A sltétér aljardl tavolitsa el az
varja meg, hogy lehdljon. meg a slitbteret. ételmaradvanyokat.

12.5 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz lépjen ide:
Men, majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas
emlékeztetd.

rm/ villog a kijelzén 5 masodpercig minden f6-
zési ciklus végén.

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sit6ajtoban harom lveglap talalhatd. A sutd ajtaja és a belsd liveglapok a tisztitashoz
kivehetdk. Az liveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése” c.
rész dsszes utasitasat.

/N VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sitét az tiveglapok nélkiil.
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. lépés

Nyissa ki teljesen az ajtot, és keresse
meg az ajt6 jobb oldalan 1évd zsanért.

. lépés

Egy csavarhuzéval emelje fel és telje-
sen forditsa el a jobb oldali zsanér-
kart.

. lépés

Keresse meg az ajté bal oldalan 1évé
zsanért.

. lépés

Emelje meg és forditsa el teljesen a
bal oldali zsanéron 1évé kart.

. lépés

Csukja vissza félig a siitdajtot az els6
nyitasi pozicioig. Ezutan emelje fel és
huzza elére, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

. lépés

Helyezze az ajtét egy stabil fellletre
leteritett puha ruhara.

. lépés

Tartsa meg két oldalon az ajté felsd
szélénél Iévé B diszlécet, majd nyom-
ja befelé a tdmitésrogzitd kapocs kiol-
dasahoz.

. lépés

Hulzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

. lépés

Egyenként fogja meg az ajté lveglap-
jait a fels6 széltknél fogva, és ovato-

san huzza ki 6ket. A felsé Uveglappal
kezdje. Ugyeljen arra, hogy az iiveg-

lap teljesen kicsusszon a sinbdl.
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10. lé- Tisztitsa meg az liveglapokat moso-
pés gatészeres vizzel. Ovatosan széaritsa
meg az ajt6 tveglapjait. Az tveglapo-
kat tilos mosogatégépben tisztitani.

11. lé- A tisztitas utan tegye vissza az lveg-
pés lapokat és a siitdajtot a helyére.

Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfelelé sorrendben tegye vissza. Ellendriz-
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kuldnb6zéképpen
néz, igy a szét- és dsszeszerelés konnyebb.
Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattand
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsd Uveglapot meg-
felel6en helyezte-e az agyazatba.

12.7 Hogyan cserélje: Lampa

A FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz¢6 forré lehet.

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A siitévilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj- Tegyen egy kend6t a siitétér
meg, mig a suté lehdl. zatbol. aljara.

212/700



HIBAELHARITAS

Hatso lampa

1.1épés | Az Uvegbura eltavolitasahoz forditsa azt az éramutato jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés | Tisztitsa meg az lvegburat.

3.lépés | Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.

4. lépés | Szerelje fel az Gvegburat.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendd, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A siit6 nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfelel6en csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A suté nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

A sutéajté be van csukva.

A sité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A sutd nem melegszik fel.

A Gyerekzar ki van kapcsolva.

Alkotoelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izz6.

Nem mikddik a Hishéméré szenzor funkcid.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.
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Hibakédok

A kijelzén a kdvetkez6 lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C2 Kihuzta a Hishémérd szenzor dugaszat az alj-
zatbdl.

Err C3 A sltéajté be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A siitéajté be van csukva.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idot.

duljon a markaszervizhez.

Ha a kijelz6n olyan hibakdéd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban 1évé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét megjelenik, for-

Tisztitas

Probléma

Ellendrizze, ha...

A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara szilkkséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéh6z vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sutétér
elllsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készlilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)
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14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékre vonatkozo6 informaciok és Termékismerteto*

Gyarté neve Electrolux
EODBP77WX 949499836
A készulék azonositéjele EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal adag és alsé + fels®
sités mellett

0.93 kWh(/ciklus

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és légkeve-
réses sités mellett

0.69 kWh(/ciklus

Sitéterek szama

Héforras Villamos energia

Hanger6 721

St6 tipusa Beépithetd siité
EOD6P77WX 32.8kg

Tomeg EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg

* Az Eurdpai unio szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B flggelék sze-

rint.
Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllékek - 1. rész: Tartomanyok, siték, gézsiutdk és

grillezék - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.
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14.2 Energiatakarékossag

A s(ité tobb funkcidval is segit energiat megtakaritani a mindennapos fézés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kdzben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Féem féz6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sit6é elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kozotti sziinet legyen a lehetd legrovidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sutét, a kijelzé jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csOkkentse a
siité hédmérsékletét a minimum értékre. A stitében levé maradékhé tovabb folytatja a siitést.
A maradékh6t mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beadllitast. A maradékhd visszajelzé vagy a hdmeérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sutés kdzben kapcsolja ki a sttdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sutés soran.

E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a lIépés csokkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE

15.1 Menii

— - valassza ezt a Menu-re |épéshez.

A Menii felépitése

Elére programozott sutés ¥ Tisztitas rrrr/ Beallitasok @

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
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1, N\
o) 1| \ 1| .
< f Q (t Q\
=& oK 01-015 oK
val " Allitsa be az ér-
n?j agzgii?ésoi Erésitse meg a Valassza ki a Erésitse meg a teket, majd
Ieh’etéségeket beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
' OK gombot.
Beallitasok
o1 Pontos id6 Médositas 02 Kijelz6 fényerd 1-5
03 Nyomoégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmeztetd hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 Hushémérd szenzor - 1 - Riasztas 06 Mikodésidézité Be/Ki
miveletek és leallas
2 - Riasztas
O7 | Suto vilagitas Be/Ki 08 | Gyors felfiités Be/Ki
09 | Tisztitds emlékeztetd Be/Ki 010 | Wi-Fi Be/Ki
011 | Automatikus tavmi- Be/Ki 012 | Halozat elejtése Igen / Nem
kodtetés
013 | Demo lzemmod Aktivalo kéd: | O14 | Szoftver verzid Ellenérzés
2468
015 | Osszes bedllitas torlé- | Igen / Nem
se

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A% .
A TO kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A g tilto
szimbolummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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TURINYS

MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag
ir remonta:

www.electrolux.com/support

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programeéléje.

Z Available on the A\, GETITON
« App Store b/’ Google Play

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

<] 2
HoO®

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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SAUGOS INFORMACIJA

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

o~
o

-

[{] Etectrolux

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais su My
Electrolux Kitchen.
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- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams biiti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidZziama keisti tik
gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros centrui arba
panasios kvalifikacijos asmenims — antraip gali kilti elektros
pavojus.

- |SPEJIMAS! Norédami i§vengti galimo elektros smagio,
pasirtpinkite, kad pries$ keiCiant lempute prietaisas buty
iSjungtas.

. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir | jg dékite mtivedami karsciui atsparias pirstines.
- Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

- Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia patraukite
lentynos atramos priekj, o po to galg nuo Soniniy sieneliy.
|dékite lentynos atramas atvirkScia tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
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- Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

- Pries pirolizinj valyma reikia iSvalyti iSsiliejimus. I1Simkite
visas dalis iS orkaités.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\  ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.

* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.

» Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

» PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi biti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
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Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

+ Bukite atsargus, kad nesugadintuméte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. [sitikinkite,
kad jrengus prietaisg, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

» |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kistukg | elektros tinklo
lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lentelgje:
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Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi buti 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

- Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik vidaus sglygomis.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

+ Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

+ Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

+ Atidarydami dureles pasiripinkite, kad Salimais nebuty kibirk$¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis mediagomis
sudrékinty daikty.

* Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodziu.

/\  ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:
— Nedekite orkaitéems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;
— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisg.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.
— Bukite atsargis montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudetinga pasalinti.

« Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti. Naudokite prietaisg tik pagal paskirtj,
pavyzdziui, nenaudokite prietaiso kambariui Sildyti.

* Maistg visuomet ruoskite su uzdarytomis orkaités durelémis.
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Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasiripinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités | jgaliotajj
techninés prieZiuros centra.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dregna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamuyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykites ant pakuotés pateikty saugumo nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

A |SPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dmy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie§ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojimag, pasalinkite i$
orkaités:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / likucius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir kar§tas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

Pirolizinis valymas yra aukstos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dumai, todel vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatura ir po to uztikrinti gerg vedinima.
Kitaip nei Zzmoneés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkai€iy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvinus (ypa¢ pauks¢ius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirma karta paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinamg plota.

Mazi naminiai gyvinai gali bati labai jautris lokalizuotiems temperatiros pokyciams Salia
visy piroliziniy orkaiciu, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu aukSta temperatira gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dimy Saltiniu.

Damai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
nesvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.
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2.6 Vidinis apSvietimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputes turi atlaikyti ekstremalias fizines salygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Aptarnavimas

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotgjj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias atsargines dalis.

2.8 Salinimas

A ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

+ IStraukite maitinimo laido kiStukg i§ maitinimo tinklo lizdo.
» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
+ ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.

3. IRENGIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
@ YouTube wormecomies

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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(*mm)

(*mm)

548 21
[~
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GAMINIO APRASYMAS

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga
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Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)
B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

[ Maisto termometro lizdas
Lemputé

B Ventiliatorius

EJ |duba vandeniui

] Lentynos atrama, iS§imama
tE Verciy lentelé

tH Vietos lentynoje

4.2 Pagalbiniai reikmenys

* Grotelés
Prikaistuviams, pyragy formoms, kepimo skardoms.
* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepimo indas
Kepimui ir skrudinimui arba riebaly surinkimui.
* Maisto termometras
Skirtas matuoti, kiek maistas yra iSkepes.
 IStraukiami bégeliai
Naudojant iStraukiamus bégelius, galima lengviau jstatyti ir iStraukti lentynas.
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5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

5.1 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisa, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelis

Valdymo skydelio jutikliai

Pasukite ran-
kenéle

Laikykite nus-
paude

O

Laikmatis

>»>
§ Orkai-
Greitas tés
jkaitini- ap-
mas Svieti-
mas

”?

Maisto ter-
mometras

|

OK

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padetj, kad iSjungtuméte orkaite.

. ,))

2:34

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
nélé j iSjungimo padétj, valdymo skydelis iSsi-
jungia.

Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite

o =E' 3'—{ =8'_' pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-
mas parinktis.
. o Valdymo skydelis su pasirinktu didziausiu gali-
o o BI_ e mu funkcijy skai&iumi.
E,G)l_ll_l _u ‘2e M
h:min
AVAYS R Y3 M/

Valdymo skydelio indikatoriai

&

UZraktas

%

Kepimo vadovas

wl

Valymas

e

Nustatymai

>»>

Greitas jkaitinimas
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Laikmacio
indikato- JA)
riai:

STOP

S 0]

WiFi rysys indikatorius — mirksi, kai orkaite gali-

ma prijungti prie ,Wi-Fi“.

Nuotolinis valdymas indikatorius — orkai-
te galima valdyti nuotoliniu badu.

~
-

WiFi rySys rySys jjungtas.

(vR)

Nuotolinis valdymas yra jjungta.

Progreso juosta — temperaturai arba laikui.

Kepimo garuose indikatorius

Maisto termometras indikatorius

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Prie$s naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

=

9

00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK,

6.2 Pirminis pasSildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

veiks-
mas

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
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Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

2'?: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E
velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i_a:(s Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: .
‘r’:;ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa

baty védinama.

6.3 Belaidis rysys =

Jei norite prijungti orkaite, Jums reikés:

* internetinio belaidzio rysio;

» mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio tinklo.

802.11g/n OFDM

1-as Atsisiyskite mobiligjg programg My Electrolux Kitchen ir vadovaukités nurodymais.
veiks-
mas
2-as ; . - L=
. Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte = .
veiks-
mas
Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Maksimali galia

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis

NIU5-50

,Bluetooth” daznis

2400-2483,5 MHz

Protokolas

LE: DSSS

Maksimali galia

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)
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ES valstybés narés, kuriose galioja Direktyva 2014/53/ES: Vokietija, Airija, Austrija, Belgija,
Bulgarija, Cekija, Danija, Estija, Graikija, Graikija, Ispanija, Italija, Jungtiné Karalysté, Kipras,
Kroatija, Latvija, Lenkija, Lietuva, Liuksemburgas, Malta, Nyderlandai, Norvegija, Portugalija,
Prancuzija, Rumunija, Slovakija, Slovénija, Suomija, Svedija, Sveicarija, Turkija.

6.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai yra atvirojo kodo ir nemokami. Electrolux* dékoja atvi-
rojo programinio kodo ir robotikos bendruomenéms uz jy indél;.

Atvirojo programinio kodo licencijy, publikavimo ir autoriy teisiy salygas rasite adresu http://elec-
trolux.opensoftwarerepository.com (NIU5 katalogas).

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas

(' ('

B C

Pasirinkite kaitinimo funkcijg. Nustatykite temperaturg.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

. . 3-ias veiks- .
1-as veiksmas 2-as veiksmas mas 4-as veiksmas.
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Maisto gaminimas garuose

ON O
IS anksto pakaitin-
kite tuscig orkaite

& °C

10 min., kad padi-

dety drégmé.
|dékite maistg j or-
; kaite.
Pripildykite orkaités vidaus jdubg van- N_u S t_a tykite Nustatykite
P kaitinimo ga- -
deniu i$ Ciaupo. temperatirg.

rais funkcija.

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba

kai orkaite yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto ruosimo garuose ciklui:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. I$-
rankenéle | iSjungimo padétj, siverzusi dréegme gali sukelti nu-
kad iSjungtuméte orkaite. degimus.

Patikrinkite, ar orkaité atve-

susi. Pasalinkite likusj van-

denj i$ orkaités vidaus jdu-
bos.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperaturg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Dregmei padidinti ruosiant maistg. ISgauti tinkama spalva ir traskig plutele.
Skirta pasildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
véms konservuoti.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

A aad

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytems, keptoms
bulvytéms ar rytietiSkiems suktinukams).

N

6|

Si funkcija ruo$iant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite

Dregkllasir:(]grs'lvek. skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
P mas.
vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.
Grilis
vvw Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintu-
vas

P~
/=

Meniu

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

7.3 Pastabas matysite Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
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Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas”, ,Energijos taupymas“.
7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatira.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin- | Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
ti naudodami:

* Maisto termometras * Lengvai iSkeptas
* Vidutiniskai iSkeptas
* Gerai iSkeptas

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
N,
= 3% 145 oK
Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo Pasirinkite patiekala. | orkaite jdekite patie-
vadovas. Paspauskite Paspauskite oK. kalg. Patvirtinkite
OK. nustatyma.

7.5 Kepimo vadovas su receptais

Paaiskinimas

Maisto termometras galima. |kiskite Maisto termometras storiausioje pa-
Vol tiekalo vietoje.
Pasiekus nustatytg Maisto termometras temperatiirg orkaité i§sijungs.

lan) Vandens kiekis gary funkcijai.
E Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.
B Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.
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kepsnys /
troskinys (ant-
rekotas, Slau-
nies kepsnys,
storas pasléps-
nis)

nés lentynélés

Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. Pridéti skyscio. |dekite | orkai-
te.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
Jautiena &
P1 Jautienos
kepsnys, ~ 40 min
lengvai iSkep- '
tas
P2 | Jautienos 1-1,5kg; 4= | #?[H 2; kepimo padékias
kepsnys, vi- Scmstorio | Mesg kelias minutes pakepkite jkaitintoje |~ 50 min.
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite j orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- ~ 60 min.
rai iSkeptas
P4 Kep?s.rlys,.\{iv- 1,80_220 9 /‘? E E 3; patiekalo kepimas ant vie- ~ 15 min.
dutiniskai is- vienas ga- linés lentynélés
keptas bflqs; 3_crvn_ Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
f]igi”o griezli- | eptuvéje. [dekite j orkaite.
P5 Jautienos 1.5-2kg /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- ~ 75 min
tas (kepimas '
Zemoje tempe-
ratUroje)
P7 | Jautienos VLA=PS kepimo padéklas
kepsnys, vi- _ . 4_ | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutinidkai is- | | 1OKg 4 : Siausiai pasadvkite
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pgsu_d)_lklt_e ir ~ 85 min.
keptajs (kgpl- gabalai pabarstykite Svieziai maltais pipirais. Meé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas .
(kepimas ze- 130 min.
moje tempera-
taroje)
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- ~ 75 min
mas zemoje '
temperaturoje)
P10 | File, vidutinis- »? E?? kepimo padéklas
kai iskepta 0,5-1,5 kg; Naudokite savo mégstamiausius priesko-
(kepimas ze- 5-6 cm sto- nius arba parira}scv:!a.ljsml pgsu.dykltle ir ~ 90 min.
moje tempera- rio gabalai pabar;tyklt(_a Svieziai maltgls_plpl_rals._ Me-
tiiroje) sq keha_]g mlngtgs pakep_klte ikaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- ~ 120 min
mas zemoje '
temperaturoje)
Versiena @
P12 | Versienos 08-1,5 kQ? Vld= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 80 min.
kepsr_ly_s (pvz., | 4cm st_orlo nés lentynélés
nugaring) gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
Kiauliena @ @
P13 Kiaulizpo_s 1.5-2kg Vold= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min.
spl:an ines nés lentynélés
ar aknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys meésg apverskite.
P14 F.’Iééytos kiau- 1,5-2 kg /? E 2. kepimo padéklas ~ 215 min.
lienos LTC Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'g?.riné, 1-1.5kg; _5_ /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 55 min.
Sviezia 6 cm storio nés lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E 3; gili keptuvé 90 min.
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
:Z3IUS r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1,5-2kg; _7_ M H 2; patiekalo kepimas ant kepimo | ~ 130 min.
su kaulu 9 cm storio padéklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésa apverskite.
Paukstiena &
P18 ‘k"sas visdiu- | 1-1,5kg; 2 H 2; e 200 mi; kepkite patiekalg |~ 80 min.
as sviezias kepimo padékle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P19 V!ééiukas, pu- 0,5-0,8 kg /? |E| 3 : kepimo padéklas ~ 40 min.
se Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P20 | Visciuko krd- | 180-200 g 2 kepkite patiekalg ant vieli- ~ 25 min.
tinélé vienas ga- nés lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésa kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.
P21 Vi§|(.':iukLt{ é.lau- - /0? |E| 3; kepimo padéklas ~ 30 min.
neles, atves. Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperatura ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visaantis 2-3kg Vold= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 100 min
nés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmeés, antj ap-
verskite.
P23 | Visa zasis 4-5 kg /0? |E| 2: gili keptuve ~ 110 min.
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
zgsj apverskite.
Kita
P24 :\!Ié.sos vynio- 1kg /‘? EI 2; vieliné lentynélé ~ 60 min.
inis Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
& Zuvis
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg /? E| 2 : kepimo padéklas ~ 30 min.
ant grot. viena zuvis | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolele-
mis.
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riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min.
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Surio pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min.
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - = 2; L) 100-150 ml; kepimo padék- 60 min.
gas las
P29 | Obuoliy tor- ) =l 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min.
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . = 2; l+J 100-150 ml; & 22cm pyra- 60 min.
gas go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladiniai 2 kg =y gili keptuvé 30 min.
sausainéliai ’
P32 ioll((o_lalgipiai ) = 2; ) 100-150 ml; keksiuky padék- 30 min.
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_ragefs su B E| 2; pyragas ant vielinés lentynélés 50 min.
priedais
Darzovés / Garnyrai o ?ﬁg ?%
P34 K.eptos bul- 1kg E 2; kepimo padéklas 50 min.
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 El:Vil{ skilte- Tkg E 3; kepimo padékle su kepimo popie- 35 min.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme

P36 | Ant grilio ke- 1-1,5 kg |E| . : . : . 30 min.
pintos darzo- riun?i’ kepimo padékle su kepimo popie:
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-

nius. Supjaustykite darzoves.

P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min.
tai ’

P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min.
vytés ’

Gratinas, duona ir pica &7 & &

P39 | Lazanija /vma- 1-1.5kg E 2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min.
karony uzke- tynélés
pélé

P40 tBL,'I‘_’iq ploks- 1-1.5kg E| 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min.
ainis tynélés

P41 Slvieiia pica, _ E E 2; &J 100 ml; kepimo padékle 15 min.
plona su kepimo popieriumi

P42 Stvieiia pica, _ E E 2; lﬁj 100 ml; kepimo padékle 25 min.
stora su kepimo popieriumi

P43 Pt)‘(r?‘gas »Qui- - = 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min.
che nélés

P44 P.rar;cﬁziékal- 0,8 kg E E 3 &J 150 ml; kepimo padékle 30 min.
%!sb attolnsslt su kepimo popieriumi
Ciabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona

P45 \éis;)_grt‘:’- kg ][= 2; L) 150 ml; kepimo padékle 45 min.

©0/juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-

duona su tynélés
priedais
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-
mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

R

Nl T

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros Nustatykite laikrod;. Paspauskite OK

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

2-as veiksmas 3-as veiksmas

Valdymo sky-

delyje matysi- [' \ e
te: <)
0:00

Q

Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas 4-as veiksmas.

N N Valdymo sky- \ NG
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00
Pasirinkit_g k_aitini- Spauskite pakar- stop Nustatyk_itg
mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ N je maty- ( \ e
jai nus- site:
tatytg i
paros @ su-
Pasirin- laikg Nustat STAB- | Nustat
kite kai- | Spauskite & vustaty- DYTI ustaty- Pa-
e Kartoti- kite palei- | Paspaus- kite pa- .
tinimo pakartoti PRA- dimo lai - OK bai spauski
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . aigos te OK
ia s ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy jstatymas

Mazas jlenkimas virSuje padidina sauguma. Sie jlenkimai taip pat apsaugos nuo apvirtimo.
Aukstas krastas aplink lentynas neleidzia prikaistuviams nuslysti nuo lentynos.
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Vieliné lentynélé:

Iés yra nukreiptos Zemyn.

|stumkite groteles tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy ir jsitikinkite, kad koje-

kreipiamujy laikikliy.

Kepimo padéklas /Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos atramos

lus prikaistuvis:

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas /Gi-

|stumkite skardg tarp lentynos atramos ir
groteliy kreipiamujy laikikliy.

9.2 Maisto termometras
Maisto termometras — maisto temperattrai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura.

/0?

Temperatira patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati

- nenaudokite skystiems

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-

kambario temperaturos. patiekalams. duje.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.

veiks-

mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

veiks-

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiks-

mas

mésa, paukstieng ar zuvj Uzkepélés

Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-
mometras buty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

-
7

=SS

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
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‘51:::5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatirg.
mas.
6'?:: OK - paspauskite, kad patvirtintumeéte.
veiks- Pasiekus nustatytg temperatira pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaites.
velks | T A ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kistuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uzsirakins.
liunkite, kai orkaité iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzsirakins.

5

oK

Paspauskite @OK, kad jjung-
tuméte funkcija.
Suveiks garsinis signalas.

@OK — paspauskite ir palaiky-
kite, kad iSjungtumeéte.

@ 3x EI — mirksés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C)

@ (val.)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (val.)

200 - 245

5.5

iki 250

3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto

termometras, Atidétas paleidimas.

10.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiSkai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

11. PATARIMAI

11.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautuméte geriausius rezultatus.

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Kavos bandelées, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda
Pica, $aldyta, grotelés 220 2 10-15
0,35 kg
Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35
nis renkamoji skarda
Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30
sainéeliai renkamoji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy
Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25
das liy
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoiji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda

Darzoves, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45

ant nedidelés ug-
nies, 0,4 kg

renkamoji skarda
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L © | O
\ uru

(°C) (min.)
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30

darzoves, 0,7 kg

renkamoji skarda

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

 ~

Picos kepimo indas

Kepimo indas

Keraminiai in-
deliai

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé kait-
lenté
8 cm skers-
mens, 5 cm
aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms

Patikros pagal IEC 60350-1

standarta.

Y = EEHO |
O ] =y

(°C) (min.)
Pyragai- Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
ciai, 20 virSutinis skarda
vienety kaitinimas
padékle
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¥ = | EEH O @
O ] =
(°C) (min.)
Pyragai- Karsto oro Kepimo 3 150- 20-35 -
¢iai, 20 srautas skarda 160
vienety
padékle
Pyragai- Karsto oro Kepimo 2ir4 150- 20-35 -
¢iai, 20 srautas skarda 160
vienety
padekle
Obuoliy Apatinis + Groteles 2 180 70-90 -
pyragas, virsutinis
2 kepimo | kaitinimas
formos
@20 cm
Obuoliy Karsto oro Grotelés 2 160 70-90 -
pyragas, | srautas
2 kepimo
formos
@20 cm
Biskuviti- Apatinis + Groteles 2 170 40-50 |kaitinkite orkaite
nis pyra- virSutinis 10 minudiy.
gas, @26 | kaitinimas
cm pyra-
go forma
Biskviti- Karsto oro Grotelés 2 160 40-50 |kaitinkite orkaite
nis pyra- srautas 10 minudiy.
gas, 926
cm pyra-
go forma
Biskuviti- Karsto oro Grotelés 2ir4 160 40-60 |kaitinkite orkaite
nis pyra- srautas 10 minugiy.
gas, D26
cm pyra-
go forma
Trapios Karsto oro Kepimo 3 140- 20-40 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
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¥ B = EBOC |®
\ i uru
(°C) (min.)
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140- 25-45 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140- 25-45 -
teSlos virSutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Groteles 4 daug. 2-3 minutes |kaitinkite orkaite 3
tis, 4-6 pirma puse; 2— | minutes.
vienetai 3 minutés ant-
ra pusé
Mésainis | Grilis Grotelés 4 daug. 20-30 Dékite groteles ant
su jautie- ir suren- orkaités ketvirtojo
na, 6 kamoji lygio, o surenka-
vnt., 0,6 skarda majg skardg — ant
kg treciojo lygio. Ap-
verskite maisto
produktg praéjus
pusei numatyto
gaminimo laiko.
|kaitinkite orkaite 3
minutes.
A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
12.1 Pastabos dél valymo
< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.
moneés
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali

A e
= Y| sukelti gaisrg.
| I Dregme gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploksciy. Kon-
— densavimuisi sumazinti prieS gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkai-
Kasdienis te. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno naudojimo
naudojimas | jzxj,ostykite ertme minkéta Sluoste.
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
e, minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti
W negalima .
Priedal Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
riedai

daikty.

12.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jduba, kad pasSalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min., kol actas i§- | ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuosé- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % acta be priedy. das jprastos temperaturos
aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip pasalinti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol

veiks- atvés.

mas

2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.

mas
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3-ias Lentynos atramos galine dalj 1 ] T
veiks- patraukite nuo $oninés sienelés /—{ o[-
mas ir jg iStraukite. 0 _L |

() ‘2 - i
4-as |dékite lentynos atramas at- %Z H—
veiks- virk§cia tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @,%H’; ‘ % (

kaiciai turi bati atsukti | prieki. S

12.4 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas
ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

A |SPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

A\  DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISimkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj
te, kol atves. dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas Atidarykite meniu: Valymas rm/

Parinktis Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2-as veiksmas OK - paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as veiksmas OK _ paspauskite valymui pradéti.
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Pirolizinis valymas

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle j iSjungimo padét;.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperaturai pakilus iki nustatytos reikSmes, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,
ekrane matysite: E

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
te, kol atvés. Svelnia Sluoste. visus nesvarumy likucius.

12.5 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Jei norite iSjungti priminima, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-
ma.

mr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-
no kepimo.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad nuvalytuméte jas. PrieS nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1 veiks- | Iki galo atidarykite dureles ir raskite
mas lanksta deSinéje dureliy puséje.

2 veiks- | Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite
mas desSinés puseés lanksto svirtele.
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3 veiks- | Raskite dureliy kairéje puseje esantj

mas lanksta.

4 veiks- | Pakelkite ir iki galo pasukite svirtele,

mas esancig ant kairiojo lanksto.

5 veiks- | Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki

mas pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
kelkite, patraukite j priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.

6 veiks- | Padékite dureles ant minkstu audiniu

mas uztiesto stabilaus pavirSiaus.

7 veiks- | Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-

mas ju pusiy dureliy virdutiniy kampuy, pa-
spauskite j vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.

8 veiks- | Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir

mas nuimkite ja.

9 veiks- | Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy

mas virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng
paskui kitg iStraukite. Pradékite nuo
virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas buty visiSkai iStrauktas i$ atra-
my.

10 Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir

veiks- muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo

mas plokstes. Neplaukite stiklo plok&¢iy in-
daplovéje.

1 Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

veiks- orkaités dureles.

mas
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Atkreipkite démesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstés Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdejus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste | savo vieta.

12.7 Kaip pakeisti: Lemputé

A |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini-
orkaité atves. mo tinklo.

Ertmés apacioje patieskite
skudurelj.

Galiné lemputé

veiks-
mas

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2-as Nuvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-
mas
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3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C karsc€iui atsparia lempute.

veiks-
mas

4-as Uzdékite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas

13. TRIKCIY SALINIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis

Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti.

Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista.

Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista.

ISjungtas vaiky saugos uzraktas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo kistas
| lizda.
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Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2 Jus iStraukéte Maisto termometras kiStuka i$
lizdo.

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

tarnavimo centra.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

13.2 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos sprendimo, kreipkités | prekybos atstova arba jgaliotajj

techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezidros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Duomeny lentele rasite orkaitéje, ant priekinio remo. Nenuimkite duomeny lentelés

nuo orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.)
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14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EODBP77WX 949499836
Modelio Zymuo EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Energijos efektyvumo indeksas 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant
jprastu rezimu

0.93 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ven-
tiliatoriaus rezimu

0.69 kWh/ciklui

Ertmiy skaicius

Kars¢io Saltinis

Elektra

Taris

721

Orkaités rasis

Integruojama orkaité

Mase

EOD6P77WX 32.8 kg
EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Virykles, orkaités, garinés or-
kaités ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.
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14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkciju, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energijg.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karsc¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag

Gamindami maistg apS$vietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikeés.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

O - o
— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktiira

Kepimo vadovas % Valymas rrrr/ Nustatymai @

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
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N e
b

9

01-015

Nl

Pasirinkite Me-

Patvirtinkite nus-

Pasirinkite nus-

Patvirtinkite nus-

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

niu, Nustatymai. tatyma. tatyma. tatyma. 10 OK.
Nustatymai
(o) Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano ryskumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Maisto termometras 1 - signalas 06 Laikmatis ljungta / i$-
veiksmas ir sustabdy- jungta
mas
2 - signalas
o7 Orkaités apsSvietimas lijungta / i$- 08 Greitas jkaitinimas ljungta / i$-
jungta jungta
09 Priminimas apie valy- liungta / is- 010 | WiFirysys ljungta / i$-
ma jungta jungta
011 | Nuotolinis valdymas lijungta / is- 012 | Atsijungti nuo tinklo Taip/ ne
jungta
013 | Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 014 | Programinés jran- Tikrinti
mas kodas: 2468 gos versija
015 | Atkurti visus nustaty- Taip / ne
mus

16. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
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ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu E
pazymety prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj | vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietnos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairaku gadu
desmitu aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjaufigs un stiligs, radits, nemot vera
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sanemsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekiésanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »‘ Google Play

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
@ Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA.........ccoecuree.. 265 2.7 Servisa izvélne...........ccccouveeennen.. 270
1.1 B&rnu un neaizsargatu personu 2.? lefVldesana .................................. 271
droSiba......c.eeeeeiiieee e 265 3. UZSTADISANA.......eecccceeeereeeeeees 271
1.2 Vispariga droSiba........cccccccvvernne 266 3.1 lebiive 271

2. DROSIBAS NORADIJUML...... . 267 3.2 lerices nostiprina$ana pie virtuves
2.1 Uzstadigana............... .. 267 MEDGIBM. ... 272
2.2 Pieslegums elektrotiklam............. 268 4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS................ 273
2.3 LietoSana........cccceeeevvveeeecciinees 269 o Emi =

41V Kats....ccoveeviiieene 273
2.4 Aprupe un tifsana.........cccceeeeueeeen. 269 4.2 P:zzaerrﬁjr?]ipars as 273
2.5 Pirolitiska tiriana T T

2.6 leksS€jais apgaismojums............... 270
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5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN
IZSLEGSANA........oooeeerereeeeerensesereeseaseanes 274
5.1 legremdéjamie regulatori............. 274
5.2 Vadibas panelis.........cc.c.ccceuveeenn. 274
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 275
6.1 Sakotnéja tirisana............cc.cc....... 275
6.2 Sakotn€ja uzkarsésana............... 275
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7.2 KarsésSanas funkcijas................... 278
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DROSIBAS INFORMACIJA

HT

l:l E] Electrolux
— B

My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My Electrolux
Kitchen.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.
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. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrofikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- BRIDINAJUMS! Pirms lampas maini$anas parliecinieties,
vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu elektrosSoku.

- BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

. Stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tinSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

- Pirms pirolitiskas tiriSanas ir janofira liekie izlijusie produkti.
Iznemiet no cepesSkrasns visas dalas.
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2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» leveérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta, kas atbilst uzstadisanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericem piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iespéjams brivi atvért cepeskrasns durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeseéSanas sistemu. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priek$puses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skruves 4x25 mm
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2.2 Pieslegums elektrotiklam

A BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

+ Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|at.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatsledziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un brunas krasas kabeli).
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2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

« Siierice ir paredzéta tikai izmanto$anai majas apstaklos (iekstelpas).

* Nemainiet §1 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zsledziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kamér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierfice nonakusi saskaré ar tdeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijjums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai nonakt saskare ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam personam.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai nerls€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

« Siierice paredzéta tikai édiena gatavoSanai. lerici aizliegts izmantot citiem noltkiem,
pieméram, telpu apsildei.

+ Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam cepeskrasns durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz meébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblUvétas mébeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

269/700



DROSIBAS NORADIJUMI

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzek|us.

priekSmetus.
Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/N BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/kimisko izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

Pirms pirolitiskas pasattiriSsanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns

iekSpuses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.

Rupigi izlasiet visas norades par pirolitisko tirisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamer darbojas pirolitiska tirisana.

lerice klust |oti karsta, un no priek$€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperaturas un var izraisit dumu veido$anos no

édiena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodroSinat labu ventilaciju.

— nodroSinat labu ventilaciju ierices pirmas lietoSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperatiru.

Atskirba no cilvékiem, dazi putni un rapuli var bat loti jufigi pret potencialajiem izgarojumiem,

kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu firiSanas procesa laika.

— Nodrosinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
finSanas laika un péc tas, un vispirms ieslégt maksimalo temperattru labi ventiléta telpa.

Mazie majdzivnieki ari var but |oti jutigi pret lokalam temperattras izmainam ar pirolitisko

funkciju aprikoto cepeSkrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska paSatfiriSanas programma.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu

temperatiru, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegosas virsmas var tikt bojatas

un var izdalit nedaudz kaifigus izgarojumus.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeSkrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,

saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvekiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/N BRIDINAJUMS!

Pastav risks sanemt elektroSoku.

Informacija par $aja produkta eso$o lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Servisa izvélne

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

270/700




UZSTADISANA

 Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Likvidesana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainoSanas vai nosmaksanas risks.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.
* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu ierapties iericé un tur sevi
ieslégt.

3. UZSTADISANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 lebave
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)

272/700



IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Vispareéjs parskats

LI

Lo —lo

?@?@?@?
UI

S)
\

..
:
m

&

Eé Hﬂﬁ

=
8

Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

B Vadibas regulators

H Sildelements

A Termozondes kontaktligzda
Lampa

B Ventilators

EX Tilpnes reljefs

] Plaukta atbalsts, iznemams
tl Tehnisko datu plaksnite

tH Plauktu imeni

4.2 Piederumi

* Restots plaukts
Ediena gatavo$anas traukiem, kilku un cepesu formam.
+ CepsSanas panna
Kudkam un cepumiem.
* Grila/cepeSpanna
Konditorejas izstradajumu un cepesu cepSanai vai ka panna tauku savaksanai.
» Partikas sensors
Lai noteiktu édiena gatavibas pakapi.
* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, pannas var ielikt un iznemt vieglak.
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5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panelis

Vadibas panela sensora taustini

Pagrieziet re-

Piespiediet gulatoru

@ R))

. Atra uz-
Taimers .
silSana

Ap-
gai-
smo-
jums
(lam-
pa)

”?

Termozonde

|

OK

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.

D)}
u
L
XL

Kad karséSanas funkcijas parslégtas pozicija
Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.

D)
o
[
A
&
o

GatavoSanas laika displejs att€lo iestafito tem-
peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-
spéjas.

GED E?EEEEZ»DEMO
A

Displejs ar maksimalo iestatito funkciju skaitu.

Displeja indikatori
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&

%

wl

e

>»>

BlokéSana GatavoSanas pa- Tirsana lestatijumi Atra uzsilsana
ligs
Taimera in- N
dikatori: D STOP C/ @

Wi-Fi indikators — mirgo, kad cepeskrasnij var iz-

veidot Wi-Fi

savienojumu.

Talvadiba indikators — cepeskrasnij ir

pieejama talvadiba.

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

-

Talvadiba ir ieslégta.

VD)

Progresa josla — temperatirai vai laikam.

Gatavosanas ar tvaiku indikators

Termozonde indikators

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakot

néja tirisana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

g

)

N

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

00:00

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis

Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
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leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

2.solis | |octatiet maksimalo temperataru funkcijai: a

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.

@ lepriekSejas uzkarsésanas laika no cepesSkrasns var izdalities aromats un dumi. NodrosSiniet
telpa ventilaciju.

6.3 Bezvadu savienojums =

Cepeskrasns savienojuma izveidoSanai nepiecieSams talak minétais.
» Bezvadu fikls ar interneta savienojumu.
» Bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.

1. solis Lejupieladéjiet mobilo lietotni My Electrolux Kitchen un izpildiet noradijumus turpmaka-

jiem soliem.
2. solis Pagrieziet parslégu, lai atlasitu: f
Frekvence 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 — 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Maksimala jauda EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modulis NIU5-50
Tehnologijas Bluetooth frekvence 2400 - 2483,5 MHz
Protokols LE: DSSS
Maksimala jauda EIRP <4 dBm (2,5 mW)

ES dalibvalstis, uz kuram attiecas Direktiva nr. 2014/53/ES: Apvienota Karaliste, Austrija,
Belgija, Bulgarija, Cehijas Republika, Danija, Francija, Griekija, Horvatija, Igaunija, Italija, Trija,
Kipra, Latvija, Lietuva, Luksemburga, Malta, Niderlande, Norvégija, Polija, Portugale, Rumanija,
Slovakija, Slovénija, Somija, Spanija, Sveice, Turcija, Ungarija, Vacija, Zviedrija.
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6.4 Programmatiiras licences

Saja izstradajuma nodrosinata programmatiira satur komponentus, kas balstiti bezmaksas un at-
vérta pirmkoda programmatura. Electrolux pateicas par atklata pirmkoda programmataras un ro-
bottehnikas aprindu sniegto ieguldijumu Si projekta izstradé.

Lai pieklutu pirmkodam, kura pamata ir Sie bezmaksas un atvérta pirmkoda programmaturas kom-
ponenti, kuru licences nosacijumos ir noteikts publiceSanas pienakums, ka art lai aplikotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemeérojamos licences nosacijumus, lidzu apmekl€jiet vietni http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mape NIU5).

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot eédienu

1. solis 2. solis.

(' ('

B C

lestatiet karséSanas funkciju. lestatiet temperataru.

Gatavosana ar tvaiku

Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis

( \ ( \ lepriek$€ji uzkarsé-
jiet tukSu cepes-

krasni 10 minates,

o,
W) C lai taja rastos mi-
trums.
] ] levietojiet édienu
Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar Iekstat|_eE vaka | ostatiet tem- cepeskrasni.
oo arsésanas -
krana udeni. " peratdru.
funkciju.
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Gatavosana ar tvaiku

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilp-
nes reljefu gatavosSanas laika vai kameér cepeskrasns ir karsta.

Kad beidzas gatavosanas ar tvaiku cikls,

1. solis. 2. solis 3. solis.
pagrieziet karséSanas funkci- | Uzmanigi atveriet durvis. No ce- I_’arlle_cmletl_es, I_(a cepes
b T “Lo= T krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
ju regulatoru pozicija izslégts, peskrasns izplustoSais mitrums A .l =
AR S R likuSo Gdeni no cepesSkrasns
lai izslégtu cepeskrasni. var izraisit apdegumus. : )
tilpnes reljefa.

7.2 Karsésanas funkcijas

Standarta karsésanas funkcijas

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

)

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai idz pat tris plauktu limenl. les-
tatiet temperatiru par 20—40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsé-

. Sana.
Karsésana ar ven-
tilatoru
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarse-
Sana
(\) Mitruma pievienoSanai gatavoSanas laika. Pareizas krasas un kraukski-
/] gas virskartas iegiSanai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai édienam
tkartot zsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservésanai.
SteamBake atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservéSana

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbraninasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

hoad
*
Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankicinas) panaksanai.

7

\'d

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavos$anas laika. lzmantojot
$o funkciju, temperatlra cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestafitas

¢
. temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas j var sa-
Ventilatora kars. ar | cperatiras. fiex antots atlikusais siitu _S“ S _dsa as Ja':'du "a sa
mitrumu mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
vvv Planu produktu grileSanai un maizes grauzdésanai.
Grils

<44

Infratermiska grilée-

Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cepSanai viena
plaukta imeni. Sacepumu pagatavoS$ana un apbruninasana.

Sana
~—
I~

lzvélne

Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, Tirisana, lestatijumi.

7.3 leslegtas piezimes: Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvértam cepsanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsledzas péc 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala "leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupiSana”.

7.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram edienam Saja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatira. Gatavo$anas laika jus
varat regulét laiku un temperaturu.
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Dazus édienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

¢ Termozonde

* Pusjéls
» Vidéjs
« Labiizcepts

Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatijumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
DYy R f
E ¢ 1-45 oK

Atveriet izvélni.

Atlasiet GatavoSanas
paligs. Nospiediet
oK.

Atlasiet édiena veidu.

Nospiediet OK.

levietojiet édienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

7.5 Gatavosanas paligs ar receptém

Apziméjumi

”

pieejams Termozonde. levietojiet Termozonde édiena biezakaja dala.
Cepeskrasns automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde

temperatira.

)

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

[

Pirms édiena gatavo$anas uzkars€jiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

ligums

Liellopu gala =
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 40 min
jels
P2 | Liellopu galas | 1-1,5kg; 4- | #?[=]2; cepama paplate _
cepetis, vidéji 5cmbiezi | paris mindtes apcepiet galu karsta pan- ~ 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasn.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- ~ 60 min
ba izcepts
P4 Steiks, vidéji 180-220 g /'? E E 3; cepamais trauks uz resto- ~ 15 min
izcepts Skeles; 3cm | o plaukta ’
biezas Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
P5 Cepta / saute- 1,5-2 kg /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
ta gala (aug- plaukta
S,t;ka IabgTa Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
n m_a:js, ciska, na. Pievienojiet $kidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ .
jéls (I8na gata- 75 min
voSana)
P7 Liellopu galas = 2; cepama paplate o
cepetis, vidgji 1-1,5 kg; 4— Izma_ntOJlietvs_a\_/as_ |ecn?n|tal_<e_15 garsv_le_las 85 min
izcepts (I6na 5 cm biezi vai V|enk_ar3| pleV|_er_101|e_t s_all un svaigi
gatavogana) gabali maltus piparus. P_arls I‘.nInL.J.teS apcepliet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P38 Liellopu galas krasnl.
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- ~ 130 min

na gatavosa-
na)
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Ediena veids Svars Plaukta Iimenis / papildpiederumi ligums
P9 Fileja, pusjéla
(lena gatavo- ~ 75 min
Sana)
/? E 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vidaji 0,5-1,5 kg; Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas
izcepta (I6na 5-6 cm biezi | Vai vienk_éréi pievi_er_]ojie_t s_éli un svaigi ~ 90 min
gatavosana) gabali maltus piparus. Paris minutes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasnl.
izcepta (lena ~ 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,8-1 5 kQ? /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukgala @ @
P13 | Cikas kakla 1.5-2kg 7?5 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
vai pleca ce- plaukta
petis Gatavo$anas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
P14 | Plucinata cuk- 1,5-2 kg /0? |E| 2 cepama paplate ~ 215 min
gala GZT Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.
P15 | Mugura, svai- 1-1.5 kQ? 5__ /? E| 2; cepamais trauks uz restota ~ 55 min
ga 6 cm biezi plaukta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
P16 | Cukgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3; cepama panna 90 min
nas Iman;o%etje- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
a|§, R 9? apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
planas cuk- | ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
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Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

P17

Jéra kaja ar
kaulu

1,5-2 kg; 7-
9 cm biezi
gabali

/? E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika
vidu apgrieziet galu otradi.

~ 130 min

Putnu galaCZ

P18

Vesela vista

1-1,5 kg;
svaiga

/? E 2; &J 200 ml; sautéjamais

trauks uz cepamas paplates

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.

~ 60 min

P19

Vista, puse

0,5-0,8 kg

/? E 3 ; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 40 min

P20

Vistas kratina

katram ga-
balam 180-
2009

/'? E E] 2; cepamais trauks uz resto-
ta plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

~ 25 min

P21

Vistas stilbini,
svaigi

/'? E 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas,
iestatiet zemaku temperatdru un gatavo-
jiet tas ilgak.

~ 30 min

P22

Pile, vesela

2-3 kg

/? E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.

~ 100 min

P23

Zoss, vesela

4-5 kg

/? E 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja paplatée. Gata-
vosanas laika vidu apgrieziet zosi otradi.

~ 110 min

Cits

P24

Galas rulete

1kg

/‘? E 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 60 min
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
&= Zivis
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- /0? E] 2 ; cepama paplate ~ 30 min
grileta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.
P26 | Zivs fileja B ][] 3; saut&juma trauks uz restota 20 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Saldumi / deserti % ==]
P27 | Siera kika . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kika - = 2; lsJ 100-150 ml; cepama paplate 60 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
P30 | Abolu pirags - [H 2; b 100-150 mi: & 22 cm piragu | 80 Min
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E 3. cepama panna 30 min
P32 Sol;_ol_édes B E 2; &J 100-150 ml; mafinu veidne uz 30 min
matini restota plaukta
P33 | Kekss ° = 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas @ h
P34 | Krasni cepti 1kg E] 9. = I 50 min
Kartupe|i ; cepama paplate

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.

284/700




IZMANTOSANA IKDIENA

Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P35 | Daivinas kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 de“éti j_auktie 1-1.5kg E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzenl mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg |E| . = = 25 min
datas 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg E| . = = 25 min
dati 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 | Lazanja/na- 1-1.5kg (=] 2. sautsjuma trauks uz restota 45 min
delu sace- plaukta
pums
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg E 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums plaukta
P41 SI"_a‘!ila pica, _ E E 2; &J 100 ml; cepama paplate 15 min
plana parklata ar cepamo papiru
P42 ‘;’_Vaiga pica, . (4] 2; ) 100 mi; cepama paplate 25 min
leza parklata ar cepamo papiru
P43 | Kiss B E 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 | Bagete / ¢aba- 0,8 kg m E| 3. o 150 ml; cepama paplate 30 min

ta / baltmaize

parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P45 Visu(\‘/eildu 1kg E E 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate 45 min
graudu / ru- parklata ar cepamo papiru / restotais
dzu / tumsa plaukts
maize visu

veidu graudu
maizes veid-
né

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

[3 Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

GatavoS$anas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un

stop partrauc darboties karsésanas funkcija.
@ Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik§ana.
@ Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-

kombinacija.

tekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
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lestatiSana. Laika atgadinajums

1. solis

2. solis. 3. solis.

N

e piucudll BN ) (e
0:00
Q

lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
NP . - N
( \ -N- Displeja re- ( A\ -N=
@ dzams Q
0:00
. . STOP
atIaS|fet ';a[ses"‘" Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- OK
nas funkciju un « . iedi
temperatjﬂru. toti O, Sanas laiku. Nosplediet =
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .
( \ “F na ies- ( \ e Displeja ( \ e
tafita redzams
dien- i
nakts @ paR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verji)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
danas atkartoti & sakuma - OK beigu lai- | ¢
funkci- O. SAKT laiku. diet 1. ku. diet 1.
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

9.1 Piederumu ievietoSana

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes novérs arf trauku sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem slidét.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu vér-
stas uz leju.

Cepama Paplate /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate /Cepa-
ma panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta vadotnes stieniem un restota plaukta &

uz vadotnes stieniem augstak.
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9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatlru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C

Cepeskrasns tem

peratira.

”?

ediena iek$é&jo temperaturu.

Labakam gatavosanas rezultatam:

ediena sastavdalam jabat is-

tabas temperatura.

Neizmantojiet to Skidru
édienu pagatavoSanai.

édiena.

Gatavo$anas laika tam ir japaliek

Funkcijas Termozonde izmantosana

1. solis lesledziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums teriné

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-

tra, vélams pasa biezakaja

jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos

édiena.

tas vieta. Gada-

cepama trauka apaksai.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-
tra. Ceps$anas laika Termozonde jabit stabili no-
vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to
cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-
zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties

&
2)
7]
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama paSreiz€ja temperatira: Termozonde.

5. solis. /'? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperataru.

6.solis | Nospiediet OK, lai apstiprinatu izvéli.

Edienam sasniedzot iestatito temperatiiru, atskanés skanas signals. Jis varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet &dienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Blokésana

S1iespéja novérs nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

leslédziet to cepesSkrasns darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad cepeSkrasns ir izslegta — cepeskrasni nevar ieslégt, vadibas panelis ir blo-
kéts.

NV Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu

@OK, lai ieslégtu funkciju. @OK, lai izslegtu funkciju.
Atskan signals.
oK

Mirgo @ 3x IE'] kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegsSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
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(°C)

@ (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),

Termozonde, Atliktais starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. |zslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeskrasns

atdziest.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = B kO
\ uuru
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
16 gabali panna
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna
Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15
0,35 kg
Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna
Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30
riekstiem panna
Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Biskvitkukas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkuka ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40 - 50

dijumu tota plaukta

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

li panna

Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila | 180 2 25-35

bali panna

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila | 170 2 30-40
panna

Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30

gabali panna

SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 2 25-35

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 2 20-30
panna

Darzeni, vartti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45

0,4 kg

panna
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (min.)
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta
Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30

ni, 0,7 kg

panna

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 ~

Picas panna

Cepsanas trauks

Auglu piraga forma

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

Tumsa, neatstarojo$a
26 cm diametrs

Keramikas
8 cm diametrs,
5 cm aug-
stums

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

11.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

¥ B = EEH O @
\ i uru
(°C) (min.)
Kucinas, Augs./ Cepsa- 3 170 20-30 -
20 papla- | Apakskarsé- | nas pan-
te Sana na
Kdicinas, Karsésana Cepsa- 3 150 - 20-35 -
20 papla- | ar ventilato- nas pan- 160
te ru na
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¥ B = EBEO @
N B v
(°C) (min.)

Kucinas, Karsésana Cepsa- 2un 150 - 20-35 -
20 papla- | ar ventilato- nas pan- | 4 160
te ru na
Abolu pi- | Augs./ Restots 2 180 70-90 -
rags, 2 Apakskarsé- | plaukts
veidnes Sana
@20 cm
Abolu pi- Karsésana Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ar ventilato- plaukts
veidnes ru
@20 cm
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks$ uzsildiet
kuka, ki- | ApaksSkarsé- | plaukts cepeskrasni 10
kas veid- | Sana mindtes.
ne @26
cm
Biskvit- Karsésana Restots 2 160 40 -50 leprieks$ uzsildiet
kika, ku- | ar ventilato- plaukts cepeskrasni 10
kas veid- | ru mindtes.
ne @26
cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un 160 40 - 60 leprieks uzsildiet
kUka, ku- | ar ventilato- plaukts 4 cepeskrasni 10
kas veid- | ru mindtes.
ne J26
cm
SmilSu Karsésana Cepsa- 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventilato- nas pan- 150

ru na
SmilSu Karsésana Cepsa- 2un 140 - 25-45 -
mikla ar ventilato- nas pan- 4 150

ru na
Smilsu Augs./ CepSa- 3 140 - 25-45 -
mikla ApaksSkarsé- | nas pan- 150

$ana na
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X B = EB O ©®

(°C) (min.)
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 minutes leprieks uzsildiet
maize, 4 plaukts viena puse€; cepeskrasni 3 mi-
- 6 gabali 2-3 minutes nates.
otra pusé

Liellopa Grils Uzresto- | 4 maks. | 20-30 Novietojiet restoto
burgers, ta plauk- plauktu cepes$-
6 gabali, ta un dzi- krasns ceturtaja [i-
0,6 kg laja ce- ment un dzilo ce-

pespan- pesSpannu tresaja

na imeni. Gatavosa-

nas laika apgrie-
ziet édienu uz otru
pusi, kad pagajusi
puse no atveléta
laika.

leprieks uzsildiet
cepeskrasni 3 mi-

nutes.
12. KOPSANA UN TIRISANA
/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
12.1 Piezimes par tiriSanu
< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemeérkta silta Gdent ar sau-

dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas skidumu.

TiriSanas
lidzekli Traipu tiridanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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-

A
— VY|

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.

L]

LietoSana ik-

Cepeskrasns iekSpuse vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai
samazinatu kondensaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarsejiet tukSu cepes-
krasni 10 minUtes. Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. No-

diena susiniet cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.

Y Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
,i/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta siltd ddent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem
rumi vai asiem priekSmetiem.

12.2 Ka tirt? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar tvaiku.

1. solis. 2. solis 3. solis.
lelejiet cepeskrasns tilpnes Laujiet etikim iz8kidinat kal- Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
reljefa 250 ml etika. Lietojiet kakmens nogulsnes 30 minu- tu Gdeni un mikstu dranu.

bezpiedevu etiki, kura koncen- | tes istabas temperatura.
tracijas imenis neparsniedz

6 %.

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

12.3 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un no-
gaidiet, ldz ta ir atdzisusi.

priek$€jo dalu nost no sanu sie-

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu £
nas.
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas 1/—‘*5{?
un iznemiet to. 0 |=p J=—
9 ‘2

4. solis Uzstadiet plauktu balstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

Teleskopisko vadotnu fiksato-
riem jabut vérstiem ierices
priek§puses virziena.

o
i

12.4 Funkcijas Pirolitiska tirisana izmantosana
Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

& UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas §t
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepesSkrasni un Iznemiet no cepeskrasns visus Notiriet cepeskrasns iek$éjo
uzgaidiet, ldz ta atdziest. piederumus. apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu

dranu un maigu firisanas lidzekli.

Pirolitiska tirisana

1. solis leejiet izvelné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva firsana 1h 30 min
C3 - Padzilinata tiriSana 2 h 30 min
2. solis. OK — nospiediet, lai atlasitu tiriSanas programmu.
3. solis. Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
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Pirolitiska tiriSana

4. solis. Péc tiriSanas pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu izslégta pozici-
ja.

@ TiriSanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

Kad cepe$krasns ir iestafita noteikta temperatira, durvis blokéjas. Lidz durvju blokéSanai displeja
tiek radits: El

Kad tirisana beidzas:

Izsledziet cepeskrasni un Iztiriet cepeSkrasns iekSieni ar Notiriet atlikumus no cepes-
uzgaidiet, lldz ta atdziest. mikstu dranu. krasns apakséjas virsmas.

12.5 TiriSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

mr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gata- Lailizsllétgltu ft??d".‘é%t"l‘,“' ieva(:ie_tdllzv_éllne un
vodanas reizes. atlasiet lestatijumi, TiriSanas atgadinajums.

12.6 IznemsSana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Cepeskrasns durvis un ieks€jo stikla paneli var nonemt,
lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznem3anas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lidz galam un atrodiet
labas puses durvju engi.

2. solis Izmantojiet skravgriezi, lai paceltu
un atliektu lidz galam labas puses en-
ges sviru.
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3. solis

Atrodiet engi pa kreisi no durvim.

4. solis

Paceliet un pagrieziet pilniba kreiso
engu sviru.

5. solis

Daléji aizveriet cepeskrasns durvis,
lidz tas atrodas pirmaja atvérSanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priekSu un izceliet durvis ara.

6. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.

7. solis

Satveriet durvju apmali (B) durvju
augsejas malas abas pusés un spie-
diet uz ieksu, lai atbrivotu spraudna
blivi.

8. solis

Pavelciet durvju apmali uz priek$u, lai
to izceltu.

9. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-
§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar augs€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslidé-
tu ara no balsta pilniba.

10. so-
lis

Notiriet stikla pane|us ar tiriSanas lidz-
ekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla pa-
nelus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgasanas masina.

11. so-
lis

Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus
un cepeskrasns durvis.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznemsana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka vidéjais stikla panelis ligzda
ir uzstadits pareizi.

12.7 Ka nomainit: Lampa

& BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeskrasns ir atdzi-

susi.

Atslédziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-
nu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Uzlieciet stikla parsegu.
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13. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeskrasni. Ce_peékrésns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst. peaktivizéta automatiskas izslégSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst. Cepeskrasns durvis ir aizveértas.

Cepeskrasns neuzsilst. Izdedzis drosinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst. Bérnu drosibas funkcija ir izslegta.

Detalas

Probléma Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde. 'clj'?rmozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligz-

a.

Kladu kodi

Displeja redzams... Parbaudiet, vai:

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no
kontaktligzdas.

Err C3 Cepeskrasns durvis ir aizvértas vai durvju blo-
kétajs nav bojats.
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Kladu kodi

Err F102 Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet
diennakts laiku.

Ja displeja redzams Saja tabula neieklauts kludas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar
autorizéto servisa centru.

TiriSana

Probléma Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens. Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
udens.

13.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas cepeskrasns iekSpusé uz priekS€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns iekSpusé
esoso tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.) | e

Izstradajuma numurs (PNC) | e

Sérijas numurs (S.N.) e

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

RazZotaja nosaukums Electrolux
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EOD6P77WX 949499836

Modela identifikacija EODG6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835

Energoefektivitates indekss 81.2

Energoefektivitates klase A+

Energijas patérins ar standarta devu, tradicionalais re- 0.93 kWh/cikla

Zims

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu ventilaci- 0.69 kWh/cikla

jas rezZims

Tilpnu skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Tilpums 721

Cepeskrasns veids lebuvejama cepeskrasns
EOD6P77WX 32.8kg

Masa EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices €diena gatavosSanai. 1. dala: Plitis, cepeSkras-

nis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
maltites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabat aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.
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IZVELNES STRUKTURA

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas nollika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izslédzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. Jus varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu edienu siltu.

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepesSkrasns apgaismojumu

Gatavosanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

O — -
— — atlasiet, lai ievaditu lzvélne.

lzvélne struktira

GatavoSanas paligs ‘/3 Tirnsana rrrr/ lestatijumi @
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
( e e
\ \
VW H |
=& OK 01-015 OK
. _ o o _ o Pielagojiet veérti-
Atlasiet Izvélne, Apstipriniet ies- Atlasiet iestatiju- Apstipriniet ies- bu un nospiediet
lestatijumi. tatijumu. mu. tatijumu. oK
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IZVELNES STRUKTURA

lestatijumi
o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signalaska- | 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 — skana
izslegta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas 06 Laika skaitiSana leslégt/Izslegt
signals un
stop
2 — skanas
signals
o7 Apgaismojums (lampa) | leslegt/ 08 Atra uzsilsana leslégt/Izslégt
Izslégt
09 TiriSanas atgadina- leslégt/ 010 | Wi-Fi lesléegt/Izslégt
jums Izslégt
011 | Automatiska attalinata leslégt/ 012 | Aizmirst tiklu Ja/Ne
ekspluatacija Izslégt
013 | Demonstracijas reZims | Aktivizacijas 014 | Programmatiras Parbaude
kods: 2468 versija
015 | Nodzést visus iestatiju- | Ja/Ne
mus

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar simbolu TP. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimeétas ar So simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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COOPXUNHA

HUWUE MUCJIUME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. 36paBTe npounssog koj co cebe Hocu
AeleHnn npodecnoHanHo UCKyCcTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH M CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € UMajkun v
Ha ym BawmTe noTpebu. Kora v Aa ro kopuctute, MoxeTe Aa buaete curypHu feka cekojnat ke
NOCTUrHETE OANUYHK pe3ynTaTu.

[ob6pe pojoosTe BO Electrolux.

[MoceTeTe ja Hawara cTpaHuua 3a aa:

[obueTte coBeTn 3a kOpUCTEHE, OPOLLYPK, BOAMY 3a peluaBare npobnemu,
@ MHOPMaLMKM 3a cepBUCHpaH-e 1 nonpaska:
www.electrolux.com/support
Peructpupajte ro BawmoT nponssoa 3a nofobpo cepaucrpar-e:
www.registerelectrolux.com
KynyBajTe gononHuteneH npubop, NOTPOLUHU MaTepujany UM OpuruHasnHu pe3epBHU
OenoBu 3a BalWMOT anapart:
www.electrolux.com/shop
R gectrox 3a noseke peLenTy, COBETH, peluaBame npobnemu, npesemete ja annukauyujata My

'

’\ Electrolux Kitchen.
D> Eooole Py
rPUXA 3A KOPUCHUUUN N CEPBUCUPAKBE

By npenopavyBame fa KOPUCTUTE OPUTMHANHW PE3EPBHU AEMOBU.

Kora ke koHTaKkT1paTe CO HaLUMOT OBMacTEH CEPBUCEH LieHTap, NorpwxeTe ce Aa rm umaTte Ha
pacnonarawe cnegHuse nogatouu: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6poj.
MHdopmauumTe moxart ga ce HajgaT Ha eTukeTaTa co MHhopmaumm.

Mpeaynpenysare / BHnmaHve-besbenHocHn nHgpopmaumm
OnwTn nHdopmayum 1 coBeTn
WNHdopmaumm 3a xrBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a NpoMeHn e 3agpXxaHa.

COAOPXUHA

1. BEBBEOAHOCHU MHO®OPMALMUM.......... 308 2.6 BHaTpeluHa cBETUMKA. ........cc...... 314
2.7 Cepucupatse...
2.8 PacxoQyBame.......cccccevvveeeennennnnn

1.1 CurypHocT 3a geua v paHnuea
KaTeropuja Ha NMNLA.........cceeeruveennnens

1.2 OnwTa 6e3begHocT 3. MOHTAXKA. ... e
2. BEBBEOHOCHU YNATCTBA................. 310 3.1 BrpagyBake.....ccccevveeerveeenieeanenn

2.1 MOHT@XKA. .. uuveeeeeeeeeeeeeeeiiiieeeeeee 310 3.2 MpuuspcTyBatbe Ha nevkata 3a

2.2 [NoBp3yBawe Ha cTpyjaTa.. ... 311 MUTAKAP. oo

2.3 YnoTpeta.......cccvveerieennnnn. ....312 4. 0NnucC HA NPOU3BOOOT..

2.4 Hera u uncrteme................ ... 313

2.5 Yuctewe co nuponuaa................ 313 41 ONUUT APETMCA oo
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COOPXUNHA

4.2 [100aTOUM. ... 317
5. KAKO OA CE BKITYYM U UCKNYYU
MEYKATA.....ccoiicrrrrrie e 317
5.1 Tpkanua kouwTto ce
MOBMEKYBAAT.......ccuvennne
5.2 KoHTponHa Tabna
6. NPEQO NPBATA YNOTPEBA................... 318
6.1 NPBNYHO YNCTEHE. ....eeeeeireeennne 319
6.2 NpBO NpepsarpeBamse................. 319
6.3 Be3axnyHo noBp3yBaHe S 319
6.4 JlnueHua 3a COPTBEP.......cuveenee.. 320
7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA................. 320
7.1 Kako ga nocraeute: ®yHKLUN Ha

TPEEHBE. .. etieeeiieeeiteeeseieeeieeesaeeeeee e
7.2 OyHKUMK 3a rpeerbe
7.3 3abenelukm 3a: NeveTe co BNaxeH

BOSBAY X ttteeeurrereesnreeeeaanneneesnnnneeesenneees 323
7.4 Kako ga nocraeuTte: [0TBEHE CO
TIOMOLLL. 1. eveeeeeteeeeeeeeee e e eneee e e e e 323
7.5 l'oTBEHE CO MOMOLL CO peuenTn..324
8. ®YHKUMUUN HA YACOBHMUKOT............... 330
8.1 OYHKUMM HA YACOBHUK................. 330
8.2 Kako ga nocrasute: ®yHKLUN Ha
YACOBHMK. ...veeeeeieiireeennieeeeeieeeeeannneeens 331

9. HAYMH HA KOPUCTEHE: AOOATOLM.....
332

9.1 BmeTHyBame Ha gogatoum.......... 332
9.2 CeH30p 32 XPaHA....ccereeerieaannnnns 333
10. AONONHUTENHU ®YHKLUMUM.............. 335
10.1 3aKNYYYBaHE.....cerevereeeeiieeeenes 335
10.2 ABTOMATCKO UCKIy4yBame......... 335

10.3 BeHTunartop 3a nagetwe............ 335
11. MOMOLU U COBETM.......ccccemremrrernnnnes 335
11.1 lNMeyeTe co BRnaxeH BO3AYX........ 335
11.2 lNMeyeTe co BnaxeH BO3ayX -
npenopayaHn 4o0AaTOUM. ................... 337
11.3 Tabenu 3a rotBexE 32 UHCTUTYTH
38 TECTUPAE. ..ccveiiieiiaiiiiiiieeeeeeenn 338
12. HETA U HUCTEHBE............ccccvvrreeee. 339
12.1 3abeneLkm 3a YNCTEHETO. ....... 340
12.2 HaunH Ha yucTere: BTucHyBame
=TT\ a1 17 T - D 340
12.3 Kako ga otctpaHeTe: [Ipxxaym Ha
PELUETKM eeeeiieaeeeiieeeeeieeeeeaanneaae e 340
12.4 HaunH Ha kopucTene: Yucterwe co
R[] oo 31 - T 341
12.5 OTCETHUK 3a YUCTEME.............. 342
12.6 Kako na nsBagute n ga MoHTMpaTe:
BpaTa.....cooiiiiii 342
12.7 Kako ga 3ameHute: CeTno....... 344
13. PELLABAHE HA NPOBJEMM............. 345
13.1 WUTo pga ce Hanpasu ako............ 345
13.2 MopaToum 3a cepBuC................. 346
14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 347

14.1 ViHchopmauum 3a Npon3BoaoT 1
CTtpaHuua 3a nHgopmaumm 3a

MPOU3BOOOT ..ciiiieeeeiieeeeereeee e 347
14.2 3awTena Ha eHepruja................ 348
15. CTPYKTYPA HA MEHM......................... 348
151 MEHW...ciiiiiiiiceee 348
16. FPUXA 3A OKOJNMUHATA............cc.e. 349
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUAN

o~
o

HT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

1. A BESBBEQHOCHU NHO®OPMALIUA

Mpen MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMAaTENHO Aa ' npoYnTaTte NpUNoXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoanTENOT HE CHOCWU OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa Unu LITeTa Kou ce pe3yntaTt Ha HenpaBuiHa
MOHTaka unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe riu ynatcteara Ha
curypHo n 6e36egHo MecTo 3a NoAoLHexHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnuBa KaTteropuja Ha
nuua

OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAINHU
cnocobHoCTM nnu nuua 6e3 NCKYCTBO U 3HaeHe OOKOSKY
TOa ro npaeat no4 Haa30p Uy JOKOMKY UM bune gaaeHn
ynaTcTBa kako 6e3b6egHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, U
AOKOJKY ' pasbupaaTt onacHOCTUTE NoBp3aHu Co Hero. He
cmee aa buage Ha godhaT Ha geua nomanu og 8 rogmHn n
nnua co MHOry 06emMHM 1 CNOXeEHN NPEYKN BO pa3BojoT,
OCBEH aKko He ce nof NoCcTojaH Haa3o0p.
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUAN

- [euata Tpeba ga 6bugat noa Haa3op ga He urpaart co
anapaToT u mobunHute ypeam co My Electrolux Kitchen.

- [pxeTe ja ambanaxaTa noganeky og aeua v cdopnete ja
CO0ABETHO.

- NMPEOYIMNPELYBAHE: [pxeTe ru geyara v muneHmumnTe
noganeky o4 anapartoT kora paboTun unu kora ce nagu.
[ocTanHuTe 4enoBm MOXe Aa CTaHaT XELUKN 3a BpeMe Ha
ynotpebara.

- AKo anapaTtoT nma ypeq 3a 3awTtuta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

- [euata He Tpeba Aa ro yictaT unu ga ro ogapxysaat
anapaToT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

- Camo kBanuukyBaHo nuue Moxe ga ro MOHTUpa ypeaoT U
Aa ro 3aameHu kabenor.

- He kopucTteTe ro anapaToT npeg Aa ro MOHTUpaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

- lNpen ogpxyBane, UCKNy4veTe ro anapatoT o4
HanojyBaH-eTo.

- [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBnacTeH CcepBUCEH LiEHTapP UM CAIMYHO KBaNUQUKyBaHu
nvua 3a aa ce nsberHe onacHoCT.

- NMPEOYIMNPELOYBAHSE: lNMpen poa ja meHyBaTe cuvjanuuarta Bo
neykara, yBepeTte ce Jeka ypenoT € UCKIy4YeH, 3a Aa ja
nsberHeTe MOXXHOCTa Of CTPYeH yaap.

- MPEOYIMNPEOYBAHSE: AnapatoT n Herosute gocTtanHu
AEeNnoBu ce BXeLTyBaaT 3a BpemMe Ha ynotpebaTa. Tpeba
[a ce BHMMaBa Ja He ce gonupaar rpejayure.

- Cekorawu KopucteTe pakaBuum 3a pepHa 3a Bagere unu
cTaBahe NpuUbop MM OrHOOTNOPHN CaZoBMW.

- Kopuctete ro camo ceH30pOT 3a XpaHa (CeH30poT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeanHaTa) npenopayvaH 3a oBoj anapar.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

- 3a ga rv ussagute gpxadvte Ha peLueTkuTe, nosneveTte ro
npeaHVOT Oen of ApXa4yoT Ha pelueTkaTa, a notoa 3agHNoT
Kpaj HacTpaHa o CcTpaHuyHuTe sugosn. MoHTupajTe rm
Ap>xaunTe Ha pelleTkiTe nNo obpateH pegocnes.

- He kopucTeTe 4ncTad Ha napea 3a YnCcTewe Ha anapaToT.

- He kopucteTte rpybun abpasusHu cpeacTtsa nunm octpu
MEeTasnHW CTpyranku 3a ia ro YUCTUTe CTakNoTo Ha BpaTaTa,
Buaejkn Toa MOXe Oa Npeau3BMKa Npckake Ha CTakmoTo.

- [NpeteyeHara xpaHa Mopa Aa ce OTCTpaHu Npes YncTene
co nuponusa. iasagete rm cute 4enosun o pepHara.

2. BESBE[JHOCHUW YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

NPEOYNPEOYBAHE!
AnapaToT Mopa Aja ro MOHTMpa caMo KBanuguKyBaHo NuLe.

* W3BageTe ja uenarta ambanaxa.

* HewmojTe oa MOHTUpaTE HUTY A4a KOPUCTUTE OLUTETEH anapar.

« CrepeTe r UHCTPYKUMUTE 32 MOHTMPak-e AaleHW Co anapaToT.

» Cekorall BH/MaBjTe Kora ro npeHecyBaTe anapartoT 3aToa LUTo e Texxok. Cekoralu HoceTe
3aLUTUTHM pakaBuULM U NPUIIOKEHUTE OBYBKM.

* He BneyeTe ro anapatoT 3a paykarta.

* MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrypHO M MOroAHO MECTO KOE MM UCMoNHyBa notpebute 3a
MOHTaxa.

«  OppxyBajTe MYHMManHa ogaaneyeHocT of ApyruTe anapaTu v 4enoBu.

» [lpenda ga ro MoHTUpaTe anapaTtoT, MpoBepeTe Aanv BpaTaTa Ha pepHaTa ce oTBapa Cco
necHotuja.

» AnapaToT e onpeMeH Co CUCTEM 3a enekTpUYHO nagexe. Mopa aa ce pakysa co
HanojyBame.

MuHumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 590 (600) mm
BUCWHA Ha nnakap rnog nospLuMHaTa 3a rotBere)

[omkuHa Ha nnakap 560 mm
OnaboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHvoT gen oa anapatoT 594 mm
BuvcuHa Ha 3agHMOT Aen of anapartoT 576 mm
LLnpoynHa Ha npeaHWoT gen o anapaTtoTt 595 mm
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BE3BEOQHOCHU YNATCTBA

LLInpounHa Ha 3agHWOT Aen o4 anapaTtoT 559 mm
[naboynHa Ha anapaToT 569 mm
BrpageHa gnabounHa Ha anapaTtoT 548 mm
[nabouynHa co oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MuHVMManHa ronemvHa Ha OTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTunaumja. OTBOp CTaBeH Ha OHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa

HomxuHa Ha kabenot 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO [IECHUOT aros of 3agHarta cTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTUpaHe 4x25 mm

2.2 MNoBp3yBake Ha cTpyjaTa

& MPEOYNPEOYBAHKE!
Puauk og noxap 1 cTpyeH yaap.

+ Cekoe noBp3yBake CO CTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHO of KBanuduKyBaH enekTpuyap.

* AnapaToT mMopa Aa buae 3asemjeH.

« [lpoBepeTe ganu napameTpuTe Ha MnoykaTa co crneumdmrkalum ce KomMnaTubunHm co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

« Cekorall KOpuCTeTE NPaBUITHO MOHTMPAH LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

* He kopucTeTe agantepu co noBeke NPUKNYy4oLM U MPOAOIKHNU Kabnu.

+ T[orpwxeTe ce oa He rv owTeTMTe NPUKIYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [Jokonky kabenoT 3a
CTpyja Ha anapatoT Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawnoT OBnacteH
CEepBUCEH LiEHTaPp.

* He posBonyeajTe kabenoT Aa Aojae Bo gonup co unu aa éuge 6nmsy oo Bpatarta Ha
anaparoT, ocobeHo kora paboTu Unm kora BpaTaTta e XeLuka.

+ 3awTuTaTta of eneKkTpuYeH yaap Ha akTMBHUTE 1 U3onupaHuTe enoBu Mopa Aa ce nospse
Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa Aa MOXe Aa ce ussaaun 6e3 anatku.

» [loBp3eTe ro NpuKNy4oKOT 3a CTPyja CO LUTEKEPOT Ha KpajoT o4 MoHTaxaTa. [posepeTte
[anu NpYKNy4YoKoT 3a CTpyja € npuctaneH No MOHTUPaHEeTO.

+ [okonky wTekepoT e nabas, He NPUKIydyBajTe ro NPUKMY4YOKOT 3a CTpyja.

* He Bneyvete ro kabenot 3a Aa ro uckny4mTe anapaToT o cTpyja. Cekorall noBnekysajTe ro
NPUKY4OKOT 3a CTpyja.

+ KopucteTe camo cooaBeTHM ypeau 3a usonauuja: 3awTUTHU NPEKNHyBadum Ha NuHuja,
ocuUrypyBaudu (OCurypyBaym Ha BpTEHE U3BaZAEHM O APXKayOoT), 3a3eMjyBare U KOHTAKTOPW.

« EnexTpuyHaTa nHCcTanauuja Mmopa Aa uma n3onawuuckn ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa Aa ro
UCKNy4uMTe anapaToT O NPUKITYYOKOT 3a CTpyja Of CUMTE MOMoBU. Mi3onaumnckuoT ypes mopa
[a MMa KOHTaKTeH OTBOp CO LUMpWHA oA HajMarsky 3 MM.

+ LlenocHo 3aTBoOpeTe ja BpaTaTa Ha anapaTtoT npej Aa ro NoBp3uTe rmaBHUOT LUTEKEP CO
NPUKNY4OKOT 3a CTpyja.

» AnapaToT e cHabaeH co NpUKIy4YoK u kaben 3a cTpyja.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

TunoBwu Ha ka6nv KoM MOXe [ja ce MOHTMpPaaT UMM Aa ce 3ameHyBaar 3a Eepona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTta MOKHOCT Ha nroykaTa co cneundukauyum. Moxete
Aa nornefHeTe u Bo Tabenata:

BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

mMakcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xxonT kaben) Mmopa Aa 6uage 2 cm nogonr of gasHMoT kaben
N HeyTpanHuoT kaben (CuH 1 kadea kaben).

2.3 YnoTtpeba

A NPEAYNPEOYBAHSE!
MocTon onacHOCT oA NoBpeAa, 3roPEHNLM UK CTPYEH yaap Unn ekcrnnosuja.

« OBoj anapart e camo 3a gomallHa ynotpeba (BHaTpe).

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha oBoj anapar.

» OcurypajTe ce geka OTBOpUTe 3a BeHTUNauuja He ce GokupaHu.

* He ro octasajte anapatot Aa paboTu 6e3 Haa3op.

* WcknyyeTe ro anapaTtoT No cekoja ynotpeba.

+ bBuperte BHMMaTenHu Kkora ja oTBOpaTe Bpartarta Ha anapaTtoT godeka pabotu. Moxe aa
nsnese Bpen BO3AYX.

* He pakyBajTe co anapatoT cO MOKpU paLe UM Kora Mma KOHTaKT co BoAa.

* He ja nputuckajte otBOpeHaTa Bpara.

* He ynotpebyBajTe ro anapatoT Kako paboTHa NOBPLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a CKNagupate.

* BHumatenHo otBopeTe ja Bpatata Ha anapatoT. KopucTerneTo COCTOjKM CO ankoxon Moxe
Aa npeanssrKa MeLlake Ha ankoxon v BO3ayX.

* He posBonyBajTe UCKpUTE U OTBOPEH OraH Aa [ojaaT BO KOHTaKT CO anapaToT Kora Ke ja
oTBOpUTE BpaTaTa.

* He craBajTe 3ananvev NnponsBoau UNu NpegmMeTn Kov ce MOKpPU 3aeHO CO 3ananusu
npon3BoOAM BO anapaToT, Uin Bo Herosa 6nmavHa.

* He ja cnogenysajte Bawata Wi-Fi nosuHka.

/N NPEOYNPEAYBAHE!
OnacHocT of owTeTyBake Ha anaparTor.

+ 3a fga cripeynTe owTeTyBake Unu ns3bnegysake Ha emajnoT:
— He CcTaBajTe cafoBy 3a BO pepHa unv Apyrv npeaMeTi BO anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He cTaBajTe anymvHuymcka donuja AMPEKTHO Ha HOTO Ha BHATPeLUHOCTa Ha anaparor.
— He CcTaBajTe BoJa AMPEKTHO Ha XEeLLKNOT anapar.
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BE3BEOQHOCHU YNATCTBA

— He 4yBajTe BMNaxHW jagera 1 XpaHa BO anapaToT OTKaKko ke 3aBpLUMTE CO FOTBEHE.

— BHUWMaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe Unu MOHTMpaTe JoaaTouuTe.

0O6e360jyBat-€TO Ha EMANOT UMK Ha He'PfoCYBaYKMOT Yennk Hema edekT Bp3 paboTaTa Ha
anaparor.

KopucteTe gnabok cag 3a BnaxHu konayn. OBOLIHUTE COKOBW NPeau3BrKyBaaT AaMKN KOU
MOXe Aa buaat TpajHu.

OBOj anapaT e HaMeHeT caMo 3a roTBewe. He cmee ga ce KopycTu BO Apyru Lenu, Ha
npuMep 3a rpeekse Ha npocTopuja.

Cekorall roTBeTe CO 3aTBOpPEHa BpaTa Ha pepHa.
Ako anapaToT e MOHTUpaH 3af nsoya og meben (Ha np. BpaTta), BpataTta He cMee fa ce
3aTBOpa kora anapatoT e Bo dyHkuuja. Moxe aa ce Hacobepe TonnuHa u Bnara 3ag
3aTBOpeHa nrnoya Ha MebenoT LWTo MoXe Aa Npeaun3Brka NocneaoBaTenHo OWTeTyBake Ha
anapaToT, Ha MebenoT unu Ha NogoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha mebenoT goaeka
anapaToT LenocHO He ce u3naau no ynotpebara.

2.4 Hera u uncremwe

A NPEAYNMPEOYBAHE!

OnacHocT o noBpeaw, Noxap Unun oLTeTyBake Ha anaparoT.

Mpen oppxyBakme, MCKMy4eTe ro anapaToT 1 M3BaAEeTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja o4
LUTEKepOT.

MpoBepeTe ganv anapaToT e nafeH. [ocTom onacHOCT of KPLUEHE Ha CTaKIIEHWUTE MoYyK.
BepHall 3ameHeTe ru cTakneHvTe Nioyv Ha BpataTa ako ce owTteTeHn. Ctanete BO KOHTaKT
co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

BupeTte BHUMaTenHu kora ja BaguTe BpaTarta o4 anapatot. BpataTa e Teluka!

PepnoBHO uMcTeTe ro anapaToT 3a Aa CnpeynTe oWwTeTyBake Ha NOBPLUMHCKMOT MaTepujarn.
YucTeTe ro anapartoT Co Meka, BrnaxHa kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu getepreHTu. He
kopucteTe abpasnBHM Npou3Boan, abpasnBHU CyHrepu 3a YMCTeHe, pacTBOPYBaYM Unn
MeTasnHu npeameTu.

[lokonKky KopucTuTe crpej 3a neyka, cregete rm 6e36e4HOCHUTE MHCTPYKLUMW Ha
nakyBareTo.

2.5 Yucrtewe co nuponusa

NPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHocT og nospeau / Moxapu / Xemncku ncnapysatsa (racoBum) BO PEXUM Ha
nMponuaa.

Mpen pa ja cnpoBefeTe OyHKLMjaTa CaMOCTOJHO YMCTEHE CO NUMPOMM3a Unn nNpea npearta

ynoTpeba, of BHATpPELLHOCTa Ha neykaTa u3BageTe rv crnegHute paboTu:

— CuTe ocTtaTtoumn o4 XpaHa, Macno Uin NcTtypeHn MmacHoOTumn / Hacnaru.

— CcuTe NpegMeTy LUTO MOoXaT Aa ce M3BafaT (BKIYyYUTENHO peLleTkuTe, CTpaHnyYHuTe
LUMHM UTH., 06e36eaeHn Cco NPOM3BOAOT), OCOBEHO HENENMUBUTE TEHLIEPUHA, TAaBUTE,
TayHUTE, NPMOOPOT UTH.

BHumaTenHo npounTajTe rv ynatcteata 3a YUCTEHE CO NUpoNn3a.

[pxeTe rv geuata noganeky o4 anapaToT gogeka paboTtu MNUpoTUYKOTO YNCTEHE.
AnapaTtoT CTaHyBa MHOTY JKEXOK U UCMNYLUTA KEXOK BO3AYX 0f NPefHUTE BEHTUNATOPK 3a
nagemwe.

YuncTereTo co NMponusa e onepawyja Ha BUCOKa TemnepaTypa LTO Moxe Aa ocnoboam
ncnapyBana o OCTaTouMTe o roTBEHETO M MaTepujanuTe Ha CagoBuTe, 1 3aToa Ha

KynyBauuTe UM ce npenopadyea CrefHOBO:
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MOHTAXA

— o0b6e3benete fobpa BeHTUNaLUWja 3a BpeME U MOCIE CEKOE YNCTEHE CO NMUPONn3a.

— ob6e3benete 4OOPO NpoBETPYBak-E 3a BpeMe 1 Mo npeaTa ynotpeba npy makcumanHa
Temnepatypa 3a paborTa.

« 3a pasnuka og nyreTo, HEKOM MTULM U BIiekaym Moxe Aa 6uaaT KpajHO YyBCTBUTENHU Ha
noTeHUWjanHUTe ncnapyBaka LUTO Ce UCMyLUTaaT 3a BPEME Ha YNCTEHETO Ha CUTE
MUPONUTUYKN PEPHN.

— OrTcTpaHneTe rn cute MuneHnynksa (nocedHo ntuum) og 6nmManHaTa Ha MeCTOTO Ha
anaparoT 3a Bpeme 1 nocne MMponuTuYKoTo YNCTEHE U Ha NOYETOK MyLUTETE ro Aa
paboTn Ha MakcumanHa Temnepartypa Bo Jo6po NpoBeTpeHa npocTopuja.

+  ManuTte gomMallHM XMBOTHM MOXaT UCTO Taka Aa bmuaat MHOry YyBCTBUTENHW Ha NMOKaNHUTE
NMPOMEHN BO TeMnepaTtypaTta Bo 6rn3nHa Ha cuTe NMPONUTUYKN PEPHU Kora paboTu
nMponuTMYKaTa nporpama 3a camMounUCTERE.

* HenennueuTe NOBPLUMHU HAa TEHLIEpUHATA, TABUTE, TALHUTE, NPUGOPOT 1 C. MOXe Aa ce
oLiTeTaTt o4 NUPOSIUTUYKOTO YNCTEHE HA BUCOKA TeMMepaTypa Kaj CUTE NMUPOMUTUYKA PEPHU
1 moxat Aa éugaT v u3Bop Ha ncnapyBaka co Mana LUTETHOCT.

* VicnapyBaraTta WTOo rn ucnywtaat cute Muponutndkn pepHn / OctaToum of roTBere ce
OMULLIAHM KaKO HELUTETHM 3a NyfeTo, BKNy4YMTENHO U 3a Manu geua, unm nuua co XPOHUYHU
bonecTtun.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

& NPEAYMNPEOYBAHKE!
OnacHocT ofi CTpyeH yaap.

+ Bo 0gHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLUHOCTA Ha OBOj MPOU3BOA, Y PE3EPBHUTE CBETUIIKA LUTO
ce npoaasaat nocebHo: OBUE CBETUIIKM Ce NPEABUAEHU Aa U3APXKaT eKCTPEMHU hUsNYKM
YCMoBW BO anapaTuTe 3a JOMakMHCTBO, Kako LUTO ce TeMnepaTypa, Bubpauum, BnaxxHOCT
Unu ce NpeABUOEHM 3a aBake curHanu 3a pabotHaTta cocTojba Ha anapaToT. Tue He ce
npeaBuaeHy Aa ce KopucTaT 3a ApYr HAMEHU U He Ce MOrOA4HM 3a OCBETIyBaHe NpoCcTopum
BO JOMOT.

« KopucTeTe camo CBETUIIKM CO UCTUTE cheludmrKaLmi.

2.7 CepBucupame

+ 3aparo nonpaeute anapaToT KOHTakTMpajTe ro OBNacTEHUOT CEPBUCEH LiEHTap.
+ KopucTeTe camo opurMHanHu pe3epsHu 4eroBu.

2.8 PacxopyBame

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
Pur3vk og noBpefa wunv 3agyLlyBarse.

* VcknyyeTe ro anapaToT of NPUKIYy4OKOT 3a CTpyja.

+ V3BageTe ro enekTpmMyHMOT kaben 6nmcky 4o anapaToT v dpneTe ro.

* VsBageTe ja KBakaTa Ha BpaTaTta 3a [ja CnpeyuTe 3aTBapare Ha Aela Unm MUNeHnLym Bo
anaparor.

3. MOHTAXA

A NPEAYMNPEOYBAHE!
Bupgete Bo nornasjata 3a 3altuTa u CUrypHocCT.
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MOHTAXA

3.1 BrpapyBake
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube oorbecomiaes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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onuc HA NPON3BOOOT

3.2 MpuuBpcTyBake Ha NeyvykaTa 3a nnakap

4. OlNMNUC HA NPOU3BOAOOT

4.1 OnwT npernen

i
®
ZW
o mEm

B

KoHTponHa Tabna

H Konue 3a yHKkuMUTE Ha rpeetse
EkpaH

B KonTponHo konue

B EnemeHt 3a rpeetbe

[ Lrekep 3a ceH30poT 3a xpaHa
CeeTunka

B Bentunatop

B BrmucHysatse Bo wynnuHara
] Motnopa 3a nonuuu, MmoGunHa
tl Mnouka co cneumdukaumumn

H Mosuunm Ha nonuum
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KAKO OA CE BKITYYU U UCKITYYU NMEYKATA

4.2 Nopatoumn

* PeweTKka

3a cagoBu 3a roTBemne, kananu 3a TOpTa, TaBu 3a NevYexe.

* [nex 3a neyewe
3a Konauu n Kkopu.

+ Ckapa-/ na6oka TaBa
3a neyerbe TECTO U MECO WNK Kako caf 3a cobuparse macHoTuja.

+ CeH30p 3a xpaHa

3a MepeHe KOJIKy XpaHaTa € 3roteeHa.

*  TenecKoncku WnHN

Co Teneckonck1Te WWHM MOXETe Aa v cTaBaTe v Aa rm Bagute peLeTKnTe MHOry nosiecHo.

5. KAKO 1A CE BKITYYU N UCKITYYU NEYKATA

5.1 TpKarnua KOULITO ce noBJieKkyBaaT

3a fa ro kopucTuTe anapaToT, NPUTUCHETE ro TpkanueTo. KOHTPONHOTO Konye uanerysa

HazBop.

5.2 KoHTponHa Tabna

CeH30pCcKM Nonukba Ha KOHTPOoJHaTa njoya

MpuTtucHete
Ha

3aBpTeTe ro
KOMYyeTo

u))
@ Bpso
Tajmep 3arpeBa

e

”?

CeH3op 3a
XpaHa

N

«

Nl

M3bepeTe ja hyHKUMjaTa Ha rpeerse 3a [a ja BKIy4nTe pepHaTta.

CBpTeTe ro KonyeTo 3a PYyHKLUN Ha rpeere Ha No3nLmja UCKITyYeHO 3a Aa ja UCKIy4YnTe neykara.

CER

Kora konyeTo 3a pyHKLMM Ha rpeerse e Ha
nosuumjaTa UCKIyYeHo, eKpaHoT oA Ha

cteHaba;.

[vR)

RN

=

Kora roTBute, ekpaHoT ja nokaxysa
noctaBeHaTa TemnepaTtypa, Bpeme BO AeHOT
DYHKLUM 1 ApYTY AOCTaMHM ONuUmK.
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NMPEL NMPBATA YINOTPEBA

EkpaHoT co makcumaneH 6poj Ha dyHKUum e

@F”'.I:”:l?l:lEBF'”}"m MocTaBeH.
g L LA
Q Q @ sm“h.:ln Tm/ {@}

sTop STOP N

Moka3aTenu 3a ekpaHOT

& ¥ ol < >»
3akny4yBa [oTBEHE CO Yuctene HarogyBara Bp3o 3arpeBame
e nomoLu
Mokasarten Q <
V-I 3a O STOP e/ @
Tajmep:

Wi-Fi nokasaren - Tpenka kora pepHata Moxe fa
ce nosp3e co Wi-Fi.

Pa6oTere Ha pganeynHa nokasarern -
neykaTa Moxe fga buge KOHTpOJNMpaHa
OanevynHCKu.

~
-

Wi-Fi noBp3yBareTO € BKIyYeHO.

vD)

PaboTtere Ha fganevnHa e BKIyYeH.

TNeHTa 3a nporpec - 3a Temnepatypa unm Bpeme.

lMoka3aTen 3a roTBew-€ Ha nNapea

CeHsop 3a XpaHa nokasarten

6. MPEQ NPBATA YINOTPEBA

& NPEOYMPEOYBAHE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3alTmuTa 1 CUrypHocCT.
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NMPEQO NMPBATA YNOTPEBA

6.1 NMpBUYHO YUCTEHE

Mpen npeata ynotpe6a, ucuncreTe ja npasHaTa pepHa U NocTaBeTe ro BPemeTo:

ON
= be =<
=
224 00:00
MocTaBeTe ro BpemeTo.
MputucHete OK.
6.2 lNpBo npeas3arpeBake
3arpejTe ja npa3HaTa ne4yka npeg npBarta ynorpeba.
1 yekop | V3BageTe ru cuTe JOAATOLUM U ApXavuTe Ha peLLeTKUTE LWTO ce BaAaT Of rnevkaTta.
2 vexop [NocTaBeTe ja MakcMmanHaTa Temneparypa 3a yHkuymjaTa: E]
OcTtaBeTe ja neykaTa Aa paboTu okony efeH vac.
3 wexop [NocTaBeTe ja MakcumanHaTa Temneparypa 3a yHkymjaTa: .
OcTtaBeTe ja neukata Aa pabotun 15 MuHyTw.

@ MeykaTa moxe ga ncnywTta MVIpVI36a 1 Yaj 3a Bpeme Ha npepgsarpeBamnse. [lorpuxete ce ga

nva OBONEH NPOTOK Ha BO3AYyX.

6.3 Be3XuW4yHO NoBp3yBatke =

3a nosp3yBa

H€ Ha neykarta, noTpebHo Bu e:

« BeaxunyHa Mpexa co nospaysarbe co VIHTepHerT.

* MobwuneH ypea noBp3aH co Ballata 6e3xuyHa Mpexa.

Yekop 1 | lMpesemeTe ja mobunHaTa annukaunja My Electrolux Kitchen n cnegete rn
ynatcTBaTta 3a CnegHUTe YeKopu.

Hexop 2 3aBpTeTe ro konyeTo 3a fa nsbepeTe: =.

dpekBeHuUmja 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
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CEKOJOHEBHA YINMOTPEBA

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

MakcumanHo HanojyBame EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Mopayn Wi-Fi NIU5-50

dpekBeHumja Ha Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

MpoTokon LE: DSSS

MakcumanHo HanojyBarse EIRP <4 dBm (2.5 mW)

3emju-uneHkn Ha EY ondaTtenun co ogpenbarta Ha dupektnsata 2014/53/EU: benruja,
Byrapwja, Yewka Peny6nuka, daHcka, FepmaHuja, EcToHuja, Mpcka, Mpuwija, Wnanuja,
PpaHuwja, Xpeatcka, Utanwuja, IletoHwja, JlutBanuja, Jlykcembypr, YHrapuja, ManTta,
XonaHawja, ABctpwja, Moncka, MopTtyranuja, PomaHuja, CnoeeHwnja, Cnosavka, PuHcka,
LLisencka, Hopseluka, LLBajuapuja, ObeguHetoTo Kpancteo, Typuuja.

6.4 JlnueHua 3a cocpTBEp

CogTBEPOT BO OBOj NPON3BOA COAPXKMN KOMMOHEHTU Kou ce 6a3upaat Ha criobofeH U oTBopeH
codpteep. Electrolux co GnarogapHocCT ro NnpusHasa NPUAOHECOT Ha 3aefHULMTE 3a OTBOPEH
copTBEP U pOBOTMKA BO Pa3BOjHUOT NPOEKT.

3a Aa npuctannute 40 M3BOPHUOT KOA Ha OBME KOMIMOHEHTU CO CJ'IOGO,CI,eH 1 OTBOpPEH COdDTBep 4
ycrnoBuTe 3a nuueHua 6apaat objaByBame, 1 3a Aa rM BUAUTE LeNocHUTE MHdopmMaLmm 3a
aBTOPCKM NpaBa U BaXkeukuTe YCroBM 3a nuueHua, noceteTe ja ctpaHuyara: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (dongep NIU5).

7. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

A NMPEAYNPEOYBAHKSE!
Bugete Bo nornasjaTa 3a 3allTuTa U CUrYpHOCT.

7.1 Kako ga noctaBute: ®yHKLMWN Ha rpeetse

Mo4yeToK Ha roTBEHETO

Yekop 1 Yekop 2

320/700



CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

Mo4yeTok Ha roTBEH-ETO

9

B

9

C

[MocTaBeTe yHKUMja Ha rpeemse.

[MocTaseTe ja TemnepaTtypaTta.

FoTBew€ Ha napea

MpoBepeTe fanu pepHaTa e nagHa.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
(ON
<) MpepaarpejTe ja
q npasHarta pepHa
okony 10 MuH. 3a
& Aa HanpasuTe
BMNaXHOCT.
n ] CrtaBeTe ja
HanonHeTe ja nsrpasupaHaTta (o9 ?ﬁea'e;;fa MNocrasere ja xpanaTazse
J pasunp YHKLMJ TemnepaTypa pepHara.
BHATPELLHOCT CO BOAA Of Yeluma. 3arpeBame Ha
napea.

@ MakcmmanH1oT KanauuTeT Ha u3rpaBnpaHaTa BHaTpeLwHoCT 3a Boaa e 250 ml. He nonHeTe ja
rpaBMpaHaTa BHaTPELIHOCT CO BoAa 3a BPEME Ha FOTBEHETO UMM Kora pepHaTa e XelLlka.

Kora ke 3aBpLIM roTBeHeTO COo napea:

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

CspTeTe ro Kon4yeTo 3a
DYHKLUN Ha rpeere Ha
nosuuumja UCKIy4eHo 3a aa ja
UCKNy4nTe pepHara.

BHumaTenHo otBopeTe ja
BpaTaTta. OcnobogeHata napea
MOXe [Aa npeausBuka
N3ropeHnuun.

[MpoBepeTe fanu pepHata e
napHa. N3sagete ja
npeocTtaHaTa Bofa o
narpaBmpaHaTa
BHaTPELLHOCT.

7.2 ®yHKUUMN 3a rpeere
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CEKOJOHEBHA YIMNOTPEBA

CtaHpapaHu (pyHKLMM Ha rpeerse

®yHKUMja Ha
rpeetwe

MpumeHa

)

3a neverse Ha TpU peLLeTKN NCTOBPEMEHO U 3a CyLLeHE XpaHa.
MoctaBeTe ja TemnepatypaTta 3a 20 - 40 °C noHucka OTKOMKyY 3a
KoHBEeHLMOHanHo roteemse.

FoTBewe co
BeHTUNaTop
— 3a neyerse xpaHa U MECO Ha €4HO HMBO Ha nonvuaTa.
KoHBeHUMoHanHo
roTBexe
((\) 3a fofaBarbe BNaXHOCT 3a BpEME Ha roTBeHeTO. 3a MOCTUTHYBake Ha
\I/ BUCTMHCKaTa 6oja 1 KpLkaBa kopa npu neyerse. 3a Aa buae NocovHo 3a
BpeMe Ha NOBTOPHOTO 3arpeBarbe. 3a NpaBere 3UMHWLA Of 3eMeHYYK U
SteamBake P P P p Ha oA Y

oBoLuje.

®dyHKuMja 3a nMua

3a nevewse nmua. 3a I'IOjaKO neyvyewe N KpukaB AONEeH aen.

[oneH rpejay

3a neyetse Konaum co KpLKas JONEH Aen 1 3a KOH3epBrpakse XpaHa.

v

*

3amp3HaTta xpaHa

3a fa ja Hanpaew NlecHO NpUroTnvMBaTta xpaHa (Ha np. NPXeHn
KOMMUPYKHba, MEYEHN KOMAVPU MU KPLIKaBM POSTHWUYKM) KpLiKaBa.

N

PyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeeHe Ha eNlekKTpUYHa eHepruvja 3a Bpeme
Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa yHKUmWja, TemnepaTypaTa BoO

o
BHaTpELLHOCTa Moxe Aa Guae pasnuyHa oA noctaBeHaTa Temreparypa.
MeuyeTe co BnaxeH P A Ae p A patyp
BO3AYX I'IpeOCTaHaTa TONNMHa € NCKopUCTeHa. JaunHaTa Ha TonnuHaTa MoXxe aa
6une HamaneHa. 3a noseke MHGopMaLMn BuaeTe BO NornasjeTo
,CekojaoHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BNaxeH BO3AyX.
vV~ 3a neyetbe Ha ckapa Ha TEHKM Napyukba XpaHa 1 3a neyere TOCTOBU
neb.
Ckapa
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CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

®dyHKUMja Ha
rpeete

MpumeHa

3a neuetrse ronemm napynHa Meco Unn XXnBmHa CO KOCKM Ha eaHa
nosmu,mja Ha pelleTka. 3a 3anekyBame U NoTnekyBame.

£

Typ6o-neyere

3a ga Bnesete Bo MeHNUTO: 0TBeHe co nomoul, Yuctewe, Harogysama.

HIb)

7.3 3abenewku 3a: NeyeTe co BNaxxeH BO3ayXx

OBaa ¢hyHKUMja Belle NCkopucTeHa 3a ycornacyBame CO KnacaTa 3a eHepreTcka equkacHOCT
1 6aparaTa 3a ekogmsajH Bo cornacHoct co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopeg EN
60350-1.

Bpatara Ha pepHaTa Tpeba Aa 6uae 3aTBopeHa 3a Bpeme Ha roTBeHeTO CO LWTO hyHKuujaTa
He 61 ce NpeknHana n 3a Aa ce ocurypaTe Aeka pepHaTta paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka eprKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHKUMja, CBETIOTO aBTOMATCKN ce uckiny4vyea nocrne 30 cekyHau.
3a ynartcTBa 3a rotBewse BuaeTe Bo nornasjeto ,CoBeTn n nomow®, lNeyete co BNaxeH BO3AYX.
3a onwTi Nnpenopaku 3a 3awiTeaa Ha eHepruja BuaeTe Bo nornasjeTo ,EHepreTcka
edmkacHocT”, 3awwTena Ha eHepruja.

7.4 Kako ga noctaBuTte: loTBeHe co nomolLul

Cekoe jagere BO 0Ba NogmeHu uma npenopavaHa dyHkuuja n Temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunarogutTe BpeMeTo 1 TeMnepaTtypaTa 3a Bpeme Ha roTBeHEeTO.

Kaj Hekou japersa, UcTo Taka, moxe Aa

roTBuTe CO:

CTeneHOT A0 KOj jaaeweTo Ke 6upe
3roTBEHO:

» CeH30p 3a xpaHa

* [lenymHO neyeHo
* CpegHo
* [obpo neyeHo

FoTBeHw€ CO NnoMoL - KopUcTeTe ro 3a Aa NoAroTBUTe ja.qel-be 6p30 CO CTaHpapAaHuTe

NOCTaBKU:
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
VY| i
E \/\9 1-45 OK
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CEKOJOHEBHA YIMNOTPEBA

FoTBeH€ CO NOMOL - KOpUCTETE Mo 3a Aa NOAroTBUTE jaaeHe 6p30 CO CTaHpgapgHuTe

NnoCTaBKu:

BneseTte BO MeHUTO.

M3bepeTe [oTBEHE
CO MOMOLL.

MpuTtucHeTe OK.

M3bepeTe ro
japeweTo.

MpuTtucHeTe OK.

CraBeTe ro jagereTto
BO pepHa. NoTBpaeTe
ja noctaBkara.

7.5 T'oTBeH:€ CO NoMoLl CO peuenTun

IlereHpa

CeHsop 3a xpaHa goctanHo. CtaBeTe ro CeH3op 3a xpaHa BO
HajoebenvoT gen og cagor.
Kora xpaHarta ja nocturHyBa nocrtaseHaTa CeH3op 3a xpaHa
Temnepartypa, pepHaTta ce UCKIly4yBa.

El >

M3Hoc Ha Boaa 3a dyHKUujaTa co napea.

=

3arpejTe ja pepHaTa npes roteewse.

=

HuBo Ha peleTka.

Kora 3aBpLuyBa (yHKumMjaTa, NpoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.

Japgewe

TexuHa

HuBo Ha pelweTka / gopaTok

Bpemetpa
ewe

loBeacko meco =

P1 Me4yeHo
roBencko,
nonyxuBo

P2 Me4yeHo
roBencko,
cpegHo

1-1,5kg;
nap4unka co
nebenuHa 4
-5cm

P3 Me4yeHo
roBencko,
no6po
nevyeHo

/'? E] 2; nnex 3a neyewe

MpxxeTe ro MECOTO HEKOJIKY MUHYTU BO
Xelka TaBa. BmeTHeTe Bo pepHaTa.

~ 40 MUH

~ 50 MyH

~ 60 MUH
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P4 CTek, cpegHo 180-220g /0? E E] 3: neveHM janera Ha ~ 15 MUH
neyeH no napue; pewerka
MapaniLa CO- | Mpyate ro MECOTO HEKOMKY MUHYTU BO
gr?]GenMHa 3 | xewka TaBa. Bmetrete Bo pepHarta.
PS | Neueno 15-2kg | M H 2 nevenm janersa Ha peleTka ~ 120 mu
rosencko lMpxeTe ro MECOTO HEKOSIKY MUHYTU BO
meco / xeluka Tasa. lonaneTe TeYHOCT
AnHCTaHo BmeTHeTe BO pepHaTa.
(pebpo,
TpKanesHo,
nebeno napye)
P6 MeyeHo
roeepcko,
MOnyXuBo ~ 75 MuWH
(6aBHO
roTeewe)
P7 Meueno /72 2; nnex 3a nevemwe
rosezcko, 1-15kg; KopucTeTe 1 BalLUTE OMUMEHN 3a4HN
cpegHo napynma co | yny camo con v CBEXO MENeEH LpH ~ 85 MuH
(6aBHO AebenuHa 4 | GuBep. MpxeTe ro MECOTO HEKOMKY
roTeetse) -5cm MWHYTU BO eLlka TaBa. BmeTHeTe BO
pepHarta.
P8 nevyeHo
roeencko,
AoGpo ~ 130 MuH
neyeHo
(6aBHO
rotTeere)
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P9 duneTn,
nonyxvuBu
~ 75 MUH
(6aBHO
roTeere)
P10 | ®unetn, VLl= 2; nnex 3a neyewe
cpeaHo 0,5-1,5kg; | KopucTeTe r1 BalMTE OMUNEHN 3a4HM
neyeHu nap4nkea Co |y camo Con M CBEXO MesieH LpH ~ 90 MuH
(6aBHO AebenvHa 5 | GuGep. MpxeTe ro MECOTO HEKOMKY
roveetse) -6cm MUWHYTU BO XeLlka TaBa. BmeTHeTe BO
pepHarta.
P11 duneTn,
n[o6po
nevyeHu ~ 120 MuH
(6aBHO
roTBeH-e)
Tenewko &
P12 | Neueno 08-1.5kg; /‘? E] 2; NeyeHu japera Ha pelueTka ~ 80 MuH
Teneu.6||<o (Ha nagqmba CZ KopucTeTe rv BalLmMTe OMUMNEHMN 3a4UHN.
np. p6) ﬂ; enmHa Hopapete Te4HocT MNeyeTe ro NOKPUEHO.
Cammcko & @
P13 | MNeuen 15-2ka | 2P 2; nevenm janera na pewerka ~ 120 mu
CB""C'(G" Bpat Mo nonosuHa of BPEMETO 3a roTBeHEe
unu rp npeBpTeTE r0 MECOTO.
P14 | BneueHo 1,5-2kg /? E| 2: nnex 3a nevetse ~ 215 MUH
cemncko LTC KopucTeTe rv BalLmMTe OMUNEHN 3a4MHW.
Mo nornoBuHa ofi BPEMETO 3a roTBEHE
rpeBpTeTE r0 MECOTO 3a NOAEAHAKBO
NOTNEeKyBaHEe.
P15 | Mnewka, 1-15kg | M2 nevern janerba Ha peleTka ~ 55 MuH
ceexa nMapuniba CO | ohycrete v BalMTE OMUNEHN 3a4MHN.
pebenvHa 5
-6cm
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P16 | Pe6po 2 -3kg; E] 3: ana6oka Taga 90 MuH
Kopucrere [onanete TeYHOCT Aa ro Nokpue AHOTO
CMpoEBo, 6 Ha jagereTo. o nonosuHa of BpemeTo
lgHK” PEOPA | 34 roTeetbe npeepTeTe ro MecoTo.
nebenuHa 2
-3cm
Jarewko @
P17 | JarHewku 6yt 1,5-2kg; /? E 2; Nevetse janerba Ha nnex 3a ~ 130 MuH
CO KOCKHU napuMmba co | oo o
”6669””"'3 7 Hopapnete TeyHocT o nonoBuHa of,
-Jcm BPEMETO 3a roTBeH-e NpeBpTeTe ro
MecoTo.
Kusuna &
P18 | Ueno nune 1-1,5kg; /0? E| 2: |M 200 ml: noTNeYeHo ~ 60 MUH
cBexo jagerse Ha nnex 3a ne4vewe
KopucTeTe rv BalwmMTe oMUNEHN 3a4WHW.
Mo nonoBuHa of, BPeMEeTO 3a roTBeH:E
npeBpTeTE rO NUIELLKOTO MECO 3a
noAeAHaKBO MOTNeKyBahse.
P19 | MNonoBuHa 0,5-0,8 kg /0? E| 3 nnex 3a neyerse ~ 40 MuH
nune KopucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4MHW.
P20 | Muneukn 180-200¢ /’? E EI 2; noTneyeHo jagerse Ha ~ 25 MvH
rpagu no napye peleTka
KopwucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4mHW.
Mp>xeTe ro MecoTo HEKOMNKY MUHYTU BO
Xellka TaBa.
P21 Munewkn - ~ 30 MuH

KonaHu,
CBeXMn

VL= 3; nnex 3a neyewe

AKO NPBO ' MapuUHUpaBTe NUeLKnTe
KonaHu, mocTaBeTe NoHUcka
TemnepaTtypa v roTBere v Nogosro.

327/700



CEKOJOHEBHA YNOTPEBA

Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P22 | Uena natka 2-3kg /‘? E] 2; NeyeHu jagera Ha pelueTka ~ 100 mmH
KopucTeTe ru BalmMTe oMUINEHN 3a4WHW.
CraBeTe ro MecoTo BO caj 3a neyetrse.
Mo nonoBuHa o BPEMETO 3a FOTBEHE
npeBpTeTE ro MECOTO Of naTka.
P23 | Lenarycka 4 -5kg /0? E] 2: pna6oka Tasa ~ 110 MuH
KopucTeTe rv BalmMTe oMUINEHN 3a4WHW.
CraBeTe ro mecoTo Bo Anabok nnex 3a
neyewe. [1o nonoBvHa o BpemeTo 3a
roTBeH-e NpPeBpTETE o r'yCKMHOTO MECO.
Rpyro
P24 | Kodre 1kg ME 2; peweTka ~ 60 MUH
KopwucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4MHW.
<= pyGa
P25 | Lena puba, 0,5-1 kg no /? E| 2 nnex 3a neyerbe ~ 30 MuH
Ha ckapa pnba HanonHeTte ja pubata co nyTtep u
KOPWCTETE M BaLLMTE OMUIIEHN 3a4UHU U
Bunku.
P26 d)vn;e-ru oA B E E 3; noTneLueHo jagere Ha 20 muH
puba pelueTka
KopwucTeTe rv BalmMTe oMUNEHN 3a4MHW.
Meuerse Ha cnatku / aeceptn 17 E3
P27 I:p:izn B E] 2; @ 28 cm nnex co oeaep Ha 90 muH
P pelueTka
P28 | Konau co - (= 2; ) 100 - 150 mi; nnex 2a 60 mwH
jaGonka neyewe
P29 | MNura co ° E| 2; Moana 3a nuTa Ha pelueTka 40 muH
oBoluje
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P30 !-II%Ta co . = 2; L) 100 - 150 mi @ moana 3a 60 muH
Jabonka nuTa oA 22 cm Ha pelueTka
P31 | YokonagHm 2 kg E| 3: pna6oka Tasa 30 MuH
Konauunka '
P32 | Hokonanuu B E| 2; &] 100 - 150 ml; nnex 3a maduHn 30 mMuH
Mmachunm Ha pelueTka
P33 | Kyrnod B E‘ 2; cafj 3a norava Ha pelueTka 50 muH
3eneHuyk / rapHup @ ?ﬁg .*.
P34 | MNeueHun 1kg |E| 2: nnex 3a nevete 50 MuH
komnupu CraBeTe Lenu koMnupu co nyLina Ha
nnex 3a neveme.
P35 | Napuuwa 1ke E] 3; nnex 3a neveHse NocTaBeHa co 35 muH
XapTuja 3a neyewe
KopwucTeTe rv BawmMTe oMUNEHN 3a4vHu.
ViceyeTe rv koMnupuTe Ha napyunkba.
P36 | Meuen mewan 1-15kg E| 3; nnex 3a neyeke NocTtaBeHa co 30 mMuH
3enen4yk xapTuja 3a nevere
KopucTeTe rv BalmMTe oMUINEHN 3a4UHW.
ViceyeTe rv 3eneHyvyuuTe Ha napuunksa.
P37 | Kpoketn, 0,5 kg E| 3: nnex 3a neyerse 25 MUH
3amp3HaT1 ’
P38 | Pommes, 0,75 kg E| 3: nnex 3a neyerse 25 MuH
3amp3HaT1 ’
MoTneuenu, ne6 u nuua = & &
P39 | Nasamwa/ 1-15kg [H 2: notneuero janere Ha pelueTka 45 muH
jydrm
P40 | Motneyenn 1-15kg E 1; noTNeYeHo jagere Ha pelueTka 50 muH
KoMnupu
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok Bpemetpa
ewe
P41 | Ceexa nuua, _ E E] 2; &J 100 ml nnex 3a neyewe 15 MUH
TeHka NMocTaBeH CO XapTuja 3a neyere
P42 CBg)Ka nua, _ E E 2; lﬁj 100 ml; nnex 3a nevyewe 25 MuH
Aebena nocTaBeHa Co xapTuja 3a neuetbe
P43 | Kuw co jajua B E| 2; TaBa 3a Nneyerbe Ha pelleTka 45 Mun
P44 Ba_regu / / 0.8 kg E E 3; I&J 150 ml; nnex 3a nevyewe 30 muH
;vua a-ga NocTaBeH CO XapTuvja 3a nevexe
enne [MoBeke Bpeme e notpebHo 3a 6en neb.
P45 | 3pua/ ,g)'(l 1kg E E 2; &J 150 ml; nnex 3a nevyewe 45 Mun
LpH neos oA nocTaBeH Co XxapTuja 3a nevemne /
3pHa BO TaBa pelueTka
3a ne6

8. ®YHKUNUN HA YHACOBHUKOT

8.1 ®YHKLUMM Ha YaCOBHUK

®DyHKUMja Ha
YacOBHMK

MpumeHa

Q

[MoTceTHUK BO MWUHYTW. Kora ke ncteuve TajMepoT, ce ornacyBsa 3By4eH
curHan.

STOP

Bpewme Ha roTBetbe. Kora TajmepoT 3aBplLuyBa ce ornacysa curHan u
3anvpa yHKuujaTa Ha rpeeme.

OpnoxeH NoYeToK. 3a 0aNnoXKyBaHe Ha MOYETOKOT U/MUNK KPajoT Ha
rOTBEHETO.

Bpeme Ha paboTtere. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKuuja
Hema BnuvjaHue Bp3 paboTaTa Ha pepHarTa.

3a ga ro Bknyunte u ucknyuute Bpeme Ha paboTene nsbepere:
Menu, Harogysamna.
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8.2 Kako pa noctaBute: ®yHKLUUN HA YaCOBHMUK

Kako na noctaBute: Bpeme BO AEHOT

Yekop 1

Yekop 2

9

Nl

3a pga ro npomMeHnTe BpeMeTo BO AeHOT
BneseTe BO MeHWTO 1 n3bepete MocTasku,
Bpewme Bo AaeHoT

[NocTaseTe ro
YaCOBHMKOT.

MpuTtucHeTe: OK,

Kako pa noctaBute: MoTceTHUK BO MUHYTHU

Yekop 2

Ha ekpaHoT
ce
npukaxysa:
0:00

AN
MputucHeTe: O

Nl

Q

MocTaseTe ja MNoTceTHMK
BO MVHYTMW.

MNputucHeTe: OK.

@TajmepOT 3anoyHyBa aa oabpojyBa Hasaz BeaHall.

Kako na nocrtaBute: Bpeme Ha roTBew-€

Yekop 1 Yekop 2
v
( Q\ _\[\]_
OpbepeTte
byHKUMja 3a MpuTncHeTe
rpeetse 1 HEKOIKy naTu:
nocTaBeTe ja V)
TemnepatypaTa.

Yekop 3 Yekop 4
(v \ e

Ha ekpaHoT Q \

ce
npuKaxysa:
0:00
sTop Mocrasete ro MputncHete:
BPEeMeTOo Ha

roTBEHE. OK.

®Tajmep0T 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BeaHall.
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Kako ga noctaBute: OgnoxeH no4yeTok

Yekop Yekop 2
1
N

{ Q~ @
Opbepe

Te ja MputncHe
yHKUM e
jaTa Ha HEKOMKy
rpeer-e natu: @

Ha
eKkpaHoT
ce
noKaxy
Ba
HOBOTO
Bpeme.
&
MOYET
OK

Yekop 3 Yekop 4
N

{ Q~ ?
[MocTase

Tero MpuTHCHe
BpPEMETO

P Ha e: OK,
NMOYETOK.

Ha
eKkpaHoT
ce
MPUKaxy
Ba:

@ kpPAJ

Yekop 5 | Yekop 6
1
(q :[]L
MocTaBe
Tero MpuTtncH
BpemeTo | gre: OK.
Ha Kpaj.

® TajmepoT 3anoyHyBa Aa 0a6pojyBa Ha NMOCTABEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

9. HAYNH HA KOPUCTEHE: AOOATOLUU

9.1 BMeTHYBak€e Ha gopaToum

Mano BoBnekyBawe Ha ropHVOT [en ja 3rofiemysa curypHocTa. BoenedeHute genosu ucto
Taka YHKLMOHMpaAaT 1 Kako ypeaw npoTue ocTpu pabosu. Monemuot pab okony nonuuara ro
crnpevyBa cajloT 3a roTBeHe a ce U3nuara.

PeweTka:

TypHeTe ja pelietkaTa mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTta 1 NnposepeTe Aanu
HorankvTe ce CBPTEHU HaJony.
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HAYUH HA KOPUCTEHWE: NOOATOLN

Mnex 3a neyewe /[inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata mefy BOAUNKUTE Ha
APXayoT 3a pelueTkara.

PeweTka, Mnex 3a neyewe /Onaboka
TaBa:

TypHeTe ro NnexoT 3a nevyere nomery
BOAMUIIKUTE Ha ApXKa4yoT M pelleTkaTta Ha
BOOWMKMTE rope.

9.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH30p 3a xpaHa- ja Mepy TeMrnepartyparta BHaTpe BO XxpaHaTta.

Uma aBe TeMnepaTypu 3a noctaByBam€:

C A

Temnepatypa Ha neykara. TemnepatypaTta Ha cpeavHara.

3a Hajao6pu pe3ynTaTy NpY roTBeHETO:

CocrTojkute Tpeba aa ce Ha - He KopucTeTe ro co - 32 BpeMe Ha roTBer-eTo, Mopa Aa
coBHa Temneparypa. TeuHU japersa. oCTaHe BO jafieHeTo.

HauuH Ha KopucTewe: CeH30p 3a XpaHa

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Yekop 2 | lMNocTaBeTe hyHKUWja 3a rpeetse u, No noTpeda, TemnepaTtypaTa Ha nedkaTa.

Yekop 3 | Crasete: CeH30p 3a xpaHa.
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Meco, xuBuHa u pnba Fyseu
CraBeTe ro BpBoT of CeH3op 3a xpaHa BO MocTaBeTe ro BpBOT Ha CeH3op 3a xpaHa BO
LieHTapoT Ha MecoTo unu pubaTa, no LieHTapoT Ha TencujaTta. CeH3op 3a xpaHa Tpeba
MOXHOCT BO Hajaebenvot gen. MNpoeepeTe [a ce cTabunuanpa Bo e4HO MecTo 3a Bpeme Ha
nanu 6apem 3/4 og CeHsop 3a xpaHa e neyeweTo. YnorpebeTe LBpCTa COCTOjKa 3a Aa
BHaTpe BO cafoT. ro HanpasuTte Toa. KopucreTte ro paboTu Ha

CafoT 3a neyewe 3a [a ja nogapxvre
CUnuKoHcKaTa payka Ha CeH3op 3a xpaHa. BpsoT
Ha CeHsop 3a xpaHa He Tpeba Aa ro gonpe
AHOTO Ha CcafoT 3a neyemne.

_ > —
%%M\— =

=

Yekop 4 | CraBeTe ro npukny4okoT Ha CeH30p 3a XpaHa BO LUTEKEPOT LUTO Ce Haofa Ha
NpeaHVOT Aen Ha nevkara.
Ha ekpaHOT e npukaxaHa MoMeHTanHaTa Temneparypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.

Hekop5 | #)_ npuTHCHeTE 3a [a ja NocTaBuTe TemMrnepatypara Ha cpeauHaTa Ha CeH30pOoT.

Hekop 6 | OK . npytucrete sa pa notepave.

Kora neukara ja JoCcTUrHyBa nocTaBeHaTa TemnepaTypa, ce ornacysa curHan. Moxe
fa onbepeTe da 3anpeTe unv fa NpoAoIiKMTE CO roTBEH-e 3a [ja ce ocurypate aeka
XpaHaTa e gobpo 3roTBeHa.

Yekop 7 | Vcknydete ro CeHsop 3a xpaHa of NpuKyYHuLAaTa 1 u3saderte ro cafoT of nedkara.

A NMPEOYNPEOYBAHE!
MocTojaT puanum og nsropexmnum 3atoa wWrto CeH3op 3a xpaHa ce
BXewwTyBa. BHMMaBajTe Kora ro ncknyyysaTe v Kora ro sagute of,
XpaHara.
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AOONONMHUTENHU ®YHKLIUU

10. AONMOJIHUTEJIHU ®YHKLUWUA

10.1 3aknyyyBakwe

OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cny4ajHo MeHyBawe Ha (pyHKLMjaTa Ha pepHaTa.

BknyyeTe ja kora pepHarta paboTu - NOCTaBEHOTO roTBEH:E NPOAOKYBa, KOHTPOHATA Nnova e
3aknyyeHa.

BkrnyyeTe ja kora pepHarta e UCKIyueHa - pepHaTta He MOXe Aa Ce BKITy4u, KOHTPOrIHaTa nioya e
3aKnydeHa.

A2 @OK - MIPUTUCHETE 1 OpXeTe @OK - NPUTUCHETE 1 ApXKeTe
3a Aa ja Bknyunte yHKumjaTa. 3a [ja uckny4ure.
Ce ornacyBa 3By4eH curHar.

OK

®3x3- Tpenka kora 6paBaTa e BKyyYeHa.

10.2 ABTOMaTCKO UCKIyYyBaHe

3apaaun 6e36eHOCHM NPUYMHM, NeYkaTa aBTOMATCKU Ce UCKIyYyBa NOocne Hekoe BpemMe, ako
byHKUMjaTa Ha rpeetse Ha neykata paboTu U He ce NPOMEHETU NOCTaBKUTE.

(°C) @ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMAaTCKOTO UCKITydYyBake He paboTu co crnefHuTe dyHkumn: CeeTno, CeH3op 3a XpaHa,
OAnoeH noYeTok.

10.3 BeHTunarop 3a nagewe

Kora paboTtu neykaTa, BEHTUIATOPOT 3a NafeHe ce BKNy4yBa aBTOMaTCKM 3a Aa MM oapKyBa
NafHv NOBPLUMHMTE Ha neykaTa. AKO ja UCKNy4YuTe neykaTta, BEHTUNATOPOT 3a NafeHe MoXe
[a npodomku aa paboTu ce fgoaeka neykarta He ce onagu.

11. TOMOLU U COBETWU

11.1 NeyeTe co BnaxeH BO3aQyX

3a Hajgobpw pe3ynTaTu criefeeTe rv npenopakuTe fafgeHu Bo Tabenata nogony.
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nap4ynHsa

nnaboka TaBa

¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)
Kudpnunukn, nrex 3a nevyexe unm 180 2 20 - 30
6naru, 16 nnaboka TaBa
napynka
Kudpnvnukn, 9 nnex 3a nevewe nnm 180 2 30-40
napunka Anaboka Tasa
Muua, pelueTtka 220 2 10-15
3ampsHaTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku nnex 3a nevewe nnu 170 2 25-35
ponat Anaboka TaBa
Konauve nnex 3a nevewe nnu 175 3 25-30
nnaboka Taea
Cydone, 6 KEepaMnyKo TaB4e Ha 200 3 25-30
napynka peLleTka
®dnaH co OCHOBa 3a naH Ha 180 2 15-25
naHavwnaH peLlieTka
BukTopujaHcka NnoTneYyeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
TOpTa Co Liem pelueTka
OwnHcTaHa puba, nnex 3a nevyexe Unm 180 3 20-25
0,3 kg nnaboka TaBa
Llena pn6a, 0,2 nnex 3a neyexe unm 180 3 25-35
kg anaboka TaBa
dunetun ox puba, TaBYe 3a nuua Ha 180 3 25-30
0,3 kg pelueTtka
OwuHcTtaHo meco, nnex 3a nevewe nnu 200 3 35-45
0,25 kg nnaboka TaBa
LWacnuk, 0,5 kg nnex 3a neyexe unm 200 3 25-30
nnaboka TaBa
Konaunma, 16 nnex 3a nevewe nnu 180 2 20-30
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (MuH)
MakapoH-konauy, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-35
24 napuunkba nnaboka TaBa
MadwmHu, 12 nnex 3a nevewe nnu 170 2 30-40
napynka Anaboka TaBa
ConeHo neuyueo, nnex 3a nevewe nnu 180 2 25-30
20 napuura Anaboka TaBa
Konaunka og nrnex 3a neyexe unm 150 2 25-35
cyBo TecTo, 20 nnaboka TaBa
napynka
Manu TopThyKy, nnex 3a neyexe nnm 170 2 20-30
8 napuurba Anaboka TaBa
3eneHuyk, nnex 3a neyexe nnm 180 3 35-45
avHcTaH, 0,4 kg nnaboka TaBa
BeretapujaHcku TaBye 3a nuua Ha 200 3 25-30
omnet peLueTka
3eneHuyk Ha nnex 3a nevewe nnu 180 4 25-30
MeauTepPaHCKn Anaboka TaBa
HauwH, 0,7 kg

11.2 MNMeyeTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayaHu goaatoum

YnotpebeTte TEMHM NNEXOBU U CA0BM KoM ja ogbuBaat cBeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
ancopbupaat TonnuMHaTta og ceeTtnarta 6oja n cagosuTe Kou ja ogbvBaaT cBeTnuHaTa.

.~

Kepamunuku
TaBue 3a nuua Can 3a nevere can Pavna TaBa 3a
neyere Konauu
. . Kepamuka .
TeMHa, koja He oabuBa TeMmHa, koja He oabuBa g om TeMmHa, koja He
CBeTNMnHa CBeTNnHa . onbusa cBeTnmHa
28 cm gujametap 26 cm gujameTap Avjamerap, 5 28 cm gujametap
cm BUCUHA
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11.3 TaGenu 3a roTBew€e 3a MHCTUTYTU 3@ TECTUPaHE

UHdopmaumm 3a MHCTUTYTU 3a TeCTUpaHe
TectoBu crnopeg IEC 60350-1.

¥ B == EEH O @
\ CJ oy
(°C) (MuUH)
Manu KoHBeHuunoH | [Mnex 3a 3 170 20-30 -
Konmaumks | anHo neyewe
a, 20 rotBex-e
napuvka
no nnex
Manu [otBewe co | [nex 3a 3 150 - 20-35 -
Konaynkw | BeHTunatop nevyewe 160
a, 20
napunka
no nnex
Manu [otBewe co | lMnex 3a 2n4 150 - 20-35 -
Konaumk | BEHTUNaTop | neyewe 160
a, 20
napunka
no nnex
MuTa co KoHBeHumoH | Pewetka | 2 180 70-90 -
jabornka, anHo
2 nnexa roTBex-e
@20 cm
MuTa co [otBewe co | Pewetka | 2 160 70 -90 -
jabornka, BEHTUMNaTOp
2 nnexa
@20 cm
Manguw KoHBeHuunoH | Pewetka | 2 170 40 - 50 3arpejTe ja
naH, anHo neykata 10
Kanan sa | roteewe MUHYTH.
Konaim
@26 cm
Manguw [otBewe co | Pewetka | 2 160 40 - 50 3arpejte ja
na, BEHTUNaTop neukata 10
Kanan 3a MUHYTH.
Konauiu
@26 cm
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¥ = EEH O ®
B =
(°C) (MuH)
Manguw [otBewe co | Pewetka | 2un4 160 40 - 60 3arpejte ja
na, BeHTUnaTop neukata 10
Kanan 3a MUHYTH.
konayu
@26 cm
Ie6 [oTBEHE CO MMnex 3a 3 140 - 20-40 -
BEHTUNAaToOp | nedvewe 150
Ie6 [oTBEHE CO MMnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
BEHTUNATOp | nedvewe 150
Je6 KoHBeHuunoH | [Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
anHo neyere 150
rotBere
Tocr, 4 - Ckapa PeweTtka | 4 Makc. 2 - 3 MUHYTH 3arpejte ja
6 npBa cTpaHa; neykaTta 3 MUHYTU.
napymsa 2 - 3 MUHYTH
BTOpa CTpaHa
Byprep Ckapa Ha 4 Makc. 20-30 CraBete ja
co pelueTka pelleTkaTa Ha
rosefcka 1 TaBa YETBPTOTO HMBO U
nneckas 3a TaBaTa 3a
uua, 6 cobupar cobupare
napunka e MaCHOTUW Ha
, 0,6 kg MacHoOTU TPETOTO HMBO O
n neykarta. Csprete
ro jagereTo Ha
cpeaviHa of
BpEMeTO 3a
roTBeH-E.
3arpejte ja
neykarta 3 MUHyTU.

12. HETA W HUCTEHE

/N NPEOYNPEAYBAHE!
Buaete Bo nornasjara 3a 3aLUTUTa U CUrypHoCT.
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12.1 3abeneLiku 3a YUCTEHETO

<

CpepncrtBa 3a

npe,Cl,HI/IOT en Ha neYykarta YncrteTe ro Co MeKka Kpna HatoneHa co TonJsia soga un
CpeacTBo 3a YNCTene.

KOpVICTeTe pacTBOp 3a 4YncTewe 3a aa rm UICHUCTUTE MeTanHuUTe NOBPLUNHN.

ynctere YuncTeTe v gamkuTe co Gnar geTepreHT.
A YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa no cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MmpcHOTUM unn
= Y[ ApYry OCTaToLy of XpaHa MOXe [a pe3ynTvpa co noxap.
l I Ha neykaTa unu Ha cTakneHuTe NioYu Ha BpaTaTa MoXe Aa KOHAEeH3Npa Bnara.
. 3a fa ja HamanuTe KoHAeH3aumjaTa, nyLwTeTe ja neykata Aa pabotu okony 10
CekojaHeBHa | /.y npepn roteerbeTo. He uyBajTe ja xpaHaTa Bo nevkata nogonro og 20
ynoTpeba MUHYTW. VicylleTe ja BHATPeLIHOCTa Co Meka Kpra rnocrne cekoja ynoTpeba.
YucTeTe ro uenvot npubop nocne cekoja ynotpeba u octaBeTe ro Aa ce
P ucywm. Kopycrete Meka Kpna HaToneHa co Tonna Bofa U CPpeAcTBo 3a
W yucterse. He yucteTe ro npubopoT BO MallUMHa 38 MUEHE Caf0BMU.
He uucteTte rv gogatoumTe WTO He ce nenart co ynotpeba Ha abpa3nsHu
Dopartoumn

cpeacTtBa 3a YnCTewe 1unm co npeameTn Co oCTpu pa6OBM.

12.2 HayuH Ha ynctewe: BTucHyBawe BO WwynnMHaTta

Mcuuctete ja n3rpaempaHaTa BHaTPELWHOCT 3a Aa ' OTCTPaHUTE oCTaTounTe 0L 6VII'Op no
roTBEHETO CO Napea.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
Uctypete: 250 ml 6en ouet OcTaBeTe BUHCKMOT oueT Aa Mcuuctete ja BHaTpelwHocTa
BO M3rpaBupaHaTta ro pacTBOpu NpeocTtaHaTUoT CO ToMmna BoAa 1 Meka Kpra.

BHaTpeluHocT. Kopuctete 6% 6urop Ha cobHa Temnepartypa
BMHCKM oueT 6e3 aanTumem. 30 MuHYTHW.

3a dyHkumjata: SteamBake uncteTe ja pepHaTta Ha cekoun 5 - 10 uMKINycKn Ha roTBEHE.

12.3 Kako pna otcTpaHeTe: [ip>kaym Ha peLueTKu

V3BapgeTe rn ApXXayuTe 3a peleTkn 3a aa ja NCHUCTUTE NeYkaTa.
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1 yekop

WcknyyeTe ja neukata ce
Jopeka He ce onagu.

2 yekop

[NoBneyete ro npegHNoT gen
of, opKaunTe HacTpaHa of,
CTPaHUYHMOT Sua.

3 yekop

[NoBneyeTe ro 3agHMOT Aen og
ApXaynTe HacTpaHa o
CTPaHWUYHMOT SUA U n3BageTe
ro.

4 yekop

MoHTupajTe rv gpxayute Ha
peLueTkuTe no obparteH
pepocnen.

Wrnute 3a apxere Ha
TeneckonckTe WMHU Mopa Aa
Ce Haco4eHu Hanpea.

]

1 ——
/;E .
9

@%H’; |

(

I

12.4 HauuH Ha Kopuctewe: Yncterwe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co YucTtere co nuponuaa.

& NPEAYNPEOYBAHSE!
MocToM PU3NK Of N3TOPEHNLIN.

A BHUMAHUE!

Ako Mma apyru anapat MOHTMPaHW BO UCTMOT Nnakap, HEMOjTe Aa M KopucTute
NCTOBPEMEHO CO OBaa hyHKumja. Toa Moxe Aa ja owTeTn nevkara.

Mpen Yncrtewe co nuponusa:

McknyyeTe ja neykaTta n
rovekajte Aa ce onagu.

M3BageTe rv cute goaatouu. VMcuucteTe ro nogoT Ha pepHaTta

1 CTaKIOTO Ha BHATpeLLHaTa
BpaTa co Tonsa Boaa, Meka kpna
n 6nar oeTeprexT.

Yucrtewe co nuponusa

Hekop 1 BneseTte BO MeHUTO: Yncterwe rm/
Onuuja BpemeTtpaeme
C1 - JlecHo unctere 1h
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Yucrtewe co nuponusa

C2 - HopmarnHo uncrerwe

1 h 30 min

C3 - TemenHo unctere

2 h 30 min

Hekop 2 OK - nputucHeTe 3a aa ja nsbepete nporpamara 3a YncTerse.
Hekop 3 OK - nputncheTe ro 3a aa 3anodHe uncTereTo.
Yekop 4 Mocne YncTereTo, 3aBpTETE O TPKANLETO 3a (DYHKLUMNUTE Ha rpeerse

Ha neykarta Ha nonoxbtaTa NCKITy4eHO.

@ 3a BpemMe Ha YMCTEHETO, CBETUNKATa BO NevKaTa € UCKny4eHa.

Kora neukara e Ha nocraBeHaTta Temneparypa, Bpatara ce 3aknydysa. [logeka He ce OTKIyun

Bparara, eKpaHoT NpUKaxyBa: &.

Kora ke 3aBpLuM YncteweTo:

McknyyeTe ja neykata n
novekajTe goaeka He ce
onagu.

Mcuuctete ja BHaTpelwHocTa
CO Meka Kpna.

OTcTpaHeTe rm ocTaTtounTte o4
[AHOTO Ha BHaTpeLUHOCTa.

12.5 NoTceTHUK 3a YNCTEeH-E

PepHaTa Be noTceTtyBa Kora ga ja UCYNCTUTE CO YNCTeHe CO Nnuposin3a.

rrrr/ Tpernka Ha ekpaHoT 5 CEeKyHau Nno cekoe
roTeBeHe.

3a [a ro UcknyunTe nNoTCETHUKOT BHECETE
MeHnu n n3bepet Harogysatba, [MoTceTHUK 3a

HYUCTEH:E.

12.6 Kako pa usBagurte n ga moHTtupare: Bpara

BpaTata Ha pepHaTta nmMa Tpu nioyn oA ctakno. 3a Aa rm UCYUCTUTe, MOXeTe Aa ' U3BaauTe
BpaTaTa Ha pepHaTa 1 BHaTpeLUHUTe cTakneHu nnoyn. MNpoynTajTe ro LenocHOTo ynaTcTBO
,Bagere 1 MoHTUpare BpaTa“ npea Aa rv u3saauTe CTaKNeHUTe Moyn.

BHUMAHUE!

He kopucTeTe ja pepHaTa 6e3 cTakneHuTe nnoyu.
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1 yekop

LlenocHo oTBOpeTe ja BpaTtata u
HajaeTe ja WwapkaTta Ha gecHaTa
CcTpaHa Ha BpaTarta.

2 yekop

YnotpebeTe wrpadumrep 3a aa ja
KpeHeTe 1 LienocHo Aa ja 3aBpTuTe
Ha[eCcHoO LlapkaTa Ha padkara.

3 yekop

HajpoeTte ja wapkaTa Ha nesaTa
CTpaHa Ha Bparara.

4 yekop

KpeHeTe 1 3aBpTeTe ro nocToT Ha
nesarta Luapka.

5 yekop

3aTBOpETE ja Bpatata Ha pepHaTa Ao
npBaTta nosuumja Ha oTBopakE.
[MoToa kpeHeTe 1 nosneyeTe Hanpeq,
1 n3BageTe ja BpaTaTta Ha
nexuLTeTo.

6 yekop

CTtaBeTe ja BpataTa Bp3 Meka kpna
Ha cTabunHa nospLuMHa.

7 yekop

[pxeTe ja gekopayumnjata Ha BpaTata
(B) Ha ropHvoT pab Ha BpaTaTa o
[ABeTe CTPaHU 1 NPUTUCHETE ja
HaBHaTpe 3a Aa ja ocnoboauTe
crojkaTa 3a 3anevatyBate.

8 yekop

[MoBneyeTte ja gekopauujata Ha
BpaTaTta Hanpej v u3BagerTe ja.

\ H\

9 yekop

[pxeTe rm cTakneHuTe nioYn Ha
BpaTarta Ha HMBHWOT ropeH pab un
BHVMMATENHO NoBrieveTe rm egHa no
efHa. 3anoyHeTe co ropHarta nnoua.
OcurypeTe ce geka CTaknoTo
LIefIoCHO Ce M3Nu3raso of ApxadvTe.
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10 McuncreTe rn ctakneHuTe Nnoym co
yekop BoAa u canyH. BHumatenHo vcylete
rM cTakneHuTe nnoyn. He yncrete rm
CTaKneHuTe NnoYyn Bo MallvHa 3a
MUEeH€e CafoBMU.

1 Mo yncTerweTo, MOHTUPAjTE TN
Yyekop CTakIieHaTu Nno4un 1 BpaTtarta Ha
pepHaTa.

MorpwxeTe ce fa rvu BpaTuTe CTakneHuTe
nnouyn (A n B) Hasag no ToyeH pegocnea.
MpoBepeTe ro cumbonoT / neyaToT Ha
CTpaHaTa Ha cTakneHarta nnoya, cekoja
CTakfleHa nnova uarnega pasnuyHo 3a aa
MOXe NeCHO Aa ce MOHTVpa U AeMOHTMPA.
Kora ke ce MoHTUpa npaBunHo nopaboT Ha
BpaTaTa KIuKHyBa.

BHumagajTe aa ja MoHTMpaTe cpegHaTta
CTakfieHa nnova TOYHO BO ceauiTaTa.

12.7 Kako ga 3ameHuTe: CBeTno

A MPEOYNPEOYBAHE!
OnacHoCT of, CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

Cekoralll ipXeTe ja XxaroreHaTa CBETUIIKA CO TKAeHWHa 3a [Ja CpeynTe Ha CBeTunkaTta aa
nsropaT 0CTaToLmM 0f MacHoTHja.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKarta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neykarta. OTkayeTe ja neykaTa of, CraBeTe Kpna Ha OHOTO Ha
MouekajTe nofdeka neykata He €IeKTPUYHOTO HarojyBak-e. BHaTpeLLUHOCTA.
ce onaaw.
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3agHo cBeTno

1 4yekop | CepTeTe ro CTakneHOTO kanaye 3a ga ro u3sagure.

2 yekop | VcuucTeTe ro CTakneHVoT kanak.

3 4yekop | 3ameHeTe ja cBeTMNKaTa CO COOABETHA CBETWMKa OTNopHa Ha TonnuHa go 300 °C.
4 yekop | MoHTUpajTe ro CTaknNeHOTo Kanave.

13. PELUABAHE HA MNMPOBJIEMU

& NPEAYMNPEOYBAHE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3alTnTa n CUrypHocCT.

13.1 Lto ga ce HanpaBwu ako...

AKO Hekoj crnyyaj He e BkIy4eH BO oBaa Tabena, koHTakTupajTe co OBnacTeH cepBuCeH

LeHTap.

lMeukaTa He ce BKIy4dyBa Uinu He ce 3arpeBa

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

He moxeTe Aa ja BknyuuTe unu fa pakysaTe
CO pepHarTa.

PepHaTa e HenpaBunHo noep3aHa co AoBOAOT
3a cTpyja.

PepHarta He ce 3arpesa.

V|CKJ'Iy“IeHO € aBTOMAaTCKOTO UCKIy4yBaH-€.

PepHata He ce 3arpeBa.

BparaTta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.

PepHaTta He ce 3arpesa.

He e n3bueH ocurypysay.

PepHarta He ce 3arpesa.

WcknyyeHa e GpasaTa 3a geua.

KoMnoHeHTun

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

CaeTnoto e MCKITy4eHO.

[MeyeTe co BnaxeH BO34YyX - € BKITy4€eH.

CeTnoTo He pabotu.

CeTunkara e nperopeHa.

CeH3op 3a xpaHa He paboTu.

MpuknyyHuuata Ha CeHsop 3a xpaHa e
LIeNOCHO BKIyYeHa BO LUTEKEPOT.

345/700



PELLABAHKE HA NPOBJIEMU

KopoBwm 3a rpeluku

Ha ekpaHoOT ce npukaxyBa... MpoBepeTte ganu...

Err C2 Cre ja ussagune CeH3sop 3a xpaHa
NPUKIyYHMLATa Of LUTEKEPOT.

Err C3 BpaTtaTta Ha pepHaTa e 3aTBOpeHa unu
OpaBaTta Ha BpaTaTa e 1cnpasHa.

Err F102 BpataTta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa.

Err F102 BpaBata Ha BpaTaTa He e pacvnaHa.

00:00 MpekuHaTa e cTpyjaTa. [NocTaBeTe ro TOYHOTO
Bpeme.

AKO Ha eKpaHOT Cce MokaxyBa Kof 3a rpeLuka LTo He e Bo oBaa Tabena, nckiy4yeTe ro
OCUrypyBayoT BO KykaTa W BKITy4eTe ro NOBTOPHO 3a pectapTupare Ha pepHaTa. AKO MOBTOPHO
ce nojasu NpobnemoT, crtaneTe Bo KOHTaKT co OBNAacTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

Yucremwe

Mpobnem MpoBepete ganu...

BopaTa nctekyBa of usrpasupaHata Mma npemHory Boga BO n3rpasupaHata
BHATPELLHOCT. BHATPELLHOCT.

13.2 NopaTouu 3a cepBUC

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo
OBMaCTEHNOT CEPBUCEH LiEHTaPp.

MoTpebHUTE NogaToLm 3a CEPBUCHUOT LieHTap ce Ha nnoykarta co crneuyudukaumu. Mnoykarta
co cneyndmKaLmmn ce Haofa Ha nNpegHaTa paMka BO BHATpeLLUHOCTa Ha neykaTta. He
OTCTpaHyBajTe ja nro4ykaTa co creundukaLum of BHaTpELLHOCTa Ha neykaTa.

Bu npenopayyBame nogatouuTe Aa rv BnulieTe Tyka:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj Ha nponsBog (PNC)

Cepuckn 6poj (S.N.) s
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14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHdpopmanuum 3a npoussoagoT u CtpaHuua 3a nicpopmauum 3a

npousBogoT*

Mme Ha cHabpysavoT Electrolux
EOD6P77WX 949499836
MpaeHTndmkaumja Ha mogenot EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
[Mokasaten 3a eHepreTcka edumKacHOCT 81.2
Knaca Ha eHepreTcka edpukacHoCT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMasHo NosHeHe,
KOHBEHLIMOHANEH PeXum

0.93 kWh/uuknyc

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMasiHO NOSHEHE,
pexum co opcrpaH BEHTUNaTop

0.69 kWh/uyuknyc

Bpoj Ha npa3HuHn

M3Bop Ha TonnuHa Enextpuymntet

BonymeH 721

Bup neuka BrpageHa neuka
EOD6P77WX 32.8 kg

Maca EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg

* 3a EBponckaTta YHuja, cornacHo lMponucoT Ha EY 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuka benopycuja, cornacHo STB 2478-2017, fopatok G; STB 2477-2017, Oopatoun A

n B.
3a YkpavHa, cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka edukacHOCT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnektpnyHu anapaTu 3a rotBete Bo JOMaKUHCTBO - [len 1: LLnopeTu, neyku, neyku

Ha rac v ckapu - MeToau Ha Meperse Ha paboTara.
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14.2 3awTena Ha eHepruja

MeukaTa ma pyHKUMKU KOU BM MOMaraar Aa 3allteauTe eHepruja npu
CEKOjAHEBHOTO rOTBEHE.

lMpoBepeTe Aanu BpaTaTta Ha neykaTa e NpPaBWUHO 3aTBOPeHa Kora paboTtun neykata. He ja
OTBOpajTe BpaTata MHOry YecTo 3a Bpeme Ha rotBereto. OaapxyBajTe ro YNCT AUXTYHIOT Ha
BpaTaTa 1 npoBepeTe fanu e 4o6po UKCMpaH Ha cBojaTa nosuuuja.

KopucteTe meTanHu cafoBm 3a Aa ro 3roflieMute WTEAEHETO HA eHepruja.

Kora e MoXHO, He ja NnpefsarpeBajTe neykaTa npes roteexe.

MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO MOoManu naysm Mefy roTBEHETO Kora npaBuTe NoBeke jafera
NCTOBPEMEHO.

FoTBewe CO BeHTUNaTop

Kora e MoXHO, KopucteTe rm yHKLMUTE 3a FOTBEHE CO BEHTMNATOP 3a Aa 3aliTeante
eHepruja.

MpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunaTopoT 1 cBeTunkata npogosikysaaTt co pabota. Kora ke ja ncknyumrte neykaTta,
eKpaHoT ja Nnokaxxyea npeoctaHaTaTa TonnvHa. Moxete ga ja ynotpebute TonnvHata 3a ga ja
oOpXuTe xpaHaTta Tonna.

Kora TpaereTo Ha rotBeneTo e nogonro og 30 MUHYTW, HamaneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
neykara 3a MMHUMym 3 - 10 MUHYTV Npea KpajoT o4 roTBexeTo. [MpeocTaHaTata TonnnHa Bo
pepHaTa ke NpoAomKKn Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeocTaHaTaTa TonnunHa 3a 3arpeBahe XpaHa.

OpapiKyBake Ha TONJNMHA Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHMUCKaTa NocTaska 3a TemnepaTtypa 3a Aa ja MICKoOpUCTUTe npeoctaHarta
TOMNWHA ¥ Aa ro oApXuTe jagereTo Tonmno. NokasaTenoT 3a npeoctaHaTa TONnMHa unu
TemnepaTypa ce nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewe Co UCKIy4eHa cBeTUIkKa

VcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha rotBeweTo. BkryyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

DyHKUWja 3a WITeAeHe Ha enekTpMyHa eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHEeTO.

Kora ja kopuctute oBaa yHKkuMja, namnarta aBTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKINyuuTe cBeTunkaTa noBTOPHO HO OBaa akuuja ke rv Hamanu OYeKyBaHuTe LWTeaeHa Ha
eHepruja.

15. CTPYKTYPA HA MEHU

15.1 MeHu

— - n3bepeTe 3a ga BHeceTe MeHu.

Q

MeHu cTpyKTypa

LY
FoTsetbe co nomoLy ¥4 Yucterwse rrrr/ Haropysatsa @

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
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o | &

) ¥ &

=& oK 01-015 oK
. . . MpunaropeTe ja
M36epeTte MeHu, MoTtBpaeTe ja M3bepeTe ja MoTtBpaeTe ja BpeaHocTa 1
Harogysatba. rocTaBkara. rocTaBkara. rocTaBkara.
npuTUCHeTE OK.
HarogyBama
o1 Bpeme Bo geHoT MpomeHun 02 OcBeTneHoCT Ha 1-5
ekpaHoT
03 TOHOBYW Ha KoM4YMHa 1 - CBupemne 04 JaunHa Ha 3By4HMOT | 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3ByKoT €
UCKNyYeH
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapm un 06 Bpewme Ha BknyyeHo /
AKTUBHOCT Kpaj paboTtere WcknyyeHo
2 - Anapm
o7 CeeTno BknyyeHo / 08 Bp3o 3arpeBatbe BknyyeHo /
McknyyeHo McknyyeHo
09 [MoTceTHuk 3a BknyyeHo / 010 | Wi-Fi BknyyeHo /
yncTere McknyyeHo McknyyeHo
O11 | ABTOMaTCkKO BknyyeHo / 012 | 3abopaseTte rn Oa/He
[aneynHcKo pakyeawe | VcknyueHo HarogyBaraTa Ha
mpexara
013 | Oemo-pexum WWndppa 3a 014 | Bepauvja Ha MpoBepka
aKTuBMpame codpTBEp
1 2468
015 | Pecetupaj rv cute Oa/He
HarofyBara

16. TPUXKA 3A OKOJIMHATA

. . ™ .
Peuvknupajte ru matepujanute co cumbonot LA, CtaeeTe ja ambanaxkara BO COOABETHU
KOHTEjHepU 3a [a ja peuuknupaTte. [oMorHeTe BO 3alUTMTaTa Ha XUBTHATA cpeauHa 1
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YOBEKOBOTO 3[paBje 1 peunknupajte ro oTnagoT of enekTPUYHN 1 eneKTPoHCKM anapaTtu. He

dpnajTe rm anapatute o3aH4YeHN co cUMBonoT g BO OTMagoT o4 4OMaKkUHCTBOTO. BpaTeTe ro
NpPOV3BOAOT BO BALLMOT fOKaneH KanayuTeT 3a peuuknmpare UM KOHTakTupajTe ja Bawara
ONLWITUHCKA KaHuenapwja.
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SPIS TRESCI

MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest on owocem dziesigcioleci doswiadczen

i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux

Przejdz na naszg witryne internetowa:

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:
www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
urzgdzenia:

www.electrolux.com/shop

Wiecej przepiséw, wskazdéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
Electrolux Kitchen.

B> EoveiePley
OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowaé ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania
W przysztoSci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 8. roku
zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych bgdz nieposiadajgce
odpowiedniej wiedzy i dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z tego urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My Electrolux Kitchen.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposdb.

. OSTRZEZENIE: Nie pozwalaé dzieciom i zwierzetom
zbliza¢ sie do pracujgcego lub stygnqcego urzadzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektére jego elementy mocno
sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogélne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Aby unikngé porazenia pradem, przed
przystgpieniem do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikngé
kontaktu z elementami grzejnymi.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriéw lub naczyn
nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowac¢ wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy odciggngé¢
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od bocznych
Scianek. Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

Nie czyscic¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

Przed wigczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego nalezy
usunag¢ nadmiar zanieczyszczen. Wyjgc¢ wszystkie akcesoria
z piekarnika.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowa¢ wytgcznie wykwalifikowana osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowac¢ ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzadzenia.

Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

Nigdy nie ciagng¢ urzadzenia za uchwyt.

Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych urzgdzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwieraja sie bez oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 590 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 548 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1022 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

»  Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodfa zasilania.

* Nalezy uzywac wylgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowa¢ rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

» Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajagcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonaé wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie mogg dotykaé ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno rozgrzane.

« Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

» Podtgczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtacza¢ do niego wtyczki.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggna¢ za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggnaé
za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytacznikéw obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikow topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

* W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajgcy odigczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdéw wynoszgce minimum 3 mm.

» Przed podtaczeniem wtyczki przewodu zasilajacego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

* Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna réwniez
zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewod ochronny (zielony/zoétty) musi by¢ o 2 cm dtuzszy od przewoddw fazowych i
neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego (wewnatrz pomieszczen).

* Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Whylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢ do
uwolnienia gorgcego powietrza.

+ Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywaé urzadzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikow zawierajgcych alkohol moze
powodowac zmieszanie alkoholu i powietrza.
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» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszczac¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzgdzeniu.

* Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczaé naczyn ani innych przedmiotéw bezposrednio na dnie urzadzenia.
— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzadzenia.
— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.
— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.
— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac ostroznose.
» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.
» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie zastosowan kuchennych. Nie wolno urzgdzenia
stosowac do innych celéw, np. do ogrzewania pomieszczenia.
« Zawsze gotowac przy zamknietych drzwiach piekarnika.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac¢ drzwi podczas pracy urzadzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

» Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzgdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymienic. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowaé ostroznosé. Drzwi sg ciezkie!

+ Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscié.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac wytacznie obojetne detergenty.
Nie uzywac¢ produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

+ Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

/\  OSTRZEZENIE!
W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych (oparéw).
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Przed wtgczeniem funkgji czyszczenia pirolitycznego lub przed pierwszym uzyciem
urzgdzenia nalezy usunaé¢ z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej lub ttuszcz.

— wszystkie dajgce sie wyjaé przedmioty (ruszty, prowadnice itp. dostarczone wraz
z urzadzeniem), w szczegolnosci garnki, patelnie, tace i inne przybory kuchenne
z powtokg zapobiegajgca przywieraniu.

Nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.

Gdy dziata funkcja czyszczenia pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzadzenie mocno sie nagrzewa, a z otworow wentylacyjnych wydostaje sie gorgce
powietrze.

Czyszczenie pirolityczne jest procesem przebiegajgcym w wysokiej temperaturze, podczas
ktorego resztki zywnosci oraz materiaty, z ktérych wykonano urzadzenie, moga uwalniaé¢
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia do maksymalnej temperatury oraz po
zakonczeniu nagrzewania nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.

W odroéznieniu od ludzi niektore ptaki oraz gady sg bardzo wrazliwe na opary, ktére mogg
uwalnia¢ sie podczas czyszczenia pirolitycznego piekarnika.

— Podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu w poblizu urzgdzenia nie
powinny przebywac zwierzeta domowe (szczegolnie ptaki); na poczatku wybrac
najwyzsza temperature, pamietajgc o koniecznosci zapewnienia dobrej wentylacji
pomieszczenia.

Ponadto niewielkie zwierzeta domowe moga by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany
temperatury, ktére wystepujg w poblizu piekarnikow z funkcjg czyszczenia pirolitycznego
podczas dziatania tej funkcji.

Wysoka temperatura wystepujgca podczas czyszczenia pirolitycznego moze uszkodzic¢
powierzchnie garnkéw, patelni, tac i innych przyboréw kuchennych z powtoka zapobiegajaca
przywieraniu; ponadto powtoki te mogg byc¢ zrédtem opardw o niewielkim stopniu
toksycznosci.

Opary uwalniane podczas czyszczenia pirolitycznego lub wypalania resztek potraw
klasyfikuje sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z problemami
zdrowotnymi.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

& OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$¢€) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
Nalezy stosowaé wytgcznie oryginalne czesci zamienne.
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2.8 Utylizacja

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajgey blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamknigcie sie dziecka lub zwierzecia w
urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

3.1 Zabudowa
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube yerbecomeos "

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

360/700



INSTALACJA

361/700



OPIS URZADZENIA

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

=

Eé HH&

H B

Panel sterowania

H Pokretio wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

B Pokretlo sterowania

H Grzatka

[ Gniazdo termosondy

Lampa

B Wentylator

El Wneka komory

] Prowadnice blach, wyjmowane
] Tabliczka znamionowa

B Poziomy umieszczania potraw

4.2 Wyposazenie

* Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast oraz do pieczenia mies.
+ Blacha do pieczenia ciasta
Do pieczenia ciast i ciastek.
+ Gleboka blacha
Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do zbierania skapujgcego ttuszczu.
* Termosonda
Do mierzenia stopnia upieczenia potrawy.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie akcesoriow.
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WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

5. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

5.1 Chowane pokretta sterujace

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisng¢ pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Panel sterowania

Pola czujnikéw panelu sterowania Nacisngé Ob'::;'tropo'
-0 e

ol VIR
O Szybkie ;ngt- Vli OK
) enie
Timer nagrze- . Termosonda

wanie pie-

karni-
ka

Wybra¢ funkcje pieczenia, aby wtaczy¢ piekarnik.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

Gdy pokretto wyboru funkcji piekarnika znajdu-
je sie w potozeniu wytaczenia, wyswietlacz
przechodzi do trybu czuwania.

D)}
X

o Podczas pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie
=88 ustawiona temperatura, aktualna godzina i inne
dostepne opcje.

)
U

Wyswietlacz z maksymalng liczbg ustawionych
funkgiji.
9

GED E?EEEEO»DEMO
Q :

Wskazniki na wyswietlaczu
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PRZED

PIERWSZYM UZYCIEM

&

¥ wl © >»>

Blokada Gotowanie Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
wspomagane
Wskazniki N
timera: D sTop C/ @

Wskaznik Wi-Fi — miga, gdy mozna podtaczy¢ pie- | Wskaznik Operacje zdalne — mozna zdal-

karnik do Wi-Fi. nie sterowac piekarnikiem.
= =
- [>]
Potaczenie Wi-Fi jest wigczone. Operacje zdalne jest wi.

Pasek postepu — dla temperatury lub czasu.

Wskaznik pieczenia parowego (‘\'lb

Termosonda Wskaznik Vi

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSsT

RZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

%

¢ o
Ve =
e 00:00

Ustawi¢ czas. Nacisna¢ przycisk

oK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1

Wyjaé z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: .

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

6.3 Potaczenie bezprzewodowe *

Do podtgczenia piekarnika wymagane sa:
+ sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym,
* urzgdzenie mobilne potaczone z siecig bezprzewodowa.

Krok 1 Pobierz aplikacje mobilng My Electrolux Kitchen i postepuj zgodnie z instrukcjami do-
tyczgcymi kolejnych krokow.

Krok 2 Obrécié¢ pokretto, aby wybraé: f

Czestotliwos¢ WLAN 2,4 GHz WLAN 5 GHz

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modut Wi-Fi NIU5-50

Czestotliwo$¢ Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokot LE: DSSS

Maks. moc EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Kraje cztonkowskie UE objete postanowieniem dyrektywy 2014/53/UE: Belgia, Bulgaria,
Czechy, Dania, Niemcy, Estonia, Irlandia, Grecja, Hiszpania, Francja, Chorwacja, Witochy,
Cypr, totwa, Litwa, Luksemburg, Wegry, Malta, Holandia, Austria, Polska, Portugalia, Rumunia,
Stowenia, Stowacja, Finlandia, Szwecja, Norwegia, Szwajcaria, Wielka Brytania, Turcja.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

6.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera elementy oparte na oprogramowaniu open source. Elec-
trolux w petni uznaje wkfad otwartych spotecznosci i spotecznosci robotyki w rozwo;.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrodtowego tych bezptatnych i otwartych elementéw oprogramowa-
nia, ktérego warunki licencji wymagajg publikacji oraz do wgladu w petne informacje dotyczace
praw autorskich i warunkow licencji, zapraszamy na witryne: http://electrolux.opensoftwarereposi-
tory.com (folder NIU5).

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Rozpoczecie pieczenia

Ustawic funkcje pieczenia. Ustawi¢ temperature

Gotowanie na parze:

Upewnic¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

(ON (ON
Q @ Nagrzewac pusty

piekarnik przez 10
&) °C minut w celg wy-

tworzenia wilgoci.
Umiesci¢ potrawe

Ustawi¢ funk- i w piekarniku.
i N . Ustawi¢ tem-
Napetni¢ wneke komory wodg z kranu. cje pieczenia
perature
parowego.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

Gotowanie na parze:

@ Maksymalna pojemno$¢ wneki komory wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy napetnia¢
podczas trwania pieczenia lub gdy piekarnik jest goracy.

Po zakonczeniu pieczenia parowego:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Ob_r_oc_lc pOKF.QﬂO wybc_>ru . Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wy- Upewnic sig, ze piekarnik
funkcji pieczenia w potozenie . - . )
. . dostajgca sie para moze wywo- ostygt. Usung¢ pozostatg
wyfaczenia, aby wytgczy¢ X ) .
ta¢ poparzenia. wode z wneki komory.

urzgdzenie.

7.2 Funkcje pieczenia

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperaturg o 20-40°C nizsza niz dla funkcji Gorna/dolna
Termoobieg grzatka.

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Goérnaldolna grzat-

ka
(n) Do zwiekszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do uzyskania odpowied-
\I/ niego koloru i chrupigcej skorki podczas pieczenia. Do zapewnienia so-
SteamBake czystosci podczas odgrzewania. Do pasteryzowania owocow i warzyw.
Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
@ chrupigcym spodem.

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos-
- Ci.

Grzatka dolna
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

Funkcja pieczenia Zastosowanie

vV~ Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkosc.

Potrawy mrozone

I Funkcja zapewnia oszczedno$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
‘Y wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie rozni¢ od temperatury
— . ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
Termoobieg wil- ] : S " . . -
otny szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
9 dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
vvv Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vov Do pieczenia duzych kawatkdéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
_@ Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
Menu

7.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzgdzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z
normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki i porady”. Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnos¢ energetyczna,” Oszczednos$¢ energii.

7.4 Jak ustawié: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Czas i temperature mozna regulowaé podczas pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna | Stopien wypieczenia potrawy:
réwniez uzy¢ funkcji:

* Termosonda » Lekko wypieczone
+ Srednio wypieczone
» Dobrze wypieczone
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

Gotowanie wspomagane — umozliwia szybkie przygotowanie potrawy z domysinymi usta-

wieniami:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
x x ) i
E \/\9 1-45 oK

Otworzy¢ menu.

Wybraé Gotowanie
wspomagane. Nacis-

nac OK.

Woybra¢ danie. Nacis-
nac¢ przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-
dzi¢ ustawienie.

7.5 Gotowanie wspomagane z przepisami

Legenda

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termosonda w najgrubszej czesci potra-

wy.

Piekarnik wytgcza sie po ustawieniu Termosonda temperatury.

El >

llo$¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

=

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrzac¢ piekarnik.

=

Poziom umieszczania potraw.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Potrawa

Waga

Poziom pétki/akcesoria

Czas
trwania

Wotowina &
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(wolne gotowa-
nie)

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P1 Pieczen wolo- ~ 40 min
wa, krwista
P2 Pieczen wolo- 1-1,5kg;
wa, $rednio kawalki?) /‘? E 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 50 min
wy;Jieczona grubosci 4 - Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
5cm minut. Wtozy¢ do piekarnika.
P3 Pieczen wolo-
wa, dobrze ~ 60 min
wypieczona
P4 Stek., srednio 180-220 g /0? E E 3; brytfanna na ruszcie ~ 15 min
wypieczony nf StZtUKQ; Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
plaslry o minut. Wtozy¢ do piekarnika.
grubosci 3
cm
P5 Pie/c(:‘zer'\ woto- 1,5-2kg /? E 2: brytfanna na ruszcie ~ 120 min
“'Iab uzzonka Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
(Zeberka, ok- minut. Dodac¢ ptyn. Wiozy¢ do piekarnika.
ragta, gruba
powierzchnia)
P6 Pieczen wolo-
wa, lekko wy- _ .
pieczona (wol- 75 min
ne gotowanie)
P7 Pieczen wolo-
wa, $rednio 1-1,5kg; /'? E 2 blacha do pieczenia
wypieczona kawatki o Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu ~ 85 min
(wolne gotowa- | grubosci 4 - soli i $wiezo zmielonego pieprzu. Pod-
nie) 5cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut. Wiozy¢ do piekarnika.
P8 Pieczen wolo-
wa, dobrze
wypieczona ~ 130 min
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P9 Filet, lekko
wypieczony ~ 75 min
(wolne gotowa-
nie)
_ . /? E 2 blacha do pieczenia
P10 | Filet, srednio | 02~ 15 KG: | T tbionveh ub ‘
o ;eczon kawatki o zy¢ ulubionych przypraw lub po prostu
yp y grubosci 5 - soli i Swiezo zmlelonego.pleprzu.. Pod-. ~ 90 min
(wolne gotowa- 6 cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nie) nut. Wiozyé do piekarnika.
P11 Filet, gotowy
(wolne gotowa- ~ 120 min
nie)
Cielecina @
P12 | Pieczen ciele- | 0,8-1,5kg; /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 80 min
Ea (np. fopat- kaV\t’)a"f' ° 4 Wykorzystaj ulubione przyprawy. Dodaé
a) g:: oscl ptyn. Pieczen przykryta.
Wieprzowina @ @
P13 | Karczek wie- 1,5-2kg /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 120 min
prilc:wy lub fo- Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
patka pieczenia.
P14 | Szarpana wie- 1,5-2kg /) E] 2 blacha do pieczenia ~ 215 min
przowina PNT Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obroci¢
migso po uptywie potowy czasu piecze-
nia, aby uzyskac¢ rownomierne przyru-
mienienie.
P15 | Schab, swiezy 1-1,5kg; /0? E] 2; brytfanna na ruszcie ~ 55 min
gl:jg\é as”él' g ) Wykorzystaj ulubione przyprawy.
6 cm
P16 | Zeberka 2-3 kg; uzyc E 3 gleboka blacha 90 min
gurbowylt(:h Doda¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia.
ZEDerex o Obréci¢ migso po uptywie potowy czasu
grubosci 2-3 pieczenia.
cm
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Jagniecina @
P17 | Udziec ia!?l"ie' 1.5-2 I.(g; M H 2; brytfanna na blasze do pie- ~ 130 min
cy z koscia kawatki o czenia
grugosm 7- Doda¢ ptyn. Obroci¢ mieso po uptywie
cm potowy czasu pieczenia.
Drob &
P18 | Caly kurczak | 1-1,5kg; 2 H 2: e 200 mi; naczynie zarood- ~ 60 min
swiezy porne na blasze do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrocic
kurczaka po uptywie potowy czasu pie-
czenia, aby uzyskac rownomierne przy-
rumienienie.
P19 Polc’)kwki kur- 0,5-0,8kg /? E 3 : blacha do pieczenia ~ 40 min
czaka Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P20 | Piers kurcza- 180-200 g /? E |E| 2: naczynie zaroodporne na ~ 25 min
ka na sztuke ruszcie
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut.
P21 Il(Jdk’a kurcza- - /7 3 blacha do pieczenia ~ 30 min
a, swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kur-
czaka, ustawi¢ nizszg temperature i sma-
zy¢ je diuzej.
P22 | Kaczka, cata 2-3kg /) |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 100 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na brytfannie. Obroci¢ kaczke
po uptywie potowy czasu pieczenia.
P23 | Ges, cata 4-5kg /? E| 2. gleboka blacha ~ 110 min

Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy cza-
su pieczenia.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Inne
P24 | Pieczen mies- 1 kg /? E| 2 ruszt ~ 60 min
na Wykorzystaj ulubione przyprawy.
X Ryby
P25 | Cataryba, 05-1kgna | #[, : blacha do pieczenia ~ 30 min
grillowana rybe Napeij rybe mastem i uzy¢ swoich ulu-
bionych przypraw i ziot.
P26 | Filet rybny B [E E 3; naczynie zaroodporne na rusz- 20 min
cie
Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Stodkie wypieki / desery |mwd=—
P27 | Sernik . E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm 90 min
na ruszcie
P28 | Szarlotka - (= 2 lu4) 100-150 mi blacha do piecze- | 60 Min
nia
P29 Ivaarta jabtko- B E 2; forma do ciasta na ruszcie 40 min
P30 | Szarlotka . = 2; lasJ 100 - 150 ml; %) forma do 60 min
ciasta 22 cm na ruszcie
P31 | Brownie 2 kg E| 3 gteboka blacha 30 min
P32 salbzczki cze- ) = 2; 124 100 - 150 m; taca na muffinki 30 min
oladowe na ruszcie
P33 | Ciasto bo- B E 2 blacha do chleba na ruszcie 50 min
chenkowe

Warzywal/dodatki o ?ﬁg ?%
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Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P34 P_ieczc_me_ 1kg E] 2; blacha do pieczenia 50 min
Zlemniaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pie-
czenia.
P35 | Cwiartki Tkg (2] 3; blacha do pieczenia wylozona 35 min
papierem do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
ziemniaki na kawatki.
P36 Gl_'illowane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
mieszane wa- papierem do pieczenia
rzywa Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroié
warzywa na kawatki.
P37 | Krokiety, mro- 0,5 kg E| 3 blacha do pieczenia 25 min
zone
P38 | Pommes, 0,75 kg E 3: blacha do pieczenia 25 min
mrozone '
Zapiekanki, chleb i pizza © & &
P39 | Zapiekanka z 1-15kg E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie 45 min
lasagna/
makaronem
P40 | Zapiekanka 1-15k9 | [21: naczynie zaroodporne na ruszcie 50 min
ziemniaczana
Pa1 | Pizza Swieza, . (4= 2; ) 100 mi; blacha do piecze- | 45 min
cienka nia wytozona papierem do pieczenia
P42 Piz:’a swieza, [4](=] 2 ) 100 ml blacha do piecze- ]
gruba - nia ciasta wytozony papierem do piecze- 25 min
nia
P43 | Quiche - (=] 2. forma do pieczenia na ruszcie 45 min
Pa4 g?g;e:ra/lg' 0.8kg [E E 3; lﬁj 150 ml; blacha do piecze- 30 min
IyI?:hTelf 1a- nia wytozona papierem do pieczenia
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P45 C_hlel? ;t)e#/n_o-t ke ][= 2; L) 150 ml; blacha do piecze- 45 min
zlarnisty / zyt- nia wytozona papierem do pieczenia /
ni / ciemny

petnoziarnisty
w formie chle-
ba

ruszt

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Q

Minutnik. Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwieko-

wy.

STOP

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.

@

Opdznienie. Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

0

Stoper. Maksymalna wartos¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie piekarnika.

Aby wigczy¢ i wytaczyé Stoper, wybrac¢: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3
1,
Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy
przej$¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnaé: OK.

tualna godzina.
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Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
e czu widoczne \ N
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
D Ustawianie funkcji Minut-
Nacisngc: QD nik ! Nacisngc: OK,
® Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawic¢: Czas pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( \ Na wyswietla- ( \
N/ ; N/
\ -N- czu widoczne A\ -N-
@ jest wskaza- C@
nie:
00:00
V_vybraé_ fUnk(‘:[JQ NaCiSnaé kilka- STOP Ustawié czas OK
pieczenia i usta- (N i ; Nacisngg¢: .
wié temperature. krotnie: (O, pieczenia.
@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Opo6znienie
Krok 1 Krok 2 Na wy- Krok 3 Krok 4 Na wy- Krok 5 Krok 6
Swietla- Swietla-
~, N czu po- y N czu wi- e
( jawi sie ( doczne ( \
wskaza- jest
nie ak- wskaza-
tualnej nie:
Wybraé | Nacisng¢ | godziny i6 . Ustawié | Nagis-
funkcje ; q_ N Ustawic | Nacisnag: N czas za- .
X kilkakrot CJ czas roz- OK C/ Kor ngc:
PR | nier®, | START | poczecia. : STOP b oK.

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.
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9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wktadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wystepy stuzg
takze jako zabezpieczenie przed wypadnieciem. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega

Zsuwaniu si¢ naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sig, ze nozki sg skierowane w dot.

Blacha do pieczenia ciasta /Gleboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta /Gte-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
zszym poziomie.

9.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy.
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Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika.

”?

Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac d

ptynnych.

o potraw Podczas pieczenia musi pozosta¢

w potrawie.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby

Zapiekanki

Wiozy¢ koncowke Termosonda w srodek
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub-
szg czes¢. Upewni€ sie, ze co najmniej 3/4

Termosonda znajduje sie w potrawie.

Umiesci¢ koncowke Termosonda dokfadnie w
srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-
systencji.Za pomocg krawedzi naczynia do pie-
czenia podpierac silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncoéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

N\

S

ﬁ :

Krok 4

Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazan

Podtaczyé Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.

ie obecnej temperatury: Termosonda.

378/700




DODATKOWE FUNKCJE

Krok 5 /'? — nacisnag¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6 OK nacisna¢, aby potwierdzic.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytgczyé piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 7 Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

A OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE
10.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji piekarnika.

Wiaczy¢ funkcje, gdy dziata piekarnik — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-
rowania jest zablokowany.

Wigczy¢ funkcje, gdy piekarnik jest wytaczony — nie mozna witaczyc¢ piekarnika, panel sterowania
jest zablokowany.

A ®OK - nacisng¢ i przytrzymac, @OK - nacisngc i przytrzymac,
aby wigczy¢ funkcje. aby ja wytgczy¢.
Rozlegnie sie sygnat dzwieko-

@ oK wy.

@ 3x EI - miga, gdy wtgczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5
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(°C)

@ (godz.)

200 - 245

5.5

250 — maksimum

3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Opo6znienie.

10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzgcy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = -
\ ru
(°C) (min)
Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha
Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15
0,35 kg
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35
towa ta lub gteboka blacha
Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha
Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie
Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25
spod tarty
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Biszkopt krolowe;j naczynie do pieczeniana | 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg Zy na ruszcie

Migso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szasztyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35

szt. ta lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30

20 szt. ta lub gteboka blacha

Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35

ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45

dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha

Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30

rianski

Zy na ruszcie
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¢ =

(°C)

kO

(min)

Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- | 180

dziemnomorskie, ta lub gteboka blacha

0,7 kg

25-30

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
. . Szkto .
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- . . W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa om. WYSokosé: matowa
$rednica: 28 cm $rednica: 26 cm ’ 5ycm ’ $rednica: 28 cm

11.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacje dla osrodkéw przeprowadzajacych testy

Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

\/é/ =] P « E
\ C] ru
(°C) (min)
Ciastka, Goérna/dolna | Blacha 3 170 20-30 -
20 sztuk grzatka do pie-
na bla- czenia
sze ciasta
Ciastka, Termoobieg | Blacha 3 150 - 20-35 -
20 sztuk do pie- 160
na bla- czenia
sze ciasta
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3¢ = B0 |0
B =
(°C) (min)

Ciastka, Termoobieg Blacha 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk do pie- 160
na bla- czenia
sze ciasta
Szarlot- Gorna/dolna | Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- grzatka
remki
@20 cm
Szarlot- Termoobieg | Ruszt 2 160 70-90 -
ka, 2 fo-
remki
@20 cm
Biszkopt, | Goérna/dolna | Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac wstep-
foremka grzatka nie piekarnik przez
do ciasta 10 minut.
@26 cm
Biszkopt, | Termoobieg Ruszt 2 160 40 -50 Nagrzewac¢ wstep-
foremka nie piekarnik przez
do ciasta 10 minut.
@26 cm
Biszkopt, | Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac¢ wstep-
foremka nie piekarnik przez
do ciasta 10 minut.
@26 cm
Butka Termoobieg | Blacha 3 140 - 20-40 -
maslana do pie- 150

czenia

ciasta
Butka Termoobieg | Blacha 2i4 140 - 25-45 -
maslana do pie- 150

czenia

ciasta
Butka Gorna/dolna | Blacha 3 140 - 25-45 -
maslana grzatka do pie- 150

czenia

ciasta
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¥ = EEHO |
O ] =
(°C) (min)

Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty Nagrzewac wstep-
4-6 szt. pierwsza stro- nie piekarnik przez

na; 2-3 minuty 3 minut.

druga strona
Burger Grill Ruszt i 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 szt., mie, a ociekacz na
0,6 kg trzecim poziomie

piekarnika. Obro-
ci¢ produkt w poto-
wie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac wstep-
nie piekarnik przez
3 minut.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Umy¢ przéd piekarnika migkka sciereczkg zwilzong ciepta wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.
Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczyscié metalowe powierzchnie.
Srodki czy-
szczace Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych za-
A brudzen moze skutkowaé pozarem.
[—A(
D Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skraplac si¢ para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ piekarnik
Codzienne na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw
uzytkowanie w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore migkkg
Sciereczka.
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224

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.

< Do czyszczenia nalezy uzyé migkkiej $ciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
.3 . ) . -

kiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriow w zmywarce.

Wyposazenie
dziach.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-

12.2 Sposéb czyszczenia: Wneka komory

Oczys¢ wneke komory, aby usung¢ osad z kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wila¢: 250 ml octu spirytuso-

wego do wneki komory. Uzy¢
octu maks. 6%, bez zadnych
dodatkow.

Pozostawi¢ ocet w temperatu-
rze pokojowej na 30 minut,
aby rozpuscit osad z kamie-
nia.

Wyczysci¢ komore cieptg wo-
da z miekkg szmatka.

W przypadku funkcji: SteamBake czys$ci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach
Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1
az ostygnie.

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,

Krok 2

ki.

Odciagna¢ przednig czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-

Krok 3

wyjac je.

Odciagna¢ tylng cze$¢ prowad-
nic blach od bocznej $cianki i

Krok 4

wane do przodu.

Zamontowa¢ prowadnice blach
w odwrotnej kolejnosci.

Kofki ustalajgce prowadnic tele-
skopowych muszg by¢ skiero-

1 —
/;‘}5
9

ﬂﬁ% |

|

I

12.4 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie pirolityczne

Wyczyscic piekarnik za pomocg Czyszczenie pirolityczne.
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A OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!
Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowaé uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczy¢ piekarnik i za- Wyija¢ z piekarnika wszystkie Umy¢ dno piekarnika i wewnetrz-

czekaé, az ostygnie. akcesoria . ng szybe drzwi miekka $cierecz-

ka zwilzong woda z dodatkiem fa-
godnego detergentu.

Czyszczenie pirolityczne

Krok 1 Wejs¢ do menu: Czyszczenie rrrr/
Opcja Czas trwania
C1 - Lekkie czyszczenie 1h
C2 - Standardowe czyszczenie 1h 30 min
C3 - Doktadne czyszczenie 2 h 30 min
Krok 2 OK - nacisna¢, aby wybra¢ program czyszczenia.
Krok 3 OK _ nacisng¢, aby rozpoczg¢ czyszczenie.
Krok 4 Po zakonczeniu czyszczenia obroci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w potozenie wytgczenia.

@ Podczas czyszczenia oswietlenie piekarnika jest wytaczone.

Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature, drzwi zablokujg sie. Do czasu odblokowania drzwi
bedzie pokazywat: B

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wyltaczy¢ piekarnik i za- Wyczysci¢ komore miekkag Usung¢ zanieczyszczenia z dna
czekac, az ostygnie. Sciereczka. komory.
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12.5 Przypomnienie o czyszcz.

Piekarnik przypomina o koniecznosci czyszczenia pirolitycznego.

mr/ — miga na wys$wietlaczu przez 5 sekund po

kazdej sesji gotowania.

Aby wylaczy¢ przypomnienie, nalezy przejsé
do Menu i wybra¢ Ustawienia, Przypomnienie o
czyszcz..

12.6 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajduja sie trzy szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac¢ do wyczyszczenia. Przed przystapieniem do demontazu szyb nalezy zapoznaé

sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywacé piekarnika bez szyb.

Krok 1

Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢
zawias po prawe;j stronie drzwi.

Krok 2

Za pomocg $rubokreta uniesc i catko-
wicie obroci¢ dzwignig przy prawym
zawiasie.

Krok 3

Znalez¢ zawias po lewej stronie
drzwi.

Krok 4

Podnies¢ i catkowicie obroci¢ dzwig-
ni¢ przy lewym zawiasie.

Krok 5

Przymkna¢ drzwi piekarnika do poto-
wy, do pierwszej pozycji otwarcia. Na-
stepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 6

Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierz-
chni przykrytej miekkg szmatka.
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Krok 7 Chwyci¢ z obu stron goérng listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

Krok 8 Pociagnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 9 Chwycié¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac je po kolei.
Zacza¢ od gornej szyby. Upewnic¢ sie,
ze szyba catkowicie wysunie sig z
prowadnic.

Krok 10 | Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Dokfadnie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 11 | Po umyciu zamontowa¢ szyby i drzwi
piekarnika.
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montazu i montazu.
no byto styszalne kliknigcie).

umieszczono w mocowaniu.

Umiesci¢ szyby (A i B) we wiasciwych miejs-
cach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzic¢
symbol/nadruk na boku szyby; kazda z szyb
wyglada inaczej, aby utatwi¢ procedure de-

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szybe prawidtowo

12.7 Sposéb wymiany: Oswietlenie

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac ja przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczyé piekarnik. Odcze-
ka¢, az piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-
nia.

Umiesci¢ $ciereczke na dnie
komory.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie wyso-
kiej temperatury (do 300°C).

Krok 4 Zamontowac klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani nim stero-
wac.

Piekarnik podtaczono prawidtowo do zrédia za-
silania.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wylaczono funkcje samoczynnego wylaczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Drzwi piekarnika sg zamknigte.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wytgczona jest blokada uruchomienia.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata oswietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wi.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wtozona
do gniazda.

Kody btedow

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C2

Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

Err C3

Drzwi piekarnika sg zamkniete lub czy nie jest
uszkodzony zamek drzwi.
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Kody btedéw

Err F102 Drzwi piekarnika sg zamknigte.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

00:00 Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-
tualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczyc¢ i po-
nownie wiaczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Czyszczenie

Problem Sprawdzi¢, czy...

Woda wyptywa z wneki komory. Do wneki komory wlano za duzo wody.

13.2 Informacje serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | s

Numer seryjny (S.N.) | e

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
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EOD6P77WX 949499836
Oznaczenie modelu EODG6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa efektywnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie 0.93 kWh/cykl
tradycyjnym

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z 0.69 kWh/cykl
termoobiegiem

Liczba komor 1

Zrédta ciepta Zasilanie elektryczne
Pojemnosé 721

Typ piekarnika Piekarnik do zabudowy

EOD6P77WX 32.8 kg

Masa EOD6P77WZ 32.8 kg

KODDP77WX 32.8 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czes$¢ 1: Elektryczne
kuchnie, piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech funkcjonalnych.

14.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedza¢ energig.
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Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i oswietlenie beda nadal dziata¢. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wtaczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢ energii.

15. STRUKTURA MENU
15.1 Menu

QN =
— — wybraé¢, aby przej$¢ do Menu.

Struktura Menu
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Wybra¢ Menu,
Ustawienia.

Potwierdzi¢ us-
tawienie.

Wybra¢ ustawie-
nie.

Potwierdzi¢ us-
tawienie.

Ustawi¢ wartos¢
i nacisna¢ przy-

cisk OK.
Ustawienia
o1 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnosc¢ wyswietla- 1-5
cza
03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gtosnosc¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 — Kliknig-
cie
3 — Dzwigk
wytgczony
05 Termosonda Dziatanie | 1-Alarmi 06 Stoper WHh. / Wyt
zatrzymanie
2 —Alarm
o7 Oswietlenie piekarnika | Wt / Wyt 08 Szybkie nagrzewa- WH. / Wyt
nie
09 Przypomnienie o WH. / Wyt 010 | Wi-Fi WH. / Wyt
czyszcz.
O11 | Automatyczny pracaw | Wt / Wyt 012 | Zapomnij sie¢ Tak / Nie
trybie sterowania zdal-
nego
013 | Tryb demonstracyjny Kod aktywa- 014 | Wersja oprogramo- Sprawdzanie
cji: 2468. wania
015 | Zresetuj wszystkie us- Tak / Nie
tawienia

16. OCHRONA SRODOWISKA

A%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem X
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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ESTAMOS A PENSAR EM Sl

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com ele
décadas de experiéncia profissional e inovagao. Engenhoso e elegante, foi concebido a pensar
em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera sempre 6timos
resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.

Visite o0 nosso site para:

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugéo de problemas e informagées sobre
assisténcia e reparagdes:

www.electrolux.com/support

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
aparelho:

www.electrolux.com/shop

Para mais receitas, sugestdes e resolugao de problemas, transfira a aplicagao My
Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GET IT ON
« App Store ’/’ Google Play

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pecas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informagao encontra-se na placa de identificagao.

AN Aviso/Cuidado - Informacgdes de seguranga
@ Informagoes gerais e sugestoes
Informagbes ambientais

A Etectrolux

X

B

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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INFORMACOES DE SEGURANGA

HT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.
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INFORMACOES DE SEGURANGA

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho e dispositivos méveis com My
Electrolux Kitchen.

- Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: Mantenha as criangas e os animais domésticos
afastados do forno quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizagao.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criancas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutengao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Desligue o aparelho da fonte de alimentag&o antes de
realizar qualquer manutencgao.

- Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

- Utilize sempre luvas de forno para retirar e colocar
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

- Utilize apenas o sensor de alimentos (sonda térmica)
recomendado para este aparelho.
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INSTRUCOES DE SEGURANGA

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente e depois a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

N&o utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e causar a quebra do vidro.
Antes da limpeza pirolitica, deve limpar todos os residuos
facilmente removiveis. Retire todas as pecas do forno.

2. INSTRUGOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

AVISO!
A instalagao deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protecao e calgado fechado.

Nao puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com 0s requisitos da
instalagao.

Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagdes.

O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a
alimentagéao elétrica.

Altura minima do armario (altura minima do arma- 590 (600) mm
rio debaixo do balcéo)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
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Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm
Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre do aparelho 548 mm
Profundidade com a porta aberta 1022 mm
Dimens&o minima da abertura de ventilagao. 560x20 mm

Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentagao elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagoes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os pardmetros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.

» Nao utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que ndo danifica a ficha e o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagao deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

* Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

» As protecgOes contra choques eléctricos das pegas isoladas e nao isoladas devem estar
fixas de modo a ndo poderem ser retiradas sem ferramentas.

» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagdo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apos a instalagao.

» Se atomada eléctrica estiver solta, nao ligue a ficha.
» Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

+ disjuntores de protecgao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

* Ainstalagao eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os polos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho antes de ligar a ficha na tomada elétrica.
» Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentagéao.
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Tipos de cabos aplicaveis para instalagdo ou substituicdo para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para informagdes sobre a sec¢éo do cabo, consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a tabela:

Poténcia total (W) Secgao do cabo (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x15

O cabo de terra (cabo verde/amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do que os cabos de fase
e neutro (cabos azul e castanho).

2.3 Utilizacao

/\  AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico (interior).

Nao altere as especificacdes deste aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de ventilagdo nao ficam obstruidas.

N&ao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

Desative o aparelho apés cada utilizagao.

Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.

Nao utilize o aparelho com as m&os molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

N&ao aplique pressao sobre a porta aberta.

Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizagao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.
Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.

Nao partilhe a sua palavra-passe Wi-Fi.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragéo no esmalte:
— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.

— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.
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— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos humidos no aparelho apds acabar de cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.

A eventual descoloragéo do esmalte ou do ago inoxidavel ndo afeta o desempenho do
aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos humidos. Os sumos de fruta provocam manchas
que podem ser permanentes.

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para cozinhar. Nao pode ser utilizado para
outras fungdes, por exemplo, aquecimento de divisoes.

Cozinhe sempre com a porta do forno fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os méveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho néo tiver arrefecido completamente apds utilizagao.

2.4 Manutencao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer acdo de manutengéo, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta é pesada!
Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza por pirdlise

AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emiss&o de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

Antes de executar a fungao de autolimpeza Pirolitica e antes da primeira utilizagdo, remova
o seguinte da cavidade do forno:
— todos os excessos de residuos de alimentos, 6leos e derrames ou depdsitos de
gordura;
— todos os objetos amoviveis (incluindo as prateleiras e as calhas laterais fornecidas com
o produto) e todos os tachos anti-aderentes, panelas, tabuleiros, utensilios, etc.
Leia atentamente todas as instrugdes relativas a limpeza pirolitica.
Mantenha as criangas afastadas do aparelho quando a limpeza pirolitica estiver a funcionar.
O aparelho fica bastante quente e liberta ar quente pelas ranhuras de ventilagdo frontais.
A limpeza pirolitica € uma operagao efetuada com temperatura elevada e pode libertar
fumos dos residuos alimentares e dos materiais do aparelho, pelo que recomendamos
vivamente o seguinte:
— providencie boa ventilagao durante e apds a limpeza pirolitica.
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— providencie boa ventilagado durante e apds a primeira utilizagdo com a temperatura
maxima.

» Ao contrario das pessoas, algumas aves e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.

— Leve todos os animais de estimagao (especialmente as aves) para uma area bem
ventilada, afastando-os do aparelho durante e apds a limpeza por pirdlise e a primeira
utilizagdo com a temperatura maxima.

* Os animais de estimagao pequenos também podem ser muito sensiveis as mudangas de
temperatura localizadas nas proximidades dos fornos piroliticos durante o funcionamento do
programa de auto-limpeza pirolitica.

» As superficies anti-aderentes de tachos, panelas, assadeiras, utensilios e outros objetos
podem ser danificadas pela temperatura elevada da limpeza pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de fumos nocivos em baixo grau.

» Os fumos libertados pelos fornos piroliticos/residuos de alimentos néo sdo nocivos para
pessoas, incluindo criangas e pessoas enfermas.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

» Relativamente a(s) lampada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragéo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagao relativamente ao estado operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagdes e ndo se adequam a iluminagéo de espagos
domésticos.

+ Utilize apenas lampadas com as mesmas especificagoes.
2.7 Assisténcia

» Contacte um Centro de Assisténcia Técnica Autorizado se for necessario reparar o
aparelho.
» Utilize apenas pecas de substituigdo originais.

2.8 Eliminacao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

+ Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.

» Corte o cabo de alimentagéao eléctrica do aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que criancas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.

3. INSTALAGCAO

/N\  AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.
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INSTALAGAO

3.1 Encastre
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube morbecomoes "

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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DESCRIGAO DO PRODUTO

3.2 Fixagao do forno no armario

4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

i
®
ZW
o mEm

B

Painel de commandos

H Botao para os tipos de aquecimento
Visor

B Botao de controlo

B Elemento de aquecimento

[ Tomada para a sonda térmica
Lampada

B Ventilador

EJ Baixo relevo da cavidade

] Apoio para prateleira, amovivel
tEl Placa de classificagdo

B Nivel das prateleiras
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COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

4.2 Acessorios

Prateleira em grelha

Para recipientes, formas de bolo, assados.

Tabuleiro para assar

Para bolos e biscoitos.

Tabuleiro para grelhar

Para cozer e assar ou como tabuleiro para recolher gordura.

Sonda térmica

Para medir o grau de cozedura dos alimentos.

Calhas telescopicas

Com as calhas telescopicas, pode colocar e remover as prateleiras mais facilmente.

5. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O botao fica saliente.

5.2 Painel de commandos

Campos do sensor do painel de controlo Prima o botao Rode o botéao
>>
@ ﬂ A /o? e ( \
Tempori- Aqueci- Sonda térmi- | OK
mento ra- Luz
zador . ca
pido

Seleccione um tipo de aquecimento para ligar o forno.

Rode o botéo para as fun¢des de aquecimento para a posigao off (desligado) para desligar o for-
no.

Quando o botéo das fungdes de aquecimento
estiver na posicédo Off (desligado), o visor entra
em espera (standby).

)
U
(N
A

- JE Quando cozinha, o visor apresenta a tempera-
E'Z j'—i “ja tura, a hora do dia e outras opgdes disponi-
veis.

vD)
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

hmls

QDo se /&

sToP

O visor com o numero maximo das definigdes

@I F’ l =° IEBI-"»"Mo das funcdes.
B Vo

Indicadores do visor

& ¥ ol < >»
Bloquear Cozedura assis- Limpeza Definigoes Aquecimento rapido
tida
Indicado-
res do N
temporiza- Q % C/ @
dor:

Wi-fi indicador - fica intermitente quando o forno &
ligado a rede Wi-Fi.

Indicador de Funcionamento remoto — o
forno pode ser controlado remotamente.

~
-

A ligagao Wi-fi esta ativada.

A Funcionamento remoto esta ativada.

vD)

Barra de progresso - para temperatura ou tempo.

Indicador de cozedura a vapor

Sonda térmica indicador

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

6.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagao, limpe o forno vazio e defina o tempo:

= W, =Y (
“2f 00:00

Acertar as horas. Premir OK.

6.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aquecga o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungéo. E

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3 | Regule a temperatura maxima para a fungao. [@).

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
paco é ventilado.

6.3 Ligacdo sem fios =

Para ligar o forno necessita de:
* Rede sem fios com a ligagdo a internet.
» Dispositivo movel ligado a sua rede sem fios.

Passo 1 | Faga o download da aplicagdo mével My Electrolux Kitchen e siga as instrugbes para
0sS proximos passos.

Passo 2 Rode o botéo para seleccionar: f
Frequéncia 2,4 GHz WLAN WLAN de 5 Ghz
2400 - 2483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS/ IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
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UTILIZACAO DIARIA

Poténcia maxima EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modulo Wi-Fi NIU5-50

Frequéncia Bluetooth 2400 - 2483,5 Mhz

Protocolo LE: DSSS

Poténcia maxima EIRP < 4 Dbm (2,5 Mw)

Estados membros da UE abrangidos pelo disposto da Diretiva 2014/53/UE: Bélgica, Bulgaria,
Republica Checa, Dinamarca, Alemanha, Estonia, Irlanda, Grécia, Espanha, Franga, Croacia,
Italia, Chipre, Leténia, Lituania, Luxemburgo, Hungria, Malta, Holanda, Austria, Polénia,
Portugal, Roménia, Eslovénia, Eslovaquia, Finlandia, Suécia, Noruega, Suiga, Reino Unido,
Turquia.

6.4 Licencgas de software

O software deste produto contém componentes baseados em software de fonte aberta e livre.
Electrolux confirma totalmente os contributos das comunidades de software aberto e robdtica ao
projecto de desenvolvimento.

Para aceder ao codigo fonte destes componentes do software de cédigo aberto e gratuitos, cujas
condig¢des de licenga exigem que sejam publicadas e para visualizar toda a sua informacéo de
direitos de autor e termos de licenga aplicaveis, por favor visite: http://electrolux.opensoftwarere-
pository.com (pasta NIU5).

7. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranca.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2
2 2
d C

Definir uma fungé@o de aquecimento. Defina a temperatura.
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Cozinhar a vapor

Certifique-se de que o forno esta frio.

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
O ON
Pré-aquega o forno
vazio durante 10
(&) °C minutos para criar
humidade.
Coloque alimentos
- _ no forno.
Encha a area de baixo relevo da cavi- I?eflna a fun_ Defina a tem-
i . c¢ao de aqueci-
dade com agua da torneira. peratura.
mento a vapor.

@ A capacidade maxima da area de baixo relevo da cavidade é 250 ml. Nao encha a area de

baixo relevo da cavidade durante a cozedura, nem com o forno quente.

Quando a cozedura a vapor termina:

Passo 1

Passo 2 Passo 3

Rode o botao para as fun-
¢bes de aquecimento para a
posicgao off (desligado) para

desligar o forno.

Certifique-se de que o forno

esta frio. Retire a agua res-

tante da area de baixo rele-
vo da cavidade.

Abra a porta com cuidado. A hu-
midade libertada pode causar
queimaduras.

7.2 Fungoes de aquecimento

Tipos de aquecimento normal

Tipo

mento

de aqueci-

Aplicacao

Ventilado + Resis-
téncia Circ

@

Para cozer em até trés posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para
secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza
com Calor superior/inferior.
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Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

Calor superior/

Para cozer e assar alimentos numa posicao de prateleira.

inferior
(\) Para adicionar humidade durante a cozedura. Para obter a cor certa e a
\/] crosta estaladi¢a durante a cozedura. Para mais suculéncia durante o re-
aquecimento. Para conservar fruta ou legumes.
SteamBake q 9

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento infe-

Para cozer bolos com bases estaladicas e conservar alimentos.

rior
vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
i batatas em cunha ou crepes) estaladicos.
Congelados
l_ Esta funcéo foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
‘Y Quando utilizar esta fungao, a temperatura na cavidade pode diferir a
. temperatura definida. E utilizado o calor residual. A poténcia do aqueci-
Ventilado com Re- - S . P o e
PP mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-
sisténcia T, . . NP
lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.
vvv Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
vvw Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0SsS0s numa posigéo da
Y prateleira. Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventila-
do

Menu

Para entrar no Menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢des.
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7.3 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta funcao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecologico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com

a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta fungéo, a lAmpada é automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instrugoes de cozedura, consulte o capitulo "Sugestdes e dicas", Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagbes gerais sobre poupanga de energia, consulte o capitulo

“Eficiéncia energética”, Poupanga de energia.

7.4 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungdo e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

Para alguns dos pratos, também pode cozi-
nhar com:

A temperatura a que um prato é cozinhado:

¢ Sonda térmica

* Mal passado
+  Médio
* Bem passado

Cozedura assistida - utilize-o para preparar um prato rapidamente com as definigoes pa-

drao:
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
R | i
E \/\@ 1-45 oK

Seleccionar Cozedu-
ra assistida. Prima

oK.

Entre no menu.

Selecione o prato.

Premir OK.

Introduza o prato no
forno. Confirme a re-
gulacao.

7.5 Cozedura assistida com receitas

Legenda

/.? sa do prato.

gida.

Sonda térmica disponivel. Coloque a Sonda térmica na parte mais espes-

O forno desliga-se quando a fun¢do Sonda térmica a temperatura é atin-
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Legenda

)

Quantidade de agua para a fungéo de vapor.

[

Pré-aqueca o forno antes de comegar a cozinhar.

=

Nivel da grelha.

Quando a fungéo terminar, verifique se os alimentos estdo prontos.

Prato Peso Nivel da grelha/Acessorio Tempo de
duragao
Carne de vaca &
P1 Carne assada, ~ 40 min
mal passada
P2 Carne assada, 1-15kg; 4 /? (=] 2 tabuleiro para assar .
médio -5cmde Frite a carne durante alguns minutos ~ 50 min
espessura num tacho quente. Insira no forno.
P3 Carne assada, ~ 60 min
bem passada
P4 Bife, médio 180 - 2293 tdn|= 3 tabuleiro de assar ligado ~ 15 min
porgega, prateleira em grelha
cm de es}- ti Frite a carne durante alguns minutos
gzssura all | hum tacho quente. Insira no forno.
PS5 Catrnfe:ssadal 1.5-2kg /?E 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 120 min
fsl uda a (cos- teleira em grelha
ela-de-vaca, Frite a carne durante alguns minutos
tarte superior, num tacho quente. Adicione liquido. Insi-
grossas) ra no forno.
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P6 Carne assada,
mal passada ~ 75 min
(cozedura len-
ta)
/‘? E 2 tabuleiro para assar
P7 Carne assada, _15 (1:n€1) ggi 4 Utilize as suas.especiarias prefe’ridas ou
média (coze- eomssura apenas sal e pimenta fres_ca moida. Frite ~ 85 min
dura lenta) p acarne durantg alguns minutos num ta-
cho quente. Insira no forno.
P8 Rosbife, bem
passado (co- ~ 130 min
zedura lenta)
P9 Filete, mal
passado (co- ~ 75 min
zedura lenta)
- — 05-15kg; | #?[2 tabuleiro para assar
P10 | Filete, médio | 5-6cmde | tilize as suas especiarias preferidas ou '
(cozedura len- | espessura apenas sal e pimenta fresca moida. Frite ~ 90 min
ta) de pecas a carne durante alguns minutos num ta-
grossas cho quente. Insira no forno.
P11 Filete, feito
(cozedura len- ~ 120 min
ta)
Vitela @
P12 | Assado de vi- 08-1,5kg; /P E 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 80 min
tela (por , pedagos de teleira em grelha
exemplo, pa) 4 cmde es- Utilize as suas especiarias preferidas.
pessura Adicione liquido. Assado coberto.
Porco @ @
P13 | Cachaco dz 1.5-2kg /? E 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 120 min
porco, cacha- teleira em grelha
gooupa Ap6s metade do tempo de cozedura, vire
a carne.
P14 | LoTC de por- 1,5-2kg /? E| 2 tabuleiro para assar ~ 215 min
co assado Utilize as suas especiarias preferidas. Vi-
re a carne a meio do tempo de cozedura
para obter um alouramento uniforme.
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P15 | Lombo, fres- 1 -61 S kg; 5 /'? E] 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 55 min
co -ocmade teleira em grelha
espessura Utilize as suas especiarias preferidas.
de pecas
grossas
P16 | Entrecosto I2 - 3 kg; uti- E 3 tabuleiro para grelhar 90 min
tlzle afj cos- Adicione liquido para cobrir o fundo de
el ,ast‘ e um prato. Apoés metade do tempo de co-
plastico zedura, vire a carne.
cruas, 2-3
cm de es-
pessura
Borrego @
P17 | Perna de bor- 1.5-2kg; 7 /P E 2 tabuleiro de assar ligado tabu- ~ 130 min
rego com os- -9cmde leiro para assar
sos eéspessura Adicione liquido. Apés metade do tempo
de cozedura, vire a carne.
Aves &
P18 | Frango inteiro f1 -1.5kg; /? E 2 &] 200 ml cagarola sobre ta- ~ 60 min
resco buleiro para assar
Utilize as suas especiarias preferidas. Vi-
re o frango a meio do tempo de cozedu-
ra para obter um alouramento uniforme.
P19 | Meio frango 0,5-0,8kg /0? |E| 3 : tabuleiro para assar ~ 40 min
Utilize as suas especiarias preferidas.
P20 | Peito de fran- | 180-200¢ M E2 cagcarola sobre prateleira ~25min
go por peca em grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Frite a carne durante alguns minutos
num tacho quente.
P21 :’ernas ?e - /‘? E| 3 tabuleiro para assar ~ 30 min
rango, fres- Se tiver pernas de frango marinadas em
cas primeiro lugar, seleccione uma tempera-
tura mais baixa e cozinhe mais tempo.
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P22 | Pato inteiro 2-3kg /2 E 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 100 min
teleira em grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Coloque a carne no assadeira. Vire o pa-
to a meio do tempo de cozedura.
P23 | Ganso, inteiro 4 -5kg /0? E] 2 tabuleiro para grelhar ~ 110 min
Utilize as suas especiarias preferidas.
Coloque a carne no tabuleiro para assar.
Vire 0 ganso a meio do tempo de coze-
dura.
Outros
P24 | Rolo De Car- ke 2?5 2 prateleira em grelha ~ 60 min
ne Utilize as suas especiarias preferidas.
&= peixe
P25 Pei)l(: i:teiro, 05-1kg | #[2: tabuleiro para assar ~ 30 min
grefhado por peixe Encha o peixe com manteiga e utilize as
suas especiarias e ervas preferidas.
P26 | Filete de pei- ° A=k cagarola sobre prateleira em 20 min
xe grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Bolos doces / sobremesas @ ==|
P27 | Cheesecake ) E| 2 @ Forma de mola de 28 cm para 90 min
ligar prateleira em grelha
P28 | Bolo de macd - (=] 2144 100 - 150 ml tabuleiro para 60 min
assar
P29 | Tarte de magé B E] 2 forma de tarte activada prateleira 40 min
em grelha
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P30 | Tarte De Maga - H 214 100- 150 mi D Forma de 60 min
mola de 22 cm, em relagao a prateleira
em grelha
P31 | Brownies 2kg E 3 tabuleiro para grelhar 30 min.
P32 Q:equlef de - (=1 2144 100 - 150 ml tabuleiro de muf- | 30 ™in-
chocolate fins no prateleira em grelha
P33 | Bolo de pao B E 2 recipiente do pao ligado prateleira 50 min
em grelha
Legumes/Acompanhamentos o ‘Eﬁg A*A
P34 5atatas assa- 1kg E 2: tabuleiro para assar 50 min
as Coloque todas as batatas com pele no
tabuleiro para assar.
P35 | Trugdas 1kg E 3 tabuleiro para assar revestido 35 min.
com papel vegetal
Utilize as suas especiarias preferidas.
Corte as batatas em pedacos.
P36 :.egl:imes mis- 1-15kg | [ 3 tabuleiro para assar revestido 30 min.
urados com papel vegetal
Utilize as suas especiarias preferidas.
Corte os legumes em pedagos.
P37 | Crequetes, 0.5kg E| 3 tabuleiro para assar 25 min
congelados
P38 | Pommes, 0.75kg E‘ 3; tabuleiro para assar 25 min
congelados
Gratinados, péo e pizza © & &
P39 | Lasanha/Ca- 1-15kg E 2 cacarola sobre prateleira em gre- 45 min
carola de lha
massa
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P40 | Batatas grati- 1-15kg E] 1 cacarola sobre prateleira em gre- 50 min
nadas Iha
P41 ?izza fresca, _ E E 2 &] 100 ml tabuleiro para as- 15 min
ina sar revestido com papel vegetal
P42 | Pizza fresca, _ [E E 2 lﬁ] 100 ml tabuleiro para as- 25 min
espessa sar revestido com papel vegetal
P43 | Quiche - (=] 2 forma para bolos prateleira em 45 min
grelha
P44 5agu?tpe_/ Cia- 0.8 kg ][= 3 L) 150 ml tabuleiro para as- 30 min.
batta a0 sar revestido com papel vegetal
ranco Mais tempo necessario para pao branco.
P45 | Todo o tipo 45 min

de pao de
grao / centeio
elou pao es-
curo em tabu-
leiro de pao

kg E E 2 l*:] 150 ml tabuleiro para as-

sar revestido com papel vegetal / prate-
leira em grelha

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Fungobes do relégio

Funcoes do relégio

Aplicacao

Q

Conta-minutos. E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.

STOP

Tempo para cozinhar. Quando o temporizador termina é emitido um

sinal sonoro e a fungao de aquecimento para.

Atraso do temporizador. Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Temporizador crescente. O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungao nao

afeta o funcionamento do forno.

Para ligar e desligar o Temporizador crescente selecione: Menu, Defi-

nigoes.

418/700




FUNGCOES DE RELOGIO

8.2 Como definir: Fungoes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3
1,
Para alterar a hora do dia, introduza o me- Acertar o relégio - OK
nu e seleccione Definigdes, Hora do dia. glo- Premir: 1.
Como definir: Conta-minutos
Passo 1 Passo 2 Passo 3
NP O visor mos- N Ny
1K tra: ( Q ) K
0:00
Premir: . Definir a Conta-minutos Premir: OK

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1

Passo 2

Nl

N

¥,

Escolha uma fun-
cao de aqueci-
mento e defina a
temperatura.

Prima repetida-

mente: QD

O visor mos-
tra:
0:00

STOP

Passo 3 Passo 4
( N\ L/
@ h V_ @
Defina o tempo
P Premir: OK,

da cozedura.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
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Como definir: Atraso do temporizador

Passo Passo 2
1
( e
9 N
Selecio-
ne a Prim_a re-
funcdo petida-
de mente:
aqueci- QD
mento.

O visor
apre-
senta:
hora do
dia.
& INI-

CIAR

Passo 3 Passo 4
N
{ Q~ ?
Defina a Premir:
hora de
inicio. OK.

O visor
mostra:

@ pa-

RAR

Passo 5 Passo
v
( ] :[]_
aeﬁn?j a Premir:
ora de
fim. OK.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

9. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a segurancga. Estes entalhes sdo também

dispositivos anti-inclinagéo. A armagéao elevada a volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.

Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e certifique-se
de que os pés de apoio ficam para baixo.
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Tabuleiro para assar /Tabuleiro para
grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.

Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar /Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente
acima.

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica - mede a temperatura no interior dos alimentos.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C

A temperatura do forno:

”?

A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar N&o a utilize para pratos
a temperatura ambiente. liquidos.

Durante a cozedura, deve perma-

necer no prato.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.

Passo 3 | Introduzir: Sonda térmica.
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Carne, aves e peixe Cacarola
Introduza a extremidade da Sonda térmica Introduza a extremidade da Sonda térmica exata-
no centro da carne ou do peixe, na parte mente no centro da cagarola. Sonda térmica de-
mais grossa que for possivel. Certifique-se ve ficar estavel no mesmo sitio durante a coze-
de que introduz pelo menos 3/4 da Sonda dura. Utilize um ingrediente solido para conseguir
térmica no interior do prato. isso. Utilize a borda da assadeira para apoiar a

pega de silicone da Sonda térmica. A ponta de
Sonda térmica nao deve tocar no fundo da assa-
deira.

/ﬁ/ll-\-\-\-\‘\\\\\\\\\ J

Passo 4 | Ficha Sonda térmica na tomada da parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual de: Sonda térmica.

Passo 5 /P - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.

Passo6 | OK. prima para confirmar.
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro.
Pode escolher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos es-
tédo bem cozinhados.

Passo 7 | Retire a Sonda térmica ficha da tomada e retire o prato do forno.

A AVISO!
Existe o perigo de queimaduras porque o Sonda térmica fica quen-
te. Tenha cuidado quando a desligar e retirar do alimento.

422/700




FUNCOES ADICIONAIS

10. FUNCOES ADICIONAIS
10.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteragao acidental da fungao do forno.

Liga-la com o forno a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de controlo fica bloquea-
do.

Liga-la com o forno desligado — ndo é possivel ligar o forno, o painel de controlo esta bloqueado.

M @OK - mantenha premido pa- @OK - mantenha premido pa-
ra ligar a fungéo. ra desligar.
E emitido um sinal sonoro.

OOoK

@ 3x EI - fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.

10.2 Desligar automatico

Por questdes de seguranca, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
fungéo de aquecimento ativa e nao houver alteragéo de quaisquer configuragoes.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximo 3

A Desativagao Automatica ndo funciona com as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica, Atraso
do temporizador.

10.3 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno estéa a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento
pode continuar a funcionar aé o forno arrefecer.

11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as sugestdes indicadas na tabela abaixo.
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)
Pastéis doces, 16 | tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha de
gorduras
Pastéis, 9 unida- tabuleiro para assar ou 180 2 30-40
des tabuleiro para recolha de
gorduras
Pizza, congelada, | prateleira em grelha 220 2 10-15
0,35 kg
Torta suica tabuleiro para assar ou 170 2 25-35
tabuleiro para recolha de
gorduras
Brownie tabuleiro para assar ou 175 3 25-30
tabuleiro para recolha de
gorduras
Soulfflé, 6 unida- formas pequenas de ce- 200 3 25-30
des ramica na prateleira em
grelha
Base de flan de forma de base de flanna | 180 2 15-25
massa batida prateleira em grelha
Bolo Victoria assadeira na prateleira 170 2 40 - 50
em grelha
Peixe escalfado, tabuleiro para assar ou 180 3 20-25
0,3 kg tabuleiro para recolha de
gorduras
Peixe inteiro, 0,2 tabuleiro para assar ou 180 3 25-35
kg tabuleiro para recolha de
gorduras
Filete de peixe, forma de piza na prate- 180 3 25-30
0,3 kg leira em grelha
Carne escalfada, tabuleiro para assar ou 200 3 35-45

0,25 kg

tabuleiro para recolha de
gorduras
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou 200 3 25-30

tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos, 16 uni- tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Macarons, 24 tabuleiro para assar ou 180 2 25-35
unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Queques, 12 uni- | tabuleiro para assar ou 170 2 30-40
dades tabuleiro para recolha de

gorduras
Pastelaria salga- tabuleiro para assar ou 180 2 25-30
da, 20 unidades tabuleiro para recolha de

gorduras
Biscoitos de mas- | tabuleiro para assar ou 150 2 25-35
sa fina, 20 unida- tabuleiro para recolha de
des gorduras
Tartes, 8 unida- tabuleiro para assar ou 170 2 20-30
des tabuleiro para recolha de

gorduras
Legumes, escal- tabuleiro para assar ou 180 3 35-45
fados, 0,4 kg tabuleiro para recolha de

gorduras
Omeleta de legu- | forma de piza na prate- 200 3 25-30
mes leira em grelha
Legumes medi- tabuleiro para assar ou 180 4 25-30
terranicos, 0,7 kg tabuleiro para recolha de

gorduras

11.2 Ventilado com Resisténcia - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgéo do calor do
que a loica de cor clara e refletora.
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7

Forma para pizza

Assadeira

Formas indi-
viduais

Forma com base pa-
ra flan

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

11.3 Tabelas de cozedura para testes

Informacgéao para testes
Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

\/ == P « E
\ C] ru
(°C) (min)
Bolos Calor supe- | Tabuleiro | 3 170 20-30 -
peque- rior/inferior para as-
nos, 20 sar
por tabu-
leiro
Bolos Ventilado + Tabuleiro | 3 150 - 20-35 -
peque- Resisténcia para as- 160
nos, 20 Circ sar
por tabu-
leiro
Bolos Ventilado + Tabuleiro | 2e 4 150 - 20-35 -
peque- Resisténcia para as- 160
nos, 20 Circ sar
por tabu-
leiro
Tarte de Calor supe- Pratelei- 2 180 70-90 -
maca, 2 rior/inferior raem
formas, grelha
@20 cm
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¥ = EEH O ®
B =
(°C) (min)

Tarte de Ventilado + Pratelei- 2 160 70-90 -
maga, 2 Resisténcia raem
formas, Circ grelha
@20 cm
Pao-de- Calor supe- Pratelei- 2 170 40-50 Pré-aqueca o for-
-l6, for- rior/inferior raem no durante 10 mi-
ma de grelha nutos.
bolo de
@26 cm
Pao-de- Ventilado + Pratelei- 2 160 40 - 50 Pré-aqueca o for-
-lo, for- Resisténcia raem no durante 10 mi-
ma de Circ grelha nutos.
bolo de
@26 cm
Pao-de- Ventilado + Pratelei- 2e4d 160 40-60 Pré-aqueca o for-
-6, for- Resisténcia raem no durante 10 mi-
ma de Circ grelha nutos.
bolo de
@26 cm
Massa Ventilado + Tabuleiro | 3 140 - 20-40 -
amantei- Resisténcia para as- 150
gada Circ sar
Massa Ventilado + Tabuleiro | 2e 4 140 - 25-45 -
amantei- Resisténcia para as- 150
gada Circ sar
Massa Calor supe- Tabuleiro | 3 140 - 25-45 -
amantei- rior/inferior para as- 150
gada sar
Tosta, 4 Grelhador Pratelei- 4 max. 2 - 3 minutos Pré-aquega o for-
- 6 uni- raem para o primei- no durante 3 mi-
dades grelha rolado; 2 - 3 nutos.

minutos para o

segundo lado
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X B = EB O ©

(°C) (min)

Hambur- | Grelhador Pratelei- 4 max. 20-30 Coloque a prate-
guer de raem leira em grelha no
vaca, 6 grelha e quarto nivel e o ta-
unida- tabuleiro buleiro de recolha
des, 0,6 de reco- de gorduras no
kg Iha de terceiro nivel do

gorduras forno. Vire os ali-

mentos a meio do
tempo de cozedu-
ra.

Pré-aqueca o for-
no durante 3 mi-

nutos.
12. MANUTENGAO E LIMPEZA
/\  AvIsO! .
Consulte os capitulos relativos a seguranga.
12.1 Notas sobre a limpeza
< Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um

detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Agentes de
limpeza Limpe manchas com um detergente suave.
A Limpe a cavidade ap6s cada utilizagéo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
= Y[ siduos pode provocar incéndios.
| I Pode ocorrer condensagao de humidade no forno ou nos painéis de vidro da

- - porta. Para diminuir a condensacgéo, deixe o forno funcionar durante 10 minutos
Utilizagao di- | 5ntes da cozedura. N&o guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos.
aria Seque a cavidade com um pano macio apés cada utilizac3o.
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30

224

Limpe todos os acessorios do forno apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-
ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-
sérios na maquina de lavar loica

Acessorios | g afiados

Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-

12.2 Como limpar: Baixo relevo da cavidade

Limpe a area de baixo relevo da cavidade para remover residuos de calcario depois de

cozinhar com vapor.

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Verta: 250 ml de vinagre de
vinho branco na area de baixo
relevo da cavidade. Utilize vi-
nagre a 6% no maximo sem
quaisquer aditivos.

Deixe o vinagre dissolver os
residuos de calcario a tempe-
ratura ambiente durante 30

minutos.

Limpe a cavidade com agua
morna e um pano macio.

Para a fungéo: SteamBake limpe o forno a cada 5 a 10 ciclos de cozedura.

12.3 Como remover: Apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1
estar frio.

Desligue o forno e aguarde até

Passo 2

parede lateral.

Puxe a parte da frente do apoio
para prateleiras para fora da

Passo 3

Puxe a parte de tras do apoio
para prateleiras para fora da
parede lateral e retire-o.

Passo 4

Instale os apoios para grelhas
na sequéncia inversa.

Os pinos de fixagao das calhas
telescépicas devem ficar vira-
dos para a parte da frente.

(

At

1
-
9

I

12.4 Como utilizar: Limpeza pirolitica

Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.
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/N AVISO!

Existe o risco de queimaduras.

& CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados no mesmo armario, nao os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungdo. Isso pode danificar o forno.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Remova todos os acessorios.

Limpe a base do forno e a porta

interna de vidro com agua mor-

na, um pano macio e detergente
suave.

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rrrr/
Opcao Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h
C2 - Limpeza normal 1h 30 min
C3 - Limpeza completa 2 h 30 min
Passo 2 OK _ prima para selecionar o programa de limpeza.
Passo 3 OK _ prima para iniciar a limpeza.
Passo 4 Ap6s a limpeza, rode o botdo das fun¢des de aquecimento para a
posicao de desligado.

@ Durante a limpeza, a luz

do forno esta apagada.

visor apresenta: B

Quando o forno atinge a temperatura definida, a porta é bloqueada. Até a porta desbloquear, o

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Limpe a cavidade com um pa-
no macio.

Retire os residuos do fundo da
cavidade.
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12.5 Aviso de limpeza

O forno avisa quando for necessario limpa-lo com a limpeza pirolitica.

rm/ pisca no visor durante 5 segundos apods ca-
da sessé&o de cozedura.

Para desligar o aviso, introduza o Menu e se-
leccione Defini¢cdes, Aviso de limpeza.

12.6 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de vidro
internos para os limpar. Leia todas as instrugées sobre "Remocéo e instalagao da porta" antes

de remover os painéis de vidro.

CUIDADO!

Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 | Abra totalmente a porta e localize a
dobradiga no lado direito da porta.

Passo 2 | Utilize uma chave de fendas para le-
vantar e rodar totalmente a alavanca
da dobradiga do lado direito.

Passo 3 | Localize a dobradica no lado esquer-
do da porta.

Passo 4 | Levante e rode totalmente a alavanca
na dobradica esquerda.

Passo 5 | Feche a porta do forno até meio, pa-

rando na primeira posigao de abertu-

ra. Em seguida, levante e puxe a por-
ta e remova-a dos encaixes.

Passo 6 | Coloque a porta numa superficie es-
tavel protegida por um pano macio.
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Passo 7

Segure no friso da porta (B) no rebor-
do superior da porta, nos dois lados,
e pressione para dentro para soltar o
fecho de encaixe.

Passo 8

Puxe o friso da porta para a frente
para o remover.

Passo 9

Segure nas extremidades superiores
dos painéis de vidro da porta e puxe-
-os para fora, um de cada vez, com

cuidado. Comece pelo painel superi-
or. Certifique-se de que o vidro desli-
za totalmente para fora dos suportes.

Passo
10

Limpe os painéis de vidro com agua e
sabao Seque cuidadosamente os pai-
néis de vidro. Nao lave os acessorios
na maquina de lavar loiga.

Passo
1

Apos a limpeza, instale os painéis de
vidro e a porta do forno.
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Certifique-se de que coloca os painéis de vi-
dro (A e B) pela ordem correcta. Verifique o
simbolo/impressao no lado do painel de vi-
dro, cada um dos painéis de vidro parece di-
ferente para facilitar a desmontagem e a
montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para
porta emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro
do meio corretamente nos respetivos encai-
Xes.

12.7 Como substituir: Lampada

AVISO!
Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Segure sempre a lampada de halogéneo com um pano para evitar a queima de residuos de

gordura na lampada.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

que o forno esteja frio.

Desligue o forno. Aguarde até Desligue o forno da corrente

elétrica.

Coloque um pano no fundo da

cavidade.

Lampada posterior

Passo 1 | Rode a protecao de vidro para a

retirar.

Passo 2 | Limpe a protegéo de vidro.

Passo 3 | Substitua a lAmpada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 4 | Instale a protegéo de vidro.
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13. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a segurancga.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos ndo incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

O forno nao liga ou ndo aquece

Problema Verificar se...

Nao consegue ativar ou utilizar o forno. O forno esta ligado corretamente a corrente
elétrica.

O forno nado aquece. O desligar automatico foi desativado.

O forno ndo aquece. A porta do forno esta fechada.

O forno nédo aquece. O fusivel ndo esta fundido.

O forno nao aquece. O Bloqueio para Criangas esta desligado.

Componentes

Problema Verificar se...

A lampada esta desligada. Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada nao funciona. A lampada esta fundida.

A Sonda térmica nao funciona. A ficha Sonda térmica esta completamente in-
serida na tomada.

Codigos de erro

O visor mostra... Verificar se...
Err C2 Retirou a ficha da Sonda térmica da tomada.
Err C3 A porta do forno esta fechada ou o bloqueio da

porta ndo esta partido.

Err F102 A porta do forno esta fechada.

434/700



EFICIENCIA ENERGETICA

Codigos de erro

Err F102 O bloqueio da porta nao esta partido.
00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora do
dia.

Se o visor apresentar um codigo de erro que ndo esteja presente nesta tabela, desligue e volte a
ligar o quadro elétrico de casa para reiniciar o forno. Se o codigo de erro recorrer, contacte um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Limpeza

Problema Verificar se...

A agua sai da area de baixo relevo da cavida- Existe demasiada agua na area de baixo rele-
de. vo da cavidade.

13.2 Dados para a Assisténcia Técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o concessionario ouum
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados de contacto do Centro de Assisténcia Técnica encontram-se na placa de
caracteristicas. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do forno. Nao
remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.

Recomendamos que anote os dados aqui:

Modelo (MOD.) | e

Numero do produto (PNC) | e

Numero de série (S.N.) | e

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informagao de produto e folha de informagao de produto*

Nome do fornecedor Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Identificagao do modelo EODG6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
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indice de eficiéncia energética 81.2

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo con- 0.93 kWh(/ciclo

vencional

Consumo de energia com uma carga normal, modo ven- 0.69 kWh(/ciclo

tilado

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade

Volume 721

Tipo de forno Forno de encastrar
EOD6P77WX 32.8 kg

Massa EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg

* Para a Uniao Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB
2477-2017, Anexos A e B.

Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética nao se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos elétricos domésticos para cozinhar - Parte 1: Placas, fornos, fornos a va-
por e grelhadores - Métodos de medigéo do desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifiqgue-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. Nao abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
confegoes.
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Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.

Aquecimento residual

O ventilador e a lampada continuam ligadas. Quando desligar o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno ira continuar a
cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeicao quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Funcao concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta funcao, a lampada é desligada automaticamente ap6s 30 seg. Pode ligar
a lampada novamente, mas isso reduz a poupanca de energia esperada.

15. ESTRUTURA DO MENU
15.1 Menu

{ QN = .
— - selecione para entrar no Menu.

Menu estrutura.

Cozedura assistida ¥ Limpeza rrrr/ Definigdes @
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
(’ \ e e
S R R
= OK 01-015 OK
Selecione o Me- | Confirme a defi- | Selecione a defi- | Confirme a defi- | Ajuste o valor e
nu, Definigdes. nigao. nigao. nigao. prima OK_
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Definicoes

o1 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5

03 Sons “teclado” 1 - Sinal so- 04 Volume do alarme 1-4
noro
2 - Clique
3 - Som des-
ligado

05 Sonda térmica Agao 1-Alarme e 06 | Temporizador cres- Ligado/Desli-
paragem cente gado
2 - Alarme

o7 Luz Ligado/ 08 Aquecimento rapido Ligado/Desli-
Desligado gado

09 Aviso de limpeza Ligado/ 010 | Wifi Ligado/Desli-
Desligado gado

011 | Operacgao Auto Remo- | Ligado/ 012 | Esquecer esta rede Sim / Nao

te Desligado

013 | Modo Demo Cédigo de 014 | Verséao do software Verificar
ativagao:
2468

015 | Restaurar configura- Sim / Nao

coes

16. PREOCUPAGCOES AMBIENTAIS

. e - A
Recicle os materiais que apresentem o simbolo 9. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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CUPRINS

NE GANDIM LA DVS

V& multumim cé ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea
unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
&

www.electrolux.com/support
A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:

www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
’E www.electrolux.com/shop

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
X Kitchen.

B> Eovee iy
ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numéar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

& Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

HT

l:l E] Electrolux
— B

My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My Electrolux
Kitchen.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

- Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de Centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate
sau a pune in interior accesorii sau vase.

- Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

- Urmele de alimente varsate trebuie sa fie eliminate inainte
de curatarea pirolitica. Scoateti toate componentele
cuptorului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

. Tndepér‘cagi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fira oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

Tnaltimea minima a dulapului (In&ltimea minima a 590 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnélt,imea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Adancimea de incorporare a aparatului 548 mm
Adancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
Deschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutéarii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

 Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

+ Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.

De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W)

Sectiunea cablului (mm?)

maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x15

Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cele de

faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic (la interior).

Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse n
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte n aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

 Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

» Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.

+ Gatiti intotdeauna cu usa cuptorului inchisa.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula in spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

A AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

« Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

 Auveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitici sau Prima utilizare va rugdm s&

scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu
produsul) Tn special tigaile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

+ Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

+ Tineti copiii la distanta de aparat in timpul functionarii curatarii Pirolitice.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

» Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.
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INSTALAREA

— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.

» Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

- Indepértati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

* Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este in functiune.

+ Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

» Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminarea interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

+ Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

+ Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Service

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.

+ Utilizati numai piese de schimb originale.

2.8 Gestionarea deseurilor dupa incheierea ciclului de viata al
aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.

+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de l1anga aparat si aruncati-I.

+ Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

/N AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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INSTALAREA

3.1 Incorporarea
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube myebecomions"

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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DESCRIEREA PRODUSULUI

3.2 Fixarea aparatului de mobilier

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

p i

' Lo tolo

®
ZW |
Eé HH&

i
OO
L

B

Panou de comand&

H Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

B Buton de comanda

B Element de incalzire

[ Priza pentru senzorul de gatire
Bec

B Ventilator

B} Adancitura cavitate

] Suport pentru raft, detasabil
tE Placuta cu date tehnice

] Pozitii raft
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CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

4.2 Accesoriile

Raft de sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
Tava de gatit
Pentru prajituri si fursecuri.
Cratita adanca
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.
Senzor alimentar
Pentru a masura cét de bine sunt facute alimentele.
Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.

5. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese in afara.

5.2 Panou de comanda

Campuri cu senzor panou de comanda

Apasati buto-

Rotiti butonul
nul u

O
Crono-
metru

u))
Incalzire
rapida

llumi-
nare

cuptor

”?

Senzor de
gatire

N

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

. ,))

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire
este n pozitia oprit, afisajul intré in asteptare.

vD)

o
(N
L

o0

Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,
ora si alte optiuni disponibile.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Afisajul este setat cu numarul maxim de functii.

E]@: E hj“ !o EB'—o»nmo

QDo se /&

sToP

Indicatorii afigajului

& ¥ wl ey >»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari incalzire rapida
Indicatoare
cronome- Q o~ @ @
tru
Wi-Fi indicator - clipeste atunci cand cuptorul Operatii de la distanta indicatorul - cup-
poate fi conectat la Wi-Fi. torul poate fi controlat de la distanta.
= =
- [>]
Wi-Fi conexiunea este pornita. Operatii de la distanta se aprinde.
Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Indicator pentru gatirea cu abur ({D)
Senzor de gatire Indicator Vi

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

=

s =
3

9

00:00
Setarea timpului. Apasati OK,

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.
Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: )

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

ventilata.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

6.3 Conexiune wireless =

Pentru a con

ecta cuptorul, aveti nevoie de:

* Retea wireless cu conexiune la Internet.
+ Dispozitiv mobil conectat la reteaua dvs. wireless.

802.11g/n OFDM

Pasul 1 Descarcati aplicatia pentru mobil My Electrolux Kitchen si urmati instructiunile pentru
pasii urmatori.
Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a selecta: =,
Frecventa 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
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UTILIZAREA ZILNICA

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50

Frecventa Bluetooth 2400 - 2483,5 Mhz

Protocol LE: DSSS

Putere maxima EIRP <4 dBm (2.5 mW)

Statele membre UE care sunt acoperite de dispozitia Directivei 2014/53/EU: Belgia, Bulgaria,
Republica Ceha, Danemarca, Germania, Estonia, Irlanda, Grecia, Spania, Franta, Croatia,
Italia, Cipru, Letonia, Lituania, Luxemburg, Ungaria, Malta, Olanda, Austria, Polonia, Portugalia,
Romania, Slovenia, Slovacia, Finlanda, Suedia., Norvegia, Elvetia, Marea Britanie, Turcia.

6.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine componente care se bazeaza pe software-ul gratuit si open
source. Electrolux recunoaste si multumeste pentru contributiile comunitatilor de open software si
robotica la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor componente software deschise si deschise ale caror con-
ditii de licenta necesita publicare si pentru a vedea informatiile complete privind drepturile de au-
tor si termenii de licenta aplicabile, va rugam sa vizitati: http://electrolux.opensoftwarereposito-
ry.com (folder NUI5).

7. UTILIZAREA ZILNICA

/N AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gitirea

Pasul 1 Pasul 2

{ @ (

(i C

Setati o functie de gatire. Setati temperatura.
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Gatire la abur

Verificati daca cuptorul s-a racit.

la robinet.

Umpleti adancitura cavitatii cu apa de

Setati functia
de gatire cu
abur.

Setati tempe-
ratura.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
SIS
Preincalziti cupto-
rul timp de 10 min
(&) °C pentru a crea umi-
ditate.

Introduceti méanca-
rea in cuptor.

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

Cand gatitul la abur se termina:

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a opri
cuptorul.

Deschideti usa cu atentie. Umi-
ditatea eliberata poate produce

arsuri.

Verificati daca cuptorul s-a
racit. Indepartati apa ramasa
din adancitura cavitatii.

7.2 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functia de incalzi- Utilizare

re

@

Aer cald cu venti-
latie

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru
Incalzire sus si jos.
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Functia de incalzi-
re

Utilizare

incalzire sus si jos

Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

Pentru a adauga umiditate Tn timpul gatitului. Pentru a obtine culoarea
adecvata si crusta crocanta in timpul coacerii. Pentru a oferi mai multa su-
culenta in timpul reincalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
* cartofi wedge sau rulouri crocante.
Preparate congela-
te

A

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi
diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

o

,Utilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

Gatire intensiva

vvv Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

Grill

v Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.

Y Pentru gratinare si rumenire.

Meniu

Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.
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Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

7.4 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: Gradul pana la care este gatit un preparat:
+ Senzor de gatire + Insange

*  Mediu

* Bine facut

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
N\
{ Q~ { Q~ { Q~ @
= % 145 oK
Intrati Th Meniu. Selectati Gatire asis- Selectati preparatul. Introduceti preparatul
tata. Apasati OK. Apasati OK. in cuptor. Confirmafi
’ ’ setarea.

7.5 Gatire asistata cu retete

Legenda

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor de gatire in cea mai groasa
parte a preparatului.
Cuptorul se stinge cand setati Senzor de gatire temperatura este atinsa.

Cantitatea de apa pentru functia abur.

El >

Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.

=]

E| Nivel raft.

Cand functia se termind, verificati dacd mancarea este gata.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
vita &
P1 Friptura de vi- ~ 40 min
ta, in sange
1-1,5kg;
P2 Friptura de vi- | bucéti grga- A2 2tava de gatit .
ta, mediu seded-5 Préjigi. carnea timp de céteva. minute Tntr- ~ 50 min
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- B .
t4, bine facut 60 min
P4 F!'ipturé, me- 180 - 220,9 /? E E 3 tava pentru coacere raft de ~ 15 min
die per bucata; Sarma
felii ‘,‘e 3cm Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
PS5 | Friptura de vi- 15-2ka | P 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ta / fierbere sarma
mabut?lt Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(coasta SLI‘F’?‘ o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
rioara, pu'pa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in snge ~ 75 min
(gatire la temp.
scazuta)
P7 | Fripturidevi- | 1-15kg; 2?52 tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- Folosi.gi mirodeniile Qrefevraj[e sau c{chr 85 mi
tire la temp. seded-5 sare si piper proaspat macinat. Prajiti 5 min
scazuta) cm gafn_ea t|_mp de cateva r_mnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta ~ 130 min
(gatire la temp.
scazuta)
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului

P9 File, in sange
(gatire la temp. ~ 75 min
scazuta)

) | 2B 2 tava de gatit
. . 0,5-1,5kg; — ;

P10 | File, mediu buciti groa- | Folositi mirodeniile preferate sau doar '
(gatire latemp. | 2 g sare si piper proaspat macinat. Prajiti ~ 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-

tita fierbinte. Introduceti la cuptor.

P11 | File, facut (ga-
tire la temp. ~ 120 min
scazuta)

Vitel @

P12 | Friptura de vi- | 08-1,5kg; /‘? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 80 min
tel (de ex. spa- | bucati groa- SArma
t8) sede4cm | jizati mirodeniile favorite. Adaugati li-

chid. Friptura acoperita.

Porc @ @

P13 Fript}lré de 1.5-2kg /? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ceafa de porc SArma
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti

carnea.

P14 | Carne de porc 1,5-2kg /? E| 2 tavi de gatit ~ 215 min
gqtltla-l_llgfoc Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
mic tine o rumenire uniforma, intoarceti car-

nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat 1-15kg; /P E 2 tava pentru coacere raft de ~ 55 min
bucati groa- Sarma
sede5-6 Utilizati mirodeniile favorite.
cm

P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- |E| 3 cratits adancs 90 min
porc I(;zan coaste | aqaugati lichid pentru a acoperi baza

de porkc): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtiri gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Durata
timpului

Miel @

P17

Pulpa de miel
cu os

1,5-2kg; 7
- bucati
groase de 9
cm

/‘? E| 2 tava pentru coacere tava de
gatit

Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
gatire, intoarceti carnea.

~ 130 min

Pasare &

P18

Pui intreg

1-1,5kg;
proaspat

/‘? E| 2 lﬁ] 200 ml preparat caserole
tava de gatit

Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.

~ 60 min

P19

Jumatate de
pui

0,5-0,8kg

?H 3 tava de gatit

Utilizati mirodeniile favorite.

~ 40 min

P20

Piept de pui

180-200g
per bucata

/P E E] 2 preparat caserole raft de
sarma

Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.

~ 25 min

P21

Pulpe de pui,
proaspete

A2 H 3 tava de gatit

Daca ati marinat mai intai pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.

~ 30 min

P22

Rata intreaga

2-3kg

/? E| 2 tava pentru coacere raft de
sarma

Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. intoarceti rata la juméta-
tea duratei de gatire.

~ 100 min

P23

Gasca intrea-
ga

4-5kg

/‘? E| 2 cratita adanca

Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Intoarceti gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.

~ 110 min

Altele
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prajitura

E| 2 tava pentru paine pornita raft de
sarma

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P24 | Bucata de 1kg /) E] 2 raft de sarmi ~ 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
& peste
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg /) E] 2 : tava de gitit ~ 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste . (4] (=] 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
Biscuiti / deserturi dulci =7 £2
P27 | Prajitura cu - [H2D Tava demontabila de 28 cm 90 min
z raft de sdrma
P28 | Prajitura cu - (=12 1x4) 100 - 150 mi tava de gatit 60 min
mere
P29 | Tartd cu mere - (=] 2 forma pentru plscints raft de sar- 40 min
ma
P30 | Plcints cu - B2l 100- 150 mi D Formade2z | 8O Min
cm pe raft de sarma
P31 | Negresa 2 kg E| 3 cratits adanca 30 min
P32 Brilot§fe cu cio- ) (=214 100 - 150 mi tava pentru briose 30 min
colata pe raft de sarma
P33 | Bucata de - 50 min

Legume / Garnituri @ ‘Eﬁ *
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P34 | Cartofi copti 1kg E] 2: tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes ke E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii in bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=] 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele In bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3. tavi de gitit 25 min
congelate ’
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E 3. tavi de gitit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza 7 &) &
P39 Lasa?"a / 9_3' 1-1.5kg E 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
serola cu tai-
tei
P40 g:trimﬁ grati- 1-15k3 | = 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
P41 | Plzza proas- ) [ 2; ) 100 mi; tava de gatit tape- | 45 min
pata, subtire tata cu hartie de copt
Paz | Plzza proas. . (8] 2; laa) 100 mi; tava de gatittape- | o5 min
pata, groasa tata cu hartie de copt
P43 | Quiche B E 2 forma pentru copt raft de sarma 45 min
P44 | Bagheta/ Cla- 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; tava de gatit tape- 30 min

batta / Paine
alba

tata cu hartie de copt
Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P45 ﬁéline int%glra- Tkg (1= 2; L 150 ml; tava de gatit tape- 45 min
alsecara tata cu hartie de copt/ raft de sarma
neagra in tava
de paine
8.1 Functiile ceasului
Functia ceas Aplicatie
Q Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si

Setari.

sTop functia de gatire se opreste.
@ Temporizare. Pentru a amana pornirea si/sau terminarea gatirii.
@ Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta

functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.
Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

meniu si selectati Setari, Timp.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
l,
Pentru a modifica ora curenta, intrati in Setati ceasul. Apasati oK.
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Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
NP Afisajul indi- _ NP
0:00
Apésati: ®. Setati Cronometru Apasati: OK
@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
Modul de setare Durata gatire
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
e \ A
( \ A" Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gatire si setati pasal O Setapéht?:epul de Apasati: OK.
temperatura. repetat: \. gatire. '
® Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
Modul de setare Temporizare
Pasul 1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N N/ N,
( \ Afisajul ( \ Afisajul ( \
arata: indica:
timpul --i--
Y Ty
Selec- ssati 1 STCA/RT S'IC'C/)P
tati Apasatiin Setati Apasati: Setali | Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: QD start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.
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9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta Tn partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe
raft.

Raft sarma:

Tmpingegi raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca picio-
rusele sunt indreptate n jos.

Tava de gatit /Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sarma, Tava de gatit /Cratita adan-
ca:

Tmpinge;i tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de sarma deasu-
pra barelor de ghidaj.

9.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului.
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Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C

Temperatura cuptorului.

”?

Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la Nu se va utiliza pentru
temperatura camerei. preparate lichide.

Tn timpul gatirii trebuie s& ramana
in preparat.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Tocanite

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte-

riorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de gatire exact in mijlo-
cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
marginea vasului de copt pentru a sustine mane-
rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.

=SS

% :
> s

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.
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Pasul 5 /'? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul6 | OK. apasati pentru a confirma.

Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

Pasul 7 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din méancare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

Porniti-I atunci cand cuptorul functioneaza - gatirea setata continua, panoul de comanda este blo-
cat.

Porniti-I atunci cand cuptorul este oprit - cuptorul nu poate fi pornit, panoul de comanda este blo-
cat.

M OOK. apasati lung pentru a OOK . apasati lung pentru a
porni functia. opri.
Este emis un semnal sonor.

OOoK

@ 3x EI - clipeste cand blocarea este pornita.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C)

@ (h)

250 - maxim

3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,

Temporizare.

10.3 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana
cand cuptorul se raceste.

11. INFORMATII S| SFATURI

11.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = (SN
\ ru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma
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raneene, 0,7 kg

colectare

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare
Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35
kg colectare
File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30
kg sarma
Carne fiarta, 0,25 | tava de gatit sau tava de 200 3 35-45
kg colectare
Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 3 25-30
colectare
Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 2 30-40
colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30
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11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-

xie

Diametru de 26 cm

Vitroceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

11.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

¥ = EEH O O
B =
(°C) (min)
Prajituri Incalzire sus | Tavide | 3 170 20-30 -
mici, 20 si jos gatit
bucati pe
tava
Prajituri Aer cald cu Tava de 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati pe
tava
Prajituri Aer cald cu Tava de 2si4 | 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati pe
tava
Placinta incalzire sus | Raft de 2 180 70-90 -
cu mere, si jos sarma
2 forme
@20 cm
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¥ = EEHO |
O ] o
(°C) (min)
Placinta Aer cald cu Raft de 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie sarma
2 forme
@20 cm
Pan- Incalzire sus | Raftde 2 170 40 - 50 Preincalziti cupto-
dispan, si jos sarma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu Raft de 2 160 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie sarma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aer cald cu Raft de 2si4 | 160 40 - 60 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie sarma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Aer cald cu Tava de 3 140 - 20-40 -
sfarami- ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Aer cald cu Tava de 2si4 | 140- 25-45 -
sfarami- ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Incalzire sus | Tavé de 3 140 - 25-45 -
sfarami- si jos gatit 150
cios
Paine Grill Raft de 4 max. 2 - 3 minute pe | Preincalziti cupto-
prajita, 4 sarma o parte; 2 -3 rul timp de 3 minu-
- 6 bu- minute pe cea- | te.
cati lalta parte
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¥ B

= EKBEHO @

(°C) (min)
Burger Grill Raft de 4 max. 20-30 Puneti raftul de
de vita, 6 sarma si sarma pe al patru-
bucati, tava de lea nivel si tava de
0,6 kg colectare colectare pe al

treilea nivel al cup-
torului. Tntoarceti
alimentele la ju-
matatea duratei de
gatire.

Preincalziti cupto-
rul timp de 3 minu-
te.

12. INGRIJ

IREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!

Consultati

capitolele privind siguranta.

12.1 Note cu privire la curatare

< Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.
Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.
Agenti de cu-
ratare Curatati petele cu un detergent neutru.
A Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
= Y[ te reziduuri poate produce un incendiu.
| I Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de sticla ale usii.
- i Pentru a reduce condensul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute
Utilizarea zil- | {ainte de gatire. Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minu-
nica te. Uscati cavitatea cu o lavetd moale dupa fiecare utilizare.
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e,
c24

Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.

Accesoriile

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Turnati: 250 ml de otet din vin
alb Tn adancitura cavitatii. Fo-
lositi un otet de maxim 6%,
fara niciun aditiv.

Lasati otetul sa dizolve rezi-
duurile de calcar la temperatu-
ra mediului ambiant timp de
30 de minute.

Curatati cavitatea cu apa cal-
da si o laveta moale.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Etapa 1
raceasca.

Opriti cuptorul si asteptati sa se

Etapa 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Etapa 3

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si
scoateti-o Tn afara.

(

Etapa 4
in ordine inversa.

Instalati suporturile pentru raft

Pinii de retinere de pe ghidajele
rafturilor telescopice trebuie sa
fie orientati catre inainte.

At

1 ——
/;Ft
9

|

T

I

12.4 Modul de utilizare: Curatare pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.
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/N AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri.

& ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu

aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opiriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Scoateti toate accesoriile.

Curatati podeaua cuptorului si
geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o lavetd moale si

un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati in meniul: Curatare rrrr/
Optiune Durata

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min

C3 - Curatare profunda 2 h 30 min
Pasul 2 OK - apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK - apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la

pozitia oprit.

@ Becul cuptorului raméane stins pe durata curatarii.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura setata, usa se blocheaza. Pana la deblocarea usii,

afisajul prezinta: B

La terminarea curatarii:

Opiriti cuptorul si asteptati
s& se raceasca.

Curatati cavitatea cu o laveta
moale.

Indepartati reziduurile de la baza
cavitatii.
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12.5 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introdu-
ceti butonul Meniu si selectati Setari, Semnal
De Reamintire La Curatare.

mr/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5
sec dupa fiecare sesiune de gatire.

12.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si
instalarea usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

/N ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Etapa1 | Deschideti complet usa si localizati
balamaua din partea dreapta a usii.

Etapa2 | Folositi o surubelnita pentru a ridica
si rotiti complet manerul balamalei de
pe partea dreapta.

Etapa 3 Localizati balamaua din partea stan-
ga a usii.

Etapa4 | Ridicati si rotiti complet parghia de pe
balamaua din stanga.

Etapa 5 Tnchidet,i pe jumatate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

Etapa 6 | Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.
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Etapa 7

Apucati garnitura profilata a usii (B)
de pe partea superioard a usii, de
ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera carligul.

Etapa 8

Trageti in afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.

Etapa 9

Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. incepeti cu pa-
noul de sus. Asigurati-va ca sticla ie-
se complet din suporturi.

Etapa
10

Curatati panourile de sticla cu apa
calda si sapun. Uscati cu grija panou-
rile de sticla. Nu curatati panourile de
sticla Tn masina de spalat vase.

Etapa
11

Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.
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Verificati daca ati pus la loc panourile de sti-
cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim-
bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla. Fiecare panou de sticla arata diferit pen-
tru a usura dezasamblarea si asamblarea.
Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul de sticla din mijloc.

12.7 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Tntotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.

Becul din spate

Etapa1 | Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

Etapa2 | Curatati capacul de sticla.

Etapa 3 | Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o caldurd de 300 °C.

Etapa4 | Montati capacul de sticla.
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13. DEPANARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu porneste sau nu se incélzeste

Problema

Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat.

Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste.

Usa cuptorului este inchisa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Blocare acces copii este oprita.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in
priza.

Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa cuptorului este inchisa sau incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa cuptorului este Tnchisa.
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Coduri de eroare

Err F102 Tncuietoarea usii nu este stricata.

00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezintd un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie, adresati-va comerciantului sau unui Centru de service
autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta este
amplasata pe cadrul frontal din interiorul cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din
interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.) | e

Codul numeric al produsului (PNC) | s

Numarul de serie (S.N.) | e

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs*

Numele furnizorului Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Identificarea modelului EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Indexul de eficienta energetica 81.2
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Clasa de eficienta energetica A+

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul 0.93 kWh(/ciclu
conventional

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul 0.69 kWh/ciclu
de ventilatie

Numarul de incinte 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volum 721

Tipul cuptorului Cuptor incastrat

EOD6P77WX 32.8 kg

Masa EOD6P77WZ 32.8 kg

KODDP77WX 32.8 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si gra-
tare - Metode de méasurare a performantei.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des n timpul gatirii. Mentineti curatd garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doud coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea alimentelor calde.
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Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduald pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

O — , -
— - selectati pentru a intra Tn Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare rrrr/ Setari £
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
(’ \ e e
Q (o) ON
<
=& oK 01-015 oK
Selectati Meniu, Confirmati seta- Selectati seta- Confirmati seta- | Reglati valoarea
Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
Setari
o1 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
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Setari
05 Senzor de gatire 1 - Alarma si 06 Cronometru numa- Pornit/Oprit
Actiune oprire ratoare directa
2 - Alarma
o7 lluminare cuptor Pornit/Oprit 08 Incélzire rapida Pornit/Oprit
09 Semnal De Reamintire | Pornit/Oprit 010 | Wi-Fi Pornit/Oprit
La Curatare
011 | Operatiune de teleco- Pornit/Oprit 012 | Dezactiveaza re- Da/Nu
manda automata teaua
013 | Modul demo Codul de ac- | O14 | Versiunea software Verificare
tivare: 2468
015 | Resetati toate optiunile | Da/Nu

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

A%
Reciclati materialele marcate cu simbolul O. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Domyselny a Stylovy — navrhnuty

s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebi¢ si mozete zakupit prislusenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

Stiahnite si aplikaciu My Electrolux Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov
a navodov na rieSenie problémov.

#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »‘ Google Play

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Upozornenie / Vystrazné a bezpec¢nostné informacie
@ vieobecné informacie a tipy
Informacie o Zivotnom prostredi

HoO®

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH

1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE............ 484 2.5 Pyrolytické Cistenie......................
2.6 VVnutorné osvetlenie

2.7 SEIVIS...iiiiiiieiieee e eeeeeieeeeee e
OSOD. .. 484 N
1.2 VSeobecna bezpecnost............... 485 ; 28 l"'kV'daC'a
2. BEZPECNOSTNE POKYNY ..o 486 3. INSTALACIA.......o e
s 3.1 Zabudovanie..........ccccooveriiinennn.
2.1 MoNtazZ......oooiiiiieee o :
2.2 Elektrické zapojenie...... 3.2 Upevnenie rury k linke................. 491
2.3 Pouzitie.......ccooeeveeenieennnnn.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie
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10.2 Automatické vypinanie............... 509
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11.1 ViIhky horuci vzduch................... 510
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12.1 Poznamky k Cisteniu..................
12.2 Cistenie: Reliéf dutiny.........
12.3 Vybratie: Zasuvacie listy
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ
— X

My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti
nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spbsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat' pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom a mobilnymi zariadeniami My Electrolux
Kitchen nebudu hrat’.
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- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

. UPOZORNENIE: Nedovolte detom ani domacim zvieratam
priblizit' sa k spotrebiCu poCas prevadzky alebo ked sa
ochladzuje. Pristupné Casti sa poCas pouzivania zohreju na
vysoku teplotu.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainsStalovanim do nabytku
uréeného na zabudovanie.

. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektricke;]
siete.

- Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- VAROVANIE: Dbaijte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou
ziarovky vypnuty, aby bolo vylu¢ené nebezpecenstvo
zasahu elektrickym prudom.

- VAROVANIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

- Pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva alebo nadob na
pecenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

- Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre tento
spotrebic.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie liSty, najprv potiahnite prednu
Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec smerom od
bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list
zvolte opacény postup.
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- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné Cistice.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

- Vyliate zvysky treba odstranit’ pred pyrolytickym Cistenim. Z
rury vyberte vSetky sucasti.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

+ Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebicom.

+ Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebi€, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

* Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

+  Spotrebi¢ nainstalujte na bezpeéné a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebicov a nabytku.

* Pred namontovanim spotrebi¢a skontrolujte, ¢i sa dvierka rury otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 590 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
VySka prednej ¢asti spotrebica 594 mm
Vyska zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej Gasti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej &asti spotrebi¢a 559 mm
Hibka spotrebica 569 mm
Hibka zabudovaného spotrebita 548 mm
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Hibka s otvorenymi dvierkami 1022 mm

Minimalna velkost' vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Elektrické zapojenie

A VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zadsahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku s kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predizovacie kable.

» Uistite sa, ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebica treba vymenit,, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovolte, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonceni inStalacie. Po instalacii sa
uistite, Ze mate pristup k sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvoinena, nezapajajte do nej sietovl zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovl zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istie alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet’ v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrckou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu alebo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa riadte celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebiCa. Mbzete si tiez pozriet’ Udaje v tabulke:
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Celkovy vykon (W) Cast kabla (mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty) musi byt o 2 cm dIhSi nez fazovy a neutralny kabel (modry a
hnedy).

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

» Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pouzitie v domacnosti (vo vnutri).

* Nemernte technické parametre tohto spotrebica.

» Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebica po¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6ze z neho uniknut
horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

+ Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom méze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu iskier alebo otvoreného plamefa so spotrebiom.

+ Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horiavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.

+  Nezdielajte vase WiFi heslo.

/N VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:
— Nedavajte priamo do spodnej ¢asti spotrebica riad alebo iné objekty.

Nedavaijte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.

Nedavaijte priamo do horuceho spotrebi¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure nenechavajte vihky riad ani potraviny.

Pri odstrafiovani alebo instalacii prisluSenstva budte opatrni.

+ Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac. Ovocné Stavy spdsobuju Skvrny, ktoré moézu byt
trvalé.

* Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal. Nesmie sa pouzivat’ na iné Gcely, napriklad
vyhrev miestnosti.

+ Dvierka rury musia byt' vzdy pri pe€eni zavreté.
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+ Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebi¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit’ teplo a vihkost' a moézu spdsobit’' nasledné poskodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a ¢istenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mozu prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.

« Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su t'azké!

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.

+ Spotrebi¢ Cistite vihkou mékkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Pyrolytické Cistenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia / poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

» Pred vykonanim funkcie pyrolytického samocistenia alebo postupu na prvé pouzitie
odstrante z vnutra rury:

— vSetky zvysky jedla, oleja alebo tuku a iné nedistoty.

- vsetky vyberatelné predmety (vratane rostov, bocCnych zasuvnych mriezok a pod., ktoré
boli dodané s produktom), predovSetkym vSak neprilnavé hrnce, panvice, pekace,
nastroje a pod.

+ Pozorne si precitajte vSetky pokyny tykajice sa pyrolytického Cistenia.

* Ked je spusteneé pyrolyticke Cistenie, nepustajte deti k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych chladiacich otvorov unika horuci vzduch.

+  Pyrolytické &istenie je proces vyuzivajlci velmi vysoku teplotu, pri ktorom moze dojst' k
tvorbe dymu zo zvyskov jedla a konstrukénych materialov, preto pouzivatelom dérazne
odporu¢ame:

— v priebehu pyrolytického Cistenia a po fiom zabezpecit’ dobré vetranie.

— pocas prvého pouzitia pri maximalnej teplote a po hom zabezpecit’ dobré vetranie.

+ Na rozdiel od ludi mézu byt niektoré vtaky a plazy extrémne citlivé na pripadné vypary
vznikajlce pocas Cistiaceho procesu vSetkych pyrolytickych rar.

— V priebehu pyrolytického Cistenia sa domace zvierata (najma vtaky) nesmu dostat’ do
blizkeho okolia spotrebica a pri prvom pouziti funkcie pyrolytického Cistenia alebo
maximalnej teploty zabezpecte dostatocné vetranie.

+ Malé zvierata mozu byt tiez velmi citlivé na lokalne zmeny teploty v blizkosti véetkych
pyrolytickych rdr po€as programu pyrolytického samocistenia.

» Nelepivé povrchy hrncov, panvic, plechov, kuchynského riadu a pod. sa moézu poskodit’
vysokou teplotou pri pyrolytickom Cisteni vo v§etkych pyrolytickych rdrach a mézu byt tiez
zdrojom nizkej urovne Skodlivych vyparov.
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+ Opisané vypary, ktoré sa uvoiﬁujg zo vSetkych pyrolytickych rur/zvySkov po vareni, nie su
Skodlivé pre ludi vratane deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\  VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo zasahu elektrickym pruadom.

+ Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie st ur€ené na pouzivanie inym spésobom
a nie su vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

» Ak treba dat’ spotrebic€ opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/N VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

+ Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
» Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
» Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

3.1 Zabudovanie
A tube. /electrol
@D YouTube omyomnecomewcso

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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(*mm)

(*mm)

548 21
[~

491/700



POPIS VYROBKU

4. POPIS VYROBKU

4.1 Vieobecny prehiad

=

Eé HH&

H B

Ovladaci panel

H Ovladac¢ funkcii ohrevu
Displej

B Otocny ovladag

HE Ohrevny prvok

A Zasuvka pre teplotnt sondu
Osvetlenie

B Ventilator

EJ Reliéf dutiny

M Zasuvacia lista, odstranitelna
tE Typovy stitok

B Urovne rostu v rare

4.2 Prislusenstvo
* Droéteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace, pecené pokrmy.
* Plech na pecenie
Na kolace a susienky.
* HIboky pekac
Na pecenie masa a mucnych pokrmov alebo ako nadoba na zachytavanie tuku.
* Teplotna sonda
Na meranie, do akej miery je pokrm upeceny.
+ Teleskopické listy ;
Pomocou teleskopickych list mézZete lahSie zasuvat' a vyberat’ rosty.
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5. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

5.1 Zasuvacie ovladace
Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac. Ovladac¢ sa vysunie.

5.2 Ovladaci panel

Senzorové polia ovladacieho panela Stlacajte Otocte,otovcny
ovladaé
ﬂ» o \
=-O- N/
\ , /‘? \
Rychle Osve- . oK
= N : . Teplotna
Casovac zohrieva- tlenie
. A sonda
nie rary

Ruru zapnete zvolenim funkcie ohrevu.

Ruru vypnete oto€enim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.

- — Ked je ovlada¢ funkcii ohrevu v polohe Vyp.,
' 'E’I jl—l displej sa prepne do pohotovostného rezimu.

Ked pediete, na displeji sa zobrazuje nastave-
na teplota, presny ¢as a ostatné dostupné
funkcie.

[vD)
o
(M}
A
g0
i

Displej s maximalnym poc¢tom nastavenych

Q) :”:' -EBEFI funkcii.
Q :s

sToP @ o 3 "“/ @

it
(O

=

&
Q

/

Ukazovatele na displeji

& 3% ol & »
Blokovanie Sprievodca pe- Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie
¢enim
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Ukazovate-
le ¢asova- Q

- STOP
ca:

S 0]

WiFi ukazovatel — blika, ked mdze byt rira pripo-
jena k WiFi sieti.

Dialkové ovladanie Ukazovatel - ovlada-
nie rury na dialku.

~
-

WIiFi pripojenie je zapnuté.

(vR)

Dialkové ovladanie je zapnuté.

Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as.

Ukazovatel peéenia s parou

Teplotna sonda ukazovatel

6. PRED PRVYM POUZITIM

A VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

6.1 Prvé cCistenie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru vycistite a nastavte cas:

e

= =
= | & | &

9

0:00
Nastavte &as. Stlacte tlagidlo: OK.

6.2 Pocdiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

1

Krok €. Vyberte z rury vyberatelné zastvacie listy a prislugenstvo.

Krok €.
Ruru nechaijte spustenu jednu hodinu.

Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E
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Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

Krok €.

3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustend 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost’ vetrana.

6.3 Bezdrotové pripojenie ©

Na pripojenie rury potrebujete:

* bezdr6tovu siet' s internetovym pripojenim,

* mobilné zariadenie pripojené k vasej bezdrbtove;j sieti.

Krok €. Stiahnite si mobilnu aplikaciu My Electrolux Kitchen a v dalSich krokoch postupuijte
1 podla nasledujucich pokynov.

grok ¢ Otocenim otocného ovladaca vyberte: = =
Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz

5470 - 5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Max. vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wifi modul NIU5-50

Frekvencia pripojenia Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Max. vykon EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Na Clenské Staty EU sa vztahuje ustanovenie smernice 2014/53/EU Belgicko, Bulharsko,
Ceska republika, Dansko, Nemecko, Estonsko, irsko, Grécko, Spanielsko, Franctizsko,
Chorvatsko, Taliansko, Cyprus, Lotyssko, Litva, Luxembursko, Madarsko, Malta, Holandsko,
Rakusko, Polsko, Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svedsko, Nérsko,
Svajciarsko, Spojené kralovstvo, Turecko.
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6.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje komponenty, ktoré su zalozené na bezplatnom sof-
tvéri z otvorenych zdrojov. Electrolux s vdacnost'ou uznava prispevok komunit pésobiacich v obla-
sti otvoreného softvéru a robotiky k vyvoju projektu.

repository.com (priecinok NIU5).

Pristup k zdrojovému kédu tychto bezplatnych softvérovych komponentov z otvorenych zdrojov,
ktorych licen¢né podmienky si vyzaduju uverejnenie, a uplné informacie o autorskych pravach a
platnych licenénych podmienkach najdete na webovych strankach http://electrolux.opensoftware-

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

7.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Spustit’ varenie

Krok €. 1

Krok €. 2

N

=

N

C

Nastavte funkciu ohrevu.

Nastavte teplotu.

Parné varenie

Skontrolujte, &i je rdra studena.

Priehlbinu dutiny rary naplite vodou z
vodovodu.

Nastavte funk-
ciu ohrevu pa-
rou.

Nastavte te-
plotu.

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
O (O
Prazdnu ruru pred-
hrievajte 10 minut,
() °C aby sa vytvorila

vlhkost'.
Vlozte jedlo do ru-
ry.
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Parné varenie

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapifiajte vodou po-
Cas pecenia, ani ked je rara horuca.

Ked' pecenie s parou skonci:

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
rdru vypnete oto¢enim ovla- Dvierka opatrne otvorte. Uvoine- | Skontrolujte, &i je rara stude-
daca funkcii ohrevu do polo- na vlhkost’' méze sposobit’ popa- na. Odstrante zvyskovu vo-
hy Vyp. leniny. du z priehlbiny dutiny rury.

7.2 Funkcie ohrevu

Standardné funkcie ohrevu

Teplovzdusné Pe-
cenie

Funkcia ohrevu Aplikacia
Na pecenie na 3 urovniach sucasne a na susenie potravin. Nastavte o
@ 20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

Tradi¢né pecenie

—_— Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Cn) Na pridanie vihkosti po€as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a
\l/ chrumkavej korky poc¢as pecenia. Na zvySenie Stavnatosti poCas opatov-
SteamBake ného zohrievania. Na zavaranie ovocia a zeleniny.
Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
@ korpus.
Pizza

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.
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Funkcia ohrevu Aplikacia
vvv Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranolCekov,
i americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Mrazené pokrmy

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked' pouzi-
jete tuto funkciu, teplota v dutine sa moze lisit’ od nastavenej teploty. Pou-
Zije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii

<]

Vihky hordci najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k: Vihky hordici
vzduch
vzduch.
vvv Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Y Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
_@ Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.
Ponuka

7.3 Poznamky k: Vihky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzité na zaradenie do triedy energetickej ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podia predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podia normy EN
60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pec€enia zatvorené, aby nedoSlo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecena Co najefektivnejsia prevadzka rury.

Ked pouZijete tato funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy*“, VIhky horuci vzduch. VSeobecné
odporugania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka uginnost™, v &asti Uspora
energie.

7.4 Ako nastavit: Sprievodca pec¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporuc¢anu funkciu a teplotu. Po¢as varenia mozete
upravit’ ¢as a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov moézete Uroven uvarenia pokrmu:
pouzit’ aj:
* Teplotna sonda * Neprepeceny

e Stredne

*  Prepeceny
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Sprievodca pecenim — na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
) ) ) i
E \/\9 1-45 OK

Vstupte do ponuky.

Vyberte Sprievodca
pecenim. Stlacte OK,

Vyberte pokrm. Stlac-
te tlacidlo OK.

Vlozte pokrm do rury.
Potvrdte nastavenia.

7.5 Sprievodca pec¢enim s receptami

Legenda

Teplotna sonda dostupné. Teplotna sonda umiestnite do najhrubsSej Casti

pokrmu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna sonda sa rdra sa vypne.

El >

Mnozstvo vody na parnu funkciu.

=]

Pred pecenim ruru predhrejte.

=

Urover rostu.

Ked funkcia skon¢i, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo

Trvanie

Hovidzie &

P1 Pecené hova-
dzie, neprepe-

cené

P2 Hovédzie pe-
¢ené, stredne

prepecené

1-1,5kg; 4
-5cm hru-
bé kusky

P3 Hovéadzie pe-
¢ené, prepe-

cené

/? E 2; plech na pecenie
Maso niekolko minit smazte na horuce;j
panvici. Vlozte do rury.

~ 40 min

~ 50 min

~ 60 min
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P4 Steak, strved-’ 180 -220 g/ /?EES; nadoba na pegenie na ~ 15 min
ne prepeceny kus; 3 cm drotenom roste
hrubé platky Méso niekolko mintt smazte na horucej
panvici. Vlozte do rary.
PS5 | Hovédzle pe- 15-2kg | AP [=]2; nadoba na pecenie na drote- | ~ 120 min
c¢ené/dusené nom roite
Lprvi)érn_adne Méso niekolko min(t smazte na horucej
ovadzie re- panvici. Dolejte tekutinu. Vlozte do rury.
bro, méaso z
horného steh-
na, hruby bok)
P6 Hovédzie pe-
cene, nepre- ~ 75 min
pecené (po-
malé pecenie)
P7 Hovadzie pe-
éené, streSne /? E 2; plech na pecenie
prepecené 1-15kg;4 | pouzite svoje oblibené koreniny alebo ~ 85 min
(pomalé pede- -5cmhru- | jednoducho sol a erstvo namleté kore-
nie) bé kusky nie. Maso niekolko minGt smazte na ho-
rdcej panvici. Vlozte do rury.
P8 Hovéadzie pe-
c¢ené, dobre
prepecené ~ 130 min
(pomalé pece-
nie)
P9 Filety, nepre-
pecené (po- ~ 75 min
malé pecenie)
P10 | Filety, stredne _ /‘? E| 2; plech na pecenie
prepedené 0.5-1,5kg; | Poutite svoje obitibené koreniny alebo _
(pomalé pege- | >~ 8cm jednoducho sof a Gerstvo namleté kore- ~ 90 min
nie) hrubé kisky | nje. Maso niekolko mintt smazte na ho-
rdcej panvici. Vlozte do rary.
P11 Filety, prepe-
¢ené (pomale ~ 120 min
pecenie)
Telacie @
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P12 T(Ielacie pece- 08-15 k9? /? E 2; nadoba na pecenie na droéte- ~ 80 min
né (napr. ple- 4 cm hrubé nom roéte
ce) kasky Pouzite svoje obitibené koreniny. Dolejte
tekutinu. Pecte prikryté.
Bravcové @ @
P13 Ii’ec':(’ené brax- 1.5-2kg Vld= 2; nadoba na pecenie na dréte- ~ 120 min
cova krkovic- nom roste
'é: alebo ple- Po polovici doby pripravy maso obratte.
P14 Tr’hané ?eé?- 1,5-2kg /? E| 2: plech na pe&enie ~ 215 min
Ir_ligravcove PouZite svoje obitibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obrat'te.
P15 | Cerstvé karé ! _61 S T]g; 5 | #?H 2; nadoba na pecenie na drate- ~ 55 min
_b’cknj kru- nom roste }
© Kusky Pouzite svoje oblubené koreniny.
P16 | Rebierka 2- Cvi_kg; E 3; hiboka panvica 90 min
pou'Z|tebs.u- Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
rove rebler- nadoby. Po polovici doby pripravy maso
ka hrubé 2 — obratte
3cm '
Jahnhacie @
P17 | Jahiacie 1.5-2kg; 7 /? E 2; nadoba na pecenie na plechu ~ 130 min
stehno s ko- -9 cm hru- na peéenie
stami bé kusky Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripra-
vy maso obratte.
Hydina &
P18 | Celé kurca cj:e;;ti/sékg; /? E 2; lﬁj 200 ml; nadoba na zape- ~ 60 min

kanie na plechu na pecenie

Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kurca obratte.
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Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo

Trvanie

P19 | Polovicka

kurcata

0,5-0,8 kg

/? E 3 ; plech na peéenie
Pouzite svoje oblubené koreniny.

~ 40 min

P20 180 -

200 g/kus

Kuracie prsia

/‘? E E 2; nadoba na zapekanie na

drotenom roste

Pouzite svoje oblubené koreniny. Maso
niekolko mindt smazte na horucej panvi-
ci.

~ 25 min

P21 Kuracie steh- -
na, cerstvé

/‘? E‘ 3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali,
nastavte nizSiu teplotu a pecte ich dlhSie.

~ 30 min

P22 | Cela kacka 2-3kg

/? E| 2; nadoba na pecenie na drote-

nom roste

Pouzite svoje obiibené koreniny. PoloZte
maso na nadobu na pecenie. Po polovici
doby pripravy kacku obratte.

~ 100 min

P23 | Cela hus 4-5kg

/?H 2; niboka panvica

Pouzite svoje obitbené koreniny. PoloZte
maso na hlboky plech na pecenie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.

~ 110 min

Iné

P24 | Sekana 1kg

/'? E‘ 2; droteny rost

Pouzite svoje obitibené koreniny.

~ 60 min

GX Ryby

P25 | Cela ryba, gri-

lovana

0,5-1kg
na rybu

/'? E‘ 2 ; plech na pecenie
Napliite rybu maslom a pouZite svoje ob-
libené koreniny a bylinky.

~ 30 min

P26 | Rybie filé -

E E| 3; zapekacia nadoba na drote-
nom roste 3
Pouzite svoje oblubené koreniny.

20 min

Sladké peéivol/dezerty T2
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P27 ;I(';llaérghovy B E| 2; @ 28 cm rozkladacia forma na 90 min
tortu na drétenom roste
P28 | Jablkovy ko- . (=1 2; I 100 - 150 mi; plech na pece- 60 min
lac nie
P29 | Jablkova torta ) = 2; okruhla forma na kola¢ na dréte- 40 min
nom roste
P30 | Jablkovy ko- - H2; s 100 - 150 mi; & 22 om okra- | 80 MIN
ac hla forma na kola¢ na drétenom roste
P31 ?rowni?_s - 2 kg |E| 3; hiboka panvica 30 min
¢ok. susienky
P32 Col;?lédové . = 2; leJ 100 - 150 ml; plech na muffiny 30 min
muttiny na drétenom roste
P33 Bogtjnikovy B E 2; forma na bochnik na drétenom ro- 50 min
kolac Ste
Zeleninal/prilohy ) %@ *
P34 Pgé:né ze- 1kg |E| 2: plech na pe&enie 50 min
miaky Na plech na pecenie polozte celé ze-
mianky so Supkou
P35 A'_“iriCké ze- 1kg E 3; plech na pecenie vystlany papie- 35 min
miaky rom na pecenie _
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakra-
jajte zemiaky na kusky.
P36 G','il?var,‘é | 1-15kg E| 3; plech na pecenie vystlany papie- 30 min
miesana zele- rom na pecenie _
nina Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleni-
nu nakrajajte na kusky.
P37 | Krokety, mra- 0,5 kg E] 3; plech na pe&enie 25 min

zené
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P38 | Hranolceky, 0,75 kg |E| 3; plech na pe&enie 25 min
mrazené ’
Gratinovanie, chlieb a pizza & & &
P39 | Lasagne/ 1-15kg E] 2; zapekacia nadoba na drotenom 45 min
rezance v za- roste
pekacej nad-
obe
P40 Za_peéené ze- 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom 50 min
miaky roste
P41 ::e':?"é pizza, _ E E 2; lﬁj 100 ml; plech na pecenie 15 min
enka vystlany papierom na pecenie
P42 ﬁerzt’vé pizza, _ E E| 2; &J 100 ml; plech na pecenie 25 min
ruba vystlany papierom na pecenie
P43 | Slany kolaé B E 2; plech na pecenie na drétenom ro- 45 min
Ste
P44 B_a%eiztlllb_ | 0.8 kg E E 3; lﬂ 150 ml; plech na pecenie 30 min
CIhaI' ab alblely vystlany papierom na pecenie
chite Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
P45 C%Io'z;nnyl | 1kg E E 2; &J 150 ml; plech na pecenie 45 min
razny tma’wy vystlany papierom na pecenie/dréteny
celozrnny roit
chlieb vo for-
me na boch-
nik

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Q

Casomer. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.
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Funkcia ¢asovaca

Aplikacia

STOP

Cas pripravy. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

sa vypne.

@

Odklad nastavenia ¢asu. Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

©)

Casovaé. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innost

rary.

Casovad zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny cas

Krok €. 1

Krok ¢. 2

Krok €. 3

9

Nl

N

5

Presny ¢as zmenite tak, ze vstupite do po-
nuky a vyberiete Nastavenia, Presny ¢as.

Nastavte hodiny.

Stlagte tlagidio: OK.

Nastavenie: Casomer

Krok €. 1

N

¥

Stlagte tlagidio: O.

Krok €. 2

Krok ¢. 3

Na displeji sa N
zobrazi: ( \
0:00

N

5

Nastavte funkciu Caso-
mer

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovad zaéne ihned odpogitavat.
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Nastavenie: Cas pripravy
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
NP2 . " N
( ) N\ -N- Na displeji sa ( A -N-
@ zobrazi: Q
0:00
STOP
o\r:getz/irt: ;L;thacxl/l:e Opakovane Nastavte ¢as va- | Stladte tlagidlo:
teplotu. stiacte: O. renia. OK.
@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
Nastavenie: Odklad nastavenia casu
Krok ¢. | Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 | Krok €. 4 Krok €. Krok ¢
1 5 6
Na di- .
. Na di-
\ Me spleji sa ‘ N2 h N N
( zobrazi: ( spleji S? (
. zobrazi:
] ; ' presny ) ; ] e ) \ ]
cas -
Vyberte | Opakova- | &TART | Nastavte | Stlacte | STOP | Nastavie | syagte
funkciu | ne stlacte: &as spu- tlacidlo: kca§ tlacidlo:
ohrevu. ) stenia. oK. s rc:ir;ce- oK.
@ Casovaé zacéne odpoditavat' v nastavenom éase spustenia.

9. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

9.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost'. Tieto zarazky zaroven zabranuju prevrhnutiu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.
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Droéteny rost:

Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list a uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju
nadol.

Plech na pecenie /Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.

Dréteny rost, Plech na pecenie /Hlboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
liSty zvolenej urovne rary a dréteny rost na
vodiacich listach.

9.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny.

Nastavuju sa dve teploty:

C ”?

Teplota v rure. Teplota vo vnutri.
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Pre najlepsSie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu
teplotu.

Nepouzivajte s tekutymi
pokrmami.

Pocas varenia musi zostat’ v po-
krme.

Spobsob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rdry.

3

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu

Zapekaciu nadobu

Spicku Teplotna sonda vlozte do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moznosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, ze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-
nie silikdnovej rukovate Teplotna sonda pouzite

okraj zapekacej formy. Spi¢ka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby.

&
Tihdees e

Krok €. Teplotna sonda zasurite do zasuvky v prednej Casti rury.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

Krok €.

Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
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Krok €.

na.

OK _ stlagenim potvrdte.
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mozete si vybrat
¢i budete v vareni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-

Krok €. Vytiahnite zastr¢ku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.

A

VAROVANIE!

Pretoze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-

ni.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie rury.

kovany.

Zapnite ju, ked je rdra zapnuta — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablo-

Zapnite ju, ked je rdra vypnuta — rdra sa neda zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

N

¥,

OOoK

@OK — stlacte a podrzte, ak
chcete zapnut’ funkciu.
Zaznie zvukovy signal.

@OK - stlacte a podrzte, ak to
chcete vypnut.

@ 3x IE'] — zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych
dovodov po urcitom Case vypne.

(SN

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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°C @ (h)

250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat' pri tychto funkciach: Osvetlenie rary,
Teplotna sonda, Odklad nastavenia ¢asu.

10.3 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete ruru, chladiaci ventilator méze zostat’ v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

11. TIPY A RADY

11.1 VIhky horuci vzduch

V z&ujme &o najlepsich vysledkov sa riadte tipmi v tabulke nizsie.

¥ = B Ik
\ ru
(°C) (min)
Sladké pecivo, 16 | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac na zachytavanie
tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 2 30-40
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Pizza, mrazena, Dréteny rost 220 2 10-15
0,35 kg
Piskétova rolada plech na pecenie alebo 170 2 25-35
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Brownies — ¢ok. plech na pecenie alebo 175 3 25-30
susienky pekac¢ na zachytavanie
tuku
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie for- | 200 3 25-30
my na drétenom roste
Piskoétovy korpus forma na korpus na dr6- 180 2 15-25
tenom roste
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Viktoriin kolac forma na pecenie na dro- | 170 40 - 50
tenom roste
PoSirovana ryba, plech na pecenie alebo 180 20-25
0,3 kg pekac¢ na zachytavanie
tuku
Celaryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo 180 25-35
pekac na zachytavanie
tuku
Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na dréte- 180 25-30
nom roste
Posirované ma- plech na pecenie alebo 200 35-45
so, 0,25 kg pekac na zachytavanie
tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 200 25-30
pekac na zachytavanie
tuku
Susienky, 16 ku- plech na pecenie alebo 180 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie
tuku
Mandiové susien- | plech na pedenie alebo 180 25-35
ky, 24 kusov pekac na zachytavanie
tuku
Muffiny, 12 kusov | plech na pecenie alebo 170 30-40
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Slané pecivo, 20 plech na pecenie alebo 180 25-30
kusov pekac na zachytavanie
tuku
Susienky z kreh- plech na pecenie alebo 150 25-35
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
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¥ = H kO
\ uru
(°C) (min)

Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 170 2 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Zelenina, posiro- plech na pecenie alebo 180 3 35-45
vana, 0,4 kg pekac na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na dréte- 200 3 25-30
omeleta nom roste
Stredomorska ze- | plech na pecenie alebo 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg pekac¢ na zachytavanie

tuku

11.2 VIhky horuci vzduch — odporuéané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keramlcka Tmava, matna
. h 8 cm priemer, .
28 cm priemer 26 cm priemer 5 s 28 cm priemer
cm vyska

11.3 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skusobne
Testy podia IEC 60350-1.
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¥ B = EBOC |®
\ i uru
(°C) (min)
Malé ko- Tradi¢né Plech na 3 170 20-30 -
laciky, 20 | pecenie pecenie
ks/plech
Malé ko- | Teplovzdus- | Plechna | 3 150 - 20-35 -
laciky, 20 | né Pecenie pecenie 160
ks/plech
Malé ko- Teplovzdus- | Plechna | 2a4 150 - 20-35 -
laciky, 20 | né Pecenie pecenie 160
ks/plech
Jablkovy | Tradi¢né Droteny 2 180 70-90 -
kolag, 2 pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy | Teplovzdus- | Dréteny 2 160 70-90 -
kolag, 2 né Pecenie rost
formy
@20 cm
Piskoto- Tradi¢né Droteny 2 170 40-50 Ruru predhrievajte
vy kolac, pecenie rost 10 minaty.
forma na
kolace @
26 cm
Piskoto- Teplovzdus- | Droteny 2 160 40 -50 Ruru predhrievajte
vy kolac, né Pecenie rost 10 minuty.
forma na
kolace @
26 cm
Piskoto- Teplovzdus- | Droteny 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrievajte
vy kolac, né Pecenie rost 10 minaty.
forma na
kolace @
26 cm
Linecké Teplovzdus- | Plechna | 3 140 - 20-40 -
kolaciky né Pecenie pecenie 150
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3¢ = B0 |0
\ ﬁ uru
(°C) (min)
Linecké Teplovzdus- | Plechna | 2a4 140 - 25-45 -
kolaciky né Pecenie pecenie 150
Linecké Tradi¢né Plech na 3 140 - 25-45 -
kolaciky pecenie pecenie 150
Hrianky, Gril Droteny 4 max. 2-3 minuty pr- Ruru predhrievajte
4-6 ku- rost va strana; 2-3 3 minaty.
sov minuty druha
strana
Hovadzi Gril Dréteny 4 max. 20-30 Dréteny rost viozte
burger, 6 rost a do Stvrtej a pekac
kusov, pekac na na zachytavanie
0,6 kg zachyta- tuku do tretej trov-
vanie tu- ne rury. V polovici
ku pecenia otocte po-
krm na druhu stra-
nu.
Ruru predhrievajte
3 minaty.
VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.
12.1 Poznamky k €isteniu
< Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-

Cistiace pro-

kom ¢istiaceho prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

striedky Skvrny vygistite s miernym &istiacim prostriedkom.
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OSETROVANIE A CISTENIE

A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze
=Y mat’ na nasledok vznik poZziaru.
| I V rure alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat' vihkost'. V
= | zaujme znizenia kondenzacie nechajte rdru zapnutd 10 minut pred pecenim.
Kazdodenné | o5 \ rire neskladujte dihdie ako 20 mindt. Dutinu po kazdom pouziti vysuste
pouzivanié | jemnoy handrickou.
Po kazdom pouziti vycistite vSetko prislusenstvo a nechajte ho uschnut. Pouzi-
e, te makku handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.
W PrisluSenstvo sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.
L Nelepivé prisluSenstvo nedistite abrazivnymi istiacimi prostriedkami ani pred-
Prislusenstvo | omj s ostrymi hranami.

12.2 Cistenie: Reliéf dutiny

Vydistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili zvySky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1

Krok €. 2 Krok €. 3

Do priehlbiny dutiny nalejte
250 ml bieleho octu. Pouzite
maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

Pockajte 30 minut, kym ocot
nerozpusti zvySky vodného
kamena pri teplote okolia.

Dutinu vycistite teplou vodou
a makkou handri¢kou.

Pre funkciu: SteamBake vydcistite rdru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

12.3 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’ raru.

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym

1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu Cast' zasuva-
2 cich it od bo¢nej steny.
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Krok €. Zadnu cCast’ list odtiahnite od

dopredu.

3 bocnej steny a listy vyberte.
Krok €. Pri ivnétalécii zasuvacich list 9
4 zvolte opacny postup.

Upeviovacie koliky na telesko-
pickych liStach musia smerovat’

)
]

2a

12.4 Spo6sob pouzivania: Cistenie pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

& VAROVANIE!

Hrozi riziko popalenin.

/I UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalované dalSie spotrebiCe, nepouzivajte
ich suc¢asne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’ poSkodenie rury.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte,
kym nevychladne.

Odstrante vsetko prislusen-
stvo.

Dno rury a vnutorny skleneny pa-
nel dvierok vycistite teplou vo-
dou, makkou handri¢kou a mier-
nym Cistiacim prostriedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok €. 1 Vstupna ponuka: Cistenie rrrr/
Voliteina funkcia Doba trvania
C1 - Lahké gistenie 1h
C2 - Normalne Cistenie 1 h 30 min
C3 - Dokladné Cistenie 2 h 30 min
Krok ¢.2 OK _ stlagenim vyberte program cistenia.
Krok €. 3 OK _ stlagenim spustite Cistenie.
Krok ¢. 4 Po cisteni otoéte ovladac funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.
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OSETROVANIE A CISTENIE

Cistenie pyrolyzou

@ Pocas Cistenia je osvetlenie v rure vypnuté.

Ked rara dosiahne nastavenu teplotu, dvierka sa zablokuju. Kym sa dvierka neodblokuju, na di-
spleji su zobrazené: E

Po skonéeni Cistenia:

Ruru vypnite a pockaijte, Vnutro vycistite mékkou hand- Z dna rury odstrante zvysky po
kym nevychladne. rickou. Cisteni.

12.5 Pripomienka cCistenia

Rura vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’ pyrolyzou.

Na vypnutie pripomienky vstipte do Ponuka a

rm/bl'k' displeji 5 sekund po kazd Ce-
ke na dispieyt  sextind po kazdom pece vyberte Nastavenia, Pripomienka Cistenia.

ni.

12.6 Vybratie a instalacia: Dvierka

Dvierka rury sa skladaju z troch sklenenych panelov. Dvierka rdry a vnutorné sklenené panely
mozete vybrat' a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok®.

A UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok €. Uplne otvorte dvierka a najdite zaves

1 na pravej strane dvierok.

Krok €. Pomocou skrutkovaca nadvihnite a

2 plne otocte prichytku na pravom za-
vese.
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Krok €. Najdite zaves na lavej strane dvierok.

3

Krok €. Nadvihnite prichytku na lavom zavese

4 a uplne ju preklopte.

Krok €. Dvierka rury privrite do polovice, aby

5 zostali v prvej otvorenej polohe. Po-
tom ich nadvihnite a potiahnite vpred
a vyberte z 16Zka.

Krok €. Dvierka polozte na makku tkaninu na

6 stabilny povrch.

Krok €. Uchopte ram dvierok (B) na hornom

7 okraji dvierok po oboch stranach a
zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevnovacie zapadky.

Krok €. Ram dvierok vyberte potiahnutim do-

8 predu.

Krok €. Sklenené panely dvierok uchopte za

9 horné okraje a opatrne ich vytiahnite
jeden za druhym. Zaénite vrchnym
panelom. Uistite sa, Ze skleneny pa-
nel sa Uplne vysunie z podpier.

Krok €. Panely umyte vodou s pridavkom sa-

10 ponatu. Sklenené panely opatrne
osuste. Sklenené panely neumyvajte
v umyvacke riadu.

Krok €. Po ¢&isteni nainstalujte sklenené pane-

11 ly a dvierka rury.
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jednoduchsie.

montovany spravne.

Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
namontovali spat’ v spravnom poradi. Skon-
trolujte symbol/potla¢ na bocnej strane skle-
neného panela, kazdy zo sklenenych panelov
vyzera odliS$ne, aby boli demontaz a montaz

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.
Uistite sa, ze stredny skleneny panel je na-

12.7 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt horuca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu, aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty na

Ziarovke.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym
nebude rdra studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozZte hand-
ricku.

Zadné osvetlenie

1

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. Skleneny kryt vycistite.
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Krok €. Nahradte ziarovku inou vhodnou ziarovkou odolnou teplotam do 300 °C.

Krok €. Nasadte skleneny kryt.
4

13. RIESENIE PROBLEMOV

/N VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

13.1 Co robit, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, €i...

Rura sa neda zapnut’ ani pouzivat'.

Rura je spravne pripojena ku zdroju elektrické-
ho napajania.

Rdra sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Rura sa nezohrieva.

Dvierka rury su zatvorené.

Rdura sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Rdura sa nezohrieva.

Je vypnutéa detska poistka.

Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do
zasuvky.
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Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C2 Vytiahli ste zastréku Teplotna sonda zo zasuv-
ky.

Err C3 Dvierka rury su zatvorené alebo je pokazené
blokovanie dvierok.

Err F102 Dvierka rury su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

0:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny

éas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kéd, ktory nie je v tabulke, vypnite domovu poistku a restartujte
ruru. Ak sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

Cistenie

Problém

Skontrolujte, €i...

Z priehlbiny dutiny rury vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je priveia vody.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte predajcu alebo autorizované servisné

stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy &titok sa
nachadza na prednom rame vnutorného priestoru rury. Neodstranujte typovy stitok z dutiny

rary.

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)
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ENERGETICKA UCINNOST

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informacény list k vyrobku*

Nazov dodavatela Electrolux
EOD6P77WX 949499836

Model EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835

Index energetickej uginnosti 81.2

Trieda energetickej uginnosti A+

§potreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re- 0.93 kWh/cyklus

Zim

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s ve- 0.69 kWh/cyklus

ntilatorom

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 721

Typ rary Zabudovateina rira
EOD6P77WX 32.8 kg

Hmotnost' EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg

*Pre Eurépsku tniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.
Pre Ukrajinu podla 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost. Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné riry a gri-
ly. Metédy merania vykonovych parametrov.
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14.2 Uspora energie

Rura ma funkcie, ktoré vam pomozu usporit’' energiu pri kazdodennom vareni.

Uistite sa, ze dvierka rury su pocas jej prevadzky zatvorené. PoCas pecenia dvierka rary
neotvarajte prili§ ¢asto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozne, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi pecenim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut, znizte teplotu rdry na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvySkového tepla v rure bude pecenie pokracovat'.

ZvySkové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla .

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch

Funkcia uréena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mozete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o¢akavanu Usporu energie.

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

O —
— — vyberte pre vstup do Ponuka.

Ponuka struktara

Sprievodca pecenim % Cistenie rm/ Nastavenia @
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
1, AL/

o) | N | .
<] { Q (t Qw
= OK 01-015 OK
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Vyberte Ponuka,

Potvrdte nasta-

Vyberte nasta-

Potvrdte nasta-

Upravte hodnoty

Nastavenia. venia. venie. venia. a stlacte OK,
Nastavenia
o1 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tony tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknu-
tie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Teplotna sonda Akcia 1-Signél a 06 Casovad Zap./Vyp.
stop
2 - Signal
o7 Osvetlenie rary Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp. 010 | WiFi Zap./Vyp.
011 | Automatické dialkové Zap./Vyp. 012 | Zabudnut siet’ Ano/nie
ovladanie
013 | Rezim Demo Aktivacny 014 | Verzia softvéru Kontrola
kod: 2468
015 | Zrusit vSetky nastave- | Ano/nie
nia

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materialy oznacené symbolom odovzdajte na recyklaciu. To. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte spotrebice oznacené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. E Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklanom zariadeni alebo sa
obrat'te na obecny alebo mestsky urad.
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KAZALO

MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasSa
vecCdesetletne strokovne izku$nje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne
rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite nase spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.electrolux.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
napravo:

www.electrolux.com/shop

Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
Kitchen.

B> EooegePly
SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na plo&¢ici za tehni¢ne navedbe.

VAN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

® Q@

2

A

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
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=
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VARNOSTNE INFORMACIJE

-

[{] Etectrolux
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My Electrolux Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My Electrolux Kitchen.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.
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- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da
so otroci in hisni ljubljencki dovolj oddaljeni od naprave.
Dostopni deli se med uporabo segrejejo.

. Ce je naprava opremljena z za$éito za otroke, mora biti
zascCita vklopljena.

. Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
predstavnik proizvajalca, pooblas€enega servisnega centra
ali druga strokovno usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

- OPOZORILO: Pred zamenjavo zarnice mora biti naprava
izklopljena, da preprecite moznost udara elektricnega toka.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med uporabo
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Pripomocke ali posodo vedno odstranjuijte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.

- Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

. Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite sprednji del
nosilcev reSetk in nato zadnjega od stranskih sten. Nosilce
reSetk namestite v obratnem zaporedju.

- Naprave ne Cistite s paro.

- Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

- Pred piroliticnim ¢iS€enjem je treba odstraniti razlito
tekocCino. |1z pecice odstranite vse dele.
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2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

» Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$c¢ajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, priloZena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zasc¢itne rokavice in
prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

» Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanj$o razdaljo do drugih naprav in enot.

» Pred namestitvijo peCice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.

Najmanjsa viSina omarice (najmanj$a viSina oma- 590 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
NajmanjSa velikost prezracevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm
na na dnu hrbtne strani

DolZina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm
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2.2 Elektricne povezave

A OPOZORILO!
Nevarnost pozZara in elektricnega udara.

» Elektricno prikljucitev mora opraviti usposobljen elektricar.
* Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploScice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno varnostno vti¢nico.
» Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.

+ Pazite, da ne poskoduijete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblas€enega servisnega centra.

» Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti brez orodja.

» Vti¢ vtaknite v vticnico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtica.

» Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (talilne varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. I1zolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

* Preden vtaknete vtic€ v vtiCnico, povsem zaprite vrata naprave.

» Ta naprava je dobavljena z vti€em in napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na ploS¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si lahko tudi
preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumeni kabel) mora biti 2 cm dalj$i od faznega in nevtralnega
vodnika (moder in rjav kabel).
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2.3 Uporaba

A OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

Naprava je namenjena samo za (notranjo) uporabo v gospodinjstvu.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vroCega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrs§ino za odlaganje.

Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i mesanico
alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne razkrijte nikomur.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju opreme bodite previdni.

Sprememba barve emajla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.
Ta naprava je namenjena le kuhanju. Ne smete je uporabljati v druge namene, denimo za
ogrevanje prostorov.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati pecice.

Ce napravo namestite za plo&¢o omarice (npr. vrata), poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plo§¢o omarice se lahko nakopicita toplota in vlaga
ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal. PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler
se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS¢enje

A OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vtiCnice.
Prepricajte se, da je naprava hladna. Vroce steklene plosce lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih poSkodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblas¢eni
servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!
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* Napravo redno Cistite, da preprecite poskodbe materiala na povrsini.
» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
¢iS€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za &iséenje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Piroliticno ¢is€enje

/I OPOZORILO!
Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvajanjem funkcije samodejnega €iS¢enja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice

odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas€obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vkljuc¢no z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so prilozeni
izdelku), Se posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

» Pazljivo preberite vsa navodila za piroliti¢no CisCenje.

* Med piroliti¢nim ¢iS€enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se mocno segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se spros$¢a vro¢ zrak.

» Pri piroliticnem ciS¢enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov
hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi
naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem ¢iS¢enju poskrbi za dobro prezraevanije.

« Zarazliko od ljudi so nekateri ptici in plazilci lahko izredno ob¢utljivi na morebitne hlape, ki
se spros¢ajo med Ciscenjem piroliticnih pecic.
— Med in po piroliti€nem ¢is¢enju umaknite Zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,

prezracevan.

* Majhne domace Zivali so prav tako lahko obcutljive na krajevne temperaturne spremembe v
blizini vseh piroliticnih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega CiS¢enja.

» Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poSkodujejo visoke
temperature pri piroliticnem ciS€enju vseh piroliticnih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

» Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za
ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Notranja osvetlitev

A OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

» Uporabite le Zzarnice z istimi specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblasc¢eni servisni center.
» Uporabljajte samo originalne nadomestne dele.
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2.8 Odstranjevanje

A OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

» Napravo izkljucite iz napajanja.
» Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.
» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci ali zivali zaprli v napravo.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Vgradnja
A tube. /electrol
@D VouTube mimvesomese

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled
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Upravljalna plod¢a

H Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

B Upravljalni gumb

H Grelnik

A Vticnica za tipalo za jedi
Lug

B Ventilator

EJ 'zboklina pecice

] Nosilec police, snemljiv
tEl Ploscica za tehni¢ne navedbe
tH Polozaji polic

4.2 Pripomocki
* Mreza za pecenje
Za posodo, modele, pecenke.
* Pekac za pecivo
Za kolace in piskote.
* Posoda za zar/pekac
Za peko in pecenje ali kot posoda za zbiranje mascobe.
» Tipalo za jedi
Za merjenje pecenosti zivil.
+ Teleskopska vodila
Teleskopska vodila omogocajo lazje vstavljanje in odstranjevanje resetk.
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5. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izskodi.

5.2 Upravljalna plos¢a

Senzorska polja nadzorne plosce

Pritiskajte

Obrnite gumb

O

Casovnik

R))
. B
rovans | 05V
grevanj tlitev
pecice

/(?

Tipalo za
hrano

N

¥

OK

9

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

. ,))

Ko je gumb za funkcije pecice v polozaju za iz-
klop, prikazovalnik preklopi v stanje pripravlje-

nosti.

VD)

Med pec€enjem se na prikazovalniku prikazejo
nastavljena temperatura, ura in druge razpoloz-

liive moznosti.

Prikazovalnik z najvecjim Stevilom nastavljenih

funkcij.

Indikatorji prikazovalnika

&

Klju¢avnica

Y4
Kuharski pomo¢-
nik

ol

Cisgenje

3

Nastavitve

>»

Hitro segrevanje pe-

Cice
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Indikatorji

program- Q
ske ure:

STOP

@

©)

Wi-Fi indikator — utripa, ko je peico mogoce po-

vezati z brezzi¢no povezavo Wi-Fi.

Zapomni si nastavitve ¢asovnika. kazal-
nik — pecica ima moznost oddaljenega

krmiljenja.

>

Povezava Wi-Fi je vklopljena.

Zapomni si nastavitve ¢asovnika. je vklop-

vD)

lieno.
Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Indikator pe€enja s paro (ﬂ)

Sonda za hrano indikator

6. PRED PRVO UPORABO

/N OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno Ciscenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite cas:

e

3

=

Nastavite programsko uro. Pritisnite

Q
00:00

oK.

6.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno peéico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce resetk.

rak:
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Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

2, II:_C" Nastavite najvijo temperaturo za funkcijo: E
rak: Pecica naj deluje eno uro.

3. |r-°- Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: .
rak: Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-
nje prostora.

6.3 Brezziéna povezava =

Za povezavo pecice potrebujete:
+ brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,

* mobilno napravo, povezano z brezzi¢nim omrezjem.

1. korak | Prenesite mobilno aplikacijo My Electrolux Kitchen in za naslednje korake sledite na-
vodilom.

2.korak | oprnite gumb, da izberete: = .

Frekvenca 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Najv. mo¢ EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvenca Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maks. mo¢ EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Drzave Clanice EU, ki jih zajema Direktiva 2014/53/EU: Belgija, Bolgarija, Republika Ceska,
Danska, Nemcija, Estonija, Irska, Grcija, Spanija, Francija, Hrvaska, Italija, Ciper, Latvija, Litva,
Luksemburg, Madzarska, Malta, Nizozemska, Avstrija, Poljska, Portugalska, Romunija,
Slovenija, Slovaska, Finska, Svedska, Norveska, Svica, Zdruzeno kraljestvo, Turcija.

538/700



VSAKODNEVNA UPORABA

6.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje komponente, ki temeljijo na brezplacni in odprtokodni
programski opremi. Podjetje Electrolux izraza hvaleznost za prispevke odprtokodne programske
opreme in skupnosti s podrocja robotike k razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in odprtokodnih komponent programske opreme, kate-
rih pogoje za licenco je treba objaviti, in za ogled popolnih informacij o njihovih avtorskih pravicah
ter veljavnih pogojih za licenco obis¢ite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIU5).

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\  OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak

{ @ (’
d C

Nastavitev funkcije pecice. Nastavite temperaturo.

Priprava jedi s paro

PrepriCajte se, da je pecica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

O\ O\
Q q Predhodno segre-

vajte prazno pecico

& °C 10 minut, da ustva-
rite vlago.
Postavite hrano v
i - pecico.
Vboklino pecice napolnite z vodo iz pi- N.astaV|Fe funk Nastavite
cijo gretja s pa-
pe. ro temperaturo.
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Priprava jedi s paro

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko
ali ko je pecica vroca.

Ko se pecenje s paro konca:

1. korak

2. korak

3. korak

klop pecice.

Gumb za funkcije pecice obr- | Previdno odprite vrata. Sprosce-
nite v polozaj za izklop za iz- na vlaga lahko povzro¢i opekli-

ne.

PrepriCajte se, da je pecica
hladna. Iz vbokline pecice
odstranite preostalo vodo.

7.2 Funkcije pecice

Standardne funkcije pecdice

Vroci zrak

Funkcija pecice Aplikacija
Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje Zivil. Temperatu-
@ ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spoda;j.

Gretje zgoraj/

—_— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

Pizza funkcija

spodaj
Cn) Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrust-
\l/ ljavo skorjo med pecenjem. Za vecjo socnost med pogrevanjem. Za ohra-
SteamBake njanje sadja ali zelenjave.
@ Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Gretje spodaj

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.
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Funkcija pecice Aplikacija
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe€en krompir v oblicah
A ali spomladanski zvitki).
* l ladanski zvitki
Zamrznjene jedi
I Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabac,
Opombe: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

vvv Za pecenje tankih zivil na zaru in popekanje kruha.

Zar

vov Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gra-
Y tiniranje in dodatno zapecenost.

Infra pecenje

= Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Ciééenje, Nastavitve.

—

Meni

7.3 Opombe glede: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata peCice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Za navodila za kuhanje si oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno pecenje. Za sploSna
priporocila za varCevanje z energijo si oglejte poglavje »Energijska uc€inkovitost«, Varéevanje z
energijo.

7.4 Nastavitev: Kuharski pomo¢nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo&eno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko
nastavite med pecenjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkci- Stopnja zapecenosti jedi:
jo:
» Sonda za hrano * Manj peceno

» Srednja

* Bolj pec¢eno
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Kuharski pomocénik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
) ) ) i
E \/\0 1-45 OK

Vstopite v meni.

Izberite Kuharski po-
mocnik. Pritisnite OK.

Izberite jed. Pritisnite

oK.

Vstavite jed v pecico.
Potrdite nastavitev.

7.5 Kuharski pomoc¢nik z recepti

Legenda

Sonda za hrano na voljo. Postavite Sonda za hrano v najdebelejsi del jedi.
Ko jed doseze nastavljeno temperaturo Sonda za hrano, se pecica izklopi.

El

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

=

Preden zac¢nete peci, predhodno ogrejte pecico.

=

Visina reSetke.

Ko se funkcija konc¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Cas traja-
nja

Govedina &

P1 Goveja pe-
¢enka, manj
pecena

P2 Goveja pe-
¢enka, sred-
nje pecena

1-1,5kg; 4-
5 cm debeli
kosi

P3 Goveja pe-
¢enka, dobro
pecena

/? E 2; pekac za pecivo
Nekaj minut prazite meso v vro&i posodi.
Vstavite v pecico.

~ 40 min

~ 50 min

~ 60 min
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P4 Zrezek, sred- 180-220 g /0? E E] 3: posoda za pecenje na ~ 15 min
nje peéen na kos; 3 mresi za peéenje
cm_debele Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
rezine Vstavite v pegico.
P5 | Pecenalduse- 1.5-2 kg ?[El2; posoda za pecenje na mrezi ~ 120 min
na 9ovedma za peéenje
(vbrz:(JIna pte- Nekaj minut prazite meso v vroéi posodi.
cenka, notra- Dodajte tekogino. Vstavite v pegico.
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)
P6 Goveja pe-
¢enka, manj
pecena (pece- ~ 75 min
nje z nizko
temp.)
P7 9oveja pe- VL= 2; pekaé za pecivo
cenka, sred- 1-1,5kg; 4- | Uporabite vase priljubliene zagimbe ali )
nje pecena 5cmdebeli | preprosto sol in sveze mleti poper. Nekaj | ~ 85 min
(peCenje z niz- | kosi minut prazite meso v vrodi posodi. Vsta-
ko temp.) vite v pecico.
P8 Goveja pe-
¢enka, bolj
pecena (pece- ~ 130 min
nje z nizko
temp.)
P9 File, manj pe-
¢en (pecenje z ~ 75 min
nizko temp.)
P10 Filg, sredr!je /? E 2; pekaé za pecivo
pecen (pece- 0,5-1,5 kg; Uporabite vase priljubljene zacimbe ali ~ 90 min
nje z nizko 5-6cmde- | preprosto sol in sveZe mieti poper. Nekaj
temp.) beli kosi minut praZite meso v vroé&i posodi. Vsta-
vite v pecico.
P11 File, dobro
pecen (pece- ~120 min
nje z nizko
temp.)
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Teletina @
P12 Teleéja pe- 0.8-1.5 kg;. /‘? E| 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli za pegenje
plece) kosi Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina @ @
P13 | Pecen svinj- 1.5-2kg /?H 2; posoda za pecenje na mresi ~ 120 min
ski vrat ali za pecenje
plece Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.
P14 N_:.atrgana svi- 1,5-2 kg /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
njina LTC Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po
polovici ¢asa pe€enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 | Ledvena pe- 1-1,5kg; 5= | [ 2; posoda za peéenje na mrezi ~ 55 min
c¢enka, sveza 6 cm debeli za pecenje
kosi Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
P16 | Rebrca 2—3_ kg; upo- E] 3: globok pekaé 90 min
rablge ;uro- Dodaijte tekoc€ino, da prekrijete spodnji
:/:r‘\ka_re%r;::a del jedi. Po polovici ¢asa pe¢enja meso
obrnite.
Jagnjetina @
P17 | Jagnjecje 1.5-2kg; 77 VL= 2; posoda za pedenje na pekaéu | 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli za pecivo
mi kosi Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pece-
nja meso obrnite.
Perutnina &
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P18 | Cel piséanec 1-1,5kg; A2 H 2; 14 200 mi; kozica na pekaéu ~ 60 min
svez za pecivo
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po
polovici asa pecenja piS€anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
P19 Pié_éanec, po- 0,5-0,8 kg /0? E] 3 : pekaé za pecivo ~ 40 min
lovica Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
P20 | Piscancje prsi | 180-200g /? E E‘ 2; kozica na mrezi za pece- ~ 25 min
na kos nje ’
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vroci posodi.
P21 :iééanéjva be- - {'? E| 3: pekaé za pecivo ~ 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg /? E| 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 100 min
za pecenje
Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici ¢asa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5kg /? E| 2. globok pekaé ~110 min
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci asa pecenja gos obrnite.
Ostalo
P24 | Mesna s$truca 1 kg /? E| 2. mreza za peéenje ~ 60 min
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
&> Ribe
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na /? E| 2 : pekaé za pecivo ~ 30 min
¢ena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
Se priljubljene zaCimbe in zelis¢a.
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njava na zaru

rjem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.

Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P26 | Ribji file B E E] 3; kozica na mrezi za pecenje 20 min.
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
Kolaéi / sladice T87 £2
P27 | Skutnatorta . E 2; @ 28 cm model za pecenje s 90 min
snemljivim obodom na mrezi za pe€enje
P28 ;’:éb°'é“i ko- - (= 2 ) 100-150 ml; pekaé za pecivo | 80 Min
P29 | Jaboléna pita B E| 2; model za pito na mrezi za pecenje 40 min
P30 | Jabolcna pita - E 2; e 100-150 mi; & 22 cm model | 80 ™in
za pito na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E| 3; globok pekaé 30 min
la¢ z leSniki ’
P32 °°';;?'a!d"i - (=] 2: et 100-150 mi; pekat za muffine 30 min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Biskvitno pe- . (=] 2; model za kruh na mresi za pece- 50 min
civo nje
Zelenjavalpriloge @ ‘Eﬁ *
P34 P_et':en krom- 1 kg E| 2: pekaé za pecivo 50 min
pir Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.
P35 P.eée"i k.rom- Tkg = 3; peka¢ za pecivo, obdan s papi- 35 min
pir v oblicah fiem za peko
Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 | MesSana zele- 1-1,5 kg = 3; pekaé za pecivo, obdan s papi- 30 min
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P37 | Kroketi, za- 0,5 kg E] 3; pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg |E| 3; pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’
Gratiniranje, kruh in pizza © & &
P39 Iv.azanj_a I zlo- 1-1.5kg E| 2; kozica na mrezi za pecenje 45 min.
zenka iz re-
zancev
P40 Gratini.ran 1-1.5kg = 1; kozica na mrezi za pecenje 50 min
krompir
P41 tSvekia pizza, _ E E 2; &J 100 ml; pekaé¢ za pecivo, 15 min.
anka obdan s papirjem za peko
P42 :Vgi‘? pizza, _ E E 2; lﬂ 100 ml; pekaé za pecivo, 25 min
ebela obdan s papirjem za peko
P43 | Kis ° E| 2; model za pecenje na mrezi za pe- 45 min.
cenje
P44 ',:tra"f’k“;(e, 0.8 kg (5] [= 3; laa) 150 mi; pekaé za pecivo, 30 min
z rtl:cl‘:) ﬁ'a' obdan s papirjem za peko
atta / bell Vec¢ Casa, potrebnega za beli kruh.
kruh
P45 onln.c;;vzrn.ati/ Tkg (8] E 2; ) 150 mi; pekaé za pecivo, 45 min.
rzeniicrni obdan s papirjem za peko / mreza za
kruh v mode- pegenje
lu za kruh
8.1 Casovne funkcije
Casovna funkcija Aplikacija
Q Odstevalna ura. Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.
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Casovna funkcija Aplikacija

Cas priprave. Ko se programska ura izteée, se oglasi zvoéni signal,

STOP funkcija pecice pa se izklopi.
@ Zamik vklopa. Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
@ Cas delovanja. Najveé je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na

delovanje pecice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak

N Q t

Za spremembo ure vstopite v meni in izbe-

rite Nastavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak

Na prikazo-
N

A valniku se pri- ( ) \\ ¢
kaze: @
0:00

Q

Pritisnite: QD Nastavite OdsStevalna ura Pritisnite: OK.

@ Programska ura zacne takoj odStevati cas.
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Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N Na prikazoval- \ N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk;:ijc\_ Ponavljajoce pri- e Nastavite das oK
ecice in nastavi- ; itisnite:
pte fomperaturo. tiskajte. @ kuhanja. Pritisnite: .
@ Programska ura za¢ne takoj odstevati Cas.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak . .
Na pri- Na pri-
( | kazo- ( | kazoval- ( |
\ e valniku \ e niku se \ W\ e
@ se pri- @ prikaze: @
kaze: —-ie=
ura Ty
| ponavia. | & zA- . UCS/T/Z-\'\A/_I- .
Izberite | FOnavia- | oo | Nastavite | pritignite: | gy | Nastavi- | pritigni.
funkcijo joCe priti- zacetni oK te konéni .OK
pecice. | skajte. O, cas. : &as. te: R

@ Programska ura zacne odStevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢€asu.

9. UPORABA: PRIPOMOCKOV

9.1 Vstavljanje opreme

Majhna zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala pred prevra¢anjem. Visok rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode.
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Mreza za pecenje:

MreZo potisnite med vodili nosilca re$etk in
poskrbite, da bodo nogice obrnjene na-
vzdol.

Peka¢ za pecivo /Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Glo-
bok pekac:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na vodilih zgoraj. _gs&g

9.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C ”?

Temperatura pecice. Temperaturo jedra.
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Za najboljSe rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob-
no temperaturo.

Ne uporabljajte za tekoce Med pecenjem mora ostati v jedi.

jedi.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe

Zlozenka

Sonda za hrano.

Konico Sonda za hrano potisnite v sredino
mesa ali ribe, e je mozno, v najdebelejsi
del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice

Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino

zlozenke. Sonda za hrano med pecenjem mora

biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno

sestavino. Z robom posode za pecenje podprite
silikonski ro¢aj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.

C
_ > —

S

4. korak | Vklju€ite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak /? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

6. korak | OK _ pritisnite za potrditev.
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. Izberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
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7. korak | Iztaknite vti€ Sonda za hrano iz vticnice ter vzemite jed iz pecice.

A OPOZORILO!
Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
Citvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kljuéavnica

Ta funkcija prepre¢uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

Vklopite jo, ko pecica deluje — nastavljeno pe€enje se nadaljuje, nadzorna ploS¢a je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je pecica izklopljena — pecice ni mogoce vklopiti, nadzorna plo$¢a je zaklenjena.

e OOoK. pritisnite in drzite za OOK. pritisnite in drZite, da jo
vklop funkcije. izklopite.
Oglasi se zvocni signal.

MoK

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po doloCenem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik vklopa.

10.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.
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11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = = <
\ ru
(°C) (min.)

Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda

Pizza, zamrznje- mreza za pe€enje 220 2 10-15

na, 0,35 kg

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda

Cokoladni kolaé z | Pekaé ali prestrezna po- 175 3 25-30

lesniki soda

Soufflé/Narastek, Keramiéni ramekini na 200 3 25-30

6 kosov mrezi za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ 180 2 15-25
na mrezi za pecenje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi | 170 2 40-50
za pecCenje

Posiranariba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 3 20-25

kg soda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35
soda

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 3 25-30
za pecCenje

Posirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 3 35-45

0,25 kg soda

Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 3 25-30
soda
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min.)
Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
sov soda
Makaroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35
sov soda
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda
Slano pecivo, 20 Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-30
kosov soda
Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 2 25-35
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 20-30
soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi 200 3 25-30
omleta za pecCenje
Mediteranska ze- Pekac ali prestrezna po- 180 4 25-30
lenjava, 0,7 kg soda

11.2 Vlazno pecenje - priporoceni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Posoda za pico

Peka¢ za peko

Majhne poso-

dice za pece-

nje in servira-
nje

Model za testo za ko-
laé
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Temen, neodbojen
premer 28 cm

Temen, neodbojen
premer 26 cm

Keramika
premer 8 cm,
vis§ina 5 cm

Temen, neodbojen
premer 28 cm

11.3 Razpredelnice za pe€enje za preizkusevalne institute

Informacije za preizkusevalne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

\/3/

—
—
o

I

()

O

(min.)

®

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Gretje zgo-
raj/spodaj

Pekac za
pecivo

170

20-30

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vrodi zrak

Pekac za
pecivo

150 -
160

20-35

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vroci zrak

Pekac za
pecivo

2in4

150 -
160

20-35

Jabol¢na
pita, 2
modela
za pece-
nje @ 20
cm

Gretje zgo-
raj/spodaj

Mreza za
pecenje

180

70-90

Jabol¢na
pita, 2
modela
za pece-
nje @ 20
cm

Vroci zrak

Mreza za
pecenje

160

70-90
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¥ B = EBOC |®
8 e
(°C) (min.)
Biskuvit, Gretje zgo- Mrezaza | 2 170 40 - 50 Pecico 10 minut
tortni raj/spodaj pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Biskvit, Vroci zrak Mrezaza | 2 160 40 - 50 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model @ vajte.
26 cm
Biskvit, Vrodi zrak Mrezaza | 2in4 | 160 40-60 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model @ vajte.
26 cm
Masleni Vrodi zrak Pekacza | 3 140 - 20-40 -
piskoti pecivo 150
Masleni Vrodi zrak Pekacza | 2in4 | 140- 25-45 -
piskoti pecivo 150
Masleni Gretje zgo- Pekacza | 3 140 - 25-45 -
piskoti raj/spodaj pecivo 150
Toast, 4 Zar Mrezaza | 4 maks. 2 - 4 minute Pecico 3 minute
- 6 kosov pecenje prva stran; 2 - predhodno segre-
3 minute druga | vajte.
stran

Goveji Zar Mrezaza | 4 maks. 20-30 Mrezo za pecenje
burger, 6 pecenje postavite na Cetrti,
kosov, in pre- prestrezno ponev
0,6 kg strezna pa na tretji nivo

ponev pecice. Hrano obr-

nite po polovici ¢a-
sa pecenja.
Pecico 3 minute
predhodno segre-
vajte.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

12.1 Opombe glede ¢is€enja

< Spredniji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim cistilom.

Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite Cistilno raztopino.

Cistilna sred- | MadeZe odistite z blagim Cistilnim sredstvom.

stva
A Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki lahko
= Y[ povzrogijo pozar.
| I Vlaga lahko v pegici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati kon-
denzacijo, naj pecica deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shra-
Vsakodnsvna njujte v pegici dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko
uporaba

krpo.

Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
4 , krpo s toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-

W valnem stroju.

Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
sredstvi ali ostrimi predmeti.

Pripomocki

12.2 Postopek ¢iséenja: I1zboklina pecdice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da odstranite ostanke apnenca.

1. korak 2. korak 3. korak
Vlijte: 250 ml belega kisa v Kis naj 30 minut pri tempera- Notranjost pecice odistite s to-
vboklino pecice. Uporabite turi okolja raztaplja ostanke plo vodo in mehko krpo.
najvec 6-odstotni kis brez do- apnenca.
datkov.

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

12.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk

Pred zaCetkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.
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1. ko- Izklopite pecico in poCakajte, da

rak: se ohladi.

2. ko- Spredniji del nosilca reSetke po- £

rak: vlecite stran od stranske stene.

3. ko- Zadnji del nosilca resSetke po- 1 ] T

rak: tegnite s stranskih sten in ga /—X‘/Q o[
odstranite. 0 _L | Iy

(] ‘2 i

4. ko- Nosilce reSetk namestite v ob- %Z H—

rak: ratnem zaporediju. I
Zadrzevalni zati€i na teleskop- o ‘ q
skih vodilih morajo biti obrnjeni b
naprej.

12.4 Uporaba: Piroliti€no ¢iS€enje

Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno CiS¢enje.

OPOZORILO!

A

Obstaja tveganje opeklin.

POZOR!

A

Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte soasno s
to funkcijo. To lahko poskoduje pecico.

Pred Piroliti€no ¢iScenje:

Izklopite pecico in poca-
kajte, da se ohladi.

Odstranite pripomocke.

Dno pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim cistilnim sredstvom.

Piroliti€no CiS¢enje

1. korak Odprite meni: Ciséenje wl .
Moznost Trajanje

C1 - Rahlo ¢is€enje 1h
C2 - Obi¢ajno Ciscenje 1h 30 min
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Piroliti€no CiSc¢enje

C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min
2. korak OK _ pritisnite za izbiro programa &i&enja.
3. korak OK - pritisnite za zacetek ¢iscenja.
4. korak Po ¢is¢enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@ Med ¢iSéenjem Iuc v pecici ne sveti.

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se vrata zaklenejo. Dokler se vrata ne odklenejo, pri-
kazovalnik prikazuje: E

Ko se ¢iSéenje konca:

Izklopite pecico in pocakaj- Notranjost pecice odistite z Z dna pecice odstranite ostanke.
te, da se ohladi. mehko krpo.

12.5 Opomnik za ¢iSéenje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate odistiti s pomocjo piroliticnega ¢iS¢enja.

Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Na-

rm/53ek nd utripa na prikazovalniku po vsa-
und utrip prixazovanix po v stavitve, Opomnik za ¢iS¢enje.

kem postopku priprave jedi.

12.6 Odstranjevanje in namescanje: Vrat

Vrata pecice so sestavljena iz treh steklenih ploS¢. Za CiSCenje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene ploS¢e. Preden odstranite steklene ploS¢e, preberite celotna
navodila »Odstranjevanje in namescanje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.
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1. ko- V celoti odprite vrata in poiScite tecCaj
rak: na desni strani vrat.

2. ko- Z izvijatem dvignite in povsem obrni-
rak: te desni vzvod tecaja.

3. ko- Pois¢ite tecaj na levi strani vrat.

rak:

4. ko- Dvignite in povsem zavrtite vzvod na
rak: levem tecaju.

5. ko- Vrata pecice zaprite do polovice do
rak: prvega polozaja odpiranja. Potem jih

dvignite in povlecite naprej ter snemi-
te s teCajev.

6. ko- Vrata polozite na mehko krpo na trd-

rak: no povrsino.

7. ko- Primite okvir vrat (B) na zgornjem ro- —
rak: bu vrat na obeh straneh in pritisnite \

navznoter, da sprostite zaponko.

8. ko- Okuvir vrat potegnite k sebi in ga od-
rak: stranite. ( N
~ N\~
/
9. ko- Drzite steklene ploSce vrat za zgorniji
rak: rob in jih previdno izvlecite eno za

drugo. Zacénite z zgornjo plos¢o. Po-
skrbite, da steklene plo$¢e povsem
zdrsnejo iz nosilcev.
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10. ko- Steklene plosc¢e odistite z vodo in mi-

rak: lom. Temeljito jih osusite. Steklenih
ploS¢ ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

11. ko- Po &is€enju namestite steklene plo-

rak: $Ce in vrata pecice.

Pazite, da stekleni ploSc&i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plo$ce; vsaka stekle-
na plos¢a je drugacna, da je razstavljanje in
sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno nameséen, se zaslisi
klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena ploS¢a
vstavljena na pravo mesto.

12.7 Zamenjava: Luci

/I OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo, da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da
se pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pedice polozite krpo.
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Zarnica na zadniji steni

1. ko- Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

rak:

2. ko- Ocistite steklen pokrov.

rak:

3. ko- Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
rak:

4. ko- Namestite steklen pokrov.

rak:

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem Preverite naslednje:

Pecice ni mogoce vklopiti ali je uporabljati. Pe_c':icg je pravilno priklju¢ena na elektricno na-
pajanje.

Pedica se ne segreje. Samodejni izklop je onemogocen.

Pedica se ne segreje. Vrata pecice so zaprta.

Pecica se ne segreje. Varovalka ni pregorela.

Pedica se ne segreje. Varovalo za otroke je izklopljeno.

Komponente

Problem Preverite naslednje:

Lu¢ ne sveti. Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje. Lug je pregorela.
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Komponente

Sonda za hrano ne deluje. V_ti('; Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢-
nico.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ... Preverite naslednje:

Err C2 Izvlekli ste vti€ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata pecice so zaprta ali pa zapora vrat ni po-
kvarjena.

Err F102 Vrata pecice so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 PriSlo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zazenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblasceni
servisni center.

Ciséenje
Problem Preverite naslednje:
Voda izteka iz vbokline pecice. V vboklini pecice je preve¢ vode.

13.2 Servisni podatki

Ce resitve tezave ne morete najti sami, se obrnite na prodajalca alipooblagéen servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okviru notranjosti pecice. PloSCice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporoéamo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.) | e

Stevilka izdelka (PNC) | s

Serijska Stevilka (S.N.) | s
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14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o izdelku in informacijski list o izdelku*®

Ime dobavitelja Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Identifikacija modela EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi¢ajnem
nacinu

0.93 kWh(/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi in nacinu z
ventilatorjem

0.69 kWh(/cikel

Stevilo prostorov za peko

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

721

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

EOD6P77WX 32.8 kg
EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki, pecice, parne pecice

in Zari - Postopki za merjenje ucinkovitosti delovanja.

564/700




STRUKTURA MENIJA

14.2 Varéevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varéevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat peCice med peCenjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc&eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred peenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici pe€e naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjSalo pri¢akovani prihranek energije.

15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni

O _
— — izberite, da vnesete Meni.

Meni struktura

Kuharski pomonik ¥ Ciscenje mf’ Nastavitve &%

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
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delovanje

1, N\
o) 1| \ 1| .
< f Q (t Q\
=& oK 01-015 oK
. . . . . . . . Prilagodite vred-
Izberite Meni, Potrdite nastavi- Izberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. tev. OK
Nastavitve
o1 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok iz-
klopljen
05 Sonda za hrano Deja- 1-Alarm in 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
nje zaustavitev
2 - Alarm
o7 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pe- | Vklop/lzklop
cCice
09 Opomnik za ¢iS¢enje Vklop/lzklop 010 | Wi-Fi Vklop/lzklop
011 | Samodejno daljinsko Vklop/Izklop 012 | Pozabi omrezje Da/ne

013 | Predstavitveni nacin

Aktivacijska 014
koda: 2468

Razli¢ica program-
ske opreme

Preverjanje

015 | Ponastavi vse nasta-
vitve

Da/ne

16. SKRB ZA OKOLJE

A%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaguje simbol 2. Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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CAOPXAJ

MUCITUMO HA BAC

XBana wro cte kynunu Electrolux ypehaj. sabpanu cte nponssog koju ca cobom goHocu
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. [eHnjanaH je, eneraHTaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balle notpebe. byaute yBepeHnu aa hete npu cBakoM kopuwherwy 40OUTK n3BaHpeaHe
pesynTare.

Ho6po pownu y Electrolux.

MMoceTute Haw cajT Aa:

IMpubasuTe caseTe 3a kopuwwhene, bpoLuype 1 nHopmaumje 3a pellaBare
@ npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:
www.electrolux.com/support
Peructpyjte npoussopg paau 6orse ycnyre:
www.registerelectrolux.com
Kynute npnbop, MOTPOLIHK MaTepujan u opurMHasiHe pesepBHe [efnoBe 3a CBOj
www.electrolux.com/shop
B Bectroux 3a jow BuLIe pelienaTa, caBeTa U MeToAa peluaBama npobnema npeysmure

'

’\ annukaumjy My Electrolux Kitchen.
2 Available on the A\, GET IT ON
« App Store ’/’ Google Play

KOPUCHUYKA NOAPLWIKA U CEPBUC

YBeK KOPUCTUTE OpUrMHAriHe pe3epBHE OeNoBe.

Kapa koHTakTMpaTe oBralwheHy CepBUCHU LieHTap, BOAWUTE padyHa fa kop cebe nmate
cnepehe nogatke: Mopen, 6poj npon3Boaa, cepujcku 6poj.

Mogauy mMory fa ce npoHahy Ha NNoYuLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTkama.

Ynosopere/onpes — nHdopmauuje o 6e3benHocTu
@ OnwTe nHdopmauuje n caBetm
VHdbopmMauuje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3agpxaHo npaBo n3mMeHa.

CAOPXAJ

1. AHOOPMALUWJE O BE3SBEOHOCTM.....569 2.5 MvponnTnyko Ynwhekse.............. 574
1.1 Be3BeHOCT ASUE 1 OCETIbUBIX 2.6 YHyTpallH€e OCBETIbEHE. .. ..575

2.7 YCNYTa..coooieeeeeeeee e
2.8 OOnarambe.......ccccvvveveeeeeeeeeeeeennns 575
3. MHCTAJNALMJA........oieereieeneeens 575
3.1 YrpafuBame.......cccceeevvvveeeiieeennnn 576

3.2 MNpwuuspwhrBame pepHe 3a

KYXUHSCKU €NEMEHT ...cvvviiiaeeeeeaaiiiinee 577
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4. OMMUC NMPOU3BOIA..........ccooeecrrerneenas 577
4.1 ONWTU NPUKAS......vveeeeeeerreeannenn 577
4.2 TIPUBOP...eeeceeeeeiee e e e 578

5. KAKO CE YKIbYY4YJE U UCKIbYYYJE

PEPHA..... . 578
5.1 lyrmag Koja ce yBnave................ 578
5.2 KomaHaHa Tabna......ccceeeeeeeeeeeennn.

6. MPE NMPBE YNOTPEBE..

6.1 MNpBoO unwheme...
6.2 NHnumjanHo npearpeBamse.......... 580
6.3 BEXKNUHA BE3A 2 oo 580
6.4 CodpTBEpCKE NULEHLE. ................ 581
7. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA................. 581
7.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
BAMPEBAMDA. . .eeeeeeneieeeeaanieeeeenneeaenanees 581
7.2 OyHKUMje 3arpeBambad............e...... 582
7.3 HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo
neYvyeHe y3 BEHTUMATOP......cceeeeeennnnee 584
7.4 Kako ga nogecute: lNoTnomorHyTa
MPUMPEMA.....iiiiiiiiiiieeee e 584
7.5 NoTnomorHyTa npunpemMa ca
PELEMTUMA. ..cciiiiiiiiiiiiiieeee e 584
8. ®YHKUWUJIE CATA......ccoiirrerrrenneenne 591
8.1 DyHKUMjE CaTA..ueeeeeeiiieeeeieeene 591
8.2 Kako ga nogecute: ®yHkunje
CATA. ittt 591
9. KAKO OJA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 592
9.1 Ybauusarbe npubopa...................
9.2 TemnepaTypHU CEH30p
10. AOOATHE ®YHKLUJE..........cccvrurrrnnes
10.1 KoHTpomnHa 6paBa............cceeeuee
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10.2 AyTOMaTCKO UCKIbYUYUBAHSE. ...... 595
10.3 BeHtunatop 3a xnaheme........... 596
11. KOPUCHU CABETM.......cccocvrirrrinrnrnns 596
11.1 BnaxHo neyetwe y3
BEHTUMATOP...eiiiiiiniieeeee e e e 596
11.2 BnaxHo neyere y3 BeHTMnaTop -
NPENoPYYEHUN MPUBOP......cccveeeeeeannie. 598
11.3 Tabene kyBaha 3a UHCTUTYTE 3a
TECTUPAHE. ...euvviiieieeeee e 598
12. HEFTA W YUWIREHE..............cceeereen 600
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YALLNEHEM. ..o 601
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YHYTPALIHOCT . ..o 601
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12.4 Kako pga kopuctute: MNnuponmutunyko
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MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

-

[{] Etectrolux

o~
o

ﬁ

‘ My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

1. A UHOPOPMAUWJE O BESBE[JHOCTWU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uro Kakee nospeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3beagHoCT AeLe U oceTIbLUMBUX O0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMakeHUM (PU3NYKMM, YYITHUM WU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao 1 ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTCTBa Yy Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3b6egaH HaumH
M YKONWKO cxBaTtajy moryhe onacHoctu. deuy mnaha oa 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CITIOXKEHUM
nHBanuauTeToMm, Tpeba gpxaTtu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nof ctanHum Hag30pOoM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem n mobunHum ypehajuma ca My Electrolux Kitchen.
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- OpxuTte ceBy ambanaxy garoe oA geue v OAnoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YIO3OPEHE: MNocTtapajte ce aa geua u kyhHu rsybmnmum
He Oyny 6nusy ypehaja gok ypehaj pagu nnu ce
pacxnahyje. [JocTynHu genosu noctajy Bpenn TOKOM
ynotpebe.

- Ako oBaj anapat nma ypehaj 3a 6es3begHocT geue, Tpeba ra
akTMBmMpaTtu.

- [eua He cmejy oa obaBrbajy umwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e3begHOCTH

- Cawmo kBanudukosaHa ocoba Moxe oa MOHTMpa OBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WTo ra yrpagure.

- Uckrbyuute ypehaj ns ctpyje npe 6uno kaksor ogpxaBatba.

- Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera Mmopa aa
3ameHu npomnssohauy, ogrosapajyhu OsnawheHn cepBuUCHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
n3berna onacHoOCT oA enekTpuymTeTa.

- YINO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernm
MoryhHOCT da gohe A0 enekTPUYHOr LLIOKa.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n keroBn JOCTYNHN OEMOBU MOTY
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba 1T NaxrbUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

- YBeK KOpuUcTuTe 3aliTUTHe pyKaBuLe Kag Bagute npubop
nnun nocyhe n3 pepHe unu nx ctasrbate y pepHy.

- Kopuctute camo TemnepatypHu ceH3op (CeH3op
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a 0Baj ypehaj.

- [la BucTe yKNoHUNM WnHe 3a NOAPLLKY peLleTKn npBo
noByUMTE Npean Aeo LWWHA 3a NOAPLLUKY a 3aTUM 3aHM
Aeo of 6o4HuX 3ngosa. MNocTaBrbame WKNHaA 3a NOAPLUKY
pelueTke BpLN ce OOpHYTUM peaocrnenom.
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- Hemojte kopuctntn napoymncray 3a ynwhere ypehaja.

- Hewmojte kopuctutn rpyba abpasmnBHa cpeacraa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera moxe gohu fo pacnpckaBara cTakna.

- [Npe nuponuTtuykor ymwherwa moparte yKIOHUTU BULLAK
npocyTe XpaHe. YKIOHUTEe CBe Aer0Be N3 pepHe.

2. BEBBE[JHOCHA YNYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\  YNO3OPEHE!
Cawmo kBanugukoBaHa ocoba mMoxe Aa nHctanvpa osaj ypeha;.

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* Hewmojte ga nHctanupate nnu kopuctute owTeheH ypehaj.

* [lpuapxasajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTUpPahEe Koje cTe obunu y3 ypeha.

* YBek BOOUTE padvyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3ato LWTOo je Texak. YBeK kopuctute
3alUTUTHE pykaBuLie 1 3aTBOPeHy obyhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo v NpuknagHo MecTo Koje UchyH-aBa 3axTeBe 3a
NHCTanauujy.

* HeonxoaHo je npuapxaBaTy ce MUHUMAIHOI pacTojaka of Apyrux ypehaja n KyXmkCcKux
enemMeHara.

» T[pe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe ga nu ce BpaTa nehHuue oTBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpemMrbeH cUCTEMOM 3a eneKkTpu4Ho xnahewe. Mopa ce ynotpebrbaBatu ca
N3BOPOM ENEKTPUYHOT Hanajarba.

MuHMManHa BUCUHA KyXMHCKOT enemMeHTa (MUHU- 590 (600) Mmm
MarnHa BUCKHa enemeHTa ucnog pagHe nrove)

LLInprHa KyxukscKor enemMeHTa 560 mm
[y6uHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npeghe ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agmwe cTpaHe ypehaja 576 Mm
LLinpuHa npegtse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agwe ctpaHe ypehaja 559 Mm
[y6uHa ypehaja 569 Mm
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[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6buHa ca oTBOpeHUM Bpatuma 1022 mm
MwuHMManHa BennynMHa BEHTUNAaLMOHOr OTBOpA. 560x20 mm

OTBOp NOCTaBIbEH Ha A0H0j 3a4H0j CTPaHN

OyxuHa kabna 3a Hanajatbe. Kabn je noctaBrbeH y 1500 mm
[ECHOM yriy ca 3afHe CTpaHe

MOHTaXHW 3aBpTHM 4x25 Mmm

2.2 Mpukrby4yere Ha eNeKTPUYHY Mpexy

/N YNO3OPEHKE!
Pu3vk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

+ Caa npukibydmBama cTpyje Tpeba ga obaeu kBanudukoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa na 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga Cy napameTpy Ha NoYMUM ca TEXHUYKUM KapaKkTepucTMkama KoMnatuonnHm
ca ogroapajyhum napameTprma enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajare.

* YBEK KOpUCTUTE NPOMMUCHO yrpaheHy yTUYHULY ca 3aliTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe aa kopuctuTe aganTtepe ca BuLLE YTUYHULA U NPOAYXHE Kabnose.

* [lpoBepuTe Aa HUCTe OLITETUNM FMaBHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHU
kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To Tpeba Aa ob6asu Halw oBnawheHn cepBUCHYU LieHTap.

* He possonute ga kabn 3a Hanajawe goavpyje nnu gohe 6nmsy Bpatuma ypehaja unu Hiwm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagn wunu kaga cy Bparta Bpena.

+ 3awTnTa o yAapa Aenosa Mo HanoHOM M M30M0BaHMX AefioBa Mopa Aa ce NpuYBpCTy
Tako Aa He Moxe Aa ce yknoHu 6e3 anara.

+ TpukrbyunTte rnaBHu Kabn 3a Hanmajake Ha 3UAHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy HcTanauuje.
BoaunTe payyHa Aa nocToju NpUCTyn MPEXHOM YTUKayy HakoH MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHMUa nabasa, HeMojTe Aa NPUKIbyYyjeTe MPEXHUN yTUKaY.

* He Byuute kabn 3a Hanajarwe kako 6ucte nckrbyumnnu ypehaj. Kabn nckrbyumTe Tako LWTo
heTte n3Byhu ytrkay us ytuyHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pacTaBHe npekmgaye: 3aWwTUTHe NnpekMaade, ocurypade
(ocurypade ca HaBojeM Tpeba CKMHYTU ca Hocaya), ayToOMaTCKe 3alUTUTHE npeknaade u
KOHTaKTOpe.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanauuju Mmopa nocTojaTn pacTaBHU NpekMaad koju Bam omoryhaBsa aa
UcKrby4mTe cBe (pasde Hanajawa ypehaja. Paamak nameny koHTakaTa Ha pactaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

+ [loTnyHo 3aTBOpWTE BpaTa Ha ypehajy npe Hero LITO NOBEXeTe MPEXHN yTUKay y 3uaHy
YyTUYHULLY.

* Ypehaj ce ncnopy4yje ca CTpyjHUM yTUKAYeM U CTPYjHUM Kabrom.
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TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu 3ameHy 3a Espony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTtke O YKyMHOj CHAa3W Ha NNOYMLM ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe nornegatv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

mMakcumarnHo 3680 3x1.5

MpoBoAHUK 3a y3eMrberse (3eNeHN/XKYTN NPOBOAHMK) Mopa 6UTK 3a 2 UM OyXu o4 NPOBOAHMKA
3a hasy u Hyny (nnaeu 1 6paoH NPOBOAHMK).

2.3 YnoTpeba

YNO3OPEKE!
MocToju pusnk of nospehmBara, ONekoTUHa 1 CTPYJHOT yaapa unu ekcnrosuje.

OBaj ypehaj je HamereH caMo 3a kyhHy ynoTpe0y (y 3aTBOpeHOM NpocTopy).

Hewmojte oa menwate cneumdukaumjy oor ypehaja.

Boaunte payyHa Aa oTBOpM 3a BeHTWUnaumjy He Byay 3anyLueHu.

He octaBrsajTe ypehaj 6e3 Hagsopa TokoMm paja.

Ypehaj Tpeba UCKIbyunT HakoH cBake ynotpebe.

Byaoute onpesHn kag otBapaTte Bpata ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecuTtn aa nsahe
BpEeO BasadyXx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy BaM MOKpPe pyKe Unu kaga je OH Y KOHTaKTy ca BOLOM.
HewmojTe nsnaratn otBopeHa BpaTta Benukom ontepehety.

Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY UM MPOCTOP 3a OAraraxe.

MaxrbmBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cactojaka koju cagpke ankoxon Moxe
[OBECTU 0 1cnapaBakba ankoxosna n Mellara ca Ba3fyxoMm.

BapHuue nnv oTBopeHn nnameH He cmejy aa byay y 6nusmHun ypehaja kaga oteapaTte
Bpara.

3anarbuBe maTepuje unv NnpegMeTe HaToMrbeHe 3anarbnB1UM MaTepujama HemojTe
CTaBrbath yHyTap u nopef ypehaja nnu Ha wera.

He penute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

YNO3OPEHE!
MocToju pusmnk of owTehewa ypehaja.

[a 6ucrte cnpeunnu owrteherwe nnu rybutak 6oje Ha emajnupaHum NoBpLUNHaMA:
— Hewmojte ctaBrsatn nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npegmete y ypehajy AMpeKkTHO Ha gHO.
— He craBrbajte anymmHujymcky honujy AMPEKTHO Ha [HO YHYTpaLlHOoCTH ypehaja.
— Hewmojte cunatu Bogy aupektHo y Bpyh ypehaj.
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— Hemojte gpxatn y ypehajy BnaxHo nocyhe n xpaHy HakoH 3aBpLUeTKa KyBara.
— byaunTe naxrbueu Kaga ckngate unm noctasrbarte npudop.

+ Tybutak 60je Ha emajnupaHM NoBpLUMHaMa U Hephajyhem Yyenuky He yTude Ha cam paj
ypehaja.

+ Kopuctute aybokn nnex 3a 3anveeHe konaye. BohHu cok Moxe Aa octaBu TpajHe Mprbe.

» OBaj ypehaj je HamerEeH CaMo 3a KyBahe. HemojTe ra KopucTuTn y apyre cBpxe, Ha npumep
3a 3arpeBatse npocTopuje.

» [lok cnpemare jeno, Bpata pepHe Tpeba yBek Aa Oyay 3aTBopeHa.

* Ao je ypehaj MOHTVMpaH u3a naHena HameluTaja (Hnp. BpaTta), 06e3beanTte aAa NpunmMkom
paga BpaTa Hukaga He Oyay 3aTBopeHa. /13a 3aTBOpeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TonnoTa 1 Bnara u npoy3pokyjy HakHagHo owTteherwe ypehaja, kyhuwta nnu noaa.
He 3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe AOK ce ypefaj y NoTnyHOCTU He OXNa[un HaKkoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera v ynwhene

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk og o3nefhueBara, noxapa nnu owTehewa ypehaja.

* [pe unwhera nckbyunte ypehaj n nssyuuTte ytukad u3 a3ngHe yTudHuLe.

» T[lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH. MNocToju pu3nk ga ce NofioMe CTakneHe nnove.

» Opamax 3ameHuTe CTakmneHe nnoye Ha BpaTtuma ako ce owTteTte. Obpatute ce OBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxrbuem kaga ckugate Bpata ca ypehaja. Bpata cy Tewka!

» PeposHo ynctute ypehaj ga ucte cnpeunnu nponagame NOBPLUMHCKOT MaTepujana.

* Ypehaj unctute BNaxHoOM MeKOM Kpnom. Kopuctute UCKIbYYMBO HeyTparnHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopuctntn abpasneHe npounssoae, abpasusHe jacTyuuhe 3a ymiwheme,
pacTBapaye unv meTasnHe npegmere.

*  YKONMKO KOPUCTUTE CNpej 3a pepHy, NpuapxaeajTe ce ynyTctaBa o 6e36e4HOCTM Ha
ambanaxu.

2.5 MNuponutuyko ynwheme

A YNO30OPEHE!
Pusuk og noBpege/noxapa/xemujcke emucuje (racosa) y NMMPONUTUYKOM PEXUMY.

+ [pe obaBrbama yHKLUMjEe NMPONUTUYKOT camounhera nnu npe npse ynotpebe, 13
YHYTPaLUHOCTU PEPHE YKMOHUTE:

— bBwuno kakse octatke xpaHe, yroe unun MacHohe Koje cy npocyte/HaTanoxeHe.

— C.e npeamerte koje je moryhe yknoHutu (ykrby4yjyhu nonumue, 604He WwnHe UtA.,
MCrnopyYeHe C NPoM3BOAOM) HAPOYMTO NOCyAe, Nexose, TauHe, Npubop, UTa. Koje
1Majy Henenrb1MBe NOBpPLUUHE.

+ [MaxrbmBo NpounTajTe cBa ynyTCcTBa 3a NMPONUTUYKO YnLherse.

» [pxuTe geuy noparse o4 ypehaja AoK paan NMponuTUYKO Yniwhere.

Ypehaj nocTaje Bpeo 1 Bpeo Basayx ce ocnobaha 13 npeatmx oTBoOpa 3a xnaneme.

+ Onepauuja nuponuTmnykor Ynwherwa ofBumja ce Ha BUCOKOj TeMnepaTtypu, 36or Yera Moxe
nohu go ocnobahara ncnapera HacTanux of octataka XxpaHe 1 MaTepujana o Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te Bam cTora npenopyyyjemo cnepehe:

— O6e3beaute fo6PYy BEHTUMALM]Y TOKOM M HAKOH CBAKOr NMUPONMTUYKOT Ynwhetrba.

— O6es3beaunTe nobpy BeHTUNALMjy Y TOKY M HAKOH nMpBe ynotpebe Ha MakCMMarnHoj
pagHoj TemnepaTypu.
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3a pasnuky of byau, Heke NTuLe 1 rMu3aBLy Mory BUTHU N3y3eTHO OCETIbUMBM Ha
noTeHUujanHa ucnapema koja ce emuTyjy y TOoKy npoLeca Ynwhera CBUX NMUPONUTUYKUX
pepHu.

— CknoHuTe cBe KyhHe rbybumMue (nocebHo NTuue) Koju ce Hanase y 6nmanHn ypehaja
TOKOM W HAKOH NUPONUTUYKOT Ynwhera 1 NpBO NOAECUMTE MakCMManHy Temneparypy y
[06po NPOBETPEHOM MPOCTOPY.

Manu kyhHu Tbyoumum Takohe mory 6UTU OCEeTIbMBM Ha NOKanHe NpoMeHe Temneparype y
ONN3NHM MUPONUTUYKNX PEPHM Kafa je nporpam camouumiihera NMpoM3oM y TOKy.
HenenrbyBe noBpLuMHe nocyAa, Nnexosa, TauHu, npubopa, UTA. MOTy OLUTETUTU BUCOKE
TemnepaType NocTynka NMPONMTUYKOr Yuwhera y CBUM pepHama ca NMponu3om u Takohe

Mory 6UTK U3Bop cnabujux LUTETHMX UCNapeH-a.

Vcnapetsa Koja reHepuLLy CBe NMPONUTUYKE pEPHE/OCTaLM KyBaka OMNMCaHW Cy Kao

0e3beaHu 3a rbyae, yKbydyjyhn geuy nnuv nuua ca 3gpaBcTBeHMM npobnemuma.

2.6 YHyTpawHe ocBeTIbeHe

/N YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Kapa ce pagu o cvjanuuama yHyTap npovn3BoAa U pe3epBHUX AenoBa, cujanuue Koje ce
npopajy 3acebHo: OBe cujanuue cy HamereHe Aa U3apxe ekcTpemMHe nsnyke ycrose y
KyhHMM anapaTuma, kao LWTo cy TeMneparypa, Bubpauuje, Bnara, unm cy HamerweHe aa
curHanuaupajy nHdopmawmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a ynotpeby y
Apyrum ypehajuma un HUCy norogHe 3a ocBeTrbaBake NpocTopuja y AoMahnHCTBY.
Kopuctute camo cujanuue koje nmajy ucty cneundukamjy.

2.7 Yecnyra

Pagwn onpaBke ypehaja obpatuTe ce oBnawiheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY..
Kopuctnte camo opurmHanHe pesepBHe AeroBe.

2.8 Ognaramwe

A YMNO3O0PEHE!

Pusnk oa nospene nnu ryliema.

Vckmbyuunte yTrkad kabna 3a Hanajamwe ypehaja 13 MpexHe yTudHuue.

VceynTe MpexHn enekTpudHn kabn Ha MecTy Koje je 6nuay ypehaja n ognoxure ra.
YknoHuTe pyunuy of BpaTta ga bucte cnpeunnu ga ce geua vnu kyhHu reybumum 3arnaee y
ypehajy.

3. UHCTAJNNIALUJA

YMNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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3.1 YrpahuBamwe
www.youtube.com/electrolux
@D YouTube oorbecomiaes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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onumc nNPOU3BOOA

3.2 MNMpuuBpwhnBawe pepHe 3a KYXUHCKU eNeMeHT

4. ONUC NPOU3BOAOA

4.1 OnwTHn Nnpukas

i
®
ZW
o mEm

e
A

KomangHa Tabna

H KomaHngHo ayrme 3a dyHKuyje 3arpeBatba
Ovcnnej

B KomanpgHo ayrme

B TpejHu enemeHt

[ Ytvunnua TemnepatypHor ceHsopa
Namna

B Bentunatop

Bl Yaoy6roersa y yHyTpaluwocTut

] Hocau pelueTke, nokpeTHw

tHl Mnoumua ca TexHnukMM KapakTepucTMkama
tE Monoxajn peluetke
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4.2 NMpubop

PeweTkacTta nonuua

3a nocyhe 3a KyBarse, kanyne 3a konave, neyeme.

Mnex 3a neyewe

3a konaye u Kkekc.

Fpun / oy6oku Turamw

3a neyerbe TECTA U Meca UM Kao Nocyaa 3a CKynrbake MacHohe.

CeH3o0p 3a xpaHy

3a Meperse cTeneHa UcneyeHoCcTn xpaHe.

Teneckoncke Bohjuue

Ca oBMM TeneckonckMm Bofuuama MoxeTe naklle Aa nocraBibarte U yknawaTe peLueTke.

5. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

5.1 flyrmap Koja ce yBnaye

3a kopuwhere oBor ypehaja nputucHntTe KomaHgHo ayrme. KomaHaHO gyrme ce nssnayu.

5.2 KomaHgHa Tabna

Mputuckajte OKpeHuTe Ko-

CeH3opcka nosba KOMaHAHe Tabne
ayrme MaHZHo Ayrme

@ ﬂ» _'Q_ /0? e ( N
Taime Bp3o3a- | Ceer- | TemnepaTyp- oK @
Mep rpesame no HN CEeH30p

M3abepute dyHKUWjy 3arpeBara Aa bucte yreyunnu nehHuuy.

OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a yHKUWje 3arpeBaksa y Nnonoxaj ,Mckiby4yeHo” aa bucte nc-
Krbyumnu nehHuuy.

— - Kapa je komaHgHO Ayrme 3a dyHKUmje 3arpe-
h—' . jl—' Baka byae y nonoxajy ,MCKIby4eHo”, aucnnej
- npenasu y pexum npunpaBHOCTY.

o Kaga kyBaTe, Ha gucnnejy ce npukasyje noa-

=e: 3'—{ =8=j elueHa Temnepatypa, Aoba AaHa v gpyre fo-
CTynHe onuuje.

[vR)
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o e oo
-CHE-BHHEEE,
DROm % /&

Ivcnnej ca makcumanHum 6pojem nofeLlleHnx
dyHKUMja.

WUHupukaTopm gucnneja

& ¥ wl < >»
KoHTponHa MoTtnomorHyTa Unwhere Mopewasama Bp3o 3arpeBatbe
6paBa npunpema
WUHaukaTto-
pu Bpeme- Q & & 0)
Ha:

Baj-dpaj vHaukaTtop — Tpenepu kaga nehHuua mo-
xe ga ce nosexe Ha Wi-Fi.

HarbuHcko ynpaB/bakbe UHAQUKaTop —
pepHOM MOXe Aa ce ynpaBiba OalbUHCKN.

P~
=

Baj-thaj Besa je ykrbyyeHa.

=

>
[larMHCKO ynpaBrbake je YKbyYeH.

Tpaka HanpeTKa — 3a TemnepaTypy unu Bpeme.

WHpavkaTop 3a KyBawe Ha napum

TeMnepaTypHU CEH30p UHAUKATOP

6. MPE NPBE YNOTPEBE

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3beaHocTU.
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6.1 MNMpBo unwhemwe

Mpe npBe ynoTtpe6e, ounctute npasHy nehHuuy u nogecute Bpeme:

=

e

[—éé‘

9

00:00
Mopecute Tajmep. MputnucHute OK.

6.2 UHnuumjanHo npearpeBamwe

MpeTxoAHo 3arpejTe pepHy npe npee ynotpe6e.

Kopak 1 | YknoHute caB npnbop 1 NoApLUKe peLleTkn U3 pepHe.

Kopak 2 [Mopgecute makcumarnHy Temnepatypy 3a QyHKUujy: E
OcraBuTe pepHy ga pagu 1 cart.

Kopak 3 [MNogecute makcumanHy Temnepatypy 3a yHKUujy: .
OcTtaBuTe pepHy Aa pagun 15 muHyTa.

nposeTpeHa.

@ PepHa moxe fa ucnywita MMpuc 1 Aum TOKOM npearpeBama. YBepuTe ce Aa je npocropuja

6.3 BexxuuHa Beza =

3a nosesvBatbe pepHe NoTpebHu cy Bam:
+ BexnuyHa Mpexa ca UHTEPHET BE30OM.

*  MobunHu ypehaj noBe3aH Ha Bally GEXNYHY MPEXYy.

Kopak 1 | lMpey3amute mobunHy annukauujy My Electrolux Kitchen n npatute ynyTtctea 3a garse
Kopake.

D)

Kopak 2 OkpeHuTe ayrme aa 6ucte nsabpanu: = .

WLAN Ha 5 GHz

802.11g/n OFDM

PpekBeHuUMja WLAN Ha 2,4 GHz
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

MakcvmanHa cHara EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi mogyn NIU5-50

dpekBeHuuja Bluetooth Bese 2400-2483,5 MHz

[MpoTokon LE: DSSS

MakcumanHa cHara EIRP <4 dBm (2.5 mW)

3emrbe unaHuue EY obyxsaheHe ogpenbom Aupektuse 2014/53/EY: benruja, byrapcka,
Yewka, [aHcka, Hemauka, EcToHuja, Vpcka, Mpuka, WnaHuwja, PpaHuycka, XpeaTcka, Vtanuja,
Kunap, JleTonuja, IlutBanuja, Jlykcembypr, Mahapcka, ManTa, XonaHauja, Ayctpuja, Morbcka,
Moptyran, PymyHuja, Cnosenuja, Crnosayka, ®uHcka, LLBeacka, Hopeelwuka, LLBajuapcka,
Benwuka Bputanuja, Typcka.

6.4 CocpTBepckKke nuueHue

CodpTBeEp y OBOM NMpor3BOAY CapXu KOMMOHEHTE 3acHOBaHe Ha GecrnnaTtHoM codTBepy U cog-
TBepy oTBopeHor kofda. Komnanuja Electrolux ca 3axeanHowhy npuxsata JOMPUHOC 3ajefHuULa oT-
BOpPEeHOr codpTBepa 1 poboTrKe pasBojy NpojekTa.

[a bucTe npuctynanu n3BOpPHOM KOAy OBUX GecnnaTHUX CoOPTBEPCKNX KOMMOHEHTN OTBOPEHOT KO-
[a, Ynjy yCnoBu nNuueHumpara 3axTeBajy objaBrbuBame, kao 1 Aa bucte Bugenu nyHe nHgpopma-
Lmje 0 HMXOBUM ayTOPCKUM MpaBumMa 1 Baxkehe ycrnose nuueHumpara, noceTute cTpaHuLe:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com (cdacumkna NIU5).

7. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\  YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBamba

MoyHuTe pa kyBaTte

Kopak 1 Kopak 2

{ @ (’
d C

Mopecute yHKUMjy 3arpeBama. Mopecute TemnepaTtypy.
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KyBame Ha napwm

MpoBepuTe fa nu je nehHuua xnagHa.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
O ON
3arpejTe npasHy
o nehHuuy Tokom 10
> C MUWH fa 6u ce cTBO-
puna Bnara.
CraBuTe xpaHy y
I'Io,quI/lTe neth"_ty_
WcnyHute yaybreena y yHyTpaLlH0- yHKLMjy 3a- MNogecute
CTV BOOOM Ca YecMe. rpeBama Ha Temneparypy.
napu.

@ Makcnumannu kanaumTeT yaybrbera y yHyTpaliocT pepHe je 250 ml. Hemojte ga gonyma-
BaTe yaybrbema y YHyTpaLlH0CTU TOKOM KyBaksa Ui kaga je nehHuua spyha.

Kapa ce KyBame Ha napu 3aBpLuM:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

OKpeHWTe KoMaHAHO Ayrme
3a (pyHKUMje 3arpeBarba y no-
noxaj ,McKiby4yeHo" aa bucre

NCKIbYYMnn nehHuuy.

Be OMNneKoTuHe.

MpoBepuTe ga nu je nehHu-
MaxrbuBo otBopUTe Bpata. OT- posep A )
nywTeHa Bnara Moxe fa nsaso-

La xnagHa. YKrnoHuTe npeo-
cTany BoZy u3 yay6roerba y

YHYTPaLLH0CTH.
7.2 dyHKUMje 3arpeBata
CraHpappaHe chyHKUMje 3arpeBama

®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa

Hba

3a neyekse Ha HajBuLLIE TPU NOMoOXaja peLleTke CTOBPEMEHO 1 3a Cylue-
@ e xpaHe. [NogecuTe Temnepatypy Aa 6yae Hwka 3a 20—-40°C Hero 3a
Mevetse y3 paHm 3arpes. 0403ro/of03a0.
BEHTUN.
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®dyHKuMja 3arpeBa-
Hba

MpumeHa

3a neyerse Ha jeQHOM MOMoXajy peLueTke.

ono3no
(\) 3a gopaBamse Brare TOKOM KyBama. 3a fobujarwe npase 6oje 1 xpckase
\I/ KopuLie TOKOM nevera. 3a Behy COYHOCT Mpu NOHOBHOM 3arpeBamy. 3a
ovyBare Boha unu nospha.
SteamBake Y P

®dDyHKUMja 3a nuLy

3a neyvetse nuue. 3a MHTEH3VBHO 3aneLare 1 fo6ujare XpCKaBor AHa.

3arpeBame 0003-

3a neverse konaya ca XpCKaBM OHOM U 3a KOH3epBUCaH€ XpaHe.

CMp3HyTa XxpaHa

no
vvv 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. noMdpuTa, NCEYEHOT KPOM-
* nupa unu nponehHyx ponHuua), Tako Aa byae xpckasa.

6_i
BnaxHo neyewe
y3 BeHTUnarop

OBa yHKUuja je npeaBufeHa 3a ywteay eHepruje Tokom KyBawa. Kaga
KopucTuTe oBy PyHKLMjy, TemnepaTtypa yHyTap pepHe MoXe Aa ce pasnu-
Kyje oa 3apgate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpesaka Moxe 6UTV ymareHa. 3a BuLle nHdopmauuja nornegajte no-
rnaeme ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo nevewe
y3 BeHTUnarop.

3a rpurnosarbe TaHKUX KOMaaa xpaHe n TocTupatrse xneba.

Ao ad

IpunoBawe
vev 3a neyerse BENVKNX KOMaZa Meca Unu X1UBMHE ca KOCTMMa Ha jeaHoj pe-
Y LweTkn. 3a cnpemarbe rpaTUHUpaHnX jena v 3a 3aneuare.

Typ6o0 rpunoBawe

MeHu

[a 6ucte ywnu y Menu: NotnomorHyTa npunpema, Yuwhetse, MNogewa-
Bak-a.
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7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

OBa yHKLMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke enKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TectoBu npema

ctaHgapay EN 60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba ga byay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u buna
npekuaaHa v kako 6v nehHuua pagmna Ha HajBuwwem Moryhem cTeneHy eHepreTcke

eUKaCHOCTMW.

Kapga kopuctute oBy (hyHKUMjy, namnuua ce ayToMaTcku UCkiby4yje HakoH 30 cek.
3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerbak ,HanomeHe n caseTtn”, BnaxHo neyeme y3
BeHTMnaTtop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeAoM eHepruje norneaajte ogerbak

+EHepreTcka ecukacHocT”, YwwTeaa eHepruje.

7.4 Kako na nogecuTte: lMoTnomMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeHWjy uma npenopyveHny yHkumjy n temnepatypy. MoxeTte ga

nofecuTe Bpeme 1 TemMnepaTypy TOKOM KyBaksa.

MpunuKkoMm KyBaka HEKUX jeria, MoXxeTe Aa
KOPUCTUTE U:

CTeneH A0 KOr ce jerno KyBa:

«  TemnepaTypHu ceH3op

* Cnabo ne4yeHo
* Cpegta
*  Jlo6po neyeHo

MoTnomMorHyTa npunpema — KOpMCTUTE 3a 6pP3y Npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM Moa-

ellaBakbuUMa:
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4

« Q~ « Q~ « Q~ @

E i 1-45 OK

Yhute y meHu. M3abepuTe MNoTno-

MpuTtnchute OK.

MOrHyTa npunpema.

W3abepute jeno. CraBute nocyay y
nehHuyy. MotepauTe

MpuTtucHuTe OK,
noaeLlaBame.

7.5 NoTnomorHyTa npunpema ca peuentuma

JlereHpa

/? Hajoebrbu geo jena.

nepaTypHU CEH30p.

TemnepaTypHu ceH3op je AocTynHo. MocTasute TemnepaTtypHU CEH30P Y

lMehHuua ce uckmbyyyje Kaga ce AOCTUrHE NofelleHa TemnepaTypa Tewm-
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JlereHpa

)

KonunuuHa Boge 3a dyHKUMjy Ha napw.

[

3arpejTe nehHuly npe KyBaha.

=

HwuBo pelueTke.

Kapa ce dyHKumja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa N je XpaHa cnpemMHa.

Jeno TexuHa Hueo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajawba
FoBeauHa =
P1 Fosehe
nevyewe, cna- ~ 40 MyH
60 neyeHo
P2 loBeRhe 1-1,5 «r; Ko- /? E|
2; nnex 3a neyewe
neyemwe, Maau neb- )
cpeame ouHe 4-5 MpXuUTe MECo HEKONMUKO MUHYTa Ha BpY- ~ 50 muH
neyeHo UM hem Turawy. Ctasute y nehHuuy.
P3 FoBeRhe
neyewe, go- ~ 60 MUH
6po nevyeHo
P4 Kotner, cpea- | 180-220r /? E E 3: nocyza 3a neyerbe Ha pe- ~ 15 MuH
He neyeH no komagy; WeTKacToj nonnLM
KOl\éa,ElVI 3 MpXuUTe Meco HeKONMUKO MUHYTa Ha BpY-
ﬁnen rerHe hem Turawy. CtaBuTe y nehHuuy.
PS I'OBef]el 1.5-2xr /‘? E 2; nocypna 3a nevetse Ha pewet- | 120 mun
nederse KacToj nonuum
JgMHCTaHO (pe- MpXuTe Meco HeKONMUKO MUHYTa Ha BpY-
pa npse Kkna- hem Turawy. [logajte TeyHoct. CtaBute
ce, oKpyrnm y nehHmLy.
opgpesak, Ae-
6env nay-
dnek)
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P6 loBeRhe
nevyete, cna-
60 neueHo ~ 75 MVH
(cnopo
neyene)
P7 losehe 1-1.5 kr: KO- M E 2; nnex 3a nevyewe
nevemse, mann ne6- _KopMCTMTe CBOj€ OMUIbEHE 3a4MHE UK
cpeate ronHe 4-5 jeAHOCTABHO CO U CBEXY MIIEBEHY na- ~ 85 MuH
neyeHo (cno- Y npuky. MNpxuTe Meco HeKONMMKO MUHYyTa
po neyetse) Ha Bpyhem Turawy. Ctasute y nehnuuy.
P8 loBeRhe
nevyetse, go-
6po neyeHo ~ 130 MUH
(cnopo
neyetse)
P9 ®dune, cnabo
neyeHo (cno- ~ 75 MWH
po nevetrse)
P10 | ®une, cpen- 0,5-1,5 «r; = 2; nnex 3a nevetse
e neyeH Komaau !(OpVICTI/ITe CBOjE OMUIbEHE 3a4MHE UK
(cropo [eBrouHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MrleBeHY na- ~ 90 MuH
nevetse) 6 um npuKy. MpxuTe Meco HEKOIMKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y nehnuuy.
P11 | ®une, neyeH
(cnopo ~ 120 MuH
neyetrse)
Tenetuna &
P12 | Meuena 0815k | #)[ 2 nocyna sa neverve Ha pewer- | 80 MuH
Tene'ruuah Konélagw A KacToj nonuum
(Hnp. nnehka) ﬁnen euHE Kopuctute omurbeHe 3auunHe. [logajte

TeyHocT. MNevere MOKPUBEHO.

CBUHETUHA @ @
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P13 | Cauiscko 152w /2 E 2; nocyna sa neverse va pewer. |~ 120 MuH
neqerbe,thaT KacToj nonuum
hnu nnehka OKpeHWTe Meco HaKoH MonoBUHE Bpeme-
Ha KyBaHa.
P14 | ByuveHa cBu- 1,5-2 kr /? E 2 nnex 3a neyere ~ 215 MUH
HeeTuna JTL Kopuctute omurbeHe 3aumHe. OkpeHuTte
MeCco HakoH MOJIOBMHE BpeMeHa KyBatba
fa 6vcTe NoCcTUrNN paBHOMEPHO 3areLa-
He.
P15 | Kape, ceex 115k 'éo' Vli E 2; nocyfa 3a nevere Ha peLueT- ~ 55 mwH
Maan ﬂ5e 6- KacToj nonuum
rbMHU'eM 8 Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
P16 | PeGpa 2-3 Kr; KO- E| 3. ny60KkM TUram 90 MuH
PUCTUTE CU- | 1o najTe TeuHOCT Aa BUCTE NOKPUMN AHO
gzgz;::éa nocyae. OKpeHUTe Meco HakoH NosoBu-
He BpemeHa KyBatba.
buHe 2-3 P y
um
Jartsetnta @
P17 | Jarwehu 6yT 1,5-2 kr; Iéo- Vi E 2: nocyaa 3a nederse Ha nnexy ~ 130 MuH
ca KocTuma magm n7eg- 23 neverwe
feuHe /- [opajte TeyHocT. OKPEHUTE MECO HAKOH
HM MOMoBMHE BPEMEHA KyBaksa.
Xuenna &
P18 | Lleno nune 1-1,5kn; /‘? E| 2; &J 200 ml; nocypa 3a kace- ~ 60 muH
ceexe pony Ha nnexy 3a nevewe
Kopuctute omursere 3auunHe. OkpeHute
nune HaKkoH NOMOBUHE BPEMEHA KyBaha
Aa bucte NocTUrnM paBHOMepHO 3aneLa-
Hoe.
P19 | MNona nunerta 0,5-0,8 kr ~ 40 MyH

/‘? E 3 ; nnex 3a neyewe
Kopuctute omurbeHe 3auuHe.
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P20 | MNunehe rpyau | 180-200r /0? E E] 2: nocyaa 3a kacepony Ha ~ 25 MWH
no komany pelueTKacToj nonuum
Kopuctute omurbere 3admHe. Mpxute
MeCO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Tura-
Y.
P21 Munehu 6ara- - /0? E] 3: nnex 3a nevetse ~ 30 MuH
Ly, cBexu Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, nogecuTe HUXy TemnepaTypy u Ky-
BajTe UX Ayxe.
P22 | Natka, uena 23 /? E 2; nocyna 3a nevese Ha pewet- | 100 muH
KacToj nonuum
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha nocyay 3a nevetrse. OkpeHuTte
naTKy HakoOH NONOBMHE BPEMeHa KyBa-
tba.
P23 | lycka, uena 4-5 kr /0? E] 2; ny6oKM TUrak ~ 110 MuH
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha Ay6oku nnex 3a nevewe. Okpe-
HWTE rycKy HaKkoH NONOBMHE BpeEMEHa Ky-
Baka.
Ocrano
P24 | BekHa op me- 1kr /? E| 2. pewerkacTa nonuua ~ 60 MUH
ca Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
&> Puba
P25 | Llena pu6a, 0.5-1krno | #[=]2 - nnex 3a nevere ~ 30 MuH
rpunosaxa PGy WcnyHnTe puby macnauem n kopucturte
OMWUIbEHE 3a4MHE 1 3a4MHCKO Burbe.
P26 | Pnbron cune- ) al= 3; nocyna 3a kaceposly Ha peluet- 20 MuH
™ KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3auunHe.

Me4yerw-e cnatkuwalpesepTn @ 2
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P27 K:naq oA cu- B E 2; @ Kanyna 3a nevewe o 28 um 90 MuH
P Ha pelueTKacToj nonuuu
P28 g;::q oA ja- ) = 2; l~+J 100-150 ml; nnex 3a neyewse 60 mwH
P29 | Tapt on jaby- B E| 2; kanyn 3a NUMTY Ha peLLeTKacToj 40 muH
ka nonuumn
P30 | MNura c jaby- . = 2; l+J 100-150 ml; %) Kanyn 3a nu- 60 mur
kama Ty 04 22 UM Ha pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kr = 3; ayGokn Turar 30 MuH
naum ’
P32 | Yokonanun B E 2; &J 100-150 ml; nnex 3a maduHe 30 muH
MacpuHn Ha pelueTKacToj nonuum
P33 | Cyeu konay B E| 2; nocyAa 3a Konad Ha peLueTKacToj 50 muH
nonuumn
Mosphe/lpunosun @ Ei@ %
P34 | MevyeHu Kpom- 1kr E| 2 nex 3a neyese 50 MuH
nup CraBwuTe Lieo KpoMnup ca KOpPOM Ha nnex
3a neveme.
P35 | [NomahuHcku Tk (5] 3; nnex 3a neuetse o6noxen nanu- 35 mwH
kpomnup poM 3a neverse
KopucTtute omurbeHe 3auunHe. Viceunte
KpoMnupe Ha Komage.
P36 | Tpunosaro 1=1.5kr = 3; nnex 3a neyexse 06MOXeH nanu- 30 Mk
Me:Ja"° no- pOM 3a nevere
Bphe Kopuctute omurseHe 3auuHe. Viceuute
nosphe Ha Komage.
P37 | KpokeTtm, 3a- 0,5 kr |E| 3: nnex 3a neyerbe 25 MyH
MP3HYTU ’
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Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P38 | Momdpur, 3a- 0,75 kr E] 3: nnex 3a neyerse 25 MuH
MpP3HYT ’
IpaTMHUpaHa jena, ne6 u nuua = & =
P39 | Naszawe/Kace- 1-1,5 kr E| 2: nocyaa 3a Kaceporny Ha pelueTka- 45 MyH
pone oa CTOj nonuumn
KHeAnm
P40 | lpatunnpann =15k E 1; nocyna 3a kacepony Ha pelueTka- 50 muH
Kpomnup CTOj nonuum
P41 | Ceexa nuua, _ E E 2; I&J 100 ml; nnex 3a nevyewe 15 MUH
TaHka 06noXeH nanvpom 3a neyere
P42 CBg)Ka nua, _ E E| 2; &J 100 ml; nnex 3a nevyewe 25 MUH
Aebena 06noXeH nanupom 3a neyere
P43 | Kuw B EI 2; nnex 3a ne4Yyere Ha peLleTKacToj 45 muH
nonuuu
P44 Ba/rBeTI'F\aGa-s 0.8 kr E E 3; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyewe 30 muH
Ta/benu xne 06noXeH Nanvpom 3a nevyere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMe-
Ha.
P45 | Xne6 ca ue; Tk E E| 2; &J 150 ml; nnex 3a neyewe 45 My
MM 3pHOM 06noXeH nanupom 3a neyere/peLueTka-
paxeHu xneo6/ cTa nonuua
LpHM Xx1eb ca
LenMm 3pHOM
y nocyam 3a
xeno6
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8. DYHKLUWUJE CATA

8.1 dyHKuumje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kapa Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBarem, orfnaiiasa ce 3By4YHU

curHan.

STOP

Bpewme kyBawa. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, yyje ce
3BYYHM curHan v pyHKLuMja 3arpeBatba ce 3aycTaBrba.

Bpeme ognarawa. 3a ognarawe ctapTta u/unm kpaja Kyeara.

Tajmep TokoM paga. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa yHKUMja He

yTuye Ha pag nehuue.

3a yKrbyumBame 1 UCKibyunBare Tajmep TokoM paga nsabepute: Me-
Hu, MNogelwwaBatrbsa.

8.2 Kako na nogecute: ®dyHKuUMje caTa

Kako ga nogecurte: [lo6a gaHa

Kopak 1

Kopak 2

9

Nl

[a 6ucte npomeHnnu goba gaHa, yhute y
MeHu 1 nsabepuTte onuuje NoaellaBamnsa,
[oba paHa.

MNopecuTe car.

Kako na nopecurte: Tajmep

MpuTtncHuTe: @

Kopak 2

Hwucnnej npu-
Kasyje:
0:00

Q

9

Mopecute Tajmep

MputucHuTe: OK.

@ Tajmep ogmax nouunke Aa oabpojasa.
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Kako na nopecute: Bpeme KyBamwa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
. e \ e
( \ [Ovcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
M3abepute dyHK- stop
Lujy 3arpeBatba u | Y3aCTOMHO Mpu- 3a nopeluaparse MpuTUCHUTE:
W BpeMeHa KyBa- oK
nogecvTte Temne- TUCKajTe: ) o, .
patypy.
@ Tajmep ogmax nouunkse Aa onbpojasa.
Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
Owucnnej .
\ s \ N Oucnne;j e
« i ”f? o Q ‘ le romany. | (€ VI@
noba _Jf_:_
faHa )
Yy
Vzabe- y @ no- %T:Z'Aéy_
pute sacton- | KpETA- _ MpuTw- - Mopecy- MpuTwn-
tbyHk- | HO mpuT- HoE Tllosﬂeecnje cswre: TBARBE | 1o ppe- CEI/ITeZ
umjy sa- care: nquTKa OK Me 3aBp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
oa.

@ Tajmep nounre Aa ogbpojasBa y NOAELLEHO BpeMe MoveTka.

9. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

9.1 YoaumBame npubopa
Mano yay6rbene ca ropwe ctpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrbera Takohe cnpevasajy

npespTame. Y3aurHyTa nBuMLa OKo Nosuue crnpeyasa knusame nocyha Ha nonvum.
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PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonvuy nsmehy sohuua Ha Ho-
caJy peLlueTke 1 BOAUTe pavyHa Aa HOXu-
Le byay okpeHyTe Hagone.

Mnex 3a neyewe /[ly6oku TUram:
Yrypajte nnex namely sBofuua Ha noapLu-
UM peLueTke.

PeweTtkacTta nonuua, lNnex 3a nevewe /
LOy6oku TUrams:

['ypHUTE nnex namehy Bohuua Ha nogpLu-

LM 3a peLUeTke U peLleTkacTy nonuuy mns-

mefy BofjuLa Ha NoApLULM 3a peLueTKe us-
Hag.

9.2 TemnepaTypHU ceH30p

TemnepaTypHU CEH30p- Mepy TemnepaTtypy yHyTap xpaHe.

Tpeba ga ce nopece ABe Temneparype:

C

Temnepatypa nehHuue.

/0?

TemnepaTypa y cpeavHu.
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3a Hajborbe pesynrTaTte KyBaka:

Cacrojum Tpeba ga byagy Ha

He kopuctuTe 3a TeuHa
CcoGHOj TemnepaTtypu. jena.

Tokom KyBaka Mopa Aa ocTaHe
YHyTap xpaHe.

Kako pa kopuctute: TemnepaTypHuU ceH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.
Kopak 2 | MNogecute dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no notpebu TemnepaTtypy pepHe.
Kopak 3 | MNoctaBute: TemnepaTypHU CEH30P.

Meco, xuBuHa un puba

Kacepona

Y6auute Bpx TemnepaTypHu CEH30pP Y LieH-

Tap meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbu

neo. Boagute pavyHa ga 6apem 3/4 Temne-
paTypHu ceH3op Byae yHyTap jena.

Y6auuTe Bpx TemnepaTypHU CEH30P TA4HO Y
LeHTap kacepone. TemnepaTtypHu ceHsop Tpeba
[a CToju CTabunHo Ha je4HOM MEeCTy TOKOM
neyerba. [la 61ucTe TO NOCTUMNMN, KOPUCTUTE YUBP-
cTe cacTojke. Kopuctute obog nocyze 3a
reyerse Kao NOAPLLKY 3@ CUIMKOHCKY py4duLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
CeH30p He Tpeba Aa [oavpyje AHo nocyae 3a
neyetse.

&y

Kopak 4 | lMpukrbyunte TemnepaTypHu CEH30p Y YTUYHWLY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
Owucnnej npukasyje TpeHyTHY TeMnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.
Kopak 5 /‘? - NpUTUCHWTE Aa bucte nogecuny TemnepaTypy CeH3opa yHyTap XpaHe.
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OOOATHE ®YHKUWUJE

KopaK 6 OK _ NPUTUCHUTE Oa bucte noTepAannu.

Kaga xpaHa gocTturHe nogelleHy TemnepaTypy, yyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTte m3a-
6paTh fa npekvHeTe UNW Aa HacTaBuTe ca KyBakeM Kako 6vcTe 6unu curypHu aa je
XpaHa Jobpo ckyBaHa.

Kopak 7 | WsByuuTe yTvkay TemnepaTypHU CEH30pP M3 YTUYHWLE 1 M3BaaWTE jeno 13 nehHuue.

YNO30OPEHE!
[MocTojn pusmnk of onekoTuHa jep TemnepaTypHu CeH30p nocrtaje
Bpeo. byauTe naxruneu Kaga ra UCKIbydyjeTe 1 Bagute 13 jena.

10. AOOATHE ®YHKUWUJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKLMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHkuuje nehHuue.

YkrbyunTe je kaga nehHuua pagv — NoAeLleHo KyBake ce HacTaBha, KoMaHaHa Tabna je 3a-
Krby4aHa.

YkrbyuuTe je kafa je nehHuua nckrbyyeHa — nehHuua He MoXe Aa ce ykibyuu, komaHgHa tabna je
3aKrbyyaHa.

A OOK - MPUTUCHUATE 1 OPXUTE OOK - MPUTUCHUTE 1 OPXKUTE
Aa brcte ykrbyunnu cyHKUujy. aa bucte je nckrbyunnu.
3By4YHM curHan.

OOoK

@ 3x EI — Tpenepu kaaa je KOHTponHa 6paBa ykrbyyeHa.

10.2 AyToMaTCKO UCKIby4MBaHe

M3 6e3begHOCHNX pasnora nehHuua ce NCKIbyyyje HakoH HEKOTr BpemMeHa ako hyHKLmja
3arpeBarba pagu, a BU He NPOMEHUTE NoAeLlaBakba.

(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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KOPUCHU CABETHU

(°C) @ (h)

250 - makcumarnHo 3

AyToMaTCKO UCKIbyuMBare He paau ca dyHkumnjama: CeeTtno, TemnepaTtypHu ceH3op, Bpeme
oanararba.

10.3 BeHTunatop 3a xnahewe

[lok pepHa pagu, BeHTUNaTop 3a xnahemwe ce ayToMaTcku ykibyuyje y uurby xnahewa
CMOrbHUX NOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbYYUTE PEpHY, BEHTUNATOP 3a xnaferwe Moxe HacTaBuTh
[a pagu CBe [JOK Ce pepHa He oxnaau.

11. KOPUCHU CABETU

11.1 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a nocTmsare Hajborbux pesyntarta, npuapkaeajTe ce caBeTa HaBeaeHux y Tabenu y

HacTaBkKy.
¥ = B | O
\ uuru
(°C) (min)
CnaTke 3eMuuke, nnex 3a nevere nnum no- 180 2 20-30
16 komaga cyfa 3a Ckynibake Ma-
cHohe
3emuuke, 9 koma- | nnex 3a neyexwe Unn no- 180 2 30-40
aa cyda 3a CcKynrbake mMa-
cHohe
Muua, pelueTkacta nonuua 220 2 10-15
3amp3HyTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku po- nnex 3a neyexe unm no- 170 2 25-35
nat cy[a 3a CKynrbame mMa-
cHohe
BpayHu konay nnex 3a nevewe nnum no- 175 3 25-30
cyfa 3a Ckynibake Ma-
cHohe
Cydre, 6 koMaga | kepamuyke nocyae Ha 200 3 25-30
peLLeTkacToj nonuum
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KOPUCHU CABETH

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Kopwua 3a dpnaH nnex 3a dnaH Ha pewet- | 180 2 15-25

KacToj nonuum
CeHpaBuny-TopTa nocyga 3a nevewe Ha 170 2 40 - 50
BukTopuja peLueTKacToj nonuum
MowmwmpaHa puba, nnex 3a nevere nnum no- 180 3 20-25
0,3 kg cyfa 3a Ckynbake Ma-

cHohe
Llena pnba, 0,2 nnex 3a neyexe unm no- 180 3 25-35
kg cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Pubrsn dunetn, nnex 3a nuuy Ha peLueT- 180 3 25-30
0,3 kg KacToj nonuum
MNowwmpaHo meco, nnex 3a neyexe unn no- 200 3 35-45
0,25 kg cyfa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unn no- | 200 3 25-30

cyda 3a CKynrbake mMa-

cHohe
Konaun, 16 koma- | nnex sa neverwe unu no- 180 2 20-30
na CyAa 3a CKynrbame mMa-

cHohe
Konauun-makapo- nnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-35
HU, 24 Kxomaga cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
MacdpuHu, 12 ko- nnex 3a neyexe unn no- 170 2 30-40
mMaga CyAa 3a CKynrbame ma-

cHohe
CnaHo neumBo, nnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-30
20 komaga cyAa 3a ckynibake Ma-

cHohe
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KOPUCHU CABETHU

¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)

Kekc og cunkaBor | nnex 3a nevexse unm no- 150 2 25-35
TecTa, 20 kOMaga | cyda 3a ckynrbake mMa-

cHohe
TopTuue, 8 koma- | nnex 3a nevyerse Unm no- 170 2 20-30
aa CyAa 3a cKynrbame ma-

cHohe
Mosphe, nrnex 3a neyexe unm no- 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 | cypa 3a ckynrbake mMa-
kg CHohe
BeretapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueT- 200 3 25-30
omnet KacToj nonuum
MeguTepaHcko nnex 3a nevyerwe unm no- 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe

11.2 BnaxxHo neyvyewe y3 BEHTUNaTop - npenopyyeHu npuéop

KopucTuTe TamHe n HepednekTyjyhe numenke n nocyge. OHe 6orby ancopbyjy TonnoTy Hero
cBeTne 6oje 1 pednektyjyhe nocyge.

 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neverbe 3a nevewe Mnex 3a donaH
TamaH, Hef?jd)nemyjy- Taman, HepednexTyjyhu n:)(:ss;nkw;iwm TamaH, HeﬁscpneKTny-
MpeyHunk 28 cm Mpeuik 26 cm BUcMHa 5 cm MpeyHunk 28 cm

11.3 Tabene KyBawa 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpPaHE

UHdopmauumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame
TecTtoBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.
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KOPUCHU CABETH

% = B8O |©
B =
(°C) (min)
CutHn 3arpes. MMnex 3a 3 170 20-30 -
Konauu, opoaro/ neyere
20 no 040340
nnexy
CuTHM Mevere y3 Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauu, paBHMW BEH- nevyexe 160
20 no THn.
nnexy
CuTHM Mevere y3 Mnex 3a 2n4 150 - 20-35 -
Konauu, paBHM BEH- nevyewe 160
20 no THn.
nnexy
Mutac 3arpes. Pewer- 2 180 70-90 -
jabyka- oposro/ Kacrta
ma, 2 040370 nonuua
nnexa
@20 cm
Mutac Meyemne y3 Pewert- 2 160 70 -90 -
jabyka- paBHU BEH- KacTa
ma, 2 WM. nonuua
nnexa
@20 cm
Bucksut 3arpes. Pewwer- 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3a-
TOpTa, oposro/ Kacta rpejTe pepHy y
Kanyn 3a 040300 nonuua Tpajarwy og 10 mu-
TOpTY HyTa.
@26 cm
Bucksut Mevere y3 Pewert- 2 160 40-50 MpeTtxopHo 3a-
TopTa, paBHU BEH- KacTa rpejTe pepHy y
Kanyn 3a V. nonuua Tpajawy og 10 mu-
TOpPTY HyTa.
@26 cm
Buckeut Meyemne y3 Pewert- 2un4 160 40 - 60 [MpeTxoaHo 3a-
TopTa, paBHU BEH- KacTa rpejTe pepHy y
Kanyn3a | Tun. nonvua Tpajawy og 10 mu-
TOpPTY HyTa.
@26 cm

599/700



HE'A W YHULWWRhEHE

¥ = | EEH O @
B =
(°C) (min)

LLkoTcku Meyemne y3 MMnex 3a 3 140 - 20-40 -
Konayuh paBHU BEH- nevyewe 150

TUIN.
LLikoTckm Mevetrse y3 Mnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
konayvh paBHU BEH- neyere 150

I,
LLkoTcku 3arpes. MMnex 3a 3 140 - 25-45 -
konaduh ofoaro/ neyewe 150

040370
Tocr, 4 - punosane Pewer- 4 Makc. 2 - 3 MuHyTa MpeTxoaHo 3a-
6 koma- Kacta npBYy CTpaHy; 2 | rpejte pepHy y
na nonvua - 3 MUHyTa Tpajawy of 3 Mu-

Opyry cTpaHy HyTa.
[oBeha punoBane Pewwer- 4 Makc. 20-30 CraBuTe pelueT-
nrbecka- KacTta KacTy nonuuy Ha
BuUa, 6 nonuua u YEeTBPTU HUBO U
Komaga, nocyaa nocyay 3a ckyn-
0,6 kg 3a ckyn- mbake MacHohe
barbe Ha Apyru HUBO
mMacHohe pepHe. OkpeHute

XpaHy Ha nona
neveka.
[MpeTxoaHo 3a-
rpejTe pepHy y
Tpajawy o4 3 Mu-
HyTa.

12. HETA W HULUThEHE

& YNO3OPEHE!
Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.
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HE'A W YULWWRhEHE

12.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem

< OO6puwnTe nNpeaty CTpaHy pepHe MeKOM Kprom, TOMmom BogoM 1 6narum
CcpeacTBoM 3a vnwhetse.

3a unwhere meTanHnx NOBPLUMHA KOPUCTUTE paCTBOp CpeacTBa 3a unwheme.

CpepncrtBa 3a

ynwheke OuncTute Mprbe 6narum AeTepLeHTOM.
A OuncTnTe yHYTpaLLKOCT pepHe HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha
= Y[ Unu Apyru ocTaum Mory npoy3poKoBaTyv noxap.
| I Y pepHU uUnu Ha cTakreHMM nrnoyama Ha Bpatma Moxe Aohu o KOHAEH30Ba-
ta Bnare. [la 6u ce cmarbuna koHaeH3auuja, octaBute pepHy ga pagu 10 mu-
CBaKoAHEBHA | 15 pe noueTka kyBarba. He oanaxuTe xpaHy y pepHin Ayxe of 20 MUHyTa.
ynoTpeba HakoH ceake ynoTpebe, ocylu1Te yHyTPALLHOCT MEKOM KPIOM.
HakoH cBake ynotpe6Ge, ounctute caB nubop 1 octaBuTe ra Aa ce ocywum. Ko-
e , puUCTUTE MEKY Kpry ca TonnomM BoAom v bnarum getepreHTom. Hemojte npatu

W npvBop y MallMHK 3a npakse cyaosa.

He uuctute npnbop ca HenenrbeM npemasom nomohy abpasmsHux cpeacTa-

MpuGop Ba 3a YNLLREH-E UMW NPEeAMETa Ca OLLITPUM MBULAMA.

12.2 Kako pga ouncture: Yayorbewa y YHYTPaLHOCTHU

OumnctuTe yaybrberba y YHyTpaLkbocTh Aa GUCTe YKIOHWUM NpeocTarne Hacnare kameHua
HaKOH KyBakba Ha napu.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Cunajre: 250 ml 6enor cuphe- | OctaBute aa cuphe pactBopy | OunCTUTE YHYTPaLLHOCT TO-

Tay yoybreewe y yHyTpaLu- Hacnare kameHua Ha Teme- naoM BOAOM Y MEKOM KpPrOM.
HOCTU. Kopuctute pacTtsop npaTypwv npocTtopuje y Tpaja-

on 6% cupheTta 6e3 nkakBmnx by of 30 MuHyTa.

popaTaka.

3a dyHkumjy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakmx 5-10 uuknyca KyBamba.

12.3 Kako pa nssagure: Nogpluke 3a pewetke

I/Isaap,MTe noApLUKe pelleTaka aa oucTte ouncTunm PepHy.

601/700



HE'A W YHULWWRhEHE

PLUKY peLueTke BpLW ce 0OpHy-
TUM pefocrieoMm.

KrMHOBW Ha TENeckonckum Bo-
RAuuama mopajy 6uUTn oKpeHyTU
Ka npeaH0j CTpaHu.

Kopak 1 | Wckrmbyuute pepHy n cayekajte
Aa ce oxnagu.
Kopak 2 | W3Byuute npeatun geo noa- £
pLUKe peLueTke 13 6oYHor 3uaa.
Kopak 3 | MN3Byuute 3aghu geo nogpluke ] T
peLueTke U3 6oyHor 3uaa u 1/—5"/2 il
YKIOHWTE Ta. ) L =
(] 2
Kopak 4 | lNocTaBrbame WKHA 3a noa-

@%H’; |

12.4 Kako pa kopuctute: NMuponutnyko ynwheme

OuuncTtute neynuyy kopuctehu MNuponuTtnyko Yiwhemne.

A YNO30OPEHE!
[MocToju pusmk og onekoTuHa.

OMNPE3
A Ako cy apyru ypehaju MHCTanupaHu y NCTu KyXUHCKN eNeMeHT, He KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf, 1 0By yHKUMjy. To MOXe Aa nsasose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnyko Ynwheme:

MckmbyunTe pepHy 1
cayekajTe Aa ce oxnaau.

YknoHute cas npmbop.

OuncTnTEe OHO PEpPHE U yHyTpaLl-
K€ CTakmno BpaTta pepHe Tomnmom
BOZOM U MEKOM KPIOM.

Muponutnyko ynwhewe

Kopax 1 Yhute y menu: Ynwhere rrrr/
Onuuja Tpajarse

C1 - bnaro unwhetse 1h
C2 - HopmanHo ynwhere 1h 30 min
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HE'A W YULWWRhEHE

MuponuTtuyko ynwhewe

C3 - TemerbHo unwhene 2 h 30 min
Kopak 2 OK - nputucHuTe Aa nsabepete nporpam ymwwhersa.
Kopak 3 OK _ nputnchnTe aa nokpeHeTe unwherbe.
Kopak 4 HakoH unwhera, okpeHnTe ayrme dyHKUMje 3arpeBarba Ha Nnonoxaj
LMCKIbY4YeHO”.

@ 3a Bpeme unwhemra, namnuua y pepHu je UckibyveHa.

Kag pepHa gocturHe nojelwleHy temnepartypy, BpaTta ce 3aKrbyanajy. [ok ce BpaTa He 3a-

Krbyvajy, gucnnej npukasyje cnegehe: E]

Kapa ce ymwhemre 3aBpuin:

WckrbyunTte pepHy u O6puLwmnTE YHYTPaLWHOCT Me- | YKMNOHUTE OCTaTKe ca AHa pepHe.
cayekajTe Ja ce oxnaau. KOM KproM.

12.5 NMNoaceTHUK 3a yuwhexwe

lNMehHuua Bac nopceha kaga Aa je ounctute nomohy nuponuTuykor Ynwhewa.

wl Tpenepm Ha aucnnejy 5 cek HakoH cBakor
UHTepBarna Kysarba.

[a 6ucTte nckrby4mnu noaceTHuK, yiute y
MeHu 1 nzabepwute onuuje Moaelwasama, Moa-
CETHUK 3a ynwwhetse.

12.6 Kako na ckuHeTe n uHctanuparte: Bparta

Bpata pepHe nmajy Tpu ctakneHe nnoye. MoxeTte ga CKMHeTe BpaTa pepHe U yHyTpallhe
cTakneHe nnoye pagu ynwhewa. MNpoynTajte Leno ynytcteo 3a ,Ckuaarwe 1 MHcTanvparwe

BpaTa“ npe Hero LWTO CKMHEeTE CTaKneHe nno4ye.

OnPE3

Hewmojte oa pepHy 6e3 cTakneHux nnova.
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HE'A W YHULWWRhEHE

Kopak 1 | OTBopuTe BpaTa A0 Kpaja u npoHahu-
Te LWapKy Ha AecHoj cTpaHe BpaTa.

Kopak 2 | Kopuctute ogBujay ga nogurHete u
[0 Kpaja oKkpeHeTe nonyry Lapke ¢
[OecHe CTpaHe.

Kopak 3 | MNpoHahuTe wapky Ha neBoj cTpaHu
BpaTa.

Kopak 4 | MNoaurHute u o Kpaja okpeHuTe no-
Nyry Ha NeBoj LapKw.

Kopak 5 | 3artBopwuTe BpaTta pepHe Ao nona, Ao
NpBOr Nornoxaja 3a oTBapare. 3aTum
noaurH1Te 1 NoByLMTe Bpata npema

cebn 1 n3BagnTe nx U3 nexuiuTa.

Kopak 6 | CrtaBuTte BpaTa Ha MeKy Kpry Ha cTa-
OMNHOj NOBPLLNHN.

Kopak 7 | MputucHute oksup Bpata (B) ca obe —
CTpaHe ropwe MBuLIe ka yHyTpa Aaa \
6ucTe OTNYCTUMN CTE3HY 3aMTHBKY.

Kopak 8 | lMoByuuTte okBMp BpaTa Hanpesd Aa
BUCTe ra YKIoHWUNK. ( N
~ N\~

Kopak 9 | YxBatute cTakneHe nrnove 3a ropky
MBULYY U jefHy NO jeAHY UX NaXIbueo
nsByLmTe Harope. MNMoyHnTe of ropke
nnoye. YsepuTe ce Aa cy cTakneHe
nnoye NCKNU3Hyne A0 kpaja u3 Ho-
cava.
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HE'A W YUWWRhEHE

Kopak OuncTuTe cTakneHe nnoye BOAOM U
10 canyHuyom. NaxrbnBo ocyLumTe cTa-
krneHe nnoye. He nepute crakneHe
nnoye y MalUMHW 3a Npakse CyaoBa.

Kopak HakoH unwhewa, MOHTMpajTe cTakne-
1 He NnoYe n BpaTa pepHe.

wana AemMOoHTaXKa U MOHTaxa.

KIMNKHeE.

Boaute padyHa ga ctakneHe nnoye (A n B)
BpaTuTe ogrosapajyhvm pegocnenom. Npo-
BepuTe Koju je cumbon/wramna Ha 604HOj
CTpaHu CTakneHe MroYye jep cBaka cTakneHa
nrnoya uarnega gpyraduje kako ou ce onak-

Kapz ce npaBuinHo nHcTanvpa, okBup Bpata

BoauTe payyHa fa npasunHo noctasuTe
cpeatby CTakneHy nnovy y nexuiira.

12.7 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

/N YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
JNTamnuua moxe 6utn Bpyha.

MacHohe Ha namnu.

XarnoreHy namny yBek ApuTe yMOTaHy y Kpry Kako GUCTe cnpeymnny caropeBatke octataka

I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

WckmbyunTe pepHy. Cavekajte
[a ce pepHa oxnaau.

VckrbyunTe yTukay kabna 3a
Hanajare pepHe 13 MpexHe
yTUYHULE.

[lHO yHyTpaLlH0CTN pepHe
npeKkpwujTe Kprom.
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PELLUABAHKE MNPOBJIEMA

3agHa namnuua

Kopak 1 | OkpeHuTte cTakneHu noknonaw kako GucTte ra CKUHynu.

Kopak 2 | OuuctuTe cTakneHm noknonaw,.

Kopak 3 | 3ameHuTte namnuuy ogroBapajyhom namnuLom Koja je oTnopHa Ha TonnoTy A0
300 °C.

Kopak 4 | MNocTtaBute cTakneHu noknonawy,.

13. PELLUABAHSE NMPOBJIEMA

YNO3OPEKE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

13.1 lta y4nmHUTHM aKo...

Y cBuM cny4vajeBuma koju Hucy obyxsaheHn oBom Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnalwheHnm

CEPBUICHVM LIEHTPOM.

PepHa ce He yKIby4yje Unu ce He 3arpeBa

Mpo6nem

MpoBepure...

He moxeTe aa aktuempate nehHuly HUTKU Aa
HOMe yrpasrbaTe.

MehHuya je NnpaBUNHO NpUKIbyYeHa Ha enek-
TPWYHO Hanajame.

MehHuya ce He 3arpesa.

PyHKLMja ayTOMaTCKOr UCKIby4MBaha je Aeak-
TUBMpPaHa.

MehHnua ce He 3arpesa.

Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

MehHuuya ce He 3arpesa.

Ocurypay Huje nperopeo.

[NehHuua ce He 3arpesa.

AkTuBMpaHa je onuuja brnok. 3a 6e36. geue.

KomnoHeHTe

MpoGnem

MpoBepure...

Jlamnuua je nckryyeHa.

BnaxHo nevere y3 BEHTUNATOP — j€ YKIbyYeH.

Ilamna He pagw.

INamnuua je nperopena.
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PELLABAHKE NMPOBJIEMA

KomnoHeHTe

TemnepaTypHU CeH30p He paau.

YTukay TemnepaTypHU CEH30p je NOTNyHO
y6aueH y yTuyHuLy.

Lndpe rpeLuke

Oucnnej npukasyje...

MpoBepure...

Err C2 YKnoHunu cte yTukay TemnepaTypHu CEH30p
U3 yTUYHULE.

Err C3 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa unm 3akrbyyaBa-
Hoe BpaTa HUje NokBapeHo.

Err F102 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBarse BpaTa Huje NokBapeHo.

00:00 [Jowno je no HectaHka cTpyje. MNogecute foba

faHa.

oBralwheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

AKO ce Ha aucnnejy npukaxe Ko rpeLlke Koju Huje y oBoj Tabenu, UCKIbyunTe 1 yKiby4mTe KyhHm
ocurypay ga 6mucte noHoBO MokpeHynu nehHuy. AKO ce KOA rpeLuke NoHOBO Mnojasu, obpatuTe ce

Yuwhewe

Mpo6nem

MpoBepure...

Llyperse Boae 13 yayGrbera y yHyTpaLlH0CTH.

Y yoy6rbery y YHYTPaLHOCTU UMa NpeBuLLe
BOAE.

13.2 NMopauum o cepBUCUpaky

YKOMnMKo He MoXeTe camu a npoHaheTe peluerse npobrnema, obpartuTe ce npoaasLy Unm

oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopaum noTpeGHU CepBMCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NIoYnLM ca TEXHUYKUM
KapakTepuctTukama. Mnoynua ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha NpeaHoj CTpaHu
OKBMPa YHYTpaLlHOCTM pepHe. HeMojeT yknarwaTti NnoyuLy ca TEXHUYKMM KapakTepuctTukama

13 YHYTPaLUHOCTU PEPHE.
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EHEPIETCKA E®OUKACHOCT

lMpenopyyyjemo BamM Aa oBae 3anuvweTe nogartke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoga (PNC)

Cepujckn 6poj (S.N.)

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 Uncpopmaumje o npoussoay u Jluct ca nHpopmaumjama o

npoussoay*

Hasme gobasrbava Electrolux
EOD6P77WX 949499836
MpaeHTndumkaumja mogena EOD6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
MHaekc eHepreTcke edhrkacHOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpnkacHOCTU A+

MoTpoluksa eHepruje ca CTaHAAPAHUM NMyH-EHEM, YO-
BuyajeH pexum

0.93 kWh/uuknycy

MoTpolutsa eHepruje ca CTaHAaPAHUM NyHEHEM, PEXUM
ca hopcuparbem BeHTUNaTopa

0.69 kWh/umknycy

Bpoj wynrenHa y pephHu

M3Bop Tonnote

EnekTpuyHa cTpyja

3anpemMuHa 721

Tun pepHe YrpagHa pepHa
EOD6P77WX 32.8 kg

Maca EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8kg
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CTPYKTYPA MEHUJA

* 3a EBponcky yHujy y cknagy ca nponucuma EY 65/2014 n 66/2014.
3a Peny6nuky Benopycujy y cknagy ca STB 2478-2017, popatak G; STB 2477-2017, AHekcn A n
B

3a YkpajuHy y cknagy ca 568/32020.

Knaca eHepreTcke epukacHOCTM HUje NpumeHsbMBa 3a Pycujy.

EN 60350-1 — Enektpuunn ypehaju 3a kyBare y gomahuHctBy — aeo 1: LLnopeTtu, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBmM — NOCTYNLUY 32 MEPEHE YUMHKA.

14.2 Ywitena eHepruje

OBa nehHuua ma yHKUMje Koje BaM NOMaxy Aa YLTEAUTe eHeprujy TOKoM
CBaKOAHEBHOr KyBatba.

lMpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHvua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuue cyBuLLe 4eCTO TOKOM KyBara. OgpxaBajTe 3anTMBKY BpaTta YMCTOM M NocTapajte ce
na 6yae nobpo npuuspwheHa Ha CBOM MecCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBamwe ga bucte noehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBate nehHuly npe KyBaha.

lMpaBuTe WTO KPahe pas3make namehy neverwa Kaga UCTOBPEMEHO NpUNpemMaTe HEKOMNUKO jena.
KyBare ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBaka ca BEHTUNATOpOM Aa bucte ywutenenu eHeprujy.
MpeocTtana Tonnora

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga nckrbyunte nehHudy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe fia KOpUCTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy oap>Kanu TOnMoMm.
Kapa je Bpeme nevewsa ayxe og 30 MuH., cMarwbuTe TemnepaTypy nehHuuye Ha MuHuMmym, 3—10
MUHYTa Npe ucteka kpaja Kysawa. Meco he HacTaBuTu ga ce neye kopuctehu npeocrany
TOMMOTY Y PEPHMU.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpesame Apyre XpaHe.

OppkaBak€e XpaHe TOnyom

M3abepuTe HajHuKe Moryhe nofelaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane Tonnorte
oapxanu TonnoTty obpoka. Ha avcnnejy ce npukasyje nHamkaTop npeocrarne TonnoTe unm
TemnepaTypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM namMnuLiomM

Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaka. YKIby4uTe je caMo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je npeaBuineHa 3a ylTeany eHepruje TOKOM KyBaka.

Kapga koprctute oBy chyHKUMjy, Namnuua ce ayToMaTcku Uckibydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKMBAHY YLUTEAY eHepruje.

15. CTPYKTYPA MEHUJA
15.1 MeHn

O —
— — n3abepute 3a ynas y MeHnu.
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CTPYKTYPA MEHUJA

MeHu cTpyKTypa

Hu, MNogewasa-

MoTtBpauTte noa-

M3abepute noa-

MoTtBpauTe noa-

[MoTnomorHyTa npunpema ‘/\9 Ynwhene rrrr/ MNogewasana @
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
(’ e e
< QN {ON
<)
— OK 01-015 OK
N3abepute Me- Mpunarogute

BPEAHOCT 1 npu-

ellaBame. ellaBame. ellaBame.
Ha. uchute OK.
MopewaBawa
o1 [ob6a paHa Mpomenn 02 OcBeT/bEHOCT Auc- 1-5
nneja
03 3ByKOBM TacTepa 1 - 3ByYHM 04 JaymHa 3By4Hor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3 -3Byk je
UCKIbyYeH
05 TemnepatypHu ceHsop | 1 - Anapm u 06 Tajmep TokoMm paga Ykrbyuun/
Pagra 3acyTaBrba- Mckrbyum
e
2 — Anapm
o7 Csetno Ykrbyun/ 08 Bp3o 3arpeBare Ykrbyuun/
Mckrbyum Mckrbyum
09 MoaceTHuk 3a ynwhe- Ykrbyuwn/ 010 | Baj-¢aj Ykrbyuun/
e Mekrbyumn Mckrbyum
011 | AyTomaTtcKo AarbuH- Ykrbyuu/ 012 | 3abopasu Mmpexy Ha/He
CKO ynpaBrbake Mckrbyun
013 | Oemo pexum AkTMBaUmO- 014 | Bepavja codTBepa MpoBepa
HW kOA: 2468
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CTPYKTYPA MEHUJA

MopewaBawa

015 | MoHuwTK cBa noa- Oa/He
ellaBara

16. EKOJIOLLKA NMUTAHA

2%
Peuuknupajte matepujane ca cumbonom L. MNakosare oanoxure y ogrosapajyhe KoHTejHepe
paaun peunknvpana. NMomosute y 3alTUTN XMBOTHE CpeaVHe 1 TbyACKOr 34paBriba Kao 1y
peuvknupary OTNagHor matepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHux ypenaja. Ypehaje
obenexeHe cumbonom i HemojTe 6auaTn 3ajegHo ca cmehem. MponsBog BpaTuTe y nokanHu
LeHTap 3a peuuknmpame nnv ce obpatute OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva décadas
de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido disefiado pensando
en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad de que obtendra siempre

excelentes resultados.
Le damos la bienvenida a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:

reparacion:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

aparato:
www.electrolux.com/shop

@O@

2

Electrolux Kitchen.
#  Available on the A\, GET IT ON
@& App Store B

Google Play

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su

Para mas recetas, consejos y resolucion de problemas, descargue la aplicacion My

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC), nimero de serie.
La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/N Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad

@ Informacién general y consejos
Informacién relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.

CONTENIDO

1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD... 614
1.1 Seguridad de nifios y personas

vulnerables........ccccceeeeeieieiiieee 614
1.2 Instrucciones generales de
seguridad......cccoccceveeviiiiee e 615

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD....... 616
2.1 Instalacion...........cccceeeeieeieiiinnnn, 616
2.2 Conexion eléctrica....................... 617
2.3 USO..cooiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeaeee,

2.4 Mantenimiento y limpieza
612/700

2.5 Limpieza Pirolitica...........ccccccuu..... 619
2.6 Luces interiores
2.7 Asistencia............ccoeeeeecinnnenne...
2.8 Eliminacion........ccceeeeeeeeeeeeeeennnnn,

3. INSTALACION..........
3.1 Empotrado....

3.2 Fijacion del horno al muebile........ 622
4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO........... 622
4.1 Resumen general.............cccuee... 622



CONTENIDO

4.2 ACCESOTIOS.......ccccviiiiiieeeeeeeee, 623
5. COMO ENCENDER Y APAGAR EL
HORNO ... e 623
5.1 Mandos escamoteables............... 623
5.2 Panel de mandos
6. ANTES DEL PRIMER USO..........cceeuueee 624
6.1 Limpieza inicial..........ccccccevvveeennn. 625
6.2 Precalentamiento inicial............... 625

6.3 Conexion inalambrica = 625

6.4 Licencias de software

7. USO DIARIO........eerrrreeee s
7.1 Cémo ajustar: Funciones
de cocCiON.......cccoii 626
7.2 Funciones de coccion.................. 627
7.3 Notas sobre: Horneado humedo
+ventilador...........ooooeveiee, 628
7.4 Como ajustar: Coccion asistida... 629
7.5 Coccidn asistida con recetas....... 629
8. FUNCIONES DEL RELOJ......c.cccccvvvrunnee 635
8.1 Funciones de reloj............cccoee..... 635
8.2 Cémo ajustar: Funciones
(o [ = [o ) SR 635
9. INSTRUCCIONES DE USO:
ACCESORIOS........ccotcerrerreeee e rsaneees 636
9.1 Insercién de accesorios............... 636
9.2 Sonda térmica.........ccccccevveeeeennnen. 637
10. FUNCIONES ADICIONALES................. 639
10.1 BIOQUEOD. .....oreeiiiieeeiiieee e 639
10.2 Desconexién automatica........... 639

10.3 Ventilador de enfriamiento......... 640
11. CONSEJOS........cooeerrceererrcnereeessanneeenns 640

11.1 Horneado humedo +
ventilador...........ooooiiiiiiiiiiiiieeeee, 640
11.2 Horneado humedo + ventilador.
accesorios recomendados................. 641
11.3 Tablas de coccién para organismos
de control........ccccouiiiiiiiiiieee

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

12.1 Notas sobre la limpieza.............
12.2 Cémo limpiar: Relieve de la
cavidad.......coooeiiiiie 644
12.3 Cémo quitar: Apoyos de

baldas
12.4 Instrucciones de uso:

Limpieza pirolitica...........ccceeveeeniennne
12.5 Aviso de limpieza
12.6 Coémo quitar e instalar: Puerta... 646

12.7 Cémo cambiar: Bombilla............ 648
13. SOLUCION DE PROBLEMAS............... 649
13.1 Qué hacer Si......ccccoveeeiieeiienns 649
13.2 Datos de servicio..........ccceeuee. 650
14. EFICACIA ENERGETICA...........ccocou..... 651
14.1 Informacién del producto y Hoja de
informacion del producto™.................. 651
14.2 Ahorro energético...........c.c........ 652
15. ESTRUCTURA DEL MENU................... 652
151 MenU...coeeveieeeeeeee e 652
16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES.....654

613/700



INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

HT

l:l E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

o~
o

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niinos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifnos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.
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INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

- Es necesario vigilar a los nifnos para que no jueguen con el
aparato y dispositivos moviles con My Electrolux Kitchen.

- Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

- La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

- Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

- No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

. Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

- Si el cable de alimentacion eléctrica sufre algun dano, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
cualificado tendran que cambiarlo para evitar riesgos
eléctricos.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
desconectado antes de reemplazar la lampara con el fin de
impedir que se produzca una descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencién para no tocar las resistencias.

- Utilice siempre guantes de horno cuando introduzca o retire
accesorios o utensilios refractarios.

- Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Para quitar los carriles laterales, tire primero del frontal del
carril y luego separe el extremo trasero de las paredes.
Coloque los carriles laterales en el orden inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascadores de
metal afilado para limpiar la puerta de cristal si no quiere
arafar su superficie, lo que podria hacer que el cristal se
hiciese anicos.

La acumulacion excesiva de liquidos debe retirarse antes
de la limpieza pirolitica. Saque todas las piezas del horno.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/I ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato danado.

Siga las instrucciones de instalaciéon suministradas con el aparato.

Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

No tire nunca del aparato sujetando el asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.
Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomeésticos y
mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 590 (600) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del aparato 594 mm
Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del aparato 548 mm
Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamafio minimo de la abertura de ventilacion. 560x20 mm

Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacién. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

+ Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.

» No utilice adaptadores de enchufes mdltiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafos en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

» Los mecanismos de proteccion contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

+ Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacién. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

+ Silatoma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del cable de conexién a la red. Tire siempre del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

» Cierre completamente la puerta del aparato antes de enchufar el cable de alimentacion a la
toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y cable de red.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Tipos de cables aplicables para su instalacion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la potencia total de la placa de caracteristicas. También
puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable (mm?)
maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x15

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe ser 2 cm mas largo que los cables de fase y
neutro (cables azul y marron).

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

» Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico (en interiores).

» No cambie las especificaciones de este aparato.

» Asegurese de que las aberturas de ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

» No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

» No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

* No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

* No comparta su contrasefia Wi-Fi.

/\  ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

» Para evitar dafos o decoloraciones en el esmalte:
— no coloque recipientes ni otros objetos directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccién.

— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
Utilice una bandeja honda para pasteles himedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar. No debe utilizarse para otros tipos
de uso, por ejemplo, calentar la habitacion.

Cocine siempre con la puerta cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafos al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios o dafios al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén danados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!
Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.

Limpie el aparato con un pano suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones / Incendios / Emisiones quimicas (humos) en el modo pirolitico.

Antes de realizar una autolimpieza pirolitica o la funcién de Primer uso, elimine de la
cavidad del horno:

— cualquier resto de comida, aceite o grasa.

— todos los objetos desmontables (incluidos estantes, carriles laterales, etc. suministrados
con el producto), en especial todos los recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes.

Lea atentamente todas las instrucciones de la limpieza pirolitica.

Mantenga a los nifios alejados del aparato cuando se realiza la limpieza pirolitica.

El aparato alcanza altas temperaturas y se libera aire caliente de las salidas de ventilacion

delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacioén a alta temperatura que puede liberar humos de los

residuos de coccion y de los materiales de fabricacion, por lo que recomendamos

encarecidamente a los consumidores:

— asegurar una correcta ventilacion durante y después de cada limpieza pirolitica.

— asegurar una correcta ventilacion durante y después del primer uso a maxima
temperatura.
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INSTALACION

A diferencia de los seres humanos, algunas aves y algunos reptiles pueden ser muy

sensibles a los posibles humos emitidos durante la limpieza de todos los hornos piroliticos.

— Retire cualquier mascota (especialmente pajaros) de las proximidades del aparato
durante y después de la limpieza pirolitica y use primero la temperatura maxima para
una zona bien ventilada.

Las mascotas de pequefio tamafio también pueden ser muy sensibles a los cambios de

temperatura localizados cerca de los hornos mientras se realiza el programa de

autolimpieza pirolitica.

Las superficies antiadherentes de recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc., pueden

dafarse por las altas temperaturas de la limpieza pirolitica y también pueden ser fuente de

humos dafiinos de baja intensidad.

Los humos emitidos por todos los hornos piroliticos y residuos de coccion descritos no son

dafinos para las personas, incluidos los nifios, o personas con problemas médicos.

2.6 Luces interiores

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.

Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia

Para reparar el aparato, pdngase en contacto con el centro de servicio autorizado.
Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

A ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifios las mascotas queden atrapados en el
aparato.

3. INSTALACION

A ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.
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INSTALACION

3.1 Empotrado
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube oorbecomiaes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.2 Fijacion del horno al mueble

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

p i

' Lo tolo

a
&®
ZN
Eé HH&

B

Panel de mandos

H Mando de las funciones de coccion
Pantalla

B Mando de control

B Resistencia

@ Toma de la sonda térmica
Bombilla

B Ventilador

EJ Relieve de la cavidad

] Soporte de parrilla extraible

tEl Placa de caracteristicas técnicas
tH Posiciones de las parrillas
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

4.2 Accesorios

Parrilla

Para bandejas de horno, pastel en molde, asados.

Bandeja

Para bizcochos y galletas.
Bandeja honda

Para hornear y asar o como bandeja grasera.

Sonda térmica
Para medir cuanto se ha hecho el alimento.
Carriles telescépicos
Con los carriles telescépicos es mas facil colocar y quitar las bandejas.

5. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El mando sale del alojamiento.

5.2 Panel de mandos

Sensores del panel de control

Pulse Gire el mando

O
Tempori-
zador

ﬂ))

Calenta- 6
miento Luz
rapido

M

Sonda térmi-
ca

| ® [ ®

Seleccione una funcion de coccion para encender el horno.

Gire el mando de las funciones de coccion hasta la posicién de apagado para apagar el horno.

Cuando el mando de las funciones de coccién
se encuentra en la posicion de apagado, la
pantalla cambia al modo de espera.

[vR)

Al cocinar, la pantalla muestra la temperatura,
la hora y otras opciones disponibles.
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ANTES DEL PRIMER USO

Pantalla con el maximo numero de funciones

G |:||:|°|:|98|: © 2> pene seleccionadas.
8 | ) ) i,
h:min:s
Spon"%ve

Indicadores de pantalla

& ¥ ol < >»
Bloqueo Coccion asistida Limpieza Ajustes Calentamiento rapido
Indicado-
res de tem- Q & @ ®
porizador:

Wi-Fi Indicador - parpadea cuando el horno se
puede conectar a Wi-Fi.

Operacion remoto indicador - el horno se
puede controlar de forma remota.

-

Wi-Fi La conexion esta activada.

vD)

Operacion remoto esta encendido.

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo.

Indicador de coccién al vapor

Sonda térmica indicador.

6. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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ANTES DEL PRIMER USO

6.1 Limpi

eza inicial

Antes del primer uso, limpie el horno vacio y ajuste el tiempo:

=

s =
3

9

00:00

Ajuste la hora. Pulse OK.

6.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.
Paso 2 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: E

Deje funcionar el horno 1 hora.
Paso 3 Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala
esté ventilada.

6.3 Conexion inalambrica ®

Para conectar el horno necesita:
* Red inalambrica con conexién a Internet.

» Dispositivo movil conectado a su red inalambrica.
Paso 1 Descargue la aplicacién moévil My Electrolux Kitchen y siga las instrucciones para los
siguientes pasos.

Paso 2 Gire el mando para seleccionar: =,
Frecuencia 2.4 GHz WLAN WLAN de 5 Ghz

2400 - 2483.5 MHz 5150 - 5350 MHz

5470 - 5725 MHz

Protocolo IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

802.11g/n OFDM
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USO DIARIO

Potencia max EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Maodulo Wi-Fi NIU5-50

Frecuencia Bluetooth 2400 - 2483.5 MHz

Protocolo LE: DSSS

Potencia max EIRP <4 dBm (2,5 Mw)

Estados miembros de la UE cubiertos por la disposicion de la Directiva 2014/53/UE: Bélgica,
Bulgaria, Republica Checa, Dinamarca, Alemania, Estonia, Irlanda, Grecia, Espana, Francia,
Croacia, Italia, Chipre, Letonia, Lituania, Luxemburgo, Hungria, Malta, Paises Bajos, Austria,
Polonia, Portugal, Rumania, Eslovenia, Eslovaquia, Finlandia, Suecia, Noruega, Suiza, Reino
Unido, Turquia.

6.4 Licencias de software

El software de este producto contiene componentes basados en software de cddigo abierto v li-
bre. Electrolux reconoce por completo las contribuciones del software abierto y de las comunida-
des robéticas al proyecto de desarrollo.

Para acceder al codigo fuente de estos componentes de software de cédigo abierto y libre, cuyas
condiciones de licencia requieren publicacion, y a ver toda la informacion sobre derechos de autor
y condiciones de licencia aplicables, visite: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (carpeta
NIU5).

7. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar: Funciones de coccion

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2

(' ('

B C

Seleccione una funcién de coccion. Ajuste la temperatura.
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Coccion al vapor

Asegurese de que el horno esté frio.

Paso 1

Paso 2 Paso 3 Paso 4
O ON
Precaliente el hor-
no vacio durante
(&) °C 10 minutos para

crear humedad.

Rellene el gofrado de la cavidad con
agua del grifo.

Ajuste la fun-
cién de coc-
cién con vapor.

Ajuste la tem-
peratura.

Coloque la comida
en el horno.

@ La capacidad maxima del gofrado de la cavidad es de 250 ml. No rellene el gofrado de la cavi-
dad durante la coccién ni con el horno caliente.

Cuando termina la coccién al vapor:

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Gire el mando de las funcio-

nes de coccion hasta la posi-

cion de apagado para apagar
el horno.

Abra la puerta con cuidado. La
humedad liberada puede causar

quemaduras.

Asegurese de que el horno
esté frio. Retire el agua res-
tante del relieve del interior.

7.2 Funciones de coccion

Funciones de coccion estandar

Funcién de coc- Aplicacion
cion
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
@ mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccion
. . convencional.
Aire caliente
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Funcion de coc-
cion

Aplicacion

Coccion conven-

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

cional
(\) Para afadir humedad durante la coccion. Para conseguir el color adecua-
\I/ do y la corteza crujiente durante el horneado. Para aumentar la jugosidad
al recalentar. Para conservar fruta o verduras.
SteamBake

Funcién Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

vvw

*

Congelados

Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
patata o rollitos de primavera) crujientes.

A

Horneado humedo

Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se uti-
liza esta funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura
programada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-
ducirse. Para mas informacion, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas

+ ventilador . .
sobre: Horneado humedo + ventilador.

vvv Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.

Grill

v Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
if hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.

Grill turbo
— Para acceder al menu: Coccion asistida, Limpieza, Ajustes.
Menu

7.3 Notas sobre: Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.
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La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que no se interrumpa la funcion
y el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.
Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se apaga automaticamente después de 30 s.
Consulte las instrucciones de coccién en el capitulo "Consejos", Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales sobre ahorro energético, consulte el capitulo

"Eficiencia energética", ahorro energético.

7.4 Como ajustar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar la

hora y la temperatura durante la coccion.

Para algunos de los platos, también puede
cocinar con:

El grado de cocinado de un plato:

* Sonda térmica

* Poco hecho
* Al punto
e Muy hecho

Coccion asistida - utilicelo para preparar rapidamente un plato con los ajustes predetermi-

nados:
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
R R i
E i 1-45 oK

Seleccionar Coccion
asistida. Pulse OK.

Acceda al menu.

Seleccione el plato.
Pulse OK.

Introduzca el plato en
el horno. Confirmar
ajuste.

7.5 Coccion asistida con recetas

Leyenda

2 gruesa del plato.

Sonda térmica disponible. Coloque la Sonda térmica en la parte mas

El horno se apaga cuando el indicador Sonda térmica temperatura.

B

La cantidad de agua para la funcién de vapor.

Precaliente el horno antes de empezar a cocinar.
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Leyenda

=

Nivel del estante.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Vacuno €
P1 Rosbif, poco ~ 40 min
hecho
- 1-1,5kg; /‘? E| 2 bandeja de hornear
P2 Rosbif, al piezas de 4 | Friala came durante unos minutos en ~ 50 min
punto _5¢cm una sartén caliente. Introdtzcalo en el
horno.
P3 Rosbif, muy _ .
hecho 60 min
P4 Bistec, en su 180 '.220 9 /? E E‘ 3 fuente de asado encendida ~ 15 min
punto por pieza; parrilla
rodegas de 3 Fria la carne durante unos minutos en
cm de gro- una sartén caliente. Introduzcalo en el
sor horno.
P5 Asado de ter- 1.5-2kg /? E 2 fuente de asado encendida pa- ~ 120 min
neralestofado rrilla
(c%stlélas dg Fria la carne durante unos minutos en
ge ado, redon- una sartén caliente. Ahada liquido. Intro-
© superior, duzcalo en el horno.
flanco grueso)
P6 Rosbif, poco
hecho (coc- ~ 75 min
cién lenta)
/‘? E 2 bandeja de hornear
P7 Rosbif, al 1-1,5kg; Use sus cond.im.entos favoritqs o simple-
punto (coccion | piezas de 4 mente sal y pimienta con molienda fres- ~ 85 min
- ca. Fria la carne durante unos minutos
lenta) 5cm ¢ - >
en una sartén caliente. Introduzcalo en el
P8 Rosbif, muy horno.
hecho (coc- ~ 130 min
cién lenta)
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion

P9 Filete poco
hecho (coc- ~ 75 min
cion lenta) /? E 2 bandeja de hornear

_ . Use sus condimentos favoritos o simple-
. 0,5-1,5kg; L .

P10 | Filete,ensu | = 'ie5. | mente saly pimienta con molienda fres- _
punto (coccion 6 cm ca. Fria la carne durante unos minutos ~ 90 min
lenta) en una sartén caliente. Introdtizcalo en el

horno.

P11 | Filete hecho ~ 120 min
(coccion lenta)

Ternera®

P12 | Asado de ter- 0.’8 - 1.5kg; /'? E] 2 fuente de asado encendida pa- ~ 80 min
nera (por piezas de 4 rrilla
ﬁjemé)lo, el cm de gro- Use sus especias favoritas. Ahada liqui-

ombro) sor do. Asado cubierto.

Cerdo @ @

P13 | Cerdo asado 1.5-2kg /P E 2 fuente de asado encendida pa- | 120 min
en el cuello o rrilla
en el hombro Después de la mitad del tiempo de coc-

cion, voltee la carne.

P14 dCar:e de ce:'- 15-2kg | MH2 bandeja de hornear ~ 215 min

Rf)rcesmlga a Use sus especias favoritas. Dé la vuelta
a la carne a la mitad del tiempo de coc-
cion para dorar uniformemente.

P15 | Lomo, fresco 1-1,5kg; /‘? E] 2 fuente de asado encendida pa- ~ 55 min

trozos de 5 - rrilla
6.cm Use sus especias favoritas.
P16 | Costillas 2 - 3 kg; uti- E 3 bandeja honda 90 minutos
Llcefr'eputzs- Anada liquido para cubrir la base de un
2033|nos e plato. Después de la mitad del tiempo de
-scm coccion, voltee la carne.
Cordero @
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ne

Use sus especias favoritas.

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P17 | Pierna de cor- 1.5-2kg; /? E 2 fuente de asado encendida ~ 130 min
dero con hue- piezas de 7 bandeja de hornear
so -9cm Afada liquido. Después de la mitad del
tiempo de coccion, voltee la carne.
Aves &
P18 | Pollo entero 1-15kg; 2?2124 200 mi cazuela sobre ban- |~ 80 min
fresco deja de hornear
Use sus especias favoritas. Dele la vuel-
ta al pollo a la mitad del tiempo de coc-
cion para obtener un dorado uniforme.
P19 | Medio pollo 0,5-0,8 kg /} E 3 : bandeja de hornear ~ 40 min
Use sus especias favoritas.
P20 | Pechuga de 180-2009 | A#9[s][H 2 cazuela sobre parrilla ~ 25 min
pollo por pieza Use sus especias favoritas. Fria la carne
durante unos minutos en una sartén ca-
liente.
P21 :\Illusflos de po- } VLA=ES bandeja de hornear ~ 30 min
0, frescos Si se marchan las patas de pollo marina-
das, ajuste la temperatura mas baja y
cocinelas mas tiempo.
P22 | Pato entero 2-3kg /7 E] 2 fuente de asado encendida pa- | ~ 100 min
rrilla
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la fuente. Dé la vuelta al pato a
la mitad del tiempo de coccion.
P23 | Ganso entero 4-5kg /? E| 2 bandeja honda ~ 110 min
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la bandeja honda. Dele la vuel-
ta a la mitad del tiempo de coccion.
Otros €3
P24 | Pastel de car- 1kg /0? E 2 parrilla ~ 60 min
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion

&> pescado

P25 Pescad<_> ente- 0,5-1kg /0? E| 2 : bandeja de hornear ~ 30 min
ro, al grill por pescado Llene el pescado con mantequilla y utili-

ce sus especias Y hierbas favoritas.

P26 Filzte de pes- ) (][] 3 cazuela sobre parrilla 20 minutos
cado Use sus especias favoritas.

Horneado/postres dulces % =]

P27 | Tarta de que- . H2@ Molde desmontable de 28 cm 90 minutos
so sobre parrilla

P28 | Tartade man- - (=] 2144) 100 - 150 mI bandeja de hor- | B0 Minutos
zana near

P29 I::: de man- B E| 2 forma pastel encendida parrilla 40 minutos

P30 | Pastel de - 2l 100- 150 ml T pastel de 22 | 60 Minutos
manzana cm en parrilla

P31 | Brownies 2 kg |E| 3 bandeja honda 30 minutos

P32 :'Ilaggalenlaf . (=21 100 - 150 mi bandeja para 30 minutos

e chocolate magdalenas encendida parrilla

P33 Zzzel de ho- - =P bandeja de pan encendida parrilla 50 minutos

Verduras / Guarniciones & ‘Eﬁ *

P34 | Patatas al 1 kg E| 2: bandeja 50 minutos
horno .

Ponga las patatas enteras con piel en la
bandeja.
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molde de pan

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P35 | Aros 1kg E 3 bandeja de hornear forrado con 35 min
papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las pa-
tatas en trozos.
P36 Ve.:'Iduras al 1-15kg E| 3 bandeja de hornear forrado con 30 minutos
gr papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las
verduras en trozos.
P37 | Croquetas 0,5kg |E| 3; bandeja 25 minutos
congeladas ’
P38 | Pomos con- 0,75 kg E| 3; bandeja 25 minutos
gelados ’
Gratinados, pan y pizza & & &
P39 | Lasana/ Fi- 1-1,5kg E| 2 cazuela sobre parrilla 45 minutos
deos
P40 | Patatas grati- 1-1,5kg E| 1 cazuela sobre parrilla 50 minutos
nadas
Pa1 | Pizzafrescay ) [4][= 2 leaJ 100 mi bandeja de hor- 15 minutos
ina near forrado con papel de hornear
P42 | Pizza fresca, _ E E 2 l*_*.l 100 ml bandeja de hor- 25 minutos
gruesa near forrado con papel de hornear
P43 | Quiche B E 2 molde de hornear parrilla 45 minutos
P44 B;‘g“et“e/’ 0.8 kg (4] 3 ls4) 150 mi bandeja de hor- 30 minutos
EI apata/pan near forrado con papel de hornear
anco Se necesita mas tiempo para el pan
blanco.
P45 T°‘;° el gra- kg (][] 2 ) 150 ml bandeja de hor- 45 minutos
no /centeno near forrado con papel de hornear / pa-
pan oscuro rrilla
de grano en
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FUNCIONES DEL RELOJ

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones de reloj

Funcion de reloj Aplicacion

Q Avisador. Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

Tiempo de coccion. Cuando el temporizador finaliza, suena la sefial y

STOP la funcién de coccidn se detiene.
@ Tiempo de retardo. Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.
@ Tiempo de funcionamiento. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no

influye en el funcionamiento del horno.
Para encender y apagar Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu,
Ajustes.

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3

9 N

Para cambiar la hora, acceda al menu y
seleccione Ajustes, Hora.

Ajuste el reloj Pulse: OK,

Como ajustar: Avisador

Paso 1 Paso 2 Paso 3

NP La pantalla N NV
1K muestra: ( \ 1K
0:00

Q

Pulse: @ Ajustar la Avisador Pulse: OK_

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.

635/700



INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Como ajustar: Tiempo de coccion
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
N N
( ) N\ -N- La pantalla ( A -N-
@ muestra: Q
0:00
. . STOP
Elija una funcién Pulse repetida- Ajuste el tiempo
de cocciony la ) @ de coceién Pulse: OK,
temperatura. mente: \/. ‘
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de retardo
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6
Mo La pan- e N
QN e | QN Lapan- | (N
talla
mues- .
tra: la muestra:
hora o
Y
Selec- | pysere- | @1 , & pa- ,
cione la petida- clo Ajuste la Pulse: RAR Ajuste la Pulse:
funcion mente: hora de oK hora de oK
de coc- @ inicio. : fin. :
cion. :
® El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

9. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

9.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos anti-vuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de
cocina resbalen de la parrilla.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Parrilla:

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las hendiduras apuntan
hacia abajo.

Bandeja /Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.

Parrilla, Bandeja /Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del

carril de apoyo y la parrilla en las guias de
encima. _@

9.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mide la temperatura dentro de los alimentos.

Debe ajustar dos temperaturas:

C ”?

La temperatura del horno. La temperatura interna.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Para obtener un resultado de coccién 6ptimo:

Los ingredientes deben estar
a temperatura ambiente.

No debe utilizarse para
platos liquidos.

Durante la cocciéon debe permane-
cer en el plato.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Programe una funcién de coccién y, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado

Estofado

Inserte la punta Sonda térmica en el centro

de la carne o el pescado, en la parte mas

gruesa si es posible. Asegurese de que al

menos 3/4 partes de Sonda térmica estan
dentro del alimento.

Inserte la punta de Sonda térmica exactamente

en el centro del estofado. Sonda térmicala son-

da térmica debe mantenerse estable en un lugar

durante el horneado. Para ello, usela con un ali-
mento sélido. Utilice el borde de la bandeja de
horneado para sostener el asa de silicona de

Sonda térmica. La punta de Sonda térmica no to-

que la base de una bandeja de hornear.

= NN

e <
-, - p—

OK. pulse para confirmar.
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acusti-
ca. Puede finalizar o continuar la coccion para asegurarse de que los alimentos estén
correctamente cocinados.

Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.

La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
Paso 5 /? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6
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Paso 7 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica se calienta. Tenga mu-
cho cuidado al desconectarla y retirarla del alimento.

10. FUNCIONES ADICIONALES
10.1 Bloqueo

Esta funciéon impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcién de horno.

Enciéndala cuando el horno funcione: la coccién ajustada continta, el panel de control esta blo-

queado.
Enciéndala cuando el horno esta apagado; el horno no se puede encender, el panel de control

esta blogueado.

AN @OK - mantenga pulsado pa- @OK - mantenga pulsado para
ra activar la funcion. apagarla.
Suena una sefial.

OOK

@ 3x EI - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

10.2 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcion de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

La funcion de desconexion automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Sonda
térmica, Tiempo de retardo.
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10.3 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.

11. CONSEJOS

11.1 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = (B &
\ uru
(°C) (min)
Rollitos dulces, bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
16 piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda | 180 2 30-40
Pizza congelada, parrilla 220 2 10-15
0,35 kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda | 170 2 25-35
Brownie bandeja o bandeja honda | 175 3 25-30
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre 200 3 25-30
parrilla
Base de masa molde de base sobre pa- 180 2 15-25
brisé rrilla
Tarta Victoria bandeja de hornear so- 170 2 40 - 50
bre parrilla
Pescado pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 20-25
do, 0,3 kg
Pescado entero, bandeja o bandeja honda | 180 3 25-35
0,2 kg
Filete de pesca- molde para pizza sobre 180 3 25-30
do, 0,3 kg parrilla
Carne pochada, bandeja o bandeja honda | 200 3 35-45
0,25 kg
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (min)
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda | 200 3 25-30
Galletas, 16 pie- bandeja o bandeja honda | 180 2 20-30
zas
Mostachones de bandeja o bandeja honda | 180 2 25-35
almendra, 24 pie-
zas
Muffins, 12 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 30-40
zas
Tarta salada, 20 bandeja o bandeja honda | 180 2 25-30
piezas
Galletas crujien- bandeja o bandeja honda | 150 2 25-35
tes de masa que-
brada, 20 piezas
Tartaletas, 8 pie- bandeja o bandeja honda | 170 2 20-30
zas
Verduras pocha- bandeja o bandeja honda | 180 3 35-45
das, 0,4 kg
Tortilla vegetaria- | molde para pizza sobre 200 3 25-30
na parrilla
Verduras medite- bandeja o bandeja honda | 180 4 25-30
rraneas, 0,7 kg

11.2 Horneado humedo + ventilador. accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

 ~

Bandeja para pizza

Ramequines

Bandeja para hornear Molde para base
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Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

11.3 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacién para los institutos de pruebas
Pruebas conforme a IEC 60350-1.

by = KO @
O = —
(°C) (min)
Pasteli- Coccion Bandeja 3 170 20-30 -
llos, 20 convencio- de coc-
unidades | nal cion
por ban-
deja
Pasteli- Aire caliente | Bandeja 3 150 - 20-35 -
llos, 20 de coc- 160
unidades cion
por ban-
deja
Pasteli- Aire caliente | Bandeja 2y4 150 - 20-35 -
llos, 20 de coc- 160
unidades cion
por ban-
deja
Tarta de Coccion Parrilla 2 180 70-90 -
manza- convencio-
na, 2 nal
moldes,
@20 cm
Tarta de Aire caliente | Parrilla 2 160 70-90 -
manza-
na, 2
moldes,
@20cm
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3¢ = B[O [@
O (] =
(°C) (min)

Bizco- Coccién Parrilla 2 170 40 - 50 Precaliente el hor-
cho, mol- | convencio- no 10 minutos.
de dere- | nal
posteria
@26 cm
Bizco- Aire caliente | Parrilla 2 160 40 - 50 Precaliente el hor-
cho, mol- no 10 minutos.
de de re-
posteria
@26 cm
Bizco- Aire caliente | Parrilla 2y4 160 40 - 60 Precaliente el hor-
cho, mol- no 10 minutos.
de de re-
posteria
@26 cm
Manteca- | Aire caliente | Bandeja 3 140 - 20-40 -
dos de coc- 150

cion
Manteca- | Aire caliente | Bandeja 2y4 140 - 25-45 -
dos de coc- 150

cion
Manteca- | Coccion Bandeja 3 140 - 25-45 -
dos convencio- de coc- 150

nal cion
Tosta- Grill Parrilla 4 max. 2 - 3 minutos Precaliente el hor-
das,4-6 el primer lado; no 3 minutos.
trozos 2 - 3 minutos
el segundo

Hambur- | Girill Parrilay | 4 max. 20-30 Coloque la parrilla
guesa de grasera en el cuarto nivel y
vacuno, la grasera en el
6 trozos, tercer nivel del
0,6 kg horno. Dele la

vuelta a la mitad
del tiempo.
Precaliente el hor-
no 3 minutos.
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12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

A ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes lim-
piadores

Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua
templada y jabén suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

L

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
duos puede provocar un incendio.

[

Uso diario

La humedad puede llegar a condensarse en el horno o en los paneles de cris-
tal. Para reducir la condensacion, ponga en funcionamiento el horno 10 minutos
antes de cocinar. No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque
el interior con un pafio suave después de cada uso.

i

Accesorios

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio
suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas

No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-
tos afilados.

12.2 Como limpiar: Relieve de la cavidad
Limpie el relieve del interior

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Vertir: 250 ml de vinagre blan- | Deje que el vinagre disuelva Limpie la cavidad con agua
co en el relieve del interior. los restos de cal a temperatu- templada y un pafio suave.
Use como maximo un 6% de ra ambiente durante 30 minu-
vinagre sin aditivos. tos.
Para la funcién: SteamBakelimpie el horno cada 5 a 10 ciclos de coccion.

12.3 Cémo quitar: Apoyos de baldas

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.
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Paso 1
que esté frio.

Apague el horno y espere a

Paso 2

Tire de la parte delantera del
carril de apoyo para separarlo
de la pared lateral.

Paso 3

Tire del extremo trasero del ca-
rril de apoyo para despegarlo
de la pared lateral y saquelo.

(

Paso 4
el orden inverso.

frontal.

Coloque los carriles apoyo en

Los pasadores de retencion de
los carriles telescopicos deben
estar orientados hacia la parte

1 ——
/;Ft
9

@%H’; |

]

I

12.4 Instrucciones de uso: Limpieza pirolitica

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

ADVERTENCIA!

A

Existe riesgo de quemaduras.

PRECAUCION!

A

Si hay otros aparatos instalados en el mismo armario, no los utilice al mismo

tiempo que esta funcién. El horno podria dafarse.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere
a que esté frio.

Retire todos los accesorios del
horno.

Limpie el suelo del horno y la
puerta interior de cristal con agua
templada, un pafo suave y de-
tergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opcion Duracién
C1 - Limpieza ligera 1h
C2 - Limpieza normal 1h 30 min
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Limpieza pirolitica

C3 - Limpieza a fondo

2 h 30 min

Paso 2 OK: pulse para seleccionar el programa de limpieza.
Paso 3 OK . pulse para comenzar la limpieza.
Paso 4 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccion hasta la

posicion de apagado.

@ Durante la limpieza, la bombilla del horno esta apagada.

Cuando el horno alcanza la temperatura programada, la puerta se bloquea. Hasta que la puerta

se abra, la pantalla mostrara: EI

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere
a que esteé frio.

Seque el interior con un pafio
suave.

Retire los residuos de la parte in-
ferior del interior.

12.5 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

rrrr/ parpadea en la pantalla durante 5 segun-
dos después de cada sesion de coccion.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y
seleccione Ajustes, Aviso de limpieza.

12.6 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de cristal. Retire la puerta del horno y los paneles
internos de cristal para limpiarlos. Lea las instrucciones completas de "Extraccion e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

A PRECAUCION!

No utilice el aparato sin los paneles de cristal.
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Paso 1

Abra completamente la puerta y loca-
lice la bisagra del lado derecho de la
puerta.

Paso 2

Utilice un destornillador para levantar
y girar completamente la palanca de
la bisagra derecha.

Paso 3

Localice la bisagra del lado izquierdo
de la puerta.

Paso 4

Levante y gire completamente la pa-
lanca de la bisagra izquierda.

Paso 5

Cierre la puerta del horno a medio ca-
mino hasta la primera posicion de
apertura. A continuacion levante la
puerta y tire hacia adelante para de-
sencajarla.

Paso 6

Coloque la puerta sobre una superfi-
cie estable y protegida por un pafio
suave.

Paso 7

Sujete por ambos lados el acabado
de la puerta (B), situado en el borde
superior de ésta, y empuje hacia den-
tro para soltar el sello de resorte.

Paso 8

Tire del borde de la puerta hacia de-
lante para desengancharla.

Paso 9

Sujete los paneles de la puerta de
cristal por el borde superior y extrai-
galos uno a uno con cuidado. Empie-
ce por el panel superior. Asegurese
de que el cristal se desliza completa-
mente fuera de los soportes.
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Paso 10 | Limpie los paneles de cristal con
agua y jabdn. Seque los paneles de
cristal con cuidado. No limpie los pa-
neles de cristal en el lavavaijillas.

Paso 11 | Después de la limpieza, instale el pa-
nel de vidrio y la puerta del horno.

Asegurese de que vuelve a colocar los pane-
les de cristal (A y B) en el orden correcto.
Compruebe el simbolo/la ilustracion del lado
del panel de cristal, cada uno de los paneles
de cristal es distinto para facilitar el montaje y
desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la
puerta hace clic.

Asegurese de que coloca el panel de cristal
central en los soportes correctamente.

12.7 Cémo cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Coja siempre la bombilla halégena con un pafo para evitar quemar los residuos de grasa.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere has- Desconecte el horno de la Coloque un pafio en el fondo
ta que el horno esté frio. red. de la cavidad.
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Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Coloque la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

El horno no se enciende o no se calienta

Problema Compruebe que...

La placa no se enciende o no funciona. La batidora esta bien conectada a la red eléc-
trica.

El horno no se calienta. El apagado automatico esta desactivado.

El horno no se calienta. La puerta del horno estéa cerrada.

El horno no se calienta. No ha saltado el fusible.

El horno no se calienta. El bloqueo de seguridad para nifios esta de-
sactivado.

Componentes

Problema Compruebe que...

La bombilla esta apagada. Horneado humedo + ventilador - esta encendi-
do.

La bombilla no funciona. La bombilla se ha fundido.
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Componentes

La Sonda térmica no funciona. El enchufe de la Sonda térmica esta completa-
mente insertado en el enchufe.

Codigo de error

La pantalla muestra... Compruebe que...

Err C2 Ha eliminado el Sonda térmica enchufe de la
toma.

Err C3 La puerta del horno estéa cerrada o el cierre de

la puerta no esta roto.

F102 La puerta del horno estéa cerrada.

F102 El cierre de la puerta no esta roto.

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste
la hora.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible
de la vivienda para reiniciar el horno. Si el cddigo de error se repite, contacte con un Centro de
servicio autorizado.

Limpieza

Problema Compruebe que...

El agua se sale del gofrado de la cavidad. Hay demasiada agua en el gofrado de la cavi-
dad.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, péngase en contacto con su distribuidor o el centro de
servicio técnico.

Los datos que necesita para el centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de régimen se encuentra en el marco delantero de la cavidad del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Es conveniente que anote los datos aqui:

Modelo (MOD.) | e
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Es conveniente que anote los datos aqui:

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y Hoja de informacioén del producto*

Nombre del proveedor Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Identificacion del modelo EODG6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
indice de eficiencia energética 81.2
Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con carga estandar, modo conven-
cional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con carga estandar, modo con ven-
tilador

0.69 kWh/ciclo

Numero de cavidades

Fuente de calor

Electricidad

Volumen

721

Tipo de horno

Horno empotrado

Masa

EOD6P77WX 32.8 kg
EOD6P77WZ 32.8 kg
KODDP77WX 32.8 kg
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* Para la Unién Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.

Para la Republica de Bielorrusia segin STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos A 'y
B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos - Parte 1: Placas, hornos, hornos de vapor y parrillas -
Métodos para medir el rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de
cada dia.

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccion. Mantenga limpia la junta de la puerta 'y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccion con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccion. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala Unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funcién disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
Puede volver a encender la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.

15. ESTRUCTURA DEL MENU
15.1 Menu

{ON _
Q — - seleccione para acceder al Menu.
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Menu estructura

Coccion asistida ¥ Limpieza rrrr/ Ajustes @
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
1,
ON e \ I
— OK 01-015 OK
Seleccione la Confirmar ajus- Seleccione el Confirmar ajus- | Aluste el valory
Men, Ajustes. te. ajuste. te. pulse OK
Ajustes
01 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5
03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido
apagado
05 Sonda térmica Accion 1-Alarmay 06 Tiempo de funciona- | Encendido/
parada miento Apagado
2 - Alarma
o7 Luz Encendido/ 08 Calentamiento rapi- Encendido/
Apagado do Apagado
09 Aviso de limpieza Encendido/ 010 | Wi-Fi Encendido/
Apagado Apagado
011 | Funcionamiento auto- Encendido/ 012 | Borrar esta red Si/No
matico remoto Apagado
013 | Modo demostracion Codigo de 014 | Version del software | Comprobar
activacion.
2468
015 | Restaurar todos los Si/No
ajustes
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16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A . .
Recicle los materiales con el simbolo TO. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados

con el simbolo : junto con los residuos domeésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.

654/700



iICINDEKILER

AKLIMIZ SizDE

Bir Electrolux cihazi satin aldiginiz igin tesekkur ederiz. Beraberinde onlarca yillik mesleki
deneyim ve yenilik getiren bir Grlin sectiniz. Sizi diislinerek tasarlanan yaratici ve sik Griniiniiz
hizmetinizdedir. Bu nedenle, her seferinde ¢ok iyi sonuglar elde edeceginizi bilerek onu her
kullandiginizda guvende olabilirsiniz.

Electrolux’e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

Kullanim &nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Daha iyi servis almak icin Grintndzun kaydini yapin:
www.registerelectrolux.com

Cihaziniz igin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek pargalar satin alin:
www.electrolux.com/shop

Daha fazla tarifler, ipuglari, sorun giderme icin My Electrolux Kitchen uygulamasini
indirin.

B> Eovee iy
MUSTERI HIZMETLERI

Daima orijinal yedek pargalar kullanin.
Yetkili Servis Merkezimizle gériismeniz sirasinda asagidaki verileri elinizin altinda bulundurun:
Model, PNC, Seri Numarasi.
Bu bilgiler, bilgi etiketinde bulunabilir.
Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri
® Genel bilgiler ve ipuglari

Cevre ile ilgili bilgiler

@ ©@

Onceden haber veriimeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

iCINDEKILER

1. GUVENLIK BILGILERL.......cceeeuererereenenns 657 2.6 igaydinlatma..........ccccocevevennnn.n. 663
filap 2.7 SEIViS..cciiiiieiiiie e 663

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin
T L 1 o 2.8 Elden Gikarma...........umeeeneneen 663
1.2 Genel GivenliK.........ccccoerienennne. 3. MONTAU...ieree e 663
2. GUVENLIK TALIMATLARI 3.1 Ankastre montaj...........cccceeereene 663
2.1 MoNtaj...coeeeeiieieeeee e 3.2 Cihazin mobilyaya sabitlenmesi.. 664
2.2 Elektrik baglantisi.......... . 4, URUN TANIML....cerrrrrreccerereeeeeeeaenneenes 665

2.3 Kullanin......cccoovviieiiiiieeee

- 4.1 Genel baKiS........cooeeveeivieeeee. 665
2.4 Bakim ve temizliK..........cccceceens 4.2 Aksesuarlar.................. 665

2.5 Pirolitik Temizleme.......................
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5. FIRININ ACILMASI VE KAPATILMASI...666

5.1 Hareketli digmeler....................... 666
5.2 Kumanda paneli..........ccccccceeeene. 666
6. ILK KULLANIMDAN ONCE..................... 667
6.1 ik temizleme...........ccvevevevenenennn. 667
6.2 11k 6N ISItMA......cocvoveeeeecceecee, 667
6.3 Kablosuz baglantt = .................. 668
6.4 Yazilim lisanslart..........ccccccoeneee. 669
7. GUNLUK KULLANIM.........c.coeerererereenennns 669
7.1 Ayarlarin yapilmasi:
Pisirme fonksiyonlari.............ccc.cc......
7.2 Isitma fonksiyonlari
7.3 Notlar : Sicak Hava Nemli............ 671
7.4 Ayarlarin yapilmasi:
Yardimh Pisirme..........ccocoveeiinnenn. 671
7.5 Yardiml Pisirme ile
yemek tarifleri.............ccooiiiinn 672
8. SAAT FONKSIYONLARIL..........cccvreueernne 677
8.1 Saat fonksiyonlari............cc......... 677
8.2 Ayarlarin yapilmasi:
Saat fonksiyonlari..........cccoeceeeennnnn. 678
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GUVENLIK BILGILERI
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‘ My Electrolux Kitchen app
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1. /A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin glivenligi

- Bu cihaz, gbzetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan Kisiler tarafindan kullanilabilir. 8 yasindan
klguk cocuklar ve ileri diizey zihinsel ile fiziksel engellere
sahip kisiler gozetim altinda bulunmadiklari middetge bu
ardnd tek basina kullanmamaldir.

- Cihazla ve My Electrolux Kitchen bulunan mobil cihazlarla
oynamamalarini saglamak igin gocuklarin gozetim altinda
bulundurulmasi gerekmektedir.
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GUVENLIK BILGILERI

- Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

- UYARI: Cihaz galisirken veya sogumaya alindiginda,
cocuklari ve hayvanlari cihazdan uzak tutun. Cihazin
erisilebilir kisimlari kullanim esnasinda sicak olabilir.

- Ocagin ¢cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestirilmelidir.

- Temizlik ve kullanici tarafindan gergeklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari sturece ¢ocuklar
tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

1.2 Genel Guvenlik

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapiimalidir.

- Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

- Herhangi bir bakim isleminden énce cihazin fisini prizden
cekin.

- Ana gug¢ kaynag@i kablosunun zarar gérmesi durumunda, bir
elektrik hasarinin meydana gelmesine engel olmak igin,
kablonun degisimi, Uretici, Yetkili Servis veya benzer
nitelikteki kalifiye bir kisi tarafindan yapiimalidir.

- UYARI: Elektrik soku ihtimalini ortadan kaldirmak igin,
lambayi degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapayin.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim esnasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

- Cihaza tepsi veya aksesuarlari yerlestirirken veya cikarirken
mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Yalnizca bu cihaz i¢in dnerilen yemek sensorunu
(yemekalgeri) kullanin.

- Raf desteklerini cikarmak icin dncelikle yan duvarda bulunan
on raf destegini ve ardindan arka raf destegini gekip gikarin.
Raf desteklerini ters sirayla takin.

- Cihazi temizlemek igin buharh bir temizleyici kullanmayin.
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GUVENLIK TALIMATLARI

- Cam kapag! silmek icin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler,
ylzeyi ¢izebilir ve camin kirllmasina neden olabilir.

- Pirolitik temizleme uygulamadan once dokulen tum kalintilar
arindiriimahdir. Firindan tim pargalari ¢ikarin.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj

UYARI!
Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi tarafindan yapilmalidir.

+ Tdm ambalajlari ¢ikarin.

» Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da kullanmayin.

» Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini takip edin.

» Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun, cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven ve
koruyuculu ayakkabi kullanin.

» Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.

» Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan giivenli ve uygun bir yere yerlestirin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi gereken minimum mesafeyi koruyun.

» Cihazi monte etmeden once, firin kapaginin agilmasina bir engel olup olmadigini kontrol
edin.

» Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile donatiimistir. Elektrik gui¢ kaynagi ile ¢calistiriimalidir.

Kabin minimum yuksekligi (Tezgahin altindaki ka- 590 (600) mm
binin minimum yuksekligi)

Kabin genisligi 560 mm
Kabin derinligi 550 (550) mm
Cihazin 6n yuksekligi 594 mm
Cihazin arkasinin yuksekligi 576 mm
Cihazin 6n genisligi 595 mm
Cihazin arka genisligi 559 mm
Cihazin derinligi 569 mm
Cihazin ankastre derinligi 548 mm
Kapak agikken derinligi 1022 mm
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GUVENLIK TALIMATLARI

Havalandirma agikligi minimum boyutu. Alt arka 560x20 mm
tarafta bulunan agikhk

Sebeke besleme kablosu uzunlugu. Kablo arka ta- 1500 mm
rafta sag kdsede bulunur

Montaj vidalari 4x25 mm

2.2 Elektrik baglantisi

UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

« TUm elektrik baglantilar kalifiye bir elektrik teknisyeni tarafindan yapilmahdir.

» Cihaz topraklanmalidir.

* Anma degeri plakasindaki parametrelerinin ana gli¢ kaynaginin elektrik gtictine uygun

oldugundan emin olun.

» Daima duzgun takilmis, elektrik garpmasina karsi korumali bir priz kullaniniz.

* Priz gogalticilarini ve uzatma kablolarini kullanmayin.

+ Elektrik fisine ve kablosuna zarar vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana kablosunun
degistiriimesi gerekirse, bu islem Yetkili Servis tarafindan yapilmalidir.

» Sebeke kablolarinin, 6zellikle galisirken veya kapi sicak oldugunda, cihazin kapagina veya
cihazin altindaki yuvanin yakinina temas etmesine veya yanmasina izin vermeyin.

» Akim tasiyan ve izole edilmis parcgalarin darbe korumasi arag kullaniimaksizin

cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

» Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik fisine

erisilebildiginden emin olun.
* Priz gevsemisse fisi takmayin.

+ Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik kablosunu ¢ekmeyin. Her zaman fisten tutarak

cekin.

+ Sadece dogru yalitim malzemelerini kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar
(yuvasindan ¢ikarilan vida tipi sigortalar), toprak kagagi kesicileri ve kontaktorler.

» Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke baglantisini tim kutuplardan kesebilmenize olanak
saglayan bir yalitim malzemesine sahip olmalidir. Yalitim malzemesinin kontak agikliginin

genisligi en az 3 mm olmalidir.

» Elektrik fisini prize takmadan énce cihazin kapagini sikica kapatin.
» Bu cihazin paket igeriginde bir elektrik fisi ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.

Avrupa icin montaj veya degisime uygun kablo tipleri:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kablonun kesiti icin bilgi etiketindeki toplam giice bakin. Tabloya da bakabilirsiniz:
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GUVENLIK TALIMATLARI

Toplam gii¢ (W) Kablo kesiti (mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Topraklama kablosu (yesil / sari kablo) faz ve nétr kablolarindan (mavi ve kahverengi kablolar)
2 cm daha uzun olmalidir.

2.3 Kullanin

/N UYARI!
Yaralanma, yanma ve elektrik carpmasi veya patlama riski vardir.

» Bu cihaz, yalnizca evde kullanima (i¢ mekanda) yoneliktir.

» Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle degistirmeyin.

* Havalandirma deliklerinin kapali olmadigindan emin olun.

» Calisir durumdayken cihazi denetimsiz birakmayin.

* Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

» Cihaz calisiyorsa cihazin kapagini agarken dikkatli olun. Sicak hava gikisi olabilir.
+ Cihazi 1slak ellerle veya cihaz suyla temas ettiginde galistirmayin.

* Aclik kapagin Gzerine baski uygulamayin.

+ Cihazinizi bir calisma ylizeyi veya saklama yiizeyi olarak kullanmayin.

» Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkollu igeriklerin kullaniimasi alkol ve havanin karismasina
neden olabilir.

« Kapag! agtiginizda kivilcim veya ¢iplak alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat edin.
* Yanici veya yanici Urtinlerle 1slanan nesneleri cihazin igine, yanina veya ustline koymayin.
*  Wi-Fi sifrenizi paylasmayin.
A UYARI!
Cihazin zarar gérme riski vardir.

» Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya renginin solmasini énlemek igin:
— finn kabini veya diger esyalari dogrudan cihazin alt kismina koymayin.

— cihazin alt bosluguna dogrudan aliminyum folyo koymayin.
— cihaz sicakken i¢ine dogrudan su koymayin.
— pisirme bitirdikten sonra nemli yemekleri ve yiyecekleri cihazin iginde tutmayin.
— aksesuarlari gikarirken veya takarken dikkatli olun.
» Emaye ya da paslanmaz ¢elik kismin renginin solmasi cihazin performansini etkilemez.
» Nemli kekler igin derin bir kap kullanin. Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.
* Bu cihaz sadece pisirme amachdir. Odayi isitmak gibi baska amaglar igin kullaniimamalidir.
» Pisirme sirasinda firin kapagdi daima kapali olmalidir.

» Cihaz bir mobilya panelinin arkasina monte edilirse (6rnegin kapak), cihaz calisirken
kapaginin kapal olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya panelinin arkasinda sicaklik ve
nem olusabilir ve cihaza, muhafaza Unitesine veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra tamamen soguyana kadar mobilya panelini kapatmayin.
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GUVENLIK TALIMATLARI

2.4 Bakim ve temizlik

A UYARI!

Yaralanma, yangin veya cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi birakin ve elektrik baglantisini kesin.
Cihazin soguk oldugundan emin olun. Cam panellerin kirilma riski vardir.

Hasar gordiklerinde kapagin cam panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis Merkezini
arayin.

Kapiyi cihazdan ¢ikarirken dikkatli olun. Kapi agirdir!

Yuzey malzemesinin bozulmasini dnlemek igin cihazi dizenli olarak temizleyin.

Cihazi yumusak nemli bir bezle temizleyin. Sadece nétr deterjanlar kullanin. Asindirici
dranler, asindirici ovma bezleri, gbzlcller veya metal cisimler kullanmayin.

Firin spreyi kullaniyorsaniz paketinde belirtilen glvenlik talimatlarini takip edin.

2.5 Pirolitik Temizleme

UYARI!
Pirolitik Modda Yaralanma / Yangin / Kimyasal Yayilma (Duman) Riski.

Pirolitik temizleme veya ik Kullanim fonksiyonunu c¢alistirmadan énce firin boslugundan
sunlari temizleyin:

— her turl yiyecek kalintilari, yag veya gres dokuntuleri / kalintilari.

— clkarilabilir pargalar (Urtinle birlikte temin verilen raflar, yan raylar vb. dahil olmak zere),
ozellikle de yapismaz tencereler, tavalar, tepsiler, kaplar ve benzeri malzemeler.

Pirolitik temizleme konusundaki tim talimatlari dikkatle okuyun.

Pirolitik temizleme yapilirken kuguk cihaza yaklasmasina izin vermeyin.

Cihaz cok fazla isinir ve sicak hava, 6n sogutma menfezlerinden salinir.

Pirolitik temizleme, yiyecek kalintilarindan ve cihazin ana malzemelerinden dumanlar
cikmasina sebep olabilen ve ylksek 1sida gergeklesen bir islemdir; bu sebeple tiiketicilere
sunlari yapmalari siddetle tavsiye edilir:

— her bir Pirolitik temizleme sirasinda ve sonrasinda ortami iyice havalandirin.

— maksimum sicaklikta ilk defa ¢alistirdiginizda, islem sirasinda ve sonrasinda ortami
iyice havalandirin.

insanlarin aksine, bazi kuslar ve siriingenler tim Pirolitik Firinlarin temizlenmesi sirasinda

ortaya ¢ikan dumana karsi asiri derecede hassas olabilirler.

— Pirolitik temizleme sirasinda ve ardindan ve iyi havalandiriimis bir alanda maksimum
sicaklikta ilk kullanimda tim evcil hayvanlari (6zellikle kuslari) cihaz ¢cevresinden
uzaklastirin.

Ayrica kuguk ev hayvanlari da Pirolitik temizleme programi ¢alisiyorken Pirolitik Firinlarin
etrafinda meydana gelen ani isi degisimlerine karsi son derece hassas olabilirler.

Tencere, tava, tepsi, kap ve benzerlerinin teflon olmayan ylzeyleri, tim Pirolitik Firinlarin
yliksek i1sida Pirolitik temizleme fonksiyonu sirasinda zarar gorebilir. Bu islem ayni zamanda
disuk seviyede tehlikeli dumanlarin ortaya ¢ikmasina da neden olabilir.

Pirolitik Firinlardan veya Yemek Kalintilarindan dolayi ortaya ¢ikan ve burada bahsedilen
duman, kiguk ve 6zel tibbi durumu olan kisiler de dahil olmak Uizere insan sagligina zarar
verir nitelikte degildir.
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2.6 ig aydinlatma

A UYARI!
Elektrik garpmasi riski.

» Bu UrGnun igindeki lamba(lar) ve ayr satilan yedek parga lambalar ile ilgili olarak: Bu
lambalarin sicaklik, titresim, nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel kosullara dayanmasi ya
da cihazin galisma durumu hakkinda bilgi vermesi amagclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamislardir ve ev odasi aydinlatmasi i¢in uygun degillerdir.

» Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari kullanin.

2.7 Servis

» Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis Merkezine basvurun.
» Sadece orijinal yedek pargalar kullanin.

2.8 Elden Cikarma

/N\  UYARI
Yaralanma ya da bogulma riski.

+ Cihazin fisini prizden gekin.
» Cihazi yakin ana elektrik kablosunun baglantisini kesin ve atin.
* Cocuklarin evcil hayvanlarin cihaza sikismasini dnlemek igin kapi mandalini kaldirin.

3. MONTAJ

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

3.1 Ankastre montaj
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube wovbecomiacs

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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URUN TANIMI

4. URUN TANIMI

4.1 Genel bakis
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Kumanda paneli

H 'sitma fonksiyonlari digmesi
Ekran

B Kontrol digmesi

H 'sitma elemani

B Yemek Olcer Sensorii icin soket
Lamba

B Fan

Bl Cukur hazne

] Raf destegi, ¢ikarilabilir

tEl Bilgi etiketi

B Raf konumlari

4.2 Aksesuarlar

* Telraf
Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar igindir.
* Pisirme tepsisi
Kek ve biskuviler igindir.
+ Tava/Finnda Kizartma kab:
Pisirmek, kizartmak veya yag tepsisi olarak kullanmak igin.
* Yemek sensorii
Yemegin ne kadar pistigini 6lgmek igin.
* Teleskopik raylar

Teleskobik raylari kullanarak tepsi ve 1zgaralari daha kolay kullanabilirsiniz.
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FIRININ ACILMASI VE KAPATILMASI

5. FIRININ ACILMASI VE KAPATILMASI

5.1 Hareketli diigmeler

Cihazi kullanmak igin diigmeye basin. Digme disariya gikar.

5.2 Kumanda paneli

Kontrol paneli sensoér alanlan

Suna basin:

Doner diigme-
yi gevirin

O
Zamanla-
yicl

u» B-
Hizl isit- Lam-
ma ba

”?

Yemek Sen-
sori

OK

R

Firini agmak igin 1sitma islevini segin.

Firini kapatmak igin 1sitma fonksiyonlari déner digmesini kapali konuma gevirin.

. ,))

Isitma fonksiyonlari igin doner diigme kapali
pozisyondayken goésterge ekrani bekleme mo-
duna geger.

[vR)

Pisirme sirasinda gosterge ekraninda ayarla-
= nan sicaklik, giniin saati ve diger kullanilabilir
secenekleri gosterilir.

_CBRARBEEA

:'

|ns

AYAYO O YV

|o >> DEMO

i,

Ayarlanan maksimum fonksiyon sayisini goste-
ren gosterge ekrani.

Gosterge ekrani gostergeleri

&

Kilitle

%

Yardimh Pisirme

wl

Katalitik temiz-
leme

e

Ayarlar

>>

Hizl 1sitma
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ILK KULLANIMDAN ONCE

Zamanlayi-
c1 goster-
geleri:

Q

STOP

@

©)

Wi-Fi gosterge - Firin Wi-Fi'ye baglanabildiginde

yanip soner.

kontrol edilebilir.

Uzaktan kontrol gostergesi - firin uzaktan

~
-

Wi-Fi baglantisi agik.

Uzaktan kontrol acik.

(vR)

ilerleme gubugu - sicaklik veya siire igindir.

Buharh pisirme gostergesi

Yemek sensorii gosterge

6. ILK KULLANIMDAN ONCE

A UYA

Glvenlik bélimlerine bakin.

RI!

6.1 ilk temizleme

ilk kullanimdan énce bos firin1 temizleyin ve saati ayarlayin:

=

e

=

Sdreyi ayarlayin. OK tusuna basin.

9

00:00

6.2 ilk 6n

1sitma

Bos finni ilk kullanimdan 6nce 6nceden 1sitin.

Adim 1

Tum aksesuarlari ve cikarilabilir raf desteklerini firrndan ¢ikarin.

Adim 2

Fonksiyon icin maksimum sicakliga ayarlayin: E]

Firini 1 saat galistirin.
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ILK KULLANIMDAN ONCE

Bos firini ilk kullamimdan 6nce énceden isitin.

Adim 3 Fonksiyon igin maksimum sicakliga ayarlayin: .

Firini 15 dakika galistirin.

@ On i1sitma sirasinda firindan koku ve duman gikabilir. Odanin havalandirildigindan emin olun.

6.3 Kablosuz baglanti ©

Firinin baglanti fonksiyonunu kullanmak igin gerekenler:
* Internet baglantili kablosuz ag.

» Kablosuz aginiza bagl bir mobil cihaz.

Adim 1 My Electrolux Kitchen mobil uygulamasini indirin ve sonraki adimlara iliskin talimatlari
takip edin.

Adim 2 Secmek igin déner digmeyi gevirin: = =

Frekans 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

802.11g/n OFDM

Maksimum Gii¢

EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modaili

NIU5-50

Bluetooth Frekansi

2400 - 2483,5 MHz

Protokol

LE: DSSS

Maksimum Guig

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

AB Uyesi Ulkeler 2014/53/EU direktifinin hiikiimleri kapsamindadir: Almanya, Avusturya,
Belgika, Birlesik Krallik, Bulgaristan, Cek Cumhuriyeti, Danimarka, Estonya, Finlandiya, GKRY,
Hollanda, irlanda, Yunanistan, ispanya, isveg, Norveg, isvigre, Fransa, Hirvatistan, italya,
Letonya, Litvanya, Liksemburg, Macaristan, Malta, Polonya, Portekiz, Romanya, Slovenya,

Slovakya, Turkiye.

668/700




GUNLUK KULLANIM

6.4 Yazilhim lisanslan

Bu Urtindeki yazilim Ucretsiz ve agik kaynakli yazilmlar tzerine kurulmus bilesenler icermektedir.
Electrolux agik yazilimlarin ve robotik topluluklarinin bu gelistirme projesine katkilarini minnettar-
likla kabul etmektedir.

Lisans kosullari, yayinlanmalarini gerektiren bu ucretsiz ve agik kaynak yazilimlarin bilesenlerinin
kaynak kodlarina erismek ve telif haklari bilgilerinin ve yururlikteki lisans kosullarinin tamamini
goérmek igin litfen su adresi ziyaret edin: http://electrolux.opensoftwarerepository.com (klasor
NIU5).

7. GUNLUK KULLANIM

UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

7.1 Ayarlarin yapilmasi: Pisirme fonksiyonlan

Pisirme islemini baglatin

Adim 1 Adim 2
Q Q
g C

Bir 1sitma fonksiyonu ayarlayin. Sicakligi ayarlayin.

Buharh pigsirme

Firinin soguk oldugundan emin olun.

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4

SRRV
Nem olusmasi igin

o bos firini nceden

& C 10 dakika Isitin.

Yiyecegi firina yer-
lestirin.

Buharli 1sitma
fonksiyonunu
ayarlayin.

Firin igerisindeki gukur hazneyi suyla
doldurun.

Sicakligi ayar-
layin.
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Buharh pigirme

@ Cukur haznenin maksimum su kapasitesi 250 ml'dir. Cukur hazneyi pisirme esnasinda veya fi-

rin sicakken doldurmayin.

Buharh pisirme sona erdiginde:

Adim 1 Adim 2 Adim 3
- Firinin soguk oldugundan
an.' kapatm?k |9|n"|§|tma_ Kapagi dikkatlice agin. Salinan emin olun. Pigirme sonrasi
fonksiyonlari déner digmesi- - ;
) . buhar yaniklara neden olabilir. cukur haznesinde kalan su-
ni kapali konuma gevirin. yu alin

7.2 Isitma fonksiyonlar

Standart 1sitma fonksiyonlan

Isitma fonksiyonu

Uygulama

)

Sicak Hava

Ayni anda (g rafa kadar konumunda pisirmek ve yiyecekleri kurutmak
icindir. Alt+Ust 1sitma igin sicakligi, 20 - 40 °C daha dustk bir seviyeye
ayarlayin.

Alt+iist 1sitma

Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve kizartmak icindir.

Pisirme sirasinda nem katmak igindir. Pisirme sirasinda dogru bir renk ve
citir kabuk elde etmek icindir. Tekrar isitma sirasinda daha sulu hale getir-
mek igindir. Meyve-sebze konservesi yapmak igindir.

Pizza Fonksiyonu

Pisirmek igin notlar kismina bakin. Yogun bir kizarmishk ve gevrek taban
elde etmek igindir.

Alt Isitma

Gevrek tabanli kekler pisirmek ve yiyecekleri saklamak igindir.
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Isitma fonksiyonu Uygulama

vvv Hazir yemekleri (0rn. patates kizartmasi, dilim patates ya da Cin béregi)
i citir kalacak sekilde pisirmek igindir.
Dondurulmus Yi-
yecekler
Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji tasarrufu saglamak icin tasarlanmis-
‘Y tir. Bu fonksiyonu kullandiginizda firin ici sicaklik ayarlanan sicakliktan

farkli olabilir. Kalan 1si kullanilir. Isitma guicii disurulebilir. Daha fazla bilgi

Sicak HavaNemli | ;i ik Kullanim" bolimdeki Pizza: Sicak Hava Nemli.

vvv ince yiyecek parcalarini veya tost ekmegini 1zgara yapmak igindir.

lzgara
vov Blyuk et parcalarini veya kemikli kiimes hayvanlarini tek bir raf konumun-
Y da firnlamak igindir. Graten yapmak ve Ust ylizeyi kizartmak igindir.

Turbo lzgara

= Menuye girmek igin: Yardimli Pisirme, Katalitik temizleme, Ayarlar.

—

Menii

7.3 Notlar : Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon AB 65/2014 ve AB 66/2014 direktiflerinde belirtilen enerji verimliligi sinifi ve
gevreci tasarim gereksinimlerine uymak icin kullanilir. EN 60350-1'e gore testler.

Fonksiyonun aksamadan c¢alismasi ve firinin miimkuin oldugunca verimli galismasi igin pisirme
sirasinda firin kapisi kapal kalmalidir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30 saniye sonra otomatik olarak devre disi kalir.

Pisirme talimatlari icin Bélim Sicak Hava Nemli "ipuglari ve yararli bilgiler" bélimiine bakin.
Genel eneriji tasarrufu igin Enerji Tasarrufu baslikh "Enerji Verimliligi" bélimindeki 6nerilere
bakin.

7.4 Ayarlarin yapilmasi: Yardimh Pisirme

Bu alt menudeki tim yemekler 6nerilen bir fonksiyona ve sicakliga sahiptir. Pisirme sirasinda
sureyi ve sicakligi ayarlayabilirsiniz.

Baz1 yemekler igin su 6zellikleri de kullana- Bir yemegin pisirilecegi derece:
bilirsiniz:

*  Yemek Sensoru e Az Pismis
» Orta
« lyi pismis
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Yardimh Pisirme - varsayilan ayarlarla hizh bir sekilde yemek hazirlamak icin kullanin:
Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
N |
(« Q~ (« Q~ (« Q~ ﬂ
= ¥ 1-45 OK
Mendye girin: Yardimli Pisirme 6ge- Yemegi secin. OK - Y:melgi firna I|<oyun.
sini segin. OK ogesi- suna basin. yariart onaylayin.
ne basin.

7.5 Yardimh Pigirme ile yemek tarifleri

Aciklama Yazisi

”?

Yemek sensorl bulunmaktadir. Yemek sensoéri‘i yemegin en kalin kismi-

na yerlestirin.

Ayarlanan Yemek sensoru sicakhigina ulasildiginda firin kapanir.

)

Buhar fonksiyonlari igin su miktari.

()

Pisirmeye baslamadan 6nce firini isitin.

=

Raf seviyesi.

Fonksiyon sona erdiginde yemegin hazir olup olmadigini kontrol edin.

Yemek Agirhik Raf seviyesi / Aksesuar Siire
Sigir Eti &
P1 Dana rosto, _
az pismis 40 dk.
1-15kg; 4
-5cmkalin- | A2 2. pisirme tepsisi
P2 Dana rosto, Iginda par- . ; HA . < ~ 50 dk
orta pismis g pe Sicak bir tavada etleri bir ka¢ dakika yag- -
galar halin- | da kizartin. Firina koyun.
de
P3 Dana rosto, _
iyi pismis 60 dk.
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Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar Siire
P4 | Biftek, orta Her biri 180 | D[] 3. yemegi tel raf tzerinde fi- |~ 15 9k
pismis -220 g agir- rnlamak
Ilglnkdalu ? Sicak bir tavada etleri bir ka¢ dakika yag-
em kalin'l- da kizartin. Firina koyun.
ginda dilim-
ler halinde
PS5 | Finnda sigir 15-2kg | MH2 yemegi tel raf tzerinde firnla- | ~ 120 dk-
eti / agir ates- mak
tke E'$m'$k(°“a Sicak bir tavada etleri bir kag dakika yag-
aburga, ke- da kizartin. Sivi ekleyin. Firina koyun.
miksiz but, ka-
lin bogr)
P6 Dana rosto,
az pismis (ya- ~ 75 dk.
vas pisirme)
1-15kg4 | #PE 2 pisirme tepsisi
P7 | Danarosto, -5Scmkalin- | En sevdiginiz baharatlari ya da yalnizca
orta pigmis liginda par- | tuz ve taze 6gtitiimiis kara biber kulla- ~ 85 dk.
(yavas pisirme) | calar halin- nin. Sicak bir tavada etleri bir kag dakika
de yagda kizartin. Firina koyun.
P8 Dana rosto,
iyi pismis (ya- ~ 130 dk.
vas pisirme)
P9 Fileto, az pis-
mis (yavas pi- ~ 75 dk.
sirme)
- 05-15kg | 2E 2 pisirme tepsisi
P10 | Fileto, orta 5-6cmka- | En sevdiginiz baharatlari ya da yalnizca
pismis (yavas | linliginda tuz ve taze 6gtiilmis kara biber kulla- ~90 dk.
pisirme) pargalar ha- | nin. Sicak bir tavada etleri bir kag dakika
linde yagda kizartin. Firina koyun.
P11 Fileto, iyi pis-
mis (yavas pi- ~ 120 dk.
sirme)
Dana eti @
P12 | Finnlanmis 08-15kg: | D[] 2; yemegi tel raf iizerinde firinla- |~ 80 dk-
dana eti (6rn. 4 cm kalinli- mak
kiirek eti) ginda parea- Sevdiginiz baharatlari kullanin. Sivi ekle-
lar halinde

yin. Kaplayarak firinlama.
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Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar Siire
Domuz eti @ @
P13 Dom_!.lz boy_un 1.5-2kg /‘? E 2; yemegi tel raf tizerinde firinla- ~ 120 dk.
ve kiirek eti fi- mak
nnlama Pisirme siresinin yarisi doldugunda eti
gevirin.
P14 (;ekmcte.dg_-_ 1,5-2kg /? E 2; pisirme tepsisi ~ 215 dk.
m__ukz et, klul;t Sevdiginiz baharatlari kullanin. Tdm ya-
guK ?IIC? 1kta zeyin esit bir sekilde kizarmas! igin pisir-
pisirimis me suresinin yarisi doldugunda eti gevi-
rin.
P15 | Fileto, taze 1-15kg; 5 /? E 2; yemegi tel raf Uzerinde firinla- ~ 55 dk.
- 6 cm kalin- mak
iginda par- | ge. diginiz baharatlar kullanin.
galar halin-
de
P16 | Kaburga 2 - 3 kg; ¢ig |E| 3: derin tava 90 dk.
:Igullan‘ln,l 2I- Tabagin tabanini kaplayacak sekilde sivi
s CZ‘ If 'S - ekleyin. Pisirme suresinin yarisi doldu-
ginda Kabur- | ,nda eti gevirin.
galar halin-
de
Kuzu eti @
P17 Kemi!(Ii koyun 15-2kg; 7 /P E 2; finn tepsisi Uzerinde yemegi ~ 130 dk.
bacag: -9 cm kalin- firnlamak
I'gllndi plf”"' Sivi ekleyin. Pisirme suresinin yarisi dol-
calar halin- | qugunda eti gevirin.
de
Kiimes hayvam &
P18 | Biitiin tavuk t1a-z;’5 kg: /2 H 2; e 200 mi; pisirme tepsisi ~ 60 dk.

Uzerinde gliveg yemegi

Sevdiginiz baharatlari kullanin. Tim yu-
zeyin esit bir sekilde kizarmasi igin pisir-
me slresinin yarisi doldugunda tavugu
cevirin.
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Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar Siire
P19 | Yanm tavuk 0,5-0,8kg /? |E| 3 : pisirme tepsisi ~ 40 dk.
Sevdiginiz baharatlari kullanin.
P20 | Tavuk gogsii her biri 180 - /? E |E| 2 tel raf iizerinde giveg ye- ~ 25 dk.
200 g parga- megi
lar halinde | ge\ iginiz baharatlar kullanin. Sicak bir
tavada etleri bir ka¢ dakika yagda kizar-
tin.
P21 ;I'avuk budu, - /? E| 3; pisirme tepsisi ~ 30 dk.
aze Eger ilk basta tavuk butlarini terbiyelediy-
seniz, dusuk sicakliga ayarlayip daha
uzun sure pisirin.
P22 | Bitin ordek 2-3kg = 2; yemegi tel raf lzerinde firinla- ~ 100 dk.
mak
Sevdiginiz baharatlari kullanin. Eti firinla-
ma tabaginin Gizerine koyun. Pisirme si-
resinin yarisina gelindiginde drdegi cevi-
rin.
P23 | Biitiin kaz 4-5kg /) E| 2: derin tava ~ 110 dk.
Sevdiginiz baharatlari kullanin. Eti derin
bir pisirme tepsisine koyun. Pisirme sire-
sinin yarisina gelindiginde kazi cevirin.
Diger €2
P24 | Rulo kofte 1 kg =2 tel raf ~ 60 dk.
Sevdiginiz baharatlari kullanin.
&~ Balk
P25 | Biitiin bahk, Herbiri0.5- | #)[],. pisirme tepsisi ~ 30 dk.
1zgara j kg ag“’ll'l'( Baligi tereyag,l ile doldurun ve favori ba-
gindabalik | harat ve bitkileri kullanin.
P26 | Balik fileto - 20 dk.

E E‘ 3; tel raf Uzerinde guiveg yemegi
Sevdiginiz baharatlari kullanin.

Tath kurabiyeler / tathlar e
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Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar Siire
P27 | Peynirli pasta ) E| 2; @ tel raf Gzerinde 28 cm gapin- 90 dk.
da kelepgeli kek kalibinda
P28 | Elmah pasta - (=] 2; 4 100 - 150 mi; pisirme tepsisi 60 dk.
P29 | Elmah tart - E| 2; tel raf Uzerinde pasta seklinde 40 dk.
P30 | Elmah turta - Bl 2; ) 100- 150 mi; D tel raf iize- 60 dk.
rinde 22 cm ¢apinda pasta seklinde
P31 | Brownie 2 kg E 3: derin tava 30 dk.
P32 Gikf‘;!ata" - (=1 2; ) 100 - 150 mi; tel raf iizerinde 30 dk.
muriin muffin tepsisinde
P33 | Somun kek B E 2; tel raf Gizerinde somun kalibinda 50 dk.
Sebzeler / Garnitiirler @ ?53 ﬂe
P34 | Kumpir 1kg |E| 2; pisirme tepsisi 50 dk.
Butlin bir patatesi kabuguyla birlikte pisir-
me tepsisine koyun.
P35 :’agates dilim- 1kg [=13; firin kagidi ile kaplanmis pisirme 35 dk.
erl tepsisi
Sevdiginiz baharatlari kullanin. Patates-
leri dilimleyin.
P36 | Kangikizgara 1-15kg | [H3; finn kagidi ile kaplanmis pisirme 30 dk.
sebzeler tepsisi i
Sevdiginiz baharatlari kullanin. Sebzeleri
dilimleyin.
P37 | Patates kofte- 0,5 kg E 3; pisirme tepsisi 25 dk.
leri, donmus B
P38 | Patates ki- 0,75 kg E] 3; pisirme tepsisi 25 dk.
zartmasi U

Graten, ekmek ve pizza & & &
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Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar Siire
P39 La_zanya"/ 1-15kg E 2; tel raf Uzerinde gliveg yemegi 45 dk.
Eriste gliveg
P40 :::ates gra- 1-1,5kg (=1 1: tel raf iizerinde gliveg yemegi 50 dk.
P41 :l'aze pizza, _ E E 2; s 100 ml; firin kagidi ile kap- 15 dk.
ince lanmis pisirme tepsisi
Paz | Taze pizza, ) [ 2; ) 100 mi; firin kagidi ile kap- | 05 gk
aln lanmis pisirme tepsisi
P43 | Kis B E| 2; tel raf Uzerinde pisirme kalibi 45 dk.
P44 satgtjet I Cia- 0.8kg [E E 3; lﬁj 150 ml; firin kagidi ile kap- 30 dk.
: a §f>/mBun lanmis pisirme tepsisi
ekmegi/ be- Beyaz ekmek i¢in daha fazla sire gerek-
yaz Ekmek mektedir.
P45 s‘:]r::':al::h' ke E E 2; E"J 150 ml; firin kagidi ile kap- 45 dk.
1 .. . .
bugday / cav- lanmis pisirme tepsisi / tel raf
dar / tam bug-
day siyah ek-
mek

8. SAAT FONKSIYONLARI

8.1 Saat fonksiyonlan

Saat Fonksiyonu

Uygulama

Q

Zaman ayari. Zamanlayici sona erdiginde, sinyal duyulur.

STOP

Pisirme siresi. Zamanlayici sona erdiginde, sinyal duyulur ve 1sitma

fonksiyonu durur.

Zaman Gecikmeli. Pisirmenin baslangicini ve/veya bitisini ertelemek

icin.

Zamanlayici. Maksimum sire 23 sa. 59 dk.’dir. Bu fonksiyonun firinin

calismasi Uzerinde etkisi yoktur.

Zamanlayici acip kapamak igin su égeyi secin: Mena, Ayarlar.
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8.2 Ayarlarin yapilmasi: Saat fonksiyonlar

Ayarlarin yapilmasi: Giiniin saati

Adim 1 Adim 2 Adim 3

9 Q t

GUnun saatini degistirmek icin menuye gi-
rin ve Ayarlar, Guniin saati segenegini se- Saati ayarlayin. Suna basin: OK.
cin.

Ayarlarin yapilmasi: Zaman ayan

Adim 1 Adim 2 Adim 3

Gosterge ek-

- raninda su ( \ N
gOrundr:
0:00

Q

Zaman ayari égesini

ayarlayin Suna basin: OK.

Suna basin: @

@ Zamanlayici hemen geri sayima baslar.

Ayarlarin yapilmasi: Pigirme siiresi

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
N Gosterge ek- N N
( \ raninda su ( \
gorundr:
0:00
Isitma fonksiyonu- | peg pese basin: ™ Pisirme siiresini
nu secgin ve sicak- QD Yayarlay“’] Suna basin: OK
lig1 ayarlayin. : '

@ Zamanlayicl hemen geri sayima baslar.
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Ayarlarin yapilmasi: Zaman Gecikmeli
Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 5 Adim 6
Ekran- Goster-
4 N da gi- 4 N ge ekra- \ A
( nin sa- ( ninda su ( \
ati gos- gorindr:
terilir -—em
Isitma Baslan- Bitis sa- Suna
fonksi- | Pes pese ?_’2?_' gi¢ saati- | Sunaba- DDlde;' atini basin:
yonunu | pasin: QD ni ayarla- sin: OK. ayarla- oK
secin. yin. yin. :
@ Zamanlayici, ayarlanan baslangic saatinde geri sayima baslar.

9. KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR

9.1 Aksesuarlarn yerlestiriimesi

Yukarida kiguk bir girinti glivenligi artirir. Girintiler, raflarin diismesini de dnleyen araclardir.
Rafin etrafindaki ylksek kenar pisirme kaplarinin raftan diismesini engeller.

Tel raf:
Rafl, raf desteginin kilavuz ¢ubuklarinin

arasina itin ve ayaklarin asagi dogru bakti-
gindan emin olun.

Pisirme tepsisi /Derin pisirme kab:
Tepsiyi segili firin seviyesinin kilavuz gu-
buklarinin arasina itin.

679/700



KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR

Tel raf, Pigirme tepsisi /Derin pigsirme
kabu:

Tepsiyi raf desteginin kilavuz gubuklari ve
kilavuz ¢ubuklari tizerindeki tel raf arasina
itin.

9.2 Yemek Sensorii

Yemek Sensori- yemegin i¢ sicakligini dlger.

Ayarlanacak iki sicakhk vardir:
‘C .
Firin sicakhgr. I¢ sicakhigr.
En iyi pigirme sonuglan igin:
Malzemeler oda sicakhiginda Sulu yemekler igin kullan- Pisirme sirasinda yemegin iginde
olmalidir. mayin. kalmalidir.
Kullamim sekli: Yemek Sensori

Adim 1 Firini ¢ahstirin.
Adim 2 Isitma fonksiyonunu ve gerekirse firin sicakligini ayarlayin.
Adim 3 Sunu igeri yerlestirin: Yemek Sensori.
Et, tavuk ve bahk Giiveg

Yemek Sensori ucunu etin veya baligin orta-

sina, mimkunse en kalin yerine batirin. Ye-

mek Sensori‘in en az 3/4'intin yemegin igin-
de oldugundan emin olun.

Yemek Sensori‘in ucunu glivecin tam ortasina
yerlestirin. Pisirme islemi esnasinda Yemek Sen-
sOru bir yere sabitlenmelidir. Bu islem igin kati bir
malzeme kullanin. Yemek Sensori‘in silikon tuta-
cagini desteklemek igin pisirme kabinin kenarini
kullanin. Yemek Sensori‘nin ucu pisirme kabinin

tabanina dokunmamalidir.
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oy

Adim 4 Yemek Sensorii firinin 6n kisminda bulunan prize takin.
Ekranda sunun gegerli sicakligi goriintllenir: Yemek Sensoru.

Adim 5 /'?: i¢ sicakhigr ayarlamak igin buna basin.

Adm6 | OK . gnaylamak icin basin.

Yiyecek ayarlanan isiya ulastiginda, sinyal sesi duyulur. Durmayi veya yemegin pisti-
ginden emin olmak igin pisirmeye devam etmeyi secebilirsiniz.

Adim 7 Yemek Sensort fisini prizden ¢ikarin ve yemegi firindan ¢ikarin.

UYARI!
Yemek Sensoru sicak oldugu icin yaniklara neden olma riski vardir.
Fisini cikartirken ve yemegin iginden alirken dikkat edin.

10. EK FONKSIYONLAR
10.1 Kilitle

Bu fonksiyon, firin fonksiyonunun yanhshkla degistirilmesini engeller.

Firin calisirken agik tutun - pisirme devam ediyor ayari yapildiginda kontrol paneli kilitlenir.
Firin kapaliyken kapali tutun - kontrol paneli kilitliyken firin agilamaz.

A OOK. Fonksiyonu etkinlestir- OOK. kapatmak igin basili tu-
mek igin basil tutun. tun.
Bir ikaz sesi duyulur

OOoK

@ 3 kez EI - kilit agildiginda yanip séner.
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10.2 Otomatik kapanma

Guvenlik 6nlemi olarak, bir 1sitma fonksiyonu ¢alisirken belirli bir stire boyunca herhangi bir
ayar degistiriimediginde firin kapanir.

(°C) @ (sa.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla ¢alismaz: Lamba, Yemek sensorli, Zaman Gecikmeli.

10.3 Sogutma fani

Firin calisirken, firin yiizeyinin soguk kalmasi igin sogutma fani otomatik olarak galisir. Firini
kapatirsaniz, sogutma fani firin soguyana kadar ¢alismaya devam edebilir.

11. iPUGLARI VE YARARLI BILGILER

11.1 Sicak Hava Nemli

En iyi sonucu almak icin asagidaki tabloda listelenen Onerileri takip edin.

¥ = B 1 O
\ uuru
(°C) (dak)
Tath top ekmek- pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 20-30
ler, 16 parga lalik tepsisi
Top ekmek, 9 pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 30-40
parca lalik tepsisi
Pizza, dondurul- tel raf 220 2 10-15
mus, 0,35 kg
isvigre Rulosu pisirme tepsisi veya dam- | 170 2 25-35
lalik tepsisi
Brownie pisirme tepsisi veya dam- | 175 3 25-30
lalik tepsisi
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¥ = SN
\ uru
(°C) (dak)

Sufle, 6 parga tel raf Uzerinde seramik 200 3 25-30
peynirli tart

Turta tab. pand. tel raf Uzerinde 180 2 15-25

kar. tab.pand.kar.

Victoria sandvigi tel rafta pisirme tabagi 170 2 40 - 50

Haslama balik, pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 20-25

0,3 kg lalik tepsisi

Butln Balik, 0,2 pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 25-35

kg lalik tepsisi

Balik fileto, 0,3 kg | tel raf Gzerinde pizza ka- 180 3 25-30
bi

Haslama et, 0,25 pisirme tepsisi veya dam- | 200 3 35-45

kg lalik tepsisi

Sis kebap, 0,5 kg pisirme tepsisi veya dam- | 200 3 25-30
lalik tepsisi

Biskuviler, 16 pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 20-30

parca lalik tepsisi

Makaron, 24 par- pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 25-35

ca lalik tepsisi

Muffin, 12 parga pisirme tepsisi veya dam- | 170 2 30-40
lalik tepsisi

Tuzlu hamur isi, pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 25-30

20 parga lalik tepsisi

Kurabiye hamurlu | pisirme tepsisi veya dam- | 150 2 25-35

biskiviler, 20 par- | lalik tepsisi

ca

Minik tartlar, 8 pisirme tepsisi veya dam- | 170 2 20-30

parca lalik tepsisi
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¥ = B X O
\ uru

(°C) (dak)
Sebzeler, hasla- pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 35-45
ma, 0,4 kg lalik tepsisi
Vejetaryen omlet tel raf Uzerinde pizza ka- 200 3 25-30

bi

Akdeniz sebzele- pisirme tepsisi veya dam- | 180 4 25-30
ri, 0,7 kg lalik tepsisi

11.2 Sicak Hava Nemli - 6nerilen aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar kullanin. Agik renk ve yansitma yapan kaplara
kiyasla isly1 daha iyi emerler.

 ~

Peynirli tart-
Pizza tavasi Pisirme kab: lar Turta tabam kahb:
Seramik
Koyu, yansitmayan Koyu, yansitmayan 8 cm cap, 5 Koyu, yansitmayan
28 cm gap 26 cm gap cm yikseklik 28 cm gap

11.3 Test enstitileri icin pisirme tablolan

Test enstituleri icin bilgiler
IEC 60350-1'e gore testler.

\/ == P « @
\ C] ru
(°C) (dakika)
Kiguk Alt+ist 1sit- Pisirme 3 170 20-30 -
kekler, ma tepsisi
bir tepsi-
de 20
adet
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\/f

—
—
uru

I

(<)

O

(dakika)

®

Kuglk
kekler,
bir tepsi-
de 20
adet

Sicak Hava

Pisirme
tepsisi

150 -
160

20-35

Kiguk
kekler,
bir tepsi-
de 20
adet

Sicak Hava

Pisirme
tepsisi

2 ve

150 -
160

20-35

Elmali
turta, 2
kalip 20
cm ga-
pinda

Alt+Ust 1sit-
ma

Tel raf

180

70-90

Elmal
turta, 2
kalip 20
cm ca-
pinda

Sicak Hava

Tel raf

160

70-90

Silinger
kek, 26
cm ca-
pinda
kek kali-
bi

Alt+Ust 1sit-
ma

Tel raf

170

40-50

Firini 6énceden 10
dakika isitin.

Singer
kek, 26
cm ¢a-
pinda
kek kali-
bi

Sicak Hava

Tel raf

160

40-50

Firini 6énceden 10
dakika isitin.

Siinger
kek, 26
cm ga-
pinda
kek kali-
bi

Sicak Hava

Tel raf

2 ve

160

40 - 60

Firini 6énceden 10
dakika isitin.
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¥ B = EEHO O
\ ﬁ uru

(°C) (dakika)
Kisa ek- Sicak Hava Pisirme 3 140 - 20-40 -
mek tepsisi 150
Kisa ek- Sicak Hava Pisirme 2ve 140 - 25-45 -
mek tepsisi 4 150
Kisa ek- Alt+ist 1sit- Pisirme 3 140 - 25-45 -
mek ma tepsisi 150
Tost, 4 - Izgara Tel raf 4 maks. 2 - 3 dakikailk | Firini dnceden 3
6 adet taraf; 2 - 3da- | dakika isitin.

kika ikinci taraf

Sigir bur- | lzgara Telrafve | 4 maks. | 20-30 Tel rafi dordiincu
ger, 6 damlalik seviyeye, damlalik
adet, 0,6 tepsisi tepsisini firin
kg Uclincu seviyesine

koyun. Ayarlanan
surenin yarisina
gelindiginde taba-
g1 cevirin.

Firini énceden 3
dakika isitin.

12. BAKIM VE TEMIZLIK

UYARI!
Guvenlik boélimlerine bakin.

12.1 Temizlik hakkinda agiklamalar

<

Temizlik
Maddeleri

Firinin 6n kismini yumusak bir bez ve deterjanli ilik suyla temizleyin.

Metal ylzeleri temizlemek igin temizleme solUsyonu kullanin.

Lekeler orta derece etkili bir deterjanla temizlenmelidir.
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-

A
— VY|

Her kullanimdan sonra boslugu temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger artiklar
yangina sebep olabilir.

L]

Giinliik Kulla-

Firinin iginde veya cam kapak panellerinde nemden bugulanma olusabilir. Yo-
gunlasmayi azaltmak igin pisirmeye baslamadan 6nce firini 10 dakika galistirin.
Yemegi firnda 20 dakikadan daha uzun bir slire birakmayin. Her kullanimdan

mm sonra i¢ kismi bir bezle kurutun.
Tum aksesuarlari her kullanimdan sonra temizleyin ve kurumalarini bekleyin.
e, Ihk su ve yumusak deterjanli yumusak bir bez kullanin. Aksesuarlari bulasik

224

Aksesuarlar

makinesinde yikamayin.

Yapismaz aksesuarlari asindirici temizlik malzemesi ya da keskin uglu nesneler
kullanarak temizlemeyin.

12.2 Temizleme sekli: Gukur hazne
Buharli pisirme sonrasinda kireg kalintilarini gidermek igin gukur hazneyi temizleyin.

Adim 1

Adim 2

Adim 3

Cukur hazneye 250 ml beyaz
sirke dokin. En fazla %6 asit
oranina sahip katkisiz bir sirke
kullanin.

Sirkenin oda sicakliginda 30
dakika boyunca kire¢ kalintisi-
ni ¢dzmesini bekleyin.

ic kismi sicak su ve yumusak
bir bezle temizleyin.

Fonksiyon igin: SteamBake her 5 - 10 pisirme déngustinde bir kez firini temizleyin.

12.3 Cikarma: Raf destekleri

Firini temizlemek igin raf desteklerini gikarin.

1. Adim | Finini kapatin ve soguyana ka-
dar bekleyin.
2. Adim

Raf desteginin 6n kismini yan
duvardan uzaga cekin.
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3. Adim | Raf desteginin arka kismini yan
duvardan uzaga cekin ve deste-
gi cikarin.

4. Adim | Raf desteklerini ters sirayla ta-
kin.

Teleskobik ray sistemleri GUze-

rindeki sabitleme pimleri 6n ta-
rafa bakmalidir.

)
]

o

12.4 Kullanim sekli: Pirolitik Temizleme

Firini Pirolitik Temizleme ile temizleyin.

A UYARI!
Yanma riskine karsi dikkatli olun.

A DIKKAT!

olabilir.

Firini kurdugunuz kabin iginde kurulmus baska cihazlar da varsa bu cihazlari bu
fonksiyonu galistirirken kullanmayin. Bu durum firinin zarar gérmesine neden

Pirolitik Temizleme 6ncesinde:

Firini kapatin ve soguya- Tum aksesuarlari.
na kadar bekleyin.

Firin tabanini ve i¢ kapak camini
Ihk su, yumusak bir bez ve hafif
bir deterjan ile temizleyin.

Pirolitik Temizleme

Adim 1 Mentye gir: Katalitik temizleme rrrr/
Secenek Siire
C1 - Kapsamli olmayan temizleme 1h
C2 - Normal temizleme 1 h 30 min
C3 - Kapsamli temizleme 2 h 30 min
Adim 2 OK - temizleme modunu secmek igin basin.
Adim 3 OK . temizlemeyi baslatmak igin basin.
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Pirolitik Temizleme

Adim 4

Temizleme islemi sonrasinda isitma fonksiyonlari diigmesini kapal

konuma cevirin.

@ Temizlik sirasinda firin lambasi kapanir.

Firin ayarlanan sicakhktayken, kapak kilitlenir. Kapak kilidi agilana kadar ekranda su goérulur: El

Temizleme islemi sona erdiginde:

Firini kapatin ve soguyana
kadar bekleyin.

ic kismi yumusak bir bezle te-
mizleyin.

ic kismin tabanindaki kalintilari
giderin.

12.5 Temizlik Uyansi

Finn size pirolitik temizleme ile firnn1 temizlemeniz gereken zamani hatirlatir.

Her bir pisirme isleminden sonra gosterge ek-

raninda 5 saniye boyunca mr/ yanip soner.

Hatirlaticiy1 kapatmak icin Menl menusune gi-
rin ve Ayarlar, Temizlik Uyarisi 6gelerini segin.

12.6 Cikarma ve takma: Kapak

Firin kapagi (¢ cam panelden olusur. Firin kapisini ve i¢ cam panellerini, temizlemek igin
cikarabilirsiniz. Cam panelleri gcikarmadan dnce "Kapiyr sokme ve takma" talimatinin tamamini

okuyun.

DIKKAT!

Firini cam panelleri olmadan kullanmayin.

1. Adim | Kapagi tamamen agin ve kapagin sag
tarafindaki menteseyi belirleyin.

2. Adim Bir tornavida ile kaldirin ve tam olarak
saga mentese kolunu gevirin.
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3. Adim | Kapagin sol tarafindaki menteseyi bu-
lun.

4. Adim | Sol mentesenin ustlindeki kolu kaldi-
rin ve tam déndurun.

5. Adim Firin kapagini ilk agilma pozisyonuna,
yarlya kadar kapatin. Daha sonra kal-
dirin ve ileri dogru ¢ekip kapagi yuva-
sindan cikarin.

6. Adim | Saglam bir zemin Uzerine bir bez yer-
lestirerek, kapagi bezin tzerine ko-
yun.

7. Adim | Kapak kenarligini (B) kapaginin tst
kenarinda her iki yandan kavrayin ve
klips contasini serbest birakmak igin
iceriye dogru bastirin.

8. Adim | Kapak kenarligini 6ne dogru ¢ekerek
cikarin.

9. Adim | Ust kenarlarindan kapak cam panelle-
rini tutun ve dikkatlice teker teker ce-
kin. Ust panelden baslayin. Camin
desteklerden tam kurtuldugundan

emin olun.
10. Cam panelleri sabunlu suyla temizle-
Adim yin. Cam panelleri dikkatlice kurula-

yin. Cam panelleri bulasik makinesin-
de yikamayin.

1. Temizledikten sonra, cam panelleri ve
Adim firin kapagini takin.
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Cam panelleri (A ve B) dogru sirayla yerlerine
takmaya dikkat edin. Cam panelin yanindaki
sembolui / baskiy kontrol edin, her cam paneli
s6kme ve montaji kolaylastirmak igin farkli
goranur.

Dogru takildiginda kapi trimi yerine oturur.
Orta cam paneli yerine dogru bir sekilde takti-
ginizdan emin olun.

12.7 Degistirme sekli: Lamba

& UYARI!
Elektrik garpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

Yag kalintisinin lamba lizerinde yanmasini 6nlemek icin halojen lambayi daima bir bezle tutun.

Lambay: degistirmeden 6nce:

1. Adim 2. Adim 3. Adim
Firini kapatin. Firin soguyana Firinin fisini prizden cekin. Firin boslugunun tabanina bir
kadar bekleyin. bez yerlestirin.
Arka lamba
1. Adim | Cikarmak igin cam kapagi dondirin.
2. Adim | Cam kapagi temizleyin.
3. Adim | Lambayi, 300 °C’lik 1stya dayanikli, uygun bir lamba ile degistirin.
4. Adm | Cam kapagi takin.
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13. SORUN GIDERME

A UYARI!
Glvenlik bolimlerine bakin.

13.1 Bu durumlarda ne yapmali...

Bu tabloda bulunmamasi halinde litfen Yetkili Servis Merkezi'yle iletisime gegin.

Firin cahigmiyor veya isinmiyor

Sorun

Asagidakileri kontrol edin...

Firini agamadiniz veya galistiramadiniz.

Firin dogru sekilde bir elektrik prizine baglan-
mis.

Firin isinmiyor.

Otomatik kapanma devre disi birakilmistir.

Firin Isinmiyor.

Firin kapisi kapalidir.

Firin Isinmiyor.

Sigorta atmamustir.

Firin isinmiyor.

Cocuk Kilidi kapalidir.

Bilesenler

Sorun

Asagidakileri kontrol edin...

Lamba yanmiyor.

Sicak Hava Nemli - agik.

Lamba ¢alismiyor.

Lamba yanmistir.

Yemek sensori galismiyor.

Yemek sensorl fisi prize tam olarak takilmis.

Hata kodlan

Gosterge ekraninda su goruniyor...

Asagidakileri kontrol edin...

Hata C2 Yemek sensort fisini prizden gekin.

Hata C3 Firin kapagi kapaldir ya da kapak kilidi bozul-
mustur.

Hata F102 Firin kapag kapahdir.
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Hata kodlan

Hata F102 Kapak kiliti bozuk degil.

00:00 Elektrik kesintisi oldu. Saatin ayarlanmasi.

Ekran, tabloda olmayan bir hata kodunu gosteriyorsa, firini yeniden baslatmak i¢in evin ana sigor-
tasini kapatip agin. Hata kodu yeniden olusursa Yetkili Servis Merkezi ile iletisime gegin.

Temizleme
Sorun Asagidakileri kontrol edin...
Su ¢ukur hazneden siziyor. Cukur haznede ¢ok fazla su vardir.

13.2 Servis verileri

Sorunu gideremediginiz takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servise basvurun.
Servisler igin gerekli bilgiler bilgi etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi firin boslugunun 6n
tarafindadir. Firin boslugundaki bilgi etiketini gikarmayin.

Bu verileri asagiya yazmanizi 6neriyoruz:

Model (MOD.) | e

Uriin numarasi (PNC) | e

Serinumarasi (S.N.) e

14. ENERJI VERIMLILIGI

14.1 Uriin Bilgisi ve Uriin Bilgi Formu*

Tedarikgi adi Electrolux
EOD6P77WX 949499836
Model kimligi EODG6P77WZ 949499837
KODDP77WX 949499835
Enerji Verimlilik Endeksi 81.2
Enerji verimlilik sinifi A+
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Standart yukli, geleneksel modda enerji tiketimi 0.93 kWs/gevrim
Standart yUkl{, fanh pisirme modlu eneriji tiiketimi 0.69 kWs/gevrim
Bosluk sayisi 1

Isi kaynagi Elektrik

Ses Seviyesi 721

Firin tarG Ankastre Firin

EOD6P77WX 32.8 kg

Kitle EOD6P77WZ 32.8 kg

KODDP77WX 32.8 kg

* AB Yonetmelikleri 65/2014 ve 66/2014'e gore Avrupa Birligi icin.
STB 2478-2017, Ek G; STB 2477-2017, Ek A ve B'ye gore Belarus Cumhuriyeti igin.
568/32020'ye gore Ukrayna igin.

Enerji verimliligi sinifi Rusya igin gecerli degildir.

EN 60350-1 - Elektrikli ev tipi pisirme cihazlari - Bélim 1: Uriin gamlari, firinlar, buharl firinlar ve
1zgaralar - Performans 6lgiim yontemleri.

14.2 Enerji tasarruflu

Firinin glinliik yemek pisirme islemleri sirasinda enerji tasarrufu yapmaniza
yardimci olacak 6zellikleri bulunmaktadir.

Firin galisirken firin kapaginin kapali oldugundan emin olun. Pisirme esnasinda firin kapagini
sik sik agmaktan kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve yerine iyice sabitlendiginden emin
olun.

Enerji tasarrufu igin metal kaplar kullanin.

Mimkunse, pisirme éncesinde firini isitmayin.

Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda, pisirme islemleri arasindaki siireyi olabildigince kisa
tutun.

Fan ile pigirme

Mumkinse, enerji tasarrufu icin fanli pisirme fonksiyonlarini kullanin.

Atil 1s1

Fan ve lamba galismaya devam eder. Firini kapadiginizda, ekran atil (kalan) isiyi1 gosterir.
Yemegi sicak tutmak igin bu isiyi kullanabilirsiniz.

Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda pisirme siresinin dolmasindan 3 -10 dakika 6nce
firin sicakhgini minimuma indirin. Firinda kalan 1si pisirmeye devam edecektir.

Diger yiyecekleri 1sitmak igin atil (kalan) 1siyr kullanin.

694/700



MENU YAPISI

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) 1s1y1 kullanmak ve yemegi sicak tutmak igin mimkiin olan en dusuk sicakligi segin.
Ekranda atil (kalan) isi1 gOstergesi veya sicaklik gorindr.

Lamba kapahyken pisirme

Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca ihtiyaciniz oldugunda agin.

Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji tasarrufu saglamak igin tasarlanmistir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30 saniyenin ardindan otomatik olarak kapanir. Lambay!
tekrar etkinlestirebilirsiniz, ancak bu eylem beklenen eneriji tasarrufunu disurecektir.

15. MENU YAPISI
15.1 Menii

O _
< Menu 6gesine giris yapmak icin == dgesini segin.

Menii yapisi

Yardimli Pisirme ¥ Katalitik temizleme mr/ Ayarlar @
Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 5
( M \ N

bRV Y |
— OK 01-015 OK

Degerleri segin

Mend, Ayarlar Ayarlari onayla- . Ayarlari onayla- o
dgelerini segin. yin. Ayarlart secin. yin. ve OK ggesine
basin.
Ayarlar
o1 Gulnln saati Degistir 02 Ekran Parlaklig 1-5
03 Tus sesleri 1 - Bip sesi 04 Sinyal sesi seviyesi 1-4
2 - Klik sesi
3 - Ses ka-
pah
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Ayarlar
05 Yemek Sensorl Eylem | 1 - Alarm ve 06 | Zamanlayici Acik / Kapali
durdurma
2 - Alarm
o7 Lamba Acik / Kapal 08 Hizli 1sitma Acik / Kapali
09 Temizlik Uyarisi Acik / Kapal | O10 | Wi-Fi Acik / Kapali
011 | Otomatik uzaktan ga- Acik / Kapal | O12 | Agiunut Evet / Hayir
listirma
013 | Demo modu Etkinlestirme | O14 | Yazilim sirimind Kontrol edin
kodu: 2468 gOster
015 | Tum ayarlan sifirla Evet / Hayir

16. CEVREYLE iLGILI BILGILER

A%
Su sembole sahip malzemeler geri donistirtlebilir TO. Ambalaji geri doniisiim igin uygun
konteynerlere koyun. Elektrikli ve elektronik cihaz atiklarinin geri déntusimune ve gevre ve

insan sagliginin korunmasina yardimci olun. Ev atigi sembolu E bulunan cihazlari atmayin.
UrlinG yerel geri donisum tesislerinize gdnderin ya da belediye ile irtibata gegin.
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