
Цветен сензорен дисплей с интуитивна помощ при готвене.
С нашия цветен сензорен дисплей можете бързо и лесно да намерите 
Вашите любими вкусни ястия.

Прецизно готвене със сензор за храна (Food Sensor). 
Благодарение на сензора за храна (Food Sensor) постигате отлични 
резултати всеки път. Той ви гарантира прецизно готвене, като измерва 
вътрешната температура на храната по време на готвене. Когато ястието 
е готово, фурната ще се изключи сама, без да е нужно постоянно да 
отваряте и проверявате.

Готвенето Sous Vide (под вакуум) разгръща 
вкуса и запазва текстурата на храната.
Отключете превъзходството с готвене Sous Vide 
(под вакуум) у дома. Тайната е в точното 
контролиране на температурата, а благодарение на 
нашата прецизна технология, това се постига лесно. 
Вакуумиращите торбички разгръщат ароматите, а 
парата запазва вкуса и хранителните вещества.

Вие избирате рецептата, докато приложението 
управлява настройките на фурната
Насладете се на истинска помощ при готвенето със 
Свързано готвене (Connected Cooking). 
Дистанционно настройте и променете 
продължителността на готвене и температурата на 
фурната. Насладете се на удобството да 
контролирате процеса на готвене дори когато сте 
извън кухнята.

Функцията Steamify® задава настройките на 
парата вместо Вас.
Нашата функция Steamify® прави още по-лесно 
създаването на вкусни ястия. Въведете 
температурата на готвене, която обикновено 
използвате и фурната автоматично задава 
настройките с гаранция за отлични резултати на 
готвене с пара. За по-здравословна и вкусна храна 
се доверете на нашия експерт по

С фурна SteamPro от серия 900 със Steamify® изпичате с коричка, 
готвите традиционно, на пара и Sous Vide (под ваккум).
Фурната SteamPro от серия 900 със Steamify® Ви позволява да изпичате с 
коричка, да готвите традиционно и на пара с професионални резултати. 
Сега можете дори да готвите Sous Vide (под ваккум) вкъщи. За ястия 
приготвени с качеството на ресторант просто изберете температурата, а 
функцията Steamify® задава правилните настройки на

Product Benefits & Features

• Фурна за вграждане
• Мултифункционална фурна с функции за готвене с пара

• Енергиен клас на фурната: A++ 
• Телескопични водачи:  Едно ниво телескопични водачи, Лента за 
тестване твърдостта на водата
• Вътрешност на фурната с 3 нива на печене
• Функция бързо нагряване
• Термодатчик за месо
• Напомняне за стартиране на програма за самопочистване 
• VelvetClosing ® система за плавно затваряне на вратата
• Автоматично предложение за температура
• Функция за запаметяване на често използвани настройки на фурната

• Програми за автоматично изчисляване на теглото
• Електронно регулиране на температурата
• Функция за удължено време

• Електронно заключване за защита от деца
• Индикатор за остатъчна топлина
• Функция за безопасно автоматично изключване
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Енергиен клас A++
Вътрешен полезен обем (л.) 70
Почистване Пара
Температурен диапазон 30°C - 230°C
Размери ВxШxД в мм 594x595x567
Размери за вграждане ВxШxД в мм 590x560x550
Максимална мощност (W) 3500
Захранващо напрежение (Volt) 230
Необходим предпазител (А) 16
Честота (Hz) 50
Външна дължина на захранващия 
кабел 1.5

Микровълнова мощност W 0
Обща площ на повърхн. на фурната 
в см2 1424

Цвят Матово черно
Ниво на шума в dB(A) 53
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