REDMIOND

Grill oven SteakMaster
RGM-M816P-E

User manual
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ol rlone s e s sy 1 eeence. y carilyfolowng hese nssciors oK oap the power cord away from hot surfaces (gas or electric ovens) or
The safety measures and instructions contained in this manual do not cover all possible situations that may arise during the Sharp Edges DO not l_et the Cord hang over the edge Of d tabl_e ora coun-

of the appliance. When operating the device the user should be guided by common sense, be cautious and attentive. ter

IMPORTAN T SAFE G UARD S N @ REMEMBER: damaging the cord may lead to a failure that will not
o The manufacture_r IS not respo_nS|ble fOf any fQIlUI'ES ansmg_from the use be covered by the warranty. Ifthe cable s damaged or requires
of this product in a manner inconsistent with the technical or safety — replacement, contact an authorized service centre only to avoid all

standards. risks.

* This appliance i intended to be used in household and similar applica- & D ot cover the appliance during operation. It may lead to overheating
tions. _ _ and breakage of the appliance.

« Before installing the appliance, check that the device voltage corresponds o g ot operate the appliance outdoors, to prevent water or any foreign
with the supply voltage in your home (refer to the rating plate or techni- object or an insect from getting into the device. Doing so may result ina
al data) serious damage of the appliance.

» While using the extension cord, make sure that its voltage is the same as
specified on the device. Usm?_ different voltage may result in a fire or
another accident, causing appliance damage or short circuit.

ATTENTION! To prevent incorrect operation of the appliance and
the occurrence of foreign odors during operation, do not allow

e The appliance must be grounded. Connect only to aroperly installed wll liguid ingredients and food particles to get between the plates and

sacket.Failure to do 5o may result in the risk o an electrical shock Use 1€ body of the appliance. -

only grounded extension cords. o Before cleanm%the appliance ensure that it is unplugged and has cooled
» Do not leave the product unattended while it i in use. The appliance s down. Follow the instructions while cleaning the device

not intended to be operated by means of an external timer or separate @ DO NOT immerse the device in water or wash it under running

remote-control system. water!

@ During operation, the metal parts of the appliance are heated. Do This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
not touch them with your hands when the Gﬁpllaﬂfe is plugged  persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
into the outlet. Never touch inner surfaces of the heated appliance. - experience and knowledge if they have been given supervision or instruc-

e Food products may burn, so the appliance should not be used near or tion concerning use of the appliance in a safe way and understand the
under flammable materials such as curtains. hazards involved. Children shall not play with the appliance. Keep the

« Always unplug the device after use, before cleaning or moving. Never ~ appliance and its cord out of reach of children aged Less than 8 years.
handre the plug with wet hands. Do not pull the power cord to disconnect ~ Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
from an outlet; instead, grasp the plug and pull to disconnect. supervision.



* Keep packaging (film, foam plastic and other) out of reach of children as ~ Specication et KM LGP

Model
they may hoke on he. s
* Any modifications or adjustments to the product are not allowed All the ~ fecriatatey. ... s
repairs should be carried out by an authorized service centre. Failure to  sooymatra alss te. plsic
. . ) ate coatin: non-sti

dO SO may TESUlt n dGVICE and property damage Or |n]ury Automatic dgtection of cooking time available
| ance i ' ot e v evd ot caing
@ CAUTION! Do not use the appliance in case of any malfunctions. o e end of coking
Indication of roasting degree available
L\ CAUTION! Hot surface! -
Manual mode available
Temperature adjustment 70-230°C, in 10°Cincrements
Cooking time adjustment 1-88 minutes, in 1 minute increments
Dimensions 377327 x 161 mm
Size of the working surface 244 x 313 mm
Net weight 49kg
Power cord length 08m

Supply package
Grill oven 1pc.
Baking pan RAM-BP1 1pc.
Removable drip tray to collect oil/grease 1pc.
Removable plates with built-in heating element 2pc.
Recipe book 1pc
User manual 1pc
Service book 1pc

product in the course of continuous improvement of its products without further notice of these changes. The specification

The manufacturer has the right to make changes in the design, configuration, as well as in the technical characteristics of the
allows an error of £10%.

Parts list (scheme JAT, page 3)

. Handle

. Plate disconnect button

. Removable plates with integrated heating elements for even heat distribution
. Trench drain with oil/grease

. Limiter

. Base with power cord storage compartment
Control panel

. Rubber mounts

. Power cord

10. Removable drip tray to collect oil/grease
11. Baking pan
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Control panel (scheme /A2, page 4)

1. Button O — to switch on / off the appliance
2. Button M- to switch to the manual mode

3. Automatic cooking program indicators:



2 & - defrosting/heating

" - cooking bacon

‘& - cooking poultry

3- cooking sausages

©® - cooking meat

A - cooking fish

g — cooking cutlets and burgers
Manual cooking mode indicator

. Cooking time indicator

. Cooking temperature indicator

Stages of the cooking process:
PRE-HEATING — preliminary heating
START TO COOK - ready to work

RARE — weak roasting

MEDIUM — medium rare

WELL DONE - strong roasting

8. Cooking process indicator

9. Button OK — to start the heating process
10. Encoder — rotary joystick to select the automatic cooking program, change the temperature and time

|. PRIORTO FIRST USE

Carefully remove the unit and its accessories from the packaging. Dispose of all packag-ing materials and promotional
stickers.

~o o

é Keep all warning labels, including the serial number identification label located on the housing.

After transp or storage at low temp allow the appliance to stay at room temperature for at least 2 hours before using.

Wipe the housing of the appliance with a soft, damp cloth. Rinse the inner bowl with warm soapy water and dry thoroughly.
An odour on first use of the appliance is normal and does not indicate a malfunction.

Completely unwind the power cord. Wipe the unit with a moist cloth. Unwanted odour during the first use doesn't signify the
appliance defect. Place the device on a flat, stable,and hard surface away from any objects or cabinets that could be damaged
by steam, humidity, or high temperatures.

Ensure that outer and visible inner parts of the appliance are not damaged, do not have chips and other defects.

[I. OPERATION OF THE APPLIANCE

Smart cooking mode

Cooking is allowed only with the lid closed. When using this mode, the cooking time is determined automatically by the
appliance, based on the selected type of product and its thickness. You can control the degree of roasting according to your
taste and remove the ready product at any stage.

1. Prepare the ingredients according to the selected recipe.

2. Plug the appliance into the outlet, the appliance will produce a beep, the entire panel indication will come on for a few
seconds and go off.

. Turn on the appliance by pressing the button (1), the display will come on.
. Make sure the appliance lid is closed.
. Rotate the encoder to select the desired cooking program. The indicator of the selected program will blink.

. Press OK to confirm. The appliance will produce a beep, the heating process will start, and the cooking indicator will
flash in the PRE-HEATING stage.

o v W

7. When the desired temperature is reached, the appliance will produce 3 short beeps; the cooking indicator will be on
continuously at the PRE-HEATING stage and blink at the START TO COOK stage. Lift the lid of the appliance by the
handle and put the products on the lower plate.

Non-stick coated plates in most cases allows you to cook without the use of oil. However, if necessary, you can apply a small
amount of vegetable or butter to the working surface of the plates.

8. Press the products with the top plate, do not apply excessive force. Within a few seconds, the appliance will determine the
thickness of the products and the cooking time, the countdown of the cooking time will begin. You can control the degree
of readiness of the product, focusing on the cooking process indicator, for example, to get the meat is weak roasting, remove
it when the indicator at the RARE stage will stop flashing and will be on continuously. Similarly, the continuously on ME-
DIUM indicator means a medium degree of roasting,and WELL DONE - a strong degree of roasting. Each time you change
the degree of roasting the appliance will produce 5 long beeps.

In the defrost/heating mode, the cooking indicator indicates the steps of the program. At the end of the program, the appliance
will automatically turn off.

For optimal results, follow the instructions in the recipe book supplied with the appliance.

9. At the end of cooking (when the cooking indicator stops flashing at the WELL DONE stage), the appliance will produce 3
long beeps and turn off automatically. You can tum off the appliance manually at any stage by pressing the button (1.
Gently lift the lid of the appliance and remove the products using wooden or silicone cooking utensils.

10. Disconnect the appliance from the mains; clean the appliance according to the recommendations in the “Appliance Care”
section.

Do not use metal kitchen utensils — they can damage the non-stick coating of the plates.

It is recommended to clean the appliance after each product portion in 1 minute after use in order to avoid drying of food residues,
which will complicate further cleaning.

Manual cooking mode

It is allowed to cook with the lid closed and open. You can also use the appliance in barbecue mode by pressing the limiter and
opening the appliance lid 180° as shown in the scheme A3 (page 5).

1. Prepare the ingredients according to the selected recipe.

2. Connect the appliance to the mains, the appliance will produce a beep, the entire panel indication will come on for a
few seconds and go off.

3. Turn on the appliance by pressing the button (), the display will come on.

4. Press the M button to switch the appliance to the manual mode. The manual mode and cooking temperature indicators
will flash.

5. By rotating the encoder, set the cooking temperature between 70 and 230°Cin 10°C increments.

6. Press the M button to switch to the cooking time setting. By rotating the encoder, set the cooking time between 1 and
88 minutes in 1 minute increments. Press the M button again to return to the cooking temperature setting.

If the cooking time has been set to “00’, the appliance will automatically switch off when the set temperature is reached.

Press the OK button to start the heating process, the cooking process indicator will flash at the PRE-HEATING stage.
When the required temperature is reached, the appliance will beep 3 times; the cooking indicator will be on continu-
ously at the PRE-HEATING stage and come on alternately at the remaining stages. A minute-by-minute countdown of
the cooking time will begin. Place the products on the appliance plates or install the baking pan with ingredients on
the lower plate of the grill (lower the top plate, make sure it fits tightly against the baking pan).

9. In this mode, there is a constant heating of the plates. At the end of cooking, the appliance will produce 3 long beeps
and turn off automatically. You can turn off the appliance manually by pressing the button (1). Gently lift the lid of the
appliance and remove the products using wooden or silicone cooking utensils.

. Disconnect the appliance from the mains; clean the appliance according to the recommendations in the ‘Appliance Care”
section.

-
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SteakMaster RGM-M816P-E

A Remove the baking pan using kitchen mittens to avoid burns.

Errors during cooking and their solution

Problem Cause Solution
Opening the appliance during the | Do not open the lid of the appliance before the
cooking process rec ded time during cooking

The dish was undercooked

The product is placed on the cold plate | Put the product on the heated plate

Insufficient cooking time Increase the cooking time

The product should be prepared using

The dish b oil Grease the heated plate with oil
e dish burns

[V. OPTIONAL ACCESSORIES

(sold separately)
To purchase additional accessories to the grill oven SteakMaster RGM-M816P-E and learn about new products from REDMOND
see the website www.redmond.company or in the shops of official dealers.

V. BEFORE CONTACTING THE SERVICE CENTER

Problem

Possible cause

The power cord is not connected to the
mains

Solution

Connect the appliance's power cord to the
mains

The appliance does not turn on

There is no voltage in the electrical outlet Connect the appliance to 2 working electri-

For optimal results, we recommend using the supplied recipe book.

[11. APPLIANCE CARE

Before cleaning the appliance make sure that it is disconnected from the mains and completely cooled down. Clean the
appliance after each use.

Do not place the appliance body, plug and power cord under water or immerse them in water.

Do not use sponges with abrasive hard coating and any chemically aggressive or other substances not recommended for use
with objects in contact with food. Use only the soft side of the sponge!

Refer to scheme - page 6 for cleaning of removable metal panels. At the end of this procedure, wipe the plates with a
dry soft cloth or paper towel.

AN\

This method is most effective in a minute after disconnecting the appliance from the mains, so be careful not to touch the
appliance to avoid burns.

The dish takes too long to cook Reduce the cooking time cal outlet
The dish dries up The dish takes too long to cook Reduce the cooking time Automatic cooking programs
are not started, the heating : i : "
' Th h
The dish sticks Long cooking without oil Grease the plate with oil or shorten the cooking time process of the plates does not | "¢ appliance lid is open Close the appliance lid

start

This is not a malfunction. The smell will
disappear
after a few starts

During operation there was a
foreign smell

The appliance is new, the smell comes from
the protective coating

Removable plates do not fit

tightly to the body or fall out Brackets for fixing plates have unbent

Bend the brackets to secure the plates

o If the problem persists, contact an authorized service center.

Environmentally friendly disposal (WEEE)
The packaging, user manual and the device itself shall be taken to the applicable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Do not throw away the electronic waste to help protect the environment.
f— Old appliances must not be disposed with other household waste but must be collected separately. Municipal
disposal of recyclable wastes is free of charge. The owners of old appliances are required to bring it to a waste
facility centre. With this little extra effort, you can help to ensure that valuable raw materials are recycled and pollutants are
treated as appropriate.
This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU — concerning used electrical and electronic
appliances (waste electrical and electronic equipment WEEE).

Removable plates can also be cleaned in the dishwasher.

For removal and installation of removable metal panels, see scheme . page7.
During the cooking process, the fat and oil flow through special troughs in the plates into the pan. Clean the tray, plates and
baking pan on both sides after each use, rinsing in warm water with a mild detergent.

Keep the heating elements clean. The presence of dirt on the contacts can cause the appliance to fail. Allow the plates to
dry completely at the room temperature before installing into the appliance.

Transportation and Storage

Before repeated operation or storage completely dry all parts of the appliance. Store the assembled appliance in a dry,
ventilated place away from heating appliances and direct sunlight.

During transportation and storage, do not expose the device to mechanical stress, that may lead to damage of the device
and/or violation of the package integrity.

Keep the device package away from water and other liquids.

The guideline determines the framework for the return and recycling of used appliances as applicable throughout the EU.




N ot e ettt ettt e @ Lors du fonctionnement, les pieces métalliques de [appareil de
Consignes de sg’curité et les instr}lctions (ontenyes dar!s ce manuel ne c.ouvrent’ pas tqute's !gs situatiops possib}eg Chauﬁage Ne leS tOUChE’Z paS (JVE’C VoS mains IOI’SQUE l Gppal’ell €St
s::\llea:;:u::ﬁ:l;g;nzd::\utdlee“fto:gg::;Tent de lappareil. Durant le travail avec lappareil, Lutilisateur doit étre guidé Connecte au SeCteUl: Ne jamaIS tOUCher les SUIfaCE’S Interleures de

. . l'appareil chauffé.
MESURES DE SECURITE * Les produits peuvent briler, de sorte que Lappareil ne doit pas étre uti-
* Lefabricant nst pas responsable des dommages causés par le non-respect  Lisé a proximité ou sous des matériaux inflammables tels que des rideaux.
des régles de sécurité et dutilisation du produit. o Débranchez [appareil de la prise électrique aprés [usage, ainsi qun cas

o Le présent appareil électrique est un dispositif multifonctionnel destiné ~ de nettoyage ou de déplacement. Débranchez lappareil de la prise avec
pour (a préparation de la nourriture dans des appartements, résidences ~ les mains seches, en le tenant par la fiche et non pas par le fil. Le ma-
secondaires ou dans dautres conditions similaires dans le cadre e~ niement imprudent peut causer des accidents éven-tuels.

[exploitation non industrielle. Lusage de [appareil dune maniére indus- e Ne faites pas passer le cable d'alimentation dans les portes ou prés des
trielle ou toute autre utilisation a affectation indéterminée, sera consid- sources de chaleur. Assurez-vous que le cable électrique n'est pas tordu
éré comme le manquement aux conditions de son exploitation en bon  ou plié, ne touche pas dobjets pointus et des bords de meubles.

ordre. Dans ce cas le producteur nest pas tenu responsable en matiere @ Lendommagement accidentel du cdble d'alimentation peut provo-
des consequences éventuelles. quer des incidents, qui ne sont pas couvertes de la garantie, ainsi

o Avant le branchement vérifiez si la tension du secteur local corresponda  qu'un choc électrique. Le cdble électrique endommagé exige le
latension nominale dalimentation du multicuiseur (voir les spécifications  remplacement urgent & un centre de services.

ou a plaque signaletique du produt).(voir les caracteristiques oula plaque o Ne couvrez pas Lappareil pendant son fonctionnement, Cela pourrait
signaletique). o , , entrainer une surchauffe et endomma-ger L'appareil.
*  Utilisez une rallonge €lectrique concue pour la puissance consommee de o ['yilisation de Uappareil  [éxtérieur est défendue ~ Chumidité ou les

Lappareil - lincoherence des parametres peut provoquer un court-Circuit  opjets etrangers dans le corps de [appareil peuvent entrainer ses deété-
ou linflammation du cable. riorations considérables.

» Ne branchez cet appareil quaux prises avec mise a terre — Cest UN e ATTENTION! Pour évi ; - ' -
oo DIARILE Lt o] . . !'Pour éviter le mauvais fonctionnement de l‘apparelil
imperatif obligatoire dans Le cadre de la protection contre electrocu- S5 ot /g narivion d'odeurs étrangeres pgndant le fonctionnempee)t, ne
tion. Si vous utilisez une rallonge verifiez si celle-ci possede une mise  jgissez pas les ingrédients liquides et les pdrticules d'aliments
a terre. passer entre les plqaques et le corps de lappareil.

* Ne pas laisser [appareil en fonctionnement sans surveillance. Lappareil o Avant de nettoyer [appareil, assurez-vous qu'il est bien débranché du

nest pas congu pour une utilisation avec une minuterie externe oua  secteur, Suivre strictement les instructions de nettoyage du mode
distance avec une télécommande. demploi.



@

A

IL EST INTERDIT de plonger le multicuiseur dans leau ou de le
placer sous l'eau courante!

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus, ainsi que
par des personnes dont les capacités physiques ou mentales sont réduites
ou des personnes sans experience ou sans connaissance, uniquement i
elles ont pu bénéficier dune surveillance ou dune instruction préalables
concernant Lutilisation de [appareil. Garder [appareil et son cordon
dalimentation hors de la portee des enfants dgés de moins de 8 ans. Il
est nécessaire de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne jouent pas
avec [appareil ou ses accessoires. Le nettoyage et [entretien de [appareil
ng (ioivent pas étre effectués par des enfants sans a surveillance dun
adulte.

Lemballage ( le film, le polystyréne, etc. ) peut étre dangereux pour les
enfants. Risque détouffement ! Garder-le hors de [a portée des enfants.
Neessayez jamais de réparer ou de modifier e multicuiseur vous-mémes.
Tous travaux dentretien et les réparations sont a effectués par le centre
de service agreé. Les tentatives de réparation non professionnelles peuvent
p_r(ivoquer (3 panne du multicuiseur, le traumatisme et les dégdts maté-
riels.

ATTENTION !l est interdit d'utiliser cet appareil en cas de détério-
ration quelconque.

ATTENTION! Surface chaude!

Spécification

Modeéle SteakM. RGM-M816P-E
Puissance 1800-2100 W
Tension 220-240V,50/60 Hz
Sécurité électrique classe |
Protection contre la surchauffe disponible
Matériau du corps acier inoxydable, plastique
Revétement des plaques antiadhésif
Détermination automatique du temps de cuisson. disponible
Détermination automatique de épaisseur du produit disponible

Arrét automatique
Afficher.

alafin de la cuisson

Ecran LCD avec rétro-éclairage

Indication du degré de torréfaction disponible
Pro automatique: 7
Mode manu disponible

Régulation de température.
Ajustement du temps de cuisson

70-230°C, par incréments de 10°C
1-88 minutes, par tranche de 1 minute

Dimension 377327 x 161 mm
Taille de la surface de travail 244 x 313 mm
Poids net. 49kg
Longueur du cordon d'alimentation 08m
Livraison

Grill 1 piece
Moule de cuisson RAM-BP1 1 piece
Plateau dégouttage amovible pour recueillir 'huile / la graisse 1 piece
Panneaux amovibles avec élément chauffant intégré 2 piece
Livre de recette 1 piece
Manuel 1 piéce
Carnet dentretien 1 piece

Le fabricant a le droit d'apporter des modifications a la conception, @ la configuration, ainsi qu'aux caractéristiques techniques
du produit dans le cadre de l'amélioration continue de ses produits sans autre avis de ces modifications. La spécification
permet une erreur de £10%.

Liste des parties ( scheme /AL, page 3 )

1
. Bouton de déconnexion du panneau

. Plaques amovibles avec éléments chauffants intégrés pour une répartition uniforme de la chaleur
. Drain de tranchée avec huile / graisse

. Limiteur

. Base avec compartiment de stockage de cordon d'alimentation

SRR NV I U )

Gérer

Panneau

. Supports en caoutchouc
9.

Cordon

10. Plateau d‘égouttage amovible pour recueillir l'huile / la graisse
11. Moule de cuisson

Panneau de contréle ( schéma IA2, page 4 )
1. Touche () - pour allumer / éteindre l'appareil
2. Bouton M — pour passer en mode manuel

3. Cuisson automatique indicateurs du programme:



@ - dégivrage/chauffage

& — lacuisson du bacon

“® - la cuisson de la volaille

&2 - |a cuisson des saucisses

©® - la cuisson de la viande

<X - a cuisson d'un poisson

@ — cuisson des cotelettes et des hamburgers

Indicateur de mode de cuisson manuel

Indicateur de temps de cuisson

. Cuisson indicateur de température

Les étapes de la cuisson:

PRE-HEATING - préliminaire de chauffage

START TO COOK — prét a travailler

RARE - faible torréfaction

MEDIUM — moyenne rare

WELL DONE - forte torréfaction

8. Processus de cuisson indicateur de

9. Bouton OK — pour démarrer le processus de chauffage

. Encoder — joystick rotatif pour sélectionner le programme de cuisson automatique, le changement de température et
le temps

|. AVANT LE PREMIER DEMARRAGE

Sortez l'appareil et ses composants de la boite avec précaution. Eliminez tous les en-toilages.

~e v
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A Gardez sur place la plaque avec le numéro de série de lappareil fixée sur son corps !
Apreés le transport ou le stockage a de basses températures, il faut maintenir lappareil a la température ambiante pendant
2 heures au minimum avant sa mise en marche.
Dévidez le cable d'alimentation a fond. Essuyez le corps de lappareil avec un linge humide. Une odeur « du neuf » au premier
démarrage n'est pas une conséquence de la panne de lappareil.
Placez l'appareil sur une surface solide, plane et horizontale afin que la vapeur chaude sortant du couvercle n'atteigne pas
les papiers peints, les revétements décoratifs, les appareils électroniques et autres éléments ou matériaux qui peuvent étre
affectés par l'humidité et la température.
Avant Lutilisation, vérifiez que les piéces visibles externes et internes de lappareil n'ont pas subit de dommages, de félures
ou autres défauts.

[1. LE FONCTIONNEMENT DE LAPPAREIL

Mode de cuisson intelligent

La cuisson n'est autorisée qu'avec le couvercle fermé. Lorsque vous utilisez ce mode, le temps de cuisson est déterminée
automatiquement par l'appareil, en fonction du type de produit et de son épaisseur. Vous pouvez contréler le degré de tor-
réfaction selon votre golit et retirer le produit préparé a tout moment.

1. Préparer les ingrédients selon la recette.

2. Branchez l'appareil a la tension secteur, l'appareil émette un bip, lensemble du panneau d'indication s‘allumera pendant
quelques secondes et sen vont.

3. Allumez l'appareil en appuyant sur la touche O lécran sallume.
4. Assurez-vous que L'appareil couvercle est fermé.
5. Tourner lencodeur pour sélectionner le programme de cuisson. L'indicateur du programme sélectionné clignotera.

6. Appuyez sur OK pour confirmer. Lappareil émettra un signal sonore, le processus de chauffage commencera et l'indicateur
de cuisson clignotera a Létape du préchauffage.

7. Lorsque la température désirée est atteinte, l'appareil produira 3 petits bips; l'indicateur de cuisson sera allumé en
continu au PRE-HEATING et clignotera au START TO COOK. Soulevez le couvercle de l'appareil par la poignée et de
mettre les produits sur la plaque inférieure.

Enduit antiadhésif des plaques dans la plupart des cas vous permet de cuisiner sans huile. Cependant, si nécessaire, vous
pouvez appliquer une petite quantité de légumes ou de beurre sur la surface de travail des plaques.

8. Appuyez sur les produits avec la plaque supérieure, ne pas appliquer une force excessive. En quelques secondes, 'appareil
s'déterminer Lépaisseur des produits et le temps de cuisson, le compte a rebours du temps de cuisson commence. Vous
pouvez contréler le degré de préparation du produit, en se concentrant sur l'indicateur de processus de cuisson, par exem-
ple, pour obtenir la viande est la torréfaction faible, retirez-le lorsque l'indicateur a Létape RARE cessera de clignoter et
sera en continu. De méme, un indicateur Medium allumé en continu signifie un degré moyen et WELL DONE élevé de tor-
réfaction. Chaque fois que vous modifiez le degré de torréfaction de lappareil produira 5 bips longs.

En mode dégivrage / chauffage, l'indicateur de cuisson indique les étapes du programme. A la fin du programme, [appareil
s'éteint automatiquement.

Pour obtenir des résultats optimaux, suivez les instructions du livre de recettes fourni avec lappareil.

9. Alafinde la cuisson (lorsque L'indicateur de cuisson cesse de clignoter au stade WELL DONE), L'appareil produira 3 longs
bips et séteindra automatiquement. Vous pouvez éteindre l'appareil manuellement a tout moment en appuyant sur le
bouton ©. Soulever délicatement le couvercle de lappareil et retirer les produits & Laide d'ustensiles de cuisine en bois
ou en silicone.

10. Débranchez l'appareil du secteur; nettoyez l'appareil selon les recommandations de la section « Entretien de lappareil ».

Ne pas utiliser de métal ustensiles de cuisine — qu'ils peuvent endommager le revétement antiadhésif des plagues.

Il est recommandé de nettoyer [‘appareil aprés chaque portion de produit en 1 minute apres ['utilisation afin d‘éviter le séchage
des résidus ali ires, ce qui ¢ i encore le

Mode de cuisson manuel

Il est permis de cuire avec le couvercle fermé et ouvert. Vous pouvez également utiliser appareil en mode barbecue en appuy-
ant sur le limiteur et en ouvrant le couvercle de lappareil a 180° comme indiqué dans le schéma |A3 ( page 5).

Préparer les ingrédients selon la recette.
Branchez l'appareil a la tension secteur, l'appareil émette un bip, lensemble du panneau d'indication s‘allumera pendant
quelques secondes et sen vont.

3. Allumez l'appareil en appuyant sur la touche O, écran sallume.

4. Appuyez sur le bouton M pour passer en mode manuel. Les indicateurs de mode manuel et de température de cuisson
clignotent.

5. Entournant Lencodeur, régler la température de cuisson entre 70 et 230°C par intervalles de 10°C.

6. Appuyez sur le bouton M pour passer au réglage de ['heure de cuisson. En tournant Lencodeur, réglez le temps de cuis-

son entre 1 et 88 minutes par incréments de 1 minute. Appuyez de nouveau sur le bouton M pour revenir au réglage

de la température de cuisson.

Si le temps de cuisson a été réglé sur « 00 », Lappareil séteint

lorsque la tempéy réglée est atteinte.

Appuyez sur le bouton OK pour démarrer le processus de chauffage, L'indicateur de processus de cuisson clignotera au
stade du PRE-HEATING.

8. Lorsque la température requise est atteinte, Lappareil émet un bip de 3 fois; l'indicateur de cuisson sallume en continu
au stade du PRE-HEATING et sallume alternativement aux autres stades. Un compte a rebours minute par minute du
temps de cuisson va commencer. Placez les produits sur les plaques de l'appareil ou installez le plat de cuisson avec les
ingrédients sur la plaque inférieure de la grille ( baisser la plaque supérieure, assurez-vous quelle s'adapte étroitement
contre le plateau de cuisson ).



9. Dans ce mode, il y a un chauffage constant des plaques. A la fin de la cuisson, 'appareil produira 3 bips longs et éteint
automatiquement. Vous pouvez éteindre ['appareil manuellement en appuyant sur le bouton (!). Soulever délicatement
le couvercle de l'appareil et retirer les produits a laide d'ustensiles de cuisine en bois ou en silicone.

10. Débranchez l'appareil du secteur; nettoyez l'appareil selon les recommandations de la section « Entretien de l'appareil ».
& Retirer le plat de cuisson a l'aide de cuisine mitaines pour éviter les briilures.

Erreurs pendant la cuisson et leur solution

Probleme Causer Solution
Louverture de Lappareil pendant le

processus de cuisson

Ne pas ouvrir le couvercle de l'appareil avant la
période recommandée pendant la cuisson

Le plat était pas assez cuit | Le produit est placé sur la plaque

froide Mettre le produit sur la plaque chauffante

Temps de cuisson insuffisant Augmentez le temps de cuisson

Le produit doit étre préparé a Laide
il

dhile Graisser une plaque chauffée avec de ['huile

Le plat de brllures

Le plat prend trop de temps a cuisiner | Réduire le temps de cuisson

Le plat se desséche Le plat prend trop de temps a cuisiner | Réduire le temps de cuisson

Graisser assiette avec de ['huile ou raccourcir le

Le baton de plat temps de cuisson

Longue cuisson sans huile

Pour des résultats optimaux, nous vous recommandons d'utiliser ['fournis livre de recettes.

(1. ENTRETIEN DE LAPPAREIL

Avant de nettoyer ['appareil, assurez-vous qu'il est déconnecté de L'alimentation et complétement refroidi. Nettoyez l'appareil
aprés chaque utilisation.

Ne mettez pas le corps de l'appareil, le bouchon et le cordon d'alimentation sous l'eau ou ne les immergez pas dans l'eau.

Ne pas utiliser d'éponges avec un revétement dur abrasif et toute substance chimiquement agressive ou toute autre substance
dont [ utilisation n'est pas recommandee avec des objets en contact avec des aliments. Utilisez uniquement le coté doux de [‘éponge!

Voir schéma A4, page 6 pour le nettoyage des panneaux métalliques amovibles. A a fin de cette procédure, essuyez les
plaques avec un chiffon sec ou une serviette en papier.

AN

Cette méthode est la plus efficace en une minute aprés avoir déconnecté l'appareil du secteur, donc faites attention de ne pas
toucher ['appareil pour éviter les brillures.

Plaques amovibles peuvent également étre nettoyés dans le lave-vaisselle.

Pour l'enlévement et l'installation de panneaux métalliques amovibles, voir schéma /A5, page 7.

Au cours de la cuisson, la graisse et ['huile coulent dans des auges spéciales dans les assiettes. Nettoyer le plateau, les as-
siettes et le plat de cuisson des deux cotés aprés chaque utilisation, en ringant a l'eau chaude avec un détergent doux.
Garder les éléments chauffants propres. La présence de saleté sur les contacts peut causer la défaillance de L'appareil. Les
plaques de sécher complétement a la température ambiante avant de l'installer dans lappareil.

Transport et Entreposage

Avant le stockage et la réutilisation, nettoyez et séchez complétement toutes les parties de L'appareil. Conservez l'appareil
dans un endroit sec et ventilé loin des appareils de chauffage et de la lumiére directe du soleil.

Lors du transport et du stockage, il est interdit dexposer Lappareil a des influences mécaniques susceptibles dendommager lappa-
reil et/ou de compromettre L'intégrité de lemballage.

1L est nécessaire de protéger lemballage de l'appareil de lentrée deau et dautres liquides

[V. ACCESSOIRES EN OPTION

(vendu séparément)

Pour acheter des accessoires supplémentaires au grill four SteakMaster RGM-M816P-E et en savoir plus sur les nouveaux
produits de REDMOND voir le site www.redmond.company ou dans les magasins des commercants officiels.

V. AVANT DE CONTACTER LE CENTRE DE SERVICE

Probléme

Lappareil ne sallume pas

Programmes de cuisson au-
tomatique ne sont pas lancés,
le processus de chauffage des
plaques ne démarre pas

Pendant e fonctionnement, ily
avait une odeur étrangére

Les plaques amovibles ne con-
viennent pas au corps ou ne
tombent pas

Cause Possible

Le cordon dalimentation n'est pas branché
sur le secteur

ILn'y a pas de tension dans la prise élect-
rique

Lappareil couvercle est ouvert

Lappareil est neuf, lodeur vient du revéte-
ment de protection

Les supports pour la fixation des plaques
sont non étanches

0 Si le probléme persiste, communiquer avec un centre de service autorisé.

hid

gramme de recyclage des déchets. Montrer votre er

envers [

Solution

Raccorder le cordon dalimentation de
L'appareil au secteur

Branchez l'appareil a une prise électrique

Fermer le couvercle de L'appareil

Ce nest pas un dysfonctionnement. Lodeur
disparaitra aprés quelques démarre

Pliez les supports pour fixer les plaques

Par respect pour lenvironnement ( recyclage des déchets d'équipements électriques et électroniques )
Lélimination des emballages, du manuel d'utilisateur, ainsi que Lappareil doit seffectuer conformément au pro-

avec les ordures ménageres.

Ne pas jeter de ( vieux ) appareils avec d'autres déchets ménagers, ils doivent étre jetés séparément. Les proprié-
taires d'anciens appareils doivent les déposer dans un centre de tri ou des organisations concernées par le recyclage. Vous
participez ainsi au programme transformation des matieres premiéres, ainsi quau recyclage des polluants.

Létiquetage de cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE relative aux déchets déquipements électr-

iques et électroniques ( DEEE ).

1t : ne pas jeter ces produits

La directive détermine les conditions de retour et de recyclage des appareils usagés, qui sont applicables a lensemble de

['Union européenne.



N et e ot e et cmpaecnta o Nach jedem Gebrauch, vor dem Reinigen oder Umstellen des Gerites
Die Sicherheitsmafinahmen und Anweisungen in diesem Handbuch decken nicht alle mdglichen Situationen ab, die Z|ehen S|e den StECke[’ Z|Ehen S|e das etZka bEl m|t trOCkenen Handen’

hrend der A dung des Gerits konnen. Wenn das Gerét angewendet wird sollte der Anwender vom ge-

sunden Menschenverstand geleitet werden und vorsichtig und aufmerksam handeln. mdem SIE daS am StECker Uﬂd ﬂICht am KabEl SElet haltEﬂ
o Legen Sie das Stromkabel nicht in Tir6ffnungen oder neben Warmequel-
SICHERHEITSMASSNAHMEN len. Beachten Sie, dass das Stromkabel sich nicht verwindet oder iberneigt

o Der Hersteller tragt keine Haftung fiir Schdden, die durch Nichtbeachtung ~ und nicht mit scharfen Gegenstanden, Ecken und Mdbelkanten in Be-
der Sicherheitsvorschriften und Betriebsanleitung des Gerdtes verursacht ~ riihrung kommt.
wurden. o o o BEACHTEN SIE: Beschddigungen des Stromkabels kinnen zu Schd-

o Dieses Gerat ist ausschlieRlich zum Einsatz im Haushalt und bei hnlichen " den, die den Gewijhrleistungsgedingungen nicht entsprechen, sowie
Anwendungen vorgesehen. zu einem Stromschlag fiihren. Das beschidigte Stromkabel muss

» Vlor dem Anschluss an das Stromnetz iberzeugen sie sich davon, dass die ~~ sofort im Servicezentrum ausgewechselt werden.

Spannung im Stromnetz der Nennspannung des Gerates entspricht (siehe e Decken Sie das Gerdt wahrend des Betriebs nicht. Das kann Uberhitzung
technisches Datenblatt oder Fabrikschild). des Geraets und andere Storungen verursachen.

« Bei Bedarf, verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel, dass fiir die auf- o Das Gerdt darf nicht im Freien benutzt werden, das Eindringen der Feuch-
genommenen Leistung des Gerdts geeiget ist. Nichtbeachtung kannzu ~ tigkeit oder Fremdkarper in das Gehduse des Gerates kann sonst schwe-
einem Kurzschluss oder einem Brandfall fiihren. re Storungen verursachen.

o Schliefen sie das Gerdt nur an den geerdeten Steckdosen an. - Das ist @ ACHTUNG! Um einen fehlerhaften Betrieb des Geriits und das auf-
eine Pflichtanforderung zum Schutz gegen Stromschlag. Uberzeugen sie = treten von Fremdgeriichen wahrend des Betriebs zu verhindern,
sich, dass ein evtl.verwendetes Verlangerungskabel ebenfalls geerdetist. ~ lassen Sie keine fllissigen Zutaten und Lebensmittelpartikel zwi-

e Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt wairend der Anwendung,  Schen die Platten und den Korper des Gerdts gelangen.

Das Gerat ist nicht zur Anwendung mit einer externen Zeituhr oder einem  Vor der Geratreinigung vergewissern Sie sich, dass es vom Stromnetz
separaten Fernsteuerungssystem gedacht. getrennt und vllig abgekunlt ist. Beachten Sie strikt die Anweisungen

Wahrend des Betriebs werden die Metallteile des Gerdts erhitzt. 2ur Gerdtereinigung.

Bertihren Sie Sie nicht mit den Handen, wenn das Gerdt an das Das Gehduse des Gerdtes NICHT in Wasser eintauchen oder unter

Stromnetz angeschlossen ist. Beriihren Sie niemals Innenflichen =" den Wasserstrahl stellen!

des beheizten Gerts. o Kinder im Alter von 8 Jahren und Personen mit beschrankten physischen,
o Produkte knnen brennen, so dass das Gerdt nicht in der Nahe oder unter ~ sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und

brennbaren Materialien wie Vorhdnge verwendet werden. Wissen konnen das Gerat nur unter Aufsicht verwenden und/oder wenn



sie auf der sicheren Verwendung des Gerdtes unterwiesen und realisieren
Gefahren, die mit ihrer Anwendung verbunden sind. Die Kinder sollten
nicht mit dem Gerdt spielen. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel
auRer Reichweite von Kindern unter 8 Jahren. Reinigung und Wartung des
Gerates dirfen von den Kindern ohne Aufsicht von Erwachsenen nicht
gemacht werden.

Die Verpackungsmaterialien (Durchsichtfolien, Schaumstoffe usw.) kGnnen

Spezifikation

Modell SteakM. RGM-M816P-E
Macht 1800-2100 W
Spannung 220-240V,50/60 Hz
Elektrische Sicherheit. Klasse |
Uberhitzungsschutz. verfiigbar
Kérper-material Edelstahl, Kunststoff
Beschichtung von Platten Antihaft
Automatische Bestimmung der Kochzeit. verfiigbar
Automatische Bestimmung der produktdicke verfiigbar

Automatische Abschaltung

am Ende des Kochens

Anzeigen

LCD, mit Hintergrundbeleuchtung

Angabe des Grades der Rostung verfiighar
fiir Kinder gefahrlich sein. Erstickungsgefahr! Bewahren Sie sie auRerhalb  jumatsche rogramme ]
der Reichweite von Kindern. ) e i Timnn ot S
Die Reparatur des Gerdtes in Eigenregie oder die Anderungen seiner ~ 2imersor........... 7377161
Konstruktion sind verboten. Alle Bedienungs - und Reparaturarbeiten  Eengevi.. 49l
milssen durch ein autorisiertes Servicepersonal ausqefiihrt werden. Die  yersorgung -
nicht professionell ausgefilhrte Arbeit kann zu Geratstorungen, Verletzun- - sactenm it it
gen und Eigentumsschaden ihren. e sl s G i
ACHTUNG! Das Gerat nur im technisch einwandfreien Zustand ~ festous..... : 1
benutzen Service-Buch. 1 St:

B\ VORSICHT! Heie Oberfliche!

Produkts im Zuge der kontinuierlichen Verbesserung seiner Produkte ohne weitere Ankiindigung dieser Anderungen vorzu-

I Der Hersteller hat das Recht, Anderungen in der Konstruktion, Konfiguration sowie in den technischen Eigenschaften des
nehmen. Die Spezifikation erlaubt einen Fehler von £10%.

Teileliste (Schema AL, Seite 3)

1. Handhaben

. Panel-Schaltflache trennen

. Abnehmbare Platten mit integrierten Heizelementen fiir gleichmaige Warmeverteilung
. Ol -/ Fettablaufrinne

. Geschwindigkeitsbegrenzer

. Sockel mit Netzkabel Ablagefach

Systemsteuerung

. Gummi-Halterungen

9. Netzkabel

10. Abnehmbare Tropfschale zum sammeln von Ol / Fett
11. Backform

Bedienfeld (Schema A2, Seite 4)

1. Taste () — zum ein -/ ausschalten des Geréts

2. M-Taste - um in den manuellen Modus zu wechseln
3. Automatische Kochen Programm Indikatoren:

ISR NV A U



&& — Auftauen / heizen
cf — Speck Kochen
B - Kochen Gefliigel
6 — Wiirstchen Kochen
(©% - Kochen von Fleisch
< —Kochen von Fisch
@ — Kochen Koteletts und Burger
. Manuelle Kochen Modus Anzeige
. Kochen Zeit-Anzeige
. Kochen Temperaturanzeige
Phasen des Kochprozesses:
PRE-HEATING — Vorheizung
STARTTO COOK — Bereit zu arbeiten
RARE - Schwaches résten
MEDIUM — Mittel selten
WELL DONE - Starke Rdstung
8. Kochen Prozess Indikator
9. OK button — Taste-um den heizvorgang zu starten
10. Drehgeber — Drehknopf zur Auswahl des automatischen Kochprogramms, Temperatur-und Zeitdnderungen

. VOR DER ERSTEN EINSCHALTUNG

Das Produkt mit Zubehor sorgféltig auspacken. Alle Verpackungsmaterialien und Werbeaufkleber entfernen.

~ o s

Ggf.vorhandene Warn- und Hinwei
lassen!

sowie den Typenschildmit der Serien-nummer des Produktes am Gehduse bleiben

Nach Transport bzw. Lagerung bei tiefen Temperaturen das Gerdt bei Raumtemperatur fiir mindestens 2 Stunden halten, bevor
es eingeschaltet wird.
Das Netzkabel vollstandig abwickeln. Das Gerdtegehduse mit feuchtem Tuch abwischen. Der Beigeruch beim ersten Gebrauch
ist kein Defekt des Gerdtes.
Stellen Sie das Gerat auf eine feste ebene Flache so, dass der aus dem Deckel ausgehende Dampf auf Tapeten, dekorative
Beschichtungen, Elektronik und andere Objekte oder Materialien, die durch hohe Luftfeuchte und Temperatur beschadigt
werden kénnten, nicht auftrifft.
Vor der Inbetriebsetzung stellen Sie sicher, dass die duBeren und sichtbaren Innenteile nicht beschadigt sind, Ausbriiche und
andere Defekte nicht haben.

Il. BEDIENUNG DES GERATES

Smart Kochen Modus
Kochen ist nur mit geschlossenem Deckel erlaubt. Bei Verwendung dieses Modus wird die Kochzeit automatisch vom Gerét
abhdngig von der gewahlten Art des Produkts und seiner Dicke bestimmt. Sie konnen den Grad der Rostung nach lhrem
Geschmack Steuern und das vorbereitete Produkt in jeder Phase entfernen.
1. Bereiten Sie die Zutaten nach dem ausgewahlten Rezept vor.
2. SchlieBen Sie das Gerdt an das Netz an, das Gerat erzeugt einen Signalton, die gesamte Panel-Anzeige wird filir ein paar
Sekunden eingeschaltet und geht aus.

3. Schalten Sie das Gerat durch driicken der Taste (!) ein, die Anzeige wird eingeschaltet.
4. Stellen Sie sicher, dass der Gerdtedeckel geschlossen ist.

5. Drehen Sie den encoder,um das gewiinschte kochprogramm auszuwahlen. Der Indikator des ausgewahlten Programms
blinkt.

6. Driicken Sie OK, um zu bestdtigen. Das Gerat erzeugt einen Signalton, der heizvorgang beginnt und die kochanzeige
blinkt in der VORHEIZPHASE.

7. Wenn die gewlinschte Temperatur erreicht ist, erzeugt das Gerat 3 kurze Pieptone; die kochanzeige wird kontinuierlich
auf in der PRE-HEATING Phase und blinken in der START TO COOK Phase. Heben Sie den Deckel des Gerdts am Griff an
und legen Sie die Produkte auf die untere Platte.

Antihaft-beschichtete Platten kdnnen Sie in den meisten Fllen ohne 6l Kochen. Bei Bedarf kénnen Sie jedoch eine kleine
Menge Gemiise oder Butter auf die Arbeitsfldche der Platten auftragen.

8. Driicken Sie die Produkte mit der oberen Platte, keine tibermaRige Kraft anwenden. Innerhalb weniger Sekunden bestimmt
das Gerdt die Dicke der Produkte und die Kochzeit, der Countdown der Kochzeit beginnt. Sie konnen den Grad der Bereitschaft
des Produkts Steuern, sich auf den Gasprozess Indikator, zum Beispiel, um das Fleisch schwach résten, entfernen Sie es,
wenn die Anzeige in der RARE Phase aufhdrt zu blinken und wird kontinuierlich auf. Ebenso bedeutet der Indikator konti-
nuierlich auf MEDIUM einen mittleren Grad an Rostung und WELL DONE — einen starken Grad an Rostung. Jedes mal, wenn
Sie den Grad der Rostung d@ndern, erzeugt das Gerat 5 lange Pieptone.

Im Abtauungs -/ Heizmodus zeigt die Kochanzeige die Schritte des Programms an.Am Ende des Programms schaltet sich das
Gerdt automatisch aus.

Fiir optimale Ergebnisse Folgen Sie den Anweisungen im Rezeptbuch, das mit dem Gerdt geliefert wird.

9. Am Ende des Kochens (wenn die kochanzeige in der gut WELL DONE Phase aufhért zu blinken) erzeugt das Gerdt 3
lange Pieptone und schaltet sich automatisch aus. Sie kdnnen das Gerat jederzeit manuell ausschalten, indem Sie die
Taste (D) driicken. Heben Sie den Deckel des Gerits vorsichtig an und entfernen Sie die Produkte mit Holz-oder Silikon-
kochutensilien.

10. Trennen Sie das Gerat vom Netz; reinigen Sie das Gerdt gemaf den Empfehlungen im Abschnitt Geratepflege”.
Verwenden Sie keine Metallkiichenutensilien — Sie kinnen die Antihaftbeschichtung der Platten beschddigen.

Es wird empfohlen, das Gerdit nach jeder Produktportion in 1 minute nach Gebrauch zu reinigen, um das trocknen von Essens-
resten zu vermeiden, was die weitere Reinigung erschwert.

Manueller Kochmodus

Es ist erlaubt, mit dem Deckel geschlossen und offen zu Kochen. Sie kdnnen das Gerét auch im Barbecue-Modus verwenden,
indem Sie den Limiter driicken und den Gerdtedeckel 180° dffnen, wie im Schema |A3| (Seite 5) gezeigt.

1. Bereiten Sie die Zutaten nach dem ausgewahlten Rezept vor.

2. Schlieflen Sie das Gerdt an das Netz an, das Gerdt erzeugt einen Signalton, die gesamte Panel-Anzeige wird fiir ein paar
Sekunden eingeschaltet und geht aus.

3. Schalten Sie das Gerat durch driicken der Taste (D), ein, die Anzeige wird eingeschaltet.

4. Driicken Sie die Taste M, um das Gerdt in den manuellen Modus zu schalten. Der manuelle Modus und die Kochtempe-
raturanzeigen blinken.

5. Stellen Sie durch drehen des Drehgebers die Kochtemperatur in 10°C-Schritten zwischen 70 und 230°C ein.

6. Driicken Sie die Taste M, um zur kochzeiteinstellung zu wechseln. Durch drehen des Drehgebers, stellen Sie die Kochzeit
zwischen 1 und 88 Minuten in 1 Minuten-Schritten. Driicken Sie erneut die Taste M, um zur Einstellung der Kochtem-
peratur zuriickzukehren.

Wenn die Garzeit auf, 00" eingestellt ist, schaltet sich das Gerdit automatisch aus, wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist.

Driicken Sie die OK-Taste, um den Heizvorgang zu starten, blinkt die Kochprozessanzeige in der VORHEIZPHASE.
Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist, piept das Gerat 3 mal; die Kochanzeige schaltet sich kontinuierlich in der
PRE-HEATING ein und kommt abwechselnd in den restlichen Stufen an. Eine Minute-fiir-Minute-Countdown der Kochzeit
beginnt. Legen Sie die Produkte auf die Gerdteplatten oder installieren Sie die Backform mit Zutaten auf der unteren
Platte des Grills (senken Sie die Obere Platte, stellen Sie sicher, dass Sie fest gegen die Backform passt).



9. In diesem Modus gibt es eine Konstante Erwdrmung der Platten. Am Ende des Kochens erzeugt das Gerdt 3 lange Lagerung und Transport

Pieptone und schaltet sich automatisch aus. Sie konnen das Gerdt manuell durch driicken der Taste V) ausschalten. yor der Lagerung und Wiederverwendung alle Teile des Geriites reinigen und vollstindig trocknen. Bewahren Sie das Gerit
Heben Sie den Deckel des Gerits vorsichtig an und entfernen Sie die Produkte mit Holz-oder Silikonkochutensilien. an einem trockenen, beliifteten Ort fern von Heizgeraten und direkter Sonneneinstrahlung auf.

10. Trennen Sie das Gerdt vom Netz; reinigen Sie das Gerét gemaR den Empfehlungen im Abschnitt ,Geratepflege”. Bei Transport und Lagerung darf das Gerit keiner mechanischen Einwirkung ausgesetzt werden, die zu Schaden am Gerit und/oder
einer Verletzung der Verpackungsintegritat fiihren kann.
Die Verpackung des Gerdtes muss vor Wasser und anderen Fliissigkeiten geschiitzt werden.

IV. OPTIONALES ZUBEHOR

- (separat erhaltlich)
Offnen des Geréits wahrend des Koch-  Offnen Sie den Deckel des Geréts nicht vor der Um zuséitzliches Zubehtr zum Grillofen SteakMaster RGM-M816P-E kaufen und mehr iiber neue Produkte von REDMOND
vorgangs empfohlenen Zeit wahrend des Kochens erfahren Sie auf der website www.redmond.company oder in den Geschéften der offiziellen Handler.

& Entfernen Sie die Backform mit kiichenfdustli um' 2u vermeiden.

Fehler beim Kochen und Ihre Losung

Problem Verursachen Losung

Das Gericht war unzurei- Das Produkt wird auf die kalte Platte

chend gelegt Setzen Sie das Produkt auf die beheizte Platte V BEVOR SlE DAS SERV'CE CENTER KONTAKTIEREN

Unzureichende Kochzeit Erhohen Sie die Kochzeit
Problem Mogliche Ursache Losung

Das Produkt sollte mit Ol zubereitet Die erhitzte Platte mit Ol einfetten

werden Das Gerat ist nicht an das Stromnetz an- | SchlieRen Sie das Netzkabel des Gerdts an
Das Gericht brennt Das Gericht d L P Das Gerit schaltet nicht ei geschlossen das Stromnetz an
as Gericht dauert zu lange zum Ko- ; __— ] as Gerdt schaltet nicht ein
chen s Reduzieren Sie die Kochzeit Schlieen Sie das Gerat an eine funktionie-

Es gibt keine Spannung in der Steckdose rende Steckdose an
Das Gericht dauert zu lange zum Ko-

Das Gericht trocknet aus Reduzieren Sie die Kochzeit

chen Automatische Kochprogramme
- . - o werden nicht gestartet, der . B . . N
Das Gericht Klebt Langes Kochen ohne O1 Fetten Sie die Platte mit Ol oder verkiirzen Sie die Heizvorgang der Platten be- Der Gerdtedeckel ist offen SchlieRen Sie den gerdtedeckel
Kochzeit ginnt nicht

- . o Lo Wahrend der Operation gab es = Das Gerat ist neu, der Geruch kommt von | Dies ist keine Fehlfunktion. Der Geruch wird
Fiir optimale Ergebnisse empfehlen wir die Verwendung des mitgelieferten Rezeptbuchs. ane [ Reration gab e 38 el i ek, der et v e 5t und { eruchwir

einen fremden Geruch der Schutzschicht nach ein paar Starts verschwinden
| | | G E RATE PF |_ E G E ﬁﬁ?ﬁ?g}s?aaﬁ d[’elr?llz%?pg?f)sdee? Halterungen fiir Befestigungsplatten ha- | Biegen Sie die Klammern,um die Platten zu

fallen aus ben ungebogen sichern
Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass das Gerdt vom Netz getrennt und vollstandig abgekiihlt ist. Reinigen Sie das Gerdt

nach jedem Gebrauch. o . L .
! o Wenn das Problem besteht, wenden Sie sich an ein autorisiertes Service-Center.

Verwenden Sie keine Schwimme mit abrasiver Hartbeschichtung und keine chemisch aggressiven oder anderen Substanzen, Die Entsorgung von Verpackung, Bedienungsanleitung sowie das Gerdt selbst muss nach den lokalen Recycling-
die nicht fiir die Verwendung mit Lebensmitteln empfohlen werden. Verwenden Sie nur die weiche Seite des Schwammes! Programme durchgefiihrt werden. Kiimmern Sie um die Umwelt: werfen Sie es nicht in den normalen Mill, sondern
geben Sie es an bestimmtes Sondermiill Depot ab.
Siehe Schema JA4), Seite 6 zur Reinigung von abnehmbaren Metallplatten. Am Ende dieses Verfahrens wischen Sie die Alte Elektrogeréte diirfen nicht mehr zusammen mit dem Restmiill entsorgt werden, sondern miissen getrennt
Teller mit einem trockenen weichen Tuch oder Papiertuch ab. erfasst werden. Die Abgabe bei den kommunalen Sammelstellen durch Privatpersonen ist kostenfrei. Die Besitzer von Altgeréten
. e " I . . 5 . sind verpflichtet, die Gerdte zu den Sammelstellen zu bringen oder bei einer entsprechenden Sammlung abzugeben. Mit
?;:;? z’ﬁgﬁﬂ;g Zﬂ %ﬁﬁsz g/gnez(ze‘feﬁ'/::;;: ach dem trennen des Gerdts vom Netz, also achten Sie darau, dos Gerdt diesem kleinen persiinlichen Aufwand tragen Sie weiterhin dazu bei, dass wertvolle Rohstoffe recycelt und Schadstoffe gezielt
behandelt werden konnen.

Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der EU-Richtlinie 2012/19/EU Gber Elektro- und Elektronik-Altgerate.

Diese Richtlinie bestimmt den Rahmen der Riickgabe und des Recyclings von Elektro- und Elektronik-Altgerdten innerhalb
der EU.

Stellen Sie den Korper, Stecker und Netzkabel nicht unter Wasser oder Tauchen Sie Sie in Wasser. E Umweltfreundliche Entsorgung

Abnehmbare Platten kdnnen auch in der Spiilmaschine gereinigt werden.

Zum entfernen und Einbau von abnehmbaren Metallplatten siehe Schema /A5, Seite 7.

Wahrend des Kochvorgangs flieRen Fett und Ol durch spezielle Trége in den Tellern in die Pfanne. Tablett, Teller und
Backform nach jedem Gebrauch auf beiden Seiten reinigen und mit einem milden Reinigungsmittel in warmem Wasser
abspiilen.

Halten Sie die Heizelemente sauber. Das Vorhandensein von Schmutz an den Kontakten kann dazu fiihren, dass das Gerat
ausfallt. Lassen Sie die Platten vor dem Einbau in das Gerét vollstandig bei Raumtemperatur trocknen.



A Prima di iniziare ad usare l‘apparecchio leggere attentamente le istruzioni. Luso corretto dell’apparecchio ne prolunga
notevolmente la durata.

Misure di sicurezza e istruzioni contenuti in questo manuale non coprono tutte le situazioni che possono emergere nel pro-
cesso dutilizzo dell'apparecchio. Usando lapparecchio Lutente deve agire con ragionevolezza, essere cauto e attento.

MISURE DI SICUREZZA

e |l produttore non €' responsabile per danni causati dal mancato rispetto
delle norme di sicurezza e del rispetto dellaistruzioni duso dellapparecchio.

e Lapparecchio e destinatoal solo uso domestico. Luiso industriale o altro costituisce
violazione delle regole duso dellapparecchio.

e Prima di collegare [apparecchio alla presa di corrente, controllare se la
sua tensione corrisponde alla tensione desercizio dellapparecchio (vedi
targhetta o caratteristiche tecniche del prodotto)

» Usare prolunghe conformi alla potenza assorbita dallapparecchio, la non

« Non far passare il cavo dalimentazione nei vani delle porte e in vici-
nanza di fonti di calore. Controllare che il cavo non sia contorto, piegato,
a contatto con oggetti taglienti, gli spigoli ed i bordi dei mabili.

ATTENZIONE: il danno accidentale al cavo di alimentazione puo
comportare quasti non conformi alle condizioni di garanzia, nonche
scosse elettriche. Il cavo danneggiato deve essere sostituito ur-
gentemente presso il centro di assistenza autorizzato.

« Non coprite [apparecchio durante il funzionamento. Questo puo portare
al surriscaldamento e al quasto dellapparecchio.

« Non utilizzare lapparecchio allaperto: la penetrazio-ne i o_ggetti'estra-
nei o umidita all'interno dellapparecchio puo causare gravi danni dello
stesso.

confor-mita ai parametr pud causare corto circuito o a bruciatura del cavo. ¢ AT TENZIONE! Per evitare il funzionamento scorretto dell apparecchio

* (ollegare [apparecchio solo alle prese munite di messa a terra: e un
requisito obbligatorio di protezione contro i danni da scossa elettrica.
Verificare che anche (a prolunga sia munita di messa a terra.

* Non lasciate [apparecchio funzionante senza sorveglianza. Lapparecchio
non € indicato per il funzionamento con il timer esterno o il sistema di
controllo a distanza.

Durante il funzionamento, le parti metalliche dell'apparecchio @

vengono riscaldate. Non toccarli con le mani quando [‘apparecchio
e collegato alla rete elettrica. Non toccare mai le superfici interne
dell'apparecchio riscaldato.

* | prodotti possono bruciare, quindi [apparecchio non deve essere usato
vicino 0 sotto materiali infiammabili, come le tende.

* Scollegare [apparecchio dopo Luso, come pure durante la sua pulizia o
movimentazione. Rimuovere il cavo con e mani asciutte, tenendolo per
[a spina e non per il cavo.

e la presenza di odori estranei durante il funzionamento, non
permettere che ingredienti liquidi e particelle alimentari si trovino
tra le piastre e il corpo dell'apparecchio.

e Prima di pulire lapparecchio assicuratevi, che sia staccato dalla rete
elettrica ed € completamente raffreddato. Sequite rigorosamente le istru-
zioni per pulizia dellapparecchio.

VIETATO immergere il corpo dellapparecchio nellacqua o posizionar-lo
sotto getto dacqua!

* | bambini alleta di 8 anni e superiore, e anche alle persone con ridotte ca-
pacita fisiche, sensoriali e mentali 0 con mancanza dellesperienza o con-
0scenza, possono usare [apparecchio solo sotto sorveﬂlianza e/0in caso,se
sono istruiti relativamente uso sicuro dellapparecchio e comprendono i
pericoli, legati al suo uso. | bambini non devono giocare con lapparecchio.
Tenete [apparecchio il suo cavo elettrico fuori di portata dei bambini infe-
riore di 8 anni deta. La pulizia e manutenzione dell'apparecchio non devo-
N0 essere esequiti dai bambini senza sorveglianza degli adulti.



o |Lmateriale di confezionamento ((a pellicola, il poliuretano etc.) puo essere
pericoloso per i bambini. Pericolo di soffocamento! Conservatelo fuori di

portata dei bambini.

* Sono vietate le riparazioni fai da te e [apporto di modifiche alla struttura
dellappa-recchio. Tutti i avori di manutenzione e di riparazione vengono
esequiti presso il centro assistenza autorizzato. Riparazioni da parte di per-
sonale non specializzato possono comportare quasti, lesioni e danni,

ATTENZIONE! E vietato L'uso del dispositivo in presenza di even-

tuali malfunzionamenti.

N\ ATTENZIONE! Superficie calda!

Specifica

Modello SteakM. RGM-M816P-E
Potenza 1800-2100 W
Tensione. 220-240V,50/60 Hz
Sicurezza elettrica classe |
Protezione contro il surriscaldamento disponibile
Materiale corporeo acciaio inossidabile, plastica
Rivestimento di lastre antiaderente
Determinazione automatica del tempo di cottura disponibile
Determinazione automatica dello spessore del prodotto disponibile
Arresto automatico alla fine della cottura
Visualizzare. LCD, con retroilluminazione
Indicazione del grado di tostatura disponibile
Programmi automatici 7
Modalita manuale. disponibile

Regolazione della temperatura

70-230°C, con incrementi di 10°C

Regolare il tempo di cottura.

1-88 minuti, con incrementi di 1 minuto

Dimensione. 377327 x 161 mm
Dimensione della superficie di lavoro. 244 x 313 mm
Peso netto 4.9 kg
Lunghezza del cavo di alimentazione 08m
Pacchetto di fornitura

Forno Grill 1pz
Teglia da forno RAM-BP1 1pz
Vaschetta rimovibile per raccogliere olio/grasso. 1pz
Pannelli amovibili con elemento di riscaldamento integrato 2pz
Ricettario 1pz
Manuale utente 1pz
Libretto di servizio 1pz

prodotto nel corso di un continuo miglioramento dei suoi prodotti senza ulteriore preavviso di tali modifiche. La specifica

I Il fabbricante ha il diritto di apportare modifiche alla progettazione, alla configurazione e alle caratteristiche tecniche del

permette un errore di £10%.

Elenco delle parti (schema AT, pagina 3)
. Gestire
. Pulsante disconnessione pannello

. Piastre rimovibili con elementi di riscaldamento integrati per una distribuzione uniforme del calore

. Limitatore

. Base con vano di stoccaggio del cavo di alimentazione

Pannello di controllo
. Supporti di gomma
9. Cavo di alimentazione
10. Vaschetta rimovibile per raccogliere olio/grasso
11. Teglia da forno

1
2
3
4. Scolo di trincea con olio / grasso
5
6.
7.
8

Pannello di controllo (schema JA2Z, pagina 4)

1. Pulsante () - per accendere / spegnere L'apparecchio

2. Pulsante M— per passare alla modalita manuale
3. Indicatori automatici del programma di cottura:



W W - sbrinamento/riscaldamento
9 - pancetta da cucina
‘& - pollame da cucina
03 — salsicce da cucina
@ — camni da cucina
X - cottura del pesce
—cotolette e hamburger
Indicatore della modalita di cottura manuale
Indicatore del tempo di cottura
Indicatore della temperatura di cottura
Fasi del processo di cottura:
PRE-HEATING - riscaldamento preliminare
START TO COOK ~ pronto al lavoro
RARE - torrefazione debole
MEDIUM — raro medio
WELL DONE - forte arrostimento
8. Indicatore del processo di cottura
9. Pulsante OK — per avviare il processo di riscaldamento
10. Encoder - joystick rotante per selezionare il programma di cottura automatico, modificare la temperatura e il tempo

[. PRIMADEL PRIMO COLLEGAMENTO

Tirare con attenzione il prodotto e i relativi accessori fuori dalla scatola. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e adesivi
pubblicitari.

N v

A Essere sicuri di tenere a posto le etichette di avvertimento, adesivi di indicazione e targhetta con matricola del prodotto sul suo
corpo!
Dopo il trasporto o lo stoccaggio del prodotto a basse temperature é necessario lasciare [‘apparecchio a temperatura ambiente
per almeno due ore prima dell'accensione.
Svolgere completamente il cavo di alimentazione. Pulire il corpo del dispositivo con un panno umido. Odori anormali al
primo utilizzo non & un malfunzionamento dell'ap-parecchio.
Posizionare l'apparecchio su di una superficie orizzontale solida e piana, in modo tale che il vapore caldo che fuoriesce da
sotto il coperchio non arrivi sulla carta da parati, rivestimenti decorativi, apparecchi elettrici e gli altri oggetti o materiali,
che possono soffrire L'alta temperatura e lumidita.
Prima di utilizzo assicuratevi i parti visivi esteriori e interiori dell'apparecchio non hanno delle Llesioni, delle rotture e gli
difetti.

[1. FUNZIONAMENTO DELLAPPARECCHIO

Modalita di cottura intelligente

La cottura e consentita solo con il coperchio chiuso. Quando si utilizza questa modalita, il tempo di cottura e determinato

automaticamente dall'apparecchio, in base al tipo di prodotto selezionato e al suo spessore. E possibile controllare il grado

di tostatura secondo il vostro gusto e rimuovere il prodotto preparato in qualsiasi fase.

1. Preparate gli ingredienti secondo la ricetta.

2. Collegare l'apparecchio alla rete elettrica, lapparecchio produrra un segnale acustico, l'intera indicazione del pannello
si accende per qualche secondo e si spegne.

. Attivare l'apparecchio premendo il pulsante (), il display si accende.

4. Assicurati che il coperchio dellapparecchio sia chiuso.

o

5. Ruotare il codificatore per selezionare il programma di cottura desiderato. L'indicatore del programma selezionato
lampeggera.

6. Premere OK per confermare. Lapparecchio produrra un segnale acustico, il processo di riscaldamento iniziera, e l'indicatore
di cottura lampeggera nella fase di PRE-HEATING.

7. Una volta raggiunta la temperatura desiderata, 'apparecchio produrra 3 BIP brevi; l'indicatore di cottura sara acceso in
modo continuo nella fase di PRE-HEATING e lampeggera START TO COOK. Sollevare il coperchio dellapparecchio dal
manico e mettere i prodotti sulla piastra inferiore.

Piatti non stick rivestiti nella maggior parte dei casi consente di cucinare senza ['uso di olio. Tuttavia, se necessario, si puo
applicare una piccola quantita di verdura o burro sulla superficie di lavoro delle piastre.

8. Premere i prodotti con la piastra superiore, non applicare la forza eccessiva. In pochi secondi, lapparecchio determinera lo
spessore dei prodotti e il tempo di cottura, iniziera il conto alla rovescia del tempo di cottura. E possibile controllare il
grado di prontezza del prodotto, concentrandosi sull'indicatore del processo di cottura, per esempio, per ottenere la carne
€ debole tostatura, imuoverla quando l'indicatore nella fase RARE smettera di | iare e sara acceso contir
Analogamente, l'indicatore continuo su MEDIUM significa un grado medio di tostatura, e WELL DONE — un forte grado di
tostatura. Ogni volta che si cambia il grado di arrostimento 'apparecchio produrra 5 lunghi bip.

In modalita scongelamento / riscaldamento, l'indicatore di cottura indica le fasi del programma. Alla fine del programma,
l'apparecchio si spegnera automaticamente.

Per ottenere risultati ottimali, sequire le istruzioni contenute nel ricettario fornito con lapparecchio.
9. Alla fine della cottura (quando lindicatore di cottura smette di lampeggiare allo stadio ben fatto), lapparecchio pro-
durra 3 lunghi bip e si spegnera automaticamente. E possibile disattivare manualmente l'apparecchio in qualsiasi mo-

mento premendo il pulsante (1. Sollevare delicatamente il coperchio dell'apparecchio e rimuovere i prodotti utiliz-
zando utensili da cucina in legno o in silicone.

10. Scollegare L'apparecchio dalla rete elettrica; pulire lapparecchio secondo le raccomandazioni della sezione “Cura degli

elettrodomestici”.
@ Non utilizzare utensili da cucina in metallo — possono danneggiare il rivestimento antiaderente delle piastre.
Si raccomanda di pulire lapparecchio dopo ogni porzione di prodotto in 1 minuto dopo ['uso, al fine di evitare lessiccazione dei
residui alimentari, che complichera ulteriormente la pulizia.

Modalita di cottura manuale

Si pud cucinare con il coperchio chiuso e aperto. E inoltre possibile utilizzare [apparecchio in modalita barbecue premendo il
limitatore e aprendo il coperchio dell'apparecchio di 180° come mostrato nello schema A3 (pagina 5).

Preparate gli ingredienti secondo la ricetta.

2. Collegare l'apparecchio alla rete elettrica, lapparecchio produrra un segnale acustico, l'intera indicazione del pannello
si accende per qualche secondo e si spegne.

3. Attivare Lapparecchio premendo il pulsante (U, il display si accende.

4. Premere il pulsante M per passare lapparecchio alla modalita manuale. Il modo manuale e gli indicatori di tempera-
tura di cottura lampeggeranno.

5. Ruotando il codificatore, impostare la temperatura di cottura tra 70 e 230°C in incrementi di 10°C.

6. Premere il pulsante M per passare allimpostazione del tempo di cottura. Ruotando il codificatore, impostare il tempo di
cottura tra 1 e 88 minuti in incrementi di 1 minuto. Premere il pulsante M per passare all impostazione del tempo di cottura.
Se il tempo di cottura € stato impostato a ‘00, lapparecchio si spegnerd automaticamente al raggiungimento della tempera-
tura impostata.

Premere il pulsante OK per avviare il processo di riscaldamento, l'indicatore del processo di cottura lampeggera nella
fase di PRE-HEATING.

8. Una volta raggiunta la temperatura desiderata, l'apparecchio produrra 3 BIP brevi; l'indicatore di cottura sara acceso in
modo continuo nella fase di PRE-HEATING e lampeggera START TO COOK. Iniziera il conto alla rovescia minuto per



minuto del tempo di cottura. Posizionare i prodotti sulle piastre dell'apparecchio o installare la teglia con gli ingredi-
enti sul piatto inferiore della griglia (abbassare la piastra superiore, assicurarsi che si adatti strettamente alla teglia).
9. In questo modo, c'& un costante riscaldamento delle piastre. Alla fine della cottura, lapparecchio produrra 3 lunghi bip
e si spegnera automaticamente. E possibile spegnere L'apparecchio manualmente premendo il pulsante (1). Sollevare
delicatamente il coperchio dell'apparecchio e rimuovere i prodotti utilizzando utensili da cucina in legno o in silicone.
. Scollegare Lapparecchio dalla rete elettrica; pulire lapparecchio secondo le raccomandazioni della sezione “Cura degli
elettrodomestici”.

=
o

& Togliere il tegame usando i guanti da cucina per evitare ustioni.

Errori durante la cottura e la loro soluzione

Problema Causare Soluzione

Apertura dell'apparecchio durante il
processo di cottura

Non aprire il coperchio dell'apparecchio prima del tempo

X consigliato durante la cottura
Il piatto era poco

cotto ILprodotto & posto sulla piastra fredda | Mettere il prodotto sulla piastra riscaldata

Tempo di cottura insufficiente Aumenta il tempo di cottura

”ledOtto deve essere preparato N |y 50e (3 piastra riscaldata con olio
olio
Il piatto brucia . o

IL piatto richiede troppo tempo per

cucinare Ridurre il tempo di cottura

I piatto richiede troppo tempo per

IL piatto si asciuga cucinare

Ridurre il tempo di cottura

Il piatto si attacca Lunga cottura senza olio Ungere il piatto con olio o accorciare il tempo di cottura

Per ottenere risultati ottimali, si consiglia di utilizzare il ricettario fornito.

[11. CURADEGLI ELETTRODOMESTICI

Prima di pulire l'apparecchio assicurarsi che sia scollegato dalla rete elettrica e completamente raffreddato. Pulire l'apparecchio
dopo ogni utilizzo.

Non mettere il corpo dell'apparecchio, la spina e il cavo di ali sotto l‘acqua o immergerli in acqua.
Non utilizzare spugne con rivestimento duro abrasivo e qualsiasi sostanza chimicamente aggressiva o altre sostanze non

raccomandate per ['uso con oggetti a contatto con il cibo. Usa solo il lato morbido della spugna!

Fare riferimento allo schema /A4, pagina 6 per la pulizia di pannelli metallici rimovibili. Al termine di questa procedura,
pulire i piatti con un panno morbido secco o un tovagliolo di carta.

VN

Questo metodo é pii efficace in un minuto dopo aver scollegato l'apparecchio dalla rete, quindi fate attenzione a non toccare
Lapparecchio per evitare ustioni.

| piatti sfoderabili possono essere puliti anche in lavastoviglie.

Per la rimozione e l'installazione di pannelli metallici rimovibili, vedere schema /A5), pagina 7.

Durante il processo di cottura, il grasso e Lolio scorrono attraverso speciali trogoli nei piatti nella padella. Pulire il vassoio,
i piatti e il tegame da forno su entrambi i lati dopo ogni utilizzo, risciacquando in acqua calda con un detergente delicato.
Tenere gli elementi di riscaldamento puliti. La presenza di sporcizia sui contatti puo far fallire lapparecchio. Lasciare asciu-
gare completamente le piastre a temperatura ambiente prima di installarle nell'apparecchio.

Stoccaggio e trasporto

Pulire e asciugare completamente tutte le parti dell'apparecchio prima di riporre e ri-operare. Conservare lapparecchio in
un luogo asciutto e ventilato lontano da fonti di calore e dalla luce diretta del sole.

Durante il trasporto e lo stoccaggio, non esporre questo apparecchio sollecitazioni meccaniche, che possono causare danni
all'apparecchio e/o compromettere l'integrita della confezione.

E necessario proteggere L'imballaggio dellapparecchio dall'ingresso di acqua e altri liquidi.

[V. ACCESSORI FACOLTATIVI

(venduto separatamente)

Per acquistare ulteriori accessori al grill oven SteakMaster RGM-M816P-E e per conoscere i nuovi prodotti da REDMOND
consultare il sito web www.redmond.company o nei negozi di rivenditori ufficiali.

V. PRIMADI CONTATTARE IL CENTRO ASSISTENZA

Problema Possibile causa Soluzione

IL cavo di alimentazione non é collegato
alla rete elettrica

Collegare il cavo di alimentazione
. X dell'apparecchio alla rete elettrica
L'apparecchio non si accende

Collegare l'apparecchio a una presa elettri-

Non c® tensione nella presa elettrica ca funzionante

Non vengono avviati program-
mi di cottura automatici, il
processo di riscaldamento delle
piastre non inizia

IL coperchio dell'apparecchio é aperto Chiudere il coperchio dell'apparecchio

Durante loperazione cera un
odore estraneo

Lapparecchio & nuovo, lodore proviene dal
rivestimento protettivo

Non e'un malfunzionamento. Lodore sparira
dopo qualche inizio

Le piastre rimovibili non si
adattano strettamente al corpo
0 cadono fuori

Le staffe per le piastre di fissaggio non

sono Piegare le staffe per fissare le piastre

o Se il problema persiste, contatta un centro di assistenza autorizzato.

Smaltimento ecologicamente sicuro (smaltimento di elettrodomestici e di apparecchi elettronici)

Per smaltire la confezione, le istruzioni e lapparecchio é necessario sequire i regolamenti locali inerenti allo

smaltimento dei rifiut Fate attenzione allambiente intorno: non smaltite i prodotti come questo con i normali

[r— riﬁ_uti domesti.ci, . ) N o 3 N

Gli apparecchi usati (vecchi) non devono essere smaltiti con gli altri rifiuti domestici, devono essere smaltiti
separatamente. | proprietari di vecchi apparecchi sono obbligati portarli nei punti di raccolta o consegnarli a organizzazioni
competenti. In questo modo voi contribuite al riciclo delle materie prime e alla protezione dellambiente evitandone la
contaminazione.
1L contrassegno presente su questo apparecchio indica la sua conformita alla direttiva europea 2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elettronici dismessi.
La direttiva deinisce le norme per la raccolta e il riciclaggio di apparecchiature usate, valide su tutto il territorio dell'Unione
Europea.



ﬁ Antes de comenzar el empleo de este articulo leer atentamente el Manual de su empleo y conservar en calidad de la guia. El
empleo correcto del instrumento prolongard considerablemente su plazo de servicio.

Las instrucciones de seguridad e instrucciones de uso que incluye este manual no abarcan todas las situaciones posibles que
pueden suceder durante el uso del aparato. Al usar el aparato el usuario tiene que regirse por el sentido comiin, tener cuidado
y estar atento.

MEDIDAS DE SEGURIDAD

« £l Fabricante no es responsable de los deterioros provocados por la in-
observacion de los requerimientos de (a técnica de sequridad y reglas de
empleo del articulo.

* Este aparato es un dispositivo multifuncional para la coccion de alimentos
en un entorno doméstico y se puede utilizar en los apartamentos, casas
rurales o en otras condiciones donde el uso no industrial. Uso industrial o
cualquier otro uso no autorizado del dispositivo seran considerados como
violacion del uso adecuado del producto. En este caso el fabricante no se
hace responsable de (s consecuencias.

o Antes de conectar el dispositivo a La red eléctrica comprobar i su tension
coincide con la tension nominal de alimentacion del instrumento (ver as
caracteristicas o la placa de fabrica del articulo).

»Usar elalargador disenado para la potencia consumida del instrumento - la
incorrespondencia de los parametros puede provocar el cortocircuito 0 la
inflamacion del cable.

» Conectar el instrumento s6lo a los enchufes hembras que tienen La toma
de tierra - es requerimiento obligatorio de [a proteccion contra [a elec-
trocucion. En caso de usar el alargador, asequrarse de que éste tenga
también [a toma de tierra.

* No deje el aparato sin vigilancia mientras trabaja. El dispositivo no esta
disenado para su uso con un temporizador externo o sistema de control
remoto separado.

Durante el funcionamiento, las partes metdlicas del aparato se
calientan. No los toque con las manos cuando el aparato esté

conectado a la red gobernador. Nunca toque las superficies interi-
ores del aparato calentado.

* o5 productos pueden quemar, por lo que el aparato no debe ser utilizado

cerca 0 bajo materiales inflamables como cortinas.

» Desconecte el dispositivo del enchufe después de su uso,asi como durante

su limpieza o traslado. Quite el cable eléctrico con las manos secas, suje-
tandolo por el enchufe y no por el cable mismo.

* No tender el cordon de alimentacion eléctrica en los vanos de puerta o

cerca de las fuentes del calor. Controlar que el cordon eléctrico no sea
retorcido o encorvado, no se contacte con Los objetos agudos, angulos y
bordes de los muebles.

RECORDAR: el deterioro accidental del cable de alimentacion

eléctrica puede provocar las fallas que no corresponden a las con-
diciones de la garantia, asi como la electrocucion. El cable eléctri-
co deteriorado requiere la sustitucion urgente en el centro de
servicio.

* No cubra el aparato durante su funcionamiento. Se puede sobrecalen-

tarse y estropearse.

e Queda prohibido usar el dispositivo al aire libre - [a humedad u objetos

extranios en el interior del cuerpo del dispositivo pueden causar danos
graves.

JATENCI ON I Para evitar el funcionamiento incorrecto del aparato
y la aparicion de olores extrarios durante el funcionamiento, no
permita que los ingredientes liquidos y las particulas de alimento
se coloquen entre las placas y el cuerpo del aparato.

o Antes de limpiar el aparato, asequrese de que esta desenchufado y frio

por completo. Se deben sequir estrictamente as instrucciones de limpieza
del dispositivo.



ESTA PROHIBIDO cargar el cuerpo del instrumento en el agua y
colocarlo bajo el chorro del agua.

e Los ninos de 8 anos y mayores, asi como las personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de experiencia o cono-
cimiento, solo pueden utilizar el aparato bajo La supervision y/o si han rec-
ibido instrucciones sobre el uso seguro de los equipos y conocen los riesgos
asociados a su uso. Los nifos no deben ju?ar con el aparato. Mantenga el
aparato y el cable de alimentacion en un lugar inaccesible para los nifios
menores de 8 anos. La limpieza y el mantenimiento de los equipos no deben
ser realizados por nifios sin a supervision de un adulto.

EL material de embalaje (plastico y espuma de poliestireno, etc.) puede
ser peligroso para los ninos. jPeligro de asfixial Manténgalo fuera del
alcance de los ninos.

Esta prohibido realizar independientemente a reparacion del instrumen-
to o Introducir las modificaciones en su estructura. Todos Los trabajos de
mantenimiento y reparacion deben realizarse en el centro de servicio
autorizado. EL trabajo realizado no profesionalmente puede provocar (a
falla del instrumento, traumas y deterioro del material.

JATENCION! Queda prohibido usar el dispositivo en caso de cual-
quier mal funcionamiento.

iCUIDADO! Superficie caliente!

Especificacion

Modelo SteakM. RGM-M816P-E
Energia 1800-2100 W
Voltaje 220-240V,50/60 Hz
Sequridad eléctrica. clase |
Proteccion contra sobrecal disponible
Material del cuerpo. acero inoxidable, plastico
Revestimiento de placas antiadherente
Determinacion automatica del tiempo de coccion disponible
Determinacion automatica del espesor del producto. disponible

Apagado automatico

al final de la coccion

Mostrar.

LCD, con retroiluminacion

Indicacion del grado de tostado

Programas automatico!

disponible
7

Modo manual

disponible

Regulacion de la temperatura

70-230°C, en incrementos de 10°C

Ajustar el tiempo de coccion
Cota

1-88 minutos, en incrementos de 1 minuto
377 x 327 x 161 mm

Tamano de la superficie de trabajo 244 x 313 mm
Peso neto. 49kg
Longitud del cable de alimentacion 08m
Paquete de suministro

Horno a la parrilla 1 unidad
Sartén para hornear RAM-BP1 1 unidad
Bandeja de goteo extraible para recoger aceite/grasa 1 unidad
Paneles extraibles con elemento calefactor integrado 2 unidad
Libro de recetas. 1 unidad
Manual de usuario 1 unidad
Libro de servicio. 1 unidad

ducto en el curso de la mejora continua de sus productos sin previo aviso de estos cambios. La especificacion permite un error

I El fabricante tiene derecho a realizar cambios en el diserio, configuracidn, asi como en las caracteristicas técnicas del pro-

de £10%.

Lista de partes (scheme /AL, pagina 3)
1. Manejar
. Boton de desconexion del panel

. Drenaje de trincheras con aceite/grasa
. Limitador

[ RS NV A U

Panel de control
. Soportes de goma
9. Cable de alimentacion

10. Bandeja de goteo extraible para recoger aceite/grasa

11. Bandeja para hornear

Panel de control (esquema [A2, pagina 4)

1. Boton (1) — para encender / apagar el aparato

2. Botén M- para cambiar al modo manual

3. Indicadores del programa de coccion automatica:
B R _ descongelacion/Calefaccion

. Base con compartimiento de almacenamiento de cable de alimentacion

. Placas extraibles con elementos calefactores integrados para una distribucion uniforme del calor



c,* ~ cocinando tocino

&), — pollo para cocinar

&2 — embutidos de cocina

@ — carne de cocina

A - pescado de cocina

g — chuletas de coccion y hamburguesas
Indicador manual de modo de coccion

Indicador de tiempo de coccion

Indicador de temperatura de coccion

Etapas del proceso de coccion:

PRE-HEATING —calentamiento previo

START TO COOK - listo para trabajar

RARE — débil asar

MEDIUM — medio raro

WELL DONE - asado fuerte

8. Indicador del proceso de coccion

9. Botdn OK — para iniciar el proceso de calentamiento
10. Codificador — joystick rotativo para seleccionar el programa de coccién automatica, cambiar la temperatura y el tiempo

|. ANTES DE ENCENDERLO POR PRIMERAVEZ

Saque con cuidado el producto y sus accesorios de la caja. Retire todos los materiales de embalaje y pegatinas publicitarias
(i hay).

AN\

N

jAsegtirese de mantener en su lugar las etiquetas de advertencia, pegatinas indicado-ras (si hay) y la tarjeta con el nimero de
serie en el cuerpo del dispositivo!

Después del transporte o almacenaje a las temperaturas bajas es necesario mantener el producto a la temperatura de medio
ambiente no menor de 2 horas antes de conectarlo.

Desenrolle completamente el cable. Frote el cuerpo del dispositivo con un pafio himedo. Al usarse el dispositivo por prime-
ra vez puede aparecer un olor extrano, lo que no indica mal funcionamiento del dispositivo.

Ponga el aparato sobre una superficie firme plana, horizontal, de manera que el vapor que sale debajo de la tapa no llegue
a los vinilos, recubrimientos decorativos, aparatos electronicos y otros objetos o materiales, que puedan estropearse con alta
humedad y temperatura.

Antes de usar compruebe que las partes exteriores y visibles del aparato no tienen roturas y otros defectos.

[I. FUNCIONAMIENTO DEL APARATO

Modo de coccion inteligente

Cocinar se permite sélo con la tapa cerrada. Al utilizar este modo, el tiempo de coccion se determina automaticamente por

el aparato, en funcion del tipo de producto seleccionado y su grosor. Usted puede controlar el grado de tostado de acuerdo

asu gusto y retirar el producto preparado en cualquier momento.
Preparar los ingredientes de acuerdo a la receta seleccionada.

2. Conecte el aparato a la red gobernador, el aparato producird un pitido, toda la indicacion del panel se encendera durante
unos segundos y se apagara.

3. Encienda el aparato pulsando el botén (1), la pantalla se encendera.

4. Asegurese de que la tapa del aparato esta cerrada.

5. Rotar el codificador para seleccionar el programa de coccion deseado. EL indicador del programa seleccionado parpadeara.

6. Pulse el boton OK aceptar para confirmar. EL aparato producira un pitido, el proceso de calentamiento se iniciara, y el
indicador de coccion se encendera en la fase de PRE-HEATING.

7. Cuando se alcanza la temperatura deseada, el aparato produce 3 pitidos cortos; el indicador de coccion se enciende
continuamente en la fase de PRE-HEATING y parpadea al comienzo de la fase de START TO COOK Levante la tapa del
aparato con el mango y coloque los productos en la placa inferior.

Las placas estucadas antiadherentes en la mayoria de los casos le permiten cocinar sin el uso de aceite. Sin embargo, si es
necesario, puede aplicar una pequena cantidad de verdura o mantequilla a la superficie de trabajo de las placas.

8. Presione los productos con la placa superior, no aplicar fuerza excesiva. En pocos segundos, el aparato determinara el esp-
esor de los productos y el tiempo de coccion, comenzara la cuenta atras del tiempo de coccion. Usted puede controlar el
grado de preparacion del producto, centrandose en el indicador de proceso de coccion, por ejemplo, para obtener la carne
es débil tostado, eliminarlo cuando el indicador en la RARA etapa dejara de parpadear y sera en forma continua. Del mismo
modo, la continua en el indicador MEDIUM significa un grado medio de tostado, y WELL DONE — un fuerte grado de to-
stado. Cada vez que cambie el grado de tostado el aparato producira 5 pitidos largos.

En el modo de descongelacion/calentamiento, el indicador de cocina indica los pasos del programa. Al final del programa, el

aparato se apagard automdticamente.

Para obtener resultados dptimos, siga las instrucciones del libro de recetas suministrado con el aparato.

9. Al final de la coccion (cuando el indicador de coccion deja de parpadear en la etapa WELL DONE), el aparato producira
3 pitidos largos y se apagara automaticamente. Puede apagar el aparato manualmente en cualquier etapa pulsando el
botén (). Levante suavemente la tapa del aparato y retire los productos usando utensilios de cocina de madera o sili-
cona.

10. Desconecte el aparato de la red; limpie el aparato de acuerdo con las recomendaciones en la seccion “Cuidado del

aparato”.

No utilice utensilios de cocina de metal-que pueden dariar el Revestimiento antiadherente de las placas.

Se recomienda limpiar el aparato después de cada porcion del producto en 1 minuto después de su uso para evitar el secado de
los residuos de alimentos, lo que complicard su posterior limpieza.

Modo de coccion manual

Se permite cocinar con la tapa cerrada y abierta. También puede utilizar el aparato en modo Barbacoa pulsando el limitador y
abriendo la tapa del aparato 180° como se muestra en el equema término |A3| (pdgina 5).

Preparar los ingredientes de acuerdo a la receta seleccionada.
Conecte el aparato a la red gobernador, el aparato producira un pitido, toda la indicacion del panel se encenderd durante
unos segundos y se apagara.

3. Encienda el aparato pulsando el boton (1), a pantalla se encendera.

4. Pulse el boton M para cambiar el aparato al modo manual. EL modo manual y los indicadores de temperatura de coccion
se encenderan.

5. Por los juveniles el encoder, fijar la temperatura de coccion entre 70 y 230°C en incrementos de 10° C.

6. Pulse el botén M para cambiar a la configuracion del tiempo de coccion. Por los juveniles el codificador, establecer el
tiempo de coccion entre 1y 88 minutos en incrementos de 1 minuto. Pulse nuevamente el boton M para volver a la
temperatura de coccion.

Siel tiempo de coccion se ha fijado en “00, el aparato se apagard automdticamente cuando se alcance la temperatura esta-
blecida.

Pulse el boton OK aceptar para iniciar el proceso de calentamiento, el indicador del proceso de coccion parpadeara en
la fase de PRE-HEATING.

8. Cuando se alcanza la temperatura requerida, el aparato emite un pitido 3 veces; el indicador de cocina se enciende
continuamente en la fase de PRE-HEATING y se enciende alternativamente en las fases restantes. Comenzard una
cuenta atras minuto a minuto del tiempo de coccion. Coloque los productos en las placas del aparato o instale la
bandeja de horno con los ingredientes en la placa inferior de la parrilla (bajar la placa superior, aseglrese de que se
ajusta bien contra la bandeja de horno).



9. En este modo, hay un calentamiento constante de las placas.Al final de la coccion, el aparato producira 3 pitidos largos
y se apagara automaticamente. Puede apagar el aparato manualmente pulsando el botdn (!). Levante suavemente la
tapa del aparato y retire los productos usando utensilios de cocina de madera o silicona.

10. Desconecte el aparato de la red; limpie el aparato de acuerdo con las recomendaciones en la seccion “Cuidado del
aparato”.

ﬁ Retire el molde para hornear con mitones de cocina para evitar quemaduras.

Errores durante la coccion y su solucion

Problema Causar Solucion
Apertura del aparato durante el pro-

ceso de coccion

No abra la tapa del aparato antes de la hora reco-
mendada durante a coccién.

El plato estaba crudo. EL producto se coloca sobre la placa

fria Poner el producto en la plancha calentada

Tiempo de coccion insuficiente Aumentar el tiempo de coccion

El producto debe prepararse con

aceite Engrasar la placa calentada con aceite

El plato se quema

El plato tarda demasiado en cocinarse. | Reducir el tiempo de coccion

El plato se seca El plato tarda demasiado en cocinarse. | Reducir el tiempo de coccion

Engrase la plancha con aceite o acorte el tiempo de

El plato se pega Coccion larga sin aceite coccion

Para obtener resultados dptimos, recomendamos usar el libro de recetas suministrado.

[11. CUIDADO DEL APARATO

Antes de limpiar el aparato asegurese de que esta desconectado de la red gobernador y completamente enfriado. Limpie el
aparato después de cada uso.

No cologue el cuerpo del aparato, el enchufe y el cable de alimentacion bajo el agua o sumergirlos en el agua.

No utilice esponjas con recubrimiento duro abrasivo y cualquier sustancia quimicamente agresiva u otras sustancias que no
se recomienden para su uso con objetos en contacto con alimentos. Utilice sélo el lado suave de la esponja!

Consulte scheme |A4, pagina 6para la limpieza de paneles de metal removibles. Al final de este procedimiento, limpie los
platos con un paiio suave o una toalla de papel seca.

AN\

Los platos extraibles también se pueden limpiar en el Lavavajillas.

Este método es mds efectivo en un minuto después de desconectar el aparato de la red, asi que tenga cuidado de no tocar el
aparato para evitar quemaduras.

Para la eliminacion e instalacion de paneles metalicos desmontables, véase scheme /A5, pagina 7.

Durante el proceso de coccion, la grasa y el aceite fluyen a través de canales especiales en las placas en la cacerola. Limpie
la bandeja, los platos y el molde para hornear en ambos lados después de cada uso, enjuagando con agua tibia con un de-
tergente suave.

Mantenga limpios los elementos calefactores. La presencia de suciedad en los contactos puede causar que el aparato falle.
Deje que las placas se sequen completamente a temperatura ambiente antes de instalarlas en el aparato.

Almacenamiento y transporte

Limpie y seque por completo todas las partes del aparato antes de almacenarlo y volver a usarlo. Guarde el aparato en un
lugar seco y ventilado lejos de los aparatos de Calefaccion y de la luz directa del sol.

En el transporte y el almacenamiento, no exponga el aparato a influencias mecéanicas que puedan dafar el aparato y / o
alterar la integridad del embalaje.

Es necesario proteger el embalaje del instrumento de la entrada del agua y otros liquidos.

[V. ACCESORIOS OPCIONALES

(se vende por separado)
Para comprar accesorios adicionales para el horno de la parrilla SteakMaster RGM-M816P-E y aprender acerca de los nuevos
productos de REDMOND consulte el sitio web www.redmond.company o en las tiendas de los distribuidores oficiales.

V. ANTES DE PONERSE EN CONTACTO CON EL CENTRO
DE SERVICIO

Problema

El aparato no se enciende

Los programas de coccion au-
tomatica no se inician, el pro-
ceso de calentamiento de las
placas no se inicia

Durante la operacion hubo un
olor extrario.

Placas extraibles no se ajustan
bien al cuerpo o caer

Posible causa

El cable de alimentacion no esta conec-
tado a la red eléctrica

No hay ningtin simbolo en la toma de cor-
riente

La tapa del aparato estd abierta

El aparato es nuevo, el olor proviene de la
capa protectora

Los soportes para placas de fijacion tienen
sin montar

Solucién

Conecte el cable de alimentacion del
aparato a la red gobernador

Conectar el aparato a una toma de corriente
en funcionamiento

Cerrar la tapa del aparato

Esto no es un mal funcionamiento. EL olor
desaparecera después de unos pocos
comienzos

Doblar los soportes para asegurar las
placas

0 Siel problema persiste, pdngase en contacto con un centro de servicio autorizado.

La eliminacién del embalaje, del manual de utilizacion, asi como el propio instrumento debe ser llevada a cabo

Ef Utilizacion ecoldgica no daiiosa (utilizacion eléctrica y maquinaria electronica)

de conformidad con los programas locales de reciclaje. Muestre preocupacion por el medio ambiente: no deseche
este tipo de articulos con la basura doméstica normal.

Los aparatos utilizados (antiguos) no deben tirarse junto con el resto de basuras domésticas, deben ser recogidas
aparte. Los propietarios de antiguos instalaciones eléctricas estan obligados a llevar los aparatos a los puntos especiales de
recogida o darlos a las correspondientes organizaciones. Asi mismo usted ayuda al programa de reciclaje de materias primas,
y también a la limpieza de sustancias que contaminan.

Este aparato esta marcado con el simbolo de la Directiva Europea 2012/19/EU relativa al uso de aparatos eléctricos y
electronicos (Residuos de aparatos eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en todo el ambito de la Union Europea para la retirada y la reutilizacion de los
residuos de los aparatos eléctricos y electronicos.



& Antes de comegar o usar este produto leia com atengdo o respectivo manual de operagdo e guarde-o para poder consultar em
caso de necessidade. A exploragdo correcta prolongard significativamente o prazo de servico do aparelho.

As medidas de sequranca e as instrugdes contidas neste manual nao cobrem todas as situagdes possiveis que possam surgir durante
o funcionamento do aparelho. Ao operar o dispositivo o usudrio deve-se guiar pelo senso comum, ser cauteloso e atento.

MEDIDAS DE SEGURANCA

» ( fabricante ndo se responsabiliza pelos danos causados por incumpri-
mento das regras de sequranca e das regras de operacao do artigo.

o Este aparelho elétrico apresenta um dispositivo multifuncional para a
preparacdo de alimento em condicdes cotidianas, e pode ser usado em
apartamentos, casas suburbanas e em outras condicoes semelhantes de
uso nao industrial. O uso industrial ou qualquer outro ndo especificado
do dispositivo vai ser considerado violagao das condigoes do devido uso
do produto. Neste caso o produtor ndo € responsavel por possiveis con-
sequencias.

» Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica verifique se a tensao nela co-
incide com a tensao nominal de alimentacdo do aparelho (vide caracte-
risticas técnicas ou placa do fabricante do artigo).

» Utilize fichas de extensao apropriadas para a capacidade consumida pelo
aparelho - a i_ncomﬁatibili ade dos pardmetros pode levar a curto-Circu-
ito ou a ignicao do fio.

* Ligue o aparelho apenas as fichas com aterramento — € uma condi¢do
obrigatoria de proteccao contra choques eléctricos. Ao utilizar uma ficha
de extensao garante que ela também seja aterrada.

» Ndo deixe o produto sem vigilancia enquanto estiver em uso. 0 aparelho
ndo se destina a ser utilizado por meio de temporizador externo ou
controle remoto.

Durante o funcionamento, as pegas metdlicas do aparelho sdo
aquecidas. Ndo toque nelas com as mdos quando o aparelho estd
ligado a rede. Nunca toque nas superficies internas do aparelho
aquecido.

e (s produtos podem arder, pelo que o aparelho ndo deve ser utilizado
perto ou sob materiais inflamaveis como cortinas.

* Deslique o aparelho apds a utilizagdo, bem como durante a sua limpeza
ou movimento. Retire 0 cabo de alimentagdo com as maos Secas, a0 seg-
ura-lo pela forquitha e ndo pelo proprio cabo.

* Nao estende o fio nos vaos de portas ou na proximidade de fontes de
calor. Nao deixe que o fio fique torto, dobrado ou que ele entre em con-
tacto com os objectos aqudos, cantos e bordas dos mdveis.

@ATENCAO: uma danificagdo ocasional do fio eléctrico pode levar as
falhas que ndo sdo abrangidas pela garantia, podendo ainda pro-
vocar choques eléctricos. Um fio eléctrico danificado deve ser ime-
diatamente substituido num centro de servico.

» Nao cubra o aparelho durante o seu funcionamento, pois pode sobreaquec-
er e danificar-se.

* Nao use o aparelho ao ar livre: a penetracdo de hu-midade ou objectos
estranhos no interior do aparelho podem causar sérios danos ao mesmo.

@ATENCAO! Para evitar o funcionamento incorrecto do aparelho e
a ocorréncia de odores estranhos durante a opera[cdo, ndo permita
que os ingredientes liquidos e as particulas de alimentos entrem
entre as placas e o corpo do aparelho.

* Antes de limpar o aparelho, verifique se esta desligado e completamente
frio. Deve sequir criteriosamente as regras de limpeza.

E PROIBIDO mergulhar o aparelho na dgua ou colocd-lo na dqua
corrente.

* (riancas de 8 anos ou adolescentes, assim como pessoas com incaﬁaci-
dades: fisicas, sensoriais, mentais, ou falta de experiéncia e conheci-
mento, S0 podem utilizar o aparelho com supervisao ou se teve instrucoes
de uso sequro sobre 0s equipamentos e conhecer 0S riscos inerentes a



sua utilizagao. As criangas nao devem brincar com o aparelho. Mantenha
0 aparelho e cabo de alimentagao num lugar inacessivel para elas. A
limpeza e manutencao dos equipamentos nao devem ser efetuados por
criangas sem a supervisao de um adulto.

0 material da embalagem (plastico e esferovite, etc.J pode ser perigoso
para as criancas. Perigo de asfixial Mantenha-o fora do seu alcance.

E proibida a reparagao nao qualificada do aparelho ou a introdugdo de
alteraces na sua construcao. Todos os trabalhos de manutenééo e
reparaao devem ser efectuados por um centro de servi%o autorizado. s
trabalhos ndo qualificados podem causar avaria do aparelho, traumatismos
e danos materiais.

ATEN ~O:’ Estd proibido usar o dispositivo em caso de qualquer
mau funcionamento.

& CUIDADO! Superficie quente!

Especificacao

Modelo SteakM. RGM-M816P-E
Poder. 1800-2100 W
Tensao 220-240V,50/60 Hz
Seguranga eléctrica classe |
Protecgdo contra sobreaquecimento disponivel

Material corporal

aco inoxidavel, de plastico

Revestimento de chapas

nao-aderente

Exibir

Determinagao automatica do tempo de cozedura disponivel
Determinagao automatica da espessura do produto disponivel
Desligamento automatico no final da cozedura
LCD, com retroiluminagao

Indicacao do grau de torrefaccao. disponivel
Programas automatico: 7
disponivel

Modo manual

Regulagao da temperatura

70-230°C, em incrementos de 10°C

Ajustar o tempo de cozimento

1-88 minutos, em incrementos de 1 minuto

Dimensao 377327 x 161 mm
Dimensao da superficie de trabalho 244 x 313 mm
Pesar 4.9 kg
Comprimento do cabo de ali a0 08m
Pacote de fornecimento

Grelhador. 1pcs.
Panela de panificagao RAM-BP1 1pcs.
Tabuleiro removivel de gotejamento para recolher 6leo/graxa 1pcs.
Painéis amoviveis com elemento de aquecimento integrado 2 pcs.
Receituario 1 pcs.
Manual 1 pcs.
Livro de servigos 1 pcs.

I 0 fabricante tem o direito de fazer alterages na concepgdo, configuragdo, bem como nas caracteristicas técnicas do produto
no curso da melhoria continua de seus produtos sem aviso prévio dessas alteragdes.A especificagdo permite um erro de £10%.

Lista de partes (scheme AL, p. 3)
1. Manipular
. Botdo de desligar do painel

. Drenagem de trincheiras com 6leo/gordura
. Limitador

Painel
. Suportes de borracha
. Alimentacao

O o N O N

10. Tabuleiro removivel de gotejamento para recolher dleo/graxa

11. Cozimento

Painel de controlo (esquema /A2, pagina 4)
1. Botio() - para ligar / desligar o aparelho
2. Botdo M — mudar para 0 modo manual

3. Indicadores de programas de cozedura automatica:

A W - descongelagao/aquecimento

. Base com compartimento de armazenagem do cabo de alimentagao

. Placas amoviveis com elementos integrados de aquecimento para distribuicao uniforme de calor



o’" — bacon para cozinhar
‘2@, — aves de capoeira para cozimento
&2 - enchidos para cozinhar
(©% - camne para cozinhar
- peixe para cozinhar
— costeletas e hamburgueres para cozimento
Indicador do modo de cozedura manual
Indicador de tempo de cozedura
Indicador de temperatura de cozimento
Fases do processo de cozedura:
PRE-HEATING —aquecimento preliminar
START TO COOK - pronto para trabalhar
RARE - torrefacdo fraca
MEDIUM — média raros
WELL DONE - torrefagdo forte
8. Indicador do processo de cozedura
9. Botdo OK — para iniciar o processo de aquecimento
10. Codificador — joystick rotativo para selecionar o programa de cozimento automatico, alterar a temperatura e o tempo

. ANTES DA PRIMEIRA INSERCAQ

Retire cuidadosamente o produto e seus acessorios fora da caixa. Remova todos os ma-teriais de embalagem e adesivos
promocionais.

N

A Mantenha obrigatoriamente todas as etiquetas de adverténcia, etiquetas indicadoras (se presentes) e plaqueta com ntimero
de série do produto atacada ao seu corpo!

E necessdrio manter o aparelho a uma temperatura ambiental ndo menos que as 2 horas antes da ligacdo apds o seu transporte
ou armazenamento ds temperaturas baixas.
Desenrole completamente o cabo de alimentagao. Limpe o corpo do aparelho com um pano himido. Ao primeiro uso pode
sentirse um cheiro estranho, que ndo é um mau funcionamento do aparelho.
Coloque o aparelho sobre uma superficie firme, plana e horizontal, para que o vapor que sai por baixo da tampa nao chegue
nem danifique os vinis, revestimentos decora-tivos, electronicos, e outros objectos ou materiais que possam ser danificados
pela alta temperatura e humidade.
Antes de usar o aparelho certifique se as partes exteriores e visiveis nao tém rachaduras ou outros defeitos.

[I. FUNCIONAMENTO DO APARELHO

Modo de cozedura inteligente
Acozinha 56 é permitida com a tampa fechada. Ao utilizar este modo, 0 tempo de cozedura é determinado automaticamente
pelo aparelho, com base no tipo de produto seleccionado e na sua espessura.Vocé pode controlar o grau de assar de acordo
com 0 seu gosto e remover o produto preparado em qualquer fase.
1. Prepare os ingredientes de acordo com a receita seleccionada.
2. Conecte o aparelho a rede, o aparelho produzird um bip, toda a indicacao do painel sera ligada por alguns segundos e
explodira.
3. Ligue o aparelho pressionando o botdo (1), 0 ecra ird aparecer.
4. Certifique-se que a tampa do aparelho esta fechada.
5. Roda o codificador para seleccionar o programa de culinaria desejado. O indicador do programa seleccionado ird piscar.
6. Pressione OK para confirmar. O aparelho vai produzir um bip, o processo de aquecimento vai comegar, e o indicador de
cozimento vai piscar na fase de pré-aquecimento.

7. Quando a temperatura desejada for atingida, o aparelho produzira 3 bips curtos; o indicador de cozimento estara
continuamente na fase de PRE-HEATING e piscara na fase de START TO COOK. Levante a tampa do aparelho pelo cabo
e coloque os produtos na placa inferior.

0 Placas revestidas antiaderentes, na maioria dos casos, permite que vocé cozinhe sem o uso de dleo. No entanto, se necessdrio,

vocé pode aplicar uma pequena quantidade de vegetal ou manteiga na supetficie de trabalho das placas.

8. Pressione os produtos com a placa superior, ndo aplicar forca excessiva. Dentro de alguns sequndos, 0 aparelho ira deter-
minar a espessura dos produtos e o tempo de cozimento, a contagem decrescente do tempo de cozimento vai comegar.Vocé
pode controlar o grau de prontidao do produto, com foco no indicador de processo de cozimento, por exemplo, para obter
acarne é torrefacao fraca, remové-lo quando o indicador na fase rara vai parar de piscar e estara ligado continuamente. Do
mesmo modo, o indicador continuo sobre o indicador MEDIUM significa um grau médio de torrefagao, e WELL DON — um
grau forte de torrefaao. Cada vez que vocé mudar o grau de assar o aparelho produzira 5 longos bips.

No modo degelo / aquecimento, o indicador de cozimento indica os passos do programa. No final do programa, o aparelho
desliga-se automaticamente.

Para obter os melhores resultados, siga as instrugdes do livro de receitas fornecido com o aparelho.

No final da cozedura (quando o indicador de cozedura para de piscar na fase bem feita), o aparelho produzira 3 bips
Longos e desligara automaticamente. Vocé pode desligar o aparelho manualmente em qualquer fase, pressionando o

botao (). Levantar suavemente a tampa do aparelho e retirar os produtos utilizando utensilios de cozinha de madeira
ou de silicone.

10. Desligar o aparelho da rede; limpar o aparelho de acordo com as recomendagoes da seccao “Cuidado do aparelho”.
Nao use utensilios de cozinha de metal — eles podem danificar o placas revestidas antiaderentes

Recomenda-se a limpeza do aparelho apds cada porgdo de produto em 1 minuto apds a utilizagdo, a fim de evitar a secagem de
residuos alimentares, o que ird complicar ainda mais a limpeza.

Modo de cozedura manual

E permitido cozinhar com a tampa fechada e aberta. Vocé também pode usar o aparelho no modo churrasco pressionando o
limitador e abrindo a tampa do aparelho 180°, como mostrado no esquema JA3| (pdgina 5).

Prepare os ingredientes de acordo com a receita seleccionada.

Conecte o aparelho a rede, 0 aparelho produzira um bip, toda a indicagao do painel sera ligada por alguns sequndos e explodird.
Ligue o aparelho pressionando o botdo (1), 0 ecra iré aparecer.

Pressione o botao M para mudar o aparelho para 0 modo manual. 0 modo manual e os indicadores de temperatura de
cozimento irdo piscar.

Ao rodar o codificador, ajuste a temperatura de cozimento entre 70 e 230°C em incrementos de 10°C.

6. Pressione o botao M para mudar para a configuragao do tempo de cozimento. Ao rodar o codificador, ajuste o tempo de
cozimento entre 1 e 88 minutos em incrementos de 1 minuto. Pressione novamente o botdo M para voltar a regulagao
da temperatura de cozimento.

v

0 Se o tempo de cozedura tiver sido definido como 00, o aparelho ird desligar-se automaticamente quando a temperatura

definida for atingida.

7. Pressione o botdo OK para iniciar o processo de aquecimento, o indicador do processo de cozimento ira piscar na fase
de PRE-HEATING.

8. Quando a temperatura requerida for atingida, o aparelho apita trés vezes; o indicador de cozedura liga-se continuamente na
fase de PRE-HEATING e liga-se alternadamente nas fases restantes. Uma contagem decrescente minuto-a-minuto do tempo
de cozedura vai comegar. Cologue os produtos nas placas do aparelho ou instale a panela de cozedura com ingredientes na
placa inferior da grelha (abaixe a placa superior, certifique-se de que se encaixa firmemente contra a panela de cozedura).

9. Neste modo, ha um aquecimento constante das placas. No final da cozedura, o aparelho produzira 3 bips Longos e
desligara automaticamente. Vocé pode desligar o aparelho manualmente pressionando o botao (V). Levantar suavemente
a tampa do aparelho e retirar os produtos utilizando utensilios de cozinha de madeira ou de silicone.

10. Desligar o aparelho da rede; limpar o aparelho de acordo com as recomendagdes da secgao “Cuidado do aparelho”.



& Retire a panela de cozedura usando luvas de cozinha para evitar queimaduras.

Erros durante a cozedura e a sua solugao

Problema Causar Solucao
Abertura do aparelho durante o processo | Nao abrir a tampa do aparelho antes do tempo
de cozedura recomendado durante a cozedura
0 prato estava mal cozido

0 produto é colocado na placa fria Colocar o produto na placa aquecida

Tempo de cozedura insuficiente Aumentar o tempo de cozedura

0 produto deve ser preparado com 6leo | Lubrificar a placa aquecida com 6leo
0 prato arde
0 prato demora muito tempo a cozinhar | Reduzir o tempo de cozedura

0 prato seca 0 prato demora muito tempo a cozinhar | Reduzir o tempo de cozedura

Lubrificar a placa com ¢leo ou encurtar o

0 prato emperra tempo de cozedura

Cozedura longa sem oleo

Para obter os melhores resultados, recomendamos utilizar o livro de receitas fornecido.

[11. CUIDADO DO APARELHO

Antes de limpar o aparelho certifique-se de que ele é desconectado da rede e completamente refrigerado para baixo. Limpar
0 aparelho apos cada utilizagdo.

Ndo colocar o corpo do aparelho, ficha e cabo de alimentagdo sob dgua ou imergi-los em dgua.

Ndo utilizar esponjas com revestimento duro abrasivo e quaisquer substdncias quimicamente agressivas ou outras ndo
recomendadas para utilizagdo com objectos em contacto com os alimentos. Use apenas o lado macio da esponja!

Ver esquema |A4,, pagina 6 para limpeza de painéis metalicos amoviveis. No final deste procedimento, limpe as placas com
um pano seco macio ou toalha de papel.

VN

Este método é mais eficaz em um minuto depois de desligar o aparelho da rede, por isso tenha cuidado para néo tocar no
aparelho para evitar queimaduras.

As placas removiveis também podem ser limpas na mdquina de lavar louga.

Para remogao e instalaao de painéis metalicos amoviveis, ver esquema AS), pagina 7.

Durante o processo de cozedura, a gordura e o 6leo fluem através de fendas especiais nas placas para a panela. Limpe o
tabuleiro, as placas e a panela de cozedura de ambos os lados apds cada utilizago, lavando em agua quente com um deter-
gente suave.

Mantenha os elementos de aquecimento limpos. A presenca de sujidade nos contatos pode fazer com que o aparelho falhe.
Deixar as placas secar completamente a temperatura ambiente antes de instalar no aparelho.

Armazenamento e transporte

Antes do armazenamento e re-exploragdo limpe e seque totalmente a todas as partes do aparelho. Mantenha o dispositivo
seco local ventilado e afastado de fontes de calor e exposicao direta a luz solar.

Durante o transporte e armazenamento ndo exponha o dispositivo de choques mecanicos, que podem causar danos ao
aparelho e/ou violagdo de integridade de embalagem.

Vocé deve proteger a embalagem do dispositivo de entrada de agua e outros liquidos.

IV. ACESSORIO OPCIONAL

(vender)

Para comprar acessorios adicionais para o grill oven steakmaster RGM-M816P-E e aprender sobre novos produtos de REDMOND
consulte o site www.redmond.company ou nas lojas de revendedores oficiais.

V. ANTES DE CONTACTAR O CENTRO DE SERVICOS

Problema Causa

0 cabo de alimentagao ndo esta ligado a
rede eléctrica

Solucao

Ligar o cabo de alimentagao do aparelho a
o rede eléctrica

0 aparelho ndo liga . o
Ligar o aparelho a uma tomada eléctrica de

Nao ha tensao na saida eléctrica. funcionamento

Programas de cozedura au-
tomatica nao sao iniciados, o
processo de aquecimento das
placas nao comeca

Atampa do aparelho esta aberta Fechar a tampa do aparelho

Durante a operagao havia um
cheiro estranho

0 aparelho é novo, O cheiro vem do reves-
timento protector

Isto ndo € uma avaria. O cheiro desaparecera
depois de alguns comegos.

Placas amoviveis nao encaixam

Os suportes para a fixagao das chapas nao
bem no corpo ou caem

t&m cinto Dobre os suportes para fixar as placas

0 Se o problema persistir, contate um centro de servi¢o autorizado.

Utilizagdo ecologicamente inofensiva (utilizacdo eléctrica e maquinaria eletronica)

0 descarte de embalagens, manual de utilizago, assim como o robd, deve ser feito em conformidade com os

programas de reciclagem local. Preocupe-se com o meio ambiente: nao coloque estes produtos no lixo domés-
tico.

- aparelhos utilizados (antigos) nao devem ser colocados no lixo doméstico, devem ser recolhidos separadamente.

Os proprietarios de aparelhos elétricos antigos sao obrigados a leva-los aos pontos especiais de recolha o da-los as organi-

zag0es respectivas. Assim estd a ajudar o programa de reciclagem de matérias-primas, e também a limpeza de substancias

contaminantes.

Este aparelho estd etiquetado de acordo com a Directiva 2012/19/UE do Parlamento Europeu e do Conselho, relativa aos

residuos de equipamentos eléctricos e electronicos (REEE).

Adirectriz determina o quadro para a devolugdo e a reciclagem de aparelhos usados, como aplicavel em toda a UE.



A For du bruger dette produkt, lees brugsanvisning omhyggeligt og hold som en reference. Den korrekte brug af enheden forlznger
betydeligt dets levetid.

Sikkerhedsf tnil ogi | denne vejledning daekker ikke alle mulige situationer der kan opsta ved
brug af enheden. Ved brug af enheden skal brugere vaere baseret pé sin sunde fornuft, og vaere forsigtig og opmaerksom.

SIKKERHEDSANVISNINGER

o Producenten tager ikke ansvar pd skader der er resultater af manglende
overholdelse af sikkerhedskrav og reglerne for anvendelse af pro

o Denne multikoger er et multifunktionelt apparat velegnet til tilberedning
af diverse retter. Den kan bruges i lgjligheder, sommerhuse eller andre
li%nende ikke-industrielle steder. Al industriel eller forkert brug af enheden

vil opfattes som et brud af betingelser for apparatbru?sanwsmng. | disse
tilfaelde fratager producent alt ansvar fra sig mht. mulige konsekvenser.

e For tilslutning af apparatet til elnettet serg for at nettets spandning
svarer til apparatets nominelle spandning (se: tekniske detalier eller
fabrikkens tabel).

e Brug forlengerledning, der passer til apparatets kapacitet — hvis param-
eterne ikke svarer til hinanden, kan de resultere til kortslutning eller
kabelbrand.

o Tilslut kun apparatet til stikkontakter med jordforbindelse - det er et
obligatorisk krav til beskyttelse mod elektrisk sted. Ved brug af for-
zengerledning srg for at den ogsd har jordforbindelse.

o [ad ikke teendt maskine vaere uden opsyn. Maskinen er ikke beregnet til
at arbejde ved hjeelp af separat timer eller separat system for fjernkontrol.

@ Under driften opvarmes apparatets metaldele. Ror dem ikke med
handerne, ndr apparatet er tilsluttet elnettet. Rar aldrig den op-
varmede apparats indre overflader.
o Produkter kan braende, sa apparatet ma ikke anvendes nar eller under
brandfarlige materialer som f.eks. gardiner.
e Tag altid stikket ud af apparatet efter brug og under rengaring eller

uktet. @

flytning af apparatet. Tag ledningen ud med tarre haender, hold i selve
stikket, rev ikke i ledningen.

o Kor ikke netledningen i darabninger eller i nerheden af varmekilder. Serg
for, at stromkablet ikke er bejet, snoet, og ikke kommer i kontakt med
skarpe hjerner og kanter af mabler.

HUSK DET. tilfseldig skade til stromkablet kan fordrsage proble-
mer, som ikke svarer til garantiebetingelser, o% kan lede til elektriske
stad. En beskadiget stramkabel kreever gjeblikkelig udskiftning i
service-center.

o Apparatet ma ikke daekkes nr det er i brug. Ellers kan det resultere i at
apparatet overophedes og gar i stykker.

o Det er sikkerhedsfarligt at bruge produktet udenders — fugt eller
fremmedlegemer kan komme ind | enheden og forarsage alvorlige skad-
er.

GIV AGT! For at und?d, at apparatet fungerer forkert, og at der

forekommer fremmed lugt under driften, md veeskeingredienser og

{(@devarepartikler ikke komme mellem tallerkenerne og apparatets
rop.

» For rengering af apparatet serg for, at det er taget ud af stikket, og helt
afkelet. Folg vejledningen af rengaringen af apparatet.

@ Det er FORBUDT at nedsaenke apparatets korpus i vand eller satte

det under rindende vand!

* Barnunder 8 ar og dre og personer med begraensede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller manglende erfarin? 0g viden, kan kun bruge
enheden under opsyn og / eller hvis de er blevet instrueret om sikkert
brug af enheden og er bevidst om faren der kan vaere forbundet med dets
anvendelse. Barn bar ikke lege med apparatet. Hold apparatet or[1 lednin-
gen utilgaengeligt for bam under 8 ar. Rengaring og vedligeholdelse af
apparatet ma ikke udferes barn uden opsyn af en voksen.



o Emballagen (film, skum, etc.) kan vaere farlige for barn. Fare for kvaelning!
Hold det utilgaengeligt for barn.

o Selvstandig udstyrets reparation eller konstruktionsandring er forbudt.
Alle behandlin%s - 0g reparationsaktioner skal udfares af et autoriseret
service-center. Uprofessionel behandling kan lede til alvorlige skader til
apparatet, sundhed og ejendom.

@ OBS! Brug ikke apparatet om enhver funktionsfejl er opstdet.
/8\ ADVARSEL! Varm overflade!

Varespecifikation

Model SteakM. RGM-M816P-E
Effekt 1800-2100 W
Spaending 220-240V,50/60 Hz
Elektrisk sikkerhed klasse |

phedning tilgaengelig
Krop materiale rustfrit stal, plast
Overfladebehandling af plader. ikke-pind
Automatisk by lse af kogetid. tilgaengelig
Automatisk bestemmelse af produktets tykkelse tilgaengelig

Automatisk nedlukning

ved slutningen af madlavningen

Vis

LCD, med baglygte

Angivelse af ristningsgraden.

tilgaengelig
7

Automatiske programmer.
Manuel tilstand

tilgaengelig

Temperaturregulering.

70-230°C,i 10°Ctrin

Justering af madlavningstiden

1-88 minutter i 1 minutters foragelse

Dimensioner 377327 x 161 mm
Arbejdsfladens storrelse 244 x 313 mm
Nettovaegt 4.9 kg
Ledningens lengde. 0,8m
Indlzegsseddel

Grill ovn 1stk.
Bagepande RAM-BP1 1stk.
Aftagelig dropbakke til indsamling af olie/fedt 1stk.
Aftagelige paneler med integreret L 2 stk.
Opskriftsbog 1stk.
Brugervejledning 1stk.
Tjenestebog 1stk.

Fabrikanten har ret til at foretage aendringer i produktets konstruktion, konfiguration og tekniske egenskaber i forbindelse med
lobende forbedringer af dets produkter uden yderligere varsel. Specifikationen tillader en fejl pd £10%.

Delliste (skema JAT, side 3)
. Handtag
. Knap til panelafkobling

. Trench drain med olie/fedt
. Limiter

. Base med stremkabine
Kontrolpanel

. Gummibesningerne
Stromkabel

O N O NN

10. Aftagelig dropbakke til indsamling af olie/fedt

11. Bagepande
Kontrolpanel (skema [A2, side 4)

1. Knap Q) — til at taende / slukke for apparatet

2. Mknap- til at skifte til manuel tilstand

3. Automatiske madlavningsprogrammer indikatorer:

W W - afrimning/opvarmning

. Flytbare plader med integrerede varmeelementer til selv varmefordeling



5 — stegt bacon
W) - kokkenfjerkra
&3 - kogepalser
(©3 - kogende ked
— kogende fisk

— koteletter og burgere
Indikator for manuel kogningstilstand
Indikator for Kogetid
Madlavning temperatur indikator
Trin i kogeprocessen:
PRE-HEATING — forelobig opvarmning
START TO COOK — klar til at arbejde
RARE — svag ristning
MEDIUM — medium sjelden
WELL DONE - steerk ristning
8. Madlavning proces indikator
9. OK knap- til at starte opvarmningsprocessen
10. Indkodning — roterende joystick for at vaelge det automatiske kogeprogram, &ndre temperatur og tid

[. INDEN DEN F@RSTE START

Tag forsigtigt produktet og dets tilbeher ud af kassen. Fjern al emballage og salgsklistermarker.

VN

Veer sikker pd at beholde advarsel
der findes pd produktet!

e, evt. klis ;e

inger (hvis det findes) og serienummermarkaten,

Efter transport eller opbevaring ved lave temperaturer skal apparatet std ved stuetem-peratur i mindst 2 timer for det bliver
teendt.

Rul ud netledningen. Vask apparatets hus med en blad klud. Forekomst af en fremmed lugt ved den ferste brug er ikke en
folge af apparatets fejl.

St apparatet pa en hard jaevn overflade pa den made, at kommende damp fra under laget ikke kommer pa tapetet, dekora-
tionsoverflader, elektriske varer og andre ting og materialer der kan tage skade af hejt fugtigheds- og temperaturniveau.

Inden brug veer sikker pa at yderlige og synlige inderste dele af apparatet ikke har nogen skader, afskeeringer og andre de-
fekter.

[I. DRIFT AF APPARATET

Smart madlavning tilstand

Madlavning er kun tilladt med laget lukket.Ved brug af denne tilstand bestemmes kogetiden automatisk af apparatet baseret
pa den valgte produkttype og dens tykkelse. Du kan kontrollere ristningsgraden efter din smag og fjerne det feerdige produkt
pa et hvilket som helst tidspunkt.

1. Tilbered ingredienserne i henhold til den valgte opskrift.

2. Forbind apparatet til elnettet, apparatet vil frembringe et bip, hele panelindikationen vil komme pa i et par sekunder
0g gd i gang.

. Teend for apparatet ved at trykke pa knappen (D), 54 taend for skaermen.

. Serg for, at apparatets lag er lukket.

. Drej indkoderen for at vaelge det enskede kogeprogram. Indikatoren for det valgte program vil blinke.

. Tryk pa OK for at bekrzfte. Apparatet vil frembringe et bip, opvarmningsprocessen vil starte, og kogeindikatoren vil
blinke i fasen fer opvarmning.

o v AW

7. Nar den enskede temperatur er naet, vil apparatet frembringe 3 korte bip; kogeindikatoren vil vaere tandt kontinuerligt
i fasen forud for PRE-HEATING og blinke i begyndelsen af START TO COOK. Loft apparatets lag ved handtaget og seet
produkterne pa den nederste plade.

Plader; der i de fleste tilfeelde ikke er bekladt med stift, giver dig mulighed for at koge uden brug af olie. Om nadvendigt kan
de dog anvende en lille mangde vegetabilsk eller smar pd pladernes arbejdsflade.

8. Tryk pa produkterne med overpladen, uden at der paferes for stor kraft. Inden for fa sekunder vil apparatet bestemme
produkternes tykkelse og madlavningstiden, og nedtzllingen af madlavningstiden vil begynde. Man kan kontrollere
produktets beredvillighed, idet man f.eks. fokuserer pa kogeprocesindikatoren for at fa kedet til at blive let ristet, fierne det,
nar indikatoren pa det RARE stadie holder op med at blinke og vil vare taendt konstant. Pa samme made betyder den
kontinuerlige MEDIUM indikator en middel grad af ristning og et WELL DONE— godt stykke ristning. Hver gang du andrer
graden af ristning apparatet vil give 5 lange bip.

| afrimnings - Aarmetilstand angiver kogeii pr

g s trin. Ndr prog t er slut, slukker apparatet automatisk.

For at opnd optimale resultater falges instruktionerne i opskriftsbogen, som leveres sammen med apparatet.

9. Ved kogningens afslutning (nar kogeindikatoren holder op med at blinke pa det godt gennemfarte trin) vil apparatet
producere 3 lange bip og slukke automatisk. Du kan slukke apparatet manuelt pa et hvilket som helst tidspunkt ved at
trykke pa knappen (1. Loft forsigtigt apparatets [ag og fjern produkterne ved hjaelp af kekkenredskaber af tra eller
silikone.

. Frakobl apparatet fra stromnettet; renger apparatet i overensstemmelse med anbefalingerne i afsnittet ,Pasning af
apparater”,

Brug ikke kakkenredskaber af metal — de kan beskadige pladernes ikke-stikkende belagning.

)

Det anbefales at rengare apparatet efter hver produktdel i 1 minut efter brug for at undgd terring af reststoffer af fodevarer; hvilket
vil komplicere yderligere rengaring.

Manuel madlavning tilstand

Det er tilladt at lave mad med ldget lukket og dbent. Du kan ogsd bruge apparatet i barbecue-tilstand ved at trykke pd graenseren
og dbne apparatets lag 180 grader som vist i skemaet |AB| (side 5).

1. Tilbered ingredienserne i henhold til den valgte opskrift.
2. Forbind apparatet til elnettet, apparatet vil frembringe et bip, hele panelindikationen vil komme pa i et par sekunder
0g gd i gang.

. Teend for apparatet ved at trykke pa knappen (), s& taend for skaermen.

4. Tryk pa M-knappen for at skifte apparatet til manuel tilstand. Den manuelle tilstand og temperaturindikatorerne for
madlavning vil blinke.

5. Ved at rotere koderen indstilles kogetemperaturen mellem 70 og 230°Ci 10°C-trin.

6. Tryk pa M-knappen for at skifte til madlavningstidsindstillingen. Ved at rotere indkoderen, indstilles madlavningstiden
mellem 1 og 88 minutter i 1 minutters foragelse. Tryk pd M-knappen igen for at vende tilbage til madlavningstem-
peraturindstillingen.

o

Hvis kogetiden er indstillet til 00’ vil apparatet automatisk slukke, ndr den indstillede temperatur er ndet.

Tryk pa OK-knappen for at starte opvarmningsprocessen, sa blinker kogeprocesindikatoren ved PRE-HEATING fasen.

Nar den kravede temperatur er naet, bipper app 3 gange; kogeindi fortsatter kontinuerligt i fasen forud

for PRE-HEATING og kommer skiftevis i de resterende faser. En minut-til-minut nedtaelling af madlavning tid vil begynde.

Anbring produkterne pa apparatets plader eller anbring bagepladen med ingredienser pa grillens nederste plade (s&nk

den everste plade, serg for, at den passer tet sammen med bagepladen).

9. I denne tilstand er der konstant opvarmning af pladerne. Nar maden er feerdig, vil apparatet producere 3 lange bip og
slukke automatisk. Du kan slukke apparatet manuelt ved at trykke p& knappen (1. Loft forsigtigt apparatets [ag og fjern
produkterne ved hjaelp af kekkenredskaber af tree eller silikone.

. Frakobl apparatet fra stromnettet; renger apparatet i overensstemmelse med anbefalingerne i afsnittet ,Pasning af
apparater”.

-
o



SteakMaster RGM-M816P-E

A Bagepladen fiernes ved hjzlp af vanter i kokkenet for at undga forbreendinger.

Fejl under kogning og deres losning

Problem Arsag Oplosning
Abning af apparatet under kogeproces- = Ma ikke dbne apparatets |ag fer det anbefalede
sen tidspunkt under kogning

Parabolen var underbooket

Varen anbringes pa koldpladen Set produktet pa den opvarmede plade

Utilstraekkelig kogetid @g madlavningstiden
Produktet skal tilberedes ved hjalp af Smer den opvarmede plade med olie
olie.

Parabolen brander

Parabolen tager for lang tid at lave | p.; o madlavningstiden

[V. VALGFRITTILBEH@R

(solgt separat)

Til at kebe ekstra tilbeher til grill ovn SteakMaster RGM-M816P-E og lere om nye produkter fra REDMOND se hjemmesiden
www.redmond.company eller i officielle forhandleres butikker.

V. FOR DU KONTAKTER SERVICECENTRET

Problem

Mulig arsag Oplosning

Ledningen er ikke forbundet til led-

ningerne. Tilslut apparatets ledning til ledningerne

Apparatet taender ikke . . -
Der er ingen spaending i den elektriske
stikkontakt

Tilslut apparatet til en fungerende elektrisk
udgang

Automatiske madlavningspro-
grammer startes ikke, varme-
processen for pladerne starter
ikke

Apparatets (ag er abent Luk Laget for apparatet

mad
Parabolen terrer ud ?argbolen tager for lang tid at lave Reducer madlavningstiden
Parabolen Lang madlavning uden olie ;r::jaerntallerkenen med olie eller afkort madlavning

For at opnd optimale resultater anbefaler vi at bruge den leverede opskriftsbog.

[11. PASNING AF APPARATER

For apparatet renses, skal det sikres, at det er frakoblet elnettet og helt nedkelet. Efter hver brug rengeres apparatet.

Anbring ikke apparatets karrosseri, Prop og ledning under vand eller nedseenk dem i vand.

Ma ikke anvendes svampe med slibende hdrd belaegning og kemisk aggressive eller andre stoffer, som ikke anbefales til
anvendelse sammen med genstande i kontakt med fadevarer. Brug kun den blade side af svampen!

Se skema - side 6 til rensning af Af af aftagelige metalplader. Efter denne procedure terres pladerne af med en ter, blad
klud eller et handklaede.

Denne metode er mest effektiv pd et minut efter frakobling af apparatet fra elnettet, sd pas pd ikke at rore apparatet for at
undga forbreendinger.

| Optagelige plader kan ogsd renses i opvaskemaskinen.

For fiernelse og installation af Af af aftagelige metalplader, se skema [AB],side 7.

Under kogeprocessen flyder fedt og olie gennem specielle trug i pladerne ind i panden. Renger bakken, tallerkener og
bagepande pa begge sider efter hver brug, skylles i varmt vand med et let vaskemiddel.

Hold var terne rene. Tilsted lsen af snavs pa kontakterne kan fa apparatet til at svigte. Lad pladerne torre helt
ved stuetemperatur, for de installeres i apparatet.

Oplagring og transport
Alle dele af apparatet rengares og tarres helt for oplagring og genbrug. Opbevar apparatet pa et tort, ventileret sted vaek fra
varmeapparater og direkte sollys.

Under transport og opbevaring er det forbudt at udsztte anordningen for iske pavil
digelse af ar ingen og/eller beskadigelse af emballagens integritet.

Det er nadvendigt at beskytte indkapslingens emballage mod vand og andre vaesker.

inger, som kan medfere beska-

Under operationen var der en
fremmed lugt

Apparatet er nyt, lugten kommer fra
beskyttelsesovertraekket.

Det er ikke en fejl. Lugten vil forsvinde
efter et par Start

Aftagelige plader passer ikke
taet pa kroppen eller falder ud

Parenteser til fastgeringsplader er ubeny-

ttede Boj parentes for at sikre pladerne

o Hvis problemet varer ved, sd kontakt et autoriseret servicecenter.

Miljovenlig bor (bor af elektrisk og el isk udstyr)
Bor af emballage, ler,samt selve enheden skal udferes i overensstemmelse med lokale genbrug-
sprogrammer. Vis hensyn til miljoet: Smid ikke disse produkter med almindeligt husholdningsaffald.

s Brugt (gammelt) udstyr skal ikke bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald, det skal bortskaffes
saerskilt. Gammelt udstyr skal bringes pa et specielt indsamlingssted, eller videregives til relevante genbrugsor-

ganisationer. Pa denne made du med i forarbejdning af veerdifulde rastoffer, samt bekaeempelse af forurening.

Dette apparat er market i overensstem melse med det europziske direktiv 2012/19/EU — der omhandler kasserede, elektriske

og elektroniske apparater (kasseret, elektrisk og elektronisk udstyr).

Denne retningslinje fastsaetter rammen for returnering og genbrug af kasserede apparater, der gaelder i hele EU.




A r\/ir;g Igrslfkes naye gjennom denne bruksanvisningen og oppbevar den pd et sikkert sted. Apparatets levetid kav forlenges ved ° Ta appa ratetS StlZJ pSEl ut av Stl kkOI’]ta kten etter erk Samt Uﬂdef reng]@”ng

Bruks-ogskethetsanvisinger dennehindboken omftter e al muigesuasoer som kanappsts wnaeraitav 0 flytting. Ta strmledning ut av stikkontakten med tarre hender og ta

pparatet. Ved & drive dette apparatet ma man bruke sunn fornuft og vre forsiktig og oppmerksom. den | St@pSEI_et Og |kke | lednmgen

SIKKERHETSANVISNINGER o Ikke trekk ledningen i derpninger eller i naerheten avvarmkilder. Falg at

«  Produsenten tar ikke ansvar for skader, som skyldes at bruks- og sikker-  Ledningen floker ikke il og bayer ikke, berarer ikke skarpe ting, hjarmer
hetsreglene ikke er fuglt 0g kanter av mobler

« Dette apparatet er en multifunksjonell enhet for matlaging hjemmet og (&) MERK: tlfeldig skaden av ledningen kan I/@re t/lk[e/l som svarer
kan brukes | leﬂu{;heter landsteder eller i andre slike forhold der ikke — — ikke til garantibetingelser, og til elektrisk ulykke. Skadet ledningen
industriell bruk. Industrieller annen uautorisert bruk av enheten vil bli ~ md erstattes i all hast pd servicesenter
betraktet som et brudd pa riktiq bruk av produktet. | dette tilfellet er o Ikke dekk apparat under drift. Det kan fare til overopphetting og skade pd
produsenten ikke ansvarlig for konsekvenser. apparatet.

» For du kobler apparatet il stromnettet kontroller om nettsspenningendu » Apparatet md ikke brukes utendars: hvis en vaeske kommer pa kontak-
ansker a bruke, stemmer overens med apparatets spenning (se tekniske ~ tledninger eller fremmedlegemer kommer inn i apparatet det kan fare til
data eller fabnkkstabellen) alvorlige skader.

* Bruk skjotledning, beregnet pa brukt spenning av apparatet ~ uoverens- @ OPPMERKSOMHET! For d hindre at feil bruk av apparatet og forekont-
stemmelse av parametere kan fare til kortslutning eller oppflammet ka- sten av utenlandske lukt under bruk, md du ikke la vaesken ingredi-
belen. enser og matrester til d fa mellom platene 0g kroppen av apparatet.

* Koble apparatet kun til jordstikkkontakten - dette er obligatorisk krav e Kople alltid fra apparatet, 0q la det bli avkjelt for rengjoring. Ved rengjaring
om beskyttelse mot elekrisk ulykke. Ved & bruke skjotledningen, veer — av enheten, falg retningslinjene for rengjering og generelt vedlikeLold.
sikker, at den er 0gsa jordet. . _ @ DET ER FORBUDT & dyppe kapselen i vann eller sette den under

o Aldri la apparatet vare uten oppsyn ndr det er i bruk. Apparatet er 5% yannstrgmmer!

ikke beregnet til bruk med en ekstern timer eller et fjernkontrollsys- o pette apparatet kan brukes av barn over 8 3, v personer med psyskisk

tem. 0g fysisk utviklingshemming samt personer med manglende erfannﬁ 0

@ Under drift, metall deler av apparatet er oppvarmet. Du md ikke — kunnskaper sa lenge de er under oppsyn, eller har fatt opplaering i sikker

berare dem med hendene ndr apparatet er koblet til stromnettet. - bruk av apparatet, og er innforstatt med farene knyttet til bruken av det
Ta aldri pd innvendige flater av det oppvarmede apparatet. Barn m ikke leke med apparatet. Hold apparatet og stramledning uten-

* Produkter kan brenne, slik at apparatet skal ikke brukes i naerhetenav for rekkevidde for barn under 8 ar. Rengjering og vedlikehold skal ikke
eller under brennbare materialer ik som gardiner. utfares av barn uten under oppsyn.



o (Oppbevar emballasjene (plastfilm, skumplast og annet) utenfor bams ~ Spesifikasion St

rekkevidde da de kan isikere & bl kvalt av dem. M
» Det er forbudt a reparere apparatet selvstendig eller d gjare endringer i~ orscsicerer...... ks
dets konstruksjonen. Alt service og reparasjonsarbeid ma utfares av au-  Koppen mterie i ot s plast
torisert servicesenter. Uprofesjonell reparasjon kan fore til skaden av  Auomscscestnmase i i Figongel
apparatet,traumer Og EIEHdOmSSkade ﬁﬂtgm:gztlavstenninn 2 detseprodutet pésluttena\tligft?aggeit'llg

Skjerm LCD med bakgrunnsbelysning

() ADVARSEL! Aldri bruk apparatet ved alle slags feil. o e v kg ot

Automatiske programmer.

/B\ FORSIKTIG! Varm overflate! e T e

Justere matlaging tid 1-88 minutter, 1 minutt trinn
Dimensjoner 377 %327 x 161 mm
Sterrelse pa arbeidsflaten 244 x 313 mm
Netto vekt 4.9 kg
Lengde pa stramledning 0,8m
Levere pakken

Grill stekeovn 1stk.
Bakervarer panorere RAM-BP1 1stk.
Uttakbar dryppskal for & samle olje/fett. 1 stk.
Demonterbare paneler med integrert varmeel 1t 2 stk.
Oppskrift bok 1stk.
Brukerveiledning. 1stk.
Bestill service. 1stk.

Produsenten har rett til @ gjore endringer i design, konfigurasjon, s vel som i de tekniske egenskapene til produktet i lapet av
kontinuerlig forbedring av sine produkter uten ytterligere varsel for disse endringene. Spesifikasjonen gjor en feil pd £10%.

Deleliste (skjema AL, side 3)

. Handtak

. Panelet koble fra-knappen

. Flyttbare plater med integrert oppvarming elementer for jevn varmefordeling
. Groft avlep med olje/fett

. Limiter

. Base med stramledningen oppbevaringsrom
Kontroll panel

. Gummifester

. Stromledningen

10. Uttakbar dryppskal for & samle olje/fett

11. Bakervarer panorere

O N ON T NN

Kontrollpanel (skjema /A2, side 4)

1. Knappen () for & sl pa / av apparatet

2. M-knappen for a skifte il manuell modus

3. Automatisk matlaging program indikatorer:
@& R - avriming/oppvarming



& - matlaging bacon
‘® - tilberedning av fjzerkre
— polser
@ — matlaging kjott
X —tilberedning av fisk
— matlaging kotelettene og burgere
. Manuell matlaging modus indikator
. Koketid indikator
. Matlaging temperatur indikator
Stadier av kokeprosessen:
PRE-HEATING - forelapige oppvarming
START TO COOK — klar til bruk
RARE — svak steking
MEDIUM — middels sjeldne
WELL DONE - sterk steking
8. Matlaging prosessen indikator
9. OK-knappen — to start the heating process
10. Encoder — rotary styrespaken for & velge den automatiske matlaging programmet, endre temperatur og tid

|. FOR FORSTE GANGS BRUK

Forsiktig ta apparatet og tilbeher ut av boksen. Fjern all emballasje og reklameskiltene.

~ o oo

A Sorg for d bevare pd plass varselskiltene, klistremerker (om de finnes) og merke med produktets serienummer pd utvendig
overflate av apparatet!

Etter transportering eller lagring ved lave temperaturer apparatet skal holdes ved romtemperatur i minst 2 timer for d sette
det i gang.
Avspole stremledning. Terk apparatets overflate med en fuktig klut. En fremmed lLukt ved forste gangs bruk er ikke noe feil
eller apparatets funksjonssvikt.

Plasser apparat pa et jevnt og sikkert underlag slik at den varme dampen som kommer fram under lokket ikke traff tapeter,
dekorative bekledninger, elektroniske enheter og andre gjenstander eller materialer som kan bli pavirket av hay fuktighet
0g temperatur.

For du tar apparat i bruk kontroller at ytre og synlige indre deler har ingen skader, sprekker eller andre defekter.

[I. DRIFT AV APPARATET

Smart matlaging modus

Matlaging er kun tillatt med lokket Lukket. Nar du bruker denne modusen, matlaging tid bestemmes automatisk av apparatet,
basert pa den valgte type produkt og tykkelse. Du kan kontrollere graden av steking i henhold til din smak og fjerne forberedt
produktet pa noe tidspunkt.

1. Forberede ingrediensene i henhold til den valgte oppskriften.

. Koble apparatet il stremnettet, apparatet vil gi et pip, hele panelet indikasjon vil komme pa i noen sekunder og gar av.
. SIa pa apparatet ved 4 trykke pa knappen (1), displayet vil komme pa.

. Serg for at apparatet lokket er lukket.

. Roter encoder for a velge ensket matlaging programmet. Indikatoren for det valgte programmet vil blinke.

. Trykk OK for & bekrefte. Apparatet vil gi et pip, oppvarming prosessen vil starte, og matlaging-indikatoren vil blinke i
PRE-HEATING scenen.

oA N

7. Nar ensket temperatur er nadd, apparatet vil produsere 3 korte pipetoner; matlaging-indikatoren lyser kontinuerlig pa
PRE-HEATING scenen og blink pa START TO COOK scenen. Loft lokket av apparatet av handtaket og sette produkter pa
nedre plate.

Non-stick belagte plater i de fleste tilfeller kan du d lage mat uten bruk av olje. Imidlertid, hvis det er nedvendig, kan du bruke
en liten mengde av vegetabilsk eller smar til arbeide overflaten av platene.

8. Trykk produkter med topp plate, ma du ikke bruke overdreven kraft. | lopet av noen fa sekunder, og apparatet vil fastsla
tykkelsen av produkter og matlaging tid, nedtellingen av matlaging tid vil begynne. Du kan kontrollere graden av tilrettel-
egging av produktet, med fokus pa matlaging prosessen indikatoren, for eksempel, for & fa kjattet er svak steking, fierne
det nar indikatoren pa RARE scenen vil slutte & blinke, og vil vaere pa hele tiden. Tilsvarende kontinuerlig pa MEDIUM in-
dikatoren betyr at en middels grad av steking, og WELL DONE — en sterk grad av steking. Hver gang du endrer graden av
steking apparatet vil produsere 5 lange pipetoner.

| tine/oppvarming, matlaging indikatoren viser trinnene i prog
tomatisk av.

. Pd slutten av programmet, og apparatet sldr seq au-

For optimale resultater, kan du falge instruksjonene i oppskriften i boken som falger med apparatet.

9. Paslutten av matlaging (nar matlaging indikatoren slutter a blinke pd WELL DONE scene) apparatet vil produsere 3 lange
pipetoner og sl seg av automatisk. Du kan sl av apparatet manuelt nar som helst ved & trykke pa knappen (V). Loft
forsiktig lokket av apparatet og fjerne produkter ved hjelp av parkett eller silikon kjekkenutstyr.

10. Koble apparatet fra stremnettet, rene apparatet i henhold til anbefalingene i ,Pleie av apparatet” delen.
@ Ikke bruk metall kjokkenredskaper — de kan skade non-stick belegg pd platene.

Det anbefales d rengjere apparatet etter hvert produktet del i 1 minutt etter bruk for ¢ unngd utterking av mat rester, noe som
vil komplisere ytterligere rengjoring.

Manuell modus matlaging

Det er lov til d lage mat med lokket lukket og dpen. Du kan ogsd bruke apparatet i grill-modus ved d trykke pd limiter og dpning
av apparatet lokket 180°, som vist i ordningen |A3| (side 5).

Forberede ingrediensene i henhold til den valgte oppskriften.

. Koble apparatet til stromnettet, apparatet vil gi et pip, hele panelet indikasjon vil komme pa i noen sekunder og gar av.
. Sla pa apparatet ved & trykke pa knappen (1), displayet vil komme pa.

. Trykk pa M-knappen for a sla pa apparatet til manuell modus. Manuell modus og steketemperatur indikatorer vil blinke.
. Ved a rotere encoder, angi matlaging temperatur pa mellom 70 og 230°Ci 10°C trinn.

. Trykk pd M-knappen for & bytte til matlaging tid-innstillingen. Ved & rotere encoder, angi matlaging temperatur pa
mellom 70 og 230°Ci 10°C trinn. Trykk pa M-knappen for & bytte til matlaging tid-innstillingen.

oA NN e

Hvis matlaging tid har blitt satt til 00’ apparatet vil automatisk sld seg av ndr den innstilte temperaturen er nddd.

Trykk pa OK-knappen for a starte oppvarming prosessen, matlaging prosessen indikatoren vil blinke pa den PRE-

HEATING etappen.

8. Nar onsket temperatur er nadd, apparatet piper 3 ganger; matlaging indikatoren vil pa kontinuerlig pa PRE-VARMEAN-
LEGG scenen, og kommer pa vekselvis pa de resterende etappene. En minutt-til-minutt nedtelling av matlaging tid vil
begynne. Plassere produktene pa apparatet plater eller installere bakervarer panorere med ingredienser pa nedre plate
av grillen (lavere topp-plate, ma du kontrollere at det sitter fast mot bakervarer panorer).

9. I denne modusen er det en konstant oppvarming av platene. Pa slutten av matlaging, apparatet vil produsere 3 lange
pipetoner og sld seg av automatisk. Du kan sla av apparatet manuelt ved & trykke pa knappen (). Loft forsiktig lokket
av apparatet og fjerne produkter ved hjelp av parkett eller silikon kjekkenutstyr.

10. Koble apparatet fra stremnettet, rene apparatet i henhold til anbefalingene i ,Pleie av apparatet” delen.

A Fjern bakervarer panorere med kjokken votter for ¢ unngd brannskader.



SteakMaster RGM-M816P-E

Feil under matlaging og deres lasning V. VALGFRITTTILBEH@R

Problemet Arsak Losning (selges separat)
Akjepe ekstra tilbeher til grillen ovn SteakMaster RGM-M816P-E og lzer om nye produkter fra REDMOND se nettsiden www.
Apning av apparatet under kokepro-  Ikke &pne lokket pd maskinen fer den anbefalte redmond.company eller i butikker av offisielle forhandlere.
sessen tiden under matlaging

V. FOR DU KONTAKTER SERVICE CENTER

Fatet var kokt g[;)tdeuktet er plassert pa den kalde Sette produktet p3 oppvarmet plate
Problemet Mulig arsak Lasning
Ikke nok matlaging tid @ke matlaging tid i i i
9ng 9ng Apparatet er ikke koblet il stromnettet SKt?;l:n':tlt;pparatet stremledningen til
Produktet ber vzere forberedt pa a : Apparatet slar seq ikke pa
bruke olje P Smor oppvarmet plate med olje PP graep Det er ingen spenningen i den elektriske | Koble apparatet til en stikkontakt som
Parabolen brenner stikkontakten virker
Retten tar for lang tid & lage mat Justere matlaging tid Automatisk matlaging program-
mer er ikke i gang, oppvarmini R
Parabolen tarker opp Retten tar for lang tid 4 lage mat Justere matlaging tid prosessen agv g[afgne ikkg Apparatet lokket er apent I nzerheten av apparatet lokk
starter

Smer inn plate med olje eller forkorte matlaging
tid

Parabolen pinner Lang matlaging uten olje Under driften av apparatet det | Apparatet er nye, lukten kommer fra den | Dette er ikke en feil. Lukten vil forsvinne

var en fremmed lukt beskyttende belegg etter noen starter

Flyttbare plater ikke passer tett = Braketter for montering platene har un-

For optimalt resultat anbefaler vi at du bruker den medfalgende oppskrift bok. il kroppen eller falle ut bent

Bay braketter for & feste platene

| | | . P |_ E | E AV A P PA RAT E T o Hvis problemet vedvarer; kan du kontakte et autorisert servicesenter.

For du rengjer apparatet, og kontroller at den er koblet fra stremnettet og helt avkjolt. Rengjor apparatet etter bruk. Miljovennlig utnytting (utnytting av elektrisk og elektronisk utstyr)

. Emballasjen, bruksanvisningen og selve apparatet skal tas med til egnet innsamlingssted for resirkulering av
Ikke plasser apparatet kroppen, stopsel og stromkabel under vann eller senker dem ned vann. elektrisk og elektronisk utstyr. For & hjelpe til & ta vare pa miljoet, ikke kast elektronisk avfall hvor som helst.
Ikke bruk svamper med slipende hardt belegg og enhver kjemisk aggressive eller andre stoffer som ikke er anbefalt for bruk Brukt (gammelt) utstyr ber ikke kastes sammen med vanlig husholdni /fall, det skal behandles separat. Eiere av
sammen med gjenstander i kontakt med mat. Bruk bare den myke siden av svampen! gammelt utstyr ma bringe utstyret til spesielle innsamlingsp eller til rel organisasjoner. Saledes

hjelper de programmet for gjenvinning av verdifull rastoff, sa vel som rengjering av forurensningsstoffer.
Se ordningen |, side 6 for rengjoring av avtakbar metall paneler. Pé slutten av denne prosedyren, ma du torke den plater  Dette apparatet er merket  overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU — vedrorende brukte elektriske og elektroniske
med en torr, myk klut eller et papirterkle. apparater.
/I Denne metoden er mest effetiv i et minutt etter at du kobler apparatet fra stromnettet, s vee forsktig s du ikke berorer Retningslinjene setter et rammeverk for returnering og resirkulering av brukte apparater i hele EU.
apparatet for & unngd brannskader.

| Flyttbare plater kan ogsd vaskes i oppvaskmaskin.

For fjerning og installasjon av avtakbar metall paneler, se ordningen . side 7.

Under kokeprosessen, fett og olje stremme gjennom spesielle fordypninger i platene i pannen. Ren skuffen, plater og bak-
ervarer panorere pa begge sider etter hvert bruk, skylle i lunkent vann med en mild sape.

Holde varmeel ren. Til lsen av smuss pa som kan fore til at apparatet ikke fungerer. La platene
er helt torr ved romtemperatur fer du installerer inn i apparatet.

Lagring og transport

Ren og torr alle deler av apparatet helt opp fer lagring og gjenbruk. Oppbevar apparatet pa et tert, godt ventilert sted vekk
fra varme apparater og direkte sollys.

Under transport og lagring det er forbudt & utsett enheten for mekaniske pavirkninger som kan fere til skade pa enheten
og/eller krenkelse av integriteten til pakking.

Det er nadvendig for & beskytte emballasje av enheten mot vann og andre vasker.




AN

ﬁr;gllgrsékl-es naye gjennom denne bruksanvisningen og oppbevar den pd et sikkert sted. Apparatets levetid kav forlenges ved ° PrOdU ktema ka n b” n na’ Sé 3 pparaten fér | nte 3 ﬂvandaS | na rheten av

Bruks- og sikkert isninger i denne handboken omfatter ikke alle mulige situasjoner som kan oppsté under drift av euer unde[’ brandfa[’“ga matenal Sésom gardmer

apparatet. Ved a drive dette apparatet ma man bruke sunn fornuft og vare forsiktig og oppmerksom.

» Ta ut apparaten fran eluttaget efter anvandningen samt under rengdring

SIKKERHETSANVISNINGER och flyttning. Ta ut sladden med torra hander,ta det pa kontakten, inte

&

Produsenten tar ikke ansvar for skader, som skyldes at bruks- og sikker- traden. o o _
hetsreglene ikke er fuglt * Drainte sladden vid dorroppningar eller nara varmekallor. Se till att
Dette apparatet er en multifunksjonell enhet for matlaging hjemmet o Sladden inte vrider sig, inte ror vid vassa foremal eller mobelkanter.
kan brukes i leiligheter, landsteder eller i andre slike forhold der ikke - @ KOM IHAG! Oavsiktiga skador av elsladden kan medféra fel, som
industriell bruk. ?ndustrieller annen uautorisert bruk av enheten vil bli = inte hamnar under garantivillkor och dven elskador. Skadad elsladd
betraktet som et brudd pa riktig bruk av produktet. | dette tilfellet er ~ mdste omedlbart bytas i service-center.

produsenten ikke ansvarlig for konsekvenser. » Tackinte apparaten nar den dr pd. Det kan orsaka apparatens dverhettning
Far du kobler apparatet til stramnettet kontroller om nettsspenningendu ~ och krdngel.

ansker a bruke, stemmer overens med apparatets spenning (se tekniske e Det ar forbjudet att anvanda varan ute. Intrang av fukt eller andra dmnen
data eller fabrikkstabellen). kan medfdra allvarliga skador pd varan.

Bruk skjatledning, beregnet pa brukt spenning av apparatet — uoverens- s [YSTRING! For att forhindra felaktig anviindning av apparaten och
stemmelse av parametere kan fare til kortslutning eller oppflammet ka- =" fgrekomsten av fréimmande lukt under drift, Gt inte flytande ingredi-
belen. enser och matpartiklar komma mellan plattorna och apparatens kropp.
Koble apparatet kun til jordstikkkontakten - dette er obligatorisk krav e Innan rensning av varan, se till att den & bortkopplad frén natet och
om beskyttelse mot elektrisk ulykke. Ved & bruke skjotledningen, veer - nedkylld. Folj noga rensningsunstruktioner,

S'kk‘?r’ at den er ogsd jordet. . . _ @ DET ER FORBUDT d dyppe kapselen i vann eller sette den under
Aldri la apparatet vaere uten oppsyn nar det er i bruk. Apparatet er ikke vannstrammer!

beregnet il bruk med en ekstern timer ellr et flemkontrollsystem. ¢ pette anparatet kan brukes av bar over 8 & av personer med psyskisk
Lamna inte fungerande apparaten utan tillsyn. Appa-raten drinte avsedd g fysisk utviklingshemming samt personer med manglende erfaring og
for att anvandas tillsammans med en extern timer ellr ett separatfiartkon- yinnkaper sa lenge de er under oppsyn, eller har fatt opplering siﬁker
trolsystem. bruk av apparatet, og er innforstatt med farene knyttet til bruken av det.
Under drift virms apparatens metalldelar upp. Ror dem inte med  Bamn ma ikke leke med apparatet. Hold apparatet og stremledning uten-
handerna nar apparaten dr ansluten till elnatet. Vidror aldrig den  for rekkevidde for bam under 8 ar. Rengjering og vedlikehold skal ikke
uppvarmda apparatens inre ytor. utfares av barn uten under oppsyn.



e Oppbevar emballasjene (plastfilm, skumplast og annet) utenfor barns
rekkevidde da de kan risikere d bli kvalt av dem.

» Det er forbudt  reparere apparatet selvstendig eller d gjare endringer |
dets konstruksjonen. Alt service og reparasjonsarbeid ma utferes av au-
torisert servicesenter. Uprofesjonell reparasjon kan fere til skaden av
apparatet, traumer og eiendomsskade.

@ ADVARSEL! Aldri bruk apparatet ved alle slags feil.
/B\ FORSIKTIG! Varm overflate!

Specifikation

Modell SteakM. RGM-M816P-E
Makt 1800-2100 W
Spéanning 220-240V,50/60 Hz
Elsdkerhet klass |
Overhettningsskydd tillganglig
Krc jal rostfritt stal, plast
Beldggning av plattor non-stick
Automatisk bestdmning av tillagningstiden tillgénglig
Automatisk bestamning av produkttjockleken. tillganglig

Automatisk avstangning

i slutet av tillagningen

Visa

LCD med bakgrundsbelysning

Indikation av graden av rostning

Automatiska program

tillganglig
7

Manuellt ldge

tillganglig

Temperaturreglering
Justera tillagningstiden

70-230°C, i steg om 10°C
1-88 minuter, i steg om 1 minut

Dimension 377327 x 161 mm
Arbetsytans storlek. 244 x 313 mm
Nettovikt. 4.9 kg
Naétsladden langd 0,8m
Leveranspaket

Grill ugn 1st.
Bakform RAM-BP1 1st.
Avtagbar droppbricka for att samla olja / fett. 1st
Avtagbara paneler med integrerat varmeel 1t 2st.
Receptbok 1st
Anvéndarhandbok 1st.
Servicebok 1st.

Tillverkaren har ritt att gdra dndringar i design, konfiguration samt i produktens tekniska egenskaper under kontinuerlig
forbittring av sina produkter utan ytterligare meddelande om dessa fordndringar. Specifikationen tilldter ett fel pd £10%.

Reservdelslista (schema A1), sida 3)
. Hantera
. Panelen kopplar knappen

. Dike avlopp med olja / fett

. Begransare

. Bas med forvaringsfack for natsladd
Kontrollpanel

. Gummifdsten

Natsladd

O N ON T NN

10. Avtagbar droppbricka for att samla olja / fett

11. Bakform

Kontrollpanelen (schema [AZ2, sida 4)

1. Knapp () for att sla pa / stinga av apparaten

2. M-knappen for att véxla till manuellt ldge

3. Automatisk matlagning program indikatorer:

A W - avfrostning / uppvarmning

. Avtagbara plattor med integrerade varmeelement for jamn varmefordelning



9" — matlagning bacon

‘@ - matlagning fjaderfa

@ — matlagning korv

©> - matlagning kitt

X - matlagning fisk

— matlagning kotletter och hamburgare

. Indikator for manuellt tillagningslage
. Tillagningstid indikator
. Indikator for tillagningstemperatur
Steg i matlagningsprocessen:
PRE-HEATING — prelimindr uppvarmning
START TO COOK — redo att arbeta
RARE — svag rostning
MEDIUM — medium sallsynt
WELL DONE - stark rostning
8. Tillagningen indikator
9. OK knappen — for att starta uppvarmningen
10. Pulsgivare — Rotary joystick for att vdlja det automatiska tillagningsprogrammet, dndra temperatur och tid

. INNAN DU ANVANDER

Ta forsiktigt apparaten ut ur forpackningen. Ta bort alla forpackningsmaterial och dekaler.

~ o v o

Det dr nodvindigt att spara alla varningsklister, markeringsskyltar (om de finns) och skylten med serienummer pd kroppen av
apparaten!

Efter transportering eller lagring av apparaten vid en ldg temperatur ska apparaten forvaras vid rumstemperatur minst i
2 timmar.
Rulla ut elsladden. Behandla kroppen av apparaten med en vat duk. En obehdrig doft vid forsta anvandingen dr inte en foljd av
apparatens fel.
Placera apparaten pa en hard jamn horisontell yta sa att varm anga som bildas under locket inte tréffar tapeter, dekorativa
beldggningar, elektroniska apparater och andra foremal och material som kan drabbas av hogre temperaturer och fukt.

Innan anvéndning kontrollera att externa och synliga inre delar av apparaten inte har skador, sprickor och andra defekter.

[I. DRIFT AV APPARATEN

Smart tillagningslage

Matlagning &r endast tillaten med locket stangt. Vid anvandning av detta ldge bestams tillagningstiden automatiskt av ap-
paraten, baserat pa den valda typen av produkt och dess tjocklek. Du kan kontrollera graden av rostning enligt din smak och
ta bort den beredda produkten ndr som helst.

1. Forbered ingredienserna enligt det valda receptet.

2. Anslut apparaten till elnatet, apparaten kommer att ge ett pip, hela panelindikeringen ténds i nagra sekunder och gar av.
3. SI& pa apparaten genom att trycka pa knappen (1), displayen tinds.

4. Setill att locket &r stangt.

5. Vrid kodaren for att vélja onskat tillagningsprogram. Indikatorn for det valda programmet blinkar.
6.

. Tryck pa OK for att bekréfta. Apparaten kommer att ge ett pip, uppvarmningsprocessen startar och kokindikatorn blinkar
i PRE-HEATING steget.

7. Nar den onskade temperaturen har uppnatts kommer apparaten att producera 3 korta pip; kokindikatorn kommer att
vara paslagen kontinuerligt vid PRE-HEATING och blinka vid START TO COOK. Lyft locket p& apparaten genom handta-
get och ldgg produkterna pa den nedre plattan.

o Non-stick belagda plattor i de flesta fall kan du laga mat utan anvindning av olja. Men om det behdvs kan du applicera en

liten mdngd gronsaker eller smor pd plattans arbetsyta.

8. Tryck pa produkterna med toppplattan,anvénd inte dverdriven kraft. Inom nagra sekunder bestimmer apparaten produktens
tjocklek och tillagningstiden, nedrakningen av tillagningstiden bdrjar. Du kan kontrollera graden av beredskap av produkten,
med fokus pa tillagningsprocessen indikator, till exempel, for att fa kdttet ar svag rostning, ta bort den ndr indikatorn i
sallsynta skede kommer att sluta blinka och kommer att vara pa kontinuerligt. Pa samma sétt betyder den kontinuerligt pa
MEDELINDIKATORN en medelhdg grad av rostning och bra gjort — en stark grad av rostning. Varje gang du dndrar rost-
ningsgraden ger apparaten 5 langa pip.

. " i

anger ingsindif pr

/ inings - /uppvir s steg. | slutet av programmet stdngs apparaten

automatiskt av.
For basta resultat, folj instruktionerna i receptboken som medfaljer apparaten.

9. Vid slutet av tillagningen (ndr tillagningsindikatorn slutar blinka i det valgjorda skedet) kommer apparaten att produc-
era 3 langa pip och stdngas av automatiskt. Du kan stanga av apparaten manuellt ndr som helst genom att trycka pa
knappen (). Lyft forsiktigt locket pa apparaten och ta bort produkterna med hjalp av tré eller silikon kiksredskap.

10. Koppla bort apparaten fran elndtet; Rengdr apparaten enligt rekommendationerna i avsnittet "Skotsel av apparaten”.
Anvénd inte metall koksredskap-de kan skada plattans non-stick beldggning.

Det rek att rengdra app efter varje p
trester, vilket kommer att komplicera ytterligare rengdring.

del om 1 minut efter anvindning for att undvika torkning av ma-

Manuellt tillagningsldge

Det dr tilldtet att laga mat med locket stangt och dppet. Du kan ocksd anvdnda apparaten i grillldge genom att trycka pd be-
grdnsaren och dppna locket 180° enligt schemat |A3 (sidan 5).

. Forbered ingredienserna enligt det valda receptet.
. Anslut apparaten till elnatet, apparaten kommer att ge ett pip, hela panelindikeringen ténds i nagra sekunder och gar av.
. Sla pa apparaten genom att trycka pa knappen (I) displayen tands.

. Tryck pa M-knappen for att véxla apparaten till manuellt Ldge. Indikatorerna for manuellt [dge och tillagningstempera-
tur blinkar.

5. Genom att vrida kodaren stéller du in tillagningstemperaturen mellan 70 och 230°Ci steg om 10°C.

6. Tryck pa M-knappen for att vaxa till tillagningstiden. Genom att vrida kodaren stdller du in tillagningstiden mellan 1
och 88 minuter i steg om 1 minut. Tryck pa M-knappen igen for att aterga till tillagningstemperaturen.

NGNS

0 Om tillagningstiden har stdllts in pd 00" stdngs apparaten automatiskt av ndr den instdllda temperaturen har uppndtts.

7. Tryck pa OK-knappen for att starta uppvarmningsprocessen, indikatorn for tillagningsprocessen blinkar i PRE-HEATING
STEGET.

8. Nar den onskade temperaturen ar uppnadd piper apparaten 3 ganger; kokindikatorn tands kontinuerligt vid PRE-
HEATING STEGET och tands vaxelvis i de aterstaende stegen. En minut for minut nedrdkning av tillagningstiden borjar.
Placera produkterna pa apparatplattorna eller montera bakplaten med ingredienser pa grillens nedre platta (sank den
Gvre plattan, se till att den passar tatt mot bakplaten).

9. | detta lage finns en konstant uppvarmning av plattorna. Vid slutet av tillagningen avger apparaten 3 langa pip och
sténgs av automatiskt. Du kan sténga av apparaten manuellt genom att trycka pa knappen (). Lyft forsiktigt locket pa
apparaten och ta bort produkterna med hjalp av trd eller silikon koksredskap.

10. Koppla bort apparaten fran elndtet; Rengér apparaten enligt rekommendationerna i avsnittet "Skdtsel av apparaten”.



SteakMaster RGM-M816P-E

& Ta bort bakpannan med kdkshandskar for att undvika brdnnskador.

Fel under tillagningen och deras losning

Problem Orsaka Losning

Oppna inte locket pa apparaten innan den rekom-

Oppna apparaten under tilagningen menderade tiden under tillagningen

IV. EXTRATILLBEHOR
(sdljs separat)

For att kopa ytterligare tillbehdr till grillen ugn SteakMaster RGM-M816P-E och léra sig om nya produkter fran REDMOND
se hemsidan www.redmond.company eller i butikerna hos officiella aterforséljare.

V. INNAN DU KONTAKTAR SERVICECENTRET

Skalen var underkokt

Produkten placeras pa kallplattan Satt produkten pa den uppvarmda plattan

Otillracklig tillagningstid Oka tillagningstiden

Produkten ska beredas med olja Smdrj den uppvarmda plattan med olja

Skalen brinner

Problem Mojlig orsak Ldsning

Natsladden dr inte ansluten till elndtet | Anslut apparatens natsladd till elnatet

Apparaten slds inte pa

Det finns ingen spanning i eluttaget Anslut apparaten till ett fungerande eluttag

Skalen tar for lang tid att laga mat Minska tillagningstiden

Skalen torkar upp Skalen tar for lang tid att laga mat Minska tillagningstiden

Smorj plattan med olja eller forkorta tillagnings-

Skalen pinnar tiden

Lang matlagning utan olja

Automatiska matlagningspro-
gram startas inte, uppvarmning-
sprocessen pa plattorna startar
inte

Locket dr 6ppet Sténg locket till apparaten

Detta ar inte ett fel. Lukten kommer att
forsvinna efter nagra borjar

Under drift fanns en frammande | Apparaten ar ny, lukten kommer fran den
lukt skyddande belaggningen

For bésta resultat rekommenderar vi att du anvinder den medjfdljande receptboken.

1. SKOTSEL AV APPARATEN

Innan du rengdr apparaten se till att den &r frankopplad fran elnétet och helt nedkyld. Rengdr apparaten efter varje anvandning.

Placera inte apparaten, kontakten och ndtsladden under vatten eller doppa dem i vatten.

Anvind inte svampar med slipande hdrd beldggning och kemiskt aggressiva eller andra Gmnen som inte rekommenderas for
anvéndning med foremdl i kontakt med mat. Anvénd endast den mjuka sidan av svampen!

Se schema -, sida 6 for rengdring av flyttbara metallpaneler. Vid slutet av denna procedur torka plattorna med en torr
mjuk trasa eller pappershandduk.

& Denna metod dr mest effektiv inom en minut efter att du har kopplat bort apparaten frdn elndtet, s var forsiktig sd att du inte
rér apparaten for att undvika brénnskador.

| Avtagbara plattor kan ocksd rengdras i diskmaskinen.

For borttagning och installation av flyttbara metallpaneler, se schema - sida 7.

Under tillagningsprocessen strommar fettet och oljan genom speciella trag i plattorna i pannan. Rengor brickan, plattorna
och bakplaten pa bada sidor efter varje anvandning, skolj i varmt vatten med ett milt rengdringsmedel.

Hall vdrmeelementen rena. Frekomsten av smuts pa kontakterna kan orsaka att apparaten misslyckas. Lat plattorna torka
helt vid rt veratur innan de installeras i apparaten.

Lagring och transport

Rengor och torka alla delar av apparaten helt fore forvaring och ateranvindning. Forvara apparaten pa en torr, ventilerad plats
pa avstand fran varmeapparater och direkt solljus.

Under transport och lagring ar det forbjudet att utsétta enheten for mekaniska influenser som kan leda till skador pa enheten
och/eller krdnkning av forpackningens integritet.

Det r nddvéndigt att skydda enhetens forpackning fran vatten och andra vétskor.

Avtagbara plattor passar inte

titt mot kroppen eller faller ut Fasten for fastplattor har obent

Boj fastena for att sakra plattorna

o Kontakta ett auktoriserat servicecenter om problemet kvarstdr.

Miljévanlig atervinning (atervinning av elektrisk och digital anordning)

Kasseringen av forpackningen, bruksanvisningen och sjalva varan skall ske i enlighet med det lokala miljépro-
grammet for atervinnigen. Visa omtanke om naturen: kasta inte bort sadana varor i vanliga hushallssopor.

De begagnade (gamla) apparaterna ska inte kastas bort med 6vriga hushallssopor, endast separat. Agare av de
begagnade apparaterna maste ldmna dem i speciella mottagningspunkter eller i vissa organisationer. P detta
sdtt kan du bidra till programmet av bearbetning av vardefulla ravaror, och rengéring av fororenande dmnen.

Denna apparat ar markt i enlighet med EU-direktivet 2012/19/EU om avfall som utgors av eller innehaller elektriska eller
elektroniska produkter.

Foreskrifterna utgor ett ramverk for insamling och atervinning av anvanda apparater och de tillampas inom EU.

SWE




A Ennen kdyttyd tdtd tuotetta, lue kdyttdohjeetta huolellisesti ja sdilytd se mydhempdd tarvetta varten. Oikea kdytto laitteen

merkittdvasti pidentdd sen kiyttdikid. o Ala veda virtajohtoa oviaukkoihin tai [ammonlahteita lahelle. Varmista,

Tassd ohjeessa oleva tuvalisuustoimeniteet ja Kiyttahjet evit koske kaikda mahdollisia tlanteita jotiavaivat  ttd SakOKkaapeli el vdanna tai taivuta, eivat joudu kosketuksiin teravien
tapahtua laitteen kdyton aikana. Laitetta kdyttdessd kdyttajan on oltava jarkevénd, varovaisena ja huolellisena. . . .
esineiden ja reunat huonekaluja.

TURVATOIMET @ Muista, virtajohdon vahinko voi aiheuttaa ongelmia, jotka eivat
o Valmistaja ei vastu vahin(ﬂoista,jotkaaiheutuvatnoudattamattajéttémis- vastaa takuun sekd sinkGiskun. Vaurioitunut virtajohto edellyttid
estd turvallisuusvaatimukset ja kayttosaanndt. kilreellisid palvelukeskuksessa.

»  Tamé sahklaite on keittigkone, jota voi kiyttda asunnoissa, lomamkeis-  ® Al pane mitdn laitteen paalle sen kéyton aikana. Tama voi aiheuttaa
si ja vastaavissa iloisa. Laite e ole tarkoitettu kiytettavaksi suurkeit-  Laitteen ylikuumenemisen ja vaurioitumisen.
tidissa. Laitteen kyttoa suurkeittioss3 tai vastaavissa olosuhteissa pide- A3 kéyta Laitetta ulkona. Kosteus tai vieraat esineet sen rungossa voivat
tadn laitteen kiyttond vadrin. Tassd tapauksessa valmistaja i vastaa  alheuttaa laitteen vakavia vaurioita.
mahdollisista seuraamuksista. HUOMIO! Vidrdn kdyton estdmiseksi laitteen ja esiintyminen vi-
« Ennen kuin kytket laitteen verkkovirtaan tarkista, onko akku jannite nimel- eraita haj Aa kaytan aikana, dld anna nesteen ainesosat ja elintar-
linen sydttdjannite aitteen (katsotekn|sett|edotta|tuotteen tyyppikilvessa). ~ vikkeiden hiukkasia saada valilld levyt ja runkoosat.
o Kaytd jatkojohtoa, suunniteltu virrankulutus laitteen — Epdsuhta voi e Ennen laitteen puhdistamista varmista, etta se on kytketty irti pis-
aiheuttaa kaapelin oikosulun tai tulipalon. torasiasta ja jaahtynyt. Noudata tarkkaasti aitteen puhdistamisohjei-
* Laitteen saa kytked vain maadoitetuun pistorasiaan, - tama on pakol- _ ta.
linen vaatimus suojaamaan sahkoiskua. Kayttamalla jatkojohtoa, var- @ ALA upota laitetta veteen tai aseta sitdi juoksevan veden alla!

Mista, ettd s on myos maadoitus, o §-vuotiaat ja vanhemmat lapset seki fyysisesti, toiminnallisesti tai

o Al jitd laitetta toimintaan ilman valvontaa, Laitetta ei ole tarkoitettu psyykkisesti rajoittuneet inmiset tai henkilot, joilla ei ole rittavaa koke-
kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai kaukosagtojarjestelman kanssa. musta tai tietoa voivat kiyttad laitetta ainoastaan valvonnassa ja/tai

@ Kayton aikana laitteen metalliosia lammitetddn. Ald koske niihinsilloin, jos he ovat saanet ohjausta Laitteen turvallisesta kytst ja jos
kasilldsi, kun laite on kytketty verkkovirtaan. Ald koskaan koske  he tajuavat vaarat, jotka Littyvat laitteen kayttoon. Lapset eivat saa leik-

(dmmitetyn laitteen sisdpintoihin. ki3 laitteen kanssa. Sailytd laite ja virtajohto poissa alle 8-vuotiaiden
e Tuotteet voivat palaa, joten laitetta ei saa kayttda tulenarkojen materi- ~ laasten ulottuvilta. Lapset eivdt saa puhdistaa eikd kayttad laitetta ilman
aalien, kuten verhojen, lahelld tai alla. aikuisten valvontaa.

* Ennen laitteen puhdistusta tai siirtoa irrota Laitteen pistotulppa pistora-  © Pakkausmateriaalit (muovi, vaahtomuovi tms) voivat olla vaarallista lapsille.
siasta. Irrota virtajohto pistorasiasta kuivilla késilla pistotulpasta,aldvedd  Tukehtumisvaara! Sailyta pakkausmateriaalit pienilta lapsilta ulottumat-
johdosta. tomissa olevassa paikassa.



« Ald koskaan yrité korjata tai tehdd muutoksia sen rakenteeseen. Kaikki
huolto-ja korjaustyot saa suorittaa valtuutetussa palvelukeskuksessa.
Epdammattimaista tyotd voi johtaa laitevika, ja vaurioittaa omaisuutta.

@ HUOMIO! Aldi kiytd Laitetta, jos siindi on mikd tahansa vika.
& VAROITUS! Kuumaa pintaa!

Eritelma

Malli SteakMaster RGM-M816P-E
Teho 1800-2100 W
Jannite 220-240V,50/60 Hz
Sahkéturvallisuus luokka |
Ylikuumenemissuoj saatavilla
Kehon materiaali ruostumaton terds, muovi
Levyjen paallystaminen muu kuin keppi
Kypsentdmisajan automaattinen maarittaminen saatavilla
Tuotteen paksuuden automaattinen madrittdminen saatavilla

Automaattinen sammutu

kokkauksen lopussa

Naytt.

LCD, taustavaloineen

Pasutusasteen ilmoittaminen. saatavilla
Automaattiset ohjelmat 7
Manuaalitila. saatavilla
Lampétilasdanto 70-230°C, 10°C: n valein
K jan Mukauttaminen 1-88 minuuttia yhden minuutin valein
Mitat 377 x 327 x 161 mm
TyGpinnan koko. 244 x 313 mm
Nettopaino. 49 kg
Nap 1 pituu 0,8m
Toimituspaketti

Grilliuuni 1 kpl
Leivontapankki RAM-BP1 1 kpl
Oljyn/rasvan siirtamiseen tarkoitettu levytila 1 kpl
Irrotettavat paneelit, joissa on integroitu ldmmitysel tti 2 kpl
Reseptikirja 1 kpl
Kayttoohje, 1 kpl
Palvelukirja 1 kpl

Valmistajalla on oikeus tehdd muutoksia suunnittelu, kokoonpano, sekd tuotteen tekniset ominaisuudet aikana jatkuvasti
parantamaan tuotteitaan ilman erillistd ilmoitusta ndistd muutoksista. Eritelmdssd sallitaan £10 prosentin virhe.

Osaluettelo (scheme /AT, sivu 3)
. Kahva
. Paneelin irrotuspainike

. Juoksuhautaviemdri 6ljylld/rasvalla

. Rajoitin

. Tukikohta, jossa on virtajohtosailytysosasto
Ohjauspaneeli

. Kumitulpat

. Virtajohto

10. Oljyn/rasvan siirtamiseen tarkoitettu levytila
11. Leivontapannu

R NV I VRN RN

Ohjauspaneeli (scheme A2, sivu 4)

1. Painike (l) kytkedksesi Laitteen pdalle / pois paaltd
2. M-painike-siirrytddn manuaalitilaan

3. Automaattiset keitto-ohjelman ilmaisimet:

. Irrotettavat levyt, joissa on integroidut ldmmityselementit edes ldmménjakelua varten



N oo

8.
9.

W~ huurteen -/ limmitys

s — paistettu pekoni

“® — kypsentav siipikarja

&2 — makkarat

© — kypsentava liha

X — kypsentavi kala

g — kokkauskyLtit ja hampurilaiset
Késivalintatilan osoitin

Kypsytysajan indikaattori
Keittolampdtilan indikaattori
Keittoprosessin vaiheet:
PRE-HEATING — esilammitys

START TO COOK — valmis toihin
RARE — heikko paahto

MEDIUM — medium harvinainen
WELL DONE — vahva paahto
Ruoanlaitto prosessi-indikaattori
OK-painike — lammitysprosessin kaynnistamiseksi

10. Pakkaaja — pydriva ohjaussauva automaattisen keitto-ohjelman valitsemiseksi, ldmpdtilan ja ajan muuttamiseksi

. ENNEN ENSIMMAISTA KAYNNISTYSTA

Ota laite ja sen osat laatikosta varovasti. Poista kaikki pakkausmateriaalit ja mainos-tarrat.

& Jitd

kaikki

Kuljetuksen jdlkeen tai jos olet sdilyttdnyt laitetta matalalla G
2 tunniksi ennen kun kdynnistdt sen.

varoitus- ja rat, sekd laitteen rungossa oleva sarjanumerotarra!

jtd laite dtilalla vihintddn

Suorista virtajohto. Puhdista tuotteen runko kostealla liinalla. Vieras haju laitteen en-simmdisen kdyton yhteydessd ei ole
vian merkki.

Laita laite kovalle vaakapinnalle silld tavalla, ettd kannen alta tuleva kuuma hdyry ei padsisi tapetteihin, koristepaalys-
teisiin, elektronisiin laitteisiin ja muihin esineihin ja materiaaleihin, jotka voivat vaurioitua kosteuden ja [dmpdtilan noust-
essa.

Varmista ennen kayttod, ettd laitteen ulko- ja ndkyvissa olevissa sisdosissa ei ole vau-rioita, reunavikoja ja muita
vikoja.

LAITTEEN TOIMINTA

Alykis keittotila

Ruoanlaitto on sallittua vain kannen ollessa kiinni. Tatd moodia kdytettdessa laite mddrittad keittoajan automaattisesti
valitun tuotetyypin ja sen paksuuden perusteella. Voit hallita paahtamisen astetta mausi mukaan ja poistaa valmiin tuotteen
missd tahansa vaiheessa.

1
2
3.
4.
5
6.

. Valmistusaineet valmistetaan valitun reseptin mukaisesti.

Kytke laite pistorasiaan, laite tuottaa d@nimerkin, koko paneeli merkintd tulee muutaman sekunnin ja sammu.
Kytke laite paalle painamalla painiketta o, naytto syttyy.

Varmista, etta laitteen kansi on kiinni.

Kierra pak halutun keitto-of ksi. Valitun ohjelman osoitin vilkkuu.

Paina OK varmistaaksesi. Laite tuottaa danimerkin, lammitys prosessi alkaa, ja ruoanlaitto-merkkivalo vilkkuu PRE-
HEATING etappi vaiheessa.

valit:

p i
o hakea pieni mddrd kasvi-tai voita tydtasoissa levyt.

Kun haluttu ldmpotila on saavutettu, laite tuottaa 3 lyhyttd piippausta; ruoanlaitto merkkivalo on paalld jatkuv-
asti, PRE-HEATING -vaiheessa ja START TO COOK vaiheessa. Nosta laitteen kantta kahvasta ja laita tuotteet ala-
levylle.

imit levyt 1 ilman 6ljyn kdyttod. Kuitenkin, jos tarpeen, voit

Paina yldlevylld varustettuja tuotteita, ld kaytd liiallista voimaa. Muutaman sekunnin kuluessa, laite madrittaa
paksuus tuotteita ja ruoanlaitto aikaa, ldhtdlaskenta paistoaika alkaa. Voit hallita valmiusaste tuotteen, keskittyen
ruoanlaitto prosessi indikaattori, esimerkiksi, saada liha on heikko paahtamalla, poista se, kun ilmaisin RARE
vaiheessa lakkaa vilkkumasta ja palaa jatkuvasti. Vastaavasti jatkuva keskikokoinen indikaattori tarkoittaa kes-
kimdardistd paahtamista ja WELL DONE — voimakasta paahtamista. Joka kerta, kun vaihdat laitteen paahtoastetta,
se antaa viisi pitkaa piippausta.

Sulatus -/ ldmmitystilassa keittomittari osoittaa ohjelman vaiheet. Ohjelman lopussa laite sammuu automaattisesti.

Optimaalisten tulosten si on laitteen mukana

Lopussa ruoanlaitto (kun ruoanlaitto merkkivalo lakkaa vilkkumasta WELL DONE vaihe), laite tuottaa 3 pitkaa piip-
pausta ja sammuu automaattisesti. Voit sammuttaa laitteen manuaalisesti missa tahansa vaiheessa painamalla
painiketta (). Nostetaan varovasti laitteen kantta ja poistetaan tuotteet puisilla tai silikonikeittovalineilla.

reseptikirjan ohjeita.

10. Irrota laite verkkovirrasta; puhdista laite suositusten mukaisesti "Laitteen Hoito” osiossa.

M

1= NS, VYR RN

Ali kiytd metallikeittiélaitteita — ne voivat vaurioittaa levyjen pinnoittamattomuutta.

On suositeltavaa puhdistaa laite jokaisen tuote-erdn 1 minuutin kdytdn jdlkeen, jotta voit vélttdd kuivaus ruoka jadmid, mikd
vaikeuttaa entisestddn puhdistus.

anuaalinen ruoanlaitto tilassa

Se saa keittdd kansi suljettuna ja auki. Voit myds kdyttdd laitetta grilli tilassa painamalla rajoittimen ja avaa laitteen kansi 180°
kaaviossa |A3| (sivu 5).

. Valmistusaineet valmistetaan valitun reseptin mukaisesti.

Kytke laite pistorasiaan, laite tuottaa d@nimerkin, koko paneeli merkintd tulee muutaman sekunnin ja sammu.

Kytke laite padlle painamalla painiketta o, naytto syttyy.

Paina M-painiketta vaihtaaksesi laitteen manuaalitilaan. Kasikdyttdinen tila ja keittolampdtilan ilmaisimet vilkkuvat.
Pakkaajaa kiertdmalld keittoldmpotila asetetaan 70-230°C: n valille 10°C: n lisdyksin.

Paina M-nappia vaihtaaksesi ruoka-ajan asetuksiin. Kiertamalld pakkaajaa asetetaan keitysaika 1-88 minuutiksi yhden
minuutin valein. Paina M-nappia uudelleen, jotta lampd palautuu.

Jos kypsennysaika on asetettu "00’ laite kytkeytyy automaattisesti pois pddltd, kun asetettu ldmpdtila on saavutettu.

Paina OK-painiketta lammityksen kdynnistdmiseksi, kypsytysprosessin osoitin vilkkuu PRE-HEATING vaiheessa.

Kun vaadittu lampdtila on saavutettu, laite piippaa 3 kertaa, ruoanlaitto-merkkivalo on p jatkuvasti, PRE-HEATING-
vaiheessa ja mennaan vuorotellen jljelld olevat vaiheet. Ruoka-aika alkaa minuutti minuutilta. Laita tuotteita lait-
teeseen levyt tai asentaa paistaminen pannulla ainekset alempi levy grilli (ala-yla-levy, varmista, ettd se sopii tiiviisti
vasten paistaminen pannulla).

. Tassd tilassa levyja kuumennetaan jatkuvasti. Lopussa ruoanlaitto, laite tuottaa 3 pitkad piippausta ja sammuu automaat-

tisesti. Voit sammuttaa laitteen manuaalisesti painamalla painiketta (). Nostetaan varovasti laitteen kantta ja poistetaan
tuotteet puisilla tai silikonikeittovalineilld.

10. Irrota laite verkkovirrasta; puhdista laite suositusten mukaisesti "Laitteen Hoito” osiossa.

A Leivinkaukalo poistetaan keittiorintamalla palovammojen vilttdmiseksi.



SteakMaster RGM-M816P-E

Virheet ruoanvalmistuksessa ja niiden liuos

Ongelma Syy Liuos

Ald avaa laitteen kantta ennen suositeltua keit-
toaikaa.

Laitteen avaaminen kypsentdmisen
aikana

Ruokalaji oli liian kypsa.

Tuote asetetaan kylmalevylle Laita tuote kuumennetulle levylle.

Riittdmdton kypsytysaika Lisad keittoaikaa

Tuote tulee valmistaa oljylld. Rasvata lammitetty levy 6ljylld

Astia palaa

Ruoka kypsyy lilan kauan. Ruoanlaittoajan lyhentdminen

Astia kuivuu. Ruoka kypsyy liian kauan. Ruoanlaittoajan lyhentdminen

Pitkdaikainen keittdminen ilman

Oljylevyn rasvaaminen 6ljyllé tai keittoajan ly-
oljya

Lautasantenni tarttuu. hentaminen

Optimaalisiksi tuloksiksi suosit imitetun reseptikirj

[1I. LAITTEEN HOITO

Ennen kuin puhdistat laitetta, varmista ettd se on irrotettu sahkdverkosta ja taysin jddhtynyt. Puhdista aite jokaisen kayton
jalkeen.

Kiyttd.

Ald aseta laitteen runkoa, tulppaa ja virtajohtoa veden alle tai upota niiti veteen.

Ald kiytdi pesusienid, joissa on hankaava kova pinnoite, tai kemiallisesti aggressiivisia tai muita aineita, joita ei suositella
kdytettdviksi ruoan kanssa k iin joutuvien esineiden kanssa. Kdytd vain sienen pehmedd puolta!

Ks. kaavio - (sivu 6), irrotettavien metallilevyjen puhdistuksessa. Taman toimenpiteen jilkeen levyt pyyhitdan kuivalla,
pehmealld kankaalla tai paperipyyhkeelld.

Tdmd menetelmd on tehokkain minuutissa sen jdlkeen, kun laite on irrotettu verkosta, joten varo koskettamasta laitetta palo-
vammojen vélttdmiseksi.

[V. VAPAAEHTOINEN ASUSTE

(myydaan erikseen)
Ostaa lisdvarusteita grilli uuni SteakMaster RGM-M816P-E ja oppia uusia tuotteita REDMOND katso verkkosivuilta www.
redmond.company tai virallisten jalleenmyyjien myymaldt.

V. ENNEN KUIN OTAT YHTEYTTA PALVELUKESKUKSEEN

Ongelma

Mahdollinen syy Liuos

Virtajohto ei ole kytketty verkkovirtaan | Kytke laitteen virtajohto verkkovirtaan

Laite ei kaynnisty

Ei ole jannitteen pistorasiaan Kytke laite sahkdvirtaan

Automaattisia keitto-ohjelmia
ei kaynnistetd, levyjen ldmmitys
ei kdynnisty

Laitteen kansi on auki Sulje laitteen kansi

Tama ei ole toimintahdirid. Haju katoaa

Operaatiossa oli vierasta hajua. muutaman alun jalkeen.

Laite on uusi, haju tulee suojaava pinnoite

Irrotettavat levyt eivat sovi
tiukasti kehoon eivétkd putoa
ulos

Eli(iennityslevyjen Kiinnityskorvakkeet eivat Taivuta sulkuja levyn kiinnittamiseksi

o Jos ongelma jatkuu, ota yhteyttd valtuutettuun palvelukeskukseen.

Sahkdlaitteiston ymparistoystavallinen kierratys

Pakkausmateriaalin, kdyttdohjekirjan ja laitteen hyddyksikdyton tulee suorittaa jatteiden jalostuksen paikallisen

ohjelman mukaisest Pidd huolta ymparistdstd: dld heita sellaiset tuotteet tavanomaisten kotitalousroskien

kanssa.

Kéytettyjd (vanhoja) laitteita ei saa havittad muun kotitalousjdtteen mukana, vaan ne tulee kierrdttdd erikseen.
Vanhan laitteiston omistaja on velvollinen tuomaan laitteet erikoistuneeseen kierrétyspisteeseen ja luovuttamaan ne vastaaville
jarjestdille. Nain edistdt ja autat arvokkaiden raaka-aineiden kdsittelyd, sekd epapuhtaiden aineiden puhdistusta.
Tama laite tayttad sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan EU-direktiivin 2012/19/EU vaatimukset ja omaa vastaavan
merkin.

Irrotettavat levyt voidaan myds puhdistaa astianpesukoneessa.

Irrotettavien 1 poistaminen ja inen: ks. kuvio - sivu 7.

Ruoanvalmistusprosessin aikana rasva ja 6ljy valuvat erityisten kaukalojen ldpi levyissd astiaan. Puhdista tarjotin,
levyt ja leivontalevy molemmilta puolilta kunkin kdyton jdlkeen ja huuhtele se lampimdssd vedessa lievalld pesuai-
neella.

Pidd [dmmityselementit puhtaina. Kosketuksissa oleva lika voi aiheuttaa laitteen kaatumisen. Annetaan levyjen kuivua
huoneenldmmdssd ennen laitteeseen asentamista.

Varastointi ja kuljetus

Puhdista ja kuivaa kaikki laitteen osat kokonaan ennen sdilytystd ja uudelleenkayttod. Sdilytd laite kuivassa, tuuletetussa
paikassa kaukana [ammityslaitteista ja suorasta auringonvalosta.

Kuljetuksen ja varastoinnin aikana on kiellettya paljastaa laitteen mekaanisia vaikutteita, jotka voivat aiheuttaa vaurioita
laitteeseen ja/tai rikkoo eheyden pakkaus.

Laitteen pakkaus on tarpeen suojata vedeltd ja muilta nesteilta.

Y jeet madrittdvat kdytettyjen laitteiden rakenteet palautusta ja kierratystd varten koko EU-alueella.

FIN




N i ing savdom it o lstanon okt s o e P aneunie o Netieskite elektros laido tarp dury arba arti Silumos Saltiniy. Saugokite,
Siame vadove pateikiamos saugos priemonés i instrukcijos neapima visy situacijy, kurios gali susidaryt eksploatuojant kad elektros la|das neperS|Suktq Ir neperSIlenktU, n€SIlleStq Su astrials
prietaisa. D su jreng jas turi sveiku protu, biiti atsargus ir atidus. . . . e . .

daiktais, kampais ir baldy briaunomis.

SA U,G 0 S PRI EM ON ES - ATSIMINKITE: atsitiktinis elektros srovés kabelio paZeidimas gali
*Gamintojas neatsako uz pazeidimus, padarytus nesilaikant saugos tech- 5 piti garantijos sqlygas neatitinkanciy ged/mz ir elektros smigio

nikos ir gaminio eksploatavimo taisykliy. prieZastimi. PaZeistq elektros kabelj biitina skubiai pakeisti tech-ni-
* Sis elektros prietaisas yra daugiafunkcis jrenginys maistui qaminti buiti- ~ nés prieZidiros centre.

némis salygomis, s gali biiti naudojamas butuose, uzmiestio namuose

24, 2 : . HATIRSE e Neuzdenkite prietaiso jam veikiant. Prietaisas gali perkaisti ir sugesti.
arba kitomis panasiomis nepramoninio eksploatavimo salygomis. Jei prie-

- ! " RSO i e Draudziama naudoti prietaisg atvirame ore. Jei | prietaiso korpuso vidy
%g;s%ﬁasug?lfgr%gri;ng rg)llr}:/agspaar?ealé(tl(t)aslsptr:léstga};soktlfrrh?ésn?gue(ljgglj(;sapaevsllﬁlro paFeks drégme arba pasaliniai daiktai, prietaisas gali buti rimtai pazeistas.
salygos. Tuo atveju gamintojas neatsako uz galimas pasekmes. DEMESIO! Siekiant uzkirsti keliq netinkamam prietaiso veikimui ir

o Prie§ jungdami prietaisa j elektros tinkla patikrinkite, ar jo jtampa sutam- ~ pasaliniy kvapy atsiradimui eksploatacijos metu, neleiskite skysty
pa su nominalia prietaiso maitinimo jtampa (zr. gaminio techninius duo- ~ ingredienty ir maisto daleliy patekti tarp ploksteliy ir prietaiso

menis arba gamyklos lentele) _ _ korpuso.
» Naudokite ilginimo Laida, apskaitiuota gaminio vartojimo galiai — jeiqu neati- e PrieS valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo
tinka parametrai, gli jvykti trumpasis Jungimas arba gal uzsiliepsnotrkabelis. i yra visiSkai atvéses. GrieZtai laikykités prietaiso valymo instrukijy.

o Prietaisq junkite tik | elektros lizda, kuriame yra jzeminimas — tai priva- 5 ot ; ; :
lomlas_ éeilga‘la'\lzjmkqs, aEsgugant_is nuo elekvtros_smjﬂgio. Naudodami ﬁgini- @ eg‘dg%/émﬁgw erkti prietaiso korpusq ] vanden; arba statyti po

MO (ai0g, jsitikinkite, kad Jis taip pat yra jzemintas. . , C . o ST

+ el el peosalepein s LI M P e
O SU 0L falKMACI ar atiira nuorotinio va ym?.5|s . prietaisu tik tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmok{ti saugiai
Srop) EkSPIOGTGCZOS metu metalinés prietaiso dalys yra Sildomos. Nelies- naydotis prietaisu ir supranta galimus Eavojus. Vaikams negalima Zaisti

Kite Ju ran lge%ekcsz;j[5%%tg/rsl'/g%%swpggv%%tinimo tinklo. - prietaisu. Pritaisa ir tinklo kabel] Lakykite vaikams, jaunesniems kaip 8

JIEHTRORILE SIEUUIIE prited P L mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiujy neprizidrimi vaikai negali valy-
o Produktai gali sudegmy_, todel prietaisas neturety bati naudojamas Salia ti prietaiso ar juo naudotis.
arba po degiomis medziagomis,tokiomis kaip uzvolaidos. e Pakavimo medziagos (plévelé, puty polistirolas ir kt) gali it pavojingos
*Po panaudojimo, taip pat valydami arba perkeldami prietaisg | kitq vieta,  vaikams.Pavojus uzdustil Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vietoje.
atjunkite jj nuo kiStukinio Lizdo. Atjunkite elektros aida sausomis ranko- e Draudziama savarankiskai taisyti prietaisa arba keisti jo konstrukcija. Visus
mis, laikydami ne uz laido, 0 uz kistuko. technings priezidros ir taisymo darbus turi atlikti autorizuotas techninés



priezidros centras. Neprofesionaliai atliktas darbas gali biti prietaiso
gedimo, traumy ir turto sugadinimo priezastimi.

@ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq naudoti draudziama.
L\ ATSARGIAI! Karstas pavirsius!

Specifikacija

Modelis SteakM. RGM-M816P-E
Galia 1800-2100 W
|tampa 220-240V,50/60 Hz
Elektros sauga. klasé |
Apsauga nuo perkaitimo prieinamas
Kano medziaga nerddijantis plienas, plastikas
Ploks¢iy danga nelipnius
Automatinis virimo laiko nustatyma: prieinamas

Automatinis produkto storio nustatymas

prieinamas

tuo virimo pabaigos

Automatinis i$jungimas
Ekranas.

LCD, su apsvietimu

Skrudinimo laipsnio nurodyma prieinamas
Automatinés programos 7
Rankinis rezima prieinamas

Temperatdros reguliavi

70-230°C, 10°C Zingsniais

Virimo laiko reguliavi

1-88 minutés, 1 minutés Zingsniais

377 %327 x 161 mm

Darbinio pavirsiaus dydis 244 x 313 mm
Grynasis svoris 4.9 kg
Maitinimo laido ilgis 0,8m
Tiekimo paketas

Grilio orkaité 1vnt.
Kepimo skarda RAM-BP1 1vnt.
Nuimamas ladinamas déklas rinkti aliejus / tepalas 1vnt.
Nuimamos plokstés su integruotu kaitinimo elementu 2vnt.
Recepty knyga. 1vnt.
Instrukcija. 1vnt.
Paslaugy knyga 1vnt.

Gamintojas turi teise keisti dizaing, konfigdracijg, taip pat gaminio technines charakteristikas, nuolat tobulindamas savo
produktus, be tolesnio jspéjimo apie Siuos pakeitimus. Specifikacijos leidZia paklaida 10%.

Daliy sarasas (schema A1, puslapis 3)

. Tvarkyti
. Skydelio atjungimo mygtukas

. Ribotuvas
Pultas

. Guminiai laikikliai
Laida

O 0NN A NN

. Pagrindas su maitinimo laido saugojimo skyriumi

. 15imamos plokstés su integruotais Sildymo elementais, skirti net $ilumos paskirstymui
. Tran3éjos nutekéjimas su aliejumi / riebalais

10. Nuimamas ladinamas déklas rinkti aliejus / tepalas
11. Kepimo skarda

Valdymo skydas (schema |A2, puslapis 4)
1. Mygtukas () — Norédami jjungti / i&jungti prietaisa
2. M mygtukas - perjungti j rankinj rezima
3. Automatinés virimo programos indikatoriai:
R - atsildymas / ildymas



9" - kepimo bekonas
‘&) - naminiy paukitiy gaminimas
&3 - virimo desros
©® - mésos gaminimas
T - virimo 2uvis
— kepimo kotletai ir mésainiai
. Rankinis virimo rezimo indikatorius
. Virimo laiko indikatorius
. Virimo temperatdros indikatorius
Virimo proceso etapai:
PRE-HEATING — preliminarus Sildymas
START TO COOK - pasiruose dirbti
RARE - silpnas skrudinimas
MEDIUM — vidutinis retas
WELL DONE - stiprus skrudinimas
8. Virimo proceso indikatorius
9. OK mygtukas — pradéti Sildymo procesg
10. Kodavimo jrenginys — rotacinis kreiptukas, skirtas pasirinkti automatine virimo programa, pakeisti temperatirg ir laika

|. PRIES JUNGDAMI PIRMA KARTA

Atsargiai istraukite gaminj ir jo komplektuojamasias detales i$ dézés. Nuimkite visas pakavimo medziagas ir reklaminius
lipdukus.

AN\

~ o v

Batinai palikite jspéjamuosius lipdukus, priklijuotas rodykles (jei tokiy yra) ir ant korpuso esanciq lentele su gaminio serijiniu
numeriu!

Jei prietaisas buvo gabentas arba laikytas Zemoje temperatdroje, pries jjungiant prietaisq jj reikia ne maZiau kaip 2 valandas
laikyti kambario temperatdroje.
Visiskai iSvyniokite elektros laida. Pavalykite prietaiso korpusg drégnu audiniu.Jei pirmo naudojimo metu atsiranda pasalinis
kvapas, tai néra prietaiso gedimo pozymis.
Pastatykite prietaisg ant tvirto, lygaus ir horizontalaus pavirsiaus, kad i$ po dangcio ieinantys karsti garai nepatekty ant
tapety, dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmé ir
temperatara.
Pries naudojima jsitikinkite, kad nebiity pazeistos iSorinés ir matomos vidinés prietaiso dalys.

[I. PRIETAISO VEIKIMAS

Protingas virimo reZimas

Virimas leidziamas tik uzdarytu dangteliu. Naudojant $j rezima, prietaiso virimo laikas nustatomas automatiskai, atsizvelgiant
i pasirinkta produkto tipa ir jo storj. Galite kontroliuoti skrudinimo laipsnj pagal savo skonj ir pasalinti paruostg produkta bet
kuriame etape.

1. Paruoskite ingredientus pagal pasirinktg recepta.
2. Prijunkite prietaisg prie maitinimo tinklo, prietaisas gamins pypteléjima, visa skydelio indikacija bus jjungta kelias se-
kundes ir ieis.

3. |junkite prietaisg paspausdami mygtuka (D ekranas bus jjungtas.
4. |sitikinkite, kad prietaiso dangtis uzdarytas.

5. Pasukite kodavimo jrenginj, kad pasirinktuméte pageidaujama virimo programa. Pasirinktos programos indikatorius
mirksi.

6. Paspauskite OK, kad patvirtintuméte. Prietaisas gamins pypteléjima, prasidés Sildymo procesas, o virimo indikatorius
mirksi iSankstinio Sildymo etape.

7. Kai pasiekiama pageidaujama temperatira, prietaisas pagamins 3 trumpus pypteléjimus; virimo indikatorius bus nuolat
jjungtas isankstinio PRE-HEATING etape ir mirksés pradzioje, kad START TO COOK etapa. Pakelkite prietaiso dangtj su
rankena ir padékite gaminius ant apatinés plokstés.

Nelipnios dengtos plokstés daugeliu atvejy leidZia virti be aliejaus naudojimo. Taciau, jei reikia,  ploksciy darbinj pavirsiy
qalite jdéti nedidelj kiekj darZoviy ar sviesto.

8. Paspauskite produktus su virSutine plokste, nenaudokite pernelyg didelés jégos. Per kelias sekundes prietaisas nustatys
produkty storj ir virimo laika, prasidés virimo laiko skaiciavimas.Jus galite kontroliuoti laipsnj pasirengima produktas, su-
telkiant démesj j kepimo procesa simbolis, pvz., norédami gauti mésa yra silpnas kepti, nuimkite jj, kai rodiklis ne RARE
scenoje bus nustoja mirkséti ir bus nuolat. Panasiai, nuolat ant MEDIUM rodiklio reiskia vidutinj skrudinimo laipsnj ir WELL
DONE — stipry skrudinimo laipsnj. Kiekvieng karta, kai pakeisite prietaiso kepimo laipsnj, bus pagaminti 5 ilgi pyptel&jimai.
Atitirpinimo / Sildymo rezimu virimo indikatorius nurodo programos Zingsnius. Programos pabaigoje prietaisas automatiskai
iSsijungia.

Norédami gauti optimaliy rezultaty, vadovaukités su prietaisu pateikiamoje recepty knygoje pateiktomis instrukcijomis.

9. Virimo pabalgme (kal virimo indikatorius nustoja mirkséti gerai atliktame etape), prietaisas gamins 3 ilgus pypteleumus

ir automatiskai i$jungs. Prietaisa galite |SJungt| rankiniu badu bet kuriame etape paspausdami mygtuka (). Svelniai
pakelkite prietaiso dangtj ir iimkite gaminius naudodami medinius arba silikoninius virtuvés reikmenis.

10. Atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo; iSvalykite prietais3 pagal Prietaiso prieZidiros” skyriuje pateiktas rekomendacijas.
Nenaudokite metaliniy virtuvés reikmeny - jie gali sugadinti nelipnius ploksteliy dangq.

Rekomenduojama valyti prietaisq po kiekvienos produkto dalies per 1 minute po naudojimo, kad bty isvengta maisto likuciy
dZiovinimo, o tai apsunkins tolesnj valymg.

Rankinis virimo rezimas

Leidziama virti su dangteliu uZdarytas ir atidarytas. Prietaisq taip pat galite naudoti barbekiu rezimu paspausdami ribotuvq ir
atidarius prietaiso dangtj 180° kaip parodyta schemoje [A3 (puslapis 5).

1. Paruoskite ingredientus pagal pasirinkta recepta.

2. Prijunkite prietaisg prie maitinimo tinklo, prietaisas gamins pypteléjima, visa skydelio indikacija bus jjungta kelias se-
kundes ir iseis.

3. Jjunkite prietaisg paspausdami mygtuka (1), ekranas bus jjungtas.

4. Paspauskite M mygtuka, kad jjungtumeéte prietais3 j rankinj rezima. Rankinis rezimas ir virimo temperatros indikatoriai
mirksi.

5. Sukdami kodavimo jrenginj, nustatykite virimo temperatairg nuo 70 iki 230°C 10°C Zingsniais.

6. Paspauskite M mygtuka, kad pereituméte prie virimo laiko nustatymo. Sukdami kodavimo jrenginj, nustatykite virimo
temperatira nuo 70 iki 230°C 10°C Zingsniais. Dar karta paspauskite M mygtuka, kad grjZztuméte j virimo temperatros
nustatyma.

Jei virimo laikas nustatytas j 00’ prietaisas automatiskai issijungia, kai pasiekiama nustatyta temperatira.

Paspauskite mygtuka OK, kad pradétuméte Sildymo procesa, virimo proceso indikatorius mirksi iSankstinio Sildymo

etape.

8. Kai pasiekiama reikiama temperatra, prietaisas pypteli 3 kartus; virimo indikatorius nuolat veiks iSankstinio Sildymo
etape ir pakaitomis atsiras likusiuose etapuose. Bus pradétas minutés po minutés kepimo laiko skaiciavimas. |dékite
gaminius j prietaiso plokstes arba jdékite kepimo skarda su ingredientais ant apatinés groteliy plokstés (nuleiskite
virsutine plokste, jsitikinkite, kad ji tvirtai priglunda prie kepimo skardos).

9. Siame rezime yra nuolatinis ploks¢iy $ildymas. Virimo pabaigoje prietaisas pagamms 3 ilgus pypteléjimus ir automatis-

kai i mungs Prietaisa galite i&jungti rankiniu biidu paspausdami mygtuka (). Svelniai pakelkite prietaiso dangtj ir iim-

kite gaminius naudodami medinius arba silikoninius virtuvés reikmenis.
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10. Atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo; i$valykite prietaisa pagal ,Prietaiso priezidros” skyriuje pateiktas rekomenda-

cijas.

& Nuimkite kepimo skardq naudodami virtuvés kumstines pirstines, kad isvengtuméte nudegimy.

Klaidos virimo metu ir jy sprendimas

Problema

Sukelti

Sprendimas

Patiekalas buvo i3virtas

Prietaiso atidarymas virimo proceso
metu

Negalima atidaryti prietaiso dangtelio pries reko-

menduojama laikg virimo metu

Produktas dedamas ant $alto plokste-
lés

|dékite gaminj j Sildoma plokstele

Nepakankamas kepimo laikas

Virimo laiko reguliavimas

Indelis degina

Produktas turi bati paruostas naudo-
jant aliejy

Sutepkite Sildoma plokstele aliejumi

Laikymas ir transportavimas

Svarus ir sausas, visos sudedamosios dalys prietaiso visiskai prie$ saugojimo i pakartotinio naudojimo. Laikykite prietaisa sau-
soje, vedinamoje vietoje, atokiai nuo Sildymo prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.

Transportuojant ir sandéliuojant ji negali atskleisti prietaisy, mechaniniy poveikiy, kurie gali sukelti Zala, prietaisas ir (arba)
pazeidziant saziningumo, pakavimo.

Tai bitina, kad buty apsaugoti pakavimo jrenginj nuo vandens ir kity skysciy.

[V. PAPILDOMI PRIEDAI

(parduodamas atskirai)

Norédami jsigyti papildomy priedy prie groteliy krosnies SteakMaster RGM-M816P-E ir suzinoti apie naujus produktus i$
REDMOND, zr.svetaing www.redmond.company arba oficialiy prekiautojy parduotuvése.

V. PRIES KREIPDAMIESI | APTARNAVIMO CENTRA

Problema

Galima priezastis Sprendimas

Indelis trunka per ilgai virti

Virimo laiko reguliavimas

Indelis iSdzitsta

Indelis trunka per ilgai virti

Virimo laiko reguliavimas

Indelis degina

Ilgas kepimas be aliejaus

Sutepkite plokstele aliejumi arba sutrumpinkite

virimo laika

1. PRIETAISO PRIEZIUROS

Prie$ valydami prietaisg jsitikinkite, kad jis yra atjungtas nuo maitinimo tinklo ir visiskai atSaldomas. I3valykite prietaisa po

kiekvieno naudojimo.

Siekiant optimaliy rezultaty, rekomenduojame naudoti pateiktq recepty knygq.

| Nedekite prietaiso korpuso, kistuko ir maitinimo laido po vandeniu arba panardinkite juos j vandenj.

Nenaudokite kempiniy su abrazyvine kieta danga ir bet kokiomis chemiskai agresyviomis ar kitomis medziagomis, kurios
nerekomenduojamos naudoti su maistu besiliecianciais objektais. Naudokite tik minkstg kempinés puse!

Ziarékite schema JA, puslapis 6 nuimamy metaliniy plokitiy valymui. Sios procediiros pabaigoje nuvalykite plokites
sausu minkstu skuduréliu arba popieriniu ranksluosciu.

& Sis metodas yra efektyviausias per minute po prietaiso atjungimo nuo maitinimo tinklo, todél bakite atsargds, kad neliestu-
meéte prietaiso, kad iSvengtumete nudegimy.

ISimamas plokstes taip pat galima valyti indaplovéje.

Nuimamy metaliniy plokstiy pasalinimui ir montavimui zr.schema [AB), puslapis 7.

DVirimo proceso metu riebalai ir aliejus patenka per specialias loveles plokstelése j keptuve. Po kiekvieno naudojimo isva-
lykite dékla, plokstes ir kepimo skarda i$ abiejy pusiu, nuplaukite $iltu vandeniu $velniu plovikliu.

Laikykite Sildymo elementus Svarius. NeSvarumy buvimas ant kontakty gali sukelti prietaiso gedima. Prie$ montuodami |

prietaisa, leiskite plokstéms visiskai idzitti kambario temperatroje.

Maitinimo laidas néra prijungtas prie | Prijunkite prietaiso maitinimo laida prie
maitinimo tinklo maitinimo tinklo LTU

Prietaisas nejsijungia

Elektros lizdo jtampa néra Prijunkite prietaisg prie darbo elektros lizdo

Automatinés virimo programos
néra pradétos, ploksciy Sildymo | Prietaiso dangtis yra atidarytas

Uzdarykite prietaiso dangtj
procesas neprasideda

Operacijos metu buvo uzsienio | Prietaisas yra naujas, kvapas gaunamas i | Tai néra gedimas. Kvapas iSnyks po keliy
kvapas apsauginés dangos pradzios

1$imamos plokstés néra tvirtai
prigludusios prie kino arba i3- | Kronsteinai tvirtinimo plokstés turi unbent
krenta

Sulenkite laikiklius, kad apsaugotuméte
plokstes

0 Jei problema islieka, kreipkités j jgaliotgjj aptarnavimo centrg.

Ekologiskai utilizacija (el és ir elektros jrangos utilizacija)

Pakuoté, naudojimosi instrukcija i pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy perdir-

bimo programy. Pasirtpinkite aplinkosauga: neiSmeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atlieko-

mis.

Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis.Juos reikia iSmesti atskirai. Senos
jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus  specialius surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms
organizacijoms. Tokiu bdu js prisidésite prie vertingos zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medziagy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, requliuojancios elektros ir elektronikos jrangos utilizavima,
reikalavimus.

Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir perdirbimo reikalavimus, galiojantius
visoje Europos Sajungos teritorijoje.
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' ’ ' turot to aiz kon-taktdaksinas, nevis aiz vada.

DROSTIBAS PASAKUMI o Nenovietojiet elektropadeves vadu durvju ailes vai siltuma avotu tuvuma.

o Ralotss navatbildigspar bojjumiem, ks raduies drogias tehnikas un Uzmaniet to, lai elektribas vads nesagriezas un neparlokas, nav saskaré
izstradajuma lietosanas noteikumu prasibu neievroganas del. a asie priemetien, mebelu strem un Sauter.
o S elektriskais aparats ir daudzfunkcionala ferice edienu gatavosanai (%) /EGAUM EJIET: nejauss elektropadeves kabela bojjums vai izrai-

sadzives apstaklos un var tikt izmantota dzivoklos, privatmajds vai citas  SIC traucgjumus, kas neatbilst garantijas ”OSGC’/”m’em ka arr var
tamidzigas telpas nertipnieciskas ekspluatacijas apstaklos &upmeuska arisit elektiskds st trecienu. Bojats elektrokabeli i ek
vai jebkura cita nelietderiga ferices lietoSana tiks uzskatita par izstrada- Vejoties jdnomaina servisa centra. o

juma atbilsto3as lieto3anas noteikumu parkapumu. Tados gadijumos ra-  * Neapklajiet ierici darbibas Laika. Tas var novest pie ierices parkarsanas un
20t nenes atbildibu par iespejamam sekam. bojajumiem.

Pirms ferices pieslégSanas pie elektrotikla parbaudiet, vai spriequms taja I aizliegts lietot ierici arpus telpam — mitruma vai sveSkermenu iek{dsa-
sakrt ar ierices baroSanas nominlo spriequmu (skat. ierices tehnisko ~ na lerices korpusa var izraisit nopietnus bojajumus.

raksturojumu vai razotdja informaciju uz ierices korpusa) UZMANIBU! Lai noverstu ierices nepareizu darbibu un sveskerme-
* lzmantojiet pagarinataju, kas ir paredzets ierices izmantojamajai jaudai - = nu paradisanos ekspluatdcijas laika, nelaujiet Skidram sastavdaldm

parametru neatbilstiba var zraist Tssavienojumu vai pat kabela aizdeg-  un pdrtikas dalinam nok(it starp plaksnem un ferices korpusL.

5anos. * Pirms ierices tirisanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un

lerici pieslédziet tikai pie rozetém, kas aprikotas ar zem@jumu - ta ir ~ pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ierices tiriSanas instrukcijai

obligata prasiba aizsardzibai Eretelektnskas stravas triecienu. lzmantojot @ AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu Gideni vai novietot to zem
pagarinataju, parliecinieties, ka af tas ir apiikots ar zemejumu, idens striklas!
Neatstajiet darbojosos ierici bez uzraudzibas. lerice nav paredzéta darbi- e Bami, vecumé no 8 qadiem un vecaki, ka arf personas ar ierobezotam fi-
bai ar arejo taimeri vai ar atsevisku talvadibas sistému. ziskam, sensoram vai garigam speLam vai nepietiekamu pieredzi vai zi-
Darbibas laika ferices metala dalas tiek apsilditas. Nepieskarieties ~ NaSanam ierici drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai
tam ar rokam, kad erice ir pievienota elektrotiklam. Nekad nepie-  93dTUma, ja i instruéti par ierices droSu izmantoSanu un apzins bries-
skarieties apsildamas ierices iekejam virsmam. Ewlasb Saistitas ar tas izmantosanu. Nelaudlet bérniem ro%alanes ar erici.
 Produkti var sadedzint, tapéc ierici nedrikst izmantot tuvu vai zem uz- 2bajiet ericunstavas vadu brnien urjaundki pr 8 gadiem nepie-
iesmojosiem materiliem, pieméram, aizkariem. claim ;/:glt% leeéra|§es tiriSanu un apkalposanu nedrikst veikt bérmi bez ve-



* lepakojuma materiali (?leve putuplasts, u. ¢.) var biit bistami bérniem.

Specifikacija

Modelis SteakM: RGM-M816P-E

Nosmaksanas briesmas! Glabajiet tos bérniem nepieejama vieta. o A IO

* Ir aizliegts patstavigi veikt ierices remontu vai veikt izmainas irices — eeisadost..... . Mase|
Aizsardziba pret parkarSanu pieejams

konstrukcija. Visi ierices apkalposanas un remontu darbi ir Ja|zp|lda auto-
rizétajam servisa centram. Neprofesionala darbu veiksana var izraisit ie-

Kermena materials
Plaksnu parklajum:

Nertisejoss térauds, plastmasa
pretpiedequma

Automatiska gata\_/ovianas laika nnrfikvznz pieejams

rices saldsanu, traumas un Tpasuma bojajumus. e e Produ bezuma P N

yu — - Paradit LCD, ar apgaismojumu

€ UZMANTBU! Aizliegts izmantot ierfci jebkadu bojajumu gadjuma. e g i s
Automatiskas programmas 7

Manualais rezims pieejams

/N UZMANTBU! Karstd virsmal

Temperatdras reguléSana

70-230°C, ar soli 10°C

Gatavosanas laika pielago3ana

1-88 mindtes, ar 1 minasu soli

Dimensija 377 %327 x 161 mm
Darba virsmas izmérs 244 x 313 mm
Neto svars 4.9 kg
Stravas vada garums 08m
Piegades pakete

Grila krasns 1 gab.
Cep3anas panna RAM-BP1 1 gab.
Nonemams pilienu paplate, lai savaktu ellu / smérvielu. 1 gab.
Nonemami paneli ar integrétu sildel tu 2 gab.
Recepsu gramata 1 gab.
LietoSanas pamaciba 1 gab.
Servisa gramata 1 gab.

I RaZotajam ir tiesibas veikt izmainas dizaina, konfigurdcia,
produktus, bez turpmdkas pazinosanas par $im izmainam. Specifikacija pielauj klidu £10%.

Dalu saraksts (shéma /A1, lapa 3)
1. Rikoties
. Panela atvienosanas poga

. Transeju drenaza ar ellu / smérvielu
. Lerobezotajs

Vadbas panelis
. Gumijas stiprinajumi
Stravas vads

O 0NN NN

10 Nonemams pilienu paplate, lai savaktu ellu / smérvielu

11. Cep$anas panna

Vad‘bas panells (shema |A2, lapa 4)
Poga O ieslégtu / izslégtu ierici

. Nonemamas plaksnes ar integrétiem sildelementiem vienmérigai siltuma sadalei

. Baze ar stravas vadu glabasanas nodalijumu

ka arf produkta tehniskajds Tpasibds, nepdrtraukti uzlabojot savus

24 M poga — lai parslégtos uz manualo rezimu
3. Automatiskas gatavosanas programmas indikatori:
W W - atkausesana / sildisana



9 — gatavoSanas bekons

“@®) — majputnu gatavo3ana

&2 - desu gatavoana

©> - galas gatavoiana

X - zivju gatavodana

@ — Pavarmaksla kotletes un burgers
Manualais gatavosanas rezima indikators
Gatavo3anas laika indikators
Gatavosanas temperatiras indikators
Gatavosanas procesa posmi:
PRE-HEATING — iepriekséja apkure
START TO COOK — gatavs darbam

RARE - vaja cepsana

MEDIUM - vidgji reti

WELL DONE - spéciga grauzdésana

8. Gatavosanas procesa indikators

9. OK poga — lai saktu apkures procesu
10. Kodétajs — rotacijas kursorsviru, lai izvélétos automatisko gatavosanas programmu, mainit temperatdru un laiku

|. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Uzmanigi izsainojiet izstradajumu un iznemiet to un komplekt&josas detalas no karbas, atbrivojiet to no iesaino3anas mate-
ridliem un reklamas uzlimem.

~ oo

Uzlimi ar serijas numuru, bridingjumu uzlimes, ka arT uzlimes ar noradijumiem (ja tads ir) obligati atstajiet pielimétas uz

korpusa!
Péc portésanas vai uzglaba: zemad temperat(rd ierice pirms pieslé Jjapatur telpd ar istabas temperatiiru ne
mazak par divam stundam.

PilnTba atritiniet elektrovadu. Noslaukiet ierices korpusu ar mitru draninu. Pirmaja lieto3anas reizé iespéjama smakas rasanas,
kas neliecina par ierices bojajumiem.

Novietojiet ierici uz cietas, horizontalas virsmas ta, lai no vaka apaksas izplistosais karstais tvaiks nenokltu uz tapetém,
dekorativajiem sequmiem, elektroiericém un citiem priekSmetiem vai materialiem, kuri var ciest no paaugstinata mitruma
un temperatgras.

Pirms lieto3anas parliecinieties, ka ierices aréjas un redzamas iek3gjas dalas nav bojatas, ieplaisajusas vai tam nav citu
defektu.

Il. IERICES DARBIBA

Smart gatavosanas rezims

Edienu gatavo3ana ir atlauta tikai ar aizvértu vaku. Izmantojot $o reZimu, ierice automatiski nosaka gatavo3anas lLaiku, pa-

matojoties uz izvéléto produkta veidu un ta biezumu. Jis varat kontrolét grauzdésanas pakapi atbilstosi savai gaumei un

nonemt gatavo produktu jebkura stadija.

1. Sagatavojiet sastavdalas saskana ar izvéléto recepti.

2. Pievienojiet ierici elektrotiklam, ierice razos pikstienu, visa panela indikacija tiks ieslégta uz dazam sekundém un iz-
slégsies.

3. lesladziet ierici, nospiezot pogu (D), displejs tiks ieslegts.

4. Parliecinieties, vai ierices vaks ir aizverts.

5. Pagrieziet kodétaju, Lai izvélétos vélamo gatavosanas programmu. lzvélétas programmas indikators mirgos.

6. Nospiediet OK, lai apstiprinatu. lerice razos pikstienu, saksies apkures process, un gatavosanas indikators mirgos
PRE-HEATING stadija.

7. Kad tiek sasniegta vélama temperatira, ierice razos 3 fsus pikstienus; gatavosanas indikators nepartraukti tiks ieslégts
PRE-HEATING stadija un mirgos START TO COOK stadija. Paceliet ierices vaku ar rokturi un novietojiet izstradajumus
uz apaksejas plaksnes.

Neuzliesmojosas parkldjuma plaksnes vairumd gadijumu |auj gatavot bez ellas izmantosanas. Tomer, ja nepiecieSams, plaksnes
darba virsmai varat uzklat nelielu daudzumu darzenu vai sviesta.

8. Nospiediet produktus ar aug3gjo plaksni, nepiemérojiet parmérigu speku. Dazu sekunzu laika ierice noteiks produktu

biezumu un gatavosanas laiku, saksies gatavo$anas laika atskaite. Jus varat kontrolét produkta gatavibas pakapi, kon-

centréjoties uz gatavosanas procesa indikatoru, pieméram, lai iegditu galu, ir vaja cepsana, nonemiet to, kad indikators

RARE stadija partrauks mirgot un blis nepartraukti. Tapat nepartraukti uz vidéjas indikators nozimé vidéju pakapi apde-

dzinasanas, un WELL DONE — spécigu pakapi cepetim. Katru reizi, kad mainat pakapi apdedzinasanas ierici razos 5 ilgi

pikstieni.

Atkausesanas / sildiSanas rezima gatavosanas indikators norada programmas darbibas. Programmas beigas ierice automatis-

ki izslégsies.

Lai fegaitu optimalus rezultatus, izpildiet noradijumus recepSu gramatd, kas piegadata kopa ar ierici.

9. Gatavo$anas beigas (kad gatavosanas indikators parstaj mirgot WELL DONE stadija), ierice raZos 3 garus pikstienus un
automatiski izslégsies.Jus varat izslégt ierici manuali jebkura posma, nospiezot pogu (). Uzmanigi paceliet ierices vaku
un nonemiet izstradajumus, izmantojot koka vai silikona virtuves piederumus.

10. Atvienojiet ierici no elektrotikla; notiriet ierici saskana ar ieteikumiem sadala , Lerices kopsana”.

Nelietojiet metdla virtuves piederumus-tie var sabojat plakspu nesaturosu parklajumu.

Lai izvairitos no pdrtikas atlieku Zavesanas, ieteicams tirt ierici péc katras produkta dalas 1 miniité péc lietosanas, kas sarezgis
turpmaku tirisanu.

Manualais gatavosanas rezims

Ir atlauts gatavot ar vaku slégtu un atvértu. Jis varat arf izmantot ierici grila reZimd, nospieZot ierobeZotdju un atverot ierices
vaku 180° ka parddits shema |A3 (lapa 5).

Sagatavojiet sastavdalas saskana ar izvéléto recepti.

2. Pievienojiet ierici elektrotiklam, ierice razos pikstienu, visa panela indikacija tiks ieslégta uz dazam sekundém un iz-
slégsies.

3. leslédziet ierici, nospiezot pogu (D), displejs tiks ieslégts.

4. Nospiediet pogu M, lai parslégtu ierici uz manudlo rezimu. Mirgos manualais rezims un gatavosanas temperatdras in-
dikatori.

5. Pagriezot kodétaju, iestatiet gatavosanas temperatdru no 70 lidz 230°C ar 10°C soli.

6. Nospiediet pogu M, lai parslégtos uz gatavosanas laika iestatijumu. Pagriezot kodétaju, iestatiet gatavosanas laiku no
1 lidz 88 minatém ar 1 mindsu soli. VElreiz nospiediet pogu M, ai atgrieztos gatavosanas temperatiras iestatijuma.
A
8.

Ja gatavosanas laiks ir iestatits uz 00, erice automatiski izslégsies, kad tiks sasniegta iestatitd temperatiira.

Nospiediet pogu OK, lai saktu apkures procesu, gatavosanas procesa indikators mirgos pirms sildisanas stadija.

Kad tiek sasniegta nepiecieSama temperatdra, ierice pikstés 3 reizes; gatavo$anas indikators nepartraukti ieslégsies

PRE-HEATING stadija un pariet uz par&jiem posmiem. Saksies miniites péc minites Gatavosanas laika atskaite. Novie-

tojiet produktus uz ierices plaksném vai uzlieciet cepSanas pannu ar sastavdalam uz grila apakséjas plaksnes (nolaidiet

augsejo plaksni, parliecinieties, ka ta ciesi piegul cepsanas pannai).

9. Sajarezima pastavigi tiek silditas plaksnes. Gatavo3anas beigas ierice razos 3 garus pikstienus un automatiski izslégsies.
Jais varat izslégt ierici manuali, nospiezot pogu (1. Uzmanigi paceliet ierices vaku un nonemiet izstradajumus, izmanto-
jot koka vai silikona virtuves piederumus.

10. Atvienojiet ierici no elektrotikla; notiriet ierici saskana ar ieteikumiem sadala , Lerices kopsana”.



SteakMaster RGM-M816P-E

A Nonemiet cepSanas pannu, izmantojot virtuves cimdus, lai izvairitos no apdegumiem.

IV. IZVELES PIEDERUMI

(nopérkams atseviski)

Lai iegadatos papildu piederumus grila krasns SteakMaster RGM-M816P-E un uzzinat par jauniem produktiem no REDMOND
redzét majas lapa www.redmond.company vai veikalos oficialajiem dileriem.

V. PIRMS SAZINATIES AR SERVISA CENTRU

Kldas gatavosanas laika un to risinajums
Probléma

|zraisit Risinajums

Neatveriet ierices vaku pirms ieteikta laika gatavo-

lerices atvérsana gatavosanas procesa tnas laika

Ediens bija nepietiekami | Produkts tiek novietots uz aukstas

plaksnes

lelieciet produktu uz apsildamas plaksnes

Probléma

lesp&jamais célonis

Risinajums

Nepietiekams gatavosanas laiks

Palieliniet gatavosanas laiku

Produkts jasagatavo, izmantojot ellu

Trauku ap IS

Uzmauciet apsildamo plaksni ar ellu

Trauks aiznem parak ilqu laiku, lai pa-

Samaziniet gatavosanas laiku

Trauku ndjas Ilgi pagatavosana bez ellas

Uzlieciet plaksni ar ellu vai saisiniet gatavosanas

laiku

Lai iegatu optimdlus rezultdtus, iesakam izmantot komplektd ieklauto recepsu gramatu.

lerice nav ieslegta

Stravas vads nav pievienots elektrotiklam

Pievienojiet ierices stravas vadu elektrotk-
lam

Elektribas kontaktligzda nav spriequma

Savienojiet ierici ar darba elektrbas kon-
taktligzdu

darbojas

gatavotu Automatiskas gatavosanas
. . g, : . . I i programmas netiek palaistas, | | - oo oo i veriat iarieac VA
Trauks iz3ist ;raat:‘lj;tadmem parakilgu laiku, lai pa- | ¢ et gatavosanas laiku plakénu sildiéanas process ne- lerices vaks ir atvérts Aizveriet ierices vaku

parbTbas laika bija svesa smar-
7a

lerice ir jauna, smarza nak no aizsargpar-
klajuma

Tas nav darbibas trauc&jums. Smarza izzudis
péc paris sakumiem

Nonemamas plaksnes nav ciesi
piegul kermenim vai izkrist

Kron3teini plaksnu stiprinasanai ir izliekti

Salieciet kronsteinus, lai nodrosinatu plak-
snes

LVA

I11. IERICES KOPSANA

o S o . o o o o la probléma joprojam pastav, sazinieties ar autorizétu servisa centru.
Pirms ierices tirisanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi. P&c katras lietoSanas notiriet ierici.
Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko iericu utilizacija) lepakojumu, lieto3anas instrukciju,
ka arf padu ierici nepiecieSams utilizét atbilstosi vietéjai atkritumu parstrades programmai. Rupéjieties par apkar-
t&jo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.
Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepieciesams utilizét atse-
viski. Vecas tehnikas ipasniekiem ir janodod to specialos pienem3anas punktos vai atbilsto3ai organizacijai. Tada
veida Jus palidzat vertigo izejvielu parstrades procesam.
Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaciju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras darbo-
jas visa Eiropas Savienibas teritorija.

Nenovietojiet ierices korpusu, kontaktdaksu un stravas vadu zem ddens vai iegremdejiet to ddeni.

Nelietojiet siiklus ar abrazivu cietu parklajumu un kimiski agresivam vai citam vieldm, kuras nav ieteicamas lietosanai ar
prieksmetiem, kas nondk saskaré ar partiku. lzmantojiet tikai siikla miksto pusi!

Skatiet shemu -, lapa 6 nonemamo metala panelu tirisanai. Sis procediras beigas noslaukiet plaksnes ar sausu mikstu
dranu vai papira dvieli.

& ST metode ir visefektivaka minite péc ierices atvi no , tadel jeties, lai nepit iericei, lai izvai-

1itos no apdegumiem.

| Nonemamds plaksnes var tirit arf trauku mazgdjama masin.

Non ) metala panelu r i un uzstadisanai skatiet - lapa 7.

Gatavosanas procesa tauki un ella pliist caur ipasam tekném plaksnés panna. Péc katras lieto3anas notiriet paplati, plaksnes
un cepsanas pannu abas pusés, skalojot silta idenf ar vieglu mazgasanas lidzekli.

Saglabajiet sildelementus tiru. Netirumu klatbditne uz kontaktiem var izraisit ierices kldmi. Pirms uzstadisanas iericé laujiet
plaksném pilniba nozit istabas temperatdra.

Uzglabasana un transportéSana

Pirms uzglabasanas un atkartotas izmantosanas notiriet un pilniba izzavéjiet visas ierices detalam. Uzglabajiet ierici sausa
védinama vieta prom no sildo$am iericém un tiesiem saules stariem.

Transportéjot un glabajot aizliegts paklaut ierici mehaniskiem triecieniem, kas var sabojat ierici un/vai integritates parka-
pumu iepakojuma.

Jasarga iepakojumu ierices no tdens iekltSanas un citiem Skidrumiem.
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Spetsifikatsioon

Mudel SteakMaster RGM-M816P-E
Voim 1800-2100 W
Pinge 220-240V,50/60 Hz
Elektriohutu: klass |
Uleke ise kaitse. kittesaadav
Korpuse materjal roostevaba teras, plastik
Plaatide kattekiht pinnakaitsevahend

Keetmisaja automaatne mddramine

kattesaadav

Toote paksuse automaatne madramine

kattesaadav

Automaatne seisk

Lopus toiduvalmistamisprotsessi

Ekraan.

Rastimisastme markimine

LCD, taustvalgustusega
kattesaadav

Automaatsed programmid

7

Kasireziim kattesaadav
Temperatuuri reguleerimine. 70-230°C, 10°C kaupa
Keetmisaja reguleerimine 1-88 minutit, 1 minuti kaupa
Maode 377 x 327 x 161 mm
Todpinna suurus 244 x 313 mm
A 49 kg
Toitejuhtme pikkus 0,8m
Tarnepakett

Grillahi 1tk
Ki ine pan RAM-BP1 1tk
Eemaldatav vedelikusahtel 6li/rasva kc 1tk
Sisseehitatud kiitteelemendiga eemaldatavad paneelid. 2tk
Retsept raamat 1tk
Kasutusjuhend 1tk
Teenindusraamat. 1tk

Tootjal on digus teha datusi disain, k iooni, samuti
tooteid teavit nendest Spetsifikatsioon véit

d toote kdigus pidevalt tdiustada oma

Osade loetelu (joonis A1), k 3)
Hakkama
. Paneeli lahtiiihendamise nupp

. Kraavi dravool 6liga / madre

. Piiraja

. Toitekaabli hoiuruumiga baas

Juhtpaneel

. Kummialused

. Toitejuhe

10. Eemaldatav vedelikusahtel 6li/rasva kogumiseks
11. Kiipsetuspaneel

Juhtpaneel (joonis A2, k 4)

1. Nupp ) - seadme sisse -/ valjalillitamiseks

2. Mnupp — minna manuaal iimis

3. Automaatne toiduvalmistamis programmi nditajad:

O 0N UT AN

b viga £10%.

. Eemaldatavad plaadid, millel on integreeritud kiitteelemendid tihtlase soojusjaotuse jaoks



2 & - sulatamine / kuumutamine
5‘ — kodulindude peekon
“%@) - kodulindude keetmine
&2 - keetmine vorstid
S - liha keetmine
A - kodulindude kala
8 —toiduvalmistamise kotletid ja burgerid
. Kasitsi cooking mode indikaator
. Tahis toiduvalmistamise
. Toiduvalmistamise temperatuuri nditaja
Toiduvalmistamisprotsessi etapid:
PRE-HEATING - eelkiite
START TO COOK — valmis to6tama
RARE - nork rostimine
MEDIUM — keskmine harv
WELL DONE - tugev rostimine
8. Toiduvalmistamise protsessi indikaator
9. OK nupp — alustada kiitteprotsessi
10. Encoder — rotary joystick valida automaatne toiduvalmistamis programm, muuta temperatuuri ja aega

. ENNE ESMAST SISSELULITAMIST

~ o o

ldage koik ebised.

Votke toode ja selle komplekteerivad osad ettevaatlikult karbist valja. E jalid ja
Kindlasti hoidke alles hoiatavad sedelid, viitavad sedelid (nende olemasolul) ja seeria-numbriga sedel seadme korpusel!
Peale transportimist voi madalatel temperatuuridel sdilitamist on vaja seadet hoida toatemperatuuril vihemalt 2 tundi enne
sisseliilitamist.

Kerige elektrijuhe tdielikult lahti. Seadme korpus piihkige ile niiske lapiga. Korvalise thna tekkimine esimesel kasutamisel

ei ole seadme rikkeks.

Asetage seade kovale tasasele horisontaalpinnale, jilgides see]uures et kaane alt valjuv aur ei satuks tapeedile, dekoratiiv-
katetele, elektroonik le ega muu-dele voi materjalidele, mida niiskus ja korge temperatuur vdiks kah-
justada.

Enne kasutamist veenduge, et seadme valimistel ega nahtavatel siseosadel poleks kahjustusi, kriimustusi ega muid defekte.

[I. SEADME KASUTAMINE

Smart mode toiduvalmistamise

Keetmine on lubatud ainult kaanega suletud. Selle reziimi kasutamisel maarab seade toidu valmistamise aja automaatselt,
vottes aluseks valitud tootetiiiibi ja selle paksuse. Te saate kontrollida rdstimise taset vastavalt oma maitsele ja eemaldada
valmistatud toote mis tahes etapis.

1. Valmista koostisosad vastavalt valitud retseptile.

2. Uhendage seade elektrivargust, seade hakkab tootma piiksu, kogu paneeli marge tulevad paar sekundit ja lihevad
vélja.

3. Seadme sisseliilitamiseks vajutage nuppu (1), ekraan siittib.

4. Veenduge, et seadme kaas on suletud.
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6.

. Podramine encoder valida soovitud toiduvalmistamis programmi. Valitud programmi indikaator vilgub.

. Kinnitamiseks vajutage OK. Seade hakkab tootma piiksu, ine algab, ja toid: istamise indik

PRE-HEATING staadiumis.

vilgub

7. Kui soovitud temperatuur on saavutatud, aparaat ei toota 3 Liihikest piiksu; cooking nitaja on pidevalt juures PRE-HEA-
TING-etapil ja vilkuv alguses START TO COOK etapp. Tostke seadme kaas kdepidemest iles ja asetage tooted alumisele
plaadile.

Non-stick kaetud plaadid enamikul juhtudel voimaldab teil kokk ilma 6li kasutamine. Vajaduse korral vaib taldrikute todpin-
nale siiski lisada véikese koguse taimset voi void.

8. Press toodete iilemisel plaadil, drge rakendage liiga palju joudu. Mone sekundi jooksul, seade madrab toodete paksuse ja
toid istamise ajal Tagaplaanil toidi istamise ajal algab. Te saate kontrollida, mil maaral on valmis toode, kesken-
dudes toiduvalmistamise protsessi ndidik, nditeks selleks, et saada liha on nork, rostimine, eemaldage see, kui nditaja RARE
etapi [Gpetab vilkumise ja jadb pisivalt. S di pidevalt keskmise nditaja tahendab keskmise astme rostimine,ja WELL

DONE — tugev réstimine. Iga kord, kui muudad astme rostimine seade hakkab tootma 5 pikk piiksub.

Sulatus - / kiittereZiimis nditab toid
vilja.

programmi etappe. Prog i [opus Lillitub seade automaatselt

l iseks jargige sead k l
9. Pérast toiduvalmistamise loppu (kui toiduvalmistamise margutuli lopetab WELL DONE etapil vilkumise) annab seade

3 pikka piiksu ja Liilitub automaatselt valja. Seadme saab igal etaplL kasitsi valja liilitada, vajutades nuppu (1. Tostke
seadme kaas ettevaatlikult iiles ja eemaldage tooted puidust voi silikoonist kddgiriistade abil.

10. Uhendage seade vooluvdrgust lahti; Puhastage seadet vastavalt ,Seadme hoolduse” osas esitatud soovitustele.
Arge kasutage metallist kidgiriistu — need voivad kahjustada mitte-kinni kate plaadid.

Optimaalsete as retsep s toodud juhiseid.

Soovitatav on puhastage seadet pdrast iga toote osa 1 minuti pérast kasutamist, et véltida kuivamist toidu jddgid, mis raskendab
veelgi puhastus.

Kasitsi toiduvalmistamise reZiim

See on lubatud kokk kaanega suletud ja avatud. Seadet saab kasutada ka grillimisreZiimis, vajutades piirajat ja avades seadme
kaane 180° vastavalt skeemile /A3 (lk 5).

1. Valmista koostisosad vastavalt valitud retseptile.

2. Uhendage seade elektrivorgust, seade hakkab tootma piiksu, kogu paneeli marge tulevad paar sekundit ja ldhevad
valja.

3. Seadme sisseliilitamiseks vajutage nuppu (), ekraan siittib.

4. Vajutage nuppu M, et liilitada seade manuaalreziimile. Kasitsi reziim ja toiduvalmistamise temperatuuri naitajad vilku-
ma.

5. Pdorleva kodeerija, seadke toiduvalmistamise temperatuur vahemikus 70 ja 230°C 10°C kaupa.

6. Vajutage nuppu M, et Liilituda toiduvalmistamisaja seadistusele. Podrleva kodeerija, maarata toiduvalmistamise aeg 1
ja 88 minutit 1 minut kaupa. Vajutage uuesti nuppu M, et naasta kiipsetustemperatuuri sétte juurde.

Kui valmistamisajaks on médratud ,00, lilitub seade mddratud temperatuuri saavutamisel automaatselt vilja.

Vajutage nuppu OK, et alustada kiitteprotsessi, toiduvalmistamise protsessi indikaator vilgub PRE-HEATING.

Kui vajalik temperatuur on saavutatud, seadme piiksu 3 korda; indikaator toiduvalmistamise kohta on pidevalt juures
PRE-HEATING etapil ja joudnud kohta, kordamddda iilejdénud etappidel. Minut-minutilise Tagaplaanil toiduvalmistami-
se aeg algab. Koht tooted seadme plaadid voi paigaldada kiipsetusplaadi koostisainete kohta madalama plaat grill
(alumine Gilemine plaat, veenduge, et see sobib tihedalt vastu kiipsetusplaadi).

9. Selles reziimis on pidev kiite plaadid. Lopus cooking, seade hakkab tootma 3 pikk piiksub ja valja Liilitada automaatselt.
Seadme saab vlja liilitada kasitsi, vajutades nuppu (). Tostke seadme kaas ettevaatlikult iiles ja eemaldage tooted
puidust voi silikoonist kodgiriistade abil.

10. Uhendage seade vooluvdrgust Lahti; Puhastage seadet vastavalt ,Seadme hoolduse" osas esitatud soovitustele.

A Eemalda kilpsetusplaadi kasutades kook kindad, et viltida poletusi.
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Vead toiduvalmistamisel ja nende lahendus

Probleem Pohjustada Lahendus

[V. LISAVARUSTUS

(sold separately)

Arge avage seadme kaas enne soovitatud keetmis-
aega

Seadme avamine toiduvalmistamise
kdigus

Roog oli pooltoores

Toode asetatakse kiilmplaadile Asetage toode kuumutatud plaadile

Ebapiisav keetmisaeg Keetmisaja reguleerimine

Toode tuleb valmistada oliga. Maarige kuumutatud plaat oliga

Taldrik paleb.

Roog vétab liiga kaua siitia Vahendada toiduvalmistamise aeg

Roog kuivab iiles Roog votab liiga kaua siitia Vahendada toiduvalmistamise aeg

Roog pulgad Pikk keetmine ilma dlita Madrige plaat 6liga voi lihendage kiipsetusaega

kasutada retsepti

[1l. SEADME HOOLDUSE

Enne seadme puhastamist veenduge, et see on vooluvorgust lahti iihendatud ja tdielikult maha jahtunud. Parast iga
kasutuskorda puhastage seade.

Arge asetage seadme korpust, pistikut ja toitejuhet vee alla ega sukeldage vette.

Arge kasutage abrasiivsete kévade pindadega kéisnasid ja keemiliselt agressiivseid voi muid aineid, mida ei soovitata kasutada
toiduga kokkupuutuvate esemetega. Kasutage ainult pehme pool kdsn!

vate metall lide put

Vaadake Ld skeemilt - Lk 6. Selle protseduuri lopus piihkige plaadid kuiva

pehme lapiga voi paberrétikuga.

See meetod on koige tohusam minuti pdrast lahti-seadme vooluvdrgust vélja, nii et olge ettevaatlik, drge puudutage seadme,
et viltida poletusi.

| Eemaldatavad plaadid saab puhastada ka néudepesumasin.

" 1id I

Eemald. ja paigaldami kohtavtskeem-,lkZ

Ajal toiduvalmistamisprotsessi, rasva ja 6li voolavad Ldbi spetsiaalse moonaperioode plaadid kaussi. Pdrast iga kasutuskorda
puhastage salve, plaate ja kiipsetusplaati molemalt poolt, loputades seda kerge pesuvahendiga soojas vees.

Hoidke kiitteelemendid puhtad. Juuresolekul mustuse kontaktid voivad pohjustada seadme ebadnnestuda. Enne seadme
paigaldamist lastakse plaatidel toatemperatuuril taielikult kuivada.

ate met

Ladustamine ja transport

Enne ladustamist ja uuesti kasutamist puhastada ja taielikult kuivada koikide osade suhtes. Hoidke seadet kuivas, ventilee-
ritavas kohas eemal kiitteseadmed ja otseste pdikesekiirte sattumist.
Transportimisel ja hoi isel ei tohi of da seadme
tamise pakend.

Tuleb hoida pakend seadme sattumist vett ja muid vedelikke.

Lo6kide, mis voivad kahjustada seadme ja/voi katkes-

Osta tdiendavaid tarvikuid grill ahju SteakMaster RGM-M816P-E ja dppida uusi tooteid REDMOND vaata kodulehel www.
redmond.company voi kauplused ametlikud edasimiiiijad.

V. ENNE TEENINDUSKESKUSEGA UHENDUSE VOTMIST

Lahendus

Probleem Vaimalik pohjus

Toitejuhe ei ole Gihendatud vooluvorku Uhendage seadme toitejuhe vooluvérku

Seade ei Liilitu sisse

Vooluvargus ei ole pinget Uhendage seade tétava vooluvérku

Automaatne toiduvalmistamis
programmid ei kdivitu, kuumu-
tamine plaadid ei kdivitu

Seadme kaas on avatud Sulgege seadme kaas.

Operatsiooni ajal oli voorlohn | Seade on uus, lohn parineb kaitsekiht See ei ole rike. Hais kaob parast paari algust.

Eemaldatavad plaadid ei mahu
tihedalt keha kiilge ega kuku
vdlja

Kinnitusplaatide kinnitusklambrid peavad

olema paindumatud Plaatide kinnitamiseks painutage sulgusid

o Kui probleem ei lahene, vitke iihendust volitatud teeninduskeskusega.

Keskkonnasobralik jadtmekditlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kditlemine)

ﬁ Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb korvaldada kohalike jddtmekaitluseeskirjade jargi. Hoidke keskkonda: arge
visake selliseid seadmeid olmejaatmete hulka.

f— K korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb kdidelda eraldi.Vana-
de seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse

kogumispunktidesse. Sellega aitate kaasa véartuslike toorainete imbertddtlemisele ja véldite saasteainete sattumist kesk-

konda.

Kéesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib elektri- ja elektroonikaseadmete

jadtmete kditlemist.

See direktiiv mddratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasutamise pohinouded, mis kehtivad

kogu Euroopa Liidus.

EST




Cititi cu atentie toate instructiunile inainte de utilizare a acestui produs si tineti aceste instructiuni la indemind. Utilizarea
corectd a aparatului va prelungi in mod esential durata lui de exploatare.

Masurile de siguranta si instructiunile, cuprinse in acest manual,nu acopera toate situatiile posibile, care pot aparea in
procesul de exploatare a dispozitivului. Atunci cand se utilizeaza dispozitivul utilizatorul trebuie sa fie ghidat de bunul
simt, sd fie atent si grijuliu.

MASURI DE SECURITATE

@

Producdtorul nu este responsabil pentru nici o defectiune provocatd de
nerespectarea cerintelor a tehnicii de securitate i a normelor de exploa-
tare a produsului.

Acest aparat electric este un dispozitiv multifunctional penrtu preparare
in conditii de uz casnic si poate i aplicat in apartamente, case de tard sau
in alte conditii similare de exploatare neindustriald. Utilizarea industriald
sau orice altd utilizarea necorespunzatoare a dispozitivului va fi consideratd
0 Incdlcare a conditiilor adecvate de functionare a produsului.In acest caz
producdtorul nu poartd responsabilitate pentru posibilele consecinte.
Inainte de a conecta aparatul a reteaua electricd asiqurati-v dacd ten-
siunea de retea corespunde cu tensiunea nominald a aparatului (vezi
caracteristicile tehnice sau placa signaletica a produsului;.)

Folositi un prelungitor electric care este potrivit cu puterea consumatd

de aparat — necorespunderea parametrilor poate provoca scurtcircuit sau @

cablul se poate aprinde.

Conectati aparatul doar la prize cu legdturd la pamint - aceasta cerintd
este esentiald pentru protectie impotriva electrocutdrii. Dacd utilizati
un prelungitor electric, asiqurati-vd cd acesta [a fel are legdturd (a pamint.
Nu Ldsati fard supraveghere dispozitivul in actiune. Aparatul nu este proiec-
tat s& functioneze cu ajutorul unui timer extern sau a unui sistem de
control de (a distantd separat.

In timpul functiondrii, pdrtile metalice ale aparatului sunt incilzite.

* Produsele pot arde, astfel incdt aparatul nu trebuie utilizat fn apropierea

sau sub materiale inflamabile, cum ar fi perdelele.

* Deconectati dispozitivul din priza electricd dupd utilizare, precum si in

timpul curatdrii sau deplasaril Extrageti cablul de alimentare cu mdinele
uscate, tinandu-1 de stecher, dar nu de cablul de alimentare.

» Nu trageti cablul de alimentare prin golurile de sub usi sau fn apropierea

surselor de cdldurd. Nu permitefi rdsucirea, indoirea sau atingerea cablu-
Lui de alimentare de obiecte ascutite, colturi si marginile ale mobilierului.

NU UITATI: deteriorarea eventuald a cablului de alimentare poate
provoca deranjamente care nu corespund cu conditiile de garantie,
precum poate provoca electrocutare. Cablul de alimentare deterio-
rat trebuie sd fie schimbat la termen la un centru de service.

o Nu acoperiti dispozitivul in timpul functiondrii. Acest lucru poate duce la

supraincdlzirea i deteriorarea aparatului.

o Nu exploatati dipozitivul [a aer liber ~ patrunderea umiditdtii sau a altor

obiecte strdine fn interiorul corpului dispozitivului poate provoca deteriordri
grave.

ATENTIE! Pentru a preveni functionarea incorectd a aparatului si
aparitia mirosului strdin in timpul functiondrii, nu permite ingre-

lentelor lichide si particulelor alimentare pentru a obtine intre
placile si corpul aparatului.

* Inainte de a curdta aparatul, asigurati-va cd acesta este deconectat de a

retea si se raceste complet. Respectati cu strictete instructiunile de curdtare
a aparatului.

ESTE INTERZIS sd scufundati corpul aparatului in apd sau sd-1
plasati sub un jet de apd!

Nu le atingeti cu mdinile atunci cdnd aparatul este conectat [a  Copiilor in varstd de 8 ani si mai mult, precum si persoanele cu handicap,

refeaua electricd. Niciodatd sa nu atingi suprafetele interioare ale
aparatului incalzit,

senzoriale sau psihice, sau lipsa de experienta si cunostinte, pot utiliza
dispozitivul numai sub supravegherea si/sau in acel caz, dacd au fost



instruiti cu privire la utilizarea in conditii de siqurantd a dispozitivulu si
sunt constienti de pericolul, legat de utilizarea acestuia. Copiii nu trebuie
sd se joace cu aparatul. Pdstrati aparatul si cablul de alimentare in locuri
neaccesibile coPiilor sub 8 ani. Curdtarea si intretinerea dispozitivului nu
trebuie sd fie erectuate de copii fdra Supravegherea unui adult.
Materialul de ambalare (peliculd, polistiren si a.s.m.d.) poate i periculos
pentru copil. Pericol de sufocare! Pastrati- intr-un loc neaccesibil pentru
copi.

Este interzisd repararea independentd a aparatului sau introducerea
modificarilor in constructia acestuia. Toate lucrarile de deservire si reparatie
trebuie sd fie efectuate de cdtre un centru de service autorizat. Repararea
efectuatd fn mod neprofesionist poate provoca defectarea aparatului,
traume si deteriorare a bunurilor.

@ ATENTIE! Nu utilizati dispozitivul in cazul oricdrui defect.
LN ATENTIE! Suprafatd ferbinte!

Specificatie

Model SteakM. RGM-M816P-E
Putere 1800-2100 W
Tensiune. 220-240V,50/60 Hz
Siguranta electrica clasal
Protectia impotriva supraincalzirii disponibil
Material corporal otel inoxidabil, plastic
Acoperirea pldcilor neaderente
Determinarea automatd a timpului de gatit disponibil
Determinarea automatd a grosimii produsului disponibil

Oprire automata
Afiseaza

la sfarsitul gatitului

Indicarea gradului de prdjire.

LCD, cu backlight

Programe automate. t

Mod manual

Reglarea temperaturii
Ajustarea timpului de gatit
Dimensiuni
Dimensiunea suprafetei de lucru

70-230°C, in trepte de 10°C
1-88 minute, in trepte de cate 1 minut
377327 x 161 mm
244 x 313 mm

Greutate netd 4.9 kg
Lungimea cablului de alimentare 0,8m
Pachetul de aprovizionare

Cuptor de grdtar 1 buc.
Tabla de copt RAM-BP1 1 buc.
Tavd detasabila pentru colectarea uleiului/unsorii 1 buc.
Panouri detasabile cu element integrat de incdlzire 2 buc.
Carnet de retete 1buc.
Manualul utilizatorului 1buc.
Carnet de servicii 1buc.

Producdtorul are dreptul de a face modificdri in proiectare, configuratie, precum si in caracteristicile tehnice ale produsului in
cursul imbundtdtirii continue a produselor sale, fard o notificare ulterioard a acestor modificdri. Specificatiile permit o eroare
de £10%.

Lista partilor (schema AT, pagina 3)

1
. Buton de deconectare a panoului

. Pldci detasabile cu elemente de incalzire integrate pentru distributia chiar si a caldurii
. Canal de scurgere cu ulei/grasime

. Limitator

. Bazd cu compartiment de pdstrare a cablului de alimentare

[ NV I GV )

Maner

Panou de control

. Monturi din cauciuc
9.

Cablu de alimentare

10. Tavd detasabild pentru colectarea uleiului/unsorii
11. Tavd de copt

Panoul de control (schema /A2, pagina 4)

1
2.
3.

Buton () pentru pornirea / oprirea aparatului
M buton - pentru trecerea la modul manual
Indicatori automati ai programului de gatit:



2 & - decongelare/incélzire

& - suncd de gatit

‘W), - pasari de curte pentru gatit

6 — cdrnati de gatit

©% - came de gatit

CH - peste de gtit

@ — cotlete de gatit si burgeri

Indicator modul de gatit manual

Indicatorul timpului de gatit

Indicator al temperaturii de fierbere

Etapele procesului de gatit:

PRE-HEATING — incalzire preliminara

START TO COOK - gata de muncd

RARE — prajire slabd

MEDIUM — mediu rare

WELL DONE - prdjire puternicd

8. Indicatorul procesului de gatit

9. OK button — pentru a incepe procesul de incalzire
10. Joystick codificator — rotativ pentru a selecta programul de gatit automat, schimba temperatura si timpul

. INAINTE DE PRIMA CONECTARE

Scoateti cu griji dispozitivul si accesoriile acestuia din cutie. Inlaturati toate materialele de ambalare si autocolantele
promotionale.

AN

N oo

Pdstrati obligatoriu la locurile lor autocolantele de avertizare, autocolantele-indicatoare (in cazul prezentei lor) si pldcuta cu
numdrul de serie al dispozitivului pe corpul lui!

Dupd transportarea sau pdstrarea la temperaturi joase este necesar s mentineti dispozitivul la temperatura camerei nu mai
putin doud ore inainte de conectare.

Desfasurati complet cablul de alimentare. Stergeti corpul dispozitivului cu o carpd umeda. Aparitia unui miros strdin la prima
utilizare nu prezinta semne de deteriorare a dispozitivului.

Asezati dispozitivul pe o suprafata plana solidd orizontald astfel, ca aburul fierbinte ce iese de sub capac sd nu nimereasca
pe tapet, acoperirile decorative, dispozitivele electrice si alte obiecte sau materiale, care pot suferi de la ridicarea tempera-
turii si umiditatii.

Tnainte de utilizare asigurativa c&, cd partile intere si ex-teme vizibile nu sunt deteriorate, chipsuri si alte defecte.

[I. FUNCTIONAREA APARATULUI

Mod de gatit inteligent

Gatitul e permis doar cu capacul inchis. Atunci cand se utilizeaza acest mod, Timpul de gatit este determinat automat de
aparat, pe baza tipului de produs selectat si a grosimii acestuia. Puteti controla gradul de prajire in functie de gustul
dumneavoastra si scoateti produsul preparat in orice etapa.

1. Se prepard ingredientele fn conformitate cu reteta selectata.

2. Conectati aparatul la reteaua de alimentare, aparatul va produce un semnal sonor, intreaga indicatie panou va veni pe
timp de cteva secunde si du-te off.

3. Porniti aparatul prin apésarea butonului (), afisajul va intra.
4. Asigurati-va ca capacul aparatului este inchis.
5. Rotiti codificatorul pentru a selecta programul de gatit dorit. Indicatorul programului selectat va clipi.

6. Apasati OK pentru a confirma. Aparatul va produce un semnal sonor, procesul de incélzire va incepe, iar indicatorul de
gdtit va straluci in faza de PRE-HEATING.

7. Cand temperatura doritd este atinsa, aparatul va produce 3 scurte semnale sonore; indicatorul de gdtit va fi aprins
continuu in faza de PRE-HEATING si va clipi la START TO COOK a géti. Se ridicd capacul aparatului cu manerul si se pun
produsele pe placa inferioara.

Panourile cu acoperire neaderente, in majoritatea cazurilor, vd permit sd gdtiti fdrd a utiliza ulei. Cu toate acestea, dacd este
necesar, puteti aplica o cantitate micd de leqgume sau unt pe suprafata de lucru a pldcilor.

8. Apisati produsele cu placa de sus,nu se aplica fortd excesiva. In céteva secunde, aparatul va determina grosimea produse-
lor si timpul de gatit, numdrdtoarea inversa a timpului de gatit va incepe. Puteti controla gradul de preggtire al produsului,
concentrandu-vd pe indicatorul procesului de gatit, de exemplu, pentru a obtine carnea este prdjire slabd, eliminati-l
atunci cand indicatorul fn etapa rard se va opri intermitent si va fi pe continuu. In mod similar, indicatorul continuu pe
MEDIUM finseamnd un grad mediu de prajire si WELL DONE — un grad puternic de prajire. De fiecare datd cand schimbati
gradul de prdjire aparatul va produce 5 bipuri lungi.

Tn modul decongelare/incdlzire, indicatorul de gdtit indicd etapele programului. La sférsitul programului, aparatul se va opri
automat.

Pentru rezultate optime, urmati instructiunile din manualul de retete furnizat impreund cu aparatul.

9. La sfarsitul gatitului (atunci cdnd indicatorul de gatit se opreste intermitent la stadiul bine facut), aparatul va produce
3 bipuri lungi si se opreste automat. Puteti dezactiva manual aparatul in orice etapd prin apasarea butonului O.Ridicati
usor capacul aparatului si scoateti produsele folosind ustensile de gatit din lemn sau din silicon.

10. Deconectati aparatul de la reteaua electricd; curatati aparatul in conformitate cu recomandarile din sectiunea,ingrijirea

aparatului®
@ Nu folositi ustensile de bucdtdrie din metal - acestea pot deteriora invelisul non-stick al plcilor.
Se recomandd curdtarea aparatului dupd fiecare portiune de produs fn 1 minut dupd utilizare, pentru a evita uscarea reziduurilor
alimentare, ceea ce va complica curdtarea in continuare.

Modul de preparare manuala

IEste permis sd se gateascd cu capacul inchis si deschis. Puteti utiliza, de asemenea, aparatul in modul gratar prin apdsarea
limitatorului si deschiderea capacului aparatului 180°, astfel cum se aratd in schema A3 (pagina 5).

Se prepard ingredientele in conformitate cu reteta selectatd.

. Conectati aparatul la reteaua de alimentare, aparatul va produce un semnal sonor, intreaga indicatie panou va veni pe
timp de cateva secunde si du-te off.

3. Porniti aparatul prin apdsarea butonului O, afisajul va intra.

4. Apasati butonul M pentru a comuta aparatul in modul manual. Modul manual si indicatoarele de temperaturd de gatit
vor straluci.

5. Prin rotirea codificatorului, setati temperatura de gatit intre 70 si 230°C'in trepte de 10°C.

6. Apasati butonul M pentru a comuta la stabilirea timpului de gdtit. Prin rotirea codificatorului, setati timpul de gatit intre
1 i 88 de minute in incremente de 1 minut. Apdsati butonul M din nou pentru a reveni a setarea temperaturii de gatit.

Tn cazul in care timpul de gtit a fost setat La 00 aparatul se va opri automat atunci cind temperatura setatd este atinsd.

Apasati butonul OK pentru a incepe procesul de incalzire, indicatorul procesului de gatit va flash in faza de pre-incalzire.
Atunci cand temperatura necesara este atinsd, aparatul va emite un semnal sonor de 3 ori; indicatorul de gatit va
functiona continuu in etapa de PRE-HEATING si va intra alternativ in etapele rdmase. O numdrdtoare inversa minut cu
minut a timpului de gatit va incepe. Asezati produsele pe placile aparatului sau instalati panificatia de copt cu ingredi-
ente pe placa inferioard a grilajului (coborati placa de sus, asigurati-va cd se potriveste bine pe pan de copt).

9. Tn acest mod, existd o incilzire constants a plicilor. La sfarsitul gatitului, aparatul va produce 3 semnale sonore lungi
si se va opri automat. Puteti opri manual aparatul apsand butonul (). Ridicati usor capacul aparatului si scoateti
produsele folosind ustensile de gatit din lemn sau din silicon.
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10. Deconectati aparatul de la reteaua electricd; curatati aparatul in conformitate cu recomandrile din sectiunea,ingrijirea

aparatului’.

& Scoateti capacul de copt folosind manusi de bucdtdrie pentru a evita arsurile.

Erori in timpul gatitului si a solutiei acestora

Problema

Cauza

Solutie

Antena a fost insuficient
gatitd.

Deschiderea aparatului in timpul

procesului de gatit

Nu deschideti capacul aparatului fnainte de ora de

gdtit recomandatd

Produsul este plasat pe placa rece

Pune produsul pe placa incalzita

Timp de gatit insuficient

Ajustarea timpului de gatit

Antena arde

Produsul trebuie preparat cu ulei

Unge placa incalzita cu ulei

Mancarea dureaza prea mult sd fie

gatita.

Reducerea timpului de gatit

Antena se usucd

Mancarea dureaza prea mult sd fie

gatitd.

Reducerea timpului de gatit

Mancarea e lipicioasd

Gatit lung fard ulei

Unge farfuria cu ulei sau scurteaza timpul de gatit

1. INGRIJIREA APARATULUI

Tnainte de a curita aparatul asigurati-va ca este deconectat de la reteaua de alimentare si complet racit. Curitati aparatul

dupa fiecare utilizare.

Pentru rezultate optime, vd recomanddm utilizarea cartii de reteta furnizate.

Nu puneti corpul aparatului, plugul si cablul de alimentare sub apd sau scufundati-{ in apd.

A nu se utiliza bureti cu fnvelis dur abraziv si orice substante chimic agresive sau alte substante care nu sunt recomandate
pentru utilizare cu obiecte in contact cu alimentele. Utilizati numai partea moale a buretelui!

A se vedea schema -, pagina 6 pentru curdtarea panourilor metalice detasabile. La sfarsitul acestei proceduri, stergeti

placile cu o crpd uscata moale sau un prosop de hartie.

ﬁ Aceastd metoda este cel mai eficient intr-un minut dupd deconectarea aparatului de la reteaua electricd, astfel incdt sd fie

atent sd nu atingeti aparatul pentru a evita arsuri.

| Pldcile detasabile pot fi, de asemenea, curdtate in masina de spdlat vase.

Pentru indepartarea si instalarea panourilor metalice amovibile, a se vedea schema - pagina 7.

Tn timpul procesului de gétit, grésimea si uleiul curge prin jgheaburi speciale in plici in tigaie. Curatati tava, farfuriile si

recipientele de copt pe ambele parti dupa fiecare utilizare, clatind in apa calda cu un detergent usor.

Pastrati elementele de incalzire curate. Prezenta murddriei pe contacte poate provoca esecul aparatului. Se lasd placile sa

se usuce complet a temperatura camerei fnainte de instalarea in aparat.

Depozitare si transport
Curdtati si uscati complet toate partile aparatului inainte de a le depozita si reutilizati. Depozitati aparatul intrun loc uscat,

ventilat, departe de aparatele de incélzire si de lumina directa a soarelui.

T timpul transportului si depozitiril, este interzisd expunerea aparatului La influente mecanice care pot duce la deterio-

rarea aparatului si / sau la incdlcarea integritatii ambalajului.
Este necesar sd se protejeze ambalajul dispozitivului de apa si alte lichide.

[V. ACCESORII OPTIONALE

(vandute separat)

Pentru a achizitiona accesorii

e la grdtarul St

kM. RGM-MB816P-E si de a afla despre noi produse de la

REDMOND a se vedea site-ul www.redmond.company sau fn magazinele dealerilor oficiali.

V. INAINTE DE A CONTACTA CENTRUL DE SERVICII

Problema

Cauzi posibila

Solutie

Aparatul nu porneste

Cablul de alimentare nu este conectat la
reteaua electrica

Conecteaza cablul de alimentare al aparat-
ului la reteaua electrica

Nu existd tensiune fn priza electrica

Conecteaza aparatul la o priza electrica
functionala

Programele de gatit automate
nu sunt pornite, procesul de
incdlzire a pldcilor nu incepe

Capacul aparatului este deschis

Tnchideti capacul aparatului

Tn timpul operatiunii a fost un
miros strain

Aparatul e nou, mirosul vine de la invelisul
protector.

Nu e o defectiune. Mirosul va dispdrea dupa
céteva fnceputuri.

Placile detasabile nu se

potrivesc bine cu corpul sau cad.

Paranteze pentru fixarea pldcilor nu sunt
prevazute

Tndoiti parantezele pentru a asigura plcile

0 Dacd problema persistd, contactati un centru de servicii autorizat.
Ef Eliminarea ecologica (utilizarea echipamentelor electrice si electronice)

Utilizarea ambalajului, ghidul utilizatorului, precum si dispozitivul insusi trebuie s fie efectuata in conformitate
cu programele de reciclare locale. Ardtati preocupare pentru mediu: nu aruncati aceste produse cu deseurile me-

najere obisnuite.

Dispozitivele (vechi) nu trebuie aruncate impreuna cu gunoiul menajer, ele trebuie eliminate separat. Posesorii
echipamentelor vechi sunt obligati pentru a aduce dispozitive la centrele de receptie speciale sau organizatiilor in cauzd.

Astfel, ajutati programul la prelucrarea materiilor prime valoroase, precum si curdtarea de poluanti.

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/EU, reglementeaza reciclarea echipamentelor

electrice si electronice.

Aceastd directiva specifica cerintele de baza pentru eliminarea si reciclarea deseurilor de la dispozitivele electrice i electron-

ice, valabila pe intreg teritoriul Uniunii Europene.




A Mieldtt haszndlja a jelen késziiléket, gondosan olvassa el a haszndldi ttmutatdt és tdjékoztatoként drizze meg. A készilék
helyes haszndlata jelentdsen hosszabitja a szolgdlati idejét.

* Kapcsolja szét a készilleket a csatlakozoaljazatbol a haszndlata utan,

et tmutatan szrenl itons ke vem el 3z Sszos ehetsges reyeeet ametya - Valamint a tisztitasa es athelyezeese soran. Huzza ki a kabelt szaraz
legyen dvatos és figyelmes. kEZZEL tartsa d VI”.E]S dUgOt, ne d kabElt

£ e Ne hizza atapkabelt az ajtonyilason vagy a meleq forrasa mellett. Figyel-
BIZTONSAGI TECHNIKA P Jlonyhiason vagyg meteg ¥y

\ . o jen arra, hogy a tapkabel ne csavarjon tul és ne hajljon til, ne értintse az
o A gyartd semmilyen felel6sséget nem vallal a biztonsdgi technika ésa  éles targyakkal, sarokkal és biitor elével,

kesziilek dzemeltetési szabalyok koveteléseinek be nem tartasaval oko- @ Figyelembe vegyen: a tdpkdbel véletlen rongdléddsa olyan iizemza-
ot megrongalodasokert, o var-hoz vezethez, amelyik a jotdllds feltételei ald nem esik és az

o Azadott késziilek, eqy tobbfunkcios, ételek készitésére hasznalatos készilek — dramiitéshez is. A rongdlddott kdbel gyors helyettesitést igényel a
otthoni kordlmenyek kozotti hasznalatra, mely lakasban, hetvegi hazakban ~ szervizben.

vagy hasonl0 nem ipari korulmenyek kazt hasznalhato.A keszilekiparivagy e Ne fedje le a késziiléket miikidés kizben. A készilék tilmelegedéséhez
mas, nem céliranyu hasznalata a biztonsagos hasznalati kovetelmények s gsszetdréséhez vezethet.

megsertesenek szamit Ebben az esetben a gyartoa kovetkezmenyekertnem o pgszilék a szabad levegn torténd izemeltetése tilos: a készilék haza-

vallal feleldsséget. S . ba torténd nedvesséq vagy idegen targy jutasa a silyos rongalodasahoz
* Akeészilék a halozathoz torténd kapcsolasa eldtt, ellendrizze, hogy a haldzat — vegethet.

feszliltsége megfelel-e a keszilék taplalkozasi nevleges fesziiltsegevel (id.a ggm, f; Iy g ol b

pales T OO igyelem! A késziilék helytelen mikadtetésének és az idegen szagok

technllga.l Jellengstagyakeszulekgygrl tgblajat).’ , L @ lizem kdzben tarténd elo%rduldsdnakmegakaddl 0zdsa érdekében

* Hasznalja akeszulek fogyasztott teljesitményre szamitott hosszabito zsinort: - ne hagyja, hogy a folyékony dsszetevok és az élelmiszerrészecskék
aparaméterk meg nem felelése a rovidzarlathoz vagy kabeltizhez vezethet. g ke’szu/ék tanyeérjai és teste kozé keriiljenek.

* Kapcsolja hozzd a keszillket csak a foldeléssel ellatott csatlakozdalja- o A keszilék tiszttésa eltt gy6z8djn meg arrol, hogy hélGzattal szét van
zathoz; ez az aramitestol valo vedelem kotelezo kovetelese. Ha hosszab- - kapcsolva és teljesen lehilt. Szigortian tartsa be a késziilék tisztitasi it-
bitd zsinort hasznal, gy6zddjon meg arrdl, hogy annak is foldelése van. mutatojét

* Haszndlat kozben ne hagyja a temeket feligyelet nelkil. A keszileket @) 705 kgsailiék ezt vizbe vagy vizsugdr ald helyeznil
nem killsd id6zitd vagy kulon tavvezérl6 rendszerrel kell milkodtetni. @j 8 éves s iddsebd gyermekel; val?r;wi it elg gtelen ﬁzik);i-, bzeki- L szel-

Mikodes kozben a készulek fém alkatrészeit fitik. Ne €rintse meg — |emj képesséE(j, vagy tapasztalattal illetve ismerettel nem rendelkezé
oket kézzel, ha a késziilek csatlakoztatva van a hdldzathoz. Soha  szemelyek a készilleket csak feliigyelet mellett hasznalhatjak és/vagy
ne érintse meg a fltott késziilék belsd feldletét. abban az esetben, ha utasitasokat kaptak a készilék biztonsagos hasznla-
o Atermékek éghetnek, igy a késziléket nem szabad gyulékony anyagok,  taval kapcsolatban és tisztaban vannak a késziilék hasznalataval dsszefiiggd
példaul fiiggonyok kozeleben vagy alatt hasznalni, veszélyekkel. Gyermekek ne jatszanak a késziilékkel. A készilléket és az



elektromos vezetéket tartsa elzarva 8 évnél fiatalabb gyermekektdl. A
készulék tisztitasat és karbantartasat ne végezzék gyermekek felndtt

feliigyelete nélkil.

e A csomagold anyag (folia, polisztirol stb.) veszélyes lehet gyermekek
szamara. Fulladasveszélyes! Tartsa gyermekektdl elzart helyen.

o Tilos a késziiléket onalloan javitani vaqgy a szerkezetben modositast el-
végezni. Muden javitasi és kezelési munka csak az illetékes szerviz elve-
gezheti. A nem szakképezett munka a késziilék rongalodasahoz, sériilé-
sekhez és vagyon kdrahoz vezethet.

Termékleiras

Minta SteakMaster RGM-M816P-E
Teljesitmény 1800-2100 W
Fesziiltség 220-240V,50/60 Hz
Elektromos biztonsag osztaly |

Talmelegedés elleni védelem

elérhetd

Karosszéria anyaga

Lemezbevonat.

rozsdamentes acél, mianyag
e

Af6zési id6 automatikus meghatdrozasa

elérhetd

elérhetd

Atermékvastagsag automatikus meghatarozasa
Automatikus leallita

a fozés végén

Megjelenité

LCD, hattérvilagitassal

A porkélés mértékének feltiintetése elérheté
Automatikus programok 7
Ké elérheté

ézi mod

Homérsékletszabalyza:

Aftzési id6 beallitasa

70-230°C, 10°C-0s lépésekben
1-88 perc, 1 perces lépésekben

€& FIGYELEM!A meghibdsodott készilék bdrminemi haszndlata, tilos.  ewsk...... 574507+ 11
A munkaterilet mérete 244 x 313 mm

L\ VIGYAZAT! Forrd felilet! e P

Ellatasi csomag

Grillsiito 1db.
Siit6lap RAM-BP1 1db.
Cserélhetd csepegtetd talca, hogy dsszegyijtse az olaj/zsir 1db.
Kivehetd panelek integralt fitGel L 2db.
Receptkdnyv 1db.
Felhasznaloi kézikonyv 1db.
Szervizkdnyv. 1db.

A gydrténak jogdban dll a termék tervezésében, konfigurdcidjdban, valamint miiszaki jellemzdiben tovabbi értesités nélkiil
vdltoztatni a termék folyamatos javitdsa sordn. A specifikdcid £10% os hibdt tesz lehetove.

Alkatrészek listaja (séma /AT, oldal 3)

1. Fogantyd

. Panelkapcsolé gomb

. Kivehetd lemezek beépitett fiitGelemekkel még hdelosztashoz
. Arokelszivas olajjal/zsirral

. Hatarolo

. Atapkabel tarolorekeszével ellatott alap

Vezérlpult

. Gumibot

9. Tapkabel

10. Cserélhetd csepegtetd talca, hogy dsszegydjtse az olaj/zsir
11. Tepsi

o N O A NN

Vezérldpult (séma A2, oldal 4)
1. Gomb () a késziilék be - / kikapcsolasahoz
2. Mgomb - kézi médba valtashoz
3. Automatikus f6zési program indikatorok:



W - leolvasztas / fiités
" — fozés szalonna
@ - fézébaromfi
3 — f626 kolbasz
©> - fézés hus
T - fozdhal
g — fozélap és burger
. Kézi fozési mod jelzé
. Fézési ido jelzé
. F6zési homérséklet jelzd
A f6zési folyamat szakaszai:
PRE-HEATING - el6zetes fiités
START TO COOK ~ készen all a munkara
RARE — gyenge porkélés
MEDIUM - kdzepesen ritka
WELL DONE - erds porkolés
8. Fozési folyamat indikatora
9. OK gomb - a fiitési folyamat elinditdsahoz
10. Encoder - rotary joystick az automatikus f6zési program kivalasztasahoz, a hdmérséklet és az idé megvaltoztatasahoz

. ELSO BEKAPCSOLAS ELOTT

Ovatosan vegye ki a késziiléket és a tartozékokat a dobozbol. Tavolitsa el az dsszes csomagolé anyagot.

VN

~N o v

Ugyeljen arra, hogy helyén maradjanak a figyelmezteté cimkék, az tmutatd matricdk és a sorozatszdmot tartalmazé cimke a
késziilék burkolatdn!

Szdllitds vagy raktdrozds utdn alacsony homérsékleten, a késziiléket haszndlat eldtt legaldbb 2 drdn keresztil tartsa szobahd-
mérsékleten.

Potpuno odmotajte kabel. Obrisite kuciste aparata vlaznom krpom, isperite uklonjive dijelove toplom vodom pomocu blage
sapunice. Temeljito osusite sve dijelove uredaja prije spajanja na elektricnu mrezu.

Postavite aparat na ravnu, tvrdu, suhu vodoravnu povr$inu tako da vruca para koja izlazi iz poklopca ne pada na pozadinu,
ukrasne premaze, elektronicke uredaje i druge predmete ili materijale koji mogu biti izloZeni visokoj vlaznosti i temperaturi.
Prije uporabe provjerite da vanjski i vidljivi unutarnji dijelovi uredaja nemaju oStecenja, struganje i druge nedostatke.

Il. AKESZULEK MUKODESE

Intelligens fozési méd

Fozés csak zért fedél. E mod haszndlatakor a késziilék automatikusan meghatarozza a fézési id6t a kivalasztott terméktipus

és vastagsaga alapjan.Az On izlésének megfelelGen szabalyozhatja a porklés mértékét, az elkészitett terméket pedig barmikor

eltavolithatja.

1. Készitse el az dsszeteviket a kivalasztott recept szerint.

2. Csatlakoztassa a késziiléket a halozati aljzathoz, a késziilék sipol, a teljes panel kijelzése néhany masodpercre bekapc-
sol, majd kialszik.

. Kapcsolja be a késziiléket a 0} gomb megnyomasaval, a kijelz6 beindul.

. Ellendrizze, hogy a késziilék fedele zarva van-e.

. Forgassa el a kddolot a kivant fézoprogram kivalasztasahoz. A kivalasztott program jelzéfénye villogni fog.

. Amegerdsitéshez nyomja meg az OK gombot. A késziilék hangjelzést ad,a fiitési folyamat elindul, a féz6pohar pedig az
elémelegitési szakaszban villog.

- NEC RN

7. Akivant homérséklet elérésekor a késziilék 3 rovid hangjelzést ad;a f6z6pohar fol 1 vilagit az el6 itési
fazisban, majd a f6zés megkezdésekor villog. Emelje fel a késziilék fedelét a fogantytinal fogva, és tegye a termékeket
az also lemezre.

Nem bottal bevont lemezek a legtdbb esetben lehetdve teszi, hogy fozni olaj haszndlata nélkiil. Azonban, ha sziikséges, akkor
alkalmazni egy kis mennyiségui z6ldség vagy vaj a munkafeliilet a lemezek.

8. Nyomja meg a termékeket a felsé lemez, ne alkalmazza a tilzott er6. Néhany masodpercen beliil a késziilék meghatarozza
atermékek vastagsagat, a fozési iddt, a siitési idd visszaszamlalasat. Szabalyozhatja a termék késziltségi fokat, 6sszponto-
sitva a fozési folyamat jelz6, példaul, hogy a hiis gyenge porkoleés, tavolitsa el, amikor a mutatd a RARE szakaszban leall
villog, és folyamatosan vilagit. Hasonloképpen, a folyamatos MEDIUM kijelz6 kozepes foku porkdlést jelent, WELL DONE —
erds porkolést. Minden alkalommal, amikor megvaltoztatja a mértéke porkolés a késziilék 5 hosszu sipolas.

Leolvasztds / fiités modban a fozésjelzé a program [épéseit jelzi. A program végén a késziilék automatikusan kikapcsol.
Az optimdlis eredmény érdekében kavesse a késziilékhez mellékelt receptknyv utasitdsait.
. Afozés végén (ha a fézésjelz6 nem villog az WELL DONE fazisban) a késziilék 3 hosszu hangjelzést ad, majd automati-

kusan kikapcsol. A késziiléket manualisan barmikor kikapcsolhatja a (1 gomb megnyomasaval. Ovatosan emelje fel a
késziilék fedelét, majd fabol vagy szilikonbol késziilt konyhai eszkdzoket hasznaljon.

Huzza ki a késziiléket a halozati csatlakozoaljzatbol; tisztitsa meg a késziiléket a ,Késziilék gondozasa” cimii rész
ajanlasai szerint.

@ Ne haszndljon fém konyhai eszkozoket — ezek kdrosithatjdk a nem-botos bevonat a lemezek.
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Az élelmiszer-maradékok szdritdsdnak elkeriilése érdekében ajdnlott a késziiléket minden egyes termék adag utdn 1 percen beliil
tisztitani, ami megneheziti a tovdbbi tisztitdst.

Kézi fozési mod

A fozolap zdrt és nyitott tetejii. A késziiléket barbecue mddban is haszndlhatja, ha megnyomja a limiter gombot, majd kinyitja a
késziilék fedelét 180° - kal, ahogy az a sémdban |/A3| (oldal 5) ldthatd.

1. Készitse el az Gsszetevoket a kivalasztott recept szerint.

2. Csatlakoztassa a késziiléket a halozati aljzathoz, a késziilék sipol, a teljes panel kijelzése néhany masodpercre bekapc-
sol, majd kialszik.

. Kapcsolja be a késziiléket a (1) gomb megnyomasaval, a kijelzo beindul.

4. Nyomjameg aM gombot a késziilék kézi izemmaddba kapcsolasahoz. A kézi lizemmdd és a fozési homérséklet jelzofényei
villogni fognak.

5. Akodold forgatasaval allitsa be a fézési homérsékletet 70-230°C-ra 10°C-ra.

6. Nyomja meg a M gombot a fozési id6 beallitasra valo valtashoz. A kodold forgatasaval allitsa be a fozési idot 1-88 perc

kozott 1 perces lépésekben. Nyomja meg ismét a M gombot a fozési hdmeérséklet beallitashoz valo visszatéréshez.

o

Ha a fozési idd 00" értékre van dllitva, a késziilék automatikusan kikapcsol a bedllitott homérséklet elérésekor.

Nyomja meg az OK gombot a fiitési folyamat elinditasahoz, a f6zési folyamat jelz6fénye az PRE-HEATING szakaszban villog.
Asziikséges homérséklet elérésekor a késziilék 3-szor sipol; a fézoberendezés folyamatosan bekapcsolddik az elomelegitési
fazisban, és felvaltva kapcsol be a tobbi fazisban. Percrél percre visszaszamlalas indul a f6zési id6tél. Helyezze a termé-
keket a késziilék tanyérjara, vagy helyezze fel a siitéedényt a grillsiité also lemezére valo dsszetevokkel (a felsd lemez
also része legyen szorosan illeszkedik a siitdlaphoz).

9. Ebben amddban van egy allando fiités a lemezek. A fozés végén a késziilék 3 hosszu hangjelzést ad, majd automatiku-
san kikapcsol. A késziiléket kézzel is kikapcsolhatja a (1) gomb megnyomasaval. Gvatosan emelje fel a késziilék fedelét,
majd fabol vagy szilikonbol készilt konyhai eszkozoket hasznaljon.

Huzza ki a késziiléket a halozati csatlakozoaljzatbol; tisztitsa meg a késziiléket a ,Késziilék gondozasa” cimi rész
ajanlasai szerint.
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A Az égési sériilések elkeriilése érdekében vegye le a siitdlapot konyhai kesztyiivel.



Fozési és megoldasi hibak

Probléma Oka Oldat
R g £R Ne nyissa fel a késziilék fedelét az ajanlott idd el6tt
Akésziilék felnyitasa fozés kozben fo26< kbzben
Az étel nyers volt. @E%Téker a hideg lemezre kell he- Tegye a terméket a fitétt lemezre
Elégtelen fozési id6 Novelje a fozési ido
Aterméket olajjal kell elkésziteni. Olajjal kenje meg a fiitott lemezt
Az étel éget
Az étel tal sokaig tart fozni. Csokkenti a fozési idot
Az étel kiszarad Az étel tul sokaig tart fozni. Csokkenti a fézési idot
Az étel ragad Hosszii f62¢s olaj nélkil Olajjal kenje meg a tanyért, vagy roviditse le a

fozesi idot
Az optimdlis eredmény érdekében javasoljuk a mellékelt receptknyv haszndlatdt.

I1l. AKESZULEK GONDOZASA

Akésziilék tisztitasa elGtt gyoz6djon meg arrol, hogy le van-e hlizva a haldzatrol, és teljesen lehiilt. Minden hasznalat utan
tisztitsa meg a késziiléket.

Ne tegye a késziiléket a viz ald, ne dugja a tdpkdbelt vagy meritse vizbe.

Nef iljon csiszols kemény b L elldtott szivacsot, illetve olyan kémiailag agressziv vagy mds anyagot, amely
nem ajdnlott az étellel érintkezésbe keriild tdrgyak szdmdra. Csak a szivacs puha oldaldt haszndlja!

Acserélheto fém panelek tisztitasahoz lasd: séma /A4, oldal 6.Az eljaras végén tordlje le a lemezeket szaraz, puha ruhaval
vagy papirtorldvel.

A Ez a mddszer a késziilék hdlozati csatlakoztatdsa utdn egy percen beliil a leghatékonyabb, ezért iigyeljen arra, hogy ne érintse
meg a késziiléket az égési sériilések elkeriilése érdekében.

Cserélhetd lemezek is tisztithatd a mosogatdgépben.

Acserélheto fém panelek eltavolitasat és telepitését lasd: séma JAS), oldal 7.

Afézési folyamat soran a zsir és az olaj a lemezekben lévo specialis valyikon keresztiil a serpenydbe aramlik. Minden hasznalat
utan tisztitsa meg mindkét oldalan a talcat, a tanyérokat és a siitlapot, blitse le meleg vizzel enyhe mosdszerrel.

Tartsa tisztan a fiitoelemeket. Ha szennyez6dés van az érintkezokon, a késziilék meghibasodhat. A késziilékbe vald beszerelés
el6tt hagyja, hogy a lemezek szobahdmérsékleten teljesen megszaradjanak.

Tarolas és szallitas

Akésziilék minden részét teljesen tisztitsa meg a tarolas és az Ujrahasznalat elGtt. Tartsa a késziiléket szaraz, szelldztetett
helyen, tavol a melegitd berendezésektdl és a kdzvetlen napfénytél.

Szallitas és tarolas soran tilos a késziiléket olyan mechanikai hatasoknak kitenni,amelyek a késziilék karosodasahoz és/vagy
a csomagolds sértetlenségének megsértéséhez vezethetnek.

Akeésziilék csomagolasat meg kell védeni a viztél és mas folyadékoktol.

IV. OPCIONALIS TARTOZEKOK

(kiilon megvasarolhato)

weboldalon www.redmond.company vagy hivatalos markakereskeddk iizleteiben.

V. MIELOTT KAPCSOLATBA LEPNE A SZERVIZKOZPONTTAL

Probléma Lehetséges ok Oldat

Atapkabel nincs csatlakoztatva a haléza- | Csatlakoztassa a késziilék tapkabelét a
Lo thoz haldzati csatlakozohoz
Akésziilék nem kapcsol be Coatlak észiiléket ik6d6
i o satlakoztassa a késziiléket egy miikodo
Nincs fesziiltség a konnektorban. Konnektorhoz
Automatikus f6zési programok
nem indul el, a fiitési folyamat
a lemezek nem indul

Akeésziilék fedele nyitva van Zarja be a késziilék fedelét

Amivelet soran volt egy idegen
szag

Akésziilék uj, a szag jon a védo bevonat Eé;;g Lr:lg%hihasodas.Aszag eltiniknéhany
Cserélhetd lemezek nemiillesz-
kednek szorosan a testhez, vagy
esik ki

Hajlitsa meg a zarojeleket, hogy rdgzitse a

Zarojel rogzitlemezekhez nincs rogzitve lemezeket

0 Ha a probléma tovdbbra is fenndll, forduljon hivatalos szervizkozponthoz.

Korny a ( és )

A csomagolas, a felhasznaloi kézikonyv, valamint maga a késziilék Ujrafeldolgozasat a helyi Gjrahasznositasi

program keretében kell elvégezn Gondoskodjon kornyezetérdl: ne dobjon ki ilyen termékeket altalanos haztar-

tasi hulladékkal egyiitt.

A hasznalt (régi) késziilékek nem dobhatok ki a haztartasi szeméttel egyiitt, ezek hulladékkezelését kiiln kell
elvégezn A régi, hasznalt késziilékeket a tulajdonosuk specialis hulladék atvevd helyekre kell széllitsa, illetve megfeleld
szervezeteknél kell, hogy leadja. Ezzel, On segiti az értékes alapanyagok feldolgozasaval és szennyezet anyagok tisztitasaval
kapcsolatos programot.

A késziilék az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairol sz0l6 2012/19/EU szamd iranyelvnek megfeleld fe-
liratokkal van ellatva.

Az iranyelv az EU egészére érvényes kereteket allapit meg a hasznalt késziilékek visszavételére és Ujrahasznositasara
vonatkozdan.




e i o T v 204 sk Pt v o [l cujte uredaj poslije upotrebe, te za vrijeme njegovog ciscenja il
Mijere opreza i instrukcije sadrzane u ovim uputama ne obuhvacaju sve moguce situacije koje mogu nastati pri rukovanju prenosen]a |ZVI_aC|te Ele ktncm ga]tan SuU h mru kama’ drzeu ga 7a utl kac

uredajem. Pri koriStenju uredaja korisnik treba se rukovoditi zdravim razmisljanjem, biti oprezan i pazljiv. .y
ane za vodic.

SIGURNOSNE MJERE » Ne provlacite elektricni gajtan kroz otvore za vrata ili u blizini izvora to-

o Proiavodat ne odgovara za tetu provzrokovanu nepostivanjem sigumosni e Vodite racuna o tome da se gajtan ne uvrce il savije, da ne dotice
pravila i pravila Uporabe proizvoda. ostre predmete, kvut-ove | tgndpvg namjestaja. o
« Ovaj je elektritni aparat namijenjen za upotrebu u kucanstvy, a moze se €15 UPAMTITE. slucajno octecenje kabela za elektro napajanje moze

koristiti u stanovima, vikendicama ii u drugim stinim uvjetima neindu-  dovesti do poremjecaja u radu koji ne odgovaraju uvjetima garar-
striske namjene, Industrijska il bilo koja druga zloupotreba aparata Cije, te do udara elektricne struje. Osteceni elektricni kabel potreb-

smatrati Ce se krSenjem pravilne upotrebe proizvoda. U ovom slucaju, no;e.bez odlagqnjazqm/jen/t/_uovlastevn omServise.
proizvodat ne preuzima odgovornost za posljedice. * Nemojte zatvarati uredaj dok radite. To moze dovesti do pregrijavanja i

« Prije ukljucivanja visenamjenskog uredaja na napajanie, provierie da l lomljenja uredaja. . -
podudaraju napon elektritne mreze i napon visenamjenskog uredaja ® Ve dozvoliena upotreba uredaja na otvorenom zraku ~ dospijece viage
(pogledajte tehnitku specifikaciju ili tvornicku ploticu proizvoda). ili stranih predmeta u kuciste uredaja moze dovesti do njegovih ozbiljnih

* Koristite produzni kabel namenjen za elektrichu energiju koju troSi vise- OSteCenja o _ L ,
namjenski ureda] - neuskladenost parametara moZe dovesti do kratkog (F%) PAZNJA! Kako biste izbjegli nepravilan rad uredgja  pojavu stranih
spoja il zapaljenja kabla. mirisa tijekom rada, nemojte dopustiti da tekuci sastojci i cestice

o Ukljucujte uredaj samo na uticnice koje imaju uzemljenje, - to je obve- hr.gnsvd'osp//u /zmedup {oga/ku§/§tq qr.edqjci‘ . " .
zatan uahtjev qlede zatite od strujnog udara. Kada koristite produzni * Prije Ciscenja uredaja provierite da i je isi iskljucen iz elektricne mreze,
Kabal, vjritre se da i on takoder, ima uzemljenje. te da Li se potpuno ohladio. Strogo se pridrzavajte uputa za Ciscenje

« Nemojte ostavljati proizvod bez nadzora tijekom uporabe. Uredaj nije ~ Urede.
namijenjen za rad s vanjskim mjeracem vremena ili zasebnim sustavom @ ZABRANJENO uranjati kuciste uredaja u vodu ili staviti ga pod
daljinskog upravijanja. tekucu vodu!

S Tijekom rada, Metalni dijelovi uredaja se zagrijavaju. Nemojte jh* Djeca uzrasta do 8 godinai starija,te osobe s ogranicenim fizickim, Culnim
dodirivati rukama kada Je uredaj prikljucen na elektricnu mrezu. il intelektualnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva ili znanja,
Nikada ne dodirujte unutarnje povrsine grijaceg aparata. mogu da koriste uredaj samo pod prismotrom i/ili u slucaju ako su ist

« Proizvodi moqu izgorjeti tako da se aparat ne smie koristiti blizuiliispod ~ Prosti obuku glede propisa za Sigurnu upotrebu uredaja i poimaju opas-
zapaljvih materijala kao §to su zavjese. nosti vezane za njegovu upotrebu. Djeca se ne smeju igrati sa uredajem.



Drzite uredaj  njeqov gajtan za napajanje strujom na mjestu nedostupnom
7a djecumladu od 8 godina. CiZcenje i odrZavanje uredaja ne smije obav-
ljati djeca bez nadzora odraslih.

* Materijali za pakiranje éfolua ,penoplast i t.d.) mogu biti opasni za djecu.

Opasnost od gusenja! Cuvajte ga na mjestu nedostupnom za djecu.

* Zabranjeni su samostalni popravak visenamjenskog uredaja ili promjena
njegovog dizajna. Odrzavanje i popravak moraju biti izvedeni od strane
ovlastenog servisera. Pogresno koriStenje visenamjenskog uredaja moze
dovesti do njegovog kvara, ozljeda i oStecenja imovine.

PAZNJA! Zabranjena je upotreba uredaja ako je isti neispravan.
L\ PAZI Viuéa povrsina!

Specifikacija

Model SteakM. RGM-M816P-E
Snaga 1800-2100 W
Napon 220-240V,50/60 Hz
Elektri¢na sigurnost klasa |
Zastita od pregrijavanja dostupno
Materijal kucista. nehrdajuci celik, plastika
Premaz ploca non-stick
Automatsko otkrivanje vremena kuhanja dostupno
Automatsko otkrivanje debljine proizvoda dostupno

Automatsko isklju¢ivanje na kraju kuhanja

Zaslon LCD zaslon, s pozadinskim osvjetljenjem
Indikacija stupnja przenja dostupno
Automatski programi 7
Rucni nacin rada dostupno

Regulacija temperature.
Podesavanje vremena kuhanja

70-230 °C, u koracima od 10 °C
1-88 minuta, u koracima od 1 minute

Dimenzije 377 %327 x 161 mm
Velitina radne povrsine. 244 x 313 mm
Neto tezina 49 kg
Duljina kabela za napajanj 08m
Sadrzaj pakiranja

Rostilj. 1 kom.
Pleh RAM-BP1 1 kom.
QOdvojiva posuda za janje ulja / masti 1 kom.
Uklonjive ploce s ugradenim grijacim elementom 2 kom.
Knjiga recepata 1 kom.
Korisnicki priru¢nik 1 kom.
Servisna knjiga 1 kom.

Proizvodac ima pravo izmijeniti dizajn, konfiguraciju i specifikacije proizvoda tijekom kontinuiranog poboljanja svojih proiz-
voda bez daljnjeg obavjestavanja o tim promjenama. Specifikacija omogucuje pogresku od £10%.

Popis dijelova (shema /AT, stranica 3)

1. Olovka

. Gumb za iskljucivanje ploce

. Odvojive ploce s ugradenim grijacim elementima za ravnomjernu raspodjelu topline
. Odvodni kanal ulja / masti

. Ogranitivat

. Podnozje s odjeljkom za pohranu kabela za napajanje
Upravljacka ploca

. Gumene noge

. Kabel za napajanje

10. Odvojiva posuda za sakupljanje ulja / masti

11. Pleh

o= R N R U

Upravljacka ploca (shema /A2, stranica 4)
1. Tipka G-z ukljucivanje / iskljucivanje uredaja
2. Gumb M - za rucno prebacivanje
3. Pokazatelji programa automatsko kuhanje:
W& & - odmrzavanje / grijanje



" — kuhanje slanine

*® - kuhanje peradi

&2 - kuhanje kobasica

©% — kuhanje mesa

<X -~ kuhanie ribe

— kuhanje hamburgera i hamburgera

. Upute za uporabu indikator na¢ina kuhanja
. Indikator vremena kuhanja
. Indikator temperature kuhanja

Faze procesa kuhanja:

PRE-HEATING — predgrijavanje

START TO COOK — spreman za rad

RARE - slabo pecenje

MEDIUM - srednje rijetko

WELL DONE - snazan przenje
8. Indikator procesa kuhanja
9. Gumb OK - za pokretanje procesa grijanja
10. Enkoder — okretni joystick za odabir automatskog programa kuhanja, promjene temperature i viemena

. PRIJE PRVOG UKLJUCIVANJA

Paljivo izvadite proizvod i njegove prikljucke iz kutije. Uklonite sve omote.

~ o s

A Obavezno ostavite na mjestu oznake upozorenja, naljepnice i plocicu sa serijskim brojem proizvoda na kucistu!
Nakon skladistenja ili pohrane na niskim temperaturama, treba zadrzati uredaj na sobnoj temperaturi najmanje tijekom 2 sata
prife ukljucivanja.
Potpuno odmotajte kabel. Obrisite kuciste aparata vlaznom krpom, isperite uklonjive dijelove toplom vodom pomocu blage
sapunice. Temeljito osusite sve dijelove uredaja prije spajanja na elektricnu mrezu.

Postavite aparat na ravnu, tvrdu, suhu vodoravnu povr$inu tako da vruca para koja izlazi iz poklopca ne pada na pozadinu,
ukrasne premaze, elektronicke uredaje i druge predmete ili materijale koji mogu biti izlozeni visokoj vlaznosti i temperaturi.

Prije uporabe provjerite da vanjski i vidljivi unutarnji dijelovi uredaja nemaju ostecenja, struganje i druge nedostatke.

[I. RAD UREDAJA

Pametan nacin kuhanja

Kuhanije je dopusteno samo s zatvorenim poklopcem. Kada koristite ovaj nacin rada, vrijeme kuhanja automatski se odreduje
na temelju odabrane vrste proizvoda i njegove debljine. MozZete kontrolirati stupanj przenja po vasem ukusu i ukloniti gotov
proizvod u bilo kojoj fazi.

1. Pripremite sastojke prema odabranom receptu.

. Spojite uredaj na elektricnu mrezu, uredaj ce se oglasiti, cijeli prikaz ploce ce se ukljuciti nekoliko sekundi i ugasiti.

. Ukljutite uredaj pritiskom na tipku (1), zaslon ce se upaliti.

. Provjerite je li poklopac aparata zatvoren.

. Okrenite enkoder da biste odabrali Zeljeni program kuhanja. Indikator odabranog programa ce treptati.

. Pritisnite OK za potvrdu. Uredaj ce se oglasiti, zapoCeti proces grijanja, a indikator kuhanja ce poceti treptati u fazi

PRE-HEATING.

7. Kada se postigne zadana temperatura, uredaj e proizvesti 3 kratka zvu¢na signala; indikator za kuhanje kontinuirano
ce gorjeti u fazi PRE-HEATING i treperiti na pocetku START TO COOK. Podignite poklopac aparata iza rucke i stavite
proizvode na donju plocu.

oA

Non-stick premaz ploca u vecini slucajeva omogucuje kuhanje bez koristenja ulja. Medutim, ako je potrebno, moZete primi-
Jeniti malu koli¢inu biljnog ili maslaca na radnu povrSinu ploca.

o

8. Stisnite hranu s gornjom plocom, nemojte pretjerivati. U roku od nekoliko sekundi, uredaj ce odrediti debljinu proiz-
voda i vrijeme kuhanja, zapocinje odbrojavanje vremena kuhanja. MoZete kontrolirati stupanj spremnosti proizvoda
usmjeravanjem indikatora procesa kuhanja, kao 3to je dobivanje mesa slabog przenja, uklanjanje kada indikator u rijet-
koj fazi prestane treptati i kontinuirano ce izgorjeti. Isto tako, indikator kontinuirano u prosjeku znaci prosjecni stupanj
prenja, a dobro ucinjeno-jak stupanj przenja. Svaki put kad promijenite stupanj przenja, uredaj emitira 5 dugih zvu¢nih
signala.

U nacinu odledivanja/grijanja, indikator kuhanja prikazuje korake programa. Na kraju programa uredaj ce se automatski
iskljuciti.
Za optimalne rezultate slijedite upute u knjizi recepata koje ste dobili s uredajem.

. Na kraju kuhanja (kada indikator za kuhanje prestane treptati u dobro napravljenoj fazi), uredaj ce proizvesti 3 duga
zvutna signala i automatski se iskljuiti. Uredaj mozete ru¢no iskljuciti u bilo kojem koraku pritiskom na tipku (). Pazljivo
podignite poklopac aparata i uklonite proizvode pomocu drvenih ili silikonskih kuhinjskih potrepstina.

10. Odspojite uredaj iz elektricne mreze; oistite uredaj prema preporukama odjeljka »Njega uredajac.

@ Nemojte koristiti metalne posude za kuhanje — oni mogu ostetiti nepropusnu previaku ploca.

Preporuca se Ciscenje aparata nakon svakog posluzivanja proizvoda 1 minutu nakon uporabe kako bi se izbjeglo isusivanje osta-
taka hrane, Sto Ce otezati daljnje Ciscenje.

Ruéni natin kuhanja

Dopusteno je kuhati zatvorenim i otvorenim poklopcem. Uredaj moZete koristiti i u nacinu rada za rostilj pritiskom na granicnik
i otvaranjem poklopca aparata za 180° kao Sto je prikazano na dijagramu A3, stranica 5.

. Pripremite sastojke prema odabranom receptu.

. Spojite uredaj na elektri¢nu mrezu, uredaj ce se oglasiti, cijeli prikaz ploce ce se ukljuciti nekoliko sekundi i ugasiti.

. Ukljucite uredaj pritiskom na tipku (1), zaslon ce se upaliti.

. Pritisnite gumb M da biste uredaj stavili u runi nacin rada. Pokazivaci rucnog natina rada i temperature kuhanja trep-
erit ce.

5. Rotirajuci enkoder, postavite temperaturu kuhanja izmedu 70 i 230 °C u koracima od 10 °C.

. Pritisnite gumb M da biste se prebacili na postavku vremena kuhanja. Rotirajuci enkoder, postavite vrijeme kuhanja
izmedu 1 i 88 minuta u koracima od 1 minute. Ponovno pritisnite gumb M da biste se vratili na postavku temperature
kuhanja.

OV CREN

Ako je vrijeme kuhanja postavijeno na »00«, uredaj Ce se automatski iskljuciti kada se postigne zadana temperatura.

Pritisnite gumb OK da biste zapoceli postupak grijanja, indikator procesa kuhanja treperit ce tijekom faze PRE-HEATING.

. Kada se postigne Zeljena temperatura, uredaj ¢e zvucni signal 3 puta; indikator za kuhanje kontinuirano ce gorjeti u fazi
PRE-HEATING i naizmjenicno se ukljuciti u drugim fazama. Zapocet ce sat vremena kuhanja. Stavite hranu na ploce
aparata ili postavite posudu za pecenje sa sastojcima na donju plocu rostilja (spustite gornju plocu, provjerite da se
dobro uklapa u plocu za pecenje).

9. U ovom natinu rada dolazi do stalnog zagrijavanja plo¢a. Na kraju kuhanja uredaj ce proizvesti 3 duge zvu¢ne signale
i automatski ce se iskljutiti. Uredaj mozete ruéno iskljutiti pritiskom na tipku (. PaZljivo podignite poklopac aparata i
uklonite proizvode pomocu drvenih ili silikonskih kuhinjskih potrepstina.

10. Odspojite uredaj iz elektritne mreZe; ocistite uredaj prema preporukama odjeljka »Njega uredaja.

o ~

A Uklonite posudu za pecenje pomocu kuhinjskih rukavica kako biste izbjegli opekline.



SteakMaster RGM-M816P-E

Pogre3ke u kuhanju i njihovo rje3avanje IV. DODATNA OPREMA

Problem Uzrok Rjesenje (prodaje se zasebno)
Kupite dodatnu opremu za SteakMaster RGM-M816P-E rostilj i upoznajte se s novim proizvodima tvrtke REDMOND na web
Nemojte otvarati poklopac aparata do preporucenog stranici www.redmond.company ili u trgovinama sluzbenih trgovaca.

Otvaranje aparata tijekom kuhanja vremena tijekom kuhanja

telo je bilo nedovoljno V. PRIJE KONTAKTIRANJA SERVISNOG CENTRA

kuhano Proizvod se stavlja na hladnu plocu | Stavite proizvod na zagrijanu plo¢u
Nedovoljno vrijeme kuhanja Povecajte vrijeme kuhanja Problem Mogudi uzrok RieSenje
Kabel.ga napajvanje nije priklju¢en na Prikl]qgite kabgl za napajanje uredaja na
Proizvod treba pripremiti uljem Podmazite grijanu plotu uljem Uredaj se ne ukljutuje elektricnu mrezu elektritnu mrezu
Jelo gori Nema napona u elektricnoj uticnici Prikljucite aparat u radnu elektri¢nu uticnicu
Jelo se priprema predugo Smanjite vrijeme kuhanja

. X o . Automatski programi kuhanja se
Jelo se sudi Jelo se priprema predugo Smanjite vrijeme kuhanja ne pokrecu, proces grijanja | Poklopac aparata je otvoren Zatvorite poklopac aparata
Stednjaka se ne pokrece

Podmazite tanjur uljem ili smanjite vrijeme ku-

Posuda se drzi Dugo kuhanje bez ulja hanja

Tijekom rada pojavio se neobican | Uredaj je nov, miris dolazi od zastitnog = To nije kvar. Miris e nestati nakon nekoliko
miris premaza pokretanja

Da biste postigli optimalne rezultate, preporucujemo da koristite priloZenu knjigu recepata.

Uklonjive ploce nisu Cvrsto

[11. NJEGA UREDAJA pricvrcene na kuciste ili ispadaju

Prije ¢i¥cenja aparata provjerite je li odspojen i potpuno hladan. Otistite aparat nakon svake uporabe. o Ako problem i dalje postoji, obratite se oviastenom servisnom centru.

Drzati za pricvricivanje ploca savijeni | Savijte zagrade kako biste pricvrstili ploce

Nemojte stavijat kuiste aparata,utikaC t kabel za napajanje pod vodu i uranjati i u vodt Utilizacija ambalaze, uputa za upotrebu, te samog uredaja potrebno je izvesti u skladu s lokalnim propisima za preradu

Nemojte koristiti abrazivne tvrde spuzve i bilo kakve kemijski agresivne ili druge tvari koje se ne preporucuju za uporabu s otpada. Vodite racuna o zastiti okolisa: ne bacajte ove proizvode skupa sa obi¢nim komunalnim smecem.
predmetima koji dolaze u dodir s hranom. Koristite samo meku stranu spuzve! [r— IskoriSteni (stari) uredaji se ne smiju bacati s ostalom kucanskom tehnikom, isti se moraju iskoristavati odvojeno. HRV
Vlasnici starih uredaja moraju donijeti uredaj na mjesta njihovog prijema ili ih predati za to specijaliziranim
Za tidcenje uklonjivih metalnih plota pogledajte dijagram [AZ), stranica 6. Na kraju ovog postupka obridite ploce suhom  tvrtkama. Na taj natin pomazete program za preradu dragocijenih sirovina, te otuvanju okolisa.
mekom krpom ili papirnatim ru¢nikom. Ovaj je uredaj oznaten sukladno Europskoj direktivi 2012/19/EU, kojom se regulira koristenje uredaja nakon isteka 7ivotnog
Ova metoda je najucinkovitija minutu nakon iskljucivanja uredaja iz mreZe, stoga pazite da ne dodirnete uredaj kako biste vueka. delft”c"'h ! e'lektromcklh ur?daja. L o " o
izbjegli opekline. Ova direktiva utvrduje osnovne zahtjeve glede koristenja i prerade otpada od elektricnih i elektronickih uredaja koji se primje-
njuju na cijelom teritoriju Europske unije.

E Ekoloski neskodljivo iskoristavanje (iskoriStavanje elektri¢nih i elektronickih uredaja)

| Uklonjive ploce takoder se mogu prati u perilici posuda.

Da biste uklonili i instalirali uklonjive metalne ploce, pogledajte shematski prikaz . stranica 7.

Tijekom procesa kuhanja, masnoca i ulje prolaze kroz posebne Zljebove u posudama u tavi. Ocistite ladicu, ploce i lim za
pecenje s obje strane nakon svake uporabe, ispiruci u toploj vodi s blagim deterdzentom.

Drite grijace elemente Cistim. Prisutnost prljavitine na kontaktima moze uzrokovati kvar uredaja. Dopustite da se plote
potpuno osuse na sobnoj temperaturi prije ugradnje u aparat.

Skladistenje i transport

Ocistite i osusite sve dijelove aparata prije skladiStenja i ponovnog rada. DrZite uredaj na suhom, prozratenom mjestu daleko od
uredaja za grijanje i izravnog suncevog svjetla.

Tijekom transporta i skladistenja uredaj se ne smije izlagati mehanickim utjecajima koji mogu oStetiti uredaj i / ili oStetiti
integritet pakiranja.

Potrebno je zastititi pakiranje uredaja od ulaska vode i drugih tekucina.




ﬁ Pred zaciatkom pouZivania tohto vyrobku dokladne si precitajte ndvod na pouZitie zariadenia a uschovdvajte ho ako prirucku.
Poriadne pouZivanie zariadenia znacne pred(zi dobu jeho pouzivania.

Bezpetnostné opatrenia a pokyny v tomto navode nepokryvajui vietky mozné situacie, ktoré mozu nastat pocas prevadz-
ky zariadenia. Pri pouzivani tohto pristroja sa musi uzivatel riadit zdravym rozumom, byt opatrny a pozorny.

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

* \ijrobca nezndsa zodpovednost za poskodenia, spdsobené nedodrzanim
poziadavok techniky bezpecnosti a pokynav na pouzivanie vyrobku.

* Zariadenie je urcené vjlucne na bezné pouzivanie v domacnosti. Priemy-
selné pouzivanie resp. pouzivanie s inym Ucelom sa pokladd za porusenie
pokynov prislusného pouzivania vyrobku.

* Pred zapnutim zariadenia do elektricke] siete skontrolujte, i sa zhoduje
napatie elektrickej siete s menovitym napajovacim napdtim zariadenia
(vid technicke charakteristiky resp. tovarensku tabulku vyrobku)

» Nepretahujte elektrickd Sndru cez dverné otvary alebo v blizkosti tepelnych
zdrojov. Dbajte 0 to, aby sa elektrickd Snira neprekrucovala, nevyklanala
a nedotykala ostrych predmetov, rohov alebo okrajov nabytku.

PAMATAITE SI: ndhodné poskodenie elektrického kdblu moZe
sposobit poruchy, nezodpovedajtice zdrucnym podmienkam, rovna-
ko aj poranenie elektrickym pridom. Poskodeny elektricky kdbel
treba surne vymenit v servisnom centre.

. Pn’str(:j poCas prevadzky neprikryvajte. Moze to zapricinit prehriatie a
poskodenie pristroja.

* Zakazuje sa pouzivat pristroj v otvorenom priestore: preniknutie vikosti
do kontaktne] skupiny alebo zasah cudzich predmetov do vnitra telesa
moze spdsobit vazne poruchy zariadenia.

« Poutivaite predizovacku, uréeni na odoberany vykon zariadenia. Nesulad (5% POZOR! Aby sa zabrdnilo nespravnej previdzke zgriadenia g

parametrov mdze sposobit skrat resp. vznietenie kabla.

* Zapinajte zariadenie len do zastrCky, ktora md uzemnenie — to je zavazna
poziadavka pre ochranu proti poraneniu elektrickjm prudom. V pripade
ak pouzivate predlzovacku, presvedcte sa, Ci taktiez ma uzemnenie.

» Nenechavajte spotrebic bez dozoru. Pristroj nie je urceny na pouzivanie
éexpernym (asovacom alebo samostatnym systémom dialkového ovla-

ania.

@ Pocas prevddzky sa kovové Casti spotrebica zahrievaj. Nedotykaj-
te sa ich rukami, ked'je spotrebiC pripojeny k sieti. Nikdy sa nedo-
tykajte vndtornych povrchov vyhrievaného spotrebica.

* Vijrobky mdzu horiet, takze spotrebic by nemal byt pouzivany v blizkosti
alebo pod horlavymi materialmi, ako s zavesy.

* Vzdy odpajajte pristro] z elektrickej zasuvky hned o ukonceni jeho pou-
Zitia a taktiez pocas Cistenia alebo premiestneni, Vytahujte elektrick

Sndru suchymi rukami, pritom pridrzujte ju za zastrcku, ale nikdy za Snuru.

vyskyt cudzich pachov pocas prevddzky neumozriuji tekuté
suroviny a potraviny Castice dostat sa medzi doskami a na tele
spotrebica.

* Pred Cistenim pristroja sa uistite, ze je odpojeny a dplne vychladnuty.
Postu-pujte podla pokynov pre Cistenie spotrebica.

@ ZAKAZUJE SA pondrat kostru zariadenia do vody alebu nechdvat ju

umyvat pod vodnym pridom!

* Deti vo veku 8 rokov a starsie osoby, 0soby so znizenymi fyzickymi, zmys-
lovymi alebo dusevnymi schopnostami, alebo nedostatkom skusenosti a
znalosti mozu pouzivat pristroj iba pod dohtadom inej osoby a/alebo v
pripade, ze boli poucené o jeho bezpeCnom pouzivani a s si vedomé
nebezpecenstva spojeného s jeho pouzivanim. Deti by sa nemali hrat so
spotrebicom. Udrzujte pristroj a napajaci kabel mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov. Cistenie a tidrzba zariadenia nesmil vykondvat deti bez do-
zoru dospelej osoby.



» (Obalovymaterial (baliace flie, polystyrén a pod.) tohto vyrobku moze byt
nebezpecny pre deti! Existuje nebezpecie udusenia! Uschovavajte obaly
mimo dosah deti.

* Zakazuje sa samostatne vykondvat opravy zariadenia resp. menit jeho
kontrukciu. VSetky servisne a opravarske prace musi vykonavat autorizo-
vané servisné centrum. Neprofesiondlne vykonand praca mdze sposobit
poruchu zariadenia, a taktiez Urazy a poskodenie majetku.

POZOR! Zakazuje sa pouzivat zariadenie s akoukolviek poruchou.
/\ POZOR! Horici povrch!

Specifikicia

Model SteakM. RGM-M816P-E
Moc. 1800-2100 W
Napétie. 220-240V,50/60 Hz
Elektricka bezpecnost. trieda |
Ochrana proti prehriatiu dispozicii
Material tela nehrdzavejlica ocel, plastova
Povlak dosiek. nelepivy
Automatické stanovenie ¢asu varenia dispozicii
Automatické stanovenie hrubky vyrobku dispozicii
Automatické vypnutie. na konci varenia
Zobrazit LCD, s podsvieteni
Oznacenie stupiia prazenia dispozicii
Automatické programy. 7
Manualny rezim dispozicii
Regulécia teploty 70-230°C, v krokoch po 10°C
Nastavenie ¢asu varenia 1-88 minut, v krokoch po 1 mindte
Rozmer 377327 x 161 mm
Velkost pracovnej plochy 244 x 313 mm
Cista hmotnost 49 kg
Dlzka napajacieho kabla 08m
Balik dodavok

Grilovacia rira. 1ks.
Plech na pecenie RAM-BP1 1ks.
Odnimatelny zasobnik na odk lie oleja / mastnoty. 1ks.
Odnimatelné panely s integrovanym vykurovacim telesom 2ks.
Kniha receptov. 1ks.
Navod 1ks.
Servisna kniha. 1ks.

I Vyrobca md prdvo urobit zmeny v dizajne, konfigurdcia, ako aj v technickych vlastnosti vyrobku v priebehu kontinudlneho
zlepSovania svojich vyrobkov bez dalSieho ozndmenia tychto zmien. Specifikdcia umoZiuje chybu £10%.

Zoznam (asti (schéma AT, strana 3)

. Rukovat

. Tlatidlo odpojenia panelu

. Odnimatelné dosky s integrovanymi vykurovacimi prvkami pre rovnomerné rozlozenie tepla
. Priekopa mozgov s olejom / tukom

. Obmedzovat

. Zakladna s uloznym priestorom napajacieho kabla
Ovladaci panel

. Gumové drziaky

9. Napadjaci kabel

10. Odnimatelny zasobnik na odkvapkavanie oleja / mastnoty
11. Panvica

0 N O U NN

Ovladaci panel (schéma A2, strana 4)
1. Tlatidlo®na zapnutie / vypnutie spotrebica
2. Tlatidlo M - prepnutie do manuélneho rezimu
3. Automatické indikatory programu varenia:

R & - rozmrazovanie / vykurovanie



& — varenie slaniny
‘&) - varenie hydiny
2 ~ varenie klobasy
©% - varenie mésa
X - varenie 1yb
— varenie kotlety a hamburgery
Indikator manualneho rezimu varenia
. Indikator ¢asu varenia
. Indikator teploty varenia
Etapy procesu varenia:
PRE-HEATING — predbezné vykurovanie
START TO COOK — pripraveny k praci
RARE — slabé prazenie
MEDIUM - stredne zriedkavé
WELL DONE - silné prazenie
8. Indikator procesu varenia
9. Tlatidlo OK — na spustenie procesu vykurovania
10. Encoder — rotacny joystick pre vyber programu automatického varenia, zmenu teploty a ¢asu

|. PRED ZACIATKOM PREVADZKY

Opatrne vytiahnite vyrobok a jeho stciastky z krabice. Odstrarite v3etky baliacie materidly a reklamné nalepky.

~o v~

Nesmui sa odstrdriovat z pohonnej jednotky varovné stitky, informacné ndlepky (v pripade ked'st) a ndlepka, na ktorej je uve-
dené vyrobné Cislo!
Po prepravovani alebo uschovani pristroja pri nizkych teplotdch nechajte ho stdt pri izbovej teplote v priebehu minimdlne
2 hodiny pred prvym zapnutim.
Celkom rozmotajte napajaci kabel. Utrite teleso pristroja vthkou tkaninou. Pri prvom pouziti je mozny vznik cudzieho zapachu,
¢o nie je dosledkom poruchy pristroja.
Umiestnite pristroj na pevnti rovnt plochu, aby para z krytu nezasiahla namalovanu stenu alebo tapety, elektroniku a iné
predmety alebo materialy, ktoré mdzu byt poskodené vysokou vihkostou a teplotou.
Pred poutitim sa uistite, Ze vonkajsie a vidite(né vniitorné Casti nie su poskodené a nemaju nejaké iné chyby.

Il. PREVADZKA SPOTREBICA

Rezim inteligentného varenia

Varenie je povolené len so zatvorenym vekom. Pri pouzivani tohto rezimu je ¢as varenia automaticky urceny spotrebicom na

zaklade zvoleného typu vyrobku a jeho hrubky. MoZete ovladat stupen prazenia podla vasho vkusu a odstranit pripraveny

vyrobok v ktorejkolvek faze.

1. Pripravte ingrediencie podla zvoleného receptu.

Pripojte spotrebic k elektrickej sieti, spotrebit vytvori pipnutie, celd indikacia panelu sa na niekotko sekind zapne a zhasne.

. Zapnite spotrebit stlatenim tlacidla O, displej sa rozsvieti.

. Uistite sa, Ze je veko spotrebica zatvorené.

. Ototte kodér a vyberte pozadovany program varenia. Indikator vybraného programu bude blikat.

. Stlacenim tlacidla OK potvrdte. Pristroj vytvori pipnutie, za¢ne sa proces vykurovania a indikator varenia bude blikat v

PRE-HEATING Stadiu.

7. Ked'sa dosiahne pozadovana teplota, spotrebi¢ vytvori 3 kratke pipnutia; indikator varenia bude nepretrzite zapnuty v
predhrievacom Stadiu a blikne na zatiatku varenia. Zdvihnite veko spotrebica za rukovdt a polozte vyrobky na spodni
dosku.

I RNV

Nelepivé potiahnuté dosky vo vicsine pripadov umozriujt varit bez pouZitia oleja.V pripade potreby vsak méZete na pracovnu
plochu dosiek aplikovat malé mnoZstvo zeleniny alebo masla.

o

8. Stlacte vyrobky hornou doskou, nepouzivajte nadmern silu. Pocas niekolkych sekund spotrebic urci hribku vyrobkov
a (as varenia, za¢ne sa odpocitavanie Casu varenia. Mozete ovladat stupen pripravenosti produkt, ktoré sa zameria-
vajli na proces varenia indikator, napriklad, aby sa méso je slaby, prazenie, vyberte ju, ked sa indikator v RARE faze
prestan( blikat a bude sa na neustale. Podobne nepretrzite na Strednom indikatore znamena stredny stupe praze-
nia a dobre urobené-silny stupen prazenia.Zakazdym, ked zmenite stupefi prazenia spotrebi¢ bude produkovat 5 dthé
pipnutie.

V reZime odmrazovania/Vykurovania indikdtor varenia oznacuje kroky programu. Na konci prog sa spotrebic icky
vypne.
Pre dosi ie optimdlnych vysledkov postupujte podla pokynov v knihe receptov dodanej so spotrebicom.

9. Na konci varenia (ked indikator varenia prestane blikat v dobre vykonanom Stadiu), spotrebi¢ vytvori 3 dlhé pipnutia a
automaticky sa vypne. Zariadenie mozete vypnit manualne v lubovotnom tadiu stlatenim tlatidla (. Jemne zdvihnite
veko spotrebica a odstrarite vyrobky pomocou drevenych alebo silikénovych kuchynskych potrieb.

10. Odpojte spotrebit od elektricke] siete; spotrebit vyCistite podla odportcani v ¢asti ,Starostlivost o spotrebit”.
Nepouzivajte kovové kuchynské ndradie-mozu poskodit nelepivy povlak dosiek.

Odportica sa Cistit spotrebic po kaZdej Casti vyrobku za 1 miniitu po pouZiti, aby sa zabrdnilo vysychaniu zvyskov potravin, co
komplikuje dalSie Cistenie.

Manualny rezim varenia

Je dovolené varit s uzavretym a otvorenym vekom. Spotrebi¢ mdZete pouzit aj v rezime grilovania stlacenim obmedzovaca a
otvorenim veka spotrebica o 180 stupriov, ako je zndzornené v schéme |A3, (strana 5).

1. Pripravte ingrediencie podla zvoleného receptu.

2. Pripojte spotrebi k elektricke] sieti, spotrebi¢ vytvori pipnutie, celd indikacia panelu sa na niekolko sekund zapne a
zhasne.

3. Zapnite spotrebi stlacenim tlacidla ('),displej sa rozsvieti.

4. Stlacenim tlacidla M prepnete spotrebi¢ do manualneho rezimu. Indikator manudlneho rezimu a teploty varenia bude
blikat.

5. Otacanim snimaca nastavte teplotu varenia medzi 70 a 230°Cv 10°C krokoch.

6. Stlacenim tlacidla M prepnete na nastavenie ¢asu varenia. Otatanim snimaca nastavte Cas varenia medzi 1 a 88 mintt
v krokoch po 1 mindite. Znova stlatte tlacidlo M, aby ste sa vratili k nastaveniu teploty varenia.

Ak bol cas varenia nastaveny na hodnotu 00, spotrebic sa po dosiahnuti nastavenej teploty automaticky vypne.

Stlacenim tlacidla OK spustite proces vykurovania, indikator procesu varenia bude blikat v PRE-HEATING $tadiu.

Ked sa dosiahne pozadovana teplota, spotrebic bude pipat 3 krat; indikator varenia sa nepretrzite zapne v predhrievacom

Stadiu a striedavo sa zapne v zostavajucich fazach. Za¢ne sa odpotitavanie ¢asu varenia za minutu. Umiestnite vyrobky

na dosky spotrebica alebo nainstalujte pekac s prisadami na spodnu dosku grilu (znizte hornti dosku, uistite sa, Ze tesne

zapada do pekaca).

9. Vtomto rezime dochadza k konstantnému ohrevu dosiek. Na konci varenia spotrebic vytvori 3 dlhé pipnutia a automa-
ticky sa vypne. Zariadenie moZete vypniit manuélne stlatenim tlatidla (). Jemne zdvihnite veko spotrebita a odstrafite
vyrobky pomocou drevenych alebo silikénovych kuchynskych potrieb.

10. Odpojte spotrebit od elektricke] siete; spotrebit vycistite podla odporucani v Casti ,Starostlivost o spotrebit”.

A Odstrdrite panvicu pomocou kuchynskych rukavic, aby ste predisli popdlenindm.



SteakMaster RGM-M816P-E

Chyby potas varenia a ich rieSenia

Problém Spdsobit Riesenie

Pred odport¢anym tasom pocas varenia neotvaraj-

Otvorenie spotrebita pocas procesu
te veko spotrebica

varenia

Miska bola nedovarené Vyrobok je umiestneny na studenej

doske Vyrobok poloZzte na vyhrievant dosku

Nedostatona doba varenia 2vyste Cas varenia

Vyrobok by mal byt pripraveny pomo- Vyhrievanu dosku namazte olejom

Miska hor cou oleja
Jedlo trva prili§ dlho na varenie Znizte ¢as varenia
Miska vysusi Jedlo trva prili$ dlho na varenie Inizte Cas varenia
Misky sa drzia DLhé varenie bez oleja Dosku namazte olejom alebo skratte cas varenia

Pre dosiahnutie optimdlnych vysledkov odporticame pouzit dodanu knihu receptov.

I1I. STAROSTLIVOST O SPOTREBIC

Pred Cistenim spotrebica sa uistite, Ze je odpojeny od elektricke] siete a Gplne ochladeny. Po kazdom pouZiti spotrebi¢
vycistite.

Neumiestriujte teleso spotrebica, zdstrcku a napdjaci kdbel pod vodu ani ho nepondrajte do vody.

Nepouzivajte Spongie s abrazivnym tvrdym poviakom a chemicky agresivaymi alebo inymi ldtkami, ktoré sa neodporticaju
pouzivat s predmetmi v kontakte s jedlom. Pouzivajte len makku stranu Spongie!

Pozrite si schému - stranku 6 na Cistenie odnimatelnych kovovych panelov. Na konci tohto postupu utrite dosky suchou
makkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

VN

Tdto metdda je najticinnejsia za minutu po odpojeni spotrebica od elektrickej siete, preto ddvajte pozor, aby ste sa nedotkli
spotrebica, aby ste predisli popdleniu.

| Odnimatelné dosky je mozné Cistit aj v umyvacke riadu.

Odstranenie a instalacia vymenitelnych kovovych panelov najdete v schéme - strana 7.

Pocas procesu varenia tuk a olej pretekaju cez $pecialne Zlaby v doskach do panvice. Po kazdom poufiti vycistite zasobnik,
platne a pekac na oboch stranach a oplachnite v teplej vode jemnym Cistiacim prostriedkom.

Udrzujte vykurovacie telesa Cisté. Pritomnost necistot na kontaktoch méze spdsobit zlyhanie spotrebica. Pred instalaciou do
spotrebica nechajte dosky tplne vyschnt pri izbovej teplote.

Skladovanie a preprava

Pred uskladnenim a opatovnym pouzitim Uplne vycCistite a vysuste vietky Casti spotrebica. Spotrebi¢ uchovavajte na suchom,
vetranom mieste mimo vykurovacich zariadeni a na priamom slne¢nom svetle.

Pocas prepravy a skladovania je zakazané vystavovat zariadenie mechanickym vplyvom, ktoré mozu viest k poskodeniu za-
riadenia a/alebo porusenie integrity balenie.

Je potrebné chranit obal zariadenia pred vodou a inymi kvapalinami.

IV. VOLITELNE PRISLUSENSTVO

(predava sa samostatne)
Ak chcete zakupit dalSie prislusenstvo k grilovacej rire SteakMaster RGM-M816P-E a dozvediet sa o novych produktoch z
REDMOND pozri webové stranky www.redmond.company alebo v obchodoch oficialnych predajcov.

V. PRED KONTAKTOVANIM SERVISNEHO STREDISKA

Problém

Riesenie

Pripojte napdjaci kabel spotrebica k elek-
trickej sieti

Mozna pritina

Napajaci kabel nie je pripojeny k sieti

Pristroj sa nezapne e . . T
Pripojte spotrebic k pracovnej elektrickej

Velektrickej zasuvke nie je Ziadne napdtie Zasuvke

Automatické programy varenia
sa nespustia, proces vykurova-
nia dosiek sa nespusti

Veko spotrebica je otvorené Zatvorte veko spotrebica

Toto nie je porucha. Vona zmizne po niekol-

Pocas prevadzky bol cudzi za- | Spotrebi¢ je novy, zdpach pochadza z
kych poutitiach

pach ochranného povlaku

Odnimatelné dosky sa tesne
nezapadaju do tela alebo vy-
padnii

Konzoly na upevnenie dosiek sti neviazané | Ohnite konzoly na upevnenie dosiek

o Ak problém pretrvdva, obrdtte sa na autorizované servisné stredisko.

Likvidacia obalu, manualu, ako aj samotného zariadenia musi byt vykonana v silade s miestnymi programami
recyklacie. Prejavte zaujem o ochranu Zivotného prostredia: nevyhadzuite takéto pristroje do bezného komunal-
neho odpadu.
— Opotrebované (staré) pristroje nemozu byt vyhodené spolu s ostatnymi beznymi smetami. Musia byt recyklované zvlast.
Majitelia opotrebovanych zariadeni musia odniest pristroje do Specialnych zberni alebo ich odovzdat zodpovedajuicim organizaciam.
Takouto ¢innostou podporujete program na recyklaciu cennych surovin a taktiez chranite ovzdusie od Skodlivych Latok.
Tento spotrebi¢ v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EU, ktoré sa riadi likvidaciu elektrickych a elektronickych zariadent.
Tato smernica definuje zakladné poziadavky na likvidaciu a recyklaciu odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni,
ktoré platia v celej Eurdpskej tnii.

Ef Ekologicky neskodliva recyklacia (recyklacia elektrického spotrebi¢a)

SVK
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Pred zacetkom natancno preberite vsa navodila in jih shranite za prihodnje reference. S skrbnim upostevanjem teh navodil
lahko znatno podaljsate Zivijenjsko dobo vasega aparata.

Varnostni ukrepi in navodila iz tega prirocnika ne zajemajo vseh moznih situacij, ki se Lahko pojavijo med delovanjem naprave. Pri
uporabi naprave mora biti uporabnik previden in pozoren.

P

OMEMBNI ZASCITNI UKREPI

Proizvajalec ni odgovoren za morebitne napake, ki izhajajo iz uporabe
izdelka na nacin, ki je v nasprotju s tehnicnimi ali vamostnimi standardi.
Ta naprava je namenjena uporabi v domacih razmerah in se lahko upo-
rablja v stanovanjih, drzavnih hisah ali drugih podobnih pogojih neindu-
strijskega delovanja. Industrijska ali kakrSna koli druga zloraba naprave
se Steje za krsitev pogojev pravilne uporabe izdelka. V tem primeru proi-
2vajalec ni odgovoren za morebitne posledice.

Pred namestitvijo naprave, preverite, ali je napravo napetost ustreza na-
petosti v vasem domu (e nanaSajo na napisni ploscici ali tehnicnih po-
datkov).

Med uporabo podaljska se prepricajte, da je njegova napetost enaka kot
na napravi. Uporaba drugacne napetosti ahko povzroCi pozar ali drugo
nesreco, ki povzroci poskodbo naprave ali kratek stik.

Naprava mora biti ozemljena. Povezite se samo z pravilno nameseno
vticnico. Ce tega ne storite, lahko pride do elektricnega udara. Uporabljaj-
te samo ozemljene podaljske.

Med uporabo zdravila ne puscajte brez nadzora. Naprava ni namenjena
za delovanje z zunanjim casovnikom ali locenim sistemom daljinskega
upravljanja.

Med delovanjem so kovinski deli naprave ogrevani. Ne dotikajte se
Jih z rokami, ko je naprava povezana z elektricno napeljavo. Nikoli
se ne dotikajte notranjih povrsin ogrevane naprave.

Izdelki lahko gorijo, zato Se naprava ne sme uporabljati v blizini ali pod
vnetljivimi materiali, kot so zavese.

* Po uporabi vedno izklopite napravo, preden jo oistite ali premaknete.

Nikoli ne drzi vtiCnice z mokrimi rokami. Ne potegnite napajalnega kabla,
da bi se odklopili od vticnice; namesto tega primite vticnico in jo izklopi-
te.

» Napajalni kabel ne sme biti blizu vrocim povrSinam (plinskim ali elektric-

nim pecicam) ali ostrim robovom. Ne pustite, da vrv visi Cez rob mize ali
pulta.

ZAPOMNI SI: poskodba hrbten/'ac”e lahko povzroci okvaro, ki je
garancija ne bo krila. Ce je kabel poskodovan ali ga je treba zame-
njati, kontaktirajte pooblasceni servisni center samo zato, da se
izognete vsem tveganjem.

e Med delovanjem ne pokrivajte naprave. Vodi lahko do pregretja in zloma

naprave.

* Ne upravljajte aparata na prostem, da ne bi voda, tujek ali zuzelka vsto-

pili v napravo. To lahko povzroci resno Skodo na napravi.

POZOR! Da se prepreci nepravilno delovanje naprave in pojav tujih
vonjav med delovanjem, ne omogocajo tekoce sestavine in delci
hrane, da bi dobili med plos¢ama in telo aparat.

» Vedno izkljucite napravo in jo pred ciscenjem ohladite. Pri ¢iSCenju enote

upostevajte navodila za CisCenje in splosno vzdrzevanje.
Ne potopite naprave v vodo ali jo sperite pod tekoco vodo!

e Tanaprava se lahko uporablja za otroke, stare od 8 let in z?oraj in osebe

2 zmanjsano telesno, senzorno ali umskimi sposobnostmi ali s pomanjka-
njem izkusen; in znanja, Ce so bili glede nadzora ali navodil v zvezi z
uporabo naprave na varen nacin in razumeti tveganja. Otroci se ne smejo
igrati z aparatom. Naprava in njen kabel naj bosta izven dosega otrok,
mlgj§ih od 8 let. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati uporabnikov brez
nadzora.



» Obdrzi embalazo (film, pena itd.) izven dosega atrok, ker se lahko zadusila. ~ Specifhaci oo R MELGP £

» Spremembe ali prilagoditve izdelka nisp dovoljene. Vsa pogravila bimo-  pover.. s oo
ral opraviti pooblasceni servisni center. (e tega ne storite, lahko to povzro- Eewvitna st : e

(i Skodo ali poskodbo naprave in premozenja. Materiatza telo i ekl plastka

. . Prekrivanje plos¢. brez palice

@ POZOR! Ne uporabljajte naprave v primeru napak. gamoge;n’o cloare s .. na"vogo
amode|no dolocanje debeline 1zaelka na voljo

v ve Samodejna ob koncu kuhanja

& POZORI VI’OCG pOVI’SInG’ Prika : LCD, z osvetlitvijo ozad:'a
Navedba stopnje prazenja na voljo

Sarvnqdej[{i programi. .7

Rocni natin na voljo

Uravnavanje temperature.

70-230°C, v korakih po 10°C

Pril je Casa kuhanja

1-88 minut, v 1 minutnih korakih

Mere. 377 x 327 x 161 mm
Velikost delovne povriine 244 x 313 mm
Neto masa 49 kg
DolZina pogonskega kabla 08m
Paket za oskrbo

Pecica za zar 1 kos.
Pekarska plos¢a za RAM-BP1 1 kos.
QOdstranljiv odcejalni pladenj za zbiranje olja/masti. 1 kos.
Odstranljive ploSce z vgrajenim grelnim elementom 2 kos.
Knjiga receptov. 1 kos.
Priro¢nik za uporabo 1 kos.
Servisna knjizica 1 kos.

I Proizvajalec ima pravico do sp v oblikovanju, ijo, kot tudi v tehnicnih znacilnosti izdelka v casu nenehnega
izboljSevanja svojih izdelkov brez nadaljnjega teh sprememb. Specifikacija omogoca napako v visini £10%.

Seznam delov (shema /AL, stran 3)

Rocaj

. Gumb za izklop pulta

. Odstranljive plo$ce z vgrajenimi grelnimi elementi za enakomerno porazdelitev toplote
. Jarek z oljem/mascobo

. Omejevalnik

. Baza z razdelkom za shranjevanje napajalnega kabla
Nadzorna plo$¢a

. Gumijaste podstavke

. Elektricni kabel

10. Odstranljiv odcejalni pladenj za zbiranje olja/masti
11. Pekarska ponev

O N A NN

Nadzorna plos¢a (shema A2, stran 4)

1. Gumb () za vklop / izklop naprave

2. Gumb M - za preklop na ro¢ni nacin

3. Kazalniki samodejnega programa kuhanja:



& W - odleditev/ogrevanje
S slanina za kuhanje
“&) - perutnina za kuhanje
2 — klobase
© — meso za kuhanje
N - kuhalne ribe
@ — kuhalni kotleti in burgerji
. Indikator rotnega natina kuhanja
. Kazalnik ¢asa kuhanja
Kazalnik temperature kuhanja
Faze kuhanja:
PRE-HEATING — predhodno ogrevanje
START TO COOK — pripravljen na delo
RARE — Sibko prazenje
MEDIUM — srednje redki
WELL DONE — mocno prazenje
8. Kazalnik kuhalnega postopka
9. Gumb OK - za zaCetek procesa ogrevanja
10. Encoder — rotacijska rotica za izbiro samodejnega kuhalnega programa, spremembo temperature in ¢asa

|. PRED PRVO UPORABO

Previdno vzemite napravo in njene snemljive dele iz embalaZe. Odstranite vse materiale in nalepke za ovoj.

~N ooy

A Hranijo vse opozorilne oznake, vkljucno z identifikacijsko oznako serijske Stevilke, namesceno na ohisju.
Po prevozu ali shranjevanju pri nizkih temperaturah naprava pred uporabo ostane na sobni temperaturi vsaj 2 uri.
Popolnoma odvij vrvico. Telo aparata obrisite z vlazno krpo, odstranljive dele pa sperite s toplo vodo z milnico. Pred
prikljucitvijo na elektri¢no omrezje temeljito osusite vse dele naprave.

Postavite aparat na ravno, trdo, suho, vodoravno podlago tako, da je vroca para uhaja iz pokrov ne dobite na ozadje, dekorativni
premazi, elektronske naprave in druge predmete ali snovi, ki lahko vpliva povecana vlaznost in temperatura.

Pred uporabo se prepricajte, da zunanji in vidni notranji deli naprave nimajo poskodb, ¢ipov in drugih napak.
[1. DELOVANJE NAPRAVE

Pametni nacin kuhanja

Kuhanje je dovoljeno samo z zaprtim pokrovom. Pri uporabi tega natina naprava samodejno dolo¢i ¢as kuhanja na podlagi

izbrane vrste izdelka in njegove debeline. Stopnjo prazenja lahko nadzorujete glede na vas okus in kadar koli odstranite

pripravljen proizvod.

1. Pripravite sestavine po izbranem receptu.

2. Prikljucite aparat na elektri¢no omreZje, naprave proizvajajo pisk, celotna plos¢a navedba bo prisel za nekaj sekund in
gredo izven.

. Vklopite napravo s pritiskom na gumb ('), prikazovalnik se bo vkljucil.

. Prepricajte se, da je pokrov naprave zaprt.

. Zavrtite kodirnik, da izberete Zeleni kuhalni program. Kazalnik izbranega programa bo pomeziknil.

Kliknite OK za potrditev. Naprava bo oddajala pisk, proces ogrevanja se bo zacel, kazalnik kuhanja pa se bo pojavil v fazi

predgrevanja.

oA W

7. Ko je zelena temperatura doseZena, se aparat bo prineslo 3 kratka piska; kuhanje indikator bo na stalno na PRE-
HEATING fazi in utripa na START TO COOK fazi. Dvignite pokrov naprave za rocaj in postavite izdelke na spodnjo
plosco.

Neprepustne plosce vvecini primerov omogocajo kuhanje brez uporabe olja. Ce pa je potrebno, lahko na delovno povrsino plos¢

nanesete majhno kolicino rastlinskega ali masla.

8. Pritiskajte izdelke z zgornjo plos¢o, ne uporabljajte prevelike sile. V nekaj sekundah bo naprava dolotila debelino
izdelkov in ¢as kuhanja, odstevanje ¢asa kuhanja se bo zacelo. Lahko nadzorujete stopnjo pripravljenosti izdelka, ki se
osredotocajo na proces kuhanja kazalnika, za primer, da bi dobili meso je $ibko peki, odstranite, ko je kazalnik na RARE
fazi bo preneha utripati in bo na neprekinjeno. Podobno neprekinjena uporaba MEDIUM kazalnika pomeni srednjo
stopnjo prazenja in WELL DONE — mocno stopnjo prazenja. Vsakic, ko spremenis stopnjo prazenja, naprava povzroci 5
dolgih piskov.

V nacinu odtajevanja/ogrevanja kazalnik za kuhanje oznacuje korake programa. Na koncu programa se naprava samodejno izklopi.

Za optimalne rezultate upostevajte navodila v knjigi receptov, priloZeni pripomocku.

. Na koncu kuhanja (ko kuhanje indikator preneha utripati na WELL DONE fazi), naprave proizvajajo 3 dolgih piskov in
samodejno izklopi. Napravo Lahko na kateri koli stopnji rocno izklopite tako, da pritisnete na gumb O.Netno dvignite
pokrov naprave in odstranite izdelke z lesenimi ali silikonskimi kuhinjskimi pripomocki.

10. Odklopite napravo iz omrezja; olistite napravo v skladu s priporoili iz oddelka ,Oskrba aparatov”.

@ Ne uporabljajte kovinskega kuhinjskega pribora — lahko poskodujejo neprepustni premaz plosc.

Priporocljivo je, da oCistite napravo po tem, ko vsak izdelek ali del v 1 minuti po uporabi v redu, da se prepreci susenje hrane
ostanki, ki bo oteZi nadaljnje ¢iscenje.

Natin rotnega kuhanja

Dovoljeno je kuhati z zaprtim in odprtim pokrovom. Lahko uporabljate tudi naprave v Zar nacin s pritiskom na omejevalnik in
odpiranje naprave pokrov 180°, kot je prikazano v shemi [A3 (stran 5).

1. Pripravite sestavine po izbranem receptu.

2. Prikljucite aparat na elektricno omrezje, naprave proizvajajo pisk, celotna plos¢a navedba bo priel za nekaj sekund in
gredo izven.

3. Vklopite napravo s pritiskom na gumb O, prikazovalnik se bo vkljucil.

4. Pritisnite gumb M, da preklopite napravo na ro¢ni nacin. Indikatorji rotnega nacina in temperature kuhanja se bodo
vklopili.

5. Zvrtenjem kodirnika nastavite temperaturo kuhanja med 70 in 230°C v korakih po 10°C.

6. Pritisnite gumb M, da preklopite na Nastavitev ¢asa kuhanja.Z vrtenjem kodirnika nastavite ¢as kuhanja med 1 in 88 minut
0 v 1 minutnih korakih. Ponovno pritisnite gumb M, da se vrnete na nastavitev temperature kuhanja.

7.

8.

Ce je ¢as kuhanja nastavijen na 005 se naprava samodejno izklopi, ko doseZe nastavijeno temperaturo.

Kliknite na gumb OK za zacetek procesa ogrevanja, kazalnik kuhalnega postopka pa se bo pojavil v fazi predgrevanja.

Ko je Zelena temperatura doseZena, se aparat bo prineslo 3 kratka piska; kuhanje indikator bo na stalno na PRE-

HEATING fazi in utripa na START TO COOK fazi. Zacelo se bo odstevanje tasa za kuhanje. Kraj izdelke na napravo plosce

ali namestite peko ponev z sestavine na spodnjo plo$¢o za Zar (spodnja zgornja plo3ca, poskrbite, da se tesno prilega

pred peko ponev).

9. Vtem natinu se plosce stalno segrevajo. Ob koncu kuhanja naprava ustvari 3 dolge piske in se samodejno izklopi.
Napravo lahko rocno izklopite tako, da pritisnete gumb (!). Nezno dvignite pokrov naprave in odstranite izdelke z
Lesenimi ali silikonskimi kuhinjskimi pripomocki.

10. Odklopite napravo iz omrezja; otistite napravo v skladu s priporocili iz oddelka ,Oskrba aparatov”.

A Pekac odstranite s kuhinjskimi rokavicami, da se izognete opeklinam.



SteakMaster RGM-M816P-E

Napake pri kuhanju in njihova resitev

Problem Vzrok Raztopina
Pokrov aparata ne odpirajte pred priporocenim
¢asom med kuhanjem.

Odpiranje aparata med kuhanjem

Posoda je bila premalo

kuhana. Proizvod se polozi na hladno plos¢o. | Daj izdelek na ogrevano plosco.
Nezadosten Cas kuhanja Povecajte ¢as kuhanja.
gs;avilo je treba pripraviti z uporabo Grelno plogto namazite z oljem.
Kroznik gori. 2.
Jed se predolgo kuha. Skrajsajte as kuhanja
Posoda se posusi. Jed se predolgo kuha. Skrajsajte as kuhanja

Posoda se prilepi. Dolgotrajno kuhanje brez olja Namazite kroznik z oljem ali skrajajte ¢as kuhanja.

Za optimalne rezultate priporocamo uporabo dobavljene knjige receptov.

[11. OSKRBA APARATOV

Preden se naprava oCisti, se prepricajte, da je odklopljena od elektri¢nega omrezja in popolnoma ohlajena. Po vsaki uporabi
otistite napravo.

Ne dajte telesa, Cepa in napajalnega kabla v vodo ali ga potapite v vodo.

Ne uporabljajte gobic z brusenje trde previeke in katero koli kemi¢no agresivnih ali drugih snovi, ki se ne priporoca za uporabo
s predmeti v stiku z Zivili. Uporabi samo mehko stran gobice!

Glejte shemo /A%, stran 6 za tistenje odstranljivih kovinskih plost. Na koncu tega postopka, obridite plo3ce s suho mehko
krpo ali papirnato brisaco.

AN\

Ta metoda je najucinkovitejsa v minuti po odklopu aparata z omrezja, zato pazite, da se ne dotaknete aparata, da ne pride do
opeklin.

| Odstranljive plosce se lahko oCistijo tudi v pomivalnem stroju.

Za odstranjevanje in vgradnjo odstranljivih kovinskih plos¢ glejte shemo - stran 7.

Med kuhanjem mas¢oba in olje pritekata skozi posebna korita v plos¢i. Po vsaki uporabi se pladenj, plosce in pekaska ponev
otistijo na obeh straneh, pri temer se sperejo v toplo vodo z blagim detergentom.

Naj bodo grelni elementi Cisti. Zaradi umazanije lahko naprava odpove. Pred namestitvijo v napravo se ploste popolnoma
posusijo na sobni temperaturi.

Skladiscenje in prevoz

Pred skladiscenjem in ponovno uporabo popolnoma o¢istite in posusite vse dele naprave. Gospodinjski aparat shranjujte na
suhem, prezracenem prostoru stran od grelnih naprav in neposredne son¢ne svetlobe.

Med prevozom in skladi¢enjem ni dovoljeno izpostavljajte naprave za mehanski vplivi, ki lahko privede do poskodbe napra-
ve in/ali kritve integritete pakiranje.

Embalazo pripomocka je treba zascititi pred vodo in drugimi tekocinami.

[V. NEOBVEZNI DODATEK

(prodano loceno)

Za nakup dodatnih pripomockov za Kuhalnik pecice na zaru SteakMaster RGM-M816P-E in za ucenje o novih izdelkih od
Redmonda glejte spletno stran REDMOND www.redmond.company ali trgovine uradnih trgovcev.

V. PREDEN STOPITE V STIK'S STORITVENIM CENTROM

Problem

Mozni vzrok

Elektricni kabel ni povezan z
omrezjem.

Raztopina

Prikljuci elektricni kabel naprave na elektri¢no
omrezje.

Naprava se ne vklaplja R — . -
Elektri¢na vtitnica nima napeto- | Prikljucite napravo na delujoco elektricno
sti. vticnico

Samodejni kuhalni programi niso
zagnani, ogrevanje kroznikov se ne
zatne

Pokrov naprave je odprt. Zaprite pokrov naprave.

Naprava je nova, vonj prihaja iz

Med operacijo je tuj von. zastitne prevleke.

To ni okvara.Vonj bo izginil, ko se bo zacelo.

Snemljive ploSce se ne prilegajo
tesno na telo ali izpadejo

Nosilci za pritrditev plos¢ so

neposkodovani Vijaki se upognejo, da se pritrdijo plo3ce.

0 Ce tezava ne bo odpravijena, poklicite center.

Okolju prijazno odstranjevanje (OEEQ)

Embalaza, uporabniski prirocnik in sama naprava mora sprejeti ustrezno zbirno mesto za recikliranje elek-
tricne in elektronske opreme. Ne zavrzite ih odpadkov, da bi pomagali varovati okolje.

Starih aparatov se ne sme odlagati z drugimi gospodinjskimi odpadki, temvec jih je treba zbirati lo¢eno. Ko-
munalno odstranjevanje odpadkov, ki jih je mogoce reciklirati, je brezpla¢no. Lastniki starih naprav jo morajo
prepeljati v center za ravnanje z odpadki. S tem majhnim dodatnim prizadevanjem lahko pomagate zagoto-
viti, da se dragocene surovine reciklirajo in da se zevala ustrezno ob jo.

Ta naprava je oznacena v skladu z Evropsko Direktivo 2012/19/EU o uporabi elektri¢nih in elektronskih naprav (ravnanje z
odpadno elektri¢no in elektronsko opremo (OEEQ).

Smernica doloca okvir za vracanje in recikliranje rabljenih naprav, kot je ustrezno po vsej EU.

SVN




N v e Syoné ot e ot s om0 e e Vidy odpojte pristroj z elektrické zasuvky okamité po skonCeni jeho
Sty o totovvods el et e oy oo stemprowas - OULIL]  faky behem Citeni anebo premisten. Vytanujte elekirickou
o e 7 o, AP P shiiru suchyma rukama, pfitom pfidrzujte ji za zastrcku, nikoliv za Snlru.

BEZPECNOSTNI OPATRENI e Elektrickou $iru nenatahujte skrz dvefni otvor ani v blizkosti zdroj
« Vijrobce nenese odpovédnost za poskozeni zpiisobend nedodrzenim po-  tepla. Dbejte na to, aby elektricka Snira nebyla zamotana nebo pokrou-
7adavk{i na bezpetnostni opatfeni a pokynii k pouzivani pristroje. cena a aby se nedotykala ostrych predmetd, roh( a okraju nabytku.

o Dané elektrické zafizeni je multifunkCnim spotfebicem pro pfipravu jidel 7% PAMATUITE: Pfipadné poskozent elektrického kabelu miiZe zpiso-
za zivotnich podminek a mize byt pouzivan v bytech, rodinnjch domech " bit poruchy, na které se neYZT{JhUée 2aruka, a take Lraz elektrickym
za injch podobnych podminek neprumyslového provozu. Primyslové nebo  proudem. Poskozeny elektricky kabel musi byt bezodkladne opraven

jiné necilové vyuziti tohoto zafizeni bude pokladdno za poruseni podmi- ~ V SEIVISU- L
nek fadného provozu vjrobku. V takovém pfipadé vyrobce nenese odpo- e Pristroj béhem provozu neprikryvejte. Mize to zpUisobit prehratia posko-
vednost za mozné nasledky. zeni pristroje.

« Pfed zapojenim pfistroje do elektfiny si ovéfte, zdanapéti odpovida jme-  Zakazuje se pouzivani pristroje v otevieném prostoru: proniknuti vihkos-
novitému napéti pfistroje (viz technicka charakteristika nebo tovami  ti do pristroje nebo zasah cizich predmétd dovnitr telesa miize zpusobit

Stitek vyrobku). vazne poruchy zaizeni.
» Pouzite prodluzovaci kabel, ktery vyhovuje prikonu pristroje - nevyhovu- @ POZOR! Aby se zabrdnilo nespravnému provozu spotfebice a vy-
jici parametry by mohly zplsobit zkrat nebo vzniceni kabelu. skytu cizich zapachii béhem provozu, nedovoluji, aby se tekuté

e Pfistroj zapojujte pouze do zésuvek s uzemnénim — je to zékladni ochva- slozky a cdstice potravin dostaly mezi desky a teleso spotrebice.
na pred Urazem elektrickjm proudem. V pfipadé pouzivani prodluzovaci- » Ped Cisténim pfistroje se presvédCete, jestli je odpojen od elektrické sité
ho kabelu si ovérte, ze ma také uzemnéni. a vystydly. Presné dodrzujte instrukce Cisténi pristroje.

» Nenechavejte spotfebic bez dozoru. Pristroj neni urcen pro pouziti s @ JE ZAKAZANO ponofovat pldst pfistroje do vody nebo jej ddvat pod
externim asovacem nebo samostatnym systémem dalkového ovlada- =" tekouci vodu!

fl. « Pfistroj miize byt pouzivan détmi ve véku od 8 let a také lidmi s fyzickymi,

@ Béhem provozu se kovové Cdsti spotrebice ohfivaji. Nedotykejte se - smyslovymi, dusevnimi odchyl kami nebo nedostateEnYmi zkuSenostmi a
jich rukama, kdyz je spotrebic pf/goggg kssiti. Nikdy se nedotykejte  znalostmi tehdy, jestli je nad nimi dozor a byly-li proSkoleny se zaméfenim
vnitinich ploch vyhrivaneho spotrebice. na bezpetné pouzivani tohoto pfistroje a v pripadé, maji-li pfedstavu o

» Vjyrobky mohou horet, takze spotrebic by nemeél byt pouzivan v blizkosti ﬁeFenug}mm_ nebezFeCI,_SPOL€ﬂem s pouzivanim pristroje. Deti si nesmi
nebo pod hotlavymi materialy, jako jsou zaclony. rat s pristrojem. Skladujte pristroj v misté nedostupném pro déti mladsi



{3, l%t. (isténi a obsluhu pristroje nemusi provadét déti bez dozoru dospé-

yh.

* Nenechavejte obalovy material (balici folie, polystyrén apod.) tohoto vy-
robku v dosahu déti. Mize pro né byt nebezpecny! Nebezpeci uduseni!
Uschovavejte obaly mimo dosah detl.

* Je zakazno opravovat pristroj svépomoci nebo provadét konstrukCni
zmény. Veskera Udrzba a opravy musi byt provedeny v autorizovaném
servisu. Oprava a Udrzba provedena nekvalifikovanou osobou miize vést
k poskozeni pristroje, Uraziim a Skoddm na majetku.

POZOR! Zakazuje sa pouzivat zariadenie s akoukolviek poruchou.
A\ POZOR! Horky povich!

Specifikace

Model SteakMaster RGM-M816P-E
Moc 1800-2100 W
Napéti. 220-240V,50/60 Hz
Elektricka bezpecnost. tfida |
Ochrana proti prehfati. dostupny
Télesny material nerezova ocel, plasty
Povrchova Uprava desek nelepivy
Automatické stanoveni doby vareni dostupny
Automatické stanoveni tloustky vyrobku. dostupny

na konci vareni

Automatické vypnuti.
Zobrazit.
Udaj o stupni prazeni.

Automatické programy.

LCD, s podsvicenim

do: rupny
7

Rucni rezim
Regulace teploty.

Uprava doby vareni
Rozméra
Velikost pracovniho povrchu

dostupny

70-230°C,in 10°C increments

1-88 minut, po 1 minuté
377 %327 x 161 mm

244 x 313 mm

Hmotnost. 49 kg
Délka napajeciho kabelu 08m
Zasobovaci balicek

Grilovaci trouba 1ks.
Peici plech RAM-BP1 1ks.
Odnimatelna kapacka pro sbér oleje/tuku 1ks.
Snimatelné panely s integrovanym topnym prvkem 2ks.
Kucharka 1ks.
Navod 1ks.
Servisni kniha 1ks.

Vyrobce md prdvo provést zmény v designu, konfiguraci, stejné jako v technickych vlastnostech vyrobku v pribéhu neustdlého
zlepSovani svych vyrobki bez predchoziho ozndmeni téchto zmén. The specification allows an error of +10%.

Parts list (schéma AL, stranka 3)

1

9.

SRR - N R UV )

. Odnimatelné desky s integrovanymi topnymi prvky pro rovnomérné rozlozeni tepla

Zvladnout

. Tlatitko odpojit panel

. Odvodnovaci pfikop s olejem/tukem

. Omezovat

. Zakladna se zasobnikem napadjeciho kabelu
Panel

. PryZové upinaci zafizeni

Shora

10. Odnimatelna kapacka pro sbér oleje/tuku
11. Panev na peceni

Ovladaci panel (schéma /A2, stranka 4)

1
2.

Tlatitko () pro zapnuti / vypnuti pfistroje
Tlacitko M - pro prepnuti do rucniho rezimu



w

. Automatické ukazatele vafeni programu:
QW — odmrazovani / vytapéni
& - vafeni slaniny
‘@) - vareni dribeze
& — vafeni klobasy
©% - vafeni masa
N - vafeniryb
— varfeni kotlety a burgery
. Indikator ru¢niho rezimu vafeni
. Ukazatel doby vareni
. Ukazatel teploty vafeni
Faze procesu vafeni:
PRE-HEATING — pedbézné vytapéni
START to COOK — ready to work
RARE — slabé prazeni
MEDIUM — medium rare
WELL DONE - silné peceni
8. Ukazatel procesu vareni
9. Tlatitko OK — pro spusténi procesu vytapéni
10. Encoder — rotacni joystick pro vybér automatického vafeni programu, zménu teploty a ¢asu

. PRED PRVNIM ZAPNUTIM

Opatrné vyndejte vyrobek a jeho soucastky z krabice. Odstrarite viechny balici materialy a reklamni samolepky.

AN\

~ o v

Nesmi se odstrariovat z télesa pristroje varovné Stitky, informacni ndlepky (resp. sa-molepky ukazatele — pokud jsou) a ndlepka,
na které je uvedeno sériové (vyrobni) cislo!

Po prepravé ¢i uschovani pristroje pri nizkych teplotdch nechte ho stdt pii pokojové teploté po dobé minimdlné 2 hodiny pred
prvnim zapnutim.

Plné odvirite napajeci kabel. Otrete téleso pfistroje vthkym hadfikem. Pfi prvnim poutiti je mozny vznik ciziho zapachu, co
neni diisledkem poruchy pfistroje.

Umistéte pristroj na pevnou rovnou plochu, aby para z krytu nezasahla namalovanou sténu nebo tapety, elektroniku a jiné
predméty nebo materialy, které mohou byt poskozeny vysokou vlhkosti a teplotou.

Pred pouzitim se ujistéte, Ze vnéjsi a viditelné vnitni ¢asti nejsou poSkozeny a nemaji néjakeé jiné chyby.

Il. PROVOZ SPOTREBICE

Rezim inteligentniho vafeni

Vareni je povoleno pouze se zavienym vikem. Pfi pouziti tohoto rezimu se doba vafeni uruje automaticky spotrebicem na
zakladé zvoleného typu vyrobku a jeho tloustky. Stuperi prazeni mizete kontrolovat podle chuti a hotovy vyrobek odstranit
v kterékoli fazi.

Pripravte ingredience podle vybraného receptu.

. Pripojte spotfebic k siti, spotfebi¢ vytvori pipnuti, celd panelova indikace se zapne na nékolik sekund a spusti se.
. Zapnéte spotfebit stisknutim tlatitka (1), zobrazeni se zapne.

. Ujistéte se, Ze je viko spotebice zavené.

. Ototte enkodér a vyberte pozadovany program vafeni. Indikator vybraného programu bude blikat.

. Stisknéte OK pro potvrzeni. Spotiebic vytvofi pipnuti, zahieje se proces zahfivani a ukazatel vafeni bude blikat ve stadiu
PRE-HEATING.

[S T R G UVEF RN

7. Kdyz je dosazeno pozadované teploty, spotiebi¢ vytvofi 3 kratké pipnuti; ukazatel vafeni bude priibézné zapnuty ve stadiu
PRE-HEATING a mrkne na stadii START TO COOK. Zdvihnéte viko spotiebice rukojeti a polozte vyrobky na spodni desku.
Non-stick potazené desky ve vétsiné pfipadi umoZiiuje vafit bez pouZiti oleje. V pfipadé potfeby vsak miiZete na pracovni
plochu talifi nanést malé mnozstvi zeleniny nebo mdsla.

8. Stisknéte vyrobky horni deskou, nepouzivejte nadmérnou silu. Béhem nékolika vtefin spotfebi¢ urti tloustku vy-
robki a dobu vafeni a zacne odpocitavani tasu vafeni. Mizete kontrolovat stupen pfipravenosti produktu, se
zaméfenim na ukazatel procesu vafeni, napfiklad, dostat maso je slabé prazeni, odstranit, kdyz indikator ve
vzacné fazi prestane blikat a bude na nepfetrzité. Obdobné plati, Ze nepetrzité na MEDIUM ukazateli se rozumi
stfedni stupen prazeni a WELL DONE - silny stupefi prazeni. Pokazdé, kdyz zménite stupen prazeni spotfebi¢
vytvofi 5 dlouhych pipnuti.

o V rezimu odmrazovdni/vytdpéni indikdtor vafeni uddvd kroky programu. Na konci programu se spotrebic automaticky vypne.
Pro optimdini vysledky postupujte podle pokynii v recepture dodané se spotrebicem.

9. Na konci vareni (kdyz ukazatel vafeni prestane blikat v dobfe provedené fazi), spotfebit vypne 3 dlouhé pipnuti a auto-

maticky vypne. Spotfebi¢ miiZete v kterékoli fazi ru¢né vypnout stisknutim tlaitka (1). Jemné zvednéte viko spotfebice

a odstrante vyrobky pomoci dfevénych nebo silikonovych vaficich nadobi.

10. Odpojte spotiebit od sité; vytistéte spotiebit podle doporuceni v sekci ,Péce o spotiebice”.
NepouZivejte kovové kuchyriské nddobi-mohou poskodit nelepici poviak desky.

Po kazdé cdsti vyrobku se doporucuje vyCistit spotfebic za 1 minutu po pouZiti, aby se zabrdnilo suseni zbytk potravin, coz bude
komplikovat dalSi Cisténi,

Rucni rezim vafeni

Povoleno vafit s uzavienym a otevienym vikem. Spotfebic miZete také pouzit v rezimu grilovdni stisknutim Omezovace a ote-
vienim vika spotfebice 180°, jak je uvedeno v schématu |A% (strdnka 5).

. Pipravte ingredience podle vybraného receptu.
. Pripojte spotfebit k siti, spotFebi¢ vytvori pipnuti, cela panelova indikace se zapne na nékolik sekund a spusti se.
. Zapnéte spotfebit stisknutim tlatitka (1), zobrazeni se zapne.

. Stisknutim tlacitka M pfepnete spotiebi¢ do manualniho rezimu. Kontrolky ruéniho rezimu a teploty vafeni budou
blikat.

5. Otacenim kodéru nastavte teplotu vafeni mezi 70 a 230°Cv 10°C.

6. Stisknéte tlacitko M pro pfepnuti na Nastaveni ¢asu vafeni. Otatenim enkodéru nastavte dobu vareni mezi 1 az 88
minutami po 1 minuté. Stisknutim tlacitka M se opét vratite do nastaveni teploty vareni.

QNN RN

Pokud je doba vareni nastavena na 00, spotfebic se automaticky vypne, jakmile je dosaZeno nastavené teploty.

~

Stisknéte tlacitko OK pro spusténi procesu vytapéni, ukazatel vafeni bude blikat ve fazi pred vytapénim.

. Pri dosazeni pozadované teploty, pfistroj pipne 3x; vafeni indikator bude nepfetrzité svitit na PRE-HEATING faze a
pfijit na stfidavé ve zbyvajicich fazich. Minuta po minuté zatne odpotitavani ¢asu na vareni. Misto produkt na spotfe-
bi¢ desky nebo instalaci na peceni panev s pfisadami na spodni desku grilu (dolni horni desky, ujistéte se, Ze sedi pevné
proti pekac).

9. Vtomto rezimu dochazi k trvalému ohfevu desek. Na konci vafeni spotfebit vypusti 3 dlouhé pipnuti a automaticky
vypne. Zafizeni miiZete vypnout ruéné stisknutim tlatitka (). Jemné zvednéte viko spotfebice a odstrafite vyrobky po-
moci dfevénych nebo silikonovych varicich nadobi.

10. Odpojte spotiebit od sité; vycistéte spotiebit podle doporuceni v sekci ,Péce o spotiebice”.

o

A Odstrarite pekdrnu palcdky, aby nedoslo k popdlenindm.



SteakMaster RGM-M816P-E

Chyby pfi vafeni a jejich feSeni
Problém

Reseni

Viko spotfebice neotvirejte pred doporutenou dobou
vafeni.

Zpisobit

Otevieni spotfebice béhem vareni

Jidlo bylo nedovarené.

Vyrobek se umisti na studenou desku | PoloZte vyrobek na vyhfivanou desku

Nedostate¢na doba vareni Prodlouzit dobu vafeni

V. PRED KONTAKTOVANIM SERVISNIHO CENTRA

Problém

Moiné pitina Reseni

Napajeci kabel neni pfipojen k siti Pripojte napajeci kabel spotfebice k siti

Zafizent se nezapina - o 5
Pripojte spotfebit k fungujicimu elektricke-

V elektrickém vystupu neni Zadné napéti mu Vystupu

Pripravek se pfipravuje olejem. Promazat vyhfivanou desku olejem

Jidlo hofi. . _— . A .
Jidlo trva pfili$ dlouho, nez se vafi. Zkraceni doby vareni
Jidlo vyschne. Jidlo trva pfili$ dlouho, nez se vafi. Zkraceni doby vareni
Tycinky na nadobi Dlouhé vareni bez oleje Talif mazejte olejem nebo zkratte dobu vareni

Pro optimdlni vysledky doporucujeme pouzit dodanou knihu receptd.

I11. PECE O SPOTREBICE

Pred cisténim spotfebice se ujistéte, Ze je odpojen od sité a zcela ochlazen. Po kazdém pouZiti spotfebi¢ oCistéte.

Nepoklddejte téleso spotrebice, zdstrcku a napdjeci kabel pod vodu nebo je ponoite do vody.

Nepouzivejte houby s abrazivnim tvrdym poviakem a chemicky agresivnimi nebo jinymi ldtkami, které nejsou doporuceny pro
pouZiti s predméty ve styku s potravinami. Pouzijte jen jemnou stranu houby!

Viz schéma A% stranka 6 pro ¢isténi odnimatelnych kovovych paneld. Na konci této procedury otfete desky suchym meékkym
hadfikem nebo papirovym ruénikem.

VN

Tato metoda je nejticinnéjsi za minutu po odpojeni spotiebice od sité, takze ddvejte pozor; abyste se nedotkli spotfebice, aby
nedoslo k popdlenindm.

| QOdnimatelné desky lze také vycistit v mycce nddobi.

Pro odstranéni a instalaci snimatelnych kovovych panelii viz schéma - stranka 7.
Béhem procesu vareni proudi tuk a olej specialnimi Zlaby v deskach do panve. Po kazdém pouZiti vycistéte podnos, desky a
panev na peceni na obou stranach a oplachnéte v teplé vodé mirnym mycim prostiedkem.

UdrZujte topné prvky Cisté. Pitomnost $piny na kontaktech mize zpisobit selhani spotfebice. Pfed instalaci do spotfebice
nechte desky zcela oschnout pfi pokojové teploté.

Skladovani a peprava

Pred ulozenim a opétovnym p! vyCistéte a osuste viechny ¢asti spotfebice. Pristroj uchovavejte na suchém
vétraném misté mimo dosah topnych téles a pfimému slunecnimu zaeni.

Pii prepravé a skladovani je zakazano vystavovat pfistroj mechanickym vliviim, které mohou vést k poskozeni pfistroje a/
nebo naruseni celistvosti obalu.

Je nutné chranit obal pfistroje pred vniknutim vody a dalSich kapalin.

IV. NEPOVINNE PRISLUSENSTVI

(prodava se samostatné)
Chcete-li zakoupit dal3i prislusenstvi k Grilovaci troubé SteakMaster RGM-M816P-E a dozvédét se o novych produktech od
REDMOND viz webové stranky www.redmond.company nebo obchody oficialnich prodejc.

Automatické varné programy
nejsou spustény, zahrivani tali-
fli nezacina

Viko spotiebice je oteviené Zaviit viko spotiebite

Tohle neni porucha. Po nékolika startech

Béhem operace tam byl cizi
viiné zmizi.

zapach

Spotfebit je novy, viiné pochazi z ochran-
ného povlaku

Odnimatelné desky se nevejdou Zévorky pro upevnéni desek jsou neoheb-

tésné k télu ani nevypadnou | né Ohybejte zavorky, abyste zajistili desky.

0 Pokud problém pretrvd, kontaktujte autorizované servisni centrum.

Likvidaci obalu, navodu k pouZiti a také samotného pfistroje je nutné provadét v souladu s mistnim programem
na zpracovani druhotnych odpadu.
mmmmm  Projevte zéjem o ochranu Zivotniho prostfedi: nevyhazujte takové pfedméty spolu s béznym bytovym odpadem.
Poutzité (staré) pristroje se nemaji vyhazovat s béznym domacim odpadem, musi se likvidovat oddélené. Majitelé
starého zafizeni jsou povinni je pfinést do specializovanych sbérnych mist, nebo odevzdat v pfisluiné organizaci. Pomahate
tim programiim na zpracovani druhotnych odpadii a ochrané od zamofujicich Latek.
Tento pfistroj je oznacen v souladu s Evropskou direktivou 2012/19/EU, regulujici likvidaci elektrického a elektronického
zafizeni.
Dané direktiva vymezuje zakladni pozadavky na zpracovani a likvidaci odpadii od elektrickych a elektronickych pfistroji,
platné na celém tzemi Evropské unie.

Ef Ekologicky Cisté upotiebeni (likvidace elektrického a elektronického zafizeni)

CZE




e e e i st Nigdy e nalezy dotykac wewnetrznych powierzchni grzejinej
Srodki bezpieczeristwa i wtasciwego uzytkowania winstrukcji obstugi nie zawieraja opisu wszystkich sytuacji, ktore moga urz q dZ enia.
wystapic podczas uzytkowania urzadzenia. Podczas korzystania z urzadzenia uz ik powinien zachowac Znosc. T ) . . . . , .
e Produkty moga sie SwieciC, wiec urzadzenia nie nalezy uzywac w poblizu

SRODKI| BEZPIECZENSTWA lub pod tatwopalnych materiatow, takich jak zastony.

Producent ie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia spowodowane * Urzadzenie nalezy odtaczyC od zrodta zasilania po zakonczeniu jego

Wwyniku nieprzestrzegania zasad bezpieczefistwa oraz zasad uiytkowania  Pracy. Urzadzenie powinno byc odtaczone od zrddta zasilania podezas

urzadzenia, mycia, przenoszenia oraz transportu. Przewod zasilajacy nalezy odtaczac
« Dane urzadzenie elektryczne jest przeznaczone do uycia wwarunkach 00 2rodta zasilania suchymi rekami, przytrzymujac za wtyczke (nie za

domowych i moze by¢ uzywane w mieszkaniach, domach podmiejskich przewod). . L

lub w innych podobnych warunkach eksploatacji nieprzemystowej. © Nie przytrzaskuj przewodu drzwiami oraz trzymaj przewod zasilajacy z

Przemystowe lub jakiekolwiek inne niezgodne z przeznaczeniem wykor-  daleka od nagrzanych powierzchni. Pilnuj, zeby przewdd e skrecat sie |

2ystanie urzadzenia bedzie uwazane za naruszenie warunkow nalezytego  Nie zaginat, a takze aby nie dotykat ostrych przedmiotow i krawedzi.

uzytkowania wyrobu. W takim przypadku producent nie ponosi PAMIETAJ: przypadkowe uszkodzenie przewodu zasilajgcego moze

odpowiedzialnodci za mozliwe nastepstwa. doprowadzic do usterki, ktdre nie sq objete gwarancjq ilitore_mpgq
» Przed podtaczeniem urzadzenia do pradu sprawdz czy poziom napiecia,  doprowadzic do porazenia pradem. Uszkodzony przewod zasilajgcy

na jakie urzadzenie zostato wyprodukowane odpowiada napieciu siecio-  nalezy jak najszybciej wymienic w punkcie serwisowym.

wemu (patrz: dane techniczne lub tabliczka znamionowa urzadzenia). ~ © Nie nalezy przykrywac urzadzenia podczas jego pracy. Moze to spowodowac
* Uzywaj przedtuzacza, ktorego moc jest dopasowana do mocy podtaczonego  Przegrzanie Urzadzenia i jego uszkodzene.

urzadzenia - niezgodnosc parametrow moze spowodowac zwarcie lub  © Uzytkowanie urzadzenia w otwartej przestrzeni jest zabronione. Zawilgo-

zapalenie sie kabla zasilajacego. cenie oraz przypadkowe przed-mioty wewnatrz urzadzenia moga
» Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazda z uziemieniem - jest to spowodowac jego powazne uszkodzenia.

obowiazkowy wymag bezpieczenstwa majacy na celu zapobiegniecie porazeniu () UWAGA! by uniknqc nieprawidtowej pracy urzqdzenia | pojowienia

pradem. Uzywayac przedtuzacza upewnij sie, ze on tez posiada Uziemienie. sig obcych zapachow podczas pracy nie wolno dopuscic do prze-
« Nie pozostawiaj dziatajacego urzadzenia bez kontroli, Urzadzenie to nie  dostania sie substangji plynnych sktadnikow i czgstek zywnosci

jest przeznaczone do dziaania poprzez timera zewnetrzny lub odrebny ~ Migdzy ptytkami a obudowq urzqdzenia.

uktadu zdalnego sterowania. * Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia upewnij sie, ze jest ono

@ Podczas pracy metalowe czesci urzqdzenia nagrzewajgq sie. Nie odkaczone od siei elektrycznej i catkowicie ostygto. Uwaznie przestrzegaj
wolno ich dotykac rekami, gdy urzqdzenie jest podigczone do sieci, — Wskazowek wzakresie czyszczenia urzadzena,
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ZABRANIA SIE zanurzac obudowe urzgdzenia w wodzie lub
umieszczac jq pod strumieniem wody!

Dzieci w wieku 8 lat i wiecej oraz 0soby z ograniczonymi zdolnodciami
fizycznymi,sensorycznymi lub umystowymi lub nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane i/lub zostang
poinstruowane na temat korzystania zte%o urzadzenia w sposeb bezpiec-
zny oraz maja Swiadomosc potencjalnych zagrozen, wynikajacych z jego
uzytkowania. Dzieci powinnyzna(J'dowac’ sie pod nadzorem, aby nie dopuscic
do zabawy z urzadzeniem. Urzadzenie oraz kabel zasilajacy przechowuj w
miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat. Czyszczenie i obstuga
urzadzenia nie powinny byc przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru
0s0b dorostych.

Materiaty pakunkowe (pianka, styropian itd.) moga byc niebezpieczne dla
dzieci. Istnieje ryzyko uduszenia! Przechowuj je w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

Zabrania sie dokonywac naprawy urzadzenia we wtasnym zakresie lub
wprowadzania zmian w jego budowie. Wszystkie prace zwigzane z obstuga
i naprawa urzadzenia powinno wykonywac autoryzowane centrum ser-
wisowe. Prace wykonane nieprofesjonalnie moga spowodowac awarie
urzadzenia.

UWAGA! Zabronione jest uzywanie urzqdzenia przy jakimkolwiek
wadliwym dziataniu.

UWAGA! Gorgca powierzchnia!

Specyfikacja

Model SteakMaster RGM-M816P-E
Sylas. 1800-2100 W
Napiecie 220-240V,50/60 Hz
Bezpieczenistwo elektryczne. klasa |
Ochrona przed przegrzaniem dostepny

Materiat obudowy.

stal nierdzewna, plastik

Powtoka ptytek

nieprzywierajaca

Automatyczne wykrywanie czasu gotowania

dostepny

Automatyczne wykrywanie grubosci produktu

dostepny

Automatyczne wytaczanie

pod koniec gotowania

Wyswietlac

LCD, z podswietleniem

Wskazanie stopnia smazenia dostepny
Automatyczne programy. 7
Tryb reczny. dostepny

Regulacja temperatury.

70-230°C, z doktadnoscig do 10°C

Regulacja czasu gotowania

1-88 min, z doktadnoscig do 1 minuty

Rozmiar 377327 x 161 mm
Rozmiar powierzchni roboczej 244 x 313 mm
Waga netto. 49 kg
Dtugos¢ przewodu zasilajacego 08m
Zakres dostawy

Grill-piec 1szt.
Blache do pieczenia RAM-BP1 1szt.
Wyjmowana taca ociekowa oleju / smaru 1szt.
Zdejmowane panele z wbudowanym elementem grzejnym 2 szt
Ksiazka kucharska. 1szt.
Podrecznik uzytkownika, 1szt.
Ksiazka serwisowa 1szt.

Producent zastrzega sobie prawo do wniesienia zmian w designie i zestawie wyrobu, a takze do zmiany jego charakterystyk
technicznych w procesie doskonalenia swojej produkcji bez dodatkowego powiadomienia o tych zmianach. W danych technic-

znych dopuszcza sie odchylenie £10%.

—

ista czesci (schemat A1, strona 3)
Uchwyt
. Przycisk wyciszania panelu

. Spustowy rynny oleju/ttuszczu

. Ogranicznik

. Podstawa ze schowkiem na kabel zasilania
Panel sterowania

. Gumowe nozki

9. Przewad zasilajacy

10. Wyjmowana taca ociekowa oleju / smaru
11. Blache do pieczenia

© N oL A NN

Panel sterowania (schemat JA2, strona 4)

1. Przycisk (), aby whaczy¢ / wykaczy¢ urzadzenie

2. Przycisk M, aby przetgczy¢ w tryb reczny

3. Wskazniki automatyczne programy gotowania:

. Wymienne ptytki z wbudowanymi elementami grzejnymi dla réwnomiernej dystrybucji ciepta



R R — rozmrazanie / podgrzewanie
' - gotowanie boczku
— gotowanie drobiu
— gotowanie parowek
— gotowanie migsa
- gotowanie ryb
— przygotowanie stekow i burgerow
. Instrukcja obstugi wskaznik trybu gotowania
. Wskaznik czasu gotowania
. Wskaznik temperatury gotowania
Etapy procesu gotowania:
Podgrzewanie — podgrzewanie
START TO COOK - gotowy do pracy
RARE - staba prazenie
MEDIUM - éredni rzadki
WELL DONE — mocne pieczenie
8. Wskaznik procesu gotowania
9. Przycisk OK w celu rozpoczecia procesu ogrzewania
10. Encoder — obrotowy joystick, aby wybrac automatyczne programy pieczenia, zmiany temperatury i czasu

I. PRZED PIERWSZYM WEACZENIEM

Urzadzenie i pozostate czesci zestawu nalezy ostroznie wyjac z opakowania. Jesli na urzadzeniu i innych czesciach zestawu
znajduja sie materiaty ochronne, to nalezy je usunac.

POIENEVINN

Etykiety ostrzegawcze i informacyjne oraz tabliczke nalezy p i¢ na obudowie urzqdzenia.

Jesli urzqdzenie byto D lub przechowy w niskiej temp e, to nalezy p
pokojowej przez co najmniej 2 godziny przed uruchomieniem.

i¢ je w temp: ze

Korpus urzadzenia nalezy wytrze¢ wilgotna $cierka.

Urzadzenie nalezy ustawic¢ na réwnej poziomej powierzchni w taki sposob, aby odprowadzana para nie osadzata sie na tape-
tach, elementach dekoracyjnych, urzadzeniach elektrycznych i innych przedmiotach lub materiatach, ktére moga ulec usz-
kodzeniu w wyniku oddziatywania wilgoci oraz wysokiej temperatury.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze zewnetrzne i widoczne wewnetrzne czesci urzadzenia nie s usz-
kodzone, odrapane i nie posiadaja innych defektow.

[I. OBSLUGA URZADZENIA

Inteligentny tryb gotowania

Gotowanie jest dozwolone wytacznie z zamknigta pokrywa. Podczas korzystania z tego trybu czas gotowania zalezy urzadzenie

automatycznie na podstawie wybranego rodzaju produktu i jego grubosci. Mozesz kontrolowac stopien palenia wedtug

wtasnego gustu i usuwac gotowy produkt na kazdym etapie.

. Przygotuj sktadniki zgodnie z wybranym przepisem.

2. Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej, urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, wszystkie wskazniki na panelu wigczy
sie na kilka sekund i zgasnie.

3. Wiacz urzadzenie, naciskajac przycisk O, wyswietlacz zaswieci sie.

4. Upewnij sig, ze pokrywa urzadzenia jest zamknieta.

5

6.

-

. Obro¢ regulator, aby wybra¢ zadany program pieczenia. Wskaznik wybranego programu bedzie migac.
Nacisnij przycisk OK, aby potwierdzi¢. Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, rozpocznie sie proces grzania, i wskaznik
gotowania zacznie migac na etapie PRE-HEATING.

7. Po osiagnieciu temperatury zadanej, urzadzenie wyemituje 3 krotkie sygnaty dzwiekowe; wskaznik gotowania bedzie
stale Swieci¢ na etapie PRE-HEATING i migac na etapu START TO COOK. Podnies pokrywe urzadzenia za uchwyt i umiesci¢
produkty w dolng ptyte.

Nieprzywierajgca powtoka ptyt w wiekszosci przypadkdw pozwala gotowac bez uzycia oleju. Jednak w razie potrzeby mozna
natozyc niewielkq ilos¢ oleju lub masta na powierzchnie roboczq talerzy.

8. Wycisnij produkty z gérng ptyta, nie stosuje przesadny wysitek. W ciagu kilku sekund urzadzenie wykrywa grubos¢
wyrobow i czas gotowania, rozpocznie sie odliczanie czasu gotowania. Mozesz kontrolowac stopier gotowosci produktu,
koncentrujac sie na wskaznik procesu gotowania, na przyktad, aby uzyskac migso tagodnego smazenia, zdjac go, gdy
kontrolka na rzadkim etapie przestanie migac i bedzie Swieci¢ w sposob ciagty. Doktadnie tak samo, wskaznik bedzie na
$rednim oznacza $redni stopien palenia, a dobrze wykonany — silny stopien palenia. Za kazdym razem, gdy zmieniasz
stopien palenia, urzadzenie emituje 5 dtugich sygnatow dzwiekowych.

Witrybie rozmrazania/grzania wskaznik gotowania pokazuje etapy programu. Po zakoriczeniu programu urzqdzenie automatyc-
2znie wytgczy sie.

Dla osiggniecia optymalnych rezultatéw postepuj zgodnie z instrukcjami w ksigzce kucharskiej dotgczonej do urzqdzenia.

9. Pod koniec gotowania (gdy wskaznik gotowania przestanie migac na WELL DONE etapie) urzadzenie wyemituje 3 dtugie
sygnaty dzwiekowe i automatycznie si¢ wytaczy. Mozesz wytgczy¢ urzadzenie recznie w dowolnym momencie, naciskajac
przycisk (. Ostroznie unies pokrywe urzadzenia i wyjmij produkty, za pomoca drewnianych Lub silikonowe przybory
kuchenne.

10. Odtacz urzadzenie od zrodta zasilania; wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z zaleceniami w rozdziale ,Konserwacja urzadzenia”.

@ Nie uzywac metalowych przybory kuchenne — mogq one uszkodzic nieprzywierajqca powtoka plyt.

Zaleca sie czyszczenie urzqdzenia po kazdej porcji produktu przez 1 minute po uzyciu, aby unikng¢ wysychania resztek jedzenia,
co utrudni dalsze czyszczenie.

Reczny tryb gotowania

Wolno gotowac z zamknietq i otwartq pokrywq. Mozna réwniez korzystac z urzqdzenia w trybie grill, naciskajgc na hamulec i
otwierajqc pokrywe przyrzqdu o 180°, jak pokazano na schemacie |A3 (strona ).

1. Przygotuj sktadniki zgodnie z wybranym przepisem.

2. Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej, urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, wszystkie wskazniki na panelu wigczy
sie na kilka sekund i zgasnie.

3. Wiacz urzadzenie, naciskajac przycisk o, wyswietlacz zaswieci sie.

4. Nacisnij przycisk M, aby przetaczy¢ urzadzenie w tryb reczny. Wskazniki trybu recznego i temperatury gotowania beda migac.

5. Obracajac enkoder, ustawi¢ temperature gotowania miedzy 70 a 230°C z krokiem 10°C.

6. Nacisnij przycisk M, aby przejs¢ do ustawienia czasu gotowania. Obracajac enkoder, ustaw czas gotowania miedzy 1 i
88 minut z doktadnoscia do 1 minuty. Nacisnij jeszcze raz przycisk M, aby powrdcic do regulacji temperatury gotowania.

Jesli czas gotowania jest ustawiona na ,00’, urzqdzenie automatycznie wytqczy sie po osiggnieciu temperatury zadanej.
Kliknij przycisk OK, aby rozpoczac proces ogrzewania, wskaznik procesu gotowania bedzie migac na etapie PRE-HEATING.
Gdy wymagana temperatura zostanie osiagnieta, urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy 3 razy; wskaznik gotowania
bedzie stale swieci¢ na etapie PRE-HEATING i na przemian wiaczac na pozostatych fazach. Rozpocznie sig blogi i serwisy
spotecznosciowe odliczanie czasu gotowania. Umies¢ produkty na ptyty urzadzenia lub wt6z blache z dodatkami do
dolnej ptyty grilla (opus¢ gérna ptyte, upewnij sie, Ze przylega ona dobrze do brytfanna).

9. Wtym trybie nastepuije staty nagrzewanie ptytek. Pod koniec gotowania urzadzenie wyemituje 3 dtugie sygnaty dzwiekowe
i automatycznie sie wytaczy. Mozna wytaczy¢ recznie, naciskajac przycisk (). Ostroznie unies pokrywe urzadzenia i
wyjmij produkty, za pomoca drewnianych lub silikonowe przybory kuchenne.

. Odtacz urzadzenie od zrodta zasilania; wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z zaleceniami w rozdziale ,Konserwacja urzadzenia”

=
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A Wyjqc blache z pomocq kuchennych wykonane sq rekawice, aby unikngc oparzen.
Btedy podczas gotowania i ich rozwigzanie
Problem Przyczyna

Otwieranie urzadzenia podczas gotow-
ania

Decyzja
Nie otwieraj pokrywy urzadzenia do zalecanego
czasu podczas gotowania
Danie nie jest przygotow-

ane do korica Produkt jest umieszczany na zimng

plyte
Brak czasu gotowania

Umies¢ produkt na rozgrzang ptyte

Zwieksz czas gotowania

Produkt powinien by¢ przygotowany z

uéyciem oleju Nasmarowac nagrzanym piecu olejem

Danie $wieci

Danie zbyt dtugo przygotowuje sie Skro¢ czas gotowania

Danie wysycha Danie zbyt dtugo przygotowuje sie Skro¢ czas gotowania

Danie przykleja sie Dtugie gotowanie bez oleju Posmarowac talerz olejem lub skrocic czas gotowania

Dla osiqgniecia optymalnych rezultatow zaleca sie korzystac z dotqczonej ksigzki kucharskiej.

[11. KONSERWACJA URZADZENIA

Przed czyszczeniem urzadzenia upewnij sie, ze jest on odtaczony od sieci i catkowicie ostygt. Urzadzenie czysci¢ po kazdym
uzyciu.

Nie nalezy umieszczac obudowa urzqdzenia, wtyczke i przewdd zasilajgcy pod wode i nie wolno zanurzac ich w wodzie.

Nie uzywaj gqbki scierne, utwardzonych i wszelkie agresywne chemicznie lub inne substancje, nie zalecane do uzytku z
przedmiotami, stykajgcymi sie z Zywnoscig. Uzywaj tylko miekkiej strony gqbki!

Do czyszczenia wymiennych metalowych paneli patrz schemat A4 na stronie 6. Na koricu tej procedury wytrze¢ naczynia do
sucha miekka szmatka lub papierowym recznikiem.

AN

Ta metoda jest najbardziej skuteczna, minute po odtqczeniu urzqdzenia od sieci, wiec nalezy uwazac, aby nie dotykac urzqdzenia,
aby unikngc oparzen.

Wymienne talerze mozna réwniez my¢ w zmywarce.

Do demontazu i montazu wymiennych metalowych paneli, patrz schemat /A5 ,strona 7.

Podczas procesu gotowania ttuszcz i olej cieknie przez specjalne rynny w talerzach do garnka. Wyczysci¢ tace, naczynia i
blachy do pieczenia z obu stron po kazdym uzyciu, mycie w cieptej wodzie z tagodnym detergentem.

Trzymaj elementy grzewcze w czystosci. Obecnos¢ brud na stykach moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia z eksploatacji.
Przed zainstalowaniem w urzadzeniu daj powierzchni do catkowitego wyschniecia w temperaturze pokojowej.

Transport i Magazynowanie

Jesli na wewnetrznych Sciankach urzadzenia powstawaty naloty lub osad, to nalezy uzyc preparatu przeznaczonego do usuwania
nalotu z urzadzen domowych. Nalezy stosowac sie do wskazowek producenta preparatu.

Przed przechowywaniem i ponownym uzyciem urzadzenia nalezy wyczyscic i wysuszyc wszystkie czesci urzadzenia. Urzadzenie
nalezy przechowywac w suchym miejscu z dala od Zrodet ciepta i bezposredniego oddziatywania promieni stonecznych. Na
opakowanie urzadzenia nie powinna kapac woda i inne substancje ciekte.

IV. WYPOSAZENIE DODATKOWE

(sprzedawany oddzielnie)

Kupic akcesoria do grilla-piece SteakMaster RGM-M816P-E i zapoznania sie z nowosciami firmy REDMOND mozna na stronie
internetowej www.redmond.company lub w sklepach autoryzowanych dealeréw.

V. PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z CENTRUM SERWISOWYM

Problem

Urzadzenie nie wiacza sie

Automatyczne programy gotowania
nie dziataja, proces nagrzewania
ptyty nie uruchamia sie

Podczas pracy pojawit sie obcy za-
pach

Mozliwa przyczyna

Przewdd zasilajacy nie jest podtaczony
do sieci elektrycznej

Napiecie w sieci elektrycznej nie ma

Pokrywa urzadzenia jest otwarta

Urzadzenie nowe, zapach idzie od
powtoki ochronnej

Decyzja

Podtgcz przewdd zasilajacy urzadzenia do
gniazdka elektrycznego

Podtacz urzadzenie do dziatajacego
gniazdka elektrycznego

Zamknij pokrywe urzadzenia

To nie jest usterka. Zapach zniknie po kilku
startow

Wymienne ptytki nie przylegaja do

korpusu lub wypadaja Uchwyty do mocowania ptytek odgiete

Zegnij ramiona, aby zamocowac ptytki

0 W lesli usterki w pracy aplikacji nie zostanq usuniete, nalezy zwrdcic sie do autory go centrum serwisowego REDMOND.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania opakowanie, instrukcje uzytkowania, a takze samo urzadzenie nalezy oddac
do punktu zbidrki i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Nie nalezy wyrzucac tego typu wyrobow
wraz ze zwyktymi odpadami z gospodarstwa domowego.

Uzywanych (starych) urzadzen nie nalezy wyrzucac z pozostatymi odpadami bytowymi, nalezy je utylizowac
oddzielnie. Posiadacze starych urzadzen powinni dostarczyc je do specjalnych punktéw odbiorczych lub zda¢ we wiasciwych
organizacjach. W ten sposéb wspomozecie Pafistwo program przetwarzania cennych surowcéw oraz przyczynicie sie do oc-
zyszczenia $rodowiska z substancji zanieczyszczajacych.

Dane urzadzenie oznaczone jest zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/EU, requlujaca utylizacje sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Dyrektywa ta okresla podstawowe wymagania odnosnie utylizacji i przerobki odpadéw ze sprzetu elektrycznego i elektron-
icznego, obowigzujace na catym terytorium Unii Europejskiej.

E Ekologicznie nieszkodliwa utylizacja (utylizacja sprzetu elektrycznego i elektronicznego)



Pre koriscenja ovog proizvoda, pazljivo proCitajte uputstva za upotrebu i zadrZite ga kao podsetnik. Pravilna upotreba
visenamenskog uredaja ce znatno produZiti njegovo trajanje.

Mere bezbednosti i uputstva sadrzani u ovom priruéniku ne pokrivaju sve moguce situacije koje mogu nastati tokom rada
uredaja. Tokom rada sa uredajem, korisnika treba voditi zdrav razum, biti oprezan i paljiv.

SIGURNOSNE MERE

* Proizvoda ne odgovara za Stetu prouzrokovanu nepostivanjem bezbed-
nosnih pravila i pravila upotrebe proizvoda.

o Qvaj elektricni aparat je visenamenski uredaj za kuvanje u domacem
okruzenju,a moze se koristiti u apartmanima, kucama Ladanjskim ili drugim
takvim neindustrijskim uslovima. Industrijska i svaka druga zloupotreba
visenamenskog uredaja ce se smatrati nepostovanjem pravila upotrebe
proizvoda. U ovom slucaju, proizvodac ne preuzima odgovornost za even-
tualne posledice.

o Pre ukljutivanja visenamenskog uredaja na napajanje, proverite da li
podudaraju napon elektricne mreze i napon visenamenskog uredaja (po-
gledajte tehnicku specifikaciju ili fabricku tablicu proizvoda).

o Koristite produzni kabl namenjen za elektricnu energiju koju trosi
visenamenski uredaj — neuskladenost parametara moze dovesti do krat-
kog spoja iLi zapaljenja kabla.

o PrikljuCujte uredaj samo na uticnice koje umaju prizemljenje. Ovo je
obavezno radi zastite od elektricnog udara. Koristeci produzan kabl, uver-
ite se da i on ima prizemljenje.

* Nemojte napustajuci proizvod bez nadzora dok je u upotrebi. Uredaj nije
namenjen za upravljanje putem spoljnog tajmera ili odvojeni istem
daljinskog upravjaca.

@ Tokom operacije, metalni delovi uredaja su zagrejan. Nemojte ih

dirati sa rukama kada je uredaj povezan sa mrezom za napajanje.

Nikada ne dirajte unutrasnje povrsine grejnih uredaja.

* Proizvodi mogu da se narezu, tako da uredaj ne treba da se koristi u blizini
ili u okviru zapaljivih materijala, kao $to su zavese.

o Iskljucite uredaj iz uticnice nakon koriScenja. Isto tako i tokom pranja i
premestanja. IskljuCite kabl iz mreze drzeci ga suvim rukama za utikac, a
ne za sam kabl.

» Potrebno je voditi racuna o mogucem ostecenju kabla uredaja. Ne sme
biti blizu izvora toplote, ostrih predmeta, koji mogu ostetiti kabl.

NAPOMENA! Slucajno ostecenje kabla moze izazvati probleme koje
ne pokriva garancija a isto tako i udar struje. Ostecen kabl mora se
hitno zameniti u servisnom centru.

* Ne pokrivte aparat tokom operacije. Moze da dovede do pregrejavanja i
prekida aparata.

* Zabranjeno e koriscenje uredaja na otvorenom. Ako vlaga li strani pred-
mti udu unutar tela uredaja, to moze izazvati ozbiljno oStecenje.
PARNJU! Izbegavanje kvara uredaja i pojavijivanja stranog miri-
sa tokom operacije ne dozvoljavaju protok tecnih sastojaka i cestica
hrane izmedu panela i tela.

* Pre nego $to pocnete Cistiti uredaj, proverite da li je on iskljucen iz struje
i potpuno ohladen. Striktno pratite uputstvo za iscenje uredaja.

@ ZABRANIENO uranjati kuciste uredaja u vodu ili staviti ga pod

tekucu vodu!

» (vaj aparat mogu koristiti deca starija od 8 godina i osobe sa fizickim ili
mentalnim teskocama i oni koji nemaju iskustva i znanja samo pod us-
lovom da im se pruzi nadzor ili uputstva o upotrebi uredaja na siquran
naCin i da shvate opasnosti koje ukljucuju . Deca se ne bi trebalo igrati sa
uredajem. Drzite aparat i kabl za napajanje van dohvata dece mlade od 8
qodina. Ciscenje i odrzavanje ne bi trebalo da rade deca bez nadzora.



» Ambalazni materijal (film, pena itd.) MoZe biti opasan za decu. Opasnost
od qusenja! Pakovanje Cuvajte van dohvata dece.

* Zabranjeni su samostalni popravku visenamenskog uredaja ili promena
njegovog dizajna. Odrzavanje i popravka moraju biti izvedeni od strane
ovlascenog servisera. Pogresno koriscenje visenamenskog uredaja moze
dovesti do njegovog kvara, povreda i oStecenja imovine.

@ PAZNJA! Zabranjeno koriscenje uredaja u slucaju svakog kvara.

O\ PAZII Topla povrsina!

Specifikacije

Model SteakMaster RGM-M816P-E
Mot 1800-2100 W
Napon 220-240V,50/60 Hz
Zastita od elektroudar Casa |
Zastita od pregrejavanja dostupna
Trup od nerdajuceg Celika, plastika
Pokrivanje panela nelepljivo
Automatska definicija vremena kuvanja dostupna
Automatska definicija debljine tuca proizvoda dostupna

Automatsko prekid veze

na kraju kuvanja

Ekran,

LCD, osveteno

Indikacija o stepenu przenja dostupna
Automatski programi 7
dn(tupna

Rucni rezim

Korekcija temperature

70-230°C, pomaci od 10°C

Podesavanje vremena kuvanja

1-88 minuta, pomaci od 1 minuta

Dimenzije 377x327x 161 mm
Veli¢ina radne povriine 244 x 313 mm
Neto tezina 49kg
Dutzina elektri¢nog vrpce 0,8m
Opremu

Grill Pec 1 kom
Casova RAM-BP1 1 kom
Prenosivo leziste za prikupljanje ulja/masti 1kom
Prenosivi paneli sa ugradenim elementima za grejanje 2 kom
Knjiga recepta 1 kom
Uputstvo za rad 1 kom
Imenik servisa 1kom

I Proizvodac ima pravo da pravi promene u dizajnu, odseci i tehnickim karakteristikama proizvoda u toku kontinuiranog poboljSanja
svojih proizvoda bez daljeg obavestavanja o ovim promenama. Tehnicke karakteristike omogucavaju marginu greske od 10%.

Model device (Sema AT, str. 3)
1. Regulator
. Dugme za prekidanje veze sa tablom

. Kroz odvod ulja/masti
. Granicnik

Kontrolnu tablu
. Ruberirane noge
. Kabl za napajanje
10. Prenosivi kapsulu za prikupljanje ulja/masti
11. List za pecenje

O O NV NN

Kontrolna tabla (3ema A2, str. 4)

1. Dugme () je ukljuteno/iskljuteno

2. Dugme M - rucni rezim

3. Indikatori automatskih programa kuvanja:

. Podloga sa skladi$nim prostorom za skladistenje energije

. Prenosivi paneli sa ugradenim elementima grejaca kako bi ravnomerno distribuirali toplotu



R R _ otopljavanje/zagrevanje
&’ - kuhanje slanine
— ptice kuvanja
B - kuvarske kobasice
— kuhanje mesa
N - kuhanje riba
— kuvarske cenice i pljeskavice
. Ruéni indikator kuvanja
. Indikator vremena kuvanja
. Indikator temperature kuvanja
Faze procesa kuvanja:
PRE-HEATING - pre-grejanje
START TO COOK - po¢ni da kuvas da bi radio
REAR - slabo przenje
MEDIUM - srednja przenje
WELL DONE - mnogo przenje
8. Indikator procesa kuvanja
9. Dugme OK pokreni proces grejanja
10. Uredaj za kodiranje je rotacione dzojstik da biste izabrali program za automatsko kuvanje, promenite temperaturu i vieme

|. PRE PRVOG UKLJUCIVANJA

Pazljivo izvadite proizvod i njegove prikljucke iz kutije. Uklonite sve omote.

~N o v

Obavezno ostavite na mestu oznake upozorenja, nalepnice i plocicu sa serijskim brojem proizvoda na kucistu!
Nakon transporta ili odlaganja na niskim temperaturama potrebno je ostaviti uredaj na sobnoj temperaturi najmanje 2 sata
pre ukljucivanja.
Potpuno ukloni kabl. Obrisite telo za aparat sa vlaznom tkaninom, resavajuci prenosive delove sa toplom vodom koris¢enjem
mekih sapunica. Osusite sve delove aparata temeljno pre nego Sto se povezete sa mains.

Stavite aparat na ravan, tvrdo, suvu, horizontalnu povrsinu tako da se topla para koja bezi od poklopca ne dobije na
tapetu, dekorativne premaza, elektronske uredaje i druge objekte ili materijale na koje moZe uticati povecana vlaznost
i temperatura.

Pre upotrebe, uverite se da su spoljni i vidljivi unutrasnji delovi aparata oslobodeni ostecenja, ¢ipova i drugi defekti.

[1. RAD APARATA

Rezim pametnog kuvanja

Dozvoljeno je kuvati samo sa zatvorenim poklopcem. Koristeci ovaj rezim, vreme kuvanja je automatski odredeno uredajem,
na osnovu odabranog tipa proizvoda i njegove debljine. MoZete kontrolisati stepen przenja na va$ hod i ukloniti gotovi
proizvod u bilo kojoj fazi.

1. Pripremite sastojke po vaSem odabranom receptu.

2. Povetite uredaj sa mrezom za napajanje, uredaj ce dati zvucni signal, a ceo prikaz panela na nekoliko sekundi ce se
osvet, a zatim izaci.

3. Ukljucite uredaj pritiskom na dugme Q), ekran ce se osvetili.

4. Uverite se da je poklopac zatvoren.

5. Rotirajuci uredaj za kodiranje odaberite neophodni program za kuvanje. Indikator odabranog programa ce se bljesati.
6.

. Kliknite na dugme OK da biste potvrdili izbor. Uredaj ce da se otprsi, pocece proces grejanja, a indikator procesa ku-
vanja ce trepci u PRE-HEATING stadijumu.

7. Nakon dostizanja potrebne temperature, uredaj ce dati 3 kratka, a indikator procesa kuvanja e neprekidno izgoreti u
PRE-HEATING stadijumu i trep¢i od pocetka do faze START TO COOK. Podignite poklopac aparata pomocu regulatora i
smestite proizvode na donji panel.

Paneli za farbanje u vecini slucajeva vam omogucavaju da kuvate bez upotrebe ulja. Medutim, ako je potrebno, moZete da
primenite malu koli¢inu povrca ili putera na radnu povrsinu panela.

8. Stisni proizvode sa gornje table, ne pravite previse truda. Za nekoliko sekundi, uredaj ce utvrditi debljinu obeleZivaca i
vreme kuvanja, pocece odbrojavanje do trenutka odbrojavanje u minutu. MoZete kontrolisati stepen spremnosti proiz-
voda tako $to cete se usredsrediti na indikator procesa kuvanja, na primer, da biste dobili meso slabih petenog mesa,
uklanjali ga kada ce indikator na RARE stadijumu prestati da trepce, a neprekidno ce izgoreti. Slicno tome, MEDUIM
indikator koji se stalno gori znati da je prosek i WELL DONE, a to je snazan stepen przenja. Svaki put kada se promeni
stepen przenja, aparat ce dati 5 duge bipa.

U rezimu razrost/toplih, indikator procesa kuvanja ukazuje na faze programa. Na kraju programa, uredaj ce se automatski
iskljuciti.

Da biste ostvarili optimalni rezultat, sledite uputstva knjige recepta koja je priloZena uredaju.

. Na kraju kuvanja (kada indikator procesa kuvanja prestane da trepce u WELL DONE stadijumuy), uredaj daje 3 duge i

automatski se isklju¢uje. Uredaj mozete iskljuiti ru¢no u bilo kojoj fazi tako $to cete pritisnuti dugme (). Lagano
Podignite poklopac aparata i sklonite proizvode koristeci drvene ili silenske pribor za kuhinju.

10. Prekinite vezu uredaja iz elektri¢ne mreZe, oCistite uredaj u skladu sa preporukama sekcije ,Briga o uredaju’.

@ Nemojte koristiti metalne kuhinjske kuhinje-mogu ostetiti neoblaganje panela.

Uredaj se preporucuje da se ocisti nakon svakog obeleZivaca 1 minut nakon koriscenja da bi se izbeglo presusenje hrane, sto ce
zakomplikovati dalje Ciscenje.

Ruéni reZim kuvanja

Dozvoljeno je kuvati sa zatvorenim i otvorenim poklopcem. Uredaj mozete da koristite i u reZimu za rostilj, kliknite na limuzin i
otvorite poklopac uredaja na 180 stepeni, kao Sto je prikazano u dijagramu |A3| (str. 5).

1. Pripremite sastojke po vaSem odabranom receptu.

2. Povezite uredaj sa mrezom za napajanje, uredaj ce dati zvucni signal, a ceo prikaz panela na nekoliko sekundi ce se
osvet, a zatim izaci.

3. Ukljutite uredaj pritiskom na dugme (1), ekran ce se osvetili.

4. Kliknite na dugme M da biste ru¢no stavili uredaj u ru¢ni rezim. Indikatori za runi i kuvanje ce se treptati.

5. Rotirajuci uredaj za kodiranje postavite temperaturu kuvanja u rasponu od 70 do 230°C u koraku od 10°C.

6. Kliknite na dugme M da biste se kretali da biste podesali vreme kuvanja. Rotirajuci uredaj za kodiranje, podesite vreme

kuvanja u rasponu od 1 do 88 minuta sa korakom od 1 minuta. Da biste se vratili na postavljanje temperature kuvanja,

ponovo pritisnite M dugme.

Ako je vreme kuvanja u 00" postavijeno, uredaj ce se automatski iskljuciti kada se dostigne postavijena temperatura.

Kliknite na dugme OK da biste zapoceli proces grejanja, indikator procesa kuvanja ce se bljesiti u PRE-HEATING stadi-

jumu.

8. Nakon dostizanja potrebne temperature, uredaj ce dati 3 bipa, indikator procesa kuvanja ce neprekidno izgoreti u PRE-
HEATING stadijumu i naizmeni¢no svetlo u preostalim fazama. Pocece odbrojavanje do vremena kuvanja. Stavite
proizvode na ploce uredaja ili stavite leZiSte za pecenje sa sastojcima na donjoj rostilj ploci (donji deo gornje ploce,
uverite se da se uklapa u leZiste za pecenje).

9. U ovom rezimu, paneli se neprestano greju. Na kraju kuvanja, uredaj e dati 3 duge i automatski iskljuiti. Uredaj mozete
iskljutiti ruéno tako $to cete pritisnuti dugme (1. Lagano Podignite poklopac aparata i sklonite proizvode koristeci drvene
ili silenske pribor za kuhinju.

10. Prekinite vezu uredaja iz elektri¢ne mreze, oCistite uredaj u skladu sa preporukama sekcije ,Briga o uredaju’.



SteakMaster RGM-M816P-E

& Uklonite leZiste za pecenje sa kuhinjskim rukavicama da biste izbegli opekotine.

Greske u kuvanju i natini za njihovo otklanjanje

Problem Razlog Kako da ga resite

Za vreme kuvanja, pokusaj da ne otvori$ poklopac

Otvaranje aparata tokom kuvanja aparata pre preporuEenog vremena

Jelo nije kuvano do kraja

Proizvod je stavljen na hladnu plo¢u | Stavi proizvod na prezagrejanu plocu

[V. OPCIONI PRIBOR

(posebno prodato)
Da biste kupili dodatnu priboru za rostilj u rerni SteakMaster RGM-M816P-E i Saznajte viSe o novim proizvodima iz REDMOND
pogledajte web lokaciju www.redmond.

V. PRE U SERVISU-CENTAR

Krivica

Moguci uzrok Resenje

Nedovoljno kuvanja Povecaj vreme kuvanja

Proizvod bi trebalo da se pripremi

upotrebom ulja Masi zagrejanom tablom uljem

Opekotine

Jelo se predugo kuva Smanji vreme kuvanja

Jelo se sprema Jelo se predugo kuva Smanji vreme kuvanja

Stapici za jelo Dugorotna kuvanja bez ulja Nauljite tablu uljem ili skratite vreme kuvanja

Preporucujemo koriscenje knjige za recepte priloZene uz uredaj da biste ostvarili optimalni rezultat.

[11. BRIGA O UREDAJU

Pre ¢iScenja uredaja uverite se da je iskljucen i da li je iskljuten iz mreze za napajanje i potpuno se ohladio. Oisti uredaj
nakon svake upotrebe.

Nemojte da smestite tijelo uredaja, Plug and kabl za napajanje ispod mlaznog voda ili da ih Zaronite u vodi.

Nemojte da koristite alipheviju i sve hemijski agresivni ili druge supstance koje se ne preporucuju za upotrebu sa hranom u
kontaktu. Koristite samo meko bocno dsunder!

Pogledajte kako da otistite prenosive metalne plote na dijagramu JAZ. str. 6. Na kraju ove procedure obrisite ploce suve
meke tkanine ili papirne salvete.

VN

| Prenosivi paneli se takode mogu oCistiti u masini za pranje.

Ovaj metod je najdelotvorniji minut nakon onemogucavanja uredaja iz mrezne mreZe, zato budite pazljivi i nemojte dirati
uredaj da biste izbegli opekotine.

Pogledajte kako da uklonite i instalirate prenosive metalne ploce na dijagramu A str.7.

Tokom kuvanja, masti i protoka ulja kroz specijalnu troughs u panelima u leZiSte za papir. LeZiste, paneli i leZiste za petenje
se Cisti nakon svake upotrebe sa obe strane, Peru u toploj vodi koriste¢i meko deterdZent.

Drzite Ciste grejne elemente. Prisustvo zagadivaca na kontaktima moze dovesti do otkazivanja uredaja. Pre instalacije na
uredaju neka se paneli potpuno osusi na sobnoj temperaturi.

Transport i Skladistenje

Pre ponovljenih operacija ili skladistenja potpuno se susi svi delovi aparata. Uskladistite uredaj koji se montira u suvu,
provodeno mesto od grejnih aparata i direktno suncevu svetlost.

Tokom transporta i skladistenja ne izlaze uredaj mehanickom naglasavanju, $to moze dovesti do oStecenja uredaja i/ili krsenja
integriteta paketa.

Drite paket uredaja podalje od vode i drugih te¢nosti.

Povezite kabl za napajanje uredaja sa

Kabl za napajanje nije povezan sa
mreZom za napajanje

mreZom za napajanje

Uredaj nije ukljucen
Povezivanje uredaja sa zdravim elektri¢nim

Nema napona u uticnice utickom

Program za automatsko
kuvanje nije zapocet, proces
grejanja panela ne potinje

Poklopac uredaja je otvoren Zatvori poklopac aparata

Ovo nije kvar. Miris ce nestati posle nekoliko

U toku posla, postojao je neki
i ukljucenja

spoljni miris

Uredaj je nov, miris dolazi od zastitne
lakta

Prenosivi paneli su labavo u

blizini tela ili padaju Da bezbedno poprave ploce

Ploce za fiksiranje su iskljucene

0 U slucaju da, problemi nisu reSeni, obratite se ovlascenom servisnom centru.

Ekoloshki grabbing recikliranje (recikliranje elektricne i elektroni¢ke podrske)

To je isto, oprost za potrosnju i sam gubitak morala, pobedi hvale oddovarjucu za sakupljanje u kolicima za

recikliranje elektricnih i elektronskih pretpostavki. Necujno batsati elektronski mortalitet neki bi vam usiveli

Zivotinjsku sredinu.

To je isto, oprost za potrosnju i sam gubitak morala, pobedi hvale oddovarjucu za sakupljanje u kolicima za
recikliranje elektricnih i elektronskih pretpostavki. Necujno batsati elektronski mortalitet neki bi vam usiveli Zivotinjsku
sredinu.

Stari Kuni aparati ne bi zahtevao primirje sa drugim mucenistvom, sav moral sakupatija je udvostrucen. Besplatno recikliranje
usluznih programa Dovest ¢u u srediste zbog smrtnosti kod starih dama mucenika. Oz ovamali dok pritisak ne mozete da
pomognete i uklonite barijeru dragocenog sirovina i triterata zagagagate za potro3nju.

Ovaj instrument nije naveden u skladistu u skladu sa evropskom direktivom 2012/19 / EU.

Vodich Odrevuie okvir za tokare i recikliranje smedeg uredaj koji ce prihvatiti majicu EU.




& Tpiv EekiviiaeTe va xpnaiuomoieite v ouakeurj aurr) OlaBaoTe MPOTEKTIKG Tig 00NYies Xpriong g Kar QUAGETe To ey-
Xelpidio aurd yia peAovrikiy avapopd. H awaTn xpion g ouokeurs 6a mapareivel anuavrika 1ov xpovo Jwig .

Ta pérpa ao@aleiag Kal o1 08nyYieg TTOU CUUTTEPIEXOVTAI G’ aUTO TO EYXEIPIBIO SV KAAUTITOUV
OAEG TIG TTIBAVEG TTEPICTATEIG TTOU MTTOPEI VA TTPOKUYOUV KATA TNV XPr o™ Kal Tn AgiToupyia
NG cuokeung. Kartd Tnv Xpron Tng CUCKEUNG 0 XPROTNG TTPETTEI VA EQAPHUOTEI KOIV AOYIKN,
Kall VO EiVal TIPOTEKTIKOG Kall ETTIQUAAKTIKOG.

METPA AZPAAEIAZ

e O KataokevaoThg Oev euBOveTal yia TIC {nuieg TTou
TIPOKANBNKAV QIO T W) GUMKOPQWAN e TIG ATTAITATEIS
AoQAAEIag Kol TOUG KAVOVES XPNong.

o AuTr) ) GUOKEUN €ival TIONUAEITOUPYIKY) CUOKEUN VIO TO HaEi-
PELA TPOGILWY OE OIKIOKO TrEPIBAMOV Kal LTTOpET va xp)&m-
LotronBel og dlapepigpaTa, ES0XIKEG KATOIKIES, 1) O€ QMEG
TéTOIE% OUVBINKEG LN Blounxavikng xprang. Biounxaviki N
otrolaor{TTote AMN Un £60UCI000TNLEVN XPAON TG CUOKEUNAS
Ba mpémel va BewpnBei wg mapdBaan Mg opBrg xpriong Tou
TIPOIOVTOG. 2TNV TIEPITITLOT QUTI), O KATAOKEUOOTNG OV £iVOl
UTTEUBUVOG VI TIC EVOEKOMEVES OUVETTEIEC,

o [1pIv OUVOEDETE TN OUOKEUN HE TO NAEKTPIKO OIKTUO EAEY-
¢TE av N 10 Tou OIKTUOU €ival idiar e ovouaoTiK Taon
TPOQOBOCING TG GUOKEUNG (BAETTE Ta TEXVIKA XOPaKTNI-
OTIKG 1) TNV €PYOOTOOIOKI TTIVOKIOQ TOU TIPOIGVTOG).

« XpnoiyotoioTe KaAwdIOo TTPOEKTAONS TIOU Bal £XEl KATAN-
AnAeg TPOBIaYPAPES YIar var UTTOETET TNV 10U KaTava-
Aoupevn amé v GUOKeug', yIaTi N avavTioToIIo TwWV TTa-
POLETPWY WTTOPET Vo 0dNyNRael o€ BpaxukUKAwua N
avaeAeen Tou kaAwdiou.

o ZUVOEETE TN GUOKEUN HOVO OE TIPICEG e Veiwar), auTn eival
M0 UTTOXPEWTIKI ATTAITO™ YIa TV TIPOOTAoIO KaTd TNG
r])\eKTponAnéiag. PNOIHOTIOIVTAG EVO KAAWDIO TIPOEKTO-
on¢ PeBaiwbeite O Ko auTd £xel pia oUVOEDN yeiwang.

* Mnv agnvere ™ oUOKEUR O€ AEITOUpYial Xwpig TTapaKo-
AhouBnan. H guakeun dev MpoopideTal yia JOUAEId e e0w-
TEPIKO XPOVOUETPO ) EEXWPIOTO GUOTNUA OTTOMOKQUCE-
vng diayeipiong.

Kard t Aeiroupyia G.géppa/’vovra/ 10 petarika pépn g

@ aUOKeung. Mnv ta ayyicete e 1a xépia aag orav 1) QUOKEU)

givar ouvoedepévn ato nAekTpikd oikruo. Mnv ayyilere more
TIC EOWTEPIKES ETTIPAVEIES TNG BEPUAIVOUEVNS OUOKEUNC.

e Ta TPOIOVTQ UTTOPEI Va KAOUV, £T01 N GUOKEUN OEV TIPETTEI
Va XPNOIMOTIOIETON KOVTA 1) KATW aTTO EUQAEKTO UAIKG,
OTIWG KOUPTIVEC.

« Na ByaCere T ouokeur amo ) TpICa PETA aTié T XAoN
Kai KaTé Tov KaBapiopd n v peta@opd Tng. ATTOOUVOEOVTOG
T OUOKEUN OTT TO PEUNA, VO TO KAVETE [E OTEYVA XEpIa,
KQATAGTE TO PEUMOTOAATTTN Kol Unv TpaBATE 10 KAAWOIO.

o Mnv mepvare 10 KaAWBIO ATTG AVOIyMOTA OTIC TIOPTEC I
KoVTa 0€ TyEC BeppotnTac. MpooéxeTe T0 NAEKTPIKG Ka-
AWAIO VO NV GUOTPE-QETAI KA VOl NV BITTAWVETOI, VO NV
EPXETQI O ETTAQN e QI NG QVTIKEILEVQ, YWVIES Kal AKPES
TWV ETTAWV.

@ NA OYMAZTE: uxaia AGBN ato kaAwdio peduarog pmopei

va TTPOKaAETel BUTAEITOUPYIES 01 OTTOIES eV GULHOPPWVOVTal
i€ TOUS BPOUC €yYUNTNG Kai ETTIaNG UTTOPET va 00Nyroer o€
nAe-ktpomAncia. Eva KareoTpauuévo KaAwdio peuparog
aTrQITEl ETTEIYOUTA AVTIKATAOTACN O€ £V KEVIPO TEXVIKNG
€UTTNPETN-0NC.

o Mnv KaAUTITETE TNV TOOTIEPQ EVW €ival (EOTA I} EVEPYOTTOI-
NUEvN. AuTO pTopei va odnynaeioTn uTrepBEpUavan eite
n BAGPN TNG GUOKEUNG.



o AmayopeUetal n Xprion TG GUCKEUNG 0TO UTIaiBpio. Av
TIE0E! Uypacia OTIG ETAES TG GUOKEUNG 1 GEva QVTIKES-
LEVQ OTO OWHA TNG GUOKEUNG, UTIOPET VO GUVEIOQEPEI
ooBapég CUIES.

@ [TPOZOXH! Na va amorpéwere v eopaAuévn Aeioupyia ng
OUOKEUNS Kal TNV eupAvian Eéves 00es Kard T SIGoKeia TG
Agiroupyiag, OV EMTPETOUV T UYPA OUCTATIKA Kal Ta
OO TwV TOOPIUWY Yia va TaPE! UETagU Twv TAGKWY Kai
TOU GWWATOS TNG OUOKEUIG.

e [pv Tov kaBapIoPd TG cUOKEUNC BeBaiwBeire 6Tl €ival aro-
OUVOEHEVN aTTO TO BIKTUO Kl £El KpUWaE! EvieAwg. Nat ako-
MouBeite OTA TIC 0dNyi€g Vi TOV KABAPIOUG TG GUOKEUIG.

@ ATIATOPEYETAI va Bubicere T ouakeun uéaa ato vepo 1 va
TNV TOTOBETEITE KATW aTTO TOEYOUUEVO VEQOD!

e Auth n ouokeur dev TTPOOPICETAI yIa XN a6 ATOMA
(oudmepiAapBavopEvwy Twv TaIdIwWv NAIKiag 8 eTwv Kl
avw) TToU €XOUV OWUaTIKY, VEUPOAOYIKA 1} VONTIKN
avarnpia f Je EAEIPN EUTTEIPIAC Kal yvwaong, EKTOC OTav
QuTG Ta GTopa ETITNPOUVTAI 1 AauBAvouv 0dnyieg OETIKG
HE TN XPAON TNG OUOKEUNC Kal £XOUV ETTIYVWOnN Twv
KIVOUVWV TToU guvdéovTal e T XpAan Tng. Ta maidid dev
TIPETTEl vVa TTaiouV e TN GUOKEUN. KpaTNaTE TN GUOKEUN
Kal 0 KaAWAI0 TPoY0dOTIaG HakpId oo TTaIdIA nAIKiag
KATW Twv 8 eTwv. KaBapiouog kar ouvtipnon g
OUOKEUNG OEV TTPETTEN VO aoKoUVTaI OTTo Ta TTaIdIG XWPIS
v €mipAewn evnAikou.

* Ta uMikG ougkeuaaiag (TTAaaTIKO, TTOAUGTUpEVIO, KATT.)
pTropei va eivar emkivouva yia ta maidid. Kivouvog
aougiag! KpatioTe Ta pokpid ammd ta maidid.

&

AmayopeueTal va ETTIOKEUACETE ol idIol ) vat ETTIEPETE CANQYES
oToV nxavioud g ouokeunc. OAeC ol epyacies ouvTrpnang
KaI ETTIOKEUNG TIDETTEI Vat EKTEAOUVTON TG £V £G0UTION0TNEVO
KEVTPO ETMOKEUWV. AVTIETTOYYEAUOTIKWG EKTEAOULEVN Epyooia
uTopei va 0dnyroel e BAA[N NG CUOKEUAG, TPAULOTIOWO Kal
UNKEG {niég.

[T1POZOXH! ArrayopeUere n xpron TS GUOKEURS O€ TTERITTTW-
on orav umdpyer omoiadnore BAGRN.

[TIPOXOXH! Kaur emgdveial
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MOVTEAO ... .SteakMaster RGM-M816P-E
Auvapn.... ........... 1800-2100 W
Tdon 220-240 V, 50/60 Hz
HAekTpIKA aocpc()\rm ...... R R e KkAdon |
[MPOOTAGTO UTTEPOEPHOVONG ..ttt diabéaipog

YAIKO OWHOTOG. ..t
EmkaAuyn TrAakwv

............ uvo{enﬁwro TTAQOTIKO
. <eveee OVTIKOAANTIKO

AuTtéaTOG TTPOCBIOPITHOG TOU xpovou pavelpepmog .. Slabéaipog
AuTéHaTOG TTPOODIOPITPOG TOU TIAXOUG TOU TTPOIOVTOG ... dlaBéaipog
AUTOUOTO KAEIOTHO ..o oT0 TEAOG TOU pcvslpépmog
EHQOVION .. LCD, pe omioBio pwTiopd
"EVOEIEN TOU BABHOU WNOTHOTOG. c. .ttt élaeaclpog
Autépata TpoypdupaTda....... e e

XEIPOKIVITN AEITOUDYIC .. élaeaclpog

Pubpion Beppokpaoiag...
PUBpion Tou Xpévou payelpépaTog
AIGOTACN ..o

70 230°C, og Tpooaugnoeig Twv 10°C
1-88 AeTrTd, O€ 1 AETITO TTPOCAUEATEIG
............. 377 x 327 x 161 mm

MEYEBOG TNG ETTIPAVEING EPYOTIOG ...ttt 244 x 313 mm
KaBapd BAPOG.....cvveeveririn FE USSP UPUPUPRPUUPOONE 4,9 kg
MHKOG OKOIVIOU SUVOHING ...t 0,8m
TUuoKEUOOia avepodIaouoU

DOUPVOG ORAPUIV ..ttt 1 TEN.
WAOIHO TNYAVI RAM-BP ... 1 TEM.

MeTakivoUpevog 8iokog oTaAaydaTidg yia va GUAAEEEN To TTeTpéAaio / TO Amog:
AQaIpoUPeVES TTAGKEG HE EVOWHATWHEVO OTOIXEIO BEpuavang

w1 TER.
L 2 TEP.

BIBAIO GUVTOVUIV ..ottt 1 TEM.
Eyxeipidio ........... e BSOSO PRR PPN 1 TEM.
BIBAIO UTTNPEGIUIV .ottt 1 TEN.

O karaokeuaoTns éxel 10 dikaiwpa va kaver alMayés oto axediaoud, m Siauépewan, Kabws Kai Ta TEXVIKG A

I XAPAKTNPIOTIKG Tou TPOIGVTOS Katd T SidpKela TG ouvexoUs PeAtiwang Twv mpoidviwy TG, Xwpis meparépw
eidomoinon Twv aMaywv aurdv. H mpodiaypagn emrpémel éva apdAua +10%.

Kcrrquyog egapTnudTwy (oxrua AL, oeAida 3)
. Xelpiopog

2. KoupTri ammoolUvdeong Trivaka

3. A@aipoUpeveg TTAAKEG PE EVOWHATWHEVA OToIXEIQ BEpPavong yia opoidpop®n diavoun
BepudTNTag

. Aywyog Ta@pwv pe To TrETPEAaIo / To AiTrog

. MepiopioTg

Bdon pe 1o diapépiopa atmrobrikeuong akolvioU duvapng

. Mivakag EAéyxou

. YTooTtnpiypata amd KaoutooUk

. KaAwdio Tpopodoaiag

10. MeTakivoUpevog diokog oTahaypaTidg yia va oUAEEE! To TTETPEAaIO / TO AiTTog

1. Tayi

©m~No oA

Mivakag eAéyxou (oxnua A2, oehida 4)
1. Koupri O} yia va avAayel / atrd Tn oUoKeUnR
2. KoupTri M - yia va petaBeite oTn xeipokivntn Aerroupyia

3. Autopartol SeiKTEG TTPOYPAUNOTOG PAYEIPEPATOG:
R __ qmowutn / Béppavon
& — payeipiké PTTéiKov
— TTOUAEPIKA payEIpEUOTOG
B — houkdvika HayeipépaTog
- KP€QG HayEIPEPATOG
- Wdpia YayeipéuaTog
@ — payelpikn cutlets kai paoT
. Xeipokivntn €vdeign AsiToupyiag payeipEpaTog
. ‘Evdeign xpévou payeipépatog
. AgikTnG BepPOKPaTiag payeIpEPaTog
. 216010 TNG dI0dIKaTiag HayEIPEUATOG:
PRE-HEATING — TTpoKaTapKTIKH Béppavan
START TO COOK — £to1pol va epyacTolv
RARE — aduvaun yAoigo
MEDIUM — pétpia omravia
WELL DONE — 1oxup6 yroiuo
8. AeikTng dladikaciag payeipéuaTog
9. OK koupTti — yia va gekivrioel n diadikaaoia Béppavong

10.KwdIKoTToINTAG — TTEPICTPOPIKO XEIPIOTAPIO YIA VA ETTIAECETE TO AUTOPATO TTPOYPAHHA
HayelpépaTog, va aAAGgeTe TN Beppokpaoia Kal TNV wpa

[. MPIN AMNO THN MPQTH XPHZH

BydATe Tn ouokeun kai 6Aa Ta agegoudp atd To KouTi. AQaipéaTe OAa Ta UAIKG OUOKEU-aciag Kal
Sla@NUICTIKG QUTOKOAANTA.

~No oA

Omwadnmore uAaére dAa 1a aurokdMnTa e eidomoinoeis, autokdAMnTa — ev-Oeieig (epdoov umdpyouv) kai Tmvakida
e apiBud ogipds mavw oTo owa NS ouokeung!

Meré amé 1 peragopd rj amoBrikeuon Tng OUTKEUNS O€ XaunAés Beppokpacias mpémel va aQroeTe T GUOKEUI O€
Beppokpacia dwyariou ToUAGxIaTOV yia 2 WpES TEIV aTTé TN XPHON.

ZeTUNICTE TO KaAWDIO PEUPATOG. ZKOUTTIOTE TO OWHA TNG OUOKEUNG W éva Bpeypévo tavi. H
Trapouaciacn &&vng pUpwSIAG Katd TNV TTPWTN Xprion Sev aTroTeAEl EAGTTWHA TNG CUOKEURG.
ToTroBETAOTE TN CUOKEUN KABETO OE OTABEPN ETIPAVEIQ, £TO1 WOTE O EEEPXOMEVOG ATUOG VO UV
ETTNPEACEI TOIXOUG, TATTETOAPIEG, EUAIOBNTEG DIAKOOUNTIKEG ETTIQPAVEIEG, NAEKTPIKEG OUOKEUEG 1)
GAAeg eTTIPAVEIEG TTOU PTTOPOUV va TTaBouv BAARN atéd augnuévn uypacia i Beppokpaaia.

MpIv XpNOIPOTIOINCETE T CUCKEUT|, BERAIWOBEITE OTI OI EEWTEPIKEG KAl ECWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TNG
ATTIWG Kal Ta ETQAVEINKE egapTrpaTa Sev éxouv BAGREG, payiopata, GAAeg BOPEG 1) EAATTWHATA.

AEITOYPTIATHY XYZKEYHZ

‘E§utrvn Aeitoupyia payeipéuatog

To payeipepa eMTPETTETAI HOVO HE TO KOATTAKI KAEIOTO. KaTd Tn Xprion autrg Tng Asiroupyiag, o

XPOVOG PayYEIPENATOG KaBOPIgeTal autépaTa aTTd TN OUCKEUN, Je BAan Tov eTTIAypévo TUTTO

TIPOIGVTOG Kal TO TTAX0G Tou. MTopeite va eAéyEeTe To Babud ynoigatog avaloya pe To yoUuoTo

0ag Kal VO 0QaIPECETE TO £TOIPO TTPOIGV O€ OTTOIOdNATIOTE GTAdIO.

1. MNpoeToINaoTE T CUCTATIKG CUPQWYVA PE TNV ETTIAEYPEVN UVTAYH.

2. Zuvd£oTE TN OUOKEUR HE TO NAEKTPIKG OiKTUO, N OUCKEUR Ba TTapdyel éva nxnTiké GAUA,
OAOKANPN N €vdeign Tou Trivaka Ba £pBel yia Aiya deuTepOAETITA KOl Ba OB OEI.
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ZuvioTdrar va kabapileTe ) ouokeun LETG amo kdBe mpoidv pepida ot 1 AemTo perd T xprion, wore va amopeuxBei n
Epavan Twv 1pogitiwv, karaoimwy, n omoia Ba mepImAe! mepairépw kabapiopo.

X

1.
2.

3.

. EvepyoTToIoTe Tn OUOKEUR TratwvTag To koupTr (D, n 086vn Ba eu@avioTei.

. BeBaiwBeite OTI TO KATIAKI TNG CUOKEUNG Eival KAEIOTO.

. MNepioTpéyTe TOV KWBIKOTIOINTY YO VA TTIAECETE TO EMOUUNTS TTPOYpappa payeipéuatog. H
£vOeIgn Tou emAeypévou TTpoypdppaTog Ba avaBooBrivel.

. MNatiote OK yia emBeBaiwon. H cuokeur) Ba mrapdyel éva nxnTiké ofpa, n diadikacia
Béppavong Ba apyxioel, kal o SeikTnG payelpéuaTog Ba Adpyel 6To oTddIo TTPoBEppavang.

. Orav emiteuxBei n emBupnT BeppoKpacia, n cuokeur) Ba Trapdyel 3 cUvTopa NXNTIKE GrpaTa.
AvaonKwoTe To KATTAKI TNG OUOKEUNG atrd Tn AaBr| Kal TOTTOBETAOTE Ta TTPOIOVTA OTNV KATW
TIAGKa.

AVTIKOMNTIKR ETIKGAUWN TTAGKES OTIS TTEPITOOTERES TTEPITITWOEIS 0QG ETITPETTEN VA AYEIDEWETE XWPIS T Xprion Tou
merpeAaiou. QoTo00, GV Eival amapaitno, UTTOPEITE va EPapUOOETE pia ikpr moadinta Aaxavikwv fi To foltupo
0TV EMQAVEIR E0YATIag TwY TAGKWY.

. MéoTe Ta TTPOIGVTA PE TNV ETTAVW TTAGKA, PNV EQAPUOZETE TNV UTTEPPBOAIKT dUvaun. Méoa og
Niya deutepOAeTTTa, n cuokeury Ba KaBopioel TO TTAXOG TWV TTPOIGVTWY Kal 0 XpOvog
HayeIpEPATOG, N AvTIOTPOPN WETPNON TOU XPOvou payelpépaTtog Ba gekivijoel. MTopeite va
eAEYEETE TO BABPG ETOINOTNTAG TOU TTPOIOVTOG, HE ETTIKEVTPO TNV SIAdIKACIa HAYEIPEPATOG
£vOeIgn, yia TTapddelyHa, yia va TTapEl To KpEag eival adUvaun, To YHOIUO, apaipEéoTe TNV OTav
n évdeign oto RARE oTadio Ba otapatroel va avaBooBrivel kal Ba ival ouvexwg. Opoiwg, n
ouveEXWG o€ péoo deiktn onpaivel éva péoo Babuod ynaoipatog, kat WELL DONE — éva ioxupd
Babué wnaiparog. Kabe popd Tou aAAaleTe To Babud ynoigatog Tng ouokeung Ba Trapdyel
5 POKPIG PTTITT.

TOU TTPOYPGUUATOS, 1) CUOKEUN ATTEVEPYOTTOIEiTal QUTOpaTa.

T BéAnioTa amoreAéapara, akoAoubiare Tig 0dnyies aTo PiBAI0 ouvIaywy o MapéXEral e T CUOKEUN.

. 270 TEAOG TOU payelpépaTtog (6tav n évoeign payeipéuarog otapatioel va avaBooprivel WELL
DONE o716310), n ouokeury Ba Trapdyel 3 HOKPIG PTTITT Kal Ba aTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA.
MTTOpEiTE VO ATTEVEPYOTTOINCETE TN GUOKEUN XEIPOKIVNTA G€ OTTOIOONTIOTE OTAdIO TTATWVTAG
10 koupTi (. AvaonkwoTe atraAd To KATIaKI TNG GUCKEUAG Kal a@aipéOTe Ta TTPOIdVTa
xpnaoipotolwvtag EUAIVa iy GIAIkovoUxa Jayelpika OKeUN.

0.ATTO0UVOEDTE TN OUOKEUN aTrd TO NAEKTPIKG BikTUO, KABAPIOTE TN CUOKEUR CUNPWVA PE TIG

OUOTAOEIG TNG EVOTNTAG «DPOVTIdA TUTKEUNGY.

Mnv xpnoiuomoieire petaMikd okedn koudivag — umopouv va BAdwouv Tv avrikoMnTikn emioTowon Twv mAak@v.

€1poKivNTn AEITOUPYia HayEIPEPATOG

Emipémerai va payeipedouy e 10 Kamaki KAEIOTS kai avoiyto. Mopeire miong va XpnoiLoToIOETe Tr OUOKEUR O
Aeimoupyia umépurrekiou mEQOVIAg Tov TTEPIOPIOTI Kai avoiyovrag 1o Kamdki g auakeurs 180° émwg gaiverar oto
oxriua A3 (oeAida 5).

MpoeToIpdoTe Ta CUOTATIKE CUMPWVA PE TNV ETTIAEYPEVN TuVTayn.

ZUvO£OTE TN OUOKEUN PE TO NAEKTPIKG OiKTUO, N CUCKEUN Ba TTapdyel éva nxnTikO Crua,
OoAGKANPN n €vdeign Tou Tivaka Ba €pBel yia Aiya deuTepOAETTTA KOl Ba oBACEL.
EvepYOTIOINOTE TN CUOKEUR TIATWVTOG TO KOUMTTI O, n 066vn Ba epPavioTE.

. MaroTe To koupTri M yia va petaBeite oTn xelpokivnTn Asiroupyia. H xeipokivntn Aeiroupyia
Kai ol deikTeg BeppoKpaaiag payeipéparog Ba avaBoaBrivouv.

i

7. Nartote 10 KoupTri OK yia va gekivroer n diadikaaia Bépuavong, o deiktng diadikaaiag

5. MepioTpépovTtag Tov KWSIKOTIoINTH, pubpioTe TN Beppokpaadia payeipéuatog petagu 70 Kai

230°C ot Brpata Twv 10°C.

6. MarrioTe 1o KoupTri M yia va peTaeite oTn pUBPIoH WPAG payEIPEPATOG. MePIoTPEPOVTAG TOV

KWJIKOTTOINTH, pUBIOTE TO XPOVO HayelipépaTog peTagy 1 kai 88 AeTTwiv o€ Brpata 1 AETITwv.
MatroTe avad 1o KoupTri M yia va emoTpéyeTe 0T pUBUION BEPUOKPATIAg PHaYEIPEUOTOG.

Edv o xpdvos payeipéuarog éxer pubuiatei ato «00», n ouakeuri Ba amevepyoroinbei auréuara orav emreuyBei n
kaBopiopévn Bepuokpaaia.

payeipéparog Ba avaBooBroel oo otadio PRE-HEATING.

8. Otav n emBupnTA Beppokpacia emTeUXOEi, N cuokeun Ba Nxroel 3 opég To Jayeipepa SeiKTNG

ouvexwg o1o PRE-HEATING oTadio kal éAa evaAAGE pe Ta uttéAoiTTa oTddia. ‘Eva AeTrTo TTpog
AETTTO avTioTpo®n PETPNON TOU XPOVoU HayelpéuaTog Ba Eekivijoel. Mépog Twy TTpoidvTwy oTn
OUOKEUR TTIATA 1| VO EYKATOOTACETE TO TAWi JE T CUCTATIKG OTO KATW TO TTIATO TG OXEPAG
(k&Tw atré TNV Kopur) TTAGKa, BeBaiwBeiTe OTI TAIPIAZEI CPIXTE OTO TAWI).

9. Ze auTr) TN AsIToupyia, UTTAPXE! pia OTaBePr) BEpPavan Twv TTAAKWY. ZT0 TEAOG TOU JOYEIPEHATOG,

n ouokeur Ba Trapdyel 3 Yakpid PTTITT Kal Ba atrevepyoTroleital autépata. MTopeite va
QTTEVEPYOTIOIAOETE TN GUOKEUR XelpokivnTa TratwvTag 1o kouptti O. Avaonkwote amaid 1o
KATTAKI TNG OUOKEUNG KOl aQaIpETTE Ta TTPOIGVTA XPNOIPOTIoIWVTAG SUAIva i alAikovouxa
Hayelpika okeun.

10.ATTOOUVOECTE T GUOKEUN ATTO TO NAEKTPIKO BiKTUO, KABAPIOTE T OUCKEUR CUNQWVA WE TIG

OuoTAoEIG TNG evOTNTAG «DPPOVTION TUOKEUNGY.

5m Aerroupyia améwuéng / Béppavan, n évaeicn payeipéuaros urrodeikviel Ta friuara Tou TpoypAuuarog. 2o TéAog A ApaipéaTe To Tayi ynoilatog xpnoiuomoIvrag yaviia Kougivag yia va amopUyere eykaduara.

Z@AApaTa KaTd To payeipepa Kai T AUoT Toug

Mpo6BANpa

To mdto HATav
aynro

To mdTo Kaiel

To TMATO OTEYVWVEL

Ta paBdid maTWY

MpokaAéoel

Avolypa TnG OUOKEUNG Katd Tn
Siapkela  TNG  diadikaagiag
HayeipépaTog

To mpoidv ToTTOBETEITAI OTNV
KpUa TTAGKa

AVETTOPKIAG XPOVOG HOYEIPEPATOG

To Tpoidév TpéTmel
TTAPAOKEUAeTal HE AGDI

va

To mdro Taipvel TTapa TTOAU
XPOVO yia va Jayelipéyouv

To mdTo Traipvel TTEpa TTOAU
XPOVO yia va Jayeipéyouv

MakpU payeipepa xwpig AadI

[ll. ®PONTIAA 2YXKEYHX

Mpiv amo Tov kaBapIopd TNG GUOKEUNG BeRaiwBeite 6Tl £xel aTTooUVOEBET aTT TO NAEKTPIKS BikTUO
Kai 0Tl €xe1 YuxOei TARpwg. KaBapioTe Tn ouokeun peTd atd Kade xprion.

Auon
Mnv avoiyeTe TO KATTAKI TNG CUOKEUNG
TIPIV ATTO TN CUVIOTWHEVN WPA KATA
Tn JIGPKEI TOU POYEIPEUATOG

BaATe 1O TTPOidV OTN Beppaivopevn
TTAGKa

AUgNOTE TO XPOVO HayEIPEPATOG

AadwoTe Tn Beppaivopevn TTAGKa Pe
Aadi

MeiwaoTe T0 XpOVo PayeIpEPaTog
MeiwaoTe 10 XPOVO PaYEIPEUATOG

NAadwaoTe TO TIATO PE TO TIETPEAAIO i
HEIWOTE TO XPOVO HAYEIPEPATOG

Ta BéAniota amoreAéopara, oag auviaToUpe va xpnaiuomoIfaeTe 1o BiAio auvraywy mou mapéyovial.



Mnv tomoBereite 1o owpa T ouoKeur, To fUoua Kai To kaAwdio Tpopodooiag kdTw amé 1o vepd 1 Ta Pubidere oe
VeO.

Mnv xpnaipomoieite opouyydpia e Aeiavriki okAnpn emioTpwan kai omoiadAore XNUIKG emBETIKA 1) GMeg ouaieg
Oev ouvioTaTal yia Xpron e avTIKEiueva oe magn e 1a Tpogiua. Xpnaipomoiote uévo my paAakn mAeupd rou
ogouyyapiou!

Avatpége oTo oxnua A4, oeAida 6 yia Tov KaBapioud aaipoUPeVwy UETAAAIKWVY TTaveA. XTo
TENOG AUTAG TNG Sladikaaiag, OKOUTTIOTE TIG TTAAKEG HE €va OTEYVO HAAAKO TTavi 1) XAPTOTTETOETA.

A Auri n péBodog givai o amoteAeapariki ag éva AETTTO LETd TV amrooUvVEEan TG GUOKEUIS QIO To NAEKTOIKO BikTUO,
Y1 QUTG MPOTESTE Vat LNV ayyideTe TN CUOKEUN yia va amoUyeTe eykaupara.

ApaipoUpeva méra pmopolv emiong va kaBapiatolv oTo mAUVTAIO MdTwY.

Ma TNV a@aipean Kai eyKatdoTaon agaipoUPevwy HETAANKWY TTAVEA, avaTpégte oTo axrua A5,
oehida 7.

Kartd tn Sidpkeia Tng dladikaoiag payeipéaTtog, To AiTrog Kai To AddI péouv péoa atro eIdIKEG YAdeg
oTa mdTa péoa oTo TNydvi. KabapioTe 10 Sioko, Ta TATA Kal TO Tayi Kal 0TI U0 TTAEUPEG HETA
atré KaBe xpron, EeTAévovTag o€ (eoTd vepd pE Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKS.

KpatioTe 1a oToixeia Bépuavong kabapd. H Tapoucia akabapoiwy oTIG ETTAQEG UTTOPET va
TTpokaAéoel BAGRN oTn ouokeun. AQAOTE TIG TTAAKEG Va OTEYVWOOUV TIAPWG o€ Beppokpaaia
SwpaTiou TTPIV TNV £YKATACGTAGN OTN GUCKEUT).

MeTagopd kai ATrofikeuon

Mpiv atm6 TNV eTTavaAapBavouevn Asitoupyia fj ATTOBrAKEUOT OTEYVWOTE EVIEAWG OAQ Ta PEPN TNG
ouokeung. PuAGooETe TN TUVaPUOAOYNUEVN CUOKEUN O€ §npo, aepIfOUEVO PEPOG HaKPIG aTTO
OuoKeUEG BEpPavang Kal GUETO NAIAKS QwG.

Katd 1n Sidpkela TG HETAPOPAG Kal aTTOBAKEUONG, MNV EKBETETE T OUOKEUN O€ UNXAVIKA
KaTaTTévnaon, n omoia pTopei va odnyroel oe BAGBN TnG ouokeung kai/fj Trapafiaon Tng
aKEPAIOTNTAG CUOKEUAOTOG.

DuUNGOOETE TN CUCKEUOTIN TNG CUOKEURG HaKpId atrd vepd kal GAAa uypd.

V. TIPOAIPETIKO EZAPTHMA

(TTwAeiTal xwpioTd)

MNa va ayopdoeTe emTAéov agecoudp 610 Poupvo ynoTapid SteakMaster RGM-M816P-E kai va
péBouv yia Ta véa Trpoidvta amd REDMOND &eite Tnv 1oTooeAida www.redmond.company 1 oTa
KOTAOTAMATA TWV ETHIONPWY EPTTOPWV.

V. MPIN EMKOINONHXETE ME TO KENTPO
E=YTNHPETHXHZ

Mpo6BAnpa Méavn aitia Auon
To kaAwdIo peUpaTog dev gival
OUVOESEPEVO PE TO NAEKTPIKO
SikTUO

2uvdéaTe To KaAwdIo Tpopodoaoiag
TNG OUOKEURG OTO NAEKTPIKO BiKTUO
H ouokeun dev avaBel

Aev uttapyxel kapia Tdon otV
NAeKTPIKH £€§000

JuvdEoTe TN OUOKeUn o€ Tpida
TIoU AeIToupyei

Mpo6RAnpa

AuToédparta
mpoypadpupaTa
HayYEIpIKAG deV E€xouv
gekivnoel, n diadikaagia
B£ppavang TWV TTAAKWY
Bev geKIVa

Katé tn didpkeia ng
A€IToupyiag UTTAPXE Hia
gévn Hupwdid

Ta yeTakivoupeva TidTa
dev gykabioTolv oTeva
OTO CWHA 1 TTEPTOUV
£Ew

Méavn aitia

To KaTTéKI TNG GUOKEUNG €ival
avoIxTé

H ouokeun eivalr véa, n
HUPWIIAG TTPOEPXETAI ATTO TO
TIPOCTATEUTIKO ETTIOTPWHA

Kdapyn otnpiypata yia v
OTEPEWDT TWV TTAAKWV

Auon

KAeioTe TO KATT@KI TNG OUCKEUNG

AuTto dev eival duaAerroupyia. H
HUpwdIG Ba eEapavioTel JETA aTTO
HEPIKEG EKKIVAOEIG

AuyioTe 10 UTTOOTNPIYHATA YIa Va
AoPANICETE TIG TTAAKEG

0 Av 10 mpdPAnua emuével, EmKoIVWVIHOTE LE Eva E§0UTIOO0TNIEVO KEVTPO EMIOKEUWV.

Tnv ouokeuaaia, TI 0dNYieg XProNg KaBWG Kai TNV idIa T GUOKEUN TIPETTEI VA TA ATTOPPITITETE

E OikoMoyikd akivBuvn avakikAwan (avakUKAwan nAekTpIKoU Kai nAekTpovikoU eotrAiopol)

oUPPWVA HE TO TOTTIKG TTPAYPANHA avakUKAwong. PpovTioTe To TrepIBAAAOV: PNV TTETATE
[r— TETOIO TIPOIGVTA Padi PE TA OIKIOKG TTOPPIUATA.
XpnoigotroinuéVeg (TTAAAIEG) CUOKEURG DV TTPETTEI VA TTETAYOVTAI OTA OKOUTTIOIN, TIPETTE

VA QVOKUKAWVOVTaI XwPIOTE. IDI0KTATEG TTaAIoU OTTAICHOU UTTOXPEOUVTAI VO PEPOUV TIG CUTKEUES
o€ £10IKA onpeia CUYKEVTPWONG 1 o€ avaAoyoug opyaviopoUg. M autd utrooTnpiCeTe TTPOYPANHATA
QAvVaKUKAWONG TTOAUTIHWY TTPWTWV UAWV Kal oTov KaBapiopd ammd JOAUCHATIKOUG TTOPAYOVTEG.
AuTA n ouoKeur gival TIKETapIopEVN cUPQwva pe TNV Eupwrraik Odnyia 2012/19/EE — oxeTikd
HE TIG XPNOIMOTIOINUEVEG NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG (atrOBANTA NAEKTPIKOU KAl
nAekTpovikoU e€otrAiopol — AHHE).

H kateuBuvTrpia odnyia Tou epappdd etal o 6An Tn EE kaBopiel To TAaiolo yia T emoTpo@r
Kal avaKUKAWGN TV XPNOIPOTIOINKEVWY CUOKEUWV.



AN

Tpedu u3non3saHe Ha 0adeHus yped, BHUMAMENHO NpoYememe pbko8oOCMEOMO NO eKCNAAMAYUs U naseme 20 Kamo
. MpasunHo Ha ypeda Lue yOumKU HKUBOMA MY.

KbM eflekmpuYeckama Mpexa. Hukoza He dokocaatime 8bmpelHume
N08bPXHOCMU Ha 0monsisemus ypeo.

np
MepKuTe 3a 6e30NMacHOCT U MHC P b @B p TBO, He BCUUYKM
CHTYaLmK, KOUTO MOFaT A2 Bb3HMKHAT B NpoLeca Ha ynotpe6a Ha ypena. Mpu pa6oTa ¢ ycTpoiicTBoTo NoTpebutenst e
ANbKEH A Ce Pb- KOBOAM OT 3APaBMA CMUCHA U A Gbae BHUMaTeNeH.

[MPABUNA 3ABE3ONACHOCT

o [IpOU3BOBUTENST HE HOCY OTFOBOPHOCT 33 HEM3NPABHOCTH, NPELV3BUKaHM
0T HeCna3BaHe Ha 3UCKBaHwA 3a 030MaCHOCT M MPaBina Mo eKCrAoaTaLys
Ha ypega.

To3u ypes e MHOTOQYHKLMOHANHO YCTPOMCTBO 3 MPUTOTBAHE Ha Xpaka B
OUTOBM YCNOBUS M MOXE A3 (€ M3M0N3Ba B LOMOBE, BIMU UAW B PyIH
NoZ0BHM YCNOBHS Ha HENPOMMLLNEHa ekcnoaTauus. TpoMuLneHa unu
[ipyra ynotpeba He N0 NpeaHasHayeHve Lue Ce CYuTa 33 HapyLiaBaKe Ha
YCAOBMSTA Ha NpaBUAHA eKCN0aTaLys Ha u3enveto. B To3u cnyyaii npo-
W3BOLMTENST HE HOCM OTFOBOPHOCT 33 Bb3MOXHMUTE NOCNEANLM.

[peay BKNIOYBAHE Ha Ypeda B eNEKTPHYECKaTa Mpexa, NpoBepeTe Aanu
HaNpeXeHye Ha MPeXa CbBaja C HOMUHANHOTO HaNPeXeHve Ha ypesa
(BYOX TEXHUYECKU XapaKTEPUCTUKK MK 33BOACKA Tabenka Ha ypesa).
M3non3BaiiTe ybAKMTEN, 0TTOBAPSLY HA KOHCYMMPaHA MOLLHOCT Ha ypesa
HECBOTBETCBYE Ha NapaMeTpH MOXe A3 BOAM A0 KbCO CbeANHERVE UK 0
Bb3MNaMeHsBaHe Ha kabena.

BkntouBaifTe ypena CaMo B 3a3eMeHH KOHTAKTU — T0BA € 3afbMKHUTENHO
W3ICKBaHE 33 3aLLMTa CPeLLly NOpaeHue OT enekTpuyecku Tok. Karo u3-
non3gate yabMKuTen, ybezete ce, e Toii € CblO 3a3eMeH.

He octagiTe paboeLyus npu6op 6e3 Haa3op. YpemsT He e npenHa3Haven
32 M3M10/138aHE C BbHLLEH TaiiMep WM OTAEHa CUCTEMa 33 AUCTAHLOHHO
ynpasneHue.

@

[To 8peme Ha paboma MemanHume Yacmu Ha ypeda ce Hazpssam. @

He 2u dokocsalime ¢ pblue, K02amo ycmpoLlicmeomo € (8bp3aHo

popyKTuTe MOraT Aa ropAT, Taka Ye Ypewsr He Tpabsa 4a Ce u3non3ga
6130 O UM NOZ 3ananuMi MaTepuany, Hanpumep Nog 3aBeci.

(nep u3n0n3BaHe Ha ypeaa, N0 BpeMe Ha NOYMCTBaHe U NpeMecTBakxe,
W3KNK0YBaVITE YPeda OT KOHTAKTA. M3KkniouBaliTe 3axpanBalLud kaben cbe
CYXM PbLE, KaTo 10 AbpXWTe 33 WENCena, a He 3a WHypa.

He npekapsaiime 3axpaxeauwjus kaben 8 omeopu 3a epama unu
61U30 00 U3MOYHUYU HA MONAUHA. Y8epeme ce, Ye 3aXpaHeauus
Kaben He Ce 3a8bpma U He Ce NPeausa, He KOKMAakmupa ¢ ocmpu
npedmemu u pvbose Ha Meben. [loMHeme: cayyaliHa nopeda Ha
3axpaHeauwius kaben moxe 0a 8odu 0o nospedu, Koumo He
Cb0Meemcmeam Ha 2apaHyuUOHHU %CHOBUH, a maka cvujo 00
nopaxeHue om enekmpuyecku mox. [TospedeH kaben mpsbaa da

bb0e CnewHo 3aMeHeH 8 Cepeu3eH LeHmbp.

He Haknansitte ypesa no speme Ha pabora. Tosa Moxe Aa ZoBeze A0
nperpaBaxe 1 NoBpPEXaHe Ha ypeaa.

3abpaHeHo e U3n0N3BaHETO Ha YPE/a Ha OTKPWT Bb3AyX — MONAaHETO Ha
BIara W YyX.v NPEAMETH BbTPE B KOPYCa MOXeE A A0BEAE A0 CepH03-
Ha N0BPEAa Ha YCTPOMCTBOTO.

BHUMAHME! 3a da ce u3bezHe Henpasunxa paboma Ha ypeda u
nosI8aMA HA Yy#0a MUpU3MA N0 8eMe Ha paboma, He no3eossealime
Ha MeYHU CbCMABKU U YaCMUYU XpaHa Mexcdy naHeaume u kopnyca.
penv noYncTBaHe Ha ypeaa, Ce YBEPETe, Ye e U3KMKYeH U OXNaJeH Ha-
MbAHO. CTPUKTHO CNefiBaiiTe MHCTPYKLUTE 33 NOYMCTBAHE Ha YCTPOMCTBO-
0.

3ABPAHEHO e nomanssaHe Kopnyca Ha ypeda b8 800a uau no-
Mecmeare dony cmpys 8oda!



e [leuia Ha Bb3pacT OT § rOAMHY M NO-Bb3PACTHM 1 LA C HAMANeHY QU3w-
YECKM, CEH30PHY AW YMCTBEHU BbMOXHOCTU WM JINCA HA OMUT WK
M03HaHuA, MOraT Aa U3M0A3BaT YPeaa CaMo NOA HAA30pa U/uw, ako Te (a
OUAM MHCTPYKTUPaHK 33 BE30MaCHO U3N0N3BaHE Ha YCTPOICTBOTO U 13
0Cb3HaAT, PUCKOBETE, CBbP3aHM € Heroata ynotpeda. [leuara He Tps68a
[1a C1 UTpasiT C ypesa. la3eTe ypesa M 3axpaHBaLLya kaben Ha MACTo, He-
LI0CTBHO 33 AeLia oA 8 roguHy. [0YMCTBaHETO U NOAAPbXKATA Ha Ypeaa,
He Tp468a A Ce NPaBAT oT fewa 663 Haa30pa Ha Bb3PacTeH.

Marepuanst Ha 0nakoBKata (1nacTMaca u NOAMCTMPEH, U T. H.) MOXe fa
Obe onacHo 3a feuara. OnacHocT ot 3aylasake! (bxpansgaitre 1o B
He#OCTbINHY 33 AeLaTa MecTa,

3aBpaHe e CaMOCTOATeNEH PEMOHT Ha YPeza Unu U3MEHEHUS Ha Herosa-
Ta KOHCTPyKLW. Bcvukw pabotv no obenyxeare M peMOHT Ha ypeaa Tpsb-
Ba /1a (€ M3BbPLUBAT OT OTOPU3UPaH CEPBI3EH LieHTbP. HenpodecuoHanHo
W3BbpLUEHa paboTa MOXe Aa BOLM A0 CHyNEHe Ha YPeaa, TpaBMy 1 noBpe-
[IM Ha IMYLLECTBO.

BHWMAHME! 3abparero e u3non3saHemo Ha ypeda, ako ca Haau-
e HsKakeu degekmu.

& BHUMABAN! lopeusa nosbpxHocm!

Cneuvdmkaums

Mopen SteakM: RGM-M816P-E
Kanauurer 1800-2100 Br
Crpec 220-240 B, 50/60 iy
3aluuTa cpelly enekTpuyecku Tok Kknac |
3awwTa ot nperpsiBaxe “MaM
Marep HepbX/aeMa CToMaHa, nnactMaca
TMokpuTue Ha naxenn Hesanensatio
ABTOMaTMYHO ONpeaensHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe MMam
ABTOMaTMYHO OTKpMBAHE Ha iebeNuHaTa Ha NOCTaBEHNS NPOAYKT. MMam

ABTOMATUYHO M3KNI0YBaHE
Nucnneit

B Kpasi Ha NOZroToBKaTa
LCD, noacsetka

MHaMKaumst 3a CTeneHTa Ha neveHe. MMaM
ABTOMaTUYHM NpOrpamm. 7
PbyeH pexum. MMam

Perynupane Ha
PerynupaHe Ha BpeMeTo 3a roTBeHe.

70-230°C, Ha cTbnku ot 10°C
1-88 MMHyTH, Ha CTbNKM OT 1 MMHyTa

parypata

Pasmep 377 %327 x 161 MM
Pa3mep Ha paboTHaTa ocT 244 x 313 MM
Hero Terno. 4.9 kr
[lbmKuHa Ha enekTpoLIHyp 08m
06opyasane

[pun dypHa 16p.
Tasa RAM-BP1 16p.
MozswxHa TaBa 3a cbbrpaHe Ha Maco / Ma3HMHa 16p.
CMeHsieMu NaHeny ¢ BrpafieH HarpeBaTeNleH efleMeHT. 26p.
Peuenra kHura 16p.
PbkoBOACTBO. 16p.
CepBu3Ha KHura 16p.

Tpou3godumensm uma npago 0a npasu NpoMeHu 8 OU3aLHA, KOMNAIEKMYBAHeMO, KAKIMO U 8 MeXHUYECKUMe XapaKmepucmuKu
Ha NPodyKma no epeme Ha yCb8bpPUIEH Ha csoume np 6e3 don 30 Me3u NpoMeHu.
B mexHuyeckume cneyugukayuu ce donycka epewka £10%.

Yerpoiicto Mopen (cxema |AL, cTp. 3)

1
. ByTOH 3a M3KniouBaHe Ha naxena

. CMeHsieMt NaHeny € BrpajieHu HarpeBaTeNHy eeMeHTH 3a PaBHOMEPHO PasnpesesneHme Ha TonuHaTa
. Yneil 3a U3T04BaHe Ha MaC0 / Ma3HUHA

. UneHtudukatop

. OcHOBa C OTAENeHMe 3a CbXpaHeHMe Ha 3axpaHBalLus kaben

O o N O s NN

[lpbxka

Maxen

. [ymupaHy kpaka
. 3axpaHBal kaben

10. MoppmxHa TaBa 3a CbOMpaHe Ha Macno / Ma3HUHA
11. Meyere

KoHtponen nanen (cxema |A2, ctp. 4)

1
2.
3.

Byron (1) — BKiouBaHe / 3KiouBaHe Ha ypeaa
ByToH M — npemMMHaBaHe KbM pbue pexuM
MHAVKaTOpY 32 aBTOMATUYHY NPOTPaMK 3a FOTBEHE:



8.
9.

R R — pa3mpasssare / 3arpssate
&' - roteene Gekon
— TOTBEHe ML

— roTBeHe Konbacu

— roTBEHe Ha Meco
A - roTseHe puba

— ToTBeHe KOTneT 1 Byprepu
MHOMKaTOp 3a PbueH PEXMM Ha roTBeHe
MHauKaTop 3a BpeMeTo 3a roTBeHe
MHauKatop 3a Temnepartypata Ha roreexe
Etanu Ha npotieca Ha roteeHe:
PRE-HEATING — npenBapuTenHo Harpssate
START TO COOK ~ roToBHoCT 3a pabota
RARE - cnabo neyexe
MEDIUM — cpenHo nevere
WELL DONE — cunta nevete
MHaukaTop 3a npolieca Ha roteexe
byton OK — cTapTupaHe Ha npolieca Ha oTonneue

10. EHKosep — BbpTALLY C& KOMCTUK 33 U360p Ha ABTOMATUYHA NPOTPaMA 3a FOTBEHe, NPOMSHA Ha TeMnepaTypaTa v Bpemeto

NMPEAV NbPBATAYNOTPEBA

BHumatenHo usazete Ypena 1 KOMMNOHEHTUTE MY OT KyTUATa. OTCfpaHETE BCUYKM ONAKOBBYHW MaTepUani U peknamHu CTukepu.

A 3adbmKumenHo 3anaseme Ha MACMOMO UM

pedynp CmuKepu, cmuke-pum (axo uma makusa) u ma-
Genkama Ha Kopnyca cbC cepulinug HoMep Ha u3denuemo!
Cned mparc unu ¢ Npu HUCKU me

He nomasko om 2 4aca, npedu 0a 20 eKo4ume.

mpsabea da ocmasume ypeda npu cmaiiHa memnepamypa

Pazsuitte u3us0 3axpansaLis kaben. M3GbpLueTe Kopryca Ha ypeaa ¢ BAaXHa kbpria. [0SBABAHETO Ha CTPaHM4HA MUPU3MA
11pY NbPBOTO M3M0/38aHE He € CIEACTBUE OT HE-U3NPABHOCT Ha ypesa.
Mocragete ypesa Ha TBbPAA, PABHA U XOPU3OHTANIHA NOBBPXHOCT TaKa, Ye W3NM3alLaTa U3 NOA Kanaka ropelua napa Aa He
nonaza BbpXy TaneTute, AeKOPATUBHUTE MOKPUTHS, eNEKTPOHHM YPeav 1 ApYrv MPeAMeTH U MaTepuaik, KOUTO MoraT a
MI0CTP/AAT OT NMOBMLIEHATA BAAXHOCT U TeMneparypa. Mpeau U3non3BaHeTo ce yoeneTe B T0BA, Ye BLHIIHWTE U BUAUMMTE Bb-
TPELWHH YaCTU Ha NPUBOPA HAMAT NOBPEAM, CTPYXKKA U APYIU AedeKTH.

[I. EKCMJTOATAUMA HAYPEDA

WUntenurenteH PEXHUM Ha rotBeHe

[oTBeHe ce /A0mnycKa CaMo CbC 3aTBOPEH Kanak. Korato n3non3sare 1o3u PEXH1M, BPEMETO 3a rOTBEHE CE ONPeAeNna aBTOMaTMYHO
0T Ypefia Bb3 0CHOBA Ha MBBPGHMR TWN NPOAYKT M Heroata nebenuna. Moxerte na KOHTpO/MpaTe CTeneHTa Ha NeyeHe cnopen
BaluMa BKYC U Aa NpeMaxHeTe rotoB1sA NpOAYKT Ha BCEKM eTan.

1
2.

oW N

MozroTseTte cbcTaBkuTe cnopen msﬁpaHaTa peuenTa.

Bkntoyete Ypena B enekTpuyeckara Mpexa, yCTPOﬁCTBOTO LLe M3AaBa 3BYKOB CUrHan, Lanata MHAMKALMA Ha naHena 3a
HAKO/IKO CEKYHAM e CBETHE, CNEA TOBA LUe M3racHe.

BKknioueTe ypena, kato Hatuckere 6ytona (D), aucnnest we caetre.
YBeperTe Ce, Ye KanakbT Ha Ypeaa e 3aTBopeH.
Ypes 3aBbpraHe Ha eHKoaepa, u3bepeTe xenaHara nporpama 3a roreee. VIHAMKATOpLT 3a U36paHaTa Nporpama Lue Mura.

HarucHete OK, 3a 4a notebpauTe. YpeasT Lie U30aBa 3BYKOB CUTHAS, MPOLIECHT Ha HArpsIBAHE LLe 3aM0yHe, UHAMKATOPbT
3 MPOLIECa Ha FOTBEHE e MUra Ha eTana Ha NpPeaBapUTENHO HarpsisaHe.

Mpy focTurane Ha HeobXxoamMara TeMnepaTypa ypesbT lie nofaje 3 KpaTki 3BYKOBM CUTHaNa, MHAMKATOPLT 3a npoLieca
Ha roTBeHe LLe CBeTY HenpekbCHaTo Ha etana Ha PRE-HEATING v wwe Mura Ha etana START TO COOK. MosaurHerte kanaka
Ha ypefia 3aj ApbXKaTa M nofpeseTe NPOAYKTUTE Ha JONHMA NaHen.

ayqau 20maeHe 6e3 U3n0n38axe Ha MACAO. E'banKU moea,

b
f P Ha 8
0 aKo e HeoBXo0uMo, MoXerme 0a HaHeceme MASIKo KOAUYeCmeo pacmumenHo Unu Macio espxy paGomHama nosspxHoCcm Ha

naxenume.

HatvcHeTe npoayKTUTe C ropHusi NaHen, He nonaraiite NPeKoMepH# YCUMS. B paMKuTe Ha HKONIKO CeKyHIy YpebT Lie
onpefenu iebenuHata Ha 0TMeTKata 1 BpEMeTO 3a FoTBeHe, 06paTHOTO 6poeHe Ha BPEMETO 3a FoTBEHe Lue 3anouHe.
Mo)xxeTe Aa KOHTpONMpaTe CTereHTa Ha FOTOBHOCT Ha NPOAYKTMTe, KaTo Ce hoKyCMpa Ha MHAMKATOP Ha MPOLIeca Ha roTBeHe,
HanpuMep, 3a 1a NoNy4uTe Meco cn1aba 1 PAAKO, Fo MaxHeTe, KOraTo MHAMKATOpLT Ha eTana Ha RARE cnpe fa Mura u we
TOPAT HeNpeKbCHATO. M0 CbLUMA HAYMH HENPEKBCHATO ropAWMAT MHANKaTop MEDIUM o3Hauasa cpeaHa,a WELL DONE —
CMNHa CTeneH Ha neyene. Mpu BCAka NPOMAHA Ha CTENeHTa Ha NeyeHe YPeabT Lwe NoAase 5 AbArv 3ByKOBYM CUrHana.

B pexum Ha pasmp p PbM 30 NPOUECA Ha 20MmBeHe [¢ Ha npozp . Cred
p Ha npozp ycmpolicmeomo e ce U3KITIoYU.
3a p C i p KbM ycmpolicmeomo Ha KHu2ama c peuenmu.

B Kpast Ha roTBeHeTo (KoraTo MHAMKATOPbT 33 NPOLeca Ha roteeHe cnpe Aa Mura Ha etana WELL DONE), ypeawt wwe nopae
3 IbAM 3BYKOBM CUTHANA M aBTOMATUYHO Liie ce M3KMiouM. MoXeTe Aa M3KMIouMTe Ypesa pbyHo Ha BCEKY €Tar, Kato
HavcHere 6yTona (). BHuMaTenHo NoBaurHeTe Kanaka Ha ypera v OTCTpaHeTe NPOAYKTUTe, KaTo U3non3gate AbpBeHN
WU CUMKOHOBY KyXHEHCKY NPUBOPH.

10. W3knioyete ypea oT enexTpueckara Mpexa, oYucTeTe ypeaa B CbOTBETCTBUE C MPENopbKHTe Ha pasaen ,[puka 3a ypeda“

@ He u3non3satime Memanu KyxHeHcku npubopu — me mMozam da Ha

[penopwyea ce ycmpoiicmeomo da ce noducmea cied eceku Mapkep 1 MuHyma caed ynompe6a, 3a 0a ce u3bezHe u3cywasaxe
Ha ocmanmbyume 0m Xpawa, Koemo uje yCOHU NO-HAMAMBUWHOMO NoYUCMBaHe.

PoueH PeXu1M Ha roteeHe

[TomeeHe ce donycka cbC 3ameoper U omeopeH Kanak. Moxeme cvuwo maka da unossame ypeda e pexcum 6apbekio, 3a 0a
Hanpasume mosa, HAMUCHEMe 02PaHUYUMENs U omeopeme Kanaka Ha ypeda Ha 180°, kakmo e nokasaHo Ha cxemama A3
(cmp.5).

MoaroTsete cbcTakuTe cnopen M36DaHaTa peuenta.

Bkntoyete Ypesa B enektpuyeckara mpexa, yCTPOﬁCfBOTO e 1U30aBa 3BYKOB CUTHAN, LAnata MHAMKAUWA Ha naHena 3a
HAKO/IKO CEKYHAM LUe CBETHE, CNef TOBA LUe M3racHe.

BKnioveTe ypena, kato Hatuckere Byroa (1), avcnnest we ceerHe.

HatvcHere byToHa M, 3a fa BKNHuwTe ype/a B phieH pexwM. HAMKaTopHTe 3a phueH PeXMM v TeMriepaTypa Ha roTeeHe
e Murar.

Ype3 3aBbpTaHe Ha eHKOAepa 3a/aiiTe TeMnepaTypara Ha roTeeHe B Auanasota ot 70 go 230°C npu crbnku ot 10°C.
HatvcHere 6yToHa M, 3a 1a npeMuHeTe KbM HacTpoikaTa Ha BpeMeTo 3a roTBeHe. Upe3 3aBbpTaHe Ha eHKojepa 3ajaiite
BPEMETO 3a roTBeHe B AuanasoHa ot 1 4o 88 MuHYTH Ha CTbnkv T 1 MMHYTa. 3a fa Ce BbPHETe KbM HaCTpoiiKaTa Ha
TeMreparypaTa Ha roTeeHe, HaTucHeTe 0THOBO GyToHa M.

0 Ako e 3a0adeHo gpewme 3a 20msere 00’ ypedbm aBMOMAMUYHO e Ce U3KAKYU NPU 00CMUAHe HA 3a0adeHama memnepamypa.
7

HatucHete 6ytoxa OK, 3a 4a CTapTupate NpoLieca Ha HarpsiBane, MHAMKATOPLT 3a NPOLIECa Ha rOTBEHE Le MHra B eTana
Ha NPeBaPUTENHO HarpsBaHe.

Mpy BOCTUTaHe Ha HEOGXOAMMATa TeMNEepaTypa YpeawT lue MoAaAe 3 3BYKOBU CMHANG, MHAMKATOPLT 3a NPOLeCa Ha
TOTBEHE i€ CBETU HEMPEKbCHATO Ha eTana Ha NPefBAPUTENHO HArpsBaHE Y LW CBETHE MOCAEAOBATENHO B OCTaHaNMUTE
eranu. 06paTHOTO GpoeHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe Lie 3anoyHe. oapeaeTe NPoAYKTUTE BbPXY NaHeNWTe Ha ypeaa win
1I0CTaBeTe TaBa 3a NEYeHe CbC CbCTaBKy BbPXY AOHUS NaHeN Ha CKapara (CMyCHeTe fOpHUS NaHen, yBepere ce, ye Toit
npUnsira NILTHO KbM TaBata 3a nevexe).



9. B TO3 pexuM MMa NOCTOSIHHO OTOMNEHME Ha NaHenuTe. B kpas Ha NoOAToToBKaTa ypezbT Lie NOAaje 3 AbArv 3BYKOBM
CHTHaNa M aBTOMATUYHO e Ce M3KIouM. MoxeTe Aa M3KIoumTe ypeaa phuo, kato HaucHete GyTona (). Brumatento
MOBAMIHETe Kanaka Ha ypefa M OTCTpaHeTe MPOAYKTUTE, KaTO M3M0N3BaTe AbPBEHU UNM CUIKOHOBH KYXHEHCKM
npubopu.

10. M3knioyeTe yperia oT eleKTpHeckaTa Mpexa, MouwcTeTe ype/ia B CbOTBETCTBHE C MPeNopbKuTe Ha pasaen ,[puxa 3a ypeaa“

A M38ademe masama 3a neyere ¢ KyXHEHCKU pbKasuuu, 3a 0a u3bezHeme useapsHe.
rpemxu Npu roTBEHE U HAYMHM 3a TAXHOTO OTCTPaHsBaHe

Mpo6nema Mpuuuna Mertop 3a pewasate
OTBapsiHe Ha ypeda no Bpeme Ha

rotexe

B npoLieca Ha roTeeHe, onuTaiite e Aa He oTBapsTe
Karnaka Ha ypeaa npeau npenope4aHoTo BpeMe

SlcTneto He e NPUrOTBEHO

10 Kpas TocTasere NPoAyKTa BbPXY NPEABAPUTENHO 3arpsTHS

nasen

TPOAYKTHT Ce N0CTaBs BbPXY CTYAEH
nawen

HepnocratbyHo BpeMme 3a rotseHe YBenuyete BPEMETO 3a roTBeHe

nlJD}JyKTbT TDﬂﬁBa paceroteucmacno | Cmaxete NPEABAPUTENHO 3arpaTua naHen ¢ Macno

Slctneto usraps

Slctueto ce MpuUroTea TBbpAe Abro Hamanete BPEMETO 3a rOTBEHE

SlcTneto u3cwxsa flctneto ce NpuroTea TBbpAe AbAro Hamanete BPEMETO 3a r0TBEHE

HamasxeTe naxena ¢ Macno unm Hamanete Bpemeto

flcTeto ce npuabpxa 33 roTBeHe

lpoabnxuTentHo roteexe be3s Maco

p: da KHueama ¢ peuenmu, npukpeneHa KeM ycmpoﬂcmeomo.

[11. TPUXA 3AYPELA

Tpeau Aa NOYUCTUTE Ypeaa, yBepeTe Ce, Ye TOM € U3KMIUEH 1 e HaNbHO 0XMIaAeH. ToYUCTBaliTe ypeaa cnef Beska ynotpeda.

He nocmasstime kopnyca Ha ypeda, wencena u 3axpaxeauus kaben nod 6o0Hama cmpys unu 2u nomansiime 88 8000.

3ABPAHEHO e da ce u3non3sa npu noYuCmeare Ha 2vba ¢ abpasusHo MebpdO NOKPUMUE U XUMUYECKU G2pecusHu uu opyau
8ewjecmed, Kourmo He ce npenop 3a ynompeda c np |, Koumo ca € xpaHa. M (ime camo Mexkama
CMpaHa Ha 2vbama!

PefbT 32 nouMCTBaHe Ha NOABMXKHM METANHKM NaHenu BuxXTe cxemata JA4, ctp. 6. (nef 3aBbpliBaHe Ha Tasu npoueaypa
130bpLUETE NAHENMTE CbC CyXa MeKa KbpMa ik XapTueHa Kbpra.

Tozu Memod e Hall-eqh MUHyma cned Kama Mpexa, maka ye Gx0eme BHUMamenHu

U He dokocsaiime ypeda, 3a da u3bezHeme u3eapsHe.

Ha ypeda om p

CMeHsemume naxenu Mo2am 0a ce NOYUCMeAm U 8 CbOMUSHAMA MAUIUHA.

PepibT 33 OTCTpaHsIBaHe 1 MOHTAX Ha MOABUKHY METaNHM NaHenu BixTe cxemara A, crp. 7.

B npouieca Ha roTBeHe MasHuHaTa 1 MAUIoTO Ce OTTMYAT Mpe3 CrieLyantu ynyuy B naHenute B Tagara. Tasata, naHenwte u
TaBara 3a MeveHe ce MOYUCTBAT CNE/ BCSIKA ynoTpeGa OT ABeTe CTPaHM, KaTo Ce 3MMBAT B TOMA BOAA C MEK MOYMCTBALY
npenapar.

(niefieTe YMCTOTATa Ha HarpeBaTenHuTe eNleMeHTU. HalumMeTo Ha 3aMbPCsBaHe Ha KOHTAKTUTE MOXe Aa A0BEde AO MoBpesa
Ha ypena. peau Aa MHCTanupare B ypeaa, OCTaBeTe NaHenwTe Aa U3CbXHAT HAMbAHO NPM CTaliHa TeMneparypa.

TpancnopTupane u Coxpanenue
3ac p W NOBTOPHO , NOYUCTETE U HAMbIHO MOACYLIETE BCUYKM YaCTU Ha ypeda. CbXDaHSIBaﬁTe ypena Ha
CyX0 1 NPOBETPUBO MACTO Aaneye OT HarpeBaTeHu ypeau 1 nonafaHeTo Ha NPeKn CIbHYEBHU TbYM.

HPM TpaHCNOpTAPaHe U CbXpaHeHue ce SZGDEHNBB M3/1araHeTo Ha ypeaia Ha MexaHU4yecko Bb3/lelCTBME, KOETO MOXE A1a A0Beae
A0 NOBPEXAAHETO Ha ypeaa wmnu HapyLwu UAN0CTHOCTTA Ha OnakoBkaTa.

HeobxoanMo e naseHeTo Ha OnakoBKaTa Ha ype/a ot MonajaHe Ha BOAA W APy TEYHOCTH.

V. AOMbJIHUTENTHN AKCECOAPU

(3aKyneHw oTaenHo)
3aKynyBaHe Ha OMbAHUTENHY akcecoapy 3a ckapa ypHa SteakMaster RGM-M816P-E v aa Hayyat 3a Hosyu npoayktn REDMOND
Moxe Aa 6be Ha caiita www.redmond.company i B MarasuHuTe Ha OULManHuTe AIbPH.

V. NPEAM 0OCTBN A0 CEPBMU3EH LLEHTHP

Bb3MOXHHM NPUuMHK

HewusnpasHoct Hauun 3a otcTpansBane

3axpaHBau.u4m Kaben He e (Bbp3aH KbM
@1eKTp1yeckata Mpexa

(CBbpXKETe 3aXpaHBaLLMs Kaben KbM enekTpu-
yeckara Mpexa
YpeasT He Ce BKIK04Ba.
HsiMa HanpexeHue B enekTpuyeckara
Mpexa

CBbpXeTe ypena KbM paborelua enekpude-
CKa Mpexa

ABTOMATUYHUTE NpOrPaMM 3a
TOTBEHE He ce CTapTUpar, npo-
LieChT Ha HarpsiBaHe Ha nake-
NUTe He 3ano4sa

KanakeT Ha ypeaa e otBopeH 3aTBopere Kanaka Ha ypesa

ToBa He e Heu3npaBHOCT. Mupu3Mara e
U34e3He Cnef HAKOMKO BKNHYBAHUA

YpenbT e HOB, MUPH3MaTa MBA OT 3alLUT-
HO NoKpUTHE

Mo Bpeme Ha pabota ce nossu
uyxnaa MupusMa

CmensemuTe naHeny xnabaso
NpUAenBaT KbM Kopyca Ui
nagar

CrbHeTe CKOBMTE 33 CUrYPHO 3aKpenBake Ha

OrbHaTy CKO6M 33 (UKCMpaHe Ha naHenw NaKenuTe

0 B cnyyail, Ye HeunpasHocmma He Moxe 0a ce 0mcmpanu, 0GbpHeme Ce KbM a8MOPU3UPAHUS CepBU3eH UeHMmbp.

Exonoruuxo p y (y Ha PUYECKO U p
M3XBbPNSHETO Ha OMaKOBKaTa, PbKOBO/CTBATA, KAKTO M CaMUST ypes, TpAGBa Aa ce U3BbLPLUIM B CbOTBETCTBUE C
MeCTHUTE NPOrpamu 3a peLuknmpaHe. I'Ipom;eTe 3arpwXeHOCT 33 OKONHATa Cpefa U He MBXBbpﬂﬂﬁTe Tesun
MPOAYKTH C 06UKHOBEHNTE GUTOBM OTNABLIM.
M3non3sanuTe (CTapu) ypean He Tps6Ba Aa ce M3XBbPAST C ApyruTe GUTOBYM OTNAAbLM, Te TpA6BA Aa Ce yTUNK-
I /a7 o7eno. CoBCTBeHMLMTE Ha CTapo 06opyaBaHe TpAGBA A3 OTHECAT ypeauTe B CeLManHUTe NyHKTOBe 33
bbMpaHe Ha TakuBa OTMAbLM UM A TM MPeJajaT B CbOTBETHUTE OpraHu3aLyy. Taka Lie MoAnoMorHete
nporpamara 3a npepaboTKa Ha LieHH CypOBMUHH, KaKTO M 3a MIPEYMCTBAHE Ha 3aMbPCSBALLM BelleCTBa.
[lanenust npubop e npou3sseneH B choteetcTBue ¢ EBponelickute anpektusn 2012/19/ EU, perynupalum u3non3saHeto Ha
€/1eKTPUYECKU eNeKTPOHHU YPenu.
[llaneHata aMpekTvBa Onpesens OCHOBHWUTE U3MCKBAHMA 33 U3NONI3BaHe UNpepaboTka Ha OTMafbLUMTe OT enekTpUYecKuTe
eNeKTPOHHM NpubopH, AeliCTBALLY Ha TepUTOPHUSTa Ha Lienusl EBponeiicku Coblo3.



TMpexde Yem ucnonb308ams AaHHoe U30esUe, BHUMAMeNHO NpodUmatime pykosodcmeo no KCNAYAMAYUU U CoxpaHume e2o
8 Kayecmee cnpi . Mp uc npubopa NpoOAUM CpoK e20 CnymBbl.

Mepb! 630MacHOCTH H MHCTPYKUMH, COACPKALIMECS B LAHHOM P TBE, He BCe cuTyauun,
KOTOpble MOTYT BO3HWKHYTb B MpoLecce 3kcnayaTauuu npu6opa. Mpu pa6ote ¢ yCTPOACTBOM N0Ab30BaTENb AOMKEH
PYKOBOACTBOBATLCS 3APABLIM CMbICIOM, BbITb OCTOPOKHBIM M BHUMATENbHBIM.

MEPbI BE3OMACHOCTH

o [IpOM3BOAHTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTH 3 MOBPEXTIEHHS, BbI3BaHHbIE
HECOBMoAeHHEM TPebOBaHMH O TEXHMKE BE30MacHOCTY M paBA 3KCMAY-
aTallyv M3envs.

o [laHHblii 3neKTPONpUOOP MOXET NPUMEHSTLCA B KBAPTUPAX, 3arOPOAHLIX
LLOMaX W B FIpYrAX MOA0GHBIX YCIOBHSX HEMPOMBILLIEHHOM JKCTAYaTaLIMH,
TpOMbILLTEHHOE Wi MioBOe APyTOE HeLEneBoe UCMOAb30BaHMe YCTPOViCTBa
BYIET CYMTaTLCA HApYLIEHVEM YCNOBHIA HaTLneXaLLEN SKCTNYaTaLlMy M3Le-
A8, B 3TOM C1yyae MPOV3BOLMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 33 BO3MOXK-
Hble NOCNEACTBH.

* [lepen noAKMtO4EHMEM YCTPOIACTBA K 3MEKTPOCETH MPOBEpLTE, COBNAAAET
1M €8 HaNPAXEHME C HOMMHAbHbIM HANPSXEHUEM NUTaHWs npubopa
(CM. TeXHMYECKMe XaaKTEPUCTUKY WA 3aBOACKYH TabAMUKY U3aenus)

o Wcnonb3yitte YANMHUTENb, PACCYMTaHHbII HA NOTPEONSEMYK) MOLHOCTb
npubopa: HeCoOTBETCTBIE NApAMETPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY
3aMbIKaHYIO UMW BO3TOPaHHIO Kabens.

o [loaKntodaiiTe Npubop TONLKO K PO3ETKaM, UMEIOLLYMM 3a3eMeHue, — 310
06A3aTenbHoe TpeboBaHMe 3aLMThI OT NOPAKEHNS INEKTPUYECKIUM TOKOM.
Wcnonb3ys yaauHuTeNb, yOEUTeCh, YTO OH TaKXe UMEeT 3a3eMneHue.

* He octangiiTe pabotatowyit npubop 6e3 npucmotpa. Mpubop He npefHa-
3HaYeH Ang paboTbl C NOMOLLIBIO BHEWHErO TaiMepa K OTAENbHOM Ci-
CTeMbl YZ1aneHHOO yNpasneHus.

Bo ﬁf@Mﬂ pabomsl Memanau4eckue Yacmu npubopa Hazpesarm-
¢9. He dompazusatimecs 00 Hux pykamu, koda ycmpoticmeo noo-

K/TK0YeHo K 3nekmpocemu. Huko20a He dompazusaiimecs 00 8Hy-
MPeHHUX nosepxHocmel Hazpemozo npubopa.

° ﬂpO,[lyKTbI MOTYT rOPETh, NO3TOMY |'Ipl460p He CNEAYET UCNONb30BATD BOMM-

34 WM oA, NErkoBoCNNAMEHAIOLLMMACA MaATEPUANAMK, HanpUMED MOA
3dHdBECKaMM.

o Bbikntovaitre an60p U3 PO3ETKM NOCNE UCNONb30BAHNA, d TaKXKE BO BPEMS

€ro 04YMCTKM UNK NEPEMELLEHNS. W3Bnexaiire 3NEKTPOLLHYD CYXWUMH pYKa-
MU, YOEPXUBaA €10 3a LUTENCENb, d HE 3d NPOBOA.

o He npotarBaiiTe LWHYp MEKTPONUTAHHS B [1BEPHbIX MPOEMaX WK BOAM3M

MCTOUHMKOB Tenna. (neawTe 3a Te, 4T0BbI INEKTPOLLHYP He nepeKpy4M-
Ba/CA # He nepervbance, He CoNPUKCcancs C OCTPIMM MPeAMeTaMu, yra-
MW M KDOMKaM¥ MeBenu,

[TOMHUTE: cnyqaliHoe nospexdeHue kabens 3nekmponumanus
MOXem npusecmu K Henonadkam, Komopble He coomeemcmaym
YC08USIM 2apaHMUL, @ MAKIKE K NOPAXEHUI0 37ekmpomokoM. [Tpu
N0BPEXOEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3aMeHy, 80 U3bexaHue onac-
Hocmu, o/KeH NPou3800UMb U320Mo8UMEns, CepeucHas Cyxba
UAU GHAN0RUYHBIL KBANUDUUUPOBAHHBIL NEPCOHA.

* He HakpbiBaitte npubop B0 Bpems paboTbl. 3T0 MOXeT NPUBECTU K Nepe-

PEBY U MOAOMKE NpUB0pa.

* 3anpeLyeHa akcnnyaTauus Npubopa Ha OTKPLITOM BO3YXE: Nonaaanwe

BNArM MW NOCTOPOHHMX MPEAMETOB BHYTPb KOPNYCa YCTPOVICTBA MOXET
MPUBECTH K €0 CePbE3HbIM MOBPEXLEHUAM.

BHUMAHWE! Bo u3bexarue HekoppekmHoi pabomel npubopa u
B03HUKHOBEHUS NOCMOPOHHE20 3aNaxa Npu 3KCNyamayuu He
donyckatime noNadanus UOKUX UH2peoueHmoe U Yacmuy, nuwu
Medy NAHeNSIMU U Kopnycom.

* [lepen ouncTKoii npubopa ybeauTeCh, 4To OH OTKAKOYEH OT INEKTPOCETH

M NONHOCTbIO OCTBIN. (TPOro CnEayiTe UHCTPYKLMAM N0 04MCTKe Npubopa.



@

A

SATIPELLAETCH noapyxams kopnyc npubopa 8 800y unu noMewame
€20 Nod cmpyto 800b!!

[letam B Bo3pacTe § neT U CTaplLe, a TAKKE JMLLAM C OrpaHUYEHHbIMI
(OU3MYECKIMH, CEHCOPHbIMI UM YMCTBEHHBIMM COCOBHOCTAMM WM C He-
[I0CTATKOM OMbITA WM 3HaHHiA, MOXHO NOMb30BaTbCA MPUOOPOM TONbKO
MOA TIPUCMOTPOM /U B TOM CTy4ae, eCTU OHM Bblnk MPOMHCTPYKTUPO-
BaHbl OTHOCUTENbHO OE30MACHOTO MCNOMb30BaHUA NPHOOPa U 0CO3HaKOT
OaCHOCTH, CBA3aHHbIE C €r0 UCMOAb30BaHUEM. [leTi He OMKHbI MrpaTh ¢
npuBopoM. [lepxuTe npuGOp U €ro CETeBoil HYP B MECTE HEROCTYMHOM
111 neteit Maguwe 8 net. 0ucTka 1 0BCnYXvBaHMe YCTPOICTBA He JOMK-
Hbl IPOU3BOMTHCA AETbMM O€3 MIPHCMOTPA B3POCbIX.

YNaKoBOUHbII MaTepian (MneHKka, NeHonNacT U T,4,) MOXET BbiTb OnaceH ns
neteit. OnacHocTb yywwerus! XpaxuTe ero B HEROCTyHOM N9 AeTeil MecTe.
3anpelLieHbl CaMOCTOSTENbHbII PEMOHT NPUBOPA 1A BHECEHHE H3MeHeHMil
B €10 KOHCTPYKL¥I0. PeMOHT npubopa A0MKEH NPOM3BORHTLCH MCKAKH-
TeNbHO CNeLyanuCToM aBTOPU30BaHHOTO CePBYC-LIEHTPa. Henpodeccuo-
HabHO BbINOAHEHHa PaboTa MOXET NPUBECTH K NONIOMKe NpubOpa, TpaB-
MaM 1 NIOBPEXAEHUK MMYLLIECTBA.

BHUMAHWE! 3anpewieHo ucnons308axue npubopa npu arbsix
HeUCnpasHOCMSIX.

OCTOPOXHO! lopgyas nogepxHocms!

Texuuueckue XapaKTepUCTUKK
Mopens.

SteakM. RGM-M816P-E

MouHoCTb. 1800-2100 Br
H 220-240 B, 50/60 Iy
3awwra ot nop INEKTPOTOKOM Kknacc |
3alwura ot neperpesa ecTb
Matepuan kopnyca Hey CTanb, NNacTUK
nOKprTMe naHenei AHTUNPUrapHoe
ABTOMaTMYECKOE OMpefieNieHMe BPeMeHH MpHIC eCTb
AsTomaThyeckoe onp TOMUMHbI 33K 0r0 NPOAYKTa eCTb

ABTOMaTMYECKOR OTK/KYEHME

N0 OKOHYaHWW NPUTOTOBIEHUA

ucnneit

XK, ¢ noacsetkoit

CTeneHy Npoxapku o
ABTOMaTHyeCKME NPOrpaMMbl s
PyuHoi pexium o

Perynupoka Temnepatypbl

70-230°C, ¢ warom 10°C

PerynupoBka BpeMeHu NpuroToneHus

1-88 MuHYT, C waroM 1 MuHyTa

[abapuTHble pasmepbl

377 %327 x 161 MM

Pa3mep paboueit noBepxHocTu 244 x 313 MM

Bec HetTo. 4.9 kr

JinvHa 3neKTpoLIHyp 08m

Komnnektauus

[punb-nyxoBKa 1wt

Mp RAM-BP1 1wt

CbeMHbIi NOA0H Ans cbopa Macna/xupa 1wt

CbeMHble MaHeNy Co BCTPOEHHbIM Harp 3neMeHTo! 2wt

Khura pevenos 1wt

PyKOBOACTBO N0 3KCTNYaTaLMK Tur

CepBuCHas KHIKKA 1 wr
[pou3sodumens umeem npaso Ha BHeceHue (i 8 Qu3aiiH, amakwe 8 Kue Xapakmepucmu-

I Ku u3denus 8 xode noci C csoell np Ge3 y 06 3mux u3-

KUX pucmuKax donyckaemes nozp mb £10%.

Yerpoiicto mopenu (cxema [AT], cTp. 3)

1. Pyuka

2. KHorka oTcoeauHenus naHenn

3. CbeMHble NaHey Co BCTPOEHHbIMU HArpeBaTenbHbIMU 3NEMEHTaMU A5 PABHOMEPHOTO pacnpeaeneHus Tenna

4. Xenob ana camBa Macna/kupa

5. OrpaHuuutens

6. OcHOBaHue C OTCEKOM /151 XpaHeHMs LHYpa 3NEKTPONMUTaHHS

7. Mawenb ynpasnetus

8. MpopesnHeHHble HOXKH

9. WHyp anektponutanus

10.  CoeMHbI/ NOAAOH ANs cHopa Macna/xupa
11. NpotuseHb

Maxenb ynpaenenus (cxema [A2, ctp. 4)

1. Kwonka (1) — BknioueHue/BbIknIouEHHE npubopa

2. KHonka M — nepexoz B py4HOi pexum

3. MHAMKaTopbl ABTOMATHYECKUX NPOrPaMM NPUTOTOBNEHMUS.:



A & - pasmoposka/pasorpes
O - npuroToBnenvie Gekoxa
Z®) — npuroToBaeHme NTuLbl
— NPUroTOBNEHME COCUCOK
©2 — npurotosnerute maca
— NPUFOTOBNEHME PbibbI
— NPUIOTOBNEHME KOTAET 1 Byprepos
MHAMKATOp pY4HOr0 pexuma npurotoBneHus
P BPEMEHM NMPUTC
MHamKaTop TeMnepaTypbl NPUroToBAEHMS
(Taauv NpoLiecca NpuroToBNEHNUS:
PRE-HEATING — npenBapuTenbHblit Harpes
START TO COOK — roToBHOCTb k pabote
RARE — cnabast npoxapka
MEDIUM — cpepHss npoxapka
WELL DONE — cunbHast npoxapka
8. WHpmkaTop npouiecca npurotoneHms
9. Knonka OK — 3anyck npovecca Harpesa

10. 3HKopep — NOBOPOTHbIA [KOMCTUK ANA BbIGOPA aBTOMATUYECKO/ NPOrPaMMbl NPUTOTOBNIEHNS, U3MEHEHMS 3HaUeHMs
TeMneparypbl 1 BpeMeHu

. MEPE[L HAYANIOM NCMO/Ib30BAHKA

AKKypaTHO ZIOCTaHbTe U3/ieNMe 1 ero KOMMAIeKTykolLMe U3 KopobKi. YaanuTe Bce YNakoBOYHbIE MaTepHanbl v PeknaMHble Ha-
Knewkm.

~N ooy

0 coxp Ha mecme p Ui i (npu Hanuyuu) u mabauyky c ce-
PULiHbIM HOMEpOM u30enus Ha e2o Kopnyce!
[ocne mparc unu xp npu HU3KUX pamyp J npubop npu KOMHaMHo(i

memnepamype He MeHee 2 4acos nepeﬁ BK/IOYEHUEM.

IMonHocTbio pasmoTaitTe 3nekTpoLwHyp. Kopnyc npubopa npoTpuTe BAaXHOM TKaHbI0, CbeMHble eTann NpoMoiiTe Tennoi BOAOW
C CMIONb30BaHMEM MATKOTO MbINbHOTO pacTBopa. TiuiaTenbHo MPOCyWHTe BCe 3neMeHTbl Npubopa nepes NOAKIOHEHHEM K
INeKTPOCETH.

YCTaHoBHTE NPUGOP HA POBHYH TBEPAYH) CYXYI0 TOPU3OHTANIbHYIO MOBEPXHOCTb TaK, YTOBbI BbIXOASLMIA M3-MIOA KPbILIKY TOPSUM
nap He nonagan Ha 060w, AeKOPATUBHbIE MOKPLITUS, 3NEKTPOHHbIE NPUBOPLI U APyrue MPEAMETbI Uik MaTepHansl, KOTopble
MOrYT M0CTPaAaTh o7 {bIX BABKHOCTA U parypbl.

Iepen UCNoNb30BaHUEM yBeAUTECh B TOM, YTO BHELUHHUE U BUAUMbIE BHYTPEHHHUE YaCTU NPUBOPa He UMEIOT MOBPEXAEHHI,
CKONOB M APYTUX Ae(eKToB.

[I. SKCMTYATALMA NPUBOPA

YMHbIi# peXXUM NPUroToBNEHUS

,D,OI'IyCKaeT(ﬂ NpUroToBNEHKE TONBKO NP 3aKDbITO;1 KpblwwKe. an WCNONb30BaHUM AAHHOTO PeXuMa Bpems NPUroToBIEHUS
onpeaensetca ﬂprODUM ABTOMATUYECKM, UCXOAA U3 BblﬁpaHHUl’D TNa NpOAYKTA 1 €ro TOMLUMHDI. Bbl MoxeTe KOHTPONUPOBAThL
CTeneHb NpOXapku no Ballemy BKYCY U CHATb TOTOBAILMIACS NPOAYKT Ha Nobom tane.

1. ToAroToBLTE MHTPEAUEHTI COMACHO BbIGPAHHOMY peLenTy.

2. TMopknioymte I'IDM6OD K 3neKTpoceTu, I'I[JMﬁOp nopacr 38‘]K0B0l71 CUrHan, BCA MHAMKALUA NaHeNn Ha HEeCKOMbKO CeKYHA
3aropuTcs, 3aTeM noracHer.

3. Bkaoyute npubop, Haxas KHonKyL'), JMCnneit 3aropuTcs.

4. YbenuTecs, 4To Kpbllka NpubOpa 3akpbiTa.

5. Bpauas 3HKozep, BolbepuTe HeobxoauMyto MporpamMMy NpuroToBeHs. MHAMKaTop BbI6paHHOi NporpamMMbl byaeT Murarb.

6. [ina noateepxpexns Haxmute kHonky OK. Mpubop nopact 38ykoBOIA CUrHan, HaYHETCA NPOLIECC HAarpeBa, MHANKaTop
npotecca npurotonenus byaet Murath Ha crapuu PRE-HEATING.

7. Tlo BocTixeHnn HeobXoauMoli TeMnepaTypbl NpUBOP MOAACT 3 KOPOTKHMX 3BYKOBbIX CUTHANA, MHAMKATOP MpoLiecca
npurotoBnexus byaet ropetb HenpepbisHo Ha cTaaun PRE-HEATING 1 muratb Ha cragiu START TO COOK. MoanumuTe
KPbILLKY MPM6OPa 3a pyuKy U PACMIONOKUTE MPOAYKTbI HA HUKHE MaHenM.

0 A puap nareneli 8 b mee cny4aes
HeobXo0uMocmu 86l Moxeme HaHecmu Ha paboyyro
CUB0YHO20 MACAA.

6e3 uct macna. O0HaKo npu
Konuyecmeo pac unu

‘mb naxenel

8. Mpwxmute NPoAYKTbI BEpXHelt NaHeNblo, He Npunaraiite Ype3mepHbIX YCUAMIA. B TeyeHMe Heckonbkux cekyHz npubop
ONpeqeNnyT TONLLYHY 3aKNajKH U BDEMS IPUTOTOBAEHHS, HAYHETCA 0BPATHbI OMUHYTHbIV OTCYET BPEMEHY NPUTOTOBIEHNS.
Bbl MOXeTe KOHTPOMPOBATH CTeMeHb FOTOBHOCTU NMPOAYKTA, OPUEHTUPYSCH Ha MHAMKATOP MPOLIECCa MPUTOTOBAEHMS, Ha-
npuMep, 4ToBbl MOYYHTH MACO a0V NPOXAPKH, CHUMMTE ero, KOrAa MHAKKATOp Ha cTanuu RARE nepectanet Muratb i
GyneT ropeTb HenpepbIBHO. AHANIOrMYHO, HenpepbIBHO ropALwuiA MHAMkatop MEDIUM o3tauaet cpeptioto, a WELL DONE —
CUTbHYIO CTemNeHb NPOXapKu. [Py Kax/a0M M3MEHeHHH CTeNeHn NPOXapKy NpUBOP NOAACT 5 AMHHbIX 3BYKOBbIX CUTHA/OB.

B pexume pasmopo3ku/pazoep p npouecca 3mane! pabomel npozpammel. o 3a-
po2p npubop KU .
[ doc D cnedylime p {f K npubopy KHu2u peyenmos.

Mo 0KOHYaHUM NpUroTOBNEHHS (KOFAA MHAMKATOP NPOLIecca NpUroToBAeHMS nepectaHeT Murath Ha craauu WELL DONE),
npuBop NOAACT 3 AMHHBIX 3BYKOBbIX CUrHANa 1 ABTOMATUYECKY OTKMKUHTCA. Bbl MOXETe BbIK/IIOUMTb MPUOOP BPYUHYHO
Ha NioBoM 3Tane, Haxas kHonky (). AKKypaTHO MOAHMMMTE KDbILLKY NPUBOPA U CHUMMTE NPOAYKTHI, UCNONb3YA Aepe-
BAHHbIE UM CUIMKOHOBbIE KYXOHHbIE NPUHAANEXHOCTH.

10.  OtkntounTe NpUBOP OT 3NEKTPOCETH, OUMCTUTE NPUBOP B COOTBETCTBUM C PEKOMEHZALMAMM pasaena «YXOZ 3a npubopomy.
@ He uc i Kue P MU — OHU Mo2ym naxenel.

[pubop pexkomerdyemcs oyuams nocae kaxool 3aknadku yepe3 1 MUHymy nocie UCNOb308aHUS 80 U3BEAHUE NPUCLIXAHUS
0CMamKoe Nuwu, Komopoe yCnoxHUm Oa/vbueﬁmym 04UCMKY.

PyuHoit pexxum NpuUroToBneHUs

Jlonyckaemcs np npu 3aKkpeImoil u U1 kpbluLiKe. Bel makoxe Moeme ucnonb308ame npubop 6 pexume bapbexio,
0719 3M020 HAXMUMe Ha 02paHuYUmens u packpolime kpoiuiky npubopa Ha 180°, kak nokasaxo Ha cxeme A3 (cmp. 5).

Moarotosbre WHrpeaneHTbl CornacHo BhlﬁpaHHOMy peuenty.

Moakntouute I'IDMGOP K 371eKTpoCeTu, I'IPMEOP nogacr BByKOBOI:1 CUrHan, BCA MHAMKAUWA MaHeNMU Ha HeCKONbKO CEKYHA
3aropuTCs, 3aTeM noracHeT.

3. Bxnioume npuop, Haxas kHonky (1, aucnaeit saropuca.

4. Haxmue kHonky M, uToBbl nepeBecT npubop B py4Hoi pexum. MHAMKATOpbI py4HOro pexuMa 1 TeMnepaTypbl npuro-
ToBNeHHs ByyT MUraTb.

5. Bpauas 3HKopep, ycTaHoBHTE TeMnepaTypy NpUroTosnenus B Ananasoe ot 70 go 230°C c warom 10°C.

6. Haxmute kHonky M ans nepexosa K HacTpoiike BpeMeHu NpUroToBneHus. Bpaluas aHkoaep, ycraHoBuTe Bpems Npuro-
TOBNEHMA B AuanasoHe ot 1 4o 88 MuyT c warom 1 MuHyTa. [Lns BO3BpaTa K HACTPOViKE TEMNepaTypbl NPUrOTOBNEHHS
NOBTOPHO HAaXMUTE KHOMKY M.

Ecnu Geino ycmarosnero epems npuzomosneHus «00», npubop KU
HOil meMnepamypel.

N0 0oc ye

Haxmute kHonky OK, 4To6bl 3anycTuTb NpoLiecc Harpesa, MHAMKATOp NPOLIecca NPUroToBNeHus GyAeT MUraTb Ha CTaum
PRE-HEATING.



8. o focTwkennn HeobxoaUMoii TeMnepaTypbl NPUBOP NOAACT 3 3BYKOBbIX CUTHANA, MHANKATOP NPOLIECCa NPUTOTOBNEHUS
6yner ropeTb HenpepbiBHO Ha cTaaun PRE-HEATING u nooyepenHo 3aropathcsl Ha OCTanbHbIX CTaausx. Haunetcs 06-
PaTHbI/ MOMMHYTHbIN OTCYET BPEMeH# NPUroTOBAEHHS. PacronoxwTe NPoayKTbl Ha MaHensx npubopa uiu ycraHoBuTe
MPOTUBEHb C MHTPEANEHTAMMU Ha HIKHIOK MaHeNb rpuAst (OMyCTUTe BEPXHIOK NaHenb, yoeauTe, 4T OHa NOTHO MpH-
Neraer K NpoTUBHI).

9. B paHHOM pexume NPOUCXOAUT NOCTOSHHI HArpeB naHeneii. 1o OKOHYaHMM MPUTOTOBNEHMS MPUBOP NOAACT 3 AIMHHBIX
3BYKOBbIX CUTHana 1 aBTOMATUYECKY OTKAIOUMTCA. Bbl MOXeTe BbikniouuTb Npubop Bpy4Hyto, Haxas kHonky (1). Akky-
PaTHO NOAHUMHTE KPbILLKY NPUOOPa M CHUMUTE NMPOAYKTbI, UCTIONb3YA AEPEBSHHbIE WM CUTUKOHOBbIE KYXOHHbIE NPU-
HaANeXHOCTH.

10.  OTkntouuTe NpUBOP OT 3NEKTPOCETH, 0YUCTUTE NPUBOP B COOTBETCTBIM C PEKOMEHAALIMAMM pasaena «YXoz 3a npubopoms.

A HpamuseHb u3enexaiime Npu NOMOWU KYXOHHbIX pyKasuy, o u3bexaHue 0xo2q.
OwnbKM NpU NPUroTOBNEHUM M CNOCOOLI MX YCTPaHEHUS

Mpo6nema Mpuunna (Cnocob pewenus
OtKpbiBaHMe npubopa B npovecce

NpUroToBNEHNA

B npotiecce puroToB/IeHus CrapaiTeck He OTKPbIBaTb
KPbILLKY P1O0Pa PaHbLUE PEKOMEHZYEMOTO BPEMEHH

Bntopo He MpUroToBMI0ChH

10 KOHLA TpoayKT NoMeLLeH Ha XONOAHYH na-

e BiknazbiBaiiTe NPOAYKT Ha Pa3orpeTyto naHenb

HenocratouHoe Bpems npurc Vi

BPEMS MPUTC

I'Ipop,yKT CnenyeT rotoBuUTb C UCNO/b30-

BaHWEM Macna Cmaxbre Pa30rpeTyt naHesb MacioM

bntogo npuropaer

BI040 rOTOBUTCS CMLIKOM 0ATO CoKparuTe BpeMs NPUTOTOBNEHUS
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[1. YXO[ 3ATIPUBOPOM

Tepen 04cTKoi NpuBopa YGeauTECH, YTO OH OTKIIKUEH OH NEKTPOCETH U NOHOCTbIO OCTbIA. [POU3BOAMTE 0UMCTKY NpUBOpa
110CNIe KaKZAOr0 UCMONb30BAHNUS.

80c AP (i K npu6opy KHu20(l peyenmos.

3ATPELLAETCS nomewam kopnyc npu6opa, wimencen U WiHyp 31eKmponumaxus nod cmpyko 800bl UnU NO2Pyam ux 8 800y.
3ATPELLIAETCA ucnons308ame npu o4ucmKe 2y6Kku ¢ aBpasusHbIM HeCmKUM NOKpsImMueM U NloBble XUMUYECKU a2peccuHble
unu Opyeue geluecmea, He p ong np cnp ¢ nuwed. Mc 1
MONbKO MA2KYI0 CMOPOHY 2y6Ku!
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TopAROK 04MCTKM CheMHbIX METAAMYECKUX NaHeneii c. Ha cxeme A4, cTp. 6. Mo 3aBepLIeHNK JaHHO/ NPoLeaypbl NpoTpH-
Te NaHeny Cyxoi MATKOM TKaHbi0 Un ByMaxHoi candeTkoit.

N\

CveMHble NaHeNU MaKe MOKHO 04ULaMb & ﬂO(y@OMOE‘(HOIj MawuHe.

Jlaneili cnocob Haubonee 3dekmuseH depe3 MuKymy nocie OMKAOYeHUS Npubopa om 3nekmpocemu, no3momy Gydsme
aKKypamHsl U He Kacatimecs npu6opa 8o U3Bexaxue oxoaa.

TOpSABOK CHATMS M YCTaHOBKY CbEMHbIX METa/Iyeckx naHeneit c. Ha cxeme A5, cTp. 7.

B npoliecce NpuUroToBAeHHs XUp 1 MAcIo CTEKAIOT Yepe3 CreLanbHble Xenoba B naHensx B noaAoH. MoAoH, naHenm u
MPOTUBEHb OYMLLANTE NOCIE KAKAOr0 MCTIONb30BaHKS C 0GeUX CTOPOH, NPOMbIBas B TENION BOJE C UCTIONb30BAHUEM MSTKOTO
MOIOLL{ero CpezCTBa.

(CnepuTe 3a YMCTOTOI Harp . Hanuuue 3ar i Ha KOHTaKTax MOXeT NpUBECTM K BbIX0ay npubopa
u3 cTpos. Mepes ycTaHOBKOI B NpUBOp AaiiTe NaHenAM NONHOCTbIO MPOCOXHYTb MPU KOMHATHOM TeMneparype.

XpaHeHue 1 TPaHCNOPTUPOBKA

Tepen xpaHeH1eM 1 MOBTOPHOI 3KCMyaTaLyelt 04YMCTUTE M MOTHOCTbIO MPOCYLIMTE BCe YacTh npubopa. XpaHuTe npubop B
CYXOM BEHTUMPYEMOM MeCTe BAAM OT Harpesare/ibHbiX NPUBOPOB 1 MONafaHUsS NPAMbIX CONHEUHbIX Ty4e.

Tpy TPaHCMOPTMPOBKe M XpaHeHwy 3anpeLuaetcs noABepraT Npubop MexaHn4eCkuM BO3AEHCTBISM, KOTOPbIE MOrYT NPUBECTH
K NOBPEX/eHMI0 NPUGOPA /WM HapYLIEHKIO LIENOCTHOCTH YNIaKOBKA.

Heobxoanmo bepeub ynakoky npubopa oT nonaaaHus BOAbI U APYIUX KUAKOCTEN.

[V. LONONHUTENbHbIE AKCECCYAPbI

(npuobpeTatoTcs OTAENbHO)

IMprobpectn fononHUTeNbHbIe akceccyapbl K rpunio-ayxoske SteakMaster RGM-M816P-E 1 y3HaTb 0 HOBMHKaX NPOAYKLMH
REDMOND MoxHo Ha caitte www.redmond.company n60 B MarasuHax 0uLManbHbIX AUNepos.

V. NEPE[ ObPALLEHMEM B CEPBUC-LIEHTP

HeucnpasHocTs Bo3moxHas npuumMHa Cnocob ycrpaHeHus

L”Hyp 3/1EKTPONUTaHUA He NOACOEANHEH K
3NeKTpoceTU

MMoacoeauHute WHyp nutaHus npubopa K
3NeKTpoCeTH

Mpubop He BKnoyaeTca

MoakntounTe npubop K UCMpaBHON 3neKTpo-

NEKT]| TKe OT( T HANPSHKEHNUI
B 3MeKTPOPO3ETKE OTCYTCTBYET HAMPAKEHHE | sory

ABTOMaTMYeCKme nporpaMmbl
NPUrOTOBNIEHNMA HE 3aMyCKatoTCs,
npouecc Harpesa naxenei He
HaynHaeTca

Kpbiwka npubopa otkpsita 3akpoiite Kpbiwky npubopa

Bo Bpems paborbl nossunca no- | Mpubop HOBbI, 3aNax UCXOAWT OT 3aLWMTHO- | ITO He SBASIETCA HEMCNPaBHOCTbIO. 3anax

CTOPOHHMiA 3amax TO NOKPbITAS MCYE3HET NOUTIE HECKObKMX BKITIOYEHH
CbeMHble MaHenu HemnoTHo npy- M MoportwTe ckobbl Ans HaAEXHON PUKCaLm
JIFa10T K KOPTYCY WM BbITBZaIT OTOrHYAMCb CKOBbI (uKCaLMM NaHeneit naHenei

He ydanocs, b8 P (i cepucHbIll yeHmp.

0 B cnyyae ecnu HeucnpasHocme ycmp

KM 6e3Bp y (y 3N1eKTPHYECKOrO U INEKTPOHHOTO 060pYA0BaHHS)
YTUAM3aLMI0 YnaKoBKH, PYKOBOZCTBA NO/b30BATENS, A Takoke caMoro npubopa HeobxoanMo Npou3BoaMTb B COOT-
BETCTBUYM C MECTHOW NporpamMMoii no nepepaboTke oTxoz08. MposiuTe 3a60Ty 06 OKpyXaloLiei cpese: He Bbibpa-
CbIBaifTe Takwe M3AeNHs BMecTe C 06blUHbIM BbITOBbIM MYCOPOM.

Mcnonb3oBaHHble (CTapble) MpUBOpbI He JOMKHbI BbIGPACHIBATLCS C OCTa/bHbIM BbITOBBIM MYCOPOM, OHU JOMKHbI
bCsl 0TAENbHO. B cTaporo obop 00$13aHbl NPUHECTH NPUBOpbI B CMeLabHbIe MyHKTbI NpueMa

WM CATb B COOTBETCTBYIOLLME OpraHu3aLyy. TeM caMbiM Bbl IOMOraeTe nporpamMMe no nepepaboTke LLeHHOTO Cbipbs, a Takke

OUUCTKE 3arPA3HSIOLLIMX BLLECTB.

[laHHbii npubop nomeyeH B cooTseTcTBUM ¢ EBponelickoit AupekTusoit 2012/19/EU, perynupyiowieit yTuamnsauuio nektpu-

YeCKOro 1 3NeKTPOHHOTO 060PYA0BAHMS.

[laHHas aupeKTUBa ONpesenseT 0CHOBHbIE TPEGOBaHMS K YTUM3ALIMM 1 IepepaboTKe OTXO/0B OT INEKTPUIECKHX U NEKTPOH-

HbIX NPUBOPOB, AeiiCTBYtoLWMe Ha Beelt TeppuTopun Esponeiickoro Cotosa.
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[Teped noYamKoM 8UKOPUCMAHHS Y8axHo npoyumaiime iHcmpykuito 3 excnayamauii i 36epexime ii sk 0osioHuK. [TpaguneHe
BUKOPUCMAHHSA NPUnady 3Ha4Ho NPOABKUMb MepMiH Lio2o CaymbU.

3axopy 6e3neku Ta HCTPYKLT, W0 MiCTATLCA B LIbOMY NOCIGHMKY He OXOMAIOIOTL BCi MOMAMBI CUTYaLil, AIKi MOXYTb
BUHUKHYTH B npovieci ekcntyaTauii npunagy. i 4ac BUKOPUCTaHHS NPUCTPOIO KOPUCTYBaY NOBUHEH KepyBaTUCA 30POBUM
Ny300M, 6yTH 06epexHUM | YBXKHUM.

3AXOOW BE3NEKNU

* BupobHuK He Hece BIANOBIAANLHOCTI 32 MOWKOMKEHHS, CpUUMHeH]
He0TPUMaHHAM BIUMOT OO TEXHiKK e3neku Ta npasun ekcnnyatauii
BUPOOY.

o [lanuit enexTponpuna MpusHayeHuit Ana BUKOPUCTAHHS B NOGYTOBHX
YMOBaX | MOKE 33CTOCOBYBATUCA B KBAPTUPaX, 3aMiCbKitx OyauHkax abo B
THLWX MOZIBHX YMOBAX HEMPOMUCA0BOT excrAyaTai. [Tpomwciose abo
Oymb-Ake iHlLIE HELLIb0BE BUKODHCTAHHA MIPUCTPOIO BBAXATAMETLCA MOpY-
UEHHSM YMOB HeXHOI eKCnnyaTaLii Bupoy. Y oMy BUNBLKy BUPOBHMUK
He Hece BiAMoBIZANbHOCTI 33 MOXAMBI HACNIZKN.

* [lepen NIAKA0YEHHAM NIPUCTPOIO 10 €NEKTPOMEDEX nepesipTe, Yu 36ira-
€TbCA i Hanpyra 3 HOMIHAbHOK) HAMPYTOK0 MBAEHHA NPUAaLLy (AVB. Tex-
Hi4Hi XapaKTepuCTvky ab0 3aBOACHKY TabanyKy Bupoby)

* BukopucrogyiTe NO0BXYBaY, PO3PaXOBAHHIE Ha CIOKYMBaHY MOTYKHICTb
NpUnagy: HeBIANOBIAHICTb NapaMeTpiB MOXe NpU3BECTU A0 KOPOTKOrO
3aMUKaHHs! ab0 3aiiMaHHs kabenio.

o [ligknioyaiiTe Npunag uwe ZO PO3ETOK, LLO MAIOTh 3a3eMAEHHS, — Lie
0008'13k0Ba BIMOra enekTpobe3nexi. BUKOpUCTOBY0YM MOLOBXYBaY, Me-
PEKOHAMTEC, LLO BiH TAKOX M€ 3a3EMAEHHS .

*He 3anuwaiie npautorouwi npunap bes Harnsgy. TpuGop He npw3HadeHuit
19 P06OTH 33 0MOMOOI0 30BHILUHHOTO TaliMepa abo okpeMol CCTeMH
BI1ANIEHOr0 YIPaBAIHHS.

[1i0 yac pobomu memanesi Yacmuru npusady Hazpieaomocs, He @

mopkaiimecs 00 HUX pykamu, koau npucmpili niokntyeHuil do

S

enekmpomepexi. Hikoau He mopkalimecs 6HymPpiLHiX N0BEPXOHb
Hazpimo20 npunady.

ﬂpOﬂYKT‘I/I MOXYTb I'ODITM,TOMy_I'IpMﬂaD, He BapT0 BUKOPUCTOBYBATH nobmu-
3y ab0 Nift 3aiMUCTUMK MaTeplandMu, Hanpuknaf, 3aHaBICKaMK.

Buitkaiire npunag i3 po3eTM NCNA BUKOPHCTAHHSA, A TAKOX Mif Yac ioro
04LIEHHS 300 nepeMiLieHHs. BUTATYiiTe eeKTPOLLIHYD CyXuMH pyKaM,
YTPUMYK04 HOTO 33 LUTENCENb, A He 33 ZPIT.

He nporsryiiTe WHyp eneKTPOXMBAEHHS B ABEPHYX OTBOPaX 360 No6AM3Y
[pxepen Tenna. (Texe 3a T, OB eneKTPOLLHYP He NepeKpy4yBaBca Ta
He NepEruHaBCs, He CTUKaBCA 3 FOCTPUMM MPEAMETaMH, KyTaMH i KpasMu
MebniB.

AMATANTE: sunadkose NOWKOOMEHHS KABENIO eeKmpoXus/eH-
HA MOXE npu3secmu 00 Henoaadok, ki He 8ion0gioaMes ymMoeam
2apaHMIl, @ MAKoX 00 yPaKeHHS enekmpocmpyMom.

He HakpwBajite punafL nif Yac poboTw: Lie MOXe NpU3BECTH 0 MIOpyLIeH-
H9 POBOTY Ta NONOMKM MPUCTPOIO.

3aB0poHeHO eKCnnyaTaLlito npunagy Ha ikPUTOMY NOBITPI: MOTPANAAHHS
BOOM 360 CTOPOHHIX NPELMETIB BCEPEAUHY KOPNYCY NPUCTPOID MOXe
NPU3BECTH 0 AOTO CePIO3HUX NOLUKOBKEHD.

YBATA! [ing yHuKHeHHa HeKopekmHoi pobomu npunady i BUHUK-
HeHHS CMOPOKHb020 3anaxy Npu_excnayamauii He donyckatime
NoNadaxHs piokux iHepedienmia i Yacmo4oK ixi Mix NaHeAIMU i
Kopnycom.

epes OYMLLIEHHAM NPUNAZY NEPEKOHAATECS, WO BIH BILKNIOYEHNH BIA
eNeKTPOMEpEXi # NOBHICTIO 0X0N0B. YiTKO AOTPUMYHTECA IHCTPYKLIM W00
OYYLLEHHS NpUnay.

3ABOPOHAETBCA 3aHyprosamu kopnyc npunady y 80dy abo nomi-
wamu (iozo nio cmpyminb 8odu!



o [litam BikoM Bin 8 pOKiB, a TakOX 0C00aM i3 OOMEXEHUMY (i3HuHUMH,

CHCOPHMMJ 4t PO3YMOBHMA 38I0HOCTAMM 360 3 HEROCTATHIM HOCBIOM
4 3HAHHAMM MOKHA KOPUCTYBATUCA NUNAEOM AIMILIE Nijj HAIANOM i B
TOMY pa3i, A0 ix 6Y10 NPOIHCTYKTOBAHO CTOCOBHO BE3NEYHOTO BUKOpH-
CTaHHA NpUnagy i BOHK YCBIZOMAKIOTH Hebe3neky, NoB'13aHy 3 10ro Bu-
KOpUCTaHHAM. LT He MaloTb rparv 3 npunagoM. TpuMaiiTe npunag i ioro
MEPEXEBMI LWHYP Y MiCL], HRROCTYNHOMY 219 ZiTei A0 8 pokiB. QuuLLeHHs
# 06CNyroBYBaHHA NPUCTPOI0 HE MOXYTb 3MiMCHIOBATUCA AiTbMY O€3 Har-
N9y LOPOCAKX,

[1aKyBanbHwiA MaTepian (nniBka, NIHONAACT TOLLO) MOXe BYTH Hebe3neyHuM
An9 Aiteit. Hebesneka 3azyxu! 36epiraiire ynakosky B HEROCTYMHOMY ANA
AiTed Mic.

3a60poHEH0 CaMOCTIliHuii PEMOHT npunagy abo BHECEHHS 3MiH A0 ioro
KOHCTPYKLLT. PeMOHT npuniay Mag 3iACHIOBATACA BUHATKOBO (haxiBLiEM
aBTOPU30BAHOTO CepBiC-LieTDy. HexBaniQikoBaHo BUKOHaHA poboTa Moxe
NPU3BECTM 1O NONOMKM NPUNAAY, TPaBM | NOWKOMKEHHS MalHa.,

@ YBATA! 3a6opoHero gukopucmarHs npusady 3a 6ydb-Kux He-

cnpasHocmel.

/8\ OBEPEXHO! [apsua nosepxHs!

TexHiuni XxapaKkTepucTuku

Mopenb. SteakMaster RGM-M816P-E
ToTyXHiCTb. 1800-2100 Br
Hanpyra 220-240 B, 50/60 Iy
3aXWCT Bify YPAKEHHS NEKTPUYHUM CTPYMOM Kknac |
3axuct Bip neperpisy €
Matepian kopnycy. CTanb, ANACTUK
MokpuTTA NaHeneil aHTUNpHrapHe
ABTOMaTMYHE BU3Ha4YEHHS Yacy NPUTOTYBaHHS €
ABTOMaTMuHE BU3HaYEHHS TOBLUMHM NPOAYKTY, {0 3aKNaAa€ETHCA €
ABTOMaTMuHE BiAKNKOUEHHS. nicnA 3aKiHYEHHA NPUTOTYBaHHS
ucnneit PK, 3 niacsivy
| i CTyneHs npoc €
ABTOMaTMYHi NporpamMmu 7
Pyuruit pexium €
Pery Temneparypu. 70-230°C, 3 kpokom 10°C

PeryntoBaHHs Yacy NpuUroTyBaHHs.
[abapuTHi po3mipy.
Po3mip po6oyoi nosepxi

1-88 xBunuH, 3 KpokoM 1 XBuAUHA
377327 x 161 mm
244 x 313 MM

Bara HerTo. 4,9 kr
JloBXuHa enekTpoluHypa 08m
Komnnekrauis

[punb-nyxoska Tuwr
JNexo RAM-BP1 Tt
3HIMHMI NiAAOH ANA 36MpaHHA Macna/Kupy Tt
3HiMHi naeni 3 BOYAOBaHUM Harpil €eN1eMeHTOM 2wr.
KHura pevenris Tt
IHCTpYKUis 3 ekcnyaTaii Twr
CepBicHa KHUKKa Twr

BupobHuk Mae npago Ha HeceHHs 3mik 00 du3aliy,
800c i

ii,a makox do pUCmuK 8upoby nid yac

80l ii 6e3 Npo yi 3MiHu. Y mexHiyHux xapakmepucmukax donyckaeme-

s noxubka £10%.

Bynosa npunapy (cxema |AT, crop. 3)

Pyuka

KHonka BineaHaHHs naneni

3HiMHi naHeni 3 BOY/A0BAHMMM HarpiBaNbHUMI eNeMeHTaMM 1 PIBHOMIPHOTO Po3noAiny Tenna
Xonob ans 3nMBaHHs Macna/xupy

06mexyBay

OcHoBa 3 BiACIKOM Ans 36epiraHHs WHYPa eneKTPOKMUBNEHHS

Manenb ynpasnixxs

MporymoBaHi HixKku

Enektpownyp

. 3HIMHWI NiAAOH ANS 36MpaHHA Macna/Kupy
. JDeko

MaHenb ynpaenikug (cxema JA2, crop. 4)

1
2.
3.

Kronka () - YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS npunasy
KHonka M - nepexiz 0 py4Horo pexwmy
|HAVKATOPY aBTOMATUYHUMX NPOTPAM MPUTOTYBAHHS:



A & — po3mopoxyBaHHs / posirpisaHHs
9" — nproTyBaHHA Gexony
&), - npurotyBakHa nTuui
& - npuroTysakHA cocucok
— NpHroTyBaHHs M'aca
A — npurorysans pubh

— MPUrOTYBaHHS KoTneT i byprepis
IHAMKATOP PY4HOTO PEXMMY MPUTOTYBAHHS
IHAMKATOP Yacy MPUroTYBaHHs
IHAMKaTOp TeMNepaTypu NPUroTYBaHHS
Crapii npouecy npuroTyBaHHs:

N

PRE-HEATING — nepenuacHe HarpiBaHHs
START TO COOK ~ roToBHicTb 10 poboti
RARE — cnabike npocMaxeHHs

MEDIUM — cepenHe npocMaxeHHs!

WELL DONE — cunbHe npocMaxeHHs
8. IHAMKaTOp NPOLIECY NPUrOTYBaHHS
9. Knonka OK - 3anyck npovecy HarpisaHHs
10.  EHKopsep — NOBOPOTHMUIA HKOMCTUK ANst BUGOPY ABTOMATUYHOT NPOTPaMy NPUTOTYBAHHS, 3MiHM 3HaYeHHs TeMneparypy
i vacy

MEPEA MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

AKypaTHO AicTaHbTe BUpIb i 10ro KoMAneKTytoyi 3 kopobku. Buaanits yci nakyBanbHi MaTepiany Ta peknamHi Hakneiku.

é 060843K080 36epeximb Ha Micyi 3acmepexHi HakneliKu, HaKNeUKU-NOKAKYUKU (3a HaseHoCMI) | Mabauyky 3 cepiiiHum HoMe-
pom 8upoby Ha tio2o Kopnyci!

Ticns mpaxcnop abo 30 HU3bKUX i memne-

Pamypu He Mexuie Hix 2 200UHU Neped YBIMKHEHHAM.

npunad 3a

pamyp P
MosHicTio po3moraiite enekTpoluHyp. Kopnyc npunagy NpoTpiTb BONOTOK TKAHMHOK. 3HIMHI AeTani NpoMuiiTe Tennow BOAOH,
PeTeNbHO MPOCYWiTh YCi eneMeHT! Npunaay nepes YBIMKHEHHSM B enekTpoMepexy.

BcTaHoBiTh Npunas Ha TBepAY PiBHY CyXy FOPU30HTasIbHY MOBEPXHI0. BCTaHOBNI0I04M if0TO, CTeXTe 3a THM, 106 Napa, Lo Bu-
XOAWTb 3-NifL KPHLLKK, He NOTPanAsAa Ha Wnanepu, AeKOPaTUBHi MOKPUTTS, eNEKTPOHHI NPUNAZAM A iHWi NpeaMeTH, AKi MOXYTb
MOLIKOAUTUCS Yepe3 MiZBMLLEHY BONOTICTb | TeMnepaTypy.

Mepen NpuroTyBaHHAM NepeKoHalTeCs B TOMY, L0 30BHILLKI i BUAWMI BHYTPIlHI YaCTMHM NPUAaY He MakoTb NOWKOKEHD,
CKONIBTa iHWMX AedeKTiB.

[I. EKCMAYATALLIA MPUNALY

Po3yMHMii pexxuM NPUroTyBaHHA

[lonycKaeTbCst NPUTOTYBaHH Tiflbkyt MPM 3aKpUTiit KpMLLLLL. [pY BUKOPUCTaHHI LbOTO PEXUMY YaC NPUTOTYBaHHS BU3HAYAETbCA

NpUaZoM aBTOMaTUYHO, BUXOASUY 3 06PaHOrO TUMY MPOAYKTY i /0T TOBLMHM. Bi MOXeTe KOHTPOMIOBATH CTYMiHb MPOCMa-

JKEHHS! Ha BaLLl CMaK i 3HATM NPO/YKT, O FOTYETHCS, Ha Oy/b-AKOMY eTani.

1. MiarotyiTe iHrpenienTy 3rigHO 3 06PaHUM peLienToM.

2. Migkniovitb Npunaa 4o enekTpoMepexi, NPONYHa€ 3BYKOBMA CUTHaN, BCS IHAMKALLS NaHeni Ha Aekinbka CeKyHA, 3aro-
PUTbCS, NOTIM 3racHe.

@ He sukopucmosyiime Hoxi abo Memasnesi 10NAMKU, MK 5K BOHU MOXYMb

0 Skuwo 6yno ac yac np
memnepamypu.

BKaiouiTh npunag, Hatcyswy knonky (O, aucnneii saropuses.

TepekoHaiiTecs, Lo KpMLIKa Npunaay 3akpua.

Obepratoun eHkopep, BubepiTb HeobxisHy nporpamy npuroTyBaxHs. IHankatop obpatoi nporpamu byae 6aumaru.
Jina ninTBepmKeHHs HaTMCHITL kHonky OK. MponyHae 3BYKOBMIA CUrHan, MOYHETbCS MPOLIEC HarpiBaHHs, iHAMKATOp
npoecy npurotyBaHHs 6yne 6aumati Ha cragii PRE-HEATING.

7. Mo pocsirHeHHi HeobXiAHOT TeMnepaTypu Npunaz NoAaCTb 3 KOPOTKMX 3BYKOBUX CUTHANK, IHAMKATOP NPOLeCy NpUroTy-
BaHHs byne ropitu besnepepsHo Ha craaii PRE-HEATING i 6aumatu Ha crapii START TO COOK. MigHimiTe kpuwky
npunagy 3a pyyky i poraLuyite NPOAYKTM Ha HUXKHIN naHeni.

oW N

0 AnmunpuzapHe nokpumms naweneli 8 binswocmi sunadkie do3gonse 2omysamu be3 sukopucmarks onii. OOHak npu Heod-

XiOHoCMI 8U MoXeme HaHecmu Ha poBody nogepxHIo Naxenell HeseauKy KinbKicme pociuKHoi onii abo eepuukoso2o0 Macaa.

8. lpupasiTb NPOAYKTM BEPXHBOIO MaHEA0, He AOKNIAAaI0uM HAAMIDHUX 3yCunb. [1pOTArOM AeKinbKoX CekyHs npunas
BY3HAYWTb TOBLLYMHY 3aKNa/KM | YaC MPUTTYBaHHS. B1 MOXeTe KOHTPOMIIOBATH CTYMiHb FOTOBHOCTI MPOAYKTY, OPIEHTYHOUMCh
Ha iHamKaTop MIpOLIECY NPUTOTYBaHHS, HANpHKNa, 106 OTpUMATH M'ICO CnabKolo NPOXapIOBAHHS, 3HIMITb ﬂoro Konm
iHAukaTop Ha cTaaii RARE nepectate 6aumaty i Gyae ropitn pepBHO. AHanoriyHo, P i iHan-
Kkatop MEDIUM o3Hayae cepestio,a WELL DONE - HbHY CTyNiHb NPOXaptoBaHHs. pu KOXHii 3MIHI CTyNeHs npoxa-
PIOBaHHS NpUNaz NoAacTb 5 A0BIUX 3BYKOBUX CUrHANIB.

B pexumi posmop
LeHHi npozpamu npunad

no3xayae emanu poGomu npozpamu. o 3asep-

p npouecy np
(4.

g docseHeHHs b 8KA3I80K KHU2U peuenmis, uo 000aembcs 00 npunady.

P pumy

MNicns 3aKiHYeHHs NpUroTyBaHHs (ko iHlJ,VIKaTOD 1IpoLecy NPUTOTYBaHHA nepecrane 6numati Ha ctapii WELL DONE),
npunas nojactb 3 AOBYX 3BYKOBHX cnrHany | aBTOMATMYHO BIZK/IOUUTLCA. BU MOXETE BUKNIOUMTM NPUNAZ BPYHY Ha
Gynb-7KOMY eTani, HaTHCHYBLUK kronky (. Micns 3akinyeHHs MPUTOTYBaHHS aKYPaTHO NIAHIMITH KPULIKY Npunany. Buit-
MiTb FOTOBY CTPaBY, BUKOPUCTOBYI0UM JiepeBiiHi abo CUIKOHOBI KYXOHHi onaTku.

BiakntouiTb npunaz Big enekTpoMepexi, 04MCTbTe MPUaj BiANOBIAHO A0 peKoMeHAaLi po3ainy «[lornsa 3a npuna-
oM.

-
o

naxenedl.

[punad pekomerO08aHO O4ULLAMU NICAS KOKHOI 3aKAAOKU Yepe3 1 XBUAUKY NiCAS BUKOPUCMAHHS 0N YHUKHEHHS NPUCUXAHHSA
3ANULLKT8 DX, WO YCKNGOHUMb NOOGNbUIE 0YULUEHHS

Py4Huii pexuM NpUroTyBaHHs

[onyckaemeca np npu 30Kp (pumiti Kpuuiui. Bu makox Moxeme 8ukopucmosysamu npunad 8 pexcumi
Gapbexto, 01 4b020 HAMUCHIMb Ha 0BMexysay i poskpulime kpuwiky npunady Ha 180°, sk nokasaro Ha cxemi A3 (cmop. 5).

1. Nigrotyiite iHrpeaieHTM 3riaHO 3 06paHUM peLienToM.

2. NiaknioyiTe Npunag Ao enekTpoMepexi, npony
PUTbCA, TIOTIM 3racHe.

3. BKAOYITb NpUNas, HaTUCHYBLIN KHonKyQ), JMCTNeN 3aropuTbCs.

4. HamucHiTb KHomky M, o6 nepesecTu Npunas B pyuHuil pexvuM. [HAMKaTOpU PyyHOTO PexuMy i TeMnepaTypu NpuroTy-
BaHHs ByayTb GaumMaTy.

5. Obepraioun eHKozep, BCTaHOBITb TeMnepaTypy NpUroTyBaHHs B AianasoHi Big, 70 4o 230°C 3 kpokom 10°C.

6. HamucHitb kHonky M nepexopy A0 HanawTyBaHHs Yacy NpurotysanHs. O6epTatoun eHKkoaep, BCTaHOBITL Yac MPUroTyBaH-
HA B Aliana3oHi i, 1 40 88 XBUAKH 3 KpokoM 1 xBUAMHA. 1A NOBEPHEHHS A0 HaNALTYBAHHS TeMnepaTypu NPUroTyBaH-
Hfl NOBTOPHO HATUCHITb KHOMKY M.

i curHan, Bes i naHeni Ha Jieinbka cekyHs, 3aro-

A NiCNA 00CAZHEHHA BCMAHOBNEHOT

«00», npunad



7. Hamucuitb kHonky OK, wob 3anycTuTi npoiec HarpiaHs, iHAMKaTop NpoLiecy NpuroTyBanHs byae 6auMati Ha cragii
PRE-HEATING.

8. Mo pocsrHeHHi HeobXiaHOI TeMnepaTypyu Npunas noaacTb 3 KOPOTKMX 3BYKOBUX CUTHANM, IHAMKATOP NPOLieCy NpuroTy-
BaHHs Byze ropitn 6e3nepepsHo Ha ctaaii PRE-HEATING i no yep3i 3aropsiTucs Ha iHwmx cragisx. Posrawyite npoayk-
T! Ha NaHensix npunagy abo BUKNAZAITL AEKO 3 IHTPEAIEHTAMM Ha HXKHIO NaHenb (ONYCTiTb BEPXHIO NaHENb, NepeKoHaii-
Tecs, O BOHA LLiMIbHO NPUAATAE A0 AeKy).

9. BuboMy pexuMi BiabyBa€TbCs NOCTiiHE HarpiBaHHs naHeneit. Micns 3aKiHyeHHs NPUroTyBaHHs NPUNaz NOAACTb 3 AOBIUX
3BYKOBMX CUTHANTY | aBTOMATUYHO BIAKNKOUMTBCA. BU MOXETe BUKNIOUMTI NpUnaz BpyuHY, HatucHysun kHonky (). Micns
3aKiHYeHHs NPUTOTYBAHHS akypaTHO MiAHIMITb KpULLKY NpUnagy. BUiMiTh roToBy CTpaBy, BAKOPUCTOBYI04M AePeBSHI abo
CUNIKOHOBI KYXOHHI IONaTKM.

10.  Bipkniouitb Npunag Biz eneKTpOMEpeXi, 04MCTbTE MPUnaz BIANOBIAHO A0 PEKOMeHAaLi po3ainy «[lornaa 3a npunagoms.

A Buiimatime deko 3a 00NOMO20K0 KyXOHHUX PyKaBUUb, WG YHUKHYMU ONiky.

MoMuUAKM npyu NpUroTyBaHHi Ta cNOCo6M iX ycyHeHHs

Mpo6nema Mpuunna Cnoco6 BupilenHs

BiakpuBakHa npunagy B npoLeci npuroty-
BaHHA

Y npouieci NpuroTyBaHHs HaMaraitTecs He BiAKpuBaTH
KpULLKY npunan) aHilwe €KOMEHA0BAHOI0 Yac
Crpasa He npuroty- PuLLky TpunaRy P P Y
Banacs 4o KiHua

MpoayKT NOMilLeHo Ha XONOAHY NaHeNb Buknapnaitte npogyKT Ha po3irpiTy naHens

HepocrarHilt yac npuroTyBaHHs 36inblWUKTb YaC NPUTOTYBAHHS

MpoayKT Cip roTyBaTy 3 BUKOPUCTAHHSIM OAif | 3MACTiTb PO3irpiTy NaHenb MacioM
(raBa npuropae

(TpaBa roTyeTbCs AyXe A0BIO CKOpOTiTb YaC MPUroTyBaHHs

MpopykT nepecuxae | CTpaBa roTyetbes ayxe 0Bro CKOPOTITb YaC MPUTOTYBaHHs
Mpoaykt npununae | Tpusane npuroTyBaxHs 6e3 onii 3MaCTiTb NaHeNb MaCIoM abo CKOPOTITb YaC NPUTOTYBAHHS
[ing docseHenHs p p dyEMO CKOPUCMAMUCA KHU2O0k peuenmig, o 000aemsca 00 npunady.
Mepuw Hix po: 0 BuUpoby, nep #iTecs, WO BiH BIAKMOYEHWH Bif eneKTPOMepeXi Ta MOBHICTIO 0X0/0B.

3ABOPOHSAETHCA nomiwamu npunad, UKy ma wHyp enekmpoKusAeHHS Nid cmpyMiHb 800U a6o 3aHyprosamu ix y 800y.

3ABOPOHSETHCSA ukopucmarHs nid Yac odutLerHs npunady epybux cepsemok abo 2yBok, abpasugHux Xopcmkux nacm. Takox
He MOXHA BuKopucmosysamu 6ydb-aKi XiMidHo azpecusHi abo iHuwi peqosuHU, He peKoMeHA08aHI 00 3acMocy8aHHs s nped-
Memis, Lo KOHmaxkmykoms 3 ixeto. Bukopucmosytime mineKu M'sKy cmopowy 2ybku!

IMopsAOK OUMILEHHS 3HIMHUX MeTaneBux naxeneit AuB. Ha cxeMi A4, crop. 6. Micna 3akiHyeHHs Li€i npoueaypu npoTpith
naHeni cyxoio MAKOI TKaH!HOK abo NanepoBok CepBeTKOI0.

A\

3HiMHI naHeni makox MoXHa o4uamu 8 NOCyOOMUUHIl MaWUHI.

Lleti cnoci6 Halibinew egekmusHuil Yepe3 XaunuHy nicnd 8iokloyeHHs npunady 8io enekmpomepex, momy bydsme obepex-
Hi i He timecst npunady ons i oniky.

TopsnoK 3HSTTS Ta BCTAHOBNEHHS 3HIMHUX MeTaneBux naHeneit aue. Ha cxemi A5, ctop. 7.

Y npouieci npuroTyBaHHs Xup i Macno CTikatoTb Yepes creLiianbHi xono6by B naHensx B ninaoH. inaoH, naxeni i aexo ounwai-
Te NicAA KOXHOTO BUKOPUCTAHHSA 3 060X CTOPiH, POMMBAI0YM B TeNNii BOAI 3 BUKOPUCTaHHAM MAKOTO MMI0YOTO 3aC00y.
ChigkyiiTe 3a YUCTOTOIO HarpiBanbHuX enemeHTiB. HasBHiCTb 3abpyAHeHb Ha KOHTaKTax MOXe NPUBECTM A0 BUXOAY NpUnaay 3
nagy. Mepes yCTaHOBKO B NpUNaz AaiiTe NaHeNs M MOBHICTIO NPOCOXHYTU NPU KiIMHATHIi TemMnepaTypi.

36epiraHHs Ta TpaHCNOPTYBaHHSA

Mepeg, 36epiraHHAM i NOBTOPHOIO EKCMYATALIEN OYMCTLTE i MOBHICTIO NPOCYWWITh YCi YacTUHU Npunaay. 36epiraiite npunag y
CYXOMY BEHTUNIbOBAHOMY MiCLii NOAANT Bif, HArpiBabHUX NPUNALIB | NPAMUX COHSUHMX MPOMEHB.

Mip yac TpaHcnopTyBaHHs Ta 36epiraHHs 3a60POHAETLCA NifAaBATH NPUNA/ MeXaHIHOMY BAIMBY, KM MOXe NPU3BECTU A0
MOLKO/PKEHHS NPUCTPOIO Ta/abo NOpYLEHHS LiNICHOCTI ynakoBKy.

HeobxiaHo 6epertvt ynakosKy npunagy Bif NOTPANAAHHA BOAY i HIWMX PifuH.

IV. BOLATKOBI AKCECYAPU

(KynyioTbCs OKpemo)
Mpupbatn fofaTkosi Hacaakm Ao rpunio SteakMaster RGM-M816P-E i pisHatnca npo HouHKy npoaykuii REDMOND MoxHa Ha
caiire www.redmond.company a6o B MarasuHax oiLiitHux Annepis.

V. MEPEM 3BEPHEHHAM 10 CEPBIC-LLEEHTPY

Hecnpashicts MosxnuBa npuunHa YcyHeHHs HecnpaBHOCTI

Mpunag He nigknioyeH Ao enektpomepexi | MiAKNKYIT NPUNAZ AO eNeKTPOMEpeXi

Tpunag He BMUKAETLCA Migknioyits Npunap A0 CnpasHoi enek-

B enextpopo3erwi Hemae Hanpyru TPOpOsETIA

ABTOMATWYHi NpOrpammu npuroty-
BaHHSI He 3aMmyCKaloTbCs, MPoLec
Harpiy naHenei He NOYMHAETbCA

Kpuwka npunapy siakputa 3aKpuiite KpULKY npunagy

Mig yac pobotu 39BUBCA CTOPOHHIi
3anmax

Mpunaz HoBM#, 3anax ize Bif 3aXMCHOTO

NOKpUTTA 3anax 3HuKHe Nicns AeKinbkox BMUKaHb

3HiMHi naHeni HewwinbHo npunsira-
10Tb A0 kopnycy abo BUNafaloTh

Binirnynuca ckobu dikcauii naneneit E;ﬁg:e‘;b ckoO s KapiiiHol ikcaui

o Y pasi, AKuwo HecnpasHicms ycyHymu He 80a10C5, 38epHiMbCs 00 GBMOPU308AHO20 CEPBICHO20 UEHMPY.

ExonoriuHo 6e3neyHa yTunisauis (yTunisanis enekTpu4HOro i eneKTpoHHoro o6naaHaHHs)

Yrunizauito ynakoBku, nocibHMKa KOPUCTYBaYa, a TaKOX CaMoro Npunay HeobXifHO 3AiCHIBATH BIANOBIAHO A0

MicLieBoi nporpamu 3 nepepobku Biaxoais. MoTypbyitecs Npo HAaBKOMMLIHE CEPEAOBULLE: He BUKMAANTE TaKi BU-

pO6K pa3oM i3 3BUYAAHMM NOBYTOBUM CMITTAM.

BukopuCTai (CTapi) npunaau He MOXHa BUKMAATM 3 iHLWMM NOBYTOBUM CMITTAIM, iX NOTPiIBHO YTMNi3yBaTH OKpEMO.
BnacHuku ctaporo o6nafHaHHs 3060B93aHi BiAHECTU NPUNAAV A0 CMieLianbHUX NYHKTIB NpuidoMy abo 34aTi A BIANOBIAHUX
OpraHi3avii. Tak Bu sonomaraete nporpami 3 nepepobky LiiHHOT CUPOBMHH, A TAKOX OYMLLEHHS 3aBPYAHIOKYMX PEHOBMH.
[lanuii npunag no3HaueHo BiaAnoBiAHO Ao Esponelicbkoi Aupektuen 2012/19/EU, wo perynioe yTunizaiio enekTpuyHoro i
€NeKTPOHHOr0 06NAAHAHHS.
[laHa AMpeKTMBA BU3HAYAE OCHOBHI BUMOM A0 YTUNI3aLi Ta nepepobKu BIAXOAIB Bif €NEKTPUYHMX i eNEKTPOHHUX NPUNALiB,
AKi € YUHHMMM Ha BCili TepuTOPiT EBPONECHKOrO COt03Y.



[Maiidananap andsida nalidanay GolibIHWA HYCKAYbIKMbI MYKUAM OKbIN WbiFbIHbI3 0d, OHbI i [
A aHbIKMamansik peminde cakman KodibiHbi3. Acnanmel Oypsic nalidanaxy OHbIH KbI3MEMiHiH @ )KyMbIC Kesikde Kyp GﬂObIH Meman 69/7we/<mep ! Kbl3(]0b/. Kyp an

iep3ivii y3apmads. MeKMp WeniciHe KOCyMbl Ke3de Kon muei3bexi3. Kbizbin myprax
Byn HyckaynbiKTaFbl Kayincisaik Wwapanapbl MeH Hyckaynap Kypanabl KONAaHy KesiHpae Kypanobin 1Wki 6emmep IHE eWyaKbim Kom mUZI36€HI3.
TyblHAAYbI MyMKiH 6apn~b||c‘mamavﬁna|‘mbl K,aMTI:IMaﬁAbI: Byn KypbInFbIMEH yMbICKe3iHae o HaH )KaHybI MYMKiH, COHbIKTaH K.Ypa NAbIH TE3 XaHFblLl 3a-|--|-ap [IbIH XaHblH-
KonAaHyuibl akbinFa cyuemn,aﬁau 9pI MyKuaT Gonybl THIC. ﬂa naﬁﬂaﬂaHﬁay KepEK, Mb|caﬂb| ﬂepﬂ'e
CA K.T AHY LWAPANAPLI o Acnanbi K0aHFaH COH, COHbIMEH KaTap OHbl TasanaraH HeMece TachiMar-
I 5 . [13FaH Ke3[1e PO3€TKiAeH BLLiPiHi3. INeKTp GaybiH CbiMbiHaH eMec, Wrenceni-
° eH;upyuu Kaylnqmn( TEXHWKACbIHbIH TananTapbiH XoHe 6¥|{IbIMﬂ,bI Nanfa- HEH yCTan Typbin, Kyprak KONMEH LUblFapbIHbI3.
TlaHy epexenepiH cakTamayiaH TyblHAaFaH 33KbIMAAD YLIH Kayan Oep- o Snexrp KopexTeHgipy Gaybik ecik KybICTapbIHAa HeMece Xbiny Ke3repiki
Menql. ¥aHblHAA TapTNaHb13. IneKTp BaybiHbIK OypanMaraHbIH KaHe UinMereHiH,
o byn anextp acnan natepaepae, kana CbIpTbIHAAFLI YitNepae, MeH 6Hep-  YLUKIp 3aTTapra, OypbiluTap MeH Xuhasfa TUMEreHiH Kagaranarpis.
K3CINTiK eMec nafiziananyibik Ke3 kenreH backa ocbinaai Karnainapaa @ KALbIHBI3OA BOTIChIH: anexmp kopexmerdipy KaGeni 3aKeimaa-
navigananbina anapbl. Kypbineolib GHEPKBCINTIK Hemece Kes Kenrew Mak- %" 4 keninik wapmmapsina caikec KemeCimik Gkaynapea, Conbimen
(aTCbi3 Nanaanany 6¥MblMﬂbj TAICTI TYPAE NaUAdNaHY WaPTTAPbIH by3y Kamap 31eKmp MOoFbIHA YPbIHYFA JKENIN COKMbIPYbI MYMKIH.
bonbin catianagbl. by arnaina eHAIpYLL bikTUMan Cangapnap yLik xa- o A3blK CanblkFaH TaBaKTbl XYMCak aHe bCTbIKKa Te30€iTiH OeTke opHar-
yan Oepweiiai. . _ MaHbI3, OHbI KYMBIC KE3IHE XannaHpi3, 6y KYPbFblHbIH XYMbICbIHbIH
o Kypbnebikbl nextp KENCIHE KOCAP aNfibIHAA OHbIH KEDHEY! aCManTbil By3blnyblHa XAHE CbIHYbIHA 3KENN COKTHIPYbI MYMKIH.
HOMUHa/IbI KEDHEYIHE COMKEC KENETIHIH TEKCEDIHI3 (OiibIMHbIH TEXHUKA- o AcranTbi ALbIK ayaaa naizianaHyFa ThiitbIM CanbiHagbl: KYpbUFbl KOPMYCbIHBIK
Nblk CUnaTTaManapbl HEMECE 3aybiTTbik KECTECIH KapaHbi3). iLLiHe Cy Hemece OBrze 3aTTap/blH TYCYi OHbl KATTbl 3aKbIMAAYbl MYMKIH.
° Ac”a”Tb'H.WTb'ﬁaTb'H KydTbikia CEMTEATEH Y3APTKbILL KOARARbIKGI3. Napa- @ HA3AP AYIAPbIHbI3! Acnanmai Qypbic xyMbiC ACAMAYbIH HaHe
MeTpAepAiH CaKeCCI3aii Kbicka TyifbikTanyra Hemece kabensain Xaybl- " naiianany GapsicsiHoa GemeH uicmi mysiHOGysIH G0AObIPMAC
Ha 9KENIN COKTbIPYbI MYMKIH. YWiH naxenb MeH KopnycmelH apacbiHa Cyliblk UHepedueHmmep
o AcnanTbl TeK epaeHAipineTiH po3eTKinepre FaHa KOCbIHbI3, — By ANeKTp MeH maram Genuiekmepii mycyiwe xon bepMeHi3.
KayinCi3airiHiK, MiHGeTTi Tanabbl. Y3apTKbILITbI KOALAHA OTbIDHIM, OHbIK,  ® ACnanTbl Taanap anblkia OHbIK INEKTD XENiCiHeH owipinin, TonbIk Cybira-
epAEHAIPINTIHIHE K63 XETKI3iHi3. HbIHA KB3 XETKI3iHi3. AcnanTbl Tasanay BOMbIHILA HYCKAynapabl KaTaK
o KyMbIC iCTen TypraH acnanTbl Kapaycbi3 KanabipMaHpi3. Acnan CoipTkbl YCTAHbIRbI3.

TaliMep HeMeCe KaWbIKTHIKTaH GaKapyBbiK Keke Kyiieci keMerivew XyMbiC &%) Acnan kopnyceik cyra Gamsipyra ToIVibIM CATTBIHALIBI Hemece oHel
Xacayra apHanMaraH. aFbIN MYPFAH Cy ACMbIHA KOK0!



o § XoHe 0paH yAKeH xacTarbl Hananapra, COHbIMEH Katap Qu3kanblk,
CEHCOPbIK HEMece Oif WweKTeynepi 6ap Hemece TaxipHOe He Oinim eTicne-
ywinikTepi bap Tynranapra Kypanasl Tek kapayMeH xate/Hemece erep
0nap kypangpl Kayincis nainananyra KatbiCrol HYCkay anbin, OHbl Maiga-
NiayMeH BainaHbICTbl KayinTi Ce3Ce faHa KonpaHyFa 6ona11b| bananapra
KypanMeH oifnayra GonMaitabl. Kypan MeH OHbiK 31eKTp enici ChiMbiH 8
aCTaH Kilui Gananap yLuiH KON XETIMCi3 Xepae YCTaHbi3. KypbinebiHbl Ta-
34718y MeH OFaH KbI3MET KBPCETY epecexTepAiy Kapaybichi3 GananapMen
ICKe acbipblIMaybl KaxeT.

* Opam matepwansi (ynaip, neHonAact xawe 7. 6.) 6ananap ywi kayini
bonybl MyMKiH. ToiHbiCTbIK Tapbiny kayni 6ap! Opamsl Gananapabiy konbl
KETENNTIH XepLe CaKTaHpi3.

o Acnanbl e34iriHi30eH XeHaeyre HeMece KypbITbIMbIHa B3repic eHrisyre
ThiifbIM CanbiHagbl. Kbi3MeT KepCeTy aHe xeHzey 00MbiHLa 0apbik xy-
MbICTapAbl ABTOPAAHABIPbINFAH (EPBMUC-OPTaNbIK Xacaybl Kepek. binikcis
aCanFaH yMbIC aCnanTbiK Oy3binybIHA, XapakaT neH MyAiK 3aKbIMAaHYbI-
Ha 3KENIN COKTBIDYbI MYMKIH.

@ HA3AP AYLIAPbIHbI3! Acnanmsi ke3 keneex akaynapda nacioanayra
MbILibIM CANbIHAOSI.

& CAK BOJIbIHbI3! blcmeik 6em!

Texuukanbix, cMnaTTaManapbl

Yri SteakM: RGM-M816P-E
Kyarbl 1800-2100 Br
KepHey. 220-240 B, 50/60 iy
JneKTp TOFbIMEH 3aK yAaH Kopray. | napexe
Kbi3bin keTyaeH cakray. 6ap
Kopnyc p TOT 6acnaifTbii bonart, nnactuk
I D KabbIHbI. Kytore Kapcbl
93ipney yakbiTbiH aBTOMaTTbl Typpe benriney. 6ap
CanblHaTbiH BHIMHIH KanbIHAbIFLIH aBTOMATThI TypAe benriney 6ap
ABTOMATTbIK aFbITbINybI ipneyai askTay bolibiHwa
Nucnneit CK, kemecki xapbifbl 6ap
Kyblpy AeHrewin bl 6ap
AsTOMaTTHI p 7
KonmeH a3ipney pexumi 6ap
TemnepartypaHbl petey 70-230°C, 10°Ck
[laiibiiaay YaKbITbIHBIH peTTey 1-88 MMHYTKQ, 1 MUHYT KapaMMeH
[abapurri pi 377 %327 x 161 Mm
JKyMbic 6eTiHiK enwemi 244 x 313 MM
Tasa canmarbl 4.9 kr
JnekTp 6ay y3biHabIFbI 08m
Yunak,

[punb-nyxoska 1 paxa
KaHbinTblp Taba RAM-BP1 1 nava
Maiinbl uHayFa apHanFaH anManbl-canManbl TynKkoiima 1 paxa
KipictipinreH Kbi3ablpFbily 3nemeHTTepi 6ap anManbl-canManbl NaHeNbep. 2 faHa
PeuenTi KiTa6b. 1 nava
MNait y GOiibIHILA HYCKAYNbIK 1 nava
CepBucTik KiTanwa 1 paka

BHOipywi ocblHOali S32€plcm€p mypanel KomMma Xabapnamacman 63 6Himix xemindipy 6apsiCbiHOa OHbIK OU3ALIHbI, HUHAFbI,
COHbIMeH kamap by IDbIHA 632epiC eHai3y2e KyKbibl. TeXHUKaAbIK cunammamanapda 10%
Kamenikke won Eepmem

Yari kypbiabiMbl (A1) cyper, 3 6er)

1. Tyka

2. MaHenbpi axblpaty GaTbipMac

3. XKbinyabl Ten 6enyre apHanraH KipictipinreH Kbi3abipfbil 3neMeHTTepi 6ap anManbl-canMansl naHenbaep
4.
5
6.
7
8

Maitgb! Ky¥ibin anyra apHanFaH acraywa

. WWekreriw
. JNeKTp KyaTTblH 6ayCbiMbIH CakTayFa apHanFaH benimi 6ap TabaH

backapy naveni

. Pe3eHkeneHreH Tyntepi
9.

JnekTp KopekTeHaipy baybl

10.  Maitabl XMHayFa apHanFaH anManbl-CanManbl TynkoiiMa
11, KaHbinTbip Taba

Backapy naeni (A2] cyper, 4 6et)

1
2.
3.

O Garipmacs! — kypanasi axbIpaTy/Kocy baTbipMace!
M 6atbipMachl — KoNMeH a3ipney pexuMiHe aybicy
barnapnamaHbl OpbIHAAY MHANKATOPAAPbI:



& — my3biH epiTy / bicbITY
5 — BekoH asipne
@~ kyrap a3ipney
2 - cocucka a3ipney
©> - erTi asipney
= — banbik a3ipney
— KoTneT neH byprepnep asipney

KonmeH paiibiHaay pexuMiHiH MHAMKaTOpbI
93ipney yaKpITbIH UHAMKATOPbI
Temnepatypa MaHiH UHAMKATOpbI
[laitbiHaay npoueciHiK kesenaepi:
PRE-HEATING — anzibiH ana Kbi3aplpy
START TO COOK — yMbICKa AaiibIHAbIK,
RARE — Hawap kybipy

MEDIUM — oprawa kyblpy
WELL DONE — katTbl Kybipy
8. [laibiHpay npoLeciiK MHANKATOpbI
9. OK batbipMachl — KbI3AbIpy NPOLECiH kocy

10.  3HKoaep — aBTOMaTThl AaiiblHAAY 6aFnapnaMachiH TaHaay, TeMnepaTypa MeH yakbiT MaHiH @3repTy yliH aiHanManbl
IDKOMCTUK

. ANFALLKDbI KOCAP ANIIbIHAA

By/ibIM MeH OHbIH KyPaMAACTapbIH KOpanTaH abaitnan wWbiFapbiHbi3. bapbik 0pay Matepuanaapbl MeH XapHamanbik xXancbip-
Maniapfbl anbin TacTaHbl3.

AN\
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Kopnycmarsl eckepmemik yanceipma, xancelpma-kepcemkiu (6ap 6osca) aeylibIMHbIH cepusabik HoMipi 6ap KecmeweHi
OpHbIHOa MiHOemmi mypde cakmansi3!

TaceiManday Hemece meMeH meMnepamypanapda caKmarax CoH acnanmel KocapandelHOa kem dezeHde 2 caramka Genme
memnepamypaceiHoa ycmay Kepex.
3nexTp Gayabl TONbIK XaibHb13. KypanbiH TYpKbIH binFanabl wybepekne CypriHis. AnManbl-canmansl GentieKtepin Xbinbi
CYMeH Xyblr, INeKTp xeniciHe Kocap anablHaa KypanzblH 6ap/blk 31eMeHTTepiH MYKUAT KeNTipiHi3.
AcnanTb! WbiFaTbiH bICTbIK By TyCKara3, AekOpaTUBTI abblHAbINap, INEKTPOHABIK aCNaMTap MeH XOFapbl biFanAbiblK NeHTeM-

nepaTypazaH 3apaan weryi MymKiH 6acka 3aTTapFa Hemece Matepuanaapra TMMeNTIHAe KaTTbl Teric kenaeHeH betke opHa-
ThiHbi3.

93ipneyaiH anablHAA KYPbINFbl CHIPTKbI XaHe Ke3re KepiHeTiH iluki benikTepit/e 3aKbIM, XapblK XaHe backa akay KOKTbiFbIHa
KO3 XETKi3iHi3.

1. K¥PANLbI MAALANAHY

AKbInAbI d3ipney pexumi

93ipney kaknak xabblk bonraH ke3jie FaHa pykcar eTinesi. Ocbl pexMMA naiiaanakFak kespe, a3ipaey yakpiTbl TaHAaN anblkFaH
OHIMZi aHE OHbIH KaNlbIH/bIFbIH HETi3iHe ana oTbIpbim, KypanMeH aBToMarTbl Typze benrineteni. Ci3 Kybipy AeHreiiH 63iHi3aiH

T 6oitbiHWa bak| XoHe aaii XaTKaH BHIMAI Ke3 KenreH Ke3eHae anbin TactayblHbira 60nazpl.
1. WHrpeauenTTepai TaHAAN anblHFaH peLienTke Kenicimai AaliblHAaHbI3.

2. Kypangpl 3neKTp xenire KOCbIHbI3, Kypan AblbbICTbIK CurHan Gepeni, naHenbaik Gykin MuanKkaumscel GipHelue cekyHaka
KaHbin, COAaH KeWiH coHefi.

3. () GatbipMachit 6ackin Kypanbl KOCbIHbI3, AMCTNeN XaHazb.

4. KypanabiH kaknafbl xa0blk ekeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

5. AifHanManbl 3HKOZep, KaXeTTi AalibiHaay 6araapnamachiH TaHAaHbI3. TanaanFaH 6aFapnamaHblk, HANKATOPbI Kbl-
MbUbIKTaNbI.

6. Pactay ywin OK 6atbipmMacbit 6acbiHpi3. Kypan abibbicTblk curtan 6epeni, kbi3ablpy npoueci 6actanapbl, AaibiHaay
npouecitin Mhankatopbl PRE-HEATING caTbiCbiHAa XbINblabIKTaAAbI.

7. Kaxetri Temneparypara xeTkeHae acnan 3 Kbicka AblObiC curHanbiH bepeni, AaiibiHaay npoLeciHii uHankatopel PRE-
HEATING catbicbiHAa Y3AiKCi3 xaHagb! xaHe START TO COOK caTbiCbiHAA XbinblblKTaAbl. Kypanabii kaknarbiH
TYTKaCbIHaH KeTepin, eHIMAi TOMEHri naHenbre 0pHanaCTbIpbiHbI3.

[Tarens0iK aHyFa Kapcel abbiHObICE! KonMmezeH Jardatioa Matice!3 dalieiHoayFa MymKindik Gepedi. Analida, kaxem 6onFaH
Ke30e, Ci3 naHenLOiH ymeic icmelimin Gemike wamansl Menwepde eciMiik Hemece capsl Malidbl ara anackI3.

=

OHiMAi XoFapbl NaHeNbMeH aca Kyl canMaii 6acbiHbi3. bipHelwe cekyHA iwiHae Kypan canbliFaH OHIMHIH KanbIHAbIFbIH
aHe AaiibiHaay yakbiTbiH benrineiii. Ci3 AaiibiHady NPOLECIHiH MHAMKATOPbIHA GaFaapnaHbin, eHIMHIH AalbIHAbIK
[AeHreiiiH 6akplnai anacbl3, Mbicanbl, 3CI3 KybipblnfaH eT any yuwik, RARE caTbiCbiHAaFbl UHAMKATOP XbiMbINbIKTaMb!
3He Y3AIKCi3 KaHbin TypFaH Ke3fe OHbl anbin Tactapi3. Con cuskTbl, MEDIUM y3AiKCi3 XaHbIN aTkaH UHAMKATOpbI
oprawa, an WELL DONE — katTbl Kyblpy Aerreitit 6ingipeai. Kyitnipy AapexeciHin ap e3repyi kesiHae acnan 5 y3biH
AbiGbIC CUrHanbiH Gepesi.

o Epimy/kbi306ipy p iHde datieiHoay npoueciHin P p. { HYMbIC pin 6indipedi. Mpouecc
Kellir acnan mypde ewipi
OHmalinel Hamuxeze Jxemy yuwiK, Kypanra Koca bepinemit p D KIMaGiHiK HycKaynapsiH yci

93ipneyai askray 6ovbIHLa (FalibiHaay npoueciii MHAnkaTopsl WELL DONE caTbicbiHA XbiNbinbIKTalzbI), acnan 3 y3biH
AbibbICTbIK CUrHan bepesi xaHe aBToMarTbl Typae ewwipinesi. Cisaik 0} 6GarblpMacbita 6acbin, Kypanzbl ke3 KenreH ke-
3eHze KOAMeH KOCyblHpi3Fa 60nazbl. 3ipey askTanfaHHaH KeiiH acnanTbii KaknaFbiH TyTKacbiHaH ycTan abaiinan
KeTepiHi3. AFalll HeMece CUIMKOH acyit KanakTapblH KO/AaHa OTbipbIn AaifbiH TaFaMzbl afbiM WbIFbIHbI3.

10.  KyMbIC asiKTanFaHHaH KeitiH Kypangbl 3neKTp XeniCiHeH aXbIpaTbiHbI3, OHbl <ACTANTbl KYTY» TapayblHbiH YCbIHbICTapbIHa

calikec Ta3apTbiHbI3.

Kyp maram Kanol p ipmel, apbip Kellinei y
00aH KellizH2i mazanayds! KUbIHOGMNAY YWiH XacansiHads.

[bitwakmap Hemece Memann apanay ouckinepin nalidanan6arbi3. byn sabeicnalimein kanmamacsiH 6yadipyi MyMKiH.

5

Kelii 1 MuHy COH masanay yct 0bl, by

KonmeH a3ipney pexumi

Kaknax sabbik xaHe awslk 6onrar Kesde a3ipneyee pykcam eminedi. CoHeiMer kamap, CoHoail-ak, KypelarbiHbl Gapbekio pe-
JKuMiHOe natidanaryra Gonadsl, on ywin wexkmeziwmi 6aceiHei3 aHe AB| (5 bem) cxemacbinda kepcemineended, KypandelH
KaknareiH 180° aubiHbi3.

1. VHrpeaveHTTepAi TaHan anbiHFaH peLientke KeniciMai AaibIHAaHbI3.

2. Kypangpl 3nekTp xenire KOCbIHbI3, Kypan AblGbICTbIK cUrHan Gepesi, naHenbaiH GyKin uHanKaumsco! GipHele cekyHaKka
KaHbln, COAAH KeiliH conen.

3.0 6aTbipMachiH Hachin Kypanibl KOCbIHbI3, AUCMNEH KaHAfb.
4. Kypangbl konMeH a3ipney pexumite kenTipy ywwi, M 6atbipMacsiH 6acbiibi3. Kon pexumi MeH nicipy TeMnepatypachiHblH
KOPCeTKIlUTepi XbIMbINbIKTalbI.
5. DHKopepai aitHanabipy, Aaitbivaay TemnepatypacbiH 70-Ten 230°C peliinri auanasonaa 10°C kanaMbIMeH OpHATbIHbI3.
6. EHri3inreH yakpiTbiH GanayFa keluy ywin M 6aTbipMachiH Gacbiipi3. AiiHany 3HKoaep, 1-neH 88 MuHyTKa aeviit 1 MUHYT Kanam-
MeH flaiiblHiay YaKbiTbiH OpHaTbIHbi3. M baTbipMackiH Keneci 6acy acnanTbl TeMnepaTypaHbl 6anTay pexvMie KaiTapazbl.

Ezep «00» datibiHO
ouwipinedi.

YaKsimsl 6onca, acnan p mypde



7. Pactay ywin OK 6atbipMacbiH 6acbiHbi3. Kypan AbibbicTblK curHan bepepi, Kbi3ablpy npoeci 6actanabl, AanblHAay
npoueciHii uhankatopbl PRE-HEATING caTbICbiHAa KbinblabIKTaiAbl.

93ipney npouiecikae Mail NaHeNbaepAeri apHay/bl actaywwanap apkbliibl TynkoiiMara aragbl. TynkoiiMa MeH naHenbi Kymcak,
XKYFbIL KYPanbiH Nai{fanaxbin, ap naifanaynaH KewiH xblny cyna Kybin, Ta3ananbis. KaHbinTbip Taba Xymcak xyrbil 3aTTap-
[bl naif YMEH Xblbl Cy/1a KOSIMEH XKYbIHbI3.

8. Kaxerti TeMnepatypara xeTkeHze acnan 3 Kpicka AblObic curHanbiH Gepeni, AaitbiHAay NPoLECiHiK, pbl PRE-
HEATING caTbicbiHAQ Y3AIKCi3 aHa/abl XaHe KanFaH HAMKATOp/apbl Ke3eK-Ke3eK xaHaTblH 60nazbl. OHiMAepAi Kypan-
[blH NaHenbaepiHe OPHANACTLIPbIHbI3 HEMECe MHTPEeAUeHTTepMeH MiCipy KaHbITTIP Taba TeMeHri MaHeNbre cabiHbi3
(’»KOFapFbl TaKTaHbl TOMEH TYCIPiHi3, OHbIH KaHbINTbIP Taba Calikec KeneTiHiHe K3 XeTKi3iHi3).

9. Ocbl pexumae naHenbaep TypakTbl Kbi3uzbl. D3ipaeyai askTay 60vbiHLA acnan 3 y3biH AblBbICTbIK CUrHan bepesi xaHe
aBTOMATTbl TypAe ewwipinesi. Cisniu(')()ampmachma 6acoin, Kypanabl Ke3 KenreH keseHze KOMeH KoCyblHbi3fa bona-
[bl. 93ipney askTanFaHHaH KeiiH acnanTbiH KaknarbiH TYTKACbIHAH yCTan abainan keTepiHis. Arall HeMece CUMKOH acyit
KanakTapblH KONZaHa OTbIPbIN AAiblH TaFaMAbl a/lbin LWbIFbIHBI3.

10. KyMbic asKTanFaHHaH KeiH Kypanabl INEKTP KeniCiHeH aXbIPaTbIHbI3, OHbl KACMANTbI KyTy» TapayblHbIH YCbIHbICTapbiHA
CAMKeEC Ta3apThiHbI3.

VAN

Taram asipney 6apbicbiHAaFbl KaTenikTep XKaHe onapabl oo Tacinaepi

Karblnmeip maba xymbic Ke3ide Kbi3udsl. Kydikke xon bepmey ywin KoaFanmel natioananbiHbi3.

Macene Ceben WWewy Tacinaepi

. . 03ipney Ke3iHAe YCbiHbINFaH YaKbITTaH epTe
. 93iprney Npouecige Kypantel auy KyPanblH, KaKMaFblH allnayFa TbipbICbIHbI3
Tarampap asfbiHa fAeiiH

[aiblHAANFaH XOK, OHIM CybIK NaHenbre Koibinzpl OHiMAI KbI3AbIPbINFaH NaHeNbre KOMblHbI3

93ipneyaiH XeTKinikci3 yakpiTbl 93ipney yaKkbITbIH KeOeNTIHI3

i . OHiMAI Maliabl KONAAHbIN AaibIHAAY KAXET Kbi3abIpblnFaH naHenbre Mai XablHbi3
Taram kyiiin keteni .
Taram eTe y3aK AaiiblHAANbIN XaTbip 03ipney yaKkpITbiH KbICKapTbIHbI3

OHiM Keyin kanagp! Taram eTe y3aK AailbiHAanbIn Xarbip 93ipney YaKpITbIH KbICKapTbIHbI3

MaHenbre Mait XarblHbi3 HeMece asipney

OHiM xabbicbin Kanags! YaKbITbIH KbICKAPTbIHbI3

Maiinpl Kocnaii y3ak asipney

KimaGiH nati 0:

OHmatinel Hamuxeze emy yuwiH, Kypanra Koca bepinemit p

[11. ACTIANTbI KYTY

BylibiMabl Ta3anayra KipicyaiH aniblHaa On INeKTP KeniCiHeH axbipan TypFaHbIHa XaHe TOMbIK CyblFaHbIHA KO3 XeETKI3iHi3.

YCbIHaMbI3.

Kypan aiiblp yaHe 3neKmp KyameiHelK CoiMblH CydblH arbiCsl acmeiHa Kokora Hemece cyra canyra ThIVbIM CATTbIHAZI.

Kypandel mazanay e3inde »(ammbl wybepekmep Hemece zyﬁkanap KUbIH KOXaKMb! nacma/lapdbr Kondaryra ThIAbIM CATTbI-
HALIbI. Condati-ak 1] ambIH 3ammap ywix Kon0aHyFa yc azpeccusmi Hemece Ke3
kenzeH backa 3ammapdsl KonOaHyFa 60amMatibl. Tek KeKeMeHiH yMCaK XaFbiH FaHa NalioanaHbiHei3!

WWewinin anbiHaTbiH MeTanN naHenbaepAi Tasanay Tapribi A4 cxeMacbiHaH kapaHpi3 (6 6eT). Ocbl npoLeaypaHbl askTaraH
COH MaHenbAepai KYpFak XyMmcak ybepekreH Hemece Karas MainbIkneH CypTiti3.

ﬁ byn adic acnanmel 3nekmp weniciHex axbip CoH bip

JHaHe Kylin Kaamac ywik acnanka OeHeri3oi muaisbexis.
Anmansi-canmans! nawen0epdi bidbic )yamelH MawuHada masapmyra 601adsl.

KelliH

muimoi, CoHO! abati 6o/bIKbI3

AnbiHb6anbl MeTann naHenbaepai any xae opHaty TapribiH AS| cbi36acbiHaH kapaHpi3, 7 Gert.

Kbi3abIpFbil 1eMeHTTepAiH Ta3anafblH Kafarananpi3. Tok eTeTiH Xepnep KipnereH xafaaiiaa, Kypan icreH LbiFbin Kanybl
MyMKiH. Kypanabl opHatap anablHia naHenbre TobifbiMeH benMe TeMnepatypacbiHaa kebyre MyMKiHAiK HepiHis.

Calcray JKaHe TacbiManpay

CakTay xaHe KaifTa naitfanaHyablH anablHaa Kypanabi 6apnbik Geniktepin Tasanan, Tyren KyprarbiHbi3. Kypangbl Kypfak,
KeNzeHeTiH epze XbUbITy acnanTapbiHaH a/biC XaHe Tikeneit KyH CayneNepAeH anbiC CakTaHbi3.

TacbiMangay xaHe cakTay KeiHae KypanablH 3akbiMAaHybiHa aHe/Hemece opamaHblH, ByTiHAiriHe akenyi MymKiH Kypanbl
MeXaH¥Kasblk acepnepre YiapbiTyFa ThilibiM CaslblHafbl.

KypanzpiH 0paMacsiH Cy MeH 6acka Aa CyMbIKTbIKTapAaH CakTay Kaxer.

[V. KOCbIMLLIA AKCECCYAPJTAP

(6enex catbin anblHab!)
SteakMaster RGM-M816P-E rpunb KocbiMwa Tipkemenepai caTbin any xaHe confbl REDMOND erimaepi Typanbi 6iny yiwin www.
redmond.company caifTblHa HeMece pecMu Aunepaik AyKeHAepre KipiHis.

V. CEPBUC-OPTATbIKKA XXObIFAP ANIIbIHIA

blktuman ceben

Kypan 3nekTp xeniciHe kocbinMaraH

AKayzibi ot

Kypanzab! anekTp xeniciHe KOChiHbI3

Axay

Acnan xyMbIC icTemeiai

IneKTp po3eTKife KepHey KoK AcnanTbl X YMbIC iC TE/TiH 31eKTP po3eTire KOChiHbI3

ABTOMaTTbl  faiibiHAay
6afnapnamanapsl icke Ko-
CbIIMaibl, NaHenbaepai
Kbi3abIpy npoueci 6actana-
bl

KypanabiH kaknafbl alublk, KypanabiH kaknafbiH xabblHbi3

Acnan xaHa, 1ic KopFaHbiC XabblHzbl-
CbIH@H Wbifaabl

JKyMbIC Ke3iHze NacTUKTIH

Wici Wwhirags! Mic GipHetwe Kocnanapaat CoH Keeai

AnManbl-canmanbi naxenb-
[iep KOpnycKa Thifbi3 eMec
HeMece Kynan

Manenbaepai bexity KancoipMacs! MaHenbaepai ceHimai GekiTy ywiH KancblpManap

cepsucmik JKYRIHIH3.

6 Eaep kamenikmi dypsicmail anmacansi3, P

IKONOrUANbIK 3UAHCHI3 K3/iere Xapary (NeKTpiK JaHe 1eKTPOHAbIK XababIKTapab! Kajere xapary)
OpaMHblH, NaiganaHyLbl HYCKayNbiFbIHbIH, COHbIMEH Gipre KypangpiH, ©3iHiH Kajere XapaTbinybiH KanablKTapabl
KaitTa eHaey 6oibIHLLA XeprinikTi Garaapnamara cankec icke acbipy Kaxer. KopLuaraH oprara KaMKOP/bIK TaHbITbIHbI3:
OHpa#t ByibIMAAPAbI KIAIMTT TYPMBICTBIK KOKbICTapMeH Bipre nakTbipMaHpi3.
MaitpanakFaH (ecki) Kypanaap KanFaH TYPMbICTbIK KOKbICTAPMEH NaKTbIpbIAMaybl THic, 0nap Genek Kapere Xaparbinybl
Kaxer. Ecki xabpbik uenepi Kypanaap/bl apHaibl Kabbinaay nyHKTepiHe akenyre Hemece Caiikec yiibIMAAPFa TanchipyFa Mik-
neTTi. ByHbIMeH Ci3 KyHAbI LMKI3aTTbl KaliTa BH/eY, COHbIMEH KaTap nacTaylubl 3aTTapAbl Tazanay 6oibiHWa baFapnamacbiHa
KeMeKTececis.
bepinre Kypan anekTpaik aHe 3neKTPOHbIK XababIKTb kaaere xaparyabl petteittin 2012/19/EU Eyponansik 6afbiTTama-
CblHa CaViKec benrineHrex.
bepinren 6arbiTTaMa 3neKTpAiK aHe 3NeKTPOHAbIK KypaniapAaH KanabiKTapabl K3fere xapaTy XaHe KaiiTa eHzeyre fiereH,
Eyponanbik OnakTblH 6ap/blk ayMarbiHAa KONAAHbINATbIH HEri3ri TananTapabl aHbIKTaizbl.
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